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Tuato prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si wbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejsimi
technoldgiami. Preto vam odporicame, aby ste si tuto pouzivatelskd prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odlozili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na inld osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatel'ska prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalsie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej priruCke sa pouzivaju nasledujice symboly:

ﬂ Dolezité informéacie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajuce sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prddom.

Vystrahy pred nebezpecenstvom poZziaru.

S d 2

Vystrahy pred horucimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpeCnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist’ riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
moze viest k zruSeniu zaruky.
Vseobecna bezpecnost
 Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecneého
pouzivania spotrebiCa alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

Spotrebi¢ nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli
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pod dohladom alebo

preskoleni.

Deti sa so spotrebiCom

nesmu hrat.

Ak vyrobok date niekomu

inému na osobneé vyuzitie

alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat aj navod
na pouzitie, Stitky produktov

a dalSie relevantné

dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy

vykonavat autorizovani

servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za

Skody, ktoré maju pdvod v

postupoch, ktoré vykonaju

neopravnené osoby a mbze
to mat za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

» AK je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,Ci je funkeny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost’

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany



servisny technik. Hrozi riziko

zasahu elektrickym prudom!
« Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napéatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technické
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvaijte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!
zastrCky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpajajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
zastrcky.
Vyrobok sa pocas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.
AK je kabel sietového
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
rizikam.

« Zariadenie sa musi
namontovat tak, aby sa Uplne
mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud’ sietovou
zastrCkou alebo spinatom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

» PocCas pouzivania sa zadna

stena rdry zohrieva. Uistite sa,

Ze pripojenie elektriny sa

nedotyka zadného povrchu,

inak sa spojenia mdzu
poskodit.

Nedovolte, aby sa sietovy

kabel zachytil medzi dvierka

rdry a ram, ani ho
nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia

kablov mbze roztavit a

spdsobit poziar v désledku

skratu.

« VVSetky prace na elektrickych

zariadeniach a systémoch by

mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

V pripade akéhokolvek

poskodenia vypnite pristroj a

odpojte ho od sietového

zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.
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« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpecénost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebic a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocCas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na
ne neustale dozerate.

« VVyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo

koordinaciu po poziti alkoholu

a/alebo liekov.

» Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spdsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.

» Nekladte ziadne horlavé latky

do blizkosti produktu, pretoze

bocné strany sa pocCas
pouzivania zohreju.

» PoCas pouzivania sa
spotrebiC zohreje. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
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vyhrevnych prvkov vo vnutri
rary.

Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.

V rure neohrievajte
uzatvorené konzervy a sklené
pohare. Tlak, ktory sa v
plechovke/pohari nahromadi,
modze spbsobit, ze pohar
praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno
rdry. Nahromadenie tepla
moze poskodit dno rdry.

Na Cistenie sklenenych
dvierok rury nepouzivajte
silné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovove
Skrabky, pretoze mbzu
poskriabat povrch, coho
désledkom mdze byt rozbitie
skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.
(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotengj
poliCky a plechu na drétené
podstavce

Je doblezité, aby ste spravne
umiestnili drotenu poliCku
a/alebo plech na podstavec.
Drétenu policku alebo plech



zasunte medzi 2 vodiace liSty atd.) spoloCne s jedlom a

a skor, ako nan polozite jedlo,  potom vSetko zasunte do

uistite sa, ze je v rovnovahe predhriatej rdry. Odstrante

(pozrite si nasledujuci Casti papiera na pecenie

brazok). preCnievajuce okraje pekaca

- alebo prisludenstvo, aby ste
predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi
telesami v rdre. Papier na
pecenie nikdy nepouzivajte
pri teplote prekracujuce
uvedenu hodnotu na obale
papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo
na dno rdry.

 VYSTRAHA: NeZ zadnete
lampu vymienat, uistite sa, ze
napajaci kabel spotrebica je
odpojeny alebo istiC je
vypnuty, aby ste tak predisli
moznosti elektrického Soku.

e Pre tUto rdra pouzivajte iba
odporucanu teplotnud sondu.

¢ Ak je svetlo v rdre poskodené.
V takom pripade ho musi
vymenit vyrobca, jeho
servisny agent alebo
podobne kvalifikovana osoba,
aby sa predislo rizikam.

¢ SpotrebiC nesmie byt
inStalovany za ozdobnymi
dvierkami, aby sa zabranilo
prehriatiu.

Ak je sklo na prednych
dvierkach odstranené alebo
prasknute, vyrobok
nepouzivajte.

» Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej
rdry, pouzivajte vzdy
teplovzdorné rukavice urCené
na pouzitie v rure.

e Papier na pecenie dajte do
pekacCa alebo do
prislusenstva rury (plech, gril,
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Zaruka produktu voci poziaru

e Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo k iskreniu.

¢ Nepouzivajte poskodeneg,
zrezané alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.

e Uistite sa, ze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

Bezpecénostné pokyny pre

mikrovinnu ruru

e Spotrebi¢ je urCeny iba na
domace pouzitie. Spotrebic
sa nesmie pouzivat v
komercnych priestoroch,
napr.:

¢ kuchynkach pre
zamestnancov v
obchodoch, kancelariach
a inych pracovnych
prostrediach;

e farmach;

e klientmi v hoteloch,
moteloch a ostatnych
obytnych priestoroch;

¢ hostinskych izbach;

¢ Detom starSim 8 rokov
dovolte pouzivat rdru bez
dozoru, ak ste ich
zodpovedajucim spdsobom
poucili, teda je dieta schopné
pouzivat mikrovinnu rdru
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bezpeCne a rozumie
nebezpecCenstvam plynucim z
nespravneho pouzitia.

* Pri pouziti spotrebica v
kombinovanom rezime musia
deti od 6smich rokov
pouzivat rdru iba za dozoru
dospelej osoby a to z dbvodu
vytvaranych teplot.

¢ Odhalené Casti vyrobku budu
pocas pouzivania vyrobku a
po nom horuce.

e Skontrolujte pripadné
poskodenie rury, napr. zle
nasadené alebo ohnuté dvere,
poskodené tesnenie dveri a
povrchu, zZlomené alebo
uvolnené zavesy a zapadky
VO vnutri spotrebica alebo na
dverach. V pripade, ze
objavite nejaké poskodenie,
rdru nepouzivajte a
kontaktujte zastupcu
autorizovaného servisu.

 VYSTRAHA: Ak su dvierka
alebo tesnenie dvierok
poskodeneé, rura nesmie byt
pouzivana kym nebude
opravena kompetentnou
osobou alebo zastupcom
autorizovaného servisu.

¢ Rura musi byt pravidelne
Cistena a akékolvek zvysky
potravin musia byt
odstranené. Ak sa vam



nepodari udrzat rdru v Cistom

stave, méze dojst k
naruseniu povrchu, ¢o by
mohlo nevhodne ovplyvnit

zivotnost spotrebiCa a mozno

mat za nasledok aj
nebezpecnu situaciu.
¢ Nez ruru spustite, uistite sa,

Ci suU dvere riadne zatvoreneé.
Bezpecnostny mechanizmus

VO dverach zabrani vaSmu
spotrebiCmi ves pustenia su
dvere otvoreng, v takom
pripade varenie pozastavi.
Nesmie dochadzat k
interferencii vasho
zamykacieho systému alebo
pokuse 0 prekonanie tohto
systému. Ak je systém
zamykania dveri prekonany,
existuje nebezpecenstvo
vystavenia pdsobeniu
mikrovin ak je spotrebic
spusteny s otvorenymi
dverami.

e Medzi prednu Cast rdry a
dvere nevkladajte ziadny
predmet. Ruru nesmiete
pouzivat pokial riadnemu
zatvoreni dveri brani napr.
Papieroveé utierky alebo
vreckovky.

e Radioveé rusenie
Ruru umiestnite nie mene;
ako 2 metre od TV, radi,

bezdrétovych modemov,
pristupovych bodov a antén.
V opacnom pripade mbze
ddjst’ k ruseniu.

¢ Nevarte jedlo s Casom
varenia a mikrovinnym
vykonom nastavenym na
prilis vysoku hodnotu.
Nadmerné varenie moze
spalit niektoré Casti jedla.

¢ Mikroviny nem&zu
prechadzat kovom. Mikroviny
sa odrazi od vSetkych
kovovych predmetov v rure a
to spdsobi nebezpelné
elektrické iskrenie. Vacsina
teplu vzdornych nekovovych
nadob je na pouzitie v
mikrovinnej rure vhodna.

¢ Pri vareni v mikrovinnej rure
nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu alebo hlinikové riadu.
Iskrenie spotrebiC poskodi.

¢ PoCas varenia v mikrovinnej
rure nepriblizujte kovove
predmety na vzdialenost
kratSiu ako 3 cm.

¢ Do rdry nevkladajte korozivne
chemikalie alebo materialy
obsahujuce korozivne vypary.

V pripade rusenia ho mozné

znizit alebo eliminovat’ ak

vykonate nasledovné postupy:

1. VyCistite povrch dveri a
tesnenie.
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2. Presmeruijte prijimaciu je vhodné na pouzitie v

anténu radia alebo televizie. domacom prostredi priamo
3. Mikrovinnu rdru pripojenom k napajacej sieti s
premiestnite s ohlfadom na nizkym napatim, ktora sa
prijimac. nachadza v obytnych
4, Mikrovinnu rdru presunte budovach.
mimo dosahu prijimaca. ¢ Mikrovinna rura je urCena k
5. Mikrovinnu rdru zapojte ohrevu potravin a napojov.
do inej zasuvky tak, aby bola SusSenie potravin alebo
v inom okruhu ako prijimac. obleCenia alebo ohrievacie
¢ RUru umiestnite mimo podloziek, hub, vihkého
dosahu vykurovacich prvkov obleCenia a podobnych
a nepouzivajte vo vihkom materialov moze
prostredi. predstavovat riziko zranenia,
e VYSTRAHA: Je nebezpecné, vznietenia alebo poziaru.
aby ktokolvek iny ako ¢ \Vasa rdra nie je navrhnuta na
kompetentna osoba alebo suSenie ziadnych Zivych
zastupca autorizovaného stvorenia.
servisu, vykonaval akékolvek e Ruru nezapinajte, ak je
opravy alebo servis, ktory prazdna. To mdze rdru
zahfha odobratie krytu, ktory poskodit. Ak chcete rdru
poskytuje ochranu pred otestovat, viozte do nej pohar
vystavenim mikrovinnej vody. Voda vstrebe
energii. mikrovinnu energiu a rdra
¢ Tento produkt patri do neutrpi ziadne poskodenie.
skupiny 2. triedy B zariadenia e Pouzivajte kuchynské potreby,
ISM. Skupina 2 obsahuje ktoré su vhodné pre pouzitie
vSetky ISM zariadenia v mikrovinnych rudrach;
(priemyselng, vedeckeé a Pri vareni v mikrovinnej rure
lekarske), ktoré generuje nepouzivajte kameninu.
vysokofrekvencnu energiu Vihkost v kamenine sa m&ze
a/alebo sa pouziva vo forme expandovat a spdsobit

elektromagnetického ziarenia nalomeniu nadoby.
pre oSetrenie materialu a
zariadeni. Zariadenie triedy B
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Aby ste znizili nebezpecCenstvo

vzniku poziaru v rure:

¢ Pri ohrievani potravin v
plastovych alebo papierovych
nadobach sledujte ruru z
dévodu moznosti vznietenia;
Ak spozorujete dym, vypnite
a odpojte spotrebiC zo siete a
nechajte dvierka zatvoreneg,
aby sa akékolvek plamene
udusili;

¢ Z plastovych alebo
papierovych vrecusok
odstrante kovové sponky
eSte nez ich umiestnite do
rary.

e Priestor rury nepouzivajte ako
ulozny priestor. V otvore rury
v Case, ked' ju nepouzivate,
nenechavajte papierovée
vyrobky, riad alebo potraviny.

¢ Minimalna vyska volného
priestoru potrebna nad
hornym povrchom rdry.

¢ AK pre varenie v mikrovinnej
rdre pouzijete také materialy
ako je drevo, papier a plast,

nenechavajte rdru bez dozoru.

Papier, drevo a podobné
materialy sa mbzu vznietit,
zatial Co plastové materialy
sa mozu rozpustit'.
Nepouzivajte nadoby
vyrobené z takych materialov

pri pouziti rdry, grilovanie a
zmieSané funkciu.

¢ Obsah dojcenskych flias a
flastiCiek s detskou vyzivou
treba pred pouzitim
premieSat alebo s nimi
zatrepat, aby ste tak predisli
popaleninam.

 VYSTRAHA: Tekutiny a
ostatné potraviny nesmu byt
ohrievané v uzavretej nadobe,
pretoze su nachylne k
explozii.

¢ Mikrovinny ohrev napojov
mobze mat za nasledok
oneskoreny var, preto je
potrebné pri manipulacii s
nadobou opatrnosti;

¢ \VajiCka v Skrupine, vajiCka
uvarené natvrdo nemozno v
mikrovinnych rdrach varit,
pretoze by mohli explodovat,
a to aj po skonceni ohrievania.

¢ RUru nepouzivajte na
ohrievanie sytenych napojov
alebo potravin vo
vzduchotesnych nadobach,
napr. Plechovkach. To
spdsobi nahromadenie tlaku
VO vnutri rury, ktory méze
mat za nasledok poskodenie
alebo expldzii v pripade
otvorenia dveri.

¢ Mikrovinnu rdru nepouzivajte
na varenie alebo ohrevu vajec,
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Ci uz sa Skrupinou alebo bez
nej. Nez zaCnete varit
zemiaky, jablka, gaStany
alebo podobné ovocie a
zeleninu, prepichnite je.

¢ Nepouzivajte porcelan
obsahujuce kov (striebro,
Zlato, atd.). Zo zabalenych
potravin odstrante vSetky
kovové sponky. Casti kovu v
rure mozu spbsobit iskrenie a
spbsobit vazne poskodenie.

¢ RUru nepouzivajte na
smazenie na oleji, lebo v rure
nemozno regulovat teplotu
oleja.

¢ Mikrovinnu rdru nepouzivajte
na ohrev olejov alebo napojov

s vysokym obsahom alkoholu.

¢ RUru nedavajte na miesta,
kde sa kumuluje teplét,
vihkost, ani do blizkosti
horlavych materialov.

¢ \/nutorna Cast rury
nepouzivajte ako ulozny
priestor.

¢ Na dvere rdry pokial su
otvorené niC nevesajte, ani
nedovolte detom, aby sa na
nich hojdali. To dvere rury
ohne a zabrani riadnemu
zatvorenie.

e Ked' su dvierka rury otvoreng,
neopierajte sa o ne a
nenechajte na ne hupat deti.
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Tym sa skrdtia dvierka rury a
zabrani sa ich spravnemu
zatvoreniu.

¢ Pri ohrievani kvapalin vlozte
do nadoby sklenenu tyCinku.
To zabrani oneskorenému
varu kvapaliny, a tak nahlemu
preteCeniu v okamihu
presunutie nadoby.

¢ RUru nepouzivajte ak:
- Dvere nie su riadne
zatvoreng;
- Zavesy sU poskodeng;
- Kontaktné povrchy medzi
dverami a prednou stranou
rdry su poskodeng;
- Okno dveri je poskodené;
- K elektrickému iskrenia
dochadza v rure aj ked sa v
priestore pre varenie
nenachadza ziadny kovovy
predmet.

¢ Je velmi ddlezité, aby ste pri
vareni malého mnozstva jedla
nevybrali dihé trvanie alebo
prilis vysoky vykon a vyhli sa
tak prehriatiu alebo spaleniu
jedla. Napriklad, platok
chleba moze pri velmi
vysokom vykone zacat po 3
minutach horiet.

¢ RUru nepouzivajte na
smazenie, pretoze nemozno
oviadat teplotu oleja



rozpaleného v mikrovinne;
rare.

¢ Kontaktné povrchy dveri
(predna Cast vnutorného
segmentu a vnutorna Cast
dveri) musia byt udrziavany
Cisté, aby sa zaistil spravny
prevadzku rury.

Zamyslané pouzitie

¢ Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
KomercCné vyuzitie nie je
pripustné.

e Tento pristroj je urCeny na
pouzitie do maximalnej vysky
4000 metrov nad morom.

e UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

¢ Tento spotrebiC nie je urCeny
na pouzitie v mobilnych
domoch, rekreacnych
vozidlach a v malych
priestoroch.

¢ \/asu ruru pouzivajte vo vnutri.
Nepouzivajte ho v zahradach,
na balkonoch ani v inych
vonkajsich prostrediach.

¢ Tento vyrobok sa nesmie
pouzivat na ohrievanie
tanierov pod grilom, na
susenie uterakov, utierok atd.

tak, ze ich zavesite na ruCky
a na vykurovacie ucely.

« VVSetky otvory v stene za
spotrebiCom a v podlahe pod
spotrebiCom musia byt
utesnené.

» Neblokujte prudenie
vetracieho vzduchu.

« \lyrobca nebude zodpovedny
za ziadne Skody spbsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

» Rura sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie,
opekanie a grilovanie jedla.

Bezpecénost deti

« VYSTRAHA: Pristupné Casti
mozu byt polas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalove
materialy drzte mimo dosahu
deti. Likvidujte vSetky Casti
balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

» Ked'je spotrebiC v prevadzke
v kombinovanom rezime
mozu deti rdru pouzivat z

13/8K



dbévodu vytvoreného tepla len
pod dohladom dospelych.

» Odhalené Casti vyrobku budu
pocas pouzivania vyrobku a
po nom horuce.

» Nad spotrebiC neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut’,

» Ked' su dvierka otvorene,
nevkladajte na spotrebic
Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na
spotrebiCi. Mbze sa prevratit
alebo sa m6zu poskodit
panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sdlade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).
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Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstrafiujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne urady.
V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:
Tento produkt bol zakupeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne
nebezpelné alebo zakazané materidly
Specifikované smernicou.
Likvidacia obalového
materialu
¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.



H vseobecné informacie

Prehlad
1
9
2
8 3
4
7
5
6
1 Ovladaci panel 6 Rucka
2 Ohrevny prvok grilu 7 Spodny ohrevny prvok
3 Motor ventilatora (za ocelovou 8 Svetlo
platriou) 9 Celistva vzduchova mriezka
4 Polohy polic

5 Predné dvierka
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Tlagidlo ZAP.VYP. Obsah balenia
Tlacidlo Uzamknutie tlacidiel Dodané prislugenstvo sa moze
Tlacidlo Spat odligovat v zavislosti od modelu

Tlacidlo Dole (Vyber menu)
Tlacidlo Hore (Vyber menu)
Tlacidlo OK

Tlagidlo rychleho zohriatia

Tlagidlo zapnutia/vypnutia varenia
9 Policko indikatora aktualneho Casu
10 Pole odpocitavania Casovaca

11 Pole &asu varenia/Casu do konca
varenia

12 Pole indikatora
teploty/hmotnosti/vykonu

13 Textovy displej
14 Zobrazenie funkci
15 Polohy polic
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produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatelskej prirucke
sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

1.Pouzivatelska priru¢ka

2.Skleneny priec¢inok
Pouziva sa pre velmi Stavnaté jedla a
na zachytavanie tuku pocas grilovania.

Nahle ochladenie spdsobuje
praskliny!

Horuci skleneny podnos
neukladajte na povrchy, ktoré su
chladnejsie, ako teplota
miestnosti.

Noze spbsobuju poskriabanial
Na sklenom podnose nekrdjajte
jedlo nozom.

Ak je vas vyrobok vybaveny
teleskopickym podstavcom,
nepouzivajte na teleskopickych
podstavoch skleneny podnos.
Mbze to spbsobit praskliny.



3.Standardny plech
Pouziva sa pre cestoviny, mrazené
edla a velké pecCenie.

4.Drétena mriezka
Pouziva sa na opekanie a na
polozenie pokrmov, ktoré budete piect,
opekat alebo varit' v misach na
ozadovany podstavec.

6.Kamern na pizzu - lopatka

Pouziva sa pre pecenie cestovin, ako
pizze, chleba a lahmajounu, ktoré sa
ecu v kamennych peciach.

5.Spravne umiestnenie drétene;j
poli¢ky a plechu na teleskopické
podstavce

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)
Teleskopické podstavce vam

umozuju jednoduché vkladanie a 7.Sonda masa
vyberanie plechov a drotenej policky. Pri vareni jeddl z mésa sa pouziva tak,
Pri pouZivani plechu a drétenej policky e sa jgj tenky a dihy koniec zapichne
s teleskopickymi podstavcami sa do masa a druhy koniec zavedie do
ubezpecte, ze kolky v zadnej Cast drazky na bodnej stene ramu, aby sa
teleskopického podstavca zapadli na edlo uvarilo ¢o najchutnejsie.
okraje drbtenej policky a plechu. N

s

G
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Technické parametre

Napatie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Celkovy prikon 3.4 kW

Typ kabla/prierez min.HO5VWV-F
3x1,5mm’

Vonkajsie rozmery (wika/Sirka/hibka)

595 mm/594 mm/567 mm

MontéZne rozmery (vska/Sirka/hibka)

**590 alebo 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Hlavna rdra Kombinovana mikrovinna rdra
Vnutorné osvetlenie 15/25 W
Prikon grilu 2.0 kW
MIKROVLNNA RURA
Cisty objem 68 |
Frekvencia 2.45 Ghz
max 800 W

Nominalny vykon mikrovinky
#

Z&klady: Informéacie na energetickom stitku elektrickych rdr st udavané v sulade
s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su urcené pri Standardnom
zatazeni s funkciami ohrievaCa z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za
pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobku).

Trieda energetickej ucinnosti je urend v sllade s nasledujucim stanovenim
priorit, v zavislosti od toho, ¢i ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 -
Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 -
Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a

dolné ohrievanie.
Pozrite si Cast Montaz, strana 19.

*%

Technické parametre sa mdzu
zmenit bez predchadzajuceho
upozornenia za Ucelom zlepSenia
kvality vyrobku.

Obrazky v tejto priruCke su
schematické a nemusia sa Uplne
zhodovat s vasim vyrobkom.
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Hodnoty uvedené na Stitkoch
produktov alebo v sprievodne;
dokumentécii boli dosiahnuté v
laboratérnych podmienkach v
sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych
podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa
tieto hodnoty mozu lisit.




k] Montaz

Vyrobok musi namontovat’ kvalifikovana

osoba podla platnych predpisov. V

opacnom pripade zaruka strati platnost.

Vyrobca nebude zodpovedny za Skody,

ktoré maju pévod v postupoch, ktoré

vykonaju neopravnené osoby a méze to

mat za nasledok zruSenie zaruky.
Priprava miesta a montaz
privodov elektriny pre vyrobok je
na zodpovednosti zakaznika.

Vyrobok musi byt namontovany v
sulade so vSetkymi miestnymi
plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pred montazou vizualne
skontrolujte, €i na vyrobku nie su
ziadne zavady.

Ak su, vyrobok nemontuite.
Poskodené vyrobky predstavuju
riziko pre vasu bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi¢ je ur€eny na montaz v bezne
dostupnych kuchynskych skrinkach.
Bezpecna vzdialenost musi byt
ponechana medzi spotrebi¢om a
kuchynskymi stenami a nabytkom.
Pozrite si obrazok (hodnoty su v mm).

Povrchy, syntetické laminaty a lepidia
musia byt teplovzdorné (minimaine
100 °C).
Kuchynské skrinky musia zarovnané a
upevnené.
Ak je za rdrou zasuvka, medzi rdru a
z&suvku musi byt namontovana
priehradka.
Pristroj prendsajte za pomoci najmenej
dvoch oséb.
Ak cheete rdru presundt, drzte ju za
manipulany sloty na oboch stranach.
Pred instalaciou produktu vyberte
zvnutra vSetky materidly a dokumenty.
Kuchynsky nabytok musi zodpovedat
rozmerom uvedenym na obrazku
nizsie. Na zadnej strane kuchynského
nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku
nizsie, aby sa zabezpecilo dostatocné
vetranie.
Vyrobok nemontujte do blizkosti
chladniciek alebo mrazniciek.
Teplo, ktoré vyrobok vyzaruje,
bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drzanie alebo prenasanie
vyrobku nepouZivajte dvierka a/ani
rucku.
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min.
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* min.

Montaz a pripojenie

¢ Produkt m&zete namontovat a pripojit
jedine v sulade so zakonnimi
pravidlami pre montaz.

Elektrické pripojenie

Vyrobok pripojte k uzemnene;j

zasuvke/sieti, chranenej miniatdrnym

istitom s vhodnou kapacitou tak, ako je

to uvedené v tabulke , Technické

parametre”. Ak pouzivate vyrobok s

transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su spbsobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sulade s miestnymi
predpismi.
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Vyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a
kvalifikovana osoba. Zaru¢na
doba vyrobku zacina plynut iba
po spravnej montazi.

Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravneng osoby.

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlaCeny, ani nesmie
prist do styku s hortcimi Castami
vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musf
vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko
zasahu elektrickym prddom,
skratu alebo poziaru!

¢ Pripojenie musi byt vykonané v sulade
s miestnymi predpismi.

* Udaje sietového napdjania sa musia
zhodovat s Udajmi uvedenymi na
typovom Stitku vyrobku. Otvorte
predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt
v sUlade s tabulkou , Technické
parametre”.

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok
od sietového zdroja.

Hrozi riziko zédsahu elektrickym
pruadom!

Zastréka sietového kabla musi byt
po montazi lahko dostupna
(nenasmerujte ju ponad platfiu).
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Pri zapdjani spotrebiCa treba
dodrziavat narodné/miestne
elektrické predpisy a je potrebné
pouzit prislusnu zasuvku/konektor
a zastréku pre rdru. V pripade, ze
vykonové limity spotrebica
presahuju prenosovu kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora,
musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricky
instalaciu bez pouzitia zastrcky a
zasuvky/konektora.
Zasunte sietovy kabel do zasuvky.
Intalacia produktu
1.Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju
a zaistite, pricom sa uistite, ze sietovy
kabel nie je zlomeny a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak,
ako je to znazornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky
boli dostatocne utiahnuté a aby sa rdra
nehybala. Ak inStalécia nebola vykonana
podla pokynov alebo skrutky neboli
dostato¢ne utiahnuté, za prevadzky sa
rdra mbze prevratit.



Per vyrobky s chladiacim ven-
tilatorom (Vo vasom produkte ne-
musi existovat.)

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi

tak zabudovanu skrinku, ako aj prednu
stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokracuje v
chode dalsich 20 - 30 mindt po
vypnuti rdry.

Ak varite naprogramovanim
Casovaca rury, na konci doby
varenia sa spolu so vietkymi
funkciami vypne aj chladiaci
ventilator.

Zaverecna kontrola
1.0vladanie spotrebica..
2.Skontrolujte funkcie.

Budica preprava
e Odlozte si pdvodnu krabicu z vyrobku
a vyrobok prepravujte v nej.
Postupujte podla pokynov na krabici.
Ak nemate pdvodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo
do hrubého karténu a bezpecne ho
zalepte paskou.
Aby ste drétenému grilu a podnosu v
rure zabranili poSkodeniu dvierok rdry,
na vnutornud stranu dvierok rdry viozte
pas karténu, ktory sa zhoduje s
polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rdry s boCnymi stenami.
Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rucku.
Na vyrobok nekladte ziadne
predmety a presuvajte ho vo
vzpriamenej polohe.

V mikrovinnych dieloch:

e Skleneny podnos zabalte a paskou ho
prilepte k bo¢nym stenam, aby ste
zabranili jeho rozbitiu.

¢ Predné dvere prilepte paskou
k hlavnému telu.

¢ Predné sklo, dvere a panel zabalte
nylonom s bublinkami, aby ste
zabranili akémukolvek narazu.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢i neobsahuje akékolvek
poskodenie, ktoré sa mohlo
vyskytnut' pri preprave.
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Bl Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujlce informacie vam pomb&zu

pouzivat vas spotrebiC ekologicky a

Setrit energiou:

¢ \/ rdre pouzivajte tmavé alebo
smaltované nadoby, pretoze lepsSie
prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte
predhriatie, ak to odporuca

pouzivatelska prirucka alebo pokyny

na varenie.

e PocCas varenia neotvarajte dvierka rdry

prilis Casto.
e \zdy ked' je to mozné, pokuste sa v
rure varit viac ako len jedno jedlo

16 14 18 12

sUcCasne. Mozete varit tak, ze na
drétenu mriezku polozite dve varné
nadoby.

¢ Varte jedla hned za sebou. Rura uz
bude horuca.

¢ Energiu mozete uSetrit gj tak, ze rdru
vypnete par mindt pred dobou
skoncenia varenia. Neotvarajte dvierka
rdry.

¢ Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

Prvé pouzitie

Nastavenie €asu

10 9

4l

Tlacidlo ZAP./NVYP.

Tlacidlo Uzamknutie tlacidiel
Tlacidlo Spat

Tlacidlo Dole (Vyber menu)
Tlacidlo Hore (Vyber menu)
Tlacidlo OK

Tlagidlo rychleho zohriatia

Tlagidlo zapnutia/vypnutia varenia
9 Policko indikatora aktualneho Casu
10 Pole odpocitavania Casovaca

11 Pole &asu varenia/Casu do konca
varenia

o ~NO O~ WN =
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12 Pole indikatora
teploty/hmotnosti/vykonu

13 Textovy disple;

14 Zobrazenie funkcif

15 Polohy polic

Nastavenie jazyka

1.Dotknite sa tlagidla ® na priblizne 2
sekundy, aby ste otvorili rdru.
2.Pri zapnuti rdry sa na textovom displeji
zobrazi sprava ,,Cooking
Programs® (Programy na varenie).
3.Stlacte AN/, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava
»oettings” (Nastavenia).



4.Stlaste @,

5.Stlacte /AN/\N/, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava
,Language” (Jazyk).

6.Stladte ©. Zobrazf sa jazyk, ktory bol
pbvodne pre rdru nastaveny.

7.Pre vyber pozadovaného jazyka
stlacte /AN,

8.Pre potvrdenie nastavenia stlaste ©.

Nastavenie €asu

Ked' sa rura prvykrat zapne, na

hodinach rdry sa automaticky nastavi

,00:00“. Ak chcete zmenit nastavenie

Casu:

1.Dotknite sa tlagidla ® na priblizne 2
sekundy, aby ste otvorili rdru.

2.Pri zapnuti rdry sa na textovom displeji
zobrazi sprava ,,Cooking
Programs® (Programy na varenie).

3.Stlacte N/, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava
»oettings” (Nastavenia).

4.Stlaste @,

5.Stlacte /N/\N/, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava
,Clock" (Hodiny).

6.Stlaste ©.

7.Pre nastavenie aktudlneho Casu
stlacte /AN/NV.

8.Pre potvrdenie nastavenia stlaste @.

Prvé gistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mdzu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani Ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskriabat
povrch, ¢o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2.Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.

Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 minut a
potom ho vypnite. D&jde tak k spaleniu
a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvyskov alebo vrstiev.
Horuce povrchy spdsobuiju
popaleniny!
Vyrobok méze byt pocas
pouzivania horuci. Nikdy sa
nedotykajte hortcich hordkov,
vnutornych ¢asti rdry, ohrievatov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej riry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rure.

Elektricka rura
1.Vyberte z rdry vSetky plechy na
pecenie a dréteny gril.
2.Zatvorte dvierka rdry.
3.Vyberte polohu Static (Staticka).
4. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast .
5.Nechajte rdru bezat po dobu 30 minut.
6.Vypnite rdru; pozrite si Cast .
Grilovacia rdra
1.Vyberte z rdry vSetky plechy na
pecenie a dréteny gril.
2.Zatvorte dvierka rdry.
3.Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast .
4.Nechajte rdru bezat po dobu 15 minut.
5.Vypnutie grilu si pozrite v Casti
Dym a zédpach sa mézu Sirit
niekolko hodin pocas prve;
prevadzky. Toto je Uplne
normalne. Zaistite, aby bola
miestnost’ dobre vetrang, aby ste
odstranili dym a zépach. Zabrante
priamemu vdychovaniu dymu a
zédpachu, ktory sa vytvara.
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[} Obsluha kombinovanej mikrovinnej riiry

Vseobecné informacie o
peceni, opekani a grilovani

Horuce povrchy spdsobuiju
popaleniny!

Vyrobok méze byt pocas
pouzivania horuci. Nikdy sa
nedotykajte hortcich hordkov,
vnutornych ¢asti rdry, ohrievatov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej riry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rure.

Davajte pozor pri otvarani dvierok
rdry, pretoze méze unikat para.
Unikajuca para vam m&ze obarit
ruky, tvar a/alebo oci.

Tipy na pecéenie

¢ Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym naterom alebo hlinikové
nadoby alebo teplovzdorné silikénové
formy.

e Co najlepsie vyuZite priestor
podstavca.

e Formu na pecenie polozte do stredu
podstavca.

¢ Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked' je
rdra hordca, nemerite polohu
podstavca.

¢ Dvierka na rure nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov masa pomocou
dresingov, ako napriklad citronove;
Stavy a Ciermeho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne
15 az 30 minut dihsie, ako rovnaku
porciu méasa bez kosti.
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e Kazdy centimeter hribky mésa si
vyzaduje dobu varenia priblizne 4 az 5
minut.

¢ Po dopeceni nechajte maso odpodivat
v rdre asi na 10 mindt. Stava sa lepsie
rozloZi po celom peCenom mase a pri
krajani nevyteka z méasa.

¢ Ryby by ste mali polozit na stredny
alebo dolny podstavec do
teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked' grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo

zhnednd, su chrumkavé a nevysusia sa.

Pre grilovanie su obzvlast vhodné

ploché kusky, ihlice na maso a omacky,

ako aj zelenina s vysokym obsahom
vody, ako napriklad paradajky a cibule.

o Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po
drétenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drétenou mriezkou takym
spbsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

¢ Drétenu policu alebo plech na peCenie
s grilom zasunte do rdry na
pozadovanu Uroven. Ak grilujete na
drétenej polici, zasunte plech na
pecenie do dolného podstavca, aby
zachytaval mast. Plech na pecCenie,
ktory pouzivate na zachytavanie masti,
musi pokryt celd grilovaciu plochu.
Tento plech sa nemusi dodavat spolu
so spotrebic¢om. Do plechu na
pecenie pridajte trochu vody kvali
[ahsiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestniujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejsie miesto a
mastné jedlo sa mdze vznietit.



Tipy pre sondu masa

¢ Varte po zapichnuti sondy do
najhrubsej Casti masa. Nedovolte, aby
sa sonda dotykala varmnej nadoby,
kosti ani tukového tkaniva.

e Pri vareni celého kurata zapichnite
sondu méasa medzi brusnu a stehennu
Cast vzhladom na dutinu v hrudne;j
Casti.

e Ked maso varite naporciovang,
vyberte kusky s priblizne rovnakou
velkostou. Sondu méasa zapichnite do
najhrubsej Casti.

e Ak mate pocit, ze po dovareni maso
este nie je hotové, zopakuijte proces
varenia po zapichnuti sondy méasa na
inom mieste.

Tipy pre peéenie na kameni na

pizzu

1.Pred pouzitim rury polozte pizzu na
dréteny gril v 2. stojane.

2.Vyberte funkciu Mikrovinny rezim +
pizza.

3.Nastavte teplotu a Uroveri mikrovin na
280 ° C + 440 W. Pockajte asi 25-30
minut, kym sa kamen nezahreje.

4.Po ukon&eni doby predhrievania viozte
jedlo, ktoré sa ma uvarit, na pizzu
pomocou lopaty na pizzu (neukladajte
mrazené potraviny). Varte ju na
odporucany ¢as na varnom stole.

5.Hned po skonceni peCenia vyberte
potraviny pomocou lopatky na pizzu.
Kamen na pizzu nechajte v rdre, kym
sa neschladi.

Kamen na pizzu nevkladajte do
predhriatej rdry.

Mrazenu pizzu nedavajte na
kamen na pizzu, ktory sa zahrial v
rdre.

Po dokonceni varenia nevyberajte
kamen na pizzu a ked' je horuci,
nedavajte ho na mokré alebo
studené povrchy. V opaénom
pripade by mohol prasknut.

Kamen na pizzu nevystavujte
vihkosti!

Z bezpecnostnych dévodov je
maximalny ¢as, ktory je mozné
nastavit pre ,&as pripravy”, pri
funkcii mikrovinnej rdry
obmedzeny na 12 minut pri 800
W V inych Urovniach vykonu a
kombinovanom rezime moze byt
tato doba az 90 minut.

VSeobecné informacie o

vareni v mikrovinnej rure

Aby ste predisli preteceniu ohrievanej

vody alebo inych kvapalin:

1.Nepouzivajte uzavretej nadoby ani
nadoby s Uzkymi otvormi.

2.Neprehrievajte.

3.Pred vloZzenim nadoby do mikrovinnej
rdry premiesajte obsah ¢ajovou
lyzi€kou a potom otvorte dvere a
znovu premiesajte v polovici doby
ohrevu. LyZi¢ku nenechavajte v napaji
ak je rdra spustena.

4.Pred vloZzenim nadoby do mikrovinnej
rdry premiesajte obsah Cajovou
lyzi€kou a potom otvorte dvere a
znovu premieSajte v polovici doby
ohrevu. LyZi¢ku nenechavajte v napaji
ak je rdra spustena.

e Po ohriati detského jedla alebo ndpoja
v flasticke flastiCku pretrepte a skuste
teplotu skdr nez jedlo Ci napoj podate
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svojmu dietatu. Pred ohriatim
odstrante z flasticky vieCko a cumlik.

¢ Pred varenim alebo rozmrazovanim
vyberte jedlo z plastového obalu. Za
vynimoc¢nych okolnosti mézete jedlo
zakryt’ Specialnou nylonovou fdliou.

e Staci pouzit hotovl pop-kukuricu.

e Cokoladové sladkosti s nizkym
obsahom kvapaliny a jedla s obsahom
muky musi byt zahrievana opatrne.

¢ Vajicka v Skrupine, vajicka uvarené
natvrdo nemozno v mikrovinnych
rdrach varit, pretoze by mohli
explodovat, a to aj po skon&eni
ohrievania.

Vyhody varenie v mikrovinnej rure

¢ \/ beznych rurach teplo vydavané
elektrickymi vykurovacimi prvkami
alebo plynovymi horakmi prenika do
jedla z vonkajSej Casti. Preto sa pre
ohriatie vzduchu vo vnutri,
komponentov rury a riadu spotrebuje
velké mnozstvo energie.
V mikrovinnej rdre teplo generuje
samotné jedlo a teplo prenika zvnutra
von. Nedochadza k ziadnej strate
tepla uprostred, na vnutornych
stenach rdry alebo riadu (ak je vhodné
na pouzitie v mikrovinnej rdre). Inymi
slovami, ohrieva sa len jedlo.

 Mikrovinné riry znatelne znizuju dizku
varenia. Cas potrebny na varenie v
mikrovinnej rdre je oproti beznej rdre o
polovicu az o tretinu nizsSie. Vela zavisi
na hustote, teplu a mnozstvo prisad,
ktoré sa uvari.

e Prirodzenu chut potravin mézete
zachovat ked'ich budete varit vo
vlastnej Stave, bez toho aby ste pridali
prilis velké mnoZstvo korenia, alebo
ich m&zete varit Uplne bez korenia.

¢ Mikrovinnej rdry Setri energiu. Energia
sa spotrebovava len ked varite. V

pripade mikrovinnej rury nedochadza k

Ziadnym stratém energie.
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¢ Nemusite sa starat, ¢i zabudnete
nechat maso rozmrazit. Mikrovinné
rdry rozmrazi potraviny za kratku
chvilu, takze ich m&zete takmer ihned
zaCat varit. Tak sa znizi riziko rastu
baktéri.

e Potraviny si vdaka kratSej dobe
varenia uchovaju svoju nutriénu
hodnotu.

« Cistenie je v porovnani s beznymi
rdrami tiez jednoduchsie.

Mikroviny v tedrii

¢ Mikroviny su forma energie podobna
radiovym a televiznym vinam.
Mikrovinnu energiu vydava
magnetronova trubice vo vasej
mikrovinnej rdre. Mikrovinna energia
sa rozptyluje v rdre vSetkymi smermi,
odréza sa od stien a tak do jedla
prenika rovnomerne. Mikroviny
spbsobi rychle vibracie molekul v
potravinach. Tieto vibracie vytvara
teplo, ktoré potravinu ohrieva.

¢ Mikroviny kovovymi stenami vaSej rdry
nepreniknd. Mikroviny mézu preniknudt’
takymi materidimi ako je keramika,
sklo alebo papier.

Preco sa potraviny ohrievaju

VacsSina potravin obsahuje vodu a

molekuly vody za&nu pri vystaveni

pdsobeniu mikrovin vibrovat. Napétie

medzi molekulami vytvara teplo, ktoré

zvySuje teplotu potravin, rozmrazuie je,

ak s zmrazené, vari je alebo je ohrieva.

V désledku nahromadenia tepla v

potravine

e Mozno potraviny varit' s pouzitim
minimalneho alebo ziadneho
mnozstva oleja;

¢ Rozmrazovanie alebo varenie v
mikrovinnej rdre je omnoho rychlejsi
ako v beznej rure;

¢ \Vitaminy, mineraly a ostatné prvky
obsiahnuté v potravinach su uchované;



¢ Prirodna farba a vona potravin sa
nezmeni.

Nadoby vhodné na pouzitie v

mikrovinnej rure

Mikroviny prechadza porcelanom, skiom,

kartonom alebo plastom, ale nie kovy.

Preto nie je kovovy riad ani riad s

kovovymi Castami vhodné na pouzitie v

mikrovinnej rure.

Kov mikroviny odraza ...

.. A sU vstrebdvané potravinami.

:

Nebezpecenstvo popélenial

Do mikrovinnej rdry nikdy
nevkladajte kovové alebo kovom
pokryté nadoby.

A Ruru nepouZivajte ak je prazdna.
To by mohlo rdru poskodit.
e Mikroviny nem&zu prechadzat kovom.
Mikroviny sa odrazi od vSetkych
kovovych predmetov v rdre a to

spbsobi nebezpetné elektrické

iskrenie. Vacsina teplu vzdornych

nekovovych nadob je na pouzitie v

mikrovinnej rdre vhodna. Avsak,

niektoré nadoby mézu obsahovat

materidly, ktoré nie sU na pouZitie v

mikrovinnej rdre vhodné. Aby ste zistili,

Ci je nadoba vhodna na pouZitie v

mikrovinnej rdre alebo nie, mbzete

vykonat nasledujici test:

Nadobu, ktoru chcete otestovat viozte

do rury prazdnu, spoloCne s inou

nadobou naplnenou vodou.

e Mikrovinnu rdru spustite maximalne na
1 mindtu. Ak sa voda zahreje a
testovana nadoba zostane chladna,
potom je vhodna na pouZitie v
mikrovinnej rure.

¢ Na druhu stranu, ak voda zostane
studena a ohreje sa nadoba, znamena
to, ze mikroviny boli vstrebané
nadobou a teda tato nadoba nie je
vhodna na pouzitie v mikrovinnej rdre.

Sklenené nadoby

¢ \/yhnite sa pouzitie nadob z velmi
tenkého skla alebo olovnatého skla.
Na pouzitie v mikrovinnej rdre sa hodf
teplu vzdormé sklenenej nadoby. Na
druhu stranu, do mikrovinnej rdry
nepouzivajte kristalové nadoby, napr.
Pohare na vodu alebo vino, ktoré sa
mobzu v pripade zahriatia obsahu
rozlomit.

Plastové nadoby

¢ Nepouzivajte hrnce a riad vyrobeny z
plastu pri dhodobom vareni v
mikrovinnej rdre; to isté plati pre
vreckd pouzitie pre uchovavanie
mrazenych potravin. Je tomu tak,
pretoze horuce potraviny skoér alebo
neskor spdsobi rozpustenie alebo
narusenie plastovych nadob. Takéto
nadoby pouzivajte len na kratkodobé
varenie v mikrovinnej rdre.
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Vrecka na varenie

¢ Vreckd na varenie sa hodi na pouzitie
v mikrovinnych rdrach, za predpokladu,
ze sU uréené na pouzitie v mikrovinnegj
rure. Nezabudnite ich prepichnut, aby
ste umoznili unikaniu pary. Na varenie
nikdy nepouzivajte normalny plastové
vreckad, pretoze sa rozpusti.

Papier

e Papier nesmiete pouzivat k
dihodobému varenie. Ddjde ku
vznieteniu papiera. Papierové riad je
vhodny pre mastné a suché potraviny,
ktoré treba kratko ohriat.
Nepouzivajte recyklovany papier.
Takyto papier mdze obsahovat
fragmenty, ktoré spdsobi iskrenie.

Drevené a prutené nadoby

e \/zhladom k tomu, Zze mikroviny

a jej praskanie, drevené nadoby sa
nesmu pouzivat.
Porcelanové nadoby
¢ \/Seobecne povedané, nadoby z
takych materidlov su na pouZitie v
mikrovinnej rdre vhodné, ale aby ste si
boli isti, musite ich otestovat.
Kovové nadoby
e Kovové nadoby odraza mikroviny od
potravin. Preto sa pouzitie takychto
nadob vyhnite.
Urcité nadoby obsahujuce vysoky
obsah Zeleza alebo olova nie su
vhodné na pouzitie ako nadoby
na varenie.
Riad otestujte na vhodné pourzitie.

Teplu vzdorné | Ano Ano Ano Ano
sklo

Teplu Nie Nie Nie Nie
nevzdorné sklo

Teplu vzdorna | Ano Ano Ano Ano
keramika

Plastovy tanier | Ano Nie Nie Nie
vhodny na

pouzitie do

mikrovinnej

rdry

Kuchynsky Ano Nie Nie Nie
papier

Kovowy plech | Ano* Ano Ano Ano*
Kovovy rost Nie Ano Ano Nie
Hiinikové fdlia a | Nie Ano Ano Nie
hlinikova

nadoba

* Pouzite iba kovovy plech dodany s rdrou.

Umiestnenie jedla
¢ Rovnomernych usporiadanim jedla do
nadoby dosiahnete optimalnych
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vysledkov. Tento spdsob je mozné
pouzit na dosiahnutie uspokaojivych
vysledkov.



* Mbzete varit velké mnozstvo
rovnakych kusov (napr. Zemiaky). Ak
je usporiadate do rovnomerne
rozmiestneného kruhu, uvari sa lepSie.
Vyhnite sa tomu, aby ste ich pokladali
na seba.

Vzhladom k tomu, ze mikroviny

pbsobia silnejSie na vonkajSiu vrstvu

potravin, pri vareni potravin réznych
tvarov a sily umiestnite silné Casti
doprostred. Tak sa zabezpedi, ze sa
tieto Casti uvari ako prvy.

¢ Ryby a iné potraviny, ktoré nie su
rovné, umiestnite na okraj plechu.

¢ Na seba mbzete dat kisky mésa,
nakrdjané skuto¢ne na jemno. Silnejsi
potraviny, napr. Parky a platky masa
musia byt umiestnené blizko k sebe.

e Omacky ohrievajte v samostatnej
nadobe. K tomu Ucelu sa lepsie hodia
Uzke, hlboké nadoby. Nadoby musia
byt pri ohrievani omacok alebo
polievok plnej maximalne do dvoch
tretin.

e Ak varite rybu celu, prepichnite ju, aby
nedoslo k spdleniu koze.

e Pri pouziti pasky, vreciek alebo
papiera na pecenie je prepichnite, aby
ste umoznili unik pary.

e Malé kusky jedla sa uvari rychlejSie
ako velké kusky a kusky rovnakého
tvaru sa uvaria rychlejsie ako ostatné
kusky. Aby ste dosiahli tie najlepsie
vysledky, nakréjajte jedlo na kusky
rovnakej velkosti.

Vyska jedla

¢ \/ pripade jedla, ktoré je silnegjSie (napr.
Pedienka) sa spodna Cast uvarf
rychlejSie. To znamena, ze niekedy je
také jedlo treba niekolkokrat otodit.

¢ Silné alebo husté jedlo mozno
umiestnit na vyssie miesto a umoznit

mikroviniek, aby spdsobili na spodnu a

strednu Sast.

Navrhy

Faktory ovplyviuijtice dizku varenia v

mikrovinnej rure:

e Di¥ka varenie v mikrovinnej rdre zavisf
na rade faktorov. DiZku nutného ¢asu
mobze znatelne ovplyvnit teplota
ingrediencil pouzitych v recepte. Preto
kola¢ pripraveny zo studeného masla,
mlieka a vajec sa bude varit znatelne
dihSie nez ten, ktory pripravite z
ingrediencil o izbovej teplote.

e Najma, Co sa tyka chleba, kolacov a
krémovych omacok, odportca sa, aby
ste niektoré jedla vybrali z rury eSte
pred Uplnym dokoncenim. Ak takéto
jedlo ponechate po vybrati z rdry
zakryté, teplo sa bude aj nadalej Sirit z
vonkajSich do vnutornych vrstiev.

Ak jedlo ponechate v rdre do Upiného
dokoncenia, riskujete spalenie
vonkajSej vrstvy. Postupom Casu
ziskate dobry Usudok kolko Easu
treba na varenie a kolko k ponechaniu
vonku.

¢ Jedlo, ktoré varite nenechavajte bez
dozoru. Vasa mikrovinna rdra sa
automaticky rozsvieti ak je v
prevadzke, ¢o vam umozni sledovat
stav varenych potravin.

Rozmrazovanie:

e Di*ka rozmrazovanie zavisf na tvare
balika. Plytké, obdiZnikové balicky sa
rozmrazuju rychlejSie ako hlboké
nadoby.

e Ako nahle sa zaCnu Casti jedla
rozmrazovat, oddelte ich. Tak sa
rozmrazia rychlejSie.

e Cim viac jedla varite, tym dihsie to
bude trvat. Dvojnasobné mnozstvo
jedla sa bude varit zhruba dvakrat
dihsie. Ak uvareni jednej zemiaky trva
Styri minuty, uvarenie dvoch zemiakov
bude trvat priblizne sedem minut.
MnoZstvo mikrovin, ktoré rira vytvorf
zostane rovnaké, bez ohladu na to,
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kolko jedla do mikrovinnej rdry date.
To znamena, ze ¢im viac jedla do rdry
date, tym dihsie to bude trvat.

Tekuty obsah

e Tekuty obsah ovplyvriuje dizku varenia,

pretoze mikroviny su citlivé na vihkost.
Potraviny s prirodzenym obsahom

vody (napr. Zelenina, ryby a hydina) sa

uvari rychlo a lahko. Pri vareni

suchych potravin, napr. Ryza, sa

odporuca pridat vodu.

Nezabudnite, Ze vihkost sa v

mikrovinnej rdre eliminuje, pretoze pri

vareni suchsich potravin, napriklad
niektorych druhov zeleniny musite
najprv danu potravinu mierne navihcit,
aby si uchovala svoju vihkost.

e Pri vareni potravin s nizkym obsahom
vody (rozmrazovanie peciva, priprava
popkornu) dochadza k rychlemu
odparovaniu. V takychto pripadoch sa
mo&ze pripravované jedlo spalit. A rdra
alebo riad sa mézu poskodit. Preto
nastavte iba potrebny ¢as a rdru
pocas varenia nenechavajte bez
dozoru.

Para

¢ VIhkost v potravinach méze niekedy
spbsobit, ze sa pocas prevadzky v
rdre nahromadi velké mnozstvo pary.
To je normalne.

Cukor

e Pri priprave jedal s vysokym obsahom
cukru, napr. Pudingov a kolacov,
dodrzte odporucania uvedené v knihe
s receptami do mikrovinnej rdry.

Ak prekrocite odpordcanu dobu
varenia, mdze dojst k popaleniu jedla
alebo poskodenie rdry.

Hustota potravin

¢ |'ahké, porézne jedlo, napriklad chleba

a kolaCe sa budu pripravovat kratSiu

dobu nez tazké, husté potraviny, napr.

Pecatnych a dusené maso. Pri
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ohrievani poréznych potravin dajte
pozor, aby nemali tvrdy, suchy povrch.

Kosti a tuk

e Kosti a tuk vedu teplo a na uvarenie
doéjde rychlejSie. Pri vareni kiiskov
masa obsahujucich kosti alebo tuk sa
uistite, ¢i sa vari rovnomerne a Ci sa
neprevarili.

Farba jedla

e Maso alebo hydina pecena dihSie ako
15 minut zlahka zhnedne, vdaka
vlastnému tuku. Aby jedlo, ktoré je
pripravené rychlo vyzeralo lakavejSie a
opecene, mbzete ho zaliat omadckou
barbecue alebo séjovou omackou. Ak
pouzijete iba malé mnozstvo tychto
omacok, zakladné chut jedla to
neovplyvni.

Znizenie vnutorného tlaku v jedle.

¢ Mnoho druhov potravin ma koZzic¢ku
alebo Supku. Vnutri sa mdze hromadit
para, a potraviny mézu popraskat.
Aby ste tomu predisli, treba sluky
alebo kozi¢ku prepichnut vidlickou
alebo nozom. Tento postup by ste
mali pouzit u zemiakov, kuracich
pedienok, musli, Zitkov, parkov a
niektorych druhov ovocia a zeleniny.

Jedlo pocas varenia otaCajte a mieSajte.

e Pri priprave v mikrovinnej rire je
mieSanie ddlezité. Pri beznom varenf
treba jedlo premieSavat. Pri
mikrovinnom vareni je jedlo treba
premiesat, aby sa dosiahlo
rovnomerné distriblcie tepla. Vzdy
mieSajte zvonku dovnutra, pretoze
vonkajSia Cast sa zahreje skdr ako ta
stredna.

¢ \/ pripade pecenia a celgj hydiny je
potrebné, aby ste ich otacali a zaistili
tak, Ze sa horna a spodna &ast
rovnomerne opecie. Nakrajané maso
aj kura treba otacat.



e Otacanie jedla a premieSavanie je
dolezité, aby sa zabezpecilo, ze v3etky
strany budu rovnomeme prepecené.

R&zne doby varenia

¢ Na zaciatku najprv nastavte minimalnu
dobu varenia a potom skontrolujte, &i
je jedlo hotové. Doby varenia uvedené
v tomto ndvode su priblizné hodnoty.
Doby varenia sa mézu lisit podla
rozmerov a typov potravin a naddob na
potraviny.

Doba statia

e Po vybrati z rdry nechajte jedlo chvilu
odpocinut. Pri rozmrazovani, varenie a
ohrievanie nechajte jedlo chvilu
odpocinut, dosiahnete tak lepsie
vysledky. Je tomu tak, ze sa teplom
jedlo rozsiri rovnomerne.

Vo vnutri mikrovinnej rdry sa jedlo vari
aj po vypnuti rury. Doba stéatia zvysi

teplo jedla zhrubao 3°Caz 8° C.
Tento proces nevykondva mikrovinna
rura, ale teplo v jedle. Doba stétia sa
moze lisit podla druhu potravin.
Niekedy je to obdobie kratke, pretoze
sa jedlo po vybrati podava. Tato doba
sa mbze zvysit u velkych potravin az o
desat’ minut.

¢ Pred varenim alebo rozmrazovanim
vyberte jedlo z plastového obalu. Za
vynimoc¢nych okolnosti mézete jedlo
zakryt Specidlnou nylonovou fdliou

¢ \lybratie pred dplnym uvarenim a
ponechanie stranou kym sa nedovari,
sa najma odporuca napr. U masa,
kurCata, chleba, kolaCov a smotanové
omacky.

Opis a pouzivanie

ovladacieho panelu

15 14 183 12 hh 10 9
B e ligan
oo oooc HHEH e = w B &
G ©® v A O A
N
1 2 3 4 5 6 7 8
Tlagidlo ZAP./VYP. 11 Pole &asu varenia/Gasu do konca
Tlagidlo Uzamknutie tlacidiel varenia
Tlacidlo Spat 12 Pole indikatora

Tlacidlo Dole (Vyber menu)

Tlacidlo Hore (Vyber menu)

Tlacidlo OK

Tlagidlo rychleho zohriatia

Tlagidlo zapnutia/vypnutia varenia

Policko indikatora aktudlneho Casu
0 Pole odpocitavania Casovaca

- © 0 NO O~ wnN =

teploty/hmotnosti/vykonu
13 Textovy disple;
14 Zobrazenie funkcif
15 Polohy polic
Symboly na displeji:
: Symbol mikrovinnej rdry
: Symbol posilfovaca
[©) : Symbol doby varenia

I S
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: Symbol skoncenia doby
varenia

: Symbol Alarm
: Symbol vnutornej teploty
rdry

: Symbol udrziavania teploty
: Symbol uzamknutia tlacidiel
: Symbol otvorenych dverf
: Symbol sondy masa*
: Symbol Samodistenie
(pyrolyza)*
: Symbol varenia v pare*

> : Wifi Symbol
* (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Pouzivanie sondy masa

1.Po nastaveni rdry na urcitd funkciu a
teplotu umiestnite pripojovaciu

konzolu sondy masa (2) do drazky (1)

na bocnej stene ramu

~p=

W) €

1 2 3

1 Drazka sondy masa
2 Pripojovacia konzola sondy méasa

3 Zakoncenie so senzorom sondy
masa

Sonda do méasa je aktivha pocas
prevadzky funkcii, pri ktorych sa
nepretrzite zobrazuje symbol
sondy do masa.
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Ak ste pred pouzitim sondy méasa
nastavili Casovac rdry na urcitu
dobu varenia, toto nastavenie
Casu sa automaticky zrusi, ked
pripojite sondu méasa.

Pri vareni s masovou sondou sa
nemo&zu pouzivat police na
zasuvke masovej sondy.
2.Zapichnite zakond&enie so senzorom
sondy masa do masa

» Rura automaticky rozpozna, Zze sonda
na maso je zapichnutéa a na poli
indikatora teploty sa objavi symbol
P75/075. Snima¢ teplotnej sondy

na maso automaticky zisti, ze vnutorna
teplota méasa dosiahla nastavenu
hodnotu a ukondi varenie.

Ak sa v poli indikatora teploty
nezobrazi symbol P75/075,
skontrolujte, i bola pripojovacia
konzola riadne zavedend do
prislusnej drazky.
¢ Odporucana teplota sondy na méso je
75 °C. Pozadovanu teplotu mdzete
zmenit v pripade potreby
od 40 do 99 °C.
e Sondu méasa po kazdom pouziti
vycistite vihkou tkaninou a vysuste
suchou tkaninou.



V pripade, ze sa sonda pouziva
bez toho, aby sa $picka snimaca
vpichla do méasa, bude snimac
merat teplotu vo vnutri rdry a
proces varenia pri dosiahnuti
nastavenej teploty skonci. AvSak v
pripade, Ze je sonda vystavena
teplote 250 °C a viac, jej snimac
sa stane nepouzitelnym.

Pokial sondu na mé&so odoberiete
pred skonCenim procesu varenia,
varenie sa zastavi.

Obsluha rezimov mikrovinnej

rary

Vasa mikrovinna rdra vyuziva 3 rézne
rezimy — len mikroviny, len funkciu rdry a

kombi

Mikrovinny
rezim

Ked je rdra spustena
len v reZime mikrovin,
vytvara teplo priamo v
jedle. Mikroviny
pouzite na ohrievanie
jedal alebo napojov,
rozmrazovanie alebo
varenie. V
mikrovinnom rezime
sa jedla uvari, ale
neupedie.

Velmi ojedinelé 55-59
Ojedinelé 60-62
Stredne ojedinelé | 63-70
Stredné 71-76
Dobré praca 77-81
Velmi dobra =82
praca

* Z dévodu potravinove;
bezpeclnosti sa odporuca, aby
vnutro (najchladnejsi bod)
Cerveného méasa dosiahol
minimalne 63 °C.

* Z dévodu potravinove;
bezpeclnosti sa odporuca, aby
vnutro (najchladnejsi bod) hydiny
dosiahol minimalne 74 °C.

Funkcia rdry

Jedlo sa vari iba
ohrievanim
vykurovacich prvkov
rdry. Raru mézete
pouzit pre vSetky
druhy varenia a tiez
pre rozmrazovanie.
Jedld sa v reZime rury
uvari aj opecu.

Kombinovany
rezim

V kombinovanom
rezime sa spusti ako
vykurovacie prvky
rdry, tak mikroviny. Pri
kombinovanom rezime
sa jedla vari a opekaju
rychlejSie.

Varenie s niekolkymi rosty v
mikrovinnom a kombinovanom
rezime nie je mozné. V ich pripade
je mozné varit len na jednom

roste.
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Rdra sa v samostatnom
mikrovinnom rezime nezahreje.
Ohreje sa iba jedlo.

Z ddvodu bezpeclnosti je
maximalny nastavitelny ¢as na
,Cas varenia“ obmedzeny na
6 hodin vo vSetkych polohach,
okrem funkcii ,Udrziavanie
teploty” a ,Varenie pri nizkej
teplote”.

ﬂ Pri nastavovani funkcie sa
rozsvieti kontrolka prislusného
nastavenia.

Program sa zrusi v pripade
vypadku pradu. Ruru musite
preprogramovat.

Aktuélny &as sa neda nastavit,
kym rura pracuije v ktorejkolvek
funkcii, alebo ak je na rdre
vykonané poloautomatické alebo
plnoautomatické programovanie.

Dokonca aj ked je rdra vypnuta,
svetlo v rdre sa rozsvieti, ked’
otvorite dvierka rdry.
Tu uvedené poradie prevadzkovych
rezimov sa méze liSit podla vybavenia
vasho pristroja.
Mikrovinny rezim

Spusti sa iba mikrovinna rdra. Tento
rezim je mozné pouzit na ohrev jeddl a
napojov, rovnako ako na varenie. Jedla
sa uvari bez opecenia.
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Kombinovany rezim

Spusti sa mikroviny a gril v hornej Casti '
rdry. Vhodné na grilovanie velkych
orcil masa.

¢ \Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy na
podstavec pod grilovaci ohrievac.

¢ Po polovici asu grilovania otoCte
jedlo.

polocne s mikrovinami sa spusti aj
zadny ventilator rdry. Hordci vzduch
ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri po celej rdre. Jedla
uvarite za kratSiu dobu a st¢asne sa
opecu.

Mikroviny a horuci vzduch ohriaty
velkym grilom sa rovnomerne rozvadza
v rdre velmi rychlo pomocou
ventilatora. Vhodné na grilovanie
velkych porcii masa.




P
grilovanie dajte do spravnej polohy na

podstavec pod grilovaci ohrievac.
¢ Po polovici asu grilovania otocte
jedlo.

pusti sa mikrovinny reZim a ventilator
(na zadnej stene).

ikrovinny rezim a spodné ohrievanie Vhodné pre rozmrazovanie mrazenych
s v prevadzke. Vhodné na pizzu a na pokrmov, a to pomaly pri izbovej
jedla, ktoré si vyzaduju zapedenie teplote, a pre ochladzovanie varenych
spodku. okrmov.

|
%

ohrievaju su
zospodu mikrovinnym reZimom. Okrem mikrovinného reZzimu sa po
Vhodné napr. pre kolade, mucniky celej rdre rozsiri hordci vzduch ohriaty
alebo karbonatky a dusené méso so dolnymi a hornymi ohrevnymi prvkami

zeleninou vo formdch na pedenie. Varte ~ pomocou ventilatora velmi rychlo
na jednom plechu. rovnomerne. Varte na jednom plechu.

pe)
r"f

|
f
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Funkcia rary

Okrem mikrovinného rezimu je v J

prevadzke spodné ohrievanie a
ohrievanie s asistenciou ventilatora (v
zadnej stene). Vhodné na pecenie
pizze.

zdola. Vhodné napr. pre kolace,
mucniky alebo karbonatky a dusené
maso so zeleninou vo formach na
pecenie. Varte na jednom plechu.
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Horuci vzduch ohriaty dolnymi
a hormymi ohrevnymi prvkami sa
pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozSiri po celej rure. Varte
na jednom plechu.

re Usporu energie mozete pouzit tuto
funkciu namiesto varenia, ktoré by ste
vykonali pomocou ohrevu s
ventilatorom pri teplotach 160 —

220 °C. Cas varenia sa ale trosku
prediZi.

Casy varenia, ktoré stvisia s touto
funkciou, su uvedené v tabulke
~-Ekonomické vyhrievanie

_ventilétorom“.

Horuci vzduch ohriaty zadnym
ohrevnym prvkom sa pomocou
ventilatora velmi rychlo rovnomerne
rozSiri po celej rdre. Je vhodné pre
varenie jedal na rbznych Urovniach
podstavcov a vo vacsine pripadov nie
je potrebné predhrievanie. Vhodné na
varenie s viacerymi plechmi.

Ked' su dvierka rdry otvorené,
motor ventilatora sa nespusti, aby
sa udrzal teply vzduch v rure.
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V prevadzke je horny ohrev, spodny
ohrev a ohrev s pomocou ventilatora.
Jedlo sa rovnomermne a rychlo vari z
kazdej strany. Varte na jednom plechu.

Yy
rdry. Vhodné na grilovanie velkych
orcil masa.

..................................... .

¢ \Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy na
podstavec pod grilovaci ohrievac.

¢ Po polovici asu grilovania otoCte
jedlo.

Vhodné na grilovanie a chrumkaveé
jedla.




¢ Malé alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy na
podstavec pod grilovaci ohrievac.

¢ Po polovici asu grilovania otocte
jedlo.

Ohriaty horuci vzduch sa pri dplnom
grilovani pomocou ventilatora v rdre
rychlo rozsiri. Vhodné na grilovanie viac
mésa.

¢ \Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej polohy na
podstavec pod grilovaci ohrievac.

¢ Po polovici asu grilovania otocte
jedlo.

V prevadzke je spodny ohrev a ohrev s
pomocou ventilatora (v zadnej stene).
}/hodné na pecenie pizze.

" racuje len spodny ohrev. Vhodné na
pizzu a na jedla, ktoré si vyzaduju
zapecenle spodku.

Potraviny sa zahrievaju sucasne zhora i
zdola. Tato funkcia je vhodna pre
pozvolné peCenie vopred opeCenych /
osmazenych kuskov masa (telacie,
jahnacie, hydina atd’) V otvorengj
nadobe pri nizkej teplote. Je tak
zaistené, ze je maso Stavnaté a makké
vnutri. Pouzivajte prosim hygienicky
vhodné druhy méasa. Na varnej doske,
grilu atd. predom opecte / osmazte
maso zo vSetkych stran na rozpalenej
panvici. Piect vopred opecCené /
osmazené maso pomocou funkcie
"varenie pri nizkej teplote" mézete po
dihd dobu. Varte len s jednym

lechom.

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote
urCenej na servirovanie na dihé Casové
obdobie.

)
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Tabulka funkcii

Tabulka funkcii uvadza rozsah vykonu,
maximalnu teplotu a minimalnu teplotu,
ktoré je mozné nastavit pri vSetkych
prevadzkovych rezimoch. Odporucana
teplota a Uroven vykonu sa zobrazuju pri
wybere tejto funkcie. Hodnoty wattov,
ktoré sa daju nastavit' pri mikrovinnych
prevadzkovych rezimoch su 100, 200,
300, 440, 600 a 800.

Mikrovinny rezim 100-800 -
Mikrovinny rezim + | 100-440 40-280
Uplné grilovanie

Mikrovinny rezim + | 100-440 40-280
ohrev ventildtorom

Mikrovinny rezim + | 100-440 40-280
UpIné grilovanie +

ventilator

Mikrovinny rezim + | 100-440 50-220
spodny ohrevny

prvok

Mikrovinny rezim + | 100-440 40-280
staticky ohrev

Mikrovinny rezim + | 100-440 40-280
pizza

Mikrovinny rezim + | 100-440 -
rozmrazovanie

Mikrovinny rezim + | 100-440 40-280
staticky ohrev +

ventilator

Staticky ohrev - 40-280
Staticky ohrev + - 40-280
ventilator

Ekonomicky ohrev | - 160-220
ventildtorom

Ohrev ventildtorom | - 40-280
Multi varenie (3D) - 40-280
Grilovanie - 40-280
Nizky gril - 40-280
Gril s ventilatorom - 40-280
Pizza - 40-280
Spodné ohrievanie | - 40-220
Varenie pri nizkej - 50-150
teplote

Udrziavanie teploty | - 40-100
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Z bezpecnostnych dévodov je
maximalny ¢as, ktory je mozné
nastavit pre ,&as pripravy”, pri
funkcii mikrovinnej rdry
obmedzeny na 12 minut pri 800
W V inych Urovniach vykonu a
kombinovanom rezime moze byt
tato doba az 90 minut.

Ponuka programov na
varenie
Pouzivanie mikrovinnej funkcie

1.Rdru zapnite stlatenim 0]

2.Ked' sa rura zapne, zobrazi sa hlavna
ponuka.

3.Do ponuky programov na varenie
vstupite stlagenim .

4.Stlacte /AN/\/ na vyber funkcie
»Mikrovinny rezim“. Funkciu aktivujte
stlagenim @.

5.Ak chcete zmenit vykon, stlacte /\ /
N/ v ramiku indikéatora
teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
pozadovany vykon. Hodnota vykonu
sa potvrdi hned' pri jej zmene.

Aktivne pole
teploty/hmotnosti/vykonu, polia
Casu varenia a Casu budika su
obrtibené ramikom. Stlacte @ a
posunte ramcek k indikaCnym
poliam napravo, alebo stlaste @ a
posurnite ho k indikacnym poliam
nalavo. Ak opétovne stlacite @,
ked’ sa ramik nachadza na poli
zobrazenia
teploty/hmotnosti/vykonu nalavo,
obrazovka sa vrati na predoslu
ponuku.

6.Na zmenu &asu varenia stladte @ a
posurite ramik na pole Cas
varenia/koniec ¢asu varenia. Zobrazi
sa IIEGM. Ak chcete zmenit skor
nastaveny ¢as, stlaéte /N / V.



Pri mikrovinnych a
kombinovanych funkciach sa Cas
varenia zobrazuje vo formate
minut a sekund. Kazda funkcia
ma Standardny &as varenia 1
minudtu. Pocas varenia mdzete
zmenit Urovert mikrovinného
vykonu a dobu varenia.

Cas konca varenia sa pri
mikrovinnej funkcii neda nastavit'.

7.Na nastavenie ¢asu budika bez
ovplyvnenia pripomienky stlacte @ a
posurnite ramik na pole ¢asu budika.
Zobrazi sa IIEMM. Stlaste /\ /\ a
nastavte pozadovany &as budika. Cas
budika sluzi na Ucely pripomenutia,
neovplyvruje ¢as varenia ani
fungovanie rury. Toto je napriklad
uzitocné vtedy, ked' chcete jedio v rire
otocit alebo skontrolovat v ur€enom
Casovom bode.

Maximalna doba budika mdze byt
24 hodin.

8.Ak su funkcia varenia, mikrovinny
vykon, teplota, €as varenia a Cas
budika vhodné, stlaCte Pl 2 zaenite
varit. Zacne sa varenie a na displeji sa
zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava
»varenie”.

Nastavenie Casu varenia a ¢asu
budika nie je pre prevadzku rdry
potrebné. Mbze byt nastavené
volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria
dvierka rdry, na obrazovke sa
zobrazi 7.

» Rura sa vypne na konci nastaveného
Casu varenia. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia rdry a sprava
,varenie je dokon¢ené”. Rura zaCne
vydavat’ zvukové upozornenie. Zvukové

upozornenie vypnete stlacenim

ktoréhokolvek tlacidla.

Pouzivanie funkcii kombinovaného

rezimu

1.Rdru zapnite stlatenim 0]

2.Ked' sa rura zapne, zobrazi sa hlavna
ponuka.

3.Do ponuky programov na varenie
vstupite stlagenim .

4.Na vyber jednej z funkcii kombinovanej
prevadzky stlacte /\ / \/. Funkciu
aktivujte stladenim @.

5.Ak chcete zmenit vykon, stlacte /\ /
/v ramiku indikéatora
teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
pozadovany vykon. Hodnota vykonu
sa potvrdi hned' pri jej zmene.

Ak cheete zmenit teplotu funkcie rdry v

kombinovanom rezime, raz stlate @ v

ramiku teploty/hmotnosti/vykonu.

Zobrazi sa odporucana teplota rury pre

kombinovany rezim. Stlacte /\ / N/,

aby ste nastavili pozadovanu teplotu.

Hodnota teploty sa potvrdi hned pri jej

zmene.

Aktivne pole
teploty/hmotnosti/vykonu, polia
Casu varenia a Casu budika su
obrtibené ramikom. Stlacte @ a
posunte ramcek k indikaCnym
poliam napravo, alebo stlaste @ a
posurnite ho k indikacnym poliam
nalavo. Ak opétovne stlacite @,
ked’ sa ramik nachadza na poli
zobrazenia
teploty/hmotnosti/vykonu nalavo,
obrazovka sa vrati na predoslu
ponuku.
6.Na zmenu &asu varenia stlacte @ a
posurite ramik na pole Cas
varenia/koniec ¢asu varenia. Zobrazi
sa G Ak chcete zmenit skor
nastaveny ¢as, stlacte /\ /.

41/8K



Pri mikrovinnych a
kombinovanych funkciach sa Cas
varenia zobrazuje vo formate
minut a sekdnd. Podiatocny Cas je
nastaveny na 1 minudtu pre kazdu
funkciu. PoCas varenia mozete
zmenit Urovert mikrovinného
vykonu a dobu varenia.

Cas konca varenia sa pri
mikrovinnej funkcii neda nastavit'.

7.Na nastavenie ¢asu budika bez
ovplyvnenia pripomienky stlacte @ a
posurnite ramik na pole ¢asu budika.
Zobrazi sa HIEMA. Stlacte /\ /\/ a
nastavte pozadovany &as budika. Cas
budika slizi na Ucely pripomenutia,
neovplyvruje ¢as varenia ani
fungovanie rury. Toto je napriklad
uzitocné vtedy, ked' chcete jedio v rire
otocit alebo skontrolovat v ur€enom
Casovom bode.

Maximalna doba budika mdze byt
24 hodin.

8.Ak su funkcia varenia, mikrovinny
vykon, teplota, &as varenia a Cas
budika vhodné, stlaCte Pl 2 zaenite
varit. Zacne sa varenie a na displeji sa
zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava
»varenie”.

Nastavenie Casu varenia a ¢asu
budika nie je pre prevadzku rdry
potrebné. Mbze byt nastavené
volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria
dvierka rdry, na obrazovke sa
zobrazi .

» Rura sa vypne na konci nastaveného
Casu varenia. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia rdry a sprava
,varenie je dokon¢ené”. Rura zaCne
vydavat’ zvukové upozornenie. Zvukové
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upozornenie vypnete stlacenim
ktoréhokolvek tlaCidla.

Varenie v mikrovinnom a
kombinovanom rezime mbzete

zastavit’ stlaCenim N' na 1
sekundu. Ak chcete pokraCovat
VO vareni, znova na 1 sekundu
stlaCte N'

Pri mikrovinnom vareni alebo
kombinovanych rezimoch pri
nizkych teplotach méze v rdre
zostat zapach po vybrati jedla. V
takom pripade spustite riru s
ventildtorom na 230 °C po dobu
20 minut.

Varenie s funkciami rury

1.Rdru zapnite stlatenim 0]

2.Ked' sa rura zapne, zobrazi sa hlavna
ponuka.

3.Do ponuky programov na varenie
vstupite stlagenim .

4.Stlacenim /NN vyberte pozadovanu
funkciu rdry. Funkciu aktivujte
stlagenim @.

5.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte /\ /
\/ v rdmiku pola
teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
pozadovanu teplotu. Hodnota teploty
sa potvrdi hned' pri jej zmene.

Aktivne pole
teploty/hmotnosti/vykonu, polia
Casu varenia a Casu budika su
obrtibené ramikom. Stlacte @ a
posunte ramcek k indikaCnym
poliam napravo, alebo stlaste @ a
posurnite ho k indikacnym poliam
nalavo. Ak opétovne stlacite @,
ked’ sa ramik nachadza na poli
zobrazenia teploty/hmotnosti
nalavo, obrazovka sa vrati na
predoSIiu ponuku.

6.Na nastavenie Casu varenia stlacte
© a posurite rdmik na pole Cas



varenia/koniec Casu varenia. Zobrazf
sa IEEM. Stlagte /\ / \/ a nastavte
pozadovany ¢as varenia.

7.Na nastavenie ¢asu skon&enia
varenia na neskorsi ¢as po nastaveni
&asu varenia stlaste &@. Zobrazi sa
EXSM. Stlacte /\ / \/ a nastavte
pozadovany Cas skoncenia varenia.

8.Na nastavenie ¢asu budika bez
ovplyvnenia pripomienky stlacte @ a
posurnite ramik na pole ¢asu budika.
Zobrazi sa IIEM. Stlaste /\ /\/ a
nastavte pozadovany &as budika. Cas
budika slizi na Ucely pripomenutia,
neovplyvruje ¢as varenia ani
fungovanie rury. Toto je napriklad
uzitocné vtedy, ked' chcete jedio v rire
otodit' v uréenom Easovom bode.

Maximalny Cas budika je 24 hodin
“ minut.
9.Ak su funkcia varenia, teplota, Cas

varenia, Cas skonCenia varenia a ¢as
budika vhodné, stlaCte N' a zacnite
varit. Zacne sa varenie a na displeji sa
zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava
»varenie”.

Nastavenie Casu varenia, ¢asu
konca varenia a ¢asu budika nie je
na prevadzku rdry potrebné.

Mbze byt nastavené volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria
dvierka rdry, na obrazovke sa
zobrazi 7.

» Ak nebol nastaveny &as, rura
funguje v manudlinom rezime. Ak je jedlo
uvarené, stlacte “ a rdra sa vypne.
Inak rdra bude pracovat dale;.

» » Ak bol nastaveny len &as varenia,
rdra sa na konci Casu varenia vypne. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi
funkcia rdry a sprava ,Varenie je
dokoncené®. Rura zaCne vydavat

zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stlacenim
ktoréhokolvek tlacidla.

» »Ak bol nastaveny ¢as varenia a
koniec ¢asu varenia, hodiny riry
odpocitaju Cas varenia od konca ¢asu
varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie
zadiatku Casu varenia. Ked pride Cas
spustenia varenia, aktivuje sa zvolena
funkcia rdry a rdra sa zohreje na
nastavenu teplotu. Udrzi tuto teplotu az
do Casu skoncenia varenia. Rura sa
vypne v Case skoncenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi
funkcia rdry a sprava ,Varenie je
dokoncené®. Rura zaCne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stlacenim
ktoréhokolvek tlacidla.

Nastavenie urychlenia (rychle
ohrievanie)

Funkciu posilhovaca (rychleho
predhrievania) pouzite na rychlejSie
dosiahnutie poZzadovanej teploty rdry.
Vyberte pozadovanu funkciu varenia a
potom:

1.Raz stlacte *[ﬂ. Na displeji sa zobrazi

R

2.Po nastaveni ¢asu varenia a teploty

stlacte ’“ a zaCnite varenie.

N . " . .
» "m zmizne hned, ako rdra dosiahne
pozadovanu teplotu a obnovi prevadzku
na funkciu zvolenu pred zapnutim
posilnovaca.

v ~N v 7 v 7y .

3.Raz stlacte "m, &im zrusite funkciu

posilfovaca. Posilfiovac sa deaktivuje

A .
a "@ zmizne.

Aktivacia uzamknutia tlacidiel
Aktivovanim funkcie uzamknutia tlacidiel
mobzete predist pouzivaniu rdry.
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Uzamknutie tlaCidiel mozno pouzit
bez ohladu na to, ¢i je rdra
spustena alebo nie. Ruru mézete
vypnut stlagenim tlagidla @, 4
ked' je uzamknutie tlacidiel
aktivované a rira je v prevadzke.

1.Stlacte IE] kym sa na displeji
nezobrazi (21,

» Ak po aktivacii uzamknutia tlacidiel

stlacite nejaké tlaCidlo (okrem tlacidiel

/\ /\/), na displeji sa objavi ndpis

+Zamok tlagidiel aktivny* a symbol (2.
Tlacidla rdry nefungujy, ak je
aktivna funkcia zamku.
Uzamknutie tlaCidiel sa v pripade
vypadku pradu nezrusi.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Stlacte (3, kym z displeja nezmizne (3.

» Uzamknutie tlacidiel sa deaktivuje.
Vypnutie elektrickej rary
Stlagenim ®© vypnete rdru.

Obsluha grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rdry.

Horuce povrchy mézu spdsobit’
popaleniny!

Pouzivanie grilu ako funkcie rdry

1.Rdru zapnite stlatenim 0]

2.Ked' sa rura zapne, zobrazi sa hlavna
ponuka.

3.Do ponuky programov na varenie
vstupite stlagenim .

4.Stlacenim /\ / N vyberte
pozadovanu funkciu grilu (z funkcif
rary). Funkciu aktivujte stladenim @.

5.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte /\ /
N/ v rdmiku pola
teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
pozadovanu teplotu. Hodnota teploty
sa potvrdi hned' pri jej zmene.
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Aktivne pole
teploty/hmotnosti/vykonu, polia
Casu varenia a Casu budika su
obrtibené ramikom. Stlacte @ a
posunte ramcek k indikaCnym
poliam napravo, alebo stlaste @ a
posurnite ho k indikacnym poliam
nalavo. Ak opétovne stlacite ©,
ked’ sa ramik nachadza na poli
zobrazenia
teploty/hmotnosti/vykonu nalavo,
obrazovka sa vrati na predoslu
ponuku.

6.Na nastavenie ¢asu varenia stlacte
@ a posurite ramik na pole Cas
varenia/koniec €asu varenia. Zobrazf
sa G Stlacte /\ / \/ a nastavte
pozadovany ¢as varenia.

7.Na nastavenie ¢asu skon&enia
varenia na neskorsi ¢as po nastaveni
&asu varenia stlaste &@. Zobrazi sa
EXCHl. Stlaste /\ / \V/ a nastavte
pozadovany Cas skoncenia varenia.

8.Na nastavenie ¢asu budika bez
ovplyvnenia pripomienky stlacte @ a
posurnite ramik na pole ¢asu budika.
Zobrazi sa IIEMA. Stlaste /\/\/ a
nastavte pozadovany &as budika. Cas
budika slizi na Ucely pripomenutia,
neovplyvruje ¢as varenia ani
fungovanie rury. Toto je napriklad
uzitocné vtedy, ked' chcete jedio v rire
otodit' v uréenom Casovom bode.

Maximalny Cas budika je 24 hodin
“ minut.
9.Ak su funkcia varenia, teplota, Cas

varenia, Cas skonCenia varenia a ¢as
budika vhodné, stlaCte ’“ a zacnite
varit. Zacne sa varenie a na displeji sa
zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava
»varenie”.



Nastavenie Casu varenia, ¢asu
konca varenia a ¢asu budika nie je
na prevadzku rdry potrebné.

Mbze byt nastavené volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria
dvierka rdry, na obrazovke sa
zobraz 1.

» Ak nebol nastaveny &as, rura
funguje v manudlinom rezime. Ak je jedlo
uvarené, stlacte "“ a rdra sa vypne.
Inak rdra bude pracovat dale;.

» » Ak bol nastaveny len &as varenia,
rdra sa na konci Casu varenia vypne. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi
funkcia rdry a sprava ,Varenie je
dokoncené®. Rura zaCne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stlacenim
ktoréhokolvek tlacidla.

» »Ak bol nastaveny ¢as varenia a
koniec ¢asu varenia, hodiny rdry
odpocitaju Cas varenia od konca ¢asu
varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie
zadiatku Casu varenia. Ked pride Cas
spustenia varenia, aktivuje sa zvolena
funkcia rdry a rdra sa zohreje na
nastavenu teplotu. Udrzi tuto teplotu az
do Casu skoncenia varenia. Rura sa
vypne v Case skoncenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi
funkcia rdry a sprava ,Varenie je
dokoncené®. Rura zaCne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stlacenim
ktoréhokolvek tlacidla.

Pouzivanie grilu ako

kombinovaného rezimu

1.Rdru zapnite stlatenim 0]

2.Ked' sa rura zapne, zobrazi sa hlavna
ponuka.

3.Do ponuky programov na varenie
vstupite stlagenim .

4.Na vyber pozadovaného
prevadzkového rezimu

kombinovaného grilu stlacte /N / \/.
Zobrazi sa symbol = pre funkciu grilu,
ktoru ste vybrali. Funkciu aktivujte
stlagenim ©.
5.Ak chcete zmenit vykon, stlacte /\ /
N/ v ramiku indikéatora
teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
pozadovany vykon. Hodnota vykonu
sa potvrdi hned' pri jej zmene.
Ak cheete zmenit teplotu funkcie rdry v
kombinovanom rezime, raz stladte @ v
ramiku teploty/hmotnosti/vykonu.
Zobrazi sa odporucana teplota rury pre
kombinovany rezim. Stlacte /\ / \/,
aby ste nastavili pozadovanu teplotu.
Hodnota teploty sa potvrdi hned pri jej
zmene.

Aktivne pole
teploty/hmotnosti/vykonu, polia
Casu varenia a Casu budika su
obrtibené ramikom. Stlacte @ a
posunte ramcek k indikaCnym
poliam napravo, alebo stlaste @ a
posurnite ho k indikacnym poliam
nalavo. Ak opétovne stlacite ®,
ked’ sa ramik nachadza na poli
zobrazenia
teploty/hmotnosti/vykonu nalavo,
obrazovka sa vrati na predoslu
ponuku.

6.Na zmenu &asu varenia stladte @ a
posurite ramik na pole Cas
varenia/koniec ¢asu varenia. Zobrazi
sa G Ak chcete zmenit skor
nastaveny ¢as, stlacte /\ /.

Pri mikrovinnych a
kombinovanych funkciach sa Cas
varenia zobrazuje vo formate
minut a sekdnd. Podiatocny Gas je
nastaveny na 1 minudtu pre kazdu
funkciu. PoCas varenia mozete
zmenit Urovert mikrovinného
vykonu a dobu varenia.
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Cas konca varenia sa pri
mikrovinnej funkcii neda nastavit'.

7.Na nastavenie ¢asu budika bez
ovplyvnenia pripomienky stlacte @ a
posurnite ramik na pole ¢asu budika.
Zobrazi sa IIEMM. Stlaste /\ /\/ a
nastavte pozadovany &as budika. Cas
budika slizi na Ucely pripomenutia,
neovplyvruje ¢as varenia ani
fungovanie rury. Toto je napriklad
uzitocné vtedy, ked' chcete jedio v rire
otodit v uréenom casovom bode.

Maximalny Cas budika je 24 hodin
“ minut.
8.Ak su funkcia varenia, teplota, Cas

varenia, Cas skonCenia varenia a ¢as
budika vhodné, stlaCte Nl a zacnite
varit. Zacne sa varenie a na displeji sa
zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava
»varenie”.

Nastavenie Casu varenia, ¢asu
konca varenia a ¢asu budika nie je
na prevadzku rdry potrebné.

Mbze byt nastavené volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria
dvierka rdry, na obrazovke sa
zobrazi 1.

» Rura sa vypne na konci nastaveného
Casu varenia. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia rdry a sprava
,varenie je dokon¢ené”. Rura zaCne
vydavat’ zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stlacenim
ktoréhokolvek tlacidla.
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Potraviny, ktoré nie st vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestniujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejsie miesto a
mastné jedlo sa mdze vznietit.

Ponuka Nastaveni

Nastavenie jazyka

1.Ked sa rura prvykrat zapne, na
textovom displeji sa zobrazi sprava
»Programy na varenie".

2.Stlacte /N / N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3.Stlaste @,

4.Stlacte /N / N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava
,Language" (Jazyk).

5.Stlagte ©@. Zobrazi sa jazyk, ktory bol
pbvodne pre rdru nastaveny.

B.Stlacte /\ / NV a vyberte pozadovany
jazyk.

7.Na potvrdenie nastavenia stladte @.

Nastavenie €asu

Ked' sa rura prvykrat zapne, na

hodinach rdry sa automaticky nastavi

,00:00“. Ak chcete zmenit nastavenie

Casu:

1.Ked' sa rdra zapne, na textovom
displeji sa zobrazi sprava ,Programy
na varenie".

2.Stlacte N\ / N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3.Stlaste @,

4.Stlacte /N /N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Cas*.

5.Stlacte @,

B.Stlacte /N / N/, ¢im nastavite
aktudlny ¢as.

7.Na potvrdenie nastavenia stladte @.



Nastavenie jasu

1.Ked sa rura prvykrat zapne, na
textovom displeji sa zobrazi sprava
»Programy na varenie".

2.Stlacte /N / N/, kym sa na textovom

displeji nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3.Stlaste @.

4.Stlacte /N / N/, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Jas".

5.Stladte @. Zobrazi sa Urover jasu,
ktoru ste predtym nastavili.

6.Pre vyber pozadovanej Urovne stlaCte
NN/,

7.Na potvrdenie nastavenia stladte @.

Nastavenie hlasitosti

1.Ked sa rura prvykrat zapne, na
textovom displeji sa zobrazi sprava
»Programy na varenie".

2.Stlacte /N / N/, kym sa na textovom

displeji nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3.Stlagte @.

4.Stlacte /N /N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Hlasitost".

5.Stladte ©@. Zobrazi sa hlasitost, ktoru
ste predtym nastavili.

Rozmrazovanie

6.Pre vyber pozadovanej Urovne stlaCte
NN/,
7.Na potvrdenie nastavenia stladte @.

Nastavenie jednotky teploty

1.Ked sa rura prvykrat zapne, na
textovom displeji sa zobrazi sprava
»Programy na varenie".

2.Stlacte /N / N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3.Stlaste @,

4.Stlacte /AN / N, kym sa na textovom
displeji nezobrazi sprava ,Jednotka
teploty”.

5.Stladte ©. Zobrazi sa jednotka teploty
»,C", ktoru ste predtym nastavili.

6.Na vyber jednotky,F" stlacte /N / \/.

7.Na potvrdenie nastavenia stladte @.

Tabulka ¢asov varenia

Casy uvedené v tejto tabulke s
myslené ako usmernenie. Casy sa
mdzu odliSovat v zavislosti od
teploty jedla, hribky, typu a
vasich viastnych preferencii
varenia.

y P
masa rezim sklo na pri dosiahnuti
Mileta Mikrovinny 200 100 2 8-12 10 drotenej polovice
hovadzin | rezim mriezke** Casu
a Mikrovinny 500 100 2 18-22 10 pripravy.
rezim Doba
Mikrovinny | 1000 100 2 13-17 10 Gakania
resim gplynig pri
Celé Mikrovinny | 1500 200 2 10-14 10 izbovej
kuréa rezim teplote.
Mikrovinny 2000 200 2 18-22 10
rezim
Kuracie | Mikrovinny 300 200 2 4-8 10
palicky rezim
Mikrovinny 1000 200 2 10-14 10
rezim
Chlieb Mikrovinny 500 200 2 2-6 10
rezim
Zahnuta Cast drétenej mriezky musi smerovat nadol.
** PrisluSenstvo sa nedodava spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Varenie v mikrovinnom rezime

Balena Mikrovinny rezim 100 600 3 5:20 ... 5:30 | Teplovzdorné

Kukurica sklo na
drotenej
mriezke**

Cely zemiak | Mikrovinny rezim 250 - 300 600 2 15...20 Teplovzdorné

v Supke sklo s
pokrievkou na
drotenej
mriezke**

Zahnuta Cast drétenej mriezky musi smerovat nadol.

* Prisluenstvo sa nemusi dodavat spolo¢ne so spotrebicom.

** Prislu$enstvo sa nedodava spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.

Varenie pri kombinovanych rezimoch

Vysoka Mikrovinny 1000 240 3 200 70...80 Standardny
rostenka rezim + plech*
staticky ohrev
Cerstva Mikrovinny 500 280 2 440 5.7 Kamer na
pizza*™* rezim + pizza pizzu*
Mrazena Mikrovinny 450 200 2 100 10...15 Standardny
pizza rezim + plech*
staticky ohrev
Suflé Mikrovinny - 180 2 440 5...10 3 suflé misky
rezim + na drétenej
staticky ohrev mriezke **
Bochnikovy | Mikrovinny - 180 2 100 30...35 Forma
kolag reZim + ohrev bochnikového
ventilatorom kola¢a na
drotenej
mriezke **
Peceny Mikrovinny 1000 200 3 440 15...20 Standardny
zemiak rezim + Uplné plech*
grilovanie +
ventildtor
Pecené Mikrovinny 1500 — 230 2 440 40 ... 60 Standardny
kura rezim + 2000 plech*
staticky ohrev
+ ventilator
Zahnuta Cast drétenej mriezky musi smerovat nadol.
* Prisluenstvo sa nemusi dodavat spolo¢ne so spotrebicom.
** Prislusenstvo sa nedodava spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
***Predhrievajte 25-30 minut v 2. pozicii stojana vo funkcii Mikrovinny rezim + pizza a pri nastaveni 280 ° C + 440 W.
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Varenie s funkciami rury

Kolace na Jeden & , . S 3 180 25...30
plechu sasobnik Standardny plech Staticky ohrev
Kolace vo Jeden Forma na kola¢ na Ohrev 2 180 40 ... 50
forme zasobnik drétené mriezke** ventildtorom
Bochnikovy Jeden Forma bochnikového 2 180 45 ... 55
. ¥ A~ A ) Ohrev
kolag zasobnik kolaCa na drétenej "
et ax ventilatorom
mriezke
Malé kotace J(::oden Standardny plech* Staticky ohrev 3 160 25...35
zasobnik
Jeden & , " Ohrev 3 150 30 ...40
zasobnik Standardny plech ventildtorom
2 zasobniky 1-Standardny plech* Ohrev 1-3 150 35...50
3-Plech pre pecivo* ventilatorom
3 zasobniky 1-Standardny plech* 1-3-5 150 45 ... 60
. Ohrev
3-Plech pre pecivo ventilétorom
5-Hlboky plech*
Piskoétovy Jeden Okruhla tortova forma 3 160 25...35
kolac zasobnik s priemerom 26 cm na | Staticky ohrev
drétené mriezke**
Jeden Okruhla tortova forma 2 150 30 ...40
X . Ohrev
zasobnik s priemerom 26 cm na "
- DU ventilatorom
drotené mriezke
2 zasobniky 1-Okruhla tortova 1-4 150 35...45
forma s priemerom 26
cm na drotené
mriezke** Ohrev
4-Okruhla tortova ventilatorom
forma s priemerom 26
cm na plechu pre
pecivo**
Kolaciky Jeden - e 3 180 25...30
Sasobnik Plech pre pecivo Staticky ohrev
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* Ohrev 1-3 180 30...40
3-Standardny plech* ventilatorom
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-3-5 180 35...45
& , . Ohrev
3-Standardny plech ventilatorom
5-Hlboky plech*
Kysnuté cesto J(::oden Standardny plech* Staticky ohrev 2 200 30...40
zasobnik
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* Ohrev 1-56 200 45 ... 55
5-Standardny plech* ventilatorom
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-3-5 200 55 ...65
& , . Ohrev
3-Standardny plech ventilatorom
5-Hlboky plech*
Bohaté pecivo J(::oden Standardny plech* Staticky ohrev 2 200 25..35
zasobnik
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* Ohrev 1-3 200 35...45
3-Standardny plech* ventilatorom
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-3-5 190 45 ... 55
& , . Ohrev
3-Standardny plech ventilatorom
5-Hlboky plech*
Drozdie J(::oden Standardny plech* Staticky ohrev 2 200 35...45
zasobnik
Lazane Jeden Sklenena / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdlznikova forma na | Staticky ohrev
drétené mriezke**
Cerstva pizza J(::oden Standardny plech* Staticky ohrev 8 200 10..15
zasobnik
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Mrazena pizza J(::oden Standardny plech* Staticky ohrev 2 200 10...15
zasobnik
Suflé Jeden 3 suflé misky na o 2 180 15...20
) o A Staticky ohrev
zasobnik drétenej mriezke
Hovadz stejk | Jeden 3 25 min. 100 ... 120
(cgly)/opekane zasobnik Standardny plech” Statlcky Qhrev 250/max,
maso + ventilator potom 180 ...
190
Jahnacie Jeden ; Staticky ohrev 3 25 min. 70...90
stehno (v zasobnik Standardny plech* Y . 250/max,
. + ventilator
kastréle) potom 190
Jeden ; Multi varenie 3 25 min. 60 ... 80
zasobnik Standardny plech* 250/max,
@3D)
potom 190
Pecené kura | Jeden 2 15 min. 60 ...80
(1,5 -2 kg) zasobnik & , " Staticky ohrev 250/max,
Standardny plech + ventilator potom 180 ...
190
Jeden 2 15 min. 60 ... 80
zasobnik Standardny plech* Multi varenie 250/max,
iy (3D) potom 180 ...
190
Moriak (5,5 Jeden 1 25 min. 150 ... 210
kg) zasobnik & , " Staticky ohrev 250/max,
Standardny plech + ventilator potom 180 ...
190
Jeden 1 25 min. 1560 ... 210
zasobnik Standardny plech* Multi varenie 250/max,
VP (3D) potom 180 ...
190
Ryby J(::oden Standardny plech” Statlcky Qhrev 3 200 20...30
zasobnik + ventilator
Jeden & , . Multi varenie 3 200 20 ... 30
sasobnik Standardny plech (3D)
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* Prisluenstvo sa nemusi dodavat spolo¢ne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedodava spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.

Tabulka na pripravu kontroinych
jedal
Jedla v tejto tabulke su pripravené v

stlade s normou EN 60350-1, &im sa

skusky produktu pre kontrolné instittcie
zjednodusuju.

Susienka J(::oden Standardny plech* | Staticky ohrev 3 140 20...30
zasobnik
Jeden & , . Ohrev 3 140 20...30
zasobnik Standardny plech ventildtorom
2 zasobniky | 1-Standardny plech* Ohrev 1-3 140 20...30
3-Plech pre pecivo* | ventildtorom
3 zasobniky | 1-Standardny plech* 1-3-5 140 25...35
. Ohrev
3-Plech pre pecivo ventilétorom
5-Hlboky plech*
Malé kolace J(::oden Standardny plech* | Staticky ohrev 3 160 25...35
zasobnik
Jeden & , . Ohrev 3 150 30...40
zasobnik Standardny plech ventildtorom
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2 zasobniky

1-Standardny plech
3-Plech pre pecivo*

Ohrev
ventildtorom

3 zasobniky

1-Standardny plech*
3-Plech pre pecivo*
5-Hlboky plech*

Ohrev
ventilatorom

150

45 ...

Pigkotovy
kolag

Jeden
zasobnik

Okruhla tortova
forma s priemerom
26 cm na drétené
mriezke**

Staticky ohrev

160

25 ..

35

Jeden
zasobnik

Okruhla tortova
forma s priemerom
26 cm na drétené
mriezke**

Ohrev
ventilatorom

150

30 ...

40

2 zasobniky

1-Okruhla tortova
forma s priemerom
26 cm na drétené
mriezke**

4-Okruhla tortova
forma s priemerom

26 cm na plechu

pre pecivo™*

Ohrev
ventilatorom

150

35 ...

45

Jablkovy
kolag

Jeden
zasobnik

Okruhla Cierna
kovova forma s
priemerom 20 cm
na drétené
mriezke**

Staticky ohrev

180

55 ...

60

Jeden
zasobnik

Okruhla Cierna
kovova forma s
priemerom 20 cm
na drétené
mriezke**

Ohrev
ventilatorom

170

50 ...

60

2 zasobniky

1-Okruhla Cierna
kovova forma s
priemerom 20 cm
na drétené
mriezke**
4-Okruhla Cierna
kovova forma s
priemerom 20 cm
na plechu pre
pecivo**

Ohrev
ventilatorom

170

50 ...

60

Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* Prisluenstvo sa nemusi dodavat spolo¢ne so spotrebicom.
** Prislu$enstvo sa nedodava spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Ekonomické vyhrievanie ventilatorom

Potom, ako sa varenie zane v
rezime Ekonomické vyhrievanie
ventildtorom, nemenite teplotu
varenia.

Pocas varenia v rezime
Ekonomické vyhrievanie
ventildtorom neotvarajte dvierka.
Ak dvere nie su otvoreng,
vnutorna teplota je optimalizovana
tak, aby Setrila energiu a mdze sa
liSit od tej na displeiji.

Malé kolace Jeden zasobnik Standardny plech* 3 160 25...35
Kolaciky Jeden zasobnik Standardny plech* 3 180 25...35
Kysnuté cesto | Jeden zasobnik Standardny plech* 3 200 45 ...55
Bohaté pecivo | Jeden zasobnik Standardny plech* 3 200 35...45
* Prisluenstvo sa nemusi dodavat spolo¢ne so spotrebicom.

Grilovanie na elektrickom grile

yoy rotena mriezka rilovanie 20...25 min.
Kuracie Drotena mriezka Grilovanie 4.5 250 25...35 min.
kusky
Jahnacie Drétend mriezka Grilovanie 4..5 250 20...25 min.
kotlety
Steak Drotena mriezka Grilovanie 4..5 250 25...30 min. "
Telacie Drotena mriezka Grilovanie 4..5 250 25...30 min. *
kotlety
Hrianka Drotend mriezka Grilovanie 250 1..4 min.
Peceny Drétend mriezka Gril s ventilatorom 200 35..45
zemiak
" zévisi od hribky
QOdportca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pedenia.

Tabulka na pripravu kontroinych
jedal
Jedla v tejto tabulke su pripravené v

sulade s normou EN 60350-1, &m sa

skusky produktu pre kontrolné instittcie
zjednodusuju.

Hrianka Drotend mriezka Grilovanie 250 1..4 min.
Mésové Drotena mriezka Grilovanie 250 25...35 min.
gulicky

(hovadzina) -

12 kusky

QOdportca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pedenia.
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Recepty na vopred
pripravené potraviny

JAHNACIA MISKA

INGREDIENCIE

¢ 150 g jahnacich kociek

¢ 100 g cibule

® 20 g Cervenej papriky

¢ 20 g zelenegj papriky

® 40 g Cerstvych zemiakov

¢ 20 g baklazanu

¢ 100 g paradajok

e 2 struciky cesnaku

e 1/2 lyziCka paradajkového pretlaku

¢ 1 lyzica olivového oleja

¢ 10 g masla

¢ sol/Cierne korenie

POKYNY

e Nakrgjajte cibulu, ervenu papriku,
zelenu papriku, zemiaky, baklazan a
paradajky na velké kusky.

¢ Nasekajte cesnak.

e Kusky zeleniny, kocky jahnaciny a
ostatné ingrediencie zmieSajte v
nadobe.

e TUto zmes presypte do sklenegj
nadoby s vekom a navrch pridajte
kusky masla.

e Zatvorte veko nadoby.

e Sklenu nadobu s vekom polozte na
plech a plech umiestnite na zobrazeny
ro$t na pripravu jedla.

¢ Po uvareni odporu¢ame nechat 10
minut odpocivat, potom podavajte.

HOVADZIE WELLINGTON

INGREDIENCIE

¢ 40 g cibule nasekanej na malé kocky

¢ 2 hriby nasekané na malé kocky

¢ 1 strucik cesnaku nakrdjany na jemno

e 70 ml smotany

¢ 150 g telacej roStenky

¢ 1 mille-feuille

¢ 1 naslahané vajce

¢ 1 lyzica olivového oleja

¢ sol/Cierne korenie

POKYNY

¢ Ohrejte pekac. Ak je pekac
dostato¢ne hordci, pridajte 1 lyzicu
olivového oleja.

¢ Rostenku okorente solou a korenim a
cely povrch na panvici opecte, dbajte
na to, aby sa Uplne neupiekla. Maso
nechajte Uplne vychladnut.

¢ Na dal3ej panvici osmaZzte cibulu,
huby a cesnak.

e Po uvareni hribov pridajte smotanu a
varte do zhustnutia. Zmes nechaijte
Uplne vychladnut.

¢ Mille-feuille, ktoré hodinu postélo pri
izbovej teplote, pomucte. Pomocou
valka rozvalkajte na tensie.

e Pomocou lyzice roztrite polovicu
studenej zmesi do stredu mille-feuille,
poloZte na to roStenku, na maso
roztrite zvySok zmesi. Potom konce
mille-feuille spojte tak, aby sa maso
zakrylo. Odporuca sa potriet vajcom,
aby sa konce mille-feuille Zlepili
dokopy.

e Polozte na pekac tak, aby sa strana
so spojom dotykala pekaca.

e Cely horny povrch mille-feuille potrite
vySlahanym vajcom.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo
upecte.

OSTRIEZ

INGREDIENCIE

Cesto:

¢ 2 celé ostrieze, 300 gramové kusy
(celkom 600 gramov)

¢ 90 g nakrajangj cibulky (hrdbka 3 — 4
mm)

¢ 1 stredny zemiak (nakrajany na platky
s hribkou 4 — 5 mm)

¢ 1 vetviCka Cerstvého tymianu (listky)

e 1 zvazok kdpru

¢ 1 stricik cesnaku nakrdjany na jemno

¢ 1 Kkora citronu

¢ 1 bobkovy list

¢ 10 ml citrénovej Stavy
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* maslo

¢ 10 ml olivového oleja
¢ sol/Sierne korenie
POKYNY

¢ Rybu potrite solou, korenim a maslom.

¢ \/ mise zmieSajte zemiaky, cibulu,
Cerstvé listky tymianu, Cerstvy kbpor,
cibulu, citrénovu kéru, bobkovy list,
citrénovd stavu a olivovy olej.

e Omastite plech do rury.

e Polovicu cibule dajte do stredu pekaca
a dookola poukladajte zemiaky.

¢ Ryby napliite druhou polovicou zmesi,
a potom ich polozte na zmes
zemiakov a cibule.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo
upecte.

FASIRKA SO ZELENINOU

INGREDIENCIE

* 500 g mletej hovadziny

¢ 1 stredna cibula

¢ 1 mala Cervend paprika

¢ 1 mala zelend paprika

¢ 1 mala Zlta paprika

¢ 1 maly baklazan

¢ 1 mala cukina

e 2 stredné paradajky

® 25 gmasla

e 175 g struhanky

¢ 1 |yzi¢ka paradajkového pretlaku

¢ 1 vajce

¢ 30 ml smotany

e 2 lyzicky Cili papricky

¢ sol/Cierne korenie

POKYNY

¢ Na panvici rozpustite maslo. Do masla
pridajte najemno nakrajanu cibulu a
baklazan a spolu osmazte.

¢ Pridajte najemno nakrdjanu Cervend,
zelenu a ZItu papriku a osmazte trochu
viac.

¢ Napokon pridajte najemno nakrajanu
cukinu a paradajky a osmazte (dbajte
na to, aby sa zelenina nerozvarila), a
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potom tuto zmes nechajte Uplne
vychladnut.

¢ V ingj miske vymieste mleté maso,
vajce a smotanu.

¢ Do zmesi méasa pridajte vychladnutd
zeleninovud zmes, sol, korenie, Cili
papricku a strihanku, potom spolu
premiesajte, kym sa nevytvorf
tvarovacia hmota.

e Harok papiera na peCenie polozte na
pekac, masovu zmes vyformujte do
tvaru valca a poloZte ju na pekac.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo
upecte.

e Po uvareni nechajte 5 minut odpocivat,
potom podavajte. Podavate nakrajané
na platky.

SALAT Z CERVENEJ REPY S

KOZiM SYROM

INGREDIENCIE

¢ 10 cvikiel, po 50 gramov

e 2 pomarance

e 2 citrény

¢ 90 ml balzamikového octu

¢ 100 ml olivového oleja

¢ 1 vanilkovy struk

e 3 vetviCky Cerstvého tymianu

¢ 20 g masla

e 2 struciky cesnaku

e 2 zvazky rukoly

¢ 10 cherry paradajok

¢ 100 g kozieho syra

¢ sol/Cierne korenie

POKYNY

¢ Balzamikovy ocot, pomarancovu kéru,
citrénovu kéru, vnutro vanilkového
strdcku, olivovy olej, najemno
nakrdjany cesnak a Cerstvy tymian
zmieSajte. Toto je marinada.

¢ Celé korene cvikle v nej marinujte 2
hodiny bez oSudpania.

¢ Marinované cvikle dajte do sklenej
nadoby s vekom spolu s marindadou a
zatvorte vekom.



e Sklenu nadobu s vekom polozte na
plech a plech umiestnite na zobrazeny
roSt na pripravu cvikle.

¢ \/yberte z rdry a nechajte ochladnut.

¢ Nozom studenu cviklu oSupte a
nakrdjajte na platky.

e /mieSajte nahrubo nakrajanu rukolu,
rozpolené paradajky, kusky
pomaranca bez jadierok a na platky
pokrajanu cviklu.

¢ Pridajte vychladend marinadu, sol,
korenie, nakrajany kozi syr a pred
podavanim vsetko spolu premiesajte.

ZAPEKANE ZEMIAKY

INGREDIENCIE

¢ 200 g Cerstvych zemiakov

¢ 100 ml smotany

¢ 1 Stipka muskatového oriesku v
prasku

¢ 1 strucik cesnaku nakrdjany na jemno

¢ 1 bobkovy list

¢ 1 vetviCka tymianu

¢ 1 lyzica masla

¢ sol/Cierne korenie

POKYNY

e Zemiaky nakrdjajte na velmi jemné
platky (1 —2 mm) a nechajte ich
odstat vo vode na 30 minut.

e Uvarte smotanu, muskatovy oriesok,
sol, korenie, cesnak, bobkovy list a
tymian.

e Omastite sklend nadobu a zemiaky v
nej rozlozte v 2 vrstvach. Pokym je
zmes este horlca, polovicu nalejte na
zemiaky.

e Polozte dalSie 2 vrstvy zemiakov a
opat wylejte zvySok zmesi, pokym je
stdle horuca.

e Sklenu nadobu poloZte na plech a
plech umiestnite na zobrazeny rost na
pripravu jedla.

¢ Jedlo vyberte z rury, navrch polozte
veko sklenej nadoby hore dnom
(tlakom sa jedlo vyrovnd) a nechajte
postat.

¢ Po Uplnom vychladnuti zapekané
zemiaky nakrajajte.

¢ Rozohrejte panvicu, nalejte na fiu 1
lyZicu olivového oleja a povrch
zapekanych zemiakov osmazte.

e Podavajte horuce.

HORUCI KOLAC S COKOLADOVOU

OMACKOU

INGREDIENCIE

e 38 lyzic muky

e 8 lyzic cukru

e 8 lyzic mlieka

e 4 |yzice oleja

¢ 4 |yzice kakaového prasku

e 4 vajicka

Na ¢okoladovu polevu:

* 200 g smotany

* 200 g horkej Cokolady

POKYNY

¢ \V miske dobre premieSajte muku,
kakaovy prasok a cukor.

¢ Pridajte mlieko, olej a vajce a dobre
premiesajte.

e /mes nalejte do polovice suflé misiek.

e Suflé misku umiestnite na pekac a
peka& na zobrazeny rost.

¢ \/ dalSej panvici uvarte smotanu a
odstavte ju.

¢ Do smotany pridajte malé kusky horkej
C¢okolady a mieSajte, kym sa Cokolada
nerozpusti (na Cokoladovu polevu).

e Cokoladovti polevu wylejte pred
servirovanim na horuci kolac.

ROLKY MILLE-FEUILLE SO

SKORICOU A HROZIENKAMI

INGREDIENCIE

¢ 6 ciest mille-feuille

o 1 Zitok

Naplri:

¢ 100 ml vody

¢ 100 g cukru

¢ 1 Salka hrozienok

¢ 1 pohar lieskoorieSkového prasku

e 1/2 poharu drveného kokosu
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¢ 1 lyzi¢ka Skorice

POKYNY

¢ \/ panvici uvarte vodu s cukrom. Zmes
odstavte od tepla.

e Pridajte lieskoorieSkovy prasok, drveny
kokos a Skoricu a dobre premiesajte.
Potom zmes nechajte Uplne
vychladnut (pinka).

e Cesta Mille-feuille, ktoré hodinu postali
pri izbovej teplote, pomucte.
Pomocou vélka rozvalkajte na tensie.

e Cesta vyvalkajte a pomocou lyzice
nan roztrite plnku, a posypte na fu
hrozienka.

e Cesto zavinte a narezte na 3 cm kusy.

¢ Na pekac polozte papier na pecenie,
poloZte nan rolky, medzi ktorymi
nechajte medzery. Na narezany
povrch potrite Zftok.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo
upecte.

e Podavajte teplé.

PLNENE LISTY VINICA S

OLIVOVYM OLEJOM

INGREDIENCIE

¢ 500 g listov viniCa v ndleve

¢ 1/2 pohéra olivového oleja

¢ horuica voda

e Stava z polovice citrénu

Naplri:

¢ 4 cibule

¢ 1 pohar olivového oleja

e 2 lyzice piniovych orieSkov

e 2 pohare ryze

e 1 lyzica suSenej maty

e 2 |yzi€ky Cierneho korenia

e 2 lyzi€ky Skorice

¢ 5 -6 g cukru krupice

e 2 |yzice hrozienok

¢ 1 pohar nasekangj petrzlenovej vihate

e 2 lyZicky soli

POKYNY

¢ Cibulu opecte na olivovou olejj,
pridajte ryzu a opecte trochu viac. Do
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zmesi pridajte vSetky ostatné
ingrediencie plnky a nechajte postat.

e | sty vini¢a naplfite a zrolujte.

e Zrolované listy naukladajte do sklenej
nadoby s vekom.

e /mes olivového oleja, citrénovej Stavy
a hordcej vody dajte na panvicu tak,
aby nepresiahla povrch listov vinica.
Zatvorte veko nadoby.

e Sklenu nadobu s vekom polozte na
plech a plech umiestnite na zobrazeny
ro$t na pripravu jedla.

e | isty vyberte z rury, nechajte ich
postat pri izbovej teplote asi hodinu.
Potom ich pred podavanim nechajte
postat v chladnicke.

KURACIE PALICKY

INGREDIENCIE

e 3 kuracie paliCky

e 3 stredné zemiaky (nakrdjané na
platky s hrubkou 1 mm)

e 2 nakrgjané cibulky (hrdbka 3 — 4 mm)

e 2 nakrajané paradajky

Na marinadu:

¢ 1 strucik cesnaku

e 1/2 lyziCka Cierneho korenia

e 1 lyzicka soli

¢ 50 ml vinneho octu Cerveného

¢ 1 |yzica cukru krupice

¢ 1 lyzica hroznovej melasy

e 1 |yzica medu

e 1 citrénova Stava

e 2 vetviCky Cerstvého tymianu (listky)

e 3 ml feferonkovej omacky

¢ 1 lyzi¢ka suSenej sladkej papriky

e 200 ml olivového oleja

POKYNY

e Osmazte cesnak a primieSajte vSetky
ingrediencie marinady.

e Pouzite polovicu marinady na
marinovanie kurcata a druhu polovicu
na marinovanie paradajok, zemiakov a
cibule. Nechajte postat 2 hodiny.

¢ Doprostred pekaca naukladajte
kuracie palicky vedla seba. Okolo



kuracich paliCiek naukladajte zemiaky
a medzi palicky cibulu a paradajky.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo
upecte.

¢ Po uvareni odporu¢ame nechat' 5
minut odpocivat na plechu, potom
podavajte.
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[ Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa
Zivotnost produktu predii a znZi sa
mnozstvo Castych problémov.
Pred za¢atim udrzby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja
napdjania.
Hrozi riziko zédsahu elektrickym
pruadom!

Pred Cistenim vyrobku ho
nechajte vychladnut.

Horuce povrchy mézu spdsobit’
popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt ddkladne
vyCistite. Tymto spdsobom mdbzete
ovela lahSie odstranit mozné zvysky
jedal, pretoze zabranite ich pripaleniu
pri dalSom pouziti spotrebica.

¢ Na distenie produktu nie su potrebné
ziadne zvlastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouzite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku
alebo Spongiu a utrite ju suchou latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpedte, Ze ste
doékladne zotreli vietku nadmemu
kvapalinu a okamZite dosucha utrite
vSetky rozliatia.

¢ Na distenie nehrdzavejucich alebo
neoxidujucich povrchov a ricky
nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuiju kyseliny alebo chloridy.
Tieto Casti oCistite tak, ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom
(nie drsnym), pri€om musite davat
pozor, aby ste ich utierali jednym
smerom.
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Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mdzu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani Ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rdry
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskriabat
povrch, ¢o mbze mat za nasledok
rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit’
z&sah elektrickym prudom.

Cistenie mikrovinnej rury

e Ak sa vo vnutri rdry alebo v jej okoll
nahromadi para, utrite ju mékkou
handri¢kou. K tomu méze dojst, ak je
mikrovinna rdra prevadzkovana vo
vysoko vihkych podmienkach. A to je
normalne.

¢ Na Cistenie je niekedy potrebné vybrat
sklenenu misku. Umyte podnos v
teplej penovej vode alebo v umyvacke
riadu.

e Zapach z rdry odstranite tak, ze do
Salky vody pridate Stavu a kéru z
citréna a nechate v mikrovinnej rdre
varit po dobu 5 minut. Dékladne utrite
a vysuste makkou handrickou.

¢ Ked bude treba vykonat vymenu
ziarovky v rure, kontaktujte zastupcu
autorizovaného servisu.

¢ Rura musi byt pravidelne Cistena a
akékolvek zvySky potravin musia byt
odstranené. Ak sa vam nepodari
udrzat rdru v Cistom stave, mdze dojst
k naruseniu povrchu, ¢o by mohlo
nevhodne ovplyvnit Zivotnost



spotrebi¢a a mozno mat za nasledok
aj nebezpelnu situaciu.

e Produkt nelikvidujte spoloCne s
domacim odpadom. Je potrebné, aby
bol odvezeny do zberme odpadov
prevadzkovanej mestskym uradom.

¢ \/ dbsledku vysokej teploty dosiahnute;
vo vnutri riry sa mdze na inoxovych
povrchoch v priebehu Easu objavit
Zltnutie. Toto nie je chyba.

Dajte pozor, aby ste pocas
Cistenia dveri rdry neposkodili
tesnenie dveri. Ak je tesnenie
dveri posSkodené, rdru
nepouzivajte.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite
vihkou tkaninou a utrite ich dosucha.

Ak je vas produkt vybaveny
tlacidlami/gombikmi, pri Cisteni
ovladacieho panela neodstranujte
ovladacie gombiky.

Ovladaci panel by sa mohol
poskodit!

Cistenie rary

Cistenie dvierok ruary

Na cistenie dvierok rdry pouzite teplu

vodu s Cistiacim prostriedkom, jemnu

tkaninu alebo Spongiu a utrite ju suchou

tkaninou.

Sklo utrite octom a potom ho oplachnite

proti zvySkom vapna, ktoré sa mézu

vyskytnut' na skle rury.
Neumyvajte dvierka rury a sklo
pomocou materidlov, ktoré by
mohli poskodit povrch, akymi su
pevné brusne Cistiace prostriedky,
kovové Skrabky Ci drétenky i
bielidla.

Vymena ziarovky v rure

Kvoli bezpecnosti produktu nesmie byt

lampa rury vybrata pouzivatelom. V

pripade poruchy svetelného zdroja

informujte autorizovany servis a nechajte

ho vymenit.
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Riesenie problémov

Rura emituje pocas pouzivania paru..

e Ked sa kovové diely zahreju, mézu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o
oruchu

¢ Sietova poistka je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, vymernite ich alebo ich prepnite.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie
Zastrcky.

e Svetlo v rdre je chybné. >>> Vymerite svetlo v rure.

¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prud. Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

e Svetlo v rire mdze byt chybné. >>> Svetlo v rdre musi vymenit vyrobca, ina

rovnako kvalifikovana osoba alebo autorizovany servisny zastupca.

¢ Mozno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie
rdru na konkrétnu funkciu varenia a/alebo teplotu.

¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prud. Skontrolujte

poistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

¢ Ruru nespustajte. Vypnite isti¢ okruhu a spotrebi odpojte zo S|éte. Kontaktujte
zastupcu autorizovaného servisu.

e Produkt nie je do zasuvky riadne zapojeny >>> Zapojte zastrCku do zasuvky.

¢ Dvere nie su zatvorené. >>> Dvere musi po zatvoreni "cvaknut™.

e Medzi dverami a prednou Castou riry mdze byt prekdzka. >>> Prekazku

dstrarite a dvere zatvorte.

Pocas spustenia mikrovinnej rury je pocut zvlastny zvuk.

¢ \/o vnutri rdry je elektricky obluk spbsobeny cudzim kovovym predmetom. >>>
Kovovy predmet z riry vyberte.

e Nadoba v rdre sa dotyka stien rury. >>> Vyhnite sa kontaktu s dverami rdry.

¢ /o vnutri rdry su volné predmety alebo riad. >>> Volhé predmety alebo riad z

¢ Nebola vybrana spravna doba a/alebo Uroven vkonu. >>> Vyberte vhodnu
uroveri vykonu a diku varenia.

e Mnozstvo jedla mbze byt vacsie ako normalne alebo mdze byt chladnejsie ako
inokedy. >>> Nastavte dalsi ¢as varenia. Pravidelne kontrolujte, ¢i sa jedlo nepali.

¢ /o vnutri rdry su volné predmety alebo riad. >>> Volhé predmety alebo riad z
rdry vyberte.
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¢ Nebola vybrana spravna doba a/alebo Uroven vg’/;konu >>> Skontrolujte, &i ste
vybra// spravny vykon a dobu varenia. Ak je rdra poskodend, kontaktujte

Po ukonceni varenia je poéut divny zvul

e Mbze dojst k spusteniu ventilatora. >>> To n/e Jje zavada. Chladiaci ventilator je

spusteny aj po vypnuti rary. Ventildator sa automaticky zastavi ako nahle teplota
klesne na urcitu urover.

Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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