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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

» N Important information or useful hints
1 about usage.
Warning of hazardous situations with
! regard to life and property.
/&\ Warning of electric shock.

n Warning of risk of fire.
ft Warning of hot surfaces.
Arcelik A.S.

Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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[l Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

¢ In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction" technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
cooking, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CElectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp

Technical specifications
Voliage / frequen

Total power consumption

Flise

Cable type / section

External dimensions theight / width / depth
Installation dimensions (width / depth
Bumers

Rear left

Dimenston

Power

Front left

Dimension

Power

Front right

Dimension

Power

Rear noht

Dimension

Power

2
3 Vitroceramic surface
4 Base cover

max. 7200 W

1BAX2

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Induction cooking plate
180 mm

1800/3000 W

Induction cooking plate
180 mm

1800/3000 W

Induction cooking plate
145mm

1500/2200 W

Induction cooking plate
210 mm

20003700 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
the product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

min.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

fumniture. See figure (values in mm).

e |tcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

Remove packaging materials and transport locks.
Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.
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Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
edges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!
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Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V]

no

For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (F) @ (Ground)
» or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown cable = L1 (Phase 1)

Black cable = L2 (Phase 2)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

w



e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or

e  Black cable = L1 (Phase 1)

e Grey cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)
Installing the product
If the oven is below:

l/‘}( o i i
-~

gesse
a2t

258

* min.

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as

illustrated in the following figure.

*

min.

During installation of your induction hob, place the
product parallel to the installation surface. Also, apply
sealing gasket to the parts of the hob contacting the
counter as described below in order to prevent any
liquid from penetrating between the product and the
counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must
be applied on the lower casing bend around the hob
as shown in the figure, during installation of the hob

4,
them through the holes of the bottom case as shown
in the figure.

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with this clamps are not in appropriate for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can be
fixed to the front side of the product as shown in the
below figure.
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1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
abinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto|
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)
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DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

/_: DANGER:
There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attachi
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check

1. Operate the product.

2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport

the product in it. Follow the instructions on the carton.

If you do not have the original carton, pack the product

in bubble wrap or thick cardboard and tape it securely.
Check the general appearance of your product

or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e  Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

13/EN




B} How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete thawing
of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might get
damaged.

e  Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product. Turn
off the cooking zones after the cooking is complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods either.
e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on cooking
Z0nes.

Place the saucepans in a manner so that they are
centered on the cooking zone. When you want to move
the saucepan onto another cooking zone, lift and place
it onto the cooking zone you want instead of sliding it.
Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the surface.
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Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs use only vessels suitable for
induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan
is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if "Lt Goes not
flash when you place your saucepan on cooking zone
and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with
special magnetic bottom that contains labels or
warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and et symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or
saucepan covers onto your hob since they can get
heated.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
Z0ne.

If there is an oven under your hob and if it is
running, sensors of the hob can decrease the
cooking level or turn off the oven.




* hen the hob is running, keep items with
1 magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone
@28 cm
@24cm F21cm

906

Normal cooking zone
@ 18 cm

Small cooking zone
3 14,5 cm

Large cooking zone

e Automatically fits to the saucepan.

e Distributes the power ideally.

e Provides perfect heat distribution. Used
to cook dishes such as large crepes or large
fishes rare or very rare.

Normal cooking zone

e Automatically fits to the
saucepan.

e Distributes the power
ideally.

e Provides perfect heat
distribution. Used for all kinds
of cookings.

Small cooking zone

e Used for slow cookings
(sauces, creams)

e Used to prepare small
portions or portions based on
number of persons.

Using the hobs

DANGER:
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may

damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric

shock.

Control panel

éEJF J'F

3"&7"&‘?‘???3’?3zs;s;sssssssssaésésséssssssgsi

Adjustment area (for temperature level )

Light indicating that the relevant key is

functioning
On / Off key
Keylock key

Timer level increasing key
Timer level decreasing key

Timer Activation / Deactivation key

QOuick Heating key / Booster key

BH
- @ j

US
%D

eco

SN & IE + IE J* eco />

Keep Warm key

Stop key

Memory key

Economy mode key

Cooking zone selection controls
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« oraphics and figures are for informational
1 purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your hob.

_Cooking zone display

-
g
it
6 5 4 3

1 Temperature Indicator (temperature setting O ...
19/0 ... 9. (Varies depending on the product
model.))

Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol ()

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol (*)
Varies according to the model.

OO~ LN

his device is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
ontrol panel will be confirmed by an audible
signal.

1o

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

]

Turning on the hob
1. Touch @ key on the control panel.

Light of the (D key turns on. The hob is ready for
use.

If no operation is performed within 20
econds, the hob will automatically return

o0 Standby mode.

hen any key (&l key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

IS

Turning off the hob

1. Touch "~ key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

H" or "h" symbols that appear on the
ooking zone display after the hob is
urned off indicates that the cooking zone
is still hot. Do not touch cooking zones.

&
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Residual heat indicator

"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to
keep a small amount of food warm. This symbol will

soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator
il not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

N o
:&"@ S

1. Touch CD key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light
of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between "0" and "19".

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

If your hob gets overheated, the active cooking

ones will drop to the 14th level (if at a level
higher than 14) for safety reasons and cannot
be set to a high level. They can be set to a
high level again when the temperature of your
hob drops to a safe level. If the hob gets
heated to a critical level, it will automatically
turn off and the cooking zones cannot be
activated.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:
1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping the
temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will appear

on all displays. The "@" symbol on the hob display
will disappear.




When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the control panel to silence the
audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.

Touch the symbol of the cooking zone that you want to
turn off for about 3 seconds.

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.
However, this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may not be
available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch "D~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

§55
3. Touch the "= key.
Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively. When booster time ends, cooking
zone turns off.
Selecting Booster when cooking zone is active:

§53
1. Touch "{&" after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.

(Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the cooking
zone display respectively. Once the Booster period is

over, the cooking zone switches to the set temperature

level and only the selected temperature value is
displayed.
Turning off Booster function prematurely:

Touch "t&1" to turn off booster any time you want.
Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
econds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

Selectmg Quick heating function:

N4

e ot A +
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1. Touch "®r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger across
the area.

§5
4. Touch the "T=1" key.
The cooking zone you have selected will operate at
high power for a certain period of time (see following
table). 3 lights and the set temperature value will
appear on the cooking zone display respectively.
5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature level and
only the selected temperature value is displayed.
Table: Quick Heating Operation Times
{emperature [evel Operation

secund

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Using 2 cooking zones simultaneously at same
side

The performance of hob can be changed according to
number of active zones. If two zones are used at the
same time, the zones at the same side should be used.
This usage style provides more cooking and pan
detection performance. You can see in figure below
the recommended usage style to use two cooking zone
at the same time.
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Due to the total power limitation of the hob, there may
be a decrease in the first hob level set compared to
the levels set when the right or left zones are operated
at the same time.

Turning off Quick heating function:

Touch % key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.

Activating the cleaning lock

pais
f—e}j
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1. When the hob is on, press and hold "Il /
20 is displayed on the time display of the hob.

» "Il /D" will become on and countdown from 20 will
start on the time display. "C" will appear on the
cooking zone displays. None of the keys on the control
p%gel will be functional throughout this period except
Deactivating the cleaning lock

You do not need to touch any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, "Il /D" light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

« N/ you want to cancel the cleaning lock earlier,

press and hold "Il / D" until "C" disappears on
he cooking zone displays.

Child Lock

When the hob is in Standby mode, you can protect

the hob with child lock to prevent children from turning

on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.

until
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Activating the Child Lock
1. When the hob is in Standby model, press and hold

" key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

()
key will turn off.
If any key is pressed when the Child Lock

is active, the light of the "L2]" key flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
» _Child Lock will be deactivated and the light of the

key will turn off.

Keylock

You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.
Activating the keylock

1. When the hob is operating, touch and hold "
" until two signal sounds are heard.

The light of the &I key will flash and all cooking
zones will be locked.

ou can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only the

" key will be functional. When you touch

(]
any other key, the light of the key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep IE] key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the key turns off and the control panel is
unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be
necessary to attend the oven for the whole cooking
period. Cooking zone will be turned off automatically at
the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch "@r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger across
the area.



4. Touch @ key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and @ symbol
starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching i nd
You can touch and hold "=="or "= to move forward
faster.

After flashing for a certain period of time, the @
symbol lights up permanently. Lighting up of @
symbol continuously indicates that the function is
activated.

he timer cay only be set for the cooking
1 zones already in use.

Repeat the above procedures for the other
0oking zones for which you wish to set the
imer.

)

imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
ooking zone are selected.

)

hen the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically
turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on
operating at the set temperature until it is turned off.
You can turn the timer off in two different ways:
1-Turning off the timer by dropping its value down
to "00":

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch "@" key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display touching "==". You can touch and hold
=== 10 move forward faster.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a
certain time period and then it tumns off permanently
and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3
seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch @ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch @ key for about 3 seconds.

&

@ symbol flashes on the cooking zone display for a
certain time period and then it turns off permanently
and the timer is canceled.

Keep warm function (if any)

You can use this function to keep your meal warm
after the cooking process is completed. The keep
warm function may be used in two different ways: with
and without setting the timer.

Activating the keep warm function without setting
the timer

1. Select the cooking zone that has been set to a
certain temperature and you want to use for keeping
warm.

2. Touch "1} key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

he cooking zone will go on operating at
low temperature.
15" and "u" symbols appear on the
cooking zone display.

£
s

1. Select the desired cooking zone for which the
temperature and timer has been set, and you are
planning to run the keep warm function.

2. Touch "1™ key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

15" symbol appears on the cooking zone display.
The cooking zone will keep on operating at the set
temperature throughout the set time period. When the
time is over, it switches to keep warm function and
starts operating at low temperature. "u" symbol
appears on the cooking zone display.

Turning off the keep warm function

1. If the timer is activated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated.

Touch """ key to turn off the keep warm function.
The cooking zone will continue operating with the
previous time and temperature setting.

2. If the timer is deactivated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated. Set the
desired temperature by touching the adjustment area
or by sliding your finger across it in order to deactivate
the keep warm function.

The cooking zone will go on operating at the new
temperature you have set.

19/EN



« Nou can cancel the keep warm function
1 by touching the @ key and turning off

he hob entirely.

Stop function

Using this function, you may decrase the temperature
level at the 1st level of all active cooking zones on the
hob (except timer) for a certain period of time.

« N the timer is set for any cooking zone, timer
1 ill continue operating during stoppage.

1. Touch the "I/ D" key when your hob is operating.
All active cooking zones will continue to operate with
their temperature at the 1st level.

2. Touch "1/ D" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Eco mode

You can switch all cooking zones to lower level by
using this function.

Economy mode can only be activated for active|
ooking zones.

1. Touch the "eco" key when cooking zone is
operating.
» Active cooking zone switches to economy mode and
its level drops by half.
Memory function
Your hob can save a certain cooking temperature and
time in the memory. Thanks to this function, you can
store the cooking temperature and time of a dish you
enjoyed.
Only 1 setting can be stored in the memory. Ag
each saved setting will be overwritten on the
previous one, the last setting you have saved
will remain in the memory.

1. Touch " key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature by touching the
adjustment area or by sliding your finger across the
area.

4. Adjust the desired time as well.

5. After adjusting the temperature and time, touch

the Q symbol until you hear two warning sounds.

The Q symbol will light up and the set temperature
and time are saved into memory.

Using the settings in the memory

1. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.
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2. When the temperature value is "0", touch Q
key until you hear a single warning sound.

The selected cooking zone will be set to the
temperature and time in the memory, and commence
operating with these settings.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the
cooking vessel as a feature of its operating principles.
Therefore, it has various advantages when compared
to other hob types. It operates more efficiently and the
hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems
that will provide you maximum usage safety.

« Yyour hob can be equipped with induction

cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed on
them. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time constraints

Temperature Jevel Operation time
limit - hour
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Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring
protection against overheating. Following may be
observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e  Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If
there is any overflow that spills onto the control panel,
system will cut the power connection immediately and
turn off your hob. "E" warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a
feature of its operating principles. It changes the
power settings very fast. Thus, you can prevent a meal
(water, milk) from overflowing even if it was just about
to overflow.

Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These
sounds are normal and a part of induction cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this sound
will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.

Error codes / warning messages and error

sources

Table-2:
 Causeoferror | Indicator | Display |

Two or more "E" symbol flashes | Cooking

keys are zone

pressed or display

overflow spills

onto the keys.

Hob "H! symbot flashes

overheated

No proper "= symbol lights
up

vessel on the
Zone.

IlFxt*u Symbol
Hights up

Touch control
Induction "Ex**" symbol
hardware error. | lights up

Cooking
Zone
display
Cooking
zone
display
displa
Cooking
Zone
display

sensitivi enor | p display
Communication | "F3" symbol lights | Timer
up display

error in touch

control.

Intuction "Ex* symbol Conking

hardware error. |+ flashes Zone
gigpiay

X 1.2,.,9"

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2. If "Fx" and "Ex" messages
display constantly, call Authorized Service
Agent.

If the surface of the touch control panel is
0 lexposed to intense vapor, entire control

system may become deactivated and give “E”
error signal. Signal sounds are heard.

R

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.

SRS
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in @ manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
aiting the surface to cool down. Otherwise,

glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



Troubleshooting

Water drops occur during cooking.

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate.
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

ul_hi symbol appears on the cooking zone display.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.
Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

e Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suiddenly turns off during operation.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e Anobject may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Cooling fan continues operating although the hob is turned off.

e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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[l Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kaesolev peatlikk sisaldab

ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida

kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
vOi teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fllsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve Vvoi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remonttood tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektrildogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi tle kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle vélja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
hendada. Lahtiiihendamise
vOimalus tuleb tagada
voolupistikuga Vvoi
pusielektrististeemi paigaldatud

|lulitiga, mis vastab ehitusnouetele.

Elektriseadmetel ja -slisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lillitage
toode valja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage vélja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest

kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

HOIATUS: Rasva vdi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade valja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist
kiipsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.
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e HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

e HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, liilitage seade vélja,
et valtida elektriléogi ohtu.

e Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
valja koik poletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

e Pdrast kasutamist arge jaage
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid lulitage pliidi
kuumutuselement Ilitist valja.

e Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

e Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisstisteemiga.

e Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

e Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimattel. Nii aega
kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb kasutada
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ainult induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu keeduplaadid
ei toota. Keedunoude valimise
kohta vt Uldine teave
foiduvalmistamise kohta, Ik 14.
Kuna induktsioonpliidid tekitavad
magnetvdlja, voivad need mojuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
stidamestimulaatorit vms
seadmeid.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kiilge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
loppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Véltige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote tihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kiitmiseks.



Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise VOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijadtmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme kérval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevtmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jdatmete hulka.
Viige see elekiri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Kdrvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jadtmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Uldine teave

Ulevaade

1 Induktsioonplaat
2 Kinnitusklamber

Tehnilised andmed
Pinge/sagedus

Energiatarve kokku

Kaltse

Juhtme tlilip/ristidige
Valismobtmed (kGrqus/laius/stigavus
Paigaldusmottmed (laius/stigavus
Poletid

Vasak tagumine

Sutiiis

VBimsus

Vasak esimene

Suurus

Voimsius

Parem esimene

Suuts

Voimsus

Parem fagumine

Suurus

Voinsis

2
3 Klaaskeraamiline pind
4 Aluskate

maks. 7200 W

1BAX2

minHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm
55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Induktsioonplaat
180 mm
1800/3000 W
Indukisioonplaat
180 mm
1800/3000 W
Indukisioonplaat
145mm
1500/2200 W
Indukisioonplaat
210 mm

20003700 W

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse
tehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
kemaatilised ning ei pruugi teie tootega
tapselt kokku langeda.

ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
olevas dokumentatsioonis toodud vadrtused on
saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t606- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
véartused varieeruda.
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrististeemi
ettevalmistamine on Kliendi Glesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ja elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake Ule, kas tootel ei

ole defekte. Defektide esinemisel drge laske

toodet paigaldada.

Kahjustatud toode vaib kujutada ohtu.

min

Enne paigaldamist

Pliit on mbeldud paigaldamiseks kaubandusvargus

miidavale tépinnale. Seadme ning kddgiseinte ja -

mdobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vadrtused millimeetrites).

e Seda v0ib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jétke pliidi pinna kohale vdhemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (") Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
Ghupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(vdhemalt 100 °C).

e ToOpind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.

e |8igake todpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele.

9/ET



Paigaldamine ja ithendamine
e Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage plilti teravate servade vdi
nurkade lahedusse.
Klaaskeraamiline pind vdib purunedal!

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,
millel on sobivate nditajatega minikaitselliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga vGi ilma. Meie
ettevote ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvorku (ihendada ainult

autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,

vadnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilédgi, lihise voi tulekahju
ohuga!

Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite nditajad peavad vastama seadme
tldbisildile mérgitud andmetele. Tudbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:

Enne elektritddde tegemist tihendage toode
vooluvdrgust lahti.

Elektrildégi oht!
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Toitejuhtme ithendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elektrististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode tihendada
pisielektrististeemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vGimalik lahutada,
tuleb Uihendada vahemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
kdrval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine vGib
pbhjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.

Kui tootega on kaasas juhe:

%
[2N AC 380-415 V)

[N AC 220-240 V)

no

Uhefaasilise thenduse puhul iihendage juhtmed
alljargnevalt:
Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sinine/hall juhe = N (Neutraaé
Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)
» VOI
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sinine/pruun juhe = N (Neutraal)

Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)

3. Kahefaasilise iihenduse puhul iihendage
juhtmed alljargnevalt:

e Pruunjuhe = L1 (Faas 1)

e Mustjuhe = L2 (Faas 2)

e  Sinine/hall june =N (Neutraaé

e Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)

» VOI



Must juhe = L1 (Faas 1) 3. Pakendis olev isoleertihend tuleb pliidi
Hall juhe = L2 (Faas 2) paigaldamisel painutada Umber selle alumise
Sinine/pruun juhe = N (Neutraal) pinna, nagu joonisel ndidatud

e Roheline/kollane juhe = (E) @ (maandus)
Toote paigaldamine
Kui ahi paikneb pliidi all:

CPL TR

korpuse alumises osas olevate avade, nagu
joonisel ndidatud.

eatud mudelite korral vdidakse toode
arnida juba kilge kinnitatud

paigaldusvedrudega.
. min Paigaldusvedrude arv oleneb toote
Kui laual on allpool: mudelist
Moobli tagakiiljele tuleb jéttez ventilatsiooniava
[gggiilglga vahemalt 180 cm", nagu ndidatud alftoodud 5. Asetage pliit tiopinnale ja seadke avaga kohakuti.
: 6. Kui pliit on asetatud todpinnale, on seda klambrite

abil kerge kinnitada. Kui t6pind on vales méddus,
saab seadme esikilljele kinnitada 2
kinnitusklambrit, nagu ndidatud alltoodud joonisel.

450~

min

Induktsioonpliidi paigaldamisel asetage toode
paigalduspinnaga paralleelselt. Samuti katke alltoodud 1 Pliit
juhiste kohaselt tihendiga pliidi osad, mis puutuvad
vastu to0pinda, et véltida vedelike tungimist toote ja o
td6pinna vahele. 3 Toopind
1. Valmistage lauapind ette, nagu joonisel ndidatud.

2. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale.

2 Paigaldusklamber
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« N liidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:
t eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju
kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

OHT:
&Uhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see vdib

kahjustada gaasi- ja elektrististeemi.

Néiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakiilg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.

*

min 15 mm
Tagantvaade (ihendusavad)
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OHT:

Pliit sisaldab gaasi ja elektriga to6tavaid osi.
Seetbttu tuleb selle kinnitamiseks toopinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

mPaigaldusvedrude arv oleneb toote mudelist.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jargige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse v6i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote Gldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kdigus tekkinud defekte.




I Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nbuanded aitavad teil oma seadet
kasutada okoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
les.

Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. lima
kaaneta voib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

Valige poleti, mille 1abimdot vastab kasutatava
poti/panni 1abimdddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Elektripliidi puhul kasutage lameda p6hjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sdésta kuni kolmandiku elekirist.
Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vGi panni pohi ei tohi olla
keeduplaadist vdiksem.

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide p&hjad
puhtad. Mustus halvendab soojusiilekannet
keeduala ja keedundu pdhja vahel.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

M@ned puhastusained voi -vahendid voivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi v6i kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

o Qocadme esimesel kasutuskorral vGib paari
1 unni valtel esineda suitsu ja ebameeldivat
I6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna

eemaldamiseks tuulutage ruumi. Véltige
tekkiva suitsu ja 16hna sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 6li rohkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel arge jatke pliiti

jarelevalveta. Oli tlekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
iiritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
v6i mérja lapiga. Lilitage pliit vlja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma oli sisse.
Kilmutatud toiduained tuleb enne praadimist tdielikult
(iles sulatada.

e Oli kuumutamisel arge katke anumat kaanega.
»  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jadks
pliidi kohale, et valtida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti imberminevaid
keedundusid.

e Arge asetage sissellilitatud keedualadele tihje
potte vGi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toétab
tlihjalt, vdivad tagajdrjeks olla toote kahjustused. Kui
olete toidu valmistamise Idpetanud, llilitage keedualad
vélja.

e Kuna toote pind vib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist voi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pBhjaga potte vdi panne.
e Pange potti v6i pannile sobiv kogus toitu. Nii ei

voola toit (ile 44ra ja sadstate end pliidi puhastamisest.

Arge asetage poti- v6i pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala keskel.
Kui soovite panna poti teisele keedualale, drge
libistage seda, vaid tostke (les ja asetage soovitud
keedualale.

Keedundude valimine

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi Iikelauana.

e Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
Pritsmed voivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja

pohjustada tulekahju.
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Arge kasutage ndgusa
vBi kumera pdhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.
Induktsmonpludl puhul kasutage ainult
induktsioonpliidile sobivaid ndusid.

Keedundu test

Poti sobivust induktsioonpliidile saate kontrollida
jargmiste meetoditega.

1. Pott on sobiv, kui magnet jadb selle pdhja killge
kinni.

2. Pott on sobiv, kui selle asetamisel keedualale ja
pliidi sisselllitamisel ei vilgu tahis thdr

Viite kasutada teras-, teflon- v6i alumiiniumn@usid,
mis on spetsiaalse magnetilise péhjaga ning millel
olevad sildid vdi mérkused kinnitavad toote sobivust
kasutamiseks induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi
ndusid ja potte ning mittemagnetilise
alumiiniump@hjaga roostevabast terasest nbusid ei tohi
kasutada.

Keedunou tuvastamise ja energia koondamise
siisteem

Induktsioonpliidil kuumeneb ainult vastava keeduala
see 0sa, mida katab keedundu. Siisteem tuvastab néu
pdhja ja kuumutab automaatselt ainult vastavat
piirkonda. Kuumutamine peatub, kui keedundu
tOstetakse kuumutamise ajal keedualalt Giles. Valitud
keeduala ja tahis =0 vilguvad vaheldumisi.
Turvalisuse tagamine

Kui kavatsete kasutada kiilgevGtmatu pinnaga (teflon)
potti iima Glita voi vahese Oliga, arge valige suurt
Kuumust.

Arge asetage pliidile metallesemeid (nt kahvel, nuga
vii potikaas), sest need voivad tuliseks muutuda.
Arge kunagi kasutage toidu valmistamiseks
alumiiniumfooliumit. Arge kunagi asetage keedualale
toitu, mis on méssitud alumiiniumfooliumisse.

Kui pliidi all on ahi ja see tootab, vbivad pliidi
sensorid vahendada kuumusastet vi ahju valjal

lilitada.

Hoidke magnetiliste omadustega esemeid (nt
krediitkaardid voi kassetid) todtavast pliidist
eemal.




Keedundule sobiva keeduala valimine

Stitr keeduala Viike keeduala
keeduala

218 cm 2145cm
@24cm @21 cm

Suur keeduala Normaalsuurusega Viike keeduala

s Sobiub automantselt poli suurtise gl | keeduala s [Kosimaiakse aeglaseks
o [agab voimsuse ideasise jactumise. s Sobitub automaatselt kutmutamiseks tkastmed
s Tagab kijumise ideaslse laolumise. poli suliruse gl kraemidh
Kasutatakse sutite tlepannikookide s Tagabvoimsuse *  Kasulaakse valkeste
praadimiseks vl kala kergeks ideagice olunise. portsionite vBl sBjate anul
kulmutamiseks. s Tagabkumuse nohinevate koguste
idoazise faoliinise. valmistamiseks.
Kasitatakse igasugusie
B6temisviiside pubul

Pliidi kasutamine

OHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemdddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
vBib tungida vesi, mis vdib pbhjustada liihise.
Kui toote pind on kahjustatud véi vigastatud (nf|
selles on silmaga nahtavad praod), lilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.

Juhtpaneel

BA
- O -

55&E+B+mwwmmmmm%ﬂ+m+m»

SOOJenduse klahv

S —————— @D Lopetamise Kahv

Seadlstusala (temperatuuritaseme jaoks) Maluklahv

Tuli, mis néitab vastava klahvi eco Séastureziimi klahv
to6tamist Keedualade valikuklahvid

Sisse-/valjalilitusklahv
Klahviluku klahv

Taimeri sisse-/véljallilitusklahv

Taimeri taseme tdstmise klahv

Taimeri taseme langetamise klahv Skeemid ja joonised on (iksnes illustratiivsed.

Kiirkuumutuse klahv / véimenduse egelikud ndidud ja funktsioonid véivad
Klahv olenevalt pliidi mudelist varieeruda.
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T
6 5 4 3

1 Temperatuurinaidik (temperatuurivalikud 0...19/
0 ... 9. (Varieerub olenevalt toote mudelist.))
Keeduala tuli

Keeduala valikuklahv

Soojendusfunktsiooni téhis (*)

Taimeri tahis

Mitmeosalise keeduala tahis ()

Eri mudelitel erinev.

OO AW

eadet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli
bil. K&ik toimingud puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

)

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske ja
maardunud pinna korral vdivad pliidi tods
ekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,

Klahvi @ tuli stittib. Pliit on kasutamiseks valmis.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta Ghtki
oimingut, lilitub pliit automaatselt
otereZiimile.

|

)

()
Kui kskaik millist klahvi (klahvi "{2]")
ajutatakse pikka aega, lilitub toode
ohutuse huvides automaatselt valja.
Pliidi véljaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,
Pliit Itilitub vélja ja pbdrdub tagasi ootereziimile.

Kui parast pliidi valjalllitamist ilmub
keeduala naidikule tahis "H" vai "h", on
keeduala ikka veel tuline. Arge puudutage
keedualasid.

Jadksoojuse nait

Keeduala ndidikul olev tahis "H" néitab, et pliit on ikka
veel kuum ja sellel saab soojas hoida vaikest kogust
toitu. Peagi asendub see tahistega "h", mis nditab
véiksemat kuumust.

IS
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16/ET

* oolukatkestuse korral jadksoojuse tuli ei sitti
1 lega hoiata kasutajat tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

e
. . o .
% ‘,H\"& s

2. Keeduala sisselilitamiseks puudutage selle
valikuklahvi.

Keeduala néidikule ilmub t&his "0" ja siittib vastava
keeduala tuli.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta dhtki
oimingut, ltlitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Temperatuuritaseme maaramine
Temperatuuritaseme méaaramiseks vahemikus "0"
kuni "19" puudutage voi tmmake srmega Ule
seadistusala.

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Kui teie pliit Ule kuumeneb, langetatakse
Ootavate keedualade temperatuur ohutuse
agamiseks tasemele 14 (juhul, kui tase on
kérgem kui 14) ja seda ei saa kdrgemale
tasemele maarata. Selle saab taas kdrgemale
tasemele madrata, kui teie pliidi temperatuur
on langenud ohutule tasemele. Kui pliit
kuumeneb kriitilise tasemeni, liilitub see
automaatselt valja ja keedualasid ei saa sisse
lilitada.

Keedualade valjaliilitamine:

Keeduala véljalilitamiseks on 3 vdimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine nullini ("0")
Keedula véljalilitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini (*0").

2. Soovitud keeduala vljaliilitamine taimeri
kaudu.

Kui aeg on labi, ldlitab taimer vastava keeduala vélja.
Kdigile ndidikutele ilmuvad tdhised "0" vdi "00". Tahis
" kaob pliic naidikult

Kui aeg on labi, kdlab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks vajutage juhtpaneelil suvalist klahvi.

3. Hoidke sdrme 3 sekundit vastava keeduala
tahisel.

Hoidke sdrme 3 sekundit tahisel, millele vastavat
keeduala soovite vélja liilitada.




Suure voimsuse (voimenduse) funktsioon
Kiireks kuumutamiseks voib kasutada véimenduse
funktsiooni. Seda funkisiooni ei ole soovitatav
kasutada pikaajalisel kuumutamisel. Voimenduse
funktsioon ei pruugi todtada koigil keedualadel.
Vdimenduse valimine otse:

1. Vajutage pliidi sisseltilitamiseks Iilitit O

2. Valige valikuklahvid%abil soovitud keeduala.

3. Puudutage klahvi "t

Valitud keeduala tédtab maksimumvgimsusel ja
keeduala néidikul vilgub vastavalt 3 tuld. V6imenduse
aja Idppemisel lilitub keeduala vélja.

Voimenduse valimine keeduala to6tamise ajal:

§5§
1. Puudutage Klahvi "1&", kui keeduala on td6tanud
vihemalt 20 sekundit iihel temperatuuritasemel.

« <eeduala peab t6Gtama vdhemalt 20
1 ekundit valitud temperatuuritasemel.

2. Valitud keeduala t6dtab maksimumvgimsusel ja
keeduala néidikul vilgub vastavalt 3 tuld. Kui
vBimendusaeg saab 4bi, lilitub keeduala méératud
temperatuurile ja ndidikul on ndha ainult valitud
tempertuurivartus.

Voéimendusfunktsiooni enneaegne
véljaliilitamine:

Voimenduse véiljalﬂlig‘amiseks suvalisel hetkel
puudutage klahvi "t

Kiirkuumutus

Kiirkuumutus on funktsioon, mis hdlbustab toidu
valmistamist. Seda saab kasutada liihiajaliseks kiireks
kuumutamiseks. Kiirkuumutusfunktsioon on olemas
kdigil keedualadel. Selle funktsiooni kasutamiseks vGib
maérata eelnevalt temperatuuritaseme.

Kiirkuumutuse funktsiooni saab maarata 20
ekundi jooksul parast keeduala sisselllitamist
ja temperatuuri reguleerimist.

Kiirkuumutusfunktsiooni valimine:

N
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1. Vajutage pliidi sissellilitamiseks lulitit @

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuritaseme madramiseks
puudutage voi tdmmake sgrmega lle seadistusala.

4, Puudutage klahvi "1,

Valitud keeduala té6tab ménda aega suurel voimsusel
(vt alljargnev tabel). Vastava keeduala néidikule on
ndha 3 tuld ja madratud temperatuur.

5. Kui kiirkuumutusaeg saab labi, lilitub keeduala
méadratud temperatuurile ja nidikul on ndha ainult
valitud tempertuurivadrtus.

Tabel. Kiirkuumutusajad

Temperatuuritase 100aja piirang
sekiindites
lig 9 P
s =

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Samal poolel kahe toiduvalmistamisala kasuta-
mine itheaegselt

Pliidiplaadi voimsust saab olenevalt aktiivsete alade
arvule muuta. Kui tiheaegselt kasutatakse kahte
toiduvalmistamisala, tuleks kasutada samal poolel
olevaid alasid. Selline kasutusviis tagab parema
kiipsetusvdimsuse ja panni tuvastamise funktsiooni
toimimise. Allpool on kahe toiduvalmistamisala
(iheaegse kasutamise soovitatud viisi joonis.

17/ET



‘_-----------------------\

Pliidi vdimsuspiirangu tottu vdib pliidi esimene
madratud tase langeda, vorreldes nende tasemetega,
mis médratakse parem- vdi vasakpoolse keeduala
toGtamise ajal.

Kiirkuumutusfunktsiooni véljaliilitamine:
Kiirkuumutusfunktsiooni véislialillitamiseks suvalisel
hetkel puudutage klahvi "f&st".

Puhastuslukk

Puhastuslukk blokeerib kdigi juhtpaneeli klahvide 66
20 sekundiks, et kasutaja saaks toGtavat pliiti
vajadusel veidi puhastada.

Puhastusluku rakendamine

pais
f—e}j

i Eu; gtj’“

1. Kui pliit on sisse llilitatud, puudutage pikalt
seni, kuni pliidi ajandidikule kuvatakse 20.

» "I/ D" liilitub sisse ja ajandidikul hakatakse
loendama numbreid 20-st allapoole. "C" kuvatakse
keedualade néidikutele. Selle aja jooksul ei tdéta tikski
juhtpaneeli klahv, vélja arvatud O,

Puhastusluku véljaliilitamine

Puhastusluku valjalllitamiseks pole vaja puudutada
Uihtegi klahvi. 20 sekundi méodumisel toob pliit
kuuldavale helisignaali, "Il / D" tuli kustub ja
puhastuslukk lllitub automaatselt vélja.

Kui soovite puhastusluku valja lilitada varem,
puudutage pikalt "Il / D" seni, kuni "C"
kuvatakse keedualade néidikutele.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse lulitada, on
voimalik valistada pliidi soovimatu kasutamine
ootereZiimis. Lapselukku saab sisse ja vélja liilitada
ainult ootereziimis.

Lapseluku rakendamine
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1. Kui pliit on ootereziimis, hoidke sdrme pikalt
()
klahvil kuni kuulete kahekordset helisignaali.

Lapselukk lilitub sisse ja klahvi "L2]" tuli kustub.

Kui pérast lapseluku sisselllitamist
ajutatakse mdnda Klahvi, vilgub klahvi

"LR]" tuli.
Lapseluku véljaliilitamine
1. Kui lapselukk on sisse lilitatud, hoidke sérme

pikalt klahvil @ kuni kuulete inekordset
helisignaali.

» Lapselukk Itlitub vélja ja klahvi tuli kustub.
Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide kogemata
muutmise pliidi tdétamise ajal, vdite sisse lilitada
Klahviluku.

Klahviluku rakendamine

1. Kui pliit todtab, hoidke sérme pikalt klahvil &l
", kuni kuulete kahekordset signaali.

)
Klahvi tuli vilgub ja koik keedualad lukustatakse.

Klahvilukku saab rakendada ainult téoreziimis.
Kui klahvilukk on sisse liilitatud, to6tab ainult

klahv @ Muude klahvide puudutamisel

hakkab vilkuma klahvi "L&]" tuli, naidates, et
klahvilukk on sisse liilitatud.

Kui pliidi valjaltilitamise ajal on klahvid
lukustatud, ei saa pliiti uuesti sisse liilitada
enne, kui klahvilukk on vélja Iiilitatud.

Klahviluku véljaliilitamine
1. Vajutage 2 sekundit klahvi IE]

Toimingu kinnituseks kélab helisignaal. Klahvi IE] tuli
kustub ja juhtpaneeli lukustus avatakse.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise hdlpsamaks.
Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea pliidi juures olema.
Valitud aja moddudes lulitub keeduala automaatselt
vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks liilitit O,

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuritaseme madramiseks
puudutage voi tommake sdrmega (ile seadistusala.

4. Taimeri sisselilitamiseks puudutage klahvi @
Taimeri ndidikule iimub "00" ja keeduala néidikul

hakkab vilkuma tahis "@".



5. Valige soovitud aeg, puudutades e u
Saate pikalt puudutada "=" vGi ner selleks, et
liikuda edasi kiiremini.

Olles mdnda aega vilkunud, jaab tahis "@" pusivalt
pblema. Kui tahis "@" jaéb pisivalt pdlema, on
funktsioon sisse lllitatud.

aimerit saab méaarata ainult keedualadele,
mida juba kasutatakse.

)

Korrake eespool kirjeldatud toiminguid teiste
keedualadega, millele soovite maarata taimeri.

©]

aimeri seadistamiseks tuleb valida keeduala
1 a selle temperatuur.

Kui taimer on sisse lilitatud, naeb taimeri
1 ndidikul ainult valitud keedualale maéaratud

aega.

Taimeri véljaliilitamine

Kui madratud aeg on Ibi, kélab helisignaal ja pliit
lilitub automaatselt vélja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.
Taimerite varasem viljaliilitamine

Kui lulitate taimeri vélja varem, tootab pliit maératud
temperatuuril edasi kuni véljaldlitamiseni.

Taimerite véljaltilitamiseks on kaks voimalust:
1-Taimeri véljalilitamiseks véhendatakse vadrtus
nullini ("00"):

1. Valige keeduala, mida soovite vélja liilitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage

Klahvi "@".

3. Védrtuse vahendamiseks puudutage Klahvi "==",

kuni taimeri ndidikule iimub védartus "00". Selleks, et

liikuda kiiremini edasi, saate klahvi "==" pikalt
puudutada.

Mdnda aega vilgub keeduala néidikul tahis "", mis
ldlitub seejérel 10plikult vélja ja taimer tihistatakse.
2-Taimeri véljaliilitamiseks hoitakse sdrme 3
sekundit taimeriklahvil:

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lilitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimiseks puudutage
Klahvi "@.

3. Hoidke sorme umbes 3 sekundit Klahvil “@".
Mdnda aega vilgub keeduala néidikul tahis "\_", mis
ldlitub seejérel 1Bplikult vélja ja taimer tiihistatakse.
Soojendusfunktsioon (kui on olemas)

Selle funktsiooni abil saab sdoki parast valmimist
soojas hoida. Soojendusfunktsiooni vdib kasutada
kahel moel: taimeriga ja ilma.

Soojendusfunktsiooni rakendamine ilma taimerita
1. Valige keeduala, mis on liilitatud teatud
temperatuurile ja millel soovite s6oki soojas hoida.

2. Vastava keeduala soojendusfunktsiooni
sisseliilitamiseks puudutage Klahvi "1#4",

Keeduala jatkab t66d madalal

emperatuuril.
Keeduala naidikule ilmuvad tahised "14}"
Ja "U".

0

. 0

S

1. Valige soovitud keeduala, mida soovite kasutada
toidu soojas hoidmiseks ning millele on méaratud
taimer ja temperatuur.

2. Vastava keeduala soojendusfunktsiooni
sisseliilitamiseks puudutage Klahvi "1,

Keeduala néidikule ilmub tahis "1

Keeduala jatkab etteantud aja jooksul t66d maaratud
temperatuuril. Kui aeg saab Iabi, lilitub see
soojendusfunktsioonile ja to6tab edasi madalal
temperatuuril. Keeduala ndidikule ilmub tahis "u".
Soojendusfunktsiooni vljaliilitamine

1. Kui taimer on sisse lilitatud, valige keeduala, mis
on liilitatud soojendusfunktsioonile.
Soojendusfunktsiooni véljalillitamiseks puudutage
Klahvi "5,

Keeduala jatkab t60d eelmise aja ja temperatuuri jargi.
2. Kui taimer on vélja lllitatud, valige keeduala, mis
on liilitatud soojendusfunktsioonile.
Soojendusfunktsiooni véljalillitamiseks ja soovitud
temperatuuri miaramiseks puudutage vdi tmmake
sbrmega Ule seadistusala.

Keeduala jatkab t66d uuel temperatuuril.

Soojendusfunktsiooni saate tiihistada, kui

puudutate klahvi (D ja lulitate pliidi
ildse vélja.

Peatamisfunktsioon

Selle funktsiooniga saate teatud ajaks vahendada
temperatuuritaset kdigi pliidi tiotavate keedualade 1.
tasemel (vélja arvatud taimer).

Kui mdnele keedualale on maaratud taimer,
jdtkab taimer t00d ka seisaku ajal.

1. Puudutage pliidi tostamise ajal klahvi "Il /D",
Téo6tavad keedualad jatkavad toétamist
temperatuuritasemel 1.

19/ET



2. Koigi 100 peatanud keedualade taaskdivitamiseks
varasema seadistusega puudutage uuesti klahvi "Il /D>

Saastureziim
Selle funktsiooni abil saab liilitada kdik keedualad
madalamale temperatuuritasemele.

aastureziimile saab liilitada ainult tootavaid
keedualasid.

1. Puudutage keeduala tédtamise ajal klahvi "eco".
» Tootav keeduala lulitub sadstureZiimile ja selle
vOimsus vaheneb poole vorra.

Malufunktsioon

Pliit voimaldab méllu salvestada tootiemistemperatuuri
ja -aja. Tanu sellele funktsioonile saab meelde jétta
hésti dnnestunud toidu valmistamisel kasutatud
temperatuuri ja valmimisaja.

Mallu saab salvestada ainult Uihe seadistuse.
Kuna iga uus seadistus kirjutab eelmise Ule,
jadb mallu kdige viimasena salvestatud
seadistus.

1. Vajutage pliidi sisseltilitamiseks I0litit (03

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Soovitud temperatuuri maaramiseks puudutage
vOi tbmmake s6rmega ile seadistusala.

4. Maérake ka soovitud aeg.

5. Pérast temperatuuri ja aja midramist puudutage

tahist "E3", kuni kuulete kahte hoiatussignaali.

Siittib tahis "Q" ning médratud temperatuur ja aeg
salvestatakse mallu.

Méllu salvestatud seadete kasutamine

1. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

2. Kui temperatuurivaértus on "0", hoidke sGrme

Klahvil Q kuni kuulete iihekordset hoiatussignaali.

Valitud keedualal rakendub méllu salvestatud
temperatuur ja aeg ning 60 jatkub nende vdartuste
jrgi.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

To6pohimatted: oma tédpdhimdttest tulenevalt
kuumutab induktsioonpliit otse keedundud. Seepérast
on sellel teist tiilipi pliitidega vorreldes mitmeid
eeliseid. Pliit tootab tBhusamalt ja selle pind ei
kuumene.

Induktsioonpliidil on suurepdrased ohutussiisteemid,
mis tagavad kasutaja maksimaalse turvalisuse.
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o Y0lenevalt mudelist vaivad teie pliidil olla
induktsioonkeedualad 1abimddduga 145, 180,
210 ja 280 mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
kdik keedualad neile asetatud keedundu
labimdddu. Energia koondatakse ainult sinna,
kus ndu on keedualaga kontaktis, mistottu on
elektrikulu minimaalne.

Tooaja piirangud
Pliidi juhtimisstisteem kasutab t0daja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb téole, ltlitub see teatud aja
moddumisel automaatselt vélja. Kui keedualale on
méadratud taimer, lUlitub hiliem vélja ka taimeri nidik.
Tdbaja piirang sbltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse t6daja
piirangut.

Pérast automaatset véljalllitumist, mida kirjeldatakse
eespool, voib kasutaja keeduala uuesti kiivitada.
Tabel 1. To0aja piirangud
Temperatuuritase

T00aja piirang
{tund)
Calisma siiresi
simiriamas) -

yoimsiise

(vBlmenduss)

Hnkisioon

Temperatuuritase on teatud mudelitel 1, 2, 3...19,
teistel on see 1.1, 2.2... 9. (Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

yoimsuse
(vbimenduse)
Tnktsioon



Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad seda
ilekuumenemise eest. Ulekuumenemise korral vib
taheldada jargmist:

e Todtav keeduala vdib vélja llituda.

e Valitud temperatuur vgib langeda. Naidikul see
siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsestisteem. Kui Ulekeev toit
satub juhtpaneelile, katkestab siisteem kohe
elekiritoite ja lulitab pliidi vélja. Selleks ajaks ilmub
ekraanile hoiatus "E".

Voimsuse tapne seadistamine

Oma t6dpdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta. Vaimsust
muudetakse véga kiiresti. Seega on voimalik toidu
(vesi, piim) voolamist (ile aére isegi ennetada.
Toomiira

Induktsioonpliit vGib tekitada mdningat miira. Need
helid on normaalsed ja kuuluvad induktsioonpliidi t60
juurde.

e Korgel temperatuuril mira tugevneb.

e Mira vgib pdhjustada poti valmistamiseks
kasutatud sulam.

e Madalal temperatuuril vdib aeg-ajalt kosta sisse-
vélja ldlitumise heli, mis on tingitud pliidi
t00pOhimottest.

e Ka tlihja poti kuumutamisel vib tekkida miira.
Miira kaob, kui panete potti vett voi toitu.

e  Kuulda vdib ka elekirisiisteemi jahutava
ventilaatori tdémdra.

Torkekoodid/hoiatusteated ja torgete pohjused

Tabel 2.

Torke pdhjus Téhis Nait
Mitut klahvi vajutati | Vilgub tahis "E" | Keeduala
korraga voi toit ndidik
voolas Klahvidele.

Pliit tle Vilgub tahis "H" | Keeduala
kuumenenud naidik
Keedualal pole Gige | Siittib tahis =" [ Keeduala
nou. naidik
Puutepaneeli Sittib tdhis Taimeri
riistvaratorge. "Ex**" néidik
Induktsioonsiisteemi | Siittib t&his Keeduala
torge. "Ex" naidik
Puuteklahvi Suttib this "F2" | Taimeri
tundlikkuse torge ndidik
Puutepaneeli Siittib tahis "F3" | Taimeri
sidetdrge. ndidik
Induktsioonsiisteemi | Vilgub tahis Keeduala
torge. "Ex**" néidik
X*:"1,2,..,9"

Puutepaneelil kuvatavate torketeadete kohta
leiate lisateavet tabelist 2. Kui teated "Fx" ja
"Ex" jadvad pusivalt displeile, pdérduge

volitatud teenindusse.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku intensiivse]
auruga, voib kogu juhtimissiisteem vélja

lilituda ja anda torkesignaali "E". Kdlah

helisignaal.

Hoidke puutepaneeli pind puhas. Muidu vaib

seadme t60s esineda torkeid.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustdode alustamist
ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrildégi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
jahtuda.

Kuumad pinnad voivad tekitada pdletusi!

e  Puhastage toodet pdhjalikult pdrast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjdéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e  Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb pérast puhastamist alati dra
piihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest voi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet voi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), ttmmates lapiga ainult ihes
suunas.

M@ned puhastusained voi -vahendid voivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.
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Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu vaite saada elektrilddgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Puhkige klaaskeraamilist pinda kiilma vette kastetud
riidetiikiga, et eemaldada puhastusvahendi jaégid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidi
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaake kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (nditeks addikas
vGi sidrunimahl). Samuti véite kasutada kauplustes
miiidavaid tooteid.

Kui pind on tugevalt méérdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim vdi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jaada ootama pinna jahtumist. Muidu

voivad need klaaskeraamilist pinda
poordumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad vdivad aja jooksul
mdnevorra pleekida. See ei mdjuta toote t66d.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.




Probleemide lahendamine

Kilpsetamise ajal tekivad veeplisad.

e Kilpsetamisel tekkiv aur voib toote kiilmade pindade vastu puutudes kondenseeruda ja moodustada
veepiisad. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toote kuumenemisel ja jahtumisel on kuulda metalset heli.

e Metallosade kuumenemisel vGivad need paisuda ning tekitada hadli. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode el toota.

e Vorgukaitse on rakendunud voi 14bi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
vOi ldhtestage need.

e Toode ei ole tihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.

e Kui lllitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei stitti. >>> Lahutage seade voimsusliiliti abil vooluvorgust.
Oodake 20 sekundit ja (ihendage seade uuesti vooluvorku.

o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

e Sobimatu keedupott. >>> Kontrollige potti.

Keeduala niidikule ilmub tahis "\,

e Pott ei ole asetatud tédtavale keedualale. >>> Kontrollige, kas pott on Gigel keedualal.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel voi poti pdhi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

e  Keedupott vdi keeduala on tle kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.

Valitud keeduala lilitub ootamatult valja.

e Valitud keeduala kuumutusaeg v@ib olla Iabi. >>> V6ite midrata uue kuumutusaja véi kuumutamise
|dpetada.

o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

e Miski vdib olla puutapaneeli peal. >>> Eemaldage paneeli peal olev ese.

Pott ei soojene, isegi kui keeduala on sisse liilitatud,

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

Jahutusventilaator tootah parast pliidi valjaliilitamist edasi.

e Tegemist ei ole rikkega. Jahutusventilaator jatkab t66d, kuni pliidi elektroonika jahtub sobiva
temperatuurini.

Kui teil ei dnnestu probleemi kdesolevas 10igus
ntud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi
edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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Liidzu, vispirms izlasiet $o lieto§anas rokasgramatu!

Cienijamais pircgj!

Paldies, ka izvélejaties Beko produktu. Més ceram, ka 1 iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tadé| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas ripigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei arf nakotne. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari So lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus.

Atcerieties, ka & lietodanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noraditas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums

Saja lietoanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdeg$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

B B BB
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U Svarigi noradijumi un bridinajumi par drosibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzés izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

4LV

So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIS personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanémusas atbilstoSu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar So iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoSanas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslégi ir novietoti izslegta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstosSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai



nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznémums nebus atbildigs
par problémam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinSanas un remonta laika to
jaatvieno no baroSanas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedz&jam vali
lidzigi kvalificétam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varétu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iespéjamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikséta elektroinstalacija
ieblvetu sledzi.

Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificetiem specialistiem.
Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.

Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

BRIDINAJUMS: ST iekarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.
Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

lerices tirniSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.
BRIDINAJUMS: Ar taukiem un ellu
gatavota édiena atstaSana uz
ieslégtas plits bez uzraudzibas var
izraisit ugunsgreku. NEKAD
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neméginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu un
nosedziet liesmu, pieméeram, ar
vaku vai ugunsdzésamo segu.

e UZMANIBU! Ediena gatavo$anas
process ir jauzrauga. Atras édiena
gatavoSanas process ir jauzrauga
nepartrauki.

e BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas risks!
Neglabajiet lietas uz ediena
gatavoSanas virsmam.

 BRIDINAJUMS: Ja virsma ir
ieplaisajusi, izsledziet iekartu, lai
izvairitos no iespejama stravas
trieciena.

e Sildvirsmas stikla saplisanas
gadijuma veiciet talak minétas
darbibas. Nekavejoties izsledziet
visus deglus un citus elektriskos
sildelementus un atvienojiet ierici
no baro$anas avota.
Nepieskarieties ierices virsmai.
Neizmantojiet ierici.

e Péc lietoSanas pabeigSanas
izsledziet plits virsmas elementu
ar attiecigo kontrolslédzi un
nepalaujieties uz katla/pannas
detektoru.

e Metaliskus priekSmetus,
pieméram, nazus, daksinas,
karotes un vakus, nevajadzetu likt
uz plits virsmas, jo tie var sakarst.

e Siiekarta nav paredzéta
izmantoSanai ar aréja taimera vai
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atseviSkas talvadibas sistémas
palidzibu.

Tvaika spiediens, kas izveidojas
del mitruma uz plits virsmas vai
katla apaksa, var izraisit katla
izkustesanos. Tadel parliecinieties,
ka katlu apak$a un plits virsma
vienmer ir sausa.

Sildrinki ir aprikoti ar "indukcijas"
tehnologiju. Taupiet savu laiku un
naudu un saudzejiet indukcijas
sildrinki, izmantojot katlus, kas
piemeéroti édiena gatavoSanai ar
indukcijas palidzibu; preteja
gadijuma sildrinki nedarbosies.
Skatiet Vispariga informacija par
ediena gatavosanu, Lappuse 14
par katlu izveli.

Indukcijas plits virsmas rada
magneétisko lauku, tade| tas var
but kaitigas cilvekiem, kas
izmanto tadas iekartas ka insulina
stkni vai elektrokardiostimulatori.
BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai
ediena gatavoSanas iekartas
razotaja izstradatos vai lietoSanas
instrukcijas ka piemerotus
noraditos plits virsmas aizsargus
vai iekarta integretos plits virsmas
aizsargus. Nepiemeérotu aizsargu
lietoSana var izraisit nelaimes
gadijumus.



Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

rikojieties Sadii.

e Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka ar
nedzirkstelo.

e Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

e NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

e Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

o Siiekarta ir paredzéta tikai édiena
gatavoSanai. To nevajadzetu
izmantot nekadiem citiem
merkiem, pieméram, telpas
apsildisanai.

e Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies
nepareizas izmantoSanas vai
apieSanas rezultata.

Bernu drosiba

* BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

e [epakojuma materiali var bat
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speéléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties

no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.
Elektriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet beérniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
speleties ar iekartu.
e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec kuriem
berni varétu sniegties.

AtbrivoSanas no vecas iekartas
Atbilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Si iekarta athilst ES EEIA direktivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markets ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

SIiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeroti otreizejai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu savak$anas centra,
lai varétu veikt otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietgja
pasvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES direkfivas par bistamo
vielu ierobeZoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direkfiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|ut bérni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saSkirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.
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H Vispariga informacija

Parskats
3
2
1 Plaksne ediena gatavo$anai ar indukciju 3 Vitrokeramikas virsma
2 MontaZas skava 4 Pamatnes vaks

Tehniska specifikacija

Spriegums/frekvence 1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz

2000/3700 W

ehniska specifikacija var mainities bez Uz iekartas uziimém vai dokumentacija
iepriek$eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegUtas laboratorijas
kvalitati. apstak|os, athilstosi attiecigajiem standartiem.
. . — Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
mﬁell Saja rokasgramata ir shematiski un, apstakliem, §is vértibas var at3kirties.
iespéjams, precizi neatbilst jlisu produktam.
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K] Uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstosi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. RaZotajs neuznemsies athildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievieno$anu elektrotiklam ir atbildigs pats

klients.

I§TSTAMI:
Siiekarta jauzstada atbilstosi visiem vietéjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

BISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

Bojatas iekartas var radit risku jlsu droSibai.

Pirms uzstadiSanas
Plits virsma ir paredzéta uzstadiSanai uz komercialam
vajadzibam izmantojamas darbvirsmas. Starp iekartu

min.

un virtuves sienam un mebelém ir janodroSina droSa

distance. Skatiet attelu (vértibas noraditas mm).

e Tas var tikt izmantots arf atseviSki novietotam
iekartam. Virs plits virsmas atstajiet vismaz 750
mm.

e (¥)Javirs plits ir jauzstada nostcéjs, tad
uzstadiSanas augstumu skatieties plits nosiiceja
razotaja noradijumos par uzstadisanu (min.
augstums ir 650 mm).

e Nonemiet iepakojuma materialus un
transporté$anas laika izmantotos stiprinajumus.

e [zmantotajam virsmam, sintétiskajiem laminata
materialiem un limém jabut karstumizturigiem
(min. 100 °C).

e Darbvirsmai jaatrodas taja pa$a limeni un jabat
horizontali nostiprinatai.

e |zgrieziet darbvirsma spraugu plits virsmas
ievietoSanai atbilstosi uzstadiSanas izmériem.
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UzstadiSana un pievieno$ana
e lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi

valsti pienemtajiem noteikumiem par uzstadi$anu.

Neuzstadiet plits virsmu vietas, kur ir asas
malas vai stri.
Pastav stikla keramikas virsmas sapliSanas

risks!

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontaktligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noraditajam vertibam atbilstoSu mazgabarita
blokesanas sistému. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu iezemeét kvalificétam
elektrikim. Masu uznémums nebus atbildigs par
bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.

BISTAMI:
lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot
ikai pilnvarots un kvalificéts specialists.

lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

BISTAMI:

BaroSanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baro$anas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Preteja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

e Savienojumam jaathilst valsts noteikumiem.

e Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uzlimes. Tipa uzlime
atrodas iekartas korpusa aizmugure.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam,
kas noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:
Pirms jebkura darba, kas saisfits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet $o

iekartu no stravas avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.
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Pievienojiet baro$anas kabeli.

eicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
6 nacionalajiem/vietéjiem elektribas

noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un
kontaktdaksa, piesledzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdaksas iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tie$a veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

1. Janav iespéjama atvienoSana no baro$anas avota
visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas
ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataji,
linijas droSibas sledzi, sledz&ji) visos polos, un Sai
iericei Ir jaatrodas lidzas plitij (tomer ne virs tas)
athilstoSi IEE noteikumiem. So noradijumu
neieveroSanas gadijuma var rasties iekartas
darbibas problémas un izstradajuma garantija var
tikt atzita par nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar nopludes stravas

aizsargsledzi.

Ja iekartas komplektacija ietilpst kabelis

[2n AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pievienojot vienai fazei savienojiet vadus, ka
noradits talak:
e Brunais/melnais vads = L (faze)

e Zilais/melns vads = N (neitré%
e /alais/dzeltenais vads = (E) (iezemgjums)

» vai
e Melns/melnais vads = L (faze)
e Zilais/brinais vads = N (neitrals)

Zalais/dzeltenais vads = (E) @ (iezemgjums)
Pievienojot divam fazém savienojiet vadus, ka
noradits talak:

e Brinais vads = L1 (1. faze)
e Melnais vads = L2 (2. faze)
e Zilais/melns vads = N (neitrals)

w



e /alais/dzeltenais vads = (E) @ (iezemgjums)
» vai

e Melnais vads = L1 (1. faze)

e Melns vads = L2 (2. faze)

e Zilais/Brunais vads = N (neitrals)

e /alais/dzeltenais vads = (E) @ (iezemgjums)

lekartas uzstadi$ana
Ja krasns ir apak$a

min.

Ja padome ir apaks$a

Jaatstaj vismaz 180 cm? ventilacijas atvere mebelu
aizmugure, ka paradits Saja attéla.

min.

Indukcijas plits virsmas uzstadiSanas laika jnovietojiet
iekartu paraléli uzstadiSanas virsmai. Uzlieciet
blivpaplaksni uz plits virsmas dalam, kas pieskaras pie
letes, ka aprakstits zemak, lai noverstu Skidruma
noklu$anu starp iekartu un leti.

1. Sagatavojiet letes virsmu, ka paradits attéla.

A

Pagrieziet plits virsmu ar augSu uz leju un
novietojiet uz plakanas virsmas.

3. Plits virsmas uzstadiSanas laika no apakSpuses
apkart plits virsmai jauzliek iepakojuma esosa

Fikséjiet montazas atsperes, ievietojot un
pies_kr_ﬂvéjot_ tgls pa apak$gja ramja caurumiem, ka

Dazu modeli produkti var tikt piegadati jau
ar piestiprinatam montazas atsperém.

UzstadiSanas atsperu skaits Sim
produktam atSkiras atkariba no produkta
modela.

Novietojiet plits virsmu un letes un nocentrgjiet.
Pec plits virsmas novieto$anas uz letes virsmas to
vares vienkarsi piestiprinat ar skavu palidzibu. Ja
letes virsmas izméri nav athilstosi, tad iekartas
priekSpuse var piestiprinat 2 montazas skavas, ka
talak paradits attéla.

o o

1 Plits virsma
Uzstadisanas skava
Lete

w N
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Péc plits virsmas novietoSanas uz skapisa,
plauktu var uzstadit, lai atdalitu skapiti no plits
irsmas, ka paradits attéla augstak. Tas nav

nepiecieSams, uzstadot iebavéto krasni.

Pieméram, ja ir iespéjams pieskarties pie iekartas
apaksas, jo ta ir uzstadita atvilking, tad So dalu ir

anosedz ar koka plaksni.

BISTAMI:
Plits virsma ir aprikota ar detalam, kas
darbojas ar gazi un elektribu. St iemesla dél,

plits virsmas nostiprina$anai ir atlauts izmantot
tikai tam paredzetas stiprinajumu vietas,
izmantojot tikai komplektacija ieklautos
stiprinajumus un skrives, saskana ar
lietoSanas instrukcijas noradém. Ja Sie
nosacijumi netiks ievéroti, tiks raditi draudi

dzivibai un Tpasumam.

UzstadiSanas atsperu skaits §im produktam
atSkiras atkariba no produkta modela.

*

min. 15 mm
Skats no aizmugures (savienojuma atveres)

Pedeja parbaude
1. lIzstradajuma lietoSana
2. Parbaudiet funkcijas.

Atbrivosanas no vecas iekartas

e Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. levérojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rupigi aptiniet ar fimlenti.

plakojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.

BISTAMI:
PievienoSana pie dazadiem caurumiem nav
ieteicama dro$ibas apsverumu del, jo tas var

sabojat gazes un elektrisko sistemu.
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[l sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupiSanu

Si informacija jums palidzes izmantot iekartu ekologiski

un ekonomiski.

Pirms saldétu édienu gatavoSanas tos atlaidiniet.

Ediena gatavo$anai izmantojiet katlus/pannas ar
vakiem. Gatavojot édienu bez vaka,
elektroenergijas patéring var bt 4 reizes liglaks.
[zvélieties izmantojama katla pamatnes izméram
piemérotu degli. Vienmer izvélieties edieniem
piemeérota izmeéra katlu. Lielakiem katliem ir

nepiecieSams lielaks elektroenergijas daudzums.

(Gatavojot édienu uz elektriskajam plits virsmam,
izmantojiet katlus ar plakanu pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodro$inas labaku
siltuma vadi$anu. Varat ietaupit lidz pat 1/3
elektroenergijas.

Traukiem un katliem jabat piemeérotiem édiena
gatavo$anas zonam. Trauku vai katlu apak3ai
nevajadzetu bt mazakai par sildplaksni.

Ediena gatavo$anas zonam un katlu apak$am
vajadzétu bat firam. Netirumi samazinas siltuma
vadi$anu no édiena gatavoSanas zonu uz katla
pamatni.

Sakotneja izmantoSana
lekartas pirma ftiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firianas materiali.
IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirSanas pulverus/kremus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SuKIiti un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarséSana

Sakotnéjas izmanto$anas laika iekarta var
paris stundas damot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
véedinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas raduSos dimu un smakas
ieelposanas.
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B Phits virsmas 1zmantosana

Vispariga informacija par ediena
gatavosanu

Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar
vairak vienu treSdalu ellas. Ellas
sakarsé$anas laika neatstajiet plits
virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta ella
rada aizdegSanas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar ddeni! Kad
ella aizdegas, apsedziet to ar
ugunsdzesamo segu vai mitru dranu.
Izsledziet plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu dro$ibai, un piezvaniet
ugunsdzesibas dienestam.

¢ Pirms édiena cepSanas vienmer to labi nosusiniet
un uzmanigi ielieciet sakarséta ella. Pirms
cep8anas parliecinieties, ka saldeta partika ir
pilnigi atlaidinata.

e Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet ellas
sakarseSanai.

e Novietojiet pannas un kastrolus ta, lai to rokturi
neatrodas virs piits virsmas un netiek sakarséti.
Nelieciet uz plits virsmas nestabilus traukus, kas
var viegli sakiebties.

e Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz ieslégtam
ediena gatavosanas zonam. Tie var tikt sabojati.

e Ediena gatavoSanas zonas izmantoSana bez
trauka vai kastrola radis iekartas bojajumu. Pec
édiena gatavoSanas pabeigSanas izsledziet
édiena gatavoSanas zonas.

e  Takaiekartas virsma var bt karsta, nelieciet uz
tas plastmasas un aluminija traukus.
Nekavejoties nofiriet no virsmas visus $os
izkususos materialus.

Sadus traukus nevajadzetu izmantot ari édiena
glabasanai.

e [zmantojiet tikai kastrolus un traukus ar plakanu
apaksu.

e |evietojiet kastrolos un pannas atbilstoSu ediena
daudzumu. Tadejadi jus izvairisieties no
tiriSanas.

Nelieciet édiena gatavoSanas zonas kastrolu vai
pannu vakus.

Novietojiet kastrolus ta, lai tie atrodas édiena
gatavo$anas zonas centra. Kad velaties parvietot
kastroli uz citu ediena gatavoSanas zonu,
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nebidiet to, bet paceliet un nolieciet vélamaja
ediena gatavo$anas zona.

Kastrolu izvéle

e Stikla keramikas virsma ir kartstumizturiga, un
liela temperaturas starpiba to neietekmé.

e Neizmantojiet stikla keramikas virsmu priekSmetu
turéSanai vai ka grie$anas virsmu.

e [zmantojiet tikai kastrolus un pannas ar
mehaniski apstradatu apakSu. Asas malas var
saskrapét virsmu.

Izlijis ediens var sabojat
stikla keramikas virsmu
un izraisit ugunsgréku.

Neizmantojiet traukus ar
ieliektu vai izliektu
apaksu.

[zmantojiet tikai
kastrolus un pannas ar
plakanu apaksu. Tas
nodroSina labu siltuma
vadisanu.

Indukcijas piits virsmam izmantojiet tikai traukus,
kas ir piemeroti édiena gatavo$anai ar indukcijas
palidzibu.

Kastro|a parbaude

Lai parbauditu, vai kastrolis ir izmantojams kopa ar

indukcijas plits virsmu, veiciet $adas parbaudes.
Kastrolis ir izmantojams kopa ar indukcijas plits
virsmu, ja pie ta apaksas pielip magnéts.

2. Kastrolis ir izmantojams kopa ar indukcijas plits
virsmu, ja b nemirgo, kad uzliekat kastroli uz
édiena gatavoSanas zonas un ieslédziet plits
virsmu.

Varat izmantot térauda, teflona vai aluminija kastrolus

ar IpaSu magnétisku apaksu, uz kuras ir uzimes vai

bridinajumi ar noradi, ka kastrolis ir izmantojams
édiena gatavoSanai ar indukcijas palidzibu. Nevar
izmantot stikla un keramikas traukus, katlus un
neriiséjosa térauda traukus ar nemagnétisku aluminija
apaksu.

Kastrola atpaziSanas un fokuséSanas sistema

Gatavojot &dienu ar indukcijas palidzibu, energija tiek

nodroSinata tikai attiecigajai ediena gatavo$anas zonai,

kura ir nosegta ar trauku. Si sistéma atpazist trauka
apaksu un automatiski sakarse tikai $o zonu. Ja



édiena gatavoSanas laika trauks tiek pacelts no édiena  Nelieciet uz plits virsmas metala priekSmetus,

gatavo$anas zonas, tad ediena gatavoSana tiek piemeram, daksinas, nazus vai kastrolu vakus, jo tie

partraukta. Izvéléta ediena gatavo$anas zona un A=l var sakarst.

simbols parmainus mirgo. Nekada gadijuma ediena gatavo$anai neizmantojiet

Dro$a izmanto$ana aluminija foliju. Nekada gadijuma édiena gatavoSanas

Neizvélieties augstu sakarsésanas limeni, izmantojot zona nelieciet aluminija folija iefitu partiku vai

teflona kastroli (ar nepielipo$u parklajumu) bez ellas priekSmetus.

vai ar loti nelielu ellas daudzumu.

mJa zem plits virsmas ir krasns un ta ir ieslégta, Ja ieslégta plits virsma, neturiet tas tuvuma
plits virsmas sensori var samazinat édiena priekSmetus ar magnétiskam ipasibam,
gatavosanas limeni vai izslégt pliti. pieméram, kreditkartes vai kasetes.

Traukam piemérotas édiena gatavo$anas zonas izvéle

Liela &diena gatavoSanas zona Parasta &diena Maza &diena gatavoSanas
atavo3anas zona z0na

Liela eédiena gatavo3anas zona Parasta édiena Maza édiena gatavoSanas
e  Automatiski piemeérojas kastrolim. gatavo$anas zona zona
e |deali sadala jaudu. e Automatiski piemérojas | ® Izmantojama lénai
e  Nodrosina idealu siltuma sadalijumu. kastrolim. ediena gatavoSanai
Izmantojama, lai pagatavotu tadus e |deali sadala jaudu. (mércem, kremiem)
edienus ka lielas planas pankukas vai e Nodrosina idealu lzmantojama mazu
pusjélas vai jélas lielas zivis. siltuma sadalijumu. porciju vai porciju
Izmantojama visu veidu pagatavoSanai,
ediena gatavosanai. atkariba no personu

skaita.

Plits virsmu izmantosana

BISTAMI:

Nelaujiet uz plits virsmas nokrist nekadiem
priekSmetiem. Plits virsmu var sabojat pat
nelieli priekSmeti, piem., sals traucins.
Nelietojiet ieplaisajusas plits virsmas. Caur
plaisam var izsukties tdens un izraisit
Issavienojumu.

Jebkada veida virsmas bojajuma (piem.,
redzamas plaisas) gadijuma nekavéjoties
izsledziet iekartu, lai lidz minimumam
samazinatu elektriskas stravas trieciena risku.
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Vadibas panelis

BH

- O -

© 62 Bt
Om
Specifikacija

AT

ReguleSanas zona (temperattiras limenim)
Indikators norada, ka attiecigais
tausting funkcioné
lesléganas/IzslegSanas tausting
Blokésanas taustin$

Taimea aktivizeSanas/deaktivizéSanas
tausting
Taimera imena palielingjuma tausting

Taimera limena samazinajuma
tausting

tteli un shémas ir doti tikai ilustrativos
noltikos. Displeja izskats un funkcijas var
atSkirties atkariba no plits virsmas modela.

| + B0 |

16/LV

IQH;TM ST 'E‘ﬁ_* "Qﬁ eco /D>

T%T Atras sakarsg$anas tausting /
Pastiprinataja tausting

1) Silta édiena saglabaSanas taustin$

n/p Apstadina$anas tausting

é Atminas tausting

Ekonomiska rezima taustin3
Ediena gatavoSanas zonas izveles
kontrolierices

&

;

_Ediena gatavo$anas zonas displejs

1 2
—
I
@O
I
6 5 4 3

1 Temperatras indikators (temperaturas iestatijums
0..19/0 ... 9. (AtSkiras atkariba no iekartas
modela.))

Ediena gatavosanas zonas indikators

Ediena gatavosanas zonas izvéles tausting
Silta ediena saglabasanas funkcijas simbols (*)
Taimera simbols

Ediena gatavosanas daudzsegmentu zonas
simbols ()
AtSkiras atkariba no modela.

D O B~ W N

o ierici kontrolg skarienvadibas panelis.
lkviena ar skarienvadibas panela palidzibu
izdarita darbiba tiks apstiprinata ar skanas
signalu.

Vienmer turiet vadibas paneli firu un sausu.
Mitra un netira virsma var radit problemas ar

funkeiju izpildi.




Plits virsmas iesleg$ana

1. Pieskarieties taustinam D" uz vadibas panela.
leslégsies taustina (" indikators. Plits virsma ir
gatava izmantoSanai.

Ja 20 sekunzu laika netiks veikta neviena
darbiba, plits virsma automatiski
atgriezisies gaidisanas rezima.

Kad kads taustin$ (tausting fgl ) ir
ilgstoSi nospiests, tad droSibas apsverumu
del iekarta automatiski izsledzas.

EE

Plits virsmas izsleg$ana

1. Pieskarieties taustinam D" uz vadibas panela.
Plits virsma izslégsies un atgriezisies gaidiSanas
reZima.

L,H” vai ,h” simboli, kas paradas édiena
gatavosanas zonas displeja péc plits
virsmas izslégSanas, norada, ka édiena
gatavoS$anas virsma ir vél arvien karsta.
Nepieskarieties ediena gatavo$anas
zonam.

Atlikusa siltuma indikators

,H” simbols, kas paradas ediena gatavo$anas zonas
displeja, norada, ka plits virsma ir vél arvien karsta un
var tikt izmantota neliela partikas daudzuma
sasildiganai. Sis simbols driz parvértisies par ,h”
simbolu, kas apzZimé mazaku karstumu.

Kad elektropadeve ir atslegta, atlikusa siltuma
indikators neiedegsies un nebridinas lietotaju

par karstam ediena gatavoSanas zonam.

Ediena gatavo$anas zonu ieslégSana

1. Pieskarieties taustinam @ lai ieslégtu plits
virsmu.

2. Pieskarieties ieslédzamas ediena gatavoSanas

_ zonas izveles taustinam.

Ediena gatavoSanas zonas displeja paradas ,0" un

iedegsies attiecigas édiena gatavoSanas zonas

indikators.

Ja 20 sekunzu laika netiks veikta neviena
darbiba, plits virsma automatiski
atgriezisies gaidiSanas rezima.

Temperatiras limena iestatiSana

Pieskaroties regulé$anas zonai vai ar pirkstu novelkot
par $o zonu, noreguléjiet temperatiras fimeni robezas
no ,0" dz ,19”.

DaZos modelos temperatiras fimenis ir 1, 2, 3...19,
kameér citos tas ir 1,1, 2,2, ... 9. (AtSkiras atkariba no
iekartas modela.)

Ja plits virsma parkarst, aktivo édiena
gatavoSanas zonu darbiba droSibas apsverumu
del tiek samazinatas lidz 14. limenim (ja
darbojas par 14. augstaka limeni), un tas
nevar iestafit augsta limeni. To darbibu var
atkal iestatit augsta liment, kad plits virsmas
temperatira ir samazinata lidz droSam
fimenim. Ja plits virsma sakarst lidz kritiskam
limenim, ta tiek automatiski izsleégta, un nevar
aktivizét ediena gatavo$anas zonas.

Ediena gatavosanas zonu izslegsana
Ediena gatavoSanas zonu var izslegt 3 dazados veidos:
1. Samazinot temperatiiras limeni idz ,,0"
Varat izslégt édiena gatavo$anas zonu,
samazinot temperattras imeni lidz ,0”.
2. lzmantojot izslégSanu ar izvélétas ediena
gatavoSanas zonas taimera palidzibu
Pec noteikta laika paieSanas taimeris izslégs tam
pieskirto édiena gatavo$anas zonu. Visos
displejos paradisies ,0” vai ,00”". D" simbols
nozudis no plits virsmas displeja.
Pec noteikta laika paieSanas atskanés skanas
signals. Lai apklusinatu skanas signalu,
pieskarieties jebkuram taustinam uz vadibas
panela.
3. Pieskarieties 3 sekundes attiecigas édiena
gatavoanas zonas simbolam.
Pieskarieties aptuveni 3 sekundes izslédzamas
édiena gatavoSanas zonas simbolam.
Lielas jaudas (pastiprinataja) funkcija
Straujai sakarseSanai varat izmantot pastiprinataja
funkciju. Tomer So funkciju nav ieteicams izmantot
ilgstoSai ediena gatavo$anai. Pastiprinataja funkcija var
neb(t piegjama visas ediena gatavoSanas zonas.
TieSa pastiprinataja funkcijas izvele
1. Pieskarieties taustinam (D lai ieslégtu plits
virsmu.
2. lzvélieties velamo édiena gatavoSanas zonu,
pieskaroties ediena gatavoSanas zonas izvéles
taustiniem.

3. Pieskarieties taustlnam "E‘J

maksimalo jaudu un édiena zonas displeja mirgos 3
athilstoSie gaismas indikatori. Péc pastiprinataja
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funkcijas laika beigam édiena gatavoSanas zona

izsledzas.

Pastiprinataja funkcijas izvele aktivas eédiena

gatavoSanas zonas laika

1. Pec ediena gatavo$anas zonas vismaz 20
sekundes ilgas darbibas z”i‘némé [imenr

pieskarieties taustinam" 1",

Ediena gatavosanas zonai ir jadarbojas
vismaz 20 sekundes izveletaja limeni.

maksimalo jaudu un édiena zonas displeja mirgos
3 atbilstoSie gaismas indikatori. PEc pastiprinataja
darbibas perioda beigam édiena gatavoSanas
zona parslégsies uz iestatito temperattras imeni
un bus redzama tikai iestatita temperattras
vértiba.

Priekslaiciga pastiprinéhtiéja funkcijas izslég$ana

Pieskarieties taustinam "t&1", lai izslégtu

pastiprinataja funkciju jebkura vélamaja laika.

Atra sakarsésana

Atra sakarseSana ir funkcija, kas atvieglo ediena

gatavoSanu. Var izmantot straujai €diena sasildiSanai

Isa laika. Atras sakarseé$anas funkcija ir visam édiena

gatavosanas zonam. So funkciju var izmantot, ieprieks

iestatot temperatdras limeni.

Atras sakarsé$anas funkciju var iestafit 20
sekunzu laika péc eédiena zonas ieslégsanas un

emperatiras imena noregulésanas.

Atras sakarsésanas funkcijas izvéle

i
~ /;— - & .
:'% SRR T
o

virsmu.

2. lzvélieties vélamo ediena gatavo$anas zonu,
pieskaroties ediena gatavoSanas zonas izvéles
taustiniem.

3. Noreguléjiet velamo temperaturas limeni,
pieskaroties regulgSanas zonai vai ar pirkstu
novelkot par $o zonu.

4. Pieskarieties taustinam 13‘3'3‘
Zinamu laika periodu jlsu izvéléta ediena
gatavoSanas zona darbosies ar lielu jaudu
(skatiet So tabulu). Ediena gatavo$anas zonas
displeja attiecigi paradisies 3 gaismas indikatori
un iestatita temperattras vértiba.
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5. Péc atras sakarseSanas darbibas perioda beigam
édiena gatavoSanas zona parslégsies uz iestatito
temperaturas limeni un bus redzama tikai
izvéléta temperattiras veértiba.

Tabula. Atras sakarséSanas izmanto$anas laiks

Temperatiiras Tmenis Darbibas laika
ierobezojums

DaZos modelos temperatiras fimenis ir 1, 2, 3...19,
kameér citos tas ir 1,1, 2,2, ... 9. (AtSkiras atkariba no
iekartas modela.)

2 ediena gatavoSanas zonu izmanto$ana
vienlaikus viena pusé

Plits veiktspgju var mainit athilstoSi akfivo zonu
skaitam. Ja vienlaikus tiek izmantotas divas zonas, ir
ieteicams izmantot viena un taja paSa puse esosas
zonas. Sis izmanto$anas veids nodrogina labaku
édiena gatavoSanas un pannu konstatéSanas
veiktspgju. Talak esoSaja attéla ir paradits ieteicamais
izmanto$anas veids — vienlaikus izmantot divas
gatavo$anas zonas.
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Plits virsmas kopgjas jaudas ierobezojuma dé| pirmaja
iestatitaja plits virsmas limeni var rasties
samazinajums, salidzinot ar limeniem, kas iestatiti, kad
vienlaikus tiek izmantotas labas vai kreisas puses
édiena gatavoSanas zonas.

Atras sakarsésanas fur}’li(cijas izslegSana
Pieskarieties taustinam "t&1", lai izslégtu atras
sakarsé$anas funkciju tad, kad vélaties.

Tinsanas slédzene

Tinsanas slédzene nelauj 20 sekundes izmantot

nevienu vadibas panela taustinu, lai lietotajs plits
virsmas izmanto$anas laika varétu veikt atru tirisanu.

TiriSanas slédzenes aktivizé$ana

1. Kad plits virsma ir |eslegta pleskanetles un tunet
nospiestu 'I1/ D" lidz uz plits virsmas laika displeja
tiek paradits skaitlis 20.

» "Il /D" tiks ieslégta, un laika displeja tiks sakta

atskaite no 20. "C" paradas uz édiena gatavoSanas

zonas. ST perioda laika nedarhosies neviens vadibas

panela tausting, iznemot taustinu "

Tinsanas slédzenes deaktivizeSana

Lai izslégtu finSanas blokésanas funkciju, nav
japieskaras nevienam taustinam. Pec 20 sekundém
plits virsma ieslégs skanas signalu, "Il /D" gaismas
indikators nodzisis un tiriSanas blokeSanas funkcija tiks

automatiski izslégta.

@a vélaties deaktivizét tirisanas blokésanas

unkciju atrak, nospiediet un turiet nospiestu

"1/ D" idz "C" uz &diena gatavo$anas zonas
pazid.

Bernu slédzene

Kad plits virsmas atrodas gaidi$anas reZima, varat
aizsargat plits virsmu ar bérnu slédzeni, lai bérni
nevarétu ieslégt ediena gatavo$anas zonas. Bernu
slédzeni var aktivizét vai deaktivizét tikai gaidisanas
reZima.

Bérnu sledzenes aktivizéSana

1. Kad plits virsma atrodas gaidiSanas rezima,

nospiediet un turiet taustinu @l lidz atskan divi
pikstieni.

B B _ L . ()
Bérnu slédzene bus aktivizéta un taustina
gaismas indikators izslégsies.

Ja kads tausting tiek nospiests, kamer ir
aktivizeta bernu sledzene, tad taustina

&l gaismas indikators mirgo.

Bernu slédzenes deaktivizeéSana
1. Kad bému slédzene ir aktivizeéta, nospiediet un

turiet taustinu "L1", lidz atskan viens pikstiens.

()
» Bérnu slédzene bus deaktivizéta un taustina
gaismas indikators izslegsies.

Taustinu blokesana

Varat aktivizet taustinu blokéSanu, lai izvairttos no
nejausas funkciju mainas plits virsmas darbibas
laika.

Taustinu blokeSanas aktivizeSana

1. Kad phits virsma ieslégta, pieskarieties un

turiet 't21", lidz atskan divi skanas signali.

A
Pec tam saks mirgot taustina . gaismas indikators
un visas édiena gatavo$anas zonas bis blokgtas.

arat aktivizeét taustinu blokeSanu tikai
arbibas reZima. Péc taustinu blokesanas
aktivizeSanas bus funkcionals tikai tausting

(D Kad pieskarsieties kadam citam

()
taustinam, taustina gaismas indikators
mirgos, noradot, ka aktivizéta taustinu
blokésana.
Ja izslegsiet plits virsmu, kamér taustini ir
bloketi, lai atkal ieslegtu plits virsmu taustinu
blokéSanu vajag deaktivizet.

Taustinu blokesanas deaktivizéSana

1. Turiet taustinu [2] nospiestu 2 sekundes.
Si darbiba tiek apstiprinata ar skanas signalu. Taustina

()
. gaismas indikators izsledzas un vadibas panelis ir
atblokets.
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Taimera funkcija

Si funkcija atvieglo &diena gatavo$anu. Jums
nevajadzes visu édiena gatavo$anas laiku uzraudzt
krasni. Izvéléta laika beigas ediena gatavoSanas zona
tiks automatiski izslégta.

Taimera aktivizéSana

1. Pieskarieties taustinam @ lai ieslégtu plits
virsmu.

lzvélieties velamo édiena gatavoSanas zonu,
pieskaroties ediena gatavoSanas zonas izvéles
taustiniem.

Noregulgjiet velamo temperattras limeni,
pieskaroties regulééanas Zonai vai ar pirkstu
novelkot par $o zonu.

Pieskarieties taustinam @ lai aktivizeétu taimeri.
Talmera displeja paradas ,00” un édiena gatavoSanas
zonas displeja sak mirgot @ simbols.

5. lestatiet vélamo ilgumu, pieskaroties et it

Varat pieskarties un turét nospiestu =" vai "
un virzieties uz prieksu atrak.

Pec mirgoSanas laika beigam " simbols
nepartraukti degs. Nepartraukti izgaismots D
simbols norada, ka funkcija ir aktivizéta.

aimeri var iestatit tikai jau izmantotajam
diena gatavoSanas zonam.

tkartojiet So proceduru ar visam citam ediena

gatavoSanas zonam, kuram velaties iestatit
aimeri.

aimeri nevar noregulét, ja nav izvéleta édiena
gatavo$anas zona un édiena gatavo$anas

onas temperattras vertiba.

A
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Pec taimera aktivizéSanas taimera displeja
paradisies tikai izvélétajai édiena gatavoSanas
onai iestatitais laiks.

Taimera deaktivizéSana

Pec iestafita laika paieSanas plits virsma automatiski
izslégsies un atskanés bridinajuma signals.

Lai izslégtu bridingjuma signalu, nospiediet jebkuru
taustinu.

Taimeru atraka izsleg$ana

Ja izslégsiet taimeri atrak, tad piits virsma turpinas
darboties iestatitaja temperatura, lidz to izslégsiet.
Varat izslégt taimeri divos daZados veidos:
1-Taimera izslég$ana, samazinot ta vertibu lidz
,00":

1. lzvélieties izsleédzamo ediena gatavo$anas zonu.
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2. Pieskarieties taustinam @ lai izvéletos
attiecigas édiena gatavo$anas zonas taimeri.

3. Samaziniet vértibu, lidz taimera displeja paradas
,00", pieskaroties pie "=". Varat pieskarties un
turét nospiestu vienumu "==" lai virzitos uz

_ priekSu atrak.

Ediena gatavoSanas zonas displeja zinamu laika

periodu mirgo L2 simbols, un péc tam tas pavisam

izsledzas un taimeris ir atcelts.

2-Taimera izsleg$ana, nospiezot taimera taustinu 3

sekundes:

1. lzvélieties izslédzamo ediena gatavo$anas zonu.

2. Pieskarieties taustinam @ lai izvéletos
attiecigas édiena gatavoSanas zonas taimeri.

3. Pieskarieties taustinam @ aptuveni 3 sekundes.

Ediena gatavosanas zonas displeja zinamu laika

periodu mirgo ") simbols, un péc tam tas pavisam

izsledzas un taimeris ir atcelts.

Silta ediena saglabasanas funkcija (ja tada ir)

Varat izmantot So funkciju, lai saglabatu édienu siltu

péc édiena gatavoSanas procesa beigam. Silta édiena

saglabasanas funkciju var izmantot divos dazados
veidos: ar taimera iestafiSanu un bez taimera
iestatiSanas.

Silta édiena saglaba$anas funkcijas aktivizé$ana

bez taimera iestafi$anas

1. Izvélieties édiena gatavo$anas zonu, kurai iestatita
zinama temperatdru un kuru vélaties izmantot silta
édiena saglabhaSanai.

2. Pieskarieties taustinam "1, lai aktivizétu
attiecigas édiena gatavo$anas zonas silta édiena
saglabaanas funkciju.

Ediena gatavosanas zona darbosies ar
nelielu temperaturu.

Ediena gatavoSanas zonas displeja
paradisies simboli "I un ,u”

Silta édiena saglaba$anas funkcijas aktivizé$ana,
lestatot taimeri
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1. lzvélieties velamo édiena gatavo$anas zonu, kural
ir iestafita temperatura un taimeris un kuru
planojat izmantot ar silta édiena saglaba$anas
funkgiju.

2. Pieskarieties taustinam "U%J™, lai aktivizétu
attiecigas édiena gatavo$anas zonas silta édiena
saglabasanas funkiju.



Ediena gatavosanas zonas displeja paradas "U4J"

simbols.

Ediena gatavoSanas zona visu iestatito laika periodu

uztures iestatito temperattiru. Péc noteikta laika

paieSanas ta parslegsies uz silta ediena saglabasanas

funkeiju un saks darboties ar nelielu temperatiru.

Ediena gatavoSanas zonas displeja paradas ,u”

simbols.

Silta ediena saglabasanas funkcijas izsleg$ana

1. Jataimeris ir aktivizéts, izvélieties &diena
gatavo$anas zonu, kurai ir aktivizéta silta édiena
saglabasanas funkcija.

Lai izslégtu silta ediena saglaba$anas funkciju,

pieskarieties taustinam ,"14"”.

Ediena gatavoSanas zona turpinas darboties ar

iepriek$éjo laika un temperatiras iestatjumu.
Ja taimeris ir deaktivizets, izvélieties édiena
gatavo$anas zonu, kurai ir aktivizéta silta édiena
saglabasanas funkcija. lestatiet vélamo
temperatiru, pieskaroties reguléSanas zonai vai ar
pirkstu novelkot par So zonu, lai deaktivizétu silta

_ ediena saglabasanas funkciju.

Ediena gatavoSanas zona darbosies ar jauno iestatito

temperaturu.

\Varat atcelt silta édiena saglabasanas

funkciju, pieskaroties taustinam (D un
pilnigi izsledzot plits virsmu.

ApstadinaSanas funkcija

Izmantojot So funkciju, varat uz zinamu laika periodu
samazinat temperattras limeni plits virsmas visu akfivo
gdiena gatavoSanas zonu 1. limeni (atskaitot taimeri).

Ja kadai ediena gatavo$anas zonai ir iestatits
aimeris, tad taimeris §1 perioda laika turpinas

darboties.

1. Plits virsmas darbibas laika pieskarieties
taustinam "Il /D"

Visas aktivas ediena gatavoSanas zonas turpinas

darboties 1. limena temperatra.

2. Velreiz pieskarieties taustinam "1/ D", lai visas
ieslégtu ar iepriekSejiem iestatjumiem.

Eco rezims

Ar 8o funkciju varat ieslegt visas édiena gatavo$anas

zonas zemakaja limeni.

Ekonomisko rezimu var aktivizet tikai aktivam
diena gatavoSanas zonam.

1. Ediena gatavoSanas zonas darbibas laika
pieskarieties taustinam "eco".

» Akfiva ediena gatavo$anas zona parslégsies
ekonomiskaja reZima un tas limenis uz pusi
samazinasies.

Atminas funkcija

Jasu plits virsma var atmina saglabat saglabat zinamu
édiena gatavoSanas temperatiru un laiku. Pateicoties
$ai funkijai, varat saglabat iemilota ediena
gatavo$anas temperattru un laiku.

Atmina var saglabat tikai vienu iestatijumu.

9 Katrs nakamais saglabatais iestatijums tiks
ierakstits iepriekSéja vieta, un atmina paliks
tikai pédéjais saglabatais iestatijums.

1. Pieskarieties taustinam @ lai ieslégtu plits
virsmu.

2. lzvélieties velamo édiena gatavoSanas zonu,
pieskaroties ediena gatavoSanas zonas izvéles
taustiniem.

3. Noregulgjiet vélamo temperattru, pieskaroties

reguléSanas zonai vai ar pirkstu novelkot par So

zonu.

Noregulgjiet ari velamo laiku.

Pec temperattras un laika noreguléSanas,

pieskarieties Ll simbolam, lidz atskanés divi

bridinajuma signali.

ledegsies £ simbols un iestafita temperattra un

laiks tiks saglabati atmina.

Atmina saglabato iestatijumu izmanto$ana

1. Izvélieties velamo édiena gatavoSanas zonu,
pieskaroties ediena gatavoSanas zonas izvéles
taustiniem.

2. Kad temperaturas vertiba ir ,0”, pieskarieties
taustinam Q lidz atskan viens bridinajuma
signals.

o~

atmina saglabato temperattru un laiku un saksies
darbiba ar Siem iestatijumiem.

Drosa un efektiva eédiena gatavoSanas ar
indukcijas palidzibu zonu izmantoSana

Darbibas principi Indukcijas plits virsma tieSi sakarsée
trauku, un tas ir tas darbibas princips. Tadejadi,
salidzingjuma ar citiem plits virsmu tipiem, tai ir
daZadas priekSrocibas. Ta darbojas daudz efektivak,
un plits virsma nesakarst.

Indukcijas plits virsma ir aprikota ar vislabakas
kvalitates droSihas sistému, kas nodroSinas maksimalu
lietoSanas droSibu.
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Plits virsma var bat aprikota ar zonam €diena
gatavoSanai ar indukcijas palidzibu, un So zonu
diametrs (atkariba no modela) ir 145, 180, 210
un 280 mm. Ar indukcijas funkciju katra ediena
gatavoSanas zona konstaté uz tas novietota
trauka diametru. Energija sakrajas tikai tur, kur
trauks saskaras ar €diena gatavoSanas zonu, un
tade| tiek panakts minimals energijas patérins.

Darbibas laika ierobezojumi

Plits virsmas kontroliericém ir darbibas laika
ierobezZojums. Ja viena vai vairakas ediena
gatavo$anas zonas paliek ieslégtas, pec zinama laika
tas tiks automatiski izslégtas (skat. 1. tabulu). Ja
édiena gatavoSanas zonai ir pieSkirts taimeris, tad
vélak izslegsies ari taimera displejs.

Darbibas laika ierobezojums ir atkarigs no izveléta
temperatras imena. Saja temperataras liment ir
piemerots maksimalais darbibas laiks.

Ja édiena gatavoSanas zona ir automatiski izslégusies,

ka ieprieks aprakstits, tad lietotajs vélak var to atkal
ieslegt.
1. tabula. Darbibas laika ierobeZojumi

Darbibas
laika
ierobezojums
- stunda

Temperatiras limenis

Lielas jaudas
(pastiprinataja)
funkcija

Lielas jaudas | 10 minGtes
(pastiprinataja)
funkcija
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DaZos modelos temperatiras fimenis ir 1, 2, 3...19,
kameér citos tas ir 1,1, 2,2, ... 9. (AtSkiras atkariba no
iekartas modela.)

Aizsardziba pret parkarSanu

Plits virsmai ir sensori, kas nodroSina aizsardzibu pret

parkarSanu. ParkarSanas gadijuma iespgjamas

pazimes:

e  Aktiva ediena gatavoSanas zona var izslegties.

e |zvéletais limenis var samazinaties. Tomér $o
stavokli nenorada indikators.

Parplusanas droSibas sistéma
Plits virsmai ir droSibas sistéma, kas nostrada, ja
€diens parplust pari malam. Ja kaut kada iemesla dél
uz vadibas panela notiek Skidruma izpli$ana, sistéma
automatiski atvieno iekartu no elektrotikla, lai izslégtu
plits virsmu. Saja laika displeja paradas bridinajums
Precizs jaudas iestatijums
Indukcijas plits virsma nekavéjoties readé uz
komandam, un ta ir indukcijas plits virsmas darbibas
principa funkcija. Tas |oti atri maina jaudas
iestatijumus. Tadejadi varat izvairities no édiena (tdens,
piena) parpliSanas pari malam, kamér tas vel nav
noticis.
Darbibas troksSni
Indukcijas plits virsma var radit zinamus trokSnus.
Sadas skanas ir normalas un dala no édiena
gatavosanas ar indukcijas palidzibu.
Troksni kst lielaki augsta temperatira.
e Troksni var radit kastrola materiala sakausejums.
e Zema temperatlra darbibas principu dé| var bt
dzirdama regulara iesleg$anas/izslegsanas skana.
e Troksnis var bt dzirdams karsgjot tukSu kastroli.
Taja ielejot udeni vai ievietojot partiku, 8T skana
apklusis.
e Var bit dzirdams elektosistemu dzesgjo$a
ventilatora troksnis.



Kludu kodi / bridinajuma zinojumi un kludu avoti
2. tabula.

Ediena
gatavo$anas
zonas

Plits virsma ir
parkarsusi

Mirgo H
simbols

rientaustina
jufiguma kluda

edegas ,, aimera
simbols displejs

LEX**” simbols
mirgo

Ediena
gatavo$anas
Z0nas
displejs

: Indukcijas
iekartas kluda.

o

Sikaku informaciju par kludas zinojumiem, kuri
var paradities skarienvadibas paneli, skatiet 2.
abula. Ja zinojumi ,Fx” and ,Ex” ir redzami
nepartraukti, versieties pie pilnvarota
pakalpojumu sniedzéja.

Ja skarienvadibas panela virsma paklauta
intensivu garainu iedarbibai, tad visa vadibas
sistéma var tikt deaktivizeta un emitét k|ldas
L,E” signalu. Dzirdami skanas signali.

uriet skarienpanela virsmu tiru. Var noverot
kludainu darbibu.
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[ Apkope un tirisana

Vispariga informacija
Regulara tif$ana pagarina iekartas kalpo$anas laiku
un samazina bieZi sastopamas problemas.

lerices tirSanai neizmantojiet tvaika tirtajus, jo
as var izraisit elektriskas stravas triecienu.

BISTAMI:
Pirms apkalpo$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas

avota.Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tirianas sakSanas laujiet iekartai
atdzist. Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lieto$anas reizes ripigi notiriet iekartu.

Sadi bis iespéjams daudz vieglak notitit pec
édiena gatavoSanas palikuas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas tiriSanai nav nepiecieSami 1pasi tirSanas
idzeki. lekartas tiri$anai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmer parliecinieties, vai péc firisanas un
uzreiz pec izSlaksfiSanas ir ripigi noslaucits viss
liekais udens.

e NeriisejoSa térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet tirSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazgasanas
lidzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli

ai firSanas materiali. TiriSanai neizmantojiet
agresivus mazgasanas lidzeklus, tirisanas
pulverus/kreémus vai citus asus priekSmetus.
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Plits virsmas tiriSana

Stikla keramikas virsmas

Noslaukiet stikla keramikas virsmu ar auksta tdeni
samitrinatu draninu, lai uz virsmas nepaliktu firsanas
lidzeklis. Noslaukiet ar mikstu un sausu draninu.
Nakamo reizi izmantojot plits virsmu, mazgaSanas
lidzekla paliekas var sabojat stikla keramikas virsmu.
Uz stikla keramiskas virsmas piekaltu$as paliekas
nekada gadijuma nedrikst noskrapét ar nazu
asmeniem ar akiSiem, metala kasikli vai lidzigiem
rikiem.

Notiriet kalka traipus (dzeltenos plankumus) ar nelielu
daudzumu kalkakmens tiritaja, pieméram, etiki vai
citronu sulu. Varat lietot ari piemeérotos veikalos
nopérkamos produktus.

Ja virsma ir |oti netira, uzlejiet finSanas lidzekli uz
Svammites un pagaidiet, idz tas ir labi absorbéts. Péc
tam notiriet plits virsmu ar mitru lupatinu.

Produktus uz cukura bazes (tadus ka biezs
kréms un sirups) ir janotira nekavejoties,
negaidot, kamer virsma atdzis. Pretéja
gadijuma stikla keramikas virsma var tikt
sabojata.

Laika gaita var notikt neliela parklajuma un citu virsmu
krasas izbaléSana. Tas neietekmés iekartas darbibu.
Stikla keramikas virsmas izbalé$ana un traipi ir parasta
paradiba, un tas nav defekts.



Traucéjummeklésana

e  Ediena gatavoSanas laika rodas garaini, un tie var kondenséties un, saskaroties ar iekartas auksto virsmu,
veidot tidens lasites. >>> 14 nav darbibas klida

Ta nav darbibas kjiida.

tajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.

e lekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet sprauakontakta savienojumu.

e Jadisplejs netiek izgaismots péc atkartotas plits virsmas ieslég$anas >>> Atvienojiet iekartu ar
slégiekartas palidzibu. Pagaidiet 20 sekundes un vélreiz to pievienojiet.

e Aktivizéta aizsardziba pret parkar$anu. >>> Laujiet piits virsmai atdzist.

o Ediena gatavo$anai izvélétais katls nav piemérots. >>> Parbaudiet katlu.

Parbaudiet, vai katls ir novietots uz édiena

gatavo$anas zonas.

e Katls nav piemérots ediena gatavoSanai ar indukcijas palidzibu. >>> Parbaudiet, vai édiena gatavoSanai
paredzétais katls ir piemeérots indukcijas plits virsmai.

e Ediena gatavoSanai paredzétais katls nav pareizi novietots centra vai katla apak$gja virsma nav pietiekami
plata édiena gatavo$anas zonai. >>> Izvélieties pietiekami platu katlu un novietojiet to pareizi uz édiena
gatavoSanas zonas.

e  FEdiena gatavoSanai paredzétais katls ir parkarsis vai édiena gatavoSanas zona ir parkarsusi. >>> Laujiet

zist.

péjams pagajis ediena gatavosanas laiks izveletaja ediena gatavoSanas zona. >>> Varat iestatit jaunu
édiena gatavoSanas laiku vai beigt édiena gatavoSanu.

e Aktivizeta aizsardziba pret parkarSanu. >>> Laujiet plits virsmai atdzist.

* lespejams kads priekSmets nosedz skarienvadibas paneli. >>> Nonemist $o objektu no panela.

D!

e Katls nav piemérots ediena gatavoSanai ar indukcijas palidzibu. >>> Parbaudiet, vai édiena gatavoSanai
paredzetais katls ir piemeérots indukcijas plits virsmai.

e Ediena gatavoSanai paredzétais katls nav pareizi novietots centra vai katla apak$gja virsma nav pietiekami
plata édiena gatavo$anas zonai. >>> Izvélieties pietiekami platu katlu un novietojiet to pareizi uz ediena
gatavo$anas zonas.

&
Ta nav darbibas klida. DzeséSanas ventilators turpinas darboties, lidz piits virsmas elektronika sasniegs
piemerotu temperaturu.

m Ja nevarat novérst problému arf pec visu $aja sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties ar pilnvarotu

apkalpo$anas specialistu vai Sis iekartas pardeveju. Nekada gadijuma nemeéginiet pats salabot bojato iekartu.

25/LV












