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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materiéle schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires 0ok worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

» Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.

« AU mag geen enkel
onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\Voer geen technische
wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

« Dit product is ontworpen
voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in
de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit
product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en
huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring
en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of
zijn opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door
kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

« Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
hebben ontvangen.

 Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te

zijn dat ze niet spelen met dit
product.
Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
Draai de handvaten van
potten en pannen naar de
binnenzijde van de werkbank
zodat kinderen ze niet
kunnen grijpen en zich
verbranden.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.
Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
(Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.
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dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.

A Elektrische veiligheid
« Sluit het product aan op een

geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.
De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te

o voorkomen.
Het product mag nietin het  (ajs uw product een stekker
stopcontact zitten tijdens de heeft)

installatie, reparatiewerken en
het transport.

« Voer de stekker van het
product in een stopcontact

« Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
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vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

« Als U het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is

opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

AVeiligheid tijldens gebruik:

« Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

« Als U het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
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en de geautoriseerde dienst
bellen.

« WAARSCHUWING! Als het
opperviak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

Gietijzer, aluminium of
keukengerei met een
beschadigde/ruwe bodem
kan resulteren in krassen op
het glazen opperviak.
Wanneer u keukengerei
verplaatst, moet u de
containers altijd optillen. U
mag ze niet verschuiven over
het opperviak.

« Stoomdruk die zich ophoopt
door vocht op het
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kookplaatopperviak of op de
bbodem van de pot kan de
pot doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
opperviak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.

« Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een
afstandsbediening of een
externe klok.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

« WAARSCHUWING!
Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.



AHet gebruik van de

accessoires

« WAARSCHUWING! Gebruik
uitsluitend
fornuisbeschermers die door
de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of
die door de fabrikant van het
toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

« WAARSCHUWING! Het
kookproces moet onder
toezicht worden uitgevoerd.
Korte kookprocessen moeten
altijd onder toezicht worden
uitgevoerd.

« WAARSCHUWING!
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met

bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

« Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.

A Inductie

» Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw
inductiefornuis, dat tijd- en
geldbesparing oplevert, dient
gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen
de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Selectie van de potten en
pannen”.

« Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade
berokkenen aan mensen die
apparaturen gebruiken zoals
een insulinepomp of
pacemaker.

« Sluit de kookplaat na met het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de
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kookplaat om de afwezigheid
van de pan te herkennen.

» Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst
want ze kunnen opwarmen.

« Metalen voorwerpen die in
laden onder de kookplaat
worden bewaard, kunnen bij
langdurig en intensief gebruik
erg heet worden. Bewaar
geen metalen voorwerpen in
laden onder de kookplaat.

« Plaats geen elektronische
producten zoals mobiele
telefoons, tablets, computers
op de inductiekookplaat. Uw
product kan beschadigd zijn.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

» Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

» Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
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gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

« Reinig het product niet met
stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.

» Zout, suikerresten op de
bodem van keukengerei of
dergelijke deeltjes op de
glasplaat kunnen krassen of
barsten veroorzaken in het
glas. Zorg ervoor dat de
bbodem schoon is voor u er
keukengerei op plaatst. Houd
het glazen keramisch
opperviak schoon.



H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
—_—

EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is
VOOrzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menseliike gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijin RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal
afvoeren

¢ \erpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal

op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

Informatie over energie-efficiéntie

volgens EU 66/2014 is te vinden op de

productkaart die bij het product wordt
geleverd. De volgende suggesties
helpen u het product te gebruiken op
een ecologische en energie-efficiénte
wijze.

¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

e Gebruik potten/pannen met een
afmeting en deksel die geschikt zijn
voor de kookplaat. Selecteer als een
pot met de correcte afmetingen voor
uw maaltijden. Containers met een
incorrecte afmeting verbruik meer
energie dan noodzakelijk.

¢ Houd kookplaten en pannenbodems
schoon. Vuil vermindert de
warmteoverdracht tussen de
kookzone en de panbodem.

11/NL



k] Uw product

Inleiding van het product
6

1 Glas kookopperviak 4 Inductie kookzone
2 Onderste behuizing 5 Inductie kookzone
3 Inductie kookzone 6 Inductie kookzone

Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel van het
product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen naargelang het producttype.
Kookplaat bediening

BEH.- © +
ér:l‘!l
E| 0 _3_ _Semd I a3 B 3N E| 03 Sewd i
1 El 0 __3__6_.21% 20 ) 5 E| 0 _ 3. . Bemwd?l
Toetsen en symbolen i
: Het licht dat aangeeft dat de 10 35 e A
relevante toets is ingeschakeld l | l
O  :Aan/Uit-toets 1 5 3
& : Toetsvergrendeling toets
(3] : Brede kookzone combinatietoets Kookzone scherm
Al : Snel opwarmen toets/Hoog 1 Temperatuurindicator van de relevante
vermogen instelling (booster) toets kookzone
00 :Reinigingsvergrendeling toets 2 Instelzone van de temperatuur
2 : Em:;'\tg‘f:; on toets 3 Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
- 9 instelling (oooster) toets
— : Timer verlagen toets
g : Kookplaat-afzuigkap

verbindingstoets *

W Automatische kooktoets

* Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet beschikbaar
op uw model.
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1 2

Timer scherm
Timerindicator

Timer verlagen toets
Timer-toets

Timer verhogen toets
Timer symbool

Timer activiteit LED van de relevante
kookzone

DO~ N =

Algemene informatie over de
kookplaat

I
5 4 3

Links achteraan - Inductie kookzone
Rechts achteraan - Inductie kookzone
Rechts vooraan - Inductie kookzone
Midden - Inductie kookzone

Links vooraan - Inductie kookzone

Uw kookplaat is uitgerust met kookplaten
met brede opperviakken (Flexi-opperviakken).
U kunt dit kookoppervlak bedienen als
individuele kookplaat, onafhankelijk van
elkaar. U kunt de combinatiefunctie voor
deze kookzones inschakelen en ze
omvormen in één enkel kookoppervlak voor
bereidingen met uw brede potten of pannen.
Het gebruik van correcte potten en pannen
voor deze kookzones en de
combinatiefunctie worden beschreven in het
hoofdstuk “Het gebruik van de kookplaat”.

O~ N =
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)

48,2 mm*/780 mm/520 mm

Installatie-afmetingen van de branders

(hoogte/breedte/diepte) 750 (+2)mm /490 (+2)mm

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60
Hz

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Spanning / Frequentie

Gebruikt type kabel en doorsnede /
geschikt voor het gebruik in het product

Totaal stroomverbruik max. 7,4 kW

Links achteraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2000 W
Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2000 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2200 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2400 W / Booster: 3700 W
Midden Inductie kookzone
Afmeting 190x210mm

Stroom 2400W/ Booster: 3600 W

*

De hoogte van de brander zoals gespecificeerd in de technische tabel is de
basishoogte van het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de
documentatie zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de
relevante normen. Afhankelijk van de operationele en
omgevingsomstandigheden van het product kunnen deze waarden variéren.
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F] Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Neem de opperviakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

OPMERKING Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste

gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaal.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over het
gebruik van de kookplaat

Algemene waarschuwingen

¢ | aat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat
beschadigen. Gebruik geen gebarsten
kookplaten. Water kan door deze
scheuren sijpelen en kortsluiting
veroorzaken. Als het opperviak op enigerlei
wijze is beschadigd (bijv. zichtbare
scheuren), schakel dan eerst de zekering
uit en bel vervolgens de geautoriseerde
service om het product los te koppelen om
het risico op elektrische schokken te
verminderen.

e Gebruik geen potten/pannen op de
kookplaat die geen goed evenwicht
hebben of gemakkelijk kantelen.

¢ U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het apparaat
kunnen beschadigd zijn.

¢ U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.

¢ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadigen.
U moet de kookzones uitschakelen na elk
gebruik.

¢ Na elk gebruik is het kookopperviak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookopperviak. Reinig dergelijk
materiaal onmiddellijk van het opperviak.

¢ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookopperviak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.

* Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet te
reinigen.

¢ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

* Plaats de potten centraal op de
branders/zones. Als u een pot op een
andere brander/zone wilt plaatsen, mag u
hem niet verschuiven naar de gewenste
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kookzone; u moet de pot optillen en hem
daarna op de andere kookzone plaatsen.

Het bedieningsprincipe van de

inductiekookplaat

De inductiekookplaat is als een open circuit.

Het circuit is voltooid wanneer er kookpotten

/ pannen op worden geplaatst die geschikt

zijn voor inductiekoken en een elektronisch

systeem onder het glasopperviak een
magnetisch veld opwekt. De metalen bodem
van de potten / pannen wordt verwarmd
door energie uit dit magnetische veld te
halen. De warmte kan dus niet worden
gegenereerd op het oppervlak van de
kookplaat maar rechtstreeks op de
potten/pannen boven het opperviak. Het
glazen opperviak wordt opgewarmd met de
warmte van de kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie

Inductiekookplaten bieden bepaalde

voordelen omdat de warmte rechtstreeks

wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen.

* \oedsel dat overstroomt tijdens de
bereiding brand niet snel weg want het
glazen kookopperviak wordt niet
rechtstreeks opgewarmd. Het kan
gemakkelijker worden gereinigd.

¢ De bereidingen zullen sneller klaar zijn als
de warmte gelijkmatig wordt gegenereerd
op de kookpotten/pannen. Het bespaart
dus tijd en energie in vergelijking met de
andere soorten kookplaten.

¢ Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen is
er geen warmteverlies en dit resulteert in
efficiénter koken.

¢ Het feit dat de warmteoverdracht stopt en
het kookopperviak niet rechtstreeks wordt
opgewarmd wanneer de
kookpotten/pannen worden verwijderd van
het kookopperviak maakt het gebruik
veiliger tegen mogelijke ongevallen tijdens
uw bereidingen.

Voor een veilige werking:

e Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen gebruikt



met een kleine hoeveelheid olie of als u
geen olie gebruikt (teflon type).

Gebruik het glazen kookopperviak niet als
een opperviak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-opperviak.

Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

Gebruik geen aluminiumfolie voor uw
bereidingen. Plaats nooit etenswaren
gewikkeld in aluminiumfolie op de
inductiezone.

Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt van
de kookplaat als deze is ingeschakeld.
Als er een oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de sensoren

op de kookplaat het kookniveau verlagen
of de kookzones uitschakelen.

¢ Uw kookplaat heeft een automatisch
uitschakelsysteem. De volgende
hoofdstukken bieden u gedetailleerde

informatie over dit systeem. Hoewel, als u

deze potten met een dunne bodem
gebruikt voor uw bereiding zullen deze

potten heel snel opwarmen en de bodem

van de pot kan smelten en het
kookoppervilak en het apparaat
beschadigen voor het automatische
uitschakelsysteem wordt geactiveerd.
Kookpotten/pannen
U moet ferromagnetische, hoogwaardige
kookpotten/pannen gebruiken die voorzien

zijn van een etiket of een waarschuwing dat

compatibel is met inductiekoken met uw

inductiekookplaat. Een algemene regel is dat

hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de
kookpotten/pannen zullen presteren. De

bodemdiameter van de kookpotten / pannen

moet overeenkomen met de inductiezone.

De aanbevolen afmetingen worden hieronder

weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

e Gietijzeren potten/pannen

e Email potten/pannen

e Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:
¢ Aluminium kookpotten/pannen

e Koperen kookpotten/pannen

¢ Messing kookpotten/pannen

¢ Glazen kookpotten/pannen

¢ Aardewerk

¢ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:
e Gebruik enkel kookpotten/pannen met een

vlakke bodem. Gebruik geen
potten/pannen met een concave of
convexe bodem.

e Gebruik enkel kookpotten/pannen met

dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookopperviak en het
apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem wordt
geactiveerd. Scherpe randen kunnen
krassen veroorzaken op het opperviak.

De bodems van bepaalde
kookpotten/pannen hebben een kleiner
ferromagnetisch veld dan de reéle
diameter. Enkel deze zone wordt
opgewarmd door de kookplaat. Om die
reden wordt de warmte niet gelijkmatig
verspreid en is het kookopperviak kleiner.
Bovendien worden dergelijke
kookpotten/pannen niet gedetecteerd
door grote inductiekookplaten. De
kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het
ferromagnetisch veld.
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e Sommige kookpotten/pannen hebben een
bodem die niet-ferromagnetisch materiaal
bevat zoals aluminium. Deze types
kookpotten/pannen warmen mogelijk
onvoldoende op of worden mogelijk
helemaal niet gedetecteerd door de
inductiekookplaat. In sommige gevallen
kan een waarschuwing voor slechte
kookpotten/pannen verschijnen.

Een gelijke distributie van het
keukengerei op de linkse en rechtse
en centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positieve
invioed tijdens de bereiding van
meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.
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Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een
inductiekookplaat via de onderstaande
methoden.

1. Hij is compatibel als de bodem van uw pot

een magneet aantrekt. _

2.Hij is compatibel als 4V en l:" of "=t
niet knippert wanneer u uw pot op de
inductiekookplaat plaatst en de knop
draait.

Aanbevolen afmetingen van
kookpotten/pannen

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Kookzone met brede | breedte 230 - lengte
(flexi) opperviak 390

De detectie van kookpotten/pannen door de
inductiekookplaat hangt af van de diameter
en het ferromagnetisch materiaal in de
bodem van de potten/pannen. Om zeker te
zijn dat de kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken,
moeten de kookpotten/pannen worden
geselecteerd op basis van de afmeting van
uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
van de kookpotten/pannen voor de
kookzones worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk van
de pottypes, de grootte van de pan en de
grootte van de kookzone. Voor een
homogener kookgedrag kan een een stap
grotere kookzone worden gebruikt. Het
gebruik van een grotere kookzone leidt niet
tot energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Automatische detectie van de
kookpotten/pannen

Wanneer u een kookpot/pan die compatibel
is met inductie op uw kookplaat plaatst,
detecteert uw kookplaat automatisch op
welke zone de kookpotten/pannen worden



geplaatst en ze geeft richtlijnen weer op het
bedieningspaneel.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)
Uw kookplaat is uitgerust met
kookoppervlakken met een breed opperviak
(Flexi oppervlakken). U kunt dit
kookoppervlak bedienen als individuele
kookplaat, onafhankelijk van elkaar voor uw
kleinere kookpotten/pannen. U kunt de
combinatiefunctie voor deze kookzones
inschakelen en ze omvormen in één enkel
kookoppervlak voor bereidingen met uw
brede potten of pannen.

Kookzones met een
breed opperviak
hebben twee
kookzones, vooraan
en achteraan. U
kunt deze zones
gebruiken als twee
onafhankelijke
kookzones voor
verschillende
temperatuurniveaus
met twee
verschillende
kookpotten/pannen.
Plaats de
kookpotten/pannen
in het middel van de
afzonderlijke
kookzones.

Voor bereidingen
met een enkele
kookpot/pan moet
u deze in het middel
van de kookzone
vooraan of
achteraan plaatsen.
Plaats de
kookpotten/pannen
niet in het midden
van de kookzone.

Voor bereidingen in
grote
kookpotten/pannen
moet u de
potten/pannen
zodanig plaatsen
dat ze het midden
van beide
kookzones
afdekken en dat ze
centraal op de
kookzone staan.
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Bedieningspaneel

Ho 3 _soczn 8 u

: Het licht dat aangeeft dat de
e relevante toets is
ingeschakeld
D : Aan/Uit-toets
& : Toetsvergrendeling toets
: Brede kookzone
combinatietoets
: Snel opwarmen toets/Hoog
Af vermogen instelling (booster)
toets
: Reinigingsvergrendeling
toets
) : Timer-toets
: Timer verhogen toets
e : Timer verlagen toets
: Kookplaat-afzuigkap
verbindingstoets *
W : Automatische kooktoets
* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

Kookzone scherm

1 Temperatuurindicator van de
relevante kookzone

2 Instelzone van de temperatuur

3 Snel opwarmen toets/Hoog
vermogen instelling (booster) toets

20/NL

BEE:- ©

El 0 3 _Smmd i B 5 3 s 24N

I

UHM®|
P

Timer scherm

Timerindicator

Timer verlagen toets

Timer-toets

Timer verhogen toets

Timer symbool

Timer activiteit LED van de relevante

kookzone

Algemene waarschuwingen voor het

bedieningspaneel

D O WN

Dit apparaat wordt bediend met een
aanraak bedieningspaneel. Elke
bediening die wordt uitgevoerd op het
bedieningspaneel wordt bevestigd
met een geluidssignaal.

Houd het bedieningspaneel altijd
schoon en droog. Een vochtig en vuil
opperviak kan problemen
veroorzaken in de bediening van de
functies.

De kookplaat keert automatisch terug
naar de stand-bymodus als er geen
bediening wordt uitgevoerd binnen 20
seconden.

Het apparaat geeft het “FF” alarm
weer Vanwege
veiligheidsoverwegingen als een toets
(@ toets) langdurig wordt aangeraakt.

Het — lampje van de ingeschakelde
of geselecteerde toetsen licht op.




De kookplaat inschakelen

1.Raak de O toets aan op het
bedieningspaneel.

» De kookplaat is klaar voor gebruik.

De kookplaat uitschakelen

1.Raak de O toets aan op het
bedieningspaneel.

» De kookplaat schakelt uit en keert

terug naar de stand-bymodus.

Resterende warmte-indicator

Er is een warmte-indicator voor elke

kookzone op het bedieningspaneel.

Deze indicator wijst erop dat de

kookplaat nog steeds heet is nadat ze is

uitgeschakeld. Raak de relevante

kookzone(s) niet aan tot de resterende

warmte-indicator verdwijnt.

Hoge
H
temperatuur
h Lage temperatuur

In het geval van een stroomuitval
licht de resterende warmte-
indicator niet op en wordt de
gebruiker dus niet gewaarschuwd
dat de kookzone nog warm is.

De kookzone inschakelen en het
temperatuurniveau instellen

<>

o3 Bmmd D
% _Qg\

1.Schakel de oven in door de O toets
aan te raken.

» Het “0” symbool verschijnt op het

scherm van de kookzone.

2.Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone
aanraakt of uw vinger over de zone
beweegt, kunt u het
temperatuumiveau instellen tussen “0”
en “9” .

Terwijl het temperatuurniveau kan

worden verhoogd als 1,2,3...19 op

sommige modellen kan het worden

verhoogd als 1,1.,2,2. ... 9. op sommige

andere modellen. Dit varieert naargelang

het productmodel.

De kookzones uitschakelen:

Een geselecteerde kookzone kan op 2

wijzen worden uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur in te stellen op
llo”
U kunt de kookzone uitschakelen door
de temperatuurinstelling te verlagen
tot “0” .

2.De timer uitschakelfunctie gebruiken
voor de gewenste kookzone
Wanneer de tijd is uitgeschakeld,
schakelt de timer de verbonden
kookzone uit. Alle schermen geven “0”
of “00” . Het & symbool verdwijnt van
het scherm van de kookplaat.
De instelling van de timer voor de
kookzone wordt beschreven in de
volgende hoofdstukken.

Combinatie van de kookzones met

een breed oppervlak (flexi) (als de

kookzones met brede

opperviakken beschikbaar zijn op

uw kookplaat)

1.Schakel de oven in door de @ toets
aan te raken

2.Raak de [} toets aan.

» Het scherm van de linkse kookzone

geeft 0 Weer en het — lampje van de [o

toets licht op.

Uo E NS -3

El e _——————ﬂ
3. Wanneer u de instelzone aanraakt of
uw vinger over de zone beweegt, kunt
u het temperatuurniveau instellen
tussen0en 9.

Terwijl het temperatuurniveau kan
worden verhoogd als 1,2,3...19 op
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sommige modellen kan het worden
verhoogd als 1,1.,2,2. ... 9. op sommige
andere modellen. Dit varieert naargelang
het productmodel.

» De kookplaat begint te werken. Als
een andere kookzone wordt
geselecteerd of als u 10 seconden
wacht zonder een bediening uit te
voeren, begint het — licht van de (4!
toets te vervagen.

De brede kookzones aan
linkerzijde worden hier beschreven
als voorbeeld. Als de kookzones
aan rechterzijde een breed
opperviak hebben op uw
apparaat geldt hetzelfde voor de
kookzones aan rechterzijde.

De combinatie van de kookzones
met een breed oppervlak (flexi)
terwijl een of beide van de
kookzones aan linkerzijde werken
(als de kookzones met een breed
oppervlak beschikbaar zijn op uw
kookplaat).

Terwijl een of beide kookzones aan
linkerzijde afzonderlijk werken, kunt u
beide kookzones combineren door het
brede opperviak van de kookplaat in te
schakelen. Zo kunt u een brede
kookplaat gebruiken met dezelfde
waarden.

1 .Tervvul een of beide kookzones aan
linkerzijde worden gebruikt, raakt u de
3! toets aan.

» De kookzone met de lagere

temperatuur wordt weergegeven op de

schermen van beide kookzones en het

— licht van de 8! toets licht op.

» De gecombineerde kookplaten

beginnen opnieuw te werken aan de

temperatuur van de kookzone met de
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laagste instelling en, indien van
toepassing, met de ingestelde waarde
van de timer. De temperatuur- en
timerwaarden van de kookzone met een
hogere temperatuurwaarde voorafgaand
aan de combinatie wordt geannuleerd.

o 3 Bl B B
Jo s _sens g un

» Als u de temperatuurwaarde achteraf
wilt wijzigen, stelt u de gewenste
temperatuurwaarde in via de instelzone.
De kookzones met een breed
oppervlak uitschakelen (als de
kookzones met breed opperviak
beschikbaar zijn op uw kookplaat)
U kunt de kookzones afscheiden en
uitschakelen door de [3] toets aan te
raken.

Het gebruik van de centrale

kookplaat en de automatische

bereidingsfunctie

De centrale kookplaat kan worden

gebruikt als een normale kookzone door

de temperatuur te selecteren zoals de

andere kookplaten. Er is bovendien een

automatische bereidingsfunctie specifiek

voor deze kookplaat.

Het gebruik van de centrale

kookplaat als een normale

kookzone

1.Schakel de oven in door de @ toets
aan te raken.

» Het “0” symbool verschijnt op het

scherm van de centrale kookplaat.

<>

e}
T .- |

2.Wanneer u de instelzone van de
centrale kookplaat aanraakt of uw
vinger over de zone beweegt, kunt u
het temperatuurniveau instellen tussen
llo” en "9”.




Terwijl het temperatuurniveau kan
worden verhoogd als 1,2,3...19 op
sommige modellen kan het worden
verhoogd als 1,1.,2,2. ... 9. op sommige
andere modellen. Dit varieert naargelang
het productmodel.

» De kookzone begint te op te warmen
aan het bereidingsniveau dat u hebt
ingesteld.

De automatische
bereidingsfunctie voor de centrale
kookplaat

Als u deze functie gebruikt, kunt u snel
koken met 3 verschillende instellingen.

Als 1-2-3 niveaus zijn ingesteld
met de stroombeheer instelling
kan de automatische
bereidingsfunctie niet worden
gebruikt voor de centrale
kookzone.

U kunt uw instelling specificeren om
eerst te koken om de automatische
bereidingsfunctie van de centrale
kookplaat te gebruiken. Er is een
temperatuurinterval gespecificeerd voor
elke instelling. U kunt het
temperatuurinterval selecteren dat is
gedefinieerd voor de instelling die u hebt
gekozen.
1.Koken bij lage temperatuur (met water)
(65-100 °C): Deze instelling wordt
enkel gebruikt om vioeibare
voedingswaren te bereiden. Wij raden
aan 1500-2500 ml water te gebruiken
voor de bereiding voor een optimaal
resultaat.

In deze instelling mag u geen
vette voedingswaren bereiden.

2.Bakken (met olie) (110-230 °C): Deze
instelling wordt gebruikt om minder
vette voedingswaren te bereiden. De
pan moet volledig droog zijn en u mag
slechts een kleine hoeveelheid olie
gebruiken voor de bereiding.

Deze instelling mag niet worden
gebruikt voor vioeibare
voedingswaren.

3.Frituren (140-200 °C): Deze mag enkel
worden gebruikt om te bakken met
vet. Wij raden aan 750-1250 ml olie te
gebruiken voor de bereiding voor een
optimaal resultaat.

Deze instelling mag niet worden
gebruikt voor vioeibare
voedingswaren en minder vette
voedingswaren.

In de automatische
bereidingsfunctie kunnen de
temperatuurwaarden variéren
afhankelijk van het type pot dat
wordt gebruikt.

Voor u de automatische
bereidingsfunctie start, moet u
ervoor zorgen dat de centrale
zone is afgekoeld. Zo niet kunnen
de ingestelde
temperatuurwaarden variéren.

Nadat de automatische
bereidingsfunctie is ingeschakeld,
kan de temperatuurinstelling niet
worden gewijzigd.

Bakken bij een lage temperatuur
1.Raak de W toets aan.

rHet symbool licht op en "A" verschijnt
op het scherm van de centrale

kookplaat.
Bho- O e
Ho 3 _5aud?
a o O %

2."65" verschijnt op het timer-scherm
als de laagste temperatuurinstelling
voor de instelling van de lage
temperatuur. Door de =/~ toetsen
aan te raken, kunt u de
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temperatuurinstelling wijzigen door ze
te verhogen of te verlagen in stappen
van 5.
» De bereiding start 5 seconden nadat
de temperatuur is ingesteld.

Als er geen instelling wordt
uitgevoerd binnen de eerste 5
seconden na het aanraken van de
W toets begint de centrale
kookplaat te werken aan het
ingestelde niveau en de
temperatuur en deze instelling kan
achteraf niet worden gewijzigd.
Als u de instelling wilt wijzigen,
moet u de kookplaat uit- en
opnieuw inschakelen, en daarna
de gewenste automatische
bereidingsinstellingen opnieuw
uitvoeren.

3.Het °C symbool knippert op het
scherm tot de temperatuur de
ingestelde waarde bereikt.

4.°C licht ononderbroken op en een
hoorbaar alarm van 4 seconden
weerklinkt wanneer de temperatuur de
ingestelde waarde bereikt.

Om te koken in de bakinstelling

(met lage olie) in de pan:

1.Raak de W toets aan.

&rHet symbool licht op en "A" verschijnt

op het scherm van de centrale

kookplaat.

o |
_ {II‘II ® O SRR
Ho 3 _6mm2?

a o O %

2.Raak de W toets nog één maal aan
om over te schakelen naar de
bakinstelling.

3."110” verschijnt op het timer-scherm
als de laagste temperatuurinstelling
voor de instelling van de lage
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temperatuur en &~ licht op. Door de +
/— toetsen aan te raken, kunt u de
temperatuurinstelling wijzigen door ze
te verhogen of te verlagen in stappen
van 10.
» De bereiding start 5 seconden nadat
de temperatuur is ingesteld.

Als er geen instelling wordt
uitgevoerd binnen de eerste 5
seconden na het aanraken van de
W toets begint de centrale
kookplaat te werken aan het
ingestelde niveau en de
temperatuur en deze instelling kan
achteraf niet worden gewijzigd.
Als u de instelling wilt wijzigen,
moet u de kookplaat uit- en
opnieuw inschakelen, en daarna
de gewenste automatische
bereidingsinstellingen opnieuw
uitvoeren.

4.Het *C symbool knippert op het
scherm tot de temperatuur de
ingestelde waarde bereikt.

5.°C licht ononderbroken op en een
hoorbaar alarm van 4 seconden
weerklinkt wanneer de temperatuur de
ingestelde waarde bereikt.

Om te koken in de bakinstelling

met diepe olie:

1.Raak de W toets aan.

ZrHet symbool licht op en "A" verschijnt

op het scherm van de centrale

kookplaat.

R

Ho 3 __6an24

au O %

2.Raak de W toets nog twee maal aan
om over te schakelen naar de
bakinstelling met diepe olie.

N %
kg




3.“140" verschijnt op het timer-scherm
als de laagste temperatuurinstelling
voor de instelling van de lage
temperatuur en ¥ licht op. Door de +
/— toetsen aan te raken, kunt u de
temperatuurinstelling wijzigen door ze
te verhogen of te verlagen in stappen
van 10.

» De bereiding start 5 seconden nadat

de temperatuur is ingesteld.

Als er geen instelling wordt
uitgevoerd binnen de eerste 5
seconden na het aanraken van de
W toets begint de centrale
kookplaat te werken aan het
ingestelde niveau en de
temperatuur en deze instelling kan
achteraf niet worden gewijzigd.
Als u de instelling wilt wijzigen,
moet u de kookplaat uit- en
opnieuw inschakelen, en daarna
de gewenste automatische
bereidingsinstellingen opnieuw
uitvoeren.

4.Het °C symbool knippert op het
scherm tot de temperatuur de
ingestelde waarde bereikt.

5.°C licht ononderbroken op en een
hoorbaar alarm van 4 seconden
weerklinkt wanneer de temperatuur de
ingestelde waarde bereikt.

De automatische

bereidingsfunctie uitschakelen:

1.Als u de automatische
bereidingsfunctie wilt annuleren, kunt
u de relevante kookzone volledig
uitschakelen door de @ toets aan te
raken als er geen andere bereiding
actief is op de andere kookplaten.

2.U kunt de automatische
bereidingsinstelling enkel voor de
centrale kookplaat uitschakelen door
de W toets 3 seconden aan te raken.

Hoog vermogen instelling
(BOOSTER)
U kunt de booster gebruiken om op te
warmen met maximum vermogen.
Hoewel, wij raden niet aan langdurig te
koken in deze positie. De hoog
vermogen instelling is mogelijk niet
beschikbaar voor alle kookzones.
Wanneer de tijdsduur van de Hoog
vermogen instelling (zie Bedieningsduur
limieten tabel) is verstreken, wordt de
kookzone uitgeschakeld.
Hoog vermogen instelling
(BOOSTER) toets rechtstreeks
kiezen:
1.Schakel de oven in door de @ toets
aan te raken.
2.Raak de 28 toets aan van de gewenste
kookzone.
De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes
beginnen respectievelijk te knipperen op
het scherm van de de kookzone.
Wanneer de tijdsduur van de Hoog
vermogen instelling (zie Bedieningsduur
limieten tabel) is verstreken, gaat de
kookzone door aan het hoogste
temperatuurniveau.
De hoog vermogen instelling
(BOOSTER) selecteren terwijl de
kookzone is ingeschakeld:
1.Raak de *8 toets aan wanneer de
kookplaat is ingeschakeld en de
relevante kookzone werkt aan een
specifiek niveau.
2.De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes
beginnen respectievelijk te knipperen
op het scherm van de de kookzone.
Wanneer de tijdsduur van de Hoog
vermogen instelling is verstreken, gaat
de kookzone door aan het hoogste
temperatuurniveau.
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De hoog vermogen instelling
(BOOSTER) uitschakelen voor het
verstrijken van de tijdsduur:

U kunt de hoog vermogen instelling
uitschakelen wanneer u dat wenst door
de 28 toets aan te raken. De kookzone
blijft werken aan de hoogste
temperatuurwaarde. Schakel deze
waarde op 0 door de actieve kookzone
instelzone aan te raken of uw vinger
over de zone te glijden om ze uit te
schakelen.
Reinigingsvergrendeling

De reinigingsvergrendeling biedt de
gebruiker de mogelijkheid gedurende
een Korte periode te reinigen door de
werking van de toetsen van het
bedieningspaneel te beletten wanneer
de kookplaat is ingeschakeld. Het
apparaat verbruikt geen energie tijdens
deze periode.

De reinigingsvergrendeling
inschakelen

R RO - -

1.Houd de Il ingedrukt wanneer de
kookplaat is ingeschakeld.
» Il lamp licht op. Het "£" symbool
verschijnt op het scherm van de
kookzones. Er mag geen enkele andere
toets dan de O toets worden gebruikt
tijdens deze periode.
De reinigingsvergrendeling
uitschakelen
Houd de Il toets ingedrukt om de
reinigingsvergrendeling uit te schakelen.
00 licht zal vervagen en de
reinigingsvergrendeling wordt
uitgeschakeld.
Toetsenvergrendeling
Terwijl de kookplaat in- of
uitgeschakeld is,kunt u de
toetsenvergrendeling inschakelen om te
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voorkomen dat de functies ongewenst

worden veranderd.

De toetsenvergrendeling

inschakelen

1.Raak de I toets aan om de
toetsenvergrendeling in te schakelen
tot een signaal weerklinkt.

Het — lampje van de & toets begint te

knipperen en alle kookzones worden

vergrendeld.

Enkel de @ toets werkt wanneer
de toetsenvergrendeling is
ingeschakeld. Als u een andere
toets aanraakt, knippert het —
lampje van de i toets om aan te
geven dat de
toetsenvergrendeling is
ingeschakeld.

Als u de kookplaat uitschakelt
wanneer de toetsen zijn
vergrendeld, wordt de
toetsenvergrendeling
uitgeschakeld om de kookplaat
opnieuw in te schakelen.

De toetsenvergrendeling

uitschakelen

1.Houd de @ ingedrukt tot u een signaal
hoort. De bediening wordt bevestigd
met een geluidssignaal. Het — licht
van de @ toets vervaagt en de
toetsenvergrendeling wordt
uitgeschakeld.

Timer-functie

Deze functie maakt het koken

gemakkelijker voor u. U hoeft niet

voortdurend bij de kookplaat te blijven

tijldens de volledige bereiding. De

kookzone schakelt automatisch uit na

de periode die u hebt geselecteerd.

De timer inschakelen
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1.Schakel de oven in door de @ toets
aan te raken.

2.Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone
aanraakt of uw vinger over de zone
beweegt, kunt u het gewenste
temperatuurniveau instellen.

3.Schakel de timer in door de © toets
aan te raken.

De “00” licht op en het & symbool

begint te knipperen.

4.Er worden 4 activiteit LED lampen
rond de “00” weergegeven op het
timer scherm. Als u een timer wilt
instellen voor de kookzone raakt u de
toets © aan om de relevante
kookzone zijde te selecteren.

5.Stel de gewenste tijdsduur in met de
/= toetsen. -+ U kunt de timer ook
sneller doen lopen door de -+ toets
aan te raken of de — toets voor een
langere tijdsduur.

Het © symbool brandt ononderbroken

nadat hij knippert op het scherm van de

kookzone gedurende een specifieke

tijdsduur. Wanneer het ©© symbool

ononderbroken brandt, geeft dit aan dat

de functie is ingeschakeld.

De timer kan worden gebruikt
voor kookzones die worden
bediend.

Herhaal de bovenstaande
procedure voor andere
kookzones waarvoor u een timer
wilt instellen.

De timer kan niet worden
ingesteld zonder de kookzone en
het temperatuurniveau van de
kookzone te selecteren.

Wanneer de timer is ingeschakeld,
wordt de ingestelde tijldsduur van
de geselecteerde kookzone
weergegeven op het timer-
scherm.

De timers uitschakelen
De kookplaat schakelt automatisch uit
en een geluidssignaal weerklinkt
wanneer de ingestelde tijdsduur is
verstreken.
Raak een van de toetsen aan om het
hoorbare alarm uit te schakelen.
De timers voortijdig uitschakelen
Als de timer voortijdig wordt
uitgeschakeld, blijft de kookplaat werken
aan de ingestelde temperatuur tot hij
wordt uitgeschakeld.
Uitschakelen door de timer-instelling
te verlagen tot "00":
1.Selecteer de timer van de relevante
kookzone door de €9 toets aan te
raken.
2.Wacht tot het “00” symbool
Beeldscherm op het timer-scherm
door de — toets aan te raken om de
waarde te verlagen. U kunt de timer
0ok sneller doen lopen door de —
toets aan te raken voor een langere
tijdsduur.
Het © symbool knippert gedurende een
specifieke tijdsduur op het scherm van
de kookzone en daarna schakelt het
volledig uit en de timer wordt
geannuleerd.
Stopfunctie
Met deze functie kunt u alle functies
stopzetten die zijn ingeschakeld op de
kookplaat (met uitzondering van de
timer) tot het 1ste niveau gedurende
een bepaalde periode.
Als de timer is ingesteld voor een
kookzone begint de timer
opnieuw te werken tijdens de
stopfunctie.

27/NL



0 Als de [l toets wordt ingedrukt

wanneer de automatische
bereidingsfunctie is ingeschakeld,
wordt de automatische
bereidingsfunctie geannuleerd.

1.Raak de [l toets aan terwijl uw
kookplaat is ingeschakeld.

Alle kookplaten die zijn ingeschakeld

blijven werken aan het 1ste niveau.

2.Raak de [l toets opnieuw aan om alle
stopgezette kookzones te bedienen
met hun vorige instellingen.

Instellingen

Met deze functie kunt u het

stroombeheer, einde van de bereiding

hoorbaar signaalduur en de kookplaat-

afzuigkap verbindingsinstellingen

wijzigen,

cFl Energiebeheer instelling

cFc: Einde van de bereiding hoorbaar

signaalduur

rF: Kookplaat-afzuigkap

verbindingsinstelling

1- Energiebeheer instelling (=)

U kunt het totale vermogen van de

kookplaat naar wens instellen met deze

functie.

1.Schakel de kookplaat in door de @
toets aan te raken en schakel ze uit

door de @ toets opnieuw aan te raken.

2.Raak de /M AD/H toetsen
respectievelijk aan binnen de 10
seconden na het uitschakelen van het
product.

» Op het timerscherm !, verschijnt

“9” op het scherm van de kookplaat

links achteraan.

3.Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te
schuiven, stelt u het vermogensniveau
in tussen (zie Tabel - Energiebeheer
niveau) “1” en “9” .
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4.Bevestig het geselecteerde niveau
door de O toets aan te raken.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan de totaal vermogen

instelling op het geselecteerde niveau.

“Energiebeheer” in te schakelen.

omvat 9 verschillende

vermogensniveaus (zie Tabel -

Energiebeheer niveau)

Tabel - Energiebeheer niveau

1,2 kW

2,4 KW

3 kW

3,6 KW

4,4 KW

5,4 kKW

5,7 kKW

6,7 KW

1
2
3
4
5
6
7
8
9

7,4 KW

De totaal vermogen waarde voor
het energiebeheer niveau 5, 6, 7,
8, 9is 3.6 kW in producten met
een maximaal totaal
stroomverbruik van 3.6 kW.

2- Einde van de bereiding

hoorbaar signaalduur instelling

(cFo)

Met deze functie kunt u de einde van de

bereiding signaalduur van de kookplaat

naar wens instellen.

1.Schakel de kookplaat in door de @
toets aan te raken en schakel ze uit
door de @ toets opnieuw aan te raken.

2.Raak de O/M1/5/00 toetsen
respectievelijk aan binnen de 10
seconden na het uitschakelen van het
product.

» De standaardinstelling cF| wordt

weergegeven op het timerscherm.



3.Voor de einde van de bereiding
hoorbaar signaal instelling raakt u de
0l toets één maal aan.

» Op het timerscherm cFc, verschijnt

“2" op het scherm van de kookplaat

links achteraan.

4.Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te
schuiven, stelt u de signaalduur
instelling (zie Tabel -- Einde bereiding
hoorbaar signaalduur) “0” en “3” .

5.Door de O toets aan te raken,
bevestig de einde van de bereiding
hoorbaar signaalduur instelling.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan de signaalduur instelling op

het geselecteerde niveau.

De fabrieksinstelling waarde voor
de einde van de bereiding
hoorbaar signaalduur instelling is
standaard het 2de niveau.

Tabel - Einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling

15 seconden

30 seconden

1 minuut

2 minuten

fzuigk

3- Kookplaat-afzuigkap

verbindingsinstelling (cF7)

Met deze functie kunt u de kookplaat en

afzuigkap verbinden zodat ze

automatisch samenwerken.

1.Schakel de kookplaat in door de @
toets aan te raken en schakel ze uit
door de @ toets opnieuw aan te raken.

2.Raak de O/M1/5/00 toetsen
respectievelijk aan binnen de 10
seconden na het uitschakelen van het
product.

» De standaardinstelling cFl wordt

weergegeven op het timerscherm.

3.Raak de [l toets twee maal aan voor
de Kookplaat-Afzuigkap
verbindingsinstelling.

» Op het timerscherm cF 4, verschijnt

“4” op het scherm van de kookplaat

links achteraan.

4.Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te
schuiven, stelt u het bedieningsniveau
van de afzuigkap (zie Tabel -
Bediening afzuigkap niveau) in tussen
“0" en “7".

5.Raak de @ toets twee maal aan voor
de Kookplaat-Afzuigkap
verbindingsinstelling.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan het geselecteerde

bedieningsniveau van de kookplaat.

0

1 licht uit uit
2 licht uit L1
3 licht L1 L1
4 licht L1 L2
5 licht L1 L2

29/NL



6 licht L1

L2 L3

7 licht L2

L2 L3

Het bedieningsniveau van de
afzuigkap instellen boven de
kookplaat
Met deze instelling kunt u het
bedieningsniveau van de afzuigkap
instellen boven de kookplaat.
1.Schakel de oven in door de @ toets
aan te raken.
2.Raak de % knop aan gedurende 3
seconden.
» Het = lampje van de & toets
schakelt uit.
3.Raak de % toets aan tot het
gewenste bedieningsniveau is bereikt
voor de kookplaat.
Het veilig en doeltreffend gebruik
van de inductiekookplaat
Bedieningsprincipe: De
inductiekookplaat verwarmt de pot/pan
direct vanwege het bedieningsprincipe:.
Ze biedt dus tal van voordelen boven
andere soorten kookplaten. Ze werkt
efficiénter en het opperviak van de
kookplaat is koeler.
Uw inductiekookplaat is uitgerust met
een hoogwaardig veiligheidssysteem dat
een optimale veiligheid garandeert
tijldens de werking.
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Uw kookplaat kan zijn uitgerust
met kookzones met een diameter
van 145, 180, 210 en 280 mm
met de inductiefunctie, afhankelijk
van het model. Dankzij de
inductiefunctie detecteert elke
zone automatisch wanneer er een
pan wordt op geplaatst. De
energie wordt enkel toegepast op
de contactzone van de pan en
dus wordt slechts een minimale
hoeveelheid energie verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem
De bediening van de kookplaat heeft
een automatisch uitschakelsysteem. Als
één of meer kookzone(s) ingeschakeld
blijven, schakelt de kookzone
automatisch uit na een bepaalde tijd (zie
Tabel-1). Als er een timer is toegewezen
aan de kookzone, schakelt het timer-
Beeldscherm ook uit.

De tijdslimiet voor de automatische
uitschakeling hangt af van het
geselecteerde temperatuurniveau. De
maximale bedieningsduur wordt
toegepast voor dit temperatuurniveau.
De kookzone kan opnieuw worden
bediend door de gebruiker nadat ze
automatisch is uitgeschakeld zoals
hierboven beschreven.

Tabel -1: Automatisch uitschakeling
tijdsduur




3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Snel opwarmen 10 minuten

Terwijl het temperatuurniveau kan
worden verhoogd als 1,2,3...19 op
sommige modellen kan het worden
verhoogd als 1,1.,2,2. ... 9. op sommige
andere modellen. Dit varieert naargelang
het productmodel.

Oververhitting bescherming

Uw kookplaat is voorzien van een aantal
sensoren die de plaat beschermen
tegen oververhitting. U kunt het
volgende waarnemen in het geval van
oververhitting:

¢ De gebruikte kookzone wordt
uitgeschakeld.
¢ Het geselecteerde niveau kan zijn
verlaagd. Dit wordt echter niet
weergegeven op het scherm.
Beschermingssysteem tegen
overstromen
Uw kookplaat is uitgerust met een
beschermingssysteem tegen
overstromen. In het geval van een
overstroming op het bedieningspaneel,
om welke reden dan ook, onderbreekt
het systeem de voeding automatisch om
uw kookplaat uit te schakelen. Op dat
moment verschijnt het "F" symbool op
het scherm.
Nauwkeurige vermogensinstelling
De inductiekookplaat reageert
onmiddellijk op de gegeven opdrachten
op basis van het bedieningsprincipe. De
vermogensinstellingen worden snel
gewijzigd. U kunt dus voorkomen dat
een pot/pan (met water, melk, etc.)
overstroomt door het apparaat
onmiddellijk uit te schakelen.
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[ Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en het
koken van uw gerechten.

Algemene waarschuwingen

over bereidingen met de

kookplaat

* \ul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat niet
onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.

Probeer een mogelijk vuur nooit te

doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of een
vochtige doek. Zet de kookplaat, als dit
veilig kan, uit en bel de brandweer.
* \oor u etenswaren begint te frituren, moet
u altijd het overtollige water verwijderen en

Kooktafel

Automatische bereidingsfunctie

ze langzaam in de hete olie laten zakken.
Zorg ervoor dat ingevroren etenswaren
worden ontdooid voor u ze frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor dat
de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

Voor aanbevelingen over bereidingen met
de energiebesparende functie verwijzen wij
u naar het hoofdstuk “Milieurichtlijnen”.
De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de
etenswaren kunnen variéren naargelang
het recept en de hoeveelheid. Om die
reden worden deze waarden vermeld als
een bereik.

Koken bij lage
Pasta (500 g) temperatuur (met 100 15..25 160 - 180
water)
Aardappel (grof  Koken bij lage
gemalen) (400 temperatuur (met 100 20 ...30 160 - 180
o) water)
Koken bij lage
Eieren temperatuur (met 100 10 ... 15 160 - 180
water)
Zacht braden
Sirloin steak™ (3
cm) Bakken (met olie) 230 8..15 180 - 210
(Aanbraden)**
ggﬁlaefke” Bakken (met olie) 220 10... 20 180 - 210
Vis (225 g)** Bakken (met olie) 220 10...15 180 - 210
Pannenkoeken™ Bakken (met olie) 200 1..3 180 - 210
'S)“berg'”e (100 Bakken (met olie) 200 10...20 180 - 210
Frieten
Aardappel
(ingevroren - Frituren 180 3..6 180 - 200
1759)
Verse
aardappelen Frituren 180 5...10 180 - 200
(1759
Nugget (400 g)  Frituren 180 3..6 180 - 200
Schnitzel Frituren 180 4..8 180 - 200

* Gietijzeren pan/pot is aangeraden
** Het wordt aanbevolen om de pan / pot voor te verwarmen.
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Onderhoud en verzorging

Algemene

reinigingsinformatie

AAIgemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

¢ Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

e Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

® Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervlak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende crémes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.

¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Voor de kookplaat:

e Zure vervuilingen zoals melk,
tomatenpuree en olie kunnen blijvende
vlekken veroorzaken op de kookplaten
en onderdelen van de
branders/kookplaten, verwijder
eventueel overgelopen vloeistoffen
onmiddellijk na het afkoelen van de
kookplaat door deze uit te zetten.

Roestvrij stalen opperviakken

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
opperviakken en handvaten te reinigen.

¢ De Kkleur van het roestvrij stalen
opperviak kan veranderen na verloop
van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vioeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitviekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
opperviakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen opperviakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
opperviakken en droog het met een
droge doek.

¢ Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit afnemen met koud

33/NL



water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
opperviak de volgende keer
beschadigen.

e Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkvlekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het opperviak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

e Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De kookplaat reinigen

Glazen kookopperviak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen opperviakken in het
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hoofdstuk “Algemene

reinigingsinformatie” voor de reiniging

van het glazen kookopperviak. U kunt
uw reiniging voltooien op basis van de
onderstaande informatie in speciale
gevallen.

e Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop
moeten onmiddellijk worden gereinigd
zonder te wachten tot het opperviak
afkoelt. Zo niet kan het glazen
kookopperviak permanent worden
beschadigd.

e Gebruik geen reinigingsmiddelen voor
reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

e Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
de knoppen kunnen worden
verwijderd.

¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.



E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de verdeler waar
u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen, hoewel u de instructies
van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect product zelf te repareren.

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de zekeringenkast.
Veervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de stekker.

¢ Knoppen/tostsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product voorzien is
van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is ingeschakeld.
Schakel deze vergrendeling uit.

¢ Als het scherm niet oplicht wanneer u de brander opnieuw inschakelt. >>> Ontkoppel het
apparaat bij de stroomonderbreker. Wacht ten minste 20 seconden en sluit het opnieuw
aan.

* De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

¢ De pot of pan is niet geschikt. >>> Controleer uw pot of pan.

¢ U hebt de pot niet op de actieve kookplaat geplaatst. >>> Controleer of er een pot
aanwezig is op de kookplaat.

e Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

* De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de
kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat.

® De pot of kookplaat is oververhit. >>> [aat ze afkoelen.

* De bereidingstijd voor de geselecteerde kookplaten is mogelijk verstreken. >>> U kunt een
nieuwe bereidingstijd instellen of de bereiding stopzetten.

* De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

* Het is mogelijk dat een voorwerp het touch bedieningspaneel afdekt. >>> Verwijder het

voorwerp van het paneel

e Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

* De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de
kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat.

¢ Dit is geen storing. De koelventilator blijft werken tot de elektronica in de brander afkoelen
tot een geschikte temperatuur.
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Het is mogelijk dat u geluiden hoort van de kookplaat tijdens de bereiding. Deze geluiden
kunnen worden veroorzaakt door de samenstelling van de kookpan of -pot. Deze geluiden
zijn normaal en vormen geen defect. Zij maken deel uit van de inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken

¢ Geluid van de ventilator: De kookplaat is uitgerust met een ventilator die automatisch
inschakelt naargelang de temperatuur van het apparaat. De ventilator heeft verschillende
bedieningsniveaus en werkt op verschillende niveaus naargelang de temperatuur.

* Laag zoemend geluid zoals het geluid van een werkende transformator: Dit is te wijten
aan de aard van de inductietechnologie. Naarmate de warmte wordt overgedragen naar
de basis van de kookpan of -pot kunt u een dergeliik zoemend geluid horen afhankelijk
van het materiaal van de kookpan. U kunt dus verschillende geluiden horen van
verschillend kookgerei.

¢ Kraken geluid: De reden hiervoor is de structuur en het materiaal van de basis van de
kookpan of -pot. Een krakend geluid kan hoorbaar zijn als de kookpan of -pot is gemaakt
van lagen van uiteenlopend materiaal.

¢ Klaaglijk geluid: U kunt een klagend geluid horen wanneer twee kookzones aan dezelfde
zijkant van de kookplaat worden gebruikt met twee verschillende kookniveaus.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout

E 22 De inductiekookplaat is
E 26 oververhit. wordt opgelost wanneer de
temperatuur van de kookplaat zakt tot
onder de grenswaarden;
Een of meer toetsen worden
gedurende meer dan 10 Het probleem wordt opgelost wanneer
seconden ingedrukt gehouden.  u uw hand verwijderd van de
E 46 Er is een voorwerp op het kookplaat.
bedieningspaneel blijven staan  Het probleem wordt opgelost wanneer
of het is blootgesteld aan het bedieningspaneel is gereinigd.
waterdamp.
Er is een pot of pan gebruikt die De fout wordt opgelost wanneer een
E 47 niet geschikt is voor een pot of pan wordt gebruikt die geschikt
inductiekookplaat. is voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
E1 E1s Communicatiefout op de opnieuw in na 30 seconden.. Neem
- inductiekookplaat. contact op met een geautorlsgerde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
) opnieuw in na 30 seconden. Neem
E16-E 21 Temperatuursensor storing op contact op met een geautoriseerde

de inductiekookplaat.

verdeler als het probleem niet is
opgelost.
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Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem

E23 Soﬂwgrefout op de contact op met een geautoriseerde
E24 inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Storing in de werking van de opnieuw in na 30 seconden.. Neem
E 25 ventilator de inductiekookplaat contact op met een geautoriseerde
" verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Storing in de hardware van het  opnieuw in na 30 seconden. Neem
E31-E45 elektronische bord op de contact op met een geautoriseerde
inductiekookplaat. verdeler als het probleem niet is
opgelost.
De sensorapparatuur moet compatibel
E 48 Sensor storing op de zijn met de omstandigheden waarin ze
E 49 inductiekookplaat wordt gebruikt. Neem contact op met
E 51 ' een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout
wordt opgelost wanneer de
E50-E57 Hoge temperatuurfout op de temperatuur van de sensor zakt tot
inductiekookplaat. onder de grenswaarden. Neem
contact op met een geautoriseerde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Er is een sensorfout / hoge wacht tot deze is afgekoeld Als het
E58-E59 temperatuurfout opgetreden in - probleem zich blijft voordoen, neem
de automatische kookmodus. dan contact op met de bevoegde
service.
Elk van de toetsen is mogelijk Als het langdurig indrukken van één
langdurig ingedrukt. van de toetsen is gestopt,
et bedenngspanes /s de kookpotover het
FF bedieningspaneel is getild,

geschoven.

Het is mogelijk dat
etenswaren/een vioeistof op het
bedieningspaneel zijn gemorst.

De fout verdwijnt wanneer de
etenswaren/vioeistofresten worden
gereinigd.
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne predéitajte tento navod na obsluhu.
Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok
vysokej kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu Ucinnost. Preto si pred pouZitim
produktu dékladne precitajte tento navod na obsluhu a dalSiu dokumentaciu a
uschovajte si ich ako referenciu. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu. Riadte sa pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a
upozornenia uvedené v navode na obsluhu.

Venujte pozornost vietkym informéciam a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré méze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A NebezpecCenstvo, ktoré mbéze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materidlne poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& NebezpecCenstvo, ktoré mbze spdsobit popaleniny v dosledku kontaktu s
hordcimi povrchmi.

0 Ddlezité informécie alebo uzitocné tipy na pouzivanie.

@ Preditajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostné pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpelnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit sa pred
rizikom zranenia 0s6b alebo
poskodeniu majetku.

 AK je produkt presunuty ingj
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

» NaSa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
akékolvek Skody, ktoré sa
modzu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto inStrukcii.

» Nedodrzanie tychto inStrukcii
bude mat za nasledok stratu
zaruky.

« AMontéz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba ur¢ena dovozcom.

« APouzivajte iba origindlne
nahradné diely a
prislusenstvo.

« A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucCasti
spotrebica, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.
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« ANa produkte
nevykonavajte Zziadne
technické Upravy.

Al:léel pouZitia

« Tento vyrobok je urCeny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komeréné
pouzitie.

» Nepouzivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebi€ je urCeny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

« VYSTRAHA: Tento produkt
by sa mal pouzivat len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

ABezpec“:nost’ deti, cit-

livyvh ludi a domacich zvie-

rat

« Tento produkt mdézu pouzivat
deti od 8 rokov a viac, a ludia,
ktori su maju handicap fy-
zickych, zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti, ale-
bo nedostatocné skusenosti
a znalosti, a musia byt pod



neustalym dohladom alebo
zaskoleni ohladne
bezpelného pourzitia a rizik,
tykajucich sa produktu.

« Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatel'sku udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

 Tento produkt nesmu
pouzivat [udia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou (vratane
deti), kym nie su pod
dohladom alebo im nie su
poskytnuté potrebné
inStrukcie.

« Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zabezpecdilo, ze sa
nebudu hrat' s tymto pristro-
jom.

« Elektrické spotrebice su
nebezpecCné pre deti a
doméace zvierata. Deti a
domaéace zvierata sa nesmu
hrat so spotrebiCom, Skriabat
sa nan ani do neho.

» Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mézu
docCiahnut deti.

« OtocCte drzadlo na nadobach
a panviciach do boku pra-
Ccovného stola, aby ich deti
nemohli zobrat a popalit’ sa.

« VYSTRAHA: Pocas
pouzitiambzu byt dostupné
povrchy spotrebica horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.

 Udrzujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

 (Ak ma vas produkt zastrcku)
Z dbévodu bezpecnosti deti
odpojte napdjanie a
znefunkCnite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte spotrebiC k
uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom S§titku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

« Zasuvka alebo elektrické
pripojenie spotrebica by malo
byt na lahko dostupnom
mieste (kde by nebolo
zasiahnuté plamenom zo
sporaka). Ak toto nie je
mozné, mal by byt pritomny
mechanizmus (poistka,
spinac, vypinac atd’.) na
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elektrickej inStalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vSetkymi polmi
siete.

« Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.

» Spotrebi¢ zapojte do zasuvky,
ktora vyhovuje hodnotam
napétia, prudu a frekvencie
uvedenym na typovom Stitku.

* (Ak vas vyrobok nema
napajaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
» lechnické Specifikacie".

» Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebicom.
Na napajaci kabel nekladte
tazkeé predmety. Napajaci
kabel by sa nemal ohnut,
Zlomit' a prist do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.

« Pouzivajte len originalny kabel.
Nepouzivajte prerezany alebo
poskodeny kabel a
predlzovcie vedenie.

 AK je napdjaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
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spolo¢nost, aby sa predislo
moznym nebezpeciam.

(Ak ma vas produkt zastrcku)

» SpotrebiC nepripdjajte do
zasuvky, ktora je uvolnena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktora mdze vytekat z
pocitadla).

» Nedotykajte sa zastrCky
mokrymi rukami! Pri odpajani
nedrzte kabel, vzdy drzte za
zasuvku.

» Ubezpecte sa, Ci je zastréka
spotrebita bezpecne
pripojena do zasuvky, aby ste
sa vyhli obluku.

A Bezpecnost pri preprave

 Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

» Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej folie alebo hrubej
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.



« Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, i sa pocCas
prepravy neposkodil.

A Bezpecnost tykajuca sa

instalacie

« Pred inStalaciou produktu ho
skontrolujte, &i nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.

» Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd’).

» Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

A Bezpec€né pouzitie

» Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

» Ak nepouzivate spotrebic
dihsi ¢as, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

» Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpoijte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.

« VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

» NeSkriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.

» Nepouzivajte spotrebiC v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

» Horlavé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
md&zu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlavé predmety
v oblasti varenia.

« Zliatina zZeleza, hlinika alebo
varny material s poSkodenymi
/ nerovnymi bocnymi Castami
modze viest k poskriabaniu
skleneného povrchu. Pri
vymene varného materialu
nadoby vzdy zdvihnite,
neposuvajte ich po povrchu.

» Pohyb platne méze byt
spbsobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vinkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Dbajte
preto na to, aby povrch var-
nej dosky a dno hrncov boli
vzdy suché.

« Tento produkt nie je vhodny
na pouzitie s dialkovym
ovladanim alebo externymi
hodinami.
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AV)’/s.trahy tykajuce sa

teploty

« VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
modzu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

» Nedavajte horlave / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
mobzu byt poCas prevadzky
horuce.

« VYSTRAHA:
NebezpecCenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

A Pouzitie prislusenstva

« VYSTRAHA: Ako kryt platnf
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v navode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo
kryt platni patriaci k sporaku.
Pouzitie nevhodného krytu
md&ze spdsobit' nehodu.

A,Bezpeénost' varenia
« VYSTRAHA: Musi sa dodrzat
postup varenia. Musi sa
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trvalo dodrziavat postup
kratkodobého varenia.

« VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
modze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mbze
spdsobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebic vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
S pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

« Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
horucimi povrchmi, méze
vzniknut’ poziar.

AIndukcia

« Varné platne vasej rury su
vybavené «IndukCnou»
technoldgiou. Vasu indukenu
platnu, ktora poskytuje
usporu ¢asu a penazi, musite
pouzivat' s hrncami, ktoré su
vhodné pre indukéné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne
fungovat. Pre podrobné
informacie si pozrite Cast
Lvyber nadob®.

« Indukcné platne vytvaraju
magneticke pole, ktoré moze



mat negativny dopad na
0soby pouzivajuce zariadenia,
ako napriklad inzulinové
Cerpadla alebo
kardiostimulatory.

« Po pouziti zavrite varnu
dosku z ovladacieho panelu,
nespoliehajte sa na snimac
nadoby.

» Kovové predmety, ako su
noze, vidlicky, lyziCky a kryty
by sa nemali davat na varnu
dosku, pretoze sa zohreju.

» Kovové predmety ulozené v
zasuvkach pod varnou
doskou sa mbzu pocas
dihého a intenzivneho
pouzivania velmi zahriat.
Neskladujte kovové predmety
v zasuvkach pod varnou
doskou.

« Na induk¢nu varnu dosku
nekladte elektronické vyrobky,
ako su mobilné telefony,

tablety, pocitace. Vas
vyrobok moze byt poskodeny.

Al:ldriba a Gistenie

« Pred Cistenim produktu
pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mozu
spdsobt popaleniny!

« Neumyvaijte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecCenstvo Urazu
elektrickym pradom!

« \/yrobok nedistite parnymi
CistiCmi, pretoze by to mohlo
spbsobit uraz elektrickym
pradom.

» Sol, zvySky cukru na spodne;
Casti riadu alebo takéto
CiastoCky na povrchu skla
mdzu spdsobit’ poskriabanie
a prasknutie skla. Pred
vlozenim riadu sa uistite, Ci je
spodok Cisty. Sklokeramicky
povrch udrZiavajte Cisty.
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H Instrukcie tykajtice sa zZivotného prostredia

Regulacia odpadu

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov

Tento produkt je v stlade so
smernicou o odpadoch z
— elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU)
Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu
pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie
(WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domécnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne drady.
Spravna likvidécia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym
negativnym dopadom na zivotné
prostredie a zdravie [udi.
V stlade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:
Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smemicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Zadne
nebezpecné alebo zakazané materidly
Specifikované smemicou.
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Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v stlade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Odporucania tykajuce sa

energetickej uspornosti

Informacie o energetickej Ucinnosti

podla EU 66/2014 najdete na

informacnom liste vyrobku, ktory je
sUcastou vyrobku. Nasledujuce
odporu&ania vam pomd&zu pouzivat
produkt ekologicky a Usporne:

¢ Pred varenim zamrznuté jedlo
rozmrazte.

e Produkt vypnite 5 az 10 minut
predtym, ako uplynie ¢as na varenie
pre prediené varenie. Teraz mozete
usetrit 20 % elektriny pomocou
wyhrevu.

e Pourite nadoby / panvice s velkostou
a krytom vhodnym pre ohrievac jedla.
Vzdy zvolte pre svoje pokrmy spravnu
velkost nadoby. Pri nadobach s
nespravnou velkostou je potrebné viac
energie.

e Povrchy varnej dosky a dna hrnca
udrZiavajte Cisté. Necistoty znizuju
prenos tepla medzi varnou zénou a
dnom hrnca.



k] vas produkt

Predstavenie produktu

1 Sklenena vama plocha
2 Dolné kryt
3 Indukéna varna zéna

4 Indukénd varna zéna
5 Indukénd varna zéna
6 Indukéna varna zéna

Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu
V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladne pouzivanie kontrolného panelu produktu. Obrazky sa
mdzu lisit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanie varnej dosky

BEHs- © +
- il

El o__ 3 . s, @ 8. 3 _fead W E| 0 3. buwd?l

Ho 3 _samzn a0 O % Ho oz secas
Tlacidla a symboly M
__ :Kontrolka indikujlicae stlacenie 0o 3.5 __2 ’R@

prislusného tlacidla l I l
@ : Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia 1 5 3
& : Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel

: Kombinované tlagidlo varnej zény so
Sirokym povrchom

Displej Varnej zény
Kontrolka teploty prislusnej varne;

.n . Tlagidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo 4
8 kého vykonu (booster) zony
vysokého vykonu (booster . -
0l : Tlacidio Clean Lock 2 Oblast nastavenia Urovne terv)!oty
O : Tladidlo Casovaca 3 Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlagidlo
-+ : Tladidlo zvySenia Casovaca vysokého vykonu (booster)
- Tlacidlo zniZzenia Casovaca
g : Tlacidlo spojenia Varnej dosky-

Odsavaga par *

W TlaCidlo Automatického varenia

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom
produkte.
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Zobrazenie Casovaca

Kontrolka ¢asovaca

Tlagidlo zniZzenia Casovaca

Tlacidlo ¢asovaca

Tlagidlo zvySenia Casovaca

Symbol Casovaca

LED kontrolka prevadzky ¢asovaca
prislusnej varnej zony
VSeobecné informacie o
varnej doske

D O WN

1

|
5 4 3

1 Zadnalava - Induk&nd varna zona
2 Zadnd prava - Induk¢nd vama zona
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3 Predna prava - Indukéna varmna zéna
4 Strednd - Indukéna varna zéna
5 Predna lava - Indukéna varna zéna

Va$a varna doska je vybavena varnymi
doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tuto varnu plochu mézete
prevadzkovat ako samostatné varné
dosky, ktoré su navzajom nezavislé. Pre
tieto varné zény mdzete aktivovat
funkciu kombinacie a premenit ich na
jednu varnu plochu pre operacie varenia
s vasimi velkymi hrncami. PouZzivanie
vhodnych hrncov pre tieto varné zény a
funkcia kombinacii su popisané v Casti
»Ako pouzivat varnu dosku*.



echnické Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu 48,2 mm*/780 mm/520 mm

(vySka/sirka/hibka)
InStalaéné rozmery rury
(vika/Sirka/hibka) 750 (+2)mm /490 (+2)mm
vy . 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60
Napétie / Frekvencia Hy
Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?
pouZitie s produktom ' '
Celkova spotreba max. 7,4 kKW

Zadna lava Indukéné varnd zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 1500 W / Booster (Zosilnenie): 2000 W
Prednd lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 1500 W / Booster (Zosilnenie): 2000 W
Predna prava Indukénd varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1500 W / Booster (Zosilnenie): 2200 W
Zadna prava Induk&nd varna zéna

Rozmery 210 mm

Zapnutie 2400 W / Booster (Zosilnenie): 3700 W
Stredna Indukéna varna zéna

Rozmery 190x210mm

Zapnutie 2400W/ Booster (Zosilnenie): 3600 W

*

Vyska rdry, Specifikovana v technickej tabulke je zakladnou vyskou zékladne
produktu.

Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za U¢elom kvality
produktu.

Udaje v tejto pouZivatelskej prirudke st schematické a nemusia presne
zodpovedat vaSmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratdrnych podmienkach v sulade s prisluSnymi normami. V zavislosti
na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty mézu lisit.
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El Prvé pouzitie
Predtym ako zaCnete pouzivat svoj
produkt, odportca sa vykonat

nasledovné, uvedené v tychto Castiach.
Prvé Cistenie

1.0dstrante vSetky obalové materidly.
2.Utrite povrchy spotrebi¢a vinkou
utierkou alebo Spongiou a vysuste

utierkou.

UPOZORNENIE Niektoré saponaty
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alebo Cistiace latky
mdzu poskodit
povrch. PoCas
Cistenia
nepouzivajte
agresivne
saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani
Ziadne ostré
predmety.

UPOZORNENIE Dym a zépach sa

mdzu Sirit niekolko
hodin pocas prve;
prevadzky. Toto je
Uplne normalne.
Zaistite, aby bola
miestnost’ dobre
vetrang, aby ste
odstranili dym a
zdpach. Zabrante
priamemu
vdychovaniu dymu
a zapachu, ktory sa

vytvara.



B Pouzivanie platne

VSeobecné informacie o
pouziti varnej dosky

V8eobecné upozornenia

¢ Nedovolte, aby na vamu dosku spadii
akékolvek predmety. Aj malé
predmety, ako napriklad solnicky,
mdzu varnu dosku poskodit.
NepouZivajte prasknuté varné dosky.
Cez tieto praskliny mbéze presakovat
voda a spdsobit skrat. Ak je povrch
akymkolvek spdsobom poskodeny
(napr. Viditelné praskliny), najskor
vypnite poistku a potom zavolajte
autorizovany servis, aby vyrobok
odpajil, aby sa znizilo riziko Urazu
elektrickym pradom.

¢ Na varnu dosku nepokladajte
nevyvazené a lahko vyklapatelné
hrnce/panvice.

¢ Neohrievajte prézdne hrnce/panvice.
Mbze dojst k poskodeniu hrncov a
spotrebica.

e Po kazdom pourziti vzdy vypnite
horaky varnej dosky.

¢ Ak pracujete na vamych doskach bez
hrnca alebo hrncov/panvic, pristroj sa
mdze poskodit. Vzdy po kazdom
Ukone vypnite varné dosky.

¢ Po kazdom pouiti bude varnd plocha
horuca, preto na nu nedavajte
plastové hrmce / panvice. Takyto
material z povrchu ihned’ odistite.

¢ Nahle zmeny teploty na sklenene;
varnej ploche mdzu spdsobit
poskodenie, davajte pozor, aby ste
pocas varenia nerozliali studené
tekutiny.

¢ Do hrncov a panvic vkladajte
dostato¢né mnozstvo jedla. Mbzete
tak zabranit vylievaniu jedal z
hrncov/panvic a nebudete musiet rdru
Zbytocne Cistit.

¢ Neumiestriujte pokrievky hrncov a
panvic na horaky/zony.

e Umiestriujte hrnce tak, ze ich
vycentrujete na horéky/zény. Ak
chcete umiestnit hriec na iny
horak/zénu, neposuvajte ho smerom k
pozadovanému horaku; radsej ho
najskor zdvihnite a potom polozte na
druhy horak.

Princip éinnosti indukénej varnej

dosky

Indukéna vama doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokondi, ked

na neho umiestnite hrnce / panvice

vhodné na induk&né varenie a

elektronicky systém pod sklenenym

povrchom vytvara magnetické pole.

Kovova zakladha hrncov / panvic sa

ohrieva odberom energie z tohto

magnetického pola. Teplo teda nevznika

na povrchu varnej dosky, ale priamo v

hrncoch/panviciach nad fiou. Skleneny

povrch sa ohrieva teplom z

hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Induk&né varmné dosky ponukaju

niekolko vyhod, pretoZe teplo sa

prenasa priamo do hrncov/panvic.

e Potraviny, ktoré pocas varenia pretecu,
sa rychlo nespadlia, pretoze sklenena
varna plocha sa priamo nezohrieva.
LahSie sa Cistl.

¢ Varenie mdze byt rychlejSie, pretoze
teplo sa vytvara priamo v
hrncoch/panviciach. Setri tak éas a
energiu v porovnani s ostatnymi typmi
varnych dosiek.

e Pretoze teplo sa dodava priamo do
hrncov/panvic, nedochadza k ziadnym
tepelnym stratdm a umoznuje tak
efektivnejsie varenie.

e Skutoc¢nost, ze ked sa varmé
nadoby/panvice odober z varnegj
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plochy, prenos tepla sa prerusi a
varnd plocha sa priamo neohrieva,
poskytuje bezpecnejSie pouZitie proti
moznym nehoddm pocas varenia.

Pre bezpecnii prevadzku:

¢ Nevyberajte vysoké uUrovne ohrevu, ak
pouzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich
pouzivate bez oleja (typu teflon).

¢ Nepouzivajte skleneny varny povrch
ako odkladaciu plochu, alebo ako
rezny povrch.

¢ Na varnu dosku nekladte kovové
predmety, ako su pribory alebo po-
krievky, pretoze by sa mohli zahriat.

¢ Na varenie nikdy nepouzivajte
hlinikovd féliu. Na induk&nu zénu nikdy

nekladte jedlo zabalené v hlinikovej fdlii.

e Pocas Cinnosti varnej dosky do jej
blizkosti neumiestriujte magnetické
predmety, ako su napr. kreditné karty
alebo pasky s nahravkami.

¢ Ak je pod vasou varnou doskou rura,
ktord je v prevadzke, mbzu senzory na
varnej doske znizit hladinu varenia
alebo varmnu dosku vypnut.

¢ \VaSa varna doska disponuje
systémom automatického vypinania.
Podrobné informacie o tomto systéme
sU uvedené v nasledujlcich Gastiach.
Ak vSak na varenie pouzijete tenké
hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo za-
hreju a spodok panvice sa mbze
roztavit' a poskodit varny povrch a
spotrebi¢ skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.

Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné

hrnce/panvice, ktoré su oznacené

Stitkom alebo varovanim, Ze su kompa-

tibilny pre indukéné varenie iba s vasou

induk&nou varnou doskou. VSeobecne
plati, ze ¢im vyssi je obsah Zeleza, o to
vySSi vykon maju hrnce/panvice. Priemer
dna varnych nadob / panvic musf
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zodpovedat indukenej zéne. Navrho-
vané rozmery sU uvedené nizsie.

Vhodné hrnce/panvice:

e Liatinové hrnce/panvice

e Smaltované ocelové hrnce/panvice

® Hrnce / panvice z ocele a
nehrdzavejucej ocele (s etiketou alebo
varovanim, ze sU kompatibilné pre
induk&né varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:
¢ Hlinikové hrnce/panvice
* Medené hrnce/panvice

¢ Mosadzné hrmce/panvice
e Sklenené hrnce/panvice
e Hlinené hrnce

e Keramika a porcelan

Odportgéania:

e Pouzivajte iba hrnce/panvice s
plochym dnom. NepouZivajte
hrnce/panvice s vypuklym alebo vy-
dutym dnom.

e Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouZzijete
tenké hrnce, tieto hmce sa velmi
rychlo zahreju a spodok panvice sa
mdze roztavit' a poSkodit vamy povrch
a spotrebi€ skodr, ako sa aktivuje
systém automatického vypinania.
Ostré hrany mézu spbsobit
oSkriabanie povrchu.

¢ Podstavec niektorych hrncov/panvic
ma mensie feromagnetické pole ako je
ich skutocny priemer. Varnou doskou
je vyhrievanaiba tato plocha. Z toho
dévodu je teplo rozlozené



nerovnomerne a vykon varenia sa
znizuje. Navyse také hrnce/panvice na
varenie nemusia byt detekované
velkymi indukénymi doskami. Preto,
varna doska sa musi zvolit podla
velkosti feromagnetického pola.

%

e

Niektoré hmce/panvice maju
podstavec, ktory obsahuje
neferomagnetické materidly, ako je
hlinik. Tieto typy hrncov/panvic sa
nemusia dostatocne zahriat’ alebo ich
nemusi induk&na varna doska vébec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa
mdze zobrazit varovanie pred zlymi
hrncami.

Rovnomemé rozlozenie riadu na
pravu a lavy a strednu platiu pri
vybere platni pozitivne ovplyvriuje
vykon varenia pri vareni viacerych
jeddl na induk&nych platniach.

Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujicich metdd

vyskUsajte, &i je vas hrmiec kompatibilny

s varenim pomocou indukénej varne;

dosky.

1.Je kompatibilny, ak sa magnet
umiestneny na dne hrnca prilepi.

2.Je kompatibilny, ak " a M lebo
"l-I" neblikd, ked hrniec poloZite na
induk&nu dosku a zapnete ju.

Odporucané velkosti

hrncov/panvic

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Varna z6na so SIrokym | - 530 ivka 390
(flexi) povrchom

Detekcia varnych nadob / panvic
induk&nymi varnymi doskami zavisi od
priemeru a materidlu feromagnetického
materidlu v spodnej Casti hrncov /
panvic. Aby ste zaistili detekciu varnych
nadob a panvic a dosiahli efektivne
varenie, hrce / panvice musia byt
vybrané podla velkosti vasej vamnej
dosky. VysSie sU uvedené velkosti
hrncov / panvic odpordcanych pre
velkosti varnych dosiek.
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Chovanie pri vareni sa méze Iisit v
zavislosti od typu hmca, velkosti hrnca a
velkosti varnej zény. Pre homogénnejSie
chovanie varu je mozné pouzit vamu
zénu o jeden krok vacsiu. Pouzitie
vacsej varnej zony nespdsobuje
plytvanie energiou u indukénych dosiek,
pretoze teplo sa vytvara iba v prislusnej
oblasti hrmca.

Automaticka detekcia varnych
nadob / panvic

Ked na vamu dosku umiestnite hrmce /
panvice kompatibilné s induk&nou
doskou, varna doska automaticky zisti,
na ktord varmnu dosku su hrce / panvice
umiestnené, a poskytne pokyny na
ovlddacom paneli.

Varna zéna so Sirokym povrchom
(Flexi)

Va$a varna doska je vybavena varmymi
doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tuto varnu plochu mézete
pouzivat ako samostatné vamé dosky
navzajom nezavislé pre svoje menSie
hrnce / panvice. Pre tieto varné zény
mdZzete aktivovat funkciu kombinécie a
premenit ich na jednu vamnu plochu pre
operdcie varenia s vasimi velkymi
hrncami.
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arné zony so
Sirokou plochou
maju dve varné
zony, prednd a
zadnu. Tieto zény
mdzete pouzit
ako dve nezavislé
varné zony pre
rézne drovne
teploty s dvoma
réznymi hrncami /
panvicami.
Umiestnite hrnce
/ panvice ich
centrovanim na
samostatné varné
zony.

Pri vareni s
jednym hrmcom
alebo panvicami
ho umiestnite do
stredu prednej
alebo zadnej
varnej zony.
Neumiestriujte
hrmce / panvice
do stredu varnej
zony.

Pri vareni na
velkych hmcoch /
panviciach
umiestnite hrnce
tak, aby pokryvali
stredy oboch
varnych zén a aby
boli vycentrované
na varnej zéne.




Ovladaci panel

BEE:- ©

: Kontrolka indikujucae

stlaCenie prislusného tlacidla
©) : Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia
& : Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
: Kombinované tlaCidlo varnej
zény so Sirokym povrchom

: Tlacidlo rychleho

) ohrevu/Tlacidlo vysokého
vykonu (booster)

i : Tlacidlo Clean Lock

o : Tlacidlo CasovaCa

+ : Tlacidlo zvySenia CasovaCa

: TlaCidlo znizenia Casovaca

: TlaCidlo spojenia Varnej
dosky-Odsavaca par *

: TlaCidlo Automatického
varenia

* LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu. *Nemusf byt k dispozicii vo
vasom produkte.

Displej Varnej zény

1 Kontrolka teploty prislusnej vamej
zény

2 Oblast nastavenia Urovne teploty

3 Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo
vysokého vykonu (booster)

*— O

I
L e |
. l .

1 2

Zobrazenie asovaca

D O WN

Kontrolka ¢asovaca
Tlagidlo zniZzenia Casovaca
Tlacidlo ¢asovaca

Tlagidlo zvySenia CasovacCa
Symbol Casovaca

LED kontrolka prevadzky ¢asovaca
prislusnej varnej zony
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V8eobecné varovania pre ovladaci
panel

Toto zariadenie sa ovlada
dotykovym ovladacim panelom.
Kazda operacia vykonana na
dotykovom ovladacom paneli je
potvrdend zvukovym signélom.

Ovladaci panel udrZiavajte vzdy
Cisty a suchy. Vihky a znedisteny
povrch mdze spbsobit problémy
pri oviadani funkcil.

Varna doska sa automaticky vrati
do pohotovostného rezimu, ak do
20 sekund nevykonate Ziadnu
Operaciu.

Spotrebi¢ sa zobrazi upozornenie
“FF” z bezpeCnostnych dévodov,
ak sa budete diho dotykat’
niektorej klavesy (tladitko ).

Svetlo — na aktivovanych alebo
vybranych klavesoch svieti.

Zapnutie varnej dosky
1.Dotknite sa klavesy @ na oviadacom
paneli.

» Varnd doska je pripravena na pouzitie.

Vypnutie varnej dosky

1.Dotknite sa klavesy @ na ovladacom
paneli.

» Vama doska sa vypne a vrati sa do

pohotovostného rezimu.

Kontrolka zostatkového tepla

Na oviadacom paneli sa pre kazdu zénu

varnej dosky nachdadza kontrolka tepla.

Tato kontrolka oznacuije, Ze je vama

doska stéle hordca, napriek tomu, Ze je

vypnuta. Nedotykajte sa prislusnych

varnych dosiek, kym kontrolka

zostatkového tepla nezmizne.

H Vysoka teplota

h Nizka teplota
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V pripade vypadku prudu
kontrolka zvySného tepla nesvieti
a nevaruje pouzivatela pred
hordcou varnou doskou.

Zapnutie varnej dosky (varnych
z6n) a nastavenie urovne teploty

<>

r
o e fmmd Al
% Se

1.Zapnite vamnu dosku opétovnym
dotykom klavesy O@.

» Na displeji zony varnej dosky sa

zobrazi symbol “0” .

2.Podla toho, ¢o chcete zapnut,
dotykom oblasti nastavenia alebo
posunutim prsta po tejto oblasti
nastavte Uroven teploty medzi “0” a
»9" .

Zatial o Uroven teploty je pri niektorych

modeloch zvy$end na 1,2,3 ... 19, nana

niektorych dalsich modeloch méze byt

zvySena ako 1,1, 2,2. ... 9. To sa liSi

podla modelu produktu.

Vypnutie varnej dosky:

Vybranu zénu varnej dosky je mozné

vypnut 2 réznymi spdsobmi:

1.Nastavenim teploty na ,,0“
Varnu dosku mézete vypnut znizenim
nastavenia teploty na “0” .

2.Pouzitim funkcie ¢asovaca vypnutia
pre pozadovanu vamu zénu
Po uplynuti nastaveného Casu,
Casoval vypne pripojenu varnu dosku.
Na vSetkych displejoch bude
zobrazené “0” alebo ,00“ . Symbol ©
na displeji varnej dosky zmizne.
Nastavenie Casovaca pre zénu varnej
dosky je popisané v nasledujucich
kapitolach.

Kombinacia varnych zén so

Sirokym povrchom (flexi) (ak st na




Vasej varnej doske k dispozicii
varné zény so Sirokym povrchom)
1.Zapnite vamnu dosku opétovnym
dotykom Kklavesy @.
2.Dotknite sa klavesy le!
» Na displeji lavej varnej zony sa zobrazf
0 a svetlo — z klavesy (3! sa rozsvieti.
Hoo osmm2a @
0 <> -
3. Dotykom oblasti nastavenia alebo
posunutim prsta po tejto oblasti
nastavte Uroven teploty medzi0 a9 .
Zatial o Uroven teploty je pri niektorych
modeloch zvy$end na 1,2,3 ... 19, nana
niektorych dalsich modeloch méze byt
zvySena ako 1,1, 2,2. ... 9. To sa liSi
podla modelu produktu.
» Vama doska zacne pracovat. Ak je
vybrana ina varna doska alebo ak
pocCkate 10 sekidnd bez akejkolvek
&innosti, svetlo — klavesy l&! zhasne.

Ako priklad su uvedené varné
dosky so Sirokou plochou viavo.
Ak na vaSom pristroji maju Siroké
plochy vamé dosky vpravo, to isté
plati pre varmné dosky vpravo.

Kombinacia varnych zén so
Sirokym povrchom (flexi), zatial co
jeden alebo oba z l'avych varnych
z6n su v prevadzke (ak su na vasej
varnej doske k dispozicii varné
z6ny so Sirokymi povrchmi)

Zatial €o jedna alebo obe varné zény
vlavo funguju osobitne, mdzete obe
varné zény skombinovat aktivaciou
varnej zény so Sirokym povrchom.
Tymto spdsobom mbzete prevadzkovat
SirSi povrch vamnej dosky s rovnakymi
hodnotami.

(n]

_IO___......-- 2
____--- 0

1.Pokial je jedna alebo obe zdny viavo v
prevadzke, dotknite sa klavesu [l
» Na oboch displejoch zény varne;
dosky sa zobrazi zéna varmnej dosky s
niz&im stuphom a svetlo — klavesy [l sa
rozsvieti.
» Kombinované varmé dosky pokracuju v
prevadzke s teplotou zény, ktora je na
nizSom stupni, a pripadne s nastavenou
hodnotou Casovaca. Hodnoty teploty a
Casovaca zony varnej dosky, ktora mala
pred kombindciou vysSiu hodnotu
teploty, sa zrusia.

» Ak chcete neskdr zmenit' hodnotu

teploty, nastavte pozadovanu hodnotu

teploty v oblasti nastavenia.

Vypnutie varnych zén so Sirokym

povrchom (ak st na vasej varnej

doske k dispozicii varné zény so

Sirokymi povrchmi)

Dotykom klavesy (¢ mézete varné zény

oddelit’ a vypnut.

Pouzitie strednej varnej dosky a

funkcie automatického varenia

Strednu varnu dosku mozno pouzit ako

normalnu vamu plochu vyberom teploty

ako v pripade ostatnych varnych dosiek.

Okrem toho existuje funkcia automatick-

ého varenia Specificka pre tento varny

panel.

Pouzitie strednej varnej dosky ako

beznej varnej plochy

1.Zapnite varmnu dosku opatovnym doty-
kom klavesy ©.

» Na displeji strednej varnej dosky sa

zobrazi symbol 0.
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2.Klepnutim na oblast nastavenia
strednej varnej dosky alebo posunutim
prsta po tejto oblasti nastavte Uroven
teploty medzi ,0* a ,9*.
Zatial o Uroven teploty je pri niektorych
modeloch zvy$end na 1,2,3 ... 19, nana
niektorych dalsich modeloch méze byt
zvySena ako 1,1, 2,2. ... 9. To sa liSi
podla modelu produktu.
» Zona vamej dosky za¢ne ohrievat na
drovni varenia, ktoru ste nastavili.
Funkcia automatického varenia
pre stredni varnu dosku
Pomocou tejto funkcie mdzete
vykonavat rychle varenie na 3 réznych
nastaveniach.

Ak su Urovne 1-2-3 nastavené
prostrednicvom spravy napajania,
pre strednu varnu zénu nie je
mozné pouzit funkciu
automatického varenia.
Aby ste mohli pouzit funkciu
automatického varenia na strednej
varnej doske, musite najskér zadat svoje
nastavenie varenia. Pre kazdé
nastavenie je urceny teplotny interval.
Mbzete si vybrat medzi teplotnym
intervalom definovanym pre nastavenie,
ktoré ste Specifikovali.
1.Varenie pri nizkej teplote (s vodou)
(65-100 °C) : Toto nastavenie sa
pouziva iba na varenie tekutych jedal.
Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
odporu&ame pri vareni pouzit 1500-
2500 ml vody.
Pri tomto nastaveni nevykonavajte
varenie mastnych jedal.
2.Smazenie na panvici (s nizkym
obsahom olegja) (110-230 °C) : Toto
nastavenie sa pouziva na varenie
menej mastnych jedal. Panvica musi
byt Uplne sucha a pri vareni pouzite
malé mnozstvo oleja.
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Toto nastavenie sa nesmie
pouzivat na varenie tekutych jedal.
3.Vyprazanie (140-200 °C) : Pouziva sa

len na mastné vyprézanie. Pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov
odporu&ame pri vareni pouzit’ 750-
1250 ml oleja.

Toto nastavenie sa nesmie

pouzivat na varenie tekutych jedal

a menej mastnych jedal.

Vo funkcii automatického varenia
sa hodnoty teploty mézu IiSit v
zavislosti od typu hmca, ktory
pouzivate.

Pred spustenim funkcie
automatického varenia sa uistite,
7e strednd zéna je studena. V
opacnom pripade sa mbézu
nastavené hodnoty teploty lisit.

Po aktivacii funkcie
automatického varenia nie je
mozné zmenit nastavenie teploty.

Varenie pri nizkej teplote:
1.Dotknite sa klavesy W,

rrozsvieti sa symbol a na displeji
stredného varného panela sa zobrazi
AL

au O %

2.Na displeji CasovaCa sa zobrazf
,08" ako najniZSie nastavenie teploty
pre nastavenie nizkej teploty. Dotykom
tladidiel + /— mézete zmenit
nastavenie teploty zvySovanim alebo
znizovanim s krokovanim 5 stupfiov.

» Varenie sa spusti 5 sekind po

vykonani nastavenia teploty.




Ak sa pocas prvych 5 sekund po
dotyku tlacidla nevykona Ziadne
nastavenie dotykom tlagidla 1,
stredna varna doska zacne
pracovat na nastavenej Urovni a
teplote a toto nastavenie sa
potom uz nesmie menit. Ak
chcete zmenit nastavenie, musite
varnu dosku vypnut a zapnut a
potom znova vykonat
pozadované nastavenia
automatického varenia.
3.Symbol “C blikéa na displeji, kym
teplota nedosiahne nastavenu
hodnotu.
4.Symbol °C svieti neprerusovane a ked
teplota dosiahne nastavenu hodnotu,
zaznie 4-sekundovy zvukovy alarm.
Pecenie na panvici na stupni
vyprazania (s nizkym obsahom
oleja):
1.Dotknite sa klavesy A,
grrozsvieti sa symbol a na displeji
stredného varného panela sa zobrazi
A

g un O %

2.Dotknite sa W ete raz, aby ste prepli
na nastavenie vyprazania na panvici.
3.Na displeji Casovaca sa zobrazi

v

pre nastavenie nizkej teploty a &~ sa
rozsvieti. Dotykom tlagidiel + /—
mdzete zmenit nastavenie teploty
zvySovanim alebo znizovanim s kroko-
vanim 10 stupnov.
» Varenie sa spusti 5 sekind po vyko-
nani nastavenia teploty.

Ak sa pocas prvych 5 sekund po
dotyku tlacidla nevykona Ziadne
nastavenie dotykom tlagidla ¥,
stredna varna doska zacne
pracovat na nastavenej Urovni a
teplote a toto nastavenie sa
potom uz nesmie menit. Ak
chcete zmenit nastavenie, musite
varnu dosku vypnut a zapnut a
potom znova vykonat
pozadované nastavenia
automatického varenia.
4.Symbol *C bliké na displeji, kym
teplota nedosiahne nastavenu
hodnotu.
5.8ymbol °C svieti neprerusovane a ked
teplota dosiahne nastavenu hodnotu,
zaznie 4-sekundovy zvukovy alarm.
Varenie na stupni vyprazania s
olejom:
1.Dotknite sa klavesy W,
drrozsvieti sa symbol a na displeji
stredného varného panela sa zobrazi
A

au O %

2.Dotknite sa tladidla W este dvakrat,
aby ste prepli na nastavenie
vyprazania v hordcom oleji.

3.Na displeji Casovaca sa zobrazi

v

pre nastavenie nizkej teploty a ¥ sa

rozsvieti. Dotykom tlagidiel + /—
mdzete zmenit nastavenie teploty
zvySovanim alebo znizovanim s
krokovanim 10 stupriov.
» Varenie sa spusti 5 sekind po
vykonani nastavenia teploty.
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Ak sa pocas prvych 5 sekund po
dotyku tlacidla nevykona ziadne
nastavenie dotykom tlagidla 1,
strednd varnd doska zacne
pracovat’ na nastavenej Urovni a
teplote a toto nastavenie sa
potom uz nesmie menit. Ak
chcete zmenit nastavenie, musite
varnu dosku vypnut a zapnut a
potom znova vykonat
pozadované nastavenia
automatického varenia.
4.Symbol “C blikéa na displeji, kym
teplota nedosiahne nastavenu
hodnotu.
5.Symbol °C svieti neprerusovane a ked
teplota dosiahne nastavenu hodnotu,
zaznie 4-sekundovy zvukovy alarm.
Vypnutie funkcie automatického
varenia:
1.Ak chcete zrusit funkciu
automatického varenia, mézete
prislusny varny panel Uplne vypnut
dotknutim sa tlacidla @, ak na
ostatnych varnych doskach nie je
aktivna Ziadna ina operéacia varenia.
2.Nastavenie automatického varenia pre
strednu varnu dosku mdzete vypnut
iba dotykom tlacidla A7 na 3 sekundy.
Nastavenie zosilnenia vykonu
(BOOSTER)
Zosilnova¢ mbzete pouzit na zahriatie na
maximalny vykon. Na tejto pozicii vSak
neodporucame dihodobé varenie.
Zosilneny vykon nemusi byt k dispozicii
na vSetkych varmnych doskach. Po
uplynuti doby pre nastavenie
zosilneného vykonu (pozri tabulku Limity
prevadzkovych obdobi) sa varna doska
vypne.
Priama volba zosilneného vykonu
(BOOSTER):
1.Zapnite vamnu dosku opétovnym
dotykom klavesy O.
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2.Dotknite sa klavesy 28 varnej dosky,
ktoru chcete zapnut.
Zvolena varna zdna pracuije s
maximalnym vykonom a na displeji zony
blikaju 3 svetla.
Po uplynuti doby pre nastavenie
zosilneného vykonu (pozri tabulku Limity
prevadzkovych obdobi) varna doska
bude pokraovat v prevadzke na
najvyssej Urovni teploty.
Volba zosilneného vykonu
(BOOSTER), ked' je varna zéna
aktivna:
1.Dotknite sa klavesy *8 ked je vama
doska zapnuta a prislusna zéna vamej
dosky pracuje na konkrétnej Urovni.
2.Zvolena varna zéna pracuje s
maximalnym vykonom a na displeji
zony blikaju 3 svetla. Po uplynuti doby
pre nastavenie Zosilneného vykonu,
varna doska bude pokracovat v
prevadzke na najvyssej Urovni teploty.
Vypnutie zosilneného vykonu
(BOOSTER) pred vyprsanim
platnosti nastavenia:
Zosilneny vykon mbézete kedykolvek
vypnut dotykom klavesy *8. Zéna varnej
dosky nadalej bude pracovat pri
najvysSej hodnote teploty. Prejdite na O
dotykom oblasti nastavenia aktivnej zény
varnej dosky alebo posunutim prsta po
tejto oblasti ju vypnite.
Zamok cistenia
Zamok na Cistenie umoZfiuje
pouzivatelovi vykonat Cistenie v
kratkodobom intervale, pretoze ked je
varna doska zapnuta, znemoznuje
stlagenie vSetkych klavesov na
ovladacom paneli. Pogas tohto obdobia
spotrebi¢ necerpa energiu.
Aktivacia zamku cGistenia




1.Ked je varna doska zapnuta pridrzte
prst na klavesy [1.

» Il Rozsvieti sa svetlo. Na displeji

varnej zony sa bude zobrazeny symbol

"', Pocas tejto doby nie je mozné

pouzivat Ziadne iné klavesy , ako klaves

@.

Deaktivacia zamku Cistenia

Pre deaktivaciu zamku Cistenia pridrzte

prst na klavesy . Il Svetlo zoslabne a

zamok Cislenia bude deaktivovany.

Zamok tlacidiel

Ked je varna doska zapnuta alebo

vypnuta,mdzete aktivovat blokovanie

klaves, aby ste zabranili neimyselne;

zmene funkcii.

Aktivacia zamku klaves

1.Zamok klavesov aktivujete dotykom

Klavesy & kym nezaznie jeden signél .

Svetlo = klavesy & bude blikat a vietky
varné zony budu zablokované.

Ked je zamok tlacidiel v
prevadzke, je aktivne len tlacidlo
@. Ked sa dotknete inej klavesy,
svetlo — klavesy i blikanim
indikuje, ze zadmok tlaCidiel je
aktivny.

Ak varnu dosku vypnete, ked' su
klavesy zablokované, pre
opatovné zapnutie varnej dosky je
potrebné zamok tlacidiel
deaktivovat.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1.Pridrzte stlagené klavesu &, kym
nezaznie jeden signdl. Cinnost bude
potvrdena zvukovym signalom. Svetlo
— Klavesu & zhasne a zamok
klavesov sa deaktivuje.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vam ulahci varenie. Po celd

dobu varenia sa nemusite venovat

varnej doske. Po zvolenom obdobi sa

varnd doska automaticky vypne.

Aktivacia ¢asovaca

He S A B @D %

1.Zapnite vamnu dosku opétovnym
dotykom klavesy O@.

2.Podla toho, ¢o chcete zapnut,
dotykom oblasti nastavenia alebo
posunutim prsta po tejto oblasti
nastavte Uroven pozadovanej teploty.

3.Casovad aktivujete dotykom tlagidla €.

,00“ bude svietit a symbol & zadne

blikat.

4.Na displeji Casovaca su okolo
,00" zobrazené 4 LED diddy aktivity.
Ak chcete na zéne vamnej dosky
nastavit asovag, dotknite sa klavesy
O pre vyber prislusnej strany varnej
zény.

5.Pozadovanu dobu nastavte dotykom
tlacidiel + /—. + Casovas mozete tie?
posunut rychlejsie dlihym dotykom
tlacidla -+ alebo —.

Po urcitom &ase blikania, symbol € na

displeji varnej zéony bude nepretrzite

svietit. Ked symbol & nepretrzite svieti,

znamena to, ze funkcia je aktivovana.

Casovy spinad sa moze pouzivat

iba na varnych doskach, ktoré su

v prevadzke.

VysSie uvedeny postup opakujte
pre dalSie varné dosky, pre ktoré
chcete nastavit Casovac.

Casovaé nie je mozné nastavit
bez vyberu zény varnej dosky a
Urovne teploty zony varnej dosky.

Pokial je Casovac aktivny, Cas
nastaveny pre zvolenu zénu varnej
dosky sa zobrazuje na displeji
Casovaca.
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Vyputie ¢asovacov

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa varna

doska automaticky vypne a vyda

zvukové znamenie.

Zvukové znamenie vypnete dotykom

[ubovolného klavesu.

Predéasné vypnutie ¢asovacov

Ak je Casoval vypnuty pred€asne, varna

doska pokracuje v ¢innosti s nastavenou

teplotou, kym nebude vypnuty.

Vypnutie znizenim nastavenia

Sasovada na uroveri ,00“:

1.Dotykom tlagidla & vyberte Gasovad
prislusnej varnej dosky.

2.Pockajte, kym sa na displeji Casovaca
zobrazi symbol ,,00“ po dotyku tlacidla
= na znizenie hodnoty. Casovad
mdzete tiez posunut rychlejSie dlhym
dotykom tlacidla —.

Na displeji varnej zony bude urcity Cas

blikat symbol {9, nésledne s vypne

Uplne a ¢asovac sa zrusi.

Funkcia stop

Pomocou tejto funkcie mbzete zastavit

vSetky funkcie varnej dosky (okrem

Gasovada) na Uroveri 1..

Ak je pre ktorukolvek zénu varnej
dosky nastaveny ¢asovac, pocas
funkcie zastavenia bude Casovac
pokragovat v ¢innosti.

0 Ak stlagite tlacidlo I, ked'je na

centralnej varmnej zone aktivne
automatické varenie, funkcia
automatického varenia sa zrusi.

1.Ked je vasa varna doska zapnuta,
dotknite sa tlacidla 1.

VSetky vamé zony, ktoré su v prevadzke,

nadalej budu fungovat na Urovni 1..

2.Dotknite sa tladidla Il znova, aby ste
vSetky zastavené zony vamej dosky
uviedli do predchadzajuceho
nastavenia.
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Nastavenia

Pomocou tejto funkcie mbdzete zmenit

spravu napdjania, ¢as zvukovych

signdlov konca varenia a nastavenia

pripojenia Varnej dosky - Odsavaca par.

cFl: Nastavenie spravy napéjania

cFo: Cas zvukového signdlu konca

varenia

cF4: Nastavenie spojenia Varnej dosky -

Odsavaca par

1- Nastavenie spravy napajania

(cF)

Touto funkciou mbzete nastavit celkovy

vykon vamnej dosky podia Zelania.

1.Zapnite varnu dosku dotykom klavesy
@ a vypnite ju opatovnym dotykom
klavesy .

2.Do 10 sekund po vypnuti produktu
k{l}(ﬁpnite postupne na klavesy O/01/£S
/Ull.

» Na displeji Casovaca cFl , na displeji

lavej zadnej varnej dosky sa zobrazi “9” .

3.Dotknutim sa oblasti nastavenia
oblasti nastavenia lavej zadnej varne;j
dosky alebo posunutim prsta po tejto
oblasti nastavte uroven vykonu (pozri
Tabulka - Uroveri spravy napdjania)
medzi. “1” a "9" .

4.Potvrdte zvolené nastavenie Urovne
dotykom tlacidla .

» Vasa varna doska sa vypne a zacne

pracovat s nastavenim celkového

vykonu na zvolengj Urovni.

»Sprava napajania” obsahuje 9 réznych

Urovni wkonu (pozri tabulku - Urover

spravy napajania).

Tabulka - Uroveri spravy napdjania

1,2 KW

2,4 KW

3 kW

3,6 KW

1
2
3
4
5

4,4 KW




6 5,4 kKW
7 5,7 kKW
8 6,7 KW
9 7,4 KW

Celkova hodnota vykonu pre
droven riadenia napdjania 5, 6, 7,
8, 9 je 3,6 KW u vyrobkov s
maximalnym celkovym vykonom
3,6 kW.

2- Nastavenie ¢asu zvukového

signalu konca varenia (cF-)

Pomocou tejto funkcie mbzete nastavit

pozadovany Cas signalizacie konca

varenia varnej dosky.

1.Zapnite varnu dosku dotykom klavesy
@ a vypnite ju opatovnym dotykom
klavesy O©.

2.Do 10 sekund po vypnuti produktu
kﬁ(ﬁpnite postupne na klavesy &/H1/5
/HL.

» Na displeji Casovaca sa zobrazi

predvolené nastavenie cF! .

3.Ak chcete nastavit’ zvukovy signal
varenia a odoslania, raz a dotknite
klavesy [0.

» Na displeji Gasovada cf-c , na displeji

lavej zadnej varmnej dosky sa zobrazi “2” .

4.Dotknutim sa oblasti nastavenia
oblasti nastavenia lavej zadnej varne;j
dosky alebo posunutim prsta po tejto
oblasti nastavte nastavenie ¢asu
signdlu (pozri Tabulka - Cas
zvukového signdlu konca varenia)
medzi “0” a "3" .

5.Dotknutim sa klavesy @ potvrdte
nastavenie Casu zvukového signdlu
konca varenia.

» Vasa varna doska sa vypne a zacne

pracovat’ s nastavenim ¢asu signalu na

zvolenej Urovni.

Predvolena hodnota z vyroby pre
nastavenie Casu zvukového
signdlu konca varenia je
Standardne 2. droven.

Tabulka - Nastavenie asu zvukového
signalu konca varenia

0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 mindta
3 2 minut

3- Nastavenie spojenia Varnej

dosky - Odsavaéa par (-F7)

Pomocou tejto funkcie mdzete pripojit

varnu dosku a odsavac par, pre

umoznenie ich automatickej spoluprace.

1.Zapnite varnu dosku dotykom klavesy
® a vypnite ju opatovnym dotykom
Klavesy @.

2.Do 10 sekund po vypnuti produktu
krllﬁpnite postupne na klavesy O/11/AD
/UL,

» Na displeji Casovaca sa zobrazi

predvolené nastavenie cF! .

3.Dotknite sa dvakrat klavesy [l pre
nastavenie spojenia Varnej dosky -
Odsavaca par.

» Na displeji Gasovaca rF 3, na displeji

lavej zadnej varej dosky sa zobrazi “4” .

4.Dotknutim sa oblasti nastavenia
oblasti nastavenia lavej zadnej varne;j
dosky alebo posunutim prsta po tejto
oblasti nastavte Uroven prevadzky
odsavaca par (pozri Tabulka - Uroven
ovladania odsavaca par) medzi “0” a
"

5.Dotknutim sa klavesy @, potvrdte
nastavenie spojenia Varnej dosky -
Odsavaca par.
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» Vasa varna doska sa vypne a zacne
pracovat’ s vybranou Urovriou prevadzky
Tabulka - Uroven prevadzky odsavaca par

varnej dosky.

0 vypnuté vypnuté vypnuté vypnuté
1 svetlo vypnuté vypnuté vypnuté
2 svetlo vypnuté L1 L1
3 svetlo L1 L1 L1
4 svetlo L1 L1 L2
5 svetlo L1 L2 L2
6 svetlo L1 L2 L3
7 svetlo L2 L2 L3

Nastavenie urovne prevadzky
odsavaca par nad varnou doskou
Pri tomto nastaveni mdzete nastavit
Uroven prevadzky odsavaca par nad
varnou doskou.
1.Zapnite vanu dosku opétovnym
dotykom klavesy .
2.Dotknite sa klavesy % asi na 3
sekundy.
» Svetlo — klavesy % sa rozsvieti.
3.Klepnite na klavesu ‘& , kym sa
nedosiahne pozadovana uroven
¢innosti pre odsavac par.
Bezpecné a efektivhe pouzivanie
indukénych varnych dosiek
Princip prevadzky: Indukeny ohrievac
ohrieva hriec priamo vdaka svojmu
principu &innosti. Oproti inym typom
varnych dosiek ma teda vela vyhod.
Funguje efektivnejSie a povrch varnej
dosky je chladngjsi.
Vasa induk&énd varna doska je vybavena
vynikajucim bezpe&nostnym systémom,
ktory zabezpedi prevadzku s
maximalnou bezpecnostou.
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Va$a varna doska méze byt podla
modelu vybavena vamymi zénami
s priemerom 145, 180, 210 a 280
mm s induk&nou funkciou. Vdaka
indukenej funkcii kazda vama
z6na automaticky detekuje na fiu
polozeny hrniec. Energia sa
vyskytuje iba na kontaktnej ploche
hrca, a preto sa spotreblva
minimalna Uroven energie.

Systém automatického vypinania
Ovladanie varnej dosky ma systém
automatického vypnutia. Ak su jedna
alebo viac zon varnej dosky ponechané
zapnuté, varnd zona sa po chuili
automaticky vypne (pozri Tabulku 1). V
pripade Casovaca priradeného k zéne
varnej dosky sa potom vypne gj displej
Casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej Urovne teploty. Pre
tuto teplotnu hladinu sa pouZzije
maximalna doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zony
mdze uzivatel opat pracovat, ako je
uvedené vyssie.



Tabulka ¢. 1 Automatické obdobia
vypinania

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Rychly ohrev 10 minut

Zatial o Uroven teploty je pri niektorych
modeloch zvy$end na 1,2,3 ... 19, nana
niektorych dalsich modeloch méze byt
zvySena ako 1,1, 2,2. ... 9. To sa liSi
podla modelu produktu.

Ochrana proti prehriatiu

Va$a varna doska je vybavena
niekolkymi senzormi, ktoré zaistuju

ochranu pred prehriatim. V pripade
prehriatia m&zete pozorovat nasledovné:
e /6na varmej dosky, ktora je v
prevadzke, sa méze vypnut.
e Zvolena uroven sa moze znizit. To sa
v8ak na displeji neodraza.
Systém ochrany proti preteceniu
Va$a varna doska je vybavena
systémom ochrany proti preteceniu. V
pripade akéhokolvek preteCenia ovldda-
cieho panela z akéhokolvek dévodu
systém automaticky prerusi napdjanie a
vypne tak vasu varnu dosku. V tom
pripade sa na displeji zobrazi symbol
"F".
Presné nastavenie vykonu
Induk&na varna doska na zaklade jeho
principu fungovania, reaguje na vydané
prikazy okamzite. Jeho nastavenie vyko-
nu sa meni velmi rychlo. Okamzitym
vypnutim pristroja tak zabranite
preteCeniu jedla (voda, mlieko), ktoré ma
Coskoro pretekat.

29/8K



[} Véeobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuje tipy na pripravu a e Pred vyprazanim jedal vzdy odstrarite
varenie jedla. prebyto¢nu vodu a pomaly vkladajte
Vieobecnhé varovania o va- do rozohriateho olegja. Pred

vyprazanim sa uistite, ze su mrazené
potraviny rozmrazené.

¢ Pri ohrievani oleja sa uistite, Ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku
udrZiavajte otvorenu.

e Odporucania tykajuce sa varenia s
Usporou energie ndjdete v Casti
»=Environmentélne pokyny*.

¢ Teplota varenia a Casové veliCiny,
dané pre varenie sa mozu lisit v
zavislosti od receptu a mnozstva. Z
tohto dévodu su tieto hodnoty dané
ako rozsahy.

reni s varnou doskou

¢ Do panvice nikdy nelejte viac oleja,
ako je jedna tretina jej objemu. PoCas
zohrievania oleja nenechavajte platriu
bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuije riziko poziaru. Nikdy sa
nepokusajte uhasit mozny poziar
vodou! Ked olej za¢ne horiet, prikryte
ho hasiacim ruskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné, platfiu
vypnite a zavolajte hasicov.

Varna doska
Funkcia automatického varenia

Cestoviny Varenie pri nizkej

(500 g) teplote (s vodou) 100 15..25 160 - 180
Zemiaky
(nahrubo Varenie pri nizkej )
mleté) (400  teplote (s vodou) 100 2030 160 - 180
g

. Varenie pri nizkej )
Vajce teplote (s vodou) 100 10... 15 160 - 180

Jemné vypraZanie

Steak zo
svieCkovice* - "
3 om) f;”@znfnéigjh%i:“g%s 230 8..15 180 - 210
(Prudké
opekanie)**
Kuraci Smazenie na panvici (s 290 10 .. 20 180 - 210
steak nizkym obsahom oleja)
Ryby (225  Smazenie na panvici (s 200 10 .. 15 180 - 210
g nizkym obsahom oleja)

e  Smazenie na panvici (s )
Palacinky nizkym obsahom oleja) 200 1.3 180 - 210
Baklazan Smazenie na panvici (s )
(100 g nizkym obsahom oleja) 200 10...20 180-210

Hranolky
Zemiaky
(mrazené - Vyprazanie 180 3..6 180 - 200
1759
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Cerstvé

zemiaky Vyprazanie 180 5..10 180 - 200
(1759

Nugetky S )
(400 g) Vyprazanie 180 3..6 180 - 200
Rezen Vyprazanie 180 4..8 180 - 200

* Odporuca sa liata panvica/hmiec.
** Qdporuca sa predhriat panvicu / hmiec.
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Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie o

Cisteni

A vseobecné upozornenia

¢ Pred vycCistenim produktu pockajte,
kym produkt vychladne. Horulce
povrchy mézu spdsobit popaleniny!

¢ Nenanasajte Cistiace prostriedky pria-
mo na hordce povrchy. Méze to
spOsobit trvalé skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
dokladne vycisteny a vysuseny.
Zvy3ky potravin sa tak daju lahko
vyCistit' a zabrani sa ich spéleniu pri
neskorSom pouziti spotrebi¢a. Tym sa
predlzuje zivotnost pristroja a znizuju
sa Casto sa vyskytujldce problémy.

¢ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

¢ Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit
povrch. Pocas &istenia nepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace
prasky, Cistiace krémy, odvapriovad
alebo ostré predmety.

¢ Na Cistenie po kazdom pouZiti nie je

potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a mékkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikroviakna.

e Uistite sa, Ze ste po vyCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvySnu tekutinu a
okamzite vycistite vSetky zvysky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

e Neumyvajte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre varnu dosku:

e Kyslé necistoty, ako je mlieko,
paradajkovy pretlak a olej, mézu
spbsobit trvalé Skvrny na varnych
doskach a sucastiach
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horakov/platniCiek, pripadné
preteCené tekutiny vycistite ihned po
vychladnuti varnej dosky vypnutim.

Inox a nehrdzavejluce povrchy

¢ Na Cistenie nehrdzavejicich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky ob-
sahujuce kyselinu alebo chldr.

¢ Nerezovy alebo inoxovy povrch méze
¢asom zmenit farbu. To je norméine.
Po kazdej operacii vycistite Sistiacim
prostriedkom vhodnym na nehrdza-
vejuci alebo inoxovy povrch.

» Cistite mékkou mydlovou handri¢kou
a tekutym (neskrabajucim) Sistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

e Okamzite bez Cakania odstrante
Skvrny od vapna, oleja, skrobu, mlieka
a bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrmy mozu po
dlhsej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy

e Pri Cisteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne Cistiace prostriedky. Mézu
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ odistite istiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
handri¢kou z mikroviakna uréenou pre
sklenené povrchy. Osuste ho suchou
handri¢kou z mikroviakna.

¢ Ak po vycisteni zostand zvysky
saponatu, utrite ho studenou vodou a
osuste Cistou a suchou handri¢kou z
mikroviakna. Zvysky saponatu mézu
nabuduce poskodit povrch skla.

e Zaschnuté zvySky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite
zUbkovanymi nozmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.



e Skvrny od vépnika (ZIté gkvrny) na
povrchu skla mézete odstranit
komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapriovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citronova Stava.

¢ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci
prostriedok a poc¢kajte diho, kym
nebude spravne fungovat. Potom
povrch skla ocistite vihkou handri¢kou.

e /mena farby a Skvrny na povrchu skla
sU normélne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

¢ Plastové diely a lakované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handri¢kou.

¢ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M&Ze to
poskodit povrchy.

* Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebica nezostali vihké a sa-
ponatové. V opacnom pripade mbze
na tychto spojoch dojst ku kordzii.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy post-
upuijte podla pokynov na Cistenie skle-
nenych povrchov uvedenych v Casti
»VSeobecné informéacie o Cisteni. Pre
Specidlne pripady mbzete svoje Cistenie

dokon¢it podla nizsie uvedenych in-

formacil.

e Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oistite okamZite,
bez Cakania na vychladnutie povrchu.
V opacnom pripade mbdze dojst k
trvalému poskodeniu sklenengj varne;
plochy.

¢ NepouZivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked'je varna doska hortca,
inak by mohlo dgjst k trvalym Skvrnam.

Cistenie ovladacieho panela

e Pri Cisteni panelov pomocou oviadaca
gombikov utrite panel a oviddace
vlhkou makkou handri¢kou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranuijte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vyCistili oviadaci panel. M6ze byt
poskodeny oviddaci panel a gombiky.

® Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov mdzu byt vymazané.

¢ Dotykové ovladacie panely oCistite
vlhkou makkou handri¢kou a osuste
suchou handri¢kou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania
klavesov, pred vykonanim Cistenia
ovladacieho panela nastavte
blokovanie klavesov. V opacnom
pripade mdze dojst’ k nespravnej
detekcii klavesov.

33/8K



E] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta
alebo technika s licenciou &i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked ste sa

P Jje cny! Je vyp : jte p
poistkami. V pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.
¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.
e Tlacida/gombiky na ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok
vybaveny funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel.
Vypnite ho.
¢ Ak sa displej po opatovnom zapnuti varnej dosky nerozsvieti. >>> Odpojte
spotrebic od istica. PoCkajte minimalne 20 sekund a potom ho znova pripojte.
e Ochrana pred prehriatim je zapnuta. Nechajte varnu dosku vychladndt.
® \Varmna nadoba nie je vhodna.>>> Skontrolujte nadobu.

¢ Nedavajte hrniec do aktivnej varnej zény. >>> Skontrolujte, ¢i sa vo varnej zéne
nachéadza hmiec.

¢ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas
hrniec kompatibilny s indukcnou varnou doskou.

¢ VVarny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je
dostato¢ne Siroky pre varnu zonu. >>> Vyberajte hmiec dostatocne Siroky a
hrniec riadne vycentrujte vo vamej zone.

e \arny hrniec alebo varna zéna je prehriata. >>> Nechajte ich vychladnut,

e Cas varenia pre vybranu varnd zonu mohol vyprsat. >>> MdZete nastavit novy
cas varenia alebo dokoncit' varenie.

e Ochrana pred prehriatim je zapnuta. >>> Nechajte vamu dosku vychladndt.

¢ Dotykovy ovladaci panel m&ze zakryvat predmet. >>> Odstrarite predmet na

paneli.

¢ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas
hrniec kompatibilny s indukcnou varnou doskou.

¢ VVarny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je

dostato¢ne Siroky pre varnu zonu. >>> Vyberajte hmiec dostatocne Siroky a

hrniec riadne vycentrujte vo vamej zone

e Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator bude fungovat dalej, az kym sa elektronika
v varnej doske neochladi na vhodnu teplotu.
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PocCas varenia mbze byt zo sporaka pocut urcité zvuky. Tieto zvuky su spbsobené
zloZzenim varnej nadoby. Tieto zvuky sU normalne, nejde o poruchu a su sucastou
indukcnej technoldgie.

Mozné zvuky a doévody

¢ Hiuk ventilatora: Sporak je vybaveny ventildtorom, ktory sa automaticky aktivuje
podla teploty spotrebica. Ventilator ma rézne prevadzkové drovne a na réznych
drovniach pracuje podia teploty.

¢ Niz8ie zvuky ako prevadzkovy hluk transformatora: Je to spdsobené povahou
induk&nej technoldgie. Ked' sa teplo prenasa priamo na zakladnu vamej nadoby,
mdzu byt pocut bzuCavé zvuky, v zavislosti na materidli varnej nadoby. Preto
mdzu byt pri réznych nadobach pocut rézne zvuky.

e Zvuk praskania: Dévodom je Struktura a material dna varnej nadoby. Ak je varna
nadoba vyrobena z réznych vrstiev z réznych materialov, méze byt pocut
praskanie.

e Zvuk krnudania: Ked' sa na varenie s réznymi droviami varenia pouZiju dve varné
zony na tej istej strane sporaka, mdzete pocut zvuk kiucania.

Chybové kédy / dovody a mozZné rieSenia

Vypnite indukeny sporék a

E 22 N . pockajte, kym vychladne. Chyba
E 26 Indukcny varic je prehriaty. bude vyrieSena, ked teplota
sporaka klesne pod dané limity.
Jedno alebo viac tlaCidiel je
stlacenych dihsie ako 10 Problém bude vyrieSeny, ked
sekund. zoberiete pre€ svoju ruku zo
E 46 Na ovladacom paneli zostal ~ sporaka.
nejaky predmet alebo je Problém sa vyrieSi po vycCisteni
ovladaci prvok vystaveny ovladacieho panela.
vyparom.
- . . Problém bude vyrieSeny, ked sa
E 47 Nepouzmvstfa hrniec vhodny pouzije hmiec vhodny na indukény
na induk¢ny ohrev.
ohrev.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikécie na sekundach znova zapnite. Ak sa
E1-E15 . . problém obnovi, obratte sa na
indukcnej doske. . ) .
autorizované obchodné
zastUpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na sekundach znova zapnite. Ak sa
E16-E 21 problém obnovi, obratte sa na

induk&nej doske.

autorizované obchodné
zastlpenie.
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Induk&nu dosku vypnite a po 30
sekundach znova zapnite. Ak sa

E 23 Softvérova chyba indukénej ) ) »

E o4 varne] dosky. problfam Obr,]OVI, obrattfa sana
autorizované obchodné
zastlpenie.

Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba ¢innosti ventilatora na sekun,déch zhova Za'i’f‘”e' Ak sa
E25 indukénej doske problém obnovi, obratte sa na
' autorizované obchodné
zastUpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba hardvéru sekundach znova zapnite. Ak sa
E31-E45 elektronického panelu na problém obnovi, obratte sa na
induk&nej doske. autorizované obchodné
zastUpenie.
Senzorové zariadenie musi byt
E 48 L . .. kompatibilné s prevadzkovymi
E 49 Chyba snimaca na indukenej podmienkami. Ak sa problém
doske. ) i : .

E 51 obnovi, obratte sa na autorizované

obchodné zastupenie.
Vypnite induk&ny sporak a
pockajte, kym vychladne. Problém
. sa vyriesi, ked' teplota snimaca
Es2-Es7  Chybawsokejteplotyna o ol dané fimity. Ak sa
indukCnej doske. - ) o
problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné
zastlpenie.
V rezime automatického Vypnite induk&nd varnu dosku a

E58-E59 varenia sa vyskytla chyba pockajte, kym nevychladne. Ak

snimaca / chyba vysokej problém stdle pretrvava,

teploty. kontaktujte autorizovany servis.
Mohlo byt dihodobo Ked bolo prerusené dihé stlatenie
stlaGené niektoré z klavesov. niektorej z klavesov,

Hrniec mbze presahovat cez  Ked hrniec presahuje cez riadiacu

FF riadiacu jednotku. jednotku,

Riadiaca jednotka m&ze byt
znecistena
potravinami/tekutinami.

Po vycCisteni zvySkov jedla/tekutin
chyba zmizne.
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