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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze
handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt en
bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u
niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de instructies en lees alle informatie en
waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo beschermt
u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten
ook de handleiding mee te geven.
De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.
OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.

& Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete oppervlakken.
ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Veiligheidsinstructies

- Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materiéle schade te
voorkomen.

- Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden
overhandigd met het
product.

- Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele
schade die optreedt als
resultaat van het niet
naleven van deze instructies.
- Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

. ADe installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt
aangeduid door de
importeur.
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. A Gebruik uitsluitend

originele reserveonderdelen
en accessoires.

- AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

- AVoer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

- Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

- Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.

- WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.



AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en
huisdieren

- Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan
ervaring en kennis, op
voorwaarde dat zij onder
toezicht staan van of zijn
opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

- Kinderen mogen niet spelen
met het product. De
reiniging en het onderhoud
mogen niet worden
uitgevoerd door kinderen
tenzij ze onder toezicht
staan.

- Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief
kinderen), tenzij zijn onder
toezicht staan of de nodige
instructies hebben
ontvangen.

- Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te

zijn dat ze niet spelen met
dit product.

- Elektrische producten zijn

gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet
spelen met, klimmen op of
binnendringen in het product.

- Plaats geen voorwerpen op

het product binnen het
bereik van kinderen.

. Draai de handvaten van

potten en pannen naar de
binnenzijde van de werkbank
zodat kinderen ze niet
kunnen grijpen en zich
verbranden.

- WAARSCHUWING! De

toegankelijke oppervlakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

- Houd het

verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van
letsels en verstikking.

- (Als uw product een stekker

heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen
voor kinderen moet u de
stekker loskoppelen en het
product onbruikbaar maken
voor u het verwijdert.
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A Elektrische veiligheid

- Sluit het product aan op een
geaard stopcontact
beveiligd met een zekering
die overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd
door een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale
regelgeving.

- De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze
niet worden beinvioed door
de vlam van het fornuis). Als
dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn
(zekering, schakelaar, etc.)
op de elektrische installatie
waar het product op is
aangesloten, conform de
elektrische regelgeving en
met afscheiding van alle
polen van het netwerk.

- Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken
en het transport.

- Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
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en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.

- (Als uw product geen

netsnoer heeft) Gebruik
enkel het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

- Het netsnoer mag niet

worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact
komen met een warmtebron.

- Gebruik uitsluitend de

originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

- Als het netsnoer beschadigd

is, moet het worden
vervangen door een
fabrikant, een
geautoriseerde dienst of een
persoon aangewezen door
de importeur om eventuele
schade te voorkomen.

(Als uw product een stekker

h

eeft)

Voer de stekker van het
product nietin een
stopcontact dat los zit, uit
het contact is gekomen, stuk
is, vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv.



water dat van het aanrecht
kan lekken).

- Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

- Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken
te voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

- Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

- Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

- Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

A Installatieveiligheid
- Voor het product wordt

geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

- Installeer het product niet in

de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

- Alle ventilatieopeningen

rond het product moeten
onbelemmerd blijven.

AVelllgheld tijdens gebruik:

- Zorg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

- Als u het product niet

gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de
zekering in de zekeringkast.

- U mag nooit een defect of

beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

- WAARSCHUWING! Als het

oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
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de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

- Klim nooit op het product
om iets te bereiken of voor
welke reden dan ook.

- Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvloeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

- Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

- Gietijzer, aluminium of
keukengerei met een
beschadigde/ruwe bodem
kan resulteren in krassen op
het glazen oppervlak.
Wanneer u keukengerei
verplaatst, moet u de
containers altijd optillen. U
mag ze niet verschuiven
over het oppervlak.

- Stoomdruk die zich ophoopt
door vocht op het
kookplaatoppervlak of op de
bodem van de pot kan de
pot doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
oppervlak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.
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- Dit product is niet geschikt

voor gebruik met een
afstandsbediening of een
externe klok.

ATemperatuur

waarschuwingen
- WAARSCHUWING! Wanneer

het product is ingeschakeld,
worden de blootgestelde
onderdelen heet. Raak het
product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen
tenzij ze onder toezicht
staan van een volwassene.

- Plaats geen brandbaar /

explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

- WAARSCHUWING!

Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.

AHet gebruik van de
accessoires
- WAARSCHUWING! Gebruik

uitsluitend
fornuisbeschermers die door
de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen
of die door de fabrikant van
het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt



zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het
toestel. Het gebruik van
ongeschikte beschermers

kan ongelukken veroorzaken.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

- WAARSCHUWING! Het
kookproces moet onder
toezicht worden uitgevoerd.
Korte kookprocessen
moeten altijd onder toezicht
worden uitgevoerd.

- WAARSCHUWING!
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

- Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in
brand schieten indien
blootgesteld aan hete
oppervlakken en dit kan
brand veroorzaken.

A Inductie

Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met "Inductie’-
technologie. Uw
inductiefornuis, dat tijd- en
geldbesparing oplevert, dient
gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn
voor inductiekoken; anders
zullen de kookplaten niet
werken. Raadpleeg het
hoofdstuk “Selectie van de
potten en pannen”.

- Omdat inductieplaten

magnetische velden creéren,
kunnen deze schade
berokkenen aan mensen die
apparaturen gebruiken zoals
een insulinepomp of
pacemaker.

- Sluit de kookplaat na met

het bedieningspaneel.
Vertrouw niet op de sensor
van de kookplaat om de
afwezigheid van de pan te
herkennen.

- Metalen voorwerpen zoals

messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst
want ze kunnen opwarmen.

- Metalen voorwerpen die in

laden onder de kookplaat
worden bewaard, kunnen bij
langdurig en intensief
gebruik erg heet worden.
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Bewaar geen metalen
voorwerpen in laden onder
de kookplaat.

- Plaats geen elektronische
producten zoals mobiele
telefoons, tablets,
computers op de
inductiekookplaat. Uw
product kan beschadigd zijn.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

- Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!
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- Was het product nooit door

er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

- Reinig het product niet met

stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.

- Zout, suikerresten op de

bodem van keukengerei of
dergelijke deeltjes op de
glasplaat kunnen krassen of
barsten veroorzaken in het
glas. Zorg ervoor dat de
bodem schoon is voor u er
keukengerei op plaatst.
Houd het glazen keramisch
oppervlak schoon.



B Milieurichtlijnen
Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de
richtlijnen voor afvoeren van het
restproduct
Dit product voldoet aan de EU-
richtlijin WEEE (2012/19/EU). Dit
mmm | product is voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit onderdelen
en materialen van hoge kwaliteit die
hergebruikt kunnen worden en geschikt zijn
voor reclycling. Gooi het restproduct aan
het einde van zijn levensduur niet weg bij
normaal huishoudelijk of ander afval. Breng
het naar het verzamelpunt voor recycling

van elektrische en elektronische apparatuur.

Raadpleeg uw plaatselijke autoriteiten om
te weten waar u deze verzamelpunten
aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u mogelijke
negatieve gevolgen voor het milieu en de
menselijke gezondheid.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet
aan de EU-richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het
bevat geen schadelijke en verboden
materialen die in deze richtlijn zijn
opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

+ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal op
een veilige plek buiten het bereik van
kinderen. Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes af
en sorteer het overeenkomstig de regels
voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

Informatie over energie-efficiéntie volgens

EU 66/2014 is te vinden op de productkaart

die bij het product wordt geleverd. De

volgende suggesties helpen u het product
te gebruiken op een ecologische en
energie-efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Schakel het product 5 of 10 minuten voor
het einde van de bereidingstijd uit in het
geval van een langdurige bereiding. Zo
kunt u tot 20% elektriciteit besparen
zonder aan warmte te verliezen.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de
kookplaat. Selecteer als een pot met de
correcte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

« Houd kookplaten en pannenbodems
schoon. Vuil vermindert de
warmteoverdracht tussen de kookzone
en de panbodem.
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K] Uw product

Inleiding van het product

1 Glas kookoppervlak 4 Inductie kookzone
2 Onderste behuizing 5 Inductie kookzone
3 Inductie kookzone 6 Inductie kookzone

Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel van het
product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen naargelang het
producttype.

Kookplaat bediening
B - © -
E| 0.3 feudd 8 0. 3 Smmd
Ho 2 _eoc2 Baon (D =2
Toetsen en symbolen -
__ :Hetlicht dat aangeeft dat de }-} 0 3 6 - _3 A\[B
relevante toets is ingeschakeld - I
@ :Aan/Uit-toets l | I
@ :Toetsvergrendeling toets 1 2 3
[a] :Brede kookzone combinatietoets Kookzone scherm
Af “Snel opwgrmen.toets/Hoog 1 Temperatuurindicator van de relevante
vermogen instelling (booster) toets kookzone
Il :Reinigingsvergrendeling toets 2 Instelzone van de temperatuur

(O :Timer-toets

-} : Timer verhogen toets

— :Timer verlagen toets

g : Koqkp!aat-afzuigkap
verbindingstoets *

* Het varieert naargelang het model van het

product. Is mogelijk niet beschikbaar op uw

model.

3 Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
instelling (booster) toets
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met brede oppervlakken (Flexi-
o o oppervlakken). U kunt dit kookoppervlak
FHHT bedienen als individuele kookplaat,
|_| |_| |—|® - @ + onafhankelijk van elkaar. U kunt de
I |
4

6 5 Uw kookplaat is uitgerust met kookplaten
|

. l . I l combinatiefunctie voor deze kookzones
inschakelen en ze omvormen in één enkel
1 2 3 kookoppervlak voor bereidingen met uw

Timer scherm brede potten of pannen. Het gebruik van
1 Timerindicator correcte potten en pannen voor deze
2 Timer verlagen toets kookzones en de combinatiefunctie worden
3 Timer-toets beschreven in het hoofdstuk “Het gebruik
4 Timer verhogen toets van de kookplaat"”.
5 Timer symbool
6 Timer activiteit LED van de relevante

kookzone
Algemene informatie over de
kookplaat

1

5 4 3
Links achteraan - Inductie kookzone
Rechts achteraan - Inductie kookzone
Rechts vooraan - Inductie kookzone
Midden - Inductie kookzone

Links vooraan - Inductie kookzone

a b~ wWwN =
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)
Installatie-afmetingen van de branders 750 (+2)mm /490 (+2)mm
(hoogte/breedte/diepte)

Spanning / Frequentie TN~220-240 V/2N~380-415 V ;50/60 Hz
Gebruikt type kgpel en doorsnede / geschikt min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?

voor het gebruik in het product

Totaal st bruik 7,4 kW

48,2 mm*/780 mm/520 mm

Afmeting 180 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2000 W
Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2000 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2200 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2400 W / Booster: 3700 W
Midden Inductie kookzone
Afmeting 190x210mm

Stroom 2400W/ Booster: 3600 W

*  De hoogte van de brander zoals gespecificeerd in de technische tabel is de basishoogte
van het product.

ﬂ De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

ﬂ De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn

ﬂ verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product
kunnen deze waarden variéren.
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Bl Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het

aanbevolen de volgende stappen uit te
voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Neem de oppervlakken van het product af
met een natte doek of spons en droog ze
met een doek.

OPMERKING Het oppervlak kan
beschadigd geraken door
sommige detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk of
scherpe voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste gebruik
kunnen gedurende enkele
uren geur en rook worden
afgegeven. Dit is heel
normaal. Zorg ervoor dat de
keuken goed geventileerd is
om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe
inademing van de
geproduceerde rook en
geur.
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E De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over het

gebruik van de kookplaat
Algemene waarschuwingen

Laat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat
beschadigen. Gebruik geen gebarsten
kookplaten. Water kan door deze
scheuren sijpelen en kortsluiting
veroorzaken. Als het oppervlak op
enigerlei wijze is beschadigd (bijv.
zichtbare scheuren), schakel dan eerst de
zekering uit en bel vervolgens de
geautoriseerde service om het product
los te koppelen om het risico op
elektrische schokken te verminderen.
Gebruik geen potten/pannen op de
kookplaat die geen goed evenwicht
hebben of gemakkelijk kantelen.

U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het apparaat
kunnen beschadigd zijn.

U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.

Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadigen.
U moet de kookzones uitschakelen na elk
gebruik.

Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookoppervlak. Reinig dergelijk
materiaal onmiddellijk van het oppervlak.
Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.
Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet
te reinigen.

Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

Plaats de potten centraal op de
branders/zones. Als u een pot op een
andere brander/zone wilt plaatsen, mag u
hem niet verschuiven naar de gewenste
kookzone; u moet de pot optillen en hem
daarna op de andere kookzone plaatsen.
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Het bedieningsprincipe van de
inductiekookplaat

De inductiekookplaat is als een open circuit.
Het circuit is voltooid wanneer er
kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het
glasoppervlak een magnetisch veld opwekt.
De metalen bodem van de potten / pannen
wordt verwarmd door energie uit dit
magnetische veld te halen. De warmte kan
dus niet worden gegenereerd op het
oppervlak van de kookplaat maar
rechtstreeks op de potten/pannen boven
het oppervlak. Het glazen oppervlak wordt
opgewarmd met de warmte van de
kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie
Inductiekookplaten bieden bepaalde
voordelen omdat de warmte rechtstreeks
wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen.

Voedsel dat overstroomt tijdens de
bereiding brand niet snel weg want het
glazen kookoppervlak wordt niet
rechtstreeks opgewarmd. Het kan
gemakkelijker worden gereinigd.

De bereidingen zullen sneller klaar zijn als
de warmte gelijkmatig wordt gegenereerd
op de kookpotten/pannen. Het bespaart
dus tijd en energie in vergelijking met de
andere soorten kookplaten.

Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

Het feit dat de warmteoverdracht stopt
en het kookoppervlak niet rechtstreeks
wordt opgewarmd wanneer de
kookpotten/pannen worden verwijderd
van het kookoppervlak maakt het gebruik
veiliger tegen mogelijke ongevallen
tijdens uw bereidingen.

Voor een veilige werking:

Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen
gebruikt met een kleine hoeveelheid olie
of als u geen olie gebruikt (teflon type).
Gebruik het glazen kookoppervlak niet als
een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-oppervlak.

Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw



kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

+ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw
bereidingen. Plaats nooit etenswaren
gewikkeld in aluminiumfolie op de
inductiezone.

+ Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt
van de kookplaat als deze is
ingeschakeld.

+ Als er een oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de
sensoren op de kookplaat het kookniveau
verlagen of de kookzones uitschakelen.

+ Uw kookplaat heeft een automatisch
uitschakelsysteem. De volgende
hoofdstukken bieden u gedetailleerde
informatie over dit systeem. Hoewel, als
u deze potten met een dunne bodem
gebruikt voor uw bereiding zullen deze
potten heel snel opwarmen en de bodem
van de pot kan smelten en het
kookoppervlak en het apparaat
beschadigen voor het automatische
uitschakelsysteem wordt geactiveerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische, hoogwaardige

kookpotten/pannen gebruiken die voorzien

zijn van een etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw
inductiekookplaat. Een algemene regel is
dat hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de
kookpotten/pannen zullen presteren. De
bodemdiameter van de kookpotten /
pannen moet overeenkomen met de
inductiezone. De aanbevolen afmetingen
worden hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

+ Gietijzeren potten/pannen

« Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:

+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

+ Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen

+ Aardewerk

+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen
potten/pannen met een concave of
convexe bodem.

« Gebruik enkel kookpotten/pannen met

dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het
apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem wordt
geactiveerd. Scherpe randen kunnen
krassen veroorzaken op het oppervlak.

De bodems van bepaalde
kookpotten/pannen hebben een kleiner
ferromagnetisch veld dan de reéle
diameter. Enkel deze zone wordt
opgewarmd door de kookplaat. Om die
reden wordt de warmte niet gelijkmatig
verspreid en is het kookoppervlak kleiner.
Bovendien worden dergelijke
kookpotten/pannen niet gedetecteerd
door grote inductiekookplaten. De
kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het
ferromagnetisch veld.

T E —

Sommige kookpotten/pannen hebben
een bodem die niet-ferromagnetisch
materiaal bevat zoals aluminium. Deze
types kookpotten/pannen warmen
mogelijk onvoldoende op of worden
mogelijk helemaal niet gedetecteerd door
de inductiekookplaat. In sommige
gevallen kan een waarschuwing voor

slechte kookpotten/pannen verschijnen.
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Een gelijke distributie van het
keukengerei op de linkse en rechtse
en centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positieve
invloed tijdens de bereiding van
meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een

inductiekookplaat via de onderstaande

methoden.

1. Hij is compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2.Hij is compatibel als "' €n .:' of "l
niet knippert wanneer u uw pot op de
inductiekookplaat plaatst en de knop
draait.

Aanbevolen afmetingen van

kookpotten/pannen
145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320

Kookzone met brede breedte 230 - lengte
(flexi) oppervliak 390

De detectie van kookpotten/pannen door de
inductiekookplaat hangt af van de diameter en
het ferromagnetisch materiaal in de bodem
van de potten/pannen. Om zeker te zijn dat de
kookpotten/pannen worden gedetecteerd en
dat u efficiént kunt koken, moeten de
kookpotten/pannen worden geselecteerd op
basis van de afmeting van uw kookplaat. De
aanbevolen afmetingen van de
kookpotten/pannen voor de kookzones
worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk van
de pottypes, de grootte van de pan en de
grootte van de kookzone. Voor een
homogener kookgedrag kan een een stap
grotere kookzone worden gebruikt. Het
gebruik van een grotere kookzone leidt niet tot
energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Automatische detectie van de
kookpotten/pannen

Wanneer u een kookpot/pan die compatibel is
met inductie op uw kookplaat plaatst,
detecteert uw kookplaat automatisch op
welke zone de kookpotten/pannen worden
geplaatst en ze geeft richtlijnen weer op het
bedieningspaneel.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)

Uw kookplaat is uitgerust met
kookoppervlakken met een breed oppervlak
(Flexi oppervlakken). U kunt dit kookoppervlak
bedienen als individuele kookplaat,
onafhankelijk van elkaar voor uw kleinere
kookpotten/pannen. U kunt de
combinatiefunctie voor deze kookzones
inschakelen en ze omvormen in één enkel
kookoppervlak voor bereidingen met uw brede

Kookzones met een breed
oppervlak hebben twee
kookzones, vooraan en
achteraan. U kunt deze

~ zones gebruiken als twee
onafhankelijke kookzones
voor verschillende

- temperatuurniveaus met
twee verschillende
kookpotten/pannen. Plaats
de kookpotten/pannen in
het middel van de
afzonderlijke kookzones.
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Voor bereidingen met een
enkele kookpot/pan moet u
- deze in het middel van de
kookzone vooraan of
achteraan plaatsen. Plaats
de kookpotten/pannen niet
in het midden van de
kookzone.

Voor bereidingen in grote
kookpotten/pannen moet
u de potten/pannen
zodanig plaatsen dat ze
het midden van beide
kookzones afdekken en
dat ze centraal op de
kookzone staan.

Bedieningspaneel

e - O ¢
E| OB bmma B o 3 s L2 B o o saud ]

‘ Ho s 24 con D = Hoe 3 :..:24
Toetsen en symbolen 6 5
. -Hetlicht dat aangeeft dat de

relevante toets is ingeschakeld 1 .
@ :Aan/Uit-toets I—I I—I l—l
@ :Toetsvergrendeling toets M — @ +
{3} :Brede kookzone combinatietoets |_| |_| l_l@
Al : Snel opwarmen toets/Hoog . l . I l I

vermogen instelling (booster) toets
0l :Reinigingsvergrendeling toets 1 2 3 4
O :Timer-toets Timer scherm
- : Timer verhogen toets 1 Timerindicator
- Timer verlagen toets 2 Timer verlagen toets
7o . KoOkplaat-afzuigkap 3 Timer-toets
& verbindingstoets * 4 Timer verhogen toets
* Het varieert naargelang het model van het 5  Timer symbool

6 Timer activiteit LED van de relevante

product. Is mogelijk niet beschikbaar op uw
model.

kookzone

| A

1 2 3

Kookzone scherm

1 Temperatuurindicator van de relevante
kookzone

Instelzone van de temperatuur

Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
instelling (booster) toets

2
3
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Algemene waarschuwingen voor het
bedieningspaneel

Dit apparaat wordt bediend met een
aanraak bedieningspaneel. Elke
bediening die wordt uitgevoerd op
het bedieningspaneel wordt
bevestigd met een geluidssignaal.

Houd het bedieningspaneel altijd
schoon en droog. Een vochtig en vuil
oppervlak kan problemen
veroorzaken in de bediening van de
functies.

De kookplaat keert automatisch
terug naar de stand-bymodus als er
geen bediening wordt uitgevoerd
binnen 20 seconden.

Het apparaat geeft het “FF” alarm
weer Vanwege
veiligheidsoverwegingen als een
toets (@ toets) langdurig wordt
aangeraakt.

Het =~ lampje van de ingeschakelde
of geselecteerde toetsen licht op.

De kookplaat inschakelen

1.Raak de @ toets aan op het
bedieningspaneel.

» De kookplaat is klaar voor gebruik.

De kookplaat uitschakelen

1.Raak de @ toets aan op het
bedieningspaneel.

» De kookplaat schakelt uit en keert terug

naar de stand-bymodus.

Resterende warmte-indicator

Er is een warmte-indicator voor elke

kookzone op het bedieningspaneel. Deze

indicator wijst erop dat de kookplaat nog

steeds heet is nadat ze is uitgeschakeld.

Raak de relevante kookzone(s) niet aan tot

H Hoge temperatuur

h Lage temperatuur

In het geval van een stroomuitval
licht de resterende warmte-indicator
niet op en wordt de gebruiker dus
niet gewaarschuwd dat de kookzone
nog warm is.
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De kookzone inschakelen en het
temperatuurniveau instellen

<>
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te raken.

» Het “0” symbool verschijnt op het scherm

van de kookzone.

2. Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone aanraakt
of uw vinger over de zone beweegt, kunt
u het temperatuurniveau instellen tussen
“0" en “9” .

Terwijl het temperatuurniveau kan worden

verhoogd als 1,2,3...19 op sommige

modellen kan het worden verhoogd als
1,1.,2,2. ... 9. op sommige andere modellen.

Dit varieert naargelang het productmodel.

De kookzones uitschakelen:

Een geselecteerde kookzone kan op 2

wijzen worden uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur in te stellen op “0”
U kunt de kookzone uitschakelen door de
temperatuurinstelling te verlagen tot “0” .

2.De timer uitschakelfunctie gebruiken
voor de gewenste kookzone
Wanneer de tijd is uitgeschakeld,
schakelt de timer de verbonden kookzone
uit. Alle schermen geven “0” of “00” . Het
(O symbool verdwijnt van het scherm van
de kookplaat.

De instelling van de timer voor de
kookzone wordt beschreven in de
volgende hoofdstukken.

Combinatie van de kookzones met een

breed oppervlak (flexi) (als de

kookzones met brede opperviakken

beschikbaar zijn op uw kookplaat)

1.Schakel de oven in door de D toets aan
te raken.

2.Raak de [{! toets aan.

» Het scherm van de linkse kookzone geeft

0 Weer en het — lampje van de fal toets

licht op.

He ooz o
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3. Wanneer u de instelzone aanraakt of uw
vinger over de zone beweegt, kunt u het




temperatuurniveau instellen tussen 0 en
9.
Terwijl het temperatuurniveau kan worden
verhoogd als 1,2,3...19 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als
1,1.,2,2. ... 9. op sommige andere modellen.
Dit varieert naargelang het productmodel.
» De kookplaat begint te werken. Als een
andere kookzone wordt geselecteerd of als
u 10 seconden wacht zonder een bediening
uit te voeren, begint het — licht van de (¢!
toets te vervagen.

De brede kookzones aan linkerzijde
worden hier beschreven als
voorbeeld. Als de kookzones aan
rechterzijde een breed oppervlak
hebben op uw apparaat geldt
hetzelfde voor de kookzones aan
rechterzijde.

De combinatie van de kookzones met
een breed oppervlak (flexi) terwijl een
of beide van de kookzones aan
linkerzijde werken (als de kookzones
met een breed oppervlak beschikbaar
zijn op uw kookplaat).

Terwijl een of beide kookzones aan
linkerzijde afzonderlijk werken, kunt u beide
kookzones combineren door het brede
oppervlak van de kookplaat in te schakelen.
Zo kunt u een brede kookplaat gebruiken
met dezelfde waarden.

o 3 bmmd A, <
lfg%g NG

1. Terwijl een of beide kookzones aan
linkerzijde worden gebruikt, raakt u de [}
toets aan.

» De kookzone met de lagere temperatuur

wordt weergegeven op de schermen van

beide kookzones en het — licht van de ls]
toets licht op.

» De gecombineerde kookplaten beginnen

opnieuw te werken aan de temperatuur van

de kookzone met de laagste instelling en,
indien van toepassing, met de ingestelde
waarde van de timer. De temperatuur- en
timerwaarden van de kookzone met een
hogere temperatuurwaarde voorafgaand
aan de combinatie wordt geannuleerd.

Elg___a__i--i A B w @

» Als u de temperatuurwaarde achteraf wilt
wijzigen, stelt u de gewenste
temperatuurwaarde in via de instelzone.
De kookzones met een breed
oppervlak uitschakelen (als de
kookzones met breed opperviak
beschikbaar zijn op uw kookplaat)
U kunt de kookzones afscheiden en
uitschakelen door de [§] toets aan te raken.
Hoog vermogen instelling (BOOSTER)
U kunt de booster gebruiken om op te
warmen met maximum vermogen. Hoewel,
wij raden niet aan langdurig te koken in
deze positie. De hoog vermogen instelling
is mogelijk niet beschikbaar voor alle
kookzones. Wanneer de tijdsduur van de
Hoog vermogen instelling (zie
Bedieningsduur limieten tabel) is verstreken,
wordt de kookzone uitgeschakeld.
Hoog vermogen instelling (BOOSTER)
toets rechtstreeks kiezen:
1.Schakel de oven in door de (D toets aan
te raken.
2.Raak de *8 toets aan van de gewenste
kookzone.
De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes beginnen
respectievelijk te knipperen op het scherm
van de de kookzone.
Wanneer de tijdsduur van de Hoog
vermogen instelling (zie Bedieningsduur
limieten tabel) is verstreken, gaat de
kookzone door aan het hoogste
temperatuurniveau.
De hoog vermogen instelling
(BOOSTER) selecteren terwijl de
kookzone is ingeschakeld:
1.Raak de 28 toets aan wanneer de
kookplaat is ingeschakeld en de relevante
kookzone werkt aan een specifiek niveau.
2.De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes
beginnen respectievelijk te knipperen op
het scherm van de de kookzone. Wanneer
de tijdsduur van de Hoog vermogen
instelling is verstreken, gaat de kookzone
door aan het hoogste temperatuurniveau.
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De hoog vermogen instelling
(BOOSTER) uitschakelen voor het
verstrijken van de tijdsduur:

U kunt de hoog vermogen instelling
uitschakelen wanneer u dat wenst door de
A toets aan te raken. De kookzone blijft

werken aan de hoogste temperatuurwaarde.

Schakel deze waarde op 0 door de actieve
kookzone instelzone aan te raken of uw
vinger over de zone te glijden om ze uit te
schakelen.

Reinigingsvergrendeling

De reinigingsvergrendeling biedt de
gebruiker de mogelijkheid gedurende een
korte periode te reinigen door de werking
van de toetsen van het bedieningspaneel te
beletten wanneer de kookplaat is
ingeschakeld. Het apparaat verbruikt geen
energie tijdens deze periode.

De reinigingsvergrendeling
inschakelen

[T DU - N W @

1.Houd de [l ingedrukt wanneer de
kookplaat is ingeschakeld.

» I lamp licht op. Het " symbool

verschijnt op het scherm van de kookzones.

Er mag geen enkele andere toets dan de

toets worden gebruikt tijdens deze periode.

De reinigingsvergrendeling

uitschakelen

Houd de [l toets ingedrukt om de

reinigingsvergrendeling uit te schakelen. [l

licht zal vervagen en de

reinigingsvergrendeling wordt

uitgeschakeld.

Toetsenvergrendeling

Terwijl de kookplaat in- of uitgeschakeld

is,kunt u de toetsenvergrendeling

inschakelen om te voorkomen dat de

functies ongewenst worden veranderd.

De toetsenvergrendeling inschakelen

1.Raak de I toets aan om de
toetsenvergrendeling in te schakelen tot
een signaal weerklinkt.

Het — lampje van de &) toets begint te

knipperen en alle kookzones worden

vergrendeld.
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Enkel de (U toets werkt wanneer de
toetsenvergrendeling is
ingeschakeld. Als u een andere toets
aanraakt, knippert het — lampje van
de (3 toets om aan te geven dat de
toetsenvergrendeling is
ingeschakeld.

Als u de kookplaat uitschakelt
wanneer de toetsen zijn vergrendeld,
wordt de toetsenvergrendeling
uitgeschakeld om de kookplaat
opnieuw in te schakelen.

De toetsenvergrendeling uitschakelen

1.Houd de & ingedrukt tot u een signaal
hoort. De bediening wordt bevestigd met
een geluidssignaal. Het — licht van de
toets vervaagt en de
toetsenvergrendeling wordt
uitgeschakeld.

Timer-functie

Deze functie maakt het koken

gemakkelijker voor u. U hoeft niet

voortdurend bij de kookplaat te blijven

tijdens de volledige bereiding. De kookzone

schakelt automatisch uit na de periode die

u hebt geselecteerd.

De timer inschakelen

Ul >
o 2 )
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1.Schakel de oven in door de
te raken.

2. Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone aanraakt
of uw vinger over de zone beweegt, kunt
u het gewenste temperatuurniveau
instellen.

3.Schakel de timer in door de & toets aan
te raken.

De “00” licht op en het (Y symbool begint te

knipperen.

4.Er worden 4 activiteit LED lampen rond de
“00” weergegeven op het timer scherm.
Als u een timer wilt instellen voor de
kookzone raakt u de toets (Y aan om de
relevante kookzone zijde te selecteren.

5.Stel de gewenste tijdsduur in met de +
/= toetsen. + U kunt de timer ook
sneller doen lopen door de -+ toets aan te
raken of de — toets voor een langere
tijdsduur.




Het O symbool brandt ononderbroken
nadat hij knippert op het scherm van de
kookzone gedurende een specifieke
tijdsduur. Wanneer het < symbool
ononderbroken brandt, geeft dit aan dat de
functie is ingeschakeld.

De timer kan worden gebruikt voor
kookzones die worden bediend.

Herhaal de bovenstaande procedure
voor andere kookzones waarvoor u
een timer wilt instellen.

De timer kan niet worden ingesteld
zonder de kookzone en het
temperatuurniveau van de kookzone
te selecteren.

Wanneer de timer is ingeschakeld,
wordt de ingestelde tijdsduur van de
geselecteerde kookzone
weergegeven op het timer-scherm.

De timers uitschakelen

De kookplaat schakelt automatisch uit en
een geluidssignaal weerklinkt wanneer de
ingestelde tijdsduur is verstreken.

Raak een van de toetsen aan om het
hoorbare alarm uit te schakelen.

De timers voortijdig uitschakelen

Als de timer voortijdig wordt uitgeschakeld,
blijft de kookplaat werken aan de ingestelde
temperatuur tot hij wordt uitgeschakeld.
Uitschakelen door de timer-instelling te
verlagen tot "00":

1. Selecteer de timer van de relevante
kookzone door de (Y toets aan te raken.
2.Wacht tot het “00” symbool Beeldscherm

op het timer-scherm door de = toets aan
te raken om de waarde te verlagen. U
kunt de timer ook sneller doen lopen door
de — toets aan te raken voor een langere
tijdsduur.
Het &9 symbool knippert gedurende een
specifieke tijdsduur op het scherm van de
kookzone en daarna schakelt het volledig
uit en de timer wordt geannuleerd.
Stopfunctie
Met deze functie kunt u alle functies
stopzetten die zijn ingeschakeld op de
kookplaat (met uitzondering van de timer)
tot het Tste niveau gedurende een bepaalde
periode.

Als de timer is ingesteld voor een
kookzone begint de timer opnieuw te
werken tijdens de stopfunctie.

Als de Il toets wordt ingedrukt
wanneer de automatische
bereidingsfunctie is ingeschakeld,
wordt de automatische
bereidingsfunctie geannuleerd.

1.Raak de [ toets aan terwijl uw kookplaat
is ingeschakeld.

Alle kookplaten die zijn ingeschakeld blijven

werken aan het 1ste niveau.

2.Raak de [l toets opnieuw aan om alle
stopgezette kookzones te bedienen met
hun vorige instellingen.

Instellingen

Met deze functie kunt u het stroombeheer,

einde van de bereiding hoorbaar

signaalduur en de kookplaat-afzuigkap
verbindingsinstellingen wijzigen,

cF| Energiebeheer instelling

cF: Einde van de bereiding hoorbaar

signaalduur

ek Kookplaat-afzuigkap

verbindingsinstelling

1- Energiebeheer instelling (cF)

U kunt het totale vermogen van de

kookplaat naar wens instellen met deze

functie.

1.Schakel de kookplaat in door de @ toets
aan te raken en schakel ze uit door de ©
toets opnieuw aan te raken.

2. Raak de ©/H /M toetsen
respectievelijk aan binnen de 10
seconden na het uitschakelen van het
product.

» Op het timerscherm cF, verschijnt “9” op

het scherm van de kookplaat links

achteraan.

3.Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te schuiven,
stelt u het vermogensniveau in tussen
(zie Tabel - Energiebeheer niveau) “1” en
“9" .

4.Bevestig het geselecteerde niveau door
de D toets aan te raken.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan de totaal vermogen instelling

op het geselecteerde niveau.
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“Energiebeheer” in te schakelen. omvat 9
verschillende vermogensniveaus (zie Tabel
- Energiebeheer niveau)
Tabel - Energiebeheer niveau

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

5,7 kW

6,7 kW

(le] [ee] RN] Ke)} [3,] B-N [46] 0] B

7,4 kW

De totaal vermogen waarde voor het
energiebeheer niveau 5, 6,7, 8,9 is
3.6 kW in producten met een
maximaal totaal stroomverbruik van
3.6 kW.

2- Einde van de bereiding hoorbaar

signaalduur instelling (cc)

Met deze functie kunt u de einde van de

bereiding signaalduur van de kookplaat

naar wens instellen.

1.Schakel de kookplaat in door de @ toets
aan te raken en schakel ze uit door de
toets opnieuw aan te raken.

2.Raak de ©/01/£5/1 toetsen
respectievelijk aan binnen de 10
seconden na het uitschakelen van het
product.

» De standaardinstelling cF| wordt

weergegeven op het timerscherm.

3.Voor de einde van de bereiding hoorbaar
signaal instelling raakt u de Il toets één
maal aan.

» Op het timerscherm cfe , verschijnt “2”

op het scherm van de kookplaat links

achteraan.

4. Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te schuiven,
stelt u de signaalduur instelling (zie Tabel
- Einde bereiding hoorbaar signaalduur)
“0" en “3".

5. Door de D toets aan te raken, bevestig de
einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling.
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» Uw kookplaat schakelt uit en begint te
werken aan de signaalduur instelling op het
geselecteerde niveau.

De fabrieksinstelling waarde voor de
einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling is standaard
het 2de niveau.

Tabel - Einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling

0 15 seconden
1 30 seconden
2 1 minuut
3 2 minuten

3- Kookplaat-afzuigkap

verbindingsinstelling (cF)

Met deze functie kunt u de kookplaat en

afzuigkap verbinden zodat ze automatisch

samenwerken.

1.Schakel de kookplaat in door de @D toets
aan te raken en schakel ze uit door de
toets opnieuw aan te raken.

2. Raak de ©/ /571 toetsen
respectievelijk aan binnen de 10
seconden na het uitschakelen van het
product.

» De standaardinstelling cF| wordt

weergegeven op het timerscherm.

3.Raak de [l toets twee maal aan voor de
Kookplaat-Afzuigkap
verbindingsinstelling.

» Op het timerscherm cF4 , verschijnt “4”

op het scherm van de kookplaat links

achteraan.

4. Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te schuiven,
stelt u het bedieningsniveau van de
afzuigkap (zie Tabel - Bediening
afzuigkap niveau) in tussen “0” en “7" .

5.Raak de O toets twee maal aan voor de
Kookplaat-Afzuigkap
verbindingsinstelling.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan het geselecteerde

bedieningsniveau van de kookplaat.



uit

0

1 licht uit uit uit
2 licht uit L1 L1
3 licht L1 L1 L1
4 licht L1 L1 L2
5 licht L1 L2 L2
6 licht L1 L2 L3
7 licht L2 L2 L3

Het bedieningsniveau van de

afzuigkap instellen boven de

kookplaat

Met deze instelling kunt u het

bedieningsniveau van de afzuigkap

instellen boven de kookplaat.

1.Schakel de oven in door de @ toets aan
te raken.

2.Raak de® knop aan gedurende 3
seconden.

» Het— lampje van de & toets schakelt

uit.

3.Raak de % toets aan tot het gewenste
bedieningsniveau is bereikt voor de
kookplaat.

Het veilig en doeltreffend gebruik van

de inductiekookplaat

Bedieningsprincipe: De inductiekookplaat

verwarmt de pot/pan direct vanwege het

bedieningsprincipe:. Ze biedt dus tal van

voordelen boven andere soorten kookplaten.

Ze werkt efficiénter en het oppervlak van de

kookplaat is koeler.

Uw inductiekookplaat is uitgerust met een

hoogwaardig veiligheidssysteem dat een

optimale veiligheid garandeert tijdens de

werking.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust met
kookzones met een diameter van
145,180, 210 en 280 mm met de
inductiefunctie, afhankelijk van het
model. Dankzij de inductiefunctie
detecteert elke zone automatisch
wanneer er een pan wordt op
geplaatst. De energie wordt enkel
toegepast op de contactzone van de
pan en dus wordt slechts een
minimale hoeveelheid energie
verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een
timer is toegewezen aan de kookzone,
schakelt het timer- Beeldscherm ook uit.
De tijdslimiet voor de automatische
uitschakeling hangt af van het
geselecteerde temperatuurniveau. De
maximale bedieningsduur wordt toegepast
voor dit temperatuurniveau.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.
Tabel -1: Automatisch uitschakeling
tijdsduur

(Lol oo] RN Yo ) {4, ] B-N [46] | 8] B Fe]
=ININ| A Dl O

Snel opwarmen 10 minuten

Terwijl het temperatuurniveau kan worden
verhoogd als 1,2,3...19 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als
1,1.,2,2. ... 9. op sommige andere modellen.
Dit varieert naargelang het productmodel.
Oververhitting bescherming

Uw kookplaat is voorzien van een aantal
sensoren die de plaat beschermen tegen
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oververhitting. U kunt het volgende

waarnemen in het geval van oververhitting:

+ De gebruikte kookzone wordt
uitgeschakeld.

+ Het geselecteerde niveau kan zijn
verlaagd. Dit wordt echter niet
weergegeven op het scherm.

Beschermingssysteem tegen

overstromen

Uw kookplaat is uitgerust met een

beschermingssysteem tegen overstromen.

In het geval van een overstroming op het

bedieningspaneel, om welke reden dan ook,
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onderbreekt het systeem de voeding
automatisch om uw kookplaat uit te
schakelen. Op dat moment verschijnt het
"F" symbool op het scherm.

Nauwkeurige vermogensinstelling

De inductiekookplaat reageert onmiddellijk
op de gegeven opdrachten op basis van het
bedieningsprincipe. De
vermogensinstellingen worden snel
gewijzigd. U kunt dus voorkomen dat een
pot/pan (met water, melk, etc.) overstroomt
door het apparaat onmiddellijk uit te
schakelen.



E Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en
het koken van uw gerechten.

Algemene waarschuwingen over

bereidingen met de kookplaat

+ Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat niet
onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te doven
met water! Bedek olie als het in brand
vliegt met een branddeken of een
vochtige doek. Zet de kookplaat, als dit
veilig kan, uit en bel de brandweer.

+ Voor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water
verwijderen en ze langzaam in de hete

olie laten zakken. Zorg ervoor dat
ingevroren etenswaren worden ontdooid
voor u ze frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor dat
de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

Voor aanbevelingen over bereidingen met
de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk
“Milieurichtlijnen”.

De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de
etenswaren kunnen variéren naargelang
het recept en de hoeveelheid. Om die
reden worden deze waarden vermeld als
een bereik.
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Onderhoud en verzorging

Algemene reinigingsinformatie
AAIgemene waarschuwingen

Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de warme
oppervlakken. Dit kan permanente
vlekken veroorzaken.

Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus gemakkelijk
worden gereinigd en zodat deze resten
niet in brand kunnen schieten wanneer
het apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het opperviak
beschadigen. Gebruik geen schurende
wasmiddelen, waspoeders, reinigende
cremes, ontkalkers of scherpe
voorwerpen tijdens de reiniging.

U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel te

gebruiken voor de reiniging na elk gebruik.

Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het met
een droge microvezeldoek.

U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele
voedselresten onmiddellijk reinigen
tijdens de bereiding.

Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Voor de kookplaat:

Zure vervuilingen zoals melk,
tomatenpuree en olie kunnen blijvende
vlekken veroorzaken op de kookplaten en
onderdelen van de branders/kookplaten,
verwijder eventueel overgelopen
vloeistoffen onmiddellijk na het afkoelen
van de kookplaat door deze uit te zetten.
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Roestvrij stalen oppervlakken

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
oppervlakken en handvaten te reinigen.

+ De kleur van het roestvrij stalen oppervlak
kan veranderen na verloop van tijd. Dit is
normaal. U moet na elk gebruik reinigen
met een wasmiddel dat geschikt is voor
roestvrij stalen oppervlakken.

+ Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel
geschikt voor roestvrij stalen
oppervlakken en zorg ervoor dat u in een
richting blijft wrijven.

+ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitviekken onmiddellijk van roestvrij
stalen oppervlakken zonder te wachten.
Vlekken kunnen na een lange tijd
beginnen roesten.

Glazen oppervilakken

+ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde metalen
krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

+ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een droge
doek.

+ Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit afnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende wasmiddel
resten kunnen het glazen oppervlak de
volgende keer beschadigen.

+ Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig
krassend gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele viekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product
laten inwerken om het correct te reinigen.



Reinig het glazen oppervlak met een
natte doek.

Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken

Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat niet
vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervlak

Volg de beschreven reinigingsinformatie
voor de glazen oppervlakken in het
hoofdstuk “Algemene reinigingsinformatie”
voor de reiniging van het glazen
kookoppervlak. U kunt uw reiniging
voltooien op basis van de onderstaande
informatie in speciale gevallen.

Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop
moeten onmiddellijk worden gereinigd

zonder te wachten tot het oppervlak
afkoelt. Zo niet kan het glazen
kookoppervlak permanent worden
beschadigd.

Gebruik geen reinigingsmiddelen voor
reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
+ Als u de panelen met knoppen reinigt,

moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte doek
en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen. Het
bedieningspaneel en de knoppen kunnen
worden beschadigd.

Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u geen
reinigingsmiddel voor roestvrij staal
gebruiken. De indicatoren rond de
knoppen kunnen worden verwijderd.
Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te
reinigen. Zo niet kan een incorrecte
detectie optreden in de toetsen.
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B Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de verdeler waar u
het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen, hoewel u de instructies van dit
hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect product zelf te repareren.

+ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

+ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
stekker.

+ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product voorzien is
van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is ingeschakeld.
Schakel deze vergrendeling uit.

+ Als het scherm niet oplicht wanneer u de brander opnieuw inschakelt. >>> Ontkoppel het
apparaat bij de stroomonderbreker. Wacht ten minste 20 seconden en sluit het opnieuw
aan.

+ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

+ De pot of pan is niet geschikt. >>> Controleer uw pot of pan.

+ U hebt de pot niet op de actieve kookplaat geplaatst. >>> Controleer of er een pot
aanwezig is op de kookplaat.

+ Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

+ De potis niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de
kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat.

+ De pot of kookplaat is oververhit. >>> Laat ze afkoelen.

+ De bereidingstijd voor de geselecteerde kookplaten is mogelijk verstreken. >>> U kunt
een nieuwe bereidingstijd instellen of de bereiding stopzetten.

+ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

+ Het is mogelijk dat een voorwerp het touch bedieningspaneel afdekt. >>> Verwijder het
voorwerp van het paneel.

« Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.
+ De potis niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de

kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat

+ Ditis geen storing. De koelventilator blijft werken tot de elektronica in de brander
afkoelen tot een geschikte temperatuur.
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Het is mogelijk dat u geluiden hoort van de kookplaat tijdens de bereiding. Deze geluiden
kunnen worden veroorzaakt door de samenstelling van de kookpan of -pot. Deze geluiden zijn
normaal en vormen geen defect. Zij maken deel uit van de inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken

+ Geluid van de ventilator: De kookplaat is uitgerust met een ventilator die automatisch
inschakelt naargelang de temperatuur van het apparaat. De ventilator heeft
verschillende bedieningsniveaus en werkt op verschillende niveaus naargelang de
temperatuur.

+ Laag zoemend geluid zoals het geluid van een werkende transformator: Dit is te wijten
aan de aard van de inductietechnologie. Naarmate de warmte wordt overgedragen naar
de basis van de kookpan of -pot kunt u een dergelijk zoemend geluid horen afhankelijk
van het materiaal van de kookpan. U kunt dus verschillende geluiden horen van
verschillend kookgerei.

+ Kraken geluid: De reden hiervoor is de structuur en het materiaal van de basis van de
kookpan of -pot. Een krakend geluid kan hoorbaar zijn als de kookpan of -pot is

gemaakt van lagen van uiteenlopend materiaal.

+ Klaaglijk geluid: U kunt een klagend geluid horen wanneer twee kookzones aan
dezelfde zijkant van de kookplaat worden gebruikt met twee verschillende kookniveaus.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen - Voor kookplaat

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt

E22 De inductiekookplaat is | d
E 26 oververhit opgelost wanneer de temperatuur van
) de kookplaat zakt tot onder de
grenswaarden;
Een of meer toetsen worden
gedurende meer dan 10
. Het probleem wordt opgelost wanneer
seconden ingedrukt gehouden. .
: u uw hand verwijderd van de kookplaat.
E 46 Er is een voorwerp op het
. - Het probleem wordt opgelost wanneer
bedieningspaneel blijven staan het bedieningspaneel is gereinigd
of het is blootgesteld aan gsp 9 9d.
waterdamp.
Eris een pot of pan gebruikt die  De fout wordt opgelost wanneer een
E 47 niet geschikt is voor een pot of pan wordt gebruikt die geschikt
inductiekookplaat. is voor een inductiekookplaat.
Schakel de inductiekookplaat uit en
- opnieuw in na 30 seconden. Neem
Communicatiefout op de )
E1-E15 . . contact op met een geautoriseerde
inductiekookplaat. A
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor storing o opnieuw in na 30 seconden. Neem
E16-E21 nperat gop contact op met een geautoriseerde
de inductiekookplaat. A
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
€ 23 Softwarefout op de Contact op met een geautorisserde
E24 inductiekookplaat. P g

verdeler als het probleem niet is
opgelost.
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Storing in de werking van de

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem

E25 ventilator de inductiekookplaat. contact op met een geautor.ise.erde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.

Schakel de inductiekookplaat uit en
Storing in de hardware van het opnieuw in na 30 seconden. Neem
E31-E45 elektronische bord op de contact op met een geautoriseerde
inductiekookplaat. verdeler als het probleem niet is
opgelost.
De sensorapparatuur moet compatibel

E 48 S . zijn met de omstandigheden waarin ze

ensor storing op de -

E 49 . . wordt gebruikt. Neem contact op met

inductiekookplaat. )

E 51 een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt
opgelost wanneer de temperatuur van

E52-E57 Hoge t.emperatuurfout op de de sensor zakt tot onder de

inductiekookplaat.
grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Er is een sensorfout / hoge wacht tot deze is afgekoeld Als het
E58-E59 temperatuurfout opgetreden in probleem zich blijft voordoen, neem
de automatische kookmodus. dan contact op met de bevoegde
service.
Elk van de toetsen is mogelijk Als het langdurig indrukken van één van
langdurig ingedrukt. de toetsen is gestopt,
Een kookpot is mogelijk over het  Als de kookpot over het
FF bedieningspaneel geschoven. bedieningspaneel is getild,

Het is mogelijk dat
etenswaren/een vloeistof op het
bedieningspaneel zijn gemorst.

De fout verdwijnt wanneer de
etenswaren/vloeistofresten worden
gereinigd.
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozormne precitajte tento navod na obsluhu.

Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok vysokej
kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu Gcinnost. Preto si pred pouzitim produktu dokladne
precitajte tento ndvod na obsluhu a dalSiu dokumentéciu a uschovajte si ich ako referenciu.
Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento navod na obsluhu. Riadte sa
pokynmi a berte na vedomie v$etky informacie a upozornenia uvedené v ndvode na obsluhu.
Venujte pozornost v§etkym informaciam a upozorneniam v ndvode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpeéenstvom, ktoré méze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento
navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materidlne poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré moze spdsobit popaleniny v désledku kontaktu s hortcimi
povrchmi.

ﬂ Dolezité informacie alebo uzitoéné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.$.
Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Suf|uce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Bezpecnostné pokyny

- Tato Cast obsahuje
bezpecnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit sa pred
rizikom zranenia 0osob alebo
poskodeniu majetku.

- Ak je produkt presunuty inej
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat ndvod na
pouzitie, Stitky produktu a
iné prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

- Nasa spoloénost nebude
niest zodpovednost za
akékolvek skody, ktoré sa
mozu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto
instrukcii.

- Nedodrzanie tychto
instrukcii bude mat za
nasledok stratu zaruky.

- AMontdz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba ur¢ena dovozcom.

- A Pouzivajte iba originélne
nahradné diely a
prislusenstvo.

- A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucasti
spotrebica, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.

4/SK

- A Na produkte

nevykonavajte Ziadne
technické upravy.

AUcel pouzitia
- Tento vyrobok je urceny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouzitie.

- Nepouzivajte produkt v

zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic je urceny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a

zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych
pracovnych prostrediach.

- VYSTRAHA: Tento produkt

by sa mal pouzivat len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

A Bezpecnost deti, citlivyvh

ludi a domacich zvierat
- Tento produkt mézu

pouzivat deti od 8 rokov a
viac, a ludia, ktori su maju
handicap fyzickych,
zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a
musia byt pod neustalym



dohladom alebo zaskoleni
ohladne bezpecného
pouzitia a rizik, tykajucich sa
produktu.

- Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatel'sku udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

- Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so zniZenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou
(vratane deti), kym nie su
pod dohl'adom alebo im nie
su poskytnuté potrebné
instrukcie.

- Deti by mali byt pod
dozorom, aby sa
zabezpecilo, Ze sa nebudu
hrat s tymto pristrojom.

- Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a
domace zvieratd. Deti a
domace zvieratd sa nesmu
hrat so spotrebicom,
Skriabat sa nan ani do neho.
- Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mézu
dociahnut deti.

- Otocte drzadlo na nadobach
a panviciach do boku
pracovného stola, aby ich
deti nemohli zobrat a popalit
sa.

- VYSTRAHA: Potas
pouzitiamo6zu byt dostupné

povrchy spotrebica horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.

- Udrzujte vSetok obalovy

material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia
a udusenia.

- (Ak ma vas produkt zastréku)

Z dévodu bezpecnosti deti
odpojte napdjanie a
znefunkénite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost
- Pripojte spotrebic k

uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom stitku. Instalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

. Zasuvka alebo elektrické

pripojenie spotrebica by
malo byt na l'ahko
dostupnom mieste (kde by
nebolo zasiahnuté
plamenom zo sporaka). Ak
toto nie je mozné, mal by byt
pritomny mechanizmus
(poistka, spinag¢, vypinac
atd’) na elektrickej instaldcii,
ku ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a
5/SK



s oddelenymi v§etkymi
polmi siete.

- Tento spotrebic nie je
mozné pripojit k rozvodu
pocas insStalacie, opravy a
prepravy.

- Spotrebic zapojte do
zasuvky, ktora vyhovuje
hodnotam napatia, prudu a
frekvencie uvedenym na
typovom Stitku.

- (Ak vas vyrobok nema
napdjaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
»Technické Specifikacie".

- Nedovolte, aby sa napajaci

kabel skrutil za spotrebicom.

Na napajaci kabel nekladte
tazké predmety. Nap4ajaci
kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.

- Pouzivajte len originalny
kabel. Nepouzivajte
prerezany alebo poskodeny
kabel a predlzovcie vedenie.
- Ak je napajaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna

preCnieva zo steny, je
puknutg, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktord moze vytekat z
pocitadla).

- Nedotykajte sa zastrcky

mokrymi rukami! Pri
odpajani nedrzte kabel, vzdy
drzte za zasuvku.

- Ubezpecte sa, Ci je zastrcka

spotrebica bezpecne
pripojena do zasuvky, aby
ste sa vyhli obluku.

A Bezpecnost pri preprave
- Pred prepravou vyrobok

odpojte od elektrickej siete.

- Ak potrebujete vyrobok

prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej félie alebo
hrubej lepenky a pevne ho
prilepte. Vyrobok pevne
zaistite paskou, aby ste
zabranili poSkodeniu
odnimatelnych alebo
pohyblivych casti vyrobku.

- Skontrolujte celkovy vzhlad

vyrobku, ¢i sa pocas
prepravy neposkodil.

A Bezpecnost tykajlca sa

inStalacie

- Pred inStalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je

spolo¢nost, aby sa predislo
moznym nebezpeciam.
(Ak ma vas produkt zastrcku)
- Spotrebic¢ neprip3ajajte do
zasuvky, ktora je uvolnena,
6/SK



poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.

- Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radidtory, sporaky, atd").

- Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

ABezpet“:né pouzitie

- Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

- Ak nepouzivate spotrebic
dihsi ¢as, vypnite ho a
odpoijte poistku z poistkovej
skrinky.

- Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.

- VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili
elektrickému Soku.

- Neskriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.

- Nepouzivajte spotrebic v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

- Horl'avé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
mozu chytit horiet. Nikdy

neskladujte horlavé
predmety v oblasti varenia.

. Zliatina zeleza, hlinika alebo

varny material s
poskodenymi / nerovnymi
boénymi ¢astami moze viest
k poskriabaniu skleneného
povrchu. Pri vymene
varného materialu nadoby
vzdy zdvihnite, neposuvajte
ich po povrchu.

- Pohyb platne moze byt

spbésobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vihkosti
na povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby.
Dbajte preto na to, aby
povrch varnej dosky a dno
hrncov boli vzdy suché.

- Tento produkt nie je vhodny

na pouzitie s dialkovym
ovladanim alebo externymi
hodinami.

AV)’(strahy tykajuce sa
teploty

. VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykaijte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

- Neddvajte horlavé / vybusné

materialy do blizkosti
7/SK



produktu, pretoze jeho Casti
mozu byt pocas prevadzky
horuce.

- VYSTRAHA:
Nebezpecenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

APouiitie prislusenstva

- VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo
taky, ktory je v navode na
pouzitie uvedeny ako vhodny
alebo kryt platni patriaci k
sporaku. Pouzitie
nevhodného krytu méze
sposobit nehodu.

ABezpeénost’ varenia

. VYSTRAHA: Musi sa
dodrzat postup varenia.
Musi sa trvalo dodrziavat
postup kratkodobého
varenia.

- VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
mbze byt bez dozoru
nebezpecné alebo moéze
sposobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebic vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
s pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

- Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
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opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
hordcimi povrchmi, méze
vzniknut poziar.

A Indukcia

- Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukcnou»
technolégiou. Vasu
indukénu platru, ktora
poskytuje usporu ¢asu a
penazi, musite pouzivat s
hrncami, ktoré su vhodné
pre indukcné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne
fungovat. Pre podrobné
informécie si pozrite ¢ast
,vyber nadob”.

- Indukéné platne vytvaraju

magnetické pole, ktoré méze
mat negativny dopad na
osoby pouzivajuce
zariadenia, ako napriklad
inzulinové ¢erpadla alebo
kardiostimulatory.

- Po pouziti zavrite varnu

dosku z ovladacieho paneluy,
nespoliehajte sa na snimac
nadoby.

- Kovové predmety, ako su

noze, vidlicky, lyzicky a kryty
by sa nemali davat na varnu
dosku, pretoze sa zohreju.

- Kovové predmety ulozené v

zasuvkach pod varnou



doskou sa mézu pocas - Sol, zvysky cukru na spodnej

dihého a intenzivneho Casti riadu alebo takéto
pouzivania vel'mi zahriat. Ciastocky na povrchu skla
Neskladujte kovové mozu sposobit poskriabanie
predmety v zasuvkach pod a prasknutie skla. Pred
varnou doskou. vloZzenim riadu sa uistite, Ci

- Na indukénu varnu dosku je spodok Cisty.
nekladte elektronické Sklokeramicky povrch
vyrobky, ako su mobilné udrziavajte Cisty.

telefény, tablety, pocitace.
Vas vyrobok méze byt
poskodeny.

AI.'ldriba a Gistenie

- Pred Cistenim produktu
pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mézu
sposobt popaleniny!

- Neumyvaijte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecenstvo urazu
elektrickym pradom!

- Vyrobok necistite parnymi
Cisticmi, pretoze by to mohlo
sposobit Uraz elektrickym
prudom.
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E InStrukcie tykajuce sa zivotného prostredia

Regulacia odpadu

V stlade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiiovani odpadov

Tento produkt je v sdlade so
_——

smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU) Tento
produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové
elektrické a elektronické

vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym odpadom
z domdcnosti ani s inym odpadom.
Recyklujte ho v zbernom mieste ur¢enou na
recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o
zbernych miestach kontaktujte miestne
Urady.

Spravna likvidacia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym negativnym
dopadom na Zivotné prostredie a zdravie
ludi.

V silade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v

elektronickych a elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU (2011/65/EU)
Neobsahuje ziadne nebezpetné alebo
zakdzané materidly Specifikované
smernicou.
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Likvidacia obalového materialu

+ Obalové materidly su pre deti nebezpecné.
Obalové materidly uchovavajte na
bezpe¢nom mieste, mimo dosahu deti.
Obalové materidly vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov. Riadne ich
zlikvidujte a roztried'te v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom
z domdacnosti.

Odporucania tykajice sa

energetickej uspornosti

Informacie o energetickej G¢innosti podla

EU 66/2014 najdete na informaénom liste

vyrobku, ktory je sucastou vyrobku.

Nasledujuce odporuc¢ania vdam pomozu

pouzivat produkt ekologicky a Usporne:

+ Pred varenim zamrznuté jedlo rozmrazte.

+ Produkt vypnite 5 az 10 mindt predtym,
ako uplynie ¢as na varenie pre predlzené
varenie. Teraz mozete usetrit 20 %
elektriny pomocou vyhrevu.

+ Pouzite nadoby / panvice s velkostou a
krytom vhodnym pre ohrievac jedla. Vzdy
zvolte pre svoje pokrmy spravnu velkost
nadoby. Pri nadobach s nespravnou
velkostou je potrebné viac energie.

+ Povrchy varnej dosky a dna hrnca
udrziavajte Cisté. Necistoty znizuju
prenos tepla medzi varnou zé6nou a dnom
hrnca.



E] vas produkt

Predstavenie produktu

1  Sklenend varna plocha 4 Indukénd varna zéna
2 Dolné kryt 5 Indukéna varna zéna
3 Indukéna varna zéna 6 Indukéna varna zéna

Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu

V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladne pouzivanie kontrolného panelu produktu. Obrazky
sa mozu lisit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanie varnej dosky

BEEE* o o+
E| 0.3 E.. 24 B g oa el i A B 0

Ho 3 _gamsn a0 () = Hs
Tlacidla a symboly -
: Kontrolka indikujucae stla¢enie }-} 0 3

prislugného tlagidla —_——ITITT
@ :Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia l

@ : Tlagidlo uzatvorenia tlagidiel 1

o Kombinované tlagidlo varnej zény so Displej Varnej zény

* Sllflolfyg? poyrﬁlh%m h Tlagidl 1 Kontrolka teploty prislusnej varnej zony
Y acidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo 2 Oblast nastavenia drovne teploty

sokého vykonu (booster
Il e lo Cloan Eo(ck ) 3 Tiagidlo rychleho ohrevu/Tlagidlo vysokého

: Tlaéidlo éasovaca vykonu (booster)

o

-+ :Tlacidlo zvysenia ¢asovaca

~- :Tlagidlo zniZenia ¢asovaca

2 : TIacl':idIE) sp9jenia Varnej dosky-
Odsavaca par *

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.

*Nemusi byt k dispozicii vo vasom

produkte.
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Zobrazenie ¢asovaca

g WN =

Kontrolka Casovaca
Tlacidlo znizenia ¢asovaca
Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo zvySenia ¢asovaca
Symbol ¢asovaca

LED kontrolka prevadzky casovaca
prislusnej varnej zény

Vseobecné informacie o varnej
doske

1

|
5 4 3

a b~ wWwN =

Zadna lava - Induk¢éna varna zéna
Zadna prava - Induk¢na varna zéna
Predna prava - Induk¢nd varna zéna
Stredna - Induk&na varna zéna
Predna lava - Indukcna varna zéna
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Vasa varna doska je vybavena varnymi
doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tato varni plochu mozete
prevadzkovat ako samostatné varné dosky,
ktoré su navzajom nezavislé. Pre tieto
varné zony mozete aktivovat funkciu
kombinacie a premenit ich na jednu varnu
plochu pre operacie varenia s vasimi
velkymi hrncami. Pouzivanie vhodnych
hrncov pre tieto varné zény a funkcia
kombindacii su popisané v ¢asti ,Ako
pouzivat varnd dosku”.



Technické Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu
(vyska/sirka/hlbka)

48,2 mm*/780 mm/520 mm

Instalacné rozmery rary (vyska/sirka/hlbka) 750 (+2)mm /490 (+2)mm

Napétie / Frekvencia 1N~220-240 V/2N~380-415 V ;50/60 Hz
Poug.lt.y typ kabla a prierez, potrebny pre min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?

pouzitie s produktom

Celkova spotreba max. 7,4 kW

Zadnd lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 1500 W / Booster (Zosilnenie): 2000 W
Prednd l'ava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 1500 W / Booster (Zosilnenie): 2000 W
Predna prava Indukéna varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1500 W / Booster (Zosilnenie): 2200 W
Zadna prava Indukéna varna zéna

Rozmery 210 mm

Zapnutie 2400 W / Booster (Zosilnenie): 3700 W
Strednd Indukéna varna zéna

Rozmery 190x210mm

Zapnutie 2400W/ Booster (Zosilnenie): 3600 W

* Vyska rury, Specifikovand v technickej tabulke je zékladnou vyskou zékladne produktu.

Technické $pecifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Gcelom kvality
produktu.

Udaje v tejto pouZivatel'skej priruke s schematické a nemusia presne
zodpovedat vasmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentdcii su
ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prisluSnymi normami. V
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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Bl Prvé pouzitie
Predtym ako zacnete pouzivat svoj produkt, =~ UPOZORNENIE Dym a zdpach sa mozu
odporica sa vykonat nasledovné, uvedené $irit niekolko hodin poéas

v tychto Castiach. prvej prevadzky. Toto je

P, . Uplne normdlne. Zaistite,
Prve Cistenie aby bola miestnost dobre

1. Odstrante vSetky obalové materialy. vetrana, aby ste odstranili
2. Utrite povrchy spotrebica vlhkou utierkou dym a zapach. Zabrafite
alebo Spongiou a vysuste utierkou. priamemu vdychovaniu
UPOZORNENIE Niektoré saponaty alebo dymu a zapachu, ktory sa
Cistiace latky mozu vytvéra.

poskodit povrch. Poc¢as
Gistenia nepouzivajte
agresivne saponaty,
Cistiace prasky/krémy, ani
ziadne ostré predmety.
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H Pouzivanie platne

Vseobecné informacie o pouziti

varnej dosky

VSeobecné upozornenia

+ Nedovolte, aby na varnd dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé predmety, ako
napriklad solni¢ky, m6zu varnd dosku
poskodit. Nepouzivajte prasknuté varné
dosky. Cez tieto praskliny moze presakovat
voda a sp6sobit skrat. Ak je povrch
akymkolvek spésobom poskodeny (napr.
Viditelné praskliny), najskér vypnite poistku
a potom zavolajte autorizovany servis, aby
vyrobok odpojil, aby sa znizilo riziko Grazu
elektrickym priadom.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené a
ahko vyklapatelné hrnce/panvice.

+ Neobhrievajte prdzdne hrnce/panvice. M6ze
déjst k poskodeniu hrncov a spotrebica.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

+ Ak pracujete na varnych doskach bez hrnca
alebo hrncov/panvic, pristroj sa méze
poskodit. Vzdy po kazdom dkone vypnite
varné dosky.

+ Po kazdom pouziti bude varné plocha
hortca, preto na fiu neddvajte plastové
hrnce / panvice. Takyto materidl z povrchu
ihned odistite.

+ Nahle zmeny teploty na sklenenej varnej
ploche mézu sposobit poskodenie, davajte
pozor, aby ste pocas varenia nerozliali
studené tekutiny.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostatoéné
mnozstvo jedla. MbZete tak zabranit
vylievaniu jedal z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neumiestnujte pokrievky hrncov a panvic na
horéaky/zény.

+ Umiestrujte hrnce tak, Ze ich vycentrujete
na hordky/zény. Ak chcete umiestnit hrniec
na iny hordk/zénu, neposuvajte ho smerom
k pozadovanému horaku; radsej ho najskér
zdvihnite a potom polozZte na druhy horak.

Princip ¢innosti indukénej varnej dosky

Indukénd varna doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokonéi, ked' na

neho umiestnite hrnce / panvice vhodné na
indukéné varenie a elektronicky systém pod

sklenenym povrchom vytvara magnetické pole.

Kovova zéakladna hrncov / panvic sa ohrieva
odberom energie z tohto magnetického pola.
Teplo teda nevznikd na povrchu varnej dosky,
ale priamo v hrncoch/panviciach nad fiou.
Skleneny povrch sa ohrieva teplom z
hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju niekolko

vyhod, pretoZe teplo sa prendsa priamo do

hrncov/panvic.

+ Potraviny, ktoré pocas varenia preteé, sa
rychlo nespalia, pretoze sklenena varna
plocha sa priamo nezohrieva. Lahsie sa
Gisti.

+ Varenie moze byt rychlejsie, pretoZze teplo
sa vytvéra priamo v hrncoch/panviciach.
Setri tak ¢as a energiu v porovnani s
ostatnymi typmi varnych dosiek.

+ Pretoze teplo sa dodava priamo do
hrncov/panvic, nedochdadza k ziadnym
tepelnym stratdm a umoznuje tak
efektivnejsie varenie.

+ Skutoénost, Ze ked sa varné
nadoby/panvice odoberu z varnej plochy,
prenos tepla sa prerusi a varnd plocha sa
priamo neohrieva, poskytuje bezpeénejsie
pouzitie proti moznym nehoddm pocas
varenia.

Pre bezpecénu prevadzku:

+ Nevyberajte vysoké drovne ohrevu, ak
pouzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnoZstvom oleja alebo ak ich
pouzivate bez oleja (typu teflén).

+ NepouZzivajte skleneny varny povrch ako
odkladaciu plochu, alebo ako rezny povrch.

+ Na varnu dosku neklad'te kovové predmety,
ako su pribory alebo pokrievky, pretoze by
sa mohli zahriat.

+ Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu féliu.
Na indukénd zénu nikdy neklad'te jedlo
zabalené v hlinikovej félii.

+ Pocas ¢innosti varnej dosky do jej blizkosti
neumiestnujte magnetické predmety, ako
su napr. kreditné karty alebo péasky s
nahravkami.

+ Ak je pod vasou varnou doskou rdra, ktora
je v prevadzke, mdzu senzory na varnej
doske znizit hladinu varenia alebo varnu
dosku vypnut.

* VaS$a varna doska disponuje systémom
automatického vypinania. Podrobné
informacie o tomto systéme su uvedené
v nasledujicich ¢astiach. Ak v§ak na
varenie pouzijete tenké hrnce, tieto hrnce
sa velmi rychlo zahreju a spodok panvice
sa moze roztavit a poskodit varny povrch
a spotrebic skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.

Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné

hrnce/panvice, ktoré s oznacené stitkom
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alebo varovanim, Ze st kompatibilny pre
indukéné varenie iba s vasou indukénou
varnou doskou. VSeobecne plati, ze ¢im
vy$Si je obsah zeleza, o to vy$si vykon maju

hrnce/panvice. Priemer dna varnych nadob R N

/ panvic musi zodpovedat indukénej zone. « Niektoré hrnce/panvice maju podstavec,

Navrhované rozmery st uvedené nizsie. ktory obsahuje neferomagnetické

Vhodné hrnce/panvice: materialy, ako je hlinik. Tieto typy

+ Liatinové hrnce/panvice ) hrncov/panvic sa nemusia dostatoéne

* Smaltovane ocelove hrnce/panvice zahriat alebo ich nemusi indukéna vama

* Hrnce / panvice z ocele a nehrdzavejicej doska vébec rozpoznat. V niektorych
ocele (s etiketou alebo varovanim, Ze st pripadoch sa moze zobrazit varovanie
kompatibilné pre induk¢éné varenie) red zlymi hrncami.

Nevhodné hrnce/panvice:

+ Hlinikové hrnce/panvice

+ Medené hrnce/panvice

+ Mosadzné hrnce/panvice
Sklenené hrnce/panvice

« Hlinené hrnce

Keramika a porcelén Rovnomerné rozloZenie riadu na
Odporiéania: pravti a lavd a strednd platiu pri
+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s plochym vybere platni pozitivne ovplyviuje

dnom. Nepouzivajte hrnce/panvice s vykon varenia pri vareni viacerych

vypuklym alebo vydutym dnom. jedal na induk¢nych platniach.

T

X

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouZzijete
tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa moze
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic¢ skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania. Ostré hrany

moZu spdsobit poskriabanie povrchu.

>V

+ Podstavec niektorych hrncov/panvic ma
mensie feromagnetické pole ako je ich
skutocny priemer. Varnou doskou je
vyhrievandiba tato plocha. Z toho dévodu
je teplo rozlozené nerovhomerne a vykon
varenia sa znizuje. NavySe také
hrnce/panvice na varenie nemusia byt
detekované velkymi indukénymi doskami.  Test hrncov/panvic

Preto, varnd doska sa musi zvolit podla Pomocou nasledujlcich metdd vyskisajte,
velkosti feromagnetického pofa. &i je va$ hmiec kompatibilny s varenim
pomocou indukénej varnej dosky.
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1. Je kompatibilny, ak sa magnet
umiestneny na dne hrnca prilepi.

2.Je kompatibilny, ak "Y' @ l:' alebo "=V

neblika, ked' hrniec polozite na indukénu
dosku a zapnete ju.
Odporicané velkosti hrncov/panvic

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Var?f?ei(i))n;o?/?cﬁé?rlfym Sirka 230 - dizka 390

Detekcia varnych nadob / panvic
indukénymi varnymi doskami zavisi od
priemeru a materidlu feromagnetického
materialu v spodnej ¢asti hrncov / panvic.
Aby ste zaistili detekciu varnych nadob a
panvic a dosiahli efektivne varenie, hrnce /
panvice musia byt vybrané podla velkosti
vasej varnej dosky. VysSie su uvedené
velkosti hrncov / panvic odporacanych pre
velkosti varnych dosiek.

Chovanie pri vareni sa moze lisit v
zavislosti od typu hrnca, velkosti hrnca a
velkosti varnej zény. Pre homogénnejsie
chovanie varu je mozné pouzit varni zénu o
jeden krok vacsiu. Pouzitie vacsej varnej
zény nespdsobuje plytvanie energiou u
indukénych dosiek, pretoze teplo sa vytvara
iba v prislusnej oblasti hrnca.
Automaticka detekcia varnych nadob /
panvic

Ked na varnu dosku umiestnite hrnce /
panvice kompatibilné s indukénou doskou,
varna doska automaticky zisti, na ktoru
varnu dosku su hrnce / panvice umiestnené,
a poskytne pokyny na ovladacom paneli.
Varna zéna so Sirokym povrchom
(Flexi)

Vasa varna doska je vybavend varnymi
doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tuto varnu plochu mézZete pouzivat
ako samostatné varné dosky navzajom

nezavislé pre svoje mensie hrnce / panvice.
Pre tieto varné zony mézete aktivovat
funkciu kombinacie a premenit ich na jednu
varnu plochu pre operacie varenia s vasimi
velkymi hrncami.

Varné zo6ny so
Sirokou plochou
maju dve varné
z6ny, prednd a
zadnu. Tieto zény
moZete pouzit ako
dve nezavislé varné
z6ny pre rozne
urovne teploty s
dvoma réznymi
hrncami /
panvicami.
Umiestnite hrnce /
panvice ich
centrovanim na
samostatné varné
zony.

Pri vareni s jednym
hrncom alebo
panvicami ho
umiestnite do stredu
prednej alebo zadnej
varnej zény.
Neumiestnujte hrnce
/ panvice do stredu
varnej zény.

Pri vareni na velkych
hrncoch /
panviciach
umiestnite hrnce
tak, aby pokryvali
stredy oboch
varnych zén a aby
boli vycentrované na
varnej zéne.
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Ovladaci panel

Tlacidla a symboly

: Kontrolka indikujucae stla¢enie

prislusného tlacidla

: Tla¢idlo Zapnutia/Vypnutia

: Tladidlo uzatvorenia tlacidiel

: Kombinované tlac¢idlo varnej zény

so Sirokym povrchom

: Tla¢idlo rychleho ohrevu/Tlaéidlo

vysokého vykonu (booster)

: Tlacidlo Clean Lock

: Tladidlo ¢asovaca

: Tlagidlo zvySenia éasovaca

: Tlagidlo znizenia ¢asovaca

g : TIac}idIg spgjenia Varnej dosky-
Odsavaca par *

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.

*Nemusi byt k dispozicii vo vasom

rodukte.

o 2O |

o= &

HEH:- © +

(R W - -

1 2 3

Displej Varnej zony

1 Kontrolka teploty prislusnej varnej zény

2 Oblast nastavenia Urovne teploty

3 Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo vysokého
vykonu (booster)

6 5
|
OEe! -
dbbe 7 © +
| I
1 2 3 4

Zobrazenie ¢asovaca

Kontrolka Casovaca

Tlacidlo znizenia ¢asovaca
Tlacidlo ¢asovaca

Tlac¢idlo zvySenia ¢asovaca
Symbol ¢asovaca

LED kontrolka prevadzky casovaca
prislusnej varnej zény

ocabhwN =
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Vseobecné varovania pre ovladaci panel

Toto zariadenie sa ovlada
dotykovym ovladacim panelom.
Kazda operdcia vykonana na
dotykovom ovladacom paneli je
potvrdend zvukovym signalom.

Ovladaci panel udrziavajte vzdy Cisty
a suchy. Vlhky a znecisteny povrch
moze sposobit problémy pri ovladani
funkcii.

Varna doska sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu, ak do 20
sekdnd nevykonate Ziadnu operaciu.

Spotrebi¢ sa zobrazi upozornenie
“FF” z bezpe¢nostnych dévodov, ak
sa budete dlho dotykat niektorej
klavesy (tlagitko ().

Svetlo = na aktivovanych alebo
vybranych klavesoch svieti.

Zapnutie varnej dosky

1. Dotknite sa klavesy D na ovladacom
paneli.

» Varna doska je pripravend na pouzitie.

Vypnutie varnej dosky

1. Dotknite sa klavesy D na oviadacom
paneli.

» Varna doska sa vypne a vrati sa do

pohotovostného rezimu.

Kontrolka zostatkového tepla

Na ovladacom paneli sa pre kazdu zénu

varnej dosky nachadza kontrolka tepla.

Tato kontrolka oznacCuje, Ze je varna doska

stale horuca, napriek tomu, Ze je vypnuta.

Nedotykajte sa prislusnych varnych dosiek,

kym kontrolka zostatkového tepla

H Vysoka teplota

h Nizka teplota




V pripade vypadku priadu kontrolka
zvy$ného tepla nesvieti a nevaruje
pouzivatela pred hortcou varnou
doskou.

Zapnutie varnej dosky (varnych zén) a
nastavenie urovne teploty

. Ll\g___s_ I

1. Zapnite varnt dosku opatovnym dotykom
klavesy

» Na displeji zény varnej dosky sa zobrazi

symbol “0”.

2.Podla toho, ¢o chcete zapnut, dotykom
oblasti nastavenia alebo posunutim prsta
po tejto oblasti nastavte Uroven teploty
medzi “0" a ,9".

Zatial ¢o Uroven teploty je pri niektorych

modeloch zvySenda na 1,2,3 ... 19, na na

niektorych dal$ich modeloch méze byt

zvySena ako 1,1.,2,2. ... 9. To sa liSi podla

modelu produktu.

Vypnutie varmnej dosky:

Vybranu zénu varnej dosky je mozné vypnut

2 réznymi sposobmi:

1. Nastavenim teploty na 0"
Varni dosku mézete vypnut znizenim
nastavenia teploty na “0” .

2.Pouzitim funkcie ¢asovaca vypnutia pre
pozadovanu varni zénu
Po uplynuti nastaveného ¢asu, Casovac
vypne pripojenu varni dosku. Na
vsetkych displejoch bude zobrazené “0”
alebo ,,00” . Symbol € na displeji varnej
dosky zmizne.

Nastavenie Casovaca pre zénu varnej
dosky je popisané v nasledujucich
kapitolach.

Kombinacia varnych zo6n so Sirokym

povrchom (flexi) (ak st na Vasej

varnej doske k dispozicii varné zony
so Sirokym povrchom)

1. Zapnite varnu dosku opatovnym dotykom
klavesy

2. Dotknite sa klavesy [ol.

» Na displeji lavej varnej zény sa zobrazi0 a

svetlo = z klavesy [q] sa rozsvieti.

Ho_

IR

3. Dotykom oblasti nastavenia alebo
posunutim prsta po tejto oblasti nastavte
uroven teploty medzi0a9.

Zatial ¢o Uroven teploty je pri niektorych

modeloch zvySenda na 1,2,3 ... 19, na na

niektorych dal$ich modeloch méze byt
zvySena ako 1,1.,2,2. ... 9. To sa liSi podla
modelu produktu.

» Varna doska zacne pracovat. Ak je

vybrana ina varna doska alebo ak pockate

10 sekind bez akejkolvek ¢innosti, svetlo

— klavesy (8! zhasne.

Ako priklad su uvedené varné dosky
so Sirokou plochou vlavo. Ak na
vasom pristroji maju Siroké plochy
varné dosky vpravo, to isté plati pre
varné dosky vpravo.
Kombinacia varnych z6n so Sirokym
povrchom (flexi), zatial ¢o jeden alebo
oba z l'avych varnych zén si v
prevadzke (ak su na vasej varnej
doske k dispozicii varné zény so
Sirokymi povrchmi)
Zatial ¢o jedna alebo obe varné zény vlavo
funguju osobitne, moZete obe varné zény
skombinovat aktivaciou varnej zony so
Sirokym povrchom. Tymto spésobom
moZete prevadzkovat Sirsi povrch varnej
dosky s rovnakymi hodnotaml

_______ S A
:i ———--—ﬁ (D
. Poklal Je jedna alebo obe zony vlavo v
prevadzke, dotknite sa klavesu fal.
» Na oboch displejoch zony varnej dosky sa
zobrazi zéna varnej dosky s niz§im
stupnom a svetlo — klavesy (sl sa rozsvieti.
» Kombinované varné dosky pokracuju v
prevadzke s teplotou zény, ktora je na
niz§om stupni, a pripadne s nastavenou
hodnotou ¢asovaca. Hodnoty teploty a
Casovaca zény varnej dosky, ktord mala
pred kombindaciou vy$siu hodnotu teploty,
sa zrusia,

—_

:l.g.___i.._é...-i A & CD

» Ak chcete neskor zmenit hodnotu teploty,
nastavte pozadovanu hodnotu teploty v
oblasti nastavenia.
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Vypnutie varnych zén so Sirokym
povrchom (ak su na vasej varnej doske
k dispozicii varné zony so Sirokymi
povrchmi)

Dotykom klavesy e} moZete varné zény

oddelit a vypnut.

Nastavenie zosilnenia vykonu

(BOOSTER)

Zosiliiova¢ mdzete pouzit na zahriatie na

maximalny vykon. Na tejto pozicii vSak

neodporic¢ame dlhodobé varenie. Zosilneny
vykon nemusi byt k dispozicii na vSetkych
varnych doskach. Po uplynuti doby pre
nastavenie zosilneného vykonu (pozri
tabulku Limity prevadzkovych obdobi) sa
varna doska vypne.

Priama volba zosilneného vykonu

(BOOSTER):

1. Zapnite varnu dosku opatovnym dotykom
klavesy @©.

2. Dotknite sa klavesy 28 varnej dosky, ktord
chcete zapnut.

Zvolena varnd zéna pracuje s maximalnym

vykonom a na displeji zény blikaju 3 svetla.

Po uplynuti doby pre nastavenie

zosilneného vykonu (pozri tabulku Limity

prevadzkovych obdobi) varna doska bude
pokracovat v prevadzke na najvyssej Grovni
teploty.

Volba zosilneného vykonu (BOOSTER),

ked je varna zéna aktivna:

1. Dotknite sa klavesy 8 ked je varna doska
zapnuta a prislusna zo6na varnej dosky
pracuje na konkrétnej trovni.

2.Zvolend varna zdéna pracuje s
maximalnym vykonom a na displeji zony
blikaju 3 svetla. Po uplynuti doby pre
nastavenie Zosilneného vykonu, varna
doska bude pokracovat v prevadzke na
najvys$sej urovni teploty.

Vypnutie zosilneného vykonu

(BOOSTER) pred vyprsanim platnosti

nastavenia:

Zosilneny vykon moZete kedykolvek vypnut

dotykom klavesy *8. Zéna varnej dosky

nadalej bude pracovat pri najvyssej
hodnote teploty. Prejdite na 0 dotykom
oblasti nastavenia aktivnej zény varnej
dosky alebo posunutim prsta po tejto
oblasti ju vypnite.

Zamok cCistenia

Zamok na Cistenie umoznuje pouzivatelovi

vykonat Cistenie v kratkodobom intervale,
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pretoze ked' je varna doska zapnuta,
znemoznuje stlacenie vSetkych klavesov na
ovladacom paneli. Poc¢as tohto obdobia
spotrebi¢ neCerpa energiu.

Aktivacia zamku Cistenia

T DU - N

D9 3 bmma Al W @

1.Ked je varna doska zapnuta pridrzte prst
na klavesy [1.

» Il Rozsvieti sa svetlo. Na displeji varnej

zény sa bude zobrazeny symbol "LY". Pocas

tejto doby nie je moZné pouzivat Ziadne iné

klavesy , ako klaves ®.

Deaktivacia zamku Cistenia

Pre deaktivaciu zamku Cistenia pridrzte prst

na klavesy . I Svetlo zoslabne a zamok

Cislenia bude deaktivovany.

Zamok tlacidiel

Ked' je varna doska zapnuta alebo

vypnuta,mozete aktivovat blokovanie

klaves, aby ste zabranili neimyselnej

zmene funkcii.

Aktivacia zamku klaves

1.Zamok klavesov aktivujete dotykom
klavesy 1 kym nezaznie jeden signal .

Svetlo — klavesy & bude blikaf a vietky

varné zény budu zablokované.

Ked je zamok tlacidiel v prevadzke,
ﬂ je aktivne len tlacidlo (L. Ked' sa
dotknete inej klavesy, svetlo —
klavesy @ blikanim indikuje, ze
zamok tlacidiel je aktivny.
Ak varnu dosku vypnete, ked' st
klavesy zablokované, pre opatovné
zapnutie varnej dosky je potrebné
zamok tlacidiel deaktivovat.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. PridrZte stlacené kldvesu @, kym
nezaznie jeden signal. Cinnost bude
potvrdend zvukovym signalom. Svetlo —
klavesu i zhasne a zamok kldvesov sa
deaktivuje.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vam ulahéi varenie. Po celd

dobu varenia sa nemusite venovat varnej

doske. Po zvolenom obdobi sa varna doska

automaticky vypne.



Aktivacia casovaca

1. nite osku opatovnym dotykom
klavesy .

2. Podla toho, ¢o chcete zapnit, dotykom
oblasti nastavenia alebo posunutim prsta
po tejto oblasti nastavte droven
pozadovanej teploty.

3. Casovaé aktivujete dotykom tlagidla (9.

,00" bude svietit a symbol L& zacne blikat.

4. Na displeji éasovaca su okolo
,00" zobrazené 4 LED diédy aktivity. Ak
chcete na z6ne varnej dosky nastavit
éasovag, dotknite sa klavesy L pre vyber
prislusnej strany varnej zény.

5. PoZadovanu dobu nastavte dotykom
tlagidiel + /—. =+ Casovaé mozete tiez
posunut rychlejsie dlhym dotykom tladidla

alebo .

Po uréitom ¢ase blikania, symbol Ona

displeji varnej zony bude nepretrZite svietit.

Ked symbol LY nepretrzite svieti, znamena to,

ze funkcia je aktivovana.

Casovy spina¢ sa méze pouzivat iba

na varnych doskach, ktoré su v

prevadzke.

Vyssie uvedeny postup opakujte pre
dalSie varné dosky, pre ktoré chcete
nastavit ¢asovac.

Casovaé nie je mozné nastavit bez
vyberu zény varnej dosky a tGrovne
teploty zény varnej dosky.

Pokial je ¢asova¢ aktivny, ¢as
nastaveny pre zvolenud zénu varnej
dosky sa zobrazuje na displeji
Gasovaca.

Vyputie ¢asovacov

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa varna doska
automaticky vypne a vydd zvukové znamenie.
Zvukové znamenie vypnete dotykom
fubovolného klavesu.

Predcasné vypnutie ¢asovacov

Ak je asovac vypnuty pred¢asne, varna doska
pokracuje v ¢innosti s nastavenou teplotou,
kym nebude vypnuty.

Vypnutie znizenim nastavenia ¢asovaca na
uroven ,00":

1. Dotykom tlagidla o vyberte ¢asovaé
prislusnej varnej dosky.

2. Pockajte, kym sa na displeji casovaca
zobrazi symbol ,,00“ po dotyku tlacidla =
na znizenie hodnoty. Casova¢ mozete tiez
posunut rychlejsie dlhym dotykom tladidla

Na displeji varnej zony bude urcity ¢as blikat
symbol Y, nasledne s vypne lplne a ¢asovac
sa zrusi.

Funkcia stop

Pomocou tejto funkcie mbZete zastavit vSetky
funkcie varnej dosky (okrem ¢asovaca) na
uroven 1..

Ak je pre ktordkolvek zénu varnej
dosky nastaveny ¢asovac, poc¢as
funkcie zastavenia bude ¢asovac
pokracéovat v ¢innosti.

Ak stladite tlagidlo [ll, ked je na
centrdlnej varnej zéne aktivne
automatické varenie, funkcia
automatického varenia sa zrusi.

1. Ked' je vada varna doska zapnutd, dotknite
sa tlacidla 0.

Vsetky varné zény, ktoré su v prevadzke,

nadalej budu fungovat na drovni 1..

2. Dotknite sa tlagidla [ znova, aby ste vSetky
zastavené zény varnej dosky uviedli do
predchadzajuceho nastavenia.

Nastavenia

Pomocou tejto funkcie méZete zmenit spravu

napadjania, ¢as zvukovych signalov konca

varenia a nastavenia pripojenia Varnej dosky -

Odsavaca par.

cFL Nastavenie spravy napéjania

cFc: Cas zvukového signalu konca varenia

cF = Nastavenie spojenia Varnej dosky -

Odsavaca par

1- Nastavenie spravy napajania (t:Fl )

Touto funkciou méZete nastavit celkovy vykon

varnej dosky podla Zelania.

1. Zapnite varnt dosku dotykom klavesy ®Da
vypnite ju opatovnym dotykom klavesy @©.

2.Do 10 sekund po vypnuti produktu klepnite
postupne na klavesy O/ /0.

» Na displeji éasovaca cFl, na displeji l'avej

zadnej varnej dosky sa zobrazi “9” .

3. Dotknutim sa oblasti nastavenia oblasti
nastavenia l'avej zadnej varnej dosky alebo
posunutim prsta po tejto oblasti nastavte
uroven vykonu (pozri Tabulka - Uroven
spravy napdjania) medzi. “1”" a"9" .

4. Potvrdte zvolené nastavenie tGrovne
dotykom tlagidla ©.
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» Vasa varna doska sa vypne a za¢ne
pracovat s nastavenim celkového vykonu na
zvolenej drovni.

+SPrava napéjania“ obsahuje 9 réznych drovni
vykonu (pozri tabulku - Uroven spravy
napéjania).

Tabulka - U

2.4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

5,7 kW

6,7 kW

\le] [ee] RN o)l [4,] BN [46] 1 8

7,4 kW

Celkova hodnota vykonu pre Uroven
riadenia napéjania 5, 6, 7, 8,9 je 3,6 kW
u vyrobkov s maximalnym celkovym
vykonom 3,6 kW.

2- Nastavenie ¢asu zvukového signalu konca

varenia (CFE )

Pomocou tejto funkcie méZete nastavit

pozadovany ¢as signalizacie konca varenia

varnej dosky.

1. Zapnite varnt dosku dotykom klavesy Da
vypnite ju opatovnym dotykom klavesy @©.

2.Do 10 sekund po vypnuti produktu klepnite
postupne na klavesy OO/,

» Na displeji ¢asovaca sa zobrazi predvolené

nastavenie .

3. Ak chcete nastavit zvukovy signél varenia a
odoslania, raz a dotknite klavesy il

» Na displeji ¢asovaca i, na displeji lavej

zadnej varnej dosky sa zobrazi “2” .

4. Dotknutim sa oblasti nastavenia oblasti
nastavenia l'avej zadnej varnej dosky alebo
posunutim prsta po tejto oblasti nastavte
nastavenie éasu signalu (pozri Tabulka -
Cas zvukového signalu konca varenia)
medzi “0” a"3".

Tabulka - Uroven prevadzky odsdvaca par

5. Dotknutim sa klavesy ® potvrdte
nastavenie ¢asu zvukového signalu konca
varenia.

» Vasa varna doska sa vypne a za¢ne

pracovat s nastavenim ¢asu signalu na

zvolenej drovni.

Predvolena hodnota z vyroby pre
nastavenie ¢asu zvukového signalu
konca varenia je Standardne 2. Uroven.

Tabulka - Nastavenie ¢asu zvukového signalu
konca varenia

1 30 sekdnd
2 1 mindta
3 2 minut

3- Nastavenie spogenia Varnej dosky -

Odsavaca par (cF )

Pomocou tejto funkcie méZete pripojit varnu

dosku a odsavac par, pre umozZnenie ich

automatickej spoluprace.

1. Zapnite varnt dosku dotykom klavesy @a
vypnite ju opatovnym dotykom klavesy @.

2.Do 10 sekund po vypnuti produktu klepnite
postupne na klavesy O/

» Na displeji ¢asovaca sa zobrazi predvolené

nastavenie cF.

3. Dotknite sa dvakrat klavesy i pre
nastavenie spojenia Varnej dosky -
Odsavaca par.

» Na displeji ¢asovaca cFd, na displeji lavej

zadnej varnej dosky sa zobrazi “4” .

4. Dotknutim sa oblasti nastavenia oblasti
nastavenia l'avej zadnej varnej dosky alebo
posunutim prsta po tejto oblasti nastavte
uroven prevadzky odsdavaca par (pozri
Tabulka - droven ovladania odsavaca par)
medzi “0” a"7".

5. Dotknutim sa klavesy @, potvrd'te
nastavenie spojenia Varnej dosky -
Odsavaca par.

» Vasa varna doska sa vypne a za¢ne

pracovat s vybranou Uroviiou prevadzky varnej

dosky.

0 vypnuté vypnuté vypnuté vypnuté
1 svetlo vypnuté vypnuté vypnuté
2 svetlo vypnuté L1 L1
3 svetlo L1 L1 L1




4 svetlo L1 L1 L2
5 svetlo L1 L2 L2
6 svetlo L1 L2 L3
7 svetlo L2 L2 L3

Nastavenie urovne prevadzky
odsavaca par nad varnou doskou
Pri tomto nastaveni mdZete nastavit Groven

prevadzky odsdvaca par nad varnou doskou.

1. Zapnite varnu dosku opatovnym dotykom
klavesy

2. Dotknite sa klavesy "2 asina3 sekundy.

» Svetlo = klavesy ‘& sa rozsvieti.

3.Klepnite na klavesu ‘&, kym sa
nedosiahne pozadovana uroven ¢innosti
pre odsdavac par.

Bezpecné a efektivne pouzivanie

indukénych varnych dosiek

Princip prevadzky: Indukény ohrievac

ohrieva hrniec priamo vd'aka svojmu principu

éinnosti. Oproti inym typom varnych dosiek

ma teda vela vyhod. Funguje efektivnejsie a

povrch varnej dosky je chladnejsi.

Va$a induk&na varna doska je vybavena

vynikajucim bezpeénostnym systémom, ktory

zabezpecdi prevadzku s maximalnou

bezpecnostou.

Vasa varna doska moze byt podla
modelu vybavena varnymi zénami s
priemerom 145,180,210 a 280 mm s
indukénou funkciou. Vd'aka indukénej
funkcii kazda varna zéna automaticky
detekuje na fu polozeny hrniec.
Energia sa vyskytuje iba na kontaktnej
ploche hrnca, a preto sa spotreblva
minimalna Groven energie.

Systém automatického vypinania
Ovladanie varnej dosky ma systém
automatického vypnutia. Ak su jedna alebo
viac z6n varnej dosky ponechané zapnuté,
varna zéna sa po chvili automaticky vypne
(pozri Tabulku 1). V pripade ¢asovaca
priradeného k zéne varnej dosky sa potom
vypne aj displej casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej trovne teploty. Pre tuto
teplotnu hladinu sa pouzije maximalna
doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zény méze
uzivatel opét pracovat, ako je uvedené
vySSie.

Tabulka ¢. 1 Automatické obdobia
vypinania

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1

Rychly ohrev 10 mindt

Zatial ¢o Uroven teploty je pri niektorych

modeloch zvySenda na 1,2,3 ... 19, na na

niektorych dal$ich modeloch méze byt

zvySena ako 1,1.,2,2. ... 9. To sa liSi podla

modelu produktu.

Ochrana proti prehriatiu

Vasa varna doska je vybavena niekolkymi

senzormi, ktoré zaistuju ochranu pred

prehriatim. V pripade prehriatia mozete

pozorovat nasledovné:

* Z6na varnej dosky, ktord je v prevadzke,
samobze vypnut

+ Zvolena troven sa moze znizit. To sa
v§ak na displeji neodraza.

Systém ochrany proti preteceniu

Vasa varna doska je vybavena systémom

ochrany proti preteceniu. V pripade

akéhokolvek preteéenia ovladacieho panela

z akéhokolvek dévodu systém automaticky

prerusi napajanie a vypne tak vasu varnu

dosku. V tom pripade sa na displeji zobrazi

symbol "F".

Presné nastavenie vykonu

Indukéna varna doska na zaklade jeho

principu fungovania, reaguje na vydané

prikazy okamzite. Jeho nastavenie vykonu

sa meni velmi rychlo. Okamzitym vypnutim

pristroja tak zabranite preteceniu jedla

(voda, mlieko), ktoré ma Coskoro pretekat.
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[ vseobecné informacie o vareni

Této Cast obsahuje tipy na pripravu a
varenie jedla.

Vseobecné varovania o vareni s
varnou doskou

+ Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako je

jedna tretina jej objemu. Pocas

zohrievania oleja nenechavajte platnu bez

dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuje riziko poziaru. Nikdy sa

nepokusaijte uhasit mozny poziar vodou!

Ked olej zacne horiet, prikryte ho

hasiacim rdskom alebo vihkou handrou.

Ak je to bezpecné, platriu vypnite a
zavolajte hasicov.
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Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebyto¢nu vodu a pomaly vkladajte do
rozohriateho oleja. Pred vyprazanim sa
uistite, Ze su mrazené potraviny
rozmrazené.

Pri ohrievani oleja sa uistite, Ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku
udrziavajte otvorend.

Odporucania tykajuce sa varenia s
usporou energie najdete v Casti
LEnvironmentalne pokyny*“.

Teplota varenia a ¢asové veli¢iny, dané
pre varenie sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.



Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o Cisteni
A vseobecné upozornenia

Pred vycistenim produktu pockajte, kym
produkt vychladne. Hortce povrchy mézu
sposobit popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horlce povrchy. M6Ze to spdsobit
trvalé Skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kaZdej operacii
dbkladne vycisteny a vysuSeny. Zvysky
potravin sa tak daju l'ahko vycistit a
zabrani sa ich spaleniu pri neskorSom
pouziti spotrebica. Tym sa predlzuje
Zivotnost pristroja a znizuju sa ¢asto sa
vyskytujuce problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mozu poskodit povrch.
Pocas cCistenia nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistiace prasky,
Cistiace krémy, odvapriovac alebo ostré
predmety.

Na Cistenie po kazdom pouZziti nie je
potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.
Spotrebic ocistite mydlom, teplou vodou
a makkou handrickou alebo Spongiou a
osuste suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvySnu tekutinu a okamzite
vycistite vSetky zvySky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.
Neumyvajte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre varnu dosku:

Kyslé necistoty, ako je mlieko,
paradajkovy pretlak a olej, mézu sposobit
trvalé Skvrny na varnych doskach a
sUcastiach horakov/platniciek, pripadné
pretecené tekutiny vycistite ihned po
vychladnuti varnej dosky vypnutim.

Inox a nehrdzavejice povrchy

Na Cistenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujtce kyselinu alebo chlér.
Nerezovy alebo inoxovy povrch méze
¢asom zmenit farbu. To je normalne. Po
kazdej operdcii vycistite Cistiacim

prostriedkom vhodnym na nehrdzavejuci
alebo inoxovy povrch.

Cistite méakkou mydlovou handri¢ckou a
tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Okamzite bez cakania odstrante skvrny
od vapna, oleja, Skrobu, mlieka a bielkovin
z inox-nerezového a skleneného povrchu.
Skvrny mézu po dih$ej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy

Pri Cisteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne Cistiace prostriedky. M6zu
poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ oéistite istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urc¢enou pre sklenené
povrchy. Osuste ho suchou handrickou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu m6zu nabuduce
poskodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zdabkovanymi
nozmi, drétenou vatou alebo podobnymi
Skrabancami.

Skvrny od vapnika (ZIté $kvrny) na
povrchu skla méZete odstranit komercne
dostupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
$pongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla oCistite
vlhkou handri¢kou.

Zmena farby a $kvrny na povrchu skla st
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocistite
Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a méakkou handric¢kou alebo
$pongiou a osuste ich suchou handri¢kou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6ze to
poskodit povrchy.
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« Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebi¢a nezostali vlhké a saponatové.
V opacnom pripade mébze na tychto
spojoch déjst ku korozii.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy
postupujte podla pokynov na Cistenie
sklenenych povrchov uvedenych v Casti
,Vseobecné informacie o Cisteni”. Pre
Specialne pripady moZzete svoje Cistenie

dokoncit podla nizsie uvedenych informacii.

+ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, skrob a sirup, ocistite okamzite,
bez ¢akania na vychladnutie povrchu. V
opacnom pripade moze dojst k trvalému
poskodeniu sklenenej varnej plochy.

+ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked' je varna doska horuca, inak
by mohlo dojst k trvalym skvrnam.
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Cistenie ovladacieho panela
« Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca

gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospoduy, aby ste vycistili
ovladaci panel. Méze byt poskodeny
ovladaci panel a gombiky.

Pocas cCistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov mézu byt vymazané.
Dotykové ovladacie panely ocistite vihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred
vykonanim Cistenia ovladacieho panela
nastavte blokovanie kladvesov. V
opacnom pripade moze dojst k
nespravnej detekcii klavesov.



B Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta alebo
technika s licenciou ¢&i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked' ste sa riadili pokynmi v
tejto Casti. Nepokus$ajte sa sami opravovat pokazeny vyrobok.

+ Sietova poistka je chybna alebo je vypnuta. >>> Skontrolujte poistky v skrinke s
poistkami. V pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

+ Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.

« Tlacidla/gombiky na ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak je vds vyrobok vybaveny
funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel. Vypnite ho.

+ Ak sa displej po opatovnom zapnuti varnej dosky nerozsvieti. >>> Odpojte spotrebic¢ od
isti¢a. Pockajte minimdlne 20 sekund a potom ho znova pripojte.

+ Ochrana pred prehriatim je zapnuta. Nechajte varnd dosku vychladnut.

+ Varna nadoba nie je vhodna.>>> Skontrolujte nadobu.

+ Nedavajte hrniec do aktivnej varnej zony. >>> Skontrolujte, ¢i sa vo varnej zone
nachadza hrniec.

+ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, Ci je vas hrniec
kompatibilny s indukc¢nou varnou doskou.

+ Varny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je dostatocne

siroky pre varnu zonu. >>> Vyberajte hrniec dostatocne sSiroky a hrniec riadne vycentrujte

vo varnej zone.

varny hrni

leb

pre vy
varenia alebo dokoncit varenie.
+ Ochrana pred prehriatim je zapnuta. >>> Nechajte varnu dosku vychladnut.
+ Dotykovy ovladaci panel méZe zakryvat predmet. >>> Odstrérite predmet na paneli.

+ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, Ci je vas hrniec
kompatibilny s indukc¢nou varnou doskou.

+ Varny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je dostatocne
siroky pre varnu zonu. >>> Vyberajte hrniec dostatocne sSiroky a hrniec riadne vycentrujte
vo varnej zone.

+ Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator bude fungovat dalej, az kym sa elektronika v
varnej doske neochladi na vhodnu teplotu.
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Pocas varenia moze byt zo sporédka pocut urcité zvuky. Tieto zvuky st sposobené zloZenim
varnej nadoby. Tieto zvuky st normalne, nejde o poruchu a st stc¢astou indukénej technoldgie.

Mozné zvuky a dovody

+ Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny ventilatorom, ktory sa automaticky aktivuje podla
teploty spotrebica. Ventilator ma r6zne prevadzkové trovne a na réznych urovniach
pracuje podla teploty.

+ Nizsie zvuky ako prevadzkovy hluk transformatora: Je to spdsobené povahou
induk¢nej technoldgie. Ked' sa teplo prenasa priamo na zakladnu varnej nddoby, mézu
byt pocut bzucavé zvuky, v zavislosti na materidli varnej nadoby. Preto m6Zu byt pri
roznych nadobéach pocut rézne zvuky.

+ Zvuk praskania: D6vodom je Struktira a materidl dna varnej nadoby. Ak je varna
nadoba vyrobena z roznych vrstiev z réznych materialov, méZe byt pocut praskanie.

+ Zvuk kiluc¢ania: Ked' sa na varenie s roznymi Uroviiami varenia pouziju dve varné zény
na tej istej strane spordka, mozZete pocut zvuk kiucania.

Chybové kédy / dovody a mozné rieSenia - Pre varnu dosku

Vypnite indukény sporak a pockajte,

E22 Indukény varié ie prehriat kym vychladne. Chyba bude vyrieSen3,
E 26 Y lep Y- ked teplota spordka klesne pod dané
limity.
Jedno alebo viac tlacidiel je . S . .
stlagenych dhsie ako 10 sekind. | roplem bude vyrieseny, ked' zoberiete
. : pre¢ svoju ruku zo sporéka.
E 46 Na ovladacom paneli zostal . e o .
L : 1. . Problém sa vyrieSi po vycisteni
nejaky predmet alebo je ovladaci P
P ovladacieho panela.
prvok vystaveny vyparom.
Nepouzili ste hrniec vhodny na Problém bude vyrie$eny, ked' sa pouzije
E 47 . < . M o
indukény ohrev. hrniec vhodny na indukény ohrev.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikacie na indukénej sekundach znova zapnite. Ak sa
E1-E15 . . o
doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na sekunddch znova zapnite. Ak sa
E16-E21 . L . , e
indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E 23 Softvérova chyba indukénej sekunddch znova zapnite. Ak sa
E24 varnej dosky. problém obnovi, obrétte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba ¢€innosti ventilatora na sekunddch znova zapnite. Ak sa
E 25 . L . , e
indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E31-E45 Chyba hardvéru elektronického  sekundach znova zapnite. Ak sa

panelu na indukénej doske.

problém obnovi, obrétte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
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Senzorové zariadenie musi byt

E 48 Chvba snimaca na indukénei kompatibilné s prevadzkovymi
E 49 dogke ! podmienkami. Ak sa problém obnovi,
E 51 ’ obrétte sa na autorizované obchodné
zastlpenie.
Vypnite indukény sporak a pockajte,
. kym vychladne. Problém sa vyriesi, ked’
E52-E57 phybal vygokej teploty na teplota snimaca klesne pod dané limity.
induk&nej doske. . . o
Ak sa problém obnovi, obrétte sa na
autorizované obchodné zastlpenie.
- . . Vypnite indukénd varnu dosku a
V rezime automatického varenia _ . .
S pockajte, kym nevychladne. Ak problém
E58-E59 sa vyskytla chyba snimaca / . . :
. stdle pretrvdva, kontaktujte
chyba vysokej teploty. h . .
autorizovany servis.
Mobhlo byt dlhodobo stlac¢ené Ked bolo prerusené dlhé stlacenie
niektoré z klavesov. niektorej z kladvesov,
Hrniec méZe presahovat cez Ked hrniec presahuje cez riadiacu
FF riadiacu jednotku. jednotku,

Riadiaca jednotka méZze byt
znecistend
potravinami/tekutinami.

Po vycisteni zvyskov jedla/tekutin
chyba zmizne.
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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta prirocnik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo u¢inkovitost. Zato pred uporabo izdelka skrbno
preberite ta priro¢nik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite dokumentacijo za
kasnejso uporabo. Ce izdelek izro&ite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila. Upostevajte
vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priroénik.

Upostevaijte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem prirocniku. Na ta nacin boste zas¢itili
sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik Ce izdelek izro&ite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Uporabniski priro€nik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro€imi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski priro¢nik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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il Varnostna navodila

- Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb
in materialne Skode.

- Ce napravo predate drugi
osebi ali ¢e kupite rabljeno
napravo, morajo biti napravi
priloZzeni uporabniski

priro¢nik, nalepke na napravi,

druga pomembna
dokumentacija in pribor.

- Nase podjetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

- Neupostevanje teh navodil
povzroCi prenehanje
garancije.

- A Namestitev in popravila

naj vedno izvaja proizvajalec,

pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

- AUporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

- A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

- A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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ANamen uporabe
- Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

- Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali
drugih Ok0|jlh na prostem.
Naprava je namenjena
uporabi v kuhinjskih
prostorih gospodinjstev in
osebja v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih.

- OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za
kuhanje. Uporaba v druge
namene, npr. za ogrevanje
prostorov, ni dovoljena.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domacih zivali

- Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi
fizicnimi, senzori¢nimi ali
psihi¢nimi sposobnostmi ali
s pomanjkanjem izkusen;j ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.

- Otroci se z napravo ne
smejo igrati. Otroci naprave
ne smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen ce so pod nadzorom
odrasle osebe.



- Te naprave naj ne
uporabljajo osebe (tudi
otroci) z zmanj$animi
telesnimi, ¢utilnimi ali
dusevnimi sposobnostmi,
razen ce so pod nadzorom
ali pa so jim bili dani napotki
glede varne uporabe.

- Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

- Elektricni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace Zivali se z
napravo ne smejo igrati,
plezati nanjo ali vstopati
vanjo.

- Na aparat ne postavljajte
predmetoy, ki jih lahko
dosezejo otroci.

- Rocaje loncev in kozic
postavljajte postrani na
delovni povrsini, tako da jih
otroci ne morejo doseci in se
opeci.

- OPOZORILO: Med uporabo
so povrSine, dosegljive na
dotik, lahko vroce. Otroci na;j
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

- Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

- (Ce ima vas izdelek vtic)
Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢ in poskrbite,

da naprava ne bo vec
delovala.

AVarnost pri uporabi
elektrike

- Napravo prikljucite v
ozemljeno vticnico,
zaSciteno z varovalko z
vrednostjo, ki je navedena na
tipski nalepki. Ozemljitev naj
izvede kvalificirani elektricar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

- ViicC ali elektri¢ni prikljucek

naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne
bo ucinka vro€ine iz pecice).
Ce to ni mogoce, mora biti v
elektri¢no inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za
elektriéno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

- Med namescanjem, popravili

ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljucena na
elektricno omrezje.

- Viic priklopite v vticnico, ki

ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tlpskl ploscici.

. (Ce vas izdelek nima

napajalnega kabla)
Uporabite prikljucni kabel, ki
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je dolocen v razdelku
Tehnicni podatki.

- Elektri¢ni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavljajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vro€imi
povrsinami.

- Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljSkov.

. Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,

pooblasceni servis ali oseba,

ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

(Ce ima vas izdelek vtic)

- Naprave ne prikljucujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vti¢nico ali vti¢nico,
ki lahko pride v stik z vodo
(npr. ¢e voda kaplja z
delovne povrsine).

- Ne dotikajte se vtica z
mokrimi rokami! Ko
izvleCete vtic iz vtiCnice,
vedno primite za vti¢ in ne
za kabel.

- Vti¢ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.
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AVarnost pri transportu

- Pred transportiranjem

aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.

- Pred prenasSanjem aparata

ga ovijte s penasto folijo ali
debelejsSo lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z
lepilnim trakom, da zascitite
premicne dele aparata pred
poskodbami.

- Vse dele aparata preglejte

glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi

- Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je
neposkodovan. Ce je aparat
poskodovan, ga ne
namescajte.

- Aparata ne postavljajte

poleg virov toplote
(radiatorjev, pediitd.).

- Vse odprtine za

prezracevanje morajo ostati
odprte.

AVarnost pri uporabi
- Po vsaki uporabi izkljuCite
napravo.

. Ce naprave dalj ¢asa ne

boste uporabljali, izvlecite
vti€ iz vticnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

- Ne uporabljajte okvarjene ali

poskodovane naprave. V



primeru okvare ali poSkodbe
naprave odklopite elektri¢ne
in plinske povezave in
pokliCite pooblasceni servis.
. OPOZORILO: Ce je povrsina
pocena, izklopite napravo,
da preprecite nevarnost
elektricnega udara.

- Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli
visje postavljene predmete.
+ Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

+ V kuhinji ne hranite vnetljivih
snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivih snovi.

* LitoZelezna, aluminijasta
posoda ali posoda s
poskodovanim ali grobim
dnom lahko opraska stekleno
povrsino. Ko jemljete posodo
s kuhalne plosce, jo dvignite
in je ne vlecite po povrsini.

« Parni tlak, ki nastane zaradi
vlage na povrsini plosce ali na
dnu lonca, lahko povzroci, da
se lonec premakne. Zato se
prepricCajte, da sta povrsina
kuhalne plosce in dno loncev
vedno suha.

» Ta naprava ni primerna za
upravljanje prek daljinskega
upravljalnika ali zunanjega
casovnega stikala.

AOpozorila glede
temperature

* OPOZORILO: Med

delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vro€i. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajsi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

* V blizini naprave ne shranjujte

vnetljivih ali eksplozivnih
snovi, saj so povrsine aparata
med delovanjem vroce.

* OPOZORILO: Nevarnost

pozara: Na kuhalni povrsini
ne shranjujte predmetov.

Uporaba dodatkov

* OPOZORILO: Uporabljajte

samo zascite za plosco, ki jih
je zasnoval proizvajalec
naprave za kuhanije ali, ki jo je
proizvajalec naprave v
navodilih oznacil kot primerno
ali zascCite za plosce, ki so
vklju¢ene v napravo. Uporaba
neprimernih zascit lahko
povzroCi nesrece.

AVarnost pri peki

* OPOZORILO: Postopek peke
mora biti pod nadzorom.
Kratkotrajne postopke peke
ves Cas nadzirajte.

* OPOZORILO: Nenadzorovano

kuhanje na plos¢i z mascobo
ali oljem, je nevarno in lahko
povzrocCi ogenj. Ognja NIKOLI
ne poskusajte pogasiti z vodo,
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temvec izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.
* Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
visjih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vroCimi
povrsinami lahko vname.

A Indukcija

* Grelne plosce so opremljene
z "indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko plosc¢o, ki vam
privarCuje tako ¢as kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so
primerni za indukcijsko
kuhanje. V nasprotnem
primeru grelne plosce ne
bodo delovale. Za podrobne
informacije glejte razdelek
Izbira posode.

« Ker indukcijska plosca ustvari
magnetno polje, lahko ima
skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska ¢rpalka ali srcni
spodbujevalnik.

* Po uporabi izklju€ite kuhalno
mesto na upravljalni plosci in
se ne zanas$ajte na tipalo za
posodo.

+ Kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi, ne

polagajte na kuhalno povrsino,

saj lahko postanejo vroci.
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+ Kovinski predmeti, shranjeni v

predalih pod kuhalno plosco,
se lahko med dolgotrajno in
intenzivno uporabo zelo
segrejejo. Ne shranjujte
kovinskih predmetov v
predalih pod kuhalno plosco.

+ Na indukcijsko kuhalno

plos€o ne postavljajte
elektronskih izdelkov, kot so
mobilni telefoni, tabli¢ni
racunalniki, racunalniki. Vas
izdelek se lahko poskoduje.

AVarnost pri vzdrzevanju in

ciscenju
* Pred ¢isCenjem pocakaijte, da

se naprava ohladi. VrocCe
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z

razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

* Naprave ne Cistite s parnimi

Cistilniki, saj lahko to povzrodi
elektri¢ni udar.

+ Sol, ostanki sladkorja na dnu

pekacev ali drugi delci lahko
povzrocijo praske in razpoke
na steklu. Preden vstavite
posodo, preverite, ali je dno
posode Cisto.
Steklokerami¢na plosca naj
bo vedno Cista.



E Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih izdelkov
Izdelek je v skladu z direktivo EU
_——
odpadne elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEO).

OEEO (2012/19/EU). Izdelek
vsebuje simbol za razvrstitev
Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi

sestavnimi deli in materiali, ki jih je mogoce

ponovno uporabiti in so primerni za
recikliranje. Odsluzenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obi¢ajnimi
gospodinjskimi in drugimi odpadki.
Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektricne in elektronske
opreme. Za informacije o teh centrih za
zbiranje se obrnite na lokalne oblasti.
Ustrezno odstranjevanje uporabljenega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze

Embalaza je nevarna za otroke. Embalazo
hranite na varnem, stran od otrok.
Embalazni material izdelka sestoji iz
reciklaznih materialov. Odstranite jih v
skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih
z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z
energijo

Podatke o energetski ucinkovitosti v skladu
z EU 66/2014 najdete na podatkovni listi
izdelka, prilozeni izdelku. Nasledniji predlogi
vam bodo v pomo¢ pri uporabi izdelka na
ekoloski in energijsko u¢inkovit nacin.

Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.
5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do 20 %
elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

Uporabite lonce in kozice s pokrovi,
njihova velikost naj bo primerna za
posamezno kuhalno mesto. Vedno
izberite pravo velikost posode. Ce
posoda ni primerne velikosti, bo poraba
energije vecja.

Kuhalne povrsine in podlage za kuhanje
naj bodo Ciste. Umazanija zmanjsuje
prenos toplote med kuhali§¢em in dnom
lonca.
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E] Vasa naprava

Predstavitev izdelka

1 Steklena kuhalna povrsina 4 Indukcijsko kuhalno mesto
2 Nizje ohisje 5 Indukcijsko kuhalno mesto
3 Indukcijsko kuhalno mesto 6 Indukcijsko kuhalno mesto

Uvod v upravljalno plos¢o naprave in njena uporaba

Ta razdelek vsebuje opis upravljalne ploS¢e in osnovne nacine njene uporabe. V odvisnosti
od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.

Upravljanje kuhalne plosce

BEEE* o o+
E| 0.3 E.. 24 B g oa el i A B o a8

He s _:o.24 aon 0 % Hoe .=

Tipke in simboli -
- Indikatorska luéka, ki kaze, da je bila }-} 0 3 6 9 A\[B
dologena tipka pritisnjena - o ———"—
@ :Tipka za vklop/izklop l | I
@ :Tipka za zaklepanje 1 2 3
o Tipka za kombinacijo Sirokega Prikaz kuhalnega mesta
* kuhalnega mesta . . 1 Prikaz temperature posameznega
A : Tipka za hitro gretje/Tipka za visoko kuhalnega mesta
grelno moc (booster) 2 Podrocje nastavitve temperature

il :Tipka za zaklepanje pri ¢iscenj

(O :Tipka ¢asovnika

-+ :Tipka za povecanje Casa

- Tipka za zmanj$anje ¢asa

2 Tipka za povezavo med stedilnikom
in napo *

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na

voljo pri vasem aparatu.

3 Tipka za hitro gretje/Tipka za visoko grelno
moc¢ (booster)
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Prikaz ¢asovnika

Indikator casovnika

Tipka za zmanjSanje Casa
Tipka ¢asovnika

Tipka za povecanje ¢asa
Simbol ¢asovnika

g WN =

Lucka LED za stanje ¢asovnika za
posamezno kuhalno mesto

Splosne informacije kuhalne
losce

1

|
5 4 3

Zadaj levo - Indukcijsko kuhalno mesto
Zadaj desno - Indukcijsko kuhalno mesto
Spredaj desno - Indukcijsko kuhalno mesto
Srednji - Indukcijsko kuhalno mesto
Spredaj levo - Indukcijsko kuhalno mesto

a b~ wWwN =

Vas$a kuhalna plosca je opremljena s
kuhalnimi povrsinami s Sirokimi povrsinami
(Flexi povrsine). To kuhalno povrsino lahko
upravljate kot samostojna kuhalna polja, ki
so neodvisna druga od druge. Za ta kuhalne
polja lahko aktivirate funkcijo kombiniranja
in jih lahko pretvorite v eno kuhalno polje pri
kuhanju z velikimi posodami. Uporaba
ustreznih posod za ta kuhalna polja in
funkcija kombiniranja so opisane v razdelku
"Kako uporabljati kuhalno plos¢o".
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Tehnicni podatki

Zunanje mere aparata (visina x Sirina x
globina)

;]/%rsiige): mere kuhalne plosce (visina x Sirina x 750 (+2)mm /490 (+2)mm
Napetost in frekvenca TN~220-240 V/2N~380-415 V ;50/60 Hz
Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?

za uporabo z aparatom

Sk b ij ks. 7,4 kW

48,2 mm*/780 mm/520 mm

]

Mera 180 mm

Mo¢ 1500 W / Booster (hitro predgrevanje): 2000 W
Spredaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Mo¢ 1500 W / Booster (hitro predgrevanje): 2000 W
Spredaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 145 mm

Mo¢ 1500 W / Booster (hitro predgrevanje): 2200 W
Zadaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 210 mm

Mo¢ 2400 W / Booster (hitro predgrevanje): 3700 W
Srednji Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 190x210mm

Mo¢ 2400W/ Booster (hitro predgrevanje): 3600 W

*  Visina kuhalne plosée, navedena v tabeli tehni¢nih podatkov, je merjena od osnove do
zgornje povrsine pokrova.

ﬂ Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi
izboljSanja kakovosti izdelka.

ﬂ Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

ﬂ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.

12/SL



B Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporo¢amo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

Prvo ciScenje

1. Odstranite vso embalazo.

2. Obrisite povrsine aparata z vlazno krpo

ali gobico in jih nato obrisite s suho krpo.

OPOMBA Dolocena Cistila ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo
povrsino. Za ¢is¢enje ne
uporabljajte agresivnih istil,
¢istilnih praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem lahko
oddajanje vonja in dima traja
nekaj ur. To je povsem
obiéajno. Prostor naj bo dobro
prezracéen, da ostranite dim in
vonj. Izognite se neposrednemu
vdihovanju dima in vonja, ki ga
oddaja naprava.

13/SL



& Uporaba plosée

Splosne informacije o uporabi

kuhalne plosce

Splosna opozorila

+ Ne dovolite, da bi na kuhalno plos¢o padli
predmeti. Tudi majhni predmeti, kot so

solniki, lahko poskodujejo kuhalno plosco.

Ne uporabljajte razpokanih kuhalnih
plos¢. Voda lahko prodre skozi te
razpoke in povzroci kratek stik. Ce je
povrsina kakor koli poskodovana (npr.
Vidne razpoke), najprej izklopite
varovalko, nato pa pokli¢ite pooblasceni
servis, da odklopi izdelek, da zmanjSa
nevarnost elektri¢nega udara.

+ Na kuhalni plos¢i ne uporabljajte
posod/ponev z neravnim dnom.

+ Posod/ponev ne segrevajte praznih.
Posode in kuhalna ploséa se lahko
poskodujejo.

+ Po vsaki uporabi vedno izklopite gorilnike
kuhalne plosce.

+ Kuhalno plos¢o lahko poskoduijete, Ce jo
uporabljate brez posod/ponev. Po
vsakem opravilu vedno izklopite kuhalno
ploséo.

« Po vsaki uporabi bo kuhalna povrsina
vroca, zato ne postavljajte plasti¢nih
posod / posod na kuhalno povrsino. Tak
material na povrsini takoj ocistite.

+ Nenadne spremembe temperature na
stekleni kuhalni povrsini lahko povzrocijo
poskodbe, pri kuhanju pazite, da ne
razlijete hladne tekocCine.

+ Dajte primerno koli¢ino hrane v posode in
ponve. Tako lahko preprecite, da bi se
hrana izlila iz posod/ponev in vam ne bo
treba cistiti po nepotrebnem.

+ Pokrovov posod in ponev ne postavljajte
na gorilnike/polja.

+ Posode postavite na sredino
gorilnika/polja. Ce zelite posodo postaviti
na drug gorilnik/polje, je ne drsajte proti
zelenemu gorilniku; ampak jo dvignite in
nato postavite na drugi gorilnik.

Nacelo delovanja indukcijske kuhalne

plosce

Indukcijska kuhalna ploSc¢a je kot odprt

krog. Vezje se zakljuci, ko nanj postavite

posode za kuhanje, primerne za indukcijsko
kuhanje, elektronski sistem pod stekleno
povrsino pa ustvari magnetno polje.

Kovinsko dno loncev / posod se segreva z
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jemanjem energije iz tega magnetnega

polja. Tako toplota ne nastaja na povrsini

kuhalnega polja, temve¢ neposredno na
posodah/ponvah nad poljem. Steklena
povrsina se segreva s toploto samih
posod/ponev.

Prednosti kuhanja z indukcijo

Indukcijske kuhalne plo$¢e ponujajo

nekatere prednosti, saj se toplota prenasa

neposredno v posode/ponve.

+ Hrana, ki se med kuhanjem izlije, ne zgori
hitro, saj se steklena kuhalna povrsina ne
segreje neposredno. Lazje se Cisti.

+ Kuhanije je hitrejSe, saj toplota nastaja
neposredno na posodah/ponvah. Tako se
prihrani Cas in energijo glede na druge
vrste kuhalnih plos¢.

+ Ker se toplota oddaja neposredno v
posode/ponve, ni toplotnih izgub in se
tako zagotavlja funkcionalnej$e kuhanje.

+ Zagotavlja varnejso uporabo pred
morebitnimi nesre¢ami med kuhanjem,
saj se, ko posode/ponve odstranite s
kuhalne povrsine, prenos toplote ustavi in
se kuhalna povrSina ne segreva
neposredno.

Za varno delovanje:

+ Ne uporabljajte visokih stopenj ogrevanja
pri uporabi posod/ponev s prevleko proti
prijemanju z majhno koli¢ino mascob ali
pri uporabi brez mascob (teflon).

+ Steklene kuhalne povrsine ne uporabljajte
kot povrsino, na katero lahko nekaj
polozite, ali kot rezalno povrsino.

+ Na kuhalno plo$c¢o ne postavljajte
kovinskih predmetov, kot so jedilni pribor
ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

+ Za kuhanje nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije. Na indukcijsko
obmocje nikoli ne postavljajte hrane,
zavite v aluminijasto folijo.

+ Med delovanjem kuhalne plos$ce ne
imejte blizu magnetnih predmetov, kot so
kreditne kartice ali magnetni trakovi.

+ Ceje pod va$o kuhalno plos¢o pecica in
jo uporabljate, lahko senzorji na kuhalni
plos¢i zmanjsajo raven kuhanja ali
izklopijo kuhalno plos¢o.

+ Vasa kuhalna plo$¢a ima sistem
samodejnega izklopa. Podrobne
informacije o tem sistemu so v naslednjih
razdelkih. Ce pa za kuhanje uporabljate
posode s tankim dnom, se lahko zelo



hitro segrejejo in dno ponve se lahko
stopi ter poskoduje kuhalno povrsino in
plosco Se pred aktivacijo sistema
samodejnega izklopa.

Posode/ponve

Uporabljajte feromagnetne kakovostne

posode/ponve, na katerih je oznaka ali

opozorilo, da je zdruzljiva z indukcijo, samo

na indukcijski plos¢i. Na splosno velja, da

vecja kot je vsebnost Zeleza, boljSe bodo

posode/ponve. Osnovni premer posode za

kuhanje mora ustrezati indukcijskemu

obmocju. Priporocene velikosti so

navedene spodaj.

Primerne posode/ponve:

+ Litozelezne posode/ponve

+ Posode/ponve iz emajliranega jekla

+ Posode/ponve iz jekla in nerjaveCega
jekla (z oznako ali opozorilom, da je
zdruzljiva z indukcijo)

Neprimerne posode/ponve:

+ Aluminijaste posode/ponve

+ Bakrene posode/ponve

+ Posode/ponve iz medenine

« Steklene posode/ponve

+ Loncene posode

« Keramika in porcelan

Priporocila:

+ Uporabljajte le posode/ponve z ravnim
dnom. Ne uporabljajte posod/ponev s
konveksnim ali konkavnim dnom.

TakSnih posod/ponev morda ne bodo
zaznala velika indukcijska polja. Tako je
treba kuhalno polje izbrati glede na
velikost feromagnetnega polja.

Y

Nekatere posode/ponve imajo dno, ki
vsebuje neferomagnetne materiale, kot je
aluminij. Te vrste posod/ponev se morda
ne segrejejo dovolj ali pa jih indukcijsko
kuhalno polje sploh ne zazna. V nekaterih
primerih se lahko prikaze opozorilo o
slabih posodah.

Enakomerna porazdelitev posode na
desni in levi ter osrednji kuhalni
ploséi pri izbiri kuhalnih plosé
pozitivno vpliva na uéinkovitost
kuhanja pri kuhanju ve¢ obrokov na
indukcijskih plos¢ah.

+ Uporabljajte le posode/ponve z tankim
obdelanim dnom. Ce uporabljate posode
s tankim dnom, se lahko zelo hitro
segrejejo in dno ponve se lahko stopi ter
poskoduje kuhalno povrsino in plos¢o Se
pred aktivacijo sistema samodejnega
izklopa. Ostri robovi lahko povzrocijo

raske na povrsini.

gr————

k3 \/ E”,l x

« Dno nekaterih posod/ponev ima
feromagnetno polje manj$e od njegovega
premera. In kuhalna plo$¢a ogreva samo
to polje. Zato se toplota ne razporedi
enakomerno in kuhanje se upocasni.
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Test posod/ponev

S spodnjimi metodami preizkusite, ali je vas

lonec zdruzljiv z indukcijsko plos¢o.

1. Zdruzljiv je, ¢e dno vase posode drzi
magnet.

2.Zdruzljiv je, e Vin ':’ ali"l=" ne
utripa, ko postavite svojo posodo na
kuhalno polje in vklopite kuhalno plosco.

Priporocene velikosti posod/ponev

Kuhalna polja s
Siroko povrsino imajo
dve kuhalni polji,
spredaj in zadaj. Ta
polja lahko uporabite
kot neodvisna
kuhalna polja za dve
razliéni stopnji
temperature z dvema
razliénima

posodama/ponvama.
145 min. 100 - maks. 145 Posode/ponve
180 min. 100 - maks. 180 postavite na sredino
210 min. 140 - maks. 210 vsakega kuhalnih
240 min. 140 - maks. 240 polj.
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320 ~a kuhani
Kuhalno mesto s Siroko | «: . . a Kuhanje z eno
povrsino (flexi) Sirina 230 - dolZina 390 posodo/ponev jo

Zaznavanje kuhalnih polj posod/ponev je
odvisno od premera in materiala
feromagneta na dnu posod/ponev. Za
zagotovitev zaznavanja posod/ponev in
uc¢inkovitega kuhanja bi morale biti
posode/ponve izbrane glede na velikost
vasih kuhalnih polj. PriporoCene velikosti
posod/ponev

Obnasanje vrenja se lahko razlikuje glede
na vrsto lonca, velikost posode in velikost
kuhalis¢a. Za bolj homogeno vedenje vrenja
lahko uporabimo eno stopnjo vecje
kuhalis¢e. Uporaba vecjega kuhalis¢a ne
povzroCi zapravljanja energije na
indukcijskih kuhalnih ploscah, ker se
toplota ustvarja samo v ustreznem
obmocju lonca.

Samodejno zaznavanje posod/ponev
Ko na kuhalno plo$¢o postavite
posodo/poney, zdruZzljivo z indukcijo,
kuhalna plo$¢a samodejno zazna, na katero
kuhalno polje je nameSc¢ena posoda/ponev
in poda navodila na upravljalni plos¢i.
Kuhalno polje s siroko povrsino (flexi)
Vas$a kuhalna plosca je opremljena s
kuhalnimi polji s Siroko povrsino (povrsine
Flexi). To kuhalno povrsino lahko upravljate
kot samostojna kuhalna polja, ki so
neodvisna druga od druge za vase manjSe
posode/ponve. Za ta kuhalne polja lahko
aktivirate funkcijo kombiniranja in jih lahko
pretvorite v eno kuhalno polje pri kuhanju z
velikimi posodami.
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postavite na sredino
med sprednjim in
zadnjim kuhalnim
poljem. Ne postavite
posode/ponve na
sredino kuhalnega
polja.

Za kuhanje z veliko
posodo/poney,
postavite
posodo/poneyv tako,
da pokrije sredino
obeh kuhalnih polj in
je na sredini
zdruZenega
kuhalnega polja.




Nadzorna plosca
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Tipke in simboli Splosna opozorila za upravljalno plosco

: Indikatorska lucka, ki kaze, da je
bila dolo¢ena tipka pritisnjena

: Tipka za vklop/izklop

: Tipka za zaklepanje

: Tipka za kombinacijo Sirokega
kuhalnega mesta

: Tipka za hitro gretje/Tipka za
visoko grelno mo¢ (booster)

o 2O |

= >
@::n =
-
e)
x
o
N
o
N
[
=
[¢)
o
o
=)
@
T
=
O
[72
(@]
[¢)
=

: Tipka éasovnika

: Tipka za povecanje ¢asa

: Tipka za zmanjsanje ¢asa

g g Tipka.za povezavo med
Stedilnikom in napo *

* Odvisno od modela naprave. Morda ni na

voljo pri vaSem aparatu.

(W]
| | |
1 2 3
Prikaz kuhalnega mesta

1 Prikaz temperature posameznega
kuhalnega mesta

2 Podrocje nastavitve temperature

3 Tipka za hitro gretje/Tipka za visoko grelno
mo¢ (booster)
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Prikaz ¢asovnika

Indikator casovnika

Tipka za zmanjsSanje ¢asa

Tipka ¢asovnika

Tipka za povecanje Casa

Simbol ¢asovnika

LucCka LED za stanje ¢asovnika za
posamezno kuhalno mesto

ocabhwN =

To napravo upravljate preko
upravljalne plosce na dotik Vsako
dejanje upravljanja, ki ga izvedete na
upravljalni plos¢i na dotik, potrdi
zvocni signal.

Upravljalna plo$¢a naj bo vselej Cista
in suha. Ce je povrsina vlazna ali
umazana, bo upravljanje otezeno.

Stedilnik samodejno preklopi v nacin
pripravljenosti, e v 20 sekundah ne
izvedete nobenega ukaza.

Ce za dalj ¢asa pritisnete na katero
od tipk, “FF” (tipka (@), bo naprava
prikazovala »FF«.

Prizge se lucka = ali pa bodo
izbrane tipke osvetljene.

Vklop stedilnika
1. Dotaknite se tipke @ na upravljalni plos¢i.
» Zdaj je Stedilnik pripravljen za uporabo.
Izklop Stedilnika

1. Dotaknite se tipke ®na upravljalni plos¢i.
» Stedilnik se izkljugi in vrne v stanje
pripravljenosti.

Pokazatelj preostale toplote

Za vsako kuhalno mesto je na upravljalni
plos¢i pokazatelj preostale toplote. Ta
pokazatelj kaze, da je kuhalno mesto Se
vedno vroce, potem ko je ze izklju¢eno. Ne
dotikajte se tega kuhalnega mesta, dokler
okazatelj preostale toplote ne ugasne

H Visoka temperatura

h Nizka temperatura

V primeru izpada elektrike,
pokazatelj ne bo prikazan, zato
opozorite druge, da naj se Stedilnika
ne dotikajo.
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Vklop kuhalnih mest in nastavitev
temperature

. Ll OB Emma A
o ... 8
1.Kuhalno mesto vkiopite s pritiskom na
tipko O.

» Prikaze se simbol »0« na zaslonu

kuhalnega mesta.

2.Ko zelite vkljuciti dolo¢eno kuhalno
mesto, se dotaknite upravljalne plosce ali
s prstom podrsajte po podrocju, nastavite
temperaturo med »0« in »9« .

Pri nekaterih modelih se temperatura

nastavlja s celimi Stevilkami 1,2,3 ... 19, pri

nekaterih pa z decimalnimi, kot npr. 1,1,

22 ... 9. To je odvisno od modela izdelka.

Izklop kuhalnega mesta:

Dolo¢eno kuhalno mesto lahko izklopite na

dva nacina:

1. Tako da temperaturo nastavite na »0«
Temperaturo postopoma zmanjS$ate na
»0« .

2. S funkcijo ¢asovnika za doloc¢eno
kuhalno mesto
Ko ¢as potece, ¢asovnik izkljuci dolo¢eno
kuhalno mesto. Vsi prikazi kazejo »0« ali
»00« . Simbol © na zaslonu $tedilnika
ugasne.

Nastavitev ¢asovnika za posamezno
kuhalno mesto je opisana v naslednjih
poglavjih.

Kombinacija kuhalnih con s Siroko

povrsino (flexi) (Ce so kuhalna mesta s

Siroko povrsino vgrajena v vas

Stedilnik)

1. Kuhalno mesto vklopite s pritiskom na
tipko .

2. Dotaknite se tipke fal.

» Zaslon levega kuhalnega mesta prikazuje

0 In lucka — tipke [s] je osvetliena.

He < T

-2
H O/ i lmma

(—)

3. Dotaknite se upravljalne plosce ali s
prstom podrsajte po podrocju, nastavite
temperaturomed 0in 9.

Pri nekaterih modelih se temperatura

nastavlja s celimi Stevilkami 1,2,3 ... 19, pri

nekaterih pa z decimalnimi, kot npr. 1,1,

22 ... 9. To je odvisno od modela izdelka.
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» Kuhalno mesto pri¢ne greti. Ce je izbrano
drugo kuhalno mesto ali ¢e poc¢akate 10
sekund in ne upravljate nobene tipke, lucka
— tipke [¢) ugasne.
Stedilnik s kuhalnim mestom s
Siroko povrsino na levi je opisan kot
primer. Ce ima vas $tedilnik kuhalno
mesto s Siroko povrsino na desni,
velja isto za kuhalno mesto na desni.

Kombinacija kuhalnih mest s Siroko
povrsino (flexi) z eno ali dvema
kuhalnima mestoma na levi (Ce so
kuhalna mesta s Siroko povrsino
vgrajena v vas Stedilnik)

Vsako od kuhalnih mest na levi lahko
upravljate lo¢eno, lahko pa kombinirate obe
kuhalni mesti, tako da aktivirate kuhalno
mesto s Siroko povrsino. Na ta nacin lahko
upravljate kuhalno mesto s Siroko povrsino
z istimi vrednostmi.

1.Ko eno ali obe kuhalni mesti na levi
delujeta, se dotaknite tipke lal.
» Na zaslonih obeh kuhalnih mest bo
prikazano kuhalno mesto z nizjo stopnjo in
lucka — tipke (8! bo svetila.
» Kombinirana kuhalna mesta nadaljujejo
kuhanje z nastavitvijo temperature
kuhalnega mesta z nizjo vrednostjo in
Casovnikom, Ce je ta nastavljen. Nastavitev
temperature kuhalnega mesta, ki je imelo
viSjo nastavitev pred kombiniranjem, bo

reklicana.
EIQ___B_..E.--.Q. A & u @

» Da kasneje spremenite nastavitev
temperature, nastavite Zeleno temperaturo
na upravljalni plosci.

Izklop kuhalnih con s Siroko povrsino
(e so kuhalna mesta s siroko
povrsino vgrajena v vas stedilnik)
Kuhalna mesta lahko znova logite in
izklopite z dotikom tipke 3]

Tipka za visoko grelno mo¢ (BOOSTER)
Visoko grelno mo¢ lahko uporabite za
kuhanje z maksimalno grelno moc&jo Vendar
pa priporoéamo, da te funkcije ne



uporabljate dalj Casa. Nastavitev visoke
grelne moci morda na vseh modelih ne bo
na voljo. Ko ¢as kuhanja pri visoki grelni
moci potece, se kuhalno mesto izkljuci
(glejte tabelo Omejitve casa delovanja).
Izbira nastavitve visoke grelne mo¢i
(booster):
1. Kuhalno mesto vklopite s pritiskom na
tipko .
2. Dotaknite se tipke *B Zelenega kuhalnega
mesta.
Izbrano kuhalno mesto deluje z
maksimalno mocjo in na zaslonu mesta
utripajo tri lucke.
Ko ¢as kuhanja pri visoki grelni moci potece,
pricne kuhalno mesto delovati na najvisji
mozni nastavitvi temperature (glejte tabelo
Omejitve casa delovanja).
Izbira visoke grelne moci (BOOSTER)
pri delujoem kuhalnem mestu:
1.Ko je kuhalno mesto v uporabi, se
dotaknite tipke 28 in kuhalno mesto bo
pricelo delovati z visoko grelno mocjo.
2.1zbrano kuhalno mesto deluje z
maksimalno mocjo in na zaslonu mesta
utripajo tri lucke. Ko ¢as kuhanja pri
visoki grelni moci potece, pricne kuhalno
mesto delovati na najvisji mozni
nastavitvi temperature.
Izklop delovanja pri visoki grelni moci
(BOOSTER), preden se ta funkcija
iztece:
S pritiskom na tipko 8 lahko kadarkoli
izkljucite visoko grelno mo¢. Kuhalno
mesto bo nadalje grelo pri najvisji grelni
moci. Da izkljucite kuhalno mesto, nastavite
moc¢ na 0 ali podrsajte po podrogju.
Zaklepanje za CiSc¢enje
Zaklepanje za CiSCenje omogoca
uporabniku, da za kratek ¢as zaklene
upravljalne tipke, da lahko Stedilnik
nemoteno ocisti. Ko je Stedilnik zaklenjen,
je elektritno napajanje prekinjeno.
Aktiviranje zaklepanja za ¢iSCenje

D10 3B Al W @

1.Ko je Stedilnik vkljucen, se dotaknite tipke
in jo zadrzite.

» Il Lugka zasveti. Na zaslonu kuhalnih

mest bo prikazan simbol "&Y". Ko so tipke

zaklenjene, lahko uporabite samo tipko @.

Deaktiviranje zaklepanja za ¢iScenje

Dotaknite se tipke [ in jo zadrzite. Il Lucka

ugasne in zaklepanje za CiSCenje je

deaktivirano.

Zaklepanje tipk

Ko je stedilnik vkljucen ali

izkljucen,zaklepanje tipk prepreci

nenamerno aktiviranje funkcij tedilnika.

Aktiviranje zaklepanja tipk

1.Da aktivirate zaklepanje tipk, se dotaknite
tipke & in jo zadrzite, dokler ne zasliSite
zvocnega signala.

Lugka = tipke (& utripa in vsa kuhalna

mesta so zaklenjena.

Ko je zaklepanje aktivno, lahko
uporabite samo tipko (1. Ce se
dotaknete katere koli druge tipke,
lutka — tipke (@ zasveti in vas
opozori, da so tipke zaklenjene.
Ce izkljucite Stedilnik, ko so tipke
zaklenjene, se zaklepanje tipk
deaktivira, ko znova vkljucite
Stedilnik.
Deaktiviranje zaklepanja tipk
1. Dotaknite se tipke 11 in jo zadrzite, dokler
ne zaslisite zvo¢nega signala. Zvocni
signal potrdi aktiviranje/deaktiviranje
funkcije. Lu¢ka — tipke (1 ugasne in
zaklepanije tipk se deaktivira.
Funkcija casovnika
Ta funkcija vam pomaga pri kuhanju. Med
kuhanjem se ne rabite zadrzevati ob
Stedilniku. Kuhalno mesto se samodejno
izkljugi, ko potecCe nastavljeni ¢as.
Aktiviranje casovnika

tipko .

2.Ko zelite vkljuciti dolo¢eno kuhalno
mesto, se dotaknite upravljalne plosce ali
s prstom podrsajte po podrocju, da
nastavite zeleno temperaturo.

3. Aktivirajte ¢asovnik s pritiskom tipke ©.

Prikaz »00« zasveti in simbol

utripati.

4. Okrog prikaza »00« na zaslonu ¢asovnika
so §tiri lucke LED. Dotaknite se tipke @,
da izberete ustrezno kuhalno mesto.

pricne
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5.S tipkama /= nastavite Zeleni ¢as. +
Casovnik lahko spremenite, tako da se
dotaknete tipke "t ali —.

Simbol & po utripanju sveti na zaslonu

kuhalnega mesta za nastavljeni ¢as

kuhanja. Ko simbol Y sveti, to pomeni, da
je funkcija aktivirana.

Casovnik se lahko uporablja samo
za kuhalna mesta, ki so vklju¢ena.

Postopek ponovite za vsa kuhalna
mesta, za katera Zelite nastaviti
éasovnik.

Casovnik lahko nastavite samo tako,
da izberete kuhalno mesto in
nastavite temperaturo za to kuhalno
mesto.

Ko je ¢asovnik aktiven, je na zaslonu
Casovnika prikazan nastavljeni Cas
za izbrano kuhalno mesto.

Izklop ¢asovnikov
Ko ¢as pretece, se kuhalno mesto
samodejno izkljuci in oglasi se zvocni
signal.
Z dotikom katere koli tipke izkljucite zvoéno
opozorilo.
Izklop ¢asovnikov pred iztekom ¢asa
Ceizkljucite ¢asovnik pred iztekom
nastavljenega Casa, kuhalno mesto
nadaljuje z gretjem na nastavljeni
temperaturi, dokler ga ne izkljucite.
Izklop z nastavitvijo Casa na »00«:
1.Z dotikom tipke € izberite asovnik za
dolo€eno kuhalno mesto.
2.Pocakajte, da se na zaslonu ¢asovnika
prikaZe »00« medtem ko s tipko =
zmanjSujete nastavljeni ¢as. Casovnik
lahko hitro spremenite, tako da se
dotaknete tipke = in jo zadrZite.
Na zaslonu kuhalnega mesta simbol &9
nekaj ¢asa utripa, nato ugasne in ¢asovnik
je deaktiviran.
Funkcija zaustavitve
S to funkcijo lahko za¢asno nastavite vse
funkcije delovanja $tedilnika (razen
¢asovnika) na 1. stopnjo.
Ce je za katero koli kuhalno mesto
nastavljen ¢asovnik, se med funkcijo
zaustavitve kuhanje nadaljuje pri
istih nastavitvah.

20/SL

Ce se dotaknete tipke I, medtem ko
je aktivno samodejno kuhanje na
osrednjem kuhalnem mestu, se
funkcija samodejnega kuhanja
preklice.

1. h(ﬁ) je Stedilnik vkljucen, se dotaknite tipke

Vsa kuhalna mesta, ki so bila vklju¢ena,

pri¢nejo delovati na 1. stopnji.

2.Ce Zelite, da kuhalna mesta nadaljujejo s
kuhanjem na poprej nastavljenih stopnjah,
znova pritisnite tipko 1.

Nastavitve

S to funkcijo lahko spreminjate nastavitve

moci, ¢as zvocni signal ¢asovnika in

nastavitve povezave med Stedilnikom in

napo.

cFi: Nastavitve mogi

cFc Cas zvoénega signala éasovnika

cF = Nastavitev povezave med $tedilnikom

in napo

1- Nastavitve mogi (zF!)

Ce zelite lahko nastavite maksimalno

skupno mo¢ Stedilnika.

1. tipko O vkljugite $tedilnik in ga znova
iékljuéite s ponovnim pritiskom na tipko

2.V 10 sekundah po izklopu Stedilnika se
dotaknite tipk &7 11/5/01.

» Na zaslonu asovnika bo prikazano c=F!

in na zaslonu levega zadnjega kuhalnega

mesta »9« .

3.Z dotikom na polje za nastavitev ali s
podrsanjem s prsti po podrocju nastavite
mo¢ med (glejte tabelo Stopnje moci) »1«
in»9«.

4. Potrdite izbrano nastavitev s pritiskom
tipke .

» Vas$ Stedilnik se izkljuci in pricne delovati

z maksimalno mocjo, ki ste jo nastavili.

»Upravljanje moci« ima 9 stopenj moci

(glejte tabelo Stopnje modi).

Tabela-S j Ci

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

5,7 kW

6,7 kW

(le] [ee] RN] Ke)} [3,] B-N [46] 0] B

7,4 kW




Skupna mo¢ nastavitev 5,6,7,8in 9
je 3,6 kW pri Stedilnikih z
maksimalno mocjo 3,6 kW.

2- Nastavitev zvocnega signala

¢asovnika (cF)

S to funkcijo lahko po Zelji nastavite ¢as

signala za konc¢anje ¢asovnika.

1. tipko O vkljugite $tedilnik in ga znova
iékljuéite s ponovnim pritiskom na tipko

2.V 10 sekundah po izklopu Stedilnika se
dotaknite tipk &/ 11/G/11.

» Na zaslonu ¢asovnika je prikazana

privzeta nastavitev cFl.

3.Za nastavitev zvoCnega signala za iztek
¢asovnika se enkrat dotaknite tipke [1.

» Na zaslonu ¢asovnika bo prikazano cF

in na zaslonu levega zadnjega kuhalnega

mesta »2« .

4.7 dotikom na polje za nastavitev ali s
podrsanjem s prsti po podrocju nastavite
Cas signala (glejte tabelo Cas zvo¢nega
signala za iztek casovnika) med »0« in
»3«.

5. Nastavitev zvo¢nega signala za iztek
¢asovnika potrdite s tipko O.

» Vas$ Stedilnik se izkljuci in pricne delovati

z nastavitvijo Casa signala, ki ste jo

nastavili.

Tovarnisko privzeta vrednost za
zvocni signal ob izteku ¢asovnika je
stopnja 2.

Tabela - Stopnja moci nape

Tabela- Nastavitev zvo¢nega signala
casovnika

0 15 sekun
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuti

3- Nastavitev povezave med

stedilnikom in napo (cF3)

S to funkcijo lahko poveZete Stedilnik in

napo, tako da bosta samodejno delovala

skupaj.

1. tipko @ vkljugite $tedilnik in ga znova
iékljuéite s ponovnim pritiskom na tipko

2.V 10 sekundah po izklopu Stedilnika se
dotaknite tipk &/ /5,11

» Na zaslonu ¢asovnika je prikazana

privzeta nastavitev ek

3.Za nastavitev povezave med Stedilnikom
in napo se dvakrat dotaknite tipke [1.

» Na zaslonu ¢asovnika bo prikazano

in na zaslonu levega zadnjega kuhalnega

mesta »4« .

4.7 dotikom na polje za nastavitev ali s
podrsanjem s prsti po podrocju nastavite
mo¢ med (glejte tabelo Stopnje moci
nape) nastavite stopnjo moci nape med
»0«in »7«.

5.Za potrditev nastavitve povezave med
Stedilnikom in napo se dotaknite tipke O.

» Vas$ Stedilnik se izkljuci in pricne delovati

z nastavitvijo moci nape, ki ste jo nastavili.

0 izklop izklop izklop izklop
1 rahlo izklop izklop izklop
2 rahlo izklop L1 L1
3 rahlo L1 L1 L1
4 rahlo L1 L1 L2
5 rahlo L1 L2 L2
6 rahlo L1 L2 L3
7 rahlo L2 L2 L3

Nastavitev stopnje delovanja nape nad

Stedilnikom

S to nastavitvijo lahko nastavite stopnjo

delovanja nape nad Stedilnikom.

1. Kuhalno mesto vklopite s pritiskom na
tipko .

2.Drzite tipko % priblizno tri sekunde.

» LuCka = tipke ‘% ugasne.

3. Pritisnite in zadrzite tipko 3 , dokler
zelena stopnja nape ni dosezena.

Varna in ucinkovita uporaba indukcijs-

kih Stedilnikov

Princip delovanja: Indukcijski Stedilniki z

indukcijo neposredno segrevajo posodo.
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Zato imajo veliko prednosti pred drugimi
vrstami Stedilnikov. Njihovo delovanje je
ucinkovitejSe in povrSina Stedilnika je
hladnejsa.
Vas indukcijski Stedilnik je opremljen z
vrhunskim varnostnim sistemom, ki vam bo
omogocal najvisjo stopnjo varnosti pri
uporabi.
Vas Stedilnik lahko ima indukcijska
grelna mesta premera 145,180, 210
in 280 mm, odvisno od modela.
Indukcijska kuhalna mesta
samodejno zaznavajo prisotnost
posode na njih. Prenos energije se
izvaja samo na sti¢ni povrSini na
posodi, zato so toplotne izgube
minimalne.

Sistem samodejnega izklopa
Stedilnik je opremljen s samodejnim
sistemom odklopa. Ce je ostalo vklju¢eno
eno kuhalno mesto ali ve¢, se Cez nekaj
¢asa Stedilnik samodejno izkljuéi (glejte
tabelo 1). Ce je na kuhalnem mestu
nastavljen ¢asovnik, se izkljuci tudi ta.
Cas, po katerem se Stedilnik izkljuci, je
odvisen od nastavitve temperature. Za to
nastavitev temperature velja maksimalni
Cas delovanja.

Ce se kuhalno mesto samodejno izkljugi,
kot je opisano zgoraj, ga lahko uporabnik
znova Vvkljugi.

Tabela 1: Casi samodejnega izklopa

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1

Hitro gretje 10 minut

22/SL

Pri nekaterih modelih se temperatura
nastavlja s celimi Stevilkami 1,2,3 ... 19, pri
nekaterih pa z decimalnimi, kot npr. 1,1,

22 ... 9. To je odvisno od modela izdelka.

Zascita pred pregretjem

Vas Stedilnik je opremljen s tipali, ki

preprecujejo pregrevanje. Morda boste

opazili naslednje znake pregrevanja:

+ Kuhalno mesto, ki ste ga uporabljali, je
prenehalo greti.

+ Izbrana nastavitev grelne modi je bila
zmanjSana. Vendar pa to ni prikazano na
zaslonu.

Zascita pred razlitiem

Va3 Stedilnik je opremljen z zas¢ito pred

razlitjem. Ce iz kakrSnega koli razloga pride

do razlitja tekocine po upravljalni enoti, se
elektricno napajanje Stedilnika samodejno
izklju¢i. Takrat se na zaslonu prikaze

simbol »F« .

Natancna nastavitev moci

Indukcijski Stedilniki se takoj odzovejo na

vase ukaze. Nastavitev moci se izvede

nemudoma. Zato lahko preprecite razlitja
hrane (voda, mleko), ki bi se sicer pri vretju
razlila po Stedilniku.



E Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Splosna opozorila o kuhanju na

kuhalni plosci

+ Nikoli ne napolnite vec kot eno tretjino
ponve z oljem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne puscajte plos¢e nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzroci pozar. Ce
obstaja nevarnost poZara, ga nikoli ne
poskusajte pogasiti z vodo! Ce se olje
vname, ga pokrijte z pozarno odejo ali
vlazno krpo. Izkljucite plosco, ¢e je varno,
in poklicite gasilce.

+ Pred cvrtjem zivil, vedno odstranite
odvecno vodo in jih pocasi dajte v ogreto
olje. Pred cvrtjem poskrbite, da se
zamrznjena hrana odtaja.

+ Ko segrevate olje, poskrbite, da je lonec,
ki ga uporabljate, suh in imejte pokrov
odprt.

+ Za priporocila glede kuhanja z
varCevanjem energije glejte razdelek
“Okoljska navodila”.

« Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koliine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporoCena obmocja.

Kuhalni pult
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Vzdrzevanje In éiscenje

Splosne informacije o ¢iS¢enju
ASpIoéna opozorila

Pred CiS¢enjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

Detergentov ne nanasajte neposredno na
vrocCe povrsine. To lahko povzroci trajne
madeze.

Aparat po vsaki uporabi temeljito ocistite
in posusite. Tako ostanke hrane
enostavno ocistite in preprecite, da bi se
ti ostanki sezgali, ko aparat pozneje
ponovno uporabite. Tako se zivljenjska
doba aparata podaljSa in tezave, s
katerimi se pogosto srecujemo, se
zmanjsajo.

Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrsino. Med
CiSCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskoy, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za ¢iS¢enje plosc.
Aparat oGistite z milom za posodo, toplo
vodo in mehko krpo ali gobo ter posusite
s suho krpo iz mikrovlaken.

Po ¢iSCenju temeljito obriSite preostalo
tekocino in tudi takoj ocCistite morebitno
prsenje, ki nastaja med kuhanjem.
Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Za kuhalno plosco:

Kisla umazanija, kot so mleko,
paradiznikova pasta in olje, lahko
sestavnih delih gorilnikov/kuhalnih plos¢,
takoj po ohlajenju kuhalne plosce ocistite
vse prelivene tekocine.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za CiSCenje povrsin in rocajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je obi¢ajno.
Po vsaki uporabi ocistite z detergentom,
primernim za nerjaveco ali inox povrsino.
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Ocistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med ¢isCenjem ne
povzroca prask), primernim za inox
povrsine, pri cemer pazite, da Cistite v
€no smer.

Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z nerjavece
inox in steklene povrsine. Madezi lahko
Cez dalj casa povzrocijo rjavenje.

Steklene povrsine

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. Ta lahko poSkodujejo
steklene povrsSine.

Aparat odistite z detergentom za posodo,
toplo vodo in krpo za steklene povrsine iz
mikrovlaken ter posusite s suho krpo iz
mikrovlaken.

Ce po CiSCenju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s Cisto
in suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki
Cistila lahko poskodujejo steklene
povrsine.

Izsusenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete odistiti z nozi z
nazobc¢animi rezili, jekleno volno ali
podobnimi orodiji, ki povzrocajo praske.
Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obicajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

Ce je povr§ina mo¢no umazana, z gobico
nanesite Cistilno sredstvo na madez in
pocakajte tako dolgo, da deluje. Nato
ocistite stekleno povrsino z mokro krpo.
Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

Po uporabi ocistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo vlazniin z detergentom. V



nasprotnem primeru lahko na teh spojih
nastane korozija.

Ciséenje kuhalne plosce
Steklena kuhalna povrsina

Upostevajte korake za CiS¢enje steklenih
povrsin v poglavju "Splo$ne informacije o
CiSCenju". Za posebne primere lahko Cistite
v skladu s spodnjimi informacijami.

+ Hrano na osnovi sladkorja, kot so temna
smetana, Skrob in sirup, je treba takoj
odistiti, ne da bi ¢akali, da se povrsina
ohladi. V nasprotnem primeru se lahko
steklena povrsSina za kuhanje trajno
poskoduje.

+ Ko je kuhalna plos¢a vroca, ne

uporabljajte Cistil za ¢iSCenje, sicer lahko
pride do trajnih madezev.

Ciséenje upravljalne plosce
+ Ko Cistite ploS¢e z gumbi, jih obrisite

plosce in gumbe z vlazno, mehko krpo in
osusite s suho krpo. Za CisCenje
upravljalne plosSce ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravljalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujejo.
Med ¢is€enjem inox plos¢ z upravljalnimi
gumbi, okoli gumbov ne uporabljajte
Cistilnih sredstev za inox. Indikatorji okoli
gumbov so lahko izbrisani.

Upravljalno plosco odistite z mehko,
vlaZno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred CiSCenjem
upravljalne plosce. V nasprotnem primeru
lahko pride do sprozenja katere od tipk.
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B odpravijanje tezav

Ce teZav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s pooblaséenim
serviserjem ali tehnikom iz podjetja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne poskusajte sami popravljati
okvarjenega aparata.

+ Varovalka je pregorela ali izklju¢ila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

+ Aparat ni priklju¢en v (ozemljeno) vti¢nico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

+ Gumbi/tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremljen s funkcijo
varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

+ Ce se zaslon pri ponovnem vklopu ne osvetli. >>> Odklopite aparat na omreZznem
odklopniku. PocCakajte najmanj 20 sekund, nato ga ponovno vklopite.

+ Aktivna je zaSCita pred pregrevanjem. >>> PocCakajte, da se aparat ohladi.

+ Posoda za kuhanje ni primerna. >>> Preverite posodo.

+ Niste postavili posode na aktivno kuhalno mesto. >>> Preverite, ali je posoda
postavljena na kuhalno mesto.

+ Vasa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa posoda
primerna za indukcijsko kuhanje.

+ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovolj Siroko za
kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte na sredino
kuhalnega mesta.

<P li kuhal

] J]

J
kuhanjem.
+ Aktivna je zaSCita pred pregrevanjem. >>> PocCakajte, da se aparat ohladi.

+ Vasa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa posoda
primerna za indukcijsko kuhanje.

+ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovolj Siroko za
kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte na sredino
kuhalnega mesta

p
na primerno temperaturo.
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Med kuhanjem lahko se lahko iz kuhalne plos¢e slisijo nekateri zvoki. Ti zvoki so posledica
sestave posode za kuhanje. Ti zvoki so obi¢ajni, niso znak okvare in so del indukcijske
tehnologije.

Mozni hrupi in razlogi

Hrup ventilatorja: Kuhalna plo$ca je opremljena z ventilatorjem, ki se samodejno vklopi
glede na temperaturo aparata. Ventilator ima razlicne stopnje delovanja in deluje na
razli¢nih stopnjah glede na temperaturo.

Nizki zvok, kot je obratovalni Sum transformatorja: To je posledica narave indukcijske
tehnologije. Ko se toplota prenasa neposredno na dno posode za kuhanije, se slisijo
taksni zvoki glede na material posode za kuhanje. Tako lahko pri razli¢nih posodah
zaslisimo razli¢ne zvoke. y

Zvok prasketanja: Razlog za to je struktura in material dna posode za kuhanje. Ce je
posoda za kuhanje narejena iz razlicnih plasti z razlicnimi materiali, se lahko sliSi
pokanje.

Zvok piskanja: Ko se dva kuhalna polja na isti strani kuhalne plos¢e uporabljata za
kuhanje z razli¢nimi stopnjami kuhanja, se slisi hrup.

Kode napak/razlogi za napake in mozne resitve - Za kuhalno plosco

Indukcijska kuhalno plos¢o izkljucite, in

E 22 Indukcijska kuhalna plosc¢a je pocakajte da se ohladi. Napako bo
E 26 pregreta. odpravljena, ko se temperatura kuhalne

plos¢e spusti pod mejne vrednosti.

Eno ali ve¢ tipk drzite pritisnjenih  TeZavo boste odpravili, ko odstranite

vet kot 10 sekund. roko iz kuhalne plosce.
E 46 A . :
Na nadzorni ploséi je predmet, TeZavo je odpravljena, ko se nadzorna
ali pa je ta izpostavljena pari. plos¢a odisti.
. Lo Napaka se odpravi, ko se uporablja
Uporablja se lonec, ki ni primeren ) ; -
E 47 : " ; lonec, primeren za indukcijsko
za indukcijsko segrevanje. .
segrevanje.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo po 30
Komunikacijska napaka na sekundah ponovno zazenite. Ce se
E1-E15 . LT " - .
indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo po 30
Napaka temperaturnega sekundah ponovno zazenite. Ce se
E16-E21 - : NN " - .
senzorja na indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po 30
E 23 Napaka programske opreme na  sekundah ponovno zazenite. Ce se
E24 indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po 30
Napaka delovanja ventilatorja na sekundah ponovno zazenite. Ce se
E 25 . Lo " - .
indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
. Izklopite indukcijsko plo$éo in jo po 30
Napaka strojne opreme sekundah ponovno zaZenite. Ce se
E31-E45 elektronske plos¢e na indukcijski P )

tezava nadaljuje, se obrnite na

ploséi. poobla$&enega zastopnika.
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E 48
E 49
E 51

Napaka senzorja na indukcijski
ploséi.

Senzorska oprema mora biti zdruZljiva
z obratovalnimi pogoji. Ce se teZava
nadaljuje, se obrnite na pooblagéenega
zastopnika.

E52-E57

Napaka visoke temperature na
indukcijski ploséi.

Indukcijska kuhalno plos¢o izkljucite, in
pocakajte da se ohladi. Napaka je
odpravljena, ko temperatura senzorja
pade pod mejne vrednosti. Ce se tezava
nadaljuje, se obrnite na pooblagéenega
zastopnika.

E58-E59

V naéinu samodejnega kuhanja
je prislo do napake
senzorja/visoke temperature.

Indukcijsko kuhalno ploséo izklopite in
podakaijte, da se ohladi.Ce se tezava e
vedno pojavlja, se obrnite na
pooblaséeni servis.

FF

Katera koli tipka je bila
pritisnjena dalj ¢asa.

Ko je bil dolg pritisk na tipko prekinjen.

Nad upravljalno enoto se morda
nahaja lonec.

Ko dvignete lonec z upravljalne enote.

Po upravljalni enoti je morda
razlita hrana ali tekocina.

Napako odpravite tako, da ocistite
ostanke hrane ali tekoCine z upravljalne
enote.
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