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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme za zakUpenie tohto produktu Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od vyrobku,
vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technoldgiami. Preto vdm odporti¢ame, aby ste si ttito
pouZivatel'sku prirucku a iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste siich odloZili pre
referenciu v buddcnosti. Ak riru prevediete na inli osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'sku prirucku. Riadte sa
vetkymi varovaniami a informaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa méZe vztahovat aj na niektoré dalsie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vwwmedzené.

Vysvetlenie symbolov
V celej uZivatel'skej prirucke sa pouZivaju nasledujlice symboly:

DéleZité informdcie alebo uZitoéné tipy pre
pouZivanie.

Varovanie ohladom nebezpecnych situdcii s
ohladom na Zivot a majetok.

Varovanie na zasah elektrickym pridom.

Nebezpecenstvo vzniku poZiaru.

Varovanie - Hortce povrchy.
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tIpaleité pokyny pre bezpecnost a ochranu Zivotného prostredia

Téato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist

riziku zranenia a poSkodenia majetku.
Porusenie tychto pokynov moze viest k
zruseniu zaruky.

VSeobecna bezpe€nost
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Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany defmi vo veku menei
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovedngj osoby
alebo ak nedostant pokyny
tykajtice sa bezpeCného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeji moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat, Cistenie a uZivatelskd
tidrzba stroja nesmie byt
vykonavana defmi bez dozoru.
SpotrebiC nie je uréeny na
pouzitie osobami (vratane det) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skisenost,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskoleni,

Deti sa so spotrebiCom nesmd
hrat.

Ak wyrobok date niekomu inému
na osobne vyuZitie alehbo wuZitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat &
navod na pouZitie, Stitky

&

orodukiov a dalsie relevanine
dokumenty a suéasti.

MontaZ a opravu musia vzdy
vykonaval autorizovani servisni
technici. Wrobca nebude
zodpovedny za Skody, kKloré maju
nbvod v postupoch, kioré
vykonait neopravnens osoby a
mbze to mat za nasledok zrudenie
zaruky. Pred montdzou si pozome
preCitaite tieto pokyny.

Ak ie vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelne poskodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouZiti skontrolujte,Ci
ie funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpetnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik. Hrozi
riziko zasahu elektrickym prudom!
Len pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a ochranou
ako je to uvedené v Casti
,lechnické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. NaSa
spolo¢nost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
sposobené neuzemnenim v sulade
S miestnymi predpismi.

Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody



nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!

Pocas inStalacie, udrzby, Cistenia a
oprav musi byt spotrebi¢ odpojeny
od napdjace;j siete.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo rizikam.
SpotrebiC je potrebné nainstalovat
tak, aby ho bolo mozné odpojit od
napajacej siete. Oddelenie musi
byt zaistené spinaCom
zabudovanym do fixnej elektrickej
inStaldcie, v sulade so stavebnymi
smernicami.

PocCas pouzivania sa zadna stena
rury zohrieva. Skontrolujte, Ci nie je
elektrické napojenie v kontakte so
zadnou stenou; inak moze dojst k
poSkodeniu spojov.

Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rdry a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek poSkodenia
vypnite pristroj a odpojte ho od
sietového zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domdcnosti.

e Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

o VYSTRAHA: Spotrebic a jeho
oristupné ¢asti sa mdzu pocas
nouZivania velmi zohriat, Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrZiavajte mimo
dosah, okrem pripady, Ze nane
neustale dozerdte,

e \lyrobok nikdy nepouZivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po poziti
alkoholu a/alebo liekov.

e Ak riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spOsobit poZziar, pretoze sa
maoze vznietit, ak pride do styku s
horucimi povrchmi.

e Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania zohreju.

e Pocas pouzivania sa spotrebi¢
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rary.

e Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

eV rlre neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohdre. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohdr praskne.
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Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rury.
Nahromadenie tepla méze poSkodit
dno rary.

Na dno zasuvky nepokladajte
hlinikovu foliu.

Na Cistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch, ¢oho
dosledkom moze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia nepouzivajte
pamné CistiCe, pretoze by to mohlo

sposobit zasah elektrickym pradom.

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétent policku a/alebo
plech na podstavec. Drotenu
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
brazok).

Ak je sklo na prednych dvierkach
odstraneng alebo prasknutg,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovét rury nie je urCend na
suSenie utierok. NeveSajte na neho
utierky, rukavice alebo podobné
textilné vyrobky, ked' je v prevadzke
gril s otvorenymi dvierkami.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice ur¢ené na pouzitie v rare.
VYSTRAHA: Uistite sa, 7e je
spotrebic vyonuly prediym ako
vymenite lampu, vwhnete sa tak
moznosti elektrického Soku.
Spotrebi¢ nesmie byl instalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabrénilo prehriativ,

Prevencia pred moznym
nebezpecenstvom vzniku poziaru!

Skontrolujte, Ci su vSetky elektrické
zapojenie bezpecna a pevna, aby
ste tak predisli nebezpecenstvu
iskrenia.

Nepouzivajte poSkodené kable
alebo predlzovacie kable.

Uistite sa, Ze sa do miesta
zapojenie nemdze dostat ziadna
kvapalina ani vihkost.

BezpecCnostné pokyny pre mikrovinnd

raru

SpotrebiC je urceny iba na domace
pouzitie. SpotrebiC sa nesmie
pouzivat v komercnych priestoroch,
napr..



kuchynkach pre zamestnancov v
obchodoch, kancelariach a inych
pracovnych prostrediach;
farmach;

klientmi v hoteloch, moteloch a
ostatnych obytnych priestoroch;
hostinskych izbach;

Detom starSim 8 rokov dovolte
pouzivat ruru bez dozoru, ak ste
ich zodpovedajucim spdsobom
pouCili, teda je dieta schopné
pouzivat mikrovinnu ruru bezpecne
a rozumie nebezpecenstvam
plyndcim z nespravneho pouzitia.
Pri pouziti spotrebic¢a v
kombinovanom rezime musia deti
od dsmich rokov pouzivat rdru iba
za dozoru dospelej osoby a to z
dévodu vytvaranych teplot.
Odhalené Casti vyrobku budu pocas
pouzivania vyrobku a po fiom
hortce.

Skontrolujte pripadné poSkodenie
rdry, napr. zle nasadené alebo
ohnuté dvere, poSkodené tesnenie
dveri a povrchu, zlomené alebo
uvolnené zavesy a zapadky vo
vnutri spotrebica alebo na dverach.
V pripade, Ze objavite nejaké
poSkodenie, rdru nepouzivajte a
kontaktujte zastupcu
autorizovaného servisu.

Ak s dvierka alebo tesnenie
dvierok poSkodené, rura nesmie
byt pouzivana kym nebude
opravena kompetentnou osobou

alebo zastupcom autorizovaného
Servisu.

NeZ ruru spustite, uistite sa, Ci su
dvere riadne zatvoreng.
BezpeCnostny mechanizmus vo
dverdch zabrani vaSmu spotrebicmi
ves pustenia su dvere otvorené, v
takom pripade varenie pozastavi.
Nesmie dochadzat K interferencii
vasho zamykacieho systému alebo
pokuse 0 prekonanie tohto systému.
AK je systém zamykania dveri
prekonany, existuje
nebezpecCenstvo vystavenia
posobeniu mikrovin ak je spotrebic
spusteny s otvorenymi dverami.
Medzi prednu Gast rdry a dvere
nevkladajte Ziadny predmet. Ruru
nesmiete pouzivat pokial riadnemu
zatvoreni dveri brani napr.
Papierové utierky alebo vreckovky.
Radiové rusenie

Ruru umiestnite nie menej ako 2 metre

od TV, radii, bezdr6tovych
modemov, pristupovych bodov a
antén. V opaCnom pripade moze
dojst k ruseniu.

Nevarte jedlo s Casom varenia a
mikrovinnym vykonom nastavenym
na prili§ vysoku hodnotu.
Nadmerné varenie moze spalit
niektoré Casti jedla

Pri vareni v mikrovinnej rire
nikdy nepouZzivajte hlinikova féliu
alebo hlinikové riadu. Iskrenie
spotrebiC poskodi.
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e Pocas varenia v mikrovinnej rdre
nepriblizujte kovové predmety na
vzdialenost kratSiu ako 3 cm.

e Do rury nevkladajte korozivne
chemikdlie alebo materialy
obsahujuce korozivne vypary.

V pripade ruSenia ho mozné znizit

alebo eliminovat ak vykondte

nasledovné postupy:

1. Vycistite povrch dveri a tesnenie.

2. Presmeruijte prijimaciu anténu
radia alebo televizie.

3. Mikrovinnu rdru premiestnite s
ohladom na prijimac.

4. Mikrovinnu rdru presurite mimo
dosahu prijimaca.

5. Mikrovinnu rdru zapojte do inej
zasuvky tak, aby bola v inom
okruhu ako prijimac.

e Ruru umiestnite mimo dosahu
vykurovacich prvkov a nepouzivajte
vo vihkom prostredi.

e Je nebezpeCné, aby ktokolvek iny
ako kompetentnd osoba alebo
zastupca autorizovaného servisu,
vykondval akékolvek opravy alebo
servis, ktory zahffa odobratie krytu,
ktory poskytuje ochranu pred
vystavenim mikrovinnej energii;

e Tento produkt patri do skupiny 2.
triedy B zariadenia ISM. Skupina 2
obsahuije vSetky ISM zariadenia
(priemyselné, vedeckeé a lekarske),
ktoré generuje vysokofrekvencnu
energiu a/alebo sa pouziva vo
forme elektromagnetického
Ziarenia pre oSetrenie materidlu a
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zariadeni. Zariadenie triedy B je
vhodné na pouZitie v domacom
prostredi priamo pripojenom k
napajacej sieti s nizkym napatim,
ktora sa nachadza v obytnych
budovach.

Mikrovinnd rura je ur€ena k ohrevu
potravin a ndpojov. SuSenie
potravin alebo obleCenia alebo
ohrievacie podloziek, hub, vihkého
obleCenia a podobnych materialov
moze predstavovat riziko zranenia,
vznietenia alebo poZziaru.

Va$a rdra nie je navrhnuta na
suSenie ziadnych zivych stvorenia.
Ruru nezapinajte, ak je prazdna.
To mdze ruru poSkodit. Ak chcete
rdru otestovat, viozte do nej pohdr
vody. Voda vstrebe mikrovinnu
energiu a rura neutrpi Ziadne
poSkodenie.

Pouzivajte kuchynskeé potreby,
ktoré su vhodné pre pouZitie v
mikrovinnych rurach;

Pri vareni v mikrovinnej rdre

nepouzivajte kameninu. Vihkost v
kamenine sa mdze expandovat a
spdsobit nalomeniu nadoby.

Aby ste znizili nebezpeCenstvo vzniku
poZziaru v rure:

Pri ohrievani potravin v plastovych
alebo papierovych nadobach
sledujte ruru z dévodu moznosti
vznietenia; Ak spozorujete dym,
vypnite a odpojte spotrebiC zo siete
a nechajte dvierka zatvorené, aby
sa akékolvek plamene udusili;



Z plastovych alebo papierovych
vrecuSok odstrarite kovové sponky
eSte nez ich umiestnite do rury.
Priestor rury nepouZzivajte ako
tlozny priestor. V otvore rdry v
Case, ked ju nepouZivate,
nenechavajte papierove vyrobky,
riad alebo potraviny.

Ak pre varenie v mikrovinnej rure
pouzijete také materialy ako je
drevo, papier a plast, nenechdvajte
riru bez dozoru. Papier, drevo a
podobné materidly sa mozu vznietit,
zatial Co plastové materidly sa
mozu rozpustit. Nepouzivajte
nadoby vyrobené z takych
materidlov pri pouZiti rary,
grilovanie a zmieSané funkciu.
Obsah dojcenskych flia$ a flasticiek
s detskou vyZivou treba pred
pouzitim premieSat alebo s nimi
zatrepat, aby ste tak predisli
popaleninam.

Tekutiny a ostatné potraviny nesmd
byt ohrievané v uzavretej nadobe,
pretoze su nachyiné k explozii.
Mikrovinny ohrev ndpojov moze
mat za nasledok oneskoreny var,
preto je potrebné pri manipulacii s
nadobou opatrnosti;

Vajicka v Skrupine, vajiCka uvarené
natvrdo nemozno v mikrovinnych
rirach varit, pretoze by mohli
explodovat, a to aj po skonceni
ohrievania.

Ruru nepouzivajte na ohrievanie
sytenych napojov alebo potravin vo

vzduchotesnych nadobdach, napr.
Plechovkdch. To spdsobi
nahromadenie tlaku vo vnutri rury,
ktory moze mat za nasledok
poSkodenie alebo explozii v pripade
otvorenia dvert.

Mikrovinnd rdru nepouzivajte na
varenie alebo ohrevu vajec, Ci uz sa
Skrupinou alebo bez nej. Nez
zaCnete varit zemiaky, jablka,
gaStany alebo podobné ovocie a
zeleninu, prepichnite je.
Nepouzivajte porceldan obsahujuce
kov (striebro, zlato, atd.). Zo
zabalenych potravin odstrarte
vietky kovové sponky. Casti kovu v
rire mozu sposobit iskrenie a
sposobit vazne poSkodenie.

Ruru nepouzivajte na smazenie na
oleji, lebo v rire nemozno
regulovat teplotu oleja.

Mikrovinnd rdru nepouzivajte na ohrev

olejov alebo napojov s vysokym
obsahom alkoholu.

Ruru nedavajte na miesta, kde sa
kumuluje tepl6t, vihkost, ani do
blizkosti horlavych materilov.
Vnutorna Cast rdry nepouzivajte
ako ulozny priestor.

Na dvere rury pokial su otvorené
ni¢ nevesajte, ani nedovolte detom,
aby sa na nich hojdali. To dvere
rdry ohne a zabrani riadnemu
zatvorenie.

Pri ohrievani kvapalin vlozte do
nadoby sklenenu tyCinku. To
zabrani oneskorenému varu
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kvapaliny, a tak nahlemu
preteceniu v okamihu presunutie
nadoby.

Ruru nepouzivajte ak:

- Dvere nie su riadne zatvoreng;
- Zavesy su poSkodené;
- Kontaktné povrchy medzi dverami a

prednou stranou rdry st poSkodené;

- Okno dveri je poSkodeng;
- K elektrickému iskrenia dochadza v

rure aj ked sa v priestore pre
varenie nenachadza ziadny kovovy
predmet.

Je velmi dolezité, aby ste pri vareni
malého mnozstva jedla nevybrali
dihé trvanie alebo prilis vysoky
vykon a vyhli sa tak prehriatiu
alebo spaleniu jedla. Napriklad,
platok chleba mdze pri velmi
vysokom vykone zacat po 3
minUtach horiet.

Ruru nepouzivajte na smazenie,
pretoze nemozno ovladat teplotu
oleja rozpaleného v mikrovinnej
rure.

Kontaktné povrchy dveri (predna
Cast vnutorného segmentu a
vnutornd ¢ast dveri) musia byt
udrziavany Gisté, aby sa zaistil
spravny prevadzku radry.

Zamy$lané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné pouzitie zrusi platnost
zaruky.

Tento spotrebiC je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na iné
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ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

e Nepouzivajte ju na zahrade,
balkonoch Ci inych vonkajsich
priestoroch.

e Pouzivajte kuchynské potreby,
ktoré su vhodné pre pouZitie v
mikrovinnych rurach; Pri vareni v
mikrovinnej rure nepouzivajte
kameninu.

e Tento vyrobok nepouzivajte na
ohrievanie tanierov pod grilom,
suSenie uterakov a utierok atd’. na
rukovéti a pre vykurovanie. Tento
vyrobok NepouZzivajte na
vykurovanim.

e V/Setky otvory za spotrebicom a pod
spotrebiCom musi byt utesnené.

e Nebrante prudenie vzduchu.

e \lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne poSkodenie sposobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

e Rdru mozno pouzit na
rozmrazovanie, pecenie, opékanie
a grilovanie pokrmov.

Bezpetnost deti

o VYSTRAHA: Pristupné casti mbzu
byt pocas pouzitia horice.
Uchovajte z dosahu malych detl.

e Obalové materidly su pre deti
nebezpeCné. Obalové materidly
drzte mimo dosahu deti. Likvidujte
vSetky Casti balenia v sulade s
predpismi o Zivotnom prostredi.

e  Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo



dosahu vyrobku, ked' pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

Pri pouziti spotrebic¢a v
kombinovanom rezime mozu deti
starSie ako 8 rokov ruru pouzivat
iba pod dohladom dospelej osoby,
a to z dovodu vytvaranych teplot.
Odhalené Casti vyrobku budu pocas
pouzivania vyrobku a po fiom
hortce.

Nad spotrebiC nestavajte ziadne
predmety, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

Ked' su otvorené dvierka rury,
nevkladajte na ne ziadny tazky
predmet a nedovolte detom, aby
na ne sadali. MdzZe sa prevratit
alebo sa mozu poSkodit panty
dvierok.

Likvidacia starého produktu

Dodrziavanie smernice WEEE a
likvidacia odpadu:

Tento produkt spifia smernicu EU WEEE
(2012/19/EV). Tento vyrobok nesie
symbol pre triedenie, platny pre
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento vyrobok bol vyrobeny z kvalitnych
dielov a materidlov, ktoré mozno pouzit
opakovane a recyklovat. Produkt na
konci zivotnosti nevyhadzuijte do bezného
domaceho odpadu. Odvezte ho do
zberného miesta pre recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni.
Informacie o tychto zbernych miestach
ziskate na miestnych uradoch.
DodrZiavanie smernice RoHS:

Produkt, ktory ste zakupili spifia
smernicu EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Ziadne Skodlivé ani zakazané
materialy, ktoré st smernicou zakazané.
Informdcie o baleni

o Baliace materidly st vyrobeng z
recyklovatelnych materidlov v stlade
S nasimi narodnymi smernicami na
ochranu zivotného prostredia.
Nelikvidujte obalové materidly spolu
s doméacim alebo inym odpadom.
Odvezte ich do miest zberného
odpadu urcenych miestnymi tradmi.
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Avseobecné informécie
Prehfad

Ovladaci panel
Drétena policka
Plech

Rucka

Predné dvierka

1 2 3 4

O wnN =
© © N o

Motor ventilatora (za ocelovou platfiou)
Svetlo

Horny ohrevny prvok

Polohy polic

12 11

Tlacidlo Zap./Vyp. 11
Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla

Zobrazenie funkcif 12
Policko indikdtora aktuélneho Casu

Kontrolka ukazovatela

teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu

Tlacidla pre zvySenie a zniZenie teploty/Casu/vykonu,

tladidla pre navigaciu v menu

Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia

tla¢idlo Potvrdenie

Textovy displej

Displej komfortného vyberu jedla

[op] O W N =

— © o ~
o
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Tla¢idlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu
Tlacidlo ¢asu a nastaveni



Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa mdZe odliSovat v 3. Hiboky plech

avislosti od modelu produktu. Vsetko PouZiva sa pre cestoviny, velké pedenie,
prislusenstvo popisané v pouzivatel'skej prirucke $tavnaté jedld a na zachytavanie tuku potas
sa s vaSim produktom nemusi dodavat. grilovania

1. Névod na pouZitie

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

4. Drotena polica
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na poZadovany podstavec.
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Technické Udaje
VSEOBECN!

Celkovy prikon

Typ/Cast kabla HOBVV-FG 3 x 1,5 mm ° alebo ekvivalent

. . . '
Multifunk&nd rira
Vnttorné osvetlenie 15/25W

Z&klady: Informacie na energetickom Stitku elektrickych rdr st uvedené v silade s normou EN 60350-1/IEC 60350-1.
Tieto hodnoty st uréené pri tandardnom zataZeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za
pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobku).

Trieda energetickej Ucinnosti je uréend v sdlade s nasledujicim stanovenim priorit, v zvislosti od toho, ¢i ma vyrobok
podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventildtorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 -
Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné ohrievanie.

Pozrite si Cast Instaldcia, .

echnické parametre sa méZu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v
predchadzajliceho upozornenia za Ucelom sprievodnej dokumentdcii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s
prislugnymi normami. V zavislosti od
(Obrazky v tejto prirucke su schematické a prevadzkovych podmienok a podmienok okolitého
nemusia sa (iplne zhodovat s vasim vyrobkom. prostredia vyrobku sa tieto hodnoty mozu Iisit.




Blinstatdcia

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju povod v postupoch, ktoré vykonajll
neopravnené osoby a méze to mat za nasledok
zrusenie zaruky.

Priprava miesta a montdZ privodov elektriny pre
6 yrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
\lyrobok musi byt namontovany v stlade so
Setkymi miestnymi elektrickymi nariadeniami.

stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt

teplovzdorné (minimalne 100 °C).

Kuchynské skrinky musia zarovnané a upevnené.

Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti chladniciek

o alebo mrazniciek. Teplo vydavané pristrojom
novedie k zvySenej spotrebe energie chladiacich
jednotiek.

NEBEZPECENSTVO:

Pred montédZou vizudine skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady. Ak su,

vyrobok nemontujte.

PoSkodené vyrobky predstavuju riziko pre vasu

bezpecnost.

Pfed in3taldciou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechand medzi spotrebitom a kuchynskymi

Dvierka a/alebo ricka sa nesmu pouZivat na
dvihanie alebo prestvanie pristroja.

k ma vyrobok drotend madld, zatlaCte ich spat
do stran vyrobku po presunuti.
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In8tal4cia a pripojenie
e  Produkt mdZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnymi pravidlami pre montaz.
Electrické pripojenie
Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené v
tabulke , Technické parametre". Ak pouZivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montéaz uzemnenia
prenechajte na kvalifikovaného elekirikara. Nasa
spoloénost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré st
spdsobené v dosledku pouZivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v sulade s miestnymi
predpismi.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi k sietovému zdroju pripajit iba

autorizovand a kvalifikovand osoba. Zarutnd
doba vyrobku za¢ina plynt iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré maju
pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty,
ani stlaceny, ani nesmie prist do styku s

horticimi ¢astami vyrobku.

PoSkodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym prddom, skratu
alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

o Udaje sietového napajania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom §titku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e  Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinStalacii odpojte wrobok od

sietového zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym priidom!

astrcka sietového kabla musi byt po montazi
[ahko dostupnéa (nenasmerujte ju ponad platiiu).

Zasurite sietovy kabel do zasuvky.

In$taldcia produktu

1. Nasunite rdru do skrine, vyrovnajte ju a zaistite,
pritom kontrolujte, ¢i napdjaci kabel nie je
poSkodeny a/alebo su zaseknuté.
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Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Znézornene.
Pre produkty s chladiacim ventilatorom

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokracuje v chode dalSich 20
- 30 mindt po vypnuti rary.

Finalna kontrola

1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.

2. Skontrolujte funkcie.

Preprava v buddcnosti

e QOdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury viozte pas karténu, ktory sa



zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

e Nadvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZzivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.
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Priprava

Tipy pre tisporu energie e Varte jedid hned za sebou. Rira uz bude hortica.
Nasledujtice informécie vam pomozu pouzivat vas e Energiu moZete uSetrit aj tak, Ze riru vypnete par
spotrehi¢ ekologicky a Setrit energiou: minut pred dobou skonCenia varenia. Neotvérajte
e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nédoby, dvierkardry. )

pretoze lepsie prenégajl teplo. e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.
e Ked varite pokrmy, vykonaite predhriatie, ak to Povodné pouzitie

odportia pouzivatelské prirucka alebo pokyny na  Nastavenie Casu

varenie. Pred pouzitim rury nastavte ¢as. Ak Sas
e Pocas varenia neotvrajte dvierka rury prilis nenastavite, rira nebude fungovat.

¢asto.

e Skiste piect viac ako jeden pokrm v rire
sti¢asne, ako nahle je to moZné. MoZete varit tak,
Ze na dr6tend policu umiestnite dve nadoby.

1 2 3 4 56 7 8 9

)

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tlacidlo Zap./Vyp. 18  Zobrazenie funkcii
2 Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla 19 Tlagidlo nastavenia
3 Symbol mikrovinnej rtiry teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu
4 Politko indikétora aktudlneho ¢asu 20 Tiacidlo Casu a nastaveni
5 Kontrolka ukazovatela Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu Pred nastavenim ¢asu musite nastavit jazyk.
6 Symbol vntornej teploty riry
7 Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)
8 Symbol teploty/vykonu/hmotnosti
9 Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia
10 tladidlo Potvrdenie
11 Tla¢idla pre zvySenie a zniZenie teploty/Casu/vykonu,

tladidla pre navigaciu v menu
12 Textowy displej
13 Displej komfortného vyberu jedla
14 Symbol nastaveni
15 Symbol Alarm
16 Symbol ¢asu skoncenia varenia
17 Symbol ¢asu varenia
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Nastavenie jazyka

AN

® ¢ Endlish o~

Ked rdru zapnete prvykrat, na displeji textu sa zobrazi
"English". Stlacte /\ alebo \/ a vyberte

poZadovany jazyk. Zlahka stlacte a potvrdte vyber
jazyka.

Obrazovka nastavenia jazyka sa zobrazi iba pocas
prvého spustenia. Jazyk zmerite pomocou ponuky

nastaveni. Nastavenie.

Nastavenie ¢asu

go:00 o

A5

o °C/w Nast. as polas difa L v

Po vykonani vyberu jazyka sa na displeji zobrazi "Time
setting" (Nastavenie asu). Zlahka stladte /" alebo
N/ a zadajte aktualny Cas.

Predvolené ohrev

Vlyrobok zahrievajte asi 30 min(t a potom ho vypnite.
Déjde tak k spaleniu a odstraneniu v3etkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobujt popaleniny!
yrobok mdZe byt pocas pouZivania hordci. Nikdy

sa nedotykajte horticich hordkov, vnitornych Gasti

rdry, ohrievacov atd'. Drzte vyrobok mimo dosahu

deti.

Ked vkladdte alebo vyberate nadoby do alebo z

hortcej rury, pouZivajte vzdy teplovzdorné

rukavice uréené na pouZitie v rure.

Elektricka rira

1. Zrury wherte vetky pekace a drotend policu.

2. Zatvorte dvere rury.

3. Vyberte najvy$si vykon grilu, vid'.

4. Ruru spustite zhruba na 30 minut.

5. Rdru vypnite, pozri

Rura s grilom

1. Zrury wherte vetky pekace a drotend policu.

2. Zatvorte dvere rury.

3. Vyberte najvy3si vykon grilu, pozri Ako spustit gril,
4. Gril nechajte spusteny zhruba na 30 mindt.

5. Gril vypnite, pozri Ako pouZivat gril

Pred pouZitim riry nastavte ¢as. Ak ¢as nie je
nastaveny, symbol nastavenie zostane
rozsvieteny. Tato ikona nezmizne, pokym
nenastavite ¢as.

Prvé Gistenie spotrebita

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
6 poSkodit povrch.

Pocas Gistenia nepouZivajte agresivne saponéty,

Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne ostré predmety.

Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouZivajte

silné abrazivne istiace prostriedky ani ostré

kovové Skrabky, pretoze méZu poSkriabat povrch,
¢oho dosledkom mbZe byt rozbitie skla.

1. Vyberte vSetky obalové materialy.
2. Povrchy spotrebice utrite navihéenou handrickou
alebo hubkou a potom vysuste.

Dym a zépach sa mézu §irit niekolko hodin pocas
prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne. Zaistite,
aby bola miestnost dobre vetrand, aby ste
odstranili dym a zapach. Zabrarte priamemu
vdychovaniu dymu a zapachu, ktory sa vytvara.
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BAko pouZivat mikrovinnd réiru

VSeobecné informdcie o vareni v mikrovinng;

rdre

Aby ste predisli preteceniu ohrievanej vody alebo inych

kvapalin:

3. NepouZivajte uzavretej nadoby ani nadoby s
Uzkymi otvormi.

4. Neprehrievajte.

5. Pred vloZenim nadoby do mikrovinnej riry
premieSajte obsah ajovou lyZickou a potom
otvorte dvere a znovu premieSajte v polovici doby
ohrevu. LyZicku nenechavajte v napaji ak je rira
spustena.

6.  Pri ohrievani napr. Polievok a omacok moze dojst
k neoCakavanému pretedeniu ete nez sa
dosiahne bod varu. Pri ohrievani takych kvapalin
nenechdvajte riru bez dozoru.

e Po ohriati detského jedla alebo napoja v flasticke
flaSticku pretrepte a skiste teplotu skor neZ jedlo
¢i napoj poddte svojmu dietatu. Pred ohriatim
odstrarite z flasticky viecko a cumlik.

e Pred varenim alebo rozmrazovanim vyberte jedlo
z plastového obalu. Za vynimoénych okolnostf
mdzete jedlo zakryt Specidlnou nylonovou fdliou.

e Produkt nepouZivajte na vyrobu popkornu s
vynimkou pripadov, ked pouZijete Specidine
navrhnuté vreckd uréené na pouZitie v
mikrovinnej rure.

o Cokoladové sladkosti s nizkym obsahom
kvapaliny a jedla s obsahom muky musi byt
zahrievana opatrne.

e  Vajitka v Skrupine, vajitka uvarené natvrdo
nemozno v mikrovinnych rdrach varit, pretoze by
mohli explodovat, a to aj po skonceni ohrievania.

\lyhody varenie v mikrovinnej rire

e V beznych rdrach teplo vydavané elektrickymi
vykurovacimi prvkami alebo plynovymi horakmi
prenikd do jedla z vonkajSej Casti. Preto sa pre
ohriatie vzduchu vo vnutri, komponentov riry a
riadu spotrebuje velké mnoZstvo energie.

\V mikrovinngj rure teplo generuje samotné jedlo a
teplo prenika zvnutra von. Nedochédza k Ziadnej
strate tepla uprostred, na vnutornych stendch
rdry alebo riadu (ak je vhodné na pouZitie v
mikrovinnej rdre). Inymi slovami, ohrieva sa len
jedlo.

e Mikrovinné rdry znatelne znizuji df%ku varenia.
Cas potrebny na varenie v mikrovinnej rire je
oproti beznej rdre o polovicu a7 o tretinu nizSie.
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Vela zavisi na hustote, teplu a mnoZstvo prisad,
ktoré sa uvari.

e Prirodzent chut potravin méZete zachovat ked
ich budete varit vo viastnej $tave, bez toho aby
ste pridali prili§ velké mnoZstvo korenia, alebo
ich moZete varit Uplne bez korenia.

e Mikrovinnej riry Setri energiu. Energia sa
spotrebovava len ked' varite. V pripade
mikrovinnej riry nedochadza k Ziadnym stratam
energie.

e  Nemusite sa starat, ¢i zabudnete nechat maso
rozmrazit. Mikrovinné riry rozmrazi potraviny za
kratku chvilu, takZe ich moZete takmer ihned
zaCat varit. Tak sa zniZi riziko rastu baktérii.

e Potraviny si vdaka kratSej dobe varenia uchovaju
svoju nutriént hodnotu.

«  C(istenie je v porovnani s beznymi rirami tie
jednoduchsie.

Mikroviny v tedrii

e Mikroviny st forma energie podobna radiovym a
televiznym vinam. Mikrovinnu energiu vydava
magnetronova trubice vo vaSej mikrovinnej rire.
Mikrovinna energia sa rozptyluje v rire vSetkymi
smermi, odraZa sa od stien a tak do jedla prenika
rovnomerne. Mikroviny sposobf rychle vibracie
molekul v potravindch. Tieto vibracie vytvara
teplo, ktoré potravinu ohrieva.

e Mikroviny kovovymi stenami vasej rury
nepreniknd. Mikroviny mdzu prenikndt takymi
materidlmi ako je keramika, sklo alebo papier.

Preco sa potraviny ohrievajul

VéicSina potravin obsahuje vodu a molekuly vody zaCnt

pri vystaveni pdsobeniu mikrovin vibrovat. Napétie

medzi molekulami vytvara teplo, ktoré zvySuje teplotu
potravin, rozmrazuje je, ak st zmrazeng, vari je alebo
je ohrieva. V dosledku nahromadenia tepla v potravine

e MozZno potraviny varit s pouZitim minimaineho
alebo Ziadneho mnoZstva oleja;

e Rozmrazovanie alebo varenie v mikrovinnej rire
je omnoho rychlejsi ako v beznej rre;

e Vitaminy, minerdly a ostatné prvky obsiahnuté v
potravindch su uchované;

e  Prirodna farba a voria potravin sa nezmen.

Nadoby vhodné na poufZitie v mikrovinnej rire
Mikroviny prechédza porcelanom, sklom, karténom
alebo plastom, ale nie kovy. Preto nie je kovovy riad
ani riad s kovovymi ¢astami vhodné na pouZitie v
mikrovinnej rure.



Kov mikroviny odréza ...

VYSTRAHA

Nebezpecenstvo popdlenia!

Do mikrovinnej rdry nikdy nevkladajte kovové
alebo kovom pokryté nadoby.

\VYSTRAHA
Ruru nepouZivajte ak je prazdna. To by mohlo
rdru poskodit.

e Mikroviny nemdzu prechadzat kovom. Mikroviny
sa odrazi od vetkych kovovych predmetov v rire
a to sposobi nebezpetné elektrické iskrenie.
V&cSina teplu vzdornych nekovovych nadob je na
pouZitie v mikrovinnej rdre vhodna. Avsak,
niektoré nadoby mdzu obsahovat materidly, ktoré
nie st na pouZitie v mikrovinnej rure vhodné. Aby
ste zstili, ¢i je nadoba vhodna na poufZitie v
mikrovinnej rre alebo nie, méZete vykonat
nasledujlci test:

e  Nadobu, ktort cheete otestovat vioZte do riry
prazdnu, spolo¢ne s inou nddobou naplnenou
vodou.

e Mikrovinnti rdru spustite maximaine na 1 minttu.
Ak sa voda zahreje a testovana nadoba zostane
chladna, potom je vhodna na pouZitie v
mikrovinnej rure.

e Nadruhu stranu, ak voda zostane studena a
ohreje sa nadoba, znamena to, 7e mikroviny boli
vstrebané nadobou a teda tato nadoba nie je
vhodnd na pouZitie v mikrovinngj rure.

Sklenené nadoby

e Vyhnite sa pouZitie nadob z velmi tenkého skla
alebo olovnatého skla. Na poufZitie v mikrovinnej
rdre sa hodi teplu vzdorné sklenenej nadoby. Na
druhd stranu, do mikrovinnej riry nepouZivajte
kristalové nadoby, napr. Pohdre na vodu alebo
vino, ktoré sa mozu v pripade zahriatia obsahu
rozlomit.

Plastové nadoby

e NepouZzivajte hrnce a riad vyrobeny z plastu pri
dlhodobom vareni v mikrovinnej rdre; to isté plati
pre vrecka pouZitie pre uchovavanie mrazenych
potravin. Je tomu tak, pretoZe hortice potraviny
skor alebo neskor spdsobi rozpustenie alebo
naru$enie plastovych nadob. Takéto nadoby
pouZivajte len na kratkodobé varenie v
mikrovinnej rure.

Vrecka na varenie

e Vreckd na varenie sa hodi na pouZitie v
mikrovinnych rtrach, za predpokladu, Ze s
urcené na pouZitie v mikrovinnej rure.
Nezabudnite ich prepichnut, aby ste umoznili
unikaniu pary. Na varenie nikdy nepouZivajte
norméalny plastové vrecka, pretoZe sa rozpusti.

Papier

e  Papier nesmiete pouZivat k dlhodobému varenie.
Déjde ku vznieteniu papiera. Papierové riad je
vhodny pre mastné a suché potraviny, ktoré
treba kratko ohriat.

NepouZivajte recyklovany papier. Takyto papier moze
obsahovat fragmenty, ktoré sposobi iskrenie.

Drevené a pritené nadoby

e \/zhiadom k tomu, Ze mikroviny spdsobuijti
vysychanie Struktury dreva a jej praskanie,
drevené nadoby sa nesmu pouZivat.

Porcelanové nadoby

e  VSeobecne povedané, nadoby z takych
materidlov st na pouZitie v mikrovinnej rire
vhodné, ale aby ste si boli isti, musite ich
otestovat.

Kovové nadoby

e  Kovové nadoby odraza mikroviny od potravin.
Preto sa pouZitie takychto nadob vyhnite.
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NEBEZPECENSTVO:
Urcité nadoby obsahujlice vysoky obsah

7eleza alebo olova nie su vhodné na pouZitie
ako nadoby na varenie.
Riad otestujte na vhodné poufZitie.

Teplu nevzdome skio

astovy tanier
vhodny na pouZitie do

Kovovy plech

Umiestnenie jedla

Rovnomernych usporiadanim jedla do nadoby
dosiahnete optimalnych vysledkov. Tento spdsob
je mozné pouZit na dosiahnutie uspokojivych
vysledkov.

MdzZete varit velké mnoZstvo rovnakych kusov
(napr. Zemiaky). Ak je usporiadate do
rovnomerne rozmiestneného kruhu, uvari sa
lepSie. Vyhnite sa tomu, aby ste ich pokladali na
seba.

Vzhfadom k tomu, Ze mikroviny pésobia silnejSie
na vonkaj$iu vrstvu potravin, pri vareni potravin
roznych tvarov a sily umiestnite silné Casti
doprostred. Tak sa zabezpedi, Ze sa tieto Casti
uvarf ako prvy.

Ryby a iné potraviny, ktoré nie st rovné,
umiestnite na okraj plechu.

Na seba mdZete dat kiisky mésa, nakrdjané
skutocne na jemno. Silnejsi potraviny, napr.
Parky a platky masa musia byt umiestnené blizko
k sebe.

Omacky ohrievajte v samostatnej nadobe. K
tomu Ucelu sa lepSie hodia lizke, hiboké nadoby.
Nédoby musia byt pri ohrievani omacok alebo
polievok plnej maximalne do dvoch tretin.

Ak varite rybu cell, prepichnite ju, aby nedoslo k
spaleniu koZe.

Pri pouZiti pasky, vreciek alebo papiera na

pecenie je prepichnite, aby ste umoznili tnik pary.

Malé kusky jedla sa uvari rychlejSie ako velké
klsky a kuisky rovnakého tvaru sa uvaria
rychlejSie ako ostatné kisky. Aby ste dosiahli tie
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najlepSie vysledky, nakréjajte jedlo na klisky
rovnakej velkosti.

Vyska jedld

V pripade jedla, ktoré je silnejSie (napr. Pecienka)
sa spodna Cast uvari rychlejsie. To znamena, Ze
niekedy je také jedlo treba niekolkokrat otodit.
Silné alebo husté jedlo moZno umiestnit na
vy$8ie miesto a umoznit mikroviniek, aby
spdsobili na spodnui a strednu Gast.

Névrhy )
Faktory ovplyviiujtice diZku varenia v mikrovinnej rire:

Dizka varenie v mikrovinnej rire zavisi na rade
faktorov. DIZku nutného ¢asu moZe znatelne
ovplyvnit teplota ingrediencii pouZzitych v recepte.
Preto kola¢ pripraveny zo studeného masla,
mlieka a vajec sa bude varit znatelne dihSie nez
ten, ktory pripravite z ingrediencii o izbovej
teplote.

Najma, ¢o sa tyka chleba, kolacov a krémovych
omadok, odportca sa, aby ste niektoré jedla
vybrali z rdry este pred Uplnym dokondenim. Ak
takéto jedlo ponechate po vybrati z riry zakryté,
teplo sa bude aj nadalgj Sirit z vonkajSich do
vnitornych vrstiev.

Ak jedlo ponechéte v rdre do Upiného dokondenia,

riskujete spalenie vonkajSej vrstvy. Postupom
¢asu ziskate dobry Usudok kolko ¢asu treba na
varenie a kolko k ponechaniu vonku.

Jedlo, ktoré varite nenechavajte bez dozoru.
VaSa mikrovinna rdra sa automaticky rozsvieti ak
je v prevadzke, o vam umozni sledovat stav
varenych potravin.



Rozmrazovanie:

o Dizka rozmrazovanie zévisi na tvare balicka.
Plytké, obdlZnikové balitky sa rozmrazuiu
rychlejSie ako hlboké nadoby.

e Ako nahle sa zatnui ¢asti jedla rozmrazovat,
oddelte ich. Tak sa rozmrazia rychlejSie.

e Cim viac jedla varite, tym dihsie to bude trvat.
Dvojnasobné mnozstvo jedla sa bude varit
zhruba dvakrat dlhSie. Ak uvareni jednej zemiaky
trva Styri mintty, uvarenie dvoch zemiakov bude
trvat priblizne sedem mindit.

MnoZstvo mikrovin, ktoré rira vytvori zostane rovnakeé,
bez ohladu na to, kolko jedla do mikrovinnej riry
date. To znamenad, Ze ¢im viac jedla do rury ddte,
tym dihsie to bude trvat.

Tekuty obsah

e Tekuty obsah ovplyviiuje dizku varenia, pretoze
mikroviny su citlivé na vihkost, Potraviny s
prirodzenym obsahom vody (napr. Zelenina, ryby
a hydina) sa uvari rychlo a lahko. Pri vareni
suchych potravin, napr. RyZa, sa odporti¢a pridat
vodu.

e Nezabudnite, Ze vihkost sa v mikrovinnej rire
eliminuje, pretoZe pri vareni suchSich potravin,
napriklad niektorych druhov zeleniny musite
najprv danti potravinu mierne navlh¢it, aby si
uchovala svoju vihkost.

e Privareni potravin s nizkym obsahom vody
(rozmrazovanie pe€iva, priprava popkornu)
dochadza k rychlemu odparovaniu. V takychto
pripadoch sa mdZe pripravované jedlo spalit. A
rura alebo riad sa m6zu poSkodit. Preto nastavte
iba potrebny ¢as a rdru pocas varenia
nenechavajte bez dozoru.

Para

e  Vlhkost v potravinach mdZe niekedy sposobit, Ze
sa poCas prevadzky v rire nahromadi velké
mnoZstvo pary. To je normaline.

Cukor

e Pripriprave jedal s vysokym obsahom cukru,
napr. Pudingov a kolaCov, dodrZte odport¢ania
uvedené v knihe s receptami do mikrovinnej rdry.

Ak prekrocite odporti¢anti dobu varenia, méze dojst k
popéleniu jedla alebo poSkodenie rury.

Hustota potravin

e  [ahké, porézne jedlo, napriklad chleba a kolace
sa budu pripravovat kratsiu dobu neZ tazké,

husté potraviny, napr. Pe¢atnych a dusené méso.

Pri ohrievani poréznych potravin dajte pozor, aby
nemali tvrdy, suchy povrch.

Kosti a tuk

e  Kosti a tuk vedu teplo a na uvarenie dojde
rychlejSie. Pri vareni kiiskov mésa obsahujticich
kosti alebo tuk sa uistite, ¢i sa vari rovnomerne a
¢i sa neprevarili,

Farba jedla

e Maso alebo hydina pecend dihie ako 15 mindt
zlahka zhnedne, vdaka viastnému tuku. Aby
jedlo, ktoré je pripravené rychlo vyzeralo
lakavejSie a opetene, mdZete ho zaliat omackou
barbecue alebo s¢jovou omackou. Ak pouZijete
iba malé mnoZstvo tychto omadcok, zakladné chut
jedla to neovplyvni,

Znizenie vnitorného tlaku v jedle.

e Mnoho druhov potravin ma koZicku alebo Supku.
VnUtri sa mdze hromadit para, a potraviny mézu
popraskat. Aby ste tomu predisli, treba sluky
alebo koZicku prepichn(t vidliGkou alebo noZzom.
Tento postup by ste mali pouzit u zemiakov,
kuracich pecienok, musli, Zltkov, parkov a
niektorych druhov ovocia a zeleniny.

Jedlo pocas varenia otacajte a mieSajte.

e Pri priprave v mikrovinnej rdre je mieSanie
dolezité. Pri beznom vareni treba jedlo
premieSavat. Pri mikrovinnom vareni je jedlo
treba premiesat, aby sa dosiahlo rovnomerné
distribtcie tepla. VZdy mieSajte zvonku dovntitra,
pretoZe vonkajSia Cast sa zahreje skor ako ta
stredna.

eV pripade pecenia a celej hydiny je potrebng, aby
ste ich otacali a zaistili tak, Ze sa horna a spodna
¢ast rovnomerne opecie. Nakrajané maso aj kura
treba otacat.

e  (tacanie jedla a premieSavanie je dolezité, aby
sa zabezpecilo, Ze véetky strany budu
rovnomerne prepeceng.

Rozne doby varenia

e Na zaCiatku najprv nastavte minimalnu dobu
varenia a potom skontroluijte, ¢i je jedlo hotové.
Doby varenia uvedené v tomto ndvode su
priblizné hodnoty. Doby varenia sa mozZu liSit
podla rozmerov a typov potravin a nadob na
potraviny.

Doba statia

e Po vybrati z riry nechajte jedlo chvilu odpoGinut.
Pri rozmrazovani, varenie a ohrievanie nechajte
jedlo chvilu odpocindt, dosiahnete tak lepSie
vysledky. Je tomu tak, Ze sa teplom jedlo rozsiri
rovnomerne.

Vo vnutri mikrovinnej riry sa jedlo vari aj po vypnuti
rdry. Doba statia zvysi teplo jedla zhrubao 3 ° C
az 8 ° C. Tento proces nevykondva mikrovinna
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rdra, ale teplo v jedle. Doba statia sa moze |iSit
podia druhu potravin. Niekedy je to obdobie
kratke, pretoZe sa jedlo po vybrati poddva. Této
doba sa mdze zvysit u velkych potravin az o
desat mindt.

e Pred varenim alebo rozmrazovanim vyberte jedlo
z plastového obalu. Za vynimoénych okolnosti
mdZzete jedlo zakryt Specialnou nylonovou fdliou.

e \Vybratie pred Gplnym uvarenim a ponechanie
stranou kym sa nedovari, sa najma odporuca
napr. U mésa, kur€ata, chleba, kolacov a
smotanové omacky.

Ako pouzivat mikrovinnd riru

Predtym, ako moZete riru pouZit, musi byt
nastaveny ¢as. Ak Cas nenastavite, rira nebude

ungovat.

VaSa mikrovinnd rdra vyuziva 3 rzne rezimy - len
mikroviny, len funkciu riry a kombinovany rezim.

reZim

Funkcie rira | Jedlo sa vari iba ohrievanim
vykurovacich prvkov riry. Riru mozete
pouZit pre vSetky druhy varenia a tiez
pre rozmrazovanie. Jedld sa v reZime
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Tlacidlo Zap./Vyp.

Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Symbol mikrovinnej rdry

Policko indikdtora aktuélneho Casu
Kontrolka ukazovatela
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu
Symbol vntornej teploty riry

Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)
Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia
Tla¢idlo Potvrdenie

Tlacidla pre zvySenie a zniZenie teploty/Casu/vykonu,
tladidla pre navigaciu v menu

Textovy displej

Displej komfortného vyberu jedla

Symbol nastaveni

Symbol Alarm

Symbol ¢asu skoncenia varenia

Symbol ¢asu varenia

Zobrazenie funkcif

Tla¢idlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu
Tla¢idlo ¢asu a nastaveni

Po zapnuti a nastaveni aktudineho ¢asu sa rura vrati
do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi len
aktudlny éas.

Ked je displej v tomto stave, funkéné st len tlacidla

(D all), V8etky akcie moZete vykonat v menu
Nastavenia. pozri: Nastavenie,
Obsluha v mikrovinnom reZime

1.
2.

Ruru zapnite stladenim G)

Ked sa rura zapne, zobrazi sa Uvodna obrazovka.

® P )01:00 800 w Pl

i
-
© oW Ml’"’""lk'\'ﬂ‘i pe v
bt i
12 34 5 6

Pozicie stojana

Symbol mikrovinnej rdry

Zobrazenie funkcif

Textovy displej

Pole asu varenia: OznaCuje nastaveny ¢as varenia.
Kontrolka mikrovinného vykonu/teploty/hmotnosti
Tato obrazovka obsahuje mikrovinny rezim s drovriou
mikrovinného vykonu, odportiéant poziciou rostu a
dobou varenia.

3. Ak chcete zmenit Uroveri mikrovinného vykonu,
stlagte "C/W a vykonajte nastavenie vykonu.

Wsymbol sa rozblika.

DO~ wWwN =

© P 10100 600w >
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4,  Stladte A/~ aZ kym sa v poli nezobrazi

poZadovand Urovef vykonu. Stlacte a
nastavte droven tak, aby sa na displeji zobrazila
poZadovand hodnota.

5. Pre nastavenie doby varenia stlatte @ a prejdite
na "Doba varenia”. =1 symbol sa rozblika.
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6. Stlacte A/~ a vyberte poZadovant dobu

varenia a nastavenie potvrdte pomocou u Ako
nahle je doba varenia nastavena, zobrazi sa =l

03:00 saawé ~ bl

7. Ak st hodnoty doby varenia a trovne vykonu
vhodné, stiacte I il a zagnite varit. Spusti sa
varenie a na displeji sa zobrazi "Cooking"

(Varenie).

02:59 600 ~ 8

‘v

o ow Yarenie

34

01:00 eaaw} >l

4,  Stladte A/~ aZ kym sa v poli nezobrazi

(L= S——
oW Mikrovinny vykon

poZadovand Urovef vykonu. Stlacte a
nastavte droven tak, aby sa na displeji zobrazila
poZadovand hodnota.

5. Ak chcete v kombinovanom rezime zmenit teplotu,
dvakrat stiatte “C/W a nastavte teplotu.

°Csymb0l sa rozblika.

101:00 180 < >

SV

Ak déjde pocas varenia k otvoreniu riry, na
displeji sa zobrazi "Paused" (Pozastavené) a
mikrovinné varenie sa zastavi.

arenie sa zastavi ako nahle sa otvoria dvere. Po
atvoreni dveri rdry musf stlagit D0 a varenie
nova spustit.

»Rura bude fungovat na nastavenej Urovni aZ do konca

zvolenej doby varenia. Svetlo v rdre je pocas varenia
rozsvietené.

8. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi "Good

appetite" (Dobru chut) a ozve sa zvukovy signal.
9. Zvukovy signdl zastavite stlatenim lubovolného
tlaCidla.
Obsluha v kombinovanom rezime

1. Rdru zapnite stladenim ®
2. Stladte .\ alebo N\ a vyberte poZadovany
kombinovany rezim.

© P 10:00 600w o8

Iy
e

® o Podprt natinmikro+ventilator; «

3. Ak chcete zmenit Uroveri mikrovinného vykonu,
stlagte *C/W a vykonajte nastavenie vykonu.

Wsymbol sa rozblika.
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6. Stladte A/~ a7 kym sa v poli nezobrazi

poZadovand teplota. Stlatte a nastavte
teplotu tak, aby sa na displeji zobrazila
poZadovand hodnota.

7. Pre nastavenie doby varenia stlatte @ a prejdite
na "Doba varenia”. =1 symbol sa rozblika.

8. Stlatte ./~ a vyberte poZadovanu dobu

varenia a nastavenie potvrdte pomocou . Ako
nahle je doba varenia nastavena, zobrazi sa (e

© P 10:00 200 P8

H |

IR ANE

oW &as varenia S

9. Akje doba varenia, troveri vykonu a hodnoty
teploty vhodné, stlaéte DI a zacnite varenie.

Spusti sa varenie a na displeji sa zobrazi
"Cooking" (Varenie).

03:59.200 ~ 8

k déjde pocas varenia k otvoreniu rury, na
1 displeji sa zobrazi "Paused" (Pozastavené) a
mikrovinné varenie sa zastavi.




»RUra sa zahreje na nastavenu teplotu a zachova tito
teplotu aZ do konca zvolenej doby pecenia. Stcasne sa
rdra spusti pri nastavenej drovni mikrovinného vykonu.
Svetlo v rire je poas varenia rozsvietené.

Pocas varenia moZete zmenit Uroven

mikrovinného vykonu a dobu varenia.

Hodiny na rire zobrazi ¢as v minttach a

sekundéch.

Pri mikrovinnom vareni alebo kombinovanom

reZime pri nizkych teplotach moZe v rire zostat
apach po vybrati jedla. V takom pripade spustite

rdru s ventildtorom na 230 ° C po dobu 20 mindt.

Vypnutie elektrickej rtry
Stlacte\.L/a vypnite riru.

Prvy roSt v rdre je spodna rost. Pri mikrovinnom
vareni pouZite iba prvy rost.

'zhladom k bezpeénostnym ddvodom je
maximalna doba varenia obmedzena na 12 minut
ori najvySSom vykone. Na ostatnych trovniach
mozno tento stav nastavit az na 90 mint.

Pocas vykonavania nastaveni na sa displeji
obrazf stvisiace symboly.

Pokial dojde k vypadku napajania, program sa
rusi. Ruru musite znova naprogramovat.

‘ ktualny ¢as sa neda nastavit zatial ¢o rdra

pracuje v fubovolnej funkcii alebo ak bol
nastaveny poloautomaticky alebo pine
automaticky program.

Dokonca aj ked je rura vypnutd, svetlo v rire sa
rozsvieti, ked otvorite dvierka rury.
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Obsluha reZimov mikrovinnej rdry
Tu uvedené poradie prevadzkovych rezimov sa moze
liSit podla vybavenia vasho pristroja.

arenie s niekolkymi roSty v mikrovinnom a
kombinovanom reZime nie je mozné. V ich
pripade je mozné varit len na jednom roste.

Rura sa v samostatnom mikrovinnom rezime
nezahreje. Ohreje sa iba jedlo.

Mikrovinny reZim + gril + ventildtor

Mikroviny a hortci vzduch ohriaty velkym grilom sa

rovnomerne rozvadza v rire velmi rychlo pomocou

ventilatora. Je vhodné na grilovanie velkych porcii masa.
0o
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© rw Miaovinn4 rira+grit+ vent..: +
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Mikrovinnd rira

Spusti sa iba mikrovinnd rdra. Tento reZim je mozné pouZzit
na ohrev jedal a napojov, rovnako ako na varenie. Jedld sa
uvari bez opecenie.

© P I7701:00 800 w " Pl
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Mikrovinny reZim + ventilator

Spoloéne s mikrovinami sa spusti aj zadny ventilator riry.
Horuci vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventildtora velmi rychlo rovnomerne rozsiri po
celej rdre. Jedld uvarite za kratSiu dobu a stcasne sa
opecu.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

Nastavte teplotu na maximalnu droven.
Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Mikrovinny reZim + rozmrazovanie

Spusti sa iba mikroviny a ventilator (na zadnej stene).
Vhodné pre rozmrazovanie mrazenych pokrmov, a to
pomaly pri izbovej teplote, a pre ochladzovanie varenych
pokrmov.

o P 01:00 suaw}wa
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Tabufka funkcif
Tabulka funkcii uvadza funkcie, ktoré je mozné
pouZivat v mikrovinnej rire a kombinovanom rezime, a
ich prislusné maximalne a minimaine teploty.
ykon mikrovinnej riry vo wattoch je
100,200,300,600 a 800.

© P 101,00 600w >
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Mikrovinny reZim + gril
Spusti sa mikroviny a gril v hornej asti riry. Je vhodné na
rilovanie velkych porcii mésa.

o P
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Mikrovinny rezim + 100-600 40-230

———

=

Mikrovinny rezim + gril + 100 - 600 50 - 280

® o Mikrovinné rira + gril & o

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu Uroves.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.




Tabulka Casov varenia 1. podstavec rury je spodny podstavec. Pri
Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako mikrovinnom vareni pouZite iba prvy rost.
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v zavislosti
od teploty jedla, hrubky, typu a vasich vlastnych
preferencii varenia.

Doba varenia Hmotnost (g) Teplota (° C) Mikrovinny as varenia
vykon (W) (zhruba v
min.

Celé kurca Mikrovinny rezim + 1500 15 min, 230 3
ventilator potom 200

Mikrovinny rezim +

(Pt | Mkodmds o ja00 ] 16800 [&8
Rozmrazovanie
w (min.) takania
zhruba) min.,

Kuracia bageta
—
]
Funkcia Pripravené jedla 2. Dvakrat stlacte I a vyberte funkciu Hotové jedia. V
Vyber funkcif pripravenych jedal tomto kroku sa na d.ispleji zobrazi "Lamb
Ponuka pripravenych jedal obsahuje programy casserole" (Jahfiacie casserole) a 2.
pokrmov, ktoré boli pecidine pre vas pripravené
profesiondlnymi kucharmi a uloZené v paméti O P || LIS .aa A~ Dl
ovlddacej jednotky. X m
Vlyber funvkoule p%av,enyoh Je.dalz ‘n@

1. StiaCenim\l)riru zapnite. , ® w Jahiacl casserole I
Ked sa rira zapne, zobrazi sa Gvodna prevadzkové - :
obrazovka. 3. Stlatte A/~ a vyberte poZadované jedlo.

4. Stlatte DIl a zagnite varit.
31/5K



Stiacte I Il a zagnite varit jedld, ktoré nevyZaduju
predhrievanie.

5. Akjedlo, ktoré ste wybrali vyZaduje predhriatie, na
displeji sa zobrazi "Preheahing" (Predhrievanie).

6. "Place the tray" (VioZte plech) sa zobrazi na
displeji a ako nahle sa predhriatie dokonéi, spusti
sa zvukovy signdl, alebo ked DIl zagne varit jedla,
ktoré nevyZaduju predhriatie.

7. Jedlo vloZte do riry a riru zatvorte.

Varenie sa spusti a na displeji sa zobrazi "Cooking"

(Varenie).

8. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi "Good
appetite" (Dobru chut) a ozve sa zvukovy signal.

Ak chcete signal alarmu vypnut, stladte
6 [ubovolng tlacidlo.

"Spat" svietiace na displeji pri navigdcii v

6 ponuke pokrmov vam umozni vratit sa do
nadradenej ponuky. Pévodnu funkciu moZete
vrétit stiaenim P.

JAHNACIE EN COCOTTE
INGREDIENCIE

e 150 g jahfiacieho masa, nakrdjaného na
kocky

100 g cibule

20 g Cervenej papriky

20 g zelengj papriky

40 g Cerstvych zemiakov

20 g baklazanu

100 g paradajok

2 striciky cesnaku

4 lyZice paradajkového pretlaku
1 lyZica olivového oleja

10 g masla

Sol

Korenie

PRIPRAVA

e  Cibulu, Eervenu papriku, zelent papriku,
zemiaky, baklazan a paradajky nakrajajte
nahrubo.
Nasekajte cesnak.

e Nakrajanu zeleninu v mise premiesajte s
jahnacim masom a dal$imi prisadami.

e Zmes nalejte do sklenenegj nadoby s
vieCkom, pridajte maslo.

e  Nadobu zakryte vekom.
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Zakrytl sklenent nadobu viozte na 1.
poli¢ku predhriatej rdry a spustite varenie.
Odportiame podavat jedlo potom, ¢o ho
po uvareni nechame 10 minut odpodindt.

HOVADZIE WELLINGTON
INGREDIENCIE

40 g cibule jemne nakrajané na kocky
2 ks hub jemne nakrdjanych na kocky
1 stracik cesnaku, nakrajany na jemno
70 ml smotany

Sol

Korenie

150 g hovadzieho filé

1 ks nastriihaného peciva

1 rozmie$ané vajce

1 lyZica olivového oleja

PRIPRAVA

Pekac rozpdlte, pridajte 1 lyZicu olivového
oleja. Povrch kazdého filety potrite olejom,
posypte solou a korenim a dajte na panvicu
(uistite sa, Ze sa maso Uplne neprepedie).
Maso nechajte vychladnut.

V inej panvici osmazte cibulu, huby a
cesnak. Ked sa voda z hib odpari, pridajte
smotanu a zmes premieSajte kym
nezhustne. Zmes nechajte tplne
vychladnut.

Prisypte muku, nechajte vychladn(t zhruba
1 hodinu pri izbovej teplote

Polovicu vychladnutej zmesi dajte do
vyvalkaného cesta, pridajte méso a cesto
preloZte (vajickom potrite hornd stranu tak,
aby sa cesto k sebe prilepilo).

Jedlo dajte na tanier.

Potrite roz8fahanymi Zitkami.

Tanier dajte na 1. policku predhriatej riry a
jedlo uvarte.

KANIC
INGREDIENCIE

(3

B

2 celi kanice o vahe 300 g (celkom 600 g)
90 g cibule nakréjanej na tenké platky (3-4
mm)

1 stredne velky zemiak (na platky o sile 1-4
mm)

1 zvézok tymianu
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PRIPRAVA

1 zvazok kopru

1 stracik cesnaku, nakrajaného na jemno
kora z 1 citréna

1 bobkovy list

10 ml citronovej Stavy

Maslo

10 ml olivového oleja

Sol, Gierne korenie

Rybu potrite solou, ¢iernym korenim a
maslom.

V mise zmieSajte zemiaky, cibulu, tymian,
kopor, cesnak, citrénovy koru, bobkovy list,
citrénovu Stavu a olivovy olej.

Pekac vytrite olejom.

Do jednej polovice pekaca dajte pol zmesi
zemiakov a cibule.

Ryby naplrite druhou polovicou zmesi a
vloZte ich na zmes uZ vioZenu do pekaca.
Tanier dajte na 1. policku predhriatej riry a
jedlo uvarte.

MASOVE GULKY SO ZELENINOU
INGREDIENCIE

PRiP
L]

1 stredne velka cibula

1 mala ¢ervena paprika

1 mald zelena paprika

1 mald ZIta paprika

1 maly baklazan

1 mald cuketa

2 stredne velké paradajky

25 g masla

0,5 kg mletého masa

175 g strihanky

1 lyZica paradajkového pretlaku
1 vajce

30 ml smotany

1 lyZicka mletej sladkej papriky
Sol

Korenie

RAVA

V panvici rozpustite maslo. Na olej dajte
jemne nakrdjant cibulku a baklazan.
Pridajte jemne nakrajant Cervenl, zelend a
ZItd papriku, fahko osmazte.

Pridajte jemne nakrajant cuketu a
paradajky a osmazte (ale nenechajte
zeleninu prili§ zmakn(it), zmes nechajte
vychladnut.

V inej mise premieSajte mleté maso, vajcia,
smotanu.

Pridajte vychladnutl zeleninovi zmes,
korenie, sol, mletl papriku a strihanku,
premieSajte dohladka.

Na plech dajte papier na pecenie, na ktory
date gulocky z mletého masa.

Tanier dajte na 1. policku predhriatej riry a
jedlo uvarte.

Odportiame podavat jedlo potom, ¢o ho
po uvareni nechame 5 minut odpodindt.

SALAT 7 CERVENEJ REPY S KOZIM SYROM
INGREDIENCIE

® ® 8 ® OB OB OB ¥ ® B B B ¥

PRiP

10 ks Cervenej repy po 50g
2 pomarance

2 citrony

90 m | octu balsamico

100 ml olivového olgja

1 vanilkovy struk

Sol

Korenie

3 vetvitky tymianu

2 striciky cesnaku

2 zvézky rokety

10 malych paradajok (cherry)
100 g kozieho syra

RAVA
ZmieSajte ocot balsamico, pomarancovu
koru, citrénovd koru, vanilku, olivovy olej,
jemne nasekany cesnak a Cerstvy tymian
(wytvorte marinddu).
Cervenu neoltpant repu nechajte
marinovat.
Marinovanou cviklu vyrovnajte do skienenej
nadoby, zalejte marinadou a zakryte
vieCkom.
Zakrytl sklenent nadobu viozte na 1.
poli¢ku predhriatej rdry a spustite varenie.
Uvarené jedlo vyberte z riry a nechajte
vychladnut.
Vychladnutt repu noZzom oltpte a
nakrajajte.
Nasekajte rukolu, pridajte rozpolené cherry
paradajky, platky pomaranca a nakrajanu
repu.
Pridajte uvarenui a vychladnutou marinadu,
sol, Gierne korenie a nakrajany kozi syr,
premieSajte a servirujte.
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GRATINOVANE ZEMIAKY e  Misku na soufflé dajte do rury a varte v

INGREDIENCIE nevyhratej rire.
* 200 g Cerstvych zemiakov eV samostatnej mise uvarte misu a vyberte
= 100 ml smotany ju z rdry. Pridajte horka okoladu a
= 1 §tipka mletého muskatového orieSka premieSajte, kym sa okoldda nerozpusti
= Sof (Gokoladova oméacka).
#  Korenie o Cokolddovi oméacku nalejte na hortici kolag
= 1 stricik cesnaku, nakrajaného na jemno a poddvajte.
= 1 bobkovy list
= 1 vetvicku tymianu ROLKA Z LISTKOVEHO CESTA SO SKORICOU A
= 1 lyzicu masla HROZNOVYM VINOM
) INGREDIENCIE

PRIPRAVA = 6 ks listkového cesta
= Zemiaky nakrdjajte na velmi tenké platky (1-2 = 1 Ztok

mm) a vioZte na 30 mindt do vody.
= Uvarte smotanu, muskatovy orieSok, sof, &ierne INGREDIENCIE NA NAPLN

korenie, cesnak, bobkovy list a tymian. = 100 ml vody
= Sklenent misu vymaZte maslom, do nej dajte v = 100 g cukru

dvoch radoch zemiaky. Zalejte polovicou zmesi. s 1 lyZicka hrozienok

Vlyrovnajte zemiaky do dalSich 2 radov a zalejte = 1 pohdr mletych orieSkov

zvySkom zmesi. = % pohara kokosu
= Zakrytl sklenend nadobu vioZte na 1. policku M

=

predhriatej riry a spustite varenie.

Po vybrati z rdry zakryte jedlo obratenym vekom
(vyviniete tak tlak na jedlo a vyrovnate ho) a
nechajte odpogindt.

Vlychladené gratinované zemiaky nakrajajte.
Rozohrejte panvicu, nalejte 1 lyZicu olivového

oleja a povrch gratinovanych zemiakov osmazte.

Odpori¢ame poddvat hortce.

HORUCE KOLACE S COKOLADOVOU OMACKOU
INGREDIENCIE

= 2 lyZice muky
2 lyZice cukru
2 lyZice mlieka
1 lyZica oleja
1 lyZica kakaa
1 vajce

® OB B B W

INGREDIENCIE na ¢okolddovti omacku
= 50 g smotany
= 50 g horkej Gokolady

PRIPRAVA

e  /mieSajte miku, kakao, cukor a dobre
premieSajte.

e Pridajte mlieko, olej a vaji¢ko a dobre
premieSajte.

e 7mesou napliite misky na soufflé, zhruba
do polovice.
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1 lyzicka Skorice

PRIPRAVA

eV panvici zvarte vodu a cukor. Zmes
vyberte z rlry. Pridajte kokos, orieSky,
Skoricu, premieSajte, nechajte vychladnut
(ndpln).

e Listkové cesto, ktoré ste nechali hodinu
odpocivat pri izbovej teplote, vyvalkajte.

e Napliiou potrite vyvalkané cesto, rozotrite ju
pomocou lyZice, posypte hrozienkami.

e  (Cesto zavifite a nakrdjajte na kisky o Sirke
zhruba 3 cm.

e Na pekac dajte papier na pecenie,
vyrovnajte rolky, nechajte medzi nimi
dostatok miesta, potrite ZItkom.

e Tanier dajte na 1. poli¢ku predhriatej rdry a
jedlo uvarte.

e  (Odportcame podavat teplé.

PLNENE LISTY S OLIVOVYM OLEJOM

INGREDIENCIE
= 500 g listov vini¢a v soli
= ¥ pohdra olivového oleja
= Horlca voda
= Polovica citronu
INGREDIENCIE NA NAPLN:
= 4cibule

= 1 pohar olivového oleja
s 2 lyZice piniovych orieSkov



= 2 pohdre ryZe

= 1 lyZica suSenej maty

= 1 lyZicka Cierneho korenia

= 1 lyZicka Skorice

= 5-6gcukru

= 2 lyZice hrozienok

= 1 pohdr nasekanej petrZlenovej viiate

= 1 lyZicka soli

PRIPRAVA

= Cibulu osmazte na olivovom olgji, do zmesi
pridajte ryzu a zlahka osmazte. Pridajte
dalSie prisady do ndplne a osmazte ich.

= /Zmotané listy viniCa dajte do dostatoCne
velkej sklenenej misy s vekom.

= Pridajte olivovy olgj, citrénovi Stavu a
hortcu vodu tak, aby zmes neprekrocila
horny povrch listov vinica.

= Nadobu zakryte vekom.

= Zakrytl sklenent nadobu vioZte na 1.
poli¢ku predhriatej rdry a spustite varenie.

= Plnené listy vinica sa odportica podavat po
tom, ¢o ste ich nechali vychladn(t na
izbovu teplotu, priblizne 1 hodinu a potom
ich dajte do chladnicky.

KURACIE PALICKA

INGREDIENCIE

= 3 ks paliciek

= 3 stredne velké zemiaky (nakrajané na
kolieska o sile 1 cm)

= 2 cibule nakrgjané na tenké platky
(priblizne 3-4 mm)

= 2 paradajky nakrajané na kocky

INGREDIENCIE NA marinady

= 1 stricik cesnaku

= Y lyZicky Gierneho korenia

= 1 lyZca soli

= 50 ml ¢erveného vinneho octu

= 1 lyZica cukru

= 1 lyZica melasy

1 lyZica medu

®m B B B ®

PRIPRAVA

Stavaz 1 citréna

2 vetvicky tymianu

3 ml pélCivej omacky

1 lyZica suSenej papriky
200 ml olivového olgja

Osmazte cesnak a zmieSajte vSetky
ingrediencie do marinady.

Kuracie palicky premieSajte s polovicou
marinady a druht polovicu zmieSajte s
paradajkami, zemiakmi a cibulu, nechajte
marinovat po dobu 2 hodin.

Pali¢ky vyrovnajte doprostred pekaca.
Okolo nich dajte zemiaky, medzi palicky
dajte cibulu a paradajky.

Jedlo dajte na policku do predhriatej riry a
varte.

Po uvareni nechajte 5 mint odpocinit a
potom podavajte.
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BPouzivanie riry

VSeobecné informacie o peceni, opekanie
a grilovanie

VAROVANIE
Hortce povrchy spdsobujt popaleniny!
yrobok mdZe byt pocas pouZivania hordci. Nikdy

sa nedotykajte hortcich horakov, vnitornych Gasti
rdry, ohrievacov atd'. Drzte vyrobok mimo dosahu
deti.

Ked vkladdte alebo vyberate nadoby do alebo z
hortcej rury, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rure.

NEBEZPECENSTVO:
Déavajte pozor pri otvarani dvierok rdry,

pretoze moze unikat para.
Unikajlica para vam moZe obarit ruky, tvar
a/alebo oci.

Tipy pre petenie

e PouZivajte neprifnavé kovové plechy alebo
hlinikové nddoby alebo teplu vzdorné silikénové
formy.

Co najlepsie vyuZite priestor podstavca.
Rury formu vkladajte doprostred priehradky.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked' je rira hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy pre opekanie

e Akna celé kur¢a, moriaka a velké kusy mésa
nanesiete napr. Citrénovl $tavu a Cierne korenie
pred pecenim, zvysSite Ucinnost pecenia.

e RoZnenie mésa s kostou trva asi o 15 a7 30

minut dihSie ako méasa rovnakej velkosti bez kosti.

e  Kazdy centimeter hribky masa vyZaduje asi 4 aZ
5 mindt pedenia.

e Méso nechajte v rdre este cca 10 mint po
upedeni. Stava sa lepsie rozlozi po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy pre grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méaso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
polici alebo po plechu na pedenie s drotenou
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policou takym sposobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

Drétenu policu alebo plech na pecenie s grilom
zasurite do riry na poZadovanui Urovef. Ak
grilujete na drétenej polici, zasurite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do tohto plechu nalejte trochu vody pre
[ahSie Cistenie.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na grilovanie,
predstavuju riziko poZiaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne teplo pri
grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do zadnej
¢asti grilu. Toto je najhortcejSie miesto a
mastné jedlo sa méZe vznietit.




PoutZitie elektrickej riry

Pred pouZitim rdry nastavte ¢as. Ak ¢as
nenastavite, rura nebude fungovat.

56 7 8 9

20 19 18

Tlacidlo Zap./Vyp.

Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Symbol mikrovinnej rdry

Policko indikdtora aktuélneho Casu

Kontrolka ukazovatela
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu
Symbol vntornej teploty riry

Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)

Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia

Tlacidlo Potvrdenie

Tlacidla pre zvySenie a zniZenie teploty/Casu/vykonu,

tladidla pre navigaciu v menu

12 Textowy displej

13 Displej komfortného vyberu jedla

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol ¢asu skoncenia varenia

17 Symbol ¢asu varenia

18  Zobrazenie funkcii

19 Tladidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu

20 Tlacidlo ¢asu a nastaveni

Po zapnuti a nastaveni aktudineho ¢asu sa rura vrati

do pohotovostného rezimu. Na displeji sa zobrazi len

aktudlny éas.

Ked je displej v tomto stave, funguju tlaéidlé@a@

V8etky akcie moZete vykonat v menu Nastavenia.
PozriMenu Nastavenia,

O~ W N =

- = © O N>
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17 16 15 14 13 12 11 10

Vyber teploty a prevadzkového rezimu

1. Rdru zapnite stladenim @
2. Ked sartra zapne, zobrazi sa Uvodna obrazovka.

g < o1

B
£ Lo oot
© vw|Efo lvylhr. ventilgt.
i 1

12 34 5
Pozicie stojana
Zobrazenie funkcif
Symbol funkcie
Textovy displej
Poliko indikatora teploty/hmotnosti
Na tejto obrazovke su doporucené teploty v poli
Teplotashmotnost a aktivne vykurovacie prvky a
odportiand pozicie na displeji.
3. Stlatte A/~ a nastavte pozadovani funkciu.
AZ funkciu zvolite, moZete nastavit "Teplotu", "Cas
pecenia", "Cas konca pecenia" a "Urychlenie" (rychle
ohrievanie).
4. Ak cheete zmenit teplotu, raz stladte "C/W a

ziskajte pristup k displeju s teplotou.

O~ wnN =

® P§:|~ o 180 g/\Dlm
RO bt
—

o vw Terlota v
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5. Stladte A/~ aZ kym sa v poli nezobrazi

poZadované polia Teplota/Hmotnost. Stlatte a
nastavte teplotu tak, aby sa na displeji zobrazila
poZadovand hodnota.
6. Ak su hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlacte
DUl a zagnite varit. Spusti sa varenie a na displeji
sa zobrazi "Cooking" (Varenie).
Kontrolka Urovne teploty vnUtri rdry bude svietit
kym rira nedosiahne nastavenej teploty.

® P
SR

ey
1
| So—

© C/W Varenie

Prevéadzkové reZimy
Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrézkoch sa moze Ii8it od usporiadania na vasom
vyrobku.
Ohrev s ventilatorom
Hortci vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventildtora velmi rychlo rovnomerne rozsiri po
celej rdre. Je vhodné pre varenie vasSich jedal v roznych
(rovniach podstavcov a vo va¢Sine pripadov nie je potrebné
predhrievanie. Vhodné na varenie s viacerymi plechmi.

180 ~ >

® ’C/w% Ohr. ventilétorom ;‘v

Vypnutie elektrickej rtry

Stlactea vypnite rdru.

Tabulka funkeif

Tabulka funkcii oznacuje funkcie, ktoré mézete pouZit
v rure a ich prislusné maximalne a minimalne teploty.
Po zvoleni funkcie sa zobrazi odportiéana teplota.

Funkcie sa IiSia v zavislosti od modelu vyrobku.
Maximdlna nastavite/na doba pegenia v rezimoch
mimo ohrievania, je z bezpe¢nostnych dévodov
obmedzend na 6 hodin.

Ked st dvierka rdry otvorené, motor ventilatora sa|
1 nespusti, aby sa udrZal teply vzduch v rire.

Plny gril
V prevadzke je velky gril v strope rury. Je vhodné na
grilovanie velkych porcii masa.

o pl—

2g0° ~ vl

N

[ N—
© vw Orlné grilovanie

Pocas vykonavania akychkolvek nastaveni budu
blikat na displeji prislusné symboly.

Program sa zrusi v pripade vypadku energie. Ruru
musite preprogramovat.

ktualny ¢as sa neda nastavit, kym rira pracuje v
ktorejkolvek funkcii alebo ak je na rure vykonané
poloautomatické alebo plne automatické
programovanie.

Dokonca aj ked je rura vypnutd, svetlo v rire sa
rozsvieti, ked otvorite dvierka rury.

Ucﬁovanle feplot 40 -100

* Funkeie sa lisia v zavislosti od modelu vyrobku.
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e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

Nastavte teplotu na maximalnu droven.
Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Dolny gril
Maly gril v hornej ¢asti rury je vhodny pre grilovanie a
zapekanie pokrmov.

© » ==
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e Malé alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

Nastavte teplotu na maximalnu droven.
Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.




Usporny ohrev s ventilatorom

Pre Usporu energie moZete pouZit tdto funkciu namiesto
vareni, ktoré by ste vykonali pomocou ohrevu s ventilatorom
pri teplotach 160-220 ° C. Cas varenia sa ale trosku
predizi.

Casy varenia, ktoré suvisia s touto funkciou, st uvedené v
tabulke , Ekonomicke ohrievanie ventildtorom*,

o P 180 ¢ ~ I
T RTA
Jo Y D
® ww Eko vyhr. ventiidt. v
UdrZiavanie teploty

PouZiva sa na uchovanie jedla v teplote uréenej na
servirovanie na dlihé ¢asové obdobie.

50¢ ~ ol

® vw Uchovanie terlotw .
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Ovladanie riadiacej jednotky rdry
1 2 3

5 6 7 8 9

20 19 18

Tlacidlo Zap./Vyp.

Tlacidlo komfortného vyberu ponuky jedla
Symbol mikrovinnej rdry

Policko indikdtora aktuélneho Casu

Kontrolka ukazovatela
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu
Symbol vntornej teploty riry

Symbol zrychlenie (rychleho predhriatie)
Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

Kldvesa pre spustenie / zastavenie varenia
Tla¢idlo Potvrdenie

Tlacidla pre zvySenie a zniZenie teploty/Casu/vykonu,
tladidla pre navigaciu v menu

12 Textowy displej

13 Displej komfortného vyberu jedla

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol ¢asu skoncenia varenia

17 Symbol ¢asu varenia

18  Zobrazenie funkcif

19 Tlagidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/vykonu/rychleho ohrevu

20 Tlacidlo ¢asu a nastaveni

Aktivacia poloautomatického prevadzky

V tomto reZime prevadzky moZete nastavit asové

obdobie prevadzky riry (dobu varenia).

1. Rdru zapnite stladenim \L/,

2. Stlatte /\ alebo W/ a nastavte pozadovany
rezim.

3. Pre nastavenie doby varenia stlatte @ a prejdite
na "Doba varenia”. M1 symbol sa rozblika.

O~ W N =

- = © O N>

- o
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17 16 15 14 13 12 1 10

4. Pre nastavenie doby varenia stlacte #”\ alebo

/. Pre potvrdenie stlacte . Ako néhle je
doba varenia nastavend, zobrazi sa Pl

© P .|00:00/80° ¥

i
oW &as varenia

5. Jedlo vloZte do riry a riru zatvorte.

6. Pre nastavenie teploty varenia stlacte ‘C/W a
prejdite na "Teplota".

7. Pre nastavenie teploty stlacte /\ alebo W/,

8. Stlaste Il a zaénite varit. Na displeji sa zobrazf

hlasenie ,Cooking (Varenie)".
»RUra sa zahreje na nastavenu teplotu a zachova tito
teplotu aZ do konca zvolenej doby pecenia. Svetlo v
rdre je pocas varenia rozsvietené.

Setky Casti symbolu vnitornej teploty v rire sa
apny, ako nahle vasa rura dosiahne nastavenu

eplotu.

9. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi "Good
appetite" (Dobru chut) a ozve sa zvukovy signal.

10. Zvukovy signal zastavite stlacenim [ubovolného
tlaCidla.

Nastavenie urychlenie

Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouZzite
na rychlejSie dosiahnutie poZadovanej teploty rdry.

Posiliovac sa neda vybrat pri funkcidch varenia,
ako su Rozmrazovanie, Pomalé varenie,
Uchovanie teploty a Varenie pri nizkej teplote.
Nastavenie urychlenie sa zru$f v pripade vypadku
energie.




Vlyberte poZadovanu funkciu varenia a potom:

1. Stlatte "C/W v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi "Booster passive" (Urychlenie
pasivne).

2. Stlacte ™\ a prejdite na moZnost "Booster
active" (Aktivne urychlenie). .| symbol sa
rozsvieti.

180" ,\ DIl

»a@symbol zrychlenie zmizne, ako nahle rira dosiahne
poZadovanu teplotu a rira obnovi prevadzku na
funkeiu zvolenej pred zapnutim zrychlenie.

3. Ak cheete funkciu urychlenie zrusit, stladte
°C/W v kratkych intervaloch pokym sa na displeji
nezobrazi "Booster active" (Aktivne urychlenie).

4. Stlatte /\ a prejdite na moznost "Booster

passive" (Urychlenie pasivne).

180* ol

| WA—
O uw Aktfvny zosiifiova¥

»Ked' sa vratite na displej pre vyber funkcie,a@zmizne.
PouZitie zdmku

Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel moZete predist
pouZivaniu riry.

amok mozno pouZit bez ohladu na to, &i je rira
spustené alebo nie. Ruru moZete vypnat
stlacenim tladidla @ aj ked je zamok aktivovany
ardra je v prevadzke.

Aktivacia zamku

1. Stladte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi "Key lock passive" (Zémok
pasivne).

2. Z&mok aktivujte stlatenim #\. Po aktivécii

zamku sa na displeji zobrazi "Key lock active"

(Zamok aktivny).

e —
© ww, Pasivny zoslifiovat

A~

® ww Aktfvne uzamkn. K. f,v

»Po aktivacii zamku sa na displeji zobrazi "Key lock
active" (Zamok aktivny) - a to po stlaceni fubovolnej
klavesy (s vynimkouNA).
lagidla rary nefunguiju, ak je aktivovana funkcia
amku. Zamka tlacidiel sa v pripade vypadku
pridu nezrusi.

Deaktivacia zdmku
1. Zamok deaktivujte stlacenim . "Key lock
passive" (Zamok pasivne) sa zobrazi na displeji.

o P

~pll

o

® t/wé Pasfvne uzamkn. ki. ;‘ v

PouZitie ¢asovata ako budika

Casovat produktu moZete pouZivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema Ziaden vplyv na funkcie riry. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uZitotné
vtedy, ked' chcete jedlo v rire otoit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

Maximalny ¢as alarmu méze byt 23 hodin a 59

minit.
Nastavenie budika:
°F  gogo
€] “C/W Alarm $ v

1. Stladte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi symbol )

2. Pre nastavenie Casu stlacte /N alebo \.
zostane po nastaveni ¢asu budika svietit.

3. Po nastaveni éasu budika £ zacne blikat a ozve
sa zvukovy signdl.

4,  Alarm zastavite stlacenim [ubovolného klavesu.

Zru$enie budika:

1. Stladte @ v kratkych intervaloch pokym sa na
displeji nezobrazi symbol [
2. Stlatte ™\ kym sa na displeji nezobrazi "00:00".
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Tabulka asov varenia Pecenie a raZnenie
0 Specifikované hodnoty boli uréené v laboratériu. 1. police v rire je spodnd polica.

Hodnoty, ktoré pre vas moZu platit, sa mézu od
ychto hodndt odliSovat.

fslo trovne | Potrebné Prevadzkowy | Pozicia Teplota (¢ C) DlZka varenia
varenia prisluenstvo rezim police (priblizne, v
i

P e

Jahfiacie stehno Jedna Uroveit
(v kastrole)

Odportica sa, aby ste vSetky potraviny predhriali,
* Prislusenstvo sa nemusi doddvat spoloGne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedoddva spolocne so spotrebicom. St to komeréne dostupné vyrobky.

Usporny ohrev s ventilétorom o Potas petenia v reZime tsporného ohrevu s

Potom, ako sa varenie zacne v rezime entildtorom neotvarajte dvere rry.
lekonomického vyhrievania ventildtorom, nemerite
eplotu varenia.

Orechové

kolaCiky

* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolotne so spotrebicom.
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T|py na pecenie kolatov
Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

e Akje kolac vinky, pouZite menej tekutiny alebo
znizte teplotu o 10 °C.

*  Akje kolaC na hornej strane prili§ tmavy, polozte
ho na niZ8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

e Ak je dobre upeceny zvnlitra, ale je lepkavy na
vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a prediZte dobu pecenia.

Tipy na pegenie petiva

e Ak je pe€ivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10° C a skrétte dobu pecenia. Navlh¢ite vrstvy
cesta omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok
ajogurtu.

e Ak pecenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

e Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolna nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pecivo nie je na dolngj strane peciva
prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s reZzimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd strana nigj

je stale dostato¢ne hneda, umiestnite ho

nabuduce na podstavec o jednu droveri nizsie.

Tipy pre varenie zeleniny

e Aksa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vloZte ho do rury.

Tipy pre varenie zeleniny

Funkcia Pripravené jedld

[Ponuka pripravenych jedal obsahuje programy

pokrmov, ktoré boli Specidlne pre vés pripravené

profesionalnymi kuchdrmi a uloZené v pamati
ovladacej jednotky.

V tejto ponuke sa teplota, poloha podstavca, hmotnost

a funkcie varenia nastavujli automaticky.
Hmotnost a ¢as varenia si moZete zmenit podlia vasho

jedla a chuti.
Vlyber funkcie pripravenych jedal:
1. Stladenim \.L/ riru zapnite.

Ked' sa rura zapne, zobrazi sa Uvodna prevadzkové
obrazovka.

2. Stlatte P a wyberte funkciu Pripravené jedla. V
tomto kroku sa na displeji zobrazi "Kolace &
chleby & torty".

Al

_ —
® w Kol., chi. a torty $ v

3 Stladte A/~ a vyberte poZadovanu funkciu
menu (KoldCe & Chleby & Torty, Méso, Ryby,
Hydina, Speciality).

4, Stladte a potvrdte menu hlavnych jedadl,
ktoré ste vybrali.

5. Stlatte A/~ a vyberte pozadované jedlo
(OrieSkoveé susienky, Kolac, Kolaciky, atd')

© P )40:00 mkxb

) 1

" i

oW Grechové kolétiky

s.e; »

6. Do rdry vioZte riad.

7. Stlaste Il a zaénite varit. "Cooking" (Varenie) sa
zobrazi na displeji.

8. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi "Good
appetite" (Dobrli chut) a ozve sa zvukovy signdl.

k chcete zvukové upozornenie vypnut,
stlacte [ubovolné tlacidlo.

"Spat" svietiace na displeji pri navigdcii v
ponuke pokrmov vam umozni vratit sa do

nadradenej ponuky. Pévodnu funkciu moZete
vrétit stiagenim P

Pred zagatim pecenia v ponuke pripravy pokrmov
mdZete nastavit hmotnost v zvislosti na druhu
pokrmu, ktory ste vybrali. Urobite to nasledovne:
1. Po vybere pozadovaného jedla stiacte "C/W.

Zobrazi sa "Hmotnost" a na displeji sa rozblika kg.

© P T140:00 /ewb

A

I
\ il

ot . Hmotnost

ov
2. Stladte v/~ a nastavte hmotnost, potvrdte

stlacenim .
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Ruira zmen teplotu a dobu varenia PQQUka ngfortlného j_ed|35
6 lautomaticky, podfa zmeny hmotnosti. Mdze sa liSit v zavislosti od modelov

menit méZete len hmotnost tych jedal, u
ktorych je hmotnost uvedena.

3. Stlatte DI a zadnite varit.

a ovocné torty Ryby Hydina Lahké jedl4 Speciality rira

Vol au vent Pedené maso Dusené ancovicky

Hrozienkovo-

Cokoladove Zemiaky na
brownies roSte

.
skoricou
Jablkowy kola¢ a rozinkami
Plnené listy
s olivovym
Bohate pecivo olgj om

e e e DAl
Nastavenle Nastavenle jazyka
Nastavenie jasu Jazyk sa da nastavit iba vtedy, ked je rira vypnuta.
Jas sa da nastavit iba vtedy, ked je rura vypnuta. 1 Stlatte @ v krétkych intervaloch pokym sa na
1. Stlaéte \._/ v kratkych intervaloch pokym sa na displeji nezobrazi "Selected Language" (Vybrany
displeji nezobrazi "Brightness" (Jas). jazyk).
2. Kdispozicii st 4 Urovne jasu,ato 1,2,3a4.Pre 2. Stlatte /\ alebo N/ a vyberte pozadovany
wyber pozadovangj trovne stlacte NN/, jazyk.
Uroveri jasu sa po vypnutf rtiry znfZi, ¢im sa Ovladanie gl’"U
6 Setri energia. Po zapnuti rlry sa znovu vréti VAROVANIE
na nastavenu droven. \ ) ) ) .
Pocas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Nastavenie kontrastu Hortice povrchy mdzu spdsobit popéleniny!

Kontrast sa da nastavit iba vtedy, ked je rura vypnuta. Zapnutie grilu

1. Stladte @ v kratkych intervaloch pokym sa na 1. RUru zapnite stladenim @

displeji nezobraz "Contrast" (Kontrast). 2. Stlaéte A/~ a nastavte pozadovant funkciu
K dispozicii sti 4 drovne kontrastu, ato 1, 2, 3a 4. Pre grilu.
vyber pozadovanej trovne stlatte /™ alebo /. A7 funkciu zvolite, méZete nastavit "Teplotu”, "Cas
Nastavenie hlasitosti pedenia", "Cas konca pedenia” a "Urychlenie" (rychle
Nastavenie hlasitosti je mozné vykonat len ak je rira ohrievanie).
vypnuta. 3. Ak cheete zmenit teplotu, raz stladte “C/W a
stiacte (D v krétkych intervaloch pokym sa na displeji Ziskajte pristup k displeju s teplotou.
nezobrazi "Volume" (Hlasitost). 4, Stladte A/~ az kym sa v poli nezobrazi
2. Kdispozicii st 3 irovne hlasitosti, a to 0 (vypnuty pozadované polia Teplota/Hmotnost. Stlagte LY.J a

2vuk), 1 a 2. Stlacte ™\ alebo Vv a
poZadovanu Uroven.
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nastavte teplotu tak, aby sa na displeji zobrazila Vypnutie grilu

pozadovand hodnota. _ o 1. Ruru vypnite stiacenim 0}
5. Ak su hodnoty teploty a funkcie vhodné, stlaCte

DIl a zagnite varit. Spusti sa varenie a na displeji

sa zobrazi "Cooking" (Varenie).

Tabulka Casov pre grilovanie
Grilovanie s elektrickym grilom

Doba grilovania (priblizng
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fi0drzba a péte

V3eobecné informécie
Zivotnost vyrobku sa predliZi a pripadné problémy sa
obmedzi, ak je vyrobok pravidelne Cisteny.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim Udrzby a Cistenia odpojte
yrobok od zdroja napajania.

Hrozi riziko zasahu elektrickym priidom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte
chladnut.

Hortice povrchy mézu spdsobit popaleniny!

e  Po kazdom poufZiti produkt dokladne vyGistite.
Tymto spdsobom moZete ovela [ahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e - Podisteni sa vZdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujticich
povrchov a ricky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Gistenia nepouZivajte agresivne saponéty,

Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne ostré predmety.
Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouZivajte
silné abrazivne istiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze méZu poSkriabat povrch,
¢oho dosledkom mbZe byt rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parng Cistice,
pretozZe by to mohlo spdsobit zasah elektrickym

pridom.

Cistenie mikrovinnej rary

e Aksavo vnutri riry alebo v jej okoli nahromadi
para, utrite ju makkou handri¢kou. K tomu méze
dojst, ak je mikrovinna rura prevadzkovana vo
vysoko vihkych podmienkach. A to je normaine.
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e  Zapach z rdry odstrénite tak, Ze do $élky vody
pridate Stavu a koru z citréna a nechate v
mikrovinnej rdre varit po dobu 5 mindt. Dokladne
utrite a vysuste makkou handrickou.

e  Ked bude treba vykonat vymenu Ziarovky v rure,
kontaktujte zastupcu autorizovaného servisu.

e Rura musi byt pravidelne gistena a akékolvek
zvySky potravin musia byt odstranené. Ak sa vam
nepodari udrZat riru v ¢istom stave, moze dojst
k naru8eniu povrchu, ¢o by mohlo nevhodne
ovplyvnit Zivotnost spotrebica a mozno mat za
nasledok aj nebezpecnu situdciu.

e Produkt nelikvidujte spolocne s doméacim
odpadom. Je potrebné, aby bol odvezeny do
zberne odpadov prevadzkovanej mestskym
Uradom.

Dajte pozor, aby ste pocas Cistenia dveri rdry
neposkodili tesnenie dveri. Ak je tesnenie dveri
poSkodené, ruru nepouZivajte.

Cistenie ovladacieho panelu
Ovladaci panel a tlacidla vycistite vihkou handrickou,
potom je vytrite dosucha.

Pri Gisteni ovlddacieho panelu neodstraiujte
oviadacie tladidla/gombiky.

Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rdry

Cistenie dverf riry

Ak chcete odistit dvierka riry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Na Cistenie dvierok riry nepouZivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani kovové

Skrabky. MoZu poskriabat povrch a poskodit sklo.




Vymena Ziarovky

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rdre sa uistite,

Ze vyrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste predisli riziku
z4sahu elektrickym pradom.

Horlice povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

tejto rire sa pouZiva Ziarovka s vykonom
mensim ako 40 W, vySkou menSou ako 60
mm, priemerom mensim ako 30 mm alebo
halogénovou Ziarovkou s objimkou typu G9 §
vykonom mensim ako 60 W. Lampy su
vhodné na prevadzku pri teplotach nad
300 ° C. Lampy do rdry je mozné ziskat od
autorizovaného servisného zastupcu alebo
technika s licenciou.

Poloha svetla sa mdze lisit od toho, ktoré je
obrazené na obrdzku.

/iarovka pouZitd v tomto spotrebici nie je
hodnd na osvetlenie miestnosti.

Zamyslanym (celom tejto Ziarovky je
pomoct uzivatelovi vidiet na potraviny.

/iarovky pouZité v tomto spotrebici musi
drZat extrémne fyzické podmienky, napr.

eploty nad 50 ° C.

A
1

k je vasa rira vybavena okrahlym svetiom:
. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. Ak je vaSe svetlo v rure typu (A), ktory je
vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo otoCenim
(pozrite si obrazok) a vymenite ho. Ak je
svetlo typu (B), zatiahnite a vyberte svetlo
(pozrite si obrdzok) a vymerite ho.

4, Namontujte skleny kryt.
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BRiesenie problémov

e unika para. >>> Toto nie je zdvada.
hreju kovové stciastky, mdZu sa rozpinat a spdsobovat hluk. >>> Toto nie je zdvada.

avna poistka je chybna alebo uvolnena. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrini. V pripade potreby
ich vymenite alebo restartuijte.

Produkt nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky). >>> Skontrolujte zapojenie do zastrcky.
Gomblky/otoone regulatory/tlacidia na oviadacom paneli nefunguju. >>> MéZe byt aktivovany zamok.
rosim. (Vid'.)

Ziarovka v rire Je chybna. >>> Ziarovku vymeiite.

Napajame je odpojené. >>> Skontroluijte, ¢i je zariadenie zapojené do siete. Skontrolujte poistky v
vej skrini. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo znovu aktivujte.

a teplota nie st nastavené. >>> Nastavte funkciu a teplotu pomocou tla¢idla Funkcie a/alebo
Teplota.

e Napdjanie je odpojené. >>> Skontrolujte, i je zariadenie zapojené do siete. Skontrolujte poistky v

poistkovej skrini. Ak je to nutné, poistky vyn]eﬁte alebo znovu aktivujte.

. Ruru nespustajte. Vypnite istic okruhu a spdtrebié odpojte zo siete. Kontaktujte zastupcu autorizovaného
Servisu.

Produkt nie je do iésuvky riadne zapojeny >>> Zapojte zastrcku do zasuvky.
Dvere nie su zatvorené. >>> Dvere musi po zatvoreni "cvaknut".
Medzi dverami a prednou ¢astou riry méze byt prekazka. >>> Prekazku odstrarite a dvere zatvorte.

. Vo vnUtri rdry je elektricky oblik spdsobeny cudzim kovovym predmetom. >>> Kovovy predmet z riry
vyberte.

. Nadoba v rure sa dotyka stien riry. >>> Viyhnite sa kontaktu s dverami rdry.
riad. >>> Volné predmety alebo riad z rdry vyberte.

Groved wkonu. >>> Viyberte vhodnt drovefi vkonu a dizku varenia.

e Mnozstvo jedla moZe byt vacSie ako normalne alebo moZe byt chladnejSie ako inokedy. >>> Nastavte
dal$i ¢as varenia. Pravidelne kontrolujte, ¢i sa jedlo nepali.

e Vo vnutri rdry sti volné predmety alebo riad. >>> Volné predmety alebo riad z rdry vyberte.

. Nebola vybrana spravna doba a/alebo Uroveri wkonu. >>> Skontrolujte, &i ste vybrali spravny vykon a
dobu varenia, Ak je rira poSkodena, kontaktujte autorizovany servis.

. MdzZe dojst k spusteniu ventilatora. >>> To nie je zavada. Chladiaci ventilator je spusteny aj po vypnuti
rUry. Ventilator sa automaticky zastavi ako nahle teplota klesne na uréitt droven.

Ak problém nedokéZete odstranit, hoci ste postupovali podla pokynov uvedenych v tejto Gasti, obratte sa na
autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami

opravit pokazeny vyrobok.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za zakoupeni tohoto produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce
kvalitni a moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich vysledk(. Proto si pred pouZitim produktu peclivé prectéte
cely navod k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi
0s0b&, rovné? ji predejte navod k pouZiti. DodrZte veSkera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolli

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

DileZité informace o uZite¢nych tipech k
pouZiti.

Varovani ohledné nebezpeénych situaci s
ohledem na Zivot a majetek.

6 Varovani na zasah elektrickym proudem.

ii Nebezpeci vzniku poZaru.

Varovani - Horké povrchy.

Arcelik A.$.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Dilezité pokyny pro bezpecnost a ochranu Zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpec€nost

e Toto zafizeni mlZe byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovwymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizen!
bezpetnym zplsobem a rozumi
zahrnutym rizikdm.

Deti si nesmi se zafizenim hrat,
Cisteni a Gdriba uZivatelem nesmi
byt provadena détmi bez dozoru,

e SpotfebiC nenf uren K pouZitl
osobami (vCeiné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkuSenost,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek pfedan jiné
080Dhe za GCelem soukromeého
pouZiti nebo nepfimého pouZit], je
tfeba teto osobé poskytnout také
uzivatelskou pfirucku, Stitky k
wyrobku a dalsi nezbyiné
dokumenty a dily.

¢ [nstalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnic
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autorizovaného servisu, VWrobee
neodpovida za Skody vznikle pfi
orocesech provadenyeh
neopravnénymi osobami, miiZe
doiit | K propadnutl zaruky. Pred
instalact si peClive pieCiéte
nokyny.

NepouZiveite wrobek, pokud je
vadny nebo vykazuje viditeiné
Skody.

Po kazdém pouZitl zkontrolujie,
zda jsou vSechna funkéni Hlalitka
vypnuta.

Elektricka bezpeénost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Béhem instalace, udrzby, Cisténi a
oprav musi byt spotiebi¢ odpojen
od napdjeci site.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebic je tfeba nainstalovat tak,
aby ho bylo mozné odpojit od
napajeci site. Oddéleni musi byt
zajiSténo spinacem vestavenym
do fixni elektrické instalace, v
souladu se stavebnimi
smernicemi.

La surface arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak mlZe dojit k
poskozeni spojl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

o VAROVANI: Spottebit a dostupné
¢asti se pfi pouZivani zahiivail,
Déveite pozor, abyste se nedotkii
topnych prvkd. Détl do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

o Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

e Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pri vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpUsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.

o Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

e Behem pouziti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

e VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

o Neohfivejte uzavrené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.

o Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.
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e Na dno zasuvky nepokladejte
hlinikovou folii.

o Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

o Na CiSténi spotfebiCe nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

e Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite

pokrmy (viz nasledujici obrazek)

prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

e Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.
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Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.
VAROVANI: NeZ zacnete Zérovku
vymenovat, ujistéte se, zda je
spotfebic vypnuty, abyste tak
pfedesli moznosti Grazu
elekirickym proudem.

SpotiebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby se
zabranilo plehfatl,

Prevence pfed moznym nebezpeCim
vzniku pozaru!

Zkontrolujte, zda jsou vSechna
elektricka zapojeni bezpetna a
pevna, abyste tak predesli
nebezpecdi jiskreni.
Nepouzivejte poSkozengé kabely
nebo prodluzovaci kabely.
Ujistéte se, ze se do mista
zapojeni nemize dostat Zadna
kapalina ani vlhkost.

Bezpecnostni pokyny pro
mikrovinnou troubu

Spotrebic je urCeny pouze k
domacimu pouziti. SpotrebiC se
nesmi pouzivat v komercnich
prostorach, napf.:

kuchynkach pro zaméstnance v
obchodech, kancelafich a jinych
pracovnich prostredich;
farmach;

klienty v hotelech, motelech a
ostatnich obytnych prostorech;
hostinskych pokojich;



Détem starSim 8 let dovolte
pouzivat troubu bez dozoru,
pokud jste je odpovidajicim
zplisobem poudili, tudiZ je dité
schopné pouzivat mikrovinnou
troubu bezpeCné a rozumi
nebezpeCim plynoucim z
nespravného poutziti.

Pfi pouziti spotrebice v
kombinovaném rezimu musi déti
od osmi let pouzivat troubu pouze
za dohledu dospélé osoby a to z
diivodu vytvarenych teplot.
Obnazengé Casti vyrobku se zahreji
béhem provozu a zfistanou horké
i po vypnuti.

Zkontrolujte pripadné poSkozeni
trouby, napf. Spatné nasazené
nebo ohnuté dvere, poskozené
tésnéni dvefi a povrchu, ziomené
nebo uvolnéné zavesy a zapadky
uvnitr spotfebice nebo na dverich.
V pripadg, Ze objevite nejake
poSkozeni, troubu nepouzivejte a
kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu.

Jsou-li dvitka nebo teésnéni dvirek
poskozeng, trouba nesmi byt
pouzivana dokud nebude
opravena kompetentni osobou
nebo zastupcem autorizovaného
servisu.

Nez troubu spustite, ujistéte se,
zda jsou dvere fadné zaviene.
BezpeCnostni mechanismus ve
dvefich zabrani vaSemu spotrebiCi

ves pusténi jsou-li dvere otevrene,
v takovém pripadé vareni
pozastavi. Nesmi dochazet k
interferenci vaseho zamykaciho
systému nebo pokusu o
prekonani tohoto systému. Je-li
systém zamykani dvefi pfekonan,
existuje nebezpeCi vystaveni
plisobeni mikrovin je-li spotfebié
spustény s otevienymi dvermi.
Mezi predni ¢ast trouby a dvere
nevkladejte zadny predmét.
Troubu nesmite pouzivat pokud
radnému zavieni dvefi brani napr.
papirové utérky nebo kapesniky.
Radiové ruseni

Troubu umistéte ne méng nez 2

metry od TV, radii, bezdratovych
modem(, pristupovych bodl a
antén. V opa¢ném piipadé mlize
dojit k ruseni.
Nevarte jidlo s Casem vareni a
mikrovinnym vykonem
nastavenym na prilis vysokou
hodnotu. Nadmérné vareni mize
spalit nekteré Casti jidla
Pfi vafeni v mikrovinné troubé
nikdy nepouZivejte hlinikovou
flii nebo hlinikové nadobi.
Jiskreni spotrebi¢ poskodi.
Béhem vareni v mikrovinné troubé
nepriblizujte kovové predmeéty na
vzdalenost kratSi nez 3 cm.
Do trouby nevkladejte korozivni
chemicke latky nebo materialy
obsahujici korozivni vypary.
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V pripadé ruseni ho Ize snizit nebo
eliminovat pokud provedete
nasledujici postupy:

1. VycCistéte povrch dveri a tésnén.

2. Presmérujte pfijimaci anténu
radia nebo televize.

3. Mikrovinnou troubu premistéte s
ohledem na prijimac.

4. Mikrovinnou troubu presurite
mimo dosah prijimace.

5. Mikrovinnou troubu zapojte do
jiné zasuvky tak, aby byla v jiném
okruhu nez prijimac.

e Troubu umistéte mimo dosah
topnych prvk{ a nepouZivejte ve
vihkém prostredi.

e Je nebezpecné, aby kdokoli jiny
nez kompetentni osoba nebo
zastupce autorizovaného servisu,
provadél jakékoli opravy nebo
servis, ktery zahrnuje sejmuti
krytu, ktery poskytuje ochranu
pred vystavenim mikrovinné
energii;

e Tento produkt spada do skupiny 2.

tridy B zafizeni ISM. Skupina 2
obsahuje vSechna ISM zafizeni
(priimyslové, védecké a Iékarske),
které generuje vysokofrekvencni
energii a/nebo se pouziva ve
formé elektromagnetickeho zareni
pro oSetfeni materidlu a
elektrojiskroveho zafizeni. Zafizeni
tridy B je vhodné k pouziti v
domacim prostredi pfimo
pripojeném K napajeci siti
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nizkym napétim, ktera se nachazi
v obytnych budovach.

Mikrovinna trouba je urena k
ohfevu potravin a ndpojtl. Suseni
potravin nebo obleceni nebo
ohfivacich podlozek, hub, vihkého
obledeni a podobnych materidl
mUZe predstavovat riziko zranéni,
vzniceni nebo pozaru.

VaSe trouba neni navrzena k
suseni zadnych zivych stvoren.
Troubu nespoustéjte, je-li
prazdnd. To mizZe troubu
poskodit. Checete-li troubu
otestovat, vlozte do ni sklenici
vody. Voda vstreba mikrovinnou
energii a trouba neutrpi zadné
poskozeni.

Pouzivejte kuchynske potreby,
které jsou vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach;

Pri vareni v mikrovinné troubé

nepouzivejte kameninu. Vihkost v
kameniné se m0Ze expandovat a
zplisobit nalomeni nadoby.

Abyste snizili nebezpeci vzniku pozaru
v troubé:

Pfi ohfivani potravin v plastovych
nebo papirovych nadobach
sledujte troubu z divodu moZnosti
vzniceni; Pokud zpozorujete kour,
vypnéte a odpojte spotiebic ze
sité a nechte dvifka zaviena, aby
se jakékoli plameny udusily;



Z plastovych nebo papirovych
sackl odstrarite kovové sponky
jeSté nez je umistite do trouby .
Prostor trouby nepouzivejte jako
Ulozny prostor. V otvoru trouby v
dobé, kdy ji nepouzivate,
nenechavejte papirové produkty,
nadobi nebo potraviny.

Pokud pro vareni v mikrovinné
troubé pouzijete takové materialy
jako je dfevo, papir a plast,
nenechavejte troubu bez dozoru.
Papir, dfevo a podobné materialy
se mohou vznitit, zatimco
plastové materidly se mohou
rozpustit. Nepouzivejte nadoby
vyrobené z takovych materidl(i pfi
pouziti trouby, grilovani a smisené
funkci.

Obsah kojeneckych lahvi a
lahviCek s détskou vyzivou je
tfeba pred pouzitim promichat
nebo s nimi zatfepat, abyste tak
predesli popaleninam.

Tekutiny a ostatni potraviny nesmi
byt ohfivany v uzaviené nadobeg,
nebot jsou nachylné k explozi.
Mikrovinny ohfev napoj mize mit
za nasledek opozdeny var, proto
je tfeba pri manipulaci s nadobou
opatrnosti;

VajiCka ve skorapce, vajiCka
uvarena natvrdo nelze v
mikrovinnych troubach varit,
nebot by mohly explodovat, a to i
po ukonceni ohfivani.

Troubu nepouzivejte k ohfivani
sycenych ndpojli nebo potravin ve
vzduchotésnych nadobdch, napf.
plechovkach. To zpdsobf
nahromadéni tlaku uvnitf trouby,
ktery m0ze mit za nasledek
poskozeni nebo explozi v pfipade
otevieni dvefi.

e Mikrovinnou troubu nepouzivejte k

vareni nebo ohfevu vajec, at uz

se skorapkou nebo bez ni. Nez
zaCnete vafit brambory, jablka,

kaStany nebo podobné ovoce a

zeleninu, propichnéte je.

Nepouzivejte porcelan obsahujici

kov (stfibro, zlato, atd.). Ze

zabalenych potravin odstrarite
véechny kovové sponky. Casti
kovu v troub& mohou zpUsobit
jiskfeni a zplsobit vazné
poskozeni.

Troubu nepouzivejte ke smazeni

na oleji, nebot v troubé nelze

regulovat teplotu oleje.

Mikrovinnou troubu nepouzivejte k
ohfevu olejil nebo ndpojli s
vysokym obsahem alkoholu.

e Troubu nedavejte na mista, kde
se kumuluje teplot, vihkost, ani do
blizkosti horlavych materidlQ.

e Vnitfni Cast trouby nepouzivejte
jako Ulozny prostor.

o Na dvere trouby jsou-li oteviené

nic neveste, ani nedovolte détem,

aby se na nich houpaly. To dvefe
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trouby ohne a zabrani radnému
zavreni.

Pfi ohfivani kapalin vlozte do
nadoby sklenénou tycinku. To
zabrani opozdénému varu
kapaliny, a tak nahlému preteceni
v okamziku presunuti nadoby.
Troubu nepouzivejte pokud:

- Dvere nejsou radné zaviené;
- Z4vesy jsou poSkozené;
- Kontaktni povrchy mezi dvefmi a

predni stranou trouby jsou
poskozeng;

- Okno dvefi je poSkozeng;
- K elektrickému jiskieni dochazi v

troubg i kdyz se v prostoru pro
vafeni nenachazi zadny kovovy
predmet.

Je velmi dileZité, abyste pfi
vareni malého mnozstvi jidla
nevybrali dlouhé trvani nebo prilis
vysoky vykon a vyhnuli se tak
prehrati nebo spaleni jidla.
Napriklad, platek chleba mlize pfi
velmi vysokém vykonu zacit po 3
minutach horet.

Troubu nepouzivejte ke smazeni,
nebot nelze ovladat teplotu oleje
rozpaleného v mikrovinné troubg.
Kontaktni povrchy dvefi (pfedni
¢ast vnitfniho segmentu a vnitini
Cast dveri) musi byt udrzovan
Ciste, aby se zajistil spravny
provoz trouby.
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ZamySlené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
zrusi platnost zaruky.

Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapeni
mistnosti.

Tento spotfebic by se nemél
pouzivat v mobilnich domech,
karavanech a podobnych mistech.
Pouzivejte troubu uvnitf.
Nepouzivejte ji na zahrade,
balkonech Ci jinych venkovnich
prostorech.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Pistupné ¢ésti se
mohou béhem pouzivani rozehfat.
Male deti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives a
I'environnement.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

Pfi pouziti spotrebice v
kombinovaném rezimu mohou
déti starsi 8 let troubu pouzivat
pouze pod dohledem dospélé



osoby, a to z dlivodu vytvarenych
teplot.

e (Obnazené Casti vyrobku se zahreji
béhem provozu a zlistanou horké
i po vypnuti.

e Nad spotiebiC nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{ize se prevratit

nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého produktu

Dodrzovani smérnice WEEE a likvidace
odpadi:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE
(2012/19/EU). Tento vyrobek nese symbol pro

tridéni, platny pro elektricky a elektronicky odpad
(WEEE).

Tento vyrobek byl vyroben z kvalitnich dild a
materiald, které Ize pouZit opakované a
recyklovat. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domdciho odpadu.
Odvezte ho do sbérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni. Informace
0 téchto sbérnych mistech ziskate na mistnich
UFadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifiuje smérnici EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje 7adné Skodlivé
ani zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakdzané.

Informace o baleni

e Balici materidly jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material(l v souladu s
naSimi narodnimi smémicemi na ochranu
Zivotniho prostiedi. Nelikvidujte obalové
materidly spolené s domacim nebo jinym
odpadem. Odvezte je do mist shémého
odpadu uréenych mistnimi Grady.

11/CZ



2 Obecné informace
Piehled

Ovladaci panel
Dréténa police
Plech

Madlo

Predni dvere

Ol wn =

©O© oo~

Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
Svétlo

Horni topny prvek

Polohy polic

12 11

1 Tlacitko Zap./Vyp.

2 Tlacitko volby nabidky pokrm(i

3 Zobrazeni funkce

4 Pole ukazatele aktualniho ¢asu

5 Kontrolka ukazatele
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu

6 Tlacitka pro zvySeni a snizeni
teploty/Casu/vykonu, tladitka pro navigaci v
menu

7 Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni

8 Tlacitko Potvrzeni
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Textovy displej

Displej volby pokrmu

Tlacitko nastaveni
teploty/hmotnosti/vykonu/rychlého ohfevu
Tlacitko Gasu a nastaveni



Obsah baleni

Dodévané prisluSenstvi se miiZe lisit podle 3. Hluboky plech

6 modelu vyrobku. VSechna prislusenstvi SlouZi na cukroviny, velke roZnéné kusy,
popisovana v ndvodu k pouziti nemuseji byt pokrmy s vysokym obsahem tekutin a na
soucasti vaseho vyrobku. sbér tuku pii grilovént.

1. Navod k pouZiti

2. Standardni plech

PouZziva se na cukroviny, mrazené potraviny a

velké roznéné kusy.

4. Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmd
na pozadovang Urovni.

13/CZ



Technické udaje

Celkova spotfeba energie 2.7 kW

Rozméry pro instalaci (vyska/Sitka/hloubka **450 nebo 460 mm/560 mm/min. 550 mm
Hlavni trouba Multifunkéni trouba
Vnitfni svétl 15/25 W

MIKROVLNNA TROUBA

# Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1/IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZzeni s hornim-dolnim ohfevem
nebo horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).

Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo
peceni, 4- Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

** Viz . Instalace,.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
predchoziho upozornéni za Uiéelem doprovodné dokumentaci jsou zjistovany v
Sovani kvality wrobku. laboratornich podminkéch podle pfislusnych
- - - — norem. Podle provoznich a okolnich
Obrazky_y tomto ndvodu jsou sohematlcke a podminek vrobku se tyto hodnoty mohou
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem. ménit.




3 Instalace
Vyrobek musf nainstalovat kvalifikovand osoba v

souladu s platnymi predpisy. Vyrobce neodpovida

za Skody vzniklé pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mliZze dojit i k
propadnuti zaruky.

7a pripravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi elektrickymi vyhlaSkami.

NEBEZPECI:

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné
vady na vyrobku. Pokud néjakeé objevite,
neinstalujte jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred instalaci

Spotrebi je uren pro instalaci do bézné
dostupnych kuchyriskych skfini. Mezi pfistrojem
a kuchyriskymi sténami a nabytkem musi zdistat

bezpecnostni vzdalenost. Viz obrdzek (hodnoty v

mmy.

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla
museji byt tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Kuchyriské skifné museji byt nastaveny
rovne,

e Pokud je pod troubou zdsuvka, mezi troubou

a zasuvkou musi byt instalovana police.

Spotrebi¢ prenadSejte nejméné ve dvou.

Spotfehic neinstalujte do blizkosti
chladniéek nebo mrazni¢ek. Teplo vydavané
pristrojem povede ke zvySené spotiebé
energie chladicich jednotek.

Madlo dvefi nepouZivejte pro zvedani nebo
presouvani pfistroje.

@]

Pokud ma vyrobek draténd madla, zatlacte
je zpét do stran vyrobku po presunuti.

|
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Instalace a zapojeni
e  Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnymi predpisy.
Elektrické zapojeni
Zapojte vyrobek do uzemnéné zdsuvky/vedeni
chranéné pojistkou 0 vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry”. Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spole¢nost neodpovidd za Skody vznikié z ddvodu
pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:
Vyrobek smi pripajit k napdjeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik.
Zaruéni Ihita vyrobku zacind béZet az
po fadné instalaci.

Vlyrobce neodpovidd za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napdjeci kabel je nutno nepfiskiipnout,

ohnout ¢i zmdcknout, nesmi prijit do
styku s horkymi ¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde
nebezpeci zasahu elektrickym proudem,
zkratu nebo poZaru!

e Zapojeni musi splfiovat narodni predpisy.

o Udaje napajeni museji odpovidat ddajtim na
typovém Stitku pristroje. Oteviete predni
dvitka a uvidite typovy Stitek.

o Napégjeci kabel vaSeho vyrobku musi
odpovidat hodnotdm v rabulce "Technické
parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na
elekirické instalaci, odpojte vyrobek od
napdjeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
7astréka napajeciho kabelu musi byt
snadno dosaZitelnd i po instalaci (nevedte ji
nad varnou deskou).

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.
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Instalace produktu

1. Nasurite troubu do skfing, vyrovnejte ji a
zajistéte, pritom kontrolujte, zda napdjeci
kabel neni poSkozeny a/nebo priskfipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
Pro produkty s chladicim ventilatorem

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou
Skl i predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Finalni kontrola

1. Pripojte napdjeci kabel a zapnéte pojistku
vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Budouci preprava

e Uschovejte si origindini karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte
pokyny na kartonu. Pokud nemate originalni




karton, zabalte vyrobek do bublin nebo
silného kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby drdténd police a plech v troubé
neposkodily dvifka trouby, umistéte pasku
kartonu na vnitfek dvefi trouby v ¢astech,
které odpovidaji poloze plechd. Pfilepte
dvitka trouby k bocnim sténdm.

e NepouZivejte dvitka nebo madio ke zvedani
Ci presouvani vyrobku.

Nevkladejte Zadné pfedméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.
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4 Priprava

Tipy pro l'lsporu energie e Pedte vice nez jeden pOkrm Za dl’uhym.
Nasledujici informace vam pomohou pouzivat Trouba jiz bude horka. )
zafizeni ekologicky a usetfit energii *  Energi usetrite, pokud troubu vypnete par

minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

e  /mraZené potraviny pfed vafenim rozmrazte.
Pavodn( pouZiti

e  Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby,
prenos tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pripravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k

pouZiti nebo recept. Nastaveni Casu
e  B&hem peCeni neotevirejte Casto dvitka Pied pouZitim trouby nastavte ¢as. Pokud
trouby. neni ¢as nastaven, trouba nebude fungovat.
e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v froubé

soucasné, jakmile je to mozné. MilZete varit
tak, Ze na draténou polici umistite dvé
nadoby.

1 2 3 4 56 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tlacitko Zap./Vyp. 13 Displej volby pokrmu
2 Tlacitko volby nabidky pokrmdl 14 Symbol nastaveni
3 Symbol mikrovinné trouby 15 Symbol Alarm
4 Pole ukazatele aktudiniho ¢asu 16 Symbol konce ¢asu peceni
5 Kontrolka ukazatele 17 Symbol doby peceni
teploty/hmotnosti/mikrovinného wkonu 18  Zobrazeni funkce
6 Symbol vnitfni teploty v troubé 19 Tiagitko nastaveni
7 Symbol zrychleni (rychlého pfedehfati) teploty/hmotnosti/vykonu/rychlého ohfevu
8  Symbol teploty/vykonu/hmotnosti 20  Tladftko asu a nastaveni
9 Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku
10 Tlacitko Potvrzeni vyrobku.
11 Tiaditka pro zvySeni a snizeni NeZ nastavite Cas, musite nastavit jazyk.
teploty/Casu/vykonu, tladitka pro navigaci v
menu

12 Textovy displej
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Nastaveni jazyka

op

Y

® ¢ English v

Kdy? troubu zapnete poprvé, na displeji textu se
zobrazi "English". Stisknéte /™~ nebo N a

vyberte pozadovany jazyk. Lehce stisknéte L) a
potvrdte vybeér jazyka.

Obrazovka s nastavenim jazyka se objevi
pouze béhem prvniho zapnuti. Pro zménu
liazyka pouZijte menu Nastaveni. Nastaveni,.

Nastaveni ¢asu

goog

o P;
.

A

Po provedeni vybéru jazyka se na displeji zobrazi
"Time setting" (Nastaveni ¢asu). Lehce stisknéte
/\ nebo N/ a zadejte aktudlni ¢as.
@:Fed pouZitim trouby nastavte &as. Pokud
Cas neni nastaven, symbol nastaveni
Gstane rozsviceny. Toto zmizi, jakmile ¢as
nastavite.

© tw Aktudinf Zas

Prvni Cisténi spotiebice

Povrch se mdze poskodit viivem nékterych
saponatd nebo Cisticich materiald.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici

prasek/miéko ani ostré predmety pfi Cisténi.
NepouZivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky nebo ostré kovové stérky na
¢isténi skla dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz milZe vést k poniceni
skla.

1. Vyjméte vSechny obalové materidly.

2. Povrchy spotfebice otfete navihéenym
hadfikem nebo houbitkou a poté vysuste.

Vychozi ohirev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.

Tim dojde k odpaleni a odstranéni zbytk{i nebo

vrstev z vyroby.

VAROVANI

Horké povrchy zplsobuji popéleniny!
yrobek mdze byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horaka,

vnitfnich Gasti trouby, topnych prvki atd.

UdrZujte déti mimo dosah.

ViZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi

vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Ztrouby vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici.

2. Zavrete dvefe trouby.

3. Vyberte nejvySSi vykon grilu, viz .

4. Troubu spustte zhruba na 30 minut.

5. Troubu vypnéte, viz

T

1

rouba s grilem

. Z trouby vyjméte vSechny pedici plechy a
draténou polici.

Zaviete dvefe trouby.

3. Vyberte nejvySSi vykon grilu, viz Jak spustit
gril,

Gril nechte spustény zhruba na 30 minut.
Gril vypnéte, viz Jak pouzivat gril, strana

N

o~

Pri prvnim pouZziti se mdze na par hodin
o uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné
odvétrana, abyste odstranili kou i zapach.
Vlyhnéte se primému vdechovani koure a

zapachu.
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5 Jak pouzivat mikrovinnou troubu

Obecné informace o vareni v

mikrovinné troubé

Abyste predesli preteceni ohfivané vody nebo

jinych kapalin:

3. NepouZzivejte uzavfené nadoby ani nadoby s
Uzkymi otvory.

4. Nepfehfivejte.

5. Pred vloZzenim nadoby do mikrovinné trouby
promichejte obsah Cajovou IZiCkou a potom
otevfete dver'e a znovu promichejte v
poloving doby ohfevu. LZiGku nenechavejte v
ndpoji je-li trouba spusténa.

6. Priohfivani napr. polévek a omacek mlze
dojit k neoCekavanému preteCeni jeSté nez
se dosahne bodu varu. Pfi ohfivani takovych
kapalin nenechdvejte troubu bez dozoru.

e Po ohrdti détského jidla nebo napoje v
lahvi¢ce lahvicku protfepte a zkuste teplotu
driv nez jidlo Ci ndpoj poddte svému ditéti.
Pred ohfatim sejméte z lahviCky vicko a
savicku,

e Pred vafenim nebo rozmrazovanim vyjméte
jidio z plastového obalu. Za vyjimecnych
okolnosti mliZete jidlo zakryt specidini
nylonovou foli.

e Produkt nepouZivejte k vyrobé popkormnu s
vyjimkou pfipadd, kdy pouZijete speciainé
navrzené sacky uréené k pouziti v
mikrovinné troubg.

o Cokol4dové sladkosti s nizkym obsahem
kapaliny a jidla s obsahem mouky musi byt
zahfivand opatrné.

e VajiCka ve skofdpce, vajicka uvarend
natvrdo nelze v mikrovinnych troubdch vafit,
nebot by mohly explodovat, a to i po
ukonceni ohfivani.

Viyhody vaieni v mikrovinné troubé

eV bé&Znych troubdch teplo vyddvané
elektrickymi topnymi prvky nebo plynovymi
horaky pronika do jidla z vngjsi ¢asti. Proto
se pro ohrdti vzduchu uvnitf, komponent(i
trouby a nddobi spotfebuje velké mnozstvi
energie.
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V mikrovinné troubé teplo generuje samotné jidlo
a teplo pronika zevnitf ven. Nedochdzi k
Z4dné ztraté tepla uprostred, na vnitfnich
sténdch trouby nebo nadobi (je-li vhodné k
pouZiti v mikrovinné troubg). Jinymi slovy,
ohiiva se pouze jidlo.

e Mikrovinng trouby znatelng snizuji délku
vareni. Cas potfebny k vafeni v mikrovinné
troubé je oproti b&Zné troubé o polovinu a7z o
tretinu niz8i. Hodné zavisi na hustotg, teplu
a mnozstvi piisad, které se uvari.

e Prirozenou chut potravin m{iZete zachovat
kdyZ je budete varit ve vlastni §tave, aniz
byste pfidali prili§ velké mnozstvi kofeni,
nebo je miZete vafit zcela bez kofen.

e Mikrovinné trouby Setfi energii. Energie se
spotiebovava pouze kdyz vafite. V pfipadé
mikrovinné trouby nedochdzi k Zadnym
zZtratam energie.

e Nemusite se starat, zda zapomenete nechat
maso rozmrznout. Mikrovinné trouby
rozmrazi potraviny za kratkou chvili, takze je
miZete témér ihned zadit vafit. Tak se snizi
riziko riistu bakteri.

e Potraviny si diky kratSi dobé vareni uchovaji
svoji nutricni hodnotu.

o Citén( je v porovnani s b&znymi troubami
rovnéz snazsi.

Mikroviny v teorii

e Mikroviny jsou forma energie podobnd
radiovym a televiznim vindm. Mikrovinnou
energii vyddva magnetronova trubice ve vasi
mikrovinné troubé. Mikrovinnd energie se
rozptyluje v troub& vSemi sméry, odrédzi se
od stén a tak do jidla pronika rovnomérné.
Mikroviny zpdisobi rychlé vibrace molekul v
potravinach. Tyto vibrace vytvari teplo, které
potravinu ohfiva.

e Mikroviny kovowymi sténami vasi trouby
neproniknou. Mikroviny mohou proniknout
takovymi materidly jako je keramika, sklo
nebo papfr.



Pro¢ se potraviny ohfivaji

VEétSina potravin obsahuje vodu a molekuly vody

zacnou pfi vystaveni plisobeni mikrovin vibrovat.

Napéti mezi molekulami vytvari teplo, které

zvySuje teplotu potravin, rozmrazuje je, jsou-li

zmrazené, vafi je nebo je ohiiva. V diisledku
nahromadeni tepla v potraving

e | ze potraviny vafit s pouzitim minimalniho
nebo Zadného mnozstvi olgje;

e Rozmrazovani nebo vafeni v mikrovinné
troubé je mnohem rychlejsi nez v bézné
troubé;

e Vitaminy, minerdly a ostatni prvky obsazené
v potravinach jsou uchovany;

e Prirodni barva a v(iné potravin se nezméni.

Nadoby vhodné k pouziti v mikrovinné
troubé

Mikroviny prochdzi porcelanem, sklem, karténem
nebo plastem, ale ne kovy. Proto neni kovové
nadobi ani nadobi s kovovymi ¢astmi vhodné k
pouZiti v mikrovinné troubé.

Kov mikroviny odréZi...

o

...a jsou vstfebavany potravinami.

UPOZORNENI

Risque d'incendie!

Do mikrovinné trouby nikdy nevkladejte
kovové nebo kovem pokryté nadoby.

UPOZORNENI
Troubu nepouZzivejte je-li prazdnd. To by
mohlo troubu poSkodit.

Mikroviny nemohou prochdzet kovem.
Mikroviny se odrazi od v8ech kovovych
predméti v troubé a to zpdsobi nebezpetné
elekirické jiskieni. VétSina teplu vzdornych
nekovovych nadob je k pouZiti v mikrovinné
troub& vhodnd. Nicméng, nékteré nadoby
mohou obsahovat materidly, které nejsou k
pouZiti v mikrovinné troubé vhodné. Abyste
zjistili, zda je nadoba vhodna k pouZiti v
mikrovinné troubé &i ne, mliZete provést
ndsledujici test:

Nddobu, kterou chcete otestovat vioZte do

trouby prdzdnou, spoleCné s jinou nadobou

napInénou vodou.

e Mikrovinnou troubu spustte maximaing na 1
minutu. Pokud se voda zahfeje a testovana
nadoba zilstane chladnd, potom je vhodnd k
pouZiti v mikrovinné troubé.

e Nadruhou stranu, pokud voda z(istane
studend a ohfgje se nddoba, znamena to, Ze
mikroviny byly vstfebany nadobou a tudiz
tato naddoba neni vhodnd k pouZiti v
mikrovinné troubg.

Sklenéné nadoby

e Vyhnéte se poufZit nadob z velmi tenkého
skla nebo olovnatého skla. K pouziti v
mikrovinné troubé se hodi teplu vzdorné
sklenéné nadoby. Na druhou stranu, do
mikrovinné trouby nepouZzivejte kfistalové
nadoby, napf. sklenice na vodu nebo vino,
které se mohou v pfipadé zahrati obsahu
rozlomit.

Plastové nadoby

o NepouZivejte hmce a nddobi vyrobené z

plastu pfi dlouhodobém vafeni v mikrovinné

troubé; to stejné plati pro sacky pouZiti pro
uchovavani mrazenych potravin. Je tomu
tak, protoze horké potraviny dfive nebo
pozdgji zplisobi rozpusténi nebo narusent
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plastovych nddob. Takové nadoby pouzivejte  Drevéné a prouténé nadoby
pouze ke kratkodobému vareni v mikrovinné e Vzhledem k tomu, Ze mikroviny zplisobuji

troubé. vysychani struktury dfeva a jeji praskani,
Sécky na vareni drevéné nadoby se nesmi pouZivat.
e SaGky na vareni se hodi k pouziti v Porcelanové nadoby

mikrovinnych troubach, za pfedpokladu, 7e e  Obecné feceno, nadoby z takovych

jsou urgeny k pouZitl v mikrovinné troubé. materialli jsou k pouZziti v mikrovinné troubg

Nezapomente je propichnout, abyste vhodné, ale abyste si byli jisti, musite je

umoznili unikani pary. K vareni nikdy otestovat.

nepouzivejte normalni plastové sécky, nebot  Kovové nadoby

se rozpusti. e  Kovové nadoby odréazi mikroviny od potravin.
Papir Proto se pouZiti takovych nadob vyhnéte.

e Papir nesmite pouzivat k diouhodobému
vafeni. Dojde ke vzniceni papiru. Papirové
nadobi je vhodné pro mastné a suché
potraviny, které je tfeba krdtce ohrdt.

Nepouzivejte recyklovany papir. Takovy papir
miZe obsahovat fragmenty, které zplisobi
jiskeni.

Nadobi Mikrovinna trouba Konvekeni trouba
rezim

NEBEZPECI:

Urgité nadoby obsahujici vysoky obsah
Zeleza nebo olova nejsou vhodné k
pouZiti jako nadoby na vareni.

Nadobi otestujte na vhodné pouZiti.

Kovouy plech

Umisténi jidla Casti doprostred. Tak se zajisti, Ze se tyto

e Rovnomé&mych usporadanim jidia do nadoby Casti uvarf jako prvni.
dosdhnete optimalnich vysledkd. Tento e Ryby ajiné potraviny, kieré nejsou rovne,
zplisob Ize pouzit pro dosazeni uspokojivych umistete na okraj plechu.
vysledkd. o Na sebe mizete dat kouska masa,

o MiiZete vafit velké mnoZstvi stejnych kusil nakrdjené skutecné na jemno. Silngjsi
(napf. brambory). Pokud je uspofadate do pgtrawr/ly,vnapr., parky a platky masa musf
rovnomam@ rozmisténého kruhu, uvari se byt umistény blizko k sobg.
lépe. Vyhnéte se tomu, abyste je pokladali e Omdcky ohfivejte v samostatné nadobg. K
na sebe. tomu UCelu se Iépe hodi Uizké, hluboké

e Vzhledem k tomu, 7e mikroviny plisob nadoby. Nadoby musf byt pfi ohfivani
silngji na vngjsi vrstvu potravin, pfi varenf omacek nebo polevek piné maximéing do
potravin riznych tvar(i a sily umistéte silné dvou tretin.
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e Pokud vafite rybu celou, propichnéte ji, aby
nedo8lo ke spaleni kiZe.

e Pfi poufiti pasky, sackl nebo peticiho
papiru je propichnéte, abyste umoznili tinik
pary.

e Malé kousky jidla se uvaii rychleji nez velké
kousky a kousky stejného tvaru se uvarf
rychleji neZ ostatni kousky. Abyste dosahli
téch nejlepsich vysledk(i, nakréjejte jidlo na
kousky stejné velikosti.

Vyska jidla

eV pfipadg jidla, které je siln&jsi (napf.
pecené) se spodni Cast uvari rychleji. To
znamena, Ze nékdy je takové jidlo tfeba
nékolikrat otocit.

e Silné nebo husté jidlo Ize umistit na vySsi
misto a umoznit mikrovinam, aby zp(isobily
na spodni a stredni ¢ast.

Navrhy

Faktory ovliviiujici délku vafeni v mikrovinné

troubé:

e Délka vareni v mikrovinné troubé zavisi na
fadé faktord. Délku nutného ¢asu miize
znatelné ovlivnit teplota ingredienci
pouZitych v receptu. Proto kola¢ pripraveny
ze studeného mdsla, mléka a vajec se bude
vafit znatelné déle nez ten, ktery pfipravite z
ingredienci o pokojové teploté.

e 7Zejména, co se tykd chleba, kolach a
krémovych omdacek, doporuCuje se, abyste
néktera jidla vyjmuli z trouby jeSté pred
Uplnym dokongenim. Pokud takové jidlo
ponechdte po vyjmuti z trouby zakryté, teplo
se bude i nadale Sifit z vnéjSich do vnitfnich
vrstev.

Pokud jidlo ponechate v troubé do dplného
dokonceni, riskujete spaleni vnéjsi vrstvy.
Postupem Casu ziskate dobry tsudek kolik
Casu je tfeba k vareni a kolik k ponechani
venku,

e Jidlo, které varite nenechavejte bez dozoru.
VaSe mikrovinnd trouba se automaticky
rozsviti je-li v provozu, ¢oz vam umozni
sledovat stav vafenych potravin.

Rozmrazovani:

e Délka rozmrazovani zavisi na tvaru balicku.
Mélké, obdélnikové balicky se rozmrazi
rychleji neZ hluboké nadoby.

e Jakmile se zatnou Casti jidia rozmrazovat,
oddélte je. Tak se rozmrazi rychlgji.

o Cim vice jidia vafite, tim déle to bude trvat.
Dvojnasobné mnozstvi jidla se bude vafit
zhruba dvakrdt déle. Pokud uvareni jedné
brambory trva Styfi minuty, uvareni dvou
brambor bude trvat zhruba sedm minut.

MnoZstvi mikrovin, které trouba vytvoii zlistane
stejné, bez ohledu na to, kolik jidla do
mikrovinné trouby date. To znamend, Ze ¢im
vice jidla do trouby date, tim déle to bude
trvat.

Kapalny obsah

e  Kapalny obsah ovliviluje délku vafeni, nebot
mikroviny jsou citlivé na vihkost. Potraviny s
prirozenym obsahem vody (napf. zelenina,
ryby a drlibez) se uvafi rychle a snadno. Pfi
vareni suchych potravin, napr. ryze, se
doporucuje pfidat vodu.

e Nezapomente, Ze vihkost se v mikrovinné
troubé eliminuje, protoZe pfi vareni sussich
potravin, napfiklad nékterych druh( zeleniny
musite nejprve danou potravinu mirng
navihcit, aby si uchovala svoji vihkost.

e Pfivafeni potravin s nizkym obsahem vody
(rozmrazovani peciva, pfiprava popkornu)
dochdzi k rychlému odpafovani. V takovych
pfipadech se miZe pfipravované jidlo spalit.
A trouba nebo nddobi se mohou poSkodit.
Proto nastavte pouze potfebny ¢as a troubu
béhem vareni nenechavejte bez dozoru.

Para

o Vihkost v potravindch m(iZze nékdy zplsobit,
Ze se béhem provozu v troubé nahromadi
velké mnozstvi pary. To je normalni.

Cukr

e Pipripravé jidel s vysokym obsahem cukru,
napr. pudink{ a koldd, dodrZte doporudeni
uvedena v knize s recepty do mikrovinné
trouby.

Pokud prekrocite doporu¢enou dobu vareni,
miZe dojit k popdlent jidla nebo poskozeni
trouby.
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Hustota potravin

e Lehkeé, porézni jidlo, napfiklad chleba a
kolaCe se budou pfipravovat kratsi dobu nez
t8zké, husté potraviny, napf. pecetné a
duSené maso. Pfi ohfivani poréznich
potravin dejte pozor, aby nemeély tvrdy,
suchy povrch.

Kosti a tuk

e  Kosti a tuk vedou teplo a k uvareni dojde
rychleji. Pri vareni kousk{l masa
obsahujicich kosti nebo tuk se ujistéte, zda
se vafi rovnomérné a zda se neprevafrily.

Barva jidla

e Maso nebo drlibeZ petend déle nez 15
minut lehce zhnédne, diky viastnimu tuku.
Aby jidio, které je pfipraveno rychle
vypadalo lakavéji a opecendji, mliZete ho
zalit omackou barbecue nebo séjovou
omackou. Pokud pouzijete pouze malé
mnozstvi téchto omacek, zakladni chut jidla
to neovlivni,

Snizeni vnitfniho tlaku v jidle.

e Mnoho druh(i potravin ma kiZicku nebo
slupku. Uvnitf se mdze hromadit para, a
potraviny mohou popraskat. Abyste tomu
predesli, je tfeba sluku nebo kliZicku
propichnout vidlickou nebo nozem. Tento
postup byste méli pouzit u brambor,
kuFecich jater, musli, Zloutkd, park( a
nékterych druh( ovoce a zeleniny.

Jidlo béhem vafeni otaCejte a michejte.

e Pipfipravé v mikrovinné troubé je michani
ddlezité. Pfi bézném vareni je tfeba jidlo
promichdvat. Pfi mikrovinném vareni je jidio
tfeba promichat, aby se doséhlo
rovnomérné distribuce tepla. Vzdy michejte
zvnéjSku dovnitr, protoZe vnéjsi Cast se
zahfeje dfiv neZ ta stredni.

e Vpfipadg pedeni a celé drlibeZe je tfeba,
abyste je otdceli a zajistili tak, Ze se horni a
spodni ¢ast rovnomémné opece. Nakrajené
maso i kufe je tfeba otacet.

e (Otacenijidla a promichavani je diileZité, aby
se zajistilo, Ze vSechny strany budou
rovnomerné propecengé.
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Rlzné doby vareni

o Na zaCdtku nejprve nastavte minimalni dobu
vafeni a poté zkontrolujte, zda je jidio hotové.
Doby vareni uvedené v tomto ndvodu jsou
priblizné hodnoty. Doby vareni se mohou
liSit podle rozmérd a typd potravin a nadob
na potraviny.

Doba stani

e Po vyjmuti z trouby nechte jidlo chvili
odpodinout. PFi rozmrazovani, vareni a
ohfivani nechte jidlo chvili odpoCinout,
dosahnete tak lepsich vysledk. Je tomu tak,
Ze se teplem jidlo rozsifi rovnomémé.

Uvniti mikrovinné trouby se jidlo vafi i po vypnuti
trouby. Doba stdni zvySi teplo jidla zhruba o
3°C az 8°C. Tento proces neprovadi
mikrovinnd trouba, ale teplo v jidle. Doba
stani se m(iZe li§it podle druhu potravin.
Nékdy je toto obdobi kratké, nebot se jidlo
po vyjmuti poddvd. Tato doba se mlze
zvySit u velkych potravin az o deset minut.

e Pred vafenim nebo rozmrazovanim vyjméte
jidio z plastového obalu. Za vyjimecnych
okolnosti mliZete jidlo zakryt specidini
nylonovou foli.

e Vyjmuti pfed Uplnym uvafenim a ponechani
stranou dokud se nedovari se zejména
doporuCuje napf. u masa, kufete, chleba,
koldcli a smetanové omacky.

Jak pouzivat mikrovinnou troubu

Pred pouZitim trouby musite nastavit ¢as.
Pokud neni ¢as nastaven, trouba nebude
ungovat.

Vase mikrovinna trouba vyuziva 3 rizné rezimy -
pouze mikroviny, pouze funkci trouby a
kombinovany rezim.

Funkce Jidlo se vari pouze ohfivanim



trouba

topnych prvkd trouby. Troubu
miiZete pouzit pro viechny druhy
vareni a rovnéZ pro rozmrazovan.
Jidla se v rezimu trouby uvarf i

56 7 8 9
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Tlacitko Zap./Vyp.

Tlacitko volby nabidky pokrmdl

Symbol mikrovinné trouby

Pole ukazatele aktualniho ¢asu
Kontrolka ukazatele
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu
Symbol vnitfni teploty v troubé

Symbol zrychleni (rychlého predehfati)
Symbol teploty/vykonu/hmotnosti
Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni
Tlacitko Potvrzeni

Tlacitka pro zvySeni a snizeni
teploty/Casu/vykonu, tladitka pro navigaci v
menu

Textovy displej

Displej volby pokrmu

Symbol nastaveni

Symbol Alarm

Symbol konce ¢asu peceni

Symbol doby peceni

Zobrazeni funkce

Tlacitko nastaveni
teploty/hmotnosti/vykonu/rychlého ohfevu
Tlacitko Gasu a nastaveni

17 16 15 14 13 12 11 10

Po zapnuti a nastaveni aktudlniho ¢asu se trouba
vrtl do pohotovostniho rezimu. Na displeji se
zobrazi pouze aktudini ¢as.

Kdy? je displej v tomto stavu, funkéni jsou pouze

tlatitka (D a @ . V8echny akce miZete provést

v menu Nastaveni. Viz; Nastaveni,

Obsluha v mikrovinném rezimu

1. Troubu zapnéte stisknutim .

2. KdyZ se trouba zapne, zobrazi se Gvodni
obrazovka.

® P )01:00 800 w i

¢ @

i
i
12 34 5 6

Polohy prihradky
Symbol mikrovinné trouby
Zobrazeni funkce
Textovy displej
Pole ¢asu vareni: OznaCuje nastaveny ¢as
peceni.

Ol wn =
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6 Kontrolka mikrovinného
vykonu/teploty/hmotnosti

Tato obrazovka obsahuje mikrovinny rezim s

Urovni mikrovinného vykonu, doporucenou pozici

roStu a dobou vareni.

3. Cheete-li zménit droveri mikrovinného vykonu,
stisknéte “C/W a provedte nastaveni vykonu.

W symbol se rozblika.
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4, Stisknéte A/~ dokud se v poli nezobraZ|

pozadovand Uroven vykonu. Stisknéte ) a
nastavte Uroved tak, aby se na displeji
zobrazila pozadovana hodnota.

5. Pro nastaveni doby vareni stisknéte @ a
prejdéte na "Doba vareni". 1 symbol se
rozblika.

6. Stisknéte A/~ a vyberte poZadovanou

dobu vareni a nastaveni potvrdte pomoci .

Jakmile je doba vareni nastavend, zobrazi se
I

© P 103:00 600%

0
s
i —

® ow ;nnha pe eni

7. Jsou-li hodnoty doby vareni a Grovné vykonu
vhodné, stisknéte DIl a zacnéte varit. Spusti
se vareni a na displeji se zobrazi "Cooking"

(VaFenl).
® P! 02:59 SDG'W

=

‘E%]
®ow Pe eni

3§v

Dojde-li béhem vareni k otevieni trouby, na
displeji se zobrazi "Paused" (Pozastaveno) a
mikrovinné vareni se zastavi.

afeni se zastavi jakmile se oteviou dvefe.
Po zav¥eni dvefi trouby musi stisknout > a
areni znovu spustit.

» Trouba bude fungovat na nastavené trovni az
do konce zvolené doby vareni. Svétlo v troubé je
béhem vareni rozsvicené.

8. Po dokonCeni vareni se na displeji zobrazi
"Good appetite” (Dobrou chut) a ozve se
zvukovy signdl.

9. Zvukovy signal zastavite stisknutim
libovolného tlacitka.

Obsluha v kombinovaném rezimu

1. Troubu zapnéte stisknutim(D
2. Stisknéte . nebo ~~ a vyberte pozadovany
kombinovany rezim.

|00 600+ -
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3. Cheete-li zménit Uroven m|krovlnneho vykonu,
stisknéte *C/W a provedte nastaveni vykonu.
W symbol se rozblikd.

© P 10100 200

4, Stisknéte v/~ dokud se v poli nezobrazi

pozadovand Uroven vykonu. Stisknéte 1Y) a
nastavte Uroved tak, aby se na displeji
zobrazila pozadovana hodnota.

5. Chcete-li v kombinovaném rezimu zménit
teplotu, dvakrat stisknéte *C/W a nastavte
teplotu.

°C symbol se rozblika.

°F o 01:00 180 c,\ bl
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6. Stisknéte A/~ dokud se v poli nezobrazi
pozadovand teplota. Stisknéte X a nastavte



teplotu tak, aby se na displeji zobrazila
pozadovand hodnota.

7. Pro nastaveni doby vareni stisknéte @ a
prejdéte na "Doba vareni". 21 symbol se
rozblika.

8. Stisknéte ./~ a vyberte pozadovanou

dobu vareni a nastaveni potvrdte pomoci .

IJall<mi|e je doba vareni nastavend, zobrazi se
-
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9. Je-li doba vareni, Uroven vykonu a hodnoty

teploty vhodné, stisknéte 1l a zacnéte vareni.

Spusti se vafeni a na displeji se zobrazi
"Cooking" (Vareni).
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Dojde-li béhem vareni k otevieni trouby, na
displeji se zobrazi "Paused" (Pozastaveno) a

mikrovinné vareni se zastavi.

» Trouba se zahf'eje na nastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu aZ do konce zvolené doby
peceni. SouCasné se trouba spusti pfi nastavené
Grovni mikrovinného vykonu. Svétlo v troubg je
béhem vareni rozsvicené.

Beéhem vareni Ize zménit droveri
mikrovinného vykonu a dobu vareni.
Hodiny na troubé zobrazi ¢as v minutdch a
sekunddch.

PFi mikrovinném vareni nebo kombinovaném
rezimu pfi nizkych teplotach mdze v troubé
Ustat zapach po vyjmutém jidle. V takovém

pripadé spustte troubu s ventildtorem na
230 °C po dobu 20 minut.

Vypnuti elektrické trouby
stisknste D a vypnéte troubu.

Prvni rost v troubé je spodni rost. Pri
mikrovinném vareni pouZijte pouze prvni rost.

zhledem k bezpe¢nostnim divod(im je
maximalni doba vareni omezena na 12
minut pfi nejvySSim vykonu. Na ostatnich
Urovnich Ize tento stav nastavit a7 na 90
minut.

[

Béhem provadéni nastaveni na se displeji
obrazi souvisejici symboly.

)

Pokud dojde k vypadku napajeni, program
se zrusi. Troubu musite znowu
naprogramovat.

1

ktualni ¢as nelze nastavit zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud byl
nastaven poloautomaticky nebo plné
automaticky program.

[

| kdy?Z je trouba vypnuta, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile otevfete dvitka trouby.

@]
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Obsluha reZim{ mikrovinné trouby
Zde uvedené poradi provoznich rezim(i se mize
liSit podle vybaveni vaSeho pfistroje.

areni s nékolika roSty v mikrovinném a
kombinovaném rezimu neni mozné. V jejich
pfipadé Ize vafit pouze na jednom rostu.

rouba se v samostatném mikrovinném
rezimu nezahfeje. Ohfeje se pouze jidlo.

Mikrovinnd trouba

Spusti se pouze mikrovinna trouba. Tento rezim Ize
pouzit k ohfevu jidel a ndpojli, stejné jako k vareni.
Jidla se uvari bez opecen.

01:00 800 w ~ >l

,
ikrovinnd trouba Yy

Mikrovinny rezim + ventilator

Spolecné s mikrovinami se spusti i zadni ventilator
trouby. Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se
rovnomerné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventilatoru. Jidla uvafite za krat$i dobu a
soucasné se opecou.

01:00 saaw}

B
Mikrovinng troubaivent.i :’} w
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Mikrovinny rezim + gril
Spusti se mikroviny a gril v homni ¢asti trouby. Hodfi
se na grilovani velkého mnozstvi masa.

I
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© o Mkrovlmng trodberardl o

01:00 saaw}

e VioZte velké nebo stfedng velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny otocte.
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Mikrovinny rezim + gril + ventilator

Mikroviny a horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomerné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci
ventilatoru. Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi
masa.

® P{«TA 01:00 600w ~Pl
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e VioZte velké nebo stfedng velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny otocte.

Mikrovinny rezim + rozmrazovani

Spusti se pouze mikroviny a ventilator (na zadni
sténé).

Vhodné pro rozmrazovani mrazenych pokrmd, a to
pomalu pfi pokojové teploté, a pro ochlazovani
varenych pokrm.

o P! 01:00 EG'BW Pl
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Tabulka funkei

Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v
mikrovinné troub& a kombinovaném rezimu, a
jejich prisluSné maximalni a minimdini teploty.
ykon mikrovinné trouby ve wattech je
100,200,300,600 a 800.

0|

Mlkrovlinrny rezim + gril 100-600 50-280




Tabulka Casdi varen 1. police v troubé je spodni police. PHi
Casy v této tabulce jsou minény jako mikrovinném vareni pouZijte pouze prvni
priivodce. Casy se mohou liSit v zavislosti na rost.
eploté potravin, tloustce, typu a vasich

vlastnich preferencich vareni.

Pokrm Doba vareni Hmotnost | Teplota (°C) Mikrovinny as vareni
)} vykon (W) (zhruba v
min.

T O L [

kurecim
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masem

Cela ryba 250 200 3 5 V poloving doby
otoCte

Y2 IZice rajského protlaku

3. Stisknéte A/~ a vyberte pozadované jidlo. 1 IZice olivového oleje

o i
Funkce Pfipravena jidla
Vybér funkei pfipravenych jidel "Zpét" svitici na displeji pfi navigaci v
Nabidka pfipravenych jidel obsahuje programy o nabidce pokrmd vam umozni vrétit se
pokrm, které byly specidlné pro vas pripraveny do nadfazene nabidky. Pivodn funkei
profesiondlnimi kuchafi a ulozeny v pameéti miZete vréit stisknutim P.
ovlddaci jednotky.
Vybér funkce pripravenych jidel: JEHNEC( EN COCOTTE
1. Stisknutim L1 troubu zapnéte. INGREDIENCE
KdyZ se trouba zapne, zobrazi se tvodni provozni e 150 gjehnégiho masa,
obrazovka. nakrajeného na kostky
2. Dvakrat stisknéte P a vyberte funkci Hotovd e 100 gcibule
jidla. V tomto kroku se na displeji zobrazi " . .
J“Lamb casserole” (Jehnéci ce?ssjerole) Az, * 209 cerverje paF’”ky
e 20 g zelené papriky
® P g““““‘“““‘“““ 4s.:00 A >l e 40 g Cerstvych brambor
I Ml e 20qglilku
- A' e 100 g rajcat
oW Jehn 1 casserole vV e 2 strouzky desneku
[ ]
[ ]
4. Stisknéte Il a zatnéte varit. e 10 gmasla
Stisknéte D 1l a zagnéte varit jidla, ktera e Sil
mnevy?aduji predehfivani. o Pept

5. Pokud jidlo, které jste vybrali vyzaduje PRIPRAVA
predehfdti, na displeji se zobrazi
“Preheahing" (Pfedehfati).

6. “Place the tray" (VloZte plech) se zobrazi na

e Cibuli, Eervenou papriku, zelenou
papriku, brambory, lilek a raj¢ata

displeji a jakmile se predehiéti dokond, nakrajejte nahrubo.

spusti se zvukowy signdl, nebo kdyz > Il zaéne o Nasgkejte Cesnek.

vafit jidla, ktera nevyZaduji pfedehrati. e Nakrdjenou zeleninu v mise
7. Jidlo vlozte do trouby a troubu zaviete. promichejte s jehné¢im masem a
Vafeni se spusti a na displeji se zobrazf dalsimi piisadami.

"Cooking" (Vareni).
8. Po dokonCeni vareni se na displeji zobrazi
"Good appetite” (Dobrou chut) a ozve se

e  Smés nalijte do sklenéné nadoby s
vickem, pfidejte maslo.

zvukowy signdl. e Nadobu zakryjte vikem.
Signal budiku zastavite stiskem e Zakrytou _§k|enevﬂ0U ﬂvE}deU viozte
libovolngho tlagitka, na 1. policku predehraté trouby a
spustte vareni.
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DoporuCujeme podavat jidlo poté,
¢o ho po uvareni nechdme 10
minut odpodinout.

HOVEZI WELLINGTON

INGREDIENCE

40 g cibule jemné nakrajené na
kosticky

2 ks hub jemné nakrdjenych na
kosticky

1 strouzek ¢esneku, nakrdjeny na
jemno

70 ml smetany

Sal

Pepf

150 g hovéziho filetu

1 ks nastrouhaného peciva

1 rozmichané vejce

1 IZice olivového oleje

PRIPRAVA

Pekac rozpalte, pfidejte 1 IZici
olivového oleje. Povrch kazdého
filetu potiete olejem, posypte soli a
pepiem a dejte na panev (ujistéte
Se, Ze se maso zcela nepropece).
Maso nechte vychladnout.

V jiné panvi osmazte cibuli, houby a
Cesnek. Kdyz se voda z hub odpafi,
pridejte smetanu a smés
promichejte dokud nezhoustne.
Smés nechte zcela vychladnout.
Prisypte mouku, nechte
vychladnout zhruba 1 hodinu pfi
pokojové teploté

Polovinu vychladlé smési dejte do
vyvaleného tésta, pridejte maso a
tésto prelozte (vajickem potiete
horni stranu tak, aby se t€sto k
sobé prilepilo).

Jidlo dejte na talif.

Potfete rozSlehanymi Zloutky.

Talif dejte na 1. policku pfedehraté
trouby a jidlo uvarte.

KANIC
INGREDIENCE

E:3

2 celi kanici o vaze 300 g (celkem
600 g)

90 g cibule nakrajené na tenké
platky (3-4 mm)

1 stfedné velka brambora
(nakrajena na platky o sile 1-4 mm)
1 svazek tymidnu

1 svazek kopru

1 strouzek &esneku, nakrdjeného
na jemno

klira z 1 citrénu

1 bobkovy list

10 ml citrénové Stavy

Maslo

10 ml olivového oleje

Sul, éerny pepf

PRIPRAVA

=

Rybu potfete soli, Gernym pepfem a
maslem.

V mise smichejte brambory, cibuli,
tymian, kopr, ¢esnek, citrénovou
klru, bobkovy list, citrénovou Stavu
a olivovy olej.

Pekac vytiete olejem.

Do jedné poloviny pekace dejte pdl
smési brambor a cibule.

Ryby napliite druhou polovinou
smeési a vloZte je na sSmés jiz
vloZenou do pekace.

Talif dejte na 1. policku pfedehraté
trouby a jidlo uvarte.

MASOVE KULICKY SE ZELENINOU
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INGREDIENCE

1 stfedné velka cibule

1 mald Gervena paprika
1 mald zelena paprika

1 mald zluta paprika

1 maly lilek

1 mala cuketa

2 stfedné velka rajcata
25 g masla

0,5 kg mletého masa
175 g strouhanky

1 IZice rajského protlaku
1 vejce

30 ml smetany

1 IZi¢ka mleté sladké papriky
Sal

Pepf

PRIPRAVA
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V panvi rozpustte maslo. Na olej
dejte jemné nakrajenou cibulku a
lilek.

Pridejte jemné nakrajenou
¢ervenou, zelenou a Zlutou papriku,
lehce osmahnéte.

Pridejte jemné nakrajenou cuketu a
rajCata a osmazte (ale nenechte
zeleninu pfilis zméknout), smeés
nechte vychladnout.

V jiné mise promichejte mleté
maso, vejce, smetanu.

Pridejte vychladlou zeleninovou
smés, pepr, stl, mletou papriku a
strouhanku, promichejte dohladka.
Na plech dejte pedici papir, na ktery
date kuliCky z mletého masa.

Talif dejte na 1. policku pfedehraté
trouby a jidlo uvarte.
DoporuCujeme podavat jidlo poté,
¢o ho po uvareni nechdme 5 minut
odpocinout.

SALAT Z CERVENE REPY S KOZIM SYREM
INGREDIENCE

10 ks Cervené fepy po 50g
2 pomerance

2 citrony

90 m | octa balsamico

100 ml olivového oleje

1 vanilkovy lusk

Sal

Pepf

3 snitky tymianu

2 strouzky ¢esneku

2 svazky rokety

10 malych rajcatek (cherry)
100 g koziho syra

PRIPRAVA

3

Smichejte ocet balsamico,
pomerancovou kdru, citrénovou
KCru, vanilku, olivovy olej, jemné
nasekany Cesnek a Cerstvy tymidn
(vytvorte marinadu).

Cervenou neoloupanou fepu nechte
marinovat.

Marinovanou Cervenou fepu
vyrovnejte do sklenéné nadoby,
zalijte marinddou a zakryjte viCkem.
Zakrytou sklenénou nadobu vlozte
na 1. poliCku predehraté trouby a
spustte vareni.

Uvarené jidlo vyjméte z trouby a
nechte vychladnout.

Vychladlou Fepu nozem oloupejte a
nakrdjejte.

Nasekejte roketu, pridejte rozpilena
cherry rajcata, platky pomerance a
nakrajenou fepu.

Pfidejte uvafenou a zchladlou
marinadu, s, pepf a nakrajeny
kozi syr, promichejte a servirujte.



GRATINOVANE BRAMBORY
INGREDIENCE

200 g Cerstvych brambor

100 ml smetany

1 Spetka mletého muskatového ofiSku
Sal

Pepf

1 strouzek Eesneku, nakrdjeného na
jemno

1 bobkovy list

1 snitku tymidnu

1 IZici masla

PRIPRAVA

B/

Brambory nakrajejte na velmi tenké
platky (1-2 mm) a vlozte na 30 minut do
vody.

Uvarte smetanu, muskatovy ofiSek, s(l,
pepr, Cesnek, bobkovy list a tymidn.
Sklenénou misu vymazte maslem, do ni
dejte ve dvou faddch brambory. Zalijte
polovinou smési. Vyrovneijte brambory
do dalSich 2 fad a zalijte zbytkem
SMESi.

Zakrytou sklenénou nddobu viozte na 1.
policku predehfaté trouby a spustte
vareni.

Po vyjmuti z trouby zakryjte jidlo
obracenym vikem (vyvinete tak tlak na
jidlo a vyrovnate ho) a nechte
odpocinout.

Vychlazené gratinované brambory
nakrdjejte.

Rozehrejte panev, nalijte 1 IZici
olivového oleje a povrch gratinovanych
brambor osmahnéte.

DoporuCujeme podavat horkg.

HORKY KOLAC S COKOLADOVOU OMACKOU
INGREDIENCE

= 2 |zice mouky
= 2 |Zice cukru
= 2 |7ice mléka

= 1 |Zice oleje
= 1 lZice kakaa
= 1vejce

INGREDIENCE NA COKOLADOVOU OMACKU
= 50 g smetany
= 50 g horké Cokolddy

PRIPRAVA

e  Smichejte mouku, kakao, cukr a
dobre promichejte.

e Pridejte mléko, olej a vajicko a
dobre promichejte.

e Smési naplite misky na soufflé,
zhruba do poloviny.

e Misku na soufflé dejte do trouby a
varte v nepredehiaté troubé.

e V samostatné mise uvarte misu a
vyjméte ji z trouby. Pfidejte hofkou
¢okoladu a promichejte, dokud se
¢okolada nerozpusti (Cokolddova
omacka).

o Cokoladovou omacku nalijte na
horky kola¢ a podavejte.

ROLKY Z LISTOVEHO TESTA SE SKORICI A
HROZNOVYM VINEM
INGREDIENCE

= 6 ks listového tésta
= 1 Zloutek

INGREDIENCE NA NAPLN
= 100 ml vody
= 100 g cukru
= 1 [ziCka hrozinek
= 1 sklenice mletych ofiSk(
= Y5 sklenice kokosu
= 1 |ziCka skofice
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PRIPRAVA

V panvi svafte vodu a cukr. Smés
vyjméte z trouby. Pridejte kokos,
ofiSky, skofici, promichejte, nechte
vychladnout (naplf).

Listové tésto, které jste nechali
hodinu odpodivat pfi pokojové
teploté, vyvalejte.

Ndpini potfete vyvalené tésto,
rozettete ji pomoci Izice, posypte
hrozinkami.

Tésto zavirite a nakrdjejte na
kousky o Sifce zhruba 3 cm.

Na peka¢ dejte pedici papir,
vyrovnejte rolky, nechte mezi nimi
dostatek mista, potrete Zloutkem.
Talif dejte na 1. policku pfedehraté
trouby a jidlo uvarte.
Doporucujeme podavat teplé.

PLNENE VINNE LISTY S OLIVOVYM OLEJEM
INGREDIENCE

s
B/
s

B/

ING
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500 g vinnych listd v soli
72 sklenice olivového oleje
Horka voda

Polovina citronu

REDIENCE NA NAPLN:

4 cibule

1 sklenice olivového oleje
2 IZice piniovych ofiski

2 sklenice ryze

1 IZice suSené maty

1 IZi¢ka Cerného pepre

1 IZiCka skofice

5-6 g cukru

2 Izice rozinek

1 sklenice nasekané petrzelky
1 IZiCka soli

PRIPRAVA

= Cibuli osmazte na olivovém olgji, do
smeési pridejte ryZi a lehce
osmahnéte. Pfidejte dalSi prisady
do ndpiné a osmahnéte je.

= Smotané vinné listy dejte do
dostateCné velké sklenéné misy s
vikem.

= Pfidejte olivovy olej, citrdnovou
Stavu a horkou vodu tak, aby smés
neprekrocila horni povrch vinnych
listd.

= Nadobu zakryjte vikem.

= Zakrytou sklenénou nadobu viozte
na 1. poliCku predehraté trouby a
spustte vareni.

= PInéné vinné listy se doporuCuje
podavat poté, co jste je nechali
vychladnout na pokojovou teplotu,
zhruba 1 hodinu a potom je dejte
do chladnicky.

KURECI PALICKY

INGREDIENCE

= 3 ks palicek

= 3 stfedné velké brambory
(nakrajené na koletka o sile 1 cm)

= 2 cibule nakrajené na tenké platky
(zhruba 3-4 mm)

= 2 rajCata nakrdjend na kosticky

INGREDIENGE NA MARINADU

= 1 strouzek ¢esneku

= 15 |7iCky Cerného pepre

= 1 |Zce soli

= 50 ml Cerveného vinného octa

= 1 |Zice cukru

= 1 |Zice melasy

= 1 lZice medu

= Stava z 1 citrénu

= 2 snitky tymidnu

= 3 ml palivé omacky

= 1 |Zice suSené papriky

= 200 ml olivového oleje



PRIPRAVA

k]

Osmahnéte Cesnek a smichejte
vSechny ingredience do marinddy.
Kufeci palicky promichejte s
polovinou marinady a druhou
polovinu smichejte s rajcaty,
bramborami a cibuli, nechte
marinovat po dobu 2 hodin.

Palicky vyrovnejte doprostied
pekdce. Okolo nich dejte brambory,
mezi paliCky dejte cibuli a rajcata.
Jidlo dejte na policku do pfedehraté
trouby a varte.

Po uvareni nechte 5 minut
odpocinout a potom podavejte.
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6 Pouzivani trouby

Obecné informace o peceni, opékani
a grilovani

VAROVANI
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!

\yrobek mGze byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horaka,
vnitfnich Gasti trouby, topnych prvki atd.
UdrZujte déti mimo dosah.

ViZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Ddvejte pozor pfi otevirani dvifek

trouby, miize unikat para.
Unik péry vam miiZe opafit ruce, oblice]
a/nebo ot

Tipy pro peceni

e  Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo teplu vzdorné
silikonové formy.

o (o nejlépe vyuzijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.
Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméite pozici prihradky,
kdyz je trouba horka.

o Udrzujte dvifka trouby zaviena.

Tipy pro opékani

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy
masa nanesete napr. citronovou Stavu a
¢erny pepf pred pecenim, zvysite dcinnost
peceni.

e  RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30
minut déle nez masa stejné velikosti bez
kosti.,

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyZaduje asi
4 az 5 minut pecen.

e Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
upeteni. Stavy se pak Iépe rozmisti po
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku
do Zaruvzdorného plechu.

Tipy pro grilovani

Kdy? grilujete maso, ryby a drlibez, rychle

zhnédnou, maji péknou kdrku a nevysusuif se.
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Ploché kusy, roznéné maso a klobasy jsou pro
grilovani zvlasté vhodné, coz plati | pro zeleninu s
vysokym obsahem vody, jako jsou rajcéata a
cibule.

o Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé
polici nebo do plechu s draténou polici tak,
aby pokryta plocha neprekracovala rozmeéry
ohfevu.

e Posunte drdténou polici nebo plech s grilem
na pozadovanou droveri v troubé. Pokud
grilujete na draténé polici, posunte na dolni
prihradku pecici plech pro zachytavani tuku.
Do tohoto plechu nalijte trochu vody pro

Vv viv

snadnéjsi Gisténi,

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a

mastné potraviny se mohou vznitit.




Pouziti elektrické trouby

1 2 3

Pred pouZzitim trouby nastavte ¢as. Pokud
neni ¢as nastaven, trouba nebude fungovat.

56 7 8 9

20 19 18

Tlacitko Zap./Vyp.

Tlacitko volby nabidky pokrmdl
Symbol mikrovinné trouby
Pole ukazatele aktualniho ¢asu

Kontrolka ukazatele
teploty/hmotnosti/mikrovinného vykonu
Symbol vnitfni teploty v troubé

Symbol zrychleni (rychlého predehfati)
Symbol teploty/vykonu/hmotnosti

Klavesa pro spusténi/zastaveni vareni
Tlacitko Potvrzeni

Tlacitka pro zvySeni a snizeni
teploty/Casu/vykonu, tladitka pro navigaci v
menu

12 Textovy displej

13 Displej volby pokrmu

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol konce ¢asu peceni

17 Symbol doby peceni

18  Zobrazeni funkce

19 Tlagitko nastaveni
teploty/hmotnosti/vykonu/rychlého ohfevu

20  Tlagitko Casu a nastaveni

Po zapnuti a nastaveni aktudlniho ¢asu se trouba

vrtl do pohotovostniho rezimu. Na displeji se

zobrazi pouze aktudini ¢as.

Gl wWw N =

— = O o N o>

- O

17 16 15 14 13 12 1 10

Kdy? je displej v tomto stavu, funguji tlacitka O]

a Vsechny akce miZete provést v menu

Nastaveni. Viz Menu Nastaven,

Vyhér teploty a provozniho rezimu

1. Troubu zapnéte stisknutim(D .

2. KdyZ se trouba zapne, zobrazi se Gvodni
obrazovka.

gy < o

® ww |Elso| turbo «;‘v

12 34 5
Polohy prihradky
Zobrazeni funkce
Symbol funkce
Textovy displej
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Na této obrazovce jsou doporucené teploty v poli
Teplota/hmotnost a aktivni topné prvky a
doporucena pozice na displeji.
3. Stisknéte A/~ a nastavte pozadovanou

funkci. .

AZ funkci zvolite, mizete nastavit "Teplotu", "Cas
peceni", "Cas konce peceni" a "Urychleni"
(rychlé ohfivani).

Ol wn =
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4. Chcete-li zménit teplotu, jednou stisknéte
*C/W a ziskejte piistup k displeji s teplotou.

180° ~ i

5. Stisknéte A/~ dokud se v poli nezobrazi
pozadované pole Teplota/Hmotnost.

Stisknéte 1] a nastavte teplotu tak, aby se
na displeji zobrazila pozadovana hodnota.

6. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné,
stisknéte Il a zatnéte vafit. Spusti se vareni
a na displeji se zobrazi "Cooking" (Vareni).
Kontrolka trovné teploty uvnitf trouby bude
svitit dokud trouba nedosahne nastavené

o W Pe eni

Vypnuti elektrické trouby

stisknste D a vypnéte troubu.

Tabulka funkei

Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v
troubé, a jejich prislusné maximdini a minimaini
teploty. Po zvoleni funkce se zobrazi doporutend
teplota.

[i]Funkoe se li&f podle modelu vyrobku.

Maximaini nastavitelna doba peceni v
reZimech mimo ohfivani, je z

bezpecnostnich dlvod( omezena na 6
hodin.

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na

displeji.

Program se zru$i v pripadé vypadku energie.
roubu pak musite znovu naprogramovat.
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ktualni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo
plné automatické nastaveni programu.

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile otevfete dvitka trouby.

Rozsah teplot (°C

* *Funkee se liSi podle modelu vyrobku.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezimi uvedené zde se milze
liSit od vybavy vaSeho pfistroje.

Ohiev s ventilatorem

Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se
rovnomerné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventilatoru. Hodi se na ohfivani vasich
pokrm( na rliznych trovnich polic, ve vétSiné pripadd
neni nutné troubu predehfivat. Vhodné pro pouZiti
vice plechd.

® P
iE:@:E

© vw Bh v s ventilitorem I o
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« NKdyZ oteviete dvifka trouby, motor
entilatoru se vypne, aby z trouby neunikal
eply vzduch.

PIny gril
Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na

rilovani velkého mnoZstvi masa.

® P 280" vt
|

© vw. Plng 8ril v




PIny gril

e VioZte velké nebo stfedng velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.
V poloviné doby grilovani potraviny otocte.

Dolni gril
Maly gril v horni ¢asti trouby je vhodny pro grilovani

a zapékani pokrm.

280° ~ vl

O w dsPorng Sril v

e VioZte malé nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloviné doby grilovani potraviny otocte.

Usporny ohfev s ventilatorem

Pro Usporu energie miZete pouZit tuto funkei
namisto vareni, které byste provedli pomoci ohfevu s
ventilatorem pfi teplotdch 160-220°C. Cas pedeni se
vSak mime zvysi.

Casy peceni souvisejici s touto funkef jsou uvedeny v
tabulce "Usporné peceni s ventilatorem".

® P 180 = ~ i
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UdrZovani teploty
SlouZi k dlouhodobému udrZovani pokrmu pfi teploté
ro podavani.

© P T sat?\wﬂ

e |
®uw  Udriovéni terlotu S -
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Ovladani ridici jednotky trouby
1 2 3

)

5 6 7 8 9

20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

1 Thtitko Zap.Wyp. ) 3. Pro nastaveni doby varen stisknate (5 a

2 Tiacitko voloy nabidky pokrml prejdste na "Doba vareni”. 12l symbol se

3 Symbol mikrovinné trouby rozblika.

4 Pole ukazatele aktudlniho Casu 4. Pro nastaveni doby vareni stisknéte /N

° reopr;(t)rt(;/l/l;]%l:)ﬁéztt(ia/lﬁ]ikrovlnného wkonu nebo N/ Pro potvrzen stisknéte :

6  Symbol nitini teploty v troub IJ:a)lfmlle je doba vareni nastavend, zobrazi se

7 Symbol zrychleni (rychlého predehfati) !

8 Symbol teploty/vykonu/hmotnosti ® P  — c ~

9 Klavesa pro spudténi/zastaveni vareni e o= gg 00180 bl

10 Tladitko Potvrzeni T

11 Tlacitka pro zvy3eni a sniZzeni Doba Pe end o
teploty/asu/vykonu, tlacitka pro navigaci v Oow. b
menu— 5. Jidlo vloZte do trouby a troubu zaviete.

12 Textovy displej 6. Pro nastaveni teploty vareni stisknéte “C/W a

13 Displej volby pokrmu prejdéte na “Teplota" .

14 Symbol nastaveni 7. Pro nastaveni teploty stisknéte /\ nebo

15 Symbol Alarm AV

16 Symbol konce ¢asu pedeni 8. Stisknéte DIl a zatnéte varit. Na displeji se

17 Symbol doby peceni

zobrazi "Cooking" (PeCeni).

18
19

Zobrazeni funkce
Tlacitko nastaveni

» Trouba se zahf'eje na nastavenou teplotu a
zachova tuto teplotu aZ do konce zvolené doby
peCeni. Svétlo v troubé je béhem vareni

teploty/hmotnosti/vykonu/rychlého ohfevu
20  Tladitko Gasu a nastaveni

Aktivace poloautomatického provozu

V tomto provoznim reZzimu miZete nastavit dobu,
po niz bude trouba zapnuta (€as peceni).

1. Troubu zapnéte stisknutimD .
2. Stisknéte #/\ nebo \/ a nastavte
pozadovany rezim.
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rozsvicene.

Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty v
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba
dosdhne nastavené teploty.

9. Po dokonCeni vareni se na displeji zobrazi

"Good appetite” (Dobrou chut) a ozve se
zvukovy signdl.



10. Zvukovy signal zastavite stisknutim
libovolného tlacitka.

Nastaveni urychleni

Pouzivejte funkci posilovace (rychlé predehrat),

pokud cheete, aby trouba doséhla zvolené teploty

rychlgji.

m'Posilovaé nelze nastavit pri funkcich

Rozmrazovani, Pomalé pe¢eni, Uchovavani v
eple, a Peceni pri nizké teploté. Nastaveni
urychleni se zrusi v pfipadé vypadku
energie.

Vlyberte pozadovanou funkci peceni a pak :

1. Stisknéte "C/W v kratkych intervalech dokud
se na displeji nezobrazi "Booster passive”
(Urychleni pasivni).

2. Stisknéte #\ a prejdéte na moznost
"Booster active" (Aktivni urychleni). =B
symbol se rozsviti.

© P

AN
o -

/803

© ow Urechlova aktivnd 0o

» =8 symbol zrychleni zmiz, jakmile trouba
dosdhne pozadované teploty a trouba obnovi

provoz na funkci zvolené pred zapnutim zrychleni.

3. Cheete-li funkci urychleni zrusit, stisknéte
°C/W v kratkych intervalech dokud se na
displeji nezobrazi "Booster active" (Aktivni
urychleni).

4. Stisknéte ™\ a prejdéte na moznost
"Booster passive" (Urychleni pasivni).

O P T bl
SAE 180"
7 :

® °cxw§ Urwchlova pasivnd i,v

» Kdyz se vratite na displej pro vybér funkce, s
zmizi,

Pouziti zamku

PouZitim tlacitek trouby mlZete zabranit aktivaci
funkce zamku.

7amek Ize pouZit bez ohledu na to, zda je

rouba spusténa nebo ne. Troubu Ize
pnout stisknutim tladitka @ i kdyZ je

zamek aktivovan a trouba je v provozu.

Aktivace zamku

1. Stisknéte @ v krétkych intervalech dokud se
na displeji nezobrazi “Key lock passive"
(Zamek pasivni).

2. Zé&mek aktivujte stisknutim ™\ . Po aktivaci
zamku se na displeji zobrazi "Key lock active”
(Zamek aktivni).

Al

i

Sv

» Po aktivaci zdmku se na displeji zobrazi “Key
lock active" (Zamek aktivni) - a to po stisknuti
libovolné kldvesy (s wyjimkou ).
lacitka trouby nefunguii, je-i aktivovana
unkce zamku. Zamek se nezrusi ani v
pfipadé vypadku napdjeni.

® C/W Aktivni zémek

Deaktivace zamku

1. Zé&mek deaktivujte stisknutim . "Key lock
passive” (Zdmek pasivni) se zobrazi na
displeji.

Al

&

0 P

® C/W Pasivn{ zémek

Pouziti ¢asovace jako budiku

Hodiny na pfistroji mlZete pouZivat k upozornéni
nebo pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZziva
se jako upozornéni. Napfiklad to mlize byt
uzitené, chcete-li pokrm v troubé v urgitou chvili
obrétit. Budik vyda signal, jakmile uplyne
nastavena doba.

Maximalni doba budiku mdze byt 23 hodin aj
59 minut.
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Nastaveni budiku:

® P W ,\ Dl

® “czw§ Budik {‘ v

1. Stisknéte @ v krétkych intervalech dokud se
na displeji nezobrazi symbol £ .

2. Pro nastaveni Casu stisknéte /N nebo \ .
£ z(stane po nastaveni ¢asu budiku svitit.

3. Po nastaveni ¢asu budiku £ zatne blikat a
ozve se zvukovy signal.
Alarm zastavite stisknutim libovolné kldvesy.

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotrebicem.
** PrisluSenstvi se nedoddva spolu se spotiebiem. Jsou to komercné dostupné vyrobky.
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Zru$eni budiku:

1. Stisknste D v kratkych intervalech dokud se
na displeji nezobrazi symbol £ .

2. Stisknéte #™\ dokud se na displeji nezobrazi
"00:00".

Tabulka casii vaieni

Uvedené hodnoty byly dosaZeny v laboratofi.
Hodnoty, které pro vas mohou platit, se
mohou od téchto hodnot liSit.

Peceni a roznéni

o 1. police v troubé je spodni police.




Usporny ohfev s ventil4torem

Po zahajeni peceni v rezimu Uisporného
ohievu s ventilatorem neméiite pecici

eplotu.

m fslo tirovn& vateni | Potfebné Pozice police Teplota (°C)

Béhem peceni v rezimu Usporného ohfevu
s ventilatorem neotevirejte dvefe trouby.

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotrebtcem

Tlpy pro peceni
pokud je koldc piili§ suchy, zvySte teplotu o
cca 10°C a zkratte dobu pedeni.

e Pokud je kolag vihky, pouzijte méné tekutiny
a snizte teplotu 0 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu piili§ tmavy,
polozte ho na nizsi polici, snizte teplotu a
prodluzte dobu pedent.

e Pokud je dobie peCen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzijte méné tekutiny, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suché, zvySte teplotu
0 cca 10°C a zkratte dobu peden.
NavihCete vrstvy t&sta omackou z mléka,
oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se pecivo peCe prili§ dlouho, davejte
pozor, aby tloustka tésta nepresahla
hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni
Cast neni peCend, zkontrolujte, zda mnozstvi
omacky, kterou jste pouZili, neni na spodni
strané peciva prili§ velké. Snazte se
rozprostiit omacku rovnoméme mezi vrstvy
tésta a na né pro rovnomeérné zbarveni.

misto na plechu. v uzavienych nadobéch
jidio zlistane Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemiZze dovafit,
uvarte zeleninu nebo ji pfipravte jako
konzervované jidlo a pak ji dejte do trouby.

Funkce Pfipravend jidla

Vybér funkef pfipravenych jidel

Nabidka pripravenych jidel obsahuje programy pokrmd,

které byly specialné pro vas pfipraveny profesionalnimi

kuchafi a uloZeny v paméti ovladaci jednotky.

v této nabidce je teplota, umisténi pokrmu na polici,

hmotnost a funkce peceni nastavena automaticky.

Hmotnost a dobu peceni miizete zménit podle pokrmu

a vasi chuti.

\lybér funkce pripravenych jidel:

1. Stisknutim \.LL’ troubu zapnéte.

Kdyz se trouba zapne, zobrazi se Gvodni provozni

obrazovka.

2. Stiskn&te P a vyberte funkci Pfipravend jidla. V

tomto kroku se na displeji zobrazi

“Kolace&chleby&dorty” .
® P bl
® ‘vw Kold e chleby ‘”v

Pecivo pecte v souladu s reZimem a
eplotou uvedenymi v tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ést stale neni dostatetné

zabarvend, umistéte je pristé o jednu troven
nize.

Tipy pro vaieni zeleniny
e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind
byt vysuSeng, varte ho v panvi s poklici

3 Stisknéte A/~ a vyberte poZadovanou funkci
menu (Koldée&Chleby&Dorty,Maso, Ryby, Drlibez,
Speciality).

4, Stisknéte LX) a potvrdte menu hlavnich jidel,
které jste vybrali.

5. Stisknéte A/~ a vyberte poZadované jidlo
(Oriskové suSenky, Kolac, Kolacky, atd.)
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6. Do trouby vioZte nadobi.

7. Stisknéte Pl a zagnéte varit. "Cooking" (Vareni)
se zobrazi na displeji.

8. Po dokongeni vareni se na displeji zobrazi "Good
appetite” (Dobrou chut) a ozve se zvukovy signdl.

Chcete-li toto upozornéni vypnout, stisknéte
libovolnou klévesu.

"Zpét" svitici na displeji pfi navigaci v
nabidce pokrmG vam umozni vrétit se do
nadfazené nabidky. Pivodni funkci mizete

vratit stisknutim k.

Pred zahdjenim peceni v nabidce pfipravy pokrmii
mizete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu pokrmu,
ktery jste vybrali. Jak to udélat:

1. Po vybéru pozadovaného jidla stisknéte "C/W.

Zobrazi se "Hmotnost" a na displeji se rozblika kg .

© P 40:00 124700
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1
{ e

Hmotnost e

@ ow.

2. Stisknéte.~/~v a nastavte hmotnost, potvrdte
stisknutim .

rouba zmeéni teplotu a dobu vafeni
automaticky, podle zmény hmotnosti.

ménit mlZete pouze hmotnost téch jidel, u
kterych je hmotnost uvedena.

3. Stisknéte DM a zacnéte varit.
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Nabidka pfipravy pokrmd:
Muze se liSit podie typ(i

1. Stisknéte @ v kratkych intervalech dokud se na
displeji nezobrazi "Selected Language" (Vybrany jazyk).

Dusené

Citronovy kolag s -

Hovézi

Masové kulicky

Gratinované
Cokolddové brownies brambory

Jablecny kold¢ -----

Rolky mille-
feuille se
skoricl a
hrozinkami

PInéné vinné
listy s olivovym
Hutné pecrvo O|EJBm

Menu Nastaveni
Nastaveni jasu
Jas lze nastav%n tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Stisknéte \.._/ v kratkych intervalech dokud se na
displeji nezobrazi "Brightness" (Jas).

2. Kdispozici jsou 4 trovné jasu,ato 1, 2, 3a 4.
Pro vbér poZadované Urovné stisknéte #N/\/ .

Uroveri jasu klesa z divodu uspory energie,
kdy? je trouba vypnutd. Uroveri se po zapnuti
rouby obnovi.

Nastaveni kontrastu
Kontrast Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Stisknéte @ v kratkych intervalech dokud se na
displeji nezobrazi "Contrast" (Kontrast).

K dispozici jsou 4 Urovné kontrastu, ato 1, 2, 3a 4.
Pro vybér pozadované Urovné stisknéte #™ nebo

Nastéven[ hlasitosti
Nastaveni hlasitosti Ize provést jen je-li trouba vypnuta.

Stisknéte \._/ v kratkych intervalech dokud se na
displeji nezobrazi "Volume" (Hlasitost).

2. Kdispozici jsou 3 trovné hlasitosti, a to 0 (vwpnuty
2vuk), 1 a 2. Stisknéte N\ nebo \ a vyberte
poZadovanou Urove.

Nastaveni jazyka

Jazyk Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

| 1 ] Kufecipalitky |
2 Stisknéte ™\ nebo N a vyberte pozadovany

jazyk.
Ovladani grilu
VAROVANI
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!
Zapnuti grilu
1. Troubu zapnéte stisknutimD .
2. Stisknéte A/~ a nastavte pozadovanou
funkei grilu. .
AZ funkei zvolite, miiZete nastavit "Teplotu", "Cas
peceni", "Cas konce peceni" a "Urychleni"
(rychlé ohfivani).
3. Chcete-li zménit teplotu, jednou stisknéte
‘C/W a ziskejte piistup k displeji s teplotou.
4, Stisknéte A/~ dokud se v poli nezobrazi
pozadovaole Teplota/Hmotnost.

Stisknéte 1Y) a nastavte teplotu tak, aby se
na displeji zobrazila pozadovana hodnota.

5. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodng,
stisknéte Il a zatnéte vafit. Spusti se vareni
a na displeji se zobrazi "Cooking" (Vareni).

Vypnuti grilu

1. Troubu vypnete stisknutim .
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Tabulka casii pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem
Potraviny Doba grilovan( (zhruba)

Roastheef 25..30 min. #
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7 Udrzba a péce
Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodiou a pripadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPEC:
Odpojte zafizeni od napdjeni, nez zatnete s

(drzbou a Citénim.
Hrozi riziko z&sahu elektrickym proudem!

NEBEZPEC!:
Pred cisténim nechte pfistroj vychladnout.

Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \iyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro ¢isténi pfistroje nejsou potfeba 7adna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e VZdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e  K(iSténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miiZze poskodit viivem nékterych
saponatl nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Gistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.
NepouZivejte drsné abrazivni Gistici prostredky
nebo ostré kovové stérky na Cisténi skla dvifek
trouby, protoZe mohou poSkrabat povrch, coz
mize vést k poniceni skla.

Na ¢isténi spotfebice nepouZivejte parni Cistice,
mohlo by dojit k zdsahu elektrickym proudem.

Cisténi mikrovinné trouby

e Pokud se uvnitf trouby nebo v jejim okoli
nahromadi pdra, setfete ji mékkym hadfikem. K
tomu mdze dojit, je-li mikrovinnd trouba
provozovana ve vysoce vihkych podminkach. A to
je normaini.

e  Zapach z trouby odstranite tak, Ze do Salku vody
pridate Stavu a kdru z citrénu a nechate v
mikrovinné troubg vafit po dobu 5 minut.
Dlikladné otrete a vysuste mékkym hadrikem.

e KdyZ bude tfeba provést vyménu Zarovky v
troubé, kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu, protim.

e Trouba musi byt pravidelné ¢iSténa a jakékoli
zbytky potravin musi byt odstranény. Pokud se
vam nepodari udrzet troubu v Gistém stavu, mize
dojit k naruSeni povrchu, coZ by mohlo nevhodné
ovlivnit Zivotnost spotfebice a mozna mit za
nasledek i nebezpecnou situaci.

e Produkt nelikvidujte spolec¢né s doméacim
odpadem. Je tfeba, aby byl odvezen do shérny
odpadd provozované méstskym Uradem.

Dejte pozor, abyste béhem &isténi dvef trouby
neposkodili tésnénf dvefi. Je-li tésnéni dvefi
poSkozeng, troubu nepouZziveite.

Cisténi oviadactho panelu
Ovladaci panel a tlacitka vyCistéte vihkym hadfikem,
poté je vytrete dosucha.

Pri Gisténi ovliadactho panelu nesnimejte
laditka/oviadace.
Ovladaci panel by se mohl poskodit.

Cisténi trouby

Cisténi dvefi trouby

Cheete-li vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvitek trouby nepouZivejte Zadna hrubé
brusna Cistidla ani draténky. Mohou poSkrabat
povrch a poSkodit sklo.
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Vyména Zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zarovky trouby

zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen a
vychladl, aby nedoslo k trazu
elektrickym proudem.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

této troubé se pouziva Zarovka s

ykonem mensim nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou Zarovkou
s objimkou typu G9, vykonem mensim
nez 60 W. Zarovky jsou vhodné pro
provoz pfi teplotach nad 300 ° C.
Zarovky do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupci
nebo techniki s licenci.

[i]Poloha Farovky se miiZe liit oproti obrazku.

/4rovka pouZita v tomto spotiebi&i neni
hodna k osvétleni mistnosti. Zamyslenym

(iCelem této Zarovky je pomoci uZivateli vidét

na potraviny.

drZet extrémni fyzické podminky, napr.

‘ /4rovky pouZité v tomto spotfebici musf

eploty nad 50 °C.
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Pokud je va$e trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte sklenény kryt otoCenim proti sméru
hodinovych rucicek.

3. Jestlize je vaSe svétlo v troubg typu (A), ktery
je vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim
(viz obrézek) a vyménite ho. Jestlize je svétlo
typu (B), zatahnéte a vyjméte svétlo (viz
obrézek) a vyméiite ho.

4. Nainstalujte sklenény kryt.



B Odstratiovanf problémd

kd para. >>> Toto neni zavada.

. KdyZ se zahteji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Toto neni zdvada.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skfini. V pfipadé potieby je
vymérite nebo restartujte.

e Produkt neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky). >>> Zkontrolujte zapojeni do zdstrcky.

e Knofliky/otoéné reguldtory/tladitka na oviadacim panelu nefunguji. >>> MiiZe byt aktivovan zamek.
Vyonéte ho, prosim. (Viz. )

e  /érovka v troubé je vadna. >>> Zdrovku vyméiite.

. Napajenl je odpojené. >>> Zkontrolujte, zda je zafizeni zapojeno do sité. Zkontrolujte pajistky v pojistkové

i. Je-Ii to nutné, pojistky vymérite nebo znovu aktivujte.

. Funkce a teplota nejsou nastavené. >>> Nastavte funkci a teplotu pomoci tlalitka Funkce a/nebo Teplota.
. Napajenl je odeJene >>> ZkontroIUJte zda je zafizeni zapojeno do sité. Zkontrolujte pojistky v pojistkové
ovu aktivute.

roubu nespoustéjte. Vypnéte jistic okruhu a sf)otfebié odpojte ze sité. Kontaktujte zastupce autorizovaného

0 zasuvky fadné zapojen >>> Zapoﬂe zastréku do zasuvky.
e Dvefe nejsou doviené. >>> Dvele musi po zavieni "cvaknout",
o Mezi dvefmi a pfedni Casti trouby miiZe byt pfekdzka. >>> PlekdZku odstrarite a dvere zaviete.

e Uvnit trouby je elektricky oblouk zplisobeny cizim kovovym pfedmétem. >>> Kovovy pfedmét z trouby
vyjmete.

Nédoba v troubé se dotyka stén trouby. >>> Vyhnéte se kontaktu s dvefmi trouby.

Uvnitf trouby jsou volné pfedméty nebo nadobi. >>> Volné pfedméty nebo nddobi z trouby vyjméte.

lebyla vybrana spravna doba a/nebo Uroveri vwkonu. >>> Vyberte vhodnou troveri vykonu a délku varent,
MnoZstvi jidla mdze byt vétsi nez normalné nebo mize byt chladngjsi nez jindy. >>> Nastavte dalsi cas
varen/ Prawde/ne kontro/uﬂe zda se jidlo nepalr.

&ty nebo nadobi. >>> Volné pfedméty nebo nddobi z trouby vyjméte.

o o tiie ®

ebo Uroven vykonu. >>> Zkontrolujte, zda jste vybrali spravny vykon a
7end, kontaktujte autorizovany servis.

oru. >>> To neni zdvada. Chladici ventildtor je spustény i po vypnuti trouby.
Ventildtor se automaticky zastavi jakmile teplota klesne na urcitou troveri.

Pokud nemdzete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokynii obsazenych v této Césti, obratte se na
autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u ného? jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousSejte opravovat

adny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagnfslo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomtiZe vyFesit zarutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebile
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuzit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarutni doba na vyrobek 24 mésich. Zating plynout ode dne prevzeti véd kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotiebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenfm vyrobku.

Zéruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek mize byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spottebitii dovezenych do (R prostfednictvim na$i spolecnosti, BEKO SPOLKA AKCY)NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - StoduUlky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Z&ruka je poskytovana kupujicimu (kenecnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb,, o ochrang
spotfebitela vplatném znéni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urden
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pou¥ivany vdomdcnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolska a restauradni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarugni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeou, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,

O odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222525222, 800 350 333 nebo online na htips:/dewinbekeon z/ohisdnavie.
ppravisaasehios

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaeni téchto Udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.




9)

k)

P ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zdrugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajic povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dob&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujich povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil ndrok na za&ru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
mraznicek a jejich kombinadi je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpis®.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebitelim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf 5 let. Pledmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujfcich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarucni thiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je splnéni veskerych
podminek uvedenych na v bekoar.ce

0 odstrandni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici oprdvnény poZadat Zakaznické centrum Beko

Pii opravé v rdmci prodiouZend zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zéruky bude apravnéna reklamace Felena opravou nebo dodénim nahradniho dilu,
V piipad® neodstraniteing vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych doktadd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadient
servisntho technika) na e-mail reidamace®bekossrz nebo poitou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotiebitel nemd pravo v priib&hu
prodiouZené zaruky na vrdceni kupni Eastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrariovani vyrobnich vad podléha
2de uvedenym vieobecnym zaruZnim podminkdm.

Prdvo na uplatnéni zdruky zanikd pokud:

«  Nenivyrobek pouZivany souladu s ndvodem;

s Dodlo k mechanickému podkozeni vyrobky cizim zavingnim, pfi nespravné udrzbé nebo jingm zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

s Plynové spottebite nebo spotfebiZe s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjSimi podminkarmi, jako jsou napk, poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivlem;

» e vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalnihe piistuSenstvi a nahwadnich dilty;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespiiiuje potiebné technické parametry;

«  Zéruka se déle nevztahuje na preventivni idrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

o Zéruka se nevztahuje na navitévu technika za Glelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména smru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.
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