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Tuto prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi
technoldgiami. Preto vam odporucame, aby ste si tuto pouzivatel'sku prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatelska prirucka sa mdze vztahovat aj na niektoré dalSie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujlice symboly:

Ddlezité informécie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajluce sa ohrozenia zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prudom.

Vystrahy pred nebezpeenstvom poZziaru.

e

Vystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpelnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
md&ze viest k zruseniu zaruky.
VSeobecna bezpecnost

« Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpetného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatel'ska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

» Spotrebic nie je ureny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli

4/SK

pod dohladom alebo
preskoleni.

Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat.

» Ak vyrobok date niekomu
inému na osobné vyuzitie
alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat’ aj navod
na pouzitie, Stitky produktov
a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

« Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani
servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pdvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a mbze
to mat' za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,&i je funkcny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany



servisny technik. Hrozi riziko
zasahu elektrickym prudom!

* Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technicke
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.

« \/yrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

« zastréky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpajajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
zastrcky.

« \/yrobok sa poCas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpoijit.

Ak je kabel sietoveho
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
rizikam.

« Zariadenie sa musi
namontovat tak, aby sa Uplne
mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud’ sietovou
zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

» PoCas pouzivania sa zadna
stena rdry zohrieva. Uistite sa,
Ze pripojenie elektriny sa
nedotyka zadného povrchu,
inak sa spojenia mézu
poskodit.

» Nedovolte, aby sa sietovy
kabel zachytil medzi dvierka
rdry a ram, ani ho
nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia
kablov mdze roztavit' a
spdsobit poziar v dbésledku
skratu.

« VVSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

« \ pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového
zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.
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« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpec€nost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebié a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, ze na
ne neustale dozerate.

« V/yrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo

koordinaciu po poziti alkoholu

a/alebo liekov.

» Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spbsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.

» Nekladte ziadne horlavé latky

do blizkosti produktu, pretoze

bocné strany sa pocas
pouzivania zohreju.

» PoCas pouzivania sa
spotrebiC zohreje. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
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vyhrevnych prvkov vo vnutri
rdry.

Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.

V rdre neohrievajte
uzatvorené konzervy a sklené
pohare. Tlak, ktory sa v
plechovke/pohari nahromadi,
modze spbsobit, ze pohar
praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové fdlie priamo na dno
rdry. Nahromadenie tepla
mdze poskodit dno rury.

Na Cistenie sklenenych
dvierok rury nepouzivajte
silné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mdzu
poskriabat povrch, ¢oho
désledkom mdze byt rozbitie
skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.
(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drétenegj
policky a plechu na drétené
podstavce

Je dblezité, aby ste spravne
umiestnili drétend poliCku
a/alebo plech na podstavec.
Drétenu policku alebo plech



zasunte medzi 2 vodiace listy
a skor, ako nan polozite jedlo,
uistite sa, ze je v rovnovahe
(pozrite si nasledujuci

brazok).

* AK je sklo na prednych
dvierkach odstranené alebo
prasknuté, vyrobok
nepouzivajte.

» Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej
rdry, pouzivajte vzdy
teplovzdorné rukavice urcené
na pouzitie v rure.

« Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do
prislusenstva rury (plech, gril,

atd’.) spolo¢ne s jedlom a
potom vSetko zasunte do
predhriatej rdry. Odstrante
Casti papiera na pecenie
preCnievajuce okraje pekaca
alebo prislusenstvo, aby ste
predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi
telesami v rdre. Papier na
pecenie nikdy nepouzivajte
pri teplote prekracujuce
uvedenu hodnotu na obale
papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo
na dno rdry.

« VYSTRAHA: Nez zacnete
lampu vymienat, uistite sa, ze
napajaci kabel spotrebica je
odpojeny alebo isti€ je
vypnuty, aby ste tak predisli
moznosti elektrického Soku.

» Spotrebi¢ nesmie byt
inStalovany za ozdobnymi
dvierkami, aby sa zabranilo
prehriatiu.

Zaruka produktu vocCi poZziaru

« Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo k iskreniu.

» Nepouzivajte poskodeneg,
zrezangé alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.
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« Uistite sa, Zze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

Zamyslané pouzitie

« Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je
pripustné.

« UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

« Tento vyrobok sa nesmie
pouzivat na ohrievanie
tanierov pod grilom, na
suSenie uterakov, utierok atd’.
tak, Ze ich zavesite na rucky
a na vykurovacie ucely.

« \/yrobca nebude zodpovedny
za Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

» Rura sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, pecCenie,
opekanie a grilovanie jedla.

Bezpec€nost deti

« VYSTRAHA: Pristupné &asti
modzu byt poCas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové
materialy drzte mimo dosahu
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deti. Likvidujte vSetky Casti
balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecCné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

« Nad spotrebi¢ neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut.

» Ked' su dvierka otvoreng,
nevkladajte na spotrebic
Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na
spotrebici. Mb&ze sa prevratit
alebo sa mbzu poskodit
panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sllade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domécnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom



mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne drady.

V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smermicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Zadne

nebezpecné alebo zakazané materidly
Specifikované smemicou.
Likvidacia obalového materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v stlade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.
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H vseobecné informacie
Prehl'ad

Ovladaci panel
Rucka

Predné dvierka
Polohy polic
Stredna Cast’
Svetlo

OO WN =

Rttt

14 13 12 1 10

Poli¢ko indikatora teploty/hmotnosti
Zobrazenie funkcif

Policko indikatora aktudlneho Casu
Textovy displej

Symboly menu Nastavenia

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlacidlo komfortného vyberu ponuky
jedla

8 Tlacidlo Casu a nastaveni

9 Tlacidlo Potvrdenie

10/8K
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7 Horny ohrevny prvok

8 Motor ventilatora v homej Casti (za

doskou)

9 Motor ventilatora v spodnej Casti (za

doskou)

LA
I UL

10 Tlacidla hore/dolu (Krok Menu)
(Vyber menu)

11 TlaCidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/posilfovaca

12 Tlacidlo Volba Casti rdry

13 Tlacidlo Vyber funkcie *

14 Tlagidlo ZAP./VYP.

*V rurach sa samocistenim,
naparovanim a vlastnostami
mikrovinnej rdry.



Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa méze
odlisovat' v zavislosti od modelu
produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatelskej prirucke

sa s vasim produktom nemusi o ; ; X p
P 5.Spravne umiestnenie drbtenej

dvo,davat. L poli¢ky a plechu na teleskopické
1.Pouzivatelska priru¢ka podstavce
2.étar1<;lardny plech ) (T4to funkcia je volitefna. Vo vasom
PouZiva sa pre cestoviny, mrazené produkte nemusf existovat.)
edia a velke pecenie. Teleskopické podstavce vam

umoZznuju jednoduché vkladanie a
vyberanie plechov a drétenegj poliCky.
Pri pouzivani plechu a drétenej policky
s teleskopickymi podstavcami sa
ubezpecte, Ze koliky v zadnej Casti
teleskopického podstavca zapadii na
3.Hlboky plech okraje drotenej policky a plechu.

Pouziva sa pre cestoviny, velké 3

pecCenie, Stavnaté jedla a na

zachytavanie tuku pocCas grilovania.

4.Drétena mriezka
Pouziva sa na opekanie a na
polozenie pokrmov, ktoré budete piect,
opekat alebo varit' v misach na
ozadovany podstavec.
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Technické parametre

Napatie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Celkovy prikon 3,5 kW

Typ kébla/prierez min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Vonkajsie rozmery (wka/Sirka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm

MontaZne rozmery (vyka/Sirka/hibka) **590 alebo 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Hlavna rdra Multifunkéna rdra - Rura s dualnou
Casti

Vnutorné osvetlenie 15/25 W

Erlkon grilu 2.2 KW

Z&klady: Informdcie na energetickom stitku elektrickych rdr si udavané v sullade
s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su ur¢ené pri Standardnom
zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za
pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobku).

Trieda energetickej Ucinnosti je uréena v sllade s nasledujucim stanovenim
priorit, v zavislosti od toho, ¢i ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 -
Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 -
Turbovarenie, 4 - Dolné/homé ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Hormé a
dolné ohrievanie.

Pozrite si Cast Montdz, strana 13.

*%

Technické parametre sa mézu Hodnoty uvedené na Stitkoch
zmenit bez predchadzajuceho produktov alebo v sprievodne;
upozornenia za Ucelom zlepSenia dokumentécii boli dosiahnuté v
kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v

sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych
podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa
tieto hodnoty mézu lisit.

Obrazky v tejto prirucke su
schematické a nemusia sa Uplne
zhodovat s vasim vyrobkom.
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E] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana
osoba podla platnych predpisov. V
opacnom pripade zaruka strati platnost.
Vyrobca nebude zodpovedny za Skody,
ktoré maju pévod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a moze to
mat’ za nasledok zruSenie zaruky.
Priprava miesta a montaz
privodov elektriny pre vyrobok je
na zodpovednosti zakaznika.

AV;’/robok musi byt namontovany v
sUlade so vSetkymi miestnymi
plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pred montazou vizuéine
skontrolujte, &i na vyrobku nie su
Ziadne zavady.

Ak su, vyrobok nemontuijte.
Poskodené vyrobky predstavuju
riziko pre vasu bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne
dostupnych kuchynskych skrinkach.
Bezpecna vzdialenost musi byt
ponechana medzi spotrebiCom a
kuchynskymi stenami a nabytkom.
Pozrite si obrazok (hodnoty su v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla

musia byt teplovzdorné (minimaine
100 °C).
Kuchynské skrinky musia zarovnané a
upevnené.
AK je za rdrou zédsuvka, medzi riru a
zasuvku musf byt namontovana
priehradka.
Pristroj prenasajte za pomoci najmene;
dvoch osdb.
Ak chcete rdru presunut, drzte ju za
manipulacny sloty na oboch stranach.
Pred instalaciou produktu vyberte
zvnutra vSetky materidly a dokumenty.
Kuchynsky ndbytok musi zodpovedat
rozmerom uvedenym na obrazku
nizSie. Na zadnej strane kuchynského
nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku
nizSie, aby sa zabezpecilo dostatocné
vetranie.
Vyrobok nemontuijte do blizkosti
chladniciek alebo mrazniciek.
Teplo, ktoré vyrobok vyzaruje,
bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drzanie alebo prenasanie
vyrobku nepouzivajte dvierka a/ani
rucku.
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Montaz a pripojenie

¢ Produkt mdzete namontovat a pripojit
jedine v sulade so zakonnimi
pravidlami pre montaz.

Elektrické pripojenie

Vyrobok pripojte k uzemnenegj

zasuvke/sieti, chranenej miniatirmym

istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je

to uvedené v tabulke , Technické

parametre”. Ak pouzivate vyrobok s

14/8K
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transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo&nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su spbsobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sllade s miestnymi
predpismi.



Vyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a
kvalifikovana osoba. Zaru¢na
doba vyrobku zacina plynut iba
PO spravnej montazi.

Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby.

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlaceny, ani nesmie
prist do styku s horticimi Castami
vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi
vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko
zasahu elektrickym prddom,
skratu alebo poZiaru!

¢ Pripojenie musi byt vykonané v sulade
s miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia
zhodovat s udajmi uvedenymi na
typovom Stitku vyrobku. Otvorte
predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

¢ Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt
v sulade s tabulkou , Technické
parametre”.

Pred zaCatim akejkolvek préce na
elektroinstalacii odpojte vyrobok
od sietového zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Zastrcka sietového kabla musi byt
po montdzi lahko dostupna
(nenasmeruijte ju ponad platriu).

Pri zapdjani spotrebica treba
dodrziavat narodné/miestne
elektrické predpisy a je potrebné
pouzit prislusnd zasuvku/konektor
a zastrcku pre rdru. V pripade, ze
vykonové limity spotrebica
presahuju prenosovu kapacitu
zastrCky a zasuvky/konektora,
musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricku
inStalaciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.
Zasunte sietovy kabel do zasuvky.
InStalacia produktu
1.Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju
a zaistite, priCom sa uistite, Ze sietovy
kabel nie je zZlomeny a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak,
ako je to znazornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky
boli dostatoéne utiahnuté a aby sa rdra
nehybala. Ak inStalécia nebola vykonana
podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatoCne utiahnuté, za prevadzky sa
rdra moze prevratit.
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Per vyrobky s chladiacim ven-
tilatorom (Vo vaSom produkte ne-
musi existovat’)

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladf
tak zabudovanu skrinku, ako aj prednu
stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokraCuje v
chode dalsich 20 - 30 minut po
vypnuti rdry.

Ak varite naprogramovanim
Casovaca rury, na konci doby
varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci
ventilator.
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Zaverecna kontrola
1.0Ovladanie spotrebica..
2.Skontrolujte funkcie.

Budica preprava

e Odlozte si povodnu krabicu z vyrobku
a vyrobok prepravujte v nej.
Postupujte podla pokynov na krabici.
Ak nemate pévodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo
do hrubého kartonu a bezpecne ho
zalepte paskou.

e Aby ste drétenému grilu a podnosu v
rure zabranili poSkodeniu dvierok rury,
na vnutornu stranu dvierok rdry viozte
pas kartéonu, ktory sa zhoduje s
polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rdry s bo¢nymi stenami.

¢ Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rdcku.

Na vyrobok nekladte ziadne
predmety a presuvajte ho vo
vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢ neobsahuje akékolvek
poskodenie, ktoré sa mohlo
vyskytnut pri preprave.



El Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujuce informécie vam pomdzu
pouzivat vas spotrebiC ekologicky a
Setrit energiou:

¢ V rdre pouzivajte tmavé alebo
smaltované nadoby, pretoze lepsie
prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte
predhriatie, ak to odporuca
pouzivatelska prirucka alebo pokyny
na varenie.

e PoCas varenia neotvarajte dvierka rdry

prili§ asto.
Prvé pouzitie
Pociatoéné nastavenie ¢asu
1 2

1
i
ﬁ]:i
&d

14 13 12 11
Poli¢ko indikatora teploty/hmotnosti
Zobrazenie funkcif
Policko indikatora aktudlneho Casu
Textovy displej
Symboly menu Nastavenia
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlacidlo komfortného vyberu ponuky
jedla
8 Tlacidlo Casu a nastaveni
9 Tlacidlo Potvrdenie

10 Tlagidid hore/dolu (Krok Menu)
(Vyber menu)

~N o O~ WN =

L

10 9 8 7

e Vzdy ked je to mozné, pokuste sa v
rdre varit viac ako len jedno jedlo
sUCasne. Mozete varit tak, ze na
drétenu mriezku polozite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned' za sebou. Rura uz
bude hortca.

e Fnergiu mozete uSetrit aj tak, ze rdru
vypnete par minut pred dobou
skoncenia varenia. Neotvarajte dvierka
rdry.

¢ Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

BE #NORO=D

A i GO Pl

6
11 Tlagidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/posilfovaca
12 Tlacidlo Volba Casti rdry
13 Tlacidlo Vyber funkcie *
14 Tladidlo ZAP./VYP.

*Vrurach sa samocistenim,
naparovanim a vlastnostami
mikrovinnej rdry.

Nastavit’ pociatoény cas

1.Ked produkt prvykrat zapnete, pole a
symbol & hodin sa rozblikaju. Zobrazi
sa text "Nastavit' aktualny ¢as".
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N
Set day time

2.Pole hodin nastavte pomocou A/~
tlacidiel.

3.Stlacenim [ hodinu potvrdite.

4.Polia a symbol (& minit sa rozblikaju.
Minutu nastavte pomocou A/~

tlacidiel. Stlacenim [} mindtu potvrdite.

Nl %
o e
VA A

Set doy time

Na displeji sa zobrazi len aktudlny ¢as.

| HOO

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Nastavenie jazyka

Jazyk je mozné nastavit len, ak je rdra v

pohotovostnom stave.

1.Stlacte O tladidlo pokial sa 3= v menu
nezobrazia symbol.

LA e s
I FUL

Language: English

2.2 symbol sa na displeji rozblika a
zobrazi sa moznost nastaveného
jazyka.

3.Stlacte A/~ tlacidla pre vyber
pozadovaného jazyka.

4.Stlacte [~ a potvrdte nastavenie.

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Na displeji sa zobrazi len aktudlny Cas.

» Tlagidia D a @ su funkeéné len, ak je

displej v tomto stave. VSetky akcie

mdzete vykonat v menu Nastavenia.
V pripade vypadku napajania
alebo ak je vyrobok odpojeny a
ZNovu zapojeny sa znova zobrazi
ponuka nastavenia ¢asu.
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Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2 Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.

Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 minut a
potom ho vypnite. Déjde tak k spaleniu
a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.
Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!
Vyrobok méze byt poCas
pouzivania hortci. Nikdy sa
nedotykajte horucich horakov,
vnutornych Easti rdry, ohrievacov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rdry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouZitie v rure.

Elektricka rura

1.Vyberte z rdry vSetky plechy na
pecenie a dréteny gril.

2.Zatvorte dvierka rdry.

3.Vyberte polohu Static (Staticka).

Grilovacia rura

1.Vyberte z rdry vSetky plechy na
pecenie a dréteny gril.

2.Zatvorte dvierka rdry.



3.Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si Dym a zépach sa mozu §irit

Cast'. niekolko hodin pocas prvej
4.Nechajte rdru bezat po dobu 15 minut. prevadzky. Toto je Uplne
5.Vypnutie grilu si pozrite v Casti normélne. Zaistite, aby bola

miestnost dobre vetrana, aby ste
odstranili dym a zdpach. Zabrante
priamemu vdychovaniu dymu a
zapachu, ktory sa vytvara.
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B Praca s rirou

VSeobecné informacie o
peceni, opekani a grilovani

Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!

Vyrobok méze byt poCas
pouzivania hortci. Nikdy sa
nedotykajte horucich horakov,
vnutornych Casti rdry, ohrievacov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rdry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouZitie v rure.

Davajte pozor pri otvarani dvierok
rdry, pretoze méze unikat para.
Unikajuca para vam mdze obarit
ruky, tvar a/alebo oci.
Tipy na pecenie
¢ Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym naterom alebo hlinikové
nadoby alebo teplovzdorné silikénové
formy.
* Co najlepsie vyuZite priestor
podstavca.
e Formu na peCenie polozte do stredu
podstavca.
¢ Pred zapnutim rury alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked je
rdra horlca, nemente polohu
podstavca.
¢ Dvierka na rdre nechajte zatvorené.
Tipy na opekanie
e Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov mésa pomocou
dresingov, ako napriklad citrénove;
Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvysi vykon varenia.
* Maso s kostami opekajte o priblizne
15 az 30 minut dihSie, ako rovnaku
porciu méasa bez kosti.
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e Kazdy centimeter hribky méasa si
vyzaduje dobu varenia priblizne 4 az 5
minut.

¢ Po dopeceni nechajte maso odpocivat
v rdre asi na 10 minut. Stava sa lepsie
rozloz{ po celom peCenom mase a pri
krdjani nevyteka z méasa.

¢ Ryby by ste mali polozit na stredny
alebo dolny podstavec do
teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked' grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo

zhnednd, su chrumkavé a nevysusia sa.

Pre grilovanie su obzviast vhodné

ploché kusky, ihlice na méso a omacky,

ako aj zelenina s vysokym obsahom
vody, ako napriklad paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po
drétenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drétenou mriezkou takym
spbsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

¢ Drétenu policu alebo plech na pecenie
s grilom zasunite do rdry na
pozadovanu uroven. Ak grilujete na
drétenej polici, zasurite plech na
pecCenie do dolného podstavca, aby
zachytdval mast. Plech na pecenie,
ktory pouzivate na zachytavanie masti,
musi pokryt’ celll grilovaciu plochu.
Tento plech sa nemusi dodavat spolu
so spotrebi¢om. Do plechu na
pecenie pridajte trochu vody kvali
lahsiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie su vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejSie miesto a
mastné jedlo sa m&ze vznietit.



Praca s elektrickou rurou

Pozicie stojana
Vo vasej rure je k dispozicii 6 roStov, 3 z
nich v spodnej Casti a 3 z nich v horngj
Casti. V rdre je dalsi drazka, do ktorej sa
zasunie doska strednej Casti (A). Tento
priestor pri vareni nepouzivajte.

MbZete varit vo 4 réznych Castiach rdry.

Bl | Homa | Mozetevarit | § s[=mr [P | Ak e homa Cast aktivny,
L] Cast len v homej ﬂi -" I b na displeji sa zobrazi
Casti. Hodi sa & L LIL e hodnota teploty, pozicie
pre grilovanie rostu, symbol varenia,
a varenie symbol pohotovostného
malych porcil. rezimu, symbol ¢asu
varenia a symbol asu
ukonc&enia varenia.
[ ]| | Spodna | Mbzete varit Ak je horna Cast aktivny,
[ ] Cast | len v spodnej na displeji sa zobrazi
Casti. Hodi sa —— hodnota teploty, pozicie
pre varenie ﬂ‘i _|| " IC :’F roétu, symbol varenia,
stredne d LU -»| symbol pohotovostného
velkych porcil. rezimu, symbol ¢asu
varenia a symbol asu
ukonc&enia varenia.
Bl | Scodna-|  Sucasne 0 $AME p ™ | Akje spodna-horna Cast
hornéa | moézete varit v | I &fy= ) aktivny, na displeji sa
| o ° ﬂ (I ujn /
Cast hornej i ‘% ! zobrazi hodnota teploty,
spodnej Casti. ' SR AN pozicie rostu, symbol
Hodi sa pre I 1 l: il m varenia, symbol
varenie dvoch pohotovostného rezimu,
réznych Casti. symbol ¢asu varenia a
symbol Casu ukoncenia
varenia.
Jedna | Varit mézete v| f ¢ AN p™ [ Akje aktivna jedna velka
. velkd | jednej velkej Jié C LU M | Cast, na displeji sa zobrazi
Cast | Casti. Hodi sa ‘% bl b hodnota teploty, pozicie
pre varenie g rostu, symbol varenia,
velkych porci 1 symbol pohotovostného
a rbznych rezimu, symbol asu
pokrmov. varenia a symbol ¢asu

ukond&enia varenia.
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Funkcie rary
Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto obrazkoch sa méze lisit od
usporiadania na vasom vyrobku. Tieto funkcie sa tykaju iba rdry s jednou velkou ¢astou.
V tejto Casti sU vysvetlené vSetky funkcie rary.

Staticky (spodny
a dolny ohrev)

Spodny a dolny ohrev je zapnuty stucasne. Varte len s
jednym plechom.

Spodné Pracuje len spodny ohrev. Je to vhodné na pizzu a na
ohrievanie nasledné stmavnutie jedal z dolnej Casti.
Staticky + Horny ohrev, dolny ohrev s ventilatorom (v zadnej

ventilator (spodny
/ homy ohrev
podporovany
ventilatorom)

stene) sU zapnuté. Pomocou ventildtora sa horuci
vzduch velmi rychlo a rovnomerne rozsiri po celgj rure.
Varte len s jednym plechom.

Rozmrazovanie (s

Rdra sa nehreje. V prevadzke je len ventilator (v zadnej

-
"'°“"0 pouzitim stene). Vhodné na pomalé rozmrazenie zmrazeného
— — | ventilatora) zrnitého jedla pri izbovej teplote a ochladenie
uvareného jedla. Cas potrebny na rozmrazenie celého
kusu mésa je dihsi ako v pripade potravin so zrnami.
5 Varenie s Funguje iba ohrev v zadnej stene. HorUci vzduch
& asistenciou ohriaty ventilatorom sa rovnomerne rozvadza po cele;
— — | ventilatora rure velmi rychlo pomocou ventilatora. Vo vacsine

pripadov sa predhrievanie nevyzaduje.

| =
@

Horny ohrev +
ventilator (horny
ohrev s pomocou
ventilatora)

Horny ohrev a ventilator v zadnej stene st zapnuté.
Ventilator lepSie rozhana horuci vzduch oproti situécii,
ked' je zapnuty len horny ohrev.

(gril podporovany
ventilatorom)

5 Pizza Spodny ohrev a ventilator (v zadnej stene su zapnuté)
& sa spusti su¢asne. Vhodné na pecenie pizze.
5 Multi "3D" Horny ohrev, spodny ohrev a ohrev ventilatorom su
& varenie spustené sUcasne. Varte len s jednym plechom.
“““““ Ekonomicky gril | Je spustena len vnutorna Cast horného ohrevu v rdre.
Vhodné pre grilovanie malych a stredne velkych porcif
— masa.
””””””” Uplné grilovanie | Vnutorné a vonkajsie Sasti horného ohrevu st
spustené sucasne. Vhodné pre grilovanie stredne
e velkych porcii masa.
'.":2 Gril + ventilator | Ventilator v zadnej Casti rdry je spusteny stcasne s

vnutornou a vonkajSou Casti vykurovacieho prvku v
hornej Casti rdry. Pomocou ventildtora sa hordci
vzduch velmi rychlo a rovnomerne rozsiri po celgj rure.
Vhodné pre grilovanie stredne velkych porcii mésa.
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Uchovanie
teploty

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote uréenej na
servirovanie na dihé Casové obdobie. NepouZzivajte na
varenie potravin.

Usporné varenie
s ventilatorom

varenia.

Funguije iba ohrev v zadnej stene. Pre Usporu energie
mdzete pouzit tuto funkciu namiesto vareni, ktoré by
ste vykonali pomocou ohrevu s ventildtorom pri
teplotach 160-220 ° C. PredfZi sa v&ak o trosku &as

Casy pedenia stvisiace s touto funkciou st uvedené v
tabulke "Uspomné varenie s ventildtorom".

Varenie pri nizkej
teplote

Potraviny sa zahrievaju sUcasne zhora i zdola. Tato
funkcia je vhodna pre pozvolné pecCenie vopred
opecenych / osmazenych kiskov mésa (telacie,
jahnacie, hydina atd’) V otvorenej nadobe pri nizkej
teplote. Je tak zaistené, Ze je méso stavnaté a méakké
vnutri. PouZivajte prosim hygienicky vhodné druhy
masa. Na varnej doske, grilu atd. predom opecte /
osmazte maso zo vSetkych stran na rozpalene;
panvici. Piect vopred ope€ené / osmazené maso
pomocou funkcie "varenie pri nizkej teplote” mézete
po dihu dobu. Varte len s jednym plechom.

Horna
Cast

A

Vyhrievanie ventilatorom
Usporny ventilator
Horny vykurovaci prvok +
ventilator
Uplné grilovanie +
ventilator
Uplné grilovanie
Rozmrazovanie
Ekonomicky gril

Spodna-
horna
Cast

Spodna
Cast

i

Vyhrievanie ventilatorom
Usporny ventilator
Rozmrazovanie
Spodné ohrievanie
Pizza

S pomocou ventilatora + S

pomocou ventilatora
PIny gril + S pomocou
ventilatora
Rozmrazovanie +
Rozmrazovanie
Ekonomicky gril + S
pomocou ventilatora
S pomocou ventilatora +
Spodné vykurovaci prvok
S pomocou ventilatora +
Pizza
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Jedna Staticky
velka Statické + ventilator
Cast Vyhrievanie ventilatorom

Multi-varenie (3D)
Pizza
Multi varenie (3D)
Uplné grilovanie +
ventilator
Uplné grilovanie
Horny vykurovaci prvok +
ventilator
Ekonomicky gril
Spodné ohrievanie
Uchovanie teploty
Varenie pri nizkej teplote
Rozmrazovanie

Tabulka funkcii

Tabulka funkcii oznacCuje funkcie, ktoré
mdzete pouzit v rdre a ich prislusné
maximalne a minimalne teploty. Po
zvoleni funkcie sa zobrazi odporucana
teplota.

Funkcie sa liSia v zavislosti od
modelu vyrobku.

Pocas vykondvania akychkolvek
nastaveni budu blikat na displeji
prislusné symboly.

Program sa zrusi v pripade
vypadku energie. Rdru musite
preprogramovat.

Aktudlny Cas sa neda nastavit,
kym rura pracuje v ktorejkolvek
funkcii alebo ak je na rure
vykonané poloautomatické alebo
plne automatické programovanie.

Dokonca aj ked'je rdra vypnuta,
svetlo v rdre sa rozsvieti, ked’
otvorite dvierka rury.
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Usporny ventilator Z
bezpecnostnych dbévodov je
maximalna doba, uz mozno
nastavit pre "Cas varenia"
obmedzena na 6 hodin vo
vSetkych pozicidch okrem
"Uchovanie teplého pokrmu" a
"Pecenie pri nizkej teplote”.

Funkcie varenia Z
bezpecnostnych dbévodov je
maximalna doba, uz mozno
nastavit pre "Cas varenia"
obmedzena na 6 hodin vo
vSetkych pozicidch okrem
"Uchovanie teplého pokrmu" a
"Pecenie pri nizkej teplote”.

Jedna velka Sast

Staticky 40 - 280
Staticka + ventilator 40 - 280
Vyhrievanie 40-250
ventilatorom

Multi-varenie (3D) 40-250
Pizza 40 - 280

Horny ohrev + ventilator | 40 - 280

Uplné grilovanie + 40 - 280
ventilator

Uplné grilovanie 40 - 280
Horny vykurovaci prvok | 40 - 280
+ ventilator

Spodna Cast 160 - 220
Spodné ohrievanie 40 - 220
Uchovanie teploty 40 - 100
Varenie pri nizkej 50-150

teplote
Rozmrazovanie -




Horna Cast

Spodna Cast

Vyhrievanie 40-250 Vyhrievanie 40-250
ventildtorom ventildtorom
Hornd Cast 40 - 280 Pizza 40 - 280
Uplné grilovanie + | 40 - 280 Spodna Sast 160 - 220
ventilator Spodné 40 - 220
Uplné grilovanie | 40 - 280 ohrievanie
Horny vykurovaci |40 - 280 Rozmrazovanie -
prvok + ventilator
Spodna Cast’ 160 - 220
Rozmrazovanie -
Obsluha riadiacej jednotky riry

1 2 3 4 5
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14 13 12 11

Poli¢ko indikatora teploty/hmotnosti

Zobrazenie funkcif

Policko indikatora aktudlneho Casu

Textovy displej

Symboly menu Nastavenia

Tlagidlo zapnutia/vypnutia varenia

Tlacidlo komfortného vyberu ponuky

jedla

8 Tlacidlo Casu a nastaveni

9 Tlacidlo Potvrdenie

10 Tlagidid hore/dolu (Krok Menu)
(Vyber menu)

11 Tlacidlo nastavenia
teploty/hmotnosti/posilfovaca

12 Tlagidlo Volba Casti rury

13 Tlacidlo Vyber funkcie *

14 Tlagidlo ZAP./VYP.
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9 8 7 6
V rdrach sa samodistenim,

naparovanim a vlastnostami
mikrovinnej rdry.

Symboly na displeji:

=
-

oY 7H

—
g
T~

O
=

Symbol rychleho ohrevu
(Urychlenie)

Symbol ¢asu varenia
Symbol ¢asu skoncenia
varenia*

Symbol Alarm

Symbol pohotovostného
rezimu

Symbol varenia

Symbol aktudlneho ¢asu
Symbol nastaveni
Symbol ohrevu

Symbol Rozmrazovanie
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Symbol Zamok

Symbol Otvorené dvere
Symbol Nastavenie jasu
Symbol Nastavenie hlasitosti
Symbol Nastavenie jazyka
Symbol Sonda do mésa *

LiSi sa v zavislosti od modelu

produktu.

Prevadzka rury ako jednej ¢asti

Manualna prevadzka

Poc¢as manudlnej prevadzky bude rdra

spustena nezavisle na ¢asu varenia po

vykonani vybere funkcie a teploty. Rura
sa na konci ¢asu varenia automaticky
nevypne. Je potrebné, aby ju vypol
uzivatel.

Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni

aktualneho Casu vrati do

pohotovostného rezimu. Na displeji sa
zobrazi len aktualny ¢as.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Iba po
vybrati strednej Casti bude Casovad
rdry fungovat v nastaveni jednej velkej
Casti.

2. Ruru zapnite stlacenim O tlasidia po
dobu dvoch sekdnd.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v jednej
velkej Casti.

“ [B9] %] | {0

Ero Fan Heating

A% ININE

i

4.Pozadovanu funkciu varenia nastavte
stlagenim A/~ tladidiel.
o e 1 LN
IBCF 0 AU

Fan heating
5.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte ‘C
raz a nastavte teplotu na displeji. CNa

displeji sa rozsvieti symbol a zobrazf
sa text "Teplota".

AR
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Temperature

6.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ako nahle je
dosiahnutéa pozadovanej hodnoty,
teplotu potvrdte stladenim 4] .

7.Pre nastavenie Urychlenie stladte °C
tladidlo dvakrat a aktivujte nastavenie
urychlenie. Na displeji sa zobrazi

upozornenie =& a symbol "Pasivny
urychlenie".

8.stlacte lubovolné s alebo A tladidlo
a nastavenie urychlenie aktivujte. Na
displeji sa zobrazi upozornenie =® a
symbol "Aktivne urychlenie".
Nastavenie potvrdte stlacenim 1.

Ako ndhle je nastavenie urychlenie
vykonané, rdra sa spusti v
maximalnom vykone, aby dosiahla
nastavenu teplotu. Ako nahle je

nastavenej teploty dosiahnuta, ag
symbol zmizne. Nastavenie
urychlenie je pre funkcie aktivny

pocas ktorého =& sa zobrazi, C
ak je tlacCidlo stlaené dvakrat.

9.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

10.Ked' su hodnoty teploty a funkcie
vhodné, stlacte Pl tlacidlo po dobu
dvoch sekund a zacnite varit. Varenie
za¢ne a na displeji sa zobrazi
"Varenie".

= R (@) | W
BO @] ] Rl

Caoking

» Rura sa rozohreje na nastavenu
teplotu.



ﬂ Symbol vSetkych segmentov

vnutornej teploty rdry ﬂ sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji sa zobrazi varovanie a /
alebo =7 symbol "Dvere
otvoreng".

11.Ked' sa proces varenia dokonci,
znowu Pl stlagte tlacidlo, na dve
sekundy, a varenie ukoncite.

BT e | )
Poused

Poloautomaticka prevadzka

Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni

aktualneho Casu vrati do

pohotovostného rezimu. Na displeji sa
zobrazi len aktualny ¢as.

Pri poloautomatickej prevadzke mbzete

nastavit €as, kedy sa rdra zapne (Cas

varenia).

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Iba po
vybrati strednej Casti bude ¢asovad
rdry fungovat v nastaveni jednej velkej
Casti.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlagidia po
dobu dvoch sekdnd.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v jednej
velkej Casti.

* [B5] 7] | 11D

Ero Fan Heating

4.Pozadovanu funkciu varenia nastavte
stlagenim A/~ tladidiel.

@ @] | 1IN
GURCIRE: T

Fan heating

5.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte :C
raz a nastavte teplotu na displeji. CNa

displeji sa rozsvieti symbol a zobrazf
sa text "Teplota".

= [160] "] | K
Temperature

6.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ako nahle je
dosiahnutéa pozadovanej hodnoty,
teplotu potvrdte stlacenim [ .

7.Pre nastavenie Urychlenie stladte °C
tlacidlo dvakrat a aktivujte nastavenie
urychlenie. Na displeji sa zobrazi

upozornenie =& a symbol "Aktivne
urychlenie".

8.stlacte lubovolné s alebo A tladidlo
a nastavenie urychlenie aktivujte. Na
displeji sa zobrazi upozornenie =® a
symbol "Aktivne urychlenie".
Nastavenie potvrdte stlacenim 1.

Ako ndhle je nastavenie urychlenie
vykonané, rdra sa spusti v
maximalnom vykone, aby dosiahla
nastavenu teplotu. Ako nahle je

nastavenej teploty dosiahnutg, =
symbol zmizne. Nastavenie
urychlenie je pre funkcie aktivny

pocas ktorého =& sa zobrazi, T
ak je tlacCidlo stlaené dvakrat.

9.Pre nastavenie Gasu varenia © drzte
tladidlo pokial’ sa na displeji nezobrazi
"Cas varenia". Il sti¢asne sa rozblika
symbol.

B[] | 40

Look fime

10.StlaCte A/~ tlaCidla a nastavte
pozadovanu dobu varenia a
nastavenie potvrdte stlacenim 4] . Ako
nahle je Cas varenia nastaveny, [Pl
symbol sa zobrazi natrvalo.

11.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.
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12.Ked' su hodnoty funkcie, Casu a
teploty vhodné, stlacte Dl tlacidlo po
dobu 2 sekund a zaCnite varit. Varenie
za¢ne a na displeji sa zobrazi
"Varenie".

BT [@] |

Cooking

LI
FUL
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» Rura sa predhreje na nastavenu
teplotu a udrziava tuto teplotu az do
konca zvoleného Casu varenia.

ﬂ Symbol vSetkych segmentov

vnutornej teploty rdry ﬂ sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji sa zobrazi varovanie a /
alebo =7 symbol "Dvere
otvoreng".

13.Po dovareni sa na displeji zobrazi
"Dobru chut" a a "Pre pokraCovanie
stlacte start" a ozve sa zvukovy signdl.

14.Ak chcete zvukovy signal zastavit,
stadi stlacit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

15.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
prevadzke, stlacte DIl tlagidio po dobu
2 sekund. Rura bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

Ak chcete zrusit poloautomaticky
alebo automaticky program po ich
nastaveni, musite obnovit as
varenia. RUru m&zete vypnut aj
stlagenim D tlagidla.

Plne automaticky rezim (Tato funkcia
je volitelna. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

V plne automatickom rezime mozete
nastavit Cas varenia a ¢as konca varenia.
Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni
aktualneho Casu vrati do
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pohotovostného rezimu. Na displeji sa

zobrazi len aktualny ¢as.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Iba po
vybrati strednej Casti bude Casovad
rdry fungovat v nastaveni jednej velkej
Casti.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlasidia po
dobu dvoch sekdnd.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v jednej
velkej Casti.

I LN
LI
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£ Fa Heating

4.Pozadovanu funkciu varenia nastavte
stlagenim A/~ tladidiel.

“ [160] (e | I

Fan heating

5.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte :C
raz a nastavte teplotu na displeji. CNa
displeji sa rozsvieti symbol a zobrazf
sa text "Teplota".

= 1180 e | K
Temporature

6.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ako nahle je
dosiahnutéa pozadovanej hodnoty,
teplotu potvrdte stladenim [ .

7.Pre nastavenie Urychlenie stlacte “C
tladidlo dvakrat a aktivujte nastavenie
urychlenie. Na displeji sa zobrazi

upozornenie Eg a symbol "Aktivne
urychlenie".

8.stlacte lubovolné s alebo A tladidlo
a nastavenie urychlenie aktivujte. Na
displeji sa zobrazi upozornenie EEE a
symbol "Aktivne urychlenie".
Nastavenie potvrdte stlacenim 1.




Ako ndhle je nastavenie urychlenie
vykonané, rdra sa spusti v
maximalnom vykone, aby dosiahla
nastavenu teplotu. Ako nahle je

nastavenej teploty dosiahnuta, s[k
symbol zmizne. Nastavenie
urychlenie je pre funkcie aktivny

pocas ktorého =& sa zobrazi, “C
ak je tlacCidlo stlaené dvakrat.

9.Pre nastavenie Sasu varenia (& stladte
tlagidlo "Cas varenia" na displeji. I
sUcasne sa rozblika symbol.

B0 (2] | {10

Cook fime

10.Stlacte A/~ tlacidla a nastavte
pozadovanu dobu varenia a
nastavenie potvrdte stlatenim [+ . Ako
nahle je Cas varenia nastaveny, |2
symbol sa zobrazi natrvalo.

11.Na konci ¢asu varenia stlacte ® v
kratkych intervaloch, kym sa na
displeji nezobrazi "Cas konca
varenia" =l a stdasne sa rozblika
symbol.

= (@[] | |
Cook end time

lel

12.Stlacte A/~ tlacidla pre nastavenie
pozadovaného konca Casu varenia a
stlaenim potvrdte nastavenie. Ako
nahle je Cas konca varenia nastaveny
- zobrazi sa.

13.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

14.Ked' su hodnoty funkcie, Casu a Casu
konca varenia vhodné, stlacte Dl
tladidlo po dobu 2 sekund a zacnite
varit.

» » Na displeji sa zobrazi sprava

"Pohotovostny rezim". Casovad riry

automaticky prepocita as spustenia

varenia tak, Zze odpocita ¢as varenia od

Casu skonCenia varenia, ktory ste

nastavili.

15.Vybrany prevadzkovy rezim sa
aktivuje ako nahle sa €as varenia
zacne odpocitavat, a na displeji sa
zobrazi "Varenie" a rdra sa rozohreje
na nastavenu teplotu. Uchovava tuto
teplotu az do skoncenia Casu varenia.
Svetlo v rdre je poCas varenia po
urCitu dobu rozsvietené.

ﬂ Symbol vSetkych segmentov

vnutornej teploty rdry E sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji_,sa zobrazi varovanie a /
alebo 7 symbol "Dvere
otvoreng".

16.Po dovareni sa na displeji zobrazi
"Dobru chut" a a "Pre pokraCovanie
stlacte start" a ozve sa zvukovy signdl.

17.Ak chcete zvukovy signal zastavit,
stadi stlacit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

18.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
prevadzke, stlacte Pl tladidlo po dobu
2 sekund. Rura bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

Ak chcete zrusit poloautomaticky
alebo automaticky program po ich
nastaveni, musite obnovit as
varenia. Ruru m&zete vypnut aj
stlagenim D tlagidla.

Pouzitie rury iba s hornou alebo
spodnou ¢astou

Manualna prevadzka

Poc¢as manudlnej prevadzky bude rdra
spustena nezavisle na ¢asu varenia po
vykonani vybere funkcie a teploty. Rura
sa na konci ¢asu varenia automaticky
nevypne. Je potrebné, aby ju vypol
uzivatel.
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Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni

aktudlneho ¢asu vrati do

pohotovostného rezimu. Na displeji sa

zobrazi len aktualny ¢as.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Ruru zapnite stlacenim O tlasidia po
dobu dvoch sekdnd.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva

funkcia pre vyber varenie v hormnej Casti.

el 1 LN
@ b FUL

Fon heating

= B

4.Stlacte & ako nahle aktivujete spodna
Cast rdry.

®symbol sa zobrazi vedla aktivnej Gasti

rury. Nastavenie teploty a kroky pre

zaCatie procesu varenia ako pre spodné,

tak horma Cast rdry sa spusti suCasne.

(Na snimkach je vybrand spodna Cast

rdry.)

(& &

| [=] | 10

IHUE Fan heating
Pri kazdom stlaceni & tlagidla sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast.

5.Pozadovanu funkciu varenia nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel.

= @ | 1NN
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6.Ak chcete zmenit teplotu, stlaCte :C
raz a nastavte teplotu na displeji. CNa

displeji sa rozsvieti symbol a zobrazf
sa text "Teplota".
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7.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ako nahle je
dosiahnutéa pozadovanej hodnoty,
teplotu potvrdte stladenim 4] .

8.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

9.Ked' su hodnoty teploty a funkcie
vhodné, stlacte DIl tlacidlo po dobu
dvoch sekund a zacnite varit. Varenie
za¢ne a na displeji sa zobrazi
"Varenie".

I &

.21 el PN
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EE[F Cooking

» Rura sa rozohreje na nastavenu

teplotu.

ﬂ Symbol vSetkych segmentov

vnutornej teploty rdry i sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji sa zobrazi varovanie a /
alebo 7 symbol "Dvere
otvoreng".

10.Ked' sa proces varenia dokonci,
znowu Pl stlacte tlacidlo, na dve
sekundy, a varenie ukoncite.

- el 1 LI
- »@ I FUU
EEW Paused

Pri pouziti iba spodnu alebo
hornej Casti, nechajte nepouzitu
Cast prazdnu, pretoze sa zahreje.

Poloautomaticka prevadzka

Pri poloautomatickej prevadzke mbzete
nastavit €as, kedy sa rdra zapne (Cas
varenia).




Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni

aktudlneho Casu vrati do

pohotovostného rezimu. Na displeji sa

zobrazi len aktualny ¢as.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovacl rdry sa spusti ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Ruru zapnite stlacenim O tlagidia po
dobu dvoch sekdnd.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva

funkcia pre vyber varenie v hormnej Casti.

& Tey] 1 LN
NI
N Fon heating
4.Stlacte &2 ako nahle aktivujete spodna
Cast rdry.

®symbol sa zobrazi vedla aktivnej Gasti
rury. Nastavenie teploty a kroky pre
zaCatie procesu varenia ako pre spodné,
tak horma Cast rdry sa spusti sucasne.
(Na snimkach je vybrand spodna Cast
rdry.)
B2 (el LN
1®) 1 Rl
IHDt Fan heating
Pri kazdom stlageni B tlagidla sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast.
5.Pozadovanu funkciu varenia nastavte
stlaCenim A/~ tlacidiel.
& SRR
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6.Ak chcete zmenit teplotu, stlaCte :C
raz a nastavte teplotu na displeji. CNa

displeji sa rozsvieti symbol a zobrazf
sa text "Teplota".

AR
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Temperature

7.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ako nahle je
dosiahnutéa pozadovanej hodnoty,
teplotu potvrdte stladenim 4] .

8.Pre nastavenie ¢asu varenia (© drzte
tlacidlo pokial’ sa na displeji nezobrazi
"Cas varenia". Pl a stiasne sa
rozblikd symbol.

® [T (& AROn
® UL
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9.StlaCte A/~ tlaCidla a nastavte
pozadovanu dobu varenia a
nastavenie potvrdte stlatenim v1. Ako
nahle je Cas varenia nastaveny, |2
symbol sa zobrazi natrvalo.

10.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

11.Ked su hodnoty teploty a funkcie
vhodné, stlacte DIl tlacidlo po dobu
dvoch sekund a zacnite varit. Varenie
za¢ne a na displeji sa zobrazi
"Varenie". ™ symboly zmizne kym Pl
symboly sa zobrazi na displeji.

=N

ol Cooking 00:30

» Rura sa predhreje na nastavenu

teplotu a udrziava tuto teplotu az do

konca zvoleného Casu varenia.

o Symbol vSetkych segmentov

@

vnutornej teploty rdry i sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji sa zobrazi varovanie a /
alebo 7 symbol "Dvere
otvoreng".
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12.Po dovareni sa na displeji zobrazi
"Dobru chut" a a "Pre pokraCovanie
stlacte start" a ozve sa zvukovy signdl.

13.Ak chcete zvukovy signal zastavit,
stadi stlacit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

14.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
prevadzke, stlacte Pl tlacidlo po dobu
2 sekund. Rura bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

Pri pouziti iba hornej alebo
spodnej Casti nechajte nepouzitl
Cast prazdnu, pretoze sa zahreje.

Ak chcete zrusit poloautomaticky
alebo automaticky program po ich
nastaveni, musite obnovit Cas
varenia. RUru m&zete vypnut aj
stlagenim O tlagidla.

Plne automaticky rezim (Tato funkcia
je volitelna. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)
V plne automatickom rezime mozete
nastavit Cas varenia a ¢as konca varenia.
Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni
aktualneho Casu vrati do
pohotovostného rezimu. Na displeji sa
zobrazi len aktualny ¢as.
1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Ruru zapnite stlacenim O tlagidia po
dobu dvoch sekdnd.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v hormnej Casti.
& Tey] 1 LN
S I UL

Fon heating

4.Stlacte & ako nahle aktivujete spodna
Cast rdry.

®symbol sa zobrazi vedla aktivnej Gasti

rury. Nastavenie teploty a kroky pre
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zaCatie procesu varenia ako pre spodné,
tak horma Cast rdry sa spusti sucasne.
(Na snimkach je vybrand spodna Cast
rary.)

1

)
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IH[IE " Fon heating

Pri kazdom stlaceni B tlagidla sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast.
5.PoZadovanu funkciu varenia nastavte
stlaGenim A/~ tladidiel.

& a1 | LhN
@ I L

~
E IW Fon heat.+bottom

6.Ak chcete zmenit teplotu, stlaCte :C
raz a nastavte teplotu na displeji. CNa
displeji sa rozsvieti symbol a zobrazf
sa text "Teplota".

® [ (& | L
@] 1 FJ

1
Elﬂt Temperature

7.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ako nahle je
dosiahnutéa pozadovanej hodnoty,
teplotu potvrdte stlacenim 1.
8.Pre nastavenie ¢asu varenia ® stlacte
tlagidlo "Cas varenia" na displeji. Il a
sUcasne sa rozblika symbol.
= 0] [@0WLAN
sl UL
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9.Stlacte A/~ tlacidla a nastavte
pozadovanu dobu varenia a
nastavenie potvrdte stlatenim ¥l . Ako
nahle je Cas varenia nastaveny, |2
symbol sa zobrazi natrvalo.
10.Na konci ¢asu varenia stlacte O v
kratkych intervaloch, kym sa na
displeji nezobrazi "Cas konca
varenia" = sticasne sa rozblika.
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11.Stlacte A/~ tlacidla pre nastavenie
pozadovaného konca Casu varenia a
stlaenim potvrdte nastavenie. Ako
nahle je Cas konca varenia nastaveny
- zobrazi sa.

12.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

13.Ked' sU hodnoty funkcie, Casu a Casu
konca varenia vhodné, stlacte DIl
tladidlo po dobu 2 sekund a zacnite
varit.

» » Na displeji sa zobrazi sprava

"Pohotovostny rezim". Casovad riry

automaticky prepocita as spustenia

varenia tak, Zze odpocita ¢as varenia od

Casu skonCenia varenia, ktory ste

nastavili.

14.Vlybrany prevadzkovy rezim sa
aktivuje ako nahle sa €as varenia
zacne odpocitavat, a na displeji sa
zobrazi "Varenie" a rdra sa rozohreje
na nastavenu teplotu. Uchovava tuto
teplotu az do skoncenia Casu varenia.
Svetlo v rdre je poCas varenia po
ur&itu dobu rozsvietené.

0 Symbol vSetkych segmentov

vnutornej teploty rdry h'n sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji sa zobrazi varovanie a /
alebo =7 symbol "Dvere
otvoreng".

15.Po dovareni sa na displeji zobrazi
"Dobru chut" a a "Pre pokraCovanie
stlacte start" a ozve sa zvukovy signdl.
16.Ak chcete zvukovy signdl zastavit,
staci stlaCit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

17.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
prevadzke, stlacte Pl tlacgidlo po dobu
2 sekund. Rura bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

Pri pouziti iba hornej alebo
spodnej Casti nechajte nepouzitl
Cast prazdnu, pretoze sa zahreje.

Ak chcete zrusit poloautomaticky
alebo automaticky program po ich
nastaveni, musite obnovit Cas
varenia. Ruru m&zete vypnut aj
stlagenim O tlagidla.

Pouzitie hornej a spodnej ¢asti

sucasne

Manualna prevadzka

Poc¢as manudlnej prevadzky bude rdra

spustend nezavisle na Casu varenia po

vykonani vybere funkcie a teploty. Rura

sa na konci ¢asu varenia automaticky

nevypne. Je potrebné, aby ju vypol

uzivatel.

Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni

aktudlneho ¢asu vrati do

pohotovostného rezimu. Na displeji sa

zobrazi len aktualny ¢as.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlagidia po
dobu dvoch sekdnd.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v hormnej Casti.
(=] el 1N
2l @ I FLIL

Fan heafing

Pri kazdom stlaceni B tlagidla sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast.
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4.0be &asti aktivujte tak, B tlagidlo
dvakrat. ™ symbol sa zobrazi vedla
kazdej Casti rdry.

el

~

&
&)
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BN

Bl grill fml Fan heating

1 LN
I L

0

NI R

L2007 U

9.Stlacte *C raz a ziskajte pristup k
nastaveniu teploty v spodnej Casti rdry.

IHUt ™ Fan heating [m/Fon heafing

5.StlaCte A/~ tlaCidla a vyberte
vhodnu funkciu varenia medzi tymi,
ktoré su nastavené pre obe Casti rdry.
Napriklad, ak chcete grilovat v hornej

Vo vybranej Casti rdry sa

rozblika

symbol a zobrazi sa text "Teplota".

< PO

BN}

e

w

1 LN
PRI

Temperature

Casti a piect pecivo v spodnej Casti,
mdzete vybrat funkciu Gril + Ventilator.
Po vybere funkcie sa zobrazi text a

"Teplota"

a nastavenia mozno vykonat

samostatne pre kazdu z Casti. Pre tieto
nastavenia ™ sa rozblika symbol aktivne;

Casti.

= 250

B

LN
P AL

I Full grilllwel Fan heating

»

6.Ak chcete zmenit teplotu hornej Casti
rury, stlacte C tlacidlo raz a ziskajte
pristup k teplote v horonej Casti rdry. Vo
vybranej Easti rdry sa C rozbiika
symbol a zobrazi sa text "Teplota".

7 (D

B0

Iy

»

L
ML

Temperature

7.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tladidiel. Ked
dosiahnete pozadované hodnoty,

10.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ked
dosiahnete pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stlacenim . °C
symbol sa rozsvieti a ™ rozblikd sa
symbol aktivnej Easti.
Pri si¢asnom pouziti hornej a
spodnej Casti rdry, ak chcete
zmenit nastavenie teploty, rozdiel
medzi Castami nesmie byt vyssia
ako 80 ° C. A to preto, ze Casti
budu ovplyvnené teplotou kazdej
7 Casti.
11.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.
12.Ked su hodnoty teploty a funkcie
vhodné, stlacte Il tlacidlo po dobu
dvoch sekund a zacnite varit. Varenie
za¢ne a na displeji sa zobrazi
"Varenie". ™ symboly zmizne kym Dl
symboly sa zobrazi na displeji.

teplotu potvrdte stlacenim . °C
symbol sa rozsvieti a ™ rozblikd sa
symbol aktivnej Easti.

* B0

85

1 LN
P FLIL

"l

[ 4

™ Fyll grill e Fun henting
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Temperature

8.Ak chcete zmenit teplotu spodne;
Casti rury, aktivujte displej spodne;
Gasti rdry stlacenim 41 . Symbol
spodnej Gasti ™ rdry sa rozblika.
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vnutornej teploty rdry i sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.



Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji_lsa zobrazi varovanie a /
alebo =7 symbol "Dvere
otvoreng".

13.Ked' sa proces varenia dokonci,
znowu Pl stlacte tlacidlo, na dve
sekundy, a varenie ukoncite.
il "l | LN
il @] ] U
IHS ™ Full grill ] Fan heating

Poloautomaticka prevadzka
Pri poloautomatickej prevadzke mdzete
nastavit €as, kedy sa rdra zapne (Cas
varenia).
Rdra sa po prvom zapnuti a nastaveni
aktualneho Casu vrati do
pohotovostného rezimu. Na displeji sa
zobrazi len aktualny ¢as.
1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.
Ak nie je stredna Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti ako keby
bola spustena cela Gast.

v

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlasidia po
dobu dvoch sekdnd.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva

funkcia pre vyber varenie v hormnej Casti.
£l Tl 1 LN

Fan heating

Pri kazdom stlaceni & tlagidla sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast.
4.0be &asti aktivujte tak, Ze tladidio
stladite dvakrat. ™ symbol sa zobrazf
vedla kazdej Casti rury.
& Tal 1 LM
IB0F »@ P UL
IHUt ™ Fon heafing [mFon heafing

5.Stlacte A/~ tlacidla a vyberte
vhodnu funkciu varenia medzi tymi,

ktoré su nastavené pre obe Casti rury.

Napriklad, ak chcete grilovat v hornej

Casti a piect pecivo v spodnej Casti,

mdzete vybrat funkciu Gril + Ventilator.
Po vykonani vyberu funkcie sa zobrazi
text a "Cas varenia" a nastavenia
mozno vykonat samostatne pre kazdu z
&asti. Pre tieto nastavenia ™ rozbliké sa
symbol aktivnej Casti.

= [EE S 10
calbl 1 | RUU
IH[]&C = Full grill i/ Fon heafing

6.Ak chcete zmenit teplotu hornej Casti
rury, stlacte C tlacidlo raz a ziskajte
pristup k teplote v hornej Easti rdry. Vo
vybranej Easti rdry sa °C rozblika
symbol a sa zobrazi text "Teplota".

0 77 | 400

~
IH[IC Temperature

7.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaCenim A/~ tlacidiel. Ked
dosiahnete pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stlacenim (. °C
symbol sa rozsvieti a ™ rozblikd sa
symbol aktivnej Casti.

27 | 40

~
IH[IC Temperature

8.Ak chcete zmenit teplotu spodne;
Casti rury, aktivujte displej spodne;
Casti rary stlacenim 1. Symbol
spodnej Gasti ™ rury sa rozblika.
1 | e "
il @] | 00
IH[IC T grill g Fon heating

9.Stlacte *C raz a ziskajte pristup k
nastaveniu teploty v spognej Casti rdry.
Vo vybranej Casti rdry sa U rozblika
symbol a sa zobrazi text "Teplota".
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10.Pozadovanu teplotu nastavte
stlaenim A/~ tlacidiel. Ked
dosiahnete pozadované hodngt ,
teplotu potvrdte stlacenim . Cy
symbol sa rozsvieti a ™ rozblikd sa
symbol aktivnej Casti.
Pri si¢asnom pouziti hornej a
spodnej Casti rdry, ak chcete
zmenit nastavenie teploty, rozdiel
medzi Castami nesmie byt vyssia
ako 80 ° C. A to preto, ze Casti
budu ovplyvnené teplotou kazdej
7 Casti.
11.Pre Cas varenia v aktivovanej spodnej
Gasti rry stlacte a © drzte tlacidio
pokial' sa na displeji nezobraz( "Cas
varenia". Sucasne sa 2| rozblikaju
symboly.

@ [ e (RN
c il @ LU
IBS P ook time

12.Stlacte A/~ tlaCidla a nastavte
pozadovanu dobu varenia a
nastavenie potvrdte stlatenim v . Ako
nahle je &as varenia nastaveny, 21
symboly sa na obrazovke zobrazi
sucasne.

13.Pri vareni v hornej Casti rdry najprv
&ast aktivujte stlagenim [, ™ symbol
v hornej Easti sa rozblika. Potom,
stlacte a ©® drzte tlacidlo pokial sa na
displeji nezobrazf "Cas varenia".
Sucasne sa Pl rozblikaji symboly.

14.Nastavte pozadovany ¢as varenia v
hornej Casti stlaCenim A/~ tlacidiel a
potvrdenim [¥1. Ako néhle je Cas
varenia v hornej asti nastaveny, 1P
symboly sa na obrazovke zobrazi
sucasne.
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15.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

16.Ked’ su hodnoty funkcie, Casu a
teploty vhodné, stlacte Pl tlacidlo po
dobu 2 sekund a zaCnite varit. Varenie
zagne a ™ symboly zmizne kymbP
symboly sa zobrazi na displeji.

Nastaveny Cas varenia sa zobrazi v

hornej Casti displeja. Tu mbzete sledovat’

zostavajuci ¢as.

B [ Te ! 1 LI
0 (@] |0
IHIEl P rull il Fo heoting 00:30

» Rura sa zahreje na prednastavenu
teplotu a zachova tuto teplotu az do
konca zvolenej doby varenia.

0 Symbol vSetkych segmentov

vnutornej teploty rdry i sa rozsvieti
ako nahle rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

Ak dbjde k otvoreniu dveri rdry, na
displeji sa zobrazi varovanie a /
alebo =7 symbol "Dvere
otvoreng".

17.Na konci €asu varenia sa na displeji
zobrazi "Dobrd chut" a a "Pre
pokraCovanie stlacte start" a ozve sa
zvukovy signal.

18.Ako néhle ¢as varenia skondi,
vyberte jedlo z rdry. Ako nahle dvere
znova zatvorte, varenie v druhej Casti s
dihsim ¢asom varenia bude
pokragovat'.

19.Ako nahle je proces varenia
dokonc&eny, na displeji sa zobrazi
"Dobru chut" a a "Pre pokraCovanie
stlacte start" a ozve sa zvukovy signdl.

20.Ak chcete zvukovy signdl zastavit,
stadi stlacit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

21.Ak chcete, aby rdra pokraCovala v
prevadzke, stlacte Pl tladidlo po dobu



2 sekund. Rura bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

Ak chcete zrusit poloautomaticky
alebo automaticky program po ich
nastaveni, musite obnovit Cas
varenia. RUru m&zete vypnut aj
stlagenm O tlacidla po dobu 2
sekund.
Vypnutie elektrickej rary
stlaste O tlagidio po dobu 2 sekund a
vypnite rdru.
Pouzivanie zamku tlacidiel
Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel
mdzete predist pouzivaniu rdry.
Zamok tlacidiel je mozné pouzit
ak je rdra v pohotovostnom
rezime.
Aktivacia zamku
1.Stlacte O tladidlo v kratkych
intervaloch, kym sa na displeji
nezobrazi "Pasivny zamok".

| 1LAn #l J
1 U

Yoy lock acve 247

51
» 7 symbol sa rozblika.
2.Z2amok aktivujte stlacenim
[ubovolného A/~ symbolu. Zdmok
sa aktivuje, na dis&leji sa zobrazi
"Aktivny zamok". 7 symbol stéle blika.
3.Stlacte ¥ pre potvrdenie nastavenia.
» Text zmizne a = symbol sa rozblika.

S wynimkou A/~ tlacidiel, iné
tladidla nie su funkéné, ak je
funkcia zamku aktivovana.
Vypnutie zamky tlacidiel
1.Zamok deaktivujte stlaGenim
[ubovolného zo A/~ symbolov.
"Pasivny zamok" sa zobrazi na
displeji.
2.Stlacte ¥ pre potvrdenie nastavenia.

L !
I P

Koy lock pessve -7

» Zamok je deaktivovany a = symbol z
displeja zmizne.

Pouzivanie hodin ako budika
Casovad produktu mézete pouzivat na
akékolvek vystrahy alebo pripomienky,
mimo programov varenia.

Budik nema Ziaden vplyv na funkcie rdry.
Pouziva sa iba ako forma varovania.
Toto je napriklad uzitoné vtedy, ked
chcete jedlo v rure otodit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signdl po
uplynuti nastaveného Casu.

Maximalny ¢as alarmu méze byt
23 hodin a 59 minut.

Nastavenie alarmu:

Alorm

1.Stlacte O tladidlo v kratkych
intervaloch pokym sa na displeji
nezobrazi symbol. £ symbol zadne
blikat

2.5tlacte A/~ tlacidla na nastavenie
pozadovaného Casu a nastavenia
potvrdte stlagenim 1 . 2 symbol
zostane po nastaveni Casu budika
rozsvieteny.

3.Alarm zaznie po uplynuti asu alarmu.

4.Alarm vypnete stlacenim [ubovolného
tlacidla.

ZrusSenie alarmu:

1.Stlacte O tladidlo v kratkych
intervaloch, kym sa £l symbol "Dvere
otvorené".

2.Stlacte s tlacidlo pokial’ sa na displeiji
nezobrazi "00:00" a nastavenie
potvrdte stlacenim [ .

» Budik sa zrusf a L symbol zmizne.
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Nastavenie jasu

Jas je mozné nastavit' len ak je rdra v

pohotovostnom stave.

1.Stlacte O tladidlo v kratkych
intervaloch, kym sa na displeji
nezobrazi "Jas". %% symbol blika na
displeji.

1 10N L
1 LIl
Brightress 5

2.K dispozicii je 5 stupfiov jasu,
konkrétne 1, 2, 3, 4 a 5. Stladte A/~
tlacidla a vyberte pozadovanu Uroven.

3.Stlacte [ pre potvrdenie nastavenia.

Uroveri jasu sa po vypnuti riry
znizi, ¢im sa Setri energia. Po
zapnuti rdry sa znovu vrati na
nastavenu droven.

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Na displeji sa zobrazi len aktudlny Cas.

Nastavenie urovne hlasitosti

Uroveri hlasitosti je moZné nastavit len

ak je rdra v pohotovostnom stave.

1.Stlacte O tladidlo v kratkych
intervaloch, kym sa €1" symbol "Dvere
otvorené". Na displeji sa rozblika
symbol.

o

Volume low

2.K dispozicii su 2 Urovne hlasitosti,
konkrétne "Nizka hlasitost" a
"Vysoka hlasitost”. Stlacte A/~
tlacidla a vyberte pozadovanu Uroven.

3.Stlacte ¥ pre potvrdenie nastavenia.

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Na displeji sa zobrazi len aktudlny Cas.

Nastavenie jazyka

Jazyk je mozné nastavit len ak je rdra v

pohotovostnom stave.

1.Stlacte O tladidlo pokial sa := menu
nastavenia nezobrazi symbol.
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2.:2 symbol sa na displeji rozblika a
zobrazi sa moznost nastaveného
jazyka.

3.Stlacte A/~ tlacCidla a vyberte
pozadovany jazyk.

4.Stlacte [ pre potvrdenie nastavenia.

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Na displeji sa zobrazi len aktudlny Cas.

Nastavenie aktualneho ¢asu

Aktudlny ¢as je mozné nastavit len ak je

rdra vypnuta. Ak chcete vykonat zmenu

Casu nastaveného pocas pociatocného

nastavenia:

1.Stlacte O tladidlo v kratkych
intervaloch, kym sa na displeji
nezobrazi text "Nastavenie
aktudlneho ¢asu". Polia hodin a®
symbol sa rozblikaju na displeji.

o -

Set day time

2.Pole hodin nastavte pomocou A/~
tlacidiel.

3.Stlacte ¥ pre potvrdenie nastavenia.

4.Polia a symbol (O minit sa rozblikaju.
Minuty nastavte pomocou A/~
tlacidiel. StlaCte ¥ pre potvrdenie
minut.

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.
Na displeji sa zobrazi len aktudlny ¢as.

| HI0




Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke su

myslené ako usmemenie. Casy sa

mdzu odliSovat v zavislosti od
teploty jedla, hrdbky, typu a
vasich vlastnych preferencii
varenia.

Na jednu velku ¢ast Pecenie a
opekanie

Ked otvorite dvierka rdry, v
pripade, Ze je varenie tipy k
dispozicii na sklo dverf rdry, to
plati pre jednotné celom Useku.

1. podstavec rury je spodny
podstavec.

Kolace na Jeden & . . = 3 175 25...35
plechu sasobnik Standardny plech ;l
Kolace vo Jeden Forma na kola¢ na @ 2 180 40 ... 50
forme zasobnik drotené mriezke™*
Malé kolace ;ggggnﬂ( Standardny plech* E 3 160 20...30
‘nggoegnﬂ( Standardny plech* @ 8 150 25...35
2 zasobniky 1-Hiboky plech* £ 1-5 150 25...35
5-Standardny plech* @
3 zasobniky 1-Hiboky plech* 1-83-5 150 30 ...45
3-Standardny plech* @
5-Plech pre pecivo*
Piskoétovy Jeden Okruhla tortova forma 3 160 25...35
kolac zasobnik s priemerom 26 cm na E
drotené mriezke™*
Jeden Okruhla tortova forma 2 150 30 ...40
zasobnik s priemerom 26 cm na @
drotené mriezke™
2 zasobniky 1-Okruhla tortova 1-4 150 25...35
forma s priemerom 26
cm na drétené
mriezke™* £
4-Okruhla tortova @
forma s priemerom 26
cm na plechu pre
pecivo™™
Kolaciky ;Jgg()egnﬂ( Plach pre pedivo* Z 3 175 25...30
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* @ 1-5 170 ...190 30 ...40
5-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-83-5 175 35 ...45
3-Standardny plech* @
5-Hlboky plech*
Kysnuté cesto ;Jgg()etr)]nﬂ( Standardny plech* E 2 200 30 ...40
2 zasobniky 1—f>lech pre pecivo* @ 1-5 200 45 ...55
5-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-83-5 200 55 ...65
3-Standardny plech* @
5-Hlboky plech*
Bohaté pecivo ;ggggnﬂ( Standardny plech* E 2 200 25..35
2 zdsobniky | 1-Plech pre pedivo* 13 1-5 200 35...45
5-Standardny plech*
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3 zasobniky 1—f’lech pre pecivo* 1-83-5 190
3-Standardny plech* % @
5-Hlboky plech*
Drozdie Jeden & . . — 2 200 35 ...45
sasobnik Standardny plech E—
2 zésobniky | 1-Standardny plech* r 1-3 190 35..45
3-Plech pre pecivo* @
Lazane Jeden Sklenena / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdlznikova forma na »‘E_
drotené mriezke™
Pizza Jeden & . " = 2 200 ... 220 15...20
sasobnik Standardny plech E—
Jeden & ’ . £ 3 200 10..15
sobnik Standardny plech ()
Hovadzi stejk Jeden 3 25 min. 100 ...120
(cely)/opekané | zasobnik & . N = 250/max
m&so Standardny plech = potom 180 ...
190
Jahnacie Jeden 5 3 25 min. 70 ...90
stehno (v zasobnik Standardny plech* EA 250/max
kastréle) potom 190
Jeden ; 3 25 min. 70 ...90
zésobnik Standardny plech* ) 250/max
potom 190
Pecené kura Jeden 2 15 min. 60 ... 80
(1.8-2kg) zasobnik % , N I 250/max
Standardny plech A potom 180 ...
190
Jeden 2 15 min. 60 ... 80
zasobnik & . N £ 250/max
Standardny plech [ potom 180 ...
190
Moriak (5.5 kg) | Jeden 1 25 min. 150 ... 210
zasobnik & . N I 250/max
Standardny plech A potom 180 .
190
Jeden 1 25 min. 150 ... 210
zasobnik & . . 5 250/max
Standardny plech [ potom 180 ..
190
Ryby Jeden & . " I 3 200 20 ...30
sasobnik Standardny plech A
Jeden & . . = 3 200 20...30
sobnik Standardny plech [
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Iba pre spodnu ¢ast Pecenie a

opekanie

Potraviny podavané iba v dolne;
Casti a iba v hornej Easti stolov na
varenie je mozné varit sicasne v 2
samostatnych objemoch.
Teplotny rozdiel medzi tymito
dvoma Usekmi sa vSak neda
nastavit na viac ako 80 ° C.

Kolace vo Jeden zasobnik Forma na kola¢ 1 175 40 ... 50
forme na drétené EE &)
mriezke™*
Malé kolace | Jeden zasobnik Standardny £ 2 150 35...45
plech® @
2 zasobniky 1-Hiboky plech* 1-3 150 35 ...45
3-Standardny EE [N
plech*
Piskotovy Jeden zasobnik Okruhla tortova 1 150 25..35
kolac forma s
priemerom 26 EE S
cm na drétené
mriezke™*
Kolaciky Jeden zasobnik Plech pre £ 2 170...180 35...45
pecivo* @
2 zasobniky 1-Plech pre 1-3 165 35...40
_pecivo” £
3-Standardny @
plech*
Bohaté Jeden zasobnik Standardny £ 2 190 35...45
pecivo plech* @
Pizza Jeden zasobnik Standardny % 1 200 10...15
plech*
PeCené kura | Jeden zasobnik 5 1 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Moriak Jeden zasobnik ; 1 25 min. 150 ... 210
(Platky) Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Ryby Jeden zasobnik Standardny £ 2 200 20 ... 30
plech* @
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Iba pre hornu ¢ast Pecenie a ope- Potraviny podavané iba v dolnej

kanie Casti a iba v hornej Casti stolov na
varenie je mozné varit sicasne v 2
samostatnych objemoch.
Teplotny rozdiel medzi tymito
dvoma Usekmi sa vSak neda

nastavit' na viac ako 80 ° C.

Kolace vo Jeden zasobnik Forma na kola¢ 4 175 40 ... 50
forme na drétené EE )
mriezke™*
Malé kolace | Jeden zasobnik Standardny @ 5 150 25 ...40
plech®
Kolaciky Jeden zasobnik Plech pre @ 4 170...180 35...45
pecivo*
Bohaté Jeden zasobnik Standardny £ 4 190 35...45
pecivo plech* @
PeCené kura | Jeden zasobnik 5 4 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Moriak Jeden zasobnik 5 4 25 min. 150 ... 210
(Platky) Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Ryby Jeden zasobnik Standardny £ 5 200 20...30
plech* @
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prigluenstvo sa nedodava spoloéne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
Ekonomické vyhrievanie ventildtorom Podas varenia v rezime
Potom, ako sa varenie zacne v Ekonomické vyhrievanie
rezime Ekonomické vyhrievanie ventildtorom neotvarajte dvierka.
ventilatorom, nemerite teplotu
varenia.

Malé kolace Jeden zasobnik Standardny 3 160 25...35
plech®

Kolaciky Jeden zasobnik Standardny 3 200 30..35
plech®

Kysnuté cesto Jeden zasobnik Standardny 3 200 40 ... 45
plech®

Bohaté pecivo Jeden zasobnik Standardny 3 200 40 ... 45
plech*

* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
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Tabulka na pripravu kontrolnych
jedal (Na jednu vel'ku ¢ast' )
Jedla v tejto tabulke su pripravené v
sulade s normou EN 60350-1, &m sa

skusky produktu pre kontrolné in&titlcie
zjednodusuju.

1. podstavec rury je spodny
podstavec.

Susienka

Jeden zasobnik

Standardny plech*

140

Jeden zasobnik

Standardny plech*

140

2 zasobniky

1-Standardny plech*
3-Plech pre pecivo*

140

20 ...

3 zasobniky

1-Standardny plech*
3-Plech pre pecivo*
5-Hlboky plech*

140

25 ...

Malé
kolace

Jeden zasobnik

Standardny plech*

160

20 ...

30

Jeden zasobnik

Standardny plech*

150

25 ...

35

2 zasobniky

1-Hiboky plech*
5-Standardny plech*

150

25 ...

35

3 zasobniky

1-Hiboky plech*
3-Standardny plech*
5-Plech pre pecivo*

150

30 ...

45

Piskotovy
kolag

Jeden zasobnik

Okruhla tortova forma s
priemerom 26 cm na
drétené mriezke™

160

25 ...

35

Jeden zasobnik

Okruhla tortova forma s
priemerom 26 cm na
drétené mriezke™*

S | ST 2

150

30 ...

40

2 zasobniky

1-Okruhla tortova
forma s priemerom 26
cm na drétené
mriezke™
4-Okruhla tortova
forma s priemerom 26
cm na plechu pre
pecivo*™

=

q

150

25 ...

35

Jablkovy
kolac

Jeden zasobnik

Okruhla ¢ierna kovova
forma s priemerom 20
cm na drétené
mriezke™

[

180

55 ...

65

Jeden zasobnik

Okruhla ¢ierna kovova
forma s priemerom 20
cm na drétené
mriezke™

180

50 ...

60

2 zasobniky

1-Okruhla Cierna
kovova forma s
priemerom 20 cm na
drbtené mriezke™*
3-Okruhla Cierna
kovova forma s
priemerom 20 cm na
plechu pre pecivo**

@

180

55 ...

65

Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Tipy na pecenie kolacov

¢ Ak je kolag prilis suchy, zvyste teplotu
0 10 °C a skratte dobu varenia.

¢ Ak je kolag vinky, pouzite menej
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

¢ Ak je kolag na hornej strane prilis
tmavy, polozte ho na niz&i podstavec,
znizte teplotu a prediZte dobu varenia.

¢ Ak je dobre upeCeny zvnutra, ale je
lepkavy na vonkajSej strane, pouzite
menej kvapaliny, znizte teplotu a
predizte dobu pedenia.

Tipy pre pecenie peciva

¢ Ak je pecCivo prilis suché, zvyste
teplotu o cca 10° C a skratte dobu
pecCenia. Navincite vrstvy cesta
omackou zlozenou z mlieka, oleja,
vaji¢ok a jogurtu.

¢ Ak pecenie peciva trva prilis diho,
davajte pozor, aby hridbka peciva,
ktoré ste si pripravili, nepresahuje
hibku plechu.

¢ Ak horné strana peciva zhnedne, ale
dolna nie je upecena, uistite sa, ze
mnozstvo Stavy, ktoré ste pouzili na
pecivo nie je na dolnej strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit
omacku rovnomerne medzi vrstvami
cesta a na hornej strane peciva, aby
pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v sllade s rezimom
a teplotou uvedenou v tabulke
varenia. Ak spodna strana nie je
stdle dostatoCne hneda,
umiestnite ho nabudlce na
podstavec o jednu Uroven nizsie.

Tipy pre varenie zeleniny

* Ak sa jedlu zo zeleniny mina Stava a
zacina byt suché, uvarte ho v panvici s
vekom namiesto plechu. Uzatvorené
nadoby uchovaju stavu v jedle.

¢ Ak sa zeleninové jedlo neuvari,
prevarte si zeleninu vopred alebo ho
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pripravte ako jedlo z konzervy a viozte

ho do rury.
Funkcie Pripravené jedla
Vyber funkcie pripravenych jedal
[Ponuka pripravenych jedal obsahuje
programy pokrmov, ktoré boli Specidine
pre vas pripravené profesionalnymi
kucharmi a ulozené v paméti oviadace;
jednotky.
V tejto ponuke sa teplota, poloha
podstavca, hmotnost a funkcie varenia
nastavuju automaticky.
Hmotnost a Cas varenia si mozete
zmenit podla vasho jedla a chuti. Menu
hotovych jedal su sucastou kombinacie
jednej velkej Casti, spodnej Casti a
spodnej-hornegj Casti.
Pre vyber funkcie hotovych jedal:
1.Stlagte @ a riru zapnite.
Ak je doska strednej Casti zasunuta ked’
je rdra zapnuta, zobrazi sa prva funkcia
Specidlny pre varenie v hornej Casti.

Pri kazdom stlaceni B tlagidla sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast. Menu hotovych jedal su
sUcastou kombinacie jednej velkej
Casti, spodnej Casti a spodnej-
hornej Casti.
2.Stlaste B tlagidlo a vyberte Sast, v
ktorej budete varit'.
3.Stlacte W tladidlo a na displeji vyberte
funkciu Hotové jedla. V tejto faze sa na
displeji zobrazi hlavné menu.

: i1 T
CakesRbreads&aris

4.Stlacte A/~ tlacidla a vyberte
pozadovanu funkciu Hotové jedla.

5.5tlacte 4 tlacidlo a potvrdte vybrané
menu Hlavné jedla.

B6.Stlacte A/~ tlacidlo a vyberte
pozadované jedlo (keksy, kola¢, maly
kolac, atd.).




[E]
=

Walnut cookies

@] | M

ofee

7.Pred zaCatim peCenia v ponuke
pripravy pokrmov mdzete nastavit
hmotnost v zavislosti na druhu
pokrmu, ktory ste vybrali. Urobite to
nasledovne:

Stlagte “C kym sa na displeji nezobrazi

"Hmotnost". Na displeji vybrané Casti
rury sa rozblika symbol "kg" a zobrazi
sa "Hmotnost" .
8.StlaCenim tlacidiel vyberte
zodpovedajlucu hmotnost’ A/~ jedla.
Ked je dosiahnuta poZzadovanej
hodnoty, teplotu potvrdte stlaCenim

. symbolu "Kg".
Rdra zmeni teplotu a dobu varenia

automaticky, podia zmeny
hmotnosti.

Pre spodnu cast:

Zmenit mézete len hmotnost tych
jedal, u ktorych je hmotnost
uvedena.
9.Do rdry viozte pokrm.
10.Stlacte Pl tlacidio a za¢nite varit. Na
displeji sa zobrazi "Varenie".

» Ako nahle sa varenie dokondi, na
displeji sa zobrazi "Dobru chut" a
zaznie zvukovy signal. Ak chcete signdl
alarmu vypnut, stlacte lubovolné tlacidlo.

o

"Spét” svietiace na displeji pri
navigacii v ponuke pokrmov vam

umozni vratit sa do nadradenej
ponuky. Pévodnu funkciu mozete

vratit stlagenim 2.

Menu Hotové jedla:
MbZe sa liSit' v zavislosti od modelov

Orechové Malé kuréa | Pstruh Mrazena Pinené Wyroba Ovocny SuSené | Velké
kolaciky 1600 g gratinovana | papriky jogurtu kolag jablko kur€a
zelenina 1600 g
Susienky Pecena Kanic Makardény | Kysnutie Ryba so Jablkovy Susena
jahriacina SO syrom cesta zeleninou kolac dula
Hrozienkovy | PeCena Jahnacie Kuracie Opeceny Jablkova Susena
kolac telacina v tandori kusky zemiak Strudla hruska
nadobe
Vol au vent | Zeleninovy Dusené Kuracifilet | Musaka Snehové
quiche ancovicky pusinky
Cajovy Stejk Pstruh na | Kuracia Filet z Eclair
chlieb podnose bageta kanice
Bageta Mésové Gratinovan | Moriak, Pecené Karamelovy
gulky é zemiaky | stehno zemiaky krém
Dalyan
Chlieb Pecené Ryba na Filet z Zemiakovy Soufflé z
masové Spajdli moriaka quiche horucej
gulicky Cokolady
Bochnik Pecené Pstruh v Kacica Kastrdl Créme
chleba maso mise Brilée
(kvaseny)
Croissant Hovadzia Lososové | Hus Bazant na Medové
svieCkovica | filety divoko jablko v
sirupe
Velkono¢ny Soleny Cerstva Lazane Krupicovy
kolag losos gratinovana kolag¢ v
zelenina sirupe
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Bazant Pre jednu

velkd
Cast:
Zemla so Kralik
syrovou
plnkou
Zemla
Pizza

Plnena jahfacie stehno

Orechové Mrazena Pstruh Velké Plnené Vyroba Ovocny Susené Makaroény
kolaciky gratinovana kur€a papriky jogurtu kolag jablko SO syrom
zelenina 1600 g
Cesto Pecena Kanic Kysnutie | Ryba so Jahnacie Jablkovy Susena Mrazena
Phyllo so jahriacina cesta zeleninou tandori kolac dula pizza
syrom
Susienky PecCena Zeleninovy | Kuracie Opeceny Jablkova Susena Sendvice,
telacina v quiche kusky zemiak Strudla hruska mrazené
nadobe
Hrozienkovy | Musaka Dusené Kuraci Filet z Snehové
kolac ancovicky | filet kanice pusinky
Vol au vent | Stejk Pstruh na | Kuracia Gratinované Eclair
podnose | bageta zemiaky
Cajovy Masové Pecené Peceny Zemiakovy Peceny
chlieb gulky zemiaky moriak quiche ryzovy
Dalyan puding
Bageta Pecené Ryba na Moriak, Bazant na Karamelovy
masové Spajdli stehno divoko krém
gulicky
Chlieb Pecené Pstruh v Filet z Kastrol Soufflé z
maso mise moriaka horucej
Cokolady
Bochnik Hovadzia Lososové | Kacica Cerstva Créme
chleba svieCkovica | filety gratinovana Brilée
(kvaseny) zelenina
Croissant Soleny Hus Lasagne Medové
losos jablko v
sirupe
Velkonodny Spodna- | Vopred Cokoladovy
kolag horna pripravené kolag
Cast: jedlo
Skoricové Bazant Kakaovy
rolky kolac
Zemla so Kralik Kysnuté
syrovou cesto na
pinkou kolac
Zemla Jemngé
pecivo v
sirupe
Pizza Krupicovy
kolag¢ v
sirupe
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Horna Sast Spodna cast

Lasagne Pizza
Créme Brllée Gratinovana
zelenina
Zeleninova Hovadzie
polievka wellington
Gratinovana Steak z roStenky
zelenina
Dusené jahnhacie | Tahini
cheesecake
Fazulové ragu Citrénovy kolacCik
Citrénovy kolac Kanic v soli
Kukuriény chlieb | Jahnacie tandori
Ryza Perdu Brownies
cheesecake
Kuracia bageta Spenatowy flan

Recepty na vopred pripravené
potraviny

PIZZA

INGREDIENCIE

Cesto:

e 400 g muky

e 15 g sali

e 3 g Cerstvého drozdia
¢ 20 g olivového oleja

e 250 g vlaznej vody

Omédgka:

e 2 paradajky, olupané

e 1/2 lyZice paradajkového pretlaku

e 1 lyzicka cukru

e 1 lyzicka soli

e 1 lyzica olivového oleja

Naplin:

e 150 g struhaného syra mozzarella
alebo Cedar

e Salamu, klobasy, kukurica, olivy, huby
podla vasho vyberu

PRIPRAVA

¢ Drozdie rozmieSajte vo vode.

e Do zmesi drozdia a vody pridajte
polovicu muky.

e Pokracujte v hnetenie a pridajte sol' a
olivovy olej.

¢ Po pridani zvySku muky hnetie, kym
neziskate hladké cesto.

e Cesto dajte do vymastenej misy a
zakryte plastovym vekom. Cesto
nechajte pri izbovej teplote
fermentovat’ 1 noc.

¢ Cesto prelozte na dosku a vymieste.
Cesto zakryte misou a nechajte
odpodindt dalsich 30 minut.

e Odpocinuté cesto prelozte na bezny
pekac pokryty papierom na pecenie a
rukou vyvalkajte.

¢ \/ hrnci zmieSajte vsetky prisady do
omacky a rozotrite po ceste, ktoré ste
vyvalkali na pekaci.

e Pridajte napli podla svojej volby a
struhanou mozzarellu.

¢ Nakoniec napln trochu pokvapkajte
olivovym olejom.

¢ Pripravenu pizzu pecte na 1. roste
vasej rary.

e Podavajte horuce.

LASAGNE

INGREDIENCIE

Bolonska omacka:

® 200 g mletého hovadzieho masa s
nizkym obsahom tuku

¢ 1 stredne velka cibula, nakrdjand na
kocky

¢ 1 stredne velka mrkva, nastriuhana

e 1/2 stredne velkého zeleru,
nastrihana

e 2 paradajky, olupané

¢ 1 lyZiCka paradajkového pretlaku

e 1 lyzica olivového oleja

¢ 20 g masla

e 1% pohdre Cerveného vina

¢ 1 bobkovy list

e Sol

e Korenie

e 1/2 muskatového orieska, nastrihana
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BeSamel:

e 2 pohdre mlieka

e 2 lyzice olivového oleja

¢ 40 g masla

¢ % balenia suchych lasagnf

¢ 200 g strihaného parmezanu
PRIPRAVA

Priprava bolonskej omacky:

¢ Na olivovom oleji a masle osmazte
zeleninu, s vynimkou paradajok.

¢ K zelenine pridajte mleté méso a
smazte dalsich 5 minut.

e Pridajte vino a nechajte alkohol odparit.

¢ Do zmesi pridajte nakrajané paradajky
s paradajkovym pretlakom. Zmes
varte, kym sa nezacne varit, potom
pridajte bobkovy list a duste dalsie 1/2
hodinu. Ak je potrebné, pridajte vodu
(priblizne 2,5 pohare).

e Potom Co pridate sol, Cierne korenie a
muskatovy orieSok, prestante varit.
Uistite sa, ze omacka zostane
Stavnata.

MASOVE GULKY SO ZELENINOU:

INGREDIENCIE

e 500 g mletého hovadzieho masa s
nizkym obsahom tuku

¢ 1 stredne velka cibula, nakrdjand na
kocky

¢ % baklazanu, nakrdjaného na malé
kocky

¢ 1 cuketa, nakrdjana na malé kocky

e 1 farebna paprika, nakrajana na malé
kocky

¢ 1 paradajka malej velkosti, bez Supky,
bez semienok, nakrajané na kocky

¢ 50 g syra parmezan, nastrihaného

¢ 5 vetviCiek petrzlenovej viate,
nasekanej na jemno

® 2 vajicka, rozmiesané

¢ 1 Sdlka struhanky

e 1 lyziCka rimskej rasce

e 1 lyziCka papriky pimento

¢ 1 lyziCka Cierneho korenia

e 1 lyzicka soli
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e 2 lyzice olivového oleja

PRIPRAVA

e Zeleninu oprazte na olivovom oleji.

e Oprazenou zeleninu premieSajte s
dalSimi prisadami.

¢ Z pripravenej zmesi urobte bochniek
a zlahka zakryte plastovou fdliou.
Zmes nechajte v chladnicke 2 hodiny
odpocivat.

e /0 zmesi, ktord vyberiete z chladnicky,
odstrante plastovu fdliu.

e Pekac vymazte a dajte do neho zmes.

¢ Pripravenu zmes pecte na 1. roste
vasej rary.

¢ Jedlo nechajte pred podavanim
minimalne 10 minut odpodindt.

Créme bralée

INGREDIENCIE

e 200 ml smotany

* 90 ml mlieka

* 50 g cukru krupice

o 3 Zltky

¢ 1 vanilkovy struk

e Hnedy cukor

PRIPRAVA

e Smotanu, mlieko, cukor a vanilku
zohrejte v hmci (nevarte).

* V inej nddobe vyslahajte Zltky. Do Sasti
zahriate zmesi pridajte vy$lahané Zitky
a premieSajte. Pridajte zvySok zmesi,
premiesavajte, aby ste predisli tomu,
e sa Zitky zadnu varit.

¢ Pripravenu zmes nalejte do 4 nadob.

e Nadoby na creme brulee dajte do
normalneho pekaca, do ktorého
nalejete vodu.

e Dezert varte na 5. razni predhriatej
rdry.

® Po uvareni m&zete na creme brulee
nasypat hnedy cukor a pomocou
horéka alebo grile v rire ho rozohrejte.



HOVADZIE WELLINGTON

INGREDIENCIE

¢ 600 g hovadzieho rostenky

¢ 400 g Sampinoénov

¢ 1 mala cibula

¢ 5 vetviCiek Cerstvého tymianu

e 2 lyzice horcice v présku

¢ 4 velké listy listkového cesta

o 2 ltky

e 1 lyzica sezamu

e Sol / Cierne korenie

¢ Olivovy olej

PRIPRAVA

e Hovadzie rozdelte na Styri diely.

e Kazdu Cast ochutte olivovym olejom,
solou a Ciernym korenim, dajte na
hordcu panvicu, opecte a nechajte
vychladnut.

e Opecte cibulu, huby, tymian, sol’ a
korenie.

® Zmes varte, kym sa neodpari vSetka
voda, potom nechajte vychladnut.

e | istkové cesto vyvalkajte na
pomucenej doske, konce cesta
narezte.

¢ Napln rozotrite na listkové cesto,
podla velkosti hovadzieho.

¢ Hovéadzie maso dajte na napln a
posypte hor&icou.

e Hrany cesta prelozte, aby ste hovadzie
Uplne zakryli.

e Konce cesta cez seba prelozte.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej
predhriatej rdry.

e Po uvareni nechajte 5 minut odpocivat,
potom podavajte.

ZELENINOVA POLIEVKA

INGREDIENCIE

Zeleninovy vyvar:

¢ 1 stredne velka mrkva, olipané a
nakrajané

¢ 1 stredne velky zeler, oldpany a
nakrdjany

¢ 1 stredne velka mrkva, oltipané a
nakrajané

e 1 podr, nasekany

e 2 bobkové listy

¢ 1 lyziCka Cierneho korenia

e 3 litre vlaznej vody

Polievka:

¢ 1 stredne velka cibula, ollpané a
nakrajané

¢ 1 cuketa, nakrajana

¢ 1 farebna paprika, nakrajana

¢ 1 stredne velké paradajka, nakrajané

¢ 1 zeler, nakrdjany

e 4 stricCiky cesnaku, so Supkou

¢ 1 lyziCka Cierneho korenia

e 1 lyzicka soli

e 2 lyzice olivového oleja

e 1,5 litra zeleninového vyvaru

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy vyvar varte vSetky
prisady zhruba 45-60 minut, na
nizkom plameni.

¢ Pripraveny vyvar prefiltruje.

e Zeleninu do polievky ochutte olivovym
olejom, sol'ou a korenim a dajte do
bezného pekaca.

¢ Na stranu pekaca dajte cesnak
zabaleny do alobalu.

¢ Jedlo varte na 5. roste predhriatej rdry.

® PecCenl zeleninu a olupany cesnak
zmieSajte s vyvarom.

e Odporu¢ame podavat horuce, po
uvareni.

STEAK ZO ZADNEJ ROSTENKY

INGREDIENCIE

e 700 g telacieho rostenky

¢ 1 lyzica Cierneho korenia

e 1% Salky smotany

e % Salky bieleho vina

¢ Olivovy olgj

e Sol

PRIPRAVA

¢ Korenie namelte nahrubo.
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e Steaky z rostenky ochutte solou,
potom posypte nahrubo namletym
korenim.

e Obe strany steaku opecte na panvici,
v olivovom oleji.

e Jedlo pecte na 2. roste predhriatej
rdry.

¢ Do panvice, v ktorej ste varili steaky,
nalejte vino, smotanu a sal.

e Omacku varte, kym nezhustne.

¢ Potom, Co nechéte uvarené maso 5-
10 minut oddychnu v rdre, nalejte nan
omacku a podavajte.

GRATINOVANA ZELENINA

INGREDIENCIE

e 150 g brokolice, len ruzicky

¢ 150 g karfiolu, len ruziCky

e 150 g ruzickového kelu

¢ 1 velkd mrkva, stredne velka,
nakrajana

e 1 velky zemiak, stredne velka,
nakrajana

* 500 ml mlieka

¢ 40 g muky

¢ 40 g masla

¢ 80 g syra parmezan, nastrihaného

e 1 lyziCka muskatového orieska,
strihaného

e Sol

¢ Korenie

PRIPRAVA

¢ Zeleninu uvarte oddelene.

¢ \/ panvici rozohrejte maslo, pridajte
muku a varte, kym neziska
svetlohnedu farbu.

e Po malych Castiach pridajte mlieko
izbovej teploty, zmes premiesajte a
miesajte, kym nezhustne. Uistite sa, ze
omacka nebude prili§ husta.

e Uvarenu omacku posypte
parmezanom, solou, korenim a
muskatovym orieSkom.

¢ Do omé&cky pridajte varenu zeleninu a
premiesajte.
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¢ Nalejte do skleneného pekaca, zhruba
o velkosti 30x20x7 cm.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

¢ Gratinovanu zeleninu nechajte pred

podavanim 5-10 minut odpocinut.
TAHINI CHEESECAKE
INGREDIENCIE
¢ 500 g smotanového syra
¢ 150 g cukru krupice
e 5 vajicok
e 35 g skrobu
e 200 ml smotany
e 2 lyzice olivového oleja
e 210 g suSienok
* 100 g masla
PRIPRAVA
¢ Susienky zomelte na jemno.
¢ Rozpustite maslo, pridajte k
rozomletym susienkam a premiesajte.

¢ Na plech dajte papier na peCenie, nan
polozte formu o priemere 24-27 cm a
vyskou 5 cm.

¢ Do spodnej Casti formy dajte suSienky

zmieSané s maslom. Zmes nechajte
vo forme chladndt priblizne 10 mindt,
v chladniCke.

¢ \/ inej mise vySlahajte smotanovy syr a

cukor.

¢ V ingj mise vySlahajte vajicka a skrob.

¢ V inej mise vysSlahajte smotanu.

¢ \/Setky zmesi premiesajte, pridajte

tahini.

¢ Pripravenu zmes nalejte na korpus,

ktory ste vybrali z chladniCky.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej

predhriatej rdry.

e Kola¢ nechajte v chladnicke cez noc.
Pri kréjani odporu¢ame pouzit ndz
namoceny do vody. Vdaka tomu
nakrdjate kola¢ lahsie.



DUSENE JAHNACIE

INGREDIENCIE

¢ 800 g jahfhacieho, nakrdjaného na
platky

e 2 lyzice muky

e 1 lyzica masla

e 1 lyzica olivového oleja

¢ 2 stredne velké cibule, nakrdjané na
malé kocky

e 1 lyziCka paradajkového pretlaku

e 2 stredne velké paradajky, olipané a
nakrajané na malé kocky

e 2 stredne velké mrkvy, nakrdjané na
velké kocky

e 2 stredne velké zemiaky, nakrdjané na
velké kocky

e 1 lyziCka suseného tymianu

e 250 ml zeleninového vyvaru

e Sol

Zeleninovy vyvar

¢ 1 stredne velka mrkva, ollpané a
nakrajané

¢ 1 stredne velky zeler, oldpany a
nakrdjany

¢ 1 stredne velka mrkva, olUpané a
nakrajané

e 1 podr, nasekany

e 2 bobkové listy

¢ 1 lyziCka Cierneho korenia

e 3 litre vlaznej vody

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy vyvar varte vSetky
prisady zhruba 45-60 minut, na
nizkom plameni.

¢ Pripraveny vyvar prefiltruje.

¢ Platky jahnacieho mésa ochutte solou
a korenim, mukou a nadbyto¢nu muku
oklepte.

¢ \/ panvici rozohrejte maslo a olivovy
olej a jahnacie maso opecte.

e Cibulu opecte v panvici, v ktorej ste
varili méso, potom pridajte paradajky a
paradajkovy pretlak a varte.

e Do zmesi pridajte vyvar, sol a korenie.

¢ Platky jahnacieho mésa viozte do
skleneného pekaca s rozmermi
30x20x7 cm, potom pridajte
paradajkovy omacku a zeleninu.

CITRONOVY KOLAC

INGREDIENCIE

e 170 g muky

¢ 170 g cukru krupice

e 3 vajicok

¢ 5 g kypriaceho prasku do peciva

e 170 g masla (pri izbovej teplote)

e Citronova kéra z 2 citréonov

e 2 g vanilky

PRIPRAVA

¢ V mise vySlahajte vajicka a cukor.

® Do zmesi pridajte muku, kypriaci
prasok do peciva a citrénovu kéru.

¢ Pridajte maslo izbovej teploty a dobre
premiesajte.

e Teflonovou formu 27x15x6 cm
vymazte maslom a nalejte do nej zmes.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej
predhriatej rdry.

FAZULOVE RAGU

INGREDIENCIE

¢ 115 g fazule

¢ 150 g pastrami, nakrajané

¢ 2 stredne velké cibule, nakrdjané na
malé kocky

e 4 zelené papriky, nakrajané na tenké
kocky

e 2 stredne velké paradajky, olupané a
nakrajané na kocky

e 1 lyZica pasty z Cervenej papriky

¢ 1 lyZiCka paradajkového pretlaku

e 1,5 lyZice masla

e 1 lyziCka Cili papricky

¢ 500 ml zeleninového vyvaru (hordceho)

e 1 lyZiCka kypriaceho prasku do peciva

e Sol

¢ Korenie

PRIPRAVA

¢ Fazula dajte do vody s kypriacim
praskom, noc pred varenim.

¢ Fazula uvarte vo vode.
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¢ \/ rUre rozpdlte pekag, dajte do neho
maslo.

e Pridajte cibule nakrajané na kocky a
osmazte.

¢ Pridajte korenie, paradajky, pastu z
Cervenej papriky a paradajkovy pretlak
a uvarte.

¢ Pridajte pastrami, uvarenu fazulu, sol,
korenie a &ili papricku.

¢ Do zmesi pridajte zeleninovy vyvar, 10
minut povarte na strednom plameni.

e Pekac zakryte alobalom.

e Pekac dajte do hornej Casti predhriate;
rdry a varte.

KUKURICNY CHLIEB

INGREDIENCIE

e 150 g kukuri¢nej muky

e 150 g muky

¢ 10 g kypriaceho prasku do peciva

e 7 gsali

¢ 5 g cukru krupica

® 2 vajicka

¢ 100 ml mlieka

¢ 50 g masla, rozpusteného

¢ 50 g sterilizovanej kukurice

PRIPRAVA

e Kukuriénd muku, muku, kypriaci
prasok, sol a cukor zmieSajte v mise.

¢ \/ druhej mise zmieSajte vajicka, maslo
a kukuricu, dobre premiesajte.

e Tekutu zmes pridajte k muke a dobre
premiesajte.

¢ Maslom vymazte teflénovu formu na
kola¢, a do nej nalejte zmes.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej
predhriatej rdry.

KANIC V SOLI

INGREDIENCIE

¢ 2 kanice (priblizne 2 kg)

¢ 1 kg hrubej soli

¢ 1 kg soli

* 6 vetviCiek Cerstvého tymianu,
nasekané na jemno

6 vetviCiek Cerstvého tymianu

52/8K

¢ 10 vetviCiek petrZlenovej viate,
nasekanej na jemno

¢ 6 vetviCiek kdpru, nasekaného
najemno

¢ Citronova kbra z 1 citréna

¢ 1 cesnak

¢ 6 vajeCnych bielkov

PRIPRAVA

¢ Rozotrite cesnak. Pripravte napli z
byliniek, kory a cesnaku.

¢ Dve lyZice naplne si dajte bokom.

¢ Kanice ocistite. Kanice naplfite
pripravenou naplhou.

¢ \Vajecné bielky vyslahajte, pridajte
zvySok naplne a soli, dobre
premiesajte.

e Cast zmesi dajte na plech, na ne
polozte ryby a zakryte zvySkom zmesi.

e Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

e Odstrante krustu a podavajte.

RYZA PERDU

INGREDIENCIE

¢ 3 kuracie paliCky

Naplin:

e 2 pohdre ryze

e 2 lyzice masla

e 2 lyzice piniovych orieSkov

e 2 lyzice ribezli (vo viaznej vode)

e 4 lyzice mandli, sparenych a
oldpanych

¢ 3 pohare kuracieho vyvaru

e Sol

¢ Korenie

Cesto:

e 125 g masla, izbovej teploty

® 2 vajicka

e 400 g muky

e 1,5 lyzicky soli

* 100 g jogurtu

PRIPRAVA

¢ Palicky uvarte, odstrarite kozu a po
vychladnuti nakrdjajte na malé kusky.

e Kuraci vyvar prefiltruje a pouzite v
naplni.



¢ Mandle, ribezle a piniové oriesky
uvarte v masle a nalejte do misy.

e Umyte ryZu a na pol hodiny ju dajte do
vlaznej, osolenej vody.

¢ Uvarte ryzu s maslom, v ktorom ste

uvarili mandle, ribezle a piniové oriesky.

e Pridajte hortci kuraci vyvar a sol,
duste 10 minut a dalsich 10 minut
nechajte odpodinut.

e Potom, ¢o si napli odpocinie, pridajte
mandle, ribezle a piniové oriesky a
premiesajte.

¢ PremieSajte muku, sol'a maslo,
vytvorte cesto, za staleho mieSania
pridajte vajce a jogurt a hnetieme.

¢ Na pomucenej doske vyvalkajte cesto,
rozdelte ho na jednu velku a jednu
malu Cast.

¢ Vlymazte skleneny pekacik o velkosti
25x36x6 cm, dovnutra dajte velky kus
cesta tak, aby prekryvalo aj okraje
pekaca.

¢ Na cesto dajte jednu vrstvu ryzovej
naplne a jednu vrstvu kuracieho mésa.

¢ Ryzovu ndplfi zakryte men&im kusom
cesta.

e Odrezte prebytocné cesto na okrajoch
a pridajte ho k cestu hore.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej
predhriatej rdry.

JAHNACIE TANDORI

INGREDIENCIE

¢ 2 kg celgj jahnacieho stehna

® 3 vetviCky Cerstvého tymianu

e 3 vetviCky Cerstvého rozmarinu

e 8 strucikov cesnaku

PRIPRAVA

e Ostrym nozom odrezte tu¢né Casti
jahfacieho stehna a do mésa urobte
zarezy.

e Zarezy naplite Cerstvymi bylinkami a
cesnakom.

¢ Jahnacie stehno dajte na gril.

¢ Jedlo varte na 4. roste, na grile, v
predhriatej rdre.

VETARIANSKY QUICHE
INGREDIENCIE

Cesto:

e 270 g muky

e 1 lyzicka soli

e 180 g masla, studeného, nakrajaného
na kocky

¢ 50 g studenej vody

Naplin:

® 3 vajicka

e 2 lyzice smotany

¢ 70 g brokolice, len ruzicky

¢ 1 mala cibula, nakrdjana na malé
kocky

e 2 farebna paprika, nakréjana na malé
kocky

¢ 5 vetviCiek petrzlenovej viate,
nakrdjané na jemno

e Sol

¢ Korenie

PRIPRAVA

¢ PremieSajte muku, sol'a maslo a
wytvorte cesto.

e Ked zacne cesto tuhnut, pridajte
studenu vodu a dalej hnetie.

e Cesto zabalte do plastovej fdlie a
nechajte v chladnicke 1 hodinu
odpodindt.

¢ Zeleninu uvarte v slanej vode, nechajte
ju vo vode, aby si zachovala farbu.

¢ PremieSajte vajicka so smotanou.
Pridajte zeleninu, petrzlenovu viat, sol
a Cierne korenie a premiesajte.

e Maslom vymaZzte formu s priemerom
priblizne 25 cm, vysoku 3 cm.

¢ Na pomucenej doske vyvalkajte cesto,
ktoré ste vybrali z chladnicky, dajte do
formy, zarovnajte okraje a do cesta
urobte vidli€kou niekolko dierok.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej
predhriatej rdry.

e Po 25 mindtach varenia formu
vyberieme, pridajte zeleninovl zmes a
pokracujte vo vareni.
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BROWNIES CHEESECAKE
INGREDIENCIE

Korpus:

¢ 30 g kakaa, preosiateho

e 185 g masla, rozpusteného

¢ 130 g cukru krupice

® 2 vajicka

e 130 g muky

¢ 100 g Cokolady

Napli:

e 375 g tvarohu

® 165 g cukru krupice

® 3 vajicka

e Pol lyziCky vanilky

Omédgka:

¢ 100 g smotany

¢ 100 g horkej Cokolady

e Pol lyzicky medu

PRIPRAVA

¢ PremieSajte kakao, cukor a muku,
potom pridajte maslo, vajicka a kisky
Cokolady, dobre premieSajte.

¢ Na plech dajte papier na peCenie, nan
polozte formu o priemere 24-27 cm a
vyskou 5 cm.

® /mes na korpus nalejte do formy,
rozotrite.

¢ Na napln zmieSajte tvaroh, cukor a
vanilku. Postupne pridajte vajicka,
miesajte, kym neziskate hladku zmes.

¢ Pripravenu zmes nalejte na
¢okolddovy korpus.

¢ Jedlo varte na 4. roste predhriatej rdry.

* Na omacku si vo vodnom kupeli
rozohrejte smotanu, ¢okoladu a med.
e Pripravend omacku pridajte na kolag,
potom ho nechajte vychladnut pri
izbovej teplote.
¢ Kolag nechajte v chladnicke priblizne
3-4 hodiny.
Pri krajani odporu¢ame pouzit N6z
namoceny do vody. Vdaka tomu
nakrdjate kolag lahsie.
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SPENATOVY FLAN

INGREDIENCIE

Naplin:

e 250 g Spenatu

® 4 vajicka

e 1 lyzica mlieka

¢ 100 g syra parmezan, nastruhaného

e 1 lyziCka muskatového orieska,
strihaného

¢ 1 lyzica piniovych orieSkov

e 2 lyzice olivového oleja

¢ Korenie

e Sol

Omédgka:

e 200 g kozieho syra, postrihaného

¢ 150 ml mlieka

PRIPRAVA

* Spenatové listy nasekajte, opléchnite a
osuste.

¢ Do panvice nalejte olivovy olej, pridajte
Spenat.

* Spendt duste 5 mint.

e Uvareny Spenat dajte do sitka a
scedte prebytocnu vodu.

¢ V3etky prisady zmieSajte do hladka,
tak, aby bola zmes krémova.

¢ 4 malé nadobky vyloZte papierom na
pecenie.

¢ Do nadob rozdelte pripravend zmes.

e Nadoby dajte do normalneho pekaca,
do ktorého nalejete vodu.

e Jedlo varte na 1. roste vaSej
predhriatej rdry.

* Na omacku si v panvici rozpustite kozi
syr a mlieko.

e Omacku nalejte na hotovy Spenatovy
flan a podavajte.



KURACIE PALICKY

INGREDIENCIE

¢ 4 kuracie palicky, bez kosti

* 6 stredne velkych zemiakov

¢ 3 vetviCiek Cerstvého tymianu

e Sof

Naplin:

¢ 5 lyzice olivového oleja

e 2 stricCiky cesnaku

e 5 lyzic strihanky

¢ 3 vetviCky Salvie, nasekané na jemno

® 3 vetviCky Cerstvého tymianu

e 3 vetviCky petrzlenovej vhate,
nakrdjané na jemno

e Sof

¢ Korenie

PRIPRAVA

¢ V panvici rozpdlte olivovy olej.

¢ Cesnak nasekajte najemno, osmazte v
panvici.

e Pridajte struhanku a povarime.

¢ Pridajte Salvia, tymian, petrzlenovu
viat, sol a korenie, pripravte napln.

e Naplr dajte doprostred paliciek, ty
zabalte.

e Zemiaky nakrdjajte na velké kocky,
ochutte rozmarinom, olivovym olejom
a solou.

* Zemiaky dajte do pekaca. Pekac dajte
do rdry, palicky na gril.

¢ Jedlo varte na 4. roste predhriatej rury.

Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rdry.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

Grilovanie mozno podarit' v jednej
velkej Casti, len v hornej asti
alebo v spodnej-hornegj Casti.

Grilovanie v jednej velkej ¢asti
Po prvom zapojeni a nastaveni
aktualneho Casu sa rura vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji

sa zobrazi len aktudlny ¢as.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Po vybrati
strednej Casti bude rdra fungovat ako
jedna velka Cast.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlasidia po
dobu dvoch sekdnd.

3.Ked rdru zapnete, zobrazi sa prva
funkcia vlastnu jednej velkej Casti.

= K
HRCINE T

£ Fa Heating

4.Stlacte A/~ a pozadovanu funkciu
grilu.

P T | O

Full grill

5.Potom, ¢o sa funkcie vyberte, mozno
nastavit "Teplota", "Rychly ohrev
(urychlenie)', "Cas varenia" a "Cas
konca varenia". (Prevadzka rury ako
jednej Casti) Obsluha riadiacej jednotky
rdry, strana 25

6.Ak funkcia varenia, teplota a ¢as su
nastavené, stlacte Pl tlacidlo a zacnite
varit. Varenie zacne a na displeji sa
zobrazi "Varenie".

7.Ak je tato funkcia nastavena, rira sa
automaticky vypne. Na displeji sa
zobrazi "Dobru chut' a dvakrat sa ozve
zvukovy signdl. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia
nastaveny, ako nahle sa varenie
dokondi, znovu DIl stlacte tlacidlo a
varenie ukoncite.

8.stlacte O tlacidio a vypnite rdru.

Rezim grilovania len v hornej ¢asti

Rdra sa vrati do pohotovostného stavu,

ako nahle sa prvykrat zapne a vykona sa

nastavenie aktudlneho ¢asu. Na displeji

sa zobrazi len aktualny Cas.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.
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Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Ruru zapnite stlacenim @ tlagidia po
dobu dvoch sekdnd.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v jednej
velkej Casti.

= el 1 LN
FHEE PR

Fon heating

4.Stlacte A/~ a pozadovanu funkciu
grilu.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Ruru zapnite stlacenim D tlasidla po
dobu dvoch sekdnd.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia pre vyber varenie v jednej
velkej Casti.
I LR

* [0 o] | 100

i Fon heating

PO T |

Full grill

5.Po wybere funkcie mozno nastavit
"Teplota", "Rychly ohrev (urychlenie)",
"Cas varenia" a "Cas konca varenia".
(Pouzite len homnu alebo spodnu Cast
rury) Obsluha riadiacej jednotky rdry,
strana 25

6.Ked' su hodnoty funkcie, Casu a
teploty vhodné, stlacte >l tlacidlo a
zagnite varit. Varenie zacne a na
displeji sa zobrazi "Varenie".

7.Ak je tato funkcia nastavena, rira sa
automaticky vypne. Na displeji sa
zobrazi "Dobru chut a dvakrat sa ozve
zvukovy signdl. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia
nastaveny, ako nahle sa varenie
dokonci, znowu Pl stlacte tlacidio a
varenie ukoncite.

8.stlaste O tlacidio a vypnite rdru.

Spusti sa grilovanie len v hornej
¢asti, zatial' ¢o je spustena horna
aj spodna ¢ast rury

Rdra sa vrati do pohotovostného stavu,
ako nahle sa prvykrat zapne a vykona sa
nastavenie aktudlneho ¢asu. Na displeji
sa zobrazi len aktualny Cas.
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Pri kazdom stladenf tlagidla & sa
aktivuje len spodna Cast, iba
hornu Cast alebo spodnud a hornu
Cast.
4.0be &asti aktivujte tak, B Ze tlasidlo
stlacite dvakrat. ™ Vedla kaZdej Gasti
rdry sa zobrazi symbol.
(=] YRR
IHUE F@ P LI
IHH = fon heating Jw/Fan heating

5.Stlacenim A~/ tlaCidiel vyberte
pozadovanu funkciu, zatial ¢o horna
Cast funguje ako gril.
8 [ N1 LN
call :D I UL
IH[]E = Full grill g/ Fon heating

6.Po vybere funkcie mozno u kazdej
funkcie rdry vybrat funkciu "Teplota" a
"Cas varenia" Uplne samostatne. U
tychto nastaveni ™ sa rozblika symbol
aktivnej Casti. Pozri: (PouZitie hornej a
spodnej Casti rdry sucasne) Obsluha
riadiacej jednotky rdry, strana 25

7.Ked' s hodnoty funkcie, Casu a
teploty vhodné, stlacte Dl tlacidlo a
zagnite varit. Varenie zacne a na
displeji sa zobrazi "Varenie".

8.AK je tato funkcia nastaveng, rdra sa
automaticky vypne. Na displeji sa
zobrazi "Dobru chut' a dvakrat sa ozve




Potraviny, ktoré nie su vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestriujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejSie miesto a
mastné jedlo sa m&ze vznietit.
il .

zvukovy signdl. Rura sa vypne
automaticky. Ak nie je Cas varenia
nastaveny, ako nahle sa varenie
dokondi, znovu Pl stlacte tlacidlo a
varenie ukoncite.

9.stlaste O tlacidio a vypnite rdru.

Ryby 4..5 250 20...25 min.
Kuracie kusky Drotena mriezka 4..5 250 25...35 min.
Jahnaci rezen Drétena mriezka 4..5 250 20...25 min.
Pegené méso Drotena mriezka 4.5 250 25..30 min. *
Telacie kotlety Drétena mriezka 4..5 250 25...30 min. *
Hriankovy chlieb Drotena mriezka 4 250 1...3 min.

# v zavislosti od hribky
Odporucame, aby ste v pripade grilovania v8etkych jedél nastavili predhrievanie zhruba na 5 mindit.

Iba pre hornu ¢ast: tabulka ¢asov varenia pri grilovani

Ryby Drétena mriezka 4..5 250 20...25 min.
Kuracie kusky Drotena mriezka 4..5 250 25...35 min.
Jahnaci rezen Drétena mriezka 4.5 250 20...25 min.
Pegené méso Drotena mriezka 4.5 250 25..30 min. *
Telacie kotlety Drbtena mriezka 4.5 250 25...30 min. *
Hriankovy chlieb Drétena mriezka 4 250 1...3 min.
# v zavislosti od hribky

QOdportcame, aby ste v pripade grilovania v8etkych jedal nastavili predhrievanie zhruba na 5§ minuit.

Jedna velka éast: cas varenia pre grilovanie testovanych jedal
Jedla v tejto tabulke su pripravené v stlade s normou EN 60350-1, ¢im sa skusky

K

Hriankovy chlieb

Drétena mriezka

250

1..3 min

Masové gulicky
(hovadzina) - 12
kusky

Drétena mriezka

250

25...35 min.

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pedenia.
Qdport¢ame, aby ste v pripade grilovania vetkych jedél nastavili predhrievanie zhruba na 5 mindit.
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[} Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa
Zivotnost produktu prediZi a znZi sa
mnozstvo Castych problémov.
Pred za¢atim udrzby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja
napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Pred &istenim vyrobku ho
nechajte vychladnut.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt ddkladne
vyCistite. Tymto spbsobom mbzete
ovela lahSie odstranit mozné zvysky
jedal, pretoze zabranite ich pripaleniu
pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie sU potrebné
Ziadne zviastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku
alebo Spongiu a utrite ju suchou latkou.

¢ Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, Ze ste
doékladne zotreli vSetku nadmemu
kvapalinu a okamzite dosucha utrite
vSetky rozliatia.

¢ Na Cistenie nehrdzavejicich alebo
neoxidujucich povrchov a ricky
nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuju kyseliny alebo chloridy.
Tieto Casti ocistite tak, ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom
(nie drsnym), pricom musite davat
pozor, aby ste ich utierali jednym
smerom.

58/8K

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo sp&sobit
zdsah elektrickym pradom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vycistite
vihkou tkaninou a utrite ich dosucha.

Ak je vas produkt vybaveny
tlacidlami/gombikmi, pri Cisteni
ovladacieho panela neodstrafujte
ovladacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol
poskodit!
Cistenie rary
Cistenie boénych stien riry
1.Z rdry vyberte strednu Cast.
2.Zasunte dréteny drziak s hornej Casti
tak, aby doslo k prepojeniu a z krytu
vyberte kolik &. (1).




3.Dréteny drziak zasunte k boCnej stene
a drziak a bo¢nu stenu vyberte z rdry.
Uistite sa, ze kolik ¢. 2 je vyhaty z
krytu v zadnej Casti a Ze hrot €. 3 je
vytiahnuty zo skrutky G

4."\'/$/tiahnite drétenu policu a vyberte ju z
otvoru v bocnej stene (4) a odpojte
drétenu policu od boc¢nej steny.

5.Drziak a bo¢nu stenu vycistite
pomocou Cistiaceho prostriedku a
vlaznej vody a pomocou makke;
handri¢ky alebo Spongie a vysuste
suchou handri¢kou.

6.Po Cisteni zasunte kolik ¢. 1 dréteného

drziaka do otvoru (4), ktory sa

nachadza na bo¢nej stene. Uistite sa,

Ci je bogna stena pripevnena v

prislusnom kryte.

7.Boénu stenu a rost pripevnite k rdre

tak, aby sa ich koliky (2) zmestili do
krytov na konstrukciu a hrot &. 3 sa
dostal do skrutk bocnej strane.

8.Zasunte kolik dréteného rostu (1) do |
krytu na konstrukciu.
Uistite sa, Ci je dréteny drziak a
bocna stena v kryte dobre
usadena.

Katalytické steny

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)
Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna
stena (B) vasho produktu mézu byt
pokryté katalytickym smaltom.
Katalytické steny maju svetlomatnu
farbu a pdrovity povrch. Katalytické
steny rury by sa nemali Cistit. Porovité
povrchy katalytickych stien sa
automaticky vycistia absorbovanim a
konvertovanim rozliateho oleja (para a
kyslicnik uhlicity).
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Cistenie dvierok rury
Ak chcete odistit dvierka rury, produkt
ocistite pomocou teplej vody s Cistiacim
prostriedkom, jemnej latky alebo
Spongie a utrite ho suchou latkou.
Sklo utrite octom a potom ho oplachnite
proti zvySkom vapna, ktoré sa mdzu
vyskytnut' na skle rury.
Na Cistenie dvierok rdry
nepouzivajte ziadne drsné,
abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové skrabky. Mézu poskriabat
povrch a poskodit sklo.

Vnutorné sklo prednych dvierok
ma povrchovu Upravu na zaistenie
[ahkého Cistenia materidlu. Na
Cistenie skleneného veka
nepouzivajte ziadne ostré drsné
Cistiace prostriedky, tvrdé kovové
Skrabky, drétenky alebo bielidla,
pretoze mbézu poskriabat povrch.
Toto mbze znicit povrchovy
materidl.

Cistenie dvierok rary

Na Cistenie sklednenych dvierok
rdry a skla nepouzivajte tvrdé
abrazivne Cistice, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materidly.

Vnutorné sklo dvierok rury je
pokryté lahko Cistitelnym
materiadlom. NepouZzivajte tvrdé
abrazivne Cistice, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materidly.

Dvierka rury a skla mézete vybrat, aby
ste ich vycistili. Ako demontovat dvere a
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okna, je vysvetlené v Castiach

,2Demontaz dvierok rdry* a ,Odstranenie

vnutornych skiel dveri*. Po vybrati

vnutornych skiel dvierok ich vycistite

pomocou prostriedku na umyvanie riadu,

teplej vody a mékkej handricky alebo

Spongie a vysuste suchou handrou. Sklo

utrite octom a potom ho opléchnite proti

zvyskom vapna, ktoré sa mozu

vyskytnut na skle rdry.

Odstranenie dvierok rury

1.0tvorte predné dvierka (1).

2.0tvorte svorky na kryte pantov (2) na
pravej a lavej strane prednych dvierok
tak, Ze ich stlacCite nadol tak, ako je to

.Zhazornengé na obrazku

1 Dvierka

2 Zamok zavesu(zatvorena poloha)
3 Rdra

4 Zamok zavesu(otvorena poloha)




4.Predné dvierka vyberte tak, Ze ich
vytiahnete nahor, aby sa uvolnili z
pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu
odstranenia dvierok vykonajte pri
montazi dvierok v opacnom
poradi. Nezabudnite zatvorit
svorky na kryte pantov, ked' znovu
nasadzujete dvierka.

Odstranenie vnutorného skla
dvierok

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok rdry sa da
vybrat kvoli Cisteniu.

1.0Otvorte dvierka rdry.

2.Tahajte smerom k vam a vyberte
plastovd €ast’ primontovanu k hornej
Casti prednych dvierok.

3.Podla zobrazenia na obrazku mierne
zdvihnite najvnutornejsi skleneny panel
(1) v smere A a vytiahnite ho von v
smere B.

1 Najvnutornejsi skleneny panel

2* Vnutorny skleneny panel (Vo vasom
produkte nemusi existovat.)

4.AK je vas vyrobok vybaveny
vnutornym sklenenym panelom (2);
Vnutorny skleneny panel (2) vyberte
zopakovanim tohto postupu.

5.Prvym krokom pri preskupeni dvierok
je opatovné namontovanie vnutorného
skleneného panelu (2). Umiestnite
skoseny okraj skleneného panelu tak,
aby bol na skosenom okraji
plastového otvoru. (Ak je vas vyrobok
vybaveny vnitornym sklenenym
panelom). Vnutorny skleneny panel (2)
musite namontovat do plastového
otvoru v blizkosti najvnutornejsieho
skleneného panelu (1).

6.Pri montazi najvnutornejsieho
skleneného panelu (1) sa ubezpecte,
ze potlacena strana panelu smeruje
¢elom k vnutornému sklenenému
panelu. Je dblezité, aby ste dolny
okraj najvnutornejSieho skleneného
panelu (1) umiestnili do dolného
plastového otvoru.

7.Plastovu ¢ast tlacte smerom k ramu,
pokym nebudete pocut ,cvaknutie®.
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Vymena ziarovky v rure

Pred vymenou Ziarovky v rure sa
uistite, ze vyrobok je odpojeny zo
siete a 7e je vychladnuty, aby ste
predisli riziku zasahu elektrickym
prudom.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

V tejto rdre sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vyskou
mensou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou Ziarovkou s objimkou
typu G9 s vwkonom mensim ako 60
W. Lampy su vhodné na prevadzku
pri teplotach nad 300 ° C. Lampy
do rdry je mozné ziskat od
autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.
Poloha svetla sa mdze IiSit od
toho, ktoré je zobrazené na
obréazku.

Ziarovka pouzita v tomto
spotrebici nie je vhodna na
osvetlenie miestnosti.
ZamysSlanym ucelom tejto Ziarovky
je pomact uzivatelovi vidiet na
potraviny.
Ziarovky pouZité v tomto
spotrebici musi vydrzat extrémne
fyzické podmienky, napr. teploty
nad 50 ° C.

Ak je vasa rura vybavena okruhlym

svetlom:

1.Vyrobok odpojte zo siete.

2.Skleny kryt vyberte otdcanim proti

smeru hodinovych ruciciek.
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3.AK je vaSe svetlo v rure typu (A), ktory
je vyobrazeny nizsie, vyberte svetlo
oto&enim (pozrite si obrazok) a
vymente ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si
obrazok) a vymerite ho.
(8

4.Namontujte skleny kryt.
Ak je vasa rura vybavena
Stvorcovym svetiom:
1.Vyrobok odpojte zo siete.
2.0Odstrante drotené podstavce tak, ako
je to popisané. Pozrite si Cast .

3.Pomocou skrutkovaca odmontuijte
ochranny skleny kryt.

4.AK je vaSe svetlo v rure typu (A), ktory
je vyobrazeny nizsie, vyberte svetlo
oto&enim (pozrite si obrazok) a
vymente ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si
obrazok) a vymerite ho.



5.Namontujte skleny kryt a potom
drétené podstavce.
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Riesenie problémov

e Ked sa kovové diely zahreju, mbzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o
ruch

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, vymenite ich alebo ich prepnite.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie

Zastrcky.

e Svetlo v rdre je chybné. >>> Vymeﬁte svetlo v rdre.
e Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prud. Skontrolujte
oistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

0Zno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte
rdru na konkrétnu funkciu varenia a/alebo teplotu.

¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prad. Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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