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Tdto prirucku si precitajte ako prvi!

VéZeny zakaznik,

Dakujeme, 7e ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. 7e sa dotkate tych najlepsich wysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si fuito pouzivatel'sku prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
riru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uzivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a

informaciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uZivatel'skd prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st

v prirucke presne vymedzeng.
Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivajl nasledujlice symboly:

Dalezité informéacie alebo uzitotné tipy
pre pouzivanie.

Vlystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
' tykajlice sa ohrozenia zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
6 pradom.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

Vlystrahy pred nebezpeCenstvom
poziaru.

Ce

Arcelik A.S.
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34445 Sitlice/lstanbul /TURKEY
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U Délezité pokyny tykaijtice sa bezpecnosti a Zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

4/SK

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajlce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urceny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
zZnizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskoleni.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobngé vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouZzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkCny gombik vypnuty.

Elektricka bezpeCnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko z&sahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedengé v
Casti , Technickgé Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
NaSa spoloc¢nost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
stlade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Zastrcky.

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud sietovou
zastrckou alebo spinatom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadnd stena
rury zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rury a ram,

ani ho nenasmerujte cez hortice
povrchy. Inak sa izolacia kablov
mdze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietoveho zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu
e VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho

pristupné Casti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
wyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozeréate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
mdze sposobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi.
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e Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohrejU.

e Pocas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

e Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

eV rdre neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, mbze spdsobit, ze
pohar praskne.

e Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rry.
Nahromadenie tepla moze
poSkodit dno rry.

e Na Cistenie sklenenych dvierok
rdry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch, Coho

dosledkom mdze byt rozbitie skla.

e Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
zasah elektrickym prudom.

e (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
poliCky a plechu na drbtené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku a/alebo
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plech na podstavec. Drotend
poliCku alebo plech zasurite medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
brazok

odstraneng alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rury nie je urCend na
suSenie utierok. PoCas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortce;j riry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.



Papier na peCenie dajte do
pekdca alebo do prisluSenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrarite Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekdca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenut hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Ne7 zacnete lampu
vymienat, uistite sa, Ze napajaci
kabel spotrebica je odpojeny
alebo istic je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

Spotrebi¢ nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

ZamysSlané pouZitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domdacnosti.
Komercné vyuZitie nie je pripustné.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

\lyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

Rura sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, peCenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

VYSTRAHA: Pristupné casti mozu
byt poCas pouzitia hortce.
Uchovajte z dosahu malych deti.
Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.
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e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked sU dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebic¢ Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z

elektrickych a elektronickych zariadeni a

zne$kodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou 0 odpadoch z
elektrickych a elekironickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informdcii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.
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V sillade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smermicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakdzané materidly Specifikované smernicou.
Likvidacia obalového materiélu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materidly uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobeng z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
domécnosti.
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Ovladaci panel
Rucka

Predné dvierka
Polohy polic
Stredné Cast
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12 1 10 9
Zobrazenie funkeif
Policko indikatora aktuélneho ¢asu
Pole indikatora teploty
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlacidlo samodistenia (pyrolyzy)*
Tlagidlo ¢asu a nastaveni
Tlagidlo Potvrdenie

O 0 N ™

HEHH

4 O By i

Svetlo

Horny ohrevny prvok

Motor ventildtora v hornej Easti (za doskou)
Motor ventildtora v spodnej ¢asti (za doskou)

3

iBegY

7 6 5 4
Tlagidla hore/dolu

Tlacidlo nastavenia teploty/posiliovaca
Tlacidlo Vyber funkcie

Tlacidlo Volba Casti riry

Tlacidlo ZAP /VYP,

(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)

P vseobecné informacie
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Obsah balenia
Dodané prisluSenstvo sa moze odliSovat v
avislosti od modelu produktu. Vietko
prisluSenstvo popisané v pouZivatel'skej

prirucke sa s vasSim produktom nemusi
doddvat.

—y

PouZzivatelska prirutka

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazené jedla a velké
pecenie.

3. Hiboky plech
Pouziva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

4.  Drotend mriezka
Pouziva sa na opekanie a na polozZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na pozadovany podstavec.
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Spréavne umiestnenie drdtenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuju
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpeCte, ze
koliky v zadnej Casti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.




Technické parametre
Celkovy prikon

Hlavna rira
Vntitorné osvetienie
22 KW

" ZéKlady: Informécie na energetickom Stitku elektrickych rir st uddvané v sdlade s normou EN 60350-1 /

IEC 60350-1. Tieto hodnoty st uréené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaCa z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventildtora (ak je stc¢astou vyrobku).

Trieda energetickej ucinnosti je uréend v stlade s nasledujicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.
** Pozrite si Gast MontdZ, strana 12.
echnické parametre sa mdzu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v
predchadzajliceho upozornenia za Uéelom sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s
, — .. . prislu$nymi normami. V zavislosti od
Qordzky v tejto prirucke si schematicks a prevédzkovych podmienok a podmienok
nemusia sa lpine zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat’ kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zéruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju pdvod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mbze to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
\yrobok musi byt namontovany v stlade so
Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo

elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizudlne skontrolujte, i na
yrobku nie sU Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi¢ je urceny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkdch. Bezpe€na vzdialenost musi
byt ponechand medzi spotrebicom a kuchynskymi
stenami a ndbytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v
mm).

12/5K

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt

teplovzdorné (minimélne 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevnené.

Ak je za rtrou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prendSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok
vyZaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drzanie alebo prenaanie vyrobku
nepouZivajte dvierka a/ani ricku.

k ma vyrobok drotené ricky, zatlacte ricky
spat do boCnych stien potom, ako vyrobok
presuniete.




595

= . 547
~ - 4
e 20
* min. vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s

- L iestnymi predpismi.

Montaz a pripojenie Miestnymi predpisimi

e Produkt mdZete namontovat a pripojit jedine v 'NFBEZPECENST‘((){ o
stilade so zakonnimi pravidlami pre montz. Vyrobok musi k sietovému zdroju pripajit iba

Elektrické pripojenie autorizovand a kvalifikovand osoba. Zaruna
} S . - , . doba vyrobku zacina plyndt iba po spravnej

\lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej monté3.

miniattrnym istiCom s vhodnou kapacitou tak, ako je Vijrobca nebude zodpovedny za dkody, ktoré

to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak majli povod v postupoch, ktoré vykonaji

pouZivate vyrobok s transformdtorom alebo bez neho, neopravnené osoby.

montéz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouzivania
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NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
Castami vyrobku.

PoSkodeny sietovy kdbel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v silade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vaSho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroindtalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Zastrcka sietového kabla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmerujte ju ponad

platfiu).

Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouZit prislusnt zasuvku/konektor a
zastréku pre raru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrehica presahujl prenosovi kapacitu
zastrcky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStalaciu bez pouzitia zastrcky a
zasuvky/konektora.
Zasurite sietovy kabel do zasuvky.
In$taldcia produktu
1. Zasuiite riru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pri¢om sa uistite, Ze sietovy kabel nie je zZlomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
znazornené.
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Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky boli dostatoéne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStaldcia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatoCne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat'’.)

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventildtor chladi tak zabudovan
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rdry.

Ak varite naprogramovanim Casovaca rdry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zavereéna kontrola
1. Qvladanie spofrebi¢a..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduca preprava

e Qdlozte si povodnui krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpene ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rre
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vndtornu
stranu dvierok riry viozte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.



e Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rucku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, €i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa

mohlo vyskytndt pri preprave.
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ﬂ Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujice informécie vam pomozu pouzivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Sefrit energiou:

e Vrlre pouzivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoze lepSie prenaSaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odporuca pouzivatelska prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rdry prilis
Casto.
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Zobrazenie funkeif

Policko indikatora aktuélneho ¢asu

Pole indikatora teploty

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia

Tlacidlo samodistenia (pyrolyzy)*

Tlacidlo Gasu a nastaveni

Tlagidlo Potvrdenie

Tla¢idla hore/dolu

Tlacidlo nastavenia teploty/posiliovaca

10 Tlacidlo Vyber funkcie

11 Tlacidlo Volba Casti riry

12 Tladidlo ZAP /VYP.

* (LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)

Nastavit' pociatoény ¢as

1. Ked produkt prvykrat zapnete, pole a symbol
bude blikat.
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2. Hodinu nastavte pomocou A/~
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e VZdy ked je to moZné, pokuste sa v rire varit
viac ako len jedno jedlo stic¢asne. Mozete varit
tak, Ze na drotend mriezku poloZzite dve varné
nadoby.

Varte jedld hned' za sebou. Rura uz bude hortca.
Energiu mbZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
minut pred dobou skonCenia varenia. Neotvarajte
dvierka rury.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

Prvé pouzitie

Pociatocné nastavenie ¢asu

3

:HBHS

71918

7 6 5 4
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3. Stlatte {41 a potvrdte pole hodin.

4. Mintitové polia a(® symbol bude blikat. Mintity
nastavte pomocou ~/~v. Stlate ] pre
potvrdenie mint.

ey
INNA-
UL

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

OcH

» N onuka nastavenia Casu sa v pripade
1 dlhodobého vypadku elektriny zobrazi znovu.




Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mdze mat za nasledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materily.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Viyrobok zahrievajte asi 30 mintt a potom ho vypnite.
Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE
Hortce povrchy sposobuji popéleniny!
\lyrobok mdZe byt poCas pouzivania hortci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
hordicej rary, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rire.

Elektricka rura

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Statickd).

Vlyberte najvy$si vykon grilu. Pozrite si ¢ast .
Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindit.

. Vypnite riru; pozrite si Cast .

rilovacia rira

Vlyberte z riry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vyberte najvySsi vykon grilu. Pozrite si Cast .
Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindt.

Vypnutie grilu si pozrite v Casti

Rl TIRSER LI S

IS

Dym a zapach sa moZu Sirit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarte
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvara.
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B Praca s rirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortice povrchy sposobuju popéleniny!
\lyrobok mdZe byt poCas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
hordicej rary, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok riry, pretoZe

moZe unikat para.
Unikajlica para vam moZe obarit ruky, tvar
a/alebo oci.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikdnoveé formy.
Co najlepSie vyuZite priestor podstavca.
Formu na peCenie polozte do stredu podstavca.
Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rdra hortca, nemeiite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mint dihie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mintt.

*  Po dopeCeni nechajte maso odpoCivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pedenom mase a pri krdjani nevytekd z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kuisky, ihlice na méso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
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mriezkou takym spsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotent policu alebo plech na pecenie s grilom
zasuiite do rury na pozadovanu Uroven. Ak
grilujete na drétenej polici, zasufite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Plech na peéenie, ktory pouzivate na
zachytavanie masti, musi pokryt celu grilovaciu
plochu. Tento plech sa nemusi doddvat spolu so
spotrebi¢om. Do plechu na pecenie pridajte
frochu vody kvdli fahSiemu isteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moze vznietit.

Praca s elektrickou riirou

Pozicie stojana

Vo vasej rire je k dispozicii 6 roStov, 3 z nich v
spodnej asti a 3 z nich v hornej Casti. DalSi vodic
ro$tu sa nachadza v medzere, kde bude namontovana
platria strednej Casti (A). Pri vareni nepouzivajte tento
Zlab ako drziak.
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Mozete varit vo 4 roznych Castiach rry.

Horna Gast

MdZete varit len v hornej Gasti.
Hodi sa pre grilovanie a varenie
malych porcif.

Spadnd Cast Mazete varil len v spodng) Basti
Houll sa pre varenie stredne
velieh porcit

Vy§Sie spodné Casti Sucasne mozete varit v homnej i
spodnej Gasti. Hodi sa pre

varenie dvoch roznych ¢asti.

Jedna velka Cast Mozete varit v ledine velke)
Casti Hodi sa pre varenie
yefkyeh poreit a thznych
pokemov.

Funkcie rury
Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrédzkoch sa mdze IiSit od usporiadania na vasom

Staticky

vyrobku. Tieto funkcie sa tykaju iba rdry s jednou
velkou Castou.
V tejto Casti st vysvetlené vSetky funkcie rury.

Ak je hornd Cast aktivna, na displeji
sa zobrazi hodnota teploty, pozicie
roStu, symbol varenia, symbol
pohotovostného rezimu, symbol
doby varenia a symbol ¢asu
ukonéenia varenia.

Ak Je hornd Cast akiivna. na displei
52 zobrazl hodnota teploty, pozicle
o0&t symbol varenia, symbol
pohotovosineho rezimu, symbol
doby varenia 2 syimbol £asu
ukoncenia varenia.

Ak su vySSie spodne Casti akfivne,
na displeji sa samostatne zobrazi
teplota, pozicie rostu, symbol
varenia, symbol pohotovostného
reZimu, symbol doby varenia a
symbol ¢asu ukonenia varenia.
Ak je akiivna jedna velld cast, na
displeli sa 2obrazl hodnota teploty,
pozicie rostu, symbol varenia,
symbol pohotovostneho rezimu,
symbol doby varenia a symbal éasu

tkoncenia varenla.

Spotiny a dolny ohrey je

{spodny a
dolny phreyy

Spodné
ohrigvanie

Staticky +
ventilator
{spodny /
horny ohrev
podporovany
ventilatorom)

Rozmrazovanie
(s pouzitim

ventildtora)

Zapnuty sutasne Varte len s
lednym plechom.

Pracuje len spodny ohrev. Je
to vhodné na pizzu a na
nasledné stmavnutie jedal z
dolnej Casti.

Horny ohrev, dolny ohrev s

ventilatorom [ zadne stene)

sii zapnute. Pemocou

ventilatora sa hordiel vzduch

velmi richlo a rovnomerne

rezsfn po celej rire. Varte len
iech

Rira sa nehreje. V prevadzke
je len ventilator (v zadnej
stene). Vhodné na pomalé
rozmrazenie zmrazeného
zmitého jedla pri izbovej
teplote a ochladenie
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L e e veendaeda
varenie s Funguie iba ohrey v zadne]
asistenciou stene. Hortiel vzduch ohriaty
ventilatora Ventilatorom sa roviomerne
rozvadza po cele e velmi
ryehlo pombcot ventilatora
Vo vatsine pripadoy sa
predivievanie newzadije.
Horny ohrev + | Horny ohrev a ventilator v
ventilator zadnej stene sti zapnuté.
(horny ohrevs | Ventildtor lepSie rozhana
pomocou hortci vzduch oproti situdcii,
ventilatora) ked je zapnuty len horny
ohrev.
Spodny ohrey a ventilator v
Zadne] stene su zapnute) sa
spust sticasne Vhodne na
pecenie pizze.

Ay AL
A

Multi "3D" Horny ohrev, spodny ohrev a

varenie ohrev ventildtorom su
spustené sticasne. Varte len s
jednym plechom.

QA AL Ay AL
O A O A

Ekanomicky Je spustena len vndtorna cast

arit horneho ohreve v fire,
Vhodne pre grilovanie malyeh
2 stredne vellyeh porcil
masa

Uplné VnUtorné a vonkajSie Casti

grilovanie horného ohrevu st spustené
sticasne. Vhodné pre
grilovanie stredne velkych
porcii mésa.

Gril & Ventilator v zadne) Casti iy je

yentilator (il | spusteny siicasne s widtomou

podporovany. | A vonkajSou Gasti

yentilatorom) | wikurovacieho prvku v horne
¢asti riry. Pomocoll
ventilatora sa hordich vaduch
yvelmi rychio a rovpomerne
rozsi po celel rire Vhodne
pre grilovanie stredne yelkyeh
porci masa.

Uchovanie PouZiva sa na uchovanie jedla

teploty v teplote uréenej na
servirovanie na dihé dasove
obdobie. NepouZivajte na

ie potravin.
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Usparne Funguie iba ohrey v zadne)

Yaenie s stene. Pre tspory energie

ventilatorom mbZete poudit fito funkell
namissto vareni kiore by ste
whkohali pomocou ohrevi s
ventilatorom pri teplotch
160270 © © Prodi s vsak
0 105K Cas varenia,
Casy pecenia sivisiace s
touto funkciou su uvedene v
fabutke "sporne varenie §
ventilgtorom

Varenie pri Potraviny sa zahrievajui

nizkej teplote | sucasne zhora i zdola. Tato
funkcia je vhodna pre
pozvolné pecenie vopred
opetenych / osmazenych
kiiskov masa (telacie,
jahnacie, hydina atd.) V
otvorenej nadobe pri nizkej
teplote. Je tak zaistene, z¢ je
maso Stavnaté a makké
vnitri. PouZivajte prosim
hygienicky vhodné druhy
méasa. Na vamej doske, grilu
atd. predom opedte / osmazte
maso zo vsetkych strén na
rozpélenej panvici. Piect
vopred opecené / osmazené
m&so pomocou funkcie
"varenie pri nizkej teplote”
mézete po diht dobu. Varte
len s jednym plechom.

Viyhrievanie ventildtorom -
Usporny ventildtor S pomocou ventilétora + Pizza
Horny vykurovacf prvok + ventilator Staticky
Uplng grilovanie + ventilator Staticke + venfilator
Uplné grilovanie Vyhrievanie ventlatorom
Mudli-varenie (30)
Pizza
Wyhrievanie ventilatorom Mulli varenie 30
Usporny ventilator Uping grilovanie + ventitator
Rozmrazovanie Uplne grilovanie
Shodne ohrlevanie Horny wikirovae: prvok + ventiator
Pizza Ekonoimicky onl
S pomocou ventilatora + S pomocou Spodne ohrievanie
ventildtora Uchovanie teploly
PIny gril + S pomocou ventildtora Varenie pri nizke) teplote
Rozmrazovanie + Rozmrazovanie Rozniazovanie
Ekonomicky gril + S pomocou Tabul'ka funkcii
ventilatora Tabulka funkcii oznaCuje funkcie, ktoré mézete pouzit
S pomocou ventildtora + Spodné v rire a ich prislusné maximalne a minimalne teploty.
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Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.

Pocas vykonavania akychkolvek nastaveni
budu blikat na displeji prislusné symboly.

Program sa zrusi v pripade vypadku energie.
Ruru musite preprogramovat.

cddied

ktualny ¢as sa neda nastavit, kym rdra
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rire vykonangé poloautomatické alebo pine
automatické programovanie.

3

Dokonca aj ked je rira vypnutd, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rdry.

S EEEE

Usporny ventilator Z bezpeénostnych dovodov
je maximalna doba, uz mozno nastavit pre
"Cas varenia" obmedzena na 6 hodin vo
vSetkych pozicidch okrem "Uchovanie teplého
pokrmu" a "Pedenie pri nizkej teplote”.

=

Funkcie varenia Z bezpecnostnych dovodov je
maximalna doba, uz mozno nastavit pre "Cas
arenia" obmedzené na 6 hodin vo vSetkych
poziciach okrem "Uchovanie teplého pokrmu"
a "Pecenie pri nizkej teplote".

@

Rura funguje maximalne 2 hodiny pri teplotach

=

Jedna velka Gast
Funkcia Odpordcana
teplota (°C)
Staticky
Staticka +
ventilator
Uyhrlevanie
ventilatorom
Multi-varenie

280 ° C alebo vysSich.
teploty (°C

40-310

40-310

80
05
80

0

Pis

Horny ohrev +
ventilator
Uplne
griiovanie +
ventilator
Uplné
grilovanie
Horny
wkirovacl
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ventilator

160 - 220

ohricvaiie

Uchovanie m 40 - 100
teplof

nizke] teplote

| Rozmrazovanie | - |- |

Horna Cast
Rozsah

teplota (°C teploty (°C
ventilatorom
Upine 200 40 - 780
grilovanic +
grilovanie
80 40 280
wiilrovael
prvok +
Spodnd Cast
(Rogmerovanie |- -]
teplota (°C] teploty (°C
veptilatorom

veritilator
Hormy >
ventilator -
Spodna Cast
Rozsah

160 - 220

ohrigvanie
.

Rozmrazovanie



Obsluha riadiacej jednotky rary
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Zobrazenie funkeif

Policko indikatora aktuélneho ¢asu
Pole indikatora teploty

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
Tlacidlo samodistenia (pyrolyzy)*
Tlacidlo Gasu a nastaveni

Tlacidlo Potvrdenie

Tla¢idla hore/dolu

Tlacidlo nastavenia teploty/posiliovaca
Tlacidlo Vyber funkcie

Tlacidlo Volba Casti riry

Tlacidlo ZAP./VYP.

(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)
Symboly na displeji:

Symbol rychleho ohrevu (Urychlenie)
Symbol Diky varenia

Symbol UkonCenia varenia*
Symbol Alarm

Symbol vyberu sekcie

Symbol varenia

Symbol aktudineho Casu

Symbol Zastavené

Symbol Udrziavania teploty
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3¢ Symbol Rozmrazovanie

o Symbol Zamok

' Symbol zobrazenia ¢asu

(g} Symbol Nastavenie hlasitosti

Symbol Samocistenia (pyro)*

Symbol Usporného samocistenia
(ecopyro)*

? Symbol Sonda do mésa *

B <1*1®Y*

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
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Prevadzka rury ako jednej Gasti
Manuélne varenie vyberom teploty a funkcie
prevadzky
PoCas manualnej prevadzky bude rira po tom, ¢o sa
vyberie funkcia a teplota, fungovat bez ohladu na ¢as
varenia. Rura sa na konci doby varenia automaticky
nevypne. Varenie by mal ukongit samotny pouZzivatel.
Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa
rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.
1. Zriry wherte strednu ¢ast. Po vybrati strednej
Casti bude rira fungovat ako jedna velka Cast.
2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

I;C)m HE A0

4. Pouzite dotyk PP na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

5. Nastavte poZzadovanu funkciu varenia dotykom
tlatidla A/~ Stladte ] pre potvrdenie

nastavenia.
"I c0°
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte raz C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. °C a™ bude
blikat na displeji.
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7. Stlatte A/~ aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Akondhle je dosiahnutd pozadovana
hodnota, stla&te [ pre jej potvrdenie.

8. Pre urychlenie (rychly ohrev), stlagte “C po dobu

cca. 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi =

Nésledne sa na displeji objavi s[k a urychlenie
bude aktivované.

" T
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Ako nahle je nastavenie urychlenie
vykonang, rura sa spusti v maximalnom
vwkone, aby dosiahla nastavenu teplotu.

Po dosiahnuti nastavene;j teploty =
zmizne. Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, pocas ktorych sa zobrazi

=8, ked sa dihgie dotknete “C.
Urychlenie sa dé aktivovat len pri vareni v
jedinej velkej Casti.

1. Z rary wberte stredn(i Cast. Po vybrati strednej
Casti bude rira fungovat ako jedna velka Cast.

Zapnite ruru 2sekundovym dotykom tlacidla (D
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

I D w |:||: =il

4. Pouzite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

5. Stlatte A/~ pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte raz 'C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.
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9. Vlozte nadobu do rdry a zatvorte dvierka.

10. Ak funkcia varenia a hodnota teploty vyhovujd,
stlacte I na dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi P>,

m | 3 "]c
3 ( >
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» RUra sa zahreje na nastavenu teplotu.

méetky Casti symbolu vnatorne;j teploty ﬂv rdre
sa zapnU, ako nahle vada rira dosiahne

nastaven teplotu.

11. Ked je proces varenia ukonCeny, stlacte znovu na
dve sekundy tiacidlo P> Il pre ukoncenie varenia.

Varenie s uréenim doby pecenia:

Mbzete nastavit, aby sa rira na konci doby varenia

vypla automaticky, prostrednictvom vyberu teploty a

funkcie Specifickej pre dané jedlo a nastavenim doby

varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.
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7. Stlatte A/~ aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Akondhle je dosiahnutd pozadovana
hodnota, stla&te [« pre jej potvrdenie.

8. Pre urychlenie (rychly ohrev), stlagte °C po dobu

cca. 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi =

Nésledne sa na displeji objavi Eg a urychlenie
bude aktivované.

"I 2 I0°
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ko nahle je nastavenie urychlenie
konané, rira sa spusti v maximalnom
ykone, aby dosiahla nastavenu teplotu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty =
zmizne. Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, pocas ktorych sa zobrazi

=8, ked sa dihgie dotknete “C.
Urychlenie sa dé aktivovat len pri vareni v
jedinej velkej Casti.
9. Stlacte raz © pre zobrazenie doby varenia. 21
bude blikat na displeji.
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10. Stlatte ./~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stlagenim [, Akonahle je
doba varenia nastavend, 2 a & zostane svietit
na displeji.

11. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

12. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stlacte I na dve sekundy pre
spustenie varenia. Varenie sa spusti a na displeji
sa objavi P>

: c .
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» VaSa rura ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnutornu teplotu na nastavent teplotu.
Uchovdva tuto teplotu aZ do uplynutia nastavenej doby
varenia. Kazdy stupen symbolu vnitornej teploty bude
za postupne rozsvieti, ako bude vnutorna teplota
dosahovat nastavend teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodatoCné aktivne ohrevné prvky a
odporucand poloha plechu.

méetky Casti symbolu vnatorne;j teploty J}Lv rdre
sa zapnU, ako nahle vada rira dosiahne

nastaven teplotu.

13. Ked je varenie hotove, ™ a 2 budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.

14. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, staci stladit
[ubovonu kldvesu. Rura sa automaticky vypne.

15. Ak chcete, aby rira pokracovala v ¢innosti, stlacte
D1l na 2 sekundy. Rura bude spustend po
neurcité Casove obdobie.

Ak chcete zruSit nastavenie po tom, ¢o
ste nastavili varenie stanovenim doby
varenia, budete musiet vynulovat dobu
varenia. Ak chcete, mdZete rdru vypnuf
stladenim @

Nastavenie konca doby varenia na neskor; (Tato
funkcia je voliteI'na. Vo vaSom produkte nemusi
existovat'.)

Mbzete nastavit, ze rura sa spusti a vypne automaticky,
a to tak, Ze pre svoje jedno Specificky nastavite teplotu
a prevadzkovy rezim, dobu varenia a koniec doby
varenia na neskor, pomocou manudineho ovlddania
bez nastavenia doby varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho ¢asu sa

rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Zriry wherte strednu ¢ast. Po vybrati strednej
Casti bude rira fungovat ako jedna velka Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

I D w |:||: =il

4. Pouzite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

5. Stlatte ./~ pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.

- |:||: c0°
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6. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte raz ¢, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.
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7. Stlatte A/~ aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Akondhle je dosiahnuta pozadovana
hodnota, stladte [ pre jej potvrdenie.

8. Pre urychlenie (rychly ohrev), stlagte °C po dobu

QLA
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@
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cca. 3 sekund, kym sa na displeji nezobrazi =

Nésledne sa na displeji objavi Eﬂf a urychlenie
bude aktivované.
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ko nahle je nastavenie urychlenie vykonané,
1 rira sa spusti v maximalnom vykone, aby
dosiahla nastavenu teplotu. Po dosiahnuti

nastavenej teploty =® zmizne. Nastavenie
urychlenia je aktivne pre funkcie, pocas

L(torych sa zobrazi =®, ked sa dihSie dotknete
C. Unychlenie sa da aktivovat len pri vareni v
jedinej velkej Casti.
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9. Stlagte raz ® pre zobrazenie doby varenia. Pl
bude blikat na displeji.
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10. Stlatte ~/~~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stlagenim []. Akonahle je
doba varenia nastavend, 2 a &5 zostane svietit
na displeji.

11, Stladte dvakrat v kratkych intervaloch C pre

ukoncenie doby varenia. =1 bude blikat na displeji.
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12. Stlatte ./~ pre nastavenie pozadovaného
konca doby varenia a potvrdte ho stlagenim 1.
Akonahle je koniec doby varenia nastaveny, bude
sa priebezne zobrazovat =,

13. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

14. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia a doby ukon&enia varenia vyhovujd,
stlacte na dve sekundy P Il pre spustenie varenia.

g NPk
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» » Hl sa zobrazi na displeji. Casova riry automaticky
prepocCita ¢as spustenia varenia tak, Ze odpodita Cas
varenia od Casu skonCenia varenia, ktory ste nastavili.
A7 pride Cas spustenia varenia, zvolena funkcia varenia
bude sa aktivuje, = zmizne a rira sa zahreje na
nastavenu teplotu. Tuto teplotu udrzi az do uplynutia
nastavenej doby varenia. Kazdy stupefl symbolu
vnutornej teploty bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnitorna teplota dosahovat nastavent teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia dodatogné aktivne
ohrevné prvky a odporic¢ana poloha plechu. Svetlo v
rire je poCas varenia rozsvieteng.

@Véetky Casti symbolu vnatorne;j teploty ﬂv rdre
sa zapnU, ako ndhle vada rira dosiahne

nastaven teplotu.

15. Ked je varenie hotové, ™ a = bud blikat na
displeji a zaznie varovny signal.

16. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, staci stladit
[ubovolnt kldvesu. Rira sa automaticky vypne.
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17. Ak chcete, aby rdra pokracovala v &innosti, stlaCte
DB na 2 sekundy. Rura bude spustend po
neurcité ¢asové obdobie.

k cheete zrusit program po tom, €o ste
nastavili varenie stanovenim doby varenia,
budete musiet vynulovat dobu varenia. Ak
cheete, méZete rlru vypnt stlaGenim

Pouzitie riry iba s hornou alebo spodnou ¢astou
Manuélne varenie vyberom teploty a funkcie
prevadzky
PoCas manualnej prevadzky bude rira po tom, ¢o sa
vyberie funkcia a teplota, fungovat bez ohladu na ¢as
varenia. Rura sa na konci doby varenia automaticky
nevypne. Varenie by mal ukongit samotny pouZzivatel.
Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa
rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.
1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.
k nie je stredna Cast vloZend, Casovad

riry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v homnej ¢asti.
=K
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4, Stlatte raz =4 pre aktivaciu spodnej Casti rary.
Nastavenie teploty a kroky pre zaCatie procesu varenia
ako pre spodné, tak horna Cast rury sa spusti sti¢asne.
(Na snimkach je vybrand spodnd Gast rury.)

; |.IC :
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Zakazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodn Gast, spodna a
horné ¢ast a iba horna Gast.
5. PouZite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.
6. Stlatte ./~ pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.
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7. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte raz "C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.

: 1.7C
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8. Stlatte A/~ aby ste nastavm pozadovanu
teplotu. Akondhle je dosiahnutd pozadovana
hodnota, stla&te (] pre jej potvrdenie.

9. Vlozte nadobu do rdry a zatvorte dvierka.

10. Ak funkcia varenia a hodnota teploty vyhovuju,
stlacte DIl na dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi P,

B; 5 |:Il:
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» RUra sa zahreje na nastavenu teplotu.

@éetky Casti symbolu vnatorne;j teploty ﬂv rdre
sa zapnU, ako nahle vada rura dosiahne

nastavend teplotu.

11. Ked je proces varenia ukonCeny, stlacte znovu na
dve sekundy tiacidlo P> Il pre ukoncenie varenia.

B; 5 |:Il:
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Pri pouZiti iba spodnd alebo hornej ¢asti,
nechajte nepouZitl ¢ast prazdnu, pretoZe
sa zahreje.

Varenie s uréenim doby pecenia:

Mbzete nastavit, aby sa rira na konci doby varenia

vypla automaticky, prostrednictvom vyberu teploty a

funkcie Specifickej pre dané jedlo a nastavenim doby

varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Cast vloZend, Casovad
riry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

2. Zapnite raru 2sekundovym dotykom tlacidla CD
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v homnej ¢asti.
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4, Stlatte raz =5 pre aktivaciu spodnej Casti rary.
Nastavenie teploty a kroky pre zaCatie procesu varenia
ako pre spodné, tak horna Cast rury sa spusti sti¢asne.
(Na snimkach je vybrand spodnd Gast rury.)
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Zakazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodn Gast, spodna a
horné ¢ast a iba horna Gast.
5. Pouite dotyk I na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.
6. Stlatte ./~ pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.

Ea @ ECO E":
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7. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte raz ', aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.

AL

8. Stlatte />, aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Akondhle je dosiahnuta pozadovana
hodnota, stladte < pre jej potvrdenie.

9. Pre zobrazenie doby varenia stlatte raz(® a
prejdite na "dobu varenia" na textovom displeji.
121 bude sucasne blikat.
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10. Stlatte v/~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stiagenim 2], Akonahle je
doba varenia nastavend, 2 a & zostane svietit
na displeji.

11. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

12. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stlacte I na dve sekundy pre
spustenie varenia. Varenie sa spusti a na displeji
sa objavi P>

E; % |:IIZ
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» Vada rira ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnutornd teplotu na nastavenu teplotu. Tito
teplotu udrzi az do uplynutia nastavenej doby varenia.
Kazdy stuperi symbolu vnitornej teploty bude za
postupne rozsvieti, ako bude vnitornd teplota
dosahovat nastavenu teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodatoCné aktivne ohrevné prvky a
odporucand poloha plechu.

@éetky Casti symbolu vnatorne;j teploty ﬂv rdre
sa zapnU, ako ndhle va3a ridra dosiahne

nastaven teplotu.

13. Ked je varenie hotove, ™ a 2 budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.
14. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, staci stladit
[ubovonu kldvesu. Rura sa automaticky vypne.
15. Ak chcete, aby rdra pokracovala v &innosti, stlaCte
D1l na 2 sekundy. Rura bude spustend po
neurcité Casove obdobie.
Ak chcete zruSit nastavenie po tom, ¢o
ste nastavili varenie stanovenim doby
varenia, budete musiet vynulovat dobu
varenia. Ak chcete, mdzete riru vypnut
stlacenim

Nastavenie konca doby varenia na neskor; (Tato
funkcia je voliteI'na. Vo vaSom produkte nemusi
existovat'.)

MbZete nastavit, Ze rdra sa spusti a vypne automaticky,

a to tak, Ze pre svoje jedno Specificky nastavite teplotu

a prevadzkovy rezim, dobu varenia a koniec doby

varenia na neskor, pomocou manudineho ovlddania

bez nastavenia doby varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.
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k nie je stredna Cast vloZend, Casovad
riry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

2. Zapnite raru 2sekundovym dotykom tlacidla CD
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prvé funkcia
typicka pre varenie v homnej ¢asti.
AT
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4. Stlatte raz =5 pre aktivaciu spodnej Casti rary.
™53 objavi vedIa aktivnej &asti riry. Nastavenie
teploty a kroky pre zaCatie procesu varenia ako pre
spodné, tak hornd Cast riry sa spusti sucasne. (Na
snimkach je vybrand spodna Cast rury.)
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Zakazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodn Gast, spodna a
horné ¢ast a iba horna Gast.
5. PouZite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.
6. Stlatte A/~ pre nastavenie pozadovaného
prevadzkového rezimu.
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7. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte raz 'C, aby ste

sa dostali na zobrazenie teploty. Symbol C bude
blikat na displeji.
3 |:||:
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8. Stlatte A/~ aby ste nastavm pozadovanu
teplotu. Akonghle je dosiahnutd pozadovana
hodnota, stlaite [ pre jej potvrdenie.

9. Stlate raz(® pre zobrazenie doby varenia. Pl
bude blikat na displeji.
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10. Stlatte ~/~~ pre nastavenie pozadovanej doby
varenia a potvrdte ju stiagenim [4]. Ako nahle je
doba varenia nastavend, zobrazi sa 2.

11, Stladte dvakrat v kratkych intervaloch & pre

ukoncenie doby varenia. = bude blikat na displeji.

; ILIFI Jo
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12. Stlatte A/~ pre nastavenle pozadovaneho
konca doby varenia a potvrdte ho stlagenim 1.
Akonahle je koniec doby varenia nastaveny, bude
sa priebezne zobrazovat =,

13. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

14. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia a doby ukon&enia varenia vyhovujd,
stlaéte na dve sekundy > If pre spustenie varenia.

» » Il sa zobrazi na displeji. Casovag riiry automaticky

prepocita ¢as spustenia varenia tak, Ze odpocita ¢as

varenia od Casu skonCenia varenia, ktory ste nastavili.

A7 pride Cas spustenia varenia, zvolena funkcia varenia

bude sa aktivuje, = zmizne a rira sa zahreje na

nastavenu teplotu. TUto teplotu udrZi aZ do uplynutia
nastavenej doby varenia. Kazdy stupefl symbolu
vnutornej teploty bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnitorna teplota dosahovat nastavent teplotu. Na
funk&nom displeji sa zobrazia dodatoéné aktivne

ohrevné prvky a odporic¢ana poloha plechu. Svetlo v

rire je poCas varenia rozsvieteng.

méetky Casti symbolu vnatorne;j teploty ﬂv rdre
sa zapnU, ako nahle vada rira dosiahne

nastaven teplotu.

15. Ked je varenie hotove, ™ a I budu blikat na
displeji a zaznie varovny signal.

16. Ak chcete zvukovy signdl zastavit, staci stladit
[ubovonu kldvesu. Rura sa automaticky vypne.

17. Ak chcete, aby rdra pokracovala v &innosti, stlaCte
P na 2 sekundy. Rura bude spustend po
neurcité ¢asové obdobie.

Ak cheete zrusit program po tom, Co ste
nastavili varenie stanovenim doby varenia,
budete musiet vynulovat dobu varenia. Ak
cheete, méZete rlru vypnt stlatenim

Pouzitie hornej a spodnej Gasti sticasne
Manuélne varenie vyberom teploty a funkcie
prevadzky

PoCas manualnej prevadzky bude rira po tom, ¢o sa
vyberie funkcia a teplota, fungovat bez ohladu na ¢as

varenia. Rdra sa na konci doby varenia automaticky
nevypne. Varenie by mal ukongit samotny pouZzivatel.
Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa
rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.
1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.
k nie je stredna Cast vloZend, Casovad

riry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v homnej ¢asti.
=K
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Zakazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodn Gast, spodna a
horné ¢ast a iba horna Gast.

4. Aktivujte obe &asti dvojitym stlaéenl’m =]

N
T3 T

QLA AL
SIS

B
= I
I-

5. Pouite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

6. Stlatte A/~ pre wher prisluSnej funkcie
varenia spomedzi tych, ktoré st nastavené pre
obe Casti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v
hornej Casti a piect pecivo v spodnej ¢asti, mozete

vybrat funkciu Gril + Ventilator.

Ked zvolite funkciu, "Teplota" a "Doba varenia" mozu

byt nastavené pre kazdu Gast riry zviast. Symboly ™

"C
] 5O
gastirary. ™ a C budu blikat na displeji teploty

aktivnych Casti v tomto nastaveni varenia budu
=] LOC
7. Ak chcete zmenit teplotu hornej asti rury, stlacte
vybraného Useku riry.

inkat’.
e
" 25l
=i ® 'CJ
raz C pre pristup k zobrazeniu teploty v hormnej
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8. Stlatte A/, aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Ked dosiahnete pozadovani hodnotu,

potvrdte teplotu stiagenim []. C bude stabiine
svietit a symbol ™ aktivnej Easti varenia bude
blikat.

9. Ak chcete zmenit teplotu spodnej Gasti rury,
aktivujte displej teploty spodnej asti rury
stlagenim &1, Symbol spodnej &asti riry ™ bude
blikat.

B o
= | | 2C ¢l
=TI AD 1arver
Y @ ‘I EU

10. Ak chcete pristup k dlspIeJu teploty spodnej Casti

riry, stlacte raz "C. L a ™ budu blikat na displeji
teploty vybraného Useku rdry.

11. Stlatte A~/~~, aby ste nastavili pozadovan(i
teplotu. Ked dosiahnete poZzadovani hodnotu,

potvrdte teplotu stiagenim [+]. °C bude stabiine

svietit a symbol ™ aktivnej Easti varenia bude
blikat.

sre | Tt E
Varenie s uréenim doby peéenia:
Poloautomaticka prevadzka

Mbzete nastavit, aby sa rira na konci doby varenia

vypla automaticky, prostrednictvom vyberu teploty a

funkcie Specifickej pre dané jedlo a nastavenim doby

varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa

rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Cast vloZend, Casovad
riry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

2. Zapnite riru 2sekundovym dotykom tlacidla @
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typickd pre varenie v hornej Casti.

= @ ECD L. JAC IHI].C

- i
N

Pri stiGasnom pouZiti hornej a spodnej
Casti rlry, ak chcete zmenit nastavenie
teploty, rozdiel medzi Gastami nesmie byt
vy$Sia ako 80 ° C. A to preto, 7e Gasti
budu ovplyvnené teplotou kaZdej z Casti.
12. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.
13. Ak funkcia varenia a hodnota teploty vyhovujd,
stlacte >l na dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti P> a ™ sa objavia na displeji

hornej a dolnej Casti rdry.
‘C
I

=
TEe ] A

\VSetky Casti symbolu vnUtornej teploty ﬂv
rire sa zapnu, ako nahle vasa rira
dosiahne nastavenu teplotu.

14. Ked je proces varenia ukonCeny, stlacte znovu na
dve sekundy tiacidlo P>l pre ukoncenie varenia.
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Zakazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodn Gast, spodna a
horné ¢ast a iba horna Gast.

4. Aktivujte obe Casti dvojndsobnym stlaenim =]
Vedla kazdej &asti riry sa zobrazi ™

e AT
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5. PouZite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

6. Stlatte A/~ pre wher prisluSnej funkcie
varenia spomedzi tych, ktoré st nastavené pre
obe Casti rury. Napriklad, ak chcete grilovat v
hornej Casti a piect pecivo v spodnej ¢asti, mozete
vybrat funkciu Gril + Ventilator.

Ked zvolite funkciu, "Teplota" a "Doba varenia" mozu

byt nastavené pre kazdi Cast rury zviast. Pre tieto

nastavenia bude blikat symbol ™ akn’vnej Casti varenia.

mE 1.0IC " el

SL@] A hAr




7. Ak ghcete zmenit teplotu hornej Gasti riry, stlatte
raz 'C pre pristup Iézobrazeniu teploty v hornej
Casti riry. Symbol L bude blikat na displeji
teploty vybraného Useku rdry.

N
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8. Stlatte A/, aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Ked dosiahnete poiadgvanu hodnotu,

potvrdte teplotu stiagenim []. C bude stabiine
svietit a symbol ™ aktivnej Easti varenia bude
blikat.

9. Ak chcete zmenit teplotu spodnej Gasti rury,
aktivujte displej teploty spodnej asti rury
stlagenim 1. Symbol spodnej &asti riry ™ bude
blikat.

B o
= | | 2C ¢l
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10. Ak chcete pristup k displeju teploty spodnej Casti

rury, stlaCte raz T Symbol L bude blikat na
displeji teploty vybraného tseku rry.

11. Stlatte A/~v, aby ste nastavili pozadovan(i
teplotu. Ked dosiahnete pozadovanu hodnotu,

-]
potvrdte teplotu stiagenim []. C bude stabiine
svietit a symbol ™ aktivnej Easti varenia bude
blikat.
Pri stiGasnom pouZiti hornej a spodnej
Casti rlry, ak chcete zmenit nastavenie
teploty, rozdiel medzi Gastami nesmie byt
vy$Sia ako 80 ° C. A to preto, 7e Gasti
budu ovplyvnené teplotou kazdej z Casti.

12. Stlacte raz ( pre zobrazenie doby varenia
lakti’vnej spodnej Casti rury. Stcasne bude blikat
._)

W _ ) HD.C
3 C
X @ D EIE I]D'C Y

13. Stlate A/~ pre nastavenle pozadovaneJ doby
varenia a potvrdte ju stiagenim []. Akonahle je
doba varenia nastavend, zobrazi sa na obrazovke
symbol 12,

14. Pre zobrazenie doby varenia dalSej hornej ¢asti

= AN

najprv tito &ast aktivujte stlagenim . Symbol ™

hornej &asti bude blikat. Potom raz stlagte (.
Stasne bude biikat symbol [

Lo~ B Cl .\

=] nic s INERG
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15. Nastavte pozadovanu dobu varenia pre hormnu ¢ast
stlaéenim ~/~v a potvrdte ju tlagidiom [
Akonahle je doba varenia hornej ¢asti nastavena,
z0brazi sa na obrazovke symbol 21,

16. Vlozte nadobu do rury a zatvorte dvierka.

17. Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stlacte > Il na dve sekundy pre
spustenie varenia. Varenie sa spusti a na displeji
sa objavi

» VaSa rura ihned' spusti prevadzku vo zvolenej funkcii

a zvySi vnutornd teplotu na nastavenu teplotu. Tito

teplotu udrzi az do uplynutia nastavenej doby varenia.

Kazdy stuperi symbolu vnitornej teploty bude za

postupne rozsvieti, ako bude vnitornd teplota

dosahovat nastavenu teplotu. Na funkénom displeji sa

zobrazia dodatoCné aktivne ohrevné prvky a

odporucand poloha plechu.

Setky Casti symbolu vnUtornej teploty iv rdre
sa zapnU, ako nahle vada rura dosiahne
nastavenu teplotu.

18. Na konci kratSej doby varenia bude poCut jeden
signdl a symboly 2 a P> prisiusnej casti rary
zmiznd.

Ked je varenie hotove, ™ a [= budu blikat na displeji

a zaznie varovny signdl.

19. Ked varenie skon¢i, vyberte jedlo z riry. Ked
znovu zatvorite dvierka rdry, varenie v druhej Casti
s dlhSou dobou varenia bude pokracovat.

20. Akonahle skongf aj dlha doba varenia, bude podut
dva signaly a symboly Plab prislusnej Casti
rlry zmiznd.

21. Varenie sa zastavi.

22. Stlacte P [l na dve sekundy, ak cheete, aby vo
vareni pokracovali obe ¢asti riry. Rira bude
spustend po neurcité asové obdobie.

k chcete zrusit polo-automatické
naprogramovanie potom, €o ste ho
nastavili, je potrebné vynulovat dobu
varenia. Ak chcete, mdzete riru vypnut
stladenim \.1/ na dve sekundy.

Vypnutie elektrickej rary

Stlacte na dve sekundy
Pouzitie zamku
Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel mozete predist
pouZzivaniu rdry.

pre vypnutie rury.
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7amok tlacidiel je moZné pouZit ak je rdra v
pohotovostnom rezime. Nastavené uzamknutie mn.nr
laGidiel bude v pripade vypadku napéjania ‘uul
zrusené. A
Aktivacia zamku 2. Stlatte A/~ pre nastavenie pozadovanej doby

1. Stia&ajte tlatidlo & v kratkych intervaloch, kym sa
displeji nezobrazi "OFF".

OF

— O
£

» o bude blikat.

2. Stlacte raz tlacidlo . pre aktivaciu uzamknutia
tlacidiel. Uzamknutie tlacidiel bude aktivované, na
displeji sa objavi "0n". o bude aj nadalej blikat.

Un

3. Stladte [] a potvrdte nastavenie.
» Text zmizne a rozsvieti sa o

S vynimkou tlaGidiel A/~ dalSie klavesy
rlry pocas aktivovaného uzamknutia tlacidiel

nefungujd.

Deaktivacia zamku

1. Stlacte raz tlaidlo ~v pre zruSenie uzamknutia
tlacidiel. "OFF" sa zobrazi na displeji.

2. StlaCte 1] a potvrdte nastavenie.

OF

N
— O

» Uzamknutie tladidiel sa zrusi a symbol o na displeji
zmizne.

Pouzivanie hodin ako budika

Casova produktu mdZete pouzivat na akékolvek
vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.
Budik nema ziaden vplyv na funkcie rury. PouZiva sa
iba ako forma varovania. Toto je napriklad uZitocné
vtedy, ked chcete jedlo v rdre otoCit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti
nastaveného ¢asu.

Maximéalny ¢as alarmu moze byt 23 hodin a
59 mindt.

varenia a potvrdte ju stlatenim 1. Akonahle je
nastaveny ¢as alarmu, zobrazi sa Ay

3. Alarm zaznie po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Alarm mdZete zastavit stlaGenim [ubovolného
tlacidla.

ZruSenie alarmu:

1. Stiagajte tlatidio & v krétkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi L\,

2. Stlacajte tlacidlo ~v7, kym sa na displeji nezobrazi
,00:00%, a nastavenie potvrdte stiagenim [].

» Alarm bude zruSeny a symbol L\ 7mizne.

Nastavenie zvuku

Zvuk je mozné nastavit, len ked je rira v

pohotovostnom rezime. )

1. Stlagajte v kratkych intervaloch (2, aZ kym sa na
displeji nezobrazi €. €1 zagne blikat.

@
|
I

2. Kdispozicii su 2 typy zvuku, konkrétne "1" a "2".
Stlacte A/~ pre wher pozadovaného typu.

3. Stlatte ] a potvrdte nastavenie.

» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

Nastavenie aktualneho éasu

Aktualny Gas je mozné nastavit len ak je rira vypnuta.

Ak chcete vykonat zmenu ¢asu nastaveného pocas

pociatoéného nastavenia:

1. Stiagajte tlatidio O v krétkych intervaloch, kym sa
na displeji nezobrazi . Polia hodin a symbol
bude na displeji blikat.

N ‘\
_Arrn
Jurdul
RN

Pouzite A/~ pre nastavenie poli hodin.

Stlacte [ a potvrdte nastavenie.

Mindtové polia a & symbol bude blikat. Minity
nastavte pomocou tlacidiel A/~ Stlacte |« pre
potvrdenie mint.

|
TN

3

~wnno

Nastavenie alarmu:
1. Stidgajte v krétkych intervaloch ™, aZ kym sa na
displeji nezobrazi L\, L) zacne blikat.
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» Znovu sa zobrazi pohotovostny displej. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

In.-l EI
Iucho
Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v

avislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vasich vlastnych preferencii varenia.

Jedlo Potet Potrebné
- zésobnlkov prisluSenstvo
plechy asohnd
Kolace vo

Forma na kolac na
drotené mriezke™

o83
D
Qu
m%‘
28
oo

zasohnik
Jeden andardny plech®
= L =
EEaER
& Standardny plech:
3 zasobniky 1-Hiboky plech”
3-Standardny plech®
5-Plech pre pecivo®

Okrdbia tortova forma s
ohsmeEran 26 eoina
dhotene miezke

PiRiotowy kolae | Jeden

drotené mriezke™*
1 Oleihla toriova forma
Spremerom 26 cmne
deblene nrleske

4-Okihle totovd fooma
5 pribmeront 26 emng

L

plechis e oaliy

Jeden Plech pre pecivo® £
zésobnik =

Kolaciky

. =

2 osohnky 1 -Plech pre petiio’
5 Standordny plech?
1-Plech pre pecivo*
3-Standardny plech*
5-Hlboky plech*

Sty plech

1-Plech pre pecivo*
5-Standardny plech”

- 3 ZéSObniky
asohnik
1 -Plech pre petiio’
2 Shndadny plech

5-Hiboky plech?

2 zésobniky

EEELiRRL

Bohate pecivo Jeden Standardny plech*
A i
1 Bloch pis petive
5 ohndadny plech®
1-Plech pre pecivo*

3-Standardny plech*
5-Hiboky plech*

2 Zshnky

zasonik

g
g
x

Prevadzkovy Pozicia Teplota (°C)
reZim
min.
Sty pech w

e =

Jeden Okruhla tortové forma s
zasobnik priemerom 26 cm na
—

2

Na jednu vel'ku ¢ast Pecenie a opekanie

Ked otvorite dvierka riry, v pripade, Ze je
arenie tipy k dispozicii na sklo dveri riry, to
plati pre jednotné celom Useku.

m1 . podstavec rtiry je spodny podstavec.

as varenia
(priblizne v

an

i i
S
T

o
i

3_ -
-

2 - 30'.40
3
-
3-
2
-5
3o
2
5
3-
2

7 10 a0

-
— 55 ‘N 65

T
e

stoj
1
1
1
1
1
1
£
1
10

a

. 150 5.3

L
200
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3 Plech pre peCivo*
Lazane Jeden Sklesnesna Lkovovn 30 40
2as00nik shdbnkové fomana
debiene mrieske
e e e
zasobnik
e e
zasabnk

Hovadzi stejk Jeden Standardny plech* 25 min. 250/max 100
(cely)/opekané zasobnik potom 180 ... 190

méso

Jahnacke Jeden SRntardny plech” 25 min 250/ max 00
stehno v rasobiik i potom 190

kashole)

zasobnik otom 190

180k 2as0bnik polom 180 190
zasobnik potom 180 ... 190
zasobnik polom 180 180
zasobnik potom 180 ... 190

K i = B i
2as0hnik ' —

T e e
zésobnik

Qdporica sa aby ste vsetky notraviny predbriall

* Prishisensbi sa nemisl dodavat spolotns 5o spotiebiton

** Prishisenstvo sa nedodava spolotne 5o spolishitont S 1o Komerthe dostupne wiohky.
Iba pre spodnii éast Peéenie a opekanie

Jedlo Potet zasobnikov Potrebné Prevadzkowy | Pozicia Teplota (°C) as varenia
prisluSenstvo rezim stojana (pribljine v
Teden ok o na ol ma
ferme didtens mriezka**

Zzésabnﬂsy 1Btk plech 35 45
3~Standarany
plech

Piskatovy kolde | Jeden zdsobnik Okriihla tortova 25..35
forma s
priemerom 26 cm
na drotené
mnezke**

2zasobnﬂ<y 1-Plech pre 35 .40
petivo*
3-Standardny
plech®

Rohale peﬁ;va Jeiden Zatobiik Slahdaiy e -m--- 35 5
Jeden zasobnik Standardny plech*

1&-2&( potom180 190

potom 180,190
— L e ol I X D

Odporiica sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi dodavat spolocne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedodava spoloGne so spotrebiCom. St to komercne dostupné vyrobky.
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Iba pre hornu éast Pecenie a opekanie

Jedlo Potet zdsobnikov Potrebné Prevadzkovy Pozicia Teplota (°C) as varenia
prisluSenstvo rezim stojana (priblizne v
min
e dibtene aireske®”
Nk Gl Sacamnjper | Tl |

Bohaté pecivo Jeden zasobmk Standardnyplech* -@ — 35 45

1 8 2 E: polom 180 190
potom 180 ... 190
-@.-

Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* Prisludenstvo sa nemusi dodavat spolotne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedoddva spolotne so spotrebicom. St to komeréne dostupné vyrobky.

Pecenie pizze pri vysokej teplote

Jedlo Potet zdsobnikov Potrebné Prevadzkovy | Pozicia stojana Teplota (°C) as varenia
prisluSenstvo rezim (priblizne v
min.
B R o R e
ala Rome

Tiretkaoa Jeden zasobnik Kamennaoie -ﬁ

Turecké pita s Jeden zasobnik Kamen na pizzu*™* 10
mIetym masom

Jeden zasobnik Kamen na pizzu*
Margherita *

Tueckapins Jeden zésabnk Kameﬁ napla
tedata
pastrant

MieSana pizza* | Jeden zasobnik Kamefi na pizzu** -@

* Ddporita sa aby ste veetky potraviny predhriall
2 Priciusonsive sa nedodava spolodhe so sbotichiton. U to komertne dastipne wiobk

Ekonomické vyhrigvanie ventilétorom Potas varenia v rezime Ekonomické

Potom, ako sa varenie zagne v rezime hrigvanie ventildtorom neotvérajte dvierka.
Ekonomickeé vyhrievanie ventilatorom, nemerite
eplotu varenia.

Potet zésobnikov Potrebné Pozicia stojana Teplota (°C)
prisluSenstvo priblizne v min,
Moo koo Jotn ek 3 e
plech

pleche
plech”

* Prishisenstvo sa nemusl dodavat spoiotne 5o spotrebicom

40 48
40 .45

plech”
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Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal (Na jednu
velka ¢ast')

Jedld v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné

institticie zjednod
Jedlo

Jaden

Stendamny el
zasabnk
- Standardny plech*

Stiskenka

e
BElR
es
:3

T Shndariny pecn
3-Plech pre petivo
3 zasobniky 1-Standardny plech*
3-Plech pre petivo™
5-Hiboky plech*
2as0hnik
1 Hiboky plech*

5 Sendardny pech
1 -Hiboky plech*
3-Standardny plech”
5-Plech pre pecivo®
Okedhls tortova forma s
priemiciom 26 e g
didlene miazke
Okrihla tortovd forma s
priemerom 26 cm na
drotené mriezke**

T Okeiibia tortova torma
S priemerom 26 omna
dibtend miriedker
4 Oknibia torfova forna
Spremeon 2bcmna
plechy pre petive”
Okruhla Gierna kovova
forma s priemerom 20
cm na drotené
mriezke™
Olkeihla clerna kovoud
zasohnik Jorma s ptieperom 20
oAtk
mipzke
2 zésobniky 1-Okruhla Cierna

kovovd forma s
priemerom 20 cm na
drotené mriezke**
3-Okrtihla Gierna
kovovd forma s
priemerom 20 cm na
plechu pre pedivo™*
norica s ahy ste vaetky poteaviny predhrial
* Prishisensbi sa nemisl dodavat spolotns 5o spotiebiton

3 zasobniky
Jeden
2as00nik
Jeden
zasobnik

2 Zshnky

Jeden
zasobnik

Jeden

Piskotowy kolac

Jablkow kolac

0d

Poéet Potrebné Prevadzkovwy | Pozicia stojana Teplota (°C)
zésobnikov prisludenstvo rezim

E=E
T |
i

zésobnik

E1 . podstavec riry je spodny podstavec.

as varenia
(pribliine v

** Prishisenstvo sa nedodava spolotie 5o spolishibont S 1 Komerthe dostupne vwiohky.

Tipy na pecenie kolacov

e Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

e Ak je kolaC vinky, pouzite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.
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*  Akje kolaC na hornej strane prili$ tmavy, polozte
ho na niz8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

e Ak je dobre upeceny zvnltra, ale je lepkavy na
vonkajSej strane, pouZite menej kvapaliny, znizte
teplotu a predizte dobu peCenia.



Tipy pre pecenie peciva

e Ak je peCivo prili§ suchg, zvyste teplotu o cca
10° C a skratte dobu pecenia. NavihCite vrstvy
cesta oméckou zloZenou z mlieka, oleja, vajiCok
ajogurtu.

e Ak pecenie peciva trva prili$ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

e Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolna nie je
upeCend, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouzili na pecivo nie je na dolnej strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit oméacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v stlade s reZimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana
nie je stale dostatone hneda, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e Aksa jedlu zo zeleniny mina Stava a zaCina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rury.

Pizza - receptly

SALAMLVA PIZZA A LA ROME

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)

1 lyZica olivového oleja

20 g Cerstvého drozdia

20 g cukru krupica

500 g muky

15 g soli

Omaécka:

e § paradajok

e 2 lyzice paradajkového pretlaku

e 2 lyzice olivového oleja

e 2lyzicky soli

Napli:

e 400 g strihaného syra mozzarella

e 400 g salamy

e 4 kavové lyziCky suSeného tymianu

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Nédobu na krytie vymazte 1 lyZicou olivového
oleja, viozte do nej cesto a zakryte alobalom.
Cesto nechajte 1 den fermentovat v chladnicke.
Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.

e Vinej mise zmieSajte paradajky a vSetky ostatné
ingrediencie na omacku.

Saldmu nakrdjajte na kolieska.

Cesto pomocou valCeka vyvalkajte dotenka.
Paradajkovi omacku rozofrite na vyvalkané cesto,
pridajte mozzarellu a saldmu.

e Pridajte zvySok mozzarelly, saldmy suSeny tymian,
zalejte olivovym olejom, potom dajte pizzu piect.

Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

SKLADANA PIZZA

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)

1 lyZica olivového oleja

20 g Cerstvého drozdia

20 g cukru krupica

500 g muky

15 g soli

Napli:

e 200 garugula

e 240 g syra parmezan

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.
Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Nédobu na krytie vymazte 1 lyZicou olivového
oleja, viozte do nej cesto a zakryte alobalom.
Cesto nechajte 1 den fermentovat v chladnicke.
Cesto rozdelte na 8 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.
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e (Cesto pomocou valceka vyvalkajte na tenko.

e Do cesta urobte vidlickou dierky, aby ste predisli
kysnutie. Dajte pozor, aby ste diery urobili po
celej ploche cesta.

Cesta postupne upecte, jedno za druhym.
Medzi dve upecené cesta dajte parmezan. Hore
dajte parmezan, rukolu a olivovy olej, potom
poddvajte.

mOznémenie: Recept je na 4 pizze.

CALZONE
INGREDIENCIE
Cesto:
e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
1 lyZica olivového oleja
20 g Cerstvého drozdia
20 g cukru krupica
500 g muky
15 g soli
méacka:
200 g paradajkového pyré
1 lyZica olivového oleja
1 lyZicka soli
Napli:
e 250 g syraricotta alebo krémového syra
e 200 g fermentovanych klobas
e 300 g mozzarelly v ndleve

o 06 06O 0 o 0 o o

40 g syra parmezan
2 vajitka

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Misu vymazte 1 lyzickou olivového oleja, viozte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

e (estorozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozZte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.

e Vinej mise zmieSajte vSetky prisady na omacku.

e Fermentovany klobdsu a mozzarellu do népine
nakréjajte na malé kocky, potom primieSajte
zvySok prisad.

e (Cesto pomocou valceka vyvalkajte na tenko.

38/5K

e Pripravent ndplii dajte na polovicu vyvalkaného
cesta a zakryte druhou polovicou cesta. Okraje
otocte smerom dovnuitra a pevne pritlacte.

e Ingrediencie na omacku dajte na cesto, potom
upecte.

Oznamenie: Recept je na 4 calzone.

TURECKA PIZZA

INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)

¥ lyZiky olivového oleja

6 g Cerstvého drozdia

1 lyZicka soli

375 g miky

¥ lyZiky olivového oleja

Napli:

e 200 g mletého hovadzieho mésa s nizkym

obsahom tuku

1 cibula, nakrdjand na jemno

2 striciky cesnaku, nakrgjané na jemno

4 vetvicky petrzlenovej vitate, nakrdjané na

jemno

1 zelend paprika, nakrdjand na jemno

2 lyZicky paradajkového pretlaku

2 lyZiCky pasty z Cervenych paprik

Sol

Korenie

Rimsky kmin

Paprika

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Nédobu na kysnutie vymazte 1 lyZicou olivového
oleja, viozte do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

e (estorozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.

Cesto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.
V inej mise zmieSajte v3etky prisady na napl.
Ingrediencie na naplil dajte na cesto, potom
upecte.



@Oznémenie: Recept je na 4 tureckej pizze.

Oznamenie: Recept je na 4 pity.

TURECKA PITA S MLETYM MASOM
INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)

e 50 g vlazného mlieka

e 25 Cerstvého drozdia

e 25gcukru krupice

e 500 g muky

e 2 cibule, nakrdjané na jemno
e 300 g mletého hovadzieho mésa s nizkym

obsahom tuku

e 4 vetvicky petrZlenovej vitate, nakrdjané na
jemno

e 4lyzice olivového oleja

e Sof

e Korenie

Na okraje

e 50gayran

e 1vajce

Napli:

e Maslo

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

e Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 mintty.

e Misu vymazte 1 lyziCkou olivového oleja, viozte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

e (estorozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozZte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.

e Na panvici opeCte cibulu a mleté hovédzie méso.
Ako nahle je to hotové, pridajte petrZlenowi vriat,
sol a Cierne korenie a premiesajte.
Cesto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.
Na vyvalkané cesto dajte pripravent pinku,
okraje potrite zmesou vajiCka a Ayran a potom
zatoCte.
Pripravent pitu upecte.

e Po upeceni podavajte pitu nakrdjanu.

PIZZA NAPOLI

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyZica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

e 20 g cukru krupica

e 500 g miky

e 200 g paradajkového pyré

e 1 lyZica olivového oleja

e 1 lyzicka soli

Napli:

e 400 g mozzarelly v ndleve

e 20 filiet anCoviCiek

e 4lyice kapar

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprosired vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4 mindty.

e Nadobu na kysnutie vymazte 1 lyZicou olivového
oleja, viozte do nej cesto a zakryte alobalom.
Cesto nechajte 1 den fermentovat v chladnicke.
Cesto rozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.

e Vinej mise zmieSajte vSetky prisady na omacku.

e Syrna ndpln nakrdjajte na velké kolieska.

e (Cesto vyvalkajte.

e Paradajkovi omacku rozotrite na cesto, pridajte
mozzarellu nakrdjanu na platky, anCovicky a
kapary, dajte piect.

Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

PIZZA MARGHERITA

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyZica olivového oleja
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e 20 g Cerstvého drozdia
e 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15gsoli

Omaécka:

e 200 g paradajkového pyré
e 1 lyZica olivového oleja
e 1 lyzicka soli
Napli:
e 400 g mozzarelly v ndleve
e 10 vetviCiek Cerstvej bazalky
e Qlivovy olej
PRIPRAVA
eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.
e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.
e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.
Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Misu vymazte 1 lyzickou olivového oleja, viozte
do nej cesto a zakryte alobalom.
e (Cestonechajte 1 defl fermentovat v chladnicke.
e (estorozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.
e Velku misu vysypte mukou, viozZte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.
V inej mise zmieSajte vSetky prisady na omacku.
Syr na ndpli nakrdjajte na velké kolieska.
Cesto vyvalkajte.
Paradajkovi omacku rozofrite na vyvalkané cesto,
potom pridajte syr nakrdjany na platky.
e Po upeceni pridajte Cerstvii bazalku a olivovy olej.

@Oznémenie: Recept je na 4 pizze.

TURECKA PITA S CEDAROM A PSTRAMI
INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)
50 g viazného mlieka

25 g Cerstvého drozdia

25 g cukru krupice

500 g muky

25 g soli

Napli:

e 200 g strihaného Cedaru
e 120 g pastrami

Na okraje
e 50gayran
e 1vajce
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Napli:

e Maslo

PRIPRAVA

eV mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie,
cukor krupicu.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred vytvorte
jamku.

e Do jamky nalejte tekuti zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4 mindty.
Misu vymazte 1 lyzickou olivového oleja, viozZte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Pripravené cesto fermentuj pri 40C, v rire, po
dobu 1 hodiny, v statickom rezime.

e (estorozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdu z nich
vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto a
nechajte ho hodinu a pol odpodivat zakryté
vihkou utierkou.

V inej mise zmieSajte vSetky prisady na okraje.
Cesto pomocou valteka vyvalkajte na tenko.
Okraje vyvalkaného cesta pofrite zmesou vajicka
a Ayran, potom okraje zatoCte smerom dovnuitra.
ZatoCené okraje potrite zmesou vajicka a Ayran.

e Na cesto dajte syr Cedar, pridajte pastrami a
pecte.

e Pitu po upeceni nakrdjajte a podavajte.

Oznamenie: Recept je na 4 pity.

MIESANA PIZZA
INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyZica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

e 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15gsoli

Omaécka:

e 200 g paradajkového pyré

e 4 vetvicky Cerstvého tymianu

e 1 lyZica olivového oleja

e 1 lyzicka soli

Napli:

e 20 platkov fermentované klobasy
e ¢ 200 g klobasy

e e 3platkov saldmy

e 10 giernych oliv bez kostok

e o1 |yica sterilizovanej kukurice

e e Zstredne velkych Sampiridnov

e ¢ 400 g strihaného syra mozzarella



e Qlivovy olej

PRIPRAVA

* \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej, drozdie a
cukor.

e Do druhej misy nasypte muku, uprostred
vytvorte jamku.

e Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie po dobu
10 mindt.

e Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4 min(ty.

e Misu vymazte 1 lyziCkou olivového oleja, vioZte
do nej cesto a zakryte alobalom.

e Cesto nechajte 1 den fermentovat v chladnicke.
e Cesto rozdelte na 4 rovnakeé Casti a kazdl z
nich vyvalkajte.

e Velku misu vysypte mukou, viozte do nej cesto
a nechajte ho hodinu a pol odpogivat zakryté
vihkou utierkou.

e Cesto pomocou valCeka vyvalkajte na tenko.

e Paradajkovti omacku rozofrite na vyvalkané
cesto, pridajte mozzarellu a vSetky dalSie prisady,
potom pridajte zvySok mozzarelly a dajte piect.

e Pred poddvanim pridajte na upeCenu pizzu
olivovy olgj.

[i]Oznémenie: Recept je na 4 pizze.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka riry.
Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

Grilovanie mozZno podarit v jednej velkej Casti,
len v hornej Casti alebo v spodnej-hornej Casti.

Grilovanie v jednej vel'kej ¢asti

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho ¢asu sa
rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

1.

2.
3.

Z riry wherte strednui Cast. Po vybrati strednej
Casti bude rira fungovat ako jedna velka Cast.
Zapnite rdru 2sekundovym stlacenim tlacidla @
Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

QLA
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4.

Pouzite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

5.

Dotknutim sa tlacidiel ./~ vyberte pozadovan(i

funkciu grilu.
2all*

9.

Potom, Co sa funkcie vyberte, mozZno nagtavit
“Teplota”, "Rychly ohrev (urychlenie)", "Cas
varenia" a "Cas konca varenia". (Prevadzka rury
ako jednej Casti) Obsluha riadiacej jednotky riry,
strana 23

Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stiate I Il pre spustenie
varenia. Varenie za¢ina.

Ak je nastavend doba varenia, rira sa na jej konci
automaticky vypne. Bude poCut dva zvukové
signaly. Ak nie je nastavend doba varenia, stlacte
pre ukonéenie varenia znova P> Il

Dotknutim sa tlacidla (D riru vypnete.

Rezim grilovania len v hornej ¢asti

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho Casu sa
rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa
zobrazi len aktudlny ¢as.

1.

2.
3.

Plech zo strednej ¢asti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

k nie je stredna Cast vloZend, Casovad
riry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

Zapnite ruru 2sekundovym stlaenim tlaidla (D
Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

=
I :

@ B
|:Il:

4.

fe=

Dotknutim sa tlacidiel ./~ vyberte pozadovan

B

funkciu grilu.
750°
[
|:II:

Potom, Co sa funkcie vyberte, mozno nastavit
“Teplota”, "Rychly ohrev (urychlenig)", "Cas
varenia" a "Cas konca varenia". (Pouzite len hornu
alebo spodnu Cast riry) Obsluha riadiacej jednotky
rdry, strana 23

Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stiate P Il pre spustenie
varenia. Varenie za¢ina.
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7. Ak je nastavena doba varenia, rira sa na jej konci
automaticky vypne. Bude poCut dva zvukové
signaly. Ak nie je nastavend doba varenia, stlacte
pre ukonéenie varenia znova D[l

8. Dotknutim sa tlacidla @ rdru vypnete.

Spusti sa grilovanie len v hornej ¢asti, zatial' ¢o

je spustena horna aj spodna cast riry

Po prvom zapojeni a nastaveni aktudineho ¢asu sa

rira vréti do pohotovostného nastavenia. Na displeji sa

zobrazi len aktudlny ¢as.

1. Plech zo strednej Casti umiestnite do krytu medzi
3. a 4. mriezkou.

Ak nie je stredna Cast vioZend, ¢asovac
rlry sa spusti, ako keby bola spustena
celé Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym stlacenim tlacidla @
3. Ked je rira zapnutd, zobrazi sa prva funkcia
typicka pre varenie v jednej velkej Casti.

. R w A0
EI E I:II:

Zakazdym, ked stlacite , aktivuje sa
postupne iba spodnu ¢ast, spodna a
hornd Cast a iba horna Gast.

4. Aktivujte obe Casti dvojndsobnym stlaCenim =)
Vedra kazdej Gasti riry sa zobrazi ™

e AT
T3 T

QLA AL
SIS

B
=
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5.

PouZite dotyk P na vstup na displej s nastavenim
prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat Cislo prislunej funkcie.

6.

Stlacajuc A/~ vyberte pozadovanu dvojicu
funkeii s tym, Ze pre hornt €ast je zvolend funkcia
grilu.

= AN

- 1.0IC " el
® | | "

10.

Po tom, ¢o ste zvolili funkciu, mozno nastavit
"Teplotu" a "Dobu varenia" pre kazdu Cast riry
2vIast. Pre tieto nastavenia bude blikat symbol T
aktivnej Casti varenia. Pozrite si Cast (Pouzitie
hornej a spodnej ¢asti rary sucasne) Obsluha
riadiacej jednotky riry, strana 23

Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a doby
varenia whovujd, stiate P Il pre spustenie
varenia. Varenie za¢ina.

Ak je nastavend doba varenia, rira sa na jej konci
automaticky vypne. Bude poCut dva zvukové
signaly. Ak nie je nastavend doba varenia, stlacte
pre ukondenie varenia znova

Dotknutim sa tlacidla @ riru vypnete.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa mdze vznietit.




Jedna velka ¢ast” tabulka éasu varenia pri grilovani

priblizne v min.

Didtend ik

priblizne v min.

Jedna velka ¢ast’ ¢as varenia pre grilovanie
testovanych jedal
Jedld v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitucie zjiednoduSuijl
priblizne v min.

Mésové gulicky Drotend mriezka 4 250 25...35 min.
(hovadzina) - 12
kisky

Obratte jedlo po 213 celkwe; dohy pecenia

h jeddl nastavili predhrievanie zhruba na 5.6 mindt.
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[ Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie
V pripade pravidelneho Cistenia sa Zivotnost produkiu
predlzi a znizi sa mnozstvo Castych problémov.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim (drzby a Cistenia odpojte vyrobok

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred istenim vyrobku ho nechajte vychladnut.

| Hortice povrchy mozu spdsobit popdleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jeddl, pretoze zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouzite tepld vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmernu kvapalinu a okamzite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na ¢istenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujlicich
povrchov a ricky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priGom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mdze mat za nasledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zésah

elektrickym pridom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.
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k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviddacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie vnutornej strany rury
Cistenie boénych stien rary

(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

1. Z rary wberte stredn( Cast

2. Vytiahnite rost a vyberte kolik &islo (1) z jeho krytu.

3. Droteny drZiak Uplne vysunte z rry. Uistite sa, 7e
kolik Cislo 2 je vytiahnuty zo svojho krytu v zadnej
stene a Ze hrot Cislo 3 je vytiahnuty zo skrutky v
boCnej stene.

2

4. Drziak a steny rry vyGistite pomocou Gistiaceho
prostriedku a vlaznej vody a pomocou makkej
handricky alebo Spongie a vysuste suchou
handrickou.

5. Pripevnite kolik roStu k rure tak, aby koliky (2) vosli
do krytov v konstrukcii a aby sa hrot &islo 3 dostal
do skrutky na bo¢nej strane.




roteného rostu (1) ' krytu na

asurite koli
konStrukciu.

Uistite sa, Ci je dréteny drZiak v kryte
dobre usadeny.

Katalytické steny

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetiomatnd farbu
a porovity povrch. Katalytické steny rury by sa nemali
Cistit. Porovité povrchy katalytickych stien sa
automaticky vyCistia absorbovanim a konvertovanim
rozliateho oleja (para a kyslicnik uhlicity).

Cistenie dvierok rary

Na Cistenie dvierok riry pouzite tepli vodu s Cistiacim
prostriedkom, jemnu tkaninu alebo Spongiu a utrite ju
suchou tkaninou.

Neumyvaijte dvierka riry a sklo pomocou
materidlov, ktoré by mohli poSkodit povrch,
akymi st pevné brusne Cistiace prostriedky,
kovové Skrabky ¢i drotenky ¢i bielidld.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to znézornené na obrazku.

1 Dvierka

2 Zamok zavesu(zatvorena poloha)
3 Rira

4 Zamok zavesu(otvorena poloha)

4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a favého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montazi dvierok v
opaénom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky
na kryte pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnutorného skla dvierok
(Tato funkcia je volitefn4. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)
Panel vnutorného skla dvierok riry sa dé vybrat kvoli
Cisteniu.
Otvorte dvierka rury.
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1 Ram

2 Plastovy diel
Tahajte smerom k vam a vyberte plastovd ast
i 1 K hornej Casti prednych dvierok.

1 Najvnitornejsi skleneny panel

2 Vnttorny skleneny panel

3 Vonkajsi skleneny panel

4 Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnutornejsi skieneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vnutorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.
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Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opétovné
namontovanie vnttorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji

plastoveh

Vnutorny skleneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvntitornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montézi najvnitornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpette, ze potlatend strana panelu smeruje Celom
k vnatornému sklenenému panelu.

Je doleZité, aby ste dolny okraj vnitorného skleneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovu Cast tlate smerom k ramu, pokym nebudete
podut ,cvaknutie”.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, ze

vyrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu
elektrickym pridom.

Hortce povrchy mdzu spdsobit popéleniny!




V tejto rire sa pouziva Ziarovka s
vykonom men$im ako 40 W, vySkou
menSou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo halogénovou
Ziarovkou s objimkou typu G9 s
vykonom mensim ako 60 W. Lampy sU
vhodné na prevadzku pri teplotach nad
300 ° C. Lampy do rdry je mozné
ziskat od autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.

Poloha svetla sa mdZe liSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

Ziarovka pouzité v tomto spotrebidi nie je

hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
icelom tejto Ziarovky je pomoct uZivatelovi
vidiet na potraviny.

Ziarovky pouzité v tomto spotrebigi musf
drZat extrémne fyzické podmienky, napr.
eploty nad 50 ° C.

Ak je va$a rura vybavend okriahlym svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otaCanim proti smeru
hodinovych rudiciek.

3. Akje vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je
vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo otoCenim (pozrite
si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrazok) a
vymeiite ho.

4. Namontujte skleny kryt.

AK je vaSa rira vybavena Stvorcovym svetiom:
1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Qdstrante drotené podstavce tak, ako je to
popisang. Pozrite si Cast .

3. Pomocou skrutkovaca odmontujte ochranny
skleny kryt.

4. Ak je vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je
vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo otoCenim (pozrite
si obrézok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrdzok) a
vymeiite ho.

5. Namontujte skleny kryt a potom drotené
podstavce.
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RieSenie problémov

Je to normdine, pocas prevadzky unika para. >>> Nejde o poru_phu.
e Ked sa kovové diely zahrejli, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky." >>> Nejae o poruchu.
e Sietova poistka Jé chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej Skrinke. AK je to

nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
f ie jeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

7

Rura sa nezohrieva.
e Mozno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.
mk problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obréatte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si

zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokuSajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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