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Tuto prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi
technoldgiami. Preto vam odporucame, aby ste si tdto pouzivatelskd prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatelska prirucka sa mdze vztahovat aj na niektoré dalSie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujuce symboly:

Ddlezité informécie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajlce sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prudom.

Vystrahy pred nebezpeenstvom poZziaru.

e

Vystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpelnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
md&ze viest k zruseniu zaruky.
VSeobecna bezpecnost

« Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpetného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatel'ska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

» Spotrebic nie je ureny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli

4/SK

pod dohladom alebo
preskoleni.

Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat.

» Ak vyrobok date niekomu
inému na osobné vyuzitie
alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat’ aj navod
na pouzitie, Stitky produktov
a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

« Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani
servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pdvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a mbze
to mat' za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,&i je funkcny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany



servisny technik. Hrozi riziko
zasahu elektrickym prudom!

* Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technicke
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.

« \/yrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

« zastréky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpajajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
zastrcky.

« \/yrobok sa poCas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpoijit.

Ak je kabel sietoveho
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
rizikam.

« Zariadenie sa musi
namontovat tak, aby sa Uplne
mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud’ sietovou
zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

» PoCas pouzivania sa zadna
stena rdry zohrieva. Uistite sa,
Ze pripojenie elektriny sa
nedotyka zadného povrchu,
inak sa spojenia mézu
poskodit.

» Nedovolte, aby sa sietovy
kabel zachytil medzi dvierka
rdry a ram, ani ho
nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia
kablov mdze roztavit' a
spdsobit poziar v dbésledku
skratu.

« VVSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

« \ pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového
zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.
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« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpec€nost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebié a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, ze na
ne neustale dozerate.

« V/yrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo

koordinaciu po poziti alkoholu

a/alebo liekov.

» Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spbsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.

» Nekladte ziadne horlavé latky

do blizkosti produktu, pretoze

bocné strany sa pocas
pouzivania zohreju.

» PoCas pouzivania sa
spotrebiC zohreje. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
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vyhrevnych prvkov vo vnutri
rdry.

Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.

V rdre neohrievajte
uzatvorené konzervy a sklené
pohare. Tlak, ktory sa v
plechovke/pohari nahromadi,
modze spbsobit, ze pohar
praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové fdlie priamo na dno
rdry. Nahromadenie tepla
mdze poskodit dno rury.

Na Cistenie sklenenych
dvierok rury nepouzivajte
silné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mdzu
poskriabat povrch, ¢oho
désledkom mdze byt rozbitie
skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.
(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drétenegj
policky a plechu na drétené
podstavce

Je dblezité, aby ste spravne
umiestnili drétend poliCku
a/alebo plech na podstavec.
Drétenu policku alebo plech



zasunte medzi 2 vodiace listy
a skor, ako nan polozite jedlo,
uistite sa, ze je v rovnovahe
(pozrite si nasledujuci

brazok).

* AK je sklo na prednych
dvierkach odstranené alebo
prasknuté, vyrobok
nepouzivajte.

» Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z horucej
rdry, pouzivajte vzdy
teplovzdorné rukavice urcené
na pouzitie v rure.

« Papier na pecenie dajte do
pekaca alebo do
prislusenstva rury (plech, gril,

atd’.) spolo¢ne s jedlom a
potom vSetko zasunte do
predhriatej rdry. Odstrante
Casti papiera na pecenie
preCnievajuce okraje pekaca
alebo prislusenstvo, aby ste
predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi
telesami v rdre. Papier na
pecenie nikdy nepouzivajte
pri teplote prekracujuce
uvedenu hodnotu na obale
papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo
na dno rdry.

« VYSTRAHA: Nez zacnete
lampu vymienat, uistite sa, ze
napajaci kabel spotrebica je
odpojeny alebo isti€ je
vypnuty, aby ste tak predisli
moznosti elektrického Soku.

» Spotrebi¢ nesmie byt
inStalovany za ozdobnymi
dvierkami, aby sa zabranilo
prehriatiu.

Zaruka produktu vocCi poZziaru

« Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo k iskreniu.

» Nepouzivajte poskodeneg,
zrezangé alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.
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« Uistite sa, Zze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

Zamyslané pouzitie

« Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je
pripustné.

« UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

« Tento vyrobok sa nesmie
pouzivat na ohrievanie
tanierov pod grilom, na
suSenie uterakov, utierok atd’.
tak, Ze ich zavesite na rucky
a na vykurovacie ucely.

« \/yrobca nebude zodpovedny
za Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

» Rura sa mdze pouzivat na
odmrazovanie, pecCenie,
opekanie a grilovanie jedla.

Bezpec€nost deti

« VYSTRAHA: Pristupné &asti
modzu byt poCas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové
materialy drzte mimo dosahu
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deti. Likvidujte vSetky Casti
balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecCné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

« Nad spotrebi¢ neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut.

» Ked' su dvierka otvoreng,
nevkladajte na spotrebic
Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na
spotrebici. Mb&ze sa prevratit
alebo sa mbzu poskodit
panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sllade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Easti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domécnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom



mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne drady.

V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smermicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Zadne

nebezpecné alebo zakazané materidly
Specifikované smemicou.
Likvidacia obalového materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v stlade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.
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H vseobecné informacie
Prehl'ad

1 Ovlddaci panel
2 Rucka
3 Predné dvierka
4 Polohy polic
5 Stredné Sast
6 Svetlo
1 2
W TR
SRR
3..
(@
®lBlPit]v]
12 11 10 9 8
1 Zobrazenie funkcif
2 Poli¢ko indikatora aktualneho ¢asu
3 Pole indikatora teploty
4 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
5 Tlagidlo samocistenia (pyrolyzy)*
6 Tladidlo ¢asu a nastaveni
7 Tlacidlo Potvrdenie
8 Tladidla hore/dolu
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7 Horny ohrevny prvok

8 Motor ventilatora v homej Casti (za
doskou)

9 Motor ventilatora v spodnej Casti (za
doskou)

3

sHBHS
=

o
]
8

9

7 6

Tlacidlo nastavenia
teploty/posilhovaca

10 Tlacidlo Vyber funkcie

11 Tlacidlo Volba Casti rdry

12 Tlagidlo ZAP./VYP.

* (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)



Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa méze
odlisovat' v zavislosti od modelu
produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatelskej prirucke
sa s vasim produktom nemusi

5.Sprévne umiestnenie drétenej

dvo,davat. L poli¢ky a plechu na teleskopické
1.Pouzivatelska priru¢ka podstavce
2.étar1<;lardny plech ) (T4to funkcia je volitefna. Vo vasom
PouZiva sa pre cestoviny, mrazené produkte nemusf existovat.)
edla a velke pecenie. Teleskopické podstavce vam

umoZznuju jednoduché vkladanie a
vyberanie plechov a drétenegj poliCky.
Pri pouzivani plechu a drétenej policky
s teleskopickymi podstavcami sa
ubezpecte, Ze koliky v zadnej Casti
teleskopického podstavca zapadii na
3.Hlboky plech okraje drotenej policky a plechu.
Pouziva sa pre cestoviny, velké
pecCenie, Stavnaté jedla a na
zachytavanie tuku pocCas grilovania.

4.Drétena mriezka
Pouziva sa na opekanie a na
polozenie pokrmov, ktoré budete piect,
opekat alebo varit' v misach na
ozadovany podstavec.
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Technické parametre

Napatie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Celkovy prikon 3,5kW

Typ kébla/prierez min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Vonkajsie rozmery (wka/Sirka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm

MontaZne rozmery (vyka/Sirka/hibka) **590 alebo 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Hlavna rdra Multifunkéna rdra - Rura s dualnou
Casti

Vnutorné osvetlenie 15/25 W

Erlkon grilu 2.2 KW

Z&klady: Informdcie na energetickom stitku elektrickych rdr si udavané v sullade
s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su ur¢ené pri Standardnom
zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania za
pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobku).

Trieda energetickej Ucinnosti je uréena v sllade s nasledujucim stanovenim
priorit, v zavislosti od toho, ¢i ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 -
Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s turboventilatorom, 3 -
Turbovarenie, 4 - Dolné/homé ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Hormé a
dolné ohrievanie.

Pozrite si Cast Montdz, strana 13.

*%

Technické parametre sa mézu Hodnoty uvedené na Stitkoch
zmenit bez predchadzajuceho produktov alebo v sprievodne;
upozornenia za Ucelom zlepSenia dokumentécii boli dosiahnuté v
kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v

sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych
podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa
tieto hodnoty mézu lisit.

Obrazky v tejto prirucke su
schematické a nemusia sa Uplne
zhodovat s vasim vyrobkom.
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E] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana
osoba podla platnych predpisov. V
opacnom pripade zaruka strati platnost.
Vyrobca nebude zodpovedny za Skody,
ktoré maju pévod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a moze to
mat’ za nasledok zruSenie zaruky.
Priprava miesta a montaz
privodov elektriny pre vyrobok je
na zodpovednosti zakaznika.

AV;’/robok musi byt namontovany v
sUlade so vSetkymi miestnymi
plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pred montazou vizuéine
skontrolujte, &i na vyrobku nie su
Ziadne zavady.

Ak su, vyrobok nemontuijte.
Poskodené vyrobky predstavuju
riziko pre vasu bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne
dostupnych kuchynskych skrinkach.
Bezpecna vzdialenost musi byt
ponechana medzi spotrebiCom a

kuchynskymi stenami a nabytkom.

Pozrite si obrazok (hodnoty su v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
musia byt teplovzdorné (minimaine
100 °C).

¢ Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a
upevnené.

¢ Ak je za rdrou zasuvka, medzi riru a
zasuvku musf byt namontovana
priehradka.

e Pristroj prenasajte za pomoci najmene;
dvoch osdb.

Vyrobok nemontuijte do blizkosti
chladniciek alebo mrazniciek.
Teplo, ktoré vyrobok vyzaruje,
bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drzanie alebo prenasanie
vyrobku nepouzivajte dvierka a/ani
rucku.

Ak ma vyrobok drétené rucky,
zatlaCte rucky spat do bocnych
stien potom, ako vyrobok
presuniete.
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Montaz a pripojenie

¢ Produkt mdzete namontovat a pripojit
jedine v sulade so zakonnimi
pravidlami pre montaz.

Elektrické pripojenie

Vyrobok pripojte k uzemnenegj

zasuvke/sieti, chranenej miniatirmym

istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je

to uvedené v tabulke , Technické

parametre”. Ak pouzivate vyrobok s
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transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo&nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su spbsobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sllade s miestnymi
predpismi.



Vyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a
kvalifikovana osoba. Zaru¢na
doba vyrobku zacina plynut iba
PO spravnej montazi.

Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby.

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlaceny, ani nesmie
prist do styku s horticimi Castami
vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi
vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko
zasahu elektrickym prddom,
skratu alebo poZiaru!

¢ Pripojenie musi byt vykonané v sulade
s miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia
zhodovat s udajmi uvedenymi na
typovom Stitku vyrobku. Otvorte
predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

¢ Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt
v sulade s tabulkou , Technické
parametre”.

Pred zaCatim akejkolvek préce na
elektroinstalacii odpojte vyrobok
od sietového zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Zastrcka sietového kabla musi byt
po montdzi lahko dostupna
(nenasmeruijte ju ponad platriu).

Pri zapdjani spotrebica treba
dodrziavat narodné/miestne
elektrické predpisy a je potrebné
pouzit prislusnd zasuvku/konektor
a zastrcku pre rdru. V pripade, ze
vykonové limity spotrebica
presahuju prenosovu kapacitu
zastrCky a zasuvky/konektora,
musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricku
inStalaciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.
Zasunte sietovy kabel do zasuvky.
InStalacia produktu
1.Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju
a zaistite, priCom sa uistite, Ze sietovy
kabel nie je zlomeny a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak,
ako je to znazornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky
boli dostatoéne utiahnuté a aby sa rdra
nehybala. Ak instalécia nebola vykonana
podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatoCne utiahnuté, za prevadzky sa
rdra moze prevratit.

15/8K



Per vyrobky s chladiacim ven-
tilatorom (Vo vaSom produkte ne-
musi existovat’)

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladf
tak zabudovanu skrinku, ako aj prednu
stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokraCuje v
chode dalsich 20 - 30 minut po
vypnuti rdry.

Ak varite naprogramovanim
Casovaca rury, na konci doby
varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci
ventilator.
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Zaverecna kontrola
1.0Ovladanie spotrebica..
2.Skontrolujte funkcie.

Budica preprava

e Odlozte si povodnu krabicu z vyrobku
a vyrobok prepravujte v nej.
Postupujte podla pokynov na krabici.
Ak nemate pévodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo
do hrubého kartonu a bezpecne ho
zalepte paskou.

e Aby ste drétenému grilu a podnosu v
rure zabranili poSkodeniu dvierok rury,
na vnutornu stranu dvierok rdry viozte
pas kartéonu, ktory sa zhoduje s
polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rdry s bo¢nymi stenami.

¢ Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rdcku.

Na vyrobok nekladte ziadne
predmety a presuvajte ho vo
vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢ neobsahuje akékolvek
poskodenie, ktoré sa mohlo
vyskytnut pri preprave.



El Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujuce informécie vam pomdzu

pouzivat vas spotrebiC ekologicky a

Setrit energiou:

¢ V rdre pouzivajte tmavé alebo
smaltované nadoby, pretoze lepsie
prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte
predhriatie, ak to odporuca
pouzivatelska prirucka alebo pokyny

e Vzdy ked je to mozné, pokuste sa v
rdre varit viac ako len jedno jedlo
sUCasne. Mozete varit tak, ze na
drétenu mriezku polozite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned’ za sebou. Rura uz
bude hortca.

e Fnergiu mozete uSetrit aj tak, ze rdru
vypnete par minut pred dobou
skoncenia varenia. Neotvarajte dvierka

na varenie. . E’erd ) o edlan
* Pocas varenia neotvérajte dvierka rdry re vartenlm mrazeného jedla ho
prili§ asto. rozmrazte.
Prvé pouzitie
Pociatoéné nastavenie ¢asu
1 2 3
STuTToees| [ B (ﬂ,) Gl

(GO
R «G@)) Eco

ol DREE ]

-2 G B T O

i@l

"Ca«
| 1
9

12 11

Zobrazenie funkcif

Policko indikatora aktudlneho Casu
Pole indikatora teploty

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
TlacCidlo samocistenia (pyrolyzy)*
Tlagidlo Casu a nastaveni

Tlagidlo Potvrdenie

Tlagidla hore/dolu

Tlacidlo nastavenia
teploty/posilhovaca

10 Tlagidlo Vyber funkcie

11 Tlacidlo Volba Casti rdry

12 Tlagidlo ZAP./VYP.

© 0O ~NO O~ 2

HEH |

7 6 4
* (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Nastavit’ pociato¢ny ¢as
1.Ked produkt prvykrat zapnete, pole a
symbol & bude blikat.

N *?’
_narLnn
ool
TN
2.Hodinu nastavte pomocou A/~
3.Stlacte [ a potvrdte pole hodin.
4.Minttové polia a ® symbol bude blikat.

Minuty nastavte pomocou A/~
Stlacte 4] pre potvrdenie minit.
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» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Na displeji sa zobrazi len aktudlny ¢as.
In.-l EI
iuco

Ponuka nastavenia Casu sa v
pripade dlhodobého vypadku
elektriny zobrazi znovu.

Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2 Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.

Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 minut a

potom ho vypnite. Déjde tak k spaleniu

a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.
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Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!

Vyrobok méze byt poCas
pouzivania hortci. Nikdy sa
nedotykajte horucich horakov,
vnutornych Casti rdry, ohrievacov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rdry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouZitie v rure.

Elektricka rara
1.Vyberte z rdry vSetky plechy na
pecenie a drbteny gril.
2.Zatvorte dvierka rdry.
3.Vyberte polohu Static (Staticka).
4 Vlyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast'.
5.Nechajte rdru bezat po dobu 30 minut.
6.Vypnite rdru; pozrite si Cast .
Grilovacia rura
1.Vyberte z rdry vSetky plechy na
pecenie a drbteny gril.
2.Zatvorte dvierka rdry.
3.Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si
Cast'.
4.Nechajte rdru bezat po dobu 15 minut.
5.Vypnutie grilu si pozrite v Casti
Dym a zapach sa mézu §irit
niekolko hodin pocas prvej
prevadzky. Toto je Uplne
normalne. Zaistite, aby bola
miestnost dobre vetrana, aby ste
odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a
zapachu, ktory sa vytvara.



B Praca s rirou

VSeobecné informacie o
peceni, opekani a grilovani

Horuce povrchy spbsobuju
popaleniny!

Vyrobok méze byt poCas
pouzivania hortci. Nikdy sa
nedotykajte horucich horakov,
vnutornych Casti rdry, ohrievacov
atd. Drzte mimo dosahu deti.
Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rdry,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouzitie v rdre.

Davajte pozor pri otvarani dvierok
rdry, pretoze méze unikat para.
Unikajuca para vam mdze obarit
ruky, tvar a/alebo oci.
Tipy na pecenie
¢ Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym naterom alebo hlinikové
nadoby alebo teplovzdorné silikénové
formy.
* Co najlepsie vyuZite priestor
podstavca.
e Formu na peCenie polozte do stredu
podstavca.
¢ Pred zapnutim rury alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked je
rdra horlca, nemente polohu
podstavca.
¢ Dvierka na rdre nechajte zatvorené.
Tipy na opekanie
e Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov mésa pomocou
dresingov, ako napriklad citrénove;
Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvysi vykon varenia.
* Maso s kostami opekajte o priblizne
15 az 30 minut dihSie, ako rovnaku
porciu méasa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky méasa si
vyzaduje dobu varenia priblizne 4 az 5
minut.

¢ Po dopeceni nechajte maso odpocivat
v rdre asi na 10 minut. Stava sa lepsie
rozloz{ po celom peCenom mase a pri
krdjani nevyteka z méasa.

¢ Ryby by ste mali polozit na stredny
alebo dolny podstavec do
teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked' grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo

zhnednd, su chrumkavé a nevysusia sa.

Pre grilovanie su obzviast vhodné

ploché kusky, ihlice na méso a omacky,

ako aj zelenina s vysokym obsahom
vody, ako napriklad paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po
drétenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drétenou mriezkou takym
spbsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

¢ Drétenu policu alebo plech na pecenie
s grilom zasunite do rdry na
pozadovanu uroven. Ak grilujete na
drétenej polici, zasunte plech na
pecCenie do dolného podstavca, aby
zachytdval mast. Plech na pecenie,
ktory pouzivate na zachytavanie masti,
musi pokryt’ celll grilovaciu plochu.
Tento plech sa nemusi dodavat spolu
so spotrebi¢om. Do plechu na
pecenie pridajte trochu vody kvali
lahsiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie su vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestiiujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejSie miesto a
mastné jedlo sa m&ze vznietit.
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Praca s elektrickou rurou
Pozicie stojana

Vo vasej rure je k dispozicii 6 roStov, 3 z
nich v spodnej Casti a 3 z nich v horngj
&asti. Dalsl vodi§ rostu sa nachadza v
medzere, kde bude namontovana platha
strednej Casti (A). Pri vareni nepouzivajte
tento Zlab ako drziak.

MbZete varit' vo 4 réznych Castiach rdry.

MbZzete varit' len v
hornej Casti. Hodi
sa pre grilovanie a
varenie malych
porcil.

Horna Cast

Ak je horna Cast aktivna, na displeji sa
zobrazi hodnota teploty, pozicie rostu,
symbol varenia, symbol pohotovostného
rezimu, symbol doby varenia a symbol
¢asu ukoncenia varenia.

i

Casti. Hodi sa pre
varenie velkych
porcii a réznych

pokrmov.

Spodna | MéZete varitlen v | Ak je horna Cast aktivna, na displeji sa
Cast spodnej Casti. zobrazi hodnota teploty, pozicie rostu,
Hodi sa pre symbol varenia, symbol pohotovostného
varenie stredne rezimu, symbol doby varenia a symbol
velkych porcil. Casu ukoncenia varenia.
Vyssie Sucasne mbzete Ak sU vySSie spodné Casti aktivne, na
spodné varit v hornej i displeji sa samostatne zobrazi teplota,
Casti spodnej Casti. pozicie rostu, symbol varenia, symbol
Hodi sa pre pohotovostného rezimu, symbol doby
varenie dvoch varenia a symbol ¢asu ukoncenia
roznych Casti. varenia.
Jedna Mbzete varit v | Ak je aktivna jedna velka Cast, na displeji
. velka Cast jedingj velkej sa zobrazi hodnota teploty, pozicie rostu,

symbol varenia, symbol pohotovostného
rezimu, symbol doby varenia a symbol
Casu ukoncenia varenia.
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Funkcie rary vyrobku. Tieto funkcie sa tykaju iba rdry
Poradie prevadzkovych rezimov s jednou velkou Castou.
znazornené na tychto obrazkoch sa V tejto Casti su vysvetlené vSetky funkcie

moéze [iSit od usporiadania na vasom rd

m L Staticky Spodny a dolny ohrev
X (spodny a je zapnuty sucasne.
dolny ohrev) | Varte len s jednym
—— plechom.
mL Spodné Pracuje len spodny
X ohrievanie ohrev. Je to vhodné na
pizzu a na nasledné
stmavnutie jedal z
dolngj Casti.
m Staticky + Horny ohrev, dolny
N ventilator ohrev s ventilatorom (v
LA (spodny / zadnej stene) su
— horny ohrev | zapnuté. Pomocou
podporovan | ventilatora sa hordci
y vzduch velmi rychlo a
ventilatorom) | rovnomerne rozsiri po
celgj rdre. Varte len s
jednym plechom.
LR y Rozmrazova | Rdra sa nehreje. V
N R nie (s prevadzke je len
L L s L pouzitim ventilator (v zadnej
i ventildtora) | stene). Vhodné na
pomalé rozmrazenie
zmrazeného zrnitého
jedla pri izbovej teplote
a ochladenie
uvareného jedla. Cas
potrebny na
rozmrazenie celého
kusu masa je dihsi ako
v pripade potravin so
zrnami.
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arenie s
asistenciou
ventilatora

unguje iba ohrev v
zadnej stene. Horuci
vzduch ohriaty
ventilatorom sa
rovnomerne rozvadza
po celej rdre velmi
rychlo pomocou
ventilatora. Vo vacsine
pripadov sa
predhrievanie
nevyzaduje.

Ay AL
A

Horny ohrev
+ ventilator
(horny ohrev
S pomocou
ventilatora)

Hormny ohrev a
ventilator v zadnej
stene suU zapnuté.
Ventilator lepSie
rozhana horuci vzduch
oproti situacii, ked'je
zapnuty len horny
ohrev.

Ay AL
A

Pizza

Spodny ohrev a
ventilator (v zadnej
stene sU zapnuté) sa
spusti suCasne.
Vhodné na pecenie
pizze.

L REAY)
2

\/
/\

Multi "3D"
varenie

Horny ohrev, spodny
ohrev a ohrev
ventilatorom su
spustené sucasne.
Varte len s jednym
plechom.

Ekonomicky
gril

Je spustena len
vnutorna Cast horného
ohrevu v rdre. Vhodné
pre grilovanie malych a
stredne velkych porci
masa.

Uplné
grilovanie

Vnutorné a vonkajSie
Casti horného ohrevu
sU spustené sucasne.
Vhodné pre grilovanie
stredne velkych porci
masa.
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W BV Gril + Ventilator v zadnej
A = s ventilator (gril | Casti rry je spusteny
X ] podporovan | su¢asne s vnutornou a
i [ y vonkajSou Casti
ventilatorom) | vykurovacieho prvku v
hornej Casti rdry.
Pomocou ventildtora
sa horuci vzduch velmi
rychlo a rovnomerne
rozsiri po celej rdre.
Vhodné pre grilovanie
stredne velkych porci
masa.
m o Uchovanie Pouziva sa na
" teploty uchovanie jedla v

teplote urCenej na
— servirovanie na dihé
Casové obdobie.
Nepouzivajte na
varenie potravin.

- Usporné Funguje iba ohrev v
@ eo| [ varenie s zadnej stene. Pre
ventilatorom | Usporu energie mbzete
pouzit tuto funkciu
namiesto vareni, ktoré
by ste vykonali
pomocou ohrevu s
ventildtorom pri
teplotach 160-220 ° C.
PredZi sa v&ak
o trosku Cas varenia.
Casy pedenia stvisiace
s touto funkciou su
uvedené v tabulke
"Usporné varenie s
ventildtorom".

~l-
N

(ot i et
Ay AL
A
(ot ot e o At
(ot i ot
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Varenie pri
nizkej teplote

Potraviny sa zahrievaju
sUcCasne zhora i zdola.
Tato funkcia je vhodna
pre pozvolné pecenie
vopred opecenych /
osmazenych kuskov
masa (telacie,
jahnacie, hydina atd.)
V otvorenej nadobe pri
nizkej teplote. Je tak
zaistené, Ze je maso
Stavnaté a makké
vnutri. PouZivajte
prosim hygienicky
vhodné druhy mésa.
Na varnej doske, grilu
atd. predom opecte /
osmazte maso zo
vSetkych stran na
rozpdlenej panvici.
Piect vopred opecené
/ osmazené maso
pomocou funkcie
"varenie pri nizke;
teplote" mdzete po
dihd dobu. Varte len s
jednym plechom.

Horna Cast

|
L]

Vyhrievanie
ventildtorom
Usporny ventilator
Horny vykurovaci
prvok + ventilator
Uplné grilovanie +
ventilator
Uplné grilovanie
Rozmrazovanie
Ekonomicky gril

Spodna Cast

[
[ |

Vyhrievanie
ventilatorom
Usporny ventilator
Rozmrazovanie
Spodné
ohrievanie
Pizza
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Spodna-horna
Cast

S pomocou
ventilatora + S
pomocou
ventilatora
Piny gril + S
pomocou
ventilatora
Rozmrazovanie +
Rozmrazovanie
Ekonomicky gril +
S pomocou
ventilatora
S pomocou
ventilatora +
Spodné
vykurovaci prvok
S pomocou
ventildtora + Pizza

Jedna velka Sast

Staticky
Statické +
ventilator

Vyhrievanie
ventildtorom
Multi-varenie (3D)
Pizza
Multi varenie (3D)
Uplné grilovanie +
ventilator
Uplné grilovanie
Horny vykurovaci
prvok + ventilator
Ekonomicky gril

Spodné
ohrievanie

Uchovanie teploty
Varenie pri nizkej
teplote
Rozmrazovanie

Tabul'ka funkcii

Tabulka funkcii oznacCuje funkcie, ktoré

mdzete pouzit v rdre a ich prislusné
maximalne a minimalne teploty. Po

zvoleni funkcie sa zobrazi odporucana

teplota.

Funkcie sa liSia v zavislosti od
modelu vyrobku.

Pocas vykondvania akychkolvek
nastaveni budu blikat na displeji
prislusné symboly.

Program sa zrusi v pripade
vypadku energie. Rdru musite
preprogramovat.

Aktudlny Cas sa neda nastavit,
kym rura pracuje v ktorejkolvek
funkcii alebo ak je na rure
vykonané poloautomatické alebo
plne automatické programovanie.

Dokonca aj ked'je rdra vypnuta,
svetlo v rdre sa rozsvieti, ked’
otvorite dvierka rury.

Usporny ventilator Z
bezpecnostnych dbévodov je
maximalna doba, uz mozno
nastavit pre "Cas varenia"
obmedzena na 6 hodin vo
vSetkych pozicidch okrem
"Uchovanie teplého pokrmu" a
"Pecenie pri nizkej teplote”.

Funkcie varenia Z
bezpecnostnych dbévodov je
maximalna doba, uz mozno
nastavit pre "Cas varenia"
obmedzena na 6 hodin vo
vSetkych pozicidch okrem
"Uchovanie teplého pokrmu" a
"Pecenie pri nizkej teplote”.

Rdra funguje maximalne 2 hodiny
pri teplotach 280 ° C alebo
vyssich.

Jedna velka Sast

Staticky 40-310
Staticka + 40 - 280
ventildtor
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Horna Cast

Vyhrievanie 40-250
ventildtorom Vyhrievanie 40-250
Multi-varenie (3D) | 40-250 ventildtorom
Pizza 40-310 Hornd Cast 40 - 280
Horny ohrev + 40 - 280 UplIné grilovanie + | 40 - 280
ventilator ventilator
Uplné grilovanie + | 40 - 280 Uplné grilovanie | 40 - 280
ventilator Hormny vykurovaci |40 - 280
Uplné grilovanie [ 40 - 280 prvok + ventilator
Horny vykurovaci | 40 - 280 Spodné Cast 160 - 220
prvok + ventilator Rozmrazovanie -
Spodna Cast’ 160 - 220 S 3 Cast’
Spodné 40 - 220
ohrievanie
Uchovanie teploty | 40 - 100 Vyhrievanie 40-250
Varenie pri nizkej [ 50-150 ventildtorom
teplote Pizza 40 - 280
Rozmrazovanie - Spodna Cast’ 160 - 220
Spodné 40 - 220
ohrievanie
Rozmrazovanie -

Obsluha riadiacej jednotky riry

CTUTTONTT

Nl}l

12 11 10

Zobrazenie funkcif

Poli¢ko indikatora aktualneho Casu
Pole indikatora teploty

Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
TlacCidlo samocistenia (pyrolyzy)*
Tlagidlo ¢asu a nastaveni

Tlagidlo Potvrdenie

v |
!
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8 Tlacidla hore/dolu

9 Tlacidlo nastavenia
teploty/posilhovaca

10 Tlacidlo Vyber funkcie

11 Tlacidlo Volba Casti rdry
12 Tlagidlo ZAP./VYP.
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(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Symboly na displeji:

=l  Symbol rychleho ohrevu
(Urychlenie)

9]  Symbol Dizky varenia

- Symbol Ukoncenia varenia*

Jal Symbol Alarm

Symbol vyberu sekcie

Symbol varenia

Symbol aktudlneho ¢asu

Symbol Zastavené

Symbol Udrziavania teploty

Symbol Rozmrazovanie

Symbol Zamok

Symbol zobrazenia Casu

Symbol Nastavenie hlasitosti

Symbol Samocistenia (pyro)*

Symbol Usporného

samocistenia (ecopyro)*

Symbol Sonda do mésa *

LiSi sa v zavislosti od modelu

produktu.

Prevadzka rury ako jednej ¢asti

Manualne varenie vyberom teploty a

funkcie prevadzky

Poc¢as manudlnej prevadzky bude rdra

po tom, €o sa vyberie funkcia a teplota,

fungovat bez ohladu na Cas varenia.

Rura sa na konci doby varenia

automaticky nevypne. Varenie by mal

ukonéit samotny pouzivatel.

Po prvom zapojeni a nastaveni

aktudlneho ¢asu sa rdra vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktudlny ¢as.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Po vybrati
strednej Casti bude rdra fungovat ako
jedna velka Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlacidla .

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v jednej
velkej Casti.
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4.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej

funkcie.

5.Nastavte pozadovanu funkciu varenia
dotykom tlacidla A/~ Stlacte [4] pre
potvrdenie nastavenia.

m | - NN
eS|

6.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte raz
°C, aby ste sa dostali na zobrazenie

teploty. "C a ™ bude blikat na displeji.
- L
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7.Stlacte ~/~vr, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Akonahle je
dosiahnutéa pozadovana hodnota,
stladte [ pre jej potvrdenie.

8.Pre urychlenie (rychly ohrev), stlacte ‘C
po dobu cca. 3 sekund, kym sa na

displeji nezobrazi s@f. Nasledne sa na
displeji objavi EEE a urychlenie bude
aktivované.
C
2 |0
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Ako ndhle je nastavenie urychlenie
vykonané, rdra sa spusti v
maximalnom vykone, aby dosiahla
nastavenu teplotu. Po dosiahnutf

nastavenej teploty Eg zZmizne.
Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, poCas ktorych sa

zobrazi =@, ked sa dlhsie
dotknete ‘C. Urychlenie sa da
aktivovat len pri vareni v jedingj
velkej Casti.
9.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.
10.Ak funkcia varenia a hodnota teploty
vyhowujy, stlacte DIl na dve sekundy
pre spustenie varenia. Varenie sa
spusti a na displeji sa objavi P.
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a: | LIC E "]E
) 1 IC

0 e

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu.

Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rdre sa zapnu, ako
nahle vaSa rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

11.Ked je proces varenia ukonceny,
stlaCte znovu na dve sekundy tlacidlo
DIl pre ukoncenie varenia.

Varenie s uréenim doby pecéenia:

MbZete nastavit, aby sa rdra na konci

doby varenia vypla automaticky,

prostrednictvom vyberu teploty a funkcie

Specifickej pre dané jedlo a nastavenim

doby varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni

aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji

sa zobrazi len aktualny Cas.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Po vybrati
strednej Casti bude rdra fungovat ako
jedna velka Cast.
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2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlacsidla (.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v jednej

velkej Casti.
IB0°
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4.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej

funkcie.

5.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovaného prevadzkového rezimu.

ml _ A0
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6.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte raz
°C, aby ste sa doostali na zobrazenie
teploty. Symbol C bude blikat na
displeji.
m
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7.Stlacte A/~v, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Akonahle je
dosiahnutéa pozadovana hodnota,
stladte [ pre jej potvrdenie.

8.Pre urychlenie (rychly ohrev), stlacte ‘C
po dobu cca. 3 sekund, kym sa na

displeji nezobrazi =®. Nasledne sa na
displeji objavi =& a urychlenie bude
aktivované.
C
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Ako ndhle je nastavenie urychlenie

vykonané, rira sa spusti v

maximalnom vykone, aby dosiahla

nastavenu teplotu. Po dosiahnutf

nastavenej teploty Eg zZmizne.
Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, poCas ktorych sa

zobrazi =@, ked sa dlhsie
dotknete “C. Urychlenie sa da
aktivovat len pri vareni v jedingj
velkej Casti.

9.Stlacte raz O pre zobrazenie doby
varenia. 2l bude blikat na displeji.

ol = S
nn.ac | = 0™
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10.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovanej doby varenia a potvrdte
ju stlacenim [4]. Akonahle je doba
varenia nastavend, Pl a & zostane
svietit na displeji.

11.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

12.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty
a doby varenia vyhowuju, stlacte DIl na
dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi

»>.
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» Vasa rura inned’ spusti prevadzku vo
zvolenej funkcii a zvySi vnutornu teplotu
na nastavenu teplotu. Uchovava tuto
teplotu az do uplynutia nastavenej doby
varenia. Kazdy stupefi symbolu
vnutornej teploty bude za postupne
rozsvieti, ako bude vnutorna teplota
dosahovat nastavenu teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia
dodatocné aktivne ohrevné prvky a
odporu&ana poloha plechu.

ﬂ Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rdre sa zapnu, ako
nahle vaSa rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

13.Ked je varenie hotové, ™ a2l budu
blikat na displeji a zaznie varovny
signal.

14.Ak chcete zvukovy signal zastavit,
staci stlaCit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

15.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
ginnosti, stlacte Pl na 2 sekundy.
Rdra bude spustena po neurcité
Casové obdobie.

Ak chcete zrusit nastavenie po
tom, €o ste nastavili varenie
stanovenim doby varenia, budete
musiet’ vynulovat dobu varenia. Ak
chcete, mbzete rdru vypnut
stlagenim .

Nastavenie konca doby varenia na
neskor; (Tato funkcia je volitel'na.
Vo vasom produkte nemusi
existovat.)

MbZete nastavit, Ze rdra sa spusti a

vypne automaticky, a to tak, ze pre

svoje jedno Specificky nastavite teplotu a

prevadzkovy rezim, dobu varenia a

koniec doby varenia na neskor,

pomocou manualneho ovladania bez
nastavenia doby varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni

aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktudlny ¢as.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Po vybrati
strednej Casti bude rdra fungovat ako
jedna velka Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlacidla O.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v jednej
velkej Casti.
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4.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej

funkcie.

5.Stlatte A/~ pre nastavenie

@
|

pozadovaného prevadzkového rezimu.
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6.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte raz
°C, aby ste sa doostali na zobrazenie
teploty. Symbol C bude blikat na
displeji.

Ako ndhle je nastavenie urychlenie
vykonané, rdra sa spusti v

maximalnom vykone, aby dosiahla
nastavenu teplotu. Po dosiahnutf

nastavenej teploty EEE zZmizne.
Nastavenie urychlenia je aktivne
pre funkcie, poCas ktorych sa
zobrazi =&, ked' sa dhsie
dotknete ‘C. Urychlenie sa da
aktivovat len pri vareni v jedingj
velkej Casti.

9.Stlacte raz © pre zobrazenie doby

varenia. I2l bude blikat na displeji.
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7.Stlacte A~/~, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Akonahle je
dosiahnutéa pozadovana hodnota,
stlacte 4 pre jej potvrdenie.

8.Pre urychlenie (rychly ohrev), stlacte °C
po dobu cca. 3 sekund, kym sa na

displeji nezobrazi s[k. Nasledne sa na
displeji objavi Eg a urychlenie bude
aktivované.
C
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10.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovanej doby varenia a potvrdte
ju stlacenim [4I. Akonahle je doba
varenia nastavend, Pl a & zostane
svietit na displeji.

11.Stlacte dvakrat v kratkych intervaloch
O pre ukondenie doby varenia. =l
bude blikat na displeiji.

" | © 0 s
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12.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovaného konca doby varenia a
potvrdte ho stlacenim [<]. Akonahle je
koniec doby varenia nastaveny, bude
sa priebeZne zobrazovat .

13.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

14.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty
a doby varenia a doby ukon&enia
varenia vyhovuju, stlaCte na dve
sekundy P Il pre spustenie varenia.
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» » Il sa zobrazf na displeji. Casovad
rury automaticky prepocita Cas
spustenia varenia tak, ze odpocita Cas
varenia od ¢asu skon&enia varenia, ktory
ste nastavili. Az pride Cas spustenia
varenia, zvolena funkcia varenia bude sa
aktivuje, 2l zmizne a rira sa zahreje na
nastavenu teplotu. Tuto teplotu udrzi az
do uplynutia nastavenej doby varenia.
Kazdy stupern symbolu vnutornej teploty
bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnutorna teplota dosahovat nastavenu
teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné
prvky a odporu¢ana poloha plechu.
Svetlo v rdre je poCas varenia
rozsvietené.

ﬂ Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rdre sa zapnu, ako
nahle vaSa rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

15.Ked je varenie hotové, ™ a |2l budu
blikat na displeji a zaznie varovny
signal.

16.Ak chcete zvukovy signdl zastavit,
staci stlaCit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

17.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
ginnosti, stlacte Pl na 2 sekundy.
Rdra bude spustena po neurcité
Casové obdobie.

Ak chcete zrusit program po tom,
¢o ste nastavili varenie
stanovenim doby varenia, budete
musiet’ vynulovat dobu varenia. Ak
chcete, mbzete rdru vypnut
stlacenim

Pouzitie rury iba s hornou alebo
spodnou ¢astou

Manualne varenie vyberom teploty a
funkcie prevadzky

Poc¢as manudlnej prevadzky bude rdra
po tom, €o sa vyberie funkcia a teplota,

fungovat bez ohladu na Cas varenia.
Rdra sa na konci doby varenia
automaticky nevypne. Varenie by mal
ukoncit samotny pouzivatel.
Po prvom zapojeni a nastaveni
aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do
pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktualny Cas.
1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.
Ak nie je stredna Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Gast.
2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlacidla O
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v hornej

Casti.
! C
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4.Stlacte raz I pre aktivaciu spodne;

Casti rdry.
Nastavenie teploty a kroky pre zaCatie
procesu varenia ako pre spodné, tak
horna Cast rdry sa spusti suCasne. (Na
snimkach je vybrand spodna ¢ast rdry.)

§ 9] gy E—
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0 Zakazdym, ked stlacite B,
aktivuje sa postupne iba spodnu
Cast, spodna a horna Cast a iba
horna Cast.
5.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej
funkcie.
6.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovaného prevadzkového rezimu.
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7.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte raz
°C, aby ste sa doostali na zobrazenie
teploty. Symbol C bude blikat na
displeji.

) | LOC ‘
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8.Stlatte A/~ aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Akonahle je
dosiahnutéa pozadovana hodnota,
stlacte [ pre jej potvrdenie.
9.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.
10.Ak funkcia varenia a hodnota teploty
vyhowujy, stlacte DIl na dve sekundy
pre spustenie varenia. Varenie sa
spusti a na displeji sa objavi P.
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» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu.
Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rdre sa zapnd, ako
nahle vasa rura dosiahne
nastavenu teplotu.
11.Ked je proces varenia ukonceny,
stlaCte znovu na dve sekundy tlacidlo
Pl pre ukoncenie varenia.

125
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Pri pouziti iba spodnu alebo
hornej Casti, nechajte nepouzitu

40

Cast prazdnu, pretoze sa zahreje.

Varenie s uréenim doby pecéenia:
MbZete nastavit, aby sa rdra na konci
doby varenia vypla automaticky,
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prostrednictvom vyberu teploty a funkcie

Specifickej pre dané jedlo a nastavenim

doby varenia.

Po prvom zapojeni a nastaveni

aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji

sa zobrazi len aktualny Cas.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlacidla .

3.Ked je rura zapnutd, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v hornej

Casti.
= @Ecn | LIC IHI].C
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4.Stlacte raz i pre aktivaciu spodne;
Casti rdry.

Nastavenie teploty a kroky pre zaCatie

procesu varenia ako pre spodné, tak

horna Cast rdry sa spusti suCasne. (Na

snimkach je vybrand spodna ¢ast rdry.)

; | |.AC :
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0 Zakazdym, ked' stlacite B,
aktivuje sa postupne iba spodnu
Cast, spodna a horna Cast a iba
horna Cast.
5.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej
funkcie.
6.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovaného prevadzkového rezimu.
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7.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte raz
°C, aby ste sa dostali na zobrazenie
teploty. Symbol °C bude blikat na
displeji.
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8.Stlatte A/~ aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Akonahle je
dosiahnutéa pozadovana hodnota,
stlacte [ pre jej potvrdenie.
9.Pre zobrazenie doby varenia stlaCte
raz © a prejdite na "dobu varenia" na
textovom displeji. Pl bude stigasne
blikat.
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10.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovanej doby varenia a potvrdte
ju stlacenim [I. Akondhle je doba
varenia nastavend, 12l a & zostane
svietit na displeji.

11.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

12.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty
a doby varenia vyhowuju, stlacte DIl na
dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi
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» Vasa rura inned’ spusti prevadzku vo
zvolenej funkcii a zvySi vnutornu teplotu
na nastavenu teplotu. Tuto teplotu udrzi

az do uplynutia nastavenej doby varenia.
Kazdy stupen symbolu vnutornej teploty

bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnutorna teplota dosahovat nastavenu
teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné
prvky a odporu¢ana poloha plechu.

ﬂ Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rdre sa zapnu, ako
nahle vaSa rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

13.Ked je varenie hotové, ™ a2l budu
blikat na displeji a zaznie varovny
signal.

14.Ak chcete zvukovy signal zastavit,
staci stladit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

15.Ak chcete, aby rura pokraCovala v
ginnosti, stlacte Pl na 2 sekundy.
Rdra bude spustena po neurcité
Casové obdobie.

Ak chcete zrusit nastavenie po
tom, €o ste nastavili varenie
stanovenim doby varenia, budete
musiet’ vynulovat dobu varenia. Ak
chcete, mbzete rdru vypnut
stlagenim .

Nastavenie konca doby varenia na
neskor; (Tato funkcia je volitel'na.
Vo vasom produkte nemusi
existovat.)
MbZete nastavit, Ze rdra sa spusti a
vypne automaticky, a to tak, ze pre
svoje jedno Specificky nastavite teplotu a
prevadzkovy rezim, dobu varenia a
koniec doby varenia na neskor,
pomocou manualneho ovladania bez
nastavenia doby varenia.
Po prvom zapojeni a nastaveni
aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do
pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktudlny ¢as.
1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.
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Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Cast.
2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlaidla D
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v hornej

Casti.
! C
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N I ‘T3
4.Stlacte raz i pre aktivaciu spodne;

Casti rdry.
Nsa objavi vedla aktivnej Casti rdry.
Nastavenie teploty a kroky pre zaCatie
procesu varenia ako pre spodné, tak
horna Cast rdry sa spusti suCasne. (Na
snimkach je vybrand spodna ¢ast rury.)
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8.Stlacte A/, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Akonahle je
dosiahnutéa pozadovana hodnota,
stladte [ pre jej potvrdenie.

9.Stlacte raz & pre zobrazenie doby
varenia. I? bude blikat na displeji.
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10.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovanej doby varenia a potvrdte
ju stlacenim [4]. Ako nahle je doba
varenia nastavend, zobrazf sa P,
11.Stlacte dvakrat v kratkych intervaloch
® pre ukondenie doby varenia. =1
bude blikat na displeiji.
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0 Zakazdym, ked stlacite B,

aktivuje sa postupne iba spodnu
Cast, spodna a horna Cast a iba
horna Cast.

5.Pouzite dotyk P na vstup na displej s

nastavenim prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej

funkcie.

6.Stlacte A/~ pre nastavenie

pozadovaného prevadzkového rezimu.
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7.Ak chcete zmenit teplotu, stlacte raz
°C, aby ste sa doostali na zobrazenie
teploty. Symbol C bude blikat na
displeji.
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12.Stlacte A/~ pre nastavenle
pozadovaného konca doby varenia a
potvrdte ho stlacenim [-]. Akonahle je
koniec doby varenia nastaveny, bude
sa priebeZne zobrazovat =,

13.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

14.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty
a doby varenia a doby ukon&enia
varenia vyhovuju, stlaCte na dve
sekundy Pl pre spustenie varenia.

» » Il sa zobrazf na displeji. Casovad

rury automaticky prepocita Cas

spustenia varenia tak, ze odpodita Cas

varenia od ¢asu skon&enia varenia, ktory

ste nastavili. Az pride Cas spustenia

varenia, zvolena funkcia varenia bude sa

aktivuje, =l zmizne a rira sa zahreje na

nastavenu teplotu. Tuto teplotu udrzi az

do uplynutia nastavenej doby varenia.



Kazdy stupern symbolu vnutornej teploty  1.Plech zo strednej Casti umiestnite do

bude za postupne rozsvieti, ako bude krytu medzi 3. a 4. mriezkou.
vnutorna teplota dosahovat nastavenu Ak nie je strednd &ast viozena,
teplotu. Na funkénom displeji sa asovad riry sa spusti, ako keby
zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné bola spustend celd Cast.

prvky a odporucana poloha plechu. 2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom

Svetlo v rdre je poCas varenia .
. . lep tlacidla O.
rozsvietene. S . . .
. L ) , 3.Ked je rdra zapnuta, zobrazi sa prva
V8etky Casti symbolu vnutomej funkcia typicka pre varenie v hornej
Casti.

teploty 4 v rdre sa zapnu, ako

nahle vasa rura dosiahne - D - ‘T
nastaveny teplotu. B D w i I:E":I 150

15.Ked je varenie hotové, ™ a I?l budu I
blikat na displeji a zaznie varovny Zakazdym, ked stiadite
Sl nél ’ v
g 0 aktivuje sa postupne iba spodnu
Cast, spodna a horna Cast a iba
horna Cast.

16.Ak chcete zvukovy signdl zastavit,
stadi stlacit lubovolnu klavesu. Rura
sa automaticky vypne.

17.Ak chcete, aby rdra pokraéo\/a|a Vv 4kt|VUJte obe Casti dVOJIt}I/m stlaCenim
&innosti, stlacte Pl na 2 sekundy. 8.
Rura bude spustend po neurcité R~ N °C
¢asové obdobie. B @ i I: |:I l:l IHD
Ak chcete zrusit program po tom, B| 3 @ = I Dc

¢o ste nastavili varenie
stanovenim doby varenia, budete
musiet’ vynulovat dobu varenia. Ak
chcete, mbzete rdru vypnut

5.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej

acenim D funkcie.

stlacenim \. 6.Stladte A/~ pre wber prislusne;
Pouzitie hornej a spodnej Casti funkcie varenia spomedzi tych, ktoré
sucasne sU nastavené pre obe Casti rdry.
Manualine varenie vyberom teploty a Napriklad, ak chcete grilovat v hornej
funkcie prevadzky Casti a piect pecivo v spodnej Casti,
PoCas manudlnej prevadzky bude rdra mozete vybrat funkciu Gril + Ventilétor.
po tom, Co sa vyberie funkcia a teplota, Ked zvolite funkciu, "Teplota" a "Doba
fungovat bez ohladu na ¢as varenia. varenia" mozu byt nastavené pre kazdu
Rura sa na konci doby varenia Sast rury zviast. Symboly ™ a °C
automaticky nevypne. Varenie by mal aktivnych Casti v tomto nastaveni
ukoncit samotny pouzivatel. varenia budu blikat.

Po prvom zapojeni a nastaveni — “NacET
aktualneho Casu sa rura vrati do = | 1L.OC Elj[l
pohotovostného nastavenia. Na displeji SR I YC 2 Tane

sa zobrazf len aktudlny &as. yp |E|-|
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7.Ak chcete zmenit teplotu hornej Casti
rury, stlacte raz “C pre pristup k
zobrazeniu teploty v hornej Casti rury.
™ 2 "C budy blikat na displeji teploty
vybraného Useku rury.
40

: -
=} | |.IC _
=t @ | | S T

8.Stlatte A/~ aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Ked dosiahnete
pozadovanu hodnotu, potvrdte teplotu
stlagenim (2. °C bude stabilne svietit a
symbol ™ aktivnej Casti varenia bude
blikat.

9.Ak chcete zmenit teplotu spodne;
Casti rury, aktivujte displej teploty
spodnej Casti rdry stladenim [,
Symbol spodnej Casti riry ™ bude

blikat.
cdl°

BT

=t | 1LOC
=t @ | | I'C .L
10.Ak chcete pristup k displeju tepLoty
spodnej Gasti rury, stlacte raz °C. Ca
™ budu blikat na displeji teploty
vybraného Useku rury.
11.Stlacte A/, aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Ked dosiahnete
pozadovanu hodnotu, potvrdte teplotu
stlagenim @. “C bude stabiine svietit a
symbol ™ aktivnej ¢asti varenia bude
blikat.
Pri si¢asnom pouziti hornej a
spodnej Casti rdry, ak chcete
zmenit nastavenie teploty, rozdiel
medzi Castami nesmie byt vyssia
ako 80 ° C. A to preto, ze Casti
budu ovplyvnené teplotou kazdej
7 Casti.
12.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.
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13.Ak funkcia varenia a hodnota teploty
vyhowujy, stlacte Pl na dve sekundy
pre spustenie varenia. Varenie sa
spusti P a ™ sa objavia na displeji
hornej a dolngj Casti rdry.

e F J oc
=T | e T
R RALEVTN

Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rire sa zapnu, ako
nahle vaSa rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

14.Ked je proces varenia ukonceny,
stlaCte znovu na dve sekundy tlacidlo
DIl pre ukon&enie varenia.

X °C
= | ac 1230
X A/ °
7@ | TTCA TN
Varenie s uréenim doby peéenia:
Poloautomaticka prevadzka
MbZete nastavit, aby sa rdra na konci
doby varenia vypla automaticky,
prostrednictvom vyberu teploty a funkcie
Specifickej pre dané jedlo a nastavenim
doby varenia.
Po prvom zapojeni a nastaveni
aktualneho Casu sa rura vrati do
pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktualny Cas.
1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Cast.
2. Zapnite rdru 2sekundovym dotykom
tlacidla O.
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v hornej
Casti.




B

@ ECO .
"= kS

0 Zakazdym, ked stlacite B,
aktivuje sa postupne iba spodnu
Cast, spodna a horna Cast a iba
horna Cast.
4.Aktivujte obe Casti dvojnasobnym
stladenim B. Vedla kazdej Sasti riry
sa zobrazi ™.

[ e °C
=t @ | 1.0 |E||:|_
=E® Y s YT

5.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.

» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej

funkcie.

6.Stlacte A/~ pre vyber prislusnej
funkcie varenia spomedzi tych, ktoré
sU nastavené pre obe Casti rdry.
Napriklad, ak chcete grilovat v hornej
Casti a piect pecivo v spodnej Casti,

mdzete vybrat funkciu Gril + Ventilator.

Ked zvolite funkciu, "Teplota" a "Doba
varenia" mézu byt nastavené pre kazdu
Cast rdry zvlast. Pre tieto nastavenia
bude blikat symbol ™ aktivnej Gasti
varenia.

E=ers N aroe
= | |,E||: IE"ZII]
=L A I TL J | anet
Y @ IELI
7.Ak chcete zmenit teplotu hornej Casti

rury, stlacte raz °C pre pristup k
zobrazegiu teploty v hornej Casti rary.
Symbol °C bude blikat na displeji
teploty vybraného Useku rury.

I ix‘( Tl
E 3 i i:E":I E Ellj
NNAYA - 1arc
Yy @ IELI
8.Stlatte A/~ aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Ked dosiahnete

pozadovanu hodnotu, potvrdte teplotu
stlagenim . “C bude stabiine svietit a
symbol ™ aktivnej ¢asti varenia bude
blikat.

9.Ak chcete zmenit teplotu spodne;
Casti rury, aktivujte displej teploty
spodnej Casti rdry stladenim .
Symbol spodnej Casti riry ™ bude

blikat.
I °C
E 3 i H:EIEI E HD
L @D S 1ane
Th; @ N IEU
10.Ak chcete pristup k displeju teploty
spodnejoéasti rary, stlacte raz °C.
Symbol L bude blikat na displeji
teploty vybraného Useku rury.
11.Stlacte A/~ aby ste nastavili
pozadovanu teplotu. Ked dosiahnete
pozadovanu ko]odnotu, potvrdte teplotu
stlagenim . “C bude stabiine svietit a
symbol ™ aktivnej ¢asti varenia bude
blikat.
Pri si¢asnom pouziti hornej a
spodnej Casti rdry, ak chcete
zmenit nastavenie teploty, rozdiel
medzi Castami nesmie byt vyssia
ako 80 ° C. A to preto, ze Casti
budu ovplyvnené teplotou kazdej
7 Casti.
12.Stlacte raz (® pre zobrazenie doby
varenia aktivnej spodnej Casti rury.
Sugasne bude blikat 2.
C
¢l

=t n.ac | el
NINES

9r @ | Wt

13.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovanej doby varenia a potvrdte
ju stlacenim [2]. Akonahle je doba
varenia nastavena, zobrazi sa na
obrazovke symbol P,

14.Pre zobrazenie doby varenia dalSej
hornej Casti najprv tuto Cast aktivujte
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stlacenim [l Symbol ™ hornej ¢asti
bude blikat. Potom raz stlacte (.
Sugasne bude blikat symbol 2.

Bl o °c]
Y e ik
i @ - LY+

15.Nastavte pozadovanu dobu varenia
pre homnu Cast stlatenim A/~ a
potvrdte ju tlacidlom [2]. Akondhle je
doba varenia hornej Casti nastavena,
zobrazi sa na obrazovke symbol P,

16.Vlozte nadobu do rury a zatvorte
dvierka.

17.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty
a doby varenia vyhowuju, stlacte il na
dve sekundy pre spustenie varenia.
Varenie sa spusti a na displeji sa objavi

» Vasa rura inned’ spusti prevadzku vo
zvolenej funkcii a zvySi vnutornu teplotu
na nastavenu teplotu. Tuto teplotu udrzi
az do uplynutia nastavenej doby varenia.
Kazdy stupern symbolu vnutornej teploty
bude za postupne rozsvieti, ako bude
vnutorna teplota dosahovat nastavenu
teplotu. Na funkénom displeji sa
zobrazia dodato¢né aktivne ohrevné
prvky a odporu¢ana poloha plechu.

Vsetky Casti symbolu vnutorne;

teploty & v rdre sa zapnu, ako
nahle vaSa rdra dosiahne
nastavenu teplotu.

18.Na konci kratSej doby varenia bude
podut jeden signal a symboly 1 a P
prislusnej Casti rdry zmiznu.

Ked je varenie hotové, ™ a Pl budu

blikat na displeji a zaznie varovny signal.

19.Ked varenie skonci, vyberte jedlo z
rdry. Ked znovu zatvorite dvierka rdry,
varenie v druhej Casti s dihsou dobou
varenia bude pokracovat.

38/8K

20.Akonahle skondi aj diha doba varenia,
bude podut dva signly a symboly 21
a P prislusnej casti riry zmiznu.

21.Varenie sa zastavi.

22.Stlacte Pl na dve sekundy, ak
chcete, aby vo vareni pokraCovali obe
Casti rury. Rura bude spustena po
neurcité Casové obdobie.

Ak chcete zrusit polo-automatické
naprogramovanie potom, ¢o ste
ho nastavili, je potrebné vynulovat
dobu varenia. Ak chcete, mbzete
rdru vypnut stlacenim D na dve
sekundy.
Vypnutie elektrickej rary
Stlacte na dve sekundy ® pre vypnutie
rdry.
Pouzitie zamku
Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel
mdzete predist pouzivaniu rdry.
Zamok tlacidiel je mozné pouzit
ak je rdra v pohotovostnom
rezime. Nastavené uzamknutie
tlacidiel bude v pripade vypadku
napadjania zrusené.
Aktivacia zamku
1.Stlacajte tlacidio © v kratkych
intervaloch, kym sa displeji nezobrazi

"OFF".
OFF

» o DUde blikat'

2.Stlacte raz tlaCidlo A pre aktivaciu
uzamknutia tlacidiel. Uzamknutie
tlacidiel bude aktivované, na displeji sa
objavi "On". o~ bude aj nadalej blikat.

Un

3.Stlacte ¥ a potvrdte nastavenie.
» Text zmizne a rozsvieti sa o.




S vynimkou tlacidiel A/~ dalSie
kldvesy rdry pocas aktivovaného
uzamknutia tlacidiel nefunguju.

Deaktivacia zamku

1.StlaCte raz tlacidlo ~ pre zrusenie
uzamknutia tladidiel. "OFF" sa zobrazi
na displeji.

2.Stlacte [4] a potvrdte nastavenie.

OFF

» Uzamknutie tlaCidiel sa zrusi a symbol
o~ Na displeji zmizne.

Pouzivanie hodin ako budika
Casovad produktu mézete pouzivat na
akékolvek vystrahy alebo pripomienky,
mimo programov varenia.

Budik nema Ziaden vplyv na funkcie rdry.
Pouziva sa iba ako forma varovania.
Toto je napriklad uzitoné vtedy, ked
chcete jedlo v rure otodit v uréenom
¢asovom bode. Budik vyda signdl po
uplynuti nastaveného Casu.

Maximalny ¢as alarmu méze byt
23 hodin a 59 minut.

Nastavenie alarmu:

1.Stlacajte v kratkych intervaloch ®, az
kym sa na displeji nezobrazi L. LA
zacne blikat.

r.rr
Judu

2.Stlacte A/~ pre nastavenie
pozadovanej doby varenia a potvrdte
ju stlacenim [£]. Akonahle je nastaveny
¢as alarmu, zobrazf sa 2.

3.Alarm zaznie po uplynuti asu alarmu.

4.Alarm mozete zastavit stlacenim
[ubovolného tlacidia.

ZrusSenie alarmu:

1.Stlacajte tlacidio ©® v kratkych
intervaloch, kym sa na displeji
nezobraz( 2\,

2.5tlacajte tlacCidlo s, kym sa na displeji
nezobrazi ,,00:00“, a nastavenie
potvrdte stlacenim [,

» Alarm bude zrugeny a symbol £}

zmizne.

Nastavenie zvuku

Zvuk je mozné nastavit, len ked'je rdra v

pohotovostnom rezime.

1.Stlacajte v kratkych intervaloch (©, az
kym sa na displeji nezobrazi €J». €1
zaCne blikat.

W

|
|
2.K dispozicii st 2 typy zvuku, konkrétne
1" a"2". StlaCte A/~ pre vyber
pozadovaného typu.
3.Stlacte ¥] a potvrdte nastavenie.
» Znovu sa zobrazi pohotovostny disple;.
Na displeji sa zobrazi len aktudlny Cas.
Nastavenie aktualneho casu
Aktualny €as je mozné nastavit len ak je
rdra vypnuta. Ak chcete vykonat zmenu
Casu nastaveného pocas pociatocného
nastavenia:
1.Stlacajte tlacidio O v kratkych
intervaloch, kym sa na displeji
nezobrazi (. Polia hodin a symbol ©
bude na displeji blikat'.

N *?’
—nannn
Juradl
TN
2.PouZite A/~ pre nastavenie poli
hodin.
3.Stlacte ¥l a potvrdte nastavenie.
4.Minttové polia a @ symbol bude blikat.

Minuty nastavte pomocou tlagidiel A
/~. Stlacte 4] pre potvrdenie mindt.
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Na displeji sa zobrazi len aktudlny ¢as.

OcH

» Znovu sa zobraz( pohotovostny disple;j.

Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke su
myslené ako usmemenie. Casy sa
modzu odliSovat v zavislosti od
teploty jedla, hrdbky, typu a
vasich vlastnych preferencii
varenia.

Na jednu velku ¢ast Pecenie a
opekanie

Ked otvorite dvierka rdry, v
pripade, Ze je varenie tipy k
dispozicii na sklo dverf rdry, to
plati pre jednotné celom Useku.

1. podstavec rury je spodny
podstavec.

Kolace na | Jeden & . . = 3 175
plechu sasobnik Standardny plech ;l
Kolace vo | Jeden Forma na kola¢ na @ 2 180 40 ... 50
forme zasobnik drétené mriezke™
Malé Jeden & . . = 3 160 20...30
koldde | zasobnik Standardny plech =
‘nggoegnﬂ( Standardny plech* @ 8 150 25..35
2 zasobniky 1-Hiboky plech* £ 1-5 150 25...35
5-Standardny plech* @
3 zasobniky 1-Hiboky plech* 1-83-5 150 30 ...45
3-Standardny plech* @
5-Plech pre pecivo*
Piskotovy | Jeden Okruhla tortova forma 3 160 25..35
kolac zasobnik s priemerom 26 cm na E
drotené mriezke™
Jeden Okruhla tortova forma 2 150 30 ...40
zasobnik s priemerom 26 cm na @
drotené mriezke™*
2 zasobniky 1-Okruhla tortova 1-4 150 25..35
forma s priemerom 26
cm na drétené
mriezke™* £
4-Okruhla tortova @
forma s priemerom 26
cm na plechu pre
pecivo*™
Kolaciky ;Jgg()egnﬂ( Plach pre pedivo* Z 3 175 25...30
2 zasobniky 1—f>lech pre pecivo* @ 1-5 170 ...190 30 ...40
5-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-83-5 175 35 ...45
3-Standardny plech* @
5-Hlboky plech*
Kysnuté Jeden & . . = 2 200 30 ...40
cgsto sasobnik Standardny plech ;l
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2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* £ 200
5-Standardny plech* @
3 zasobniky 1—f’lech pre pecivo* 1-83-5 200 55 ...65
3-Standardny plech* EE @
5-Hlboky plech*
Bohaté Jeden & . . — 2 200 25..35
pecivo sasobnik Standardny plech ;l
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* EE (o] 1-5 200 35 ...45
5-Standardny plech*
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 1-83-5 190 45 ...55
3-Standardny plech* EE @
5-Hlboky plech*
Drozdie Jeden & . . — 2 200 35...45
sasobnik Standardny plech ;l
2 zasobniky 1-Standardny plech* £ 1-3 190 35..45
3-Plech pre pecivo* @
Lazane Jeden Sklenena / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdlznikova forma na E_
drotené mriezke™*
Pizza Jeden & . " = 2 200 ... 220 15...20
sasobnik Standardny plech ;l
Jeden & . . £ 3 200 10...15
sobnik Standardny plech )
Hovadzi Jeden 3 25 min. 100 ...120
stejk zasobnik 5 250/max
(cely)/ope Standardny plech* N potom 180 ...
kané 190
maso
Jahnacie | Jeden 5 3 25 min. 70 ...90
stehno (v | zadsobnik Standardny plech* EA 250/max
kastréle) potom 190
Jeden ; 3 25 min. 70 ...90
zésobnik Standardny plech* ) 250/max
potom 190
Pecené Jeden 2 15 min. 60 ... 80
kura (1.8- | zadsobnik & . . o 250/max
2kg) Standardny plech A potom 180 ...
190
Jeden 2 15 min. 60 ... 80
zasobnik & . N F 250/max
Standardny plech [ potom 180 ...
190
Moriak Jeden 1 25 min. 150 ... 210
(5.5 kg) zasobnik & . N o 250/max
Standardny plech A potom 180 .
190
Jeden 1 25 min. 150 ... 210
zasobnik & . . 5 250/max
Standardny plech [ potom 180 ...
190
Ryby Jeden & . N = 3 200 20 ...30
sasobnik Standardny plech A
Jeden & . . o 3 200 20...30
sobnik Standardny plech [
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Iba pre spodnu ¢ast Pecenie a

opekanie

Potraviny podavané iba v dolne;
Casti a iba v hornej Casti stolov na
varenie je mozné varit sicasne v 2
samostatnych objemoch.
Teplotny rozdiel medzi tymito
dvoma Usekmi sa vSak neda
nastavit na viac ako 80 ° C.

Kolace vo Jeden zasobnik Forma na kola¢ 1 175 40 ... 50
forme na drétené EE )
mriezke™*
Malé kolace | Jeden zasobnik Standardny £ 2 150 35...45
plech® @
2 zasobniky 1-Hiboky plech* 1-3 150 35 ...45
3-Standardny EE [N
plech*
Piskotovy Jeden zasobnik Okruhla tortova 1 150 25..35
kolac forma s
priemerom 26 EE S
cm na drétené
mriezke™*
Kolaciky Jeden zasobnik Plech pre £ 2 170...180 35...45
pecivo* @
2 zasobniky 1-Plech pre 1-3 165 35...40
_pecivo” £
3-Standardny @
plech*
Bohaté Jeden zasobnik Standardny £ 2 190 35...45
pecivo plech* @
Pizza Jeden zasobnik Standardny % 1 200 10...15
plech*
PeCené kura | Jeden zasobnik 5 1 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Moriak Jeden zasobnik ; 1 25 min. 150 ... 210
(Platky) Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Ryby Jeden zasobnik Standardny £ 2 200 20 ... 30
plech* @
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.
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Iba pre hornu ¢ast Pecenie a ope- Potraviny podévané iba v dolnej
kanie Gasti a iba v hornej Casti stolov na
varenie je mozné varit sicasne v 2

samostatnych objemoch.

Teplotny rozdiel medzi tymito

dvoma Usekmi sa vSak neda

nastavit' na viac ako 80 ° C.

Kolace vo Jeden Forma na kola¢ 4 175 40 ... 50
forme zésobnik na drétené EE @
mriezke™*

Malé kolade | Jeden Standardny £ 5 150 25 ... 40

zasobnik plech® @
Kolaciky Jeden - [ 4 170...180 35 ...45

Zasobnik Plech pre pecivo @
Bohaté Jeden Standardny P 4 190 35...45
pecivo zasobnik plech* @
PeCené kura | Jeden 5 4 15 min. 60 ... 80
(1.8-2 kg) zasobnik Standardny £ 250/max

plech® @ potom 180 ...
190
Moriak Jeden 5 4 25 min. 150 ... 210
(Platky) zasobnik Standardny £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190

Ryby Jeden Standardny £ 5 200 20...30

zasobnik plech® @
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prigluenstvo sa nedodava spoloéne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.

Pecenie pizze pri vysokej teplote

Diétne pizza Jeden Kamen na QD 2 310 4
zasobnik pizzu*™

Salamova pizza a | Jeden Kamen na ® 2 310 4.5

la Rome zasobnik pizzu*™

Skladana pizza * | Jeden Kamer na i 2 310 3.4
zasobnik pizzu*™ —

Calzone * Jeden Kameri na i 2 260 10 ... 11
zasobnik pizzu*™ —

Turecka pizza Jeden Kamer na i 1 310 4.5
zasobnik pizzu*™ —

Turecka pita s Jeden Kamer na i 2 260 10...12

mletym mésom * | zasobnik pizzu*™ —

Pizza Napoli * Jeden Kameri na i 2 310 4.5
zasobnik pizzu*™ —

Pizza Margherita | Jeden Kameri na i 2 310 4.5

* zasobnik pizzu* —

Turecka pita s Jeden Kamer na i 1 300 5..6

Cedar a pastrami | zasobnik pizzu** —

MieSana pizza * | Jeden Kamen na QD 2 310 4..5
zasobnik pizzu*™

* Odporuca sa, aby ste vdetky potraviny predhriali.

** Prislu$enstvo sa nemusi dodavat spolo¢ne so spotrebicom.
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Ekonomické vyhrievanie ventildtorom Podas varenia v rezime

Potom, ako sa varenie zacne v Ekonomické vyhrievanie

rezime Ekonomické vyhrievanie ventildtorom neotvarajte dvierka.
ventilatorom, nemerite teplotu

varenia.

Malé kolace Jeden zasobnik Standardny 3 160 25...35
plech*

Kolaciky Jeden zasobnik Standardny 3 200 30..35
plech*

Kysnuté cesto Jeden zasobnik Standardny 3 200 40 ... 45
plech*

Bohaté pecivo Jeden zasobnik Standardny 3 200 40 ... 45
plech*

* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.

Tabulka na pripravu kontrolnych skusky produktu pre kontrolné institlcie

jedal (Na jednu vel'ku ¢ast' ) zjednodusuju.

Jedlé \% ’[eth tabulke Sl:l pripravené \ 1. podstavec rljry J'e Spodny

sulade s normou EN 60350-1, ¢im sa podstavec.

;Jgg()egnﬂ( Standardny plech* E 8 140
;Jgg()egnﬂ( Standardny plech* @ 8 140 20...30
2 zasobniky 1-Standardny plech* @ 1-83 140 20...30
3-Plech pre pecivo*
3 zasobniky 1-Standardny plech* 1-3-5 140 25..35
3-Plech pre pecivo* @
5-Hlboky plech*
Malé kolace ;ggggnﬂ( Standardny plech* E 3 160 20...30
‘nggoegnﬂ( Standardny plech* @ 8 150 25...35
2 zasobniky 1-Hiboky plech* £ 1-5 150 25...35
5-Standardny plech* @
3 zasobniky 1-Hiboky plech* 1-83-5 150 30 ...45
3-Standardny plech* @
5-Plech pre pecivo*
Piskoétovy Jeden Okruhla tortova forma s 3 160 25...35
kolac zasobnik priemerom 26 cm na Z
drotené mriezke™
Jeden Okruhla tortova forma s 2 150 30 ...40
zasobnik priemerom 26 cm na @
drotené mriezke™*
2 zasobniky 1-Okruhla tortova forma s 1-4 150 25..35
priemerom 26 cm na
drbtené mriezke™* £
4-Okruhla tortova forma s @
priemerom 26 cm na
plechu pre pecivo*™
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Jeden Okruhla ¢ierna kovova 55...65
kolag zasobnik forma s priemerom 20 Z
cm na drétené mriezke™
Jeden Okruhla ¢ierna kovova 3 180 50 ...60
zasobnik forma s priemerom 20 @
cm na drétené mriezke™
2 zasobniky 1-Okruhla ierna kovova 1-3 180 55...65
forma s priemerom 20
cm na drétené mriezke™
3-Okrthla Sierma kovova (0]
forma s priemerom 20
cm na plechu pre
pecivo*™
Odporuca sa, aby ste vSetky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spolo¢ne so spotrebi¢om.
** Prislu$enstvo sa nedoddva spolo¢ne so spotrebi¢om. Su to komeréne dostupné vyrobky.

Tipy na pecenie kolacov

¢ Ak je kolag prilis suchy, zvyste teplotu
0 10 °C a skratte dobu varenia.

¢ Ak je kolag vinky, pouzite menej
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

¢ Ak je kolag na hornej strane prilis
tmavy, polozte ho na niz&i podstavec,
znizte teplotu a prediZte dobu varenia.

¢ Ak je dobre upeCeny zvnutra, ale je
lepkavy na vonkajSej strane, pouzite
menej kvapaliny, znizte teplotu a
predizte dobu pedenia.

Tipy pre pecenie peciva

¢ Ak je pecCivo prilis suché, zvyste
teplotu o cca 10° C a skratte dobu
pecCenia. Navincite vrstvy cesta
omackou zlozenou z mlieka, oleja,
vaji¢ok a jogurtu.

¢ Ak pecenie peciva trva prilis diho,
davajte pozor, aby hridbka peciva,
ktoré ste si pripravili, nepresahuje
hibku plechu.

¢ Ak horné strana peciva zhnedne, ale
dolna nie je upecena, uistite sa, ze
mnozstvo Stavy, ktoré ste pouzili na
pecivo nie je na dolnej strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit
omacku rovnomerne medzi vrstvami
cesta a na hornej strane peciva, aby
pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v sllade s rezimom
a teplotou uvedenou v tabulke
varenia. Ak spodnd strana nie je
stdle dostatoCne hneda,
umiestnite ho nabudlce na
podstavec o jednu Uroven nizsie.

Tipy pre varenie zeleniny

* Ak sa jedlu zo zeleniny mina Stava a
zacina byt suché, uvarte ho v panvici s
vekom namiesto plechu. Uzatvorené
nadoby uchovaju stavu v jedle.

¢ Ak sa zeleninové jedlo neuvari,
prevarte si zeleninu vopred alebo ho
pripravte ako jedlo z konzervy a viozte
ho do rury.

Pizza - recepty

SALAMLVA PIZZA A LA ROME

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)

e 1 lyzica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

¢ 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15 g sali

Omédgka:

* © paradajok

e 2 lyzice paradajkového pretlaku

e 2 lyzice olivového oleja

e 2 lyziCky sOli
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Naplin:

400 g struhaného syra mozzarella
400 g salamy

4 kavové lyzicky suSeného tymianu
Olivovy olej

PRIPRAVA

V mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

Nadobu na krytie vymazte 1 lyzicou
olivového oleja, viozte do nej cesto a
zakryte alobalom.

Cesto nechajte 1 den fermentovat v
chladniCke.

Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

Velkd misu vysypte mukou, viozte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocdivat zakryté vinkou utierkou.

V inej mise zmieSajte paradajky a
vSetky ostatné ingrediencie na
omacku.

e Salamu nakrdjajte na kolieska.
¢ Cesto pomocou valCeka vyvalkajte

dotenka.

Paradajkovi omacku rozotrite na
vyvalkané cesto, pridajte mozzarellu a
salamu.

Pridajte zvySok mozzarelly, saldmy
suseny tymian, zalejte olivovym olejom,
potom dajte pizzu piect.

ﬂ Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

SKLADANA PIZZA
INGREDIENCIE
Cesto:

300 g vlaznej vody (40 ° C)
1 lyzica olivového oleja
20 g Cerstvého drozdia
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¢ 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15 g sali

Naplin:

® 200 g arugula

e 240 g syra parmezan

¢ Olivovy olgj

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

¢ Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

e Nadobu na krytie vymazte 1 lyzicou
olivového oleja, viozte do nej cesto a
zakryte alobalom.

e Cesto nechajte 1 der fermentovat v
chladnicke.

¢ Cesto rozdelte na 8 rovnakeé Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocdivat zakryté vinkou utierkou.

e Cesto pomocou valCeka vyvalkajte na
tenko.

¢ Do cesta urobte vidliCkou dierky, aby
ste predisli kysnutie. Dajte pozor, aby
ste diery urobili po celej ploche cesta.

e Cesta postupne upecte, jedno za
druhym.

* Medzi dve upecené cesta dajte
parmezan. Hore dajte parmezan,
rukolu a olivovy olej, potom podavajte.

0 Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

CALZONE

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyzica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

¢ 20 g cukru krupica



e 500 g muky

e 15 g sali

Omédgka:

e 200 g paradajkového pyré

e 1 lyzica olivového oleja

e 1 lyzicka soli

Naplin:

e 250 g syra ricotta alebo krémového
syra

¢ 200 g fermentovanych klobas

® 300 g mozzarelly v néleve

e 40 g syra parmezan

® 2 vajicka

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutld zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

¢ Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

¢ Misu vymazte 1 lyziCkou olivového
oleja, vlozte do nej cesto a zakryte
alobalom.

¢ Pripravené cesto fermentu;j pri 40C, v
rdre, po dobu 1 hodiny, v statickom
rezime.

¢ Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocdivat zakryté vinkou utierkou.

¢ \/ inej mise zmieSajte vsSetky prisady na
omacku.

¢ Fermentovany klobdsu a mozzarellu
do naplne nakrajajte na malé kocky,
potom primiesajte zvySok prisad.

e Cesto pomocou valCeka vyvalkajte na
tenko.

¢ Pripravenu napln dajte na polovicu
vyvalkaného cesta a zakryte druhou
polovicou cesta. Okraje otocte
smerom dovnutra a pevne pritlaCte.

¢ Ingrediencie na omacku dajte na cesto,
potom upecte.

Oznamenie: Recept je na 4
calzone.

TURECKA PIZZA

INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)

¢ 5 lyzicky olivového oleja

® 6 g Cerstvého drozdia

e 1 lyzicka soli

® 375 g muky

¢ 5 lyzicky olivového oleja

Naplin:

® 200 g mletého hovadzieho masa s
nizkym obsahom tuku

e 1 cibula, nakrdjana na jemno

e 2 strucCiky cesnaku, nakrajané na
jemno

e 4 vetviCky petrzlenovej vhate,
nakréjané na jemno

¢ 1 zelend paprika, nakrdjanéd na jemno

e 2 lyziCky paradajkového pretlaku

e 2 lyziCky pasty z Cervenych paprik

e Sol

¢ Korenie

¢ Rimsky kmin

¢ Paprika

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

¢ Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

e Nadobu na kysnutie vymaZzte 1 lyzicou
olivového oleja, viozte do nej cesto a
zakryte alobalom.

¢ Pripravené cesto fermentu;j pri 40C, v
rdre, po dobu 1 hodiny, v statickom
rezime.

¢ Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.
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e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocdivat zakryté vinkou utierkou.

e Cesto pomocou valCeka vyvalkajte na
tenko.

¢ \/ inej mise zmieSajte vSetky prisady na
napln.

e Ingrediencie na napln dajte na cesto,
potom upecte.

Oznamenie: Recept je na 4
tureckej pizze.

TURECKA PITA S MLETYM

MASOM

INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)

¢ 50 g vlazného mlieka

e 25 g Cerstvého drozdia

e 25 g cukru krupice

e 500 g muky

e 25 g sali

Naplin:

e 2 cibule, nakrajané na jemno

® 300 g mletého hovéadzieho masa s
nizkym obsahom tuku

* 4 vetviCky petrZlenovej viate,
nakréjané na jemno

e 4 lyzice olivového oleja

e Sol

¢ Korenie

Na okraje

* 50 g ayran

* 1 vajce

Naplin:

¢ Maslo

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

¢ Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.
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¢ Misu vymazte 1 lyziCkou olivového
oleja, vlozte do nej cesto a zakryte
alobalom.

¢ Pripravené cesto fermentu;j pri 40C, v
rdre, po dobu 1 hodiny, v statickom
rezime.

¢ Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

¢ Velku misu vysypte mukou, viozte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocivat zakryté vihkou utierkou.

¢ Na panvici opecte cibulu a mleté
hovadzie méso. Ako nahle je to hotoveé,
pridajte petrzlenovu viat, sol a Cierne
korenie a premieSajte.

e Cesto pomocou valCeka vyvalkajte na
tenko.

¢ Na vyvalkané cesto dajte pripravenu
plnku, okraje potrite zmesou vajicka a
Ayran a potom zatocte.

e Pripravenu pitu upecte.

® Po upeceni podavajte pitu nakrajand.

ﬂ Oznamenie: Recept je na 4 pity.

PIZZA NAPOLI

INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)

e 1 lyzica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

¢ 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15 g sali

Omédgka:

e 200 g paradajkového pyré

e 1 lyzica olivového oleja

e 1 lyzicka soli

Naplri:

® 400 g mozzarelly v néleve

e 20 filiet anCovicCiek

e 4 lyzice kapar

¢ Olivovy olej

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.



¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

¢ Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

e Nadobu na kysnutie vymaZzte 1 lyzicou
olivového oleja, viozte do nej cesto a
zakryte alobalom.

e Cesto nechajte 1 der fermentovat v
chladniCke.

¢ Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocdivat zakryté vinkou utierkou.

¢ \/ inej mise zmieSajte vsSetky prisady na
omacku.

e Syr na napli nakrajajte na velké
kolieska.

¢ Cesto vyvalkajte.

e Paradajkovi omacku rozotrite na
cesto, pridajte mozzarellu nakrajanu
na platky, anCoviCky a kapary, dajte
piect.

ﬂ Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

PIZZA MARGHERITA
INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyzica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

¢ 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15 g sali

Omédgka:

e 200 g paradajkového pyré
e 1 lyzica olivového oleja

e 1 lyzicka soli

Naplri:

® 400 g mozzarelly v néleve
¢ 10 vetviCiek Cerstvej bazalky
¢ Olivovy olgj

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

¢ Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

¢ Misu vymazte 1 lyziCkou olivového
oleja, vlozte do nej cesto a zakryte
alobalom.

e Cesto nechajte 1 der fermentovat v
chladnicke.

¢ Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocdivat zakryté vinkou utierkou.

¢ \/ inej mise zmieSajte vsSetky prisady na
omacku.

e Syr na napli nakrajajte na velké
kolieska.

¢ Cesto vyvalkajte.

e Paradajkovi omacku rozotrite na
vyvalkané cesto, potom pridajte syr
nakrdjany na platky.

¢ Po upeceni pridajte Cerstvl bazalku a
olivovy olej.

ﬂ Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.

TURECKA PITA S CEDAROM A
PSTRAMI

INGREDIENCIE

Cesto:

e 250 g vlaznej vody (40 ° C)
¢ 50 g vlazného mlieka

e 25 g Cerstvého drozdia

¢ 25 g cukru krupice

e 500 g muky

e 25 g sali

Naplri:

¢ 200 g strihaného cedaru
® 120 g pastrami

Na okraje

* 50 g ayran
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* 1 vajce

Naplin:

¢ Maslo

PRIPRAVA

¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie, cukor krupicu.

¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ Do jamky nalejte tekutd zmes a hnetie
po dobu 10 mindt.

e Pridajte sol'a mieSame dalSie 3-4
minuty.

¢ Misu vymazte 1 lyziCkou olivového
oleja, vlozte do nej cesto a zakryte
alobalom.

¢ Pripravené cesto fermentu;j pri 40C, v
rdre, po dobu 1 hodiny, v statickom
rezime.

¢ Cesto rozdelte na 4 rovnaké Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

e \Velkd misu vysypte mukou, vioZte do
nej cesto a nechajte ho hodinu a pol
odpocivat zakryté vihkou utierkou.

¢ \/ inej mise zmieSajte vSetky prisady na
okraje.

e Cesto pomocou valCeka vyvalkajte na
tenko.

e Okraje vyvalkaného cesta potrite
zmesou vajicka a Ayran, potom okraje
zatoc¢te smerom dovnutra. Zatocené
okraje potrite zmesou vajicka a Ayran.

¢ Na cesto dajte syr Cedar, pridajte
pastrami a pecte.

e Pitu po upeceni nakrajajte a podavajte.

ﬂ Oznamenie: Recept je na 4 pity.

MIESANA PIZZA
INGREDIENCIE

Cesto:

e 300 g vlaznej vody (40 ° C)
e 1 lyzica olivového oleja

e 20 g Cerstvého drozdia

¢ 20 g cukru krupica

e 500 g muky

e 15 g sali
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Omédgka:

e 200 g paradajkového pyré

¢ 4 vetviCky Cerstvého tymianu

e 1 lyzica olivového oleja

e 1 lyzicka soli

Naplin:

¢ 20 platkov fermentované klobasy

¢ 200 g klobasy

¢ 8 platkov salamy

¢ 10 Ciernych oliv bez kbstok

e 1 lyzica sterilizovanej kukurice

¢ 8 stredne velkych Sampindénov

¢ 400 g struhaného syra mozzarella

* Olivovy olej

PRIPRAVA

e ¢ \/ mise zmieSajte vodu, olivovy olej,
drozdie a cukor.

e ¢ Do druhej misy nasypte muku,
uprostred vytvorte jamku.

¢ ¢ Do jamky nalejte tekutld zmes a
hnetie po dobu 10 minut.

¢ ¢ Pridajte sol a mieSame dalSie 3-4
minuty.

e o Misu vymazte 1 lyziCkou olivového
oleja, vlozte do nej cesto a zakryte
alobalom.

e o Cesto nechajte 1 defi fermentovat v
chladnicke.

e o Cesto rozdelte na 4 rovnakeé Casti a
kazdu z nich vyvalkajte.

e o \Velkd misu vysypte mukou, viozte
do nej cesto a nechajte ho hodinu a
pol odpocivat zakryté vihkou utierkou.

e ¢ Cesto pomocou valCeka vyvalkajte
na tenko.

¢ o Paradajkovd omacku rozotrite na
vyvalkané cesto, pridajte mozzarellu a
vSetky dalsie prisady, potom pridajte
zvySok mozzarelly a dajte piect.

e ¢ Pred podavanim pridajte na
upecenu pizzu olivovy olej.

ﬂ Ozndmenie: Recept je na 4 pizze.



Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rdry.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

Grilovanie mozno podarit' v jednej
velkej Casti, len v hornej Casti
alebo v spodnej-hornegj Casti.

Grilovanie v jednej velkej ¢asti

Po prvom zapojeni a nastaveni

aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktualny Cas.

1.Z rdry vyberte strednu Cast. Po vybrati
strednej Casti bude rdra fungovat ako
jedna velka Cast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym stlacenim
tlacidla .

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v jednej

velkej Casti.
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4.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej
funkcie.
5.Dotknutim sa tlacidiel A/~ vyberte
pozadovanu funkciu grilu.
dall’
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6.Potom, €o sa funkcie vyberte, mozno
nastavit "Teplota", "Rychly ohrev
(urychlenie)", "Cas varenia" a "Cas
konca varenia". (Prevadzka rury ako
jednej Casti) Obsluha riadiacej jednotky
rdry, strana 26
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7.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a
doby varenia vyhowuiu, stlacte DIl pre
spustenie varenia. Varenie zacina.

8.AK je nastavena doba varenia, rdra sa
na jej konci automaticky vypne. Bude
pocut dva zvukové signély. Ak nie je
nastavena doba varenia, stlacte pre
ukon&enie varenia znova Pl

9.Dotknutim sa tlacidla D raru vypnete.

Rezim grilovania len v hornej ¢asti

Po prvom zapojeni a nastaveni

aktudlneho ¢asu sa rudra vrati do

pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktudlny ¢as.

1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela Gast.

2. Zapnite rdru 2sekundovym stlacenim
tlacidla O.

3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v jednej

velkej Casti.
L °C
B @ wl | | -": IHI]
N | FC2
4.Dotknutim sa tlacidiel A/~ vyberte
pozadovanu funkciu grilu.
=
all

5

= |

| h:

5.Potom, ¢o sa funkcie vyberte, mozno
nastavit "Teplota", "Rychly ohrev
(urychlenie)', "Cas varenia" a "Cas
konca varenia". (Pouzite len hornu
alebo spodnu &ast rury) Obsluha
riadiacej jednotky rdry, strana 26

6.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a
doby varenia vyhowuiu, stlacte Pl pre
spustenie varenia. Varenie zacina.

7.Ak je nastavena doba varenia, rdra sa
na jej konci automaticky vypne. Bude
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pocut dva zvukové signély. Ak nie je
nastavena doba varenia, stlacte pre
ukon&enie varenia znova Pl
8.Dotknutim sa tlacidla O raru vypnete.
Spusti sa grilovanie len v hornej
¢asti, zatial' ¢o je spustena horna
aj spodna ¢ast rury
Po prvom zapojeni a nastaveni
aktualneho Casu sa rura vrati do
pohotovostného nastavenia. Na displeji
sa zobrazi len aktudlny ¢as.
1.Plech zo strednej Casti umiestnite do
krytu medzi 3. a 4. mriezkou.

Ak nie je strednd Cast viozena,
Casovac rdry sa spusti, ako keby
bola spustena cela ¢ast.
2. Zapnite rdru 2sekundovym stlacenim
tlacidla .
3.Ked je rura zapnuta, zobrazi sa prva
funkcia typicka pre varenie v jednej
velkej Casti.
[HO°

@Ecn o
"8 | |25

0 Zakazdym, ked stlacite B,
aktivuje sa postupne iba spodnu
Cast, spodna a horna Cast a iba
horna Cast.
4. Aktivujte obe Casti dvojnasobnym
stladenim B. Vedla kazdej Sasti riry
sa zobrazi ™.

. ® ac | =
EIE & i i'E“EI i
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5.Pouzite dotyk P na vstup na displej s
nastavenim prevadzkového rezimu.
» Na displeji bude blikat ¢islo prislusnej
funkcie.
6.Stlacajuc A/~ vyberte pozadovanu
dvojicu funkcii s tym, Ze pre homu
Cast je zvolend funkcia grilu.
™ = °C
= i I:E":I IE"ZII]
. A/ "
i A [T
7.Po tom, &o ste zvalili funkciu, mozno
nastavit' "Teplotu" a "Dobu varenia"
pre kazdu Cast rdry zviast. Pre tieto
nastavenia bude blikat symbol ™
aktivnej Casti varenia. Pozrite si Cast
(Pouzitie hormej a spodnej Casti rdry
sUcasne) Obsluha riadiacej jednotky
rdry, strana 26
8.Ak funkcia varenia a hodnoty teploty a
doby varenia vyhowuiu, stlacte Pl pre
spustenie varenia. Varenie zacina.
9.AK je nastavena doba varenia, rdra sa
na jej konci automaticky vypne. Bude
pocut dva zvukové signély. Ak nie je
nastavena doba varenia, stlacte pre
ukon&enie varenia znova Pl
10.Dotknutim sa tlagidla O raru vypnete.
Potraviny, ktoré nie su vhodné
na grilovanie, predstavuju
riziko poziaru. Grilujte iba jedlo,
ktoré je vhodné na intenzivne
teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestiiujte prilis
daleko do zadnej Casti grilu.
Toto je najhorucejSie miesto a
mastné jedlo sa m&ze vznietit.




Jedna velka éast: tabulka ¢asu varenia pri grilovani

yby

rotena mriezka

.25 min.

.5
Kuracie kusky Drétena mriezka 4..5 25...35 min.
Jahnaci rezen Drétena mriezka 4.5 20...25 min.
Pecené miso Drotend mriezka 4.5 25...30 min. *
Telacie kotlety Drotena mriezka 4.5 25...30 min. *
Hriankovy chlieb Drotena mriezka 4 1...3 min.

# v zavislosti od hribky
Odporugame, aby ste v pripade grilovania v8etkych jedél nastavili predhrievanie zhruba na 5 mindt.

Iba pre hornu ¢ast: tabulka ¢asov varenia pri grilovani

Ryby Drétena mriezka 4..5 250 20...25 min.
Kuracie kusky Drétena mriezka 4..5 250 25...35 min.
Jahnaci rezen Drétena mriezka 4.5 250 20...25 min.
Pecené miso Drotend mriezka 4.5 250 25...30 min. *
Telacie kotlety Drotena mriezka 4.5 250 25...30 min. *
Hriankovy chlieb Drotena mriezka 4 250 1...3 min.
# v zavislosti od hribky

Odporugame, aby ste v pripade grilovania v8etkych jedél nastavili predhrievanie zhruba na 5 mindt.

Jedna velka éast: ¢as varenia pre

grilovanie testovanych jedal

Jedla v tejto tabulke su pripravené v

Hriankovy chlieb

EN

Drétena mriezka

skusky produktu pre kontrolné in&titlcie

zjednodusuju.

250

1...3 min.

Masové gulicky
(hovadzina) - 12
kusky

Drétena mriezka

250

25...35 min.

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pedenia.
Odporugame, aby ste v pripade grilovania v8etkych jedél nastavili predhrievanie zhruba na 5 mindt.
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[} Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa
Zivotnost produktu prediZi a znZi sa
mnozstvo Castych problémov.
Pred za¢atim udrzby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja
napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Pred &istenim vyrobku ho
nechajte vychladnut.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt ddkladne
vyCistite. Tymto spbsobom mbzete
ovela lahSie odstranit mozné zvysky
jedal, pretoze zabranite ich pripaleniu
pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie sU potrebné
Ziadne zviastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku
alebo Spongiu a utrite ju suchou latkou.

¢ Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, Ze ste
doékladne zotreli vSetku nadmemu
kvapalinu a okamzite dosucha utrite
vSetky rozliatia.

¢ Na Cistenie nehrdzavejicich alebo
neoxidujucich povrchov a ricky
nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuju kyseliny alebo chloridy.
Tieto Casti ocistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom
(nie drsnym), pricom musite davat
pozor, aby ste ich utierali jednym
smerom.
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Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo sp&sobit
zdsah elektrickym pradom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vycistite
vihkou tkaninou a utrite ich dosucha.

Ak je vas produkt vybaveny
tlacidlami/gombikmi, pri Cisteni
ovladacieho panela neodstrafujte
ovladacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol
poskodit!
Cistenie vnutornej strany
rary
Cistenie boénych stien rary
(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)
1.Z rdry vyberte strednu Cast

2.Vytiahnite roSt a vyberte kolik &islo (1)
Z jeho krytu.



3.Dréteny drziak Uplne vysunite z rdry.
Uistite sa, Ze kolik &islo 2 je vytiahnuty
zo svojho krytu v zadnej stene a ze
hrot &islo 3 je vytiahnuty zo skrutky v
bocnej stene.

2

4.Drziak a steny rury vycistite pomocou
Cistiaceho prostriedku a viaznej vody a
pomocou méakkej handricky alebo
Spongie a vysuste suchou handrickou.

5.Pripevnite kolik rostu k rdre tak, aby
koliky (2) vosli do krytov v kon&trukcii a
aby sa hrot Cislo 3 dostal do skrutky

bocnej st

6.Zasunte kolik dréteného rostu (1) do
krytu na konstrukciu.

Uistite sa, Ci je dréteny drziak v

kryte dobre usadeny.
Katalytické steny
(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)
Vnutorné bocné steny (A) a/alebo zadna
stena (B) vasho produktu mézu byt
pokryté katalytickym smaltom.
Katalytické steny maju svetlomatnu
farbu a pdrovity povrch. Katalytické
steny rury by sa nemali Cistit. Porovité
povrchy katalytickych stien sa
automaticky vycistia absorbovanim
a konvertovanim rozliateho oleja (para
a kyslicnik uhlicity).

Cistenie dvierok rury

Na Cistenie dvierok rdry pouzite teplu

vodu s cistiacim prostriedkom, jemnu

tkaninu alebo Spongiu a utrite ju suchou

tkaninou.

Sklo utrite octom a potom ho oplachnite

proti zvySkom vapna, ktoré sa mézu

vyskytndt na skle rury.
Neumyvajte dvierka rury a sklo
pomocou materidlov, ktoré by
mohli poskodit’ povrch, akymi su
pevné brusne Cistiace prostriedky,
kovové Skrabky &i drtenky Ci
bielidia.

Cistenie dvierok rury

Na Cistenie sklednenych dvierok
rdry a skla nepouzivajte tvrdé
abrazivne Cistice, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materidly.
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Dvierka rury a skla mézete vybrat, aby

ste ich vycistili. Ako demontovat dvere a

okna, je vysvetlené v Castiach

,2Demontaz dvierok rdry* a ,Odstranenie

vnutornych skiel dveri*. Po vybrati

vnutornych skiel dvierok ich vycistite

pomocou prostriedku na umyvanie riadu,

teplej vody a mékkej handricky alebo

Spongie a vysuste suchou handrou. Sklo

utrite octom a potom ho opléchnite proti

zvyskom vapna, ktoré sa mozu

vyskytnut na skle rdry.

Odstranenie dvierok rury

1.0tvorte predné dvierka (1).

2.0tvorte svorky na kryte pantov (2) na
pravej a lavej strane prednych dvierok
tak, Ze ich stlacCite nadol tak, ako je to

__znazornené na obrazku

1 Dvierka

2 Zamok zavesu(zatvorena poloha)
3 Rura

4 7amok zavesu(otvorena poloha)

3.Pootvorte do polovice predné dvierka.
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4.Predné dviera Wbene tak, Ze ich
vytiahnete nahor, aby sa uvolnili z
pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu
odstranenia dvierok vykonajte pri
montazi dvierok v opacnom
poradi. Nezabudnite zatvorit
svorky na kryte pantov, ked znovu
nasadzujete dvierka.

Odstranenie vnutorného skla
dvierok

(Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat.)

Panel vnutorného skla dvierok rdry sa da
vybrat kvoli Cisteniu.

1.0Otvorte dvierka rdry.

2.Tahajte smerom k vam a vyberte
plastovd €ast’ primontovanu k hornej
Casti prednych dvierok.




3.Podla zobrazenia na obrazku mierne
zdvihnite najvnutornejsi skleneny panel
(1) v smere A a vytiahnite ho von v
smere B.

1 Najvnutornejsi skleneny panel

2* Vnutorny skleneny panel (Vo vasom
produkte nemusi existovat.)

4.AK je vas vyrobok vybaveny
vnutornym sklenenym panelom (2);
Vnutorny skleneny panel (2) vyberte
zopakovanim tohto postupu.

5.Prvym krokom pri preskupeni dvierok
je opatovné namontovanie vnutorného
skleneného panelu (2). Umiestnite
skoseny okraj skleneného panelu tak,
aby bol na skosenom okraji
plastového otvoru. (Ak je vas vyrobok
vybaveny vnitornym sklenenym
panelom). Vnutorny skleneny panel (2)
musite namontovat do plastového
otvoru v blizkosti najvnutornejsieho
skleneného panelu (1).

6.Pri montazi najvnutornejsieho
skleneného panelu (1) sa ubezpecte,
ze potlacena strana panelu smeruje
¢elom k vnutornému sklenenému
panelu. Je dblezité, aby ste dolny
okraj najvnutornejSieho skleneného
panelu (1) umiestnili do dolného
plastového otvoru.

7.Plastovu Cast tlacte smerom k ramu,
pokym nebudete pocut ,cvaknutie®.

Vymena ziarovky v rure

Pred vymenou Ziarovky v rdre sa
uistite, ze vyrobok je odpojeny zo
siete a 7e je vychladnuty, aby ste
predisli riziku zasahu elektrickym
prudom.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

V tejto rdre sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vySkou
mensou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou Ziarovkou s objimkou
typu G9 s vykonom mensim ako 60
W. Lampy su vhodné na prevadzku
pri teplotach nad 300 ° C. Lampy
do rury je mozné ziskat od
autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.

Poloha svetla sa méze liSit od
toho, ktoré je zobrazené na
obrazku.

Ziarovka pouZita v tomto
spotrebici nie je vhodna na
osvetlenie miestnosti.
Zamyslanym Ucelom tejto ziarovky
je pomé&ct uzivatelovi vidiet na
potraviny.

Ziarovky pouZité v tomto
spotrebici musi vydrzat extrémne
fyzické podmienky, napr. teploty
nad 50 ° C.

Ak je vasa rura vybavena okruhlym

svetlom:

1.Vyrobok odpojte zo siete.

2.Skleny kryt vyberte otdcanim proti
smeru hodinovych ruciciek.
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3.Ak je vase svetlo v rure typu (A), ktory
je vyobrazeny nizSie, vyberte svetlo
otoCenim (pozrite si obrazok) a
vymenite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si
obrazok) a vymente ho.

4.Namontujte skleny kryt.

Ak je vasa rura vybavena

Stvorcovym svetiom:

1.Vyrobok odpojte zo siete.

2.Odstrante drétené podstavce tak, ako
je to popisané. Pozrite si Cast .
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3.Pomocou skrutkovaca odmontuijte

ochranny skleny kryt.

4.AK je vaSe svetlo v rure typu (A), ktory

je vyobrazeny nizsie, vyberte svetlo
oto&enim (pozrite si obrazok) a
vymente ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si
obrazok) a vymerite ho.

5.Namontujte skleny kryt a potom

drétené podstavce.



Riesenie problémov

e Ked sa kovové diely zahreju, mbzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o
ruch

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie

Zastrcky.

e Svetlo v rdre je chybné. >>> Vymeﬁte svetlo v rdre.
¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prad. Skontrolujte
oistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

0Zno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavte
rdru na konkrétnu funkciu varenia a/alebo teplotu.

¢ Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, Ci je pritomny prad. Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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