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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu.
Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok
vysokej kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu ucinnost. Preto si pred pouzitim
produktu dékladne preditajte tento ndvod na obsluhu a dalsiu dokumentaciu a
uschovajte si ich ako referenciu. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu. Riadte sa pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a
upozornenia uvedené v navode na obsluhu.

Venujte pozornost vsetkym informaciam a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré mdze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niskomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpecenstvo, ktoré mbze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materidline poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré mbze spdsobit popaleniny v désledku kontaktu s
hordcimi povrchmi.

ﬂ Dolezité informécie alebo uZzitocné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostné pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeCnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit’ sa pred
rizikom zranenia 0sdb alebo
poskodeniu majetku.

» Ak je produkt presunuty ingj
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

» NaSa spoloCnost nebude
niest' zodpovednost za
akékolvek Skody, ktoré sa
mozu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto inStrukcii.

» Nedodrzanie tychto inStrukcii
bude mat za nasledok stratu
zaruky.

« AMontaz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba uréena dovozcom.

« A Pouzivajte iba origindlne
nahradné diely a
prislusenstvo.

« A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucasti
spotrebiCa, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.
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« A Na produkte
nevykonavajte ziadne
technické upravy.

Al.'lc“:el pouZitia

« Tento vyrobok je urCeny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouzitie.

» Nepouzivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic€ je urCeny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

« VYSTRAHA: Tento produkt
by sa mal pouzivat len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

« RUru je mozné pouzivat na
rozmrazovanie, pecenie,
smazenie a grilovanie jedal.

 Tento produkt by sa nemal
pouzivat na vyhrievanie,
vyhrievanie doskou, nemali
by sa veSat uteraky a
obleCenie na drzadlo za
ucelom ich vysusenia.



A Bezpecénost deti,
citlivyvh ludi a domacich
zvierat

» Tento produkt mézu pouzivat
deti od 8 rokov a viac, a ludia,
ktori sU maju handicap
fyzickych, zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a musia
byt pod neustalym dohladom
alebo zaskoleni ohladne
bezpecného pourzitia a rizik,
tykajucich sa produktu.

« Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatel'skd udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

« Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou (vratane
deti), kym nie su pod
dohladom alebo im nie su
poskytnuté potrebné
instrukcie.

« Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat' s tymto
pristrojom.

« Elektrické spotrebiCe su
nebezpecCne pre deti a
domace zvierata. Deti a

domace zvierata sa nesmu
hrat' so spotrebiC¢om, Skriabat
sa nan ani do neho.

» Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mozu
docCiahnut’ deti.

« VYSTRAHA: Pocas
pouzitiambzu byt dostupné
povrchy spotrebic¢a horuce.
Nepustajte k spotrebiCu deti.

« Udrzujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

» Ked su dvierka otvoreneg,
nedavajte na ne tazké
predmety ani nedovolte, aby
si na ne deti sadali. Mbzete
spdsobit, Ze rura sa prevrati
alebo sa poskodia zavesi
dveri.

 (Ak ma vas produkt zastrcku)
Z dévodu bezpecnosti deti
odpojte napgjanie a
znefunkenite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost’

« Pripojte spotrebic k
uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom Stitku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
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elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

» Zasuvka alebo elektrické
pripojenie spotrebica by malo
byt na lahko dostupnom
mieste (kde by nebolo
zasiahnuté plamenom zo
sporaka). Ak toto nie je
moznée, mal by byt pritomny
mechanizmus (poistka,
spinac, vypinac atd’) na
elektrickej inStalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vSetkymi polmi
Siete.

« Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.

» SpotrebiC zapojte do zasuvky,
ktora vyhovuje hodnotam
napéatia, prudu a frekvencie
uvedenym na typovom Stitku.

* (Ak vas vyrobok nema
napajaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
»lrechnickeé Specifikacie".

» Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebiCom.
Na napajaci kabel nekladte
tazké predmety. Napajaci

6/SK

kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist' do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.
Pocas prevadzky rury bude
zadny povrch horuci tiez.
Napajacie kable sa nesmu
dotykat zadného povrchu,
pripojenia sa mdzu poskodit.
Dbajte, aby sa elektrické
kable neskrutili do dveri rdry a
prechadzali cez ne nad
horucim povrchom. Mbzete
spdsobit, Ze rura sa zskratuje
a ako vysledok zapletenia
kablov vznikne poziar.
Pouzivajte len originalny kabel.
Nepouzivajte prerezany alebo
poskodeny kabel a
predizovcie vedenie.

AK je napdjaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
spoloCnost, aby sa predislo
moznym nebezpeciam.
VYSTRAHA: Pred vymenou
lapmy v rdre sa ubezpecte, Ci
je spotrebi¢ odpojeny od
hlavného napajania, aby ste
sa vyhli riziku Urazu
elektrickym prudom. Odpojte
spotrebiC alebo vypnite
positku na krabici s istiCmi.



(Ak ma vas produkt zastrcku)

» SpotrebiC nepripajajte do
zasuvky, ktora je uvolhena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktora moze vytekat z
pocitadia).

» Nedotykajte sa zastrCky
mokrymi rukami! Pri odpajani
nedrzte kabel, vzdy drzte za
Zasuvku.

» Ubezpecte sa, Ci je zastrCka
spotrebiCa bezpetne
pripojena do zasuvky, aby ste
sa vyhli obluku.

A Bezpecénost pri preprave

» Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

« VVyrobok je tazky, na jeho
prenos budte aspon dvaja.

» Na prepravu alebo
pohybovanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat.

« Na vyrobok nedavajte ziadne
predmety a prenasajte ho vo
zvislej polohe.

Vyrobok sa nesmie
prepravovat, ak je v nom
voda. Mbzete ho prepravovat
PO vypusteni vody.

» Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej folie alebo hrube;
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.

« Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, Ci sa pocas
prepravy neposkodil.

A Bezpec€nost tykajuca sa

instalacie

 Pred inStalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.

» Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd.).

» Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

» Na predchadzanie prehriatia
by sa produkt nemal
instalovat za dekorativne
dvere.

ABezpec”:né pouzitie

» Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.
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Ak nepouzivate spotrebic
dihsi Cas, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynove
pripojenia spotrebiCov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.
Nepouzivajte spotrebic, ak su
predné sklenené dvierka

odstranené alebo poskodené.

Neskriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.
Nepouzivajte spotrebic v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

Horlavé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
mozu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlavé predmety
v Oblasti varenia.
Nepouzivajte drzadlo rdry ako
suSicku. Ked' pouzivate
spotrebiC, nevesajte nan
uteraky, rukavice alebo
podobné textilie.

Pri otvarani a zatvarani
dvierok sa zaves dvierok
spotrebiCa posuva. Pri
otvarani / zatvarani dvierok
nedrzte Cast so zavesmi.
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AV)'/strahy tykajuce sa

teploty

« VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

» Nedavajte horlavé / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
mozu byt polas prevadzky
horuce.

» Udrzujte sa dalej od
otvorenych dvierok rury, aby
ste sa nenadychali pary. Para
vas moze popalit na rukach,
tvari a / alebo oCiach.

» Produkt mdze byt pocCas
pouzitia horuci. Nedotykajte
sa horucich oddielov, Casti
vnutra, vyhrievacich prvkov,
atd.

« Pri umiestneni pokrmu do
rdry, jeho vyberani, atd’. vzdy
pouzivajte tepluodolné
rukavice.

A Pouzitie prislusenstva
« Je délezité, aby drbterna
mriezka a podnos boli



umiestnené v drétenych
policiach. Ak chcete
podrobné informacie, pozrite
si Cast' ,Pouzité
prislusenstvo”.

« PrisluSenstvo méze poskodit
sklo dvierok pri ich zatvarani.
PrisluSenstvo vzdy zatlaCte
na koniec oblasti varenia.

 Pouzite len ihlu na méso,
ktora je odporucana pre tuto
rdru.

A Bezpecénost varenia

« Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
hordcimi povrchmi, mbze
vzniknut poziar.

» Odpad z pokrmov, olej, atd.
VO varnej oblasti méze
spbsobit poziar. Pred
varenim odstrante takéto
hrubé necistoty.

« Riziko otravenia jedlom:
Nedrzte jedlo v rure viac, ako
hodinu pred a po vareni. Inak
to mbze spdsobit otravu
jedlom alebo chorobu.

» Nezohrievajte uzavreté

plechovky a sklenené pohare.
Vytvoreny tlak méze spdsobit,

Ze pohar praskne.

Dajte mastnote odolny papier
do varného zariadenia alebo
na prislusenstvo rdry (podnos,
dréteny grill, atd’) s jedlom a
do predhriatej rdry. Vyberte
zvySny mastnote odolny
papier, precnievajuci z
prislusenstva alebo nadoby,
aby ste sa vyhli riziku
dotknutia sa ohrievacich
prvkov rury. Nikdy
nepouzivajte mastnote
odolny papier pri teplote
vySSej ako je maximalna
teplota pouzitia,
Specifikovana pre mastnote
odolny papier, ktory
pouzivate. Nikdy neouzivajte
mastnote odolny papier na
zakladni rdry.
Varné podnosy, taniere alebo
hlinikové folie nedavajte
priamo na spodnu Cast rdry.
Nazbierané teplo mbze
poskodit zakladnu rury.
PocCas grilovania zavrite
dvierka rury. Horuce povrchy
mozu spdsobit popalenie!
Pokrm, ktory nie je vhodny na
grilovanie predstavuje riziko
poziaru. Grilujte len jedlo,
ktore je vhodné pre silny
plamen grilu. Nedavajte jedlo
prilis daleko v zadnej Casti
grilu. Toto je najhorucejSia
9/SK



oblast a mastné jedla mdzu
spdsobit poziar.

A Parny systém

« Privareni s parou mdoze
otvorenie dvierok spdsobit
unik pary a sposobit
popaleniny. Pri otvarani
dvierok budte opatmi.

» Nepouzivajte destilovanu ani
filtrovanu vodu. Pouzivajte len
hotovu vodu. Nepouzivajte
namiesto vody horlaveé,
alkoholické alebo pevné
Casticové roztoky.

« AK v rdre po vareni pomocou
pary zostane vihkost, mbze
to spbsobit’ kordziu. Po
vareni nechajte ruru vyschnut.
V rure neskladujte pocCas
dihej doby mokreé potraviny.

« PoCas varenia nepouzivajte
prislusenstvo, ktoré mdze
korodovat z pary.

« Pri vyberani alebo
umiestnovani nadrzky na
vodu davajte pozor, aby ste
nevyliali vodu na povrch rury
alebo na nechcené povrchy.

« Pri vyberani jedla po priprave
v pare mdze z prislusenstva
vytekat horuca tekutina,
budte opatrni.

« Pri vareni s parou sa
odporuca pridavat tolko vody,
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kolko je mnozstva vo varnom
stole.

Al.'ldriba a Gistenie

 Pred Cistenim produktu
pocCkajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mozu
spdsobt popaleniny!

« Neumyvaijte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecCenstvo Urazu
elektrickym prudom!

« \Vyrobok necistite parnymi
CistiCmi, pretoze by to mohlo
spdsobit’ Uraz elektrickym
prudom.

« Na Cistenie skla prednych
dvierok rury / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rury
nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky, kovovée
Skrabky, drotenu vinu alebo
bieliace materialy. Tieto
materialy mdzu spdsobit
poskriabanie a rozbitie
sklenenych povrchov.

» Ovladaci panel udrziavajte
vzdy Cisty a suchy. Vihky a
znecisteny povrch mdze
spdsobit’ problémy pri
ovladani funkci.

» Po kazdom vareni pomocou
pary by mala byt vypustena
zvySna voda z nadrzky na



vodu a nadrzka na vodu
vyCistena. Pouzitie vody,
ktora zostala v komore pri
dalsom vareni, spdsobuje
problémy z hladiska hygieny.
Nadrzku na vodu neumyvaijte
v umyvacke riadu Nadrzku na
vodu utrite Cistou vihkou
handriCkou, osuste ju suchou
handriCkou a tak ju skladujte.
Nadrzku nikdy nesuste v rure.
Na vodny kamen, ktory sa
moze vytvorit' v nadrzke na
vodui, sa do nadrzky vlozi
200 cc vody a 1 Cajova
lyziCka citronovej soli a necha
sa stat' 1 hodinu. Potom sa
umyje velkym mnozstvom
vody a vysusi sa. Tento
postup sa odporuca
aplikovat kazdych 4 - 5
pouziti.

Na Cistenie zakladne rdry
nepouzivajte Cistiace
prostriedky obsahujuce
kyseliny alebo chloridy.
Necistite vodny kamen, ktory
sa moze tvorit na zakladni
rdry zoSkrabanim. V
opacnom pripade sa dno
produktu méze poskodit.

Pre odstranenie vodného
kamena, ktoré sa moze
vyskytnut' v nadrzi na dne
rdry poO parnom vareni -

lahkom Cisteni parou, pridajte
do nadrze na zakladni 350 cc
bieleho octu (kyslost octu
nesmie prekroCit 6%) pri
izbovej teplote po kazdych 2
alebo 3 operaciach a potom
pocCkajte 30 minut. Po 30
minutach toto miesto ocistite
makkou vihkou handriCkou a
osuste suchou handrickou.

» Odporuca sa vycistit vnutro
rdry octovou vodou a
handriCkou na vapenné
Skvrny, ktoré sa mozu po
vareni parou vyskytnut na
Sasi.

AVysokoteplotné

samocistenie (pyrolyza)

» PoCas samocistenia sa
povrchy zahrievaju viac ako
pri Standardnom pouziti.
Udrzujte mimo dosahu deti.

» Horuce povrchy mézu
spbsobit popalenie! PoCas
samocistenia sa vyrobku
nedotykajte a udrzujte ho
mimo dosahu deti. Pred
odstranenim zvyskov
pocCkajte najmenej 30 minut.

» PoCas samocistenia sa z
dbévodu horenia zvysSkov
potravin uvolnuje dym. PocCas
Cistenia kuchynu dobre
vetrajte.
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» Pred zacCatim Cistenia oCistite pyroprislusenstvo (odolné

vonkajSie povrchy rdry a vysokoteplotnému

zvysky jedla vo vnutri rdry samocisteniu), nemusite toto
handrickou a mydlom. U rdry prislusenstvo z rury vyberat.
odstrante vsetko » AK je na vasej rure varna
prislusenstvo a kuchynskeé doska, nepouzivajte ju poCas
nacinie. Ak ma vas vyrobok samocistenia.
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H Instrukcie tykajtice sa zivotného prostredia

Regulacia odpadu
V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov
Tento produkt je v stlade so
smernicou o odpadoch z
— elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU)
Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu
pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie
(WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstrafiujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne Urady.
Spravna likvidacia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym
negativnym dopadom na zivotné
prostredie a zdravie [udi.
V sulade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:
Tento produkt bol zakupeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne
nebezpelné alebo zakazané materialy
Specifikované smernicou.
Likvidacia obalového

materialu
¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly

uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.
Odporucania tykajlce sa
energetickej uspornosti
Nasledujlce odporucania vam pomdozu
pouzivat produkt ekologicky a Usporne:
e Pred varenim zamrznuté jedlo
rozmrazte.
¢ \/ rdre pouzite tmavé alebo
glazdrované nadoby, ktoré lepsie
prepustaju teplo.
Produkt vypnite 5 az 10 mindt
predtym, ako uplynie ¢as na varenie
pre predizené varenie. Teraz moZzete
usetrit 20 % elektriny pomocou
wyhrevu,
¢ Ak je to Specifikované v recepte alebo
pouzivatelskom manudle, vzdy
predhrievajte. PoCas varenia
neotvarajte dvierka rury Casto.
e Dvierka rdry pri vareni pomocou
prevadzkovej funkcie "Ekologickeé
ohrievanie ventilatorom, neotvarajte.
Ak dvierka nie su otvorené, teplota
vnUtra sa optimalizuje na prevadzkovu
funkciu "Ekologické ohrievanie
ventildatorom" a tato teplota sa méze
liSit od tej, ktora je zobrazena na
obrazovke.
Skuste v rdre varit viac, ako jeden
pokrm naraz. Naraz mbzete varit aj s
dvomi varnymi kontajnermi na drétovej
polici. Navyse, ak varite svoje jedla
jedno po druhom, uSetri sa energia,
pretoze rdra nestrati svoje teplo.
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E] vas produkt

Predstavenie produktu

11
10

Ovladaci panel
Svietidlo*
Drétené police™

Motor ventilatora (za ocelovym
plechom)

Dvere

Rukovat

Vodna priehlbina na varenie v pare
Polohy polic

Horny ohrievac

A W NN =
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10 Ventilacné otvory
11 Nadrz na vodu

*

*%

V zavislosti od modelu. Vas produkt
nemusi disponovat lampou alebo sa
typ a umiestnenie lampy méze lisit
od ilustracie.

V zavislosti od modelu. Vas vyrobok
mobze byt bez drbtenych polic. Na
ilustracii su drétené police
zobrazené ako priklady.



Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu
V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladne pouZzivanie kontrolného panelu produktu.
Obrazky sa mdzu liSit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanue rury

T ———————————

Nadrz na vodu

Gombik volby funkcif

Casovad

Gombik teploty

Ak st na vaSom vyrobku ovliadacie
tlacidla, tieto tlatidka mézu byt
zapustené v paneli, ktory vychadza po
stlaCeni na niektorych modeloch
smerom von. Ak chcete vykonat
nastavenia pomocou tychto tlacidiel,
najskér zatlacte prislusné tlacidlo
dovnutra a tlacidlo vytiahnite. Po
nastaveni znova zatlacte a vytlaCte
tlacidlo.

Gombik volby funkcii

Tlacidlom pre volbu funkcie mézete
zvolit prevadzkové funkcie rary. Pre
wyber otocte dolava/doprava zo
zatvorenej (hornej) polohy.

Gombik teploty

Teplotu, na ktorej chcete varit, mbzete
zvolit pomocou tlacidla na ovladanie
teploty. Pre vyber otolte v smere
hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Kontrolka teploty

Na obrazovke Casovata mbzete vidiet
vnutornd teplotu rdry. Rura sa bude
zahrievat, az kym nedosiahne nastavenu
teplotu a udrZi tdto teplotu a 3-riadkova
animéacia zahrievania blika Uplne vpravo.
Ked' teplota rdry dosiahne nastavenu

A WON =
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hodnotu, tato animacia sa zastavi a
vedla nastavenej teploty sa neustdle
zobrazuje symboal ,,C*.

Casovaé

2 oHHHAT

60009

7
&
i
1 2 3 4 5 6

Tlacidlo alarmu
Tlacidlo nastavenia Casu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia
Tlacidlo uzatvorenia tlaCidiel
ymboly na displeji
- Symbol Casu varenia
: Symbol Casu ukondenia
varenia*
: Symbol alarmu
: Symbol sondy na méaso*
: Rozsvieti sa Symbol
Uzavretia tlacidiel
: Symbol teploty
: Symbol nastaveni
: Symbol zamku dveri*
* Lisi sa v zavislosti od modelu
produktu. *Nemusi byt k dispozicii vo
vasom produkte.
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Prevadzkové funkcie rury

V tabulke funkcif; vo svojej rire mbzete pouzit’ prevadzkoveé funkcie a najvyssie a
najnizSie teploty, ktoré mézu byt nastavené pre tieto funkcie su tam uvedené.
Poradie prevadzkovych rezimov, ktoré su tu uvedené sa mdze lisit od usporiadania v
suvislosti s vasim produktom

-/c\- Ziarovka v ) V rdre nefunguije ziadny ohrievag.
| rdre Svieti len svetlo rury.
Pokrm je zahrievany zvrchu a zo

spodu naraz. Vhodné pre kalace a

premm— Horné a . . .
spodné 40-280 na dusenlgvvo fornvw.ach na pecenie
e ohrievanie alebo kolacCe a pecivo. Varenie je
dokonc¢ené pomocou jedného
podnosu.
Spodné Zapnuty je len spodny‘ ohrev. Je
ohrievanie 40-220 vhodné pokrmy ktoré je potrebné
— opiect zo spodu.
Spodné / Horuci vzduch ohrevu z vrchnych a
— horné spoqlnych wyhrievaCov sa
% ohrievanie 40-280 distribuuje rovnomerne a rychlo cez
e pomocou rt]ru pomocou ventllétore}. Varenie
ventilatora je dokon&ené pomocou jedného

podnosu.

Horuci vzduch ohrevu z vyhrievaca

s ventilatorom sa distribuuje

rovnomerne a rychlo cez rdru
40-280 pomocou ventilatora. Je vhodné

pre varenie jedla s viacerymi

podnosmi v policke v réznych

® Ohrievanie
ventilatorom

prie€inkoch.
Za ucelom Uspory energie mozete
] Ekologicke tuto funkciu pouzit namiesto
@@ ohrievanie 160-220 "Ohrievanie ventilatorom" v rozsahu
ventilatorom 160-220 ° C. Ale; Cas varenia bude
mierne dihsi,

Horny ohrievac a ventilator ohrevu
funguiju. Vsetky Casti spotrebica

— varia rovnako a rychlo. Varenie je
@ Funkcia ,.3D" 40-280 dokonc¢ené pomocou jedného
— podnosu.

Tato funkcia musi byt pouzita aj pre
pecenie v pare.
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Velka mriezka vo vrchnej Easti rdry

ww Ggfglig'e 40-280 funguje. Je to vhodné na grilovanie
malych objemov.
Pouziva sa na samocistenie rury pri
00 . vysokej teplote. V Casti Udrzba a
s Pyrolyza -

Cistenie si precitajte vysvetlenia pre
tuto funkciu.
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Prislusenstvo k produktu

K vaSmu produktu existuje rézne prislusenstvo. V tejto Casti je dostupny popis
prisluSenstva a popisy spravneho pouzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v zavislosti
od modelu produktu. VSetko prisluSenstvo, popisané v navode na pouzitie nemusi
byt s vasSim produktom dostupné.

UPOZORNENIE : Podnosy na vasom produkte mézu byt zdeformované
pbsobenim teploty. Toto nema vplyv na funkciu. Deformécia zmizne, ked sa
podnos ochladi.

Hlboky podnos
Pouziva sa na cestoviny, velké smazené
kusky, Stavnaté jedla alebo na zber oleja
pocas grilovania.

Plech na pecivo
Pouziva sa na cestoviny, ako su koladiky
a biskvity.

Modely s drétenymi policami:

Drétené mreze

Pouziva sa smazenie alebo umiestnenie
jedla, ktoré sa bude varit, vyprazat a
dusit na pozadovanej polici.

Sonda na méso

Ked' sa pripravuju masové pokrmy,
tenky, dihy koniec je prilepeny k mésu a
druhy koniec sa pouziva na pripevnenie
tohto konca k svojmu 16Zku na boc¢ne;
stene ramu.
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Pouzitie prislusenstva
produktov

Varné dosky
Existuje 5 Urovni polohy police vo vamej
oblasti. M&zete tiez vidiet poradie polic v
Cislach na prednom rame rdry.
Modely s drétenymi policami

Modely bez drétenych polic

Umiestnenie drotenej mriezky na
varné dosky

Modely s drétenymi policami:

Je dllezité umiestnit drotend mriezku na
drétené bocné police spravne. Pri
umiestnhovani drotenej mriezky na
pozadovanu policu musi byt otvorena
Cast vpredu. Pre lepsie vysledky varenia
musi byt drbtend mriezka zabezpelena
zardzkou na drétenej polici. Nesmie
prechadzat ponad zardzku pre kontakt
so zadnou stenou rdry.

Modely bez drétenych polic:

Je dllezité umiestnit drotend mriezku na
drétené bocné police spravne. Drétena
mriezka sa pouziva tak, ze sa umiestni
na policu. Pri umiesthovani drotene;
mriezky na pozadovanu policu musi byt

Umiestnenie podnosu na varné
dosky

Modely s drétenymi policami:

Je doélezité umiestnit podnosy na
drétené bocné police spravne.

Pri umiestiovani podnosu na
pozadovanu policu musi byt drziak
vpredu, ako je to navrhnuté.

Pre lepSie vysledky varenia musi byt
podnos zabezpeleny zardzkou na
drbtenej polici. Nesmie prechadzat
ponad zarazku pre kontakt so zadnou
stenou rdry.
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Modely bez drétenych polic:

Je doélezité umiestnit podnosy na
drétené bocné police spravne. Podnos
ma jeden smer pri umiestovani na
policu. Pri umiestiovani podnosu na
pozadovanu policu musi byt drziak
vpredu, ako je to navrhnuté.

unkcia zarazky drotenej mriezky
Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, ze sa drétend miezka prevrati.
Pomocou tejto funkcie mbzete
jednoducho a bezpecne vybrat svoj
pokrm. Pri odstrafiovani drotene;
mriezky ju mdzete vytiahnut vpred, kym
nedosiahne zarazku. Musite ist ponad
zardzku, ak ju chcete Uplne vybrat.
Modely s drétenymi policami

20/8K

Funkcia zarazky drotenej mriezky
podnosu - Modely s drotenymi
policami

Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, ze sa drétend miezka prevrati. Pri
vyberani podnosu ho uvolhite od zadne;
poistky a vytiahnite ho smerom k sebe,
kym nedosiahne zarazku. Musite ist
ponad zarazku, ak ju chcete Uplne
vybrat,

E




Spravne umiestnenie drotenej
mriezky a podnosu na vysuvacie
kol'ajnicky-Modely s drotenymi
policami a teleskopickymi liSstami
Vdaka teleskopickym kolajni¢kam
podnosy alebo drétena mriezka méze
byt jednoducho nainstalovana a
odstranena. Ked pouZivate podnosy a
drétené mriezky s vysUvacou
kolajniCkou, mal by sa davat pozor na
koliky v prednej a zadnej Casti
teleskopickych kolajniCiek, spocivajuce
na hrane mriezky a podnosu (zobrazené
na obrazku).
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Technické specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu

(wska/Sirka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm

Instalacné rozmery rdry 590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550
(vyska/Sirka/hlbka) mm

Napétie / Frekvencia 220-240 V~; 50 Hz

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre

. 2
pouZitie s produktom min. HOSVV-FG 3x 1,5 mm

Celkova spotreba 2.7 KW
Typ rdry Multifunk&nd rdra
#

Z&kladné Udaje: Informacie na energetickom stitku elektrickych rdr st uvedené v
sulade s normou EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Tieto hodnoty su uréenénormou
pre zataz pre funkcie spodného-vrchného ohrievaca alebo ohrievac s
ventilatorom (ak nejaky je).

Trieda energetickej Ucinnosti je uréena v sllade s nasledovnymi prioritami v
zavislosti na tom, &i existuju prislusné funkcie produktu alebo nie: 1-Ekologické
ohrievanie ventilatorom, 2-Ohrievanie ventilatorom 3- Slabé grilovanie pomocou
ventilatora, 4-Hormné a spodné ohrievanie.

Technické Specifikécie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Ucelom
kvality produktu.

Udaje v tejto pouZivatelskej prirudke st schematické a nemusia presne
zodpovedat vaSmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratdérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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B Prvé pouzitie
Predtym ako zanete pouzivat svoj

produkt, odporica sa vykonat
nasledovné, uvedené v tychto Castiach.

Prvé nastavenie ¢asu

Pred pouzitim rury vzdy nastavte
denny Cas. Ak ho nenastavite,
nemo&zete u niektorych modelov
rdry varit.
1.Potom, ako je rdra aktivovovana po
prvy krat, na displeji bude blikat
"12:00" a symbol .
2.Dotykom nastavit denny cas /O,

° 1200

a © O o M

3.Dotykom € alebo klavesom 4
aktivovat policko minut.

8 KN @ & &

4.Dotykom nastavit denné minuty ®/O.

© |7CO
e}

C\@@@@ﬁl

5.Potvrdit nastavenie klaves ©.
» Denny Cas je nastaveny a symbol € z
displeja zmizne.

AK nie je po prvy krat nastavené,
nadalej bude blikat "12:00" a
symbol € a vasa rdra sa
nenastavi. Aby rira zaCala
fungovat, musite potvrdit denny
Cas jeho nastavenim alebo
tuknutim na klaves €9, ked je na
"12:00". Nastavenie denného
Casu mbdzete zmenit neskodr, ako
je to popisané v Casti
»-Nastavenia“.

Nastavenia aktudlneho Casu su
zrusené v pripade zlyhania
napdjania. Je potrebné ich znova
nastavit.
Prvé Cistenie
1.0dstrante vSetky obalové materidly.
2.Odstrante z rdry vsetko prisluSenstvo,
ktoré bolo dodané s produktom.
3.Zapnite spotrebi¢ na 30 mindt a
vypnite ho. Tymto spbsobom sa
zvySky a nanosy, ktoré mohli zostat v
rure poCas produkcie vypdlia a vycistia.
4.Pri prevadzkovani spotrebica zvolte
najvyssiu teplotu a prevadzkovu
funkciu, ktora aktivuje vSetky
wyhrievacie prvky vo vasom spotrebici.
Pozrite si ,Prevadzkové funkcie rdry*.
V nasledovnej asti sa mbzete
dozvediet, ako prevadzkovat ruru.
5.Pockajte, kym rdra vychladne.
6.Utrite povrchy spotrebica vihkou
utierkou alebo Spongiou a vysuste
utierkou.
Pred pouzitim prislusenstva;
Prislusenstvo vyberte z rdry a vycistite
ho vodou so saponatom a makkou
Spongion na Cistenie.
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UPOZORNENIE Niektoré saponaty

24/SK

alebo Cistiace latky
mobzu poskodit
povrch. PoCas
Cistenia
nepouzivajte
agresivne
saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani
Ziadne ostré
predmety.

UPOZORNENIE Dym a zapach sa

mdzu Sirit niekolko
hodin pocas prvej
prevadzky. Toto je
Uplne normaélne.
Zaistite, aby bola
miestnost’ dobre
vetrana, aby ste
odstranili dym a
zépach. Zabrante
priamemu
vdychovaniu dymu
a zapachu, ktory sa

vytvara.



[ Préca s rirou

Vseobecné informacie o
pouziti rary

Chladiaci ventilator (Vo vasom
produkte nemusi byt pritomny.)
Vas spotrebi¢ ma chladiaci ventilator.
Chladiaci ventilator je aktivovany
automaticky, ked' je to potrebné a
vychladi prednu Cast produktu aj ram.
Automaticky sa deaktivuje, ked sa
chladiaci proces zastavi. Horuci vzduch
vychadza cez dvierka rdry. Tieto vetracie
otvory nezakryvajte ni¢im. Inak sa méze
rdra prehriat.

Chladiaci ventilator pokraCuje vo svojej
Cinnosti poCas prevadzky rury alebo
potom, ako bola rdra vypnuta (priblizne
20-30 minut). Ak varite pomocou
varnych programov, na konci ¢asu
varenia sa chladiace ventilatory vypnu
spolu so v&etkymi funkciami. Cas
prevadzky chladiaceho ventilatora
pouzivatel nemdze urcit. Zapina a
vypina sa automaticky. Toto nie je
porucha.

Osvetlenie rary

Lampa rdry sa zapne, ked sa na rdre
zacne varit. U niektorych modelov je
lampa pocas varenia zapnuta, kym u
niektorych modelov sa vypne po urcitom
Case.

V niektorych prevadzkovych funkciach
Ziarovka z ddvodu Uspory energie
nesvieti.

Ak chcete, aby lampa svietila nepretrzite,

zvolte prevéadzkovi funkciu “Ziarovka v
rdre” pomocou gombika volby.

Prevadzka ovladacej
jednotky rury

V8eobecné varovania pre oviadaciu
jednotku rary

Maximalny Cas, ktory mdzete
nastavit na ukoncenie varenia, je 5
hodin a 59 minut.

Program sa zrusi v pripade
vypadku pradu. Ruru musite
preprogramovat.

Prislusné symboly na displeji
blikaju, kym robite nejaké
nastavenia. PoCkajte, prosim,
kratky €as, kym sa nastavenia
ulozia.

Ak sa vykonaju nastavenia,
tykajuce sa varenia, denny ¢as nie
je mozné nastavit.

Ak je nastaveny ¢as varenia, ked’
sa spusti varenie, na obrazovke
sa zobrazi zvysny Cas.

V pripadoch, ked' je nastaveny
Cas varenia; mbzete zrusit
automaticky dlhym dotykom na

klaves .

* SHBARY
JARERY - § &
PP
1 2 3 4 5 6

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia Casu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

O~ wnNn =
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6 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

o : Symbol Casu varenia

. : Symbol Casu ukondenia

O varenia”

Ia\ : Symbol alarmu

4 : Symbol sondy na méaso*
: Rozsvieti sa Symbol

B Uzavretia tiaidiel

B : Symbol teploty

Rerd : Symbol nastaveni

: Symbol zamku dveri*

* LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu. *Nemusi byt k dispozicii vo
vasom produkte.

Zapnutie rury

Ked' zvolite prevadzkovu funkciu,
pomocou ktorej cheete varit pomocou
volby gombika funkcie a nastavite urcitu
teplotu pomocou gombika teploty, rira
zaCne pracovat.

Vypnutie rury

Ruru mdzete vypnut pomocou funkcie
volby a gombika teploty do polohy vyp
(hore).

Manualne varenie pri zvolenej
teplote a prevadzkovej funkcii rury
Mbzete varit pomocou manualneho
ovladania (pod vasou kontrolou) bez
nastavenia ¢asu varenia zvolenim teploty
a prevadzkovej funkcie, Specifickej pre
pokrm.
Napriklad:
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1.Pomocou gombika volby funkcie
zvolte prevadzkovu funkciu, ktord
chcete na varenie.
2.Pomocou gombika teploty zvolte
teplotu, ktoru chcete na varenie.
» Vasa rdra zacne pracovat okamZite pri
zvolenej funkcii a teplote a na displeji sa
zobrazi 8. Na displeji sa zobrazi
nastavend hodnota teploty a 3 riadkové
animéacie. Potom sa postupne zobrazi
Cas, ktory uplynul od zaciatku varenia.
Ked teplota v rdre dosiahne nastavenu
teplotu, symbol 8 zmizne, kym Sasovac
pipne. Animécia 3 riadkov na obrazovke
sa zastavi a vedla hodnoty teploty sa
nepretrzite zobrazuje symbol C. Rura sa
automaticky nevypne, pretoze sa ruéné
varenie vykonava bez nastavenia Casu.
Varenie musite oviadat’ sami a vypnut ho.
Po dokonceni pripravy jedal rdru vypnite
otogenim gombika volby funkcii a
gombika teploty do polohy vypnuté
(horna).
Varenie s nastavenim ¢asu varenia;
Ruru mdzete nechat vypnut automaticky
po uplynuti Casu zvolenim teploty a
prevadzkovej funkcie, Specifickej pre vas
pokrm a nastavenia asu varenia na
Casovaci.
1.2Zvolte prevadzkovu funkciu pre
varenie.
2.Dotknite sa polozky ©, kym je
zobrazeny symbol & na displeji pre
Cas varenia.
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Po nastaveni prevadzkovej funkcie
a teploty mbzete nastavit' Cas
varenia na 30 minut priamo
klavesom @ pre rychle nastavenie
Casu varenia a zmenit Cas
Klavesmi @/,

3.Nastavte &as varenia klavesmi @/@.

S MM
]
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Cas varenia sa zwsi o 1 minttu

pocas prvych 15 mindtach, po 15

minutach sa zvysi o 5 minut.
4.Dajte svoj pokrm do rdry a nastavte

teplotu pomocou gombika pre teplotu.

» Vasa rdra zacne pracovat okamZite pri
zvolenej funkcii a teplote. Nastaveny Cas
pecenia zaCne odpocCitavat a na displeji
sa zobrazi 8. Odpoditavaci ¢as a
nastavend hodnota teploty sa zobrazuju
postupne s 3 riadkovymi animaciami
vedla nich. Ked' teplota v rdre dosiahne
nastavenu teplotu, symbol § zmizne,
kym Casovac pipne. Animécia 3 riadkov
na obrazovke sa zastavi a vedla hodnoty
teploty sa nepretrzite zobrazuje symbol

5.Po dokonceni nastavenia Casu varenia
sa na obrazovke objavi "End", symbol
© symbol bliké a asovad pipa
6.Vystrazné zvuky pocas dvoch minut.
Stlacenim lubovolného tlacidia
zastavite vystrahu. Vystraha sa zastavi
a na obrazovke sa objavi denny Cas.
Pre nastavenie ukonéenia ¢asu
varenia na neskor; (LiSi sav
zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom
produkte.)
Zvolenim teploty a prevadzkovej funkcie,
Specifickej pre vas pokrm, mézete

nastavit Cas varenia a Cas ukoncenia

varenia na neskor, o umoziuje

automaticky spustit’ a vypnut rdru.

1.2Zvolte prevadzkovu funkciu pre
varenie.

2.Dotknite sa polozky €9, kym je
zobrazeny symbol € na displeji pre
Cas varenia.

QC@@@@@

Po nastaveni prevadzkovej funkcie
a teploty mbzete nastavit' Cas
varenia na 30 minut priamo
klavesom @ pre rychle nastavenie
Casu varenia a zmenit Cas
Klavesmi @/C.

3.Nastavte &as varenia klavesmi @/,

S M-
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Cas varenia sa zwsi o 1 minttu
pocas prvych 15 mindtach, po 15
minutach sa zvysi o 5 minut.
» Potom, ako bol nastaveny Cas varenia
sa na obrazovke trvalo zobrazi symbol
.
4.Dotykom €9, kym je zobrazeny symbol
S na displeji pre ¢as ukondenia
varenia.

O |IrC
o TIC
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5.Nastavte ¢as ukon&enia varenia
klavesmi @/,
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» Potom, ako bol nastaveny Cas
ukonc&enia varenia sa natrvalo objavi na
displeji symbol £ a D spolu so
symbolom ¢asu. Hned, ako sa spusti
varenie, symbol & zmizne.
6.Dajte svoj pokrm do rury a nastavte
teplotu pomocou gombika pre teplotu.
» Cas v rire podita Sas na zadatie
varenia od¢itanim &asu od
nastaveného ¢asu ukon&enia. Ked
nastane Cas zacCiatku varenia, zvolena
funkcia sa aktivuje a rdra sa ohreje na
nastavenu teplotu. Nastaveny Cas
pecenia zaCne odpocCitavat a na displeji
sa zobrazi 8. Odpoditavaci ¢as a
nastavend hodnota teploty sa zobrazuju
postupne s 3 riadkovymi animaciami
vedla nich. Ked' teplota v rdre dosiahne
nastavenu teplotu, symbol § zmizne,
kym Casovac pipne. Animécia 3 riadkov
na obrazovke sa zastavi a vedla hodnoty
teploty sa nepretrzite zobrazuje symbol

7.Po dokonc&eni nastavenia Casu varenia
sa na obrazovke objavi "End", symbol
© symbol bliké a asovad pipa

8.Vystrazné zvuky poc¢as dvoch mindt.
Stlacenim lubovolného tlacidla
zastavite vystrahu. Vystraha sa zastavi
a na obrazovke sa objavi denny Cas.

Ak je stlaceny akykolvek klaves
po skonceni zvukovej vystrahy,
prevadzka rury sa opat spusti. Na
predidenie tomu, aby sa rdra
znova spustila na konci vystrahy,
dajte gombik teploty a funkcie do
polohy "0" (vyp) a vypnite rdru.
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Varenie za pomoci pary
Vasa rdra ma funkciu peCenia s parou.
Pocas varenia tato para zabezpedi
lepsie vysledky varenia. Para zabezpedi,
ze povrch peciva bude svetlegjsi, kbra
bude chrumkavejSia a velkost bude
vacsia. Parny asistent navyse znizuje
stratu vihkosti v mase a zaistuje, aby
bolo StavnatejSie a chutnejSie.
Varenie v pare je mozné
vykonavat iba vo funkciach
varenia v pare, ktoré st uvedené v
uzivatel'skej prirucke.

Kapacita nadrzky na vodu je 250
ml. Pri vareni nepridavajte do
nadrzky na vodu viac ako 250 ml
vody.

Po otvoreni dvierok rdry na
pecenie mbze po vareni s parou
kvapkat kondenzéacia vytvorena
na dvierkach. Hned' po otvoren{
dvierok kondenzaciu utrite.

Pri otvarani dvierok rdry na
pecenie sa drzte dalej, pretoze
pocas a po priprave pary mbéze
uniknut para a teplo. Unikajuca
para mdze spbsobit popaleniny
ruk, tvare a/ alebo odi.

Ak vo vnutri rdry zostava voda po
kazdom vareni s parou, zvysnu
vodu po vychladnuti rdry vysuste
suchou handri¢kou. Inak by
zvySkova voda mohla viest k
vapenateniu.

Pre varenie s pomocou pary:

1.Podla tabulky varenia s parou
nastavte funkciu, teplotu a ¢as vhodny
pre prislusné jedlo a spustite proces
varenia. Pri jedlach, ktoré nie su
uvedeneé v tabulke, mbzete urdit
mnozstvo vody, teplotu, funkciu
varenia a Cas.



2.Ulozte jedlo na odporucanu policku.

3.Ked' je Cas pridat vodu podla tabulky
na varenie, stlacte nadrzku na vodu,
ktora sa nachadza na ovladacom

mnozstvom vody uvedenym v tabulke
varenia.

Nepouzivajte destilovanu alebo
filtrovand vodu. Pouzivajte iba
balent vodu. Do nadrze na vodu
nepridavajte horlavé roztoky,
ktoré obsahuju alkohol alebo
pevné Castice.

6.Zatvorte poklop nadrzky na vodu a
umiestnite ju do otvoru. Nadrzku na
vodu Uplne zatlacte.

» Voda v nadrzi na vodu sa zacne

pomaly vylievat' na dno rdry, aby

poskytla paru vasmu jedlu.

7.Na konci procesu pecCenia otoCte

gombiky funkcii a teploty do polohy

vypnuté, aby ste rdru vypli.

Po kazdom cykle varenia
pomocou pary skontrolujte, & na
dne rdry nie je voda. Ak je to tak,
po schladeni rury utrite vodu
suchou handrou. Inak by voda
zostavajuca na zakladni rdry
mohla spdsobit vodny kamen.

Nastavenia

Aktivacia Blokovania tlacidiel

Aktivaciou funkcie Blokovanie tladidiel

mobzete zabranit zasahu do riadiacej

jednotky.

1.Stlacajte & dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (&,

4 © O @ &

» Zobrazi sa symbol (i a na displeji sa
za¢ne odpocditavanie 3-2-1. Ked'je
odpocitavanie ukoncené, Blokovanie
tlaCidiel sa aktivuje. Ak sa po stlaceni
zamku tlacidiel dotknete ktoréhokolvek
tlacidla, Casovas vyda zvukovy signal a
symbol & blika.

ﬂ Ak prestanete tlacit tlacidlo & pred
ukon&enim odpocitavania,
Blokovanie tlaCidiel sa neaktivuije.
Ak prestanete tlacit tlaCidlo X pred
ukon&enim odpocitavania,
Blokovanie tlaCidiel neaktivuje.

Tlacidlo Casovaca nie je mozné
pouzit, ked' je zapnuté Blokovanie
tlacidiel. V pripade vypadku
elektriny sa Blokovanie tlacidiel
nezrusi.

Deaktivacia Blokovania tlacidiel
1.Stlacajte & dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol &,
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» Symbol & zmizne a na displeji sa
vypne Blokovanie tlacidiel.
Nastavenie alarmu
Pre nastavenie upozornenia alebo
pripomienky mimo varenia mozete
pouzit Casovac.
Alarm nema ziaden vplyv na
prevadzkové funkcie rury. Pouziva sa na
upozornenie. Alarm mdzete napriklad
pouzit vtedy, ak v nejakej faze varenia
chcete jedlo otocit. Potom, ako uplynie
nastaveny ¢as, hodiny zanu vydavat
zvukové upozornenie.
Maximalny Cas alarmu méze byt
23 hodin a 59 minut.

1.Stlacajte 2 dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol 2.

o bl

N B @ =

2.® Alarm nastavite pomocou tlagidiel

/9.
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o L L
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» Po nastaveni asu alarmu £\ symbol

nadalej svieti a na displeji sa spusti

odpocitavanie. Ak je Cas budenia a ¢as

varenia nastaveny suc¢asne, na displeji

sa zobrazi kratSia doba.

3.Po uplynuti asu alarmu Lsymbol
zacne blikat a zacne vydavat zvukové
upozornenie.

Vypnutie alarmu

1.Na konci alarmu zaznie zvuk
upozornenia na dve minuty. Stlacenim
[ubovolného tladidla zastavite zvuk
upozornenia.
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» Zvuk upozornenia sa zastavi a na

displeji sa zobrazi ¢as.

Ak chcete zrusit alarm;

1.Na resetovanie alarmu stlacte 2
dovtedy, kym sa na displeji nezobrazi
symbol 2. Stlaste tlagidio © , az kym
sa neukaze ,,00:00“.

2.0 alarm zrusite aj dihym stlacenim
tlacidla.

Zmena urovne hlasitosti

1.Stlacajte klaves £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol & a jedna z hodnét
b-01-b-02-b-03.

b-01°
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2.PoZzadovanu Uroven nastavite
tlacidlami ®/0. (b-01-b-02-b-03)

H-[04°
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3.Potvrdte stlacenim tlagidla % alebo
nastavenie sa aktivuje kratko bez
stlacenia tlacidla.

Nastavenie jasu displeja

1.Stlacajte klaves %%, kym sa na displeji
nezobrazi symbol & a jedna z hodnét
d-01-d-02-d-03.

d-01°
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2.Pozadovanu Uroven jasu nastavte
tlacidlami ®/©. (d-01-d-02-d-03)




d-14°
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» Potvrdte stlacenim tlacidla % alebo

nastavenie sa aktivuje kratko bez

stlacenia tlaCidla.

Zmena ¢asu

Na vasej rure; ak chcete zmenit Cas,

ktory ste predtym nastavili,

1.Stladajte % dovtedy, kym sa na
displeji nezobrazi symbol €.

2. Nastavte ¢as stlacenim @/,

¢ 1200

o o o @ o

3.Stlacenim tlagidla © alebo % aktivujte
pole minut.

O 1T
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4 Nastavte minuty stladenim @/,
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5.Nastavenie potvrdite stlacenim tlagidla
 alebo %,

» Cas je nastaveny a na displeji sa

zobrazi symbol 9.

Ako pouzivat sondu na maso
Vseobecné varovania a informacie

Rura na peCenie musi byt
nastavena na urcitu prevadzkovu
funkciu a teplotu, aby umoznila
fungovanie sondy na méaso.

Sonda na méaso je aktivna pocas
¢innosti funkcii, pri ktorych je
neustdle zobrazeny symbol sondy
na maso.

Ak ste pred pouzitim sondy na
maso nastavili Casovac¢ rury na
urcity €as, toto nastavenie Casu
sa automaticky zrusi, ked'
nasadite sondu na maso.

Pri peCeni pomocou sondy na
maso nie je mozné pouzit police
nad zasuvkou na sondy na maso.
Sondu na méso odistite vihkou
handri¢kou a po kazdom pouziti ju
osuste suchou handri¢kou.

Ak sa v poli Indikator teploty
neobjavi teplota 756 °C ,
skontrolujte, Ci je konektor sondy
na maso bezpecne zasunuty do
Z&SUVKy.

Ak sa pouZije sonda na maso bez
vloZzenia hrotu snimac¢a do méasa,
hrot snimaca zisti teplotu vo vnutri
rury a ukonci proces pecenia pri
nastavenej teplote. Ak je vSak
sonda na maso vystavena teplote
viac ako 250 °C, poskodi sa jej
snimac.

ﬂ * Z dévodu bezpecénosti potravin

sa odporuca, aby jadro
(najchladnejsi bod) Eerveného
masa malo teplotu minimalne
63 °C.

Referenc¢na tabulka pre intervaly

varenia ¢erveného maésa:
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Velmi krvavé 55-59
Krvavé 60-62
Stredne krvavé 63-70
Stredne 71-76
prepecené

Prepecené 77-81
Velmi prepeCené | =282

3.0tocte gombik volby funkcii na
prevadzkovu funkciu, ktorou chcete
piect. Sonda na méaso nefunguje pri
vSetkych funkciach, iba pri funkciach,
kde symbol sondy na maso? je
neustdle osvetlené. Uistite sa, ze sa pri
Vami vybranej funkcii zobrazi symbol

* Z dévodu bezpecénosti potravin
by teplota jadra najchladnejSieho
bodu hydinového masa mala byt
minimalne 74 ° C a teplota jadra
by mala byt 85 ° C, aby bolo
dobre tepelne upravené.
1.Po odtiahnuti krytu zasuvky (4) na

bocnej stene rdry na pecenie zasunite

zastcku sondy na méaso (2) do

zasuvky pre sondu na maso (1).

V pripade zvolenia funkcie, kde

nie je aktivna sonda na méaso, na

displeji blika symbol ,- - - C*.

4.Ked je zvolena prevadzkova funkcia,

pri ktorej sonda na maso funguije,
zobrazi sa symbol 7 a odporigana
hodnota teploty pre masovu sondu
75 °C a aktuélna teplota snimaca
masovej sondy.

Odporucana teplota sondy na

maso je 75 °C. Ak chcete, mbzete

zmenit teplotu od 40 do 99 °C.

4

12 3 . C
5.Nastavenie teploty snimaca sondy
1 Zasuvka sondy na maso masa mbzete zmenit pomocou
2 Zéastréka sondy na maso klavesy ©/©.
3 Hrot snimada sondy na maso 6.Regulatorom teploty nastavte
4 Kryt zésuvky sondy na maso \r/)li']eu(;[?rnu teplotu rdry, akou chcete

2.Hrot senzora sondy na maso zasunte

: ) e » Po¢as pecenia so sondou na maso sa
do jedla, ktoré budete piect.

na displeji striedavo v intervaloch
priblizne 3 sekund zobrazuje skuto¢na
vnutorna teplota jedla, ku ktorému je
sonda na maso pripevnena, a nastavena
teplota sondy na méaso. Ked sa objavi
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nastavena teplota sondy na maso, na
displeji sa zobrazi trojriadkova animéacia.
» Senzor masovej sondy automaticky
detekuije, Ze teplota vo vnutri masa
dosiahne teplotu nastavenu pre masovu
sondu, a ukondi varenie, ked maso vo
vnutri dosiahne tuto teplotu. Ked' je
sonda na maso vybrata pred koncom
pecenia, rdra pokracuje v Cinnosti
nastavenou funkciou a teplotou.
Pred koncom pecenia alebo na
konci pe€enia bude sonda na
maso hortca z dévodu vnutorne;
teploty rury. Pri vyberani sondy na
maso vzdy noste tepelne odoliné
rukavice. V opacnom pripade
hrozi nebezpecenstvo popalenial

7.Po dokonc&eni peCenia sa na displeji
zobrazi "End" a rdra vyda zvukové
varovanie. StlaCenim lubovolného
tlaCidla zvukowvd vystrahu zastavite.

8.Po dokonceni pripravy jedal rdru
vypnite otoCenim gombika volby
funkcii a gombika teploty do polohy
vypnuté (hormna).

Ak nevyberiete sondu na maso na
konci peCenia a otocite gombik
volby funkcii a gombik teploty do
polohy vypnuté (horna), na displeji
sa nepretrzite zobrazuje symbol

2.
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[ vseobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuije tipy na pripravu a
varenie jedla.

Okrem toho néajdete aj niekolko jedal,
ktoré vyrobcovia testovali a pre tieto
jedla ngjdete aj vhodné nastavenia.
Uvedené su tu aj vhodné nastavenia rdry
a prisluSenstva pre tieto jedla.

VSeobecné varovania

tykajuce sa varenia v rure

e PocCas otvarania dvierok rdry pocas
alebo po vareni sa objavi hordca para.
Para vam m&ze popalit ruku, tvar a
/alebo odi. Pri otvarani dvierok rdry
zostante bokom.

e Silna para, vytvorena pocas varenia
mobze vytvorit kondenzované kvapky
vody zvnutra alebo zvonku rdry a v
hornej Casti zariadenia v désledku
rozdielu tepl6t. Toto je normélne a
fyzicky sa vyskytuje.

¢ Teplota varenia a Gasové veli€iny,
dané pre varenie sa mézu lisit' v
zavislosti od receptu a mnozstva. Z
tohto dévodu su tieto hodnoty dané
ako rozsahy.

¢ \/zdy odstrante nepouzité
prisluSenstvo z rdry predtym, ako
zaCnete varit. PrisluSenstvo, ktoré
zostane v rire mdze zabranit, aby sa
vas pokrm varil pri spravnych
hodnotach.

¢ Pre pokrmy, ktoré budete varit podla
svojho vlastného receptu, mézete
pouzit podobne ako u pokrmov
popisanych v tabulke.

e Pomocou dodaného prislusenstva
zabezpeclte Co najlepsi vykon varenia.
Vzdy dodrzujte varovania a informacie,
poskytnuté vyrobcom pre pridavné
prisluSenstvo, ktoré pouzijete.

¢ Narezte mastnote odolny papier, ktory
pouzijete pri vareni na vhodnu velkost
do nadoby, kde budete varit. Matnote
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odolny papier, ktory pre€nieva z
kontajnera mdze predstavovat riziko
popadlenia a ovplyvnit kvalitu vasho
varenia. Pouzite mastnote odolny
papier, ktory pouzijete v
Specifikovanom teplotnom rozsahu.

¢ Pre dobry vykon varenia umiestnite
svoj pokrm do odporucanej vhodne;
police. Nemente polohu police po¢as
varenia.

Pedivo a jedla z rary

VSeobecné informacie

¢ Aby ste dosiahli dobry vykon pri
peceni, odpordcame vam pouzivat
prisluSenstvo k tomuto vyrobku. Ak
chcete pouZzivat externy riad,
uprednostnite tmavé, nelepivé a
tepelne odolné vyrobky.

¢ Ak sa na varnej platni odporuca
predhrievanie, nezabudnite po
predhriati viozit' jedlo do rdry.

¢ Ak chcete varit pomocou riadu na grile
s mriezkou, vloZte ho do drétenej
mriezky, nie k zadnej stene.

¢ \/Setky materidly pouzité na vyrobu
peciva by mali byt Cerstvé a mali by
mat izbovu teplotu.

e Stav varenia vyrobkov sa moze lisit' v
zavislosti od mnozstva jedla a velkosti
riadu.

e Kovové, keramické a sklenené formy
predizuju Cas varenia a spodna plocha
cukrarenskych jedal nehnedne
rovnomerne.

¢ Ak pocas varenia pouzijete papier na
varenie, na spodnom povrchu jedla
mobze byt mierne zhnednutie. V takom
pripade moZno budete musiet predfit
Cas varenia asi o 10 minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach varenia
sa uréuju na zaklade testov
vykonanych v naSich laboratériach.



Hodnoty, ktoré su pre vas vhodné, sa
mobzu od tychto hodnét Iisit.

¢ Polozte jedlo na odporucanu policu pri
varnej platni. Spodnu policu rdry
oznacujte ako policu 1.

Tip na pecenie kolacov

¢ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu
0 10 °C a skratte Cas pecenia.

¢ Ak je kolac vihky, pouzite malé
mnozstvo tekutiny alebo znizte teplotu
0 10 °C.

¢ Ak je horna Cast kolaca spalena,
poloZte ju na spodné poschodie,

znizte teplotu a predizte dobu pedenia.

¢ Ak sa dobre uvar( vo vnutri, ale
vonkajSia strana je lepkava, pouzite
mensie mnozstvo tekutiny, znizte
teplotu a predizte dobu varenia.

Tip na pripravu peciva
e Ak je pecCivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a skratte Cas pecenia.

Varny stol na pecivo a jedlo v rare

Platy cesta navih&ite zmesou
pozostavajucou z mlieka, oleja, vajec a
jogurtu.

¢ Ak sa pecivo pecie pomaly, uistite sa,
ze cesto pripraveného peciva
nevyteka cez plech.

¢ Ak je cesto na povrchu opecené, ale
dno nie je uvarené, uistite sa, ze
mnozstvo tekutej zmesi, ktord
pouzijete na pecivo, nie je na spodku
peciva. Ak chcete dosiahnut
rovnomerné zhnednutie, pokuste sa
polevu rovnomerne rozlozit medzi
platky cesta a pecivo.

e Pecte pedivo v takej polohe a teplote,
ktora je vhodna pre varnu dosku. Ak
spodok este nie je dostatone
upeceny, polozte pedivo do spodne;
Casti na dalSie dopecenie.

Kolace na Jeden plech & Home a
prec Standardny plech* spodné 3 180 30 ... 40
plechu na pecenie 8 !
ohrievanie
Kolaée vo Jeden plech  Forma na tortu na Ohrievanie
o . . L 2 180 30...40
forme na pecenie drétenom grile ventilatorom
Jeden plech & Homé a
prec Standardny plech* spodné 3 160 25...35
na pecenie : f
ohrievanie
Modely s
drétenymi
Jeden plech & , N Ohrievanie policami: 3
na pecenie Standardny plech ventilatorom Modely bez 150 25...35
drétenych
Kolaciky polic: 2
Modely s
y Modely s drétenymi
2 —Standardny drétenymi policami:
2 plechy na plech* Ohrievanie 5_4 policami: 150 25...35
pedenie 4 —Plech na ventilatorom Modely bez Modely bez
pecivo* drétenych drétenych
polic: 140 polic: 30 ...
40
Okruhla tortova
IR forma s Hormé a
P'Sk,cv)tc.)vy Jeden P Ie(;h priemerom 26 cm spodné 2 160 30 ... 38
mucnik na pecenie : ;
S0 svorkou na ohrievanie

drétenom grile**
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Okruhla tortova
forma s

Jeden plech o erom 26 cm  Onrievanie 2 155 30... 40
na pecenie ventilatorom
S0 svorkou na
drétenom grile™
Jeden plech Horné a
na pecenie  Plech na pecivo* spodné 3 170 25...35
ohrievanie
- Jeden plech o g pegivor  ONrievanie 3 170 20... 30
Kolaciky na pecenie ventilatorom
2 —Standardny
2 plefshy na plech Ohr'lgvanle o4 170 25 35
pecenie 4 —Plech na ventilatorom
pecivo*
Jeden plech & Homé a
prec Standardny plech* spodné 2 200 35...45
na pecenie : ;
ohrievanie
Cestovinové Jeden P Ie(;h Standardny plech* Ohr'lgvanle 2 180 30...40
pedivo na pecenie ventildtorom
1 —Standardny
2 plefshy na plech Oh(lgvanle 1.4 180 35 . 45
pecenie 4 —Plech na ventilatorom
pecivo*
Jeden plech & Homé a
P ~ Standardny plech* spodné 2 200 20...30
na pecenie : f
ohrievanie
o Jedenpledh s pardny plech  Onrievanie 3 180 20... 30
Bohaté pec€ivo  na pecenie ventilatorom
2 —Standardny
2 plefshy na plech Ohr'lgvanle 5_4 180 50 . 30
pecenie 4 —Plech na ventilatorom
pecivo*
Jeden plech & Homé a
prec Standardny plech* spodné 3 200 30 ... 40
oo na pecenie : f
Cely chlieb ohrievanie
Jeden plech -\ Jardny plechs  Onrievanie 3 200 30... 40
na pecenie ventildtorom
Sklenend / kovova .
Jeden plech  obdiZnikova forma Home a
Lasagne P N spodné 2 alebo 3 200 30...40
na pecenie na drétenom ’ ;
o ohrievanie
grile
Okruhla Cierna Horné a
Jeden !:)Ieph l'<ovova forma, podné 2 180 50 .. 65
na peCenie  priemer 20 cm na . .
A P ohrievanie
Jablkow kolad drétenom grile
Wy Okruhla Cierna
Jeden !:)Ieph l'<ovova forma, Ohr'lgvanle 3 170 50 .. 65
napeCenie  priemer 20cmna  ventilatorom
drétenom grile**
Jeden plech & Homé a
Pizza prec Standardny plech* spodné 2 200 ... 220 10...20
na pecenie : ;
ohrievanie

P pripade kazdého jedla sa odporica predohrev.
* Toto prisluenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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Varny stol preEkologické ohrievanie ventilatorom - prevadzkova funkcia

® Po zacati peCenia nemerite teplotu peCenia Ekologické ohrievanie ventilatorom -
prevadzkova funkcia.

® Pocas peCenia neotvarajte dvierkaEkologické ohrievanie ventilatorom -
prevadzkova funkcia. Ak sa dvere neotvarajd, vnutorna teplota je optimalizovana
z dévodu Uspory energie a mbze sa liSit od zobrazene;.

® Neohrievait zime Ekologické ohri i tilat

Kolagiky Jeden plech na Standardny plech* 3 160 25...35
pecenie
Kolagiky Jeden plech na Standardny plech* 3 180 25...35
pecenie
Gestovinove Jeden plech na Standardny plech* 3 200 45 .55
pecivo pecenie
Bohaté pecivo  98deN plechna Standardny plech* 3 200 35...45
pecenie
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
Maso, ryby a hydina e Mali by ste pocitat asi 4 az 5 minut
Kliuéové body pri peéeni Casu varenia na centimeter hrdbky
e Ochutenie citrénovou Stavou a masa. . _ )
korenim pred varenim celého kurdata,  ® Po skonceni varenia nechajte maso v
morky a velkych kuskov mésa zvwysi rdre asi 10 minut. Stava z mésa je
wykon varenia. lepSie rozlozend na smazené méso a
e Varenie vykosteného masa trva o 15 pri kréjani z masa nevyteka.
aZ 30 mindt viac ako smazenie platkov ~ ® Ryby by sa mali umiestiiovat na
masa. strednu alebo spodnu Cast

vetruvzdornej dosky.

Spodné / 15 mindty
Stegk (cely) / Jeden plech Standardny h.o me. 250/max,
Rostenka (1 N - ohrievanie 3 60 ... 80
na pecenie plech potom 180 ...
kg) pomocou
. 190
ventilatora
Spodné /
Jahnacie & . horné
kolienko (1.6~ Jeden plech - Standardny ohrievanie 3 170 85..110
na pecenie plech
2.0 kg) pomocou
ventildtora
Drotené mreze* Spodnfe / .
Jeden plech Jeden plech horné 16 mindity
N M ohrievanie 2 250/max, 60 ... 80
na pecenie poloZte na
- . . pomocou potom 190
Pecené kura spodnu policku L
ventilatora
(1.8-2 kg) — —
Drétené mreze "
Jeden plech Jeden plech 16 mindity
. M Funkcia ,3D* 2 250/max, 60 ... 80
na pecenie poloZte na
potom 190

spodnu policku
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Spodné /

y hormné 25 minuty
Jeden !:)Iegh Standarc*iny ohrievanie 1 250/max, 150 ... 210
na pecenie plech potom 180 ...
Mor&acina (5.5 pomocou 190
ka) ' ventilatora
9 y 25 minuty
Jeden !:)Iegh Standarc*iny Funkeia 3D 1 250/max, 150 ... 210
na pecenie plech potom 180 ...
190
Drotené mreze* S?}g?r?: /
Jeden plech Jeden plech ohrievanie 3 200 20...30
na pecenie poloZte na
spodnu policku pomocou
Ryby ventilatora
Drotené mreze*
Jeden plech Jeden plech Funkoia ,3D" 3 200 50 . 30

na pecenie poloZte na
spodnu policku

P pripade kazdého jedla sa odporica predohrev.
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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Gril

Cervené maso, ryby a hydinové méso

po grilovani rychlo zhnedne, drzi kréasnu

korku a nevysycha. Na grilovanie su
obzvlast vhodné filé, Spizové maso,
parky a Stavnata zelenina (paradajky,
cibula atd.).

Vseobecné upozornenia

e Jedlo, ktoré nie je vhodné na
grilovanie, predstavuje
nebezpecenstvo poziaru. Grilujte iba
potraviny, ktoré su vhodné pre ohen z
grilu. Potraviny tiez neumiestnujte prilis
dozadu do zadnej Casti grilu. Je to
najhorutcejSie miesto a mastné
potraviny sa mézu vznietit.

e Pocas grilovania zatvorte dvierka
rary. Nikdy negrilujte s otvorenymi
dvierkami rdry. Hortice povrchy
mozu spbsobit popalenie!

Grilovaci stol

Kltucové body grilu

¢ Na grilovanie pripravte Co najviac
potravin s podobnou hribkou a
hmotnostou.

¢ Polozte grilované kusky na drotenu
mriezku alebo podnos na grilovanie
tak, ze ich rozlozite bez prekroCenia
rozmerov ohrievaca.

¢ \/ zavislosti od hrubky grilovanych
kusov sa mdze doba varenia uvedena
v tabulke lisit.

¢ Posunte drétenu mriezku alebo
podnos na grilovanie na pozadovanu
Uroven v rure. Ak varite na drétenom
grile, posurnite podnos rdry do spodnej
Casti, aby ste zachytili oleje. Podnos
rdry, ktory sa chystate posuvat, by mal
byt taky velky, aby pokryval cell
plochu grilu. Toto prislusenstvo
nemusi byt zahrnuté s vyrobkom. Do
vanicky rdry vliozte trochu vody, aby
ste ju mohli lahko odistit’.

Ryby Drétené mreze 4 250/max 20...25
Kuracie kusky Drétené mreze 4 250/max 25...35
Fasirka (hgvadzna) ) Drotené mreze 250/max 20...30
12 kusky
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4 250/max 20...25
Steak - (nakrajany na Drotené mreze 4 250/max 25...30
platky)
Telacie kotlety Drétené mreze 4 250/max 25...30
Gratinovana zelenina Drotené mreze 4 220 20...30
Toastovany chlieb Drétené mreze 250/max 1..3

U v8etkych grilovanych jeddl sa odportca predhriat rdru na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.
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Varenie v pare

VSeobecné informacie

¢ Varenie v pare je mozné vykonavat iba
s funkciami v pare, ktoré su uvedené v
prirucke. Informécie o funkciach
varenia pomocou pary najdete v
kapitole "Prevadzkové funkcie rdry"”.

¢ Ak je vo varnej tabulke odporu¢ané
predhrievanie, po predhriati viozte
jedlo do rury. Casy uvedené v ase

Varny stol pre parné varenie

zalievania oznaduju ¢as, ktory uplynul
po predhrievani.

¢ VVarmy stél obsahuje odporucania na
varenie testované vyrobcom. Mdzete
urcit mnozstvo vody, teplotu, funkciu
varenia pomocou pary a ¢as na
varenie, ktoré nie su uvedené v
tabulke.

e Pripravte si paru pomocou jedného
plechu.

Cely chlieb . Funkcia ,3D° 2 200 200 o 30 ... 40 820
plech predohreve
Drétené 25
mreze* minuty
PeCenékura  Jedenplech  p\ o ape o 250/ma 250 25 60 ... 70 2000
(1.8-2 kg) poloZte na X,
spodnu potom
policku 190
Rebrovy & ,
steakiJeden ~ S@ndadNy oo ape 3 180 250 15 40 .55 1000
plech
kus)
Jahnacie & , "
stehnoso  S@ndardny e apr 3 170~ 290+2%0 Po 90..110 2000
. plech predohreve
zeleninou
Kvasnicovy & ,
doméce Standardny ¢ s aD¢ 3 180 100 po 25...35 1200
plech predohreve
dolky
. & , pred
Tvarohovy  Standardny ¢\ o ape g 120 150 predhrievani 50 ... 60 1450
kolac plech m
Kuracie Standardny ¢ s aD¢ 3 200 150 Po 25...35 800
palicky plech predohreve
Peceny Standardny ¢\ ia 3D 3 190 150 25 45 .55 500
zemiak plech
Hamburgero  Standardny ¢\ o ape g 180 150 Po 20 ... 30 800
vy chlieb plech predohreve
Losos so Standardny ¢\ ia 3D 3 180 100 Po 25...35 500
zeleninou plech predohreve

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Zobrazuje ¢as, ktory uplynul po predhrievant.
*** Po polovici Gasu varenia pridajte dalsich 250 ml vody.
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Testovanie potravin

Potraviny na tejto varnej doske sa
pripravuju podla normy EN 60350-1,
Varny stol pre testovacie jedla

aby sa ulahcilo testovanie vyrobku pre
kontrolné organy.

Jeden plech na & Homé a
prec Standardny plech* spodné 3 140 20...30
pecenie : f
ohrievanie
Modely s
drétenymi
Krehké pecivo policami:
(sladké  Jedenplechna o yarny plech* Ohrievanie 3 140 15..25
pecivo) pecenie ventilatorom Modely
bez
drétenych
polic: 2
2 plefshy na 2-Standardny QlQCtl Oh(lgvanle 2.4 140 15 .25
pecenie 4-Plech na pecivo ventilatorom
Jeden plech na & Homé a
prec Standardny plech* spodné 3 160 25...35
pecenie : ;
ohrievanie
Modely s
drétenymi
policami:
Jeden plech na & , N Ohrievanie 3
pecenie Standardny plech ventilatorom Modely 150 25..35
bez
Kolaciky drétenych
polic: 2
Modely s Modely s
drétenymi  dr6tenymi
. policami: policami:
2 plechy na 2-Standardny plech* Ohrievanie 2.4 150 25...35
pecenie 4-Plech na pecivo* ventilatorom Modely Modely bez
bez drétenych
drétenych  polic: 30 ...
polic: 140 40
Okruhla tortova forma s .
Jeden plech na priemerom 26 cm so Horné a
e . spodné 2 160 30 ...38
pecenie svorkou na drétenom 8 !
e ek ohrievanie
Piskétovy grile
mucnik Okruhla tortova forma s
Jeden !:)Ieph na priemerom 26Acm o) Oh(lgvanle 5 155 30 . 40
pecenie svorkou na drétenom ventilatorom
grile**
Jeden plech na Okruhla Gierna kovova Hormé a
P N forma, priemer 20 cm na spodné 2 180 50...65
. pecenie N e : f
Jablkovy drétenom grile ohrievanie
kolag Jeden olech na Okruhla Gierna kovova Ohrievanie
P forma, priemer 20 cm na 3 170 50...65

pecenie

drétenom grile™

ventilatorom

P pripade kazdého jedla sa odporica predohrev.
* Toto prisluenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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Grilovanie

Toastovany chlieb Drétené mreze 250/max

Fasirka (hovadzia) - Drétené mreze 4 250/max 20...30
12 kusky
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania jedlo otocte.

U v8etkych grilovanych jeddl sa odporuca predhriat rdru na 5 minut.
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Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o

Cisteni

A vseobecné upozornenia

e Pred vyCistenim produktu pockaijte,
kym produkt vychladne. Horuce
povrchy mézu spbsobit’ popaleniny!

¢ Nenanasajte Cistiace prostriedky
priamo na hordce povrchy. Mdze to
spbsobit trvalé Skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
doékladne vycCisteny a vysuseny.
ZvySky potravin sa tak daju lahko
vyCistit' a zabrani sa ich spaleniu pri
neskorSom pouziti spotrebic¢a. Tym sa
predizuje zivotnost pristroja a znizuju
sa Casto sa vyskytujuce problémy.

¢ Na distenie nepouzivajte parmé Cistiace

prostriedky.

¢ Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit
povrch. Pocas Cistenia nepouZivajte

abrazivne distiace prostriedky, Cistiace

prasky, Cistiace krémy, odvapriovac
alebo ostré predmety.
¢ Na distenie po kazdom pouziti nie je

potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikroviakna.

e Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne

zotreli vSetku zvysnu tekutinu a
okamZite vycCistite v3etky zvySky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

e Neumyvaijte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox a nehrdzavejuce povrchy

¢ Na distenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyselinu alebo chlér.

¢ Nerezovy alebo inoxovy povrch méze

Casom zmenit farbu. To je normalne.
Po kazdej operacii vycistite Cistiacim
prostriedkom vhodnym na
nehrdzavejlci alebo inoxovy povrch.
Cistite makkou mydlovou handrikou
a tekutym (nesSkrabajucim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Okamvzite bez Cakania odstrarte
Skvrny od vapna, olegja, Skrobu, mlieka
a bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrmy mézu po
dihSej dobe hrdzaviet.

Smaltované povrchy
e Po kazdom pouziti smaltované

povrchy ocistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handri¢kou alebo Spongiou a
osuste ich suchou handrickou.

Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
lahkého Cistenia parou, mézete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké
trvalé necistoty. (Pozri Cast
»Jednoduché &istenie parou”)

V pripade pretrvavajucich skvin
mobzete pouzit Cistiaci prostriedok na
rdry a grily odpordcany na webovej
stranke znacky vasho produktu a
hladku Cistiacu podlozku.
Nepouzivajte externy &istic rury.

¢ Oblast na pecenie rury na peCenie

musi byt pre Cistenie vychladnuta.
Cistenie horticich povrchov vedie k
nebezpelenstvu poZiaru a poskodeniu
smaltovanym povrchom.

Katalytické povrchy
e Bocné steny v oblasti varenia mézu

byt pokryté iba smaltovanymi alebo
katalytickymi stenami. LiSi sa v
zavislosti od modelu.
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e Katalytické steny maju lahky matny a
porovity povrch. Katalytické steny rdry
sa nemaju Sistit.

e Katalytické povrchy absorbuju olej
vdaka svojej porovitej Strukture a
zacnu sa lesknut, ked' je povrch
nasyteny olejom, v takom pripade sa
odporuca vymenit diely.

Sklenené povrchy

e Pri isteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne distiace prostriedky. M&zu
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
handri¢kou z mikrovidakna urenou pre
sklenené povrchy. Osuste ho suchou
handrickou z mikrovidkna.

e Ak po vycisteni zostanu zvysky
saponatu, utrite ho studenou vodou a
osuste Cistou a suchou handri¢kou z
mikrovlakna. ZvySky saponatu mézu
nabudUce poskodit povrch skla.

e Zaschnuté zvySky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti neistite
zUbkovanymi nozmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.

e Skvrny od vapnika (2Ité $kvrny) na
povrchu skla mézete odstranit
komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapriovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citrénova Stava.

¢ AK je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci
prostriedok a pockajte dlho, kym
nebude spravne fungovat. Potom

povrch skla ocistite vihkou handric¢kou.

e /mena farby a skvrny na povrchu skla
sU normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

¢ Plastové diely a lakované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a méakkou handri¢kou
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alebo Spongiou a osuste ich suchou
handri¢kou.

¢ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. Méze to
poskodit povrchy.

* Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebi¢a nezostali vihké a
saponatové. V opacnom pripade
mobze na tychto spojoch dojst ku
kordzii.

Cistenie prislusenstva

Pokial nie je v uZivatelskej prirucke

uvedené inak, neumyvajte prisluSenstvo

vyrobku v umyvacke riadu.

Cistenie ovladacieho panela

e Pri Sisteni panelov pomocou oviadaca
gombikov utrite panel a ovladace
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranuijte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vyCistili oviadaci panel. M&ze byt
poskodeny ovidadaci panel a gombiky.

e Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov m&zu byt vymazané.

¢ Dotykové ovladacie panely ocistite
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania
klavesov, pred vykonanim Cistenia
ovladacieho panela nastavte
blokovanie kldavesov. V opacnom
pripade mdze dojst k nespravnej
detekcii klavesov.

Cistenie vnutorného

priestoru rury (priestor na

varenie)

Postupujte podla pokynov na Sistenie
popisanych v Casti ,VSeobecné
informéacie o &isteni* podla typu povrchu
v rure.



Cistenie boénych stien ruary
Bocné steny v mieste varenia mézu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo
katalytickymi stenami. Zavisi to od
modelu. V pripade katalytickej steny si
precitajte informécie v Casti ,Katalytické
steny*.
Ak ma vas vyrobok drétené rosty, pred
Cistenim boc¢nych stien ich vyberte.
Postupujte podla pokynov na Sistenie
popisanych v Casti ,VSeobecné
informéacie o &isteni* podla typu povrchu
bocnej steny v rure.
Ako odstranit boéné drotené rosty:
1.0dstrante prednu East drdteného
roStu potiahnutim za bo¢nu stenu v
opacnom smere.
2.Potiahnite droteny rost smerom k
a uplne ho vyberte.

o

3.Na opéatovné pripevnenie rostu sa je
potrebné postupovat v opacnom
poradi ako pri odstrafiovani rostu.
Cistenie nadrze s vodou na dne
rary
V zavislosti na frekvencii jednoduchého
parného Cistenia parou a tvrdosti
pouzitej vody sa mdzu v nadrzi na vodu
v spodnej Casti rdry vyskytnut vapenné
Skvrny.
Odstranenie vodného kamenia, ktory
sa moze vyskytnut v nadrzi na vodu
na dne rdry po parnom vareni -
lahkom ¢isteni parou, po kazdych 2
alebo 3 operaciach:

1.Pridajte 350 cm3 bieleho octu (kyslost
octu nesmie byt vysSia ako 6%) do

2.Pockajte najmenej 30 minut, aby ocot
rozpustil zvySky vapna pri izbovej
teplote.

3.Nadrz s vodou ocistite mékkou vihkou
handri¢kou a suchou handri¢kou.

Na Cistenie nadrze na dne rdry
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyseliny alebo
chloridy. Necistite vodny kamen,
ktory sa méze tvorit v nadrzi v
spodnej Casti rury, zoSkrabanim.
V opacnom pripade sa dno
produktu méze poskodit.
Aby sa zvySila u¢innost Cistenia
vodného kameria, ktory sa mbze
vyskytnut v nadrzi na vodu v spodnej
Casti rdry, po kazdych 10 pouzitiach
okrem vy88ie uvedenych krokov
odvéapnenia:
Vyberte prevadzkovu funkciu, pri ktorej
je aktivny spodny ohrievag, a nechajte
rdru bezat 2 - 3 mindty pri teplote
100 °C. Potom rdru vypnite a pouZite
Cisti¢ na vnutro rdry a grily Quick &
Shine, ktory sa odporuca na webovej
stranke znacky vasho produktu, do
nadrzky s vodou v spodnej Casti riury a
nechajte ju stat' 5 mindt. Po 5 mindtach
nadrzku s vodou v spodnej Casti rdry
utrite vihkou handri¢kou z mikrovldkna a
osuste ju.
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Pyrolytické samocistenie
Rura na pecenie je vybavena
pyrolytickym samocistenim. Rura je

wyhriata na cca. 420-480 °C a existujuce

necistoty sa spaluju na popol. Méze sa
vyskytnut’ siiny dym. Zaistite dékladné
vetranie. Pyrolyza by sa mala pouzit po
cca. kazdom 10. pouziti rdry.

Vseobecné upozornenia
Horuce povrchy spdsobuiju
popaleniny!

Pocas kroku samocistenia sa
vyrobku nedotykajte a deti
udrziavajte mimo jeho dosah.
Pred odstraniovanim zvyskov
pockajte aspon 30 mindt.

Pred pouzitim pyrolyticke;
samocistiacej funkcie odstrante
vSetko prislusenstvo, teleskopicku
policu a bo¢né police (ak su k
dispozicii). V opacnom pripade
dbéjde k poSkodeniu prislusenstva
a bocénych nosicov.

Ak je vas vyrobok vybaveny pyro
odolnym prisluSenstvom (odolny
proti samodisteniu pri vysokych
teplotach), nemusite toto
prislusenstvo z rdry vyberat. V
Casti s prislusenstvom je uvedeng,
Ci je vase prislusenstvo chranené
proti chemikaliam. Pokial nie je
uvedené inak, vase prislusenstvo
nie je odolné vodi vysokym
teplotam. Pred samocdistenim
musi byt z rdry odstranené, aby
nedoslo k jeho poskodeniu.

Necistite tesnenie dveri.
Sklolaminatové tesnenie je velmi
citlivé a lahko sa méze poskodit.
V pripade poskodenia tesnenia
dvierok rdry ho vymente za nové,
ktoré vam dodal autorizovany
servis.
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1.0dstrante vSetko prislusenstvo z rdry.
V modeloch s bo¢nymi drziakmi
nezabudnite vybrat bocné drziaky.

2.Pred distiacim cyklom odstrante
necistoty z vonkajsich povrchov a
vnutornych Casti rdry jemnou
handri¢kou.

Pred zac¢atim pyrolytického
samocistenia vyprazdnite nadrz
na vodu. Pretoze vnutro rdry na
pecenie dosiahne pocas Cistenia
vysoku teplotu, mdze sa pocas
tejto doby do rury dostat voda a
mobze dojst k vysokému hluku a
poskodeniu vnutorného povrchu
rdry.

3.Vyberte funkciu "Pyrolyza"
(samocistenie).

Na displeji bude blikat P2:00.

4.Nastavte gombik teploty na najvyssiu
»max" (maximalnu) teplotu.

5. Po spusteni funkcie pyrolyzy sa
P2:00 neustéle rozsvieti a za¢ne
odpocitavat. Na displeji sa zobrazi Cas
samodistenia. Toto trvanie nie je
mozné upravit.

6.Ked rdra na pecenie dosiahne urcitu
teplotu po spusteni procesu
samocistenia, na displeji asu sa
objavi symbol zamku [& a dvierka rary
na pecenie nebude mozné otvorit. Po
ukoné&eni funkcie pyrolyzy zostanu isty
Cas uzamknuté. netlacte kluckou silno
na zamok dveri, kym symbol zamku
nezmizne.

7.Po dokonceni procesu Cistenia sa na
obrazovke zobrazi ,Koniec".

8.Po zobrazeni ,Koniec" ukoncite
proces nastavenim tlaCidiel funkcii a
teploty do polohy O (VYPNUTE).

9.Po zmiznuti symbolu & na displeji
odstrante usadeniny pddy octovou
vodou.

10.Stlacenim lubovolného klavesu stiSite
zvukovy alarm.



Po dokonceni funkcie pyrolyzy
bude zamok dveri aktivny, kym
rdra nevychladne na vhodnu
teplotu. Ak chcete pocas tohto
procesu nie¢o upiect, zobrazi sa
»,H* a pecenie nebude povolené.

Cistenie dvierok riry

Na cistenie sklednenych dvierok
rdry a skla nepouzivajte tvrdé
abrazivne distiCe, kovové Skrabky,
dratenky alebo bieliace materidly.

Dvierka rury a skla mézete vybrat, aby

ste ich vycistili. Ako demontovat dvere a

okna, je vysvetlené v Castiach

,Demontaz dvierok rdry” a ,,Odstranenie

vnutornych skiel dveri“. Po vybrati

vnutornych skiel dvierok ich vycistite

pomocou prostriedku na umyvanie riadu,

teplej vody a makkej handri¢ky alebo

Spongie a vysuste suchou handrou. Sklo

utrite octom a potom ho oplachnite proti

zvySkom vapna, ktoré sa mbzu

vyskytnut' na skle rury.

Vyberanie dvierok rury

1.0tvorte dvierka rury.

2.0tvorte panty prednych dveri vpravo a
vlavo zatlacenim nadol, ako je to
znazornené na obrazku.

Typ zavesu (A), (B), (C) sa lisi podia

modelu produktu. Nasledujlice obrazky

ukazuju, ako sa daju otvorit vSetky typy

pantov.

Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné

typy dveri.

Zaves typu B je k dispozicii pre typy

dveri s makkym zatvaranim.

Zaves typu (C) je k dispozicii pre typy

dveri s makkym otvaranim a zatvaranim.

Zamok pantu - zatvorend poloha
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Zamok pantu - otvorena poloha
3.Dajte dvierka rury do spolovice

4 Vytiahnuté dvere potiahnite smerom
nahor a uvolnite ich z pravého a
[avého pantu a vyberte ich.

Na opéatovné pripevnenie dvierok
je potrebné postupovat v
opacnom poradi ako pri vyberani
dvierok. Pri nasadzovani dvierok
nezabudnite uzavriet svorky na
pantoch.

Odstranenie vnutorného skla

dvierok rury

Vnutorné sklo prednych dvierok vyrobku
je mozné kvali Cisteniu vybrat.

1.0tvorte dvierka rury.

2.Potiahnite plastovy komponent
pripevneny k homej Casti prednych
dvierok smerom k sebe sucasnym
zatlacenim na tlakové body na oboch
stranach komponentu a vyberte ho.
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3.Ako je znazormmené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo
smerom k 'A' a potom ho odstrante
potiahnutim smerom k 'B'.



51234

NajvnutornejSie sklo

Druhé vnutorné sklo

Tretie vnutorné sklo

Vonkajsie sklo

Strbina plastového skla - spodné
B

O~ wnNn =

Prvym krokom preskupenia dvierok je
vymena druhého a tretieho skla (2, 3).
Ako je znazornené na obrazku,
umiestnite skosenu hranu skla tak, aby

sa dotkla skosenej hrany plastovej
Strbiny.
Poradie upevnenia druhého a tretieho
vnutorného skla nie je ddlezité, pretoze
sU vzajomne zamenitelné.
Pri upeviiovani najvnutornejsieho skla (1)
venuijte pozormnost polozeniu potlacenej
strany skla na druhé vnutorné sklo.
Je nevyhnutné umiestnit' spodné rohy
vSetkych vnutornych skiel tak, aby sa
dotykali dolnych plastovych otvorov (5).
Plastovy komponent zatlaCte smerom k
ramu, az kym nezacvakne a nepodut
zvuk Klik".
Po vydisteni je potrebné vsetky
skla opat zmontovat.

Cistenie ziarovky v rure

V pripade znedistenia sklenenych
dvierok ziarovky v rdre v mieste varenia;
Cistite saponatom na umyvanie riadu,
teplou vodou a méakkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste suchou
handrou. V pripade poruchy Ziarovky v
rure mbzete lampu v rdre vymenit podia
nasledujucich pokynov.

Vymena Ziarovky v rire

A v3eobecné upozomenia

e Aby ste predisli riziku Urazu
elektrickym prudom pred vymenou
ziarovky v rure, odpojte elektricky
konektor a pockajte, kym rdra
vychladne. Hordce povrchy mézu
spbsobit popalenie!

¢ \/ tejto rdre sa pouziva ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vySkou
mensou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo
halogénovou ziarovkou s objimkou
typu G9 s vykonom menSim ako 60 W.
Lampy su vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 ° C. Lampy do rdry
je mozné ziskat’ od autorizovaného
servisného zastupcu alebo technika s
licenciou.
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¢ Poloha Ziarovky sa méze lisit od
polohy zndzornenej na obrazku.

e Ziarovka pouZita v tomto vyrobku nie
je vhodna na osvetlenie izieb v dome.
Ugelom tejto Ziarovky je pomact
pouzivatelovi vidiet potravinové
vyrobky.

e Ziarovky pouZité v tomto vyrobku
musia odoldvat extrémnym fyzikalnym
podmienkam, ako su teploty nad
50 °C.

Ak ma vasa rura okruhlu ziarovku,

1.Vyrobok odpojte od elektrickej siete.

2.0Odstrante skleneny kryt jeho otoCenim
proti smeru hodinovych rucicCiek.

3.AK je Ziarovka rury typu (A) zndzornena
na obrazku nizsie, otocte ziarvku v
rure podla obrazka a vymente ju za
novu. Ak je typom (B) model,
vytiahnite ho tak, ako je to znazornené
na obrazku, a vymerite ho za nowy.

4.Nasadte skleneny poklop.
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Ak ma vasa rura ziarovku
hranatého tvaru,

1.Vyrobok odpojte od elektrickej siete.
2.Odstrante drétené rosty podla popisu.

3.Nadvihnite ochranny skleneny kryt
ziarovky pomocou skrutkovaca.

4.AK je Ziarovka rury typu (A) zndzornena
na obrazku nizsie, otocte ziarvku v
rure podla obrazka a vymente ju za
novu. Ak je typom (B) model,
vytiahnite ho tak, ako je to znazornené
na obrazku, a vymenite ho za nowy.

5.Nasadte skleneny poklop a viozte
drdétené rosty.



E] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta
alebo technika s licenciou Ci predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked' ste sa

e Para, ktora vznika pocas varenia, mdze kondenzovat a tvorit kvapbcky vody, ked

"o Ak sa kovové Gasti zahrievaju, mbzu sa rozSirovat a spbdsobit” hluk. >>> Toto nie
je chyba.

¢ Sietova poistka je chybna alebo je vypnuta. >>> Skontrolujte poistky v skrinke s
poistkami. V' pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.

¢ Tlacida/gombiky na ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok
vybaveny funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel.

Vypnite ho

e Ziarovka v rdre je chybnd. >>> \lymerite Ziarovku v rure.
¢ Napdjanie je je prerusené. >>> Skontrolujte napajanie. Skontrolujte poistky v
skrinke s poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte.

e Nemusi byt nastavena na urc€itd funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Nastavte
rdru na urcitd funkciu a / alebo teplotu.

¢ \V modeloch vybavenych Casovacom nie je Casovac nastaveny. >>> Nastavte
cas.

¢ Napdjanie je je prerusené. >>> Skontrolujte napajanie. Skontrolujte poistky v
skrinke s poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte.

e Dvere rdry mdzu byt otvorené. >>> Uistite sa, Ze su dvierka rdry na pecenie
zatvorené. Ak dvierka riry na pecenie zostanu otvorené dlhsie ako priblizne 5
minut, nastavenie doby peCenia sa zrusi, ohrievace nebudu fungovat’ a Ziarovka
rdry sa nerozsvieti.

¢ DoSlo k predchadzajucemu vypadku napdjania. >>> Nastavte ¢as / vypnite
vyrobok a znova ho zapnite.
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Chybové kody/dovody a mozné rieSenia

Chyba komunikacie sondy

Poziadajte autorizovany servis o
opatovné varenie pomocou sondy
na maso. Ak chcete varit bez

Erb ) y
na maso sondy na maso, vyberte sondu na
maso a otocte gombik volby
funkcii do polohy vypnuté (O).
Eri-Er7 Chyby v komunikégi Na odstranenie chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Er8-Ero7 Chyby snimaca Na oqlstrane,nle chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Er 28 - Er 31 Chyby sondy na maso Na oqlstrane,me chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Er 32 - Er 41 Chyby chrevu rdry Na oqlstrane,nle chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Er 42 - Er 58 Chyby komponentov rdry Na oqlstrane,me chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Er 59 - Er 64 Chyby dverf rtiry Na oqlstrane,nle chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Chyby suvisiace s parou (v Na odstranenie chyby kontaktujte
Er65-Er 71 . . . g .
rdrach s funkciou pary) autorizovany servis.
Er 72 - Er 80 Chyby hardvéru Na oqlstrane,nle chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Er 81 -Er85 Chyby v bezpec¢nosti rdry Na oqlstrane,me chyby kontaktujte
autorizovany servis.
Chyby internetového S .
Er 86 - Er 88 pripojenia (v rurach s Na oqlstrane,me chyby kontakiujte
. . autorizovany servis.
funkciou Hom}ewh|z)
Chyby mikrovin (v rurach s Na odstranenie chyby kontaktujte
Er89-Er92 . . . P .
mikrovinnou funkciou) autorizovany servis.
Er 93 - Er 99 Chyby elektronickej platne a  Na odstranenie chyby kontaktujte

Casovaca

autorizovany servis.
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Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

« Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
0sO0b wymagajacych
szczegoblnego traktowania i
zwierzat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

« Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.

Ryzyko obrazen i uduszenia.

Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych

ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

(Jesli twoj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na

bezpieczenstwo dzieci nalezy

wyjacC wtyczke z gniazdka i

uniemozliwi¢ dziatanie

produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo
elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

Wityczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.
Produktu nie wolno
podfgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla pofaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.
Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostaC uszkodzone.

Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.



» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac

wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

OSTRZEZENIE: Przed

wymiang zarowki piekarnika

nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczyC
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktora moze Sciekac z blatu).

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do

gniazdka, aby uniknac
wytadowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzagdzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno ktas¢ na

urzadzeniu innych

przedmiotow i nie przenosic

W POZyCji pionowej.

Produktu nie wolno

transportowac, jesli jest w

nim woda. Mozna go

przetransportowac po
usunieciu wodly.

Aby przetransportowac

urzadzenie nalezy owingc je

folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.

Produkt nalezy szczelnie

zabezpieczyC za pomoca

tasmy, aby wyjmowane lub

ruchome czesci produktu i

sam produkt zabezpieczy¢

przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
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uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
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elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong szybg
przednich drzwi.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

« Uchwyt piekarnika nie moze
stuzyC jako suszarka do
recznikdw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« Poniewaz para moze si¢
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i/
lub oczy.

» Urzadzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotykac gorgcych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

« Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do goracego
piekarnika nalezy uzywac

zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUzycie akcesoriow

» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesunac
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

» Korzystaj wytgcznie z sondy
przeznaczonej do uzytku z
tym piekarnikiem.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

» Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapali€. Przed pieczeniem
usungC zanieczyszczenia.
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« Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.
Nie podgrzewac zamknigtych
puszek i szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.
Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc potrawe i wtoz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajacy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.
« Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
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aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Funkcja pary

« W przypadku pieczenia na
parze otwarcie drzwiczek
moze spowodowac
wydostanie sie pary, co
stwarza ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowac 0stroznosc
podczas otwierania drzwi.

« Nie uzywac wody
destylowangj lub filtrowane;.
Nalezy uzywac wytgcznie
przegotowanej wody. Nie
uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych



statych roztworow zamiast
wodly.

« Jesli po pieczeniu na parze w
piekarniku zostanie wilgoc, to
moze przyczynic sie to do
powstania rdzy. Po pieczeniu
na parze nalezy zostawic
piekarnik do wyschnigecia. Nie
wolno przechowywac
wilgotnych produktow
spozywczych w piekarniku
przez dtugi czas.

« Nie uzywac akcesoriow,
ktore moga powodowac
korozje w wyniku powstajace;
pary.

» Nalezy uwazac, aby nie
rozla¢ wody na powierzchnie
piekarnika lub niepozgdane
powierzchnie podczas
wktadania/wyjmowania
zbiornika na wode.

« Podczas wyjmowania
gotowej potrawy z naczynia
moze wyptywac goracy ptyn.

» Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce

powierzchnie moga
powodowac oparzenial

Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

Nie czyscic¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

Nie uzywaj sciernych
srodkow czyszczacych,
metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow
wybielajgcych do czyszczenia
szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.
Zawsze utrzymuj panel
sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstugg funkgiji.

Po kazdym gotowaniu na
parze pozostatg wode ze
zbiornika nalezy oproznic, a
sam zbiornik wyczyscic.
Wykorzystanie wody
pozostawionej w komorze do
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nastepnego gotowania

stwarza problemy higieniczne.

« Zbiornik na wode mozna my¢
w zmywarce. Zbiornik na
wody wytrzeC czysta wilgotng
Sciereczkg, wysuszy¢ suchg
szmatka i tak przechowywac.
Nie suszyC zbiornika w
piekarniku.

« W przypadku wapna, ktore
moze tworzyC sie w zbiorniku
wody, najlepiej uzy¢ 200 cm3
wody i 1 tyzeczka cytryny z
solg i umiesci¢ w zbiorniku na
1 godzine. Nastepnie
przemy¢ duzg iloscig wodly i
wysuszyC. Zaleca sie, aby tak
robiC co 4-5 uzyC piekarnika.

« Nie uzywac srodkow
Cczyszczacych zawierajacych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia dna piekarnika.
Nie zdrapywac wapna, ktore
moze tworzyC sie na
podstawie piekarnika. W
przeciwnym razie podstawa
urzadzenia zostanie
uszkodzona.

» Aby usung¢ osad wapienny,
ktory moze pojawiC sie w
naczyniu z woda,
znajdujgcym sie na
podstawie piekarnika, po
gotowaniu na parze - tatwe
czyszczenie parg, dodaj 350
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cc octu (kwasowosc¢ octu nie
moze przekraczac 6%) do
naczynia, znajdujacego sie na
podstawie piekarnika w
temperaturze otoczenia po
kazdych 2 lub 3 uzyciach, a
nastepnie odczeka¢ 30 minut.
Po 30 minutach wyczyscic
miekka wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
szmatka.

« Zaleca sie wyczyszczenie
wnetrza piekarnika wodg z
octem i Sciereczkag do
usuwania plam wapiennych,
ktore moga pojawic sie na
obudowie po gotowaniu na
parze.

ASamoczyszczenie sie w
wysokiej temperaturze
(piroliza)

» Podczas samoczyszczenia
powierzchnie bardziej sie
nagrzewajg niz podczas
standardowego uzytkowania.
Chronic¢ przed dzie¢mi.

» Gorgce powierzchnie mogg
powodowac oparzenial Nie
dotykac urzadzenia podczas
samoczyszczenia i trzymac
dzieci z dala. Nalezy
odczekac co najmnigj 30
minut przed usunieciem
pozostatosci.



» Podczas samoczyszczenia Wyjac¢ wszystkie akcesoria i
dym wydostaje sie z powodu przybory kuchenne z

Spalania resztek jedzenia. piekarnika. Jesli Twoj produkt
Podczas procesu jest wyposazony w
czyszczenia nalezy dobrze pyrolityczne akcesoria
wietrzy¢ kuchnie. (odporne na

» Przed rozpoczeciem Samoczyszczenie W WysoKkieg)
czyszczenia wyczyse temperaturze), nie musisz
zewnetrzne powierzchnie wyjmowac ich z piekarnika.
piekarnika i resztki jedzenia « Jesli w Twoim piekarniku jest
wewnatrz piekarnika za ptyta kuchenna, nie uzywaj jej

pomocag sciereczki z mydtem. podczas samooczyszczania.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
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sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomogg uzywacd produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktdre
lepiej przenosza ciepto.

¢ \Wytacz piekarmnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcii
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".
Jesli drzwiczki nie zostang otwarte,
temperatura wewnetrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania
energii w funkgji roboczej "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze réznic sie od
pokazanej na ekranie.

e Stargj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pdtce.
Jedli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Panel sterowania

2  Oswietlenie*

3 Pdtka druciana™

4 Silnik wentylatora (za stalowa ptyta)
5 Drzwi

6 Uchwyt

7

Kanat wodny do gotowania na
parze

8 Umieszczenie pdtek
9 Gdrna grzatka
10 Otwory wentylacyjne

11 Zbiornik wody

*

*%

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie by¢ wyposazony w
oswietlenie lub typ i potozenie
zarowki moga réznic sie od
przedstawionych na ilustraciji.

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie zawierac¢ drucianych
podtek. Druciane pdtki na rysunku sg
jedynie podgladowe.
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania

produktu. Moga wystepowad réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowani

iekarnika

1 Zbiomik wody

2 Pokretto wyboru funkcii

3 Timer

4 Pokretto temperatury

Jedli urzgdzenie posiada gatki sterujgce,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektdrych modelach). Aby
dokonac¢ ustawiert za pomocag tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciggnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybrac¢ przekred
w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia. Obrd¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara od pozycji
zamknietej (na gorze).

Wskaznik temperatury
Temperature wewnetrzng piekarnika
mozna zobaczy¢ na ekranie timera.
Piekarnik nagrzewa sig, az osiggnie
ustawiong temperature i utrzymuije jg, a
ikonka ogrzewania miga po prawej
stronie. Gdy temperatura piekamika
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osiggnie ustawiong wartosc, ikonka
zostaje zatrzymana, a symbol ,,C”
pojawia sie stale obok ustawionej
wartosci temperatury.

Timer
oo s 7
a o dDdOd g g
4o 0 o G
A
1 2 3 4 5 6

1 Przycisk alarmu

2 Przycisk ustawienia czasu

3 Przycisk zwiekszania

4 Przycisk zmniejszania

5 Przycisk ustawien

6 Symbol blokady przyciskow

Wyswietl symbole

o : Symbol czasu pieczenia

- : Symbol zakonczenia

© pieczenia”

0 : Symbol alarmu

7 : Symbol sondy temperatury*

& : Symbol witgczonej blokady

D : Symbol temperatury

aors : Symbol ustawien

: Symbol blokady drzwi*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.



Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkcije, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktérg mozna ustawi¢ dia tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze rézni¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Oswietlenie W piekarniku nie dziata grzatka.
piekarnika ) Swieci sie tylko zaréwka.
Zywnos$¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.
Gdrne i dolne 40-280 Nadaje sie do ciast i potraw w
R ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekoéw. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Wigczona jest tylko dolna grzatka.

Dolne 40-920 Nadaje sie do potraw
I ogrzewanie wymagajgcych zrumienienia od
spodu.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne/gdrme wentylatorem jest ogrzewane przez
g ogrzewanie 40-980 goérne i dolne grzatki, a nastepnie
A wspomagane rozprowadzane réwnomiernie i
wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na

pojedynczej tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
Ogrzewanie termowentylator, a nastepnie
@ wentylatorem 40-280 rozprowadzane réwnomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu pdtkach
o réznych poziomach.
Aby oszczedzad energie, mozesz
uzy¢ tej funkcji zamiast
. ,Ogrzewanie wentylatorem” w
| @ vx(/)e%rtzyfa\&/gpelre;w 160-220 zakresie 160-220 ° C. Ale czas
@_ iyb ECO pieczenia bedzie nieco dtuzszy.
Korzystanie z tej funkgji zostato
opisane w rozdziale ,Obstuga
sterownika piekarnika”.
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Funkcja 3D

40-280

Gorna i dolna grzatka oraz
ogrzewanie wentylatorem dziataja.
Wszystkie czesci produktu sa
upieczone réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
Tej funkcji nalezy uzywac réwniez
do gotowania na parze.

£

Duzy grill

40-280

Duzy grill na suficie piekarnika
dziata. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkdw.

LIS

Piroliza

Stuzy do samoczyszczenia
piekarnika w wysokiej
temperaturze. Przeczyta;
objasnienia w rozdziale dotyczacym
konserwaciji i czyszczenia w te
funkcii.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajduja sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Gieboka taca

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych
kawatkow, soczystych potraw lub do
Zbierania wyptywajgcego ttuszczu
podczas grillowania.

Taca do ciasta
Stuzy do wypiekdw, takich jak
ciasteczka i herbatniki.

Modele z drucianymi pétkami:

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktdre majg by¢ upieczone, smazone i
duszone na wybranej pdtce.

Sonda temperatury

Podczas pieczenia potraw miesnych
cienki diugi koniec przylepia sie do
miesa, a drugi koniec wykorzystuije sig,
mocujgc drugi koniec do gniazda w
bocznej Scianie obudowy.
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Zastosowanie akcesoriow
Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ pétek mozna jest
0znaczona numerami na przednie;
obudowie piekamnika.

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pdtce otwarta, czesé otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na poétce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
Sciany.
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Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesé
otwarta musi znajdowac sie z przodu

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Podczas umieszczania tacki na
wybranej pdtce raczka musi znajdowad
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
Sciany.



Modele bez drucianych pétek

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach. . . "
Tacka jest umieszczana w jednym grilla - Modele z drucianymi

kierunku. Podczas umieszczania tacki potkami , o

na wybranej péice raczka musi Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
znajdowad sie z przodu. ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy omingé
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.

Funkcja blokady tacki rusztu do

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktora
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkciji mozna fatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagng¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.
Modele z drucianymi pétkami
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Ruszt i taca musza zostacé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szerokosé/glebokosd) 595 mm/694 mm/567 mm

Wymiary montazowe piekarnika 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~; 50 Hz

Typ iprzekroj kabla _ min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii 2.7 KW

Rodzaj piekamika Wielofunkeyjny piekarnik
#

Podstawy: Informacije na temat etykiety energetycznej piekarnikow
elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuie).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gdrne i dolne
ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektdrych modelach
piekarnikéw nie bedzie mozna
gotowac.

1.Po pierwszym uruchomieniu
piekarnika pole godziny pokaze
"12:00" i wraz z symbolem & bedag
migac.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow

@/0,

“ 1200

Q@@@@@

3.Nacignij © lub &, aby podswietli¢ pole
minut.

O 17
fupliny

Q(@@@@&i

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow

D/0O,

o |aCo
gy

Q@@@ﬁ%@]

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc (.
» Godzina jest ustawiona, a symbol (9
zniknie.
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Jedli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol €
bedg nadal migac, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawi¢
godzine lub nacisng¢ €9, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Wiacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposob
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozostac w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzgdzenia
wybierz najwyzsza temperature i
funkcje roboczg, na ktdérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekamik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.



UWAGA Pewne detergenty lub UWAGA W trakcie pierwszego

srodki czyszczgce moga uruchomienia przez pare
uszkodzi¢ powierzchnig. godzin mogg sie wydzielad
Nie uzywaj agresywnych dym i zapach. Jest to
detergentow, catkiem normalne. Zadbaj o
proszku/mleczka do dobrg wentylacje kuchni i
czyszczenia, ani zadnych pozbadz sie dymu i

ostrych przedmiotdéw. zapachu. Nie wdychac

bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.

25/PL



B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtacza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przéd produktu, jak i meble.
Wylgcza sie automatycznie po
zakoriczeniu procesu chtodzenia.
Gorgce powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekamnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata
podczas pracy piekamnika lub po jego
wytaczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawi¢ czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sig, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytgcza
sie po pewnym czasie.

W przypadku niektérych funkgii
operacyjnych lampa nie swieci ze
wzgledu na oszczednos¢ energii.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie ciggle, wybierz funkcje
“Oswietlenie piekarnika” za pomoca
pokretta.
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Panel sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogdlne dotyczace panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migajg. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono
czas gotowania; mozna anulowac
automatycznie, dotykajac
Klawisza (9 przez diugi czas.

SHHER:

a o &
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Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien
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6 Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

o : Symbol czasu pieczenia

- : Symbol zakonczenia

o pieczenia*

Ia\ : Symbol alarmu

4 : Symbol sondy temperatury*
& : Symbol witgczonej blokady
8 : Symbol temperatury

& : Symbol ustawien

: Symbol blokady drzwi*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomocg
pokretta i ustawieniu okreslonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.
Wylacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik,
przekrecajac pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytgczenia (w gore).

Aby ustawié pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawié pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy.

Przyktad

1.Wybierz program za pomoca pokretta.

2.Za pomoca pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawic¢ temperature
pieczenia.

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Na
wyswietlaczu pojawia sie ustawiona
wartos¢ temperatury i 3-liniowe
animacje. Nastepnie czas, ktéry uptynat
od rozpoczecia gotowania, pojawia sie
po kolei. Gdy temperatura wewnatrz
piekanika osiggnie ustawiong
temperature, symbol § znika i rozlega
dzwiek programatora. Animacja 3 linii na
ekranie zatrzymuje sig, a symbol C
pojawia sie w sposob ciggty obok
wartosci temperatury. Piekarnik nie
wytacza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Musisz
sam kontrolowac¢ pieczenie i je wytaczad.
Po zakoriczeniu pieczenia wytgcz
piekarik, przekrecajgc pokretto wyboru
programu i pokretto temperatury do
pozycji wytgczenia (w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wytaczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacis$nij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

M

£ XN & & F
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac
@ mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/© mozna zmienic
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /0,

O M-
IR

Q@@%ﬁ%@

Czas pieczenia zwieksza sige 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.

4. W6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Odliczany
czas gotowania i ustawiona wartosc
temperatury pojawiajg sie sekwencyjnie
z trzema animacjami linii obok. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika i rozlega dzwigk programatora.
Animacja 3 linii na ekranie zatrzymuije sig,
a symbol C pojawia sie w sposob ciggly
obok wartosci temperatury.
5.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
® miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
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Aby ustawié¢ czas zakonczenia
gotowania na pdzniej: (Rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program,
mozna ustawi¢ czas pieczenia i czas
zakoriczenia pieczenia na pdznie;j,
umozliwiajgc automatyczne
wigczenie/wytgczenie piekarnika.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij (9 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &, aby zresetowad
ustawienie zegara.

> 0000
L NO ® B 8

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac
@® mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/© mozna zmienic
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /O,

S M-
LA

Q@@@%@E@

Czas pieczenia zwieksza sige 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.

» Po ustawieniu czasu pieczenia, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol €.

4.Nacignij @ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &3, aby zresetowad
ustawienie czas zakoriczenia
pieczenia.




e R
3 min

L eE 8 B

5.Ustaw czas zakoriczenia pieczenia za
pomocy przyciskow @/C.

s> 1500

Q@@@@@

» Po ustawieniu czasu zakoriczenia
pieczenia symbol © oraz 9 pojawig sie
na wyswietlaczu. Po rozpoczeciu
pieczenia, symbol &9 znika.
6.Wtdz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia
pieczenia, odejmujgc czas pieczenia
od ustawionego czasu zakoriczenia
pieczenia. Po rozpoczeciu czasu
rozpoczecia pieczenia zostaje
uruchomiony wybrany tryb, a piekarnik
nagrzewa sie do ustawionej temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Odliczany
czas gotowania i ustawiona wartosc
temperatury pojawiajg sie sekwencyjnie
z trzema animacjami linii obok. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika i rozlega dzwigk programatora.
Animacja 3 linii na ekranie zatrzymuie sie,
a symbol C pojawia sie w sposob ciggly
obok wartosci temperatury.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
® miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby

go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje

sie, a na wyswietlaczu pojawia sie

godzina.
Jedli na koniec ostrzezenia
dzwigkowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik
zacznie ponownie dziatac. Aby
zapobiec dalszemu dziataniu
piekarnika pod koniec
ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu
w pozycji "0" (wytaczony) i wytacz
piekarnik.

Pieczenie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
pieczenia na parze. Podczas pieczenia
para zapewni lepsze wyniki efekt. Para
sprawia, ze wypieki sg jasniejsze, skorka
bardziej chrupigca, a rozmiar wiekszy.
Poza tym para ogranicza utrate wilgoci
w migsie, dzieki czemu jest bardzie;
soczyste i smacznigjsze.

Pieczenie na parze mozna
wykonac tylko przy uzyciu funkgii
pieczenia na parze opisanych w
instrukcji obstugi.

Pojemnos¢ zbiornika na wode
wynosi 250 ml. Podczas
pieczenia nie dolewac do
zbiornika wiecej niz 250 ml wodly.

Skropliny powstajagce na
drzwiczkach piekarnika po
pieczeniu na parze moga kapac
po ich otwarciu. Po otwarciu
drzwiczek piekarnika, wytrzy;
skropliny.
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Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika trzymaj sie z daleka,
poniewaz para i ciepto mogg
ulatnia¢ sie podczas i po
zakoriczeniu pieczenia na parze.
Wydostajgca sie para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

Jesli woda pozostaje w piekarniku
po kazdym pieczeniu na parze,
wytrzyj pozostatg wode sucha
szmatkg, gdy piekarnik ostygnie.
W przeciwnym razie resztki wody
moga prowadzi¢ do zwapnienia.

Pieczenie na parze:

1.Zapoznaj sie z tabelg pieczenia na
parze, aby ustawi¢ funkcje,
temperature i czas odpowiednie dla
danego positku i rozpocza¢ pieczenie.
W przypadku positkdw nie
wymienionych w tabeli mozna okresli¢
ilos¢ wody, temperature, funkcje
gotowania i czas.

2.Umies¢ zywnose na najnizszej pdfce.

3.Kiedy nadejdzie czas dodania wody,
nacisnij przycisk zbiornika na wode
znajdujacy sie na panelu sterowania.

5.0tworz pokrywe zbiornika na wodg |
napetnij go wodg zgodnie z tabela.
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Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytacznie wode butelkowana. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,
zawieraja alkohol lub czastki state.

6.Zamknij pokrywe zbiornika na wodg i
umies$¢ go na migjscu. Wsun zbiornik
na wode do konca.

» Woda w zbiorniku wody zacznie

powoli wylewac sie na podstawe

piekarnika, aby zapewni¢ potrawom

dostep do pary.

7.Pod koniec pieczenia nalezy obrdécic
pokretta funkcji i temperatury do
pozyciji wytaczenia, aby wylaczyc
piekarnik.

Po kazdym cyklu pieczenia
wspomaganego parg nalezy
sprawdzi¢, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Jesli
tak, po schtodzeniu piekarnika
nalezy uzy¢ suchej Sciereczki, aby
wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze by¢
przyczyna osadzania sie kamienia.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwenciji jednostki

sterujacej, aktywujac funkcje blokady

przyciskow.

1.Naciénij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol .



a0 © 6 © ©

» Pojawia sie symbol &, a na
wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie blokada przyciskéw. Po
nacisnieciu dowolnego przycisku, gdy
blokada jest ustawiona, timer emituje
sygnat dzwigkowy a symbol & miga.

Jesli przestaniesz naciskac
przycisk przed zakoriczeniem
odliczania, blokada nie zostanie
aktywowana. Jesli przestaniesz
naciska¢ przycisk @ przed
zakonczeniem odliczania, blokada
klawiszy nie zostanie
aktywowana.

Jesli blokada przyciskdw jest
witgczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wylaczenie blokada przyciskéw

1.Nagiénij & az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol & znika, a blokada przyciskow

jest wytaczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia
lub przypomnienia innego niz pieczenia.
Alarm nie wptywa na dziatanie piekamnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwiekowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Nacisnij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol L.

Q@@@'ﬁ%@

2.® Ustaw alarmu za pomocg
przyciskow /O,

1
o L

Q@@@@@

» Po ustawieniu alarmu symbol 23

pozostanie podswietlony, a czas alarmu

rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.

Jedli czas alarmu i czas pieczenia sg

ustawione jednoczesnie, na

wyswietlaczu pojawi sie krétszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol 23
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwigkowe.

Wylacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ ostrzezenie dzwiekowe.

» Ostrzezenie dzwiekowe zatrzymuie sig,

a na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Nacignij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2, aby zresetowad
ustawienie alarmu. Nagciénijj © az
wyswietli sie ,00:00”.

2.0 Aby anulowac alarm nalezy diugo
nacisna¢ przycisk.
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Zmienia poziom gtosnosci

1.Dotykad Klawisz 5%, az symbol 4 |
jedna z wartosci b-01-b-02-b-03
pojawi sie na wyswietlaczu.

b-01°

Q@@@@@

2.Ustaw zadany poziom za pomoca
przyciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

H-[04°

Q@@%@@

3.Nacignij 3%, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1.Dotykad Klawisz $&, az symbol 4% |
jedna z wartosci d-01-d-02-d-03
pojawi sie na wyswietlaczu.

d-01°

Q@@@@&i

2.Ustaw poziom jasnosci za pomocg
przyciskow @/O. (d-01-d-02-d-03)

d-14°

Q@@%i’é}ﬁ

» Nacignij 4%, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.
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Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine,

ktdrg weczesniej ustawites,

1.Nacisnij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol €.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow

®/O,
° 1200

4 © O ¢ &

3.Nacignij @ lub &, aby podswietli¢ pole
minut.

© T
| Zru

O @ 8 6

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow

D/O.

R i
o I Il I} {

Q@@@@@]

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc (9
lub .

» Godzina jest ustawiona, a symbol

zniknie.

Jak korzystaé z sondy

temperatury miesa

Ogodlne ostrzezenia i informacje
Aby sonda temperatury miesa
mogta dziatac, nalezy ustawic

piekarnik na okreslong funkcig i
temperature.




Sondy temperatury miesa jest
aktywna podczas dziatania funkcji,
w ktérych symbol sondy
temperatury miesa jest
wyswietlany w sposob ciggty.

Jegli ustawiono minutnik
piekarnika na okreslony czas
gotowania przed uzyciem sondy
temperatury miesa, ustawienie to
zostanie automatycznie
anulowane po podfgczeniu sondy
temperatury miesa.

Podczas pieczenia z sondy
temperatury miesa nie mozna
uzywac pdtek nad gniazdem
sondy temperatury miesa.

Wyczys¢ sonde temperatury
miesa wilgotng szmatkg i wysusz
suchg szmatkg po kazdorazowym
uzyciu.

Gdyby 75C nie pojawito sie w
polu wskaznika temperatury,
upewnij sie, ze ztacze sondy
temperatury miesa jest dobrze
osadzone w gniezdzie.

Jedli sonda temperatury miesa
jest uzywana bez wktadania
koricowki czujnika do miesa,
koricowka czujnika wykryje
temperature wewnatrz piekarnika i
zakoriczy proces pieczenia przy
ustawionej temperaturze. Jesli
jednak sonda temperatury miesa
zostanie poddana dziataniu
temperatury 250°C lub wyzszej,
jej czujnik ulegnie uszkodzeniu.

Temperatura funkcji pracy moze
by¢ co najmniej o 30 °C wyzsza
niz temperatura sondy do miesa.
Na przyktad: Jesli temperatura
sondy do miesa jest ustawiona na
70 °C, temperature funkcji pracy
mozna ustawi¢ na co najmnig;
100 °C.

ﬂ * Ze wzgleddw bezpieczeristwa
zywnosci zaleca sig, aby srodek
(najzimniejszy punkt) czerwonego
miesa miat co najmniej 63°C.
Tabela referencyjna dla interwatéw
gotowania czerwonych mies

Bardzo krwiste 55-59
Krwiste 60-62
Potkrwiste 63-70
Srednio 71-76
wypieczone

Dobrze 77-81
wypieczone

Bardzo dobrze =82
wypieczone
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ﬂ *Dla bezpieczenistwa zywnosci,

temperatura rdzenia
najzimniejszego miejsca miesa
drobiowego powinna wynosic
minimum 74°C, a temperatura
wnetrza powinna wynosi¢ 85°C,
aby mieso byto dobrze
ugotowane.

1.Wt6z ztgcze sondy temperatury miesa

(2) do jej gniazda (1) po przesunieciu

ostony gniazda (4) na bocznej Scianie

__piekarnika.

12 3

1 Gniazdo sondy temperatury miesa
2 Ztgcze sondy temperatury miesa
3 Koncdwka czujnika sondy
temperatury miesa
4 Ostona gniazda sondy temperatury
miesa
2. Wetknij koncdwke czujnika sondy
temperatury miesa do potrawy, ktéra
bedziesz gotowacd

34/PL

3.0brd¢ pokretto wyboru funkciji na
funkcje gotowania, ktorej chcesz uzyc.
Sonda temperatury miesa nie dziata
we wszystkich funkcjach, dziata tylko
wtedy, gdy symbol sondy temperatury
migsa 7 $wieci sie nieprzerwanie.
Upewnij sig, ze w wybranej funkciji
pojawia sie symbol 7.
Po wybraniu funkciji, w ktdrej
sonda temperatury miesa nie jest
aktywna, na wyswietlaczu miga
symbol - - - C”".

4.Po wybraniu funkgji, w ktérej dziata
sonda temperatury miesa, pojawia sie
odpowiednio symbol 7 i zalecana
wartos¢ temperatury dla sondy
temperatury miesa 75°C oraz aktualna
temperatura czujnika sondy
temperatury miesa.

Zalecana temperatura sondy
temperatury miesa to 75°C. Jesli
chcesz, mozesz zmienic
temperature w zakresie od 40 do
99°C.
5.Mozesz zmieni¢ ustawienie
temperatury czujnika sondy
temperatury miesa za pomocg
przyciskow /0,
6.Za pomoca pokretta temperatury
mozna ustawi¢ wewnetrzng
temperature piekarmika.
» Podczas pieczenia z sondg
temperatury miesa, rzeczywista
wewnetrzna temperatura potrawy, w
ktdrej znajduje sie sonda temperatury
miesa, oraz ustawiona temperatura
sondy temperatury miesa beda na
przemian pojawiac sie na wyswietlaczu
w odstepach okoto 3-sekundowych.
Gdy pojawi sie ustawiona temperatura
sondy, na wyswietlaczu obok niej pojawi
sie animacja z trzema liniami.
» Sonda temperatury miesa
automatycznie wykrywa, gdy



temperatura wewnatrz migsa osigga
ustawiong wartos¢ i koriczy pieczenie.
Gdy sonda temperatury miesa zostanie
wyjeta przed koricem pieczenia,
piekarnik dziata dalej z ustawiong
funkcjg i temperatura.

Przed koncem lub pod koniec
pieczenia sonda temperatury
miesa bedzie gorgca ze wzgledu
na temperature wewnatrz
piekarnika. Podczas wyjmowania
sondy zawsze zaktadaj rekawice
kuchenne. Istnigje ryzyko
poparzenial

7.Po zakonczeniu gotowania na
wyswietlaczu pojawi sie ,End” , a

piekamnik wyda sygnat dzwigkowy.
Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

8.Po zakonczeniu pieczenia wytgcz
piekarnik, przekrecajgc pokretto
wyboru programu i pokretto
temperatury do pozycji OFF (na gorze).

Jesli po zakonczeniu pieczenia nie
wyjmiesz sondy temperatury
miesa i przekrecisz pokretto
wyboru funkgji i pokretto
temperatury do pozycji wytaczone;
(gdrnej), 7 symbol bedzie sie
pojawiat na wyswietlaczu w
sposob ciggty.
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[ 0géine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczace przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektore
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkcji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktéw. Wskazane sg rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogdlne
dotyczace pieczenia
e Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ |ntensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gornych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdére pozostang w
piekarniku, moga utrudni¢ prawidtowe
pieczenie.

¢ \W przypadku potraw, ktére bedg
pieczone wedtug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

e Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepszg
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyri kuchennych,
ktdre beda uzywane.

¢ \Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ftuszczoodporny, ktdre przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ftuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca potki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac witasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

e Jedli zalecane jest wczesnigjsze
nagrzanie nalezy nagrzac¢ piekarnik i
dopiero witozy¢ foremke z masa.

e Jedli zamierzasz piec stawiajgc
naczynie na ruszcie, umiesc je na
Srodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowej.

¢ Pieczenie moze sie réznic w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej



powierzchni potrawy moze sie lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ \Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie

wartosci mogg sie rozni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej pdtce.
Dolna pdtka piekarnika to pétka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

¢ Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczgce pieczenia

ciastek

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz

temperature o 10 °C i skré¢ czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubosc przygotowanego

ciasta nie przepetnia foremki.

e Jedli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomieme sie
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

¢ Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pdtce do
dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Ciasta na

Gorne i dolne

Standardowa taca* ) 3 180 30 ...40
blasze ogrzewanie
C|asta} w Forma dlo p|eczgn|i Ogrzewanie 5 180 30 . 40
formie na ruszcie do grilla wentylatorem
Standardowa taca* Gomei dollne 3 160 25...35
ogrzewanie
Modele z
druciany
mi
Ciasteczka . pétkami:
Standardowa taca* Woe%rtz?;lfggfn 3 150 25...35
Y Modele
bez
drucianyc
h pétek: 2
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Okragta forma do
ciasta, srednica 26

Gorne i dolne

s ) 2 150 30 ...40
cm z zaciskiem na ogrzewanie
Ciasta ruszcie do grilla™
biszkoptowe Okragta forma do
ciasta, srgdmca 26 Ogrzewanie 5 155 30 . 40
cm z zaciskiem na wentylatorem
ruszcie do grilla®™
Taca do ciasta® Gome i doine 3 170 25...35
. ogrzewanie
Clastko Ogrzewanie
Taca do ciasta® 9 3 170 20 ...30
wentylatorem
' Standardowa taca* Gome i dollne 2 200 35...45
Ciasto ogrzewanie
francuskie Standardowa taca* Ogrzewanie 2 180 30 ...40
wentylatorem
Standardowa taca* Gome i dollne 2 200 20...30
Kruche ogrzewanie
Clastka Standardowa taca* Ogrzewanie 3 180 20 ... 30
wentylatorem
Standardowa taca* Goorrr;z\llvcail?llirée 3 200 30 ...40
Caty chieb Og rzewanie
Standardowa taca* 9 3 200 30 ...40
wentylatorem
Prostokatna szklano- Géme i dolne
Lasagne metalowa forma na ) 2lub 3 200 30 ... 40
! . ogrzewanie
ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowa forema do Géme i dolne
ciasta, o $rednicy 20 ) 2 180 50...65
) ogrzewanie
cm na ruszcie do
grilla™*
Szarlotka Okragta czarmna
metalowa forema do Oarzewanic
ciasta, o $rednicy 20 9 3 170 50...65
. wentylatorem
cm na ruszcie do
grilla™*
Pizza Standardowa taca* Gome i doine 2 200...220  10...20

ogrzewanie

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Modele z
Modele z drucianymi
drucianymi pétkami:
Ciasteczka 2 —Standardowataca®  Ogrzewanie o_4 pétkami: 150 25...35
4 -Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez Modele bez
drucianych drucianych
pétek: 140 pétek: 30 ...
40
Giastko 2 —Standardovx{a ta(ia* Ogrzewanie o_4 170 o5 35
4 —Taca do ciasta wentylatorem
C|astol 1 —Standardovx{a ta(ia Ogrzewanie 1_a 180 35 . 45
francuskie 4 —Taca do ciasta wentylatorem
Kruche 2 —Standardovx{a ta(ia Ogrzewanie o_4 180 50 . 30
ciastka 4 —Taca do ciasta wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie

wentylatorem tryb ECO

¢ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu
funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO Jesli drzwiczki nie sg otwarte, temperatura wewnetrzna
jest optymalizowana w celu oszczedzania energii i moze réznic sie od
wyswietlane;j.

¢ Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Ciasteczka

Standardowa taca 3 160 25...35

Ciastko Standardowa taca* 3 180 25..35
Ciasto francuskie Standardowa taca* 3 200 45 ... 55
Kruche ciastka Standardowa taca* 3 200 35...45

* Te akcesoria mogag nie by¢ dotaczone do produktu.
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Mieso, ryby i dréb e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic

Kluczowe punkty dotyczace pale- mieso w piekarniku na okofo 10 minut.
nia Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
e Marynata z soku z cytryny i pieprzu smazonym migsie i nie wyptywa po
przed pieczeniem catego kurczaka, rozkrojeniu.
indyka i duzych kawatkéw miesa * Ryby nalezy umiescic¢ na pdtce o
zwiekszy wydajnosé pieczenia. Srednim lub niskim poziomie w
* Pieczenie migsa bez kosci zajmuje zaroodpornym naczyniu.
15-30 minut. e Gotuj potrawy zalecane w tabeli
e Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut gotowania na jednej tacy.

Czasu pieczenia na centymetr
grubosci miesa.
Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/géme
(caly)/Pieczen Standardowa taca* ogrzewanie 3 : 60 ... 80
(1 kg) wspomagane nastepnie
wentylatorem 180... 190
e
jagniece (1.5 - Standardowa taca* 9 3 170 85...110
2.0 kg) wspomagane
wentylatorem
Ruszt do grilla® I?,OEZ\,%;;?: 15 min.
Kurczak Umiescic jedng tace na wsg omagane 2 250/max, 60 ... 80
) dolnej pdtce P g nastepnie 190
pieczony (1.8- wentylatorem
2 kg) Ruszt do grilla* 15 min.
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
dolnej pétce nastepnie 190
Dolne/géme 25 min.
Standardowa taca* ogrzewanie 1 250/max, 150 ... 210
wspomagane nastepnie "
wentylatorem 180 ... 190
Indyk (5.5 kg) 55 min,
Standardowa taca* Funkcja 3D 1 250/ma>l<, 150 ... 210
nastepnie
180... 190
Ruszt do grilla® I?,OEZ\,%;;?:
Umiescic jedng tace na ws%omagane 3 200 20...30
Ryby dolnej poice wentylatorem
Ruszt do grilla®
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 3 200 20...30

dolnej pétce
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brazowe po grillowaniu,

utrzymuijg piekng skdrke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory,
cebula itp.) sg szczegdlnie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogélne:

* Zywno$¢é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczad jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

Gorgce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

® Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umiesc elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkdw czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umies¢ tacke na dolnej podice, aby
zebrad ttuszcz. Taca piekarnika, ktdrg
ma by¢ przeniesiona powinna mie¢
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dotaczona do produktu. Wiej troche
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie.

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250/max 20...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250/max 25...35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250/max 20 ... 30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 20...25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250/max 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 25...30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20 ... 30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1.3

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

41/PL



Gotowanie na parze

Informacje ogélne

e Gotowanie na parze mozna wykonac

tylko z funkcjami gotowania
wspomaganego parg okreslonymi w

instrukcji. Informacje na temat funkcji

gotowania na parze znajdujg sie w
rozdziale "Funkcje obstugi
piekarnika”.

¢ Jesli tabela gotowania sugeruje

podgrzewanie, pamietaj, aby po
podgrzaniu umiesci¢ potrawe w
Tabela do gotowania ze wspomaganiem parowym
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

piekarniku. Czasy podane w
momencie podlewania wskazujg czas,

jaki uptynat od podgrzania.
¢ Tabela gotowania zawiera zalecenia
dotyczgce gotowania przetestowane
przez producenta. Mozna okresli¢
ilos¢ wody, temperature, funkcje
pieczenia wspomaganego parg i czas
gotowania, ktdrych nie podano w

tabeli.

e Gotuj na parze na jednej blasze.

. po
Caly chleb  Standardo Fugg‘”a 200 200 podgrzani 30 ... 40 820
wa taca* u
2/ Ruszt
Kurczak do grilla* 25 min.
pieczony ~ Umiescié  Funkcla - 250/max, 250 25 60 ... 70 2000
(1.8-2 kg) jedng tace 3D nastepnie
' na dolnej 190
potce
Zeberka(Jed 8/ Funkcja
Standardo ) 180 250 15 40 ... 55 1000
en kawatek) wa taca* 3D
Gicz jagnieca 8/ Funkcja PO
. Standardo 170 250+250**  podgrzani 90 ... 110 2000
z warzywami wa taca® 3D U
3/ , po
YeastHouse g jargo T UNKCIR 180 100 podgrzani 25 ... 35 1200
Donut " 3D
wa taca u
s/ Funkcja przed
Sernik Standardo 3D ) 120 150 podgrzani 50 ... 60 1450
wa taca* em
3/ . po
Udkoz o ndardo T UNKCIa 200 150 podgrzani 25 ... 35 800
kurczaka wa taca® 3D U
Pieczone 8/ Funkcja
) " Standardo ) 190 150 25 45 ... 55 500
ziemniaki wa taca® 3D
Chleb 3/ Funkcia po
hamburgero  Standardo 3D ) 180 150 podgrzani 20 ... 30 800
Wy wa taca* u
. 3/ , po
LosoSz o dardo  FUNKCRA 180 100 podgrzani 25 ... 35 500
warzywami wa taca* 3D u
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* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Wskazuje czas, ktdry uptynat od podgrzewania.
*** Dodaj kolejne 250 ml wody w potowie czasu gotowania.

Test zywnosci
¢ Potrawy zostaty przygotowywane
zgodnie z normg EN 60350-1, aby
Tabela pieczenia w piekarniku przyklfadowego jedzenia
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

utatwic¢ testowanie produktu dla
organéw kontrolnych.

Gorne i dolne

Standardowa taca* ) 3 140 20...30
ogrzewanie
Modele z
Kruche drucianymi
clasteczka 0 . p6tkami: 3
(herbatnik) Standardowa taca* grzewanie Modele 140 15..25
wentylatorem
bez
drucianych
pétek: 2
Standardowa taca* Gomei dollne 3 160 25..35
ogrzewanie
Modele z
drucianymi
Ciasteczka Oarzewanie pétkami: 3
Standardowa taca* 9 Modele 150 25..35
wentylatorem
bez
drucianych
pdtek: 2
Okragta forma do ciasta,
§rgdn|ca 26 om z Goéme i dollne o 150 30 40
zaciskiem na ruszcie do  ogrzewanie
Ciasta grilla**
biszkoptowe  Okragta forma do ciasta,
§rgdn|ca 26 om z Ogrzewanie 5 155 30 . 40
zaciskiem na ruszcie do  wentylatorem
grilla™*
Okragta czarmna
Imetalovya forlema do Goéme i dollne 5 180 50 . 65
ciasta, o Srednicy 20 cm  ogrzewanie
Szarlotka na ruszcie do grilla
Okragta czarmna
Imetalovya forlema do Ogrzewanie 3 170 50 .. 65
ciasta, o Srednicy 20 cm  wentylatorem

na ruszcie do grilla**

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Kruche

ciasteczka 2—Standardowa tac*a Ogrzewanie 5.4 140 15 . 05
. 4-Taca do ciasta wentylatorem
(herbatnik)
Modele z Modele z
drucianymi drucia_nymi
Ciasteczka 2-Standardowa taca* Ogrzewanie o_4 pétkami: 150 péikan;g 25
4-Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez

drucianych I\élodgle bez
pélek: 140 rucianych
pétek: 30 ... 40
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 250/max
Klopsik (stgglv'”a) 12 Rusztdogilla 4 250/max 20...30
Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

e Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

e Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomocy ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

¢ Nie czy$¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

¢ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
Czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg’)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ srodka do czyszczenia
piekamikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikdw.
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e Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

« Sciany boczne plyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu.

e Katalityczne sciany majg lekka
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekarnika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg swiecic, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywac¢ metalowych

skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
szklang powierzchnie.

Produkt nalezy czysci¢ za pomocg

ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i

szmatki z mikrofibry przeznaczong do

powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimnag
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.
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e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sie, ze potagczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potfgczeniach moze wystgpic korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inaczej w instrukgcii
obstugi, nie myj akcesoridw w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunag.



¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian
piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzgdzenie ma $ciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.

Aby wyjaé druciane pétki:
1.Zdejmij przdd pdtki drucianej, ciggnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym

kierunku.
2.Pociggnij druciang pdtke do siebie,
aby jg catkowicie wyjac.

\
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S.Aby ponownie przymocowad potki,
nalezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku.

Czyszczenie naczynia
znajdujacego si¢ na podstawie
piekarnika

W zaleznosci od czestotliwosci
gotowania na parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia parg i
twardosci uzytej wody w naczyniu z
wodg na podstawie piekarnika moga
pojawic¢ sie plamy z wapna.

Aby usung¢ osad wapienny, ktéry
moze pojawié sie w naczyniu z wodg
na podstawie piekarnika po
gotowaniu na parze nalezy ustawié
czyszenie parg po 2 lub 3 uzyciach:
1.Dodaj 350 cm3 biatego octu
(kwasowos¢ octu nie powinna
przekracza¢ 6%) do naczynia z wodg
na d

2.0dczekaj co najmnigj 30 minut, aby
ocet rozpuscit pozostatosci wapna w
temperaturze otoczenia.
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3.Wyczys¢ naczynie miekka wilgotng

szmatka, a nastepnie wytrzyj suchg

Sciereczka.
Nie uzywad srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do czyszczenia
pojemnika w podstawie
piekarnika. Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktéry moze
gromadzi¢ sie w naczuniu na dnie
piekarnika, poprzez skrobanie. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie uszkodzona.

W celu zwiekszenia skuteczno$ci
czyszczenia kamienia, ktéry moze
pojawié sie z zbiorniku z wodg na dnie
piekarnika, po kazdych 10 uzyciach
oprécz opisanych powyzej czynnosci
zwigzanych z odkamienianiem:
Wybierz funkcje robocza, w ktérej dolna
grzatka jest aktywna i wigcz piekarnik na
2-3 minuty w temperaturze 100°C.
Nastepnie wytacz piekarnik i wycisnij
Srodek do czyszczenia wnetrza
piekarnika i grilla polecany na stronie
internetowej firmy urzadzenia, do
zbiornika z woda na dnie piekarnika i
pozostaw na 5 minut. Po 5 minutach
wytrzyj zbiornik z wodg na dnie
piekarnika wilgotng Sciereczka z
mikrofibry i wysusz.
Samoczyszczenie
pirolityczne

Piekarnik jest wyposazony w pirolityczne
samoczyszczenie. Piekarnik nagrzewa
sie do ok. 420-480 ° C, a obecne
zabrudzenia spalajg sie na popidt. Moze
pojawic¢ sie silny dym. Zapewnij dobrg
wentylacje. Pirolize nalezy
przeprowadzi¢ po ok. co dziesigtym
uzyciu piekarnika.
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Ostrzezenia ogélne:

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Nie dotykaj tego urzadzenia i
trzymaj dzieci z dala od niego w
trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut,
zanim oczyscisz je z pozostatosci
czyszczenia.

A Przed uzyciem funkciji
samooczyszczania pirolitycznego
wyjmij wszystkie akcesoria, pdtke
teleskopowa i pdtki boczne (jesli
sg dostepne). Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze
spowodowac uszkodzenie
akcesoridow i bocznych pdtek.

A Jesli Twdj produkt jest
wyposazony w pirolityczne
akcesoria (odporne na
samoczyszczenie w wysokie
temperaturze), nie musisz
wyjmowac ich z piekarnika. To,
czy Twoje akcesoria sg odporne
na pirolize, czy nie, zostato
okreslone w rozdziale dotyczacym
akcesoridw. O ile nie okreslono
inaczej, Twoje akcesoria nie sa
odporne na wysokie temperatury.
Nalezy je wyjac z piekamika przed
samooczyszczeniem, aby unikngd
uszkodzen.

Nie wolno czysci¢ uszczelki w
drzwiczkach.

Uszczelka z widkna szklanego jest
bardzo wrazliwa i tatwo ja
uszkodzic.

W razie uszkodzenia uszczelki
drzwiczek piekarnika wymien ja na
nowa z autoryzowanego Serwisu.



1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika. W modelach ze stelazem
bocznym; nie zapomnij wyjgé
bocznych potek.

2.Przed czyszczeniem usun zabrudzenia
z powierzchni zewnetrznych i wnetrza
piekarmnika wilgotng szmatka.

Oproznij zbiomik na wode przed
rozpoczeciem samooczyszczania
pirolitycznego. Poniewaz podczas
czyszczenia wnetrze piekarnika
osiggnie wysokg temperature, jesli
w tym czasie do piekarnika
zostanie wprowadzona woda,
moze wystgpic gtosny hatas i
uszkodzenie wewnetrznej
powierzchni piekarnika.

3.Wybierz funkcje ,Piroliza”
(samoczyszczenie).

Na wyswietlaczu zacznie migac¢ P2:00.

4.Ustaw pokretto temperatury na
najwyzsza ,max”’ (maksymaing)
temperature.

5. Po uruchomieniu funkgii pirolizy,
P2:00 przestanie migac i zacznie
odlicza¢ czas. Na wyswietlaczu
zostanie wyswietlony czas trwania
samoczyszczenia. Nie mozna zmienic
tego czasu trwania.

6.Gdy piekarnik osiggnie okreslong
temperature po rozpoczeciu procesu
samoczyszczenia, na wyswietlaczu
czasu pojawi sie symbol kiédki (&l i nie
bedzie mozna otworzy¢ drzwiczek
piekarnika. Pozostang one
zablokowane jeszcze przez chwile po
zakoriczeniu funkgii pirolizy. Nie
otwieraj drzwiczek na site klamka,
dopoki symbol blokady nie zniknie.

7.Po zakonczeniu procesu czyszczenia
na ekranie pojawi sie komunikat ,End”.

8.Po wyswietleniu ,End”, aby zakonczy¢
proces, ustaw przyciski funkcji i
temperatury w pozycji O (WYL.).

9.Gdy zniknie symbol [&, usur osad za
pomoca wody z octem.
10.Nacisnij dowolny przycisk, aby
wyciszy¢ alarm dzwiekowy.
Po zakoriczeniu pirolizy blokada
drzwiczek bedzie aktywna do
czasu schtodzenia piekarnika do
odpowiedniej temperatury. Jegli
chcesz cos upiec podczas tego
procesu, wyswietli sie ,H” i
pieczenie nie bedzie dozwolone.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunac
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu
z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajgc w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazujg, jak otworzyé
wszystkie typy zawiasow.
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Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.

Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.

Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
miekkim otwieraniem / zamykaniem

Blokada zawiasu - pozycja zamknieta
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Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozyciji




4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gore,

aby zwolnic je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowad
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamigetaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzgdzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe w kierunku
'A' a nastepnie wyjmij ja, pociagajac w
kierunku 'B".

51234

Szyba wewnetrzna

Druga szyba wewnetrzna
Trzecia szyba wewnetrzna
Szyba zewnetrzna

Prowadnica do szyb z tworzywa
sztucznego - dolna

O~ wnNn =

4.Powtdrz ten sam proces przy
' [ iej i trzeciej szyby.

Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
wymiana drugiej i trzeciej szyby (2, 3).
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Jak pokazano na rysunku, umies¢ Scietg
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy.
Kolejnos¢ mocowania drugiego i
trzeciego szkta wewnetrznego nie jest
wazna, poniewaz sg one wymienne.
Podczas zaktadania szyby wewnetrzne;
(1), zwrd¢ uwage, aby umiescic szybe z
naklejkg w strone drugiej szyby
wewnetrzne;j.
Istotne jest umieszczenie dolnych rogow
wszystkich szyb wewnetrznych, tak aby
stykaty sie z dolnymi prowadnicami (5).
Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
»Klikniecie”.
Po umyciu wszystkie szyby nalezy
ponownie zamontowac.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc¢
ja za pomoca ptynu do naczyn, cieptej
wody i migkkiej szmatki lub gabki, a
nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W
przypadku awarii zaréwki mozna
wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana zarowki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekamnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ \W tym piekamniku stosuje sie zardwke
0 mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejsza niz 60 mm, srednice
mniejsza niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o
mocy mniejszej niz 60 W. Lampy
nadajg sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy piekarnika
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mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczert domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszg wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta

zarowke,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc
jia w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.7Zamontowac szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa
Swietlowke o kwadratowym
ksztalcie,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.



2.Druciane paotki nalezy wyja¢ zgodnie z zardwke tak jak pokazano i wymienic
opisem. na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke

nalezy wyjac tak jak pokazano na

rysunku i wymieni¢ na nowa.

5.Zamontowacd szklang pokrywe i
druciane pdtki.

3.Podnies szklang ostone zaréwki za
pomoca Srubokreta.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic

53/PL



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia

¢ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzadzenia

¢ Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

niesprawnosci urzadzenia.

¢ Nagrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac¢ i powodowac hatas. >>> Nie
jest to oznakg niesprawnosci urzadzenia.

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Urzgdzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
potgczenie wiykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢

1 i

e Zaréwka jest uszkodzona. >>> Wymien zaréwke.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Nie mozna ustawi¢ funkciji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Drzwiczki piekarnika mogg by¢ otwarte. >>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika

$g doktadnie zamknigte. Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte na dfuzej niz

ok. 5 minut, ustawienia czasu gotowania zostang anulowane, grzatki nie beda

dziatac, a podswietlenie piekarnika zgasnie.

¢ Poprzednio wystgpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.

Kody biedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania
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Btad komunikaciji sondy

ontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem w sprawie ponownego
gotowania z sondg temperatury

Erbs . miesa. Aby gotowac bez sondy
temperatury miesa . L .
temperatury miesa, nalezy jg wyjac
i ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w
pozyciji wytaczonej (0).
Eri-Er7 Blad komunikacj Skontakiuj sig z autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Er8-Ero7 Blad czujnika SkoqtaktUJ sie z autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Btad sondy temperatury Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 28 - Er 31 . . y
miesa serwisem, aby usunac btad.
Er 32 - Er 41 Btedy ogrzewania piekarnika SkoqtaktUJ SIe 2 autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Btedy podzespotdw Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 42 - Er 58 . . . :
piekarnika serwisem, aby usunac btad.
Er50-Er64  Bledy drzwi piekarnika Skontakiuj sig z autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Btedy zwigzane z parg (w Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er65-Er 71 . . . . :
piekarnikach z funkcja pary)  serwisem, aby usunac btad.
) Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 72 - Er 80 Btedy sprzetowe serwisem, aby usunad blad.
Btedy bezpieczenstwa Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er81-Er85 . . . :
piekarnika serwisem, aby usunac btad.
Btedy potaczenia
internetowego (w Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 86 - Er 88 . . . . y
piekarnikach z funkcjg serwisem, aby usunac¢ btad.
Homewhiz)
Btedy mikrofaldowki (w o
Er89-Er92 piekarnikach z funkcja SkoqtaktUJ SIe 2 autoryzowanym
. o serwisem, aby usunac¢ btad.
mikrofaléwki)
Btedy ptyty elektronicznej i Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 93 - Er 99 . :
programatora serwisem, aby usuna¢ btad.
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