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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A\

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

« AVVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

* Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.

1.2 Sicurezza dei bam-
bini, delle persone vul-
nerabili e degli animali
domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini di eta pa-
ri o superiore a 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
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soriali o mentali sottosviluppa-
te o prive di esperienza e cono-
scenza, purché siano supervi-
sionate o addestrate sull'uso
sicuro e suirischi del prodotto.
| bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione da parte
dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno
che non siano sorvegliati da
qualcuno.

Questo prodotto non deve es-
sere usato da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o
mentali limitate (compresi i
bambini), a meno che non sia-
no tenute sotto supervisione o
ricevano le istruzioni necessa-
rie.

| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non
giochino con il prodotto.

| prodotti elettrici sono perico-
losi per bambini e animali do-
mestici. | bambini e gli animali
domestici non devono giocare,
arrampicarsi o entrare nel pro-
dotto.

Non mettere oggetti che pos-
sano raggiungere i bambini sul
prodotto.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontani dal prodotto.

* Tenere i materiali di imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Esiste il rischio di lesioni e
soffocamento.

* Quando la porta & aperta, non
appoggiarvi oggetti pesanti e
non permettere ai bambini di
sedervi sopra. Potresti causare
il ribaltamento del forno o dan-
neggiare i cardini della porta.

* Prima di gettare prodotti usu-
rati e inutili:

1. Scollegare la spina di alimen-

tazione e rimuoverla dalla
presa.

2. Taglia il cavo di alimentazio-

ne e scollegalo con la spina
dal prodotto.

3. Adottare precauzioni per evi-

tare che i bambini entrino nel
prodotto.

4. Non consentire ai bambini di

giocare con il prodotto quan-
do € in modalita inattiva.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a un pre-

sa dotata di messa a terra pro-
tetta da un fusibile del valore
indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

IT/5
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* La spina o il collegamento elet- + Accertarsi che il cavo di ali- IT

trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-
le, interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i
poli dalla rete.

Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile prima di ese-
guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.
Collegare il prodotto in una
presa conforme ai valori di ten-
sione e frequenza specificati
nella targhetta d’identificazio-
ne.

(Se il prodotto non dispone di
un cavo di rete) servirsi unica-
mente del cavo di collegamen-
to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche".

Non incastrare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere piega-
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.
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mentazione non si sia incastra-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).
Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica e inadeguata.



* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVVERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto € dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

+ Evitare di inserire il dispositivo
in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-

be fuoriuscire). In caso contra- [is
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

« Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-

gliato il trasporto del prodotto

con almeno due persone.

Per trasportare o spostare il

prodotto non utilizzare lo spor-

tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

+ Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.
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Al .5 Installazione in sicu-

rezza

Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.
Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

Evitare I'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

Per evitare il surriscaldamento,
l'installazione del prodotto non
deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

Nei casi in cui un tubo del gas
o un tubo dell'acqua in plastica
si trovi dietro l'area di installa-
zione designata per il prodotto,
e imperativo garantire che non
vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-
so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, &€ necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.
+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.
Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
Non utilizzare |'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'é
rischio di lesioni e danni am-
bientali.
* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.
Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

IT/8
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* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

La maniglia del forno non & un
asciugatrice. Quando si utilizza
il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

+ AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.
Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante utilizzare in modo

appropriato gli accessori forni-
ti con il prodotto. Per informa-
zioni dettagliate, consultare la
sezione "Uso degli accessori".

+ Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pu0 causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

IT/9
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* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-
trario, si potrebbero causare in- -
tossicazioni alimentari o ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat- .
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Quando il forno & in funzione,
NON posizionare MAI teglie,
piatti o fogli di alluminio diret-
tamente sul fondo del forno. .
L'accumulo di calore potrebbe
danneggiare il fondo del forno
e persino danneggiare il mobi-
le del forno o il pavimento del-
la cucina.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali

simili: .

« Posizionare nel forno preriscal-
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

« Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di .
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di

IT/10

carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

Premere sempre con un piatto
0 oggetto simile per evitare
che il materiale voli via a causa
della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-
cessaria all'interno del vasso-
io.

Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.

Quando si apre il coperchio del
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

Quando si utilizza la griglia me-
tallica, & consigliabile posizio-
nare una teglia sul ripiano infe-
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riore. In caso contrario, I'olio
alimentare e altri componenti
che colano sul fondo del forno
possono creare fumo pesante
e provocare fiamme.

+ Durante la cottura al grill, chiu-
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

2 Istruzioni relative all’ambiente

A.I .10 Manutenzione e pu-
lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
ciO potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
L termine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-

fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.
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2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

IT/12

Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.



3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

*%

B
10 «¢ 5]
@
9« p 2*
>3**
8 < > 4
7 < )
==
= » 5
5 \
l |
“ Ll . > 6

1 Pannello di controllo
3 Ripiani a filo

5 Sportello

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la po-

sizione della lampada potrebbero differire dall'il-
lustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto

potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'imma-

gine, viene mostrato come esempio un prodotto
con griglia.

10
3.2

Lampada

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Maniglia

Posizioni del ripiano

Fori di ventilazione

Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo

P T
° 50
y (@ °EaEne 9|
e I max— —:5100.
= O o 0000 a :
O 60 6 & &M 250 el 50
= 220° 200" 180°
v v v
1 2 3
1 Manopola selezione funzione 2 Timer
3 Manopola di selezione della tempera-
tura
Se ci sono delle manopole che controllano Timer
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando o mininln i()

vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola di selezione della temperatura
E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer § . Il simbolo della tempe-
ratura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando l'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-
peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

o U A W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

clo

: Simbolo del tempo fine cottura *
: Simbolo dell'allarme

: Il simbolo blocco tasti

(D : simbolo luminosita

§§ :Simbolo della temperatura

) : Simbolo del livello di volume

: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.

Simbolo - Intervallo di
Descrizione della fun- - .
della fun- |_. temperatura  |Descrizione e utilizzo
. zione .
zione (0
. . Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
Riscaldamento superio- L A .
P * mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
re e inferiore ) B
— forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
— E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti
— Riscaldamento inferio- . che necessitano di rosolatura sulla parte inferiore. Questa fun-
— re zione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile pulizia a
R QA vapore.
| S
. Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dai riscaldatori supe-
Riscaldamento a vento- . - inferi iene distribui id :
la superiore/inferiore riore g inferiore viene |stf| uita equamente e rapi amente-ln
— tutto il forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
! Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
Grill completo * - . s
per grigliare grandi quantita di cibo.
ho 4 Girarrosto con arill bas- Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal grill piu piccolo
% 9 * viene distribuita rapidamente in tutto il forno. Adatta per gri-
S0 ; A S
gliare quantita ridotte di cibo.
/\ Tutti i riscaldatori del forno funzionano. Questa funzione ope-
/\ Booster - rativa serve a portare rapidamente il forno alla temperatura de-
siderata (preriscaldamento). Non utilizzarla per cuocere i cibi.
* || prodotto funziona nell'intervallo di tem- Vassoio standard
peratura specificato sulla manopola della Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
temperatura. gelati e per la frittura di grandi pezzi.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A se-
conda del modello, I'accessorio fornito po-
trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.

Griglia
Viene utilizzato per friggere o per mettere il

cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-

| vassoi all'interno dell’elettrodome- no desiderato.
stico potrebbero deformarsi a cau-

sa del calore. Cio non influisce sulla
funzionalita. La deformazione
scompare quando il vassoio viene
raffreddato.
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Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli
alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
4; =~ 2
N 1

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore

cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

—

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

& fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pu0 es-
sere posizionato sul ripiano in una sola di-
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rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, & prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

—
Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e guide
telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 2,4

Tipo di forno Forno assistito da ventola

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

4.1 Impostazione orologio

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre l'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo (& lam-
peggeranno sullo schermo.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Toccare (O 0 {¢ per impostare il campo
dei minuti.

° 1300
m R
Q N © ©® @& M

4. Toccare i tasti @/ per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confermare toccando il tasto {9 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo O .

Se il primo timer non & impostato,
@ “12:00" ed il simbolo © continue-
ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto © quando ¢ alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni orologio", I'impostazione
dell'ora del giorno pud essere modi-
ficata in un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,
@ le impostazioni dell'ora del giorno

vengono annullate. L'impostazione

dovra essere eseguita nuovamente.

4.2 Pulizia iniziale

1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-
gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti
e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-
masti nel forno durante la sua fabbrica-
zione vengono bruciati e puliti.

4. Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno” Nella seguente sezione & possibi-
le apprendere come far funzionare il for-
no.

5. Attendere il completamento del raffred-
damento.

6. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.
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AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a seconda
del modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Il prodotto & dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Evitare di coprire queste
aperture di ventilazione. In caso contrario, il
forno potrebbe surriscaldarsi. La ventola di
raffreddamento sara attiva sia durante il
funzionamento del forno sia dopo lo spe-
gnimento dello stesso (circa 20-30 minuti).
Se si cucina programmando il timer del for-
no, alla fine del tempo di cottura, la ventola
di raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud essere
determinato dall'utente. Si accende e si
spegne automaticamente. Questo non & un
errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Informazioni generali per 'unita di control-

lo del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura e di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
alungo il tasto (©.

Timer

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tasto allarme

oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

o U W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
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©

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita

i :Simbolo della temperatura
(» : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P / C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira il
simbolo § . Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personalmen-
te e spegnerlo a cottura completata.
Quando la cottura & completata, & pos-
sibile spegnere il forno ruotando la ma-
nopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizio-
ne off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura .
S Mr-rnr

LIl L
N
2 © ©® & &

Q
Dopo aver impostato la funzione di
@ operativita e la temperatura, & pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando direttamen-
te il tasto @® per una rapida impo-
stazione del tempo di cottura e mo-

dificando il tempo con i tasti ®/O.

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

@/O.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®
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Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
nuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display § .

5. Al termine del tempo di cottura imposta-
to, sul display appare "End", il simbolo ©
lampeggia e il timer emette un segnale
acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere I'av-
viso. L'avviso si arresta e sul display ap-
pare l'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il

forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il
forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo & sul display.

tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
ne del conto alla rovescia, il blocco

tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti é attivo, i ta-
sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo &) scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare 2 finché sul display non appare
il simbolo A\.

_ &
= Sul display viene visualizzato il simbolo
& e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
il blocco dei tasti. Quando si tocca un

QA N
L O 60 ® &
B &

2. Impostare I'ora dell'allarme con i tasti ®

/.

o didll
50 0 6

(3

'
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= Dopo aver impostato I'ora dell'allar-
me, il simbolo 2\ rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se I'ora
dell'allarme e l'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell'allarme

1. Al termine del timer, l'avviso suonera per
due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Per resettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto 2 finché sul display non appare il
simbolo ). Toccare il tasto O fino a che

sul display non compare il simbolo
“00:00".

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo .

__1 1@

O~ L
&6

O o ‘
2. Impostare il livello desiderato con i tasti
®/O. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘ @

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto 4 fino a che sul display
non compare il simbolo (J.

I I I U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/©. (d-01-d-02-d-03)

1T U

O~ ud
S

QAo o ‘

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno

sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto & fino a che non com-
pare il simbolo (O sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti ®/

.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Toccare (O o % per impostare il campo
dei minuti.

=
Q‘QGD@@

4. Toccare i tasti @/© per impostare i mi-
nuti.
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6 Informazioni generali sulla cucina

5. Confermare toccando il tasto & 0 % .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

In questa sezione & possibile trovare consi-
gli su come preparare e cucinare gli alimen-
ti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-
menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ Tagliare la carta oleata che si usera per

la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

Per una buona prestazione di cottura, col-
locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale
+ Per una buona cottura, si consiglia di uti-

chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

« Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno
del forno e sulle parti superiori del mobile
a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

« | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-
lori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi si-
mili indicati nelle tabelle di cottura.

« L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-
rantisce le migliori prestazioni di cottura.
Osservare sempre le avvertenze e le in-
formazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.

lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha
intenzione di utilizzare una pentola ester-
na, preferire pentole scure, anti-aderenti e
resistenti al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.
Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill a
filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.
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+ | valori indicati nelle tabelle di cottura so- .
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi

valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-

Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno & il ripiano 1.
« Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il .
tempo di cottura.

+ Se la torta € umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-

ra di 10°C.

+ Se la parte superiore della torta & brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi- .
nuire la temperatura e aumentare il tem-

po di cottura.

Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno

Se I'impasto € troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

Se I'impasto € dorato in superficie mail
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.
Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
) Riscaldamento
Torta sul vassoio l/assmo standard superiore e infe- |3 180 30..45
riore
Riscaldamento
Tgna nello stam- :Ijel‘l?p(r)i p|$ar :Srte superiore e infe- |2 180 30..40
P ang riore
- . Riscaldamento
g%?sniligxi:co'e Ya530|o standard superiore e infe- (3 160 25..35
riore
- . Riscaldamento a
Z%tsniligé?wle Yassow standard ventola superiore/ |3 150 20..30
inferiore
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto sulla griglia |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento a
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |ventola superiore/ |2 160 20..30
setto sulla griglia |inferiore
*%
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Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Vassoio per pa- Riscaldamento
Biscotti sticceriaa P superiore e infe- |3 170 25..40
riore
. . Vassoio standard Rlscaldamentp a
Pasticceria * ventola superiore/ |2 200 30...40
inferiore
. Vassoio standard Rlsca!damepto
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..35
riore
. Vassoio standard Rlsca!damepto
Pane integrale * superiore e infe- |3 200 30..45
riore
Contenitore ret- Riscaldamento
tangolare in vetro/ ) .
Lasagne .~ |superiore einfe- [203 200 30..45
metallo sulla gri- |~
glia ** riore
Stampo rotondo .
. in metallo nero di Rlsca!damepto
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro riore
sulla griglia **
Pi Vassoio standard Rlscal_dame_nto
izza * superiore e infe- |2 250 5..15
riore

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

+ Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

« Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.
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Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.



Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard \F/zésrﬁzllgasntjez:i%?e/ 3 15 min. 250/max, 60 . 80
Arrosto (1 kg) * M P dopo 180 ... 190
inferiore
’ . ; Riscaldamento a .
Stinco di agnello |Vassoio standard ventola superiore/ |3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,52 kg) * - dopo 170
inferiore
Griglia * R d
. iscaldamento a .
EO)IIO fritto (1,82 Mettere un vasso- |yentola superiore/ |2 ;g n:q.g%SO/max, 60 ... 80
9 io sul ripiano infe- |inferiore P
riore.
. Riscaldamento a .
. Vassoio standard ) 25 min. 250/max,
Turchia (55kg) |, yentgla superiore/ |1 dopo 180 ... 190 150..210
inferiore
Griglia *
Riscaldamento a
Pesce Mettere un vasso- |yentola superiore/ |3 200 20..30
io sul ripiano infe- |inferiore
riore.

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-
dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill. .

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa & la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Quando il tempo di preriscaldamento & di
5 minuti in modalita grill, saltare il preri-
scaldamento e non attendere che tra-
scorra l'intero tempo di preriscaldamen-
to.

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere
lo sportello del forno. Non grigliare mai
con lo sportello del forno aperto. Le su-
perfici calde potrebbero causare ustioni!

I punti chiave della cottura al grill

* Preparare alimenti di spessore e peso il

piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a

filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-

doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

+ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

IT/27



Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura

zare (min) (approssima-
tiv.)

Pesce Griglia 250 20..25

Pezzi di pollo Griglia 4- 250 25..35

Polpette di carne (vi- -

tello) - 12 quantita Griglia 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Griglia 4-5 250 20..25

Bistecca - (cubetti di Griglia 4.5 250 25 30

carne)

Costoletta di vitello  |Griglia 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Griglia 4-5 220 20..30

Pane tostato Griglia 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Girarrosto con grill basso

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Pesce Griglia Girarrostocon | 200 30..35
grill basso
Pezzi di pollo Griglia Girarrosto con |, 250 25..35
grill basso
Polpette di carne Girarrosto con
(vitello) - 12 quan- |Griglia - 4 250 30..40
s grill basso
tita
Bistecca (intera)/ Griglia - Metterg Girarrosto con 15 min. 250, dopo
un vassoio sul ri- ) 3 90..110
Arrosto (1kg) X A grill basso 180 .. 190
piano inferiore.

Non preriscaldare i piatti raccomandati in questa tabella del grill.

6.1.4 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

dimensioni

inferiore

Alimento Accessorio da Funzione operati- |Posizione del ri- |Temperatura (°C) | Tempo di cottura
utilizzare va piano (min) (approssi-
mativ.)
Shortbread (bi- Vassoio standard Riscaldamento
scotto dolce) . superiore e infe- |3 140 20..30
riore
- . Riscaldamento
Tprte d'. plc_:cole Vassoio standard superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni * .
riore
- ] Riscaldamento a
Torte di piccole l/assmo standard ventola superiore/ |3 150 20..30
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Accessorio da
utilizzare

Alimento Funzione operati-

va

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C) | Tempo di cottura
(min) (approssi-

mativ.)

Stampo per dolci
rotondo, diametro
26 cm con mor-
setto sulla griglia
*%

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Pan di Spagna

160 30..40

Stampo per dolci
rotondo, diametro
26 cm con mor-
setto sulla griglia
*%

Riscaldamento a
ventola superiore/
inferiore

N

Pan di Spagna

160 20..30

Stampo rotondo
in metallo nero di
20 cm di diametro
sulla griglia **

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Torta di mele

180 50..70

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill
Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripiano |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare (min) (approssima-
tiv.)
Polpette di carne (vi- -~
tello) - 12 quantita Griglia 4 250 20..30
Pane tostato Griglia 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli- -
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene .
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.
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Non utilizzare prodotti per la pulizia a va-
pore per la pulizia.

Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,



acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.

Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuovere immediatamente le macchie
di calcare, olio, amido, latte e proteine
sulle superfici di vetro e inox senza
aspettare. Le macchie potrebbero arrug-
ginire dopo lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo shiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Prima di effettuare la pulizia dell’area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto e dotato di una funzione di
pulizia a vapore semplificata, e possibile
utilizzarla per pulire lo sporco leggero e
non permanente (vedere "Pulizia a vapore
semplificata").
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Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.

Superfici catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono l'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie € satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di cal-
care (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.



+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

« Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

« Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)
A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se
il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo metal-
lico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

- N W B o

3. Per riattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del for-
no.
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Non utilizzare acqua distillata o fil-
trata. Utilizzare solo acque pronte
per I'uso. Non utilizzare soluzioni in-

fiammabili, alcoliche o di particola-
to solido al posto dell'acqua.

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo pud creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

Nella funzione di pulizia a vapore

@ semplice, si prevede che I'acqua ag-
giunta evapori e si condensi all'in-
terno del forno e dello sportello del
forno per ammorbidire lo sporco
leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-
lo del forno, pulire la condensa.

Dopo la formazione di condensa all'interno
del forno, nel canale della vaschetta sotto il
forno potrebbe crearsi un accumulo di ac-
qua e umidita. Dopo l'uso, pulire il canale
della vaschetta con un panno umido e poi
asciugarlo.

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del for-
no” e "Rimuovere i vetri interni dello spor-
tello". Dopo aver rimosso i vetri interni dello
sportello, pulirli con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. Per
i residui di calcare che potrebbero formarsi
sul vetro del forno, pulire il vetro con aceto
erisciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o candeggina.
Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. | tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) é disponibile nei
normali tipi di sportelli.

A

=&y
/

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.
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6. la cerniera di tipo (C) e disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

"

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimozio-
ne devono essere ripetute, pero in
ordine inverso. Durante l'installazio-
ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto pud essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-

poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-

verlo.

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

1 Vetro piu interno 2* Vetro interno (Potreb-
be non essere dispo-
nibile sul proprio pro-
dotto)

4. Se il prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo
2).

5. Il primo passo per risistemare lo sportel-
lo & quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo
smussato della fessura in plastica. (Se il
prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-
ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
no (1).
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6. Nel rimontare il vetro pil interno (1), fare  Se il forno & provvisto di una lampada ro-
attenzione a posizionare il lato stampa- tonda,
to del vetro sul vetro interno. E fonda- 1
mentale posizionare gli angoli inferiori

del vetro piu interno perché coincidano ) ) o

dolo in senso antiorario.

. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

7. Spingere il componente in plastica ver-

so l'incastro fino a quando non si sente —
un "click". \
L)

7.8 Pulizia della lampada del forno ’
Nel caso in cui lo sportello in vetro della I~ ,
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac- 3. Se lalampada del forno e del tipo (A),
qua calda e un panno morbido o una spu- come mostrato in figura, ruotare la lam-
gna e asciugare con un panno asciutto. In pada come mostrato in figura e sosti-
caso di guasto della lampada del forno, & tuirla con una nuova. Se & un modello
possibile sostituirla seguendo le sezioni del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
che seguono. gura e sostituirla con una nuova.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

« Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno e alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada qua-
drata,

con prese G9 con meno di 60 W di poten- 1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-

za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

La lampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
e quello di aiutare l'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se & presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.
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4. Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se & un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

8 Risoluzione dei problemi

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-
guito le istruzioni contenute in questa sele-
zione, contattare il proprio fornitore oppure
un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-
parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

« E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

« Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non € un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non € un errore.

Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non e accesa.

+ La lampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

+ Non c'e elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare l'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.

Informazioni addizionali per il Manua- |Informazioni tecniche sul funzionamento delle Modalita a Basso Potere in
le Utente: conformita al Regolamento UE 2023/826

Modalita CONSUMO ENERGIA (WATT) PERIODO (MINUTI)*

Off -
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Standby - -

Modalita Standby con informazioni o
. R 08 20
display di stato

Standby in rete -

*: || periodo dopo il quale I'apparecchiatura raggiunge la modalita di standby automatico, la modalita di spegnimen-
to o lo standby in rete, espresso in minuti e arrotondato al minuto piu vicino.
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@ MaHbI3/1bl aKIapaT HeMece naijanany OobIHIIA Taiianbl KeHecTep.

TTajinananynisl HyCKAyJIBIFBIH OKBIHBI3.

f blcthik 6eT eckepryi.

ECKEPTII OHiM HeMece OHBIH KOpLIaraH OPTAChIHA MaTePHAIBIK 3aKbIM aJlbIIl Kelyi MyMKiH Kayil.
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeiM Keke jkapakat Hemece — ©
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke )
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl .
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET )
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl .
KEpeK.

® Tex TymHYCKa KOCaJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH
KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece
aybICTBIPMaHBI3.
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OHIMre elnKasIai TEXHUKAJIBIK

e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

byn enim yiine konmganyra
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.
OniMi Oakmranapaa,
OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK
xepiiepae nangananoanpiz. by
OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE
TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka
J1a KYMBIC OeMenepineri
YKYMBICKEpJIEp acyHniHe
nanganaHyFa apHaJFaH.
ECKEPTY: byx eHimMai Tex
TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa
narganany kepek. OHbl OeIMeH1
KBUIBITY CHSKTHI Oacka
MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa
0OoJIMaiibI.

[TemTi Taramaap bl XKio0iT, micipy,
KYBIPY JKOHE TPHIIBJIC TalbIHIAY
YIIiH nakgananyFra 00Jabl.

by enimai TopenkeHi
KBI3JIBIPYFa, CYJITUIEP MEH
KHIMEPI KENTipyre
nangananyFra 00JIMaiIbl.



1.2 Bauaa, ocaua agam e bananap eHimre KoJI JKETKi3e

ﬁ JKOHe YHl ajaThIH 3aTTapAbl KOMMAaHBI3.
KAHYAPJIAPBIHBIH e ECKEPTY: Ilaiinanany ke3inzae
Kayincizairi OHIMHIH KOJDKETIMJII OeTTepi

BICTBIK Oonazpl. bamamapas
OHIMHEH aJlbIC YCTaHbI3.

¢ Kanrama marepuaigapbiH
OananapablH KOJIbI KETHIEUTIH
xKepae cakraHbl3. JKapakar rneH
TYHIIBIFY Kaymi 0ap.

® Ecik ambIK O0JIFad Ke3je, Orad
aybIp 3aTTapAbl KOMMaHBbI3
Hemece Oananapra OThIpyFa
pykcat 6epmeHi3. Ci3 memTig
YCTiHEH YIIBIN KeTyiHe HeMece
€CIKTIH 1TMEKTEpiHE 3aKbIM
KEJTipyl MYMKIH.

® EckipreH jkoHe Maiaachi3

eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:

1. Kyar KOCKBIIIBIH aKbIPaThII,
pO3eTKaJlaH IIbIFapbIHBI3.
Kyart kaGemin y3in, OHbI
OHIMHIH IITEINCeIbIMEH
QKbIPATBIHBI3.

3. bananapnelH eHiMre KipyiHe
XoJ1 OepMey YIIH CaKThIK
I1apagapbiH KOJIIAHBIHBI3.

4. bananapra eHIMMEH )XYMbIC
ICTEMENTIH pexXuM/ie OifHayFa
pykcar OepMeHis3.

® by eHiMi 8 jkacTaH acKaH
Oamanap xoHe (HU3UKAIIBIK,
CEHCOPJIBIK HEMeCe aKbLI-Oi
JIaFIpIIaphIHA HAIIap JaMbIFaH
HeMece TIKipruOeci MeH OuTiMi
JKOK ajilaMjiap, erep ojap eHiMmi
Kayirci3 naijaaiaHy MeH Kayir-
KaTepsep Typaibl KaJaraJaHaThIH
HeMece yHpeTiireH oosca,
rarmagaHa ajajbl.

¢ bananap eHIMMEH OWHaMaybl
Kepek. Tazamayapl )KoHe
nananaHyIIbFa KbI3MET
KepceTy i Oananap, erep oJapsl
KaJaraJlaiThIH agaM OojMaca,
)KacaMaybl Kepek.

® byJ1 eHiMII MIEKTEYJTi
(U3HUKATIBIK, CEHCOPJIBIK HEMECE
aKpLI-0¥ KabineTi 6ap agamaap
(conpIH iminae Gamanap), erep
oJIap Kajarajay acThIHJIA
0oJiMaca HEMeECE KaXETT1
HYCKayJIap/ipl anMaca, KoJaaHyFa
OOJIMAiIBI.

¢ bananapasiH 6HIMMEH
oifHamMaybIH Kajarajay Kepek.

® DJIeKTp OHIMAepi Oananap MeH YH A1 3 Duekrp Kayincizairi
JKaHyapJiapbl YIIiH KayinTi.
bananap meH yii xaHyapiapbl
OHIMMEH OlfHaMayhbl, KOeTepiaMeyi
HEeMece KipMeyi Kepek.

® OHIM/II dJIETTEr] TaKTaNIIa[a
KOPCETUITeH HOMUHAIIIBI TOKKA
COMKeC KeJCTIH
CaKTaHABIPFBIIIINEH KOPFaIFaH
JKepre KOChUIFaH PO3ETKara
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KOCBIHBI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OLTIKTI
AIIEKTPIIITre TANChIPBIHBI3.
XKeprinikti / YATTBIK epexenepre
coiikec eHiMI xKepre
TYWBIKTAYChI3 MaliganaHOaHbI3.
OHIMHIH aIackl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAW KOJDKETIMI1
xepae 6omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH OofiMaca, ©HIM KOCBUIFaH
DIIEKTP KOHIBIPFBICHIHIA
AIIEKTPTEXHUKAIIBIK HOpMaJapra
ColiKkec KeNeTiH )KoHe 0apIbIK
HOJIFOCTEP/1 JKeIiJIeH
KbIPATATBIH MEXaHHU3M
(cakTaHIBIPFBII, KOCKHIIII,
MIEPHETI ayBICTBIPBIN KOCKBIIIT
koHE T.0.) 0OJTyBI Kepek.
Xenney, TeXHUKAIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJbIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPATHIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

OHIMII oeTTerl TaKTanmaga
KOPCETUITeH KepHEeY MEH >KULIIK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

(Erep eniMiHi3ze xeii kabei
6oimMaca) Tek «TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemiMiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

Kyat kabeniH eHIMHIH acThIHA
JKOHE apThIHA JKa0BICTHIPMAaHBI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. Kyat xabeni
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MaibICTIaybl, MBIKBUIMAYBI JKOHE
Ke3 KEJITeH JKbITy Ke31MeH
OaiimaHpicTa OOIMaYHI KepeK.
OHIMJII KypacThIpFaHHAH HEMece
Ta3zajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3J/e, KyaT kabemiHig
KBICBUIBIN KAJIMaybIH
KaJaralaHbl3.

ITaliganmaHbIn KkaTKaH Ke31e,
IUIMTAHBIH aCTBIHFBI O€TI 1€
Kb13aabl. Kyar kabenpaepi
OHIMHIH apTKbI )KaFbIHA THIII
TypMaysl THic. OHTIece, o
3aKbIMJIAHYBl MYMKIiH.

DneKTp KabenbepiH MemTiH
ecirine KbICTBIPMaHbI3 HEMece
OJIap/ibl BICTHIK OETTEPAIH
yCTiHEeH oTKi30eHi3. Onaii
0o1maca, KbICKa TYUBIKTATYBI
HOTHXKECIHIE KaOebIiH
OKIIayJiaybl OanKpI, 6pTKE
OKeJyl MYMKIH.

Tex TymHycka kabemnbai
nanananelHb3. Kecliren Hemece
3aKpIMJIATFAaH KaOenbaepai
nayigananOaHbI3.

OHIMMEH KYMBIC ICTEy YILIiH
Y3apTKBIII CHIMJIBI HEMECE KOTl
KOCKBIIITBI alllaHbI
naygananOaHbI3.

KousepTop anmanrepin (amra
TYpiHE apHAIIFaH) naiaanany
KakeT OOJIFaH »xaraaiina
MaKyJIJIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi



KBI3MET KOPCETY OpTaJbIFbIHA
HEMECe UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apJachIHbI3.

® DJIeKTp KEINiCIHIH Y3bIH/IBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETY
OpTaJbIFbIHA Xa0apIaChIHBI3.

* [lopTaTuBTi KyaT Ke3/1epi Hemece
OipHere amanap KbI3bI KETil,
epTeHyl MyMKiH. bipHeme
amranap/ibl >koHEe MOPTATUBTI KyaT
KO3/IepiH OHIMHEH aJIbIC YCTAHBI3.

® Erep Kyat ka0eni 3aKbIMAaNIFaH
0oJica, OHBI BIKTUMAJ KayilTiH
QJIJBIH Ay YLIIH eHAipyLi,
YOKIIETTI KbI3MET HeMece
UMIOPTTAYIIBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYHI
KEpeK.

e ECKEPTY: [lemrix maMbIx
aybICTBIPMAC OYPBIH, JIEKTP
TOTBIHBIH COFY KaymiH
OonpIpMay YIIiH €HIMAL 3JEKTp
KEIICIHeH aXKbIPaTyIbl
YMBITIIAHBI3. AUBIPIBI
PO3ETKAaaH CYBIPHII ANTIHBI3
HEMECE CaKTaHBIPFBIII
KOpaObIHAH CAKTaHIBIPFBIIITHI
OIIIPIHI3.

Erep ci3nin eHiMiHI3 e KyaT Kademi

MEH IITEICcelb 0oJIca:

® OHIMHIH alllachlH CIIKAIIaH
ChIHFaH, 0OC HEMece POo3eTKaIaH
TBIC pO3ETKara CaJIMaHbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFra TOJBIFBIMEH

CaJIbIHFaHbIHA KO3 KETKI31HI3.
ONTHece KOChUIBIMAAP KbI3BII
KETiM, epT IIBIFybl MYMKIH.

® KypbUIFBIHBI MAMJIbI, Ta3a eMec
HEMece Cy THI0I MyMKiH
amangapra (MpICANIbI, CY aFbIll
KETyl MYMKIH KYMBIC YCTEIiHIH
KaHBIHIaFbLIAP) CATyJaH ayJiaK
0O0JIBIHBI3. OHUTHECE, KBICKA
TYMBIKTAITy JKOHE TOK COFY KayIi
6ap.

® AlibIp/Ibl €IIKAIIaH Cy KOJIMEH
ycTaMaHsbi3!

® CbIMHBIH ©31H €MecC, alllaHbIH
KOPITYyChIH MaijaaHbII,alllaHbl
PO3€TKaaH aJbIHBI3.

A1 4 Taceimangay
Kayincisairi

® OHIMI TackIMaJIaydbIH
aNJIBIH/IA OHBI KyaT Ke3iHeH
QXKBIPATHIHBI3.

® OHIM aybIp, OHIM1 KEMIHE €Kl
azaM OOJIBIIT TaChbIMAaJITaHbI3.

® OHIM/II TackIMaiay HEMece
KBUDKBITY VIIIiH €CIKTi XKoHe/
HEMece TYTKAHBI MaiaanaHOaHbI3.

® OHimre Oeryie 3aTTap/sl
KOMMaHBI3. OHIM/II TITHEH AJIBIII
KYPIHI3.

® OHIM/II TachIMaJay Kepek
OoJrFaH/a, OHBI KOITIPIIiK
OpAayBIIINEeH HEMECE KIHIIIKE

KapTOHMCH OpPaHBbI3 KHEC
JKaKChbLIall CKOTYIICH TapPThIIT
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OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaIMalbl
OeIIKTepiH 3aKbIMJIAN aiMay
YILIiH MBIKTan OEKiTiHi3.

® OHim1 opHaTHac OYpbIH,
TachIMalIjay Ke31HJie OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETE€HIHE KO3
JKETKI31HI3. 3aKbIMIaarad 0osca,
UMIIOPTTAYLIbIFa HEMECe
YOKIJIETT] KbI3MET KOPCETy
OpTaJIbIFbIHA Xa0apIIachIHbI3.

ﬁ 1.5 Opuary ke3singeri
Kayincizaik

® OpHaTtysl Oactamac OypbIH,
CaKTaHBIPFBIIITHI AXKBIPATY
apKBUTBI KYPBUTFBI KOCBUTATHIH
AIIEKTP XKEIICIH KyaT Ke31HeH
QKBIPATHIHBI3.

® TaceIManay KoHE OpHaTy
KE31HJIe opAailbiM KOPFaHBIII
KOJIFAIl KUIHI3. OUTIIECE, OHIMHIH
OTKIp KbIpJIapbIHAH JKapakaT aiy
Kayri Oap!

® OHIM/Il OpPHATY/IbIH aJIIbIHIA
OHBIH 3aKbIMJIaHYbIH TEKCEPIHI3.
OHIM 3aKpIMIaHFaH 0O0JICa, OHBI
OpHATIIAHBI3.

¢ OpHaTbUIaTHIH XKuha3IbIH 1K
OeTiH xaly yuIiH KaHaai ga oip
KBUTY OKIIAYJIaFbIIIT
MaTepHalAapAbl MaiananyaH
ayJak OOJIBIHBI3.

® OHIM/Il OpHAaTy aiiMarbIHa
TIKeJIeH KYH coyJieci Tycrneyi
KEpEK JKOHE DIIEKTP HEMece ra3
KBUTBITKBIIITAPBI CUSKTHI KBLTY
Ke371epi 00IMaysl Kepek.

® OHIMHIH 0apIIbIK KEJIIETKIIT
apHaJIapbIH allIbIK YCTaHbI3.

e [[TamaiaH ThIC KbI3BIN KETYIIH
QJIJIBIH Ty YIIiH, OHIMI
JICKOPATUBTI KaKMaKTapIbIH
’KaHbBIHJIA OpHATYyFa OOIMaNIbI.

e ["a3 TyTiri/KyObIpsl HEMECE
IUTACTHK Cy KYOBIPbI OHIM
OpHATBUIATHIH aliMaKThIH
apThIHIA OpHAJACKaH XaFaia,
©HIM MEH OChl KOMMYHUKAIUS
xeninepi Oip OipiHe THin
TYpMaFaHbIH TEKCepiHi3. OUTHece
HITAHT/KYOBbIP MBDKBUIBII KaTybl
MYMKIH.

® Erep eHIM OpHATBUIATBIH KEPiH
apThIH/IA po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara
CaJIbIHFaH allaMeH Je
’KaHACHANTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKi3y Kepek.

A1 .6 Iaiinamany
Kayincisairi

® Op KOJIJJaHFaHHAH KEillH, OHIMHIH
OIIPIITEHIHE KO3 )KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naigananOaiTeIH O00JICAHBI3,
PO3ETKaJaH CYBIPHII, KyaThlH
OIIIPIHI3.

¢ [laiinanany Ke3iHJie ChIHY HEMecCe
3aKbIM KEJIy OpbIH ajica, OHIM/I1
naiganaHoa”p3. OHIML SJIEKTP
KETICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymsra Hemece

YOKIJIETTI KbI3MET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHA Xa0apJIachIHbI3.

KK/ 44



® Erep anapIHFBI €CIKTIH OWHEr1
aJIBIHBIN TAacTalica HeMece
YKAPBUIBIT KEeTCE, KYPBUIFBIHBI
nanananOanbpI3. OUTIIECE, 3aKbIM
OKeTyl HeMece KOpIllaraH opTara
3USH KENTipyl MYMKIiH.

® KypbUIFBIHBI asFBIHBIZ0CH
OacmaHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMece
YIIIeCIMIUTITIHI3 aIKOTONBI1
KOHE/HeMece eCIpTKiHI KOJIaHy
HOTHIKECIHE OYy3blIca, OHIM/II
elIKanag mnaiagasanoanb3

® TyTaHFBIII 3aTTapAbl MiCipy
aliMarblHA JKaKbIH KOMMAaHBI3.
Byn epT TyasIpybl MyMKiH.

® [lemTiH TYTKAChI CYJIT1 KEOTIpriiI
eMec. OHIMII maigagaHraH Ke3/e
TYTKaFa CYNITiIepi, KOJTFanTapIsl
HEMeCe YKcac TOKbIMa
OYHBIMIAPBIH 1T KOHMaHBI3.

® OHIM eciriHiH 1JIMEKTepi eCiKTi
alllIKaHa KOHE KalKaHIa
KO3FaJIa bl )KOHE KETTEeNiN Kalybl
mymMmKiH. EcikTi amkanma /
JKamKaHza, iIMeKkTepi 0ap OemiKTi
YCTaMaHBI3.

ﬁ 1.7 Temneparypa
TYpaJibl eCKepTyJiep

e ECKEPTY: Onim naitnanansury
Ke31H/Ie, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OeJIeKTepl BICTHIK 0OJIAIbI.
OHIMre JKoHEe KbI3bIpY
DJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHIEH
abaii 6oty kepek. 8 jkacka

TOJIMaraH Oananap epecek
aJlaMJIapIbIH HYCKAYBIHCHI3
OHIMIe KaKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH JKaHbIHA KAHFbILI /
YKAPBUIFBIII 3aTTap/ibl KOMMaHbI3,
OUTKEH1 )KYMBIC ICTeI TypFaHja
0eTi BICTBIK OOJIabI.

¢ [licipy ke3iH/ie HEeMece COHbIH/IA
€CITiH allbI YKaTKaHOa Coll
opipek TYpbIHBI3. By KOMIbI,
OeTTi )XoHe/HEMECE KO3
KYHIIpyl MYMKIiH.

® OHIM )XYMBIC ICTeIl TYpFaHJa,
BICTBIK O0janpl. bIcThIK
OemikTepre, MEMITIH ilIKi 6eTiHe
KOHE KBI3ABIPY AIEMEHTTEPIHE
THUIN KeTney yuIiH abait 6oy
KepekK.

® OHIM/II Talijaany Ke3iHjie,
KOJIJIapBIHBI3Fa BICTBIK
OTKI30CHTIH KOJIFanTapbl KHiHI3.

A1 .8  Kepek-xapakrapabl
nagajany

® ['punb TOphl MEH Micipy TabarblH
CBIM Cepeliepre Iyphic
OpHAaJIaCTHIPy MaHBI3AbI TOJBIK
akmaparTel «Kepek-
JKapaKTapabl
naiiianany» O6eyiMiHEeH KapaHBbI3.

® AKcecyapiiap/ibl Kamepara
TOJIBIFBIMEH UTEPII
OpHaJacThIpFaHHAH KeiliH, mell
€CITiH KaOBIHBI3, SUTIIECE OJIap
€ClK QMHETIH COFBII, OHBI
3aKbIMJIaybl MYMKIH.
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Maitnbl nepramesT KarasblH
HEMECE COFaH yKcac
MaTepHaJIIap/bl Naii1ajlaHFaH

ﬁ 1.9 Iicipy ke3ingeri
Kayincizaik

® blnpic-asKTa ajJKoroJbIiK

CyCBIHAApABI KOJIaHFaHaa abait
OOJIBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFapHI
TeMmIeparypaja OyJaHbII, epT
TYyABIPYBI MYMKiH, ce0e0i oI
BICTBIK OETTepMEH KaHACKaH/1a
TYTaHA[bI.

[Ticipy aliMaFbIH/IaFbI TaFaM
KaJIBIKTaphl, MBICAJIBI Maii,
»kaHybl MYMKiH. [licipep anmasiama
OCBI KaJABIKTAap/Ibl Ta3aIaHbI3.
Tamakran ynany kaymi: [Ticipy
aNJIbIH/Ia HEMece OJlaH KeHiH
TaramJipl nemte 1 cararTtan
apTHIK KaJablpMaHbI3. OUTIIECE,
OyJ1 TaMaKTaH yJaHyFa Hemece
aypynapra oKelryl MyMKiH.
[TemmTe x&aOBIK KOHCEPBIIEP MEH
HIBIHBI BIABICTAPIBI
KbI37pIpMaHbI3. KyThia maiiia
00JaThIH KBICBIM OHBIH
JKapbUTybIHA OKETyl MYMKIH.
Tymianen naiganaHbuIbII
xkatkanaa EIIIKAIIIAH micipy
HAYyachIH, BIIBICTAP/bI HEMECE
ATIOMUHHK (OJIBTaHbI TIKEJIeH
nemTiy TyOiHe KoiMaHbI3. JKblTy
JKUHAJTYBI MEMITIH TYOIHE 3aKbIM
KEJTIpyl MYMKIiH, TillTI MeII
mkadplHa HEMece ac YHIiH
eJICHIHEe 3aKbIM KEJITipyl MyMKiH.

Ke3Jle, KeJeci CaKThIK IapajapblH

YCTaHBIHBI3:

® Maii oTKI30€HTiH KaFa3 bl )KOHE
a3bple-TYJIKTI BIIBICKA HEMECE
TMIEIIKE apHAIIFaH KYPBUIFbIFA
(micipy Tabarbl, TPUIIb TOPBI KIHE
T.0.) OpHATACTHIPHII, AJ/IBIH aja
KBI3JIBIPBUIFAH MEIIKE CATbIHBI3.

® [lemTiH KbI3ABIPY dJIEMEHTTEPiHE
THII KETYiHIH )9HE BICTBIK aya
arbIHBIHA KeJIepTi JKacay KayIiHiH
aJIJIbIH aJly YIIIH aKcecyapiiapliaH
HEMECEe KOHTEHHEPIIEPAEH
HIBIFBIN TYPFaH Mail ©TKI30€UTiH
Karas/blH apThIK O6JiKTepiH
aJIBI TacTaHbI3. Mail oTKI30elTIH
Kara3/bl OHAIPYII YChIHFAH
MaKCHMAaJIbl TEMIIEpaTypagaH
JKOFaphI TIENI TeMIlepaTypachiHaa
nagananoans3. Emkamnan
NeITiH TyOiHe Mail ©TKi30eUTIH
Kara3 KOMMaHbI3.

® Akcecyapiiap/ibl aJlJIblH ajna
KBI3JIBIPY KE€31H]Ie OHBI YCTIHE
KOMMAaHBbI3.

e [lemrTiy immiHgere aya
alfHaJIbIMBIHA OailIaHBICTHI
MaTepHabIH opi-0epi YIIbII
KYpMeci YIIiH, OHBbIH YCTiHE
TOPEIIKE CUSIKTHI 3aT OaCHII
KOMBIHBI3.

® Haya immiHzgeri Tek KakeTTi
OetTep/i kaObIHBI3.
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® Op naiijanaHfaH cailblH, HayaHBbI apTKbI JKarblHA KOWMaHbI3. by

Tazanay KaXeT KoHE Hayara €H BICTBIK aliMaK, COHJIBIKTAH
naiiananplIFal 6apIiblK Mai Mailsibl TaramMaap epTEeHIN KeTyi
OTKI30€HTIH Kara3iap Hemece MYMKIH.

yKcac MaTepuanaap
aybICTBIPBLIYbBI KEPEK. OUTIIECE,
Hayara CYWBIKTBIK TaMBblII,

1.10 TexHHMKAJBIK KbI3MET
KOpPCeTy JKoHe Ta3ajiay

TYTiHZCYl HEMece KaHybl Kayliean
MYMKiH. ® OHiM/JII Ta3anamac OYpbIH

® OHIM KakIIarel alllbUIFal Ke3eE, OHIMHIH CaJKbIHAQYbIH KYTIHI3.
aya arbIHBI TIaiina Oonaael. Maii blcThik GeTTep Kyiiikrepre okenyi
OTKI30€HTIH Kara3 KbI3IbIPFhIII MYMKiH!
DIIEMEHTTEPTe THIM, KAHYBI ® OHiMJII Cy bl ceOy Hemece Tory
MYMKiH. apKBUIBI CIITKAIIAH KyMaHbI3!

e KybIpy YIIiH I'pHIIb COpeCiH DJEeKTp TOFBIHBIH COFY Kaymi 0ap!
naijanany Kesinie, Haya tomenri  ® Ouimi Tazanay yuin 0y
cepere OpHATHLIYBI THIC. TasaJIarbllITap bl
OiiTnece, NEITIH TypiHE aFaThIH naiifananOansI3, cedeoi Oy '
TaraM Maiibl JKoHe 6acKa ANEKTP TOTHIHBIH COFybIHA OKEMyi
KOMITOHEHTTEP TYTIH TYJBIPHIIH, MYMKIH.
TYTaHYbl MYMKiH. ® [lemTiH anabIHFBI €CITiHIH

¢ ['punbai jxacaraH Ke3Je MemTiH OMHETIH Tazanay YILIH, KaTTbl
ecirif xa0bIHbI3. bICTBIK OGeTTep abpasuBTI TA3aJIAFBIIITAP/IBI,
KYHiKTepre oKeinyi MyMKiH! METaJUl KbIPFBIIITAPABL, CbIM

® ['puiibre >xapaMcbl3 Taramaap epr JKOKEHI HEMECe aFapTKBILI
KAyITiH TybIpabl. I'pHiIbae TeK MaTepuanaapAbl naiaanaHOaHbI3.
TPUIIBAIH BICTHIK OTHIHA COMKEC by mMarepuaniap mIbIHbI
KeJIeTiH TaFaMAap/bl MiCipiHi3. Oerrepre ChI3aT TYCYiHE XKoHE
TaraMbpl THIM aJIbIC, TPUIIB/IIH CBHIHYbIHA OKeJIyl MYMKIH.
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2 Kopuiaran opTara KaTbICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaijpIKTap TypaJibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE mupexTuBachIHbIH
TAJIANTAPbIHA COMKECTIK KIHe
KAJIABIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) rananrrapeina caii. Byt eHiMIe Kaibik
DIIEKTP KIHE IEKTPOHIBIK Kababik (WEEE)
KIIacCH(MKAIMACHIHBIH Oenrici 6ap.

byn eHiM Kaiita maiigagaHnyra
60JIaTBIH JKOHE XKOIOFa KeJeTiH
JKOFapbl Caraibl OOJIIeKTep MEH
MaTepHaIgapAaH jKacalFaH.
Oiitce 1e, KpI3MeT Mep3iMi

L AsIKTAIIFaH/Ia, OHIM KaJIbIFbIH
yiizeri komimMri Hemece 6acka KajAbIKTapMeH
Gipre TactramaHpbI3. OHBI STEKTP JKOHE
9IEKTPOH/BIK JKa0IbIKThI JKOSITHIH JKHHAY
MYHKTiHe anbin 6apeiHbi3. JKuHay MyHKTiNEpi
TypaJjbl aKIapaTThl XKEePrilikTi SKIMIIITIKTeH
cypaHpbI3. KypbUIFBIHBI THICTI TYpJe KOKBICKA
JIAKTBIPY KOPIIAFaH OpTara JKSHE afaMaapIblH
JHCAYIBIFBIHA BIKTUMA TePic cangapasl
GonapIpMaiisI.

RoHS pgupexkTuBacbIHbIH TananTapbiHa
COMKEeCTIK:

Ci3 carpin anran eniv EU RoHS
nupextuBackibiy (2011/65/EU) Tanantapsina
cail. Byt mupexTrBaza KepceTireH 3UsTH bl
JKOHE THIBIM CaJIbIHFAH MaTepPHAIAAPIbI
KaMTBIMaWIbl.

2.2 Kanrama Typajbl aKknapat

OHIMHIH KanTtama MaTepHaJIiapbl YITTHIK
KOpLIaraH OpTa Typallbl epexxesiepre cail Kaira
oHzIeyre OOJIaTBIH MaTepHalIapAaH JKacalFaH.

Kanrama KaJaibsIKTapblH TYPMBICTBIK HEMECe
0acka KaJapIKTapMeH Oipre TacTaMaHbI3, OHBI
JKePTUTIKTI OMITIK OenTijereH KanTaMma
MaTtepuaIapblH KHHAY OpbIH/IapbIHA
anapbIHBI3.

2.3 DHeprusiHbl YHeM/ey 0OibIHIIA
YCBIHBICTAP

EO 66/2014 coiikec sHeprust THIMITIT]
TypaJIbl aKIapaT eHiMre Koca OepiireH 4ekTe
KaMTBUIFaH.

Temenpaeri HycKayiIap eHIMI 3KOJIOTHSITBIK

Ta3a JKOJIMEH IailallaHyFa JKOHEe KyaTThl

YHEMEYTe KOMEKTECe/i:

® My3aaTeUIFaH TaFaM/bl MicCipep alIbIHAa
K101 TIHI3.

® [lemTe KBUTY Bl XKAKCHI OTKI3ETIH KapaHFbI
HeMece IMaJIbJIaHFaH blbICTAPbI
KOJIJAHBIHBI3.

e Erep Oy peuentre HeMece naijanaHyIbl
HYCKAyJIBIFBIH/IA KOPCETIICE, dpKAIIaH
AJJIBIH aJla KbI3JBIPBIN OTHIPBIHBI3. [licipy
OapbICHIH/IA TIEIITIH €CIriH KalTa-KaiTa ama
OepMeHi3.

® ¥Y3aK micipreH Ke3zie oHIMI Mmicipy
asikTanranra neiin 5-10 muHyT OypsiH
emripiHi3. Kanaslk ®KbutyIel naiganany
apKpUTB! 25eKTp Kyarsia 20%-Fa meitin
yHemaeyre 00aab

® [lemre Gip yakbiTTa OipHEIIe Taram
JTalibIHaYFa THIPBICBIHBI3. EKi TaramIIbpl ChIM
TOpFa KOMbIM, Oip yakpITTa micipyre 0osiaapl.
CoHBIMEH KaTap, erep ci3 TaraMaapasl 0ip-
OipJen maiiplHAAcaHbI3, OYIT IEKTP KyaThIH
YHEeMIeW i, OHTKeH] el KbITYbIH
JKOFaJITIIAiIbI.

KK/ 48



3 Omniminis

3.1 Ouim akmapaTbl

*k

10 «

9 ¢

8 <

> 3**

> 4

7 <4

A

» 5

B2

L~

1 Backapy Takracel

3 Coim cepernep

5 Ecik

7 TeMeHTIi *KbUIBITKbIII (00J1aT TA0AKTHIH
ACTHIH/IA)

9 JKorapFbl KBUIBITKBILI

Yiricine GaiinanplcTbl ©3repil oThIpajibl. OHIMIHI3IE
maM GosiMaybl MyMKiH HeMece IIaMHbIH TYPi MeH
OpHaJIaCybl CypeTTerifieH o3rele 6oIybl MYMKiH.

Yuricine GaiinansicTbl 3repin otbipajbl. Cizztin
eHIMiHi3/ie CbIM copeci Gonmaysl MymKin. Cyperre
MbICaJl PeTiHe ChIM copeci 6ap OHIM KOPCETiIreH.

10
3.2

[lam

Kenmerkimn Ko3raaTKbIIb (Goaar
TaKTaHbIH apTHIH/IA)

Tyrtka

Cepe nenreiinepi

XKennery tecikrepi

Omnimuin 0ackapy Takracsl Kipicne
JKIHe Manfajany

Byn Genimzae eniMHIH O6acKapy TaKTachIHBIH
LIOJTYBIH JKOHE HETi3r1 MaiiananyaapbiH Tada
anacel3. OHIM TypiHe OaliTaHBICTBI KECKIHAED
MeH KelOip MYMKIHAIKTepe
aNBIPMAIIBIIBIKTap OOMYBI MYMKIH.
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3.2.1 backapy TaKTachl

P T
8 o b
HEEEEERE
= O o o OCO0 g 4
AN CRNCIICIE- I s el a0
= 220° 200" 180°
v v v
1 2 3
1 OyHKUHUSHBI TAaHIAY TETIrl 2 Taiimep
3 TemmeparypaHbl TaHIay TETiri
Erep ci3nin eHiMiHI3AI OacKapaThIH TYTKaIap Taiimep

(;ep) Gourca, keiibip Mouenbaepe / by
TyTKajap (Jep) urepiired kesze naiiaa 6oJrys
MYMKiH (KepiieHreH TyTkaiap). Ocsl
TYTKaJapMEH jKacallFaH rapaMeTpIiep YIiH
aJIBIMCH THICTI TYTKAHBI 0AChHIM, TYTKAChIH
LIBIFAPBIN AIBIHBI3. PeTTeyIeH KelliH OHBbI
KalTajaH uTepill, TYTKAHbI OPHBIHA CAJIbIHBI3.

3.2.2 Ilewri Hackapy nanejiMeH
TAHBICTBIPY

®YHKUMA TaH[ay TYTKAChI

Mewrriy sxyMbIc QYHKIMIAPBIH QYHKIHS
TaHJAy TYTKAachl apKbUIbI TaHJayFa OOIa/Ibl.
Tanjay yuriH a0bIK ()KOFaprbl) KYiaeH conra/
OHFa OYPBUIBIHBI3.

TeMmnepaTypaHbl TaHAAy TeTiri

TemmepaTypa TETiri apKpUIbI MICIPriHi3 KeIeTiH
TeMIepaTypansl TaHayra oonanpl. Tannay
YLIiH 5Ka0bIK ((KOFapFbI) KYHICH carar TiliMeH
OypaHbI3.

MewTiH, iIKi TeMnepaTypacbiHbiH,
WHAUKAaATOPbI

[MemTiy imKi TeMepaTypachiH Taitmep
JMCIUICHIHeT] TeMIepaTypa OenricineH
tycinyre 6onansr. [licipy Gacranranma
IVICIUICIIe TeMIlepaTypa Oenrici maiia
00J1a/1bl, aJl KYPhUIFbI OPHATBUIFAH
TeMIlepaTypara KeTKeH/Ie TeMIlepaTypa oenrici
)oranajpsl. [lemTiy inmiHAeri Temmeparypa
OpHATBUIFaH TEMIICPATypaaH TOMEH TYCKEH/IE,
Temrmeparypa Oenrici KaiiTa maiina 6oaubl.

O Qoom <@
g I I

© ® &

4D D El
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

JlaGbu1 nepHeci
VaxpITTBI OpHATY TepHeci
Asaiity nepneci
ApTTBIpY HIEpHECi

Tapamerpiiep nepueci

o O~ W N =

TlepHenep KyJimbl niepHeci
Tanbanapabl Kepcery

@ : Han micipy yaksiter Tan6acs! ([Ticipy yakpITbIHBIH
TaHOaChl)

A .. . .. .
(\9 : Han micipyai asikray yaksrtsl Tan6acsr * (Ilicipymig
AsAKTally YaKbIThIHBIH TaHOAaChl)

Q : Jlabb11 TanGack! (Jlabbu1 TanGackI)
O 1 Kapbikreik TanOack! (JKapbIKThIK TaHOACHI)

: Iepuenep Kyiusl Tanacs! ([Tepaesnep KyJimbl
TaHbackl)

[ﬂ : Temneparypa taubacsl (Temmeparypa TaHOaChl)
E(I’) : bi0bic penreiii Tanbace ([pIObIC AeHreili TanOackl)
: Ecik kysmsl Tan6acet * (Ecik Kysimbl TaHGachr)

*Oun eHiM yaricine GaiaHbICTBI ©3repir oThIpaisl. O
oHiMiHi3e KormKeTiMai GoMaysl MymMKiH. (Mozenbre
GailIaHBICTBI)
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3.3 Mewrin KymbIic QyHKIUMSIIAPBI

OyHKUMsIap KeCTeciH/e neuire naigananyra

0OJIATBIH )KYMBIC (DYHKIHSIAPHI XKSHE OCHI
(byHKUMsIIAp YIIiH OpHATYyFa 0O0JIaThIH €H

JKOFaphl )KOHE €H TOMEHT] TeMIieparypaap
KepceTinreH. MyH/1a KOpCETUIreH )KYMBIC
PEKUMIICPIHIH peTi OHIMIHI3IeT1 opHalacyAaH
Oackarra 60JIybl MYMKiH.

DyHKIHSA Temmnepartypa
.. DyHKIHSA CHNIATTAMACHI o | CHIIATTaMAa KIHE KOJIaHY
Geurrici ananasonsi (°C)
— Taram Gip yaKbITTa )KOFapbIIaH )KOHE TOMEHHEH KbI3bIPbLIA/IbI.
Y CTiHT] K3HE aCThIHFbI N Toprrapra, KOHAUTEPIIIK OHIMAEPre HeMece HaH Micipyre apHallFaH
HKBUIBITY KaJIbINTapJaFbl TOPTTAp MEH OYKTBIPBUIFaH TaFaMaapra KONailisl.
ITicipy Gip Haya apKbljibl JKacaabl.
0
T
— .
Tek ToMeHTi KbI3bIpy KOCYJIbl. O aCTBIHFBI JKAFbIH KbI3apTy bl
— ToMeHT1 KbUIBITY * Ka)KeT eTEeTiH TaramJapra )apamabl. by GyHKuMsHbI OHail OymeH
p— ; o
FYR\] Tazajay YUIiH Jie naijagaHy Kepek.
| .
—
JKengerkii kemeriMen YcTiHri %oHe aCTBIHFBI XKBUIBITKBIIITAPMEH KbI3IBIPBUIFAH BICTBIK
% ACTBIHFBI/YCTIHTT * aya yKeJJeTKiueH 6ipre nemriy 6oibiHa Oipael jKaHe KbLIgaMm
— SKBUIBITY Tapanazsl. Ilicipy 6ip Haya apKbLIbl JKacanasl.
Tlewrriy ToOeciHaeri yIKeH Ipuilb xKyMbIC icteiiai. On ken
ToNbIK IPUiIh * Y 'p ¥
MOJILIEp/Ie TPUIIb JKacay YIIiH yKapamibl.
wW . . KinkeHe rpuitb apKbLIbI KbI3ABIPBUIFAH BICTBIK aya XKeJIISTKIIIIeH
Kengerkim kemeriMen N )
remnike Te3 Tapanazasl. Ol a3 MeJep e TPrITh jkacay YITiH
TOMEH TPHIIb -
KOJIAIBI.
A Ilenrrin GapibIK KBUIBITKBIIITAPBI JKYMBIC icTeiui. by sxymbic
N\ Kymeiirim (YHKUMSCHI HEIITI KAKETTi TeMrepaTypara (aJljiblH aja KbI3/bIpy)
Y JKBULIAM JKETKI3y YIIiH naiaanansuiaasl. OHbI TaraMm JalbIHIAY
YIIH naiifasaHbansI3.

* OHIM TemIiepaTypa TYTKAaChIH/a KOPCETIIreH
TeMIlepaTypa Auara3oHbIH A XKYMbIC ICTeiIi.

3.4 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbl

OHiMIIe opTYPIIi Kepek-Kkapakrap 0ap. by
GesiMzie KepeK-)KapaKTap/IblH CHIIATTaMachl
JKOHE JIYpPBIC Mali/lallaHy CUlaTTamaiapsl 6ap.
OHiM yiriciHe OallIaHBICTHI KETKI31ICTIH
Kepek-kapak e3repesi. [lainananyst
HYCKAyJIBIFbIH/IA CHIIATTAIIFAH OapiIbIK KepekK-
JKapakTap eHiMiHi3ae 00JIMaybl MyMKiH.

KypbUFbIHBIH iIiHAET] HAayatap

KbI3yIbIH 9CEpiHEH Ae(opMalusIanybl

MYMKiH. bys1 QyHKIIHOHAIIBUTBIKKA
ocep erneiini. Haya cankpiHgaran
Ke3zie nehopMarus KoFaaabl.

CraHaapTThl Haya

OJ1 KOHIUTEPITIK OHIMACPIi, MY3/aThIIFaH
TaraMJIap bl )KOHE YIIKEH KeCeKTep/i KybIpy
YILiH KOJIIAaHBUIA/IbI.

I'puab Topsl

Ou micipineTiH, KybIPBUIATHIH KOHE
OYKTBIPBUIATBHIH TaFaM/Ibl KybIpyFa HeMece
KaJlaFaH copere KOra apHaJFaH.

KK/ 51




CrpIM cepeJiepi 06ap yJariiepae :

CpIM cepeliepi KoK yJrijepae :

3.5 OHiMHIH KepeK-KapaKTapbIH
naganany

Micipyre apHanraH cepenep

[Ticipy alimarbIH/Ia COpE OPHBIHBIH 5 JeHreii

0ap. Conpaii-ak, MeITiH aaIbIHFbI

JKaKTaybIHJIAFbl CAaHAPAaH COPEICPIiH PETiH

Kepyre 00Jaibl.

CbIM coepeJiepi 06ap yJarinepae :

N
5
4
3
2
1
>/
ChIM cepeJiepi KoK yJrijiepae :
"; =~ 2
=~ 1

CbiM TOpAbI Nicipy cepenepiHe Koo

CrpIM cepeJiepi 6ap yJarinepae :

CBIM TOp/BI CEIMHBIH OYHipIiKk copernepine
JIYPbIC OpHAJIACTBIPY ©T€ MaHbI3AbL. ChIM
TOpABI KaJlaFaH cepere KOWFaHma, aliblK 0ok
AIJIBIHFBI JKaFbIHIa 00Jybl Kepek. JKakchipak
TCipy YIIiH CBIM TOPABI CBIM COPEHIH TOKTay
HYKTeciHne OekiTy kepek. O MemTiH apTKbl
KaOBIpFachlHA jKaHACy YIIiH TOKTay HYKTECiHEeH
oTIeyi KepeK.

CpIM cepeJiepi oK yJariiepae :

ChIM TOp/IBI OYHIpPIIIK copernepre aypbic
OpHAJACTBIPY 6T€ MaHbI3bl. CHIMIBI TOPJIBIH
cepere Koiranaa 6ip 6arbIThl 6ap. ChIM TOPBI
KaJlaraH cepere KoWraHza, alblK 0eik
QIJIBIHFBI XKaFbIHIA 00Tyl KEepeK.

Hayanbi nicipy cepenepiHe Koo

CpIM copeJiepi 6ap yJariaepae :

Hayamapne! ceiMHBIH OYHipiik cepernepine
JIYpBIC OpHAJACTBIPY J1a ©Te MaHbI3/bl. HayaHb!
KaJllaFaH copere KOWFaH/Ia, OHBIH YCTayFa
ApHAIIFaH JKaFbl AJIBIHFBI KaFbIHIA OOITYbI
Kepek. JKakcpIpak micipy yIIiH HayaHbl CBIM
cepeleri TOKTaTKBIII POo3eTKara OeKiTy Kepek.
O memTiH apTKbl KaObIpFachlHA )KaHACy YIIiH
TOKTATKBIII PO3ETKA/IaH OTIIEYi KepeK.

ChbIM copeiepi KoK yJrijiepae :
Hayamnapns! Oyiipiik cepenepre aypsic
OpHAJIACTBIPY J1a ©Te MaHbI3/16l. HayaHb!
copere Koltranna 6ip 6arbIT 6osansl. Hayansr
KaJIaFaH copere KOHFaH/a, OHBIH ycTayFa
apHAaJIFaH JKarbl AJIIBIHFBI XKaFbIHAA OO0IyBI
KepeK.
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CbIM TOPbIHbIH, TOKTaTy hyHKUMSACDI

CBIM TOPBIHBIH CBIM COPEIEH IIBIFBII KETYiHe
KOJT OepMey YIIiH TOKTaTy QYHKIMICH Oap.
By pyHKUIUSIHBIH KOMETiMEeH TaraMIbl OHAi
JKOHE Kayirci3 mbiFapyra 6omanbl. ChIMabI
TOPZIBI ANIBII JKATKAHA, OHbI TOKTAy HYKTECiHE
JKETKEHIIIe aiFa Kapait TapTyra Gomaasl. OHBL
TOJIBIFBIMEH JKOIO YLIIH OChI HYKTEICH 0Ty
KepeK.

CpIM coepeliepi 6ap yJarisiepae :

HayaHbl TOKTaTy d)yHK“MHCbI - Cpim
cepeJiepi 0ap yarimepae

HayaHBIH CBIM COpeJIeH IIBIFBIN KeTyiHe JKOI
OepMey YIIiH TOKTaTy (QYHKIMSICH 1a 6ap.
HayaHs! anbIn jKaTKaHAa, OHBI aPTKEI
po3eTkanaH 0OcaThIN, alJIbIHFbI JKaFbIHA
JKETKEHIIIe 03iHi3re Kapail TapThIHbI3. OHEBI
TOJIBIFBIMEH aJIBIIT TACTay YIIIH OCBHI TOKTaTy
PO3ETKACHIHAH 0Ty KepeK.

CbIM TOp MeH HayaHbl TeNeCKONUANbIK,
penbcTepre Aypbic opHanacTbipy-CbiM
copeJiepi :K9HE TEJECKONTHIK pesbei dap
yarinepae

TeneckonusuIBIK pebCTepIiH apKaChIHAA
HayaJjlap HeMece ChIM TOpJIbl OHAll OpHaTyFa
JKoHE aiyra Oomasl. TenecKONmUsIbIK PElbCTi
HayaJjlap MEH ChIM TOpJIAp/ibl NakiananraH
KE3J1€ TEJICCKOMUSIIBIK PEIIbCTEPAIH aJlAbIHFbI
JKOHE apTKBI KaFBIHAAFBI TYHpeYyITepaiH
TPUJIb MCH HayaHBIH MIETTEPiHe TipemayiH
KaJiaranay Kepek (CyperTe KepceTiireH).
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3.6 TexHMKAJBIK CHIIATTAMAJIAP

JKanme! cunarramanap

OHIMHIH CBIPTKBI onuieMaepi (6uikTik/eni/Tepeniri) (Mm) 595 /594 /567
TTewrri opHaty euemzepi (OikTiK/eHi/Teperiri) (Mm) 590-600 /560 /min. 550
Kepuey/sxuinik 220-240V ~; 50 Hz

OHiMIe KOJIIaHbLIATHIH/KOJIIAHYFa JKapamIbl KaOeabIiH Typi
e oA KOTARIYTa Kapama AP | s, HOSVW-FG 8 x 1,5 mm2
MEH KUMAachl

JKanmer TyTHIHBLUIATHIH KyaT (KBT) 2,4

ITenr Typi KenaeTkin KeMeKTeCETiH mem

Herizaepi: TYpMBICTBIK TYpAETi 3JIEKTp IEIITEPiH SHEPreTHKaIbIK Tanbanay Typanst akmapar EN 60350-1 / [EC 60350-1
CTaHAApPThIHA CONKEC KenTipinren. MoH/ep CTaHAapTThl KYKTeMe Ke3inge Y CTiHI KoHe aCThIHFBI KbUIBITY Hemece (0ap
6osica) JKengeTkinr koMeriMeH acThIHFBI/YCTIHTT KBUTBITY QYHKLMSUTAPbIHAA AHBIKTATA/bL.

DHeprusuIblK THIMILTIK Ki1ackl OyiibiMIa THICTI (yHKIMsIIAp/AbIH O0ybIHA HeMece OoaMaybiHa GallIaHBICThI Kesecl
GaceIMIbIKTap Genrinenyine coiikec alKbIHAAMAAbL. 1-DKO KeIAeTKILI KbUIbITY , 2-)Kennerkiun sxpuibiTy , 3-JKenaerkiur
KOMeriMeH TOMEeH Ipuiib , 4-Y CTiHT1 JKOHE aCTHIHFBI KBUIBITY.

TexXHHUKaNIBIK CUITaTTaMa OHIMHIH CalachiH jKaKCapTy YLIIH alIblH ajla eCKepTyci3
©3TepTLTYyl MYMKIH.

Ocbl HYCKayJIBIKTaFbl CypeTTep cXeMa Ky3iHae OepiireH jkoHe OHIMMEH Typa coiikec
KeJMeyl MYMKiH.

OHIM KalchIpMachkIHIa HeMece Oipre JKYpeTiH KyXKaTTa KopCceTiIreH MOH/ep KaThICTh

CTaH/apTTapFa ColiKec 3epTXaHAIBIK MIApTTap/a ajJblHFaH. OHIMHIH NMaiganaHy jxoHe
KOpIIaFaH OpTa JKaFAaiaapbiHa GaiiaHbICT OYJI MOHJEP SPTYPIIi OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Taiimepai Gipinmi per opHaty

[Memnrri nmaitnanan6ac OYpeIH opKamaHn
KYH yaKbITBIH OpHATHIHBI3. OHBI
OpHATIAacaHbI3, KeHOip memr
YJIrizepinze mcipy MYMKIiH eMec.

1. Tlewrri anramn KOCKaH Ke3/€e QUCIUIeiine
«12:00» xone (O Tan6acs!
JKBIIBLIBIKTARIBI .

2. @/ nepHenepin TYPTy apKbUIBI TOYIiK
YaKBITBIH OPHATHIHBI3.

[CHN =Rty
j[mg |

Q@@‘@*@v

3. (O nemece 6% nepHeHi TYPTiHi3 HEMece
MHHYT 5KOJIaFbIH iCKe KOCBIHBI3.

[N =Y ainl
gRing

=
Q‘@@@@I

4. MunyTthl opHaty ymin /O neprenepin
TYPTIHI3.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. (O nemece & nepHecin 6acy apKbLIbl
TaH/1ay bl PACTAHbI3 HEMECE .

= ToyliK yaKbIThI OPHATBUIBII, TUCILICHIE
€O TaHbachl KOFaIapl.

Erep Gipinmi Talimep opHaThUIMaFaH
6omca, «12:00» xone (O TaHOACH
JKBITBUTBIKTAM B, aJ MewI
KocbuiMaiiasl. [lemTin xymbIC icTeyi
YILiH TOYJIK yaKbITBIH Oenriiey
uemece ucrueiine «12:00» 6onran
ke3jie O MepHECiH TYPTY apKbUIBI
TOYJIK yaKbITBIH PACTAYBIHBI3 KEPEK.
KyHHiH yakpIT mapameTpin
«[lapameTpJiep» OemiMiHzae
CUMATTAJFaHIA KeHiHIpeK e3repTyre
Gonasl.

DJeKTp KyaTbl OLIKEH JKarjaiina,
TOYJIIK YaKBITBIH PETTEY TOKTATHUIAJIBI.
OHblI KaiiTa opHaTy Kepek.

4.2 Bacrankbl Tazanay

1. BapJibIk opay MaTepHaiapbiH ajbIi
TacTaHBbI3.

2. bapiblk eHIMMEH Oipre KelreH Kepek-
JKapakTap/bl HENITeH aJIBIHbI3.

3. Ouimai 30 MHHYTKa KOCHIN KOUBIHBI3,
coJaH KeliH oHbI emmipiHi3. Ockuiaiia,
JKYMBIC ICTEI TYPFaH Ke3/ie, MelTe KalFaH
KaJIBIKTAp MEH KabarTap »KaHbIII,
Ta3apThUIAIbI.

4. Ouimai naiinananraH KesJe, OHIMHIH
OapJIbIK JKBUIBITKBILTAPHI JKYMBIC 1CTEHTIH
€H JKOFapbl TeMIepaTypa MEH KYMbIC
(hyHKUMACHIH TaHAaHbBI3. «[lemTiy xyMbIc
(dhyHKUMSIIApE» OeuiMiH KapaHbi3. [lemmmen
KYMBIC icTey XKOHIHJE ci3 Keneci OemMHeH
6ine anach3.

[Memn cankpIHAaFaHIIa KYTiHI3.

OHiMHIH O€TTepiH JBIMKBLI IYOepeKIeH
HeMece BICKBIIIIIEH CYPTIl, IIyOepeKieH
KYPFaTBIHBI3.
Kepek-)apakTapAabl KongaHap anablHAa:
TlemTeH anblHFaH KePEK-KapaKTap/ibl CyMeH
JKOHE JKYFBIII 3aTIIEH KOHE JKYMCaK Ta3apTKbILI
BICKBILINEH Ta3aJlaHbl3.
ECKEPTY:Keii6ip >xyFbIm 3aTTap HEMece
Ta3aJarbIll 3aTTap OETKe 3aKbIM KeNTipyi
MyMKiH. Tazanay ke3iHje aOpa3uBTi KyFbIII
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3aTTap/pl, Ta3auay YHTaKTapblH, Ta3alarblil
KpeMJIepAi Hemece OTKip 3aTTapabl
naligananOaHsI3.

5 TymnanemTi KoJgany

ECKEPTIIE: Anramks! pet naiijananran
Ke3Jie TYTiH MeH Hic OipHerie caraT OOUbI
maiiia 60mysl MyMKiH. By KanbInTel xarmait
JKOHE OJIApAbI KETipy YLIIH KaKChI KEIACTY
Kaxert. [laiina OonFaH TYTiH MEH HiCTEPMEH
TiKeJel TBHIHBIC adyAaH ayiaK OOJBIHbI3.

5.1 TymnamemTi KOJIJaHy TypaJbl
JKAJINBI aKnapaT

CankpiHpaTy XengeTtkiwi O onim

yiricine 6aijaaHbIcThI 03repin oTbIpaabl. O

OHIMiHi31e KoJkeTiMAl 00JIMaybl MYMKIH.
OHIMIHI3/Ie CAIKBIHATY XKEJJIeTKImi Oap.
CaJKpIHAATY KEIJIETKINI KaKeT OoNFaHIa
aBTOMATTHI TYpPJE ICKe KOCBIIAIbI JKOHE
OHIMHIH aJIIBIHFEI JKaFeIH 14, )Kkrha3ael ga
cankbHataasl. CankplHIaTy nporeci
asKTaJIFaHHaH KeHIH OJ1 aBTOMATTHI TYpJie
emeni. blcThIK aya TymmanemrTiy ecirinexn
IIBIFaabl. Byt skenpeTkinmn canbuIayapist
xabyaH ayinak OOJBIHEI3. Oifrnece, Oy
TYMHAMENITIH KBI3BIT KeTyiHe oKeTyi MyMKiH.
CaKpIHAATY JKEeIISTKIIIl TYMIIAIe KyMBIC
ICTeN TypraH Ke3/ie HeMece OHBI OIIIPreHHEeH
keitin (mamamen 20-30 MUHYTTaH KeiiiH)
JKYMBICBIH JKalFacTeIpassl. Erep ci3
TYMIAIENITiH TaiiMepiH Oarmapiamanay
apKBUIBI ac 931pIIeCeHi3, MiCipy YaKbITHI
asKTaFaHHAH KEeHiH CalKbIHIATY JKEJIIeTKIII
MeH 0apibIK GyHKIsIap 6ipre emeTin
6omaspl. CalKbIHAATY JKEJACTKIMIHIH KYMBIC
YaKBITBIH Taiifaanyiel 6ackapa anManb.
OIIIT-KOCELTYBI aBTOMATTHI TYPJIE XKY3ere
acazpl. byn xanpmait na 6ip xarernik emec.
TyMnaneLu )KapbiFbl

Tymnanermre ac micipine 6acTaran Ke3ae
TYMITATICI JKapbIFbI icKe KochuTapl. Keibip
MOJIENBICP/IC JKAPBIK MiCipy Ke3iHae
KOCBUIAJIBI, aJl KeHOip MoJenbaepae o Oenriii
0ip yaKpITTaH KeHiH eImei.

5.2 TymnamnemrTi 6ackapy 0,10rbIHBIH
JKYMBICBI

MewTi 6ackapy 6norbl Typanbl Xannbl

aknapar

e [licipy ymriH opHaTyFra OOJIaTEIH €H KOl

yakpIT — 5 carar, 59 munyT. Kyar ke3iMen

akay OonraHza, 6araapiaMa TOKTaThITAIb.

Kaiira 6armapiamanaybIHbI3 KepeKk O0Tazb.

Kes kenren perreyiep xkacay Ke3iHue

JICIUIelie KaThICTHI Oenrimernap

XKBINBUIBIKTAH B [lapameTprepain

CaKTaTYBIH KBICKA YaKBIT OOMBI KYTY KepeK.

Erep xanpmait na Gip micipy mapamerpi

TaHJaJICca, TOYIIK YaKbITHIH ©3TepTy MYMKIH

GoyMalbI.

® Erep TaraM micipy OacTanraH Ke3Je micipy
YaKbITBI OPHATHLICA, TUCILICH e KanFaH
YaKbIT KOpCeTiIei.

e TaraMm micipy yakbITEl HeMece HicipyIiH
asIKTaJTy yaKbIThl OPHATBIIFaH JKaraaiiap/a;
(O nepHeciH y3aK yakbIT 6achIl TYpy
apKBIIBI aBTOMATTHI TYPJe TOKTAaTyFa
GoJta bl

Taiimep
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Jlabb1n mepueci

oD P

VaKpITTBI OpHATY NEpHECT
Asaiity nepueci
ApTTBIpY TIepHECi

Tlapamerpiep nepreci

[ I N O I R

TepHenep Kyinbl nepHeci

Tanbanapanl Kepcery
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@ . Haw micipy yaksiTsl Tan6acsl (ITicipy yakbITbIHBIH,
TaHbackl)

(i:\) . Han micipyai asikray yaksitel TanO6acs! * (Ilicipyais
asIKTaJly YaKbIThIHBIH TaHOACHI)

Q . [labbu1 Tar6acse! ([1abbL1 TaHGACH)

O : KapbIkTbIK TanOachl (JKapbIKThIK TaHOACHI)
: Iepuenep Kyimel Tandack! ([leprenep Kysimbt
TaHbachl)

&1 . Temneparypa taubacs (Temmeparypa Tanbachr)
[ﬂ)) : JIpiGbIc senreiti TanGace (JpIObIc aeHreii TanGacs)
: Ecix kyimet Tan6acer * (Ecik Kyirbr TaHOaCkI)

*Ou eHiM yJiriciHe OaillIaHbICTBI ©3repin oTbipagbl. O
OHIMIHI3/Ie KOJDKETIMI 6oaMaybl MyMKiH. (Mogenbre
GaiisTaHbICThI)

TymnanewTi Kocy

DyHKIMAHBI TAHJAY TYTKAChl aPKbLIbI
IICIPTiHi3 KeIeTiH )KYMBIC ()yHKIHSICHIH
TaHJaFaH/a KOHE TEMIIePATYPaHbl peTTey
TYTKachl apKbLIbI Oenrini 0ip TeMmeparypaHbl
OpHATKaH/a, TYMIIANeNl XYMBbIC iCTeH
Oacraiisibl.

TymnanewTi ewipy

[Ticipy askranraHHaH KeHiH (YHKIUSIHBI
TaHJay TYTKAChIH jKOHE TeMIIepaTypa TYTKachlH
ewIipyJIi (KOFapFbl) KyiliHe Oypart, TyMmanenrri
OIIIPIHI3.

TeMnepaTypaHbl JKaHe TYMNaneLwTiH,
YMbIC (PYHKLMACBIH TaHAay YLUiH
KOJIMEeH nicipy

Ci3 TaraMbIHBI3Fa Cail TemIeparypa MeH
JKYMBIC (DYHKIVSICBIH TaHIAy apKbUIbI MicCipy
YaKBITBIH OpHATIIACTaH KOJIMEH Oackapy
apKbLIbI (03 GackapybIHBI30EH) TTicipe anachIs.

7

P / C

1. DOyHKUUSHBI TaHAAY TYTKACHIH ITaii1a1aHbIIl
HicCipriHi3 KeleTiH )KYMBbIC (pyHKIHSCHIH
TaHJIaHbI3.

2. TemmepaTypa TYTKAChIH apKbUIBI 93ipIiey
YIIiH KQKET TYMITANemITiH ikl
TEeMITepaTyPaChlH OPHATHIHBI3.

= Ci3aiH TyMNarneridi3 Tangaarad QyHKIMsI

MEH TeMmrepaTypana Oip/ieH *KyMbIC icTei
GacTaii/ipl JKoHe AUCILIeine colikec [
Genrinreci maitna 6omnaael. Tyminanemrin
iHIiHIeTi TeMIepaTypa OpHaThUIFaH
TeMIepaTypara KeTkeHze, § Oenrimeci
xoraazasl. Tymmanenr aBTOMaTThl TYpJe
OLITIeH i, OWTKEeHI MicCipy yaKbIThI
OpHATBUIMaFaH, COH/IBIKTaH KOJIMEH
perreneni. [Ticipy mpouecin e3iHi3
Gackapblll, OHBI o1IipyiHi3 Kepek. [licipy
asiKTaIFaHa, QYHKIMUSHBI TaHIAY
TYTKACBIH JKOHE TeMIIepaTypa TYTKAChIH
ewipyi (KOFaprsI) Kyiiite Oypar,
TYMITANenTi emipiHi3.

MNicipy yakbiTbiH OpHaTy apKbijbl Micipy

TaraMbIHBI3Fa Cail TeMIIepaTypa MEH )KYMbIC

(YHKIMSCHIH TaHAay KoHe OacKapy OJorbIHIa

Hicipy yaKbITBIH OpPHATY apKbLIbI TYMITAIeIITi

YaKBIT asIKTaJIFaH/a aBTOMATThI TYPJIC O1ipe

aJackls.

1. Tlicipy YIIiH ®yMbIC (YHKIHSCHIH
TaHJ/IaHBbI3.

2. Ticipy yakpITsl yiuin auciieiae O
Genriweci naiiaa 6onranima (OnepHecin
0achlII TYPHIHBI3
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Kymbic QyHKIUSCHIH XKOHE
@ TeMIIepaTypaHbl OpHATKAHHAH KeHiH
Hicipy YaKbITBIH JKBUIIAM OpHATY YIIiH
(@ nepHeciH Tikenell TYPTy apKbUTBI
30 MuHYTKa 93ipJey yaKbITHIH
opHaTtyFa xoHe B/ nepnenepi
ApKBUIBI YaKBITTBI ©3repTyre 00a/ibl.

3. Ticipy yaxpiTein /O nepuenepimen
OpHATBIHBI3.
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[icipy yaxbIThI anFammkel 15 MUHyTTa
1 MunyTtka, 15 MuHyTTaH Keifin 5
MHHYTKA apTajbl.

4. Tarampl TYMITaIleIIKe CAIBIHBI3 JKOHE
TeMIlepaTypaHbl PETTETINITIH KOMeTriMeH
TeMIlepaTypaHbl OPHATHIHBI3.

= Ci3miH TYMNAaIemiHi3 TaHIaIFaH
(hyHKIUS MEH TemIiepaTypaia OipaeH
JKYMBIC icTelt 6acTaiiapl. OpHATBITFAaH
Ticipy yakpITHI Kepi caHail OacTaiiab
JKoHe AucIueiine ) Gernrimeci
kepineni. Tymmanemriy imisgeri
TeMIepaTypa OpHaThLIFaH
TeMIepaTypara JKeTKkeHze, [
Oenrimeci >KOFaTambl.

5. BeunrizieHren micipy yakpIThbl asiKTalFraHHaH
Keiiin aucruieiine «ENd» sxasysr naiina
6omanpl, O Genrimeci KpIMbUIBIKTARIbI
XKOHE TalMep/iH IbIOBICTBIK CUTHAIIBI
OWHAUTBIH OONA/BI.

0. JIBIOBICTBIK €CKepTy €Ki MUHYT OOWBI
ecriieni. EckepTyni ToKTaTy yuIiH ke3
KeJITeH nepHeHi TypTiHi3. Eckepty Tokrar,
JHCIUICHIe TYJIK yaKbIThI Iaiiia 00Iabl.

Erep ci3 OBIOBICTBIK €CKEPTY
asIKTaJIFaH COH Ke3-KeIreH MepHeHi
GaccaHpI3, TyMIIanenr KaiTagaH icke
Kocbutaapl. EckepTy askranraHHaH
KeiiH TyMIanemrid KaiTa KOChlIMaybl
YIUIiH TeMIiepaTypa peTTerimr MeH
GbyHKIMOHANBI TYTKaHBI «O»
(emipysti) Ky#tine Oypy apKbLUIBI TEIITI
OIIIPIHI3.

5.3 MapameTtpiep

MepHenep KyNMbIH icke Kocy

[Neprenep Kyirmel GYHKIMSACHIH NaliianaHy
apKBLIBI Ci3 TallMep/l KeJeprijiep/ieH Kopraii
aJacei3.

1. Hucrmieiine Genrimeci KopiHreHe &
TIEPHECIH TYPTIHI3.

= Jlucrueiine (@) Genrimeci naina 6o1abt
soHe 3-2-1 Kepi caHarbl OacTanaibl.
[TepHe Kbl Kepi caHak asiKTalFaHHAH
KeifiH icke Kocbutaapl. [lepHenep KyJImsl
OpHATYJIBI Ke3/le Ke3 KeNreH MepHeHi
TYPTKEH[e, TaiMep JBIOBICTHIK CHUTHAI
IIBIFApajIbl sKoHe (3] Gerimeci
SKBITTBUIBIKTAN/IBI.

Erep ci3 kepi caHak asKTalraHra JeiiH
HepHEeCiH 60caTCaHbI3, EpHE KYJIITBI
KOCBIIMAMIbI.

Kymnsinray Kocyiel ke3ze Taitmep
MepHeNepiH Maiiianany MyMKiH eMec.
Kyar emripinren >xarmaiiga nepHenep
KYJITTBI AIIBUIMaiIb.

MepHenep KYNANbIH oLwWipy

1. Jlucruneitnen Genrieci sxoranrania (1)
HEePHECIH TYPTIHI3.

= Jlucnneiine (@) Genrinieci sK0MbLIA b KOHE
TEpHENIEp KYIBI OIIpiIesi.

[abbingbl opHaTy

Conpaii-ak, eHIMHIH TaliMepiH micipyaeH Oacka
Ke3 KEeIITeH eCKepPTy HEMEeCe €CKe CAJIFBINI YIIiH
naiigananyra 6onaapl. OATKBIII caFaT
TYMITATENITiH )KYMBICBIHA Cep eTHeH/Ii.
Eckepry makcaTTapbiHaa naiianaHbliajibl.
MBpicansl, ci3 6enrimi Oip yakbITTa
TYMIANeNTeTi TaFaM/Ibl aHAIIBIPFBIHBI3
KeJice, oATap caraTThl Maiganana amaceis. Ci3
OpHATKaH YaKbIT asKTaJFaHHAH KeHiH TaliMep
cisre JBIOBICTBIK €CKepTy Oepei.

J1aObIIIBIH MAKCUMAIIBI YaKBITBI 23
caraT, 59 MUHYT 0OJIybl MYMKIH.

1. Hucnneiine [ Genrimeci kopinrenuie [\
HEepHECiH OaCHIIN TYPBIHBI3.
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2. OsaTkpIm yaksIThiH /O nepHenepiven
OPHATHIHBI3.

O o J‘
2. @®/O nepHenepi apKbLIbl KaKETTi AeHre i
opHathiHbi3. (b-01-b-02-b-03)
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= JlaObL1 yaKbITHIH OpHATKAHHAH KSWHiH
L) Geurineci KaHbII TYpaJIbl JKIHE
JUCIIIeliae 1adbul yaKbITHIHBIH Kepi
caHarbl Oactanansl. Erep ma0put
YaKbITHl MEH IIICIPYy YaKbITHI Oip
YaKpITTa OpHATBUICA, AUCILICH IE
KBICKapaK YaKbIT KOPCETLIe/.

3. J1aObL1 yakbIThl assKTaIFAHHAH KeifiH 0
OeJrimieci KbIMbUIBIKTal 0acTal/Ibl )KOHE
cisre AbIOBICTBIK ECKEPTY Oepei.

[Aabbingbl ewipy

1. a0bu1 Ke3eH] asKTaJraHHaH KeHiH ecKkepTy
€Ki MUHYT OOWBI ecTinie/i. J{bIOBICThIK
€CKepTYZi TOKTATy YIIiH Ke3 KEeJIreH
TIepHEH] TYPTiHi3.

= Eckepry TOKTam, TUCIUICHAE TOYIIK
YaKbITHI Taiia 60Ia bl

Erep ci3 pabbingaH 6ac TapTKbiHbI3
Kernce,

1. J1aObL1 yaKbIThI KQJITIbIHA KEATIPY YIIiH
nucreiine L 6enrimeci naiina GosFaxma
L) mepHecin 6achIn TyphIHbI3 Jucnneiine
«00:00» Genrimeci kepinrenme O
HepHeCiH 0achln TYPBIHbI3.

2. Conpaii-ak, ci3 y3aK yakbIT 60iibl [}
NIePHECIH TYPTY apKbUIbI Da0bUIIaH Oac
TapTa alachl3.

AbIGbic feHreitiH peTTey

1. Hucnueiine 6 6enrimeci kopinrene ©)
TIEpHECiH OACHII TYPHIHBI3.

3. Pacray yuuin 6% nepHeciH TypTiHi3 HeMece
CIIKaH/Ial TepHeH] Oacmaii KyTe TYpBIHbI3
JIpI0bIC neHreiii Oipa3 yaKbITTaH KeHiH
OenceHmipinesni.

[Mcnnei XXapbIKTbIFbIH OPHATY

1. Jucnneiine 6 6enrimeci kopinrenmme (P
HepHeciH OachI TYPBIHBI3.
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2. ®/O nepuenepi apKbUIbl KaKETTi
KapBIKTHIKTHI OpHATHIHEI3. (d-01-d-02-
d-03)
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3. Pacray ymin 6% nepHecin TypTiHi3 Hemece
eIIKaH/ai MepHeHi Oacnaii KyTe TYpBIHBI3
JKapbIKTBIK Oipa3 yakbITTaH KeiiH
Gencenpipineni.

KyH yakbITbiH ©3repTy

Bypsin opHaTKaH KYHHIH yaKBITBIH ©3TepTy

YILIH TYMIIaTerTe:

1. Hucnneiine 6% 6enrimeci kopinrenme ()
MEPHECIH TYPTIHI3.

2. @®/O nepHenepin TYPTy apKbUIBI TOYJIiK
YaKBITBIH OPHATBIHBI3.
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4. MuHyTTHI OpHaTy YInin (B/O nepuenepin
TYPTIHI3.

o |1JCo
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3. © Hemece 6 nepHeHi TYpTiHi3 HeMece
MUHYT XKOJIAFbIH iCKe KOCHIHBI3.
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6 IMicipy TypaJbl KaJnbl aKnapar
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5. (O memece 46 nepHecin 6acy apKbUTBI
TAHJAY/IbI PACTAHBI3 HEMECE .

= Toymik yakbIThl OPHATBLIBII, TUCIIICHIC
€O 6Genrimeci >xoranasl.

Byt GemiMze ci3 TalbIHABIK KOHE TaMaK
o3ipiey OoibIHIIa KeHecTep Taba anachl3.
CoHBIMEH KaTap, OyJ1 OeimMe oHAiIpyIIiaep
TEKCepreH Keibip Taramaap jKoHe OChI
OHIMIEPTe CH KOJIAIIBI TapamMmeTpiep
cunattasrad. OCbl TaraMaapra apHajFaH
TYMIAIENITIH TUICTI apameTpiepi MeH
aKceccyapliaphbl 1a KOPCETiIreH.

6.1 TIlewrre micipy Typajsl Kajmbl
ecKepTyJiep

® [licipy OGapbIChIHIIa HEMECE OJIaH KeHiH
MEIITIH eCiriH alKaHaa, bICTBIK KYHAipTinT
Oy HIbIFybl MyMKiH. By Kombl, 6eTTi x)oHe/
Hemece K3/ Kyhaipyi MyMkiH. [lemTin
€CIriH amKaHaa, MeTTeN TYPhIHBI3.

e [licipren xe3ze naiaa 00IaThIH KapKbIHIBI
Oy Temreparypa ailblpMalIblIbIFbIHA
0alTaHBICTBHI TEUITIH 1IIKi KOHE CBHIPTKBI
OeTiH/e )KOHE KOPITYCHIHBIH KOFaPFbI
JKaFbIH/Ia KOH/ICHCAIMS TaMIIbUIAPBIH
TYABIPYbI MYMKiH. ByJ KaJbInThI %KoHE
(hU3UKAITBIK KYOBUIBIC.

e Taramra apHaIFaH TeMIIEpaTypa MeH Iicipy
YaKBITBIHBIH MOHJIEPI PELENT MeH MoJIIIepre
OaiimaHbICTBI ©3repyi MyMKiH. Ocbl cebenTi

OyJ1 MOHIEp ayKbIMJIap PETiHIE KOPCETUITeH.

e [licipyai GacTayIpIH alibIHAA dPKALIaH
MENITEeH Nai1anaHbUIMaiTBIH KepeK-
JKapakTap/sl anbHbI3. [lemre KamaTeia
KepeK->kapaKkTap TaramAapAbl KaxKeTTi
MeJIepae JalbIHAayFa Keepri KenTipyi
MYMKIiH.

o Ci3 e3iHI3/iH penenTiHi3 OoibIHITa
JANBIHIANTEIH TaFaMap YLIiH Micipy
KecTelepiH/ie KeNTIpUIreH YKcac TaFraMIapab
KOJIJaHyFa Ooabl.

o JKuHakka KipeTiH KepeK-)KapaKTapIbl
naianany eH KaKChl Micipy camachblH
KaMTaMachl3 eTe/li. OpKallaH ci3
KOJIIAHATBIH CHIPTKBI BIIBIC-AsIK YIIiH
OHIIpYIIi OEpreH ecKepTyIep MEeH
aKMapaTThl OPBIHIAHBI3.

o [licipy GappIChIHIA KOJIAHBUIATHIH Mait
OTKI30EHTIH KaFa3/bl Ci3 MalaaTaHaThIH
KOHTEIHepre ColKec KeJeTiH MoJIIepae
keciHi3. KoHTelHepIeH MIBIFBIT TYPaThIH
Mail eTKI30eHTIH Kara3 TyTaHy KayIliH
TYIBIPYBI XKOHE TiCipy camachblHa dcep eTyi
MYMKiH. Maii oTKi30€HTiH KaFra3/pl
KOPCETIITeH TeMIepaTypa ayKbIMbIHA
naiaJaHbIHbI3.

o [licipymin »aKchl camachl YIIiH TaFaMIbl
YCBIHBUIFaH AYpHIC copere KOWBIHBIZ. [licipy
OapBICHIH/IA COPEHIH OPHBIH ©3TePTIICHI3.

6.1.1 Han Taramaapsl ;koHe memre
JKACAJIFAH TAFaAMIap

Xannbl ManimeTTep

e Taramjap/s! canajbl MiCipy YIIiH OHIMHIH
KepeK-)KapaKTapbIH Iaiianany st
yceiHaMbI3. Erep ci3 6acka bIABICTapIbI
KOJIJIAHCAHBI3, KapaHFHI, >KaOBICTIAHTHIH JKOHE
BICTBIKKA TO3IM/II BIABICTAPFA APTHIKIIBUIBIK
OepiHi3.
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Erep micipy xecreciHae ajIbH ana KeI3AbIPY °
YCBIHBIJICA, BIABICTAP/IBI MCIIKE aJIbIH aja
KBI3/IBIPBIIT KOO/IbI YMBITIIAHBI3.

e Erep ci3 bIIBICTHI IPUIIb TOPLIACKIHA KOSTHIH °
0oJIcaHbI3, MCIPTeH Ke3/1¢ BIABICTHI aPTKbI
KaObIpFara yKaKblHIaTIal, TPUIIb
TOPIIACBIHBIH OPTAChIHA KOMBIHBI3.

® HaH TaramMIapbIH Micipy YUIiH °
KOJIIaHBUIATBIH OApIIBIK MaTepHaIap
OanFbIH KoHE O6IMe TeMIepaTypachlHIa
0O0ITyBI KEpeK.

® TaraMHBIH JaiibIHIATY KYH1 TaFaMHBIH
KeJIeMiHe YKOHE bIIBIC-asSKTHIH MeIIIepiHe
0alTaHBICTHI ©3repyi MYMKIH.

® Mertal, KepaMHKa JKOHE IIBbIHbI KaJbIITap
TCipy YaKbITBIH Y3apTabl, aj KOHAUTEPIIIK
OHIMAEP/IIH TOMEHT1 OeTTepi OipKenKi
KbI3apMaybl MYMKIH.

® Erep ci3 micipyre apHaIFaH Karas/bl
KOJITaHCAHBI3, BIABICTHIH TOMEHT] OeTiHIE
azfan Kel3apy naiiga 00aysl MyMKiH. by
JKaFmaiiaa micipy yakeITeiH mamames 10
MUHYTKA Y3apTy KaKeT OO0Iybl MYMKiH.

e [licipy kecTenepiHae KOpCeTiIreH MOHAEP
01371iH 3epTXaHanapaa KYpri3iireH
CBIHAKTap/IbIH HOTHKECIH/IC aHBIKTANIA/IBI.
Cisre colikec KeIeTiH MOHIEP OCHI
MOHJIEp/CH o3ree 00Iybl MyMKiH.

e Tarammapel micipy KecTeciHae YChIHBIUIFaH
THICTI copere KOWBIHBI3. [lemTiH ToMeHri
cepeci 1-cepe nen atanaipl.

e [licipy kecTeciHIe YCHIHBUIFAH TaFaMIapIbl
Oip Hayaza micipiHi3.

TopT nicipyre apHanfaH KeHecTep

® Erep TOpT ThIM KypFak 0oJca,

temneparypanbl 10°C-ka keTepin, micipy

YaKbITBIH KbICKAPTBIHbI3.

Erep TopT apIMKBLT 00JICa, CYHBIKTHIKTHIH a3
MOJILIEPiH KOJIIAaHBIHBI3 HEMece
temneparypaubl 10°C neifin ToMEHAETIHI3.
Erep TOPTTHIH KOFapFHI JKaFbl KYHin Oapa
JKaTca, OHbl TOMEHTI COpere KOMbIHbI3,
TeMIIepaTypaHbl TOMEHICTIHI3 JKOHE MiCipy
YaKBITBIH YJIFAHTHIHBI3.

Erep TOPTTHIH immIi KaKChl JalbIHIAIBII,

Oipak CBIPTHI KaOBICKaK 00JICa, CYHBIKTBIKTHI

a3 KOJIJIaHBIHBI3, TEMIIEPATYPaHbI

TOMEH/ICTIHI3 JKOHE MICipy YaKbITHIH

YIFAUTBIHBI3.

KoHpuTepnik eHiMmpaepAi AaibiHgay

GoiiblHIWIA KeHecTep

e Erep KOHAMTEPIIK OHIM ThIM KypFax 0OoJca,
temneparypasbl 10 °C kerepin, micipy
YaKBITBIH KbICKapThIHbI3. KoHauTepiik
OHIMHIH OSTTepiH CYT, Maii, )KYMBIPTKA JKOHE
HOTYpPT KOCHACBIMEH CYJIaHbI3.

® Erep KOHAUTEPIIIK OHIM Oasty micipince,
micipifieTiH KOHAUTEPIIiK OHIMHIH
KaJIBIH/IBIFbl HAyaHbIH LIETIHEH acChIIl
KeTIeyiH Kajaralam OThIPBIHBI3.

e Erep KOHAUTEPIIK OHIMHIH O€Ti KbI3aphbli,
Gipak TYOi micrieren 6osica, KaMbIpra
KOJIJAHBUIATBIH KOCIIAHBIH MeJIILIepi
KOHIMTEPJIK OHIMHIH TYOiH/Ie ThIM KOI
GosmMaraHbIH TeKcepiHi3. Bipkenki KpI3apy
YLIiH KOCIaHbl KaMbIp OeTTepi MeH
KaMbIP/IbIH apachiHa OipKesKi Taparyra
TBIPBICBIHbI3.

e Kouaurepiik OHIMII Micipy KecTeciHe

COMKec KyHie *oHe TeMIeparypana

micipini3. Erep Ty0i ani ae )KeTKimiKTi

KbI3apbaraH 0oJica, OHBI 9pi Kapail micipy

YLIIH TOMEHTI copere KOMbIHBI3.

KonaurepJiik eniMaep MeH nemre 33ipJaeHeTiH TaFraMIapFa apHaJIFaH d3ipJey kecreci

Tamak Maiixanansuiatel | Kymbic CeopeniH Temmneparypa (°C) |Hawu nicipy
H aKceccyap (yHKuIHsICHI opHaIacybl YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Hayana micipinerin Yecrinri sxkoue
Yan P CraHgapTTsl Haya * H 180 30...45
TOpT ACTBIHFBI XKbUIBITY
T'puitb TOPBIHAAFBI
TOPT KaJIbIObI Yecrinri sxkoHe
Kanbinrarst Topt |, pT K H 180 30... 40
(CbIM TOPBIHAFBI |ACTBIHFBI KBUIBITY
TOPT KAIBIObI)
. . CranmapTTsl Haya | YCTiHI %KoHE
Kiukenraii kexkcrep |, Hap Y H 160 25...35
(CrannapTTsl Haya) |aCTBIHFBI KBUIBITY
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Tamak Maiinananeiatel | Kymbic Cepenin Temnepatypa (°C) |Han micipy
H aKceccyap yHKIHACH OpHaJIACYBI YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Kennerkinr
. . CraHaapTThl Haya |KeMeriMeH
Kimkenraii kexcrep |, Aap Y - 3 150 20... 30
(CrannapTThl Haya) |aCTBIHFBI/YCTIHT
KBUIBITY
Jnamertpi 26 cm
JIOHTENEeK TOPT Yerinri
CTiHT XkoHe
Bucksut KaJIBIOBI, TPHITb H 2 160 30...40
ACTBIHFBI XKBUIBITY
TOPBIH/IA KBICKBIIIB
Gap **
Jnamerpi 26 cm
JIOHTENEeK TOPT
AIIBIOBI, TPUIIB .
N P Kennerkimn
TOPBIH/A KBICKBIIIBT | o\
buckBHT Gap **(Imametpi 26 .2 160 20... 30
ACTBIHFBI/YCTIHIT
CM JIOHTeJIEK TOPT
SKBLIBITY
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIH/IA KBICKBIIIB
6Gap)
Konaureprnik Haya |YCTiHri %&oHe
Teuene | CTVIITEpTIC Ay ! 3 170 25...40
ACTBIHFBI XKBUIBITY
Kenperkim
. . KOMeTiMeH
Kenaurepiik oxiMm |Cranzaprrsl Haya * . 2 200 30 ... 40
ACTBIHFBI/YCTIHT1
JKBLIBITY
YcriHri xkoHe
Tokamm CraHapTThl Haya * H 2 200 20...35
ACTBIHFBI XKBUIBITY
Yecrinri xone
Tyrac HaH CraHzapTTsl Haya * H 3 200 30 ...45
ACTBIHFBI XKBUIBITY
I'punb TOpBIHAAFBI
IIBIHBL/METAILT Yerinri xkone
Tazanps . 2 Hemece 3 200 30...45
TOPTOYPHIIITHI ACTBIHFBI XKBUIBITY
KOHTeiHep **
I'pHIIb TOPBIHIAFBI
nametpi 20 cm
JIOHTeNeK Kapa
MeTaJll KaJIblI Yerinri xone
Anma Goini **(Mnametpi 26 cm H 2 180 50... 70
ACTBIHFBI XKBUIBITY
JIOHTENIeK TOPT
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIH/IA KBICKBIIIBI
Gap)
Ycrinri xoHe
TMunua CrangapTrel Haya * H 2 250 5...15

ACTBIHFBI XKBUIBITY

Bapiblk Taramaap YIIiH anjibH aj1a KbI3AbIPY YChIHBLIAbL.

*Bya akceccyapiap eHiMiHizre kipmeyi Mymkin. (ByJ1 kepek-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Bya akceccyapiiap eHimiHisre kipmeii. Onap catsuibiMaa 6ap akceccyapiap Gonbin Tabbutasl. (“Byi kepek-kapakrap
Ci3tiH eHiMIHi3iH KeTKi3iniMinze koK. Onap caynana KO/KeTiMIi Kepek-Kapakrap.)
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6.1.2 ET, 6aabIK KHe KyC eTi
F'punbpge a3ipnereH Kesgeri MaHbI3abl
caTTep

e Tyracrail TayblK, KypKeTaybIK €TiH jKOHE
YJIKeH eT KeCeKTepiH micipMec OypbIH, OHBI

JIIMOH IIBIPBIHBI MEH OYPBIIITICH TOM/ICHI3 —

OyJ1 micipy THIMALTITIH apTTHIPAJIBL.
e Cyiferi 6ap eTTi micipy OH eTTi KybIpyFa

kaparauga 15-30 MUHYTKa y3arbIpaK yaKbIT

anajpl.

ET, 6asbIK K9He KYc eTiH 33ipaey kecreci

ET KanmbIHABIFBIHBIH Op CAHTHMETP1 YLIIH

mamamer 4-5 MUHYT Ticipy yaKbITBIH

ecenTey Kepek.

[Ticipy yaxpITBI asiKTaqFaHHAH KeHiH eTTi

nemrre mamamed 10 munyT ycransi3. ET

LIBIPBIHBI KYBIPBUTFAaH €TKE KAKChI O0TiHEl

JKOHE €T KECUIreH Ke3/Ie IIbIKIakbI

® BanbIKTHI BICTHIKKA TO31MII TabaKKa opTa
HEMece TOMCHIT copere KO Kepek.

¢ [licipy kecTeciHie YCHIHBUIFAH TaFaMAapbl

0ip Hayaza micipiHi3.

Tamak Maiinananbuiatel | AKymbic Ceopenin Temneparypa (°C) |Han nicipy
H aKceccyap (yHKuMACH opHajIacybl YaKbITHI (MHH.)
(mamamen)
Hennerinr 15 mun. 250/
Creiik (ryrac)/ *CTaHuapTrm Haya |KoMeriven viake., kefiin 180 |60... 80
Kybipy (1 kr) (Cranaprrsl Haya) |acThIHFbI/YCTIHTT 190
HKBUIBITY
. Kengerkim
Kot CHpaFel (152 CraHaapTThl Haya |KeMeriMmeH 15 mun. 250/
kr) (Koii cuparst Y L 110... 120
(1,6-2 k1)) (CranpapTrsl Haya) |aCTBIHFBI/YCTIHIT Maxc., keitin 170
’ HKBUIBITY
KybipbUIFan Taybix |1 PHIIB TOPBI * Kenperkiun
eri (1,8-2 kr) Bip nayaner KeMeriMeH 15 mun. 250/ 60... 80
(KyBIpBUIFaH TaybIK |ronenri copere aCTBIHFBI/YCTIHT makc., keifin 190
(1,8-2 k1) KOMBIHBI3. HKBUIBITY
Kypkeraysik (5.5 )Ken;[éﬂ(lm 25 mun. 250/
CraHiapTTsl Haya |KOMeTiMeH
kr) (Kypkeraysik . . makc., keiiin 180 | 150... 210
(5,5 1) (CranmapTThl Haya) |acTBIHFBI/YCTIHI 190
! HKBUIBITY
'puib Topst * Kenmerxiu
Basbik Bip nayann Koveriven 200 20... 30
ToMenri copere ACTBIHFBI/YCTIHI
KOMBIHBI3. HKBUIBITY

BapibIk TaraMaap YIIiH ajijibiH aja KbI3/bIPY YChIHBIIAIbL.

*Byut akceccyaprap eHiMiHi3re kipmeyi MymkiH. (Byst kepek-xkapakrap ci3aiH eHiMiHi3re coiikec Kenmeyi MyMKiH.)

**Byut akceccyapiap eHimiHiszre kipmeiini. Onap carsuibiMza 6ap akceccyapuap 6obin Tabbutasl. (““Byi1 kepek-kapakrap
ci3ain eHiMiHi3AiH jKeTKiziniMinae oK. Onap caynazna KOIKEeTIMIi Kepek-kapakrap.)

6.1.3 T'puasp

KpI3b01 €T, OaNbIK jKOHE KYC €Ti TPHIIBJC TE3
KOHBIP TYCKE M€ OOJIbIM, d7IeMi KbIPTHICTBI
cakTaiipl )koHe Keyin kermneiiai. JKoH er,
icrapasiarbl €T, IIY)KBIKTap, COHIal-aK

LIBIPBIH/BI KOKOHICTED (KbI3aHAK, IMHsI3 KOHE
T.0.) TpUIIBIE 33ipIieyre oTe KOJIaibl.
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XXannbi eckepTtynep

® ['puiibre ykapaMchbI3 TaFaMaap epT KaymiH
TyabIpaasl. [ puiibie TeK TPUIIBAIH BICTBIK

OTBIHA COMKEC KeJIETiH TaramaapAabl MiCipiHi3.

CoHbIMEH 0ipre TaFaMbl THIM aJIbIC,
IPUJIB/IIH apTKbI JKaFbIHa KOWMaHbI3. By ex
BICTBIK aliMaK, COHJIbIKTaH MaiiIbl Taramaap
OPTEHII KeTyi MYMKIH.



® I'puabai :kacaraH Ke3/e NelTiH ecirin
:ka0bIHbI3. EmKaman rpuibai nemriy
eciri ampin Koiblin, 33ipaemenis. blcTbik

Gerrep Kyilikrepre akenyi MyMKiH!

F'punbpi a3ipnereH Ke3geri MaHbi3fbl

caTTep

® ['puiibie MYMKIHIITIHIIE KAIbIHIBIFbI MCH
canMarsl Oipaeii 6oaThiH TaFaMaap bl

adbIHIaHbI3.

e ['puibre apHaiaFaH TaraMaapibl TPUIbIe
HEMECe TPUJIb TOPBIHBIH HayacChlHA CaJIbIHBI3,

oJIap/ibl TEIITIH OJIIIEeMIEPIiHEeH achil
KeTIeCTel YIeCTipiHi3.

I'puab kecrecii

o KybIpputrad 0eTiKTepIiH KaIbIHABIFbIHA
0aifJTaHBICTBI KECTEAE KOPCETIITEH MiCipy
YaKBITBI OPTYPIIi OOTYbl MYMKIH.

® T'puiib TOPHIH HEMece IPHJIb HAayachlH MELITe
KaXETTi AeHreire KousHbI3. Erep ci3 rpuis

TOPBIH/IA MICIpiN JKaTCaHbI3, Mail KHHAY

YIIiH HEMITiH HayachlH TOMEHTI copere
KOMBIHBI3. ACThIHA KOWBLIATHIH Haya

TPWIBAIH OYKiT ayMarbIHa KETCTiH

KYHBIHBI3.

Medepze 00ysl kKepek. MyHiait Haya
KYpPBUIFBIMEH Oipre jKeTKi3iimMeyi MyMKiH.
OHaif Tazanay yIIiH rem TabarblHa a3/an cy

Tamak TNaiiajaHbLIATBIH Ceopenin opuanacysl | Temmeparypa (°C) Hau nicipy yakbIThl
akceccyap (Mun.) (mamamen)

Banbik T'puib TOpBI - 250 20... 25

TaysIK GerikTepi T'puitb TOpBI - 250 25...35

Ent nenreneri (Oysay b o 4 250 20... 30

eti) - 12 kenemi

JKaHubLIFaH KO

eTiHEH JKacaJFaH I'puitb TopsI 4-5 250 20...25

KOTJIeT

Creiik - (e Texmenepi) |[puib TOpsI 4-5 250 25...30

JKaumsuran Oysay

€TiHEH JKacaIFaH T'punb TOpEI 4-5 250 25...30

KOTJICT

Kexkewic rpareni T'puinb TOpBI 4-5 220 20... 30

KysIpbuiran HaH T'puib TOpBI 4 250 1...4

Bapibik rpusibjie d3ipiaeHeTiH TaraMaap Y 5 MUHYT OOFbl aji/iblH alla KbI3AbIPY YChIHbLIA/bI.

T'pruth sKacayIblH JKalbl yaKbITBIHBIH 1/2-iHeH Keifin TaraM GeJiKTepiH aiiHaIIbIPBIHbI3.

Keanerkim kemeriMeH TeMeH rpuiIbL

Tamak Maiinanansuiatel | Kymbic Ceopenin Temmneparypa (°C) |Hawu nicipy
H aKceccyap dyHKuusIchI opHaIacybl YaKbITBI (MHH.)
(mamamen)
Kennerkim
Banbik I'puiib TOpBI KeMmerivMeHn TeMex |4 200 30... 35
IpHIIb
Kennerkim
TaysIk Gemikrepi  |['puib TOpbI KeMeriMeHn TeMeH |4 250 25...35
IpHIIb
EH nenreneri Kenmerkimm
(6y3ay eri) - 12 I'puitb TOpBI KeMeriMeH TeMeH |4 250 30... 40
KeJeMi IpUITh
Creiik (ryrac)/ T'puuth TOpEL - E} P )Ken;u?ﬂ(lm 15 mun. 250, keiiin
HayaHbl TOMEHT1 KOMeriMeH TeMeH |3 90... 110
Kybipy (1 xr) . 180 ... 190
cepere KOWbIHBI3.  |IPUJIb

Ocsl TpUIb KeCTCCiHI{C YCBIHBUIFaH BIABICTAPAbI AJIABIH ajla KbI3ABIPMaHBbI3.
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6.1.4 Coinak Taramaapbl

® By acma3zblK Kecteeri Taramaap 6axkpuiay
HUHCTUTYTTaphl YIIiH TaFaM1ap/ibl CbIHAYIbI
sxkerinaery yuwin EN 60350-1 cranmaprsina
coifkec JalfbIHIaTa bl

¢ [licipy kecTeciHie YCHIHBUIFaH TaFaMAapbl

0ip Hayaza micipiHi3.

ChIHAK TaraMIapblHA apHAJIFAH J3ipJey kecreci

Tamak Maiixanansuiatel | Kymbic CeopeniH Temmneparypa (°C) |Hawu nicipy
H aKceccyap yHKuusCcH opHajacybl YaKbIThI (MHH.)
(mamamen)
Yrinmeni kyse CraugapTTel Haya | YCTIiHTI jKoHE 3 140 20... 30
(ToTTI TIEUEHbE) *(CraHaapTThl Haya) | aCTBIHFBI KBUIBITY
. . CrangapTThl Haya | YCTIiHTI jKOHE
Kimkenraii kexcrep |, ap Y H 3 160 25...35
(CranmapTThl Haya) |aCTHIHFBI KBUIBITY
Kenperximm
. . CraHjapTThl Haya |KeMeriMeH
Kiukenraii kexkcrep |, Hap Y - 3 150 20... 30
(CrannapTTsl Haya) |aCTBIHFBI/YCTIHIT
KBUIBITY
Jnamerpi 26 cm
JIOHTENEK TOPT Yerini
CTiHTi KoHE
Bucksut KaJIbIOBI, TPHIIb H 2 160 30 ... 40
ACTBIHFBI KBUIBITY
TOPBIH/IA KbICKBILLII
Gap ™
Juamertpi 26 cm
JIOHTENeK TOPT
AJTBIOBI, TPHITH .
h P Kenperkinr
TOPBIH/A KBICKBIIIBI | o o
Bucksut Gap **(duamerpi 26 . 2 160 20... 30
ACTBIHFBI/YCTIHIT
CM JIOHTeJICK TOPT
HKBUIBITY
KaJbIObI, TPUITH
TOPBIH/IA KbICKBILLIBI
Gap)
['pHIIb TOPBIHAAFBI
ametpi 20 cm
JIOHTENEeK Kapa
METaJLT Kasbill Yecrinri sxouHe
Anma Gaminri **(Anametpi 26 cm H 2 180 50... 70
ACTBIHFBI XKBUIBITY
JIOHTENeK TOPT
KaJIbIObI, TPHIIb
TOPBIH/IA KbICKBILLIBI
Gap)

bapibIK TaFaMzap YIIiH aljblH aga KbI3AbIPY YCHIHBLIAMBL.

*Byan akceccyapiap eHimiHi3re kipmeyi Mymkin. (ByJr kepex-skapakrap ci3ain eHiMiHi3re coiikec Keameyi MyMKiH.)

**Byi akceccyapiap eHimiHisre kipmeiii. Omap catsuibiMaa 6ap akceccyapiaap Gonbin Tabbutansl. (“by kepek-xapakrap
ci3ain eHiMiHI3AIH KeTKi3iniMinze xok. Onap caynajna KOIKEeTIM/I Kepek-Kapakrap.)

I'puab

Tamak

akceccyap

TlajigajanpLIaTBIH

CepeHiH opHaIacysl

Temnepatypa (°C)

Han nicipy yakpIThbI
(Mun.) (mamamen)

EH newrereri (0y3ay
eti) - 12 kenemi

I'puitb TopbI

4

250

20...30

KysbIpbuiran HaH

I'pusb TopsI

4

250

1.4

Bapibik rpuibae o3ipaeHeTiH TaraMaap YIriH 5 MUHYT OO¥bl aIblH ana KbI3AbIPY YChIHBIIAbI.

['puutb sKacayIbiH KaIbl yaKbITHIHBIH 1/2-iHeH Kelfin TaraM GOJiKTepiH aliHaNbIPBIHbI3.
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7 TexHUKAIBIK KbI3MeT KOPCETY JKaHe Tazajiay

7.1 Ta3ajay TypaJibl KajINbl AKIAPAT

Xannbl eckepTynep

® OnimJi Ta3anamac OypbIH OHIMHIH
CaJIKBIHJIAYbIH KYTiHi3. bIcThIK OeTTep
KyifikTepre okenyi MyMmKiH!

e JKyrbIl 3aTTap/Ibl TiKeseil bICTBIK OeTTepre
KOJIJaHOaHbI3. Byl KeTnelTiH AaKTapIbiy
naiiga 0oybIHA OKeTyl MYMKIiH

® OHiIMJI op onepanusiian KeiiH MyKHST
Tasanar, Kentipy kepek. Ocbuiaiiina, TaMmax
KaJJbIKTapbl OHAH aJbIHBIN TaCTalIa bl XKOHE
OyJ1 KanbIKTap eHiMAI KeiliHHeH
naiilalanFal Ke3/Je OpTTiH alJblH ally YIIiH
Tazananysl THic. Ocbulaiia, KYpbUIFbIHBIH
KBI3MET €Ty Mep3iMi apTa/ibl KOHE Kui
KE3JIeCeTiH Mocelernep a3asiibl.

e Tazanay yuriH Oy/bl Ta3apTy eHIMIEPiH
naiianan6aHbI3.

e Keiibip »yFbIlI 3aTTap HEMeCe Ta3alaFbIlil
3aTTap OerTke 3aKbIM Kenripeni. XKapamceis
Ta3apTKbILITAP: AFAPTKBILI, KypaMbIH/A
aMMMaK, KbILIKbII HEMece XJIopuz Oap
Ta3apTKbIITap, OyMEH Ta3apTKBIILITAp,
KaKTaH Ta3apTKbIIITap, JAK IEeH TOT
KeTiprimrep, abpa3uBTi Ta3apTKbIITAP
(kpemai Ta3apTKBILITApP, Ta3aPTKAIII YHTAK,
Ta3apTKbILI KpeM, aOpa3uBTi )KOHE ChI3AT
KBIPFBILI, CHIM, BICKBIIITAP, KYpPaMbIHJA Kip
MEH KYFbILI 3aTTap/IbIH KaJIAbIKTaphl 6ap
Ta3apTKBILI MAHIBIKTap).

® Op KOJIJIaHFaHHAH KelliH Ta3alay Ke3iHzue
apHaiibl Tazanay Kypanaapbl KaKeT eMec.
Acnantsl bIIBIC XKYFBIII 3aTThI, )KBUIBI CY/IbI
JKQHE JKYMCaK IYOePEeKTi HeMece COPFBILITHI
naiiJanaHell Tazanan, Kyprak nryoepeKneH
KYPFaTBIHbI3.

e TaszanaraHHaH KeWiH KaJFaH CYHBIKTBIKTHI
TOJIBIFBIMEH CYPTIll, MiCipreH Ke3ze
IIAIIBIPAFaH TaFaM/Ibl Iepey Ta3alaHbl3.

e [lajirananymiel HyCKayJIbIFbIHAA OacKaria
KepceTijiMece, KYPbUIFBIHBIH emmdip 6eirin
BIZIBIC JKYFBILITA XKyyFa OOIMai b,

Inox — ToT GacnaiiTbiH GeTTep

® |NOX ToT GacmaiiThiH GOJIATTaH JKacalFaH
0OeTTep MEH TYTKaIapsl Ta3apTy YIIiH
KBIIIKBUI HEMECE XJIOp Oap Ta3apTKBIILITAP/IbI
KOJIIaHOaHBI3.

® Tor GacmaifTeiH 60NaTTaH XKacaiaraH OeT
YaKbIT ©Te Kelie TYCIiH e3repre anajpl. by
KaJIBIITHL. Op MaiifanaHyaaH KeHiH 0eTTi TOT
GacralTlH Hemece INOX OeTiHe colikec
KEJICTIH JKYFbILI 3aTICH Ta3aJlaHbI3.

® Bip GaFbITTBIK CYPTY.i KaJarajiaid OTHIPHII,
JKYMCaK CaObIHIbI ITyOepeKIieH xKaHe INOX
OeTTepiHe colikec KeJeTiH CYIbIK
(KBIPMaMTBIH) JKYFBIII 3aTIICH Ta3aJIaHbI3.

® IIlpHbI jKoHE INOX OeTTepiHeri Kak, Maif,
Kpaxmal, CYT JKOHE aKybI3 JaKTapblH
KYTIIECTEH JIepey alblll TacTaHbI3. JlakTap
Y3aK yakKpIT cakTajica, TOT 0acybl MyMKiH.

e Tlicipy naHesiHe MmaNIbIPAThIIFaH//KaFbUIFaH
Ta3apTKBILITAP/bI JEPey aJIblll TacTay Kepek.
Berinne xanran abpa3uBTi Ta3apTKBILITAP
OCTTiH arapybIHA OKeJNeIi.

AmanbpgaxraH 6eTTep

® Tlicipy OeTiH Ta3anamac OypbIH Tl
canKbIHIaybl Kepek. blcThik Oetrrepi
Tazanay epT KayIiH TybIpaibl )KOHE IMalb
OeTiHe 3aKbIM KeNTipei.

® Op KoJIIaHFAaHHAH KeiiH dMasbJaHFaH
OeTTepi bIIBIC JKYFBIII 3aTIEH, KbLIbI
CYMEH JKoHE )KYMCaK LIyOepeKIeH Hemece
BICKBIILITICH Ta3aJar, Kyprak 1nryoepexneH
CYPTIHI3.

® Erep eHimze oHait OymMeH Tazanay
(byHKIMACH 0JICa, KEHIT TYPaKThl eMec
Kipzi oHait Gymen Tasanayra 6omajsl. («OHaii
OyMeH Tasanay» GeliMiH KapaHbI3.)

e KeTipy KUBIH J1aKTap/Ibl KETipy YIIiH
OHIMIHI3/IiH BeO-CallThIH/Ia YCHIHBIIFAH TeLI
IICH FpI/IJ'lbl]i Ta3apTKBILITHI )KOHE ChI3aT
TYCIPMEHTIH KbIPFBIIITHI Maiiananyra
Gomnazpl. [TemTiy CHIPTHIH Ta3anayra
apHaJIFaH KypauJapasl naiiianaHOaHbI3.
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KaTtanuTukanbik GeTTep

Ticipy aymarsiHIarsl OyHipiK
KaObIpFaap/ibl TeK SMajblalFaH HeMece
KaTaJUTHKAIBIK KaObIpFanmapMeH xadyra
Oomaznpl. By Mmonensre Kapaii e3repin
TYpabl.

Karanutukansk KaObIpragapIblH allblK
KYHTIpT ’k0He KeyekTi 0eri 6omaz. [lemTin
KaTaJIMTHKAIIBIK KaObIpFaJlapbIH Ta3ajlayFa
GoMaiabI.

Karanutukansik 6eTTep KeyekTi
KYPBUIBIMBIHBIH apKachIHIa Maii/bl CiHipeai
JKOHE 0eTi MaliMeH KaHBIKKaH Ke3/1e
JKBUITBIpal OacTaiifipl, OyJ1 skarmaiina
OeIIeKTep i aybICTBIPY YCHIHBIIA/IBL.

LUbiHbI GeTTep

[IsiHbl OeTTEP/I Ta3aIaFAH KE3/1€ KATThI
MeTaJll KbIPFhILITAap MEH abpa3uBTi Tazanay
MaTepHalaapbH naiinanan6anp3. Onap
IIBIHBI OSTiH 3aKbIMAAYbl MYMKIH.
KypBUIFBIHBI BIIBIC JKYFBILI 3aTIEH, KBUIbI
CYMEH JKoHE ILIBIHBI OeTTepre apHajFraH
MHKpoduOpa MaTaMeH Ta3aiar, Kyprak
MHKpoduOpa MaTaMeH CYpPTiHi3.

Erep TazanayaaH KeHiH >KYFbIII 3aTThIH
KaJIZBIKTapbl KAJICA, OJap/bl CYbIK CyMeH
CYpTill, Ta3a )oHe KYPFaK MUKPOTAJIIIBIKTHI
1ryOepeKneH KypraThiHbI3. JKyFbILI 3aTThIH
KaJIIBIKTAphl KEJICCI OBl IBIHBI OCTiHE
3aKbIM KeNTipyl MYMKiH.

Emkangail xaraiija oiHeKTiH OeTiHgeri
KENTIPUIreH KaJIBIKTAP/Ibl )KY31 KETIIreH
TBIIIAKTAPMEH, ChIM BICKBILINEH HEMece
YKCac KbIPFBILI KypajlapMeH Ta3ajlaMaHbI3.
bbbl GeTiHaeri Kalbluil JaKTapbiH (Capbl
JIAKTap/Ibl) CipKe Cybl HEMECE JIMMOH
IIBIPBIHBI CUSIKTHI KAKTaH Ta3apTKBIILIIICH
allIbIK cayaaaa KOJDKeTIMII KaK
Ta3apTKBILINEH KeTipyre 0oaibl.

Erep Oer kaTThl 1lactanraH Oosca,
Ta3apPTKBILITHI JAKKA BICKBILIIEH JKAaFbIHbI3
JKOHE OHBIH OPEKET eTYiH 0ipa3 KYTiHi3.
Copal KeliH 9iHeKTiH O0eTiH JbIMKBII
1ryOepeKmneH CypTiHi3.

HIbrabl GeTTeperi TYCCi3AeHy MEH JaKTap
KaJIbIIThI KYOBUIBIC JKOHE aKayJiap eMec.
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MnacTuk GenwekTep MeH GosnraH GeTTep

[Tmactuk GemmexTep MeH OosuTFaH OeTTepai
BIZIBIC JKYFBIII 3aTThI, KbUIBI CY/IbI )KOHE
KYMCAaK IIYOEpPEeKTi HEeMECe BICTHIKIIBI
aiilajaHblI Ta3ajal, Kyprak myoepeKieH
KYPFATbIHBI3.

KatTsl MeTamt KpIpFeIITap MEH aOpa3uBTi
Ta3apTKBIITAPIbI KONgaHOaHs!3. Omap
OeTTepai 3aKbIMIaybl MYMKIH.

OHIMHIH Kypamaac 0emiKTepiHiH OybIHIaphI
JIBIMKBUI O0JIMalThIHBIHA KOHE OHJIA JKYFBIIII
3aTTBIH KaJIMalTBIHBIHA KO3 KETKi3iHi3.
OiiTriece, OyJ1 KOCBUIBICTAp/a KOPPO3Us
naiina 00JIybl MyMKiH.

7.2 Kepek-xapaKTapabl Ta3ajay

[Maiinananyiel HycKayJIbIFbIHIA OacKalia
KepceTinmece, OYHBIMHBIH KepeK-KapaKTapblH
BIJIBIC JKYFBIII MAIIMHAFA CalIMaHBI3.

7.3 Backapy TakTachIH Ta3ajay

Backapy TyTKanapsl 6ap maHeabaepai
Ta3ajgaraH Ke3Jie, MaHelb MEeH TYTKaJlapbl
JIBIMKBLUT, J)KYMCaK IyOepeKIIeH CypTil,
KYpFaK IIyOoepeKmeH KypraTbiHbi3. [lanensai
Tazajay YIIiH acThIHAAFbI TYTKaJIap MEH
TBIFBI3/IAFBIITAP/IBI AJIBIT TACTAMAHBI3.
Backapy TakTacsl MEH TyTKajiap
3aKbIMJINTYBI MYMKIH.

Backapy tyTkanapsl 6ap iNOX maHelbaepin
Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aliHaJIaChIHarbl
iNOX Ta3aJaFbIITAPbIH MaiilaTaHOaHbI3.
TyTKaHbIH aiiHANACBIHAAFBI HHIMKATOPIIAP
OLIIpiTyl MyMKiH.

CeHcopIIbIK 0acKapy TaKTalapbiH JBIMKBLI,
JKYMCaK IIyOepeKIIeH Ta3aar, Kyprak
ryoepekIeH cypriHi3. Erep KypbUIFbI KIITTI
KYJIbITay (yHKIUSCBIMEH a0 JbIKTanFaH
Gouica, 6ackapy TaKTachlH Tazajamac OypbIH
KIJIT KYINBIH OpPHATHIHBI3. OiTHece,
NepHeNep/e KaTe aHbIKTay OPBIH aTybl
MYMKIiH.

7.4 Tlewrrin imnin Taszamay (micipy

ayMarbl)

Ilemreri 6et Typaepine coiikec «Tazamay
TypaJibl XKaJIbl aKmapar» 0exiMiHze

CHUIMATTAJIFaH Ta3anay KaJaMIapbiH
OpBIH/AAHBI3.



TymnanewTin, 6yiipnik kabblpranapbiH
Tasanay

[icipy aymarpiHIarsl OYHipIiK KaObIpFanapsl
TEK HMaJIbJIAJIFaH HeMece KaTaTUTHKAIIBIK
KaOBIpFaapMeH xa0yra 0omansl. byn
MoJienbre Kapaii e3repin typaasl. Erep
KaTaIMTHKAJBIK KaObIpFra Oosca, aKmapar airy
yuin «Karanutukaisik 6errep» 0emiMiH
KapaHbI3.

Erep eHiM cbIM coperni Mozens 0oica, OyiHipIik
KaObIpFajap/Isl Tazanamac OypbIH, CHIM
cepenepai ansiHb3. Coman Kelin Oyiipiik
KaObIpra OeTiHiH TypiHe colikec «Ta3zamay
TypaJIbl JKaJIbl aKapaT>» OexiMiHIe
CHUMaTTaJIFaHal Tazauayabl OPBIHIAHBI3.
Byiiipaik cpiM cepesiepai any yumin:

1. ChIM cepeHiH aJIbIHFbI )KaFrblH OYHipITiK

KaObIpFa/ia Kapama-Kapchl OarbITTa TAPTY
ApKbUIbI AJIBIHBI3.

2. ToubIFBIMEH aly YIIIH CBIM COPEHi 03iHi3re
Kapail TapThIHbI3.

- N W B o

3. Cepenepai KaiiTa Oexity yIIiH aly Ke3iHae
KOJIJaHBUIFaH MPOLEeypaaapIbl
ColiKeciHIIe COHBIHAH OachIHA JICHiH
KaiiTanay Kepek.

7.5 Bymen oHaii Tazaiiay

Byt nemTiy imriHgeri Oy MeH MelTiH iImKi
OeTTepiH/ie KOHJCHCAMSIAHFAH CY
TaMIIbLUIAPBIHBIH OCEPIHEH KYMCAPAThIH Kip/i
(y3ak yaxpIT OOFbI KQJIMaiiThIH) OHAll TazapTyFa
MYMKIHIIK Oepei.

1. Temr imringeri 6apJbIK akceccyapuapabl

aJIbIHBI3.

2. Iewrix nayaceina 500 M1 cy KyHbIHBI3 11,
HayaHbl TYMIIAIEIITIH EKiHIII copeciHe
KOMBIHBI3.

JlMCTUNIEHTeH HeMece CY3TifieH OTKEeH
cynbl naiiaananOane3. Tek maifbiH
cymapabl naiganansHb3. CyIbig
OpHBIHA YKAHFBIII, ATKOTOJIB/II HEMECe
KaTThI O6JIIEKTepAiH epiTIHAUIepiH
naiigananOansI3.

3. «ByMeH XeHiJI Tazanay» pPeKUMiH
opHartbIHbI3 koHe newri 100°C
Temneparypazia 15 MUHYTKa KOCBIHBI3.

EcikTi nepey amipl, MeITiH imki 6eTTepin

JIBIMKBUI BICKBILITICH HEMece MYOepeKneH

cyprini3. Ecikti amkan ke3ae Oy uibiraasl. by

KYHiN Kajly KaymiH TyaspIpybl MyMKiH. EcikTi

alKaHIa cak OOJIbIHbBI3.

Katter kip/i KeTipy YIIiH, OHIMII BIIbIC

JKYFBIL 3TThI, KbIIbI CY/Ibl JKOHE KYMCAK

MyOepeKTi HeMece COPFBIIITHI TTaliaaTaHbIIl

Tazanar, Kyprak mryoepeKieH KypraThIHbI3.

Bymen xeHin Tazanay MyMKiHIITiH
naiajanraH Ke3Jie, Mmemnre nammga
0OJIFaH KEHLUT KOCTIaTapbl KYMCapTy
YILIiH KOCBUTFaH ¢y OyJIaHBII, MEIITiH
imki OeTiHzAe 'KOHe TEMITIH ecirinae
KOHJIEHCAIMSIAHAIBI JIeTT KYTUTyZe.
Tlemrriy ecirinne maiiga 6omran
KOHJIGHCAIHS TEMITIH eCiri amblK
OourFaH Ke3Jie TaMIIbUIaybl MYMKIiH.
TyMmnanemTiy ecirin almkaHHaH KeHiH
KOHJICHCATTHI CYPTiHI3.

ITewTiy imiHge KOHICHCAT Maiiia GoJFaHHAH
KeliH, bIIBIC apHAChIH/A MEIITiH acThIH/AA
6ipa3 cy Hemece bUTFal Haiia 00Iybl MyMKiH.
[Maiinananynan Keifin OyJ1 bIIBIC apHACKIH
JBIMKBUI ITyOSpEeKIIeH Ta3aar, KeiiH OHbI
KYPFaThIHbBI3.
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7.6 Iewrin ecirin Tazaaay

[Memnrriy eciri MeH ecik oWHEKTepiH Ta3anay
yuuin amyra 6osansl. EcikTep MeH oifHeKTepi
KaJail anein tacrtayra 6omanpl, «I[lemriy ecirin
memin any» xoHe «EcikTiy imki siinerin
mremriM amy» GeiMIepiHae CHIIaTTajFaH.
ECikTiH iIIKi O9WHEKTEPiH alFfaHHAH KeWiH BIIBIC
JKYFBIII 32T, XKBUIBI Cy JKOHE JKYMCaK
nryOepeKIieH HeMece BICKBIIIIIEH Ta3aar,
KYpFaK IIyOepeKIeH KypraThHbI3. [lemrin
oifHeriH/e nmaiaa 00Iysl MYMKIH KaK
KaJIJBIKTapbIH KETipy YIIH ofHEKTI Cipke
CYBIMEH CYPTIII, IIAHBIHBI3.

TyMnarnemriyg eciri MeH dWHeTiH
Tazanay YIIiH KaTThl a0pa3uBTi
Ta3apTKBIIITAPIbI, METAILT
KBIPFBIIITAP/IBI, CHIM BICKBIIITHI
HeMece arapTKbII MaTepHaIap/Ibl
maiigagaHOaHbI3.

MewTiH, eciriH any
1. Tlewr ecirid ambIHBI3.

2. AIIBIHFBI €CIKTIH 1JIMEK YSCHIHIAFbI
OCKITKIITEP/Ii CYypeTTe KOPCEeTIIreH IeH
TOMEH CBIPFBITY apKbUIBI OH )KOHE COJ
JKaKKa allbIHBI3.

3. Inmek Typsiepi oHiM yaricine GaimaHbICTBI
(A), (B), (C) Typnepi perinze epexiuieneHesi.
Keneci cyperrepae op TUITeET! iMMeKTepai
KaJaii anryra OOJaThIH/BIFEI KOPCETIITEH.

4. (A) TanTi iMeKTep deTTer ecik Typiepi
YIIiH KOJDKETIM/II.

A

=&y
/

5. (B) Torica Typi Teric kabbUIaThIH ecikTEp
YIIiH KOJDKETIMI.

6. (C) tumTi inMekTep Teric ambuIaThiH/
KaObLIATHIH €CIKTEp YIIiH KOIKETIMIII.

7. TyMnaremriH ecirit )apTblUlai aIbiK
KYHTe JKeTKi31Hi3.

"

8. AUBIHFaH €CIKTi OH JKOHE COJI TOoTcalapIaH
6ocaTy YILiH KOFapbl Kapai TapThIHbI3
KOHE IICIIIIT aJbIHBI3.

Ecikti KaliTa OekiTy YIIiH ecikTi ary
Ke3iHJIe KOJITaHbUTFaH oLy panap
ColiKeciHIIe COHbIHAH OachkIHa AeHiH
Kaiframanysl kepek. EcikTi opHaTy
Ke3IHJIe, TOICA YSIIBIFBIHIAFE]
KBICTBIPFBIIITAPIBI JKa0y b
YMBITITaHBI3.

7.7 Tlem ecirinin imki diiHerin amy

Tazanay yIIiH eHIMHIH aJIbIHFbI €CITiHIH 1IIKi
OMHETriH aNbIN TacTayra 0omajbl.

1. Tleur ecirin ambIHBI3.

2. AnBIHFBI €CIKTIH KOFApPFbI YKAFbIHA
OCKITUITCH IIACTHK KOMIIOHCHTTI ©31Hi3Te
Kapail TapThIHBI3, COHBIMEH Oipre
KOMITOHEHTTIH €Kl JKarbIHIAFbl KbICHIM
HYKTEJEpiH OACHII, OHBI UIBIFAPBII ATBIHBI3.
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, 7. TlmacTHk 31eMEHTTI JKaKTayFa Kapai
«IIePTY» IBIOBICHI IIBIKKAHIIIA OACBIHBI3.

7.8 Tlem mambIH Ta3ajay

ITicipy aymarbIHAAFEI TYMITAIIEII IaMBIHBIH
IIBIHBI €CIiTl JJACTaHFaH KaFJaii/ia; BIIBIC
JKYFBIII 3aTTHI, )KBIIBI Cy/IbI JKOHE JKYMCAK
nryOepeKTi HeMece BICKBIIITHI TTali1aIaHbIIT
Tas3ajar, KypraK nryOepeKneH KypFraThIHbI3.
TyMImanemriy mamMbl iICTeH IIBIKKaH
JKarFaiaa, Keneci 6emimaepaeri HycKaymapsl
OpPBIHJAY apKBUIBI TYMIIANEIITIH IIaMBIH
ayBICTBIpyFa OOJaMbL.

TyMnaneLTiH, WaMblH ayblCTbIpy
XXannbl eckepTtynep

Cyperre kepceTinrenielt, imki oirexti (1) ® DJIEKTP TOTBIHBIH COFY KaymiH GosapipMay
«A» GarbIThIH/IA aKBIPBIH KOTEPIHi3, COMaH YIIIiH, HEeIITiH IIaMbIH aybICTHIPMAac OYpPbIH,
KeliH oubnl «B» OarnIThbiHa Kapaii TapThIT KYPBUIFBIHBI PO3ETKAAaH a)KbIPaThIIl, MEITIH
QJIBIHBI3. CyBIFaHBIH KYTiHi3. blcThIk OeTTep

Ky#ikTepre okenyi MyMKim!
® By nemwrri Kyartanaplpy yuuid Kyatst 40 Br-
TaH a3, ouikriri 60 MM-zaen a3, auametpi 30
MM-JICH a3 KbI3/IbIPY LIaMbl HEMECE KyaTbl
60 Br-tan a3 G9 Heri3i 6ap raJoreHik mam
KosimaHeIaasl. [lem mammapei yokineTTi
KbI3METTEPJICH HEMECe JIMLEH3HACHI 6ap
TEXHUKTEPJICH CaThIN anyra Oomnazsl. By
Tiki oitHek 2% Tuiki oftHek (ci3min OHIMJE G KyaT KJIaChIHBIH IIAMBbI
OHIMIHI3 yLIiH 01 OpHATBUIFaH.
Gommaybl MyMKiH) [TaMHBIH OPHBI CYPETTE KOPCETINTeHHEH
e3rerie 00JIybl MYMKiH.
® byn eHimze MaliAadaHblIaTRIH IAM YH
GenMernepiH >kapbIKTaHABIPYAa Maiiananyra
’KapaMchl3. Byl maMHbIH MaKcaTbl —

Erep ci3nin eHiMiHI3Ae ilIKi oliHEK Gosica
(2), oHBI @xbIpaTy YLIiH COJ IPOLIEIYPAHBI
KaiTananpis (2).

EcixTi KaliTa Kypy/IbIH aTFalTke! KaJaMbl — naiiaNaHynIbFa TaMaK oHiMIEPiH Kopyre
IIKi oiHeKTI )KuHay (2). OUHEKTIH KUFaIIl KOMEKTECY.

JKMETIH IUIACTHK OMBIKTBIH KUFAIIl )KHETIHE ® Byl eHiMIe KOJIIAHBLIATHIH MIAMAAP
ColiKec KeJeTiH eTin opHaThIHbI3. (Erep SKCTpeMan bl (DM3MKAIBIK KaFaaiinapra
CI3JTIH OHIMIHI3 IIIKI OHHEKIIeH TeTen Oepyi Kepek, MbICAlbl, TEMIIEpaTypa
KababIKTaaFad 6oJjca). ki oiHek (2) imki 50 °C-TaH K0Fapbl.

OQMHCKKC CH JKaKbIH INTACTUK OUBIKKA Erep tymnanemire qeHresek mam foJica,

GexkiTinyi kepek (1). .
1. OHIMII BIEKTp JKeTiCIHEH AKBIPATHIHBI3.

Tuiki oiiHekTi KypacTsipran kesze (1)
OlHEKTIH OaChIN MIBIFAPbUIFaH JKaFbl 1IIKi
OlfHeKTe OpHAACKAHbIHA Ha3ap ayAapbIHbI3.
Tuiki oitHekTiH (1) TomMeHri OypbInTapbl
TOMEHT1 TUIACTUK OMBIKTapFa COHKeC Kemyi
OTe MaHBI3/IBL.

2. UlbIHbI KAKIAKTHI CaFaT TiMiHE Kapchl Oypart
QIIBIHBI3.
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3. Erep TyMnamnemriy maMsl TOMEH/ET]
cyperte kepcetinred (A) Typre karca,
TYMIIAMICLITIH MIAMBIH CypeTTe
KOPCETUIreH el eTin OypaHbI3 jKoHe
JKaHaChIHA aybICTHIPBIHBI3. Erep 6y (B)
THOTI MozZenb Gosica, OHBI CypeTTe
KOPCETLIreHIel LIBIFaphII, )KaHAChIMEH
ayBICTBIPBIHBI3.

4. 1lIpIHBI KaKIaKThl KaliTa OPHATBIHBI3.
Erep tymnanemre mapisl mam 0oJca,

1. OHIMAI IEKTp KEeTiCIHEH aXXbIPATHIHBI3.

2. CeIM ceperneplii cunaTTamara coikec
QITBIHBI3.

8 AkayJbIK ce0ediH i31ey KoHe Ty3eTy

3. IIaMHBIH KOPFaHBIII JiHEK KAKIaFbIH
OypayslIIIeH KoTepiHi3. OHimiHi3aer
TOpTOYPHIITHI Iamza Oypanza OoJca,
alIbIMEH OypaH/IaHbl aJbIHbI3.

4. Erep TyMnamnemriH I1aMbl TOMEH/ET1
cypeTre Kepceriired (A) Typre katca,
TYMIIANENITiH IIaMbIH CYpeTTe
KOpCeTiIreHiel eTin OypaHbI3 sKoHe
JKaHAChIHA ayBICTHIPBIHBI3. Erep Oy (B)
TUNTI MOJIENTb 00JICa, OHBI CYpeTTe
KOPCETIIreH/Ie! IIBIFaphII, )KaHACHIMEH
AYBICTBIPBIHBI3.

5. IIbIHBI KAKTAKTHI KOHE CBIM COpeNepi
KaiTa OpHaTBIHBI3.

Ocbl Gemimzieri HycKayap/ipl OpbIHIaFaHHAH

KEWiH Macelie KoMbIMaca, caTylibiFa HeMece

YaKIIeTTi KbI3MeTKe XxabapachiHbl3. Enkaran

OHIMJIi ©31Hi3 JKOHJIEYTe THIPHICIIAHBI3.

Mew xyMbic icTen TypraHga Oy WibiFagbl.

e JKymbIic Ke3iH/e Oy/Ibl KOpy KaJIbIIThI
JKarnail. >>> byn karte emec.

Micipy ke3iHAe cy TaMwbinapbl nainga

Gonapgbl

e [licipy ke3inze naiiga 0onaTeiH Oy ©HIMHIH
CBIPTBIHJAFBI CYBIK OETTEpre THI'CH Ke3/1e
KOHJICHCALMSIIAHA/ b KOHE Cy TaMIIbLIAPbI
naiiga 00ysl MYMKiH. >>> By kate emec.

OHiM Kbi3biN, CyblFfaH Ke3ae Mmetain

AblGbicTapbl ecTinegi.

® Merayut GeJmeKTep KbI3FaH Ke3Jie KeHEHir,
JIBIOBIC IIBIFAPYBI MYMKIH. >>> Byt kate
eMec.

OHIM XyMbIC icTemelngi.

® CakTaHJBIPFBIII aKayJIbl HEMECe KapbUIFaH
00ITyBl MYMKiH. >>> CaKTaHIBIPFBIII
KOpaOBIHIAFbl CAKTaHIBIPFBIILITAPIbI
TekcepiHi3. Kaxer Oonca, onappl @3repTiHi3
HEMece KaliTa iCKe KOCHIHBI3.

® KypbUIFBIHBI (3)Kepre KOChUIFaH) pO3eTKara
KocyFa OonMaiinsl. >>> KypbUIFbIHBIH
poO3eTKara KOCBUIFaHBIH TEKCEPiHi3.
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e (KypsuibiHbI3Ia Taiimep Goiica) backapy ® Taiimepi Oap yJrijiep YIIiH yakbIT

TaHETH/IEeTI epHeTep KYMBIC iCTeMeH . OpHATBIIMAFaH. >>> YaKbITThl OPHATHIHBI3.
>>> OHIMJIE KINT KBl 00Jica, epHe ® DJIeKTp KOK. >>> JKemiHiH KyMBIC icTer KK
KYJIITBI KOCYJIBI 0OTYBI MYMKiH, KiIT KYJIITBIH TypFaHBbIHA KO3 KETKi31Hi3 JKoHE
OIIIPIHI3. CaKTaHIBIPFBII KOPaObIHIAFBI
MewTiK, XKapbIFbl XaHGangbl. CaKTaHJBIPFBIITAPABI TeKcepiHi3. Kaxer

0o0JIca CaKTaHABIPFBIIITAP/IBI AYBICTHIPHIHBI3

e Jlewr mamel aKayJibl OOIybl MYMKIH. >>> N
HeMece KaiiTa KOCBIHBI3.

ITewTiH MIaMbIH aybICTBIPBIHbI3.

® DjieKTp KOK. >>> JKeniHiH sKyMbIC icTern (Taitmepi 6ap ynrinep ywin) Taiimep
TYpFaHBIHA KO3 XKETKI3iHi3 sKoHe BMcneiii XXbinblbIKTangbl HeMece
CaKTaHBIPFBILI KOPAOBIHIAFbI Taiimep TaHbacbl alWwbIK Kanagbl.
CaKTaHBIPFBIITAPBI TeKcepiHi3. Kaxer ® ByraH JeiliH 3J1€KTp KyaTbl Y3UIreH. >>>
6oJica caKTaHABIPFBILITAP/IbI AYBICTHIPHIHBI3 VakpITThl OpHATY / OHIM ()YHKIHSCHIHBIH
HeMece KaiTa KOChIHBI3. TYTKaJIapbIH OLIIPill, OHbI KaWTaJaH KaKeTTi
Mews Kb|363ﬁ Abl. KYHIe aybICThIPbIHBI3.

e [lew Geurini Gip micipy QyHKuMsIChIHA sKoHE/
HeMece TeMIlepaTypara OpHaTHUIMAYEI
MYMKiH. >>> [lemTi apHaiibl micipy
(byHKLHSCBIHA XKOHE/HEMece TeMIleparypara
OpHATHIHBI3.

IMaiinananyiusl HycKayibiFbiHa apHanFan |EO 2023/826 epexecine colikec )KYMBIC ICTEHTIH TOMEH KyaT peXUMAEPI Typalibl
KOCBIMIIIA aKITaparT: TEXHHUKAJIBIK aKIaparT

Pexum KYAT TYTBIHY (BATT) nepuos (MUHYT) *
Omipyai - -
Kan - -

Axmapat HeMece Kyif aucieiii 6ap kyTy
pexumi

0,8 20

JKenire KoChbUTFaH KYTy peuMi - -

*: KabpIK aBTOMATTBI TYP/E KYTY PeXKHMIiHe, OLIipy PeKUMiHE HEMece JKENUTK KYTy pexuMine GipHerie MUHYTTa OTETiH
JKOHE CH JKAKBIH MUHYTKA JCHiH AOHI€JICKTCHETIH Ke3CH.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- T4to &ast obsahuje bezpeé¢- A1 .1 Zamyslané pouZitie

nostné pokyny potrebné pre ) ) )
zabranenie nebezpe&enstvu * Tento vyrobok je navrhnuty na m
pouzitie vdomacnosti. Nie je

zraneni osob alebo vecnych , 0t )€
$kod vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
susenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

+ Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

+ Nasa spoloc¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.

* InStala¢né a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

* Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

+ Neopravuijte ani nevymienajte 1.2 Bezpecnost deti,
Ziadnu sucast produktu, pokial A zranitelhych osob a
to nie je jasne uvedené v pouzi- domacich zvierat

vatel'skej prirucke.
* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

« Tento vyrobok mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsSie a
osoby, ktoré su nedostatocne
rozvinuté vo fyzickych,
zmyslovych alebo dusevnych
zrucnostiach alebo ktoré maju
nedostatok skusenosti a vedo-
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mosti, pokial su pod dohladom
alebo vyskolené o bezpechom
pouzivani a nebezpecenstvach
vyrobku.

Deti by sa s vyrobkom nemali
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
udrzbu by nemali vykonavat
deti, pokial nha ne niekto nedo-
hliada.

Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo nedostavaju po-
trebné pokyny.

Deti by mali byt pod dohl'adom,
aby sa s vyrobkom nehrali.
Elektrické vyrobky su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
ta sa nesmu s vyrobkom hrat,
liezt nan ani don vstupovat.
Nedavajte na vyrobok predme-
ty, na ktoré mézu deti dosiah-
nut.

VYSTRAHA: Po&as pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Uchovavajte deti mimo
dosahu vyrobku.

Uchovavaijte obalové materialy
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

Ked' su dvere otvorené, neda-
vajte na ne ziadne tazké pred-
mety ani na ne nedovolte

detom sediet. M6Zete sposo-
bit prevratenie rury alebo po-
Skodenie zavesov dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-

nych a zbytoénych vyrobkov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vytiahnite ju zo zasuvky.

2. Odpojte napajaci kabel a od-
pojte ho zastrckou od vyrob-
ku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili
vstupu deti do produktu.

4. Nedovolte detom hrat sa s
produktom, ked' je v rezime
necinnosti.

A.I .3 Elektricka bezpec-
nost

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

« ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
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kl'G¢ovy spinac atd’.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vsetky pdly od siete.
Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.

Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom §titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu vyrobku. V opac-
nom pripade by sa mohol po-
skodit.

Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opacnom pripade sa
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moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable. m

Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatocn4@, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-
stréky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.
VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rdry sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym priadom. Vy-



robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napadjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opac¢nom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

+ Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej m6ze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.

« Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

+ Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej félie alebo hrubého kar-
ténu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

A.I .5 Bezpecnost pri in-
stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-

te elektrické vedenie, ku ktoré-

mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

Pocas prepravy a instalacie

vzdy noste ochranné rukavice.

V opac¢nom pripade hrozi

nebezpecenstvo poranenia o

ostré hrany!

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, Ci nie je poskodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
rialy.
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1.6
A vania

V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame slnec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorené.

Aby sa zabranilo prehriatiu, in-
stalaciu vyrobku nevykonavaijte
za dekorativnymi krytmi.

V pripadoch, ked' sa za ur-
¢enym miestom instalacie vy-
robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-
lo ku kontaktu vyrobku s tymito
inZinierskymi sietami. V opac-
nom pripade méze dojst k ro-
zdrveniu hadice/rurky.

Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Bezpecnost pouzi-

Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi ¢as

pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.
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* Nepouzivajte vyrobok, ak sa

pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-

lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté. V opac-
nom pripade hrozi riziko pora-
nenia a poskodenia zivotného
prostredia.

Na spotrebi¢ v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak

je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

« V priestore varenia a v jeho

okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.
Rukovét rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuji a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrzte Cast s pantmi.




Al .7 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie su pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

* Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
mb&ze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

+ Pocas prevadzky je vyrobok
horuci. Dbajte na to, aby ste sa
nedotykali horucich casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

* Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

f 1.8 Pouzivanie pri-
slusenstva
- Je doblezité spravne pouzivat
prislusenstvo dodané s
produktom. Podrobné informa-

cie najdete v Casti "Pouzivanie
prislusenstva".

* Po uplnom zasunuti prislusen-
stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rury, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hordcimi
povrchmi.

« Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
moze spbsobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

* Ked je rura v prevadzke, NIKDY
neumiestiujte plech na pe-
Cenie, riad alebo alobal priamo

na dno rary. Nahromadené tep-

lo by mohlo poskodit dno rury
a dokonca by mohlo spésobit
poskodenie skrinky rury alebo
kuchynskej podlahy.
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Pri pouzivani mastného perga-
menového papiera alebo podob-
nych materialov dbajte na na-
sledujuce opatrenia:

* Vlozte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rary.

+ Aby ste predisli riziku dotyku s
ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky pre-
bytocné Casti mastného pa-
piera, ktoré visia z prislusen-
stva alebo nadob. Nepouzivaj-
te mastny papier pri teplotach
rary vyssich, ako je maximalna
teplota pouzitia uvedena vy-
robcom. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.

+ Pocas predhrievania ho ne-
umiestnujte na hornu cast pri-
slusenstva.

* VZdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkulacie
vzduchu v rdre.

« Zakryte len potrebnu plochu vo
vnutri podnosu.

+ Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mézu kvapa-

liny kvapkajuce na podnos
sposobit dymenie alebo do-
konca vznietit plamene.

Pri otvoreni veka vyrobku sa m
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny voc¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykurova-
cimi telesami a vznietit sa.

Pri pouziti dréteného grilu by
mal byt na spodnom roste
umiestneny plech. V opacnom
pripade mdze olej z jedla a iné
zlozky, ktoré kvapkaju na dno
rary, vytvarat silny dym a viest
k vzniku plamenov.

+ Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mozu spbdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
ny ohen z grilu. Potraviny ne-
umiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

f 1.10 Bezpecnost tdrzby a
cistenia
* Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbsobt popaleni-
ny!
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* Neumyvajte vyrobok strieka-

nim alebo polievanim vodou na

neho! Nebezpecenstvo urazu
elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
mobze spOsobit Uraz elektric-
kym prudom.

* Na Cistenie skla prednych
dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky,
kovové skrabky, drétenu vinu
ani bieliace materialy. Tieto
materialy mozu sposobit po-
Skriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

2 Pokyny na ochranu Zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mézu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
L IO svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domacimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moéZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢ca pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a lud-
ské zdravie.

Sulad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakdzané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
Simi narodnymi predpismi o zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urcené miestnymi Uradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporicania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spbsobom:

+ Pred peCenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rdre pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlhSom peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvyskového tepla mézete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. Mézete piect si¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rdra nestrati teplo.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku
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Ovladaci panel
Drotené police

Dvere

Spodny ohrieva¢ (pod ocelovou do-
skou)

Horny ohrievac

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-

musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a umiest-

nenie lampy moze lisit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

10
3.2

Svietidlo

Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)

Rukovét
Polohy polic

Ventilacné otvory

Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné

spOsoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-

ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mézu

vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych

funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Gombik volby funkcii
3 Ovladac volby teploty

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moéze byt tento/tieto
gombik/y tak, Ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-

cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-

¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac volby teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty rury

Teplotu vo vndtri rdry mozete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji Casovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked' spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked' teplota vo vnutri rary klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

v v
2

2 Casovaé

Casovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tlacidlo alarmu

oD P

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o U W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

€O : Symbol gasu pedenia

D : Symbol &asu ukonéenia pegenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D : Symbol jasu

§ :Symbol teploty

() : Symbol drovne hlasitosti

: Symbol zamku dveri *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie riry

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvyssia a najnizZSia teplota, ktord
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mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol X . Teplotny roz- . Siet
funkeie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
— ) ] Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola si¢asne. Vhodné na kolace, za-
Horné a spodné . s . .
; - kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
ohrievanie o . -
— Cenie sa vykonava s jednym plechom.
|
— Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
o . Spodné ohrievanie * trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
PRV na jednoduché ¢istenie parou.
| S
Spodné / horné Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
% ohrievanie pomocou * mocou ventildtora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej rure.
— ventilatora Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
) . * Funguje velky gril na strope ruary. Je vhodny na grilovanie vo
Grilovanie naplno . M
velkom mnozZstve.
W Slabé grilovanie bomo- Horuci vzduch ohriaty malym grilom sa pomocou ventilatora
% g nie p * rychlo rozvadza do rury. Je vhodny na grilovanie mensich
cou ventilatora .
mnozstiev.
/\ Funguju vSetky ohrevné telesa rury. Této prevadzkova funkcia
/\ Zosilfovaé - slizi na rychle nastavenie riry na poZzadovand teplotu (pred-
hriatie). NepouZivajte ju na varenie potravin.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu
uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-
sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii

popis prislu$enstva a popis spravneho po- Drétené mreze

uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
zavislosti od modelu produktu. VS§etko pri- nenie potravin urCenych na pecenie, vy-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priru¢-  prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
¢a sa mo6zu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to Ziadny vplyv na funk¢-

nost. Deformécia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Standardny plech
Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.
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Pri modeloch bez drétenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecCenie su 5 urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

Cislach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

N

5

4

3

2

1

>/
Pri modeloch bez drétenych polic :

— ] 4
| ~—~— 3
= S=
=~ ]

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené bocné police. Pri umiestrio-
vani dréteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorend Cast na prednej strane.
Pre leps$ie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi doleZité spravne umiestnit droteny
gril na bo€né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestiovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorena ¢ast na predne;j
strane.

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s dréotenymi policami :
Rozhodujlce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drotené bo¢né police. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urcena na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dro6-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-
ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu.
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Zastavovacia funkcia dréteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mézete I'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mozete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Pri modeloch s drétenymi policami :

A/

v

27/
Y/

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s droétenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktord
zabranuje vyklopeniu podnosu z drétenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie dréteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kol'ajniciam mozno
podnosy alebo drotend mriezku I'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouZzivani vaniciek a
drétenych mriezok s teleskopickou kolajni-

cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (znazor-
nené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/irka/hibka) (mm)

595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vyska / $irka / hibka) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Napaétie/Frekvencia

220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotreba energie (kW)

24

Typ rary

Rura s ventilatorom

nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Z4akladné udaje: Informacie na energetickom $titku elektrickych rir doméaceho typu st uvedené v sdlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventildtorom , 2-Ohrievanie ventilatorom , 3-Slabé grilova-

Technické $pecifikacie sa mozu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
@ produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-

Sit.
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prveé nastavenie casovaca
Pred pouzitim rdry vzdy nastavte
@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rury nebudete
moct varit.
1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (O.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

®O.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Dotknite sa tlacidla ¢© alebo $¢¢, aby ste
aktivovali pole minut.

° 300
Q N © ® & &

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykom tlacidla €5 alebo % .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol ©.

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,
@ "12:00" a symbol (© budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného Casu
alebo dotykom tlacdidla O, ked' je
na displeji "12:00". Neskor mozete
zmenit nastavenie denného Casu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

e

nia .

V pripade vypadku pridu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je po-
trebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spdlia a
vyCistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary". V nasledujucej ¢asti sa do-
zviete, ako ovladat raru.

5. Pockajte, kym rira vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rary, ocisti-
te Cistiacou vodou a makkou Cistiacou hub-
kou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace prostried-
ky mo6zu sposobit poskodenie povrchu. Po-
Cas Cistenia nepouzivajte abrazivne ¢is-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
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nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5 Pouzivanie rury

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu Cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rary. Tieto vetracie otvory nezakry-
vajte. V opacnom pripade moze déjst k pre-
hriatiu rary. Chladiaci ventilator pokracuje v
¢innosti poCas prevadzky rary alebo po jej
vypnuti (priblizne 20-30 minut). Ak peciete
naprogramovanim ¢asovaca rury, na konci
Casu pecenia sa chladiaci ventilator vypne
spolu so véetkymi funkciami. Cas chodu
chladiaceho ventilatora nemoze urcit pouzi-
vatel. Zapina a vypina sa automaticky. Toto
nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rary sa zapne, ked' rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po urCitom ¢ase vypne.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Splosne informacije za krmilno enoto peci-

ce

+ Maximalny ¢as, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 minut.
V pripade vypadku pradu sa program zru-
§i. Budete musiet preprogramovat.

« Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na uloZenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ V pripadoch, ked je nastaveny ¢as vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; moézete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla(® .

Casovaé
SOooog e O
Ja s Y I I 1 I =
0

Q

I 2 2 A A
1

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o oA W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

O :Symbol Easu pecenia

{9 : Symbol ¢asu ukon&enia pecenia *
£\ :Symbol alarmu

(D :Symbol jasu
&

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

§ :Symbol teploty
©(» : Symbol Grovne hlasitosti
: Symbol zamku dveri *

*Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort chcete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zac¢ne pracovat.

Vypnutie riry

Raru mozete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnutej
(hornej) polohy.
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Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vas$a rdra zacne pracovat okamzite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa ru¢né varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal raru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (horna).

Varenie nastavenim ¢asu varenia;

Ruru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim Casu varenia na ¢asovaci.

1. Vyberte prevadzkovi funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla 9, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (3 pre Cas varenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 minGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou

tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/O.

O M-
[

noo o Q &
‘ @

Cas varenia sa prvych 15 min(t pre-
@ dlzuje o 1T minutu, po 15 mindtach

sa predlzuje o 5 minut.

4. Vlozte jedlo do rury a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na-
staveny ¢as pecenia zacne odpo-
¢itavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného Casu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec), bli-
ka symbol (© a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny cCas.

Ak po skon&eni zvukovej vystrahy

@ stlacite l'ubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru otocenim gombika teploty a
funkéného gombika do (vypnutej)
polohy "0".

5.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rusenim.
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1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

_ &
Ao o0 O £ @
= Na displeji sa zobrazi symbol 3 a za-
Cne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked' je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal a
blika symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocitavania, zamok tlacidla sa
neaktivuje.
Ked je zdmok tlacidiel zapnuty, ne-
@ mozno pouzit tlacidla ¢asovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napajania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol (3.

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mdzete tieZ pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaiju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad mé-
Zete pouzit alarm, ked' chcete v urcitom
¢ase otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi na-
staveny ¢as, ¢asovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

Maximalny ¢as alarmu méZze byt 23
@ hodin 59 minut.

1. Dotykajte sa L), kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2\ .

a0 0 ® #& &
4

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

® /0.

a L
oo o o & 6
4

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol Q a na displeji sa
zacne odpoditavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol ) a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stla¢enim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny cas.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete ¢as
alarmu. Klepnite na tlacidlo &, az kym

sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00".

2. Mozete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2} po dlht dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol «.

__1 1@

O~ L
o 0 o @ @ @&

4
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2. Nastavte pozadovany ton pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
‘r%

3. Dotknite sa tlacidla 6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo {¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte poZzadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dotknite sa tlacidla 6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

6 Vseobecné informacie o vareni

Zmena denného casu

Na rure mdzete zmenit ¢as dnia, ktory ste
predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

LI
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dotykom tlacidiel @/ nastavite minu-
y.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla ( alebo 4% .

= Nastavi sa denny €as a na displeji
zmizne symbol (© .

V tejto Casti ndjdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rary a prisluSenstvo pre tieto potraviny.

6.1 VSeobecné upozornenia tykajiice
sa pecenia v rare

+ Pri otvarani dvierok rury pocCas pecenia
alebo po nom moéze vychadzat horuca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ocCiach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dale;.

+ Intenzivna para vznikajuca poc¢as pecenia
moze v dosledku rozdielu teplét vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rury
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.
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Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rury
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rdre, mdze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mdzete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mézu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. PouZivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PocCas pecenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rire

VsSeobecné informacie

Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prisluenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

Ak je v tabulke varenia odportc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
Civa musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
$it v zavislosti od mnozstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju Cas pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu pecenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, poloZte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolac¢a dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte Gas pecenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostdvajlcou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie

je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo omac-

ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prili$ velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovhomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.
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+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire

ohrievanie

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Kola na plechuy | >tandardny plech gﬁr'izsaamsé’““e 3 180 30..45
Koléé vo forme | Forma na tortu na Homé a spodné |, 180 30..40
drotenom grile ** | ohrievanie
Kolétiky ftandardny plech :ﬁggsaanisep)odne 3 160 25 35
& . Spodné / horné
Kolaciky ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 150 20..30
cou ventildtora
Okruhla tortova
forma s prieme- |, 16 & spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanig 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |Spodné / horné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie pomo- |2 160 20..30
svorkou na drote- |cou ventilatora
nom grile **
Kolagiky Plech na peéivo * z'r‘]’rrizsaamsgo‘j”e 3 170 25..40
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 200 30..40
cou ventilatora
Buchta ftandardny plech ;Ir?rrizsaanisgodne 2 200 20 .35
Cely chlieb Standardny plech ;?r'izs:msepo‘j”e 3 200 30 ... 45
Sklenend / kovova
obdlZnikova nado- [Horné a spodné
Lasagne ba na drétenom | ohrievanie 2 alebo 3 200 30..45
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolas ~ [Kovové forma, - |Homné a spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
drétenom grile **
Pizza ftandardny plech |Horné a spodné 9 250 5 15

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.
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6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre miso, ryby a hydinu

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)

pouZitie kcia (cca)

. « | . Spodné / horné 15 minuaty 250/
;Setssg g:ekly))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- max, po 180 ... 60 ... 80
9 cou ventilatora 190
. . & . Spodné / horné L
Jahnacie kolienko |Standardny plech ohrievanie pomo- 15 minuty 250/ 110 .. 120
(1,52 kg) * 1 max, po 170
cou ventilatora

Drétené mreze * dné / horné
Vyprazanékura | jeden plech gﬁgec:n/ie gronnio— 15 mintty 250/ 60 . 80
(182kg) pc,’IOiT-ev Ea spod- |cou ventilétora max, po 190

nu policku.

o & . Spodné / horné 25 minuty 250/
kM(;rcaCIna (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- max, po 180 ... 150 ...210
9 cou ventilatora 190
Drétené mreze *
Spodné / horné

Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- 200 20..30

P?|°Z'|‘E Ea spod- | cou ventilétora

nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené maso, ryby a hydinové méso pri
grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, méso na $pize, klobasy,
ako aj stavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré su vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tiez neumiestnujte

prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide o
najhortcejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary. Hortice povrchy mézu spésobt
popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pripravujte €o najviac potravin
podobnej hribky a hmotnosti.

Kusy uréené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu tac-
ku tak, Ze ich rozlozite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.
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+ V zavislosti od hrubky grilovanych kuaskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke moé-

zu lisit.

+ Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v ru-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rary na spodnu policku, aby sa

Grilovaci stol

zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drotené mreze 250 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze - 250 25..35

Zg)s'”f; (tefacie m& | pyptens mreze 4 250 20...30

Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25

Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30

Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

U vsetkych grilovanych jeddl sa odporica predhriat rdru na 5 mindt.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

Slabé grilovanie pomocou ventilatora

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Slabé grilovanie
Ryby Dr6tené mreze pomocou ventila- (4 200 30..35
tora
Slabé grilovanie
Kuracie kusky Drétené mreze pomocou ventila- (4 250 25..35
tora
Fasirka (telacie Slabé grilovanie
méso) - 12 ¢iast- |Drotené mreze pomocou ventila- (4 250 30..40
ka tora
Drotené mreze - g 1 grilovanie
Steak (cely) / Ros- [Jeden plech omocgou ventila- |13 15 minaty 250, po 90 . 110
tenka (1 kg) polozte na spod- fora 180 .. 190
nu policku.

Misy odporicané v tejto tabulke grilovania nepredhrievajte.

6.1.4 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ul'ahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné

Ustavy.

+ Odporuc¢ané pokrmy v tabul'ke varenia
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Tabulka na varenie testovacich jedal

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Krehke] pecivo Standardny plech Hor_ne a §podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Kolégiky ftandardny plech Horné a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
& . Spodné / horné
Kolagiky Standardny plech | o ievanie pomo- |3 150 20 .30
cou ventilatora
Okruhla tortova
forma s prieme- |, 14 4 spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . SP 2 160 30..40
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme-  |Spodné / horné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie pomo- |2 160 20..30
svorkou na dréte- |cou ventildtora
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolgg  |Kovova forma, - \Homé a spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.
*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne

dostupné doplinky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

FaSirka (tefacie mé- |1, o006 mrese 4 250 20...30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

U v8etkych grilovanych jedal sa odporiéa predhriat riru na 5 m

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

inat.

7 Udrzba a Cistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia
+ Pred cCistenim produktu pocCkajte, kym vy- |
chladne. Horuce povrchy mozu sposobt
popaleniny! .
+ Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na hortce povrchy. Moze to sposobit
trvalé skvrny.
+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
doékladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
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produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost pri-
stroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytujuce
problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidlg, Cistiace prostried-
ky obsahujice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstrafnovanie Skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-



mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-

hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a

Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,

Spongie, Cistiace handricky obsahujuce

necistoty a zvysky Cistiacich prostried-

kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti

nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci

material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

« Uistite sa, ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéti nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

- Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajdcim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mlieCne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihsej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Oblast na pecenie rdry na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnuta. Cistenie
hortcich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poSkodeniu smaltovanym
povrchom.

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handrickou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak m4d vas vyrobok funkciu jednoduché-
ho Cistenia parou, mozete ju pouzit na
jednoduché Cistenie parou pre l'ahké,
docasné znecistenie. (Pozri ,Jednoduché
Cistenie parou”.)

+ V pripade pretrvavajucich Skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku ¢Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.

Katalytické povrchy

+ BocCné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny riry sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportca vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6Zu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebic¢ ocistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urc¢enou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatuy,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mézu nabuduce po-
Skodit povrch skla.
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Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vlhkou
handrickou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Zu po-
Skodit povrchy.

Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opac¢nom pripade mdZe na tychto
spojoch dojst ku kordzii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v ndavode na pouzi-
tie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladacée vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handri¢kou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovlddaci panel a
gombiky.

Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych

v Casti "VSeobecné informécie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v ¢asti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred ¢istenim bo¢nych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-

formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-

nych stien.
Odstranenie bocnych drotenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police
tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

- N W B o

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouZité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.
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7.5 Easy Steam Cistenie

Umoznuje I'ahké ¢istenie necistot (ktoré

nezostdvaju dlhy ¢as), ktoré st zmakcéené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rdry.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rary.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
vanu vodu. Pouzivajte len hotovu
vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné
Casticové roztoky.

3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocCas 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnatro ru-

ry vlhkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moze pred-
stavovat riziko popélenia. Pri otvarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handric¢kou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa ocakava, ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvoreny
na dvierkach rdry méze po otvoreni
dvierok rury kvapkat do okolia.
Hned po otvoreni dvierok konden-
z4ciu utrite.

Po kondenzacii vo vnutri riry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste

I
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7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riady, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rury, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rury ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové Skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materidly.
Odstranenie dvierok rary
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa lisia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrézky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zdvesov.

4. Z&aves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

=&y
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5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

"

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zdsuvke zéave-
su.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

mbze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.
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5.

Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sucasnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a

vyberte ho.
4

. Ako je znazornené na obrazku, jemne

nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte fa-
hom smerom k "B".

Vnutorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu-
si byt k dispozicii pre
vas vyrobok)

Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-
jenie (2).

Prvym krokom preskupenia dveri je
opatovna montaz vnutorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
sklu (7).



6. Pri opatovnej montazi najvnutornejSieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vnatorné
sklo. Je velmi dolezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
rdmu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.8 Cistenie lampy riry

V pripade, ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycCistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich casti.

Vymena lampy riry

Vseobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
pridom, pred vymenou lampy riry odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rura vychlad-
ne. Hortce povrchy mézu spdsobt popa-
leniny!

+ Té&to rura je napdjana Ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vySkou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou Ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevédzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rdry su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa moze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodnad na pouzitie pri osvetlovani doma-
cich miestnosti. Uelom tejto lampy je
poméct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotdam nad 50 °C.

Ak ma vasa rira na pecenie okrihlu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otocenim proti
smeru hodinovych ruciciek.

.

N
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3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otoCte lampu rury podla
obrazka a vymerite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novd.

4. Nasadte spét skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovi lampu,

—_

. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa rary typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocCte lampu riry podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.
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8 RiesSenie problémov

5. Opat nasadte skleneny kryt a drétené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

« Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-

nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici ¢asovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zdmok tlacidiel, zdmok tlaci-
diel méze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Kontrolka rdry moéze byt chybna. >>> Vy-

mente lampu rary.

Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,

Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-

tky v poistkovej skrinke. V pripade po-

treby vymerite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte ruru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je

nastaveny Cas. >>> Nastavte Cas.

Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,

Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-

tky v poistkovej skrinke. V pripade po-

treby vymenite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

(Pre modely s éasovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.

Dalsie informacie pre Pouzivatel'ski | Technické informacie o prevadzkovych rezimoch nizkej spotreby podla
prirugku: nariadenia EU 2023/826

Rezim SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)*

Vypnuté
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Pohotovostny rezim - -

Pohotovostny rezim s informacnym
AR 038 20
alebo stavovym displejom

Sietovy pohotovostny rezim - -

*:Doba, po ktorej zariadenie prejde automaticky do pohotovostného rezimu, vypnutého rezimu alebo sietového po-
hotovostného rezimu v minudtach a zaokrdhlend na najblizsiu mindtu.
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