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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,

varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto

deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

Este produto, ndo deve ser
usado para aquecimento,
aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
mesmos.



1.2 Seguranga de estimagao ndo podem brincar,

é criangas, pessoas trepar ou entrar dentro do
vulneraveis e animais produto.
de estimagao * N&o colocar sobre o aparelho

objetos que as criangas
possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

+ Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

* Quando a porta estiver aberta,
néo colocar qualquer objeto
pesado sobre a porta ou
permitir que as criangas se
sentem nela. Pode provocar a
queda do forno ou danificar as
dobradicgas da porta.

« Para a segurancga das
criangas, desligar a ficha de
alimentacgéao e tornar o produto
inoperavel antes de eliminar o
produto.

+ Este produto pode ser usado
por criangcas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

+ As criangas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e
manutencao do utilizador nao
deve ser feita por criangas a
menos que sejam
supervisionadas.

* Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugdes
necessarias.

* As criangas devem ser A1 .3 Seguranca elétrica
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

+ Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domésticos.
As criancas e 0s animais de

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
instalagao da ligacao a terra
deve ser feita por um
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eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a

terra em conformidade com as

regulamentacdes locais/
nacionais.

A ficha ou ligacao elétrica do
produto deve estar em local

facilmente acessivel (onde nao
serao afetadas por chamas da

placa). Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

O produto nao pode estar
ligado a tomada durante a
instalagao, reparagao e
transporte.

Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

Se 0 seu produto nao tiver um
cabo de alimentagao, usar
apenas o cabo de ligagao
descrito na secgao
“Especificagdes técnicas”.
Nao prender o cabo de

alimentacgao por baixo ou atras

do produto. Nao colocar
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objetos pesados em cima do
cabo de alimentacao. O cabo
de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

A superficie inferior da placa
fica também quente quando
esta a ser utilizada. Os cabos
de alimentagao ndo podem
tocar a superficie traseira
Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Caso
contrario, o cabo de
isolamento pode derreter e
provocar um incéndio em
consequéncia de um curto-
circuito da placa.

Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que o produto é
desligado da alimentacao



elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacao e ficha:

* Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva caixa,
que esteja partida, com
gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a dgua pode verter
da bancada).

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Nunca desligar
puxando o cabo, deve desligar
sempre segurando na ficha.

+ Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar a
formacao de arco.

Al .4 Seguranca no
transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.

+ O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

+ Nao usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar o
produto.Nao usar a porta e/ou

a pega para transportar ou
mover o aparelho.

« Nao colocar outros itens no

produto e transportar o
mesmo ha posicao vertical.

* Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita adesiva para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento do produto e que o
préprio produto fiqguem
danificados.

« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que possam
ter ocorrido durante o
transporte.

Seguranga da

A.I .5
instalagao

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, ndo instalar o
mesmo.

+ Nao instalar o produto perto
de fontes de calor (radiadores,
fogoes, etc.).

« Manter o espago aberto junto
de todas as condutas de
ventilagao do produto.
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+ Para evitar o
sobreaquecimento, o aparelho
nao deve ser instalado atras
de portas decorativas.

A1 .6 Seguranca durante a
utilizagao

+ Assegurar que o produto é
desligado ap6s cada
utilizagéao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar o fusivel da caixa do
mesmo.

* Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligagdes
de eletricidade/géas do produto
e chamar a assisténcia
autorizada.

* Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

* Nao subir para cima do
produto para alcangar alguma
coisa ou por qualquer outra
razao.

* Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

+ Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar um

incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona de
cozedura.

+ A pega do forno ndo é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, ndo pendurar
toalhas, luvas ou téxteis na
pega.

* As dobradicas da porta do
produto movem-se quando
abrir ou fechar a porta e
podem obstruir-se. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradicas.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: As partes
acessiveis do produto estarao
quentes durante a utilizacao.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento. As
criangas com idade inferior a 8
anos nao podem ficar perto do
produto sem a supervisao de
um adulto.

+ Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
rebordos irdo ficar quentes
enquanto o mesmo estiver em
funcionamento.
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+ Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

+ Durante o funcionamento, o
produto pode ficar quente.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar nas partes quentes
do forno e nos elementos de
aquecimento.

+ Usar sempre luvas resistentes
ao calor quando estiver a
colocar ou a remover 0s
alimentos do forno quente, etc.

Al .8 Uso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de ago. Para
informagao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizacao dos acessorios”.

+ Os acessorios podem danificar
o vidro da porta quando fechar
a porta do produto. Empurrar
sempre 0s acessorios para o
fim da zona de cozedura.

Al .9 Segurang¢ana
cozedura

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
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causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.

Os desperdicios de alimentos,
6leo, etc. na zona de cozedura
podem provocar um incéndio.
Antes de cozinhar, remover a
referida sujidade grosseira.
Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar envenenamento
por alimentos ou doencgas.
Nao aquecer recipientes ou
frascos de vidro fechados no
forno. A pressao que ira
formar-se no recipiente/frasco
pode fazer com o mesmo
expluda.

Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessoério do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno pré-
aquecido. Remover quaisquer
pedagos em excesso do papel
vegetal que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar nos
elementos de aquecimento do
forno. Nunca usar papel
vegetal num forno com
temperatura superior a
temperatura maxima de



utilizacao especificada no
papel vegetal que estiver a
usar. Nunca colocar o papel
vegetal na base do forno.
Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!
Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem

provocar um risco de incéndio.

Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
mesmo modo, ndo colocar os
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta é a zona mais
qguente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

1.10 Seguranga da
manutencao e
limpeza

+ Deixar que o produto arrefeca
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

* Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

« Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.

+ Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de 1a de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do forno/
(se existir) o vidro da porta
superior.. Estes materiais
podem provocar riscos € a
quebra das superficies de
vidro.

* Deve manter o painel de
controlo limpo e seco. Uma
superficie molhada e suja
pode provocar problemas no
funcionamento das fungdes.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos

Ambientais Nacionais. Ndo eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
domeéstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagéao EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

+ Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aquecer.
N&o abrir frequentemente a porta do
forno enquanto estiver a cozinhar.

+ Desligar o produto 5 ou 10 minutos antes
do tempo de fim de cozedura para uma
cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor residual.

+ Tentar cozinhar mais do que um prato ao
mesmo tempo no forno. Pode cozinhar
ao mesmo tempo colocando dois
tabuleiros na grelha de arame.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicdes uma a seguir a outra, isso ird
poupar energia porque o forno néo
perdera o calor.
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3 0 seu produto

3.1 Apresentacao do produto
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1 Painel de controlo 2 Lampada
3 Prateleiras de arame de ago 4 Motor do ventilador (por tras da
placa de ago)
5 Porta 6 Pega
7 Queimador inferior (por baixo da 8 Posicionamento da prateleira
placa em ago)
9 Aquecedor superior 10 Orificios de ventilagédo
* Varia dependendo do modelo.Varia dependendo 3.2 |ntroduq§o euso do painel de

do modelo do. O seu produto pode ndo ter uma
lampada ou o tipo e localizagao da lampada
podem diferir da figura.

controle do produto

Nesta secao, vocé pode encontrar a visao

** Varia dependendo do modelo.Varia dependendo gera| e os usos basicos do painel de
do modelo do. O seu produto pode nao estar .
equipado com uma prateleira em arame de ago. controle do produto. Pode haver diferengas
Na imagem, um produto com uma prateleira em nas imagens e algumas caracteristicas
arame de ago é mostrada como exemplo. dependendo do tipo de produto.

PT/12



3.2.1 Control Panel
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1 Botédo de selegdo de fungdo 2 Temporizador
3 Botéo de selegdo da temperatura
Se houver botdes (s) controlando seu Temporizador
produto, em alguns modelos esses/esses
botdes podem ser para que eles saiam o .10 i) ()

quando empurrados (botdes enterrados).
Para que as configuragdes sejam feitas
com esses botdes, primeiro empurre o
botéo relevante e puxe o botédo. Depois de
fazer seu ajuste, empurre -0 novamente e
substitua o botéo.

3.2.2 Apresentagao do painel de
controle do forno

Botao de selegao de fungao

Vocé pode selecionar as fungdes de
operacdo do forno com o botdo de selegédo
de fungéo. Vire a esquerda/direita da
posigdo fechada (superior) para selecionar.

botao de temperatura

Vocé pode selecionar a temperatura que
deseja cozinhar com o botdo de
temperatura. Gire no sentido horario a
partir da posicado fechada (superior) para
selecionar.

Indicador de temperatura interna do forno
Vocé pode entender a temperatura interna
do forno pelo simbolo de temperatura no
visor do timer. O simbolo da temperatura
aparece no visor quando a cozedura
comegca e o simbolo da temperatura
desaparece quando o aparelho atinge a
temperatura definida. Quando a
temperatura dentro do forno cai abaixo da
temperatura definida, o simbolo de
temperatura reaparece.

a o UL g &
A O 0 ® & f

A T
1T 2 3 4 5 6

Tecla de alarme

Tecla de definigdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de defini¢cdes

oA W N =

Tecla de bloqueio de teclas
Simbolos do visor
: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo do brilho

: Simbolo de blogueio de teclas

: Simbolo da temperatura

: Simbolo nivel do volume

Bl &=[Fp @D

: Simbolo de blogueio da porta *

*Variam dependendo do modelo do produto. Pode
néo estar disponiveis no seu produto.

4

3.3 Funcgoes de funcionamento do
forno
Na tabela de fungdes sdo apresentadas as

fungbes de funcionamento que pode
utilizar no seu forno e as temperaturas
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maxima e minima que podem ser definidas

para essas fungdes. A ordem dos modos
de operagao mostrados aqui pode ser
diferente da disposigdo em seu produto.

simbolo
de
funcao

Descrig¢ao da fungao

Faixa de
temperatura
(°C)

Descricao e uso

Aquecimento superior
e inferior

A comida é aquecida por cima e por baixo ao mesmo tempo.
Adequado para bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
de cozedura. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

Aquecimento inferior

Apenas o aquecimento inferior esta ligado. E adequado para
alimentos que precisam dourar no fundo. Esta fungdo também
deve ser usada para facilitar a limpeza a vapor.

Aquecimento ventilado
inferior/superior

0 ar quente aquecido pelas resisténcias superior e inferior é
distribuido igual e rapidamente por todo o forno com o
ventilador. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

| E | [RRL W

Grelhador completo

The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
grilling in large amounts.

%

Grelhador inferior
ventilado

0 ar quente aquecido pela pequena grelha é rapidamente
distribuido no forno com o ventilador. E adequado para grelhar
quantidades menores.

Al

Acelerador de
ventilagcdo

Todos os aquecedores do forno funcionam. Esta fungdo
operacional é usada para levar rapidamente o forno a
temperatura desejada (pré-aquecimento). Ndo o utilize para
cozinhar alimentos.

* Seu produto opera na faixa de
temperatura especificada no botéo de
temperatura.

3.4 Acessorios do produto

Existem varios acessoérios em seu produto.
Nesta sec¢ao, a descrigdo dos acessorios e

as descrigdes do uso correto estdo

As bandejas dentro do seu

@ aparelho podem ficar deformadas
com o efeito do calor. Isso ndo
afeta a funcionalidade. A

deformacao desaparece quando a
bandeja é resfriada.

Tabuleiro normal
E utilizado para pastelaria, alimentos

disponiveis. Dependendo do modelo do
produto, o acessoério fornecido varia. Todos
0s acessorios descritos no manual do
usudrio podem nao estar disponiveis em
seu produto.

congelados e fritar pedagos grandes.
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Tabuleiro fundo

E utilizado para pastelaria, fritar pedacos
grandes, alimentos suculentos ou para

recolher os 6leos que escorrem ao grelhar.

Grelha de arame de aco

Serve para fritar ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e refogados na
prateleira desejada.

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

3.5 Uso de acessorios do produto

Prateleiras de cozinha

Existem 5 niveis de posicao de prateleira
na area de cozedura. Vocé também pode
ver a ordem das prateleiras nos nimeros
na estrutura frontal do forno.

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

de aco:

Colocar a grelha de arame nas prateleiras
de cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras de arame corretamente. Ao
colocar a grade de arame na prateleira
desejada, a segd@o aberta deve estar na
frente. Para um melhor cozimento, a grelha
deve ser fixada no ponto de parada da
grade. Nao deve ultrapassar o ponto de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.
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Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras laterais corretamente. A grade
de arame tem uma diregdo ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a grade de arame na
prateleira desejada, a segéo aberta deve
estar na frente.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais de arame
adequadamente. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixagdo deve estar voltado para a frente.
Para um melhor cozimento, a bandeja deve
ser fixada no encaixe de parada da grade.
Nao deve passar sobre o soquete de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame
de aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais corretamente. A
bandeja tem uma diregé@o ao colocé-la na
prateleira. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacdo deve estar voltado para a frente.

Fungao de parada da grelha de arame
Existe uma fungéo de paragem para evitar
que a grelha caia da grelha. Com esta
funcao, vocé pode retirar sua comida com
facilidade e seguranga. Ao remover a grade
de arame, vocé pode puxa-la para frente
até atingir o ponto de parada. Vocé deve
passar por cima deste ponto para remové-
lo completamente.
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Nos modelos com prateleiras de arame
de aco:

Funcgao de parada da bandeja - Nos
modelos com prateleiras de arame de
aco

Ha também uma fungéo de parada para
evitar que a bandeja caia da prateleira de
arame. Ao remover a bandeja, solte-a do
soquete de parada traseiro e puxe-a em
sua diregdo até atingir a parte frontal. Vocé
deve passar por cima deste soquete de
parada para remové-lo completamente.

Posicionamento adequado da grade de
arame e da bandeja nos trilhos
telescopicos-Nos modelos com
prateleiras de arame de aco e guias
telescopicas

Gracas aos trilhos telescdpicos, as
bandejas ou a grade de arame podem ser
facilmente instaladas e removidas. Ao usar
bandejas e grades de arame com o trilho
telescopico, deve-se tomar cuidado para
que os pinos na frente e atras dos trilhos
telescopicos fiquem apoiados nas bordas
da grade e da bandeja (mostrado na
figura).
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3.6 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 595/594 /567

Dlmensges da instalagédo do forno (altura/largura/ 590-600 /560 /min. 550
profundidade) (mm)

Tensdo/Frequéncia 220-240 V ~; 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produto

Consumo total de energia (kW) 2,4

Tipo de forno Forno com auxiliar de ventilagdo

Essenciais: : Informagdo na etiqueta energética dos fornos elétricos do tipo doméstico é atribuida de acordo com a
norma EN 60350-1/IEC 60350- 1. Os valores sdo determinados em Aquecimento superior e inferior ou (se presente)
as fungdes Aquecimento ventilado inferior/superior com a carga padréo.

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes prioridades dependendo se
existem ou ndo no produto as fungdes relevantes. 1-Aquecimento ventilado ecolégico , 2-Aquecimento ventilado, 3-
Grelhador inferior ventilado , 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sd@o esquematicas e podem nao coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo sdo obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢gOes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.1 Primeira defini¢ao da hora

Definir sempre a hora do dia antes

@ de usar o seu forno. Se nao definir
a mesma, ndo consegue cozinhar
em alguns modelos de forno.

1. Quando o forno é ligado pela primeira
vez, "12:00" e o simbolo () ird piscar no
visor.

2. Definir a hora do dia com as teclas @/

.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Tocar Y ou na tecla &% para ativar o
campo dos minutos..

o

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Tocar as teclas ®/O para definir os
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirmar a definigdo tocando em (O ou

na tecla 45 .

= A hora do dia é definida e o simbolo ©
desaparece no visor.

Se a primeira definicdo do tempo,
@ 12:00" e os simbolos ©
continuarem a piscar e o seu forno
ndo ird comegar a funcionar.. Para
que o seu forno funcionar, tem de
confirmar a hora do dia definindo a
hora do dia tocando a tecla (®
quando este estiver em "12:00".
Pode modificar a definicdo da hora
do dia mais tarde conforme
descrito na secgdo “Definigcoes”.

Na eventualidade de um

@ interrupgéo de energia, as
definigdes da hora do dia sdo
canceladas. Deve ser definida de

novo.

4.2 Limpeza inicial

1. Remover todos os materiais de
embalagem.

2. Remover todos os acessoérios do forno
fornecida com o produto.

3. Ligar o produto durante 30 minutos e
depois desligar o mesmo. Desta forma,
os residuos e as camadas que podem
ter sido ficado no forno durante a
produgdo sdo queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a fungdo de funcionamento de modo a
que todos os aquecedores estejam a
funcionar no seu produto. Consultar
“Funcoes de funcionamento do forno
[» 13]". Pode obter informagdes de
como operar com o forno na secgéo
seguinte.

o

Aguardar que o forno arrefeca.

6. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do forno
com dgua com detergente e uma esponja
de limpeza macia.
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OBSERVACAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Ndo usar detergentes
abrasivos, pds de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

5 Usar o Forno

OBSERVACAO: Durante a primeira
utilizagéo, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagéo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

5.1 Informagao geral sobre como usar
o forno

Ventilador de arrefecimento ( Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto. )

0 seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que necessario e
arrefece tanto a frente do produto como os
méveis. E automaticamente desativado
quando o processo de arrefecimento é
terminado. O ar quente sai através da porta
do forno. N&do deve cobrir estas aberturas
de ventilagdo com nada. Caso contrdrio, o
forno pode sobreaquecer. O ventilador de
arrefecimento continua a funcionar para
operar durante o funcionamento do forno
ou depois o forno é desligado
(aproximadamente 20-30 minutos). Se
cozinhar através da programacgao do
temporizador do forno, no fim do tempo de
cozedura, o ventilador de arrefecimento
desliga-se com todas as fungdes. O tempo
de funcionamento do ventilador de
arrefecimento ndo pode ser determinado
pelo utilizador. Liga-se e desliga-se
automaticamente. Isto ndo é um erro.

lluminacao do forno

A iluminagéo do forno acende-se quando o
forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada estd acesa durante a
cozedura, enquanto noutros modelos apds
um determinado tempo apaga-se.

5.2 Operagao da unidade de controlo
do forno

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ O tempo maximo que pode ser definido
para o processo de cozedura é 5 horas e
59 minutos. No caso de interrupgéo de
fornecimento de energia o programa é
cancelado. Serd necessario fazer a
reprogramagcao.

+ Enquanto estiver a fazer os ajustes, os
simbolos relevantes ficam a piscar no
visor. Devem ser aguardados alguns
instantes para que a definigao seja
guardada.

+ Se tiver sido feita qualquer definigdo de
cozedura, a hora do dia ndo pode ser
ajustada.

+ Se o tempo de cozedura for definido
quando a cozedura comega, 0 tempo
restante é exibido no visor.

+ Nos casos em que o tempo de cozedura
é definido; pode cancelar
automaticamente tocando na tecla ©
durante um tempo demorado.

Temporizador

SOooog e O
Ja s Y I I 1 I =
8 000 @ e

v v
’

Tecla de alarme
Tecla de definicdo do tempo
Tecla para diminuir

AW N =

Tecla para aumentar

PT /20



5 Tecla de definigdes
6 Tecla de bloqueio de teclas
Simbolos do visor

©

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *

: Simbolo de alarme
: Simbolo do brilho
: Simbolo de bloqueio de teclas

: Simbolo da temperatura

: Simbolo nivel do volume

] & = [-b @ &

: Simbolo de bloqueio da porta *

*Variam dependendo do modelo do produto. Pode
ndo estar disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma fungdo de
funcionamento que pretende para cozinhar
usando o botdo de selegdo da fungdo e
definir uma determinada temperatura
usando o botdo da temperatura, o forno
comega a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botéo de
selegdo de fungao e o botdo da
temperatura para a posigéo desligar (para
cima).

A cozedura manual para selecionar a
fungao de temperatura e de funcionamento
do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo
de cozedura selecionando a temperatura e
a fungéo de funcionamento especifica para
os seus alimentos.

P / C

1. Selecionar a fungéo de funcionamento
que pretende usando o botédo de
selegdo da fungao.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o botdo da temperatura.

= O seu forno comecara a funcionar

imediatamente na fungédo e
temperatura selecionadas e no visor
ird aparecer o simbolo §.Quando a
temperatura no interior do forno atingir
a temperatura definida, o simbolo §
desaparece.. O forno ndo se desliga
automaticamente uma vez que a
cozedura manual é feita sem definigcao
do tempo de cozedura. Tem de
controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno
rodando o botéo de selegdo de fungao
e o0 botdo da temperatura para a
posigdo desligar (para cima).

Cozinha definindo o tempo de cozedura;

O forno pode desligar-se automaticamente

no fim do tempo selecionando a

temperatura e a funcgao especifica do

funcionamento para os seus produtos

alimentares e definir o tempo de cozedura

no temporizador.

1. Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.

2. Tocar a tecla (O até que o simbolo &
aparega no visor para o tempo de
cozedura.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla
@ diretamente para uma definigdo
rdpida do tempo de cozedura e
para alterar o tempo com as teclas

®/O.

@ Depois da definigdo da fungdo de

3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/O.
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1. Tocar atecla até que o simbolo &
aparecga no ecra.

0 tempo de cozedura aumenta em

@ 1 minuto nos primeiros 15 minutos,
apés 15 minutos aumenta em 5
minutos.

| &
Q)

Q@@@@‘

4. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.

= O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na fungéo e
temperatura selecionadas. O
tempo de cozedura comega a
contagem decrescente e 0
simbolo § aparece no visor.
Quando a temperatura no interior
do forno atingir a temperatura
definida, o simbolo §
desaparece..

5. Depois do tempo definido para a
cozedura estar concluido, no visor
aparece “Fim”, o simbolo ( fica a
piscar e o temporizador faz bipes.

6. O aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer botéo para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece no visor.

= 0 simbolo & € mostrado no visor e a
contagem decrescente 3-2-1 comega.
0 bloqueio da tecla ativa-se quando a
contagem decrescente termina.
Quando for tocada qualquer tecla
quando o bloqueio de tecla esta
definido, o temporizador emite um
sinal sonoro e o simbolo (& fica a
piscar.

Se soltar a tecla antes do fim da
contagem decrescente, o bloqueio

da tecla ndo se ativa.

As teclas do temporizador nao
@ podem ser usadas quando o
bloqueio de tecla esta ligado. O

bloqueio da tecla ndo sera
cancelado no caso de interrupgao

Se for premida alguma tecla no fim

@ do aviso sonoro, o forno comegara
novamente a funcionar. Para
impedir que o forno comece a
funcionar novamente no final do
aviso, desligar o forno rodando o
botdo da temperatura e da fungédo
na posigdo “0” (desligado).

5.3 Definigoes

Ativar o bloqueio de tecla
Ao usar a fungéo bloqueio da tecla, pode

proteger o temporizador das interferéncias.

de energia.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocar a tecla até que o simbolo &
desapareca do visor.

= 0 simbolo (5 aparece no visor e 0
bloqueio de tecla é ativado..

Ajustar o alarme

Pode igualmente usar o temporizador do
produto para qualquer adverténcia ou
lembrete além de cozinhar. O relégio de
alarme ndo afeta as fungdes de
funcionamento do forno. E usado para fins
de adverténcia. Por exemplo, pode usar o
relégio de alarme quando pretender voltar
os alimentos que estédo no forno num
determinado momento. Assim que o tempo
que definiu tiver terminado, o temporizador
emite um aviso sonoro.
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0 tempo maximo de alarme pode
@ ser 23 horas e 59 minutos.

1. Tocar L até que o simbolo da tecla 2
aparega no visor.

a0 0 ® #& &
|4

2. Definir a hora do alarme com as teclas

DO.

10 1
2\ [

NG
4

= Depois de definir a hora do alarme,
o simbolo A mantém-se aceso e a
hora do alarme comeca a
contagem decrescente no visor.
Se a hora do alarme e o tempo de
cozedura forem definidos ao
mesmo tempo, o tempo mais curto
é exibido no visor.

3. Depois da hora do alarme ser
completada, o simbolo 2 comega a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1. No fim do periodo do alarme, é emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

= 0 aviso para e a hora do dia aparece
no visor.

Se pretender cancelar o alarme:

1. Tocar atecla Q até que o simbolo 2\
aparecga no visor para repor a hora do
alarme. Tocar a tecla © até que o
simbolo “00:00” aparega no ecra.

2. Pode também cancelar o alarme
tocando na tecla L\ demoradamente.

Ajustar o volume

1. Tocar a tecla {¢¢ até que o simbolo ©J»
aparecga no ecra.

L ]@
O~ L
&6

QO o ‘
2. Definir o nivel pretendido com as teclas
®/O . (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Tocar a tecla % para confirmagéo ou a
definicdo é ativada brevemente até que
tocar numa tecla. O volume definido
fica ativo apds alguns instantes.

Definir o brilho do visor.

1. Tocar a tecla {¢¢ até que o simbolo (P
aparega no ecra.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Definir o brilho pretendido com as
teclas ®/O . (d-01-d-02-d-03)

J_mnJ o
O~ ud
S

o O 6 ‘

3. Tocar a tecla {6 para confirmagédo ou a
definigdo é ativada brevemente até que
tocar numa tecla. O brilho definido fica
ativo ap6s alguns instantes.

Alterar a hora do dia :

No seu forno, para alterar a hora do dia que
definiu anteriormente,

1. Tocar a tecla {¢¢ até que o simbolo ©
aparega no ecra.
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2. Definir a hora do dia com as teclas @/

©.

4. Tocar as teclas ®/© para definir os

minutos.

Q@@‘@*@v

o |1JCo
]y

oo o g
L

& ®

3. Tocar (O ou na tecla ¢ para ativar o
campo dos minutos..

Q N © ® & &

5. Confirmar a definicdo tocando em © ou

na tecla 4 .

= A hora do dia é definida e o simbolo ©
desaparece no visor.

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secc¢ao dicas sobre a
preparacgao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, esta secgdo descreve
alguns alimentos testados pelos
produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicdes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar no forno

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apés a cozedura, pode sair vapor
quente. O vapor pode queimar as suas
maos, rosto e/ou olhos. Quando abrir a
porta do forno, deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pecas na parte superior dos
moveis devido a diferenga de
temperatura. Este € uma ocorréncia
fisica e normal.

+ A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos

podem variar dependendo da receita e da

quantidade. Por esta razao, estes valores
sdo dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessorios

nao utilizados antes de comecar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua prépria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.
Utilizando os acessérios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve respeitar
sempre as adverténcias e a informagao
fornecida pelo fabricantes para os
recipientes de cozinha externos que ira
utilizar.

Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ird cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado de
fora do recipiente podem criar um risco
de queimaduras e afetar a qualidade da
cozedura. Usar o papel vegetal que ira
utilizar no intervalo de temperatura
especificado.

Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira
correta recomendada. Nao alterar a
posigéo da prateleira durante a cozedura.
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6.1.1 Bolos e alimentos de forno

Informagao Geral

+ Recomendamos a utilizagédo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor e
anti-aderente.

+ Se for recomendado o pré-aquecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apés
o pré-aquecimento.

+ Se vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e ndo junto
da parede traseira.

+ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos pode
variar dependendo da quantidade de
alimentos e do tamanho dos recipientes.

+ Formas em metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozedura e as
superficies inferiores dos alimentos de
pastelaria ndo ficam tostados
uniformemente.

+ Se estiver a usar papel vegetal, pode ser
observada um ligeiro acastanhado na
superficie inferior dos alimentos. Nesta
situacgao, podera ter de aumentar o
periodo da cozedura em
aproximadamente 10 minutos.

+ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratérios. Os valores
adequados para si podem ser diferentes
destes valores.

+ Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico
tabuleiro.

Dicas para fazer bolos

+ Se o bolo for demasiado seco, aumentar
a temperatura em 10 °C e encurtar o
tempo de cozedura.

+ Se o bolo for himido, usar uma pequena
quantidade de liquido e diminuir a
temperatura em 10 °C.

+ Se a parte superior do bolo estiver
queimada, colocar o mesmo na prateleira
mais inferior, baixar a temperatura e
aumentar o tempo de cozedura.Se a
parte superior do bolo estiver queimada,
coloque-a numa prateleira inferior,
diminua a temperatura e aumente o
tempo de cozimento.

+ Se a parte interior do bolo estiver bem
cozida, mas o exterior esta pegajoso,
usar menos liquido, diminuir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para pastelaria

+ Se a massa de pastelaria for demasiado
seca, aumentar a temperaturaem 10 °C
e encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de
leite, 6leo, ovo e iogurte.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por
si ndo excedem o tabuleiro.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base ndo
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar para
0s mesmos ndo é demasiada na base.
Para que figuem ainda mais dourados,
deve tentar espalhar uniformemente o
molho entre as folhas de massa e os
produtos de pastelaria.

+ Cozer os seus produtos de pastelaria na
posicdo e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a
base continuar a ndo estar
suficientemente dourada, colocar a
mesma na prateleira inferior para a
cozedura seguinte.
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Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

Alimentos

Acessério a ser
usado

Funcao de
funcionamento

Posicionamento
da prateleira

Temperatura (°C)

Tempo de
cozedura (min)
(aprox.)

Aquecimento

superior e inferior

Bolo no tabuleiro Iabulewo normal ; e |3 180 30..40
superior e inferior
Forma para bolo Aquecimento
Bolo na forma na grelha de quec inferi 2 180 30..40
arame de aco ** superior e inferior
Bolos pequenos Iabulelro normal Aquec;lmer)to . |3 160 25..35
superior e inferior
Tabuleiro normal Aqugamgnto .
Bolos pequenos |, ventilado inferior/ |3 150 20..30
superior
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de didametro com |Aquecimento 2 160 30 . 40
grampo na grelha |superior e inferior
de arame de ago
*%
Forma redonda
para bolos, 26 cm Aquecimento
= . de diametro com |~ 94€ AP
Pao-de-16 grampo na grelha ventilado inferior/ |2 160 20..30
de arame de ago superior
*%
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de quec e |3 170 25..35
pastelaria * superior e inferior
Tabuleiro normal Aqugmme_nto .
Massa * ventilado inferior/ |2 200 35-45
superior
Pio Iabulelro normal Aquec_nmepto o 200 20 .30
superior e inferior
Pio integral Tabuleiro normal |Aquecimento | 200 30..40
superior e inferior
Recipiente
retangular em Aquecimento
Lasanha metal/vidro na quec inferi 20u3 200 30..40
grelha de arame superior e inferior
de ago **
Forma redonda de
metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didmetro quec inferi 2 180 50-70
na grelha de superior e inferior
arame de ago **
Pizza Iabulelro normal [Aquecimento 200 -220 10-20

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessérios podem ndo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessérios que existem no mercado.
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6.1.2 Carne, peixe e aves

Os pontos chave do grelhador

Temperar os mesmos com sumo de
liméo e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecas grandes inteiras de
carne ird permitir um melhor
desempenho da cozedura.

Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com osso do que fritar em filetes.
Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.

Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno
durante cerca de 10 minutos. O suco da
carne é melhor distribuido para a carne
frita e ndo é libertado quando a carne é
cortada.

O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo num
prato resistente ao calor.

Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um unico
tabuleiro.

Alimentos Acessoério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
e ) Aquecimento 15 mins. 250/
/lilsf:a(:rge:(ro)) / Iabulewo normal ventilado inferior/ |3 max, depois 180 |60 ... 80
9 superior .. 190
. ) Aquecimento .
Pernil de borrego |Tabuleiro normal ventilado inferior/ |3 15 mins. 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * superior mayx, depois 170
Grelha de arame
de ago * i
Frango frito (1,8-2 Col cg;ﬁzltggeim‘Zrior/ 2 15 mins. 250/ 60 . 80
olocar um i
k9 tabuleiro numa  |Superior max, depois 190
prateleira inferior
Tabuleiro normal Aquecimento 25 mins. 250/
Peru (5,5 kg) . ventilado inferior/ |1 mayx, depois 180 |150...210
superior .. 190
Grelha de arame
deago* Aquecimento
Peixe Colocar um ventilado inferior/ |3 200 20..30
tabuleiro numa superior
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessérios podem néo estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

6.1.3 Grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta maravilhosa
e ndo fica seca. Carnes em filetes, carnes
no espeto, salsichas bem como vegetais
suculentos (tomates, cebolas, etc.) sdo
particularmente adequados para grelhar.
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Adverténcias gerais

Alimentos ndo adequados para grelhar e
que podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, nao colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.



+ Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com a
porta do forno aberta. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Os pontos chave do grelhador

+ Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

+ Colocar as pecgas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensdes no aquecedor.

Mesa do grelhador

Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher as
gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a area do grelhador. Este
tabuleiro pode néo estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de agua no
tabuleiro do forno para uma limpeza
mais facil.

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da |Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)
Peixe Grelha de arame de 4-5 250 20 .25
acgo
Pedagos de galinha S;(e)lha de arame de 4-5 250 25..35
Almondega (vitela) - |Grelha de arame de 2 250 20 .30
12 quantidade aco
Costeletas de borrego S(r:)Iha de arame de 4-5 250 20..25
Bife - (cubos de Grelhade aramede |, 250 25 30
carne) ago
Costeletas de vitela S;i'ha dearamede |, g 250 25..30
Gratinado de vegetais Séilha de arame de 4-5 220 20..30
Pio torrado S;'ha dearamede |, 250 1-4

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Rodar as pegas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.
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Grelhador inferior ventilado

Assar (1 kg)

numa prateleira
inferior

ventilado

depois 180 ... 190

Alimentos Acessério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Peixe Grelha de arame Grelhador inferior 2 200 30 .35
de aco ventilado
Pe@a(;os de Grelha de arame Grelhador inferior 2 250 25 35
galinha de aco ventilado
Almdndega -
(vitela) - 12 Grelha de arame Grelhador inferior 4 250 30 . 40
; de aco ventilado
quantidade
Grelha de arame
e de aco - Colocar . .
Bife (inteiro) / um tabuleiro Grelhador inferior 3 15 mins. 250, 90 . 110

N&o pré-aquecer os pratos recomendado na tabela deste grill.

6.1.4 Testar os alimentos

+ Os alimentos nesta tabela de cozedura
sdo preparados de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do
produto para fins de controlo.

Tabela de cozedura para alimentos de teste

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um unico

tabuleiro.

Tabuleiro normal
*

Aquecimento

Alimentos Acessério a ser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C)| Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Biscoito

na grelha de
arame de ago **

superior e inferior

amanteigado superior e inferior 3 140 20..30
(biscoito doce) P
Bolos pequenos Iabulelro normal Aqueglmepto . 3 160 25..35
superior e inferior
Tabuleiro normal Aqugcime_nto .
Bolos pequenos |, ventilado inferior/ |3 150 20..30
superior
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-lé de diametro com Aqueqmer}to o 160 30 .40
grampo na grelha |superior e inferior
de arame de ago
*%
Forma redonda
para bolos, 26 cm .
de diametro com Aquecimento
Pao-de-16 ventilado inferior/ |2 160 20..30
grampo na grelha -
superior
de arame de ago
*%
Forma redonda de
metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didmetro a 180 50-70
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Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

**Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessérios que existem no mercado.

Grelhador

Alimentos

Acessorio a ser
usado

Posicionamento da
prateleira

Temperatura (°C)

Tempo de cozedura
(min) (aprox.)

Almoéndega (vitela) -

Grelha de arame de

12 quantidade aco 4

250 20..30

P30 torrado Grelha de arame de 2
ago

250 1-4

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Rodar as pegas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.

7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

+ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagéo. Portanto, os
residuos de alimentos sédo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

+ Nao usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

+ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados séo: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustagao, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregao
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abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).
N&o é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizag@o. Limpar o produto usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0
mesmo com um pano seco.

+ Assegurar que limpa totalmente qualquer

liquido que permanega depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

Nao lavar qualquer componente do seu
aparelho na maquina de lavar loica.

Inox - Superficies em ago inoxidavel
+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou

que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode

mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num Unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As



manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies esmaltadas

+ Ap6ds cada utilizagéo, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

+ Se o seu produto tiver a fungao de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
ndo permanente. (Consultar “Limpeza
facil a vapor [» 32]".)

+ Para manchas dificeis, pode-se usar o
produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
que nao risque. Ndo usar um produto de
limpeza de fornos exterior..

+ O forno tem de arrefecer antes da
limpeza na zona de cozedura. A limpeza
das superficies quentes ird criar tanto
um risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

+ As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

+ As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem
ser limpas.

+ As superficies absorvem o 6leo gragas a
sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta saturada
com 0leo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro
+ Quando da limpeza das superficies de

vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

+ Limpar o aparelho usando um detergente
para a loi¢a, agua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar 0 mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apos a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com 4gua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da préxima
vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solucéo descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugao de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecgas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com um pano Seco.

+ Na&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.
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+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar os acessorios

Na&o colocar os acessoérios do produto na
maquina de lavar loica exceto se
contrariamente indicado no manual do
utilizador.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecdo incorreta nas teclas.

7.4 Limpar o interior do forno (zona
de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos na
seccdo "Informacdo geral de limpeza" de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo

com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a sec¢ao “Superficies
cataliticas” para informagao.

Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgdo "Informacgéo
geral de limpeza” de acordo com os tipos
de superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais em
arame de aco:

1. Remover a parte frontal da prateleira em
arame de acgo puxando a mesma na
parede lateral na diregao oposta.

2. Puxar a prateleira de arame de ago em
direcdo a si para a remover totalmente.

3. Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas
a partir do fim para o principio,
respetivamente.

7.5 Limpeza facil a vapor

Isto permite limpar facilmente a sujidade
(ndo permanecendo por muito tempo) que
é amolecida pelo vapor dentro do forno e
pelas gotas de dgua condensadas nas
superficies internas do forno.

1. Retirar todos os acessoérios do forno.

2. Adicionar 500 ml de agua no tabuleiro
do forno e colocar o tabuleiro na
segunda prateleira do forno.
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3. Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar funcionar a 100 °C
durante 15 minutos.

Abrir a porta imediatamente e limpar as

superficies interiores do forno com uma

esponja ou pano humedecido. Sera
libertado vapor quando abrir a porta. Isto
pode provocar um risco de queimaduras.

Deve ser tido cuidado quando abrir a porta.

Para sujidade dificil, limpar o produto

usando um detergente para a loiga, 4gua

morna e um pano macio ou esponja e

secar 0 mesmo com um pano Seco.

Na fungdo de limpeza a vapor facil,
@ espera-se que a agua adicionada
evapore e condense no interior do
forno e na porta do forno para
amaciar a sujidade leve formada
em seu forno. A condensagéo
formada na porta do forno pode
pingar quando a porta do forno for
aberta. Assim que abrir a porta do
forno, limpar a condensagéo.

(Variam dependendo do modelo do
produto. Pode nao estar disponiveis no seu
produto.) Apos a condensagéo dentro do
forno, pode ocorrer poga ou humidade na
conduta por baixo do forno. Apés a
utilizacao, limpar este tubo da conduta
com um pano humedecido e secar.

7.6 Limpar a porta do forno

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas secgdes
“Remover a porta do forno” e “Remover
os vidros interiores da porta”. Depois de
remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a
loiga, dgua morna e uma pano macio ou
esponja e secar 0s mesmos com um pano
seco. Para os residuos de calcario que se
possam formar no vidro da porta, limpar o
vidro com vinagre e enxaguar.

N&o usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de |a de ago ou lixivia

para limpar a porta do forno e o
vidro.

Remover a porta do forno
1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir os clipes na cavidade da
dobradiga da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para baixo
conforme mostrado na imagem.

3. Ostipos de dobradicas variam para os
tipos (A), (B), (C) conforme o modelo do
produto. As imagens seguintes
mostram como abrir cada tipo de
dobradica.

4. Dobradiga tipo (A) estd disponivel nos
tipos de porta normal.

A

=&y
/
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5. Dobradicga tipo (B) esta disponivel nos 1. Abrir a porta do forno.
tipos de porta de abertura suave. 2

. Puxar em diregéo a si, 0 componente de
plastico, encaixado na secgao superior
da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

6. Dobradica tipo (C) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura/fecho suave.

7. Colocar a porta do forno numa posi¢ao
de meio aberta.

3. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior (1) em
direcdo a'A' e depois remover o0 mesmo

8. Puxar a +porta removida para cima para puxando em diregéo a 'B".

a libertar das dobradigas da direita e da
esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta,
@ devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta, assegurar
que fecha os clipes na cavidade da

dobradica. 1 Vidro interior 2% Vidro interior (pode
nao estar disponiveis
7.7 Remover o vidro interior da porta no seu produto)
do forno 4. Se o seu produto tiver um vidro interior
0 vidro interior da porta frontal do produto (2), repita 0 mesmo processo para o
pode ser removido para limpeza. remover (2).
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5. O primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo cinzelado
da entrada em plastico. (Se o seu
produto tiver um vidro interior) O vidro
interior (2) tem de ser encaixado a
entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).

6. Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencdo para colocar o lado impresso
do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros
mais interiores (1) para se ajustarem as
entradas inferiores em pldstico.

7. Empurrar o componente em plastico em
diregdo a estrutura até ser ouvido o com
de um “clique”.

7.8 Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
lampada do forno na area de cozedura
ficar suja; limpar com detergente de lavar a
loiga, dgua morna e um pano macio ou
esponja e secar com um pano seco. No
caso de a lampada nao funcionar, pode
substituir a mesma seguindo os passos na
secgao seguinte.

Limpar a lampada do forno

Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lAmpada do forno,
desligar o produto e deixar que o forno
arrefega. As superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ O forno é alimentado por uma lampada
incandescente com menos de 40 W,
menos de 60 mm na altura, menos de 30
mm no didmetro ou por uma lampada de
halogénio com tomadas G9 com menos
de 60 W de poténcia. As lampadas sdo
adequadas para funcionar e
temperaturas superiores a 300°C. As
lampadas do forno encontram-se
disponiveis numa Assisténcia Autorizada

ou através de técnicos credenciados.
Este produto conté, uma lampada de
classe energética G.

+ A posigdo da lampada pode diferir da
que é mostrada na imagem.

+ Alampada usada neste produto ndo é
adequada para usar na iluminagao
doméstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

’—\
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3. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B),
puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4. Voltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.
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1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover as prateleiras de arame de ago
de acordo com a descrigédo.

3. Levantar o vidro de protegéo da
lampada com uma chave de fendas.
Remova o parafuso primeiro, se houver
um parafuso na lampada quadrada do
seu produto.

8 Solugao de problemas

4. Se alampada do forno for do tipo (A)

mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B),
puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5. Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de acgo.

Se o problema persistir apos seguir as
instrugdes desta secdo, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O vapor é emanado enquanto o forno esta

funcionando.

« E normal ver vapor durante a operagao.
>>> [ss0 ndo é um erro.

Gotas de agua aparecem durante o

cozimento

+ 0 vapor gerado durante o cozimento
condensa ao entrar em contato com as
superficies frias externas ao produto,
podendo formar gotas de agua. >>> Isso
nao é um erro.

Sons de metal sao ouvidos enquanto o

produto esta aquecendo e esfriando.

+ Pecgas de metal podem expandir e emitir
sons quando aquecidas. >>> Isso ndo é
um erro.

0 produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

A luz do forno nao esta acesa.

+ Alampada do forno pode estar com
defeito. >>> Substitua a lAmpada do
forno.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.

PT/36



0 forno nao esta aquecendo.

+ O forno pode néo estar configurado para
uma fungéo de cozedura e/ou
temperatura especifica. >>> Defina o
forno para uma fungéo de cozimento e/
ou temperatura especifica.

+ Para os modelos com timer, a hora ndo é
definida. >>> Defina a hora.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessdrio ou
reative-os.

(Para modelos com temporizador) O visor
do temporizador pisca ou o simbolo do
temporizador permanece aberto.

+ Houve uma queda de energia antes. >>>
Defina a hora / Desligue os botdes de
funcdo do produto e coloque-o
novamente na posi¢édo desejada.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

SK/ 38



Obsah 6.1.3  Grilovanie.......ccccocevevvencencnee
1 Bezpe&nostné pokyny 40 6.1.4 Testovanie potravin ...................
1.1 Zamyslané pouzitie.........c.ccene.. 40 L Udrvzba a mft.enle....,...........v.: """"
1.2 Bezpeénost deti, zranitelnych 40 7.1 VSeobecné informacie o Cisteni... 63
0s6b a domacich zvierat.............. 7.2 Cistiace prislusenstvo.................... 65
1.3 Elektrickd bezpe¢nost................... 41 7.3 Cistenie ovladacieho panela......... 65
1.4 Bezpecnost dopravy.............c....... 42 74 Cistenie vnitrariry (priestoruna 65
1.5 Bezpeénost’ pri ingtaldcii............... 43 pecenle).......v.:.......: .........................
1.6 Bezpecnost pouZivania................. 43 7.5 EasySteam Cistenie ... 66
1.7 Upozornenia tykajuce sa teploty .. 44 7.6 Clsten’le d\{lerok’ FAMY o 66
1.8 Pouzivanie prislusenstva.............. 44 7.7 Odstranenie vnitorného skla 67
1.9 Bezpe&nost varenia................... 44 cviyerl raryceeeeeenees s
1.10 Bezpeénost udrzby a Cistenia....... 45 7.8 Cistenielampy rdry.............c.......... 68
2 Pokyny na ochranu Zivotného 46 8 Riesenie problémov .......ccceirens 69
prostredia ......cccccemmmmmmmmnmnnnnnnnnnnnnn
2.1 Smernica o odpadoch................... 46
2.1.1  Sulad so smernicou WEEE a 46
Odstranenie odpadov vyrobku ..
2.2 Informdacie o baleni ....................... 46
2.3 Odporucania pre Usporu energie.. 46
3 Vas produkt.........ccceeemmrinriiinnnnnnans 47
3.1 Predstavenie vyrobku................... 47
3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho 47
panela vyrobku ..........cccccevevneinene
3.2.1 Ovladacipanel.......cccccvenennnn. 48
3.2.2 Predstavenie ovladacieho pa- 48
nelardry.....ccooeveeeeenecieeeeee,
3.3 Prevadzkové funkcie rary.............. 48
3.4 Prislusenstvo k produktu.............. 49
3.5 Pouzivanie prisluSenstva produk- 50
UL
3.6 Technické Specifikacie.................. 53
4 Prvé uvedenie do prevadzky........ 54
4.1 Prvé nastavenie Casovaca............ 54
4.2 Prvé Cistenie ......cocoeeveieeieeeiene, 54
5 Pouzivanie riry.......cceccccveeersceeneenns 55
5.1 VSeobecné informacie o pouziva- 55
NETUNY oo
5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky rary 55
5.3 Nastavenia........cccecevevenenincene 57
6 VsSeobecné informacie o pec¢eni.. 58
6.1 VSeobecné upozornenia tykajice 58
sapeCeniavrure .......ccoceeevvenennnn.
6.1.1 Pecivo a potraviny v rure............ 59
6.1.2 Maso, ryby a hydina................... 61



A 1 Bezpecnostné pokyny

- T4to &ast obsahuje bezpeé¢- A1 .1 Zamyslané pouZitie

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.
Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-

razovanie, pecCenie, vyprazanie

a grilovanie potravin.

Tento vyrobok sa nesmie po-

uzivat na vykurovanie, ohrev

tanierov, susenie zavesenych
uterakov alebo oblecCenia na
rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento produkt m6zu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zruénosti,
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alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpe¢nom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
ta sa nesmu s vyrobkom hrat,
$plhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

« VYSTRAHA: Pocas pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.

1.3
A nost

+ Ked su dvere otvorené, na
dvere neumiestniujte ziadne
tazké predmety ani nechajte
deti na nich sediet. Mozete
sposobit prevratenie rury alebo
poskodenie zavesov dvierok.

+ V zaujme bezpecnosti deti
pred likvidaciou vyrobku odrez-
te sietovl zastréku a znefunkc-
nite vyrobok.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

+ ZastrCka alebo elektricka
pripojka vyrobku musi byt na
lahko pristupnom mieste (kde
nebude ovplyvnena plamenom
varnej dosky). Ak to nie je moz-
né, na elektrickej instalacii, ku
ktorej je vyrobok pripojeny,
musi byt mechanizmus (poist-
ka, vypinac, klu¢ovy spinac
atd.) v sulade s elektrickymi
predpismi a oddelujuci vSetky
poly od siete.
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« Vyrobok nesmie byt pocas in-
stalacie, opravy a prepravy za-
pojeny do zasuvky.

* Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom Stitku.

+ Ak vas produkt nema napajaci
kabel, pouzite iba napajaci ka-
bel popisany v ¢asti ,Technic-
ké Specifikacie”.

* Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

+ Zadny povrch rury sa pocCas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu, mohlo by déjst k
poskodeniu spojov.

* Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opaénom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v désledku
skratu.

* Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prerezané alebo
poskodené kable alebo
medzikable.

+ Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.

« VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rary sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym prudom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-

bel a zastrcku:

* Vyrobok nezapajajte do zasuv-
ky, ktora je uvolnena, vypadla
zo zasuvky, je poskoden3,
Spinava, mastna, s rizikom
kontaktu s vodou (napriklad
voda, ktord moze vytekat z pul-
tu).

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky

mokrymi rukami! Nikdy neod-

pdjajte tahanim za kabel, vzdy
vytahujte drzanim za zastrcku.

Uistite sa, Ze zastrcka vyrobku

je bezpecne zapojena do

zasuvky, aby ste predisli vzniku
elektrického obluka.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.
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« Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

* Na vyrobok nekladte iné pred-
mety a noste ho vo zvislej
polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte.
Produkt pevne zaistite paskou,
aby ste zabranili poskodeniu
odnimatelnych alebo pohybli-
vych Casti produktu a samot-
ného produktu.

+ Skontrolujte celkovy vzhlad
produktu, ¢i sa pocas prepravy
neposkodil.

Al .5 Bezpecnost pri in-

stalacii

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je poSkodeny. Ak
je vyrobok poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Vyrobok neinstalujte v blizkosti
zdrojov tepla (radiatory, kachle
atd’).

+ Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorene.

+ Aby ste zabranili prehriatiu, vy-
robok by nemal byt instalovany
za dekorativnymi dverami.
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1.6
A vania

Bezpecnost pouzi-

Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as

pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte chybné alebo po-

Skodené produkty. V pripade
potreby odpojte elektrické/ply-
noveé pripojky vyrobku a zavo-
lajte autorizovany servis.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-

lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté.

* Nelezte na vyrobok, aby ste na

nieco dosiahli alebo z akého-
kolvek iného dovodu.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak

je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.
Horl'avé predmety ulozené v
priestore na varenie sa mozu
vznietit. Nikdy neukladajte hor-
lavé predmety v priestore na
varenie.

Rukovat rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.



« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte Cast s pantmi.

A1 .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty
+ VYSTRAHA: Pristupné ¢asti
vyrobku budu pocas pouziva-
nia horuce. Dbajte na to, aby
ste sa nedotykali vyrobku a vy-
kurovacich telies. Deti mladsie
ako 8 rokov sa nesmu priblizo-
vat k vyrobku bez sprievodu
dospelej osoby.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze okraje budu po-
Cas prevadzky horuce.

+ KedZe moze dojst k vydycho-
vaniu pary, pocas otvarania
dvierok rury sa drzte dalej. Pa-
ra moze popalit ruky, tvar a/
alebo oci.

« Pocas prevadzky moze byt vy-

robok horuci. Dbajte na to, aby

ste sa nedotykali horucich ¢as-
ti, vnutra rary a vykurovacich
telies.

Pri vkladani jedla do horucej

rury alebo vyberani jedla z

horucej rury a pod. vzdy pouzi-

vajte ziaruvzdorné rukavice.

A.I .8 Pouzivanie pri-
slusenstva

+ Je délezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Prislusenstvo méze pri zatva-
rani dvierok vyrobku poskodit
sklo dvierok. Prislusenstvo
vzdy zasuvajte na koniec var-
ného priestoru.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-
bit poZiar, pretoZe sa moze
vznietit pri kontakte s hordcimi
povrchmi.

+ Potravinovy odpad, olej a pod.
v priestore na varenie sa mézu
vznietit. Pred varenim takéto
hrubé necistoty odstrante.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
mbze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.
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Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

VloZte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury. Odstrante
vSetky prebytocné kusy mast-
ného papiera visiace z pri-
slusenstva alebo nadoby, aby
ste predisli riziku dotyku s vy-
hrevnymi telesami rary. Nikdy
nepouzivajte mastny papier pri
teplote rury vyssej, ako je maxi-
malna teplota pouzitia uve-
dena na pouzitom mastnom
papieri. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.
Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
skodit dno rury.

Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mo6zu spdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-

ny ohen z grilu. Potraviny tiez
neumiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Hortce po-
vrchy mézu spbsobt popdaleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

Na cCistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
mozZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rary / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rury ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cis-
tiace prostriedky, kovové
Skrabky, drétenu vinu alebo
bieliace materialy. Tieto mate-
rialy mozu sposobit poskriaba-
nie a rozbitie sklenenych povr-
chov.

* Ovladaci panel udrziavajte

vzdy Cisty a suchy. Vlhky a zne-
¢isteny povrch méze sposobit
problémy pri ovladani funkcii.
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2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
§imi ndrodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
uréené miestnymi dradmi.

2.3 Odportiicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujlce odpordcania vdm pomdzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

* Pred peéenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rdre pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. PocCas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rary.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 mindt pred koncom pecenia. VyuZzitim
zvyskového tepla mézete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

- SnaZzte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. Mozete piect su¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, u$etrite energiu, preto-
Ze rdra nestrati teplo.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku
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Ovladaci panel
Drotené police

Dvere

Spodny ohrieva¢ (pod ocelovou do-
skou)

Horny ohrievac

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-

musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a umiest-

nenie lampy moze lisit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

10
3.2

Svietidlo

Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)

Rukovét
Polohy polic

Ventilacné otvory

Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné

spOsoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-

ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mézu

vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych

funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel

s >H0BEET 2
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1 Gombik volby funkcii
3 Ovladac volby teploty

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moéze byt tento/tieto
gombik/y tak, Ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-

cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-

¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktord chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty rury

Teplotu vo vndtri rdry mozete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji Casovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked' spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked' teplota vo vnutri rary klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

2 Casovaé
Casovaé
SOooog e O
2 L g

&
© © & @

v Vv Vv v
3 4 5 6

~ D I E
NR =)

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo zniZenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

oA W N =

Tlagidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

€O :Symbol gasu pegenia

D : Symbol &asu ukon&enia pecenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D :Symboljasu

§ :Symbol teploty

«» : Symbol trovne hlasitosti

: Symbol zdmku dveri *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie riry

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvyssia a najnizsia teplota, ktoru
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mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol . . Teplotny roz- . .
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
— ) ) Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sti¢asne. Vhodné na kolace, za-
Horné a spodné PN . .
. ; * kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
ohrievanie L . ) .
— Cenie sa vykonava s jednym plechom.
| —
— Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
e , Spodné ohrievanie * trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
4+ Y na jednoduché cistenie parou.
| S
Spodné / horné Hordci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
% ohrievanie pomocou * mocou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rure.
— ventilatora Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
. . Funguije velky gril na strope rdry. Je vhodny na grilovanie vo
Grilovanie naplno * " M
velkom mnozZstve.
ho 4 - . Hortci vzduch ohriaty malym grilom sa pomocou ventildtora
Slabé grilovanie pomo- . . . M . . . o
s rychlo rozvadza do rdry. Je vhodny na grilovanie mensich
cou ventilatora o
mnozstiev.
/\ Funguju vSetky ohrevné telesa riry. Tato prevadzkova funkcia
/\ Zosilhovaé - sluzi na rychle nastavenie rury na pozadovanu teplotu (pred-
hriatie). NepouZivajte ju na varenie potravin.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu Standardny plech
uvedenom na gombiku teploty. Pouziva sa na peéivo, mrazené potraviny a

3.4 Prislusenstvo k produktu vyprazanie vefkych kusov.

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-
slusenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v
zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

¢a sa mézu vplyvom tepla deformo-|  PouZiva sa na pecivo, vypraZanie velkych
vat. Nema to Ziadny vplyv na funké- kusov, stavnatych potravin alebo na zachy-
nost. Deformdcia zmizne, ked sa tavanie stekajucich olejov pri grilovani.
zasobnik ochladi.

@ Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-|  HIboky podnos
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Pri modeloch s drétenymi policami :

Drétené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin ur¢enych na pecenie, vy-
prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drotenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

Umiestnenie droteného grilu na varné

police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny

gril na drotené bocné police. Pri umiestro-

vani dréteného grilu na poZadovanu policu

musi byt otvorena ¢ast na prednej strane.
3.5 Pouzivanie prisluSenstva produk-  Pre lepsie varenie musi byt droteny gril

tu zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie

. Lo prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
Policky na pecenie sa zadnej steny rury.
V priestore na pecCenie su 5 urovne polohy
polic. Poradie polic mozete vidiet aj na
Cislach na prednom rame rury.
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Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit dréteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorena ¢ast na predne;j
strane.

~

-
%
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Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené bocné police. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-
ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestfiovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu
K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii moézete Iah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drétenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drétenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
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nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétend mriezku I'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kol'ajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (zndzor-
nené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/irka/hibka) (mm) 595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vyska / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 2,4

Typ rary Rura s ventilatorom

Z4akladné udaje: Informacie na energetickom $titku elektrickych rir doméaceho typu st uvedené v sdlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventildtorom , 2-Ohrievanie ventilatorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mbézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentélnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rary nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (©.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Dotknite sa tlacidla (© alebo ¢, aby ste
aktivovali pole mindt.

I_Vj Il

Q ? O ©® & @

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykom tlacidla (© alebo 4 .

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol (© .

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,
@ 12:00" a symbol © budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného Casu
alebo dotykom tlacidla O, ked' je
na displeji "12:00". Neskor mbzete
zmenit nastavenie denného Casu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

P

nia.

V pripade vypadku prudu sa na-
@ stavenie denného Casu zrusi. Je po-

trebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cCistenie
1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 mindt a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spélia a
vycistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievacCe vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rury [» 48]". V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rara vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste handrickou.
Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rury, ocisti-
te Cistiacou vodou a makkou Cistiacou hub-
kou.
UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu sposobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
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UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-

5 Pouzivanie rary

nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 Vseobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vaSom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu Cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rary. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
déjst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30 minut).
Ak peciete naprogramovanim ¢asovaca ru-
ry, na konci ¢asu pecenia sa chladiaci venti-
|ator vypne spolu so vSetkymi funkciami.
Cas chodu chladiaceho ventilatora nemoze
urcit pouzivatel. Zapina a vypina sa auto-
maticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie riry
Osvetlenie rary sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur€itom Case vypne.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 mindt.
V pripade vypadku prddu sa program zru-
$i. Budete musiet preprogramovat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na uloZenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ V pripadoch, ked' je nastaveny Cas vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; mozete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla (® .

Casovaé
SOooQag e @
Ja s Y I I 1 I =
300086

v v
’

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

o Ul A W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol ¢asu ukoncéenia pecenia *

£\ :Symbol alarmu

(D : Symbol jasu

@, : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

§ :Symbol teploty

©(» : Symbol Grovne hlasitosti

: Symbol zamku dveri *

*Li$i sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.
Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort cheete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zac¢ne pracovat.
Vypnutie riry

Raru moézete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnute;j
(hornej) polohy.
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Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vas$a rdra zacne pracovat okamzite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa ru¢né varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal raru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (horna).

Varenie nastavenim ¢asu varenia;

Ruru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim Casu varenia na ¢asovaci.

1. Vyberte prevadzkovi funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla 9, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (3 pre Cas varenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 mindGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou

tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

@/O.

O M-

L0 0 @
4

Cas varenia sa prvych 15 min(t pre-
@ dlZzuje o 1 mindtu, po 15 mindtach

sa predlZuje o 5 minut.

& ®

4. VlozZte jedlo do riry a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na-
staveny ¢as pecenia zaCne odpo-
Citavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec),
blika symbol (© a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minuty.
Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny cCas.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funk¢ného gombika do (vypnutej)
polohy "0".
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5.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred rugenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na displeji sa zobrazi symbol [ a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked' je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal a
blika symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
@ odpocitavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zdmok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla ¢asovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napdjania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol 3.

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mdZete tieZ pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad mé-
Zete pouzit alarm, ked' chcete v urcitom
¢ase otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi na-
staveny Cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

1. Dotykajte sa £} , kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2 .

Maximalny ¢as alarmu méze byt 23
@ hodin 59 minut.

101010
Q ey

~ _
‘G@@@@l

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

@ /0.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol 2\ a na displeji sa
zacne odpoditavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené stucéasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol £ a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny Cas.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete Cas
alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az kym
sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00”.

2. Mbzete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2 po dlhi dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .
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b-01°
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2. Nastavte pozadovany tén pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknite sa tlacidla 6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo {¢, aZ kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

d-03 °
oo o Q@ & 6
4

6 Vseobecné informacie o peceni

3. Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

Zmena denného ¢asu

Na rure mdzete zmenit ¢as dna, ktory ste

predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (9.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

LI
m

Q‘@GD%@@

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykom tlacidla ( alebo 4% .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (© .

V tejto ¢asti nédjdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

6.1 VSeobecné upozornenia tykajiice
sa pecenia v rare

+ Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat horlca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ocCiach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.
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Intenzivna para vznikajuca pocas pecenia
moze v dosledku rozdielu tepl6t vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rury
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, mdze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mézu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. PouZivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PoCas pecCenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rire

VsSeobecné informacie

Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prisluenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

Ak je v tabulke varenia odportc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drotenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
it v zavislosti od mnoZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecCenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajlicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hribka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.
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+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-

cesta prilis velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovhomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rare

Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kola¢ na plechu ftandardny plech :r?rrizsaanisep()dne 3 180 30..40
Kolé& vo forme |Forma na tortu na Homé a spodné |, 180 30..40
droétenom grile ** |ohrievanie
Kolagiky ftandardny plech gr?rl}résaanisepodne 3 160 25 35
& . Spodné / horné
Kolagiky Standardny plech | e vanie pomo- |3 150 20..30
cou ventilatora
Okruhla tortova
forma s prieme- |, spodné
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so ohrievanie 2 160 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |Spodné / horné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so ohrievanie pomo- |2 160 20..30
svorkou na dréte- |cou ventilatora
nom grile **
Kolgiky Plech na peéivo * gr?r'i’;ﬁ:msepo‘j“e 3 170 25..35
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 200 35..45
cou ventilatora
Buchta ftandardny plech gﬁgrésaanisgodne 9 200 20 .30
Cely chlieb Standardny plech gﬁrrir;saamsepodne 3 200 30..40
Sklenend / kovova
obdlZnikova nado- |Horné a spodné
Lasagne ba na drotenom  |ohrievanie 2alebo3 200 80 .40
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, jHorné a spodné |, 180 50....70
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Pizza Standardny plech g'r?rrizsaanisg‘)d”e 2 200 ... 220 10..20

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre miso, ryby a hydinu

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v

rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu

alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia

pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. <& . Spodné / horné 15 minuty 250/
f;ﬁlfla( E?ekl)'))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- max, po 180 ... 60 ... 80
9 cou ventildtora 190
Jahnacie kolienko |Standardny plech Spqdne / horné 15 minuaty 250/
ohrievanie pomo- 110..120
(1,5-2 kg) * " max, po 170
cou ventilatora
Drétené mreze * Spodné / homé
P podné / horné -
z{lygf;zl(al;e kura Jeden plech ohrievanie pomo- ;Saxmm(;n‘]ngOSO/ 60 ... 80
Bekg P?|°ZT?V Ir:a spod- | cou ventilatora P
nu policku.
o & . Spodné / horné 25 minaty 250/
ﬂ/lc))rcacma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- max, po 180 ... 150 ..210
9 cou ventilatora 190
Drétené mreze * i .
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- 200 20..30
polozte na spod-  |coy ventilatora
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odportc¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri

grilovani rychlo zhnednu, drzia krasnu kor-

ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-

zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,

ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré su vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestrujte

prilis daleko do zadnej Casti grilu. Ide o
najhorucejsiu oblast a mastné potraviny
sa mOzu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi rury. Hortce povrchy moézu spo6-
sobt popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hribky a hmotnosti.

Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu tac-
ku tak, Ze ich rozlozite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.
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+ V zavislosti od hrubky grilovanych kuaskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke moé-
zu lisit.

+ Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v ru-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rary na spodnu policku, aby sa

Grilovaci stol

zachytavali oleje. Plech do rary, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Potraviny Prislusenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 250 20..25
Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35
Fasirka (tefacie ma- | 41006 mreze 4 250 20..30
s0) - 12 Ciastka
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (kocky mé&sa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30
Telacie kotlety Drétené mreze 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4
U v8etkych grilovanych jedal sa odpordéa predhriat riru na 5 mindt.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.
Slabé grilovanie pomocou ventilatora
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Slabé grilovanie
Ryby Drétené mreze pomocou ventila- (4 200 30..35
tora
Slabé grilovanie
Kuracie kusky Drétené mreze pomocou ventila- |4 250 25..35
tora
Fasirka (telacie Slabé grilovanie
mé&so) - 12 Ciast- | Drotené mreze pomocou ventila- |4 250 30..40
ka tora
Droteneé mreze - g1 s grilovanie
Steak (cely) / Ros- |Jeden plech omogou ventilé- |13 15 minuty 250, po 90 . 110
tenka (1 kg ) poloZte na spod- '?ora 180 ... 190
nu policku.

Misy odportcané v tejto tabulke grilovania nepredhrievajte.

6.1.4 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabul'ke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ul'ahgilo testovanie vyrobku pre kontrolné

Ustavy.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.
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Tabulka na varenie testovacich jedal

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Krehke’ pecivo Standardny plech HOfne a §podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Kolétiky ftandardny plech HOfne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
& . Spodné / horné
Kolaciky ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 150 20..30
cou ventilatora
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ 4 spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . SP 2 160 30..40
. ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme-  [Spodné / horné
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so ohrievanie pomo- |2 160 20..30
svorkou na drote- |cou ventilatora
nom grile **
Okruhla cierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, - |Horné a spodné |, 180 50..70
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (tefacie ma- |1, o106 mreze 4 250 20 .30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

U vSetkych grilovanych jedal sa odporica predhriat riru na 5 minat.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

VsSeobecné upozornenia
+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mézu spésobt

popaleniny!

« Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. M6Ze to sposobit

trvalé Skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti

produktu. Tym sa predlZuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné ¢istiace
prostriedky su: bielidl3, Cistiace prostried-
ky obsahujtice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
fna, prostriedky na odstrafnovanie Skvin a
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hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

Neumyvajte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox - nerezové povrchy

Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéti nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

Nerezovy-inoxovy povrch mbze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handrikou a
tekutym (neskrabajdcim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mlieCne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihsej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
§pongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mozete I'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
[» 66]".)

+ V pripade pretrvavajucich skvin mézete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku ¢Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Katalytické povrchy

+ BocCné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny riry sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportca vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6zZu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebic¢ odistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.
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+ Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatuy,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mozu nabuddtce po-
Skodit povrch skla.

« Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

« Skvrny od vapnika (zIté kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vlhkou
handrickou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy odisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Zu po-
Skodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a sapondtové. V
opac¢nom pripade mdZe na tychto
spojoch dojst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

« Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladacée vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handri¢kou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
MozZe byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade moze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informacie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v ¢asti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred ¢istenim bo¢nych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.
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3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

7.5 Easy Steam Cistenie

Umoznuje I'ahké Cistenie necistot (ktoré

nezostavaju dlhy cas), ktoré st zmakcené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ri-

ry.

1. Odstrante vsetko prislusenstvo z vnutra
rdry.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rdry.

3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vlhkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To mo6Zze pred-
stavovat riziko popdlenia. Pri otvarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-
tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handrickou alebo Spongiou a osus-
te ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa oc¢akava, ze pridand voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry méze po otvo-
reni dvierok rary kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-
zaciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzacii vo vnutri rdry sa v bazé-
novom kanaliku pod rirou méze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouZiti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste
ho.

I B

7.6 Cistenie dvierok rury

Dvere rury a skla dvierok mozete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a méakkej handri¢ky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handri¢kou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rary, utrite octom a oplachnite sklo.

SK/ 66



Na Cistenie dvierok a skla rary ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové Skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa lisia podl'a modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrézky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

e

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a l'avého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-
té pri ich demontazi od konca k za-
Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-
te zatvorit svorky na zasuvke zéave-

Su.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

mbze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sic¢asnym zatlaéenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.
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. Ako je zndzornené na obrdzku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

Vnutorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu-
si byt k dispozicii pre
vas vyrobok)

. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),

zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-

jenie (2).

. Prvym krokom preskupenia dveri je
opéatovna montdz vnatorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

. Pri opatovnej montdazi najvnutornejSieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vnitorné
sklo. Je velmi dolezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

. Zatlacte plastovy komponent smerom k
ramu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.8 Cistenie lampy rury

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu riry vy-
menit podla nasledujucich ¢asti.

Vymena lampy rary

VsSeobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prudom, pred vymenou lampy riry odpoj-
te vyrobok a pockaijte, kym rdra vychlad-
ne. Horuce povrchy mézu spbésobt popa-
leniny!

+ Tato rura je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rdry su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa moze lisit od polohy zo-
brazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodnd na pouzitie pri osvetlovani doma-
cich miestnosti. U¢elom tejto lampy je
pomaoct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotdam nad 50 °C.

Ak ma vasa rura na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt oto¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.
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3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otoCte lampu rary podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymerite ju za novd.

4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

8 RiesSenie problémov

3. Skrutkovac¢om nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa rury typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrdzka a vymerite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymenite ju za novd.

5. Opat nasadte skleneny kryt a drétené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

« Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked' sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové Casti sa moZzu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebiC zapojeny do zasuvky.

SK/ 69



+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

« Kontrolka riry moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

+ Nie je elektrickd energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie Casu / Vypnite
funkcné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo uc¢inkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta priro¢nik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

L[

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne $kode na izdelku ali okoljske Skode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.
« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil

razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,

pooblasceni serviser ali oseba,

ki jo doloci uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.
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A1 .1 Predvidena uporaba

*+ Ta izdelek je namenjen za

uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

Izdelka ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebije, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.
OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrtje in
pecenje na Zaru.

- Ta naprava se ne sme

uporabljati za ogrevanije,
segrevanje kroznikov,
obesanje brisaC na rocaje ali
susenje perila.

1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in
domacih zivali

* Otroci, stari 8 let ali veg, in

osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi
zmoznostmi ali s premalo
izkusnjami in znanja lahko



uporabljajo ta izdelek, ¢e jih
kdo nadzira ali seznani z varno
uporabo in nevarnostmi, ki so
povezane z uporabo izdelka.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne smejo
Cistiti in vzdrzevati, razen Ce so
pod nadzorom odrasle osebe.
Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjsanimi telesnimi,
cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim bili
dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod nadzorom,
da se z napravo ne bi igrali.
Elektricni aparati so nevarni za
otroke in domace zivali. Otroci
in domace zivali se z napravo
ne smejo igrati, plezati nanjo
ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.

OPOZORILO: Med uporabo so
povrsine, dosegljive na dotik,
lahko vroce. Otroci naj se ne
zadrzujejo v blizini naprave.
Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.

Ko so vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
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da sedijo na njih. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaji.

Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti odrezite vtiC in
poskrbite, da naprava ne bo
vec delovala.

A1 .3 Elektricha varnost

Napravo prikljucite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

Viic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
vpliva plamenov &tedilnika). Ce
to ni mogoce, mora biti v
elektri¢no instalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo,
stikalo na klju¢ ipd.) za izklop
naprave v skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

Med namescanjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljucena na
elektricno omrezje.



* Vi€ priklopite v vti¢nico, ki ima
enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.

Ce va$ izdelek nima
elektricnega kabla, uporabite
elektricni napajalni kabel,
opisan v razdelku »Tehnicni
podatki«.

Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne
postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroCimi povrsinami.

Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje. Kabel se
ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduije.

Kabel se ne sme zagozditi med
vratci pecice in ne sme biti
napeljan prek vrocih povrsin.
Ce tega ne upostevate, se
lahko izolacija kablov stopi, kar
lahko povzroci pozar zaradi
kratkega stika.

Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba, ki

jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

+ OPOZORILO: Pred zamenjavo
Zarnice v pecic odklopite
napravo od elektricnega
napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.
Odklopite napravo ali izkljuCite
varovalko.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Naprave ne prikljucujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano, mastno
vti¢nico ali vticnico, ki lahko
pride v stik z vodo (npr. Ce
voda kaplja z delovne
povrsine).

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami! Izdelka ne odklapljajte
z vleCenjem kabla. Pri
odklapljanju vedno drzite vtic.

« Vti¢ mora biti trdno vstavljen v
vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

f 1.4 Varnost pri
transportu
* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektricnega
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.
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« Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat in/
ali roCaja.

* Med prenasanjem ne
postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte aparat
v pokonc¢ni legi.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Izdelek
tesno ovijte z lepilnim trakom,
da zascitite odstranljive ali
premicne dele izdelka in
izdelek pred poskodbami.

* Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AI .5 Varnost pri

namestitvi

* Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

+ Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

* Okolica vseh rez za
prezracevanje naj bo vedno
prosta.

+ Aparat ne sme biti namescen

za okrasnimi vrati, saj se lahko
v nasprotnem pregreje.

A1 .6 Varnost pri uporabi

* Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

- Ce naprave dalj ¢asa ne boste
uporabljali, izvlecite vti€ iz
vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

* Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali posSkodbe
naprave odklopite elektricne in
plinske povezave in poklicite
pooblasceni servis.

- Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

* Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli viSje
postavljene predmete.

* Nikoli ne uporabljajte izdelka,
Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

+ V kuhinji ne hranite vnetljivih
shovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivih snovi.

* Rocaj pecice ni susilnik za
brisaCe. Pri uporabi naprave na
roCaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocaj izdelkov.

* Tecaji naprave se med
odpiranjem in zapiranjem vratc
premikajo in se lahko
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zataknejo. Pri odpiranju in
zapiranju vratc ne segajte v
podrocje teCajev.

A1 .7 Opozorila glede

temperature

OPOZORILO: Dostopni deli
aparata so med uporabo vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

+ V blizini naprave ne shranjujte

vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
saj so povrsSine aparata med
delovanjem vroce.

Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vrocCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroci
opekline dlani, obraza in oci.
Med uporabo se aparat lahko
segreje. Pazite, da se ne
dotikate vrocCih delov,
notranjosti pecice in grelnikov.
Pri vstavljanju jedi v vroco
pecico ali jemaniju iz nje vedno
nosite rokavice za zascito pred
visokimi temperaturami.

Al .8 Uporaba dodatkov

Pomembno je, da zi¢no
resetko in pekace pravilno
postavite na police. Za
podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

+ Dodatki lahko med zapiranjem
vratc poskodujejo steklena
vratca. Dodatke vedno
potisnite v pecico do konca.

A1 .9 Varnost pri peki

+ Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrsinami zagori.

+ V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

« Nevarnost zastrupitve s hrano
Ne hranite jedi v pecici vec kot
1 uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

* V pecici ne grejte zaprtih
konzerv ali steklenih kozarcev.
Tlak, ki se ustvari v zaprti
posodi, lahko povzrocCi
eksplozijo.

* Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, Zitna resSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi ez robove pekaca
ali posode, da se ne more
dotikati sten pecice in
grelnikov. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
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visji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

* Ne polagajte pekacey,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
Nakopicena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

* Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Jedi, ki niso primerne za peko
na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne postavljajte
preblizu grelca za zar. To je
najbolj vroce podrocje v pecici
in mascobe se lahko vnamejo.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred ¢iScenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CisCenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.

+ Za CiScenje sprednjega oz.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Gistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

* Upravljalna plosca naj bo
vselej &ista in suha. Ce je
povrsSina vlazna ali umazana,
bo upravljanje otezeno.

2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO

(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski

simbol za odpadno elektri¢no in

elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz
visokokakovostnih delov in
materialov, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so
primerni za recikliranje. I1zdelka
B .o koncu njegove
zivljenjske dobe ne odlozite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektri¢ne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno
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upravo. S pravilnim odlaganjem aparata

pomagate prepreciti negativne posledice za

okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odloZite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih dolocijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko

najdete informacije o energijski

ucCinkovitosti na prilozenem racunu za
izdelek.
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Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc pri
uporabi izdelka na ekoloski in energijsko
ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.
+ V pecici uporabljajte temno ali emajlirano

posodo, ki bolje prevaja toploto.

+ Ce recept ali uporabniski priro¢nik

svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

+ 5do 10 minut pred koncem peke

izkljuCite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

+ Poskus$ajte pripravljati vec jedi hkrati v

pecici. Lahko pecete tako, da na reSetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi peCete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se vroca.



3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka
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1 Upravljalna plosca 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
5 Vratca 6 Rocaj
7 Spodniji grelnik (pod jekleno plosc¢o) 8 Polozaji polic
9 Zgorniji grelnik 10 Luknjice ventilatorja
* Odvisno od modela naprave. Vas aparat morda 3.2 Predstavitev upravljalne plosce in
nima lucke, ali pa se tip in mesto lu¢ke -
razlikujeta od slike. njena uporaba
** Odvisno od modela naprave. Va$ izdelek morda Ta razdelek vsebuje opis upravljalne plosce
ni opremljen z zi€nimi policami. Na sliki je za in osnovne nacine njene uporabe. V

rimer prikazan model z Zi¢nimi policami. . . .
P P P odvisnosti od tipa naprave se nekatere

slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.
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3.2.1 Upravljalna plosca

5 osHEEHET 2
4 0 0 e & 6
|
I
2
1 Gumb za izbiro funkcije 2 Casovnik

3 Gumb za izbiro temperature

Za upravljanje izdelka se uporabljajo gumbi,
ki so lahko tudi skriti in je nanje treba
pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

3.2.2 Predstavitev upravljalne plosce
pecice
Gumb za izbiro funkcije
Funkcije delovanja pecice lahko izbirate z
gumbom za izbiro funkcij. Za izbiro zavrtite
levo/desno iz zaprtega (zgornjega)
polozaja.
Gumb za temperaturo
Z gumbom za temperaturo lahko izberete
temperaturo, ki jo zelite kuhati. Obrnite v
desno od zaprtega (zgornjega) polozaja, da
izberete.
Indikator notranje temperature pecice
Notranjo temperaturo pecice lahko
razberete iz simbola temperature na
prikazovalniku ¢asovnika. Simbol
temperature se prikaze na zaslonu, ko se
kuhanje zacne, simbol temperature pa
izgine, ko aparat doseze nastavljeno
temperaturo. Ko temperatura v notranjosti
pecice pade pod nastavljeno temperaturo,
se ponovno prikaze simbol temperature.

CGasovnik

O Qoom <@

A L g
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za povecevanje
Tipka za nastavitve

oA W N =

Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

©

: Simbol za ¢asa peke

"y
)

: Simbol za konec ¢asa peke *
: Simbol za alarm
: Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za raven glasnosti

Pl & =[b @ D ¢

: Simbol za zaklepanje vrat *
*0dvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

3.3 Funkecije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecCice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
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ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.

Simbol . " Temperaturno ..
funkcije Opis funkcije obmoéie (°C) Opis in uporaba
Zgomii in spodnii Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za
gorny relecp ) * torte, peciva ali peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja v
— 9 samo enem pekacu.
| —
— Vklju€en je samo spodnji grelec. Primerno za hrano, ki se jo
e Spodniji grelec * zapece spodaj. To funkcijo uporabljajte tudi za enostavno
+ \‘"/ ¢isCenje s paro.
| S
Zgornji in spodnji Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodnji grelec, se s
% grelec s podporo * pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici.
— ventilatorja Peka se izvaja v samo enem pekacu.
Poln 3ar . Deluje vecji Zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za
peko na zaru vegjih koli¢in hrane.
o4 Delni 3ar s podporo Vro¢ zrak, ki ga segreva manjsi Zar grelec, se s pomocjo
% ventilatF:)r'ap * ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej peCici. Primerno za
) peko na zaru manjsih koli¢in hrane.
/\ Booster (hitro Delujejo vsi grelci pecice. Ta funkcija se uporablja za hitro
/\ redgrevanie) - segrevanje pecice na Zeleno temperaturo (predgrevanje). Te
predg ) funkcije ne uporabljajte za pripravo jedi.
* Vas izdelek deluje v temperaturnem Standardni pekaé
obmocju, doloCenem na temperaturnem Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
gumbu. cvrtje vegjih kosov.

3.4 Dodatki za izdelek

Vas$a naprava ima lahko razlicne dodatke. V
tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov
je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki,
opisani v uporabniskem priro¢niku, morda
za vas izdelek niso na voljo.

Zaradi toplote se pekadi znotraj Globoki pekaé
@ aparata lahko deformirajo. Vendar Uporablja se za pecivo, peko vecjih kosov,
pa to ne vpliva na njihovo uporabo. socéno hrano ali za prestrezanje masc¢obe

Ko se peka¢ ohladi, se znova vrne v pri peki na zaru.
osnovno obliko.
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Na modelih z Ziénimi policami :

Ziéna reSetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
visino resetke.

Na modelih z Zi¢nimi policami :

Na modelih brez Zi¢nih polic :

Postavitev Zicne reSetke na police

Na modelih z Ziénimi policami :
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pecico. Ko postavljate reSetko
na zeleno polico, mora biti odprti del
spredaj. ReSetka mora biti pritrjena na
zaustavljalno tocko na Ziéni polici. Ne sme

3.5 Uporaba dodatkov k napravi se premakniti Cez zaustavljalo in priti v stik

. . s hrbtno steno pecice.
Police za pekace P

V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.
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Na modelih brez Zi¢nih polic :
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavljanju resetke
pazite na njeno orientacijo. Ko postavljate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj.
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Postavitev pekaca na police

Na modelih z zi€nimi policami :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite v
pecico. Ko postavljate pekac na Zeleno
polico, mora biti del z ro¢ajem spredaj.
Pekac¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
zicno polico. Ne sme se premakniti ez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Na modelih brez zZi¢nih polic :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite
na stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko
postavljate pekac na Zeleno polico, mora
biti del z ro¢ajem spredaj.

Delovanje zaustavljala Zicne resetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi zi¢na reSetka zdrsnila z
Zicne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz pecice lazje in varnejse. Ko
odstranjujete Zi¢no reSetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da ga
v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Na modelih z Ziénimi policami :

Na modelih brez zi¢nih polic :

&
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Funkcija zaustavitve pekaca - Na modelih
z Ziénimi policami

Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z Zicne
police. Ko odstranjujete pekac¢, ga sprostite
z zadnjega zaustavljala in povlecite proti
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sebi, dokler ne dosezZe zaustavljala. Daga v
celoti odstranite, ga povlecite ¢ez
zaustavljalo.

4%
T

Pravilna postavitev Zi¢ne resetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na modelih
z ziénimi policami in teleskopskimi vodili
S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali ziCne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zatici na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih reSetke
ali pekaca (glejte sliko).
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3.6 Tehnicni podatki

Splosni podatki

Zunanje mere izdelka (viSina/sirina/globina) (mm)

595 /594 /567

Vgradne mere pecice (viSina x $irina x globina) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Napetost/frekvenca

220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za
uporabo z aparatom

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Skupna poraba energije (kW)

24

Vrsta pecice

Pecica s pomoznim ventilatorjem

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolocene v funkcijah Zgornji in spodniji grelec ali (e obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je doloc¢en glede na to, ali je dolocena funkcija vgrajena v izdelek ali. 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja , 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi
@ izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporoCamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Nastavitev pri prvi uporabi

modelov pecic ne bo mogoce
uporabljati.

Pred uporabo pecice nastavite ¢as.
Ce ga ne nastavite, nekaterih

Ce ¢asa ne nastavite, bosta prikaz
@ Casa »12:00« in simbol (© utripala
in pecice ne bo mogoce uporabljati.
Ce Zelite prigeti uporabljati pegico,
nastavite Cas ali se dotaknite tipke
@, ko je prikazani ¢as »12:00«. Cas
lahko nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

1. Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz ¢asa »12:00« in
simbol .

2. Nastavite ¢as s tipkama ®/O.

Ce pride do izpada elektrike, se
nastavljeni ¢as ponastavi. Nastaviti

ga bo treba znova.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite € ali .

° 1300
Q N © ® & &

4. Pritisnite tipki ®/O, da nastavite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potrdite nastavitev z dotikom na (© ali
4c%.

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol (O na
zaslonu izgine.

4.2 Prvo ciScenje
1. Odstranite vso embalazo.

2. lz pecCice odstranite vse prilozene
dodatke.

3. Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucCite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica ocisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuCeni vsi grelci
vasega aparata. Glejte razdelek Funkcije
delovanja pecice [» 82]. V naslednjem
razdelku boste izvedeli, kako lahko
upravljate pecico.

5. Pocakaijte, da se pecica ohladi.

6. ObriSite povrsine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obrisite s suho
krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice, z

raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.

OPOMBA: Nekateri detergenti ali ¢istilna

sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med

¢iS€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.
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OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj
ur iz pecice uhaja dim in neprijeten vonj. To
je normalno in za odstranjevanja
potrebujete le dobro prezracevanje. Ne
vdihavajte dima in vonja iz pecCice.

5 Uporaba pecice

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu. )

Vas aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuéi
samodejno in po potrebi ter hladi spredniji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuci.
Vro¢€ zrak izstopa nad vratci pecCice. Teh
odprtin za prezracevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20-30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izklju¢i ob koncu peke
z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite grelce.

Pri nekaterih modelih lu¢ka med peko ves
Cas sveti, pri drugih pa po dolo¢enem ¢asu
ugasne.

5.2 Uporaba upravljalne enote pecice

Splosna opozorila za upravljalno plosco

pecice

+ Najdaljsi Cas, ki ga lahko nastavite za
peko, je 5 ur in 59 minut. Ce pride do
izpada elektrike, se program preklice.
Treba bo znova nastaviti program.

+ Med prilagajanjem nastavitev ustrezni
simboli na zaslonu utripajo. Pocakajte
trenutek, da se nastavitev shrani.

« Ce ste izvedli katero od nastavitev peke,
ure ni mogoce prilagoditi.

+ Ce je ob zagetku peke nastavljen ¢as
peke, bo na zaslonu prikazan preostali
cas.

+ Ko je nastavljen ¢as peke ali kon¢ni ¢as
peke, lahko preklicete nastavitev, tako da
pritisnete in za nekaj Casa zadrzite tipko

o.

Casovnik
O goOom <@
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za nastavitev ¢asa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za povecevanje
Tipka za nastavitve

o Ul A WN =

Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

©

: Simbol za ¢asa peke

"y
)

: Simbol za konec ¢asa peke *
: Simbol za alarm
: Simbol za svetlost

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za temperaturo

: Simbol za raven glasnosti

pl & = [b @ O ¢

: Simbol za zaklepanje vrat *

*0dvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiro funkcije izberete
Zeleno funkcijo peke in z gumbom za
temperaturo nastavite doloceno
temperaturo, zac¢ne pecica delovati.
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Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Rocna nastavitev temperature in nacina
delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso jed, in
pri tem ne uporabite programske ure.

1. Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2. Z gumbom za temperaturo nastavite
zeleno temperaturo peke.

= Pecica takoj zac¢ne delovati pri izbrani
funkciji in temperaturi, na zaslonu pa
se prikaze simbol § . Ko temperatura v
pecici doseze nastavljeno vrednost,
simbol § izgine. Pecica se ne izkljuci
samodejno, saj pri ro¢ni nastavitvi ne
vnesete Casa peke. Sami morate
nadzorovati peko in izklopiti pecico. Ko
je hrana pecena, gumb za izbiro
funkcije in gumb za temperaturo
zavrtite v polozaj za izklop (navzgor).

Peka z nastavitvijo casa peke:

Izberite temperaturo, nacin delovanja in na
programski uri nastavite Cas peke. Pecica
se bo po izteCenem Casu peke samodejno
izkljucila.

1. Izberite Zeleni nacin delovanja.

2. Drzite tipko €S, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol © za Cas peke.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite ¢as peke na 30

minut, nato pa s tipkama ®/©
natancneje nastavite ¢as peke.

3. Stipkama @/© nastavite cas peke.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

V prvih 15 minutah Cas peke
@ narasc¢a v korakih po 1 minuto, po

15 minutah pa v korakih po 5 minut.

4. Vstavite hrano v pecico in z gumbom za
nastavitev temperature nastavite Zeleno
temperaturo.

= Takoj ko nastavite nacin delovanja
in temperaturo, se pecica pri¢ne
segrevati. Nastavljeni ¢as peke se
zacne odstevati in na zaslonu se
prikaze simbol § . Ko temperatura
v pecici doseze nastavljeno
vrednost, simbol § izgine.

5. Po izteku nastavljenega ¢asa peke se na
zaslonu prikaZe napis »End« (Konec),
utripa simbol (9 in piska ¢asovnik.

6. Opozorilni zvok se oddaja dve minuti. Za
izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se utiSa
in na zaslonu se prikaze trenutni Cas.
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Ce ob koncu zvoénega opozorila

@ pritisnete katero koli tipko, pecica
znova zacne delovati. Da preprecite
ponovno delovanje pecice ob koncu
opozorila, izklopite pecico tako, da
obrnete gumb za temperaturo in
gumb za funkcijo v poloZaj »0«
(izklop).

5.3 Nastavitve

Aktiviranje zaklepanja tipk
Z uporabo funkcije varovala tipk lahko
programsko uro zascitite pred motnjami.

1. Drzite tipko, dokler se na zaslonu ne
prikaZe simbol (3.

_l
4 g
N
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= Na zaslonu se prikaze simbol & in
zacne se odstevanje 3-2-1. Ko se
odsStevanje konca, se aktivira
zaklepanje tipk. Ce se dotaknete katere
koli tipke, ko je nastavljeno zaklepanje
tipk, ¢asovnik odda zvocni signal in
utripa simbol 3.

delovanje pecice. Uporablja se za
opozorila. Na primer, lahko nastavite
opomnik, da je treba po dolo¢enem Casu
obrniti meso v pecici. Ko nastavljeni
Casovnik potece, se oglasi zvo¢no
opozorilo.

Najdaljsi ¢as alarma, ki ga lahko
@ nastavite, je 23 ur in 59 minut.

Ce tipko spustite pred koncem
@ odStevanja, se zaklepanje tipk ne

aktivira.

Ko je vklopljeno zaklepanije tipk, ni

@ mogocCe uporabljati tipk ¢asovnika.
Varovalo tipk v primeru izpada
elektricne energije ne bo

preklicano.

Deaktiviranje zaklepanja tipk

1. Drzite tipko dokler simbol {3 ne izgine z
zaslona.

= Simbol § izgine z zaslona in zaklepanje
tipk je onemogoceno.
Nastavitev alarma
Casovnik izdelka lahko uporabljate tudi za
razlicna opozorila ali opomnike, ne samo za
peko. Programska ura nima vpliva na

1. Drzite tipko £\, dokler se na zaslonu ne
prikaZze simbol Q.

Q ey
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2. Stipkama @®/O nastavite ¢as opozorila.
11 11
I\ [ I I
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= Ko nastavite ¢as alarma, simbol 2
ostane osvetljen in na zaslonu se
zaéne odstevati ¢as alarma. Ce
hkrati nastavite ¢as opozorila in
Cas peke bo na zaslonu prikazan
Cas, ki je krajsi.

3. Po kon¢anem ¢asu alarma, zacne
simbol 2 utripati in vas opozori z
zvokom.

Izklop opozorila

1. Po koncu alarma zvocno opozorilo traja
dve minuti. Z dotikom katere koli tipke
ustavite zvocno opozorilo.

= Opozorilni zvok se utiSa in na zaslonu
se prikaze trenutni Cas.
Preklic opozorila
1. Drzite tipko £, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol £\ za ponastavitev ¢asa

alarma. DrZite tipko ©, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol 00:00.

2. Alarm lahko prekli¢ete tudi tako, da dalj
Casa drzite tipke Q.
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Prilagoditev glasnosti

1. Drzite tipko {¢%, dokler se na zaslonu ne
prikaZe simbol (.

b-01°
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2. Stipkama @/© nastavite glasnost.
(b-01-b-02-b-03)
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3. Dotaknite se tipke ¢ za potrditev ali
pocakajte in se ne dotaknite nobene
tipke. Cez nekaj ¢asa postane
nastavljena glasnost aktivna.

Nastavitev svetlosti zaslona

1. Drzite tipko {¢%, dokler se na zaslonu ne
prikaZe simbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Stipkama @/ nastavite svetlost.
(d-01-d-02-d-03)
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6 Splosne informacije o peki

3. Dotaknite se tipke ¢t za potrditev ali
poc":akgjte in se ne dotaknite nobene
tipke. Cez nekaj ¢asa postane
nastavljena svetlost aktivna.

Nastavitev casa

Spreminjanje nastavljene ure na pecici:

1. Drzite tipko 4, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol Q.

2. Nastavite ¢as s tipkama ®/O.

S 12
o
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3. Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite (S ali 4.

=
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4. Pritisnite tipki ®/(, da nastavite
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
4%,

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol {3 na
zaslonu izgine.

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

6.1 Splosna opozorila glede peke v
pecici
+ Ko odprete vratca pecice med ali po peki,
iz nje uhaja vroc¢a para. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in o¢i. Ko
odpirate vratca pecice, se drzite stran.
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Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,
lahko v notranjosti in izven pecice ter na
delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.

Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koliCine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.

Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.
Ce v pegici pustite dodatke, jed morda ne
bo pripravljena pravilno.

Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olajsali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki jih
podaja proizvajalec posode.

Papir za peko odrezite na primerno
velikost glede na velikost posode, v kateri
ga boste uporabili. Papir za peko, ki visi
Cez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.
Papir za peko uporabljajte samo v zan;
doloCenem temperaturnem obmocju.

Za pravilno pripravo jedi polozite posodo
na priporoceno visino police. Med peko
ne spreminjajte visine police.

6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi
Splosne informacije

Za najboljse rezultate peke priporo¢amo
uporabo aparatu prilozenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje in
na visoko temperaturo.

Ce je za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanije, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, polozite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

+ Kovinski, keramicni in stekleni pekaci

podaljsajo Cas peke in spodnja povrSina

peciva se ne zapecCe enakomerno.

Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja

stran peciva morda obarvana rjavo. V

tem primeru boste morda morali

podaljsati ¢as peke za priblizno 10 minut.

+ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
dolocene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

+ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacena kot polica 1.

+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Nasveti za peko tort

« Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

+ Ce je torta premokra, uporabite manj$o
koli¢ino tekocine ali znizajte temperaturo
za 10 °C.

- Ce je zgornja povrsina torte zazgana,
zniZajte temperaturo in podaljSajte ¢as
peke.

+ Ce je notranjost torte dobro peéena,
zunanjost pa Se lepljiva, uporabite manj
tekocine za testo, zniZajte temperaturo in
podaljSajte Cas peke.

Nasveti za pecivo

- Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte ¢as

peke. Testo navlazite s prelivom iz mleka,

olja, jajc in jogurta.

+ Ce se pekovski izdelki pe&ejo pocasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz
pekaca.

- Ce je zgornja povrsina jedi zapecena,
spodnja pa Se ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za
enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

+ Pekovske izdelke pecite v polozaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva $e ni dovolj
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zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
postavite pekac za nekaj Casa na
spodnjo polico.

Tabela za pripravo peciva in drugih jedi v pecici

Hrana

Uporabljen
pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Zgornji in spodnji

grelec

Pecivo na pekacu ftandardm pekac 3 180 30..40
grelec
Pecivo v modely |Model za torto za 1Zgomiji in spodnji |, 180 30.. 40
na zi¢no polico ** [grelec
drobno pecivo Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 3 160 25 35
* grelec
. . |Zgorniji in spodnji
drobno pecivo ftandardm pekac grelec s podporo |3 150 20..30
ventilatorja
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodnji 9 160 30 .40
cm, s sponko za |grelec
Zi¢no polico **
Okrogli model za Zgornji in spodnji
Biskvit torto, premera 26 grelec s podporo |2 160 20..30
cm, s sponko za - ;
i ek ventilatorja
ziéno polico
Piskoti Pekat za pecivo * | 290t in spodnji |5 170 25..35
grelec
Standardni pekaé Zgornji in spodnji
Keksi . P grelec s podporo |2 200 35..45
ventilatorja
Kruhek ftandardm peka¢ |Zgornji in spodnji 9 200 20 .30
grelec
Cel kruh ftandardm pekac |Zgornijiin spodniji 3 200 30 .40
grelec
Steklena/kovinska
Lazanja pravokotnam ) Zgornji in spodnji 24l 3 200 30 .40
posoda na zi¢ni  |grelec
polici **
Crni okrogli
kovinski model Zqomii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, ?elecj podnit 15 180 50..70
za na Zi¢no polico 9
*%
Pica ftandardnl pekac |Zgornji in spodniji 2 200 .. 220 10 .20

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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6.1.2 Meso, ribe in perutnina

Pomembno glede peke na zaru

Ce piséanca, purana ali veéje kose mesa
pred peko zaginite z limoninim sokom in
poprom, bo rezultat peke boljsi.

Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.
Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Ko ¢as peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje socno in pri rezanju sok ne
izteka iz mesa.

Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.
Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C) | Cas peke (minut,
pribor pribl.)
. . |Zgorniji in spodnji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) ftandardnl pekac grelec s podporo |3 maks., po 180 .. |60 ... 80
ventilatorja 190
[ “ ) . |Zgorniji in spodnji .
jagnjecja kraca Standardni pekaé grelec s podporo |3 15 minut 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * - . maks, po 170
ventilatorja
Zi€na resetka * i i
Ocvrt pis€anec ) . Z?eolérgjlsm sdpog?cj)' 9 15 minut 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Postavite peka¢ |9 " podp maks, po 190
na spodnjo polico. | ventilatorja
. . |Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Puran (5,5 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |1 maks., po 180.. |150..210
ventilatorja 190
Zignaresetka* | zgornji in spodnji
Ribe Postavite pekaé grele:'c s ppdporo 3 200 20..30
na spodnjo polico. | ventilatorja

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.3 Zar

Pri peki na Zaru se rdeCe meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in so€na
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).

Splosna opozorila

+ Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavljajo nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko temperaturo
Zara primerne. Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za zar. To je
najbolj vroce podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.
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Med peko na zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na zaru
z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

Pomembno glede peke na Zaru

Pripravite kose jedi s podobno debelino
in tezo.

Kose jedi, ki jih zelite peci na zaru,
polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
Zicno resetko ter jih porazdelite tako, da
bodo v obmocju velikosti grelca za zar.

« Cas peke na Zaru je odvisen od debeline

kosov hrane.

Polozite reSetko ali pladenj z reSetko na
Zeleno visino police. Ce peéete na resetki,
na najnizjo polico polozite pekac za
zbiranje mascob. Pekac naj pokriva



celotno obmocje grelca za zar. Ta pekac

vasi napravi morda ni prilozen. Za lazje

CiSCenje v pekac nalijte nekaj vode.
Tabela peke na zZaru

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

Ribe Zi¢na reetka 250 20..25

pis¢ancji kosi Zi¢na resetka 4- 250 25..35
?:;zgi:)r?ﬁ'gcfonéma Zigna resetka 4 250 20..30

jagnjegje zarebrnice |Zi€na resetka 4-5 250 20..25

i;eci'; - (mesne Zigna resetka 4-5 250 25..30

Telecje zarebrnice Zi¢na resetka 4- 250 25..30
Gratinirana zelenjava |Zi¢na reetka - 220 20...30

Toast Ziéna redetka 250 1..4

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Delni zar s podporo ventilatorja

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
3 Delni zar s
Ribe Zi¢na reSetka podporo 4 200 30..35
ventilatorja
. Delni zar s
pis¢ancji kosi Zi¢na reSetka podporo 4 250 25..35
ventilatorja
mesne kroglice . Delni zar s
(teletina) - 12 Zicna resetka podporo 4 250 30..40
koli¢ina ventilatorja
Zitnaresetka-  |Delni zar s A
Pecenka (1kg) |Postavite peka¢ |podporo 3 15 minut 250, po 90..110
; . - . 180 ... 190
na spodnjo polico. |ventilatorja

Ne predgrevajte posode, priporocene v tej tabeli peke.

6.1.4 Jedi za preizkus

+ Jedi iz te tabele za peko so bile
pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki dolo¢a pogoje preizkusanja
aparatov v testnih laboratorijih.

+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
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enim samim pekacem.




Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Hrana Uporabljen Nacin delovanja |Polozaj police Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Piskoti shortbread | Stendardni pekac |Zgornjiin spodnji |5 140 20 .30
grelec
drobno pecivo ftandardnl pekac |Zgornijiin spodniji 3 160 25 35
grelec
Standardni peka¢ Zgornji in spodnji
drobno pecivo . P grelec s podporo |3 150 20..30
ventilatorja
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgornji in spodniji 9 160 30 .. 40
cm, s sponko za |grelec
Ziéno polico **
Okrogli model za L "
Zgornji in spodnji
Biskvit torto, premera 26 grelec s podporo |2 160 20..30
cm, s sponko za X R
oy B ventilatorja
Ziéno polico **
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
Jaboléna pita premera 20 cm, rgelecj poanit 15 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*%

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

mesne kroglice 5 «

(teletina) - 12 koli¢ina Zi€na reSetka 4 250 20..30

Toast Zi¢na resetka 4 250 1..4

Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

7 Vzdrzevanje in CiScenje

7.1 Splosne informacije o ciScenju

Splosna opozorila
+ Pred CiSCenjem pocakajte, da se naprava .
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo

opekline!

+ Ne nanaSajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzrodi trajne

madeze.

+ Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis¢enje
sveZe umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
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pri naslednji uporabi. S tem se zivljenjska
doba aparata podaljsa in zmanj$a se
pogostost obi¢ajnih tezav.

Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za ¢i$¢enje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila

(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave



gobice, zicne gobice, krpe za CisScenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

Ce aparat ogistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih Cistil. Aparat
ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.

Po Ciscenju temeljito obrisSite preostalo
tekocCino z aparata in tudi takoj ocCistite
madeze od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za CiScenje povrsin in rocajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

PovrsSine iz nerjavecega jekla lahko
sCasoma spremenijo barvo. To je
obicajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine iz
nerjavecega jekla.

Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Gistilom,
primernim za povrsine iz nerjaveega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

Cim prej odstranite vodni kamen, olje,
Skrob, mleko in madeZe od beljakovin s
steklenih povrsin in povrsin iz
nerjaveCega jekla. MadezZi lahko ¢ez dalj
Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na
povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.
Ostanki abrazivnih Cistil na povrsini lahko
pobelijo povrsino.

Emajlirane povrsine

Po vsaki uporabi ogistite emajlirane
povrsine aparata z obi¢ajnim Gistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obrisite s suho
krpo.

SL/98

- Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo

enostavnega CiSCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno ¢is€enje
svezih madezev. (Glejte Enostavno
Giscenje s paro [» 99].)

Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporoca
spletna stran vase blagovne znamke, in
Cistilno gobico, ki ne povzroca prask. Ne
uporabljajte zunanjih Cistilnikov.

Pred CiS¢enjem se mora pecica celoti
ohladiti. Cis&enje vrogih povrsin
predstavlja nevarnost pozara in nastanek
poskodb na emajliranih povrsinah.

Elektroforeticno lakirane povrsine
+ Stranske stene pecice so lahko zascitene

z emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To
je odvisno od modela.

Povrsine, zascitene z elektroforeticnim
lakom, imajo rahlo motno in porozno
povrsino. Teh povrsin ni treba Gistiti.
Zahvaljujo¢ svoji porozni strukturi lahko
povrsine, zascCitene z elektroforeticnim
lakom, vpijajo olja in se pri¢nejo svetiti,
ko so nasic¢ene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.

Steklene povrsine

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

Aparat ocistite z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obrisite s suho krpo
iz mikrovlaken.

Ostanke Cistila obriSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obrisite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Cistila
lahko poskodujejo steklene povrsine.

Za CiSCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozZev, jeklene volne ali
podobnih strgal.



Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obiCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

Ce je povrSina mo¢no umazana, nanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
polozite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obicajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

Po uporabi ogistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih ¢istil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni ¢istila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

7.2 Ciséenje dodatkov

Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
pomivanje posode, razen Ce je v
uporabniskem priroCniku navedeno
drugace.

7.3 Ciscenje upravljalne plosce

upravljalne plosc¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.

gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podroc¢ju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbrisejo.
Upravljalno plosc¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima vas$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred ¢is¢enjem

upravljalne plosce. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozenja katere
od tipk.

7.4 Ciséenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
Upostevajte korake CiSCenja, opisane v

razdelku »Splosne informacije o Cis¢enju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten pecice

Stranske stene pecice so lahko zascCitene z
emajlom ali elektroforeti¢énim lakom. To je
odvisno od modela. Pri modelih z
elektroforeti¢no lakiranimi povrsinami si
oglejte razdelek Elektroforeti¢no zasc¢itene
stene.

Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred

¢iSéenjem sten odstranite. Nato dokoncajte

CiScenje, kot je opisano v razdelku »Splosne

informacije o ¢isCenju« glede na vrste
povrsin, ki so v vasi pecici.
Odstranjevanje stranskih zi¢nih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.

3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

7.5 Enostavno ciScenje s paro

S tem nacinom Cis€enja lahko odstranjujete
svezo umazanijo, ki jo zmehca para v pecici

in kondenzorane vodne kapljice na stenah
pecice.
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1. Iz pecice odstranite ves pribor.

2. Dodajte 500 ml vode v pekac in ga
polozite na drugo polico v pecici.

AN

3. Nastavite pecico na enostavno CiSCenje
s paro in naj 15 minut deluje pri 100 °C.
Nemudoma odprite vratca in obriSite
notranje povrsine pecice z mokro krpo ali
gobico. Pri odpiranju vratc bo iz pecice
uhajala para. Ta lahko povzroci opekline.
Pri odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Za trdovratno umazanijo ocistite aparat z
obicajnim Cistilom za pomivanje posode,
toplo vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa ga obrisite s suho krpo.

I B

7.6 Ciscenje vratc pecice

Za CiScenje lahko vrata pecCice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih »\Demontaza
vratc pecice« in »\Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja stekla
vratc, jih ocistite s Cistilom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobico, nato pa jih obrisite s suho krpo. Da
odstranite vodni kamen s stekla vratc,
uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CiscCenje vratc in stekla pecice

@ ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil.

Pri funkciji enostavnega Ciscenja s

@ paro dodana voda izpareva in se
kondenzira na notranjih stenah in
vratcih pecice ter tako zmehéa
umazanijo. Ko se vrata pecice
odprejo, lahko kondenz, ki nastane
na vratih pecice, kaplja. Takoj ko
odprete vrata pecice, obriSite
kondenz.

(Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.) Po kondenzaciji v
pecici se lahko v kanalu korita pod pecico
pojavi luzica ali vlaga. Po uporabi ocistite
kanal korita z vlazno krpo in ga nato
posusite.

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
teCaja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razli¢ni tipi teCajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razlicnih tipov tecajev.

4. Tecajtipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih

vratih.
A

=&y
/

5. Tecajtipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.
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6. Tecaj tipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.

8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
@ postopek v obratnem vrstnem redu.

Pri montazi vratc ne pozabite

zapreti sponk na podnozjih teCajev.

7.7 Demontaza notranjega stekla
vratc pecice

Za CiSCenje lahko demontirate notranje
steklo vratc aparata.

1. Odprite vrata pecice.

2. Povlecite plasticni del, pritrjen na zgornji
del vratc, proti sebi, tako da pritisnete na
pritisne to¢ke na obeh straneh dela, in
ga nato odstranite.

3. Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prvanotranja 2* Notranje steklo
steklena ploséa (morda ni za voljo pri
vasem aparatu)

4. Ceima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5. Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite posevni
rob stekla na poSevni rob plasti¢nega
utora. (Ce ima vas$ aparat notranje
steklo.) Notranje steklo (2) mora biti
vstavljeno v plasticni utor, najblizji
prvemu notranjemu steklu (1).
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6. Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),

pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodnji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasti¢nih utorih.

Potisnite plasti¢ni del proti okvirju, da se
zaslisi »klik.

7.8 Ciscenje luéi v peéici

Ce se stekelce lugi v pegici umaze, ga
ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in
mehko krpo ali gobico, nato ga obriSite s
suho krpo. Ce je treba zamenjati zarnico,
sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava zarnice v pecici
Splosna opozorila

Da preprecite elektri¢ni udar pri menjavi
zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

V to pecico je vgrajena obicajna zarnica z
mocjo manj kot 40 W, vis§ino manj kot 60
mm in premerom manj kot 30 mm, ali
halogenska Zarnica s podnozjem G9 z
modjo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za pedice lahko dobite pri
pooblascenih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektri¢arjih. Ta izdelek
vsebuje Zarnico energijskega razreda G.
Polozaj zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

Zarnica za pecico ni primerna za uporabo
v stanovanjskih prostorih. Namen te
zarnice je osvetljevati prostor v pecici.
Zarnica za pegico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedica okroglo luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega

napajanja.

2. Odstranite zascitno steklo, tako da ga

zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.

3. Ce vas$a zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

4. Znova namestite stekleni pokrov.
Ce ima vasa peéica kvadratno luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2. Odstranite Zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.

3. Zizvijatem privzdignite zas¢itno
stekelce. Najprej odstranite vijak, e je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.
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4. Cevas$a zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

8 Odpravljanje tezav

5. Znova namestite zaséitno stekelce in
Zicne resetke.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem

razdelku ni odpravljena, se obrnite na

prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka

nikoli ne poskusajte popravljati sami.

Med delovanjem iz pecice uhaja para.

+ Pojav pare med delovanjem je normalen
pojav. >>> To ni napaka.

Med peko se pojavljajo kapljice vode

+ Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunaniji strani
aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se slisijo

kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>> To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

+ Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektri¢no vti¢nico. >>> Preverite, ali je
aparat priklju¢en na elektri¢no vti¢nico.

+ (Ce je aparat opremljen s &asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

+ Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte zarnico v pecici.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.

+ Morda nacin delovanja pecice in/ali
temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite
ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

* Pri modelih s ¢asovnikom, ¢as ni
nastavljen. >>> Nastavite Cas.

+ Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

(Pri modelih s ¢éasovnikom) Prikaz
casovnika utripa ali pa je simbol casovnika
odprt.

+ Vmes je prislo do izpada elektricnega
napajanja. >>> Nastavite Cas. IzkljuCite
gumbe aparata in jih znova prestavite v
Zelene polozaje.
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