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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

L[

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materi€le schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-
lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-
serveonderdelen en accessoi-
res.

+ U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.
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* Voer geen technische wijzigin-

gen uit aan het product.

A1 1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de

tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit product

mag enkel worden gebruikt om
etenswaren te bereiden. Het
mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

* De oven kan worden gebruikt

om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te rooste-
ren.

* Dit product mag niet worden

gebruikt voor het opwarmen
van borden of om handdoeken
of kleding op te hangen aan
het handvat om deze te laten
drogen.



1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbhare per-
sonen en huisdieren

+ Dit product kan worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, en mensen die on-
derontwikkeld zijn in fysieke,
sensorische of mentale vaar-
digheden, of die een gebrek
aan ervaring en kennis hebben,
zolang ze onder toezicht staan
of getraind zijn over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

+ Kinderen mogen niet met het
product spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uit-
gevoerd, tenzij er iemand toe-
zicht op hen houdt.

+ Dit product mag niet worden
gebruikt door mensen met een
beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteit (inclusief
kinderen), tenzij ze onder toe-
zicht worden gehouden of de
nodige instructies krijgen.

+ Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om ervoor te zor-

gen dat ze niet met het product

spelen.

« Elektrische producten en/of
producten met gas zijn gevaar-
lijk voor kinderen en huisdie-
ren. Kinderen en huisdieren

mogen niet met het product
spelen, erop klimmen of erin
komen.

+ Plaats geen voorwerpen die
kinderen kunnen bereiken op
het product.

* Draai het handvat van de pot-
ten en pannen naar de zijkant
van het aanrecht, zodat kinde-
ren niet kunnen grijpen en
branden.

+ WAARSCHUWING! Tijdens het
gebruik zijn de toegankelijke
oppervlakken van het product
heet. Houd kinderen uit de
buurt van het product.

+ Houd de verpakkingsmateria-
len buiten het bereik van kinde-
ren. Er is gevaar voor letsel en
verstikking.

« Als de deur open is, plaats er
dan geen zware voorwerpen
op en laat kinderen er niet op
zitten. U kunt ervoor zorgen
dat de oven kantelt of de deur-
scharnieren beschadigen.

+ Voor het weggooien van ver-
sleten en nutteloze producten:

1. Trek de stekker uit het stop-

contact en haal deze uit het
stopcontact.

2. Snijd het netsnoer af en kop-

pel het los met de stekker
van het product.
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3. Neem voorzorgsmaatregelen
om te voorkomen dat kinde-
ren het product binnendrin-
gen.

4. Laat kinderen niet met het
product spelen wanneer het
in de ruststand staat.

A1 .3 Elektrische veilig-

heid

+ Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-
duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.

* De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.
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Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

(Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

Zorg ervoor dat het netsnoer
niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

Het achterste oppervlak van de
oven wordt heet tijdens het ge-
bruik. De gasaansluitingen en/
of elektrische kabels mogen
niet in contact komen met de
achterzijde van het product. Zo
niet kan deze worden bescha-
digd.
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+ Klem de elektrische kabels niet
in de ovendeur en leid ze niet
over hete oppervlakken. Zo
niet zal de kabelisolatie smel-
ten en brand veroorzaken als
resultaat van een kortsluiting.
Gebruik uitsluitend de originele
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product te
bedienen.

Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.
Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geauto-
riseerde dienst of een persoon
aangewezen door de importeur
om eventuele schade te voor-
komen.
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+ WAARSCHUWING! Voor de

ovenlamp vervangt, moet u het
product loskoppelen van het
elektrisch net om het risico op
elektrische schokken te voor-
komen. Verwijder de stekker
van het product uit het stop-
contact of schakel de zekering
uit in de zekeringenkast.

Als uw product is voorzien van
een netsnoer en stekker:
* Plaats de productstekker nooit

in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

+ Sluit het apparaat niet op stop-

contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

« Raak de stekker nooit aan met

natte handen!

* Trek de stekker uit het stop-

contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.
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Veiligheid tijdens

1.4
A het werken met gas

WAARSCHUWING! Het gebruik
van gaskookproducten veroor-
zaakt de vorming van stoffen
die vrijkomen als gevolg van
warmte, vochtigheid en ver-
branding in de ruimte. Zorg er-
voor dat de keuken goed ge-
ventileerd is, vooral bij gebruik
van het product: houd de na-
tuurlijke ventilatiegaten open
of installeer een mechanische
ventilatie-inrichting (mechani-
sche afzuigkap / afzuigkap).
Intensief langdurig gebruik van
het product kan extra ventilatie
vereisen: bijvoorbeeld het ope-
nen van een raam of effectie-
vere ventilatie, het verhogen
van het niveau van het mecha-
nische ventilatieapparaat, in-
dien aanwezig, enz.

Dit product moet worden ge-
bruikt in een ruimte met een
goed afgestelde en functione-
rende koolmonoxidesensor.
Zorg ervoor dat de koolmo-
noxidesensor goed werkt en
onderhoud de sensor regelma-
tig. De koolmonoxidesensor
mag niet meer dan 2 meter van
het product worden geplaatst.
De instelvoorwaarden voor dit
apparaat staan vermeld op het
etiket (of op het gegevens-
plaatje)
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+ Een goede verbranding is ver-

eist in gaskookproducten. Bij
onvolledige verbranding kan
koolmonoxide (CO) ontstaan.
Koolmonoxide is een kleurloos,
reukloos en zeer giftig gas, dat
zelfs in zeer kleine doses een
dodelijk effect heeft. Je kunt
begrijpen dat het gas goed
brandt als de vlammen continu
en blauw zijn. Als de vlammen
golvend, gesneden en intens
geel zijn, brandt het gas niet
goed.

Producten en systemen voor
gaskoken moeten regelmatig
worden gecontroleerd op goe-
de werking. Regelaar, slang en
de klem moeten regelmatig
worden gecontroleerd en ver-
vangen binnen de door de fa-
brikant aanbevolen perioden of
indien nodig.

Reinig het fornuis regelmatig.
Zorg ervoor dat het gas correct
brandt na de reinigen.

Gebruik geen potten / pannen
die groter zijn dan de afmetin-
gen vermeld in de handleiding.
Het gebruik van potten / pan-
nen die groter zijn dan gespeci-
ficeerde afmetingen kunnen
koolstofmonoxidevergiftiging
veroorzaken en oververhitting
van aanpalende oppervlakken
en bedieningsknoppen. Het ge-
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bruik van kleineren pannen /
potten kan brandwonden ver-
oorzaken door de vlammen.

* Vraag informatie over nood-
nummers voor gas en veilig-
heidsmaatregelen in geval van
gasgeur bij uw lokale gasleve-
rancier.

A Wat te doen als je gas ruikt!

+ Gebruik geen open vuur of
rook niet. Gebruik geen elektri-
sche knoppen (bijv. lampknop
of deurbel). Gebruik geen vas-
te of mobiele telefoons.

+ Open de deuren en ramen.

+ Schakel alle kleppen van gas-
kookproducten en gasmeter
uit bij de hoofdregelklep, tenzij
deze zich in een besloten ruim-
te of kelder bevindt.

+ Controleer alle buizen en ver-
bindingen op dichtheid. Als je
nog steeds gas ruikt, verlaat
dan het huis.

« Waarschuw de buren.

+ Bel de brandweer. Gebruik een
telefoon buiten het huis.

* Bel de geautoriseerde service
en uw gasdistributiebedrijf.

f 1.5 Veiligheid tijdens
het transport
+ Voor u het product verplaatst,
moet u het loskoppelen van

het elektrisch net en de gas-
aansluitingen ontkoppelen.

* Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

* Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product te
verplaatsen.

+ Plaats geen items op het appa-

raat. Draag het apparaat verti-

caal.

Als u het product moet ver-

plaatsen, moet u het wikkelen

in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.

De bewegende delen van het

product stevig bevestigen om

schade te voorkomen.

Voor het product wordt gein-

stalleerd, moet u het product

na transport inspecteren op
schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.

Veiligheid tijdens de

A.I .6
installatie

+ Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.

+ Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!
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+ Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

* Plaats het product nooit op
een vloer met een tapijt. Zo
niet kan het gebrek aan lucht-
circulatie onder het product de
elektrische onderdelen doen
oververhitten. Dit zal proble-
men veroorzaken met uw pro-
duct.

* Het product moet worden ge-
plaatst op een schone, vlakke
en harde ondergrond. Het mag
niet op een plint of een bodem-
plaat worden geplaatst. De
producten mogen niet op kar-
ton op een plastic bord worden
geplaatst.

+ Direct zonlicht en warmtebron-
nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.

* Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Er be-
staat een risico dat de vlam-
men van de kookplaat gordij-
nen en brandbaar materiaal
rond de kookplaat in brand zul-
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len steken. Wanneer u het ven- [\}

ster opent kan heet keukenge-
rei omkantelen.

Om oververhitting te voorko-
men mag het product niet wor-
den geinstalleerd achter deco-
ratieve afdekkingen.

Als er zich een gasleiding/buis
of plastic waterleiding achter
de aangewezen installatiezone
van het product bevindt, moet
er zeker van zijn dat het pro-
duct niet in contact kan komen
met deze leidingen. Zo niet kan
de leiding/buis worden verplet-
terd.

Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

Er mag geen gasaansluiting,
plastic waterleiding en aanslui-
ting aanwezig zijn op de ach-
terzijde of de zijmuur op de lo-
catie waar het product wordt
geinstalleerd. Zo niet kunnen
deze vervormen door de hitte
wanneer de kookplaat wordt
bediend en dit kan een veilig-
heidsrisico veroorzaken.



+ Sluit de gastoevoer af voor u
begint te werken aan de gasin-
stallatie. Er bestaat ontplof-
fingsgevaar.

* De aansluiting van het product
met het gasdistributiesysteem
mag enkel worden uitgevoerd
door een geautoriseerde en ge-
kwalificeerde persoon. Er be-
staat een ontploffings- en ver-
giftigingsgevaar indien repara-
ties worden uitgevoerd door
niet-gekwalificeerde personen.

* De gasleiding moet zodanig
worden aangesloten dat ze
niet in aanraking komt met de
bewegende onderdelen in de
installatiezone en dat ze niet
wordt geklemd door de bewe-
gende delen (bijv. een lade). De
gasleiding mag bovendien niet
worden aangebracht in ruim-
ten waar ze geklemd kan ra-
ken.

* De gasleiding mag niet worden
geklemd, gevouwen, geplet of
in aanraking komen met hete
onderdelen van het product en
het keukengerei op het pro-
duct. Er bestaat ontploffings-
gevaar vanwege schade aan
de gasleiding.

« Zorg ervoor dat er geen gaslek-
ken zijn nadat u de gasaanslui-
ting van uw product tot stand
hebt gebracht. Zorg ervoor dat

er geen gaslekken zijn. Gebruik [{#
het product niet als er een gas-
lek is.

Veiligheid tijdens

A.I T
gebruik

« Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld na elk gebruik.

« Als u het product niet gebruikt
gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-
contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast. Sluit
de hoofdgaskraan.

+ Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ Gebruik het product niet als de
glazen deur vooraan is verwij-
derd of gebarsten. Zo niet be-
staat een risico van letsels en
milieuschade.

+ U mag nooit op het apparaat
stappen.

+ Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.
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+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

Het handvat van de magnetron
mag niet worden gebruikt om
handdoeken te drogen. U mag
tijdens het gebruik van dit pro-
duct geen handdoeken, hand-
schoenen of gelijkaardig textiel
ophangen bij het handvat.

De scharnieren van de deur
van het product verschuiven tij-
dens het openen en sluiten van
de deur en kunnen geblok-
keerd raken. U mag het onder-
deel niet vasthouden bij de
scharnieren wanneer de deur
wordt geopend/gesloten.

U mag de bovenste deur niet
sluiten voor de kookzones zijn
afgekoeld. Zo niet kan de de
afdekking barsten en letsels
veroorzaken.

Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een afstands-
bediening of een externe klok.

A] .8 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
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ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.

Blijf op afstand wanneer u de
ovendeur opent tijd of na de
bereiding. De stoom kan uw
handen, gezicht en/of ogen
verbranden.

Het product wordt warm tij-
dens gebruik. Men dient er
zorg voor te dragen de hete on-
derdelen, de binnenzijde van
de magnetron en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken.

Draag altijd hittebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
het product hanteert.
WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.

Het gebruik van de

A"
accessoires

+ Het draadrooster en de schotel
moeten correct op het rooster
worden geplaatst. Raadpleeg
het hoofdstuk “Het gebruik
van de accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie
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+ Sluit de ovendeur nadat u de
accessoires volledig in de
kookruimte hebt geduwd. Zo
niet kunnen ze in aanraking ko-
men met de glazen deur en de-
ze beschadigen.

A1 .10 Veiligheid tijdens de
bereiding

+ WAARSCHUWING! Het kook-
proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte
kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

+ WAARSCHUWING! Bij bereidin-
gen met vaste of vloeibare olie
is het gevaarlijk de oven te ver-
laten. Dit kan brand veroorza-
ken. Probeer NOOIT een derge-
lijke brand te blussen met wa-
ter maar ontkoppel het product
van het elektrisch net en dek
de vlam af met een Kleding of
een branddeken (etc.).

* Wees voorzichtig met het ge-
bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete
oppervlakken.

+ Voedselresten in de berei-
dingszone, zoals olie, kunnen
ontvlammen. Reinig deze res-
ten voor iedere bereiding.

+ Gevaar van voedselvergifti-
ging: Bewaar etenswaren nooit
in de oven gedurende meer
dan een uur voor of na de be-
reiding. Zo niet kan dit voedsel-
vergiftiging of ziekten veroor-
zaken.

« U mag geen afgesloten blikken
of glazen potten opwarmen in
de magnetron. De druk die kan
opbouwen in het blik/de pot
kan deze doen barsten.

+ Plaats geen bakplaten, scho-
tels of aluminiumfolie recht-
streeks op de bodem van de
oven. De verzamelde hitte kan
het bodemoppervlak van de
oven beschadigen.

Let erop de volgende voorzorgs-

maatregelen te volgen wanneer

u vettig bakpapier of gelijkaardig

materiaal gebruikt:

+ Plaats het bakpapier in een
schotel of een magnetron ac-
cessoire (lade, rooster, etc.)
met etenswaren en plaats ze in
de voorverwarmde magnetron.

* Om het risico te vermijden de
verwarmingselementen van de
oven aan te raken en de warme
luchtstroom te belemmeren,
moet u alle overtollige stukken
bakpapier verwijderen die van
accessoires of containers han-
gen. Gebruik geen bakpapier
bij een hogere oventempera-
tuur dan de maximale tempe-
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ratuur gespecificeerd door de
fabrikant. Plaats nooit bakpa-
pier op de bodem van de mag-
netron.

Plaats het nooit bovenop ac-
cessoires tijdens de voorver-
warming.

Druk altijd neer met een bord
of een gelijkaardig voorwerp
om te voorkomen dat materi-
aal in het rond kan vliegen
door de circulerende lucht in
de oven.

Dek enkel het noodzakelijke
oppervlak af in de lade.

De lade moet na elk gebruik
worden gereinigd en alle bak-
papier of gelijkaardig materiaal
dat in de lade wordt gebruikt,
moet worden vervangen. Zo
niet kan er vioeistof druppelen
op de lade en rook of zelfs
vlammen veroorzaken.

Er wordt een luchtstroom ge-
genereerd wanneer het deksel
van het product wordt geo-
pend. Het bakpapier kan in
contact komen met verwar-
mingselementen en ontvlam-
men.

Als u een grill wilt gebruiken
om te bakken, moet u een lade
op het onderste rek plaatsen.
Zo niet kunnen de olie van de
etenswaren en andere onder-
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delen die druppelen op de bo-
dem van de oven rook vormen
en vlammen veroorzaken.

Sluit de oven tijdens het grillen.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!
Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden een
brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats
geen etenswaren te ver achter-
aan in de oven. Dit is de warm-
te zone en vette etenswaren
kunnen in brand schieten.
Plaats het keukengerei in het
midden van de kookplaat. Let
erop dat het vuur in de kook-
plaat met het keukengerei niet
overstroomt over de zijkant
van het keukengerei.

1.11 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

Was het product nooit door er
water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!
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+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

+ Gebruik geen harde, schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, schuursponsjes,

2 Milieurichtlijnen

staalwol of bleekmiddel om
het glas van de deur en de bo-
venzijde van de oven te reini-

gen (indien aanwezig). Dit ma-
teriaal kan krassen of barsten
veroorzaken op de glazen op-
pervlakken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
L recycling. Om die reden mag u
het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar
een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-
recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.

2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het
product voorzien van informatie over ener-
gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat
wordt meegeleverd met het product.

De volgende suggesties helpen u het pro-

duct te gebruiken op een ecologische en

energle -efficiénte wijze.
+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik donkere of email containers in de
oven die de warmte beter overdragen.

+ U moet de oven altijd voorverwarmen als
die wordt aangegeven in het recept of de
handleiding. U mag de ovendeur niet te
vaak openen tijdens de bereiding.

+ Schakel het product 5 of 10 minuten voor
het einde van de Bakken uit in het geval
van een langdurige bereiding. Zo kunt u
tot 20% elektriciteit besparen door rest-
warmte te gebruiken.

+ Probeer meer dan één schotel tegelijker-
tijd te bereiden in de oven. U kunt gelijktij-
dig koken door twee kooktoestellen op
het rooster te plaatsen. Bovendien, als u
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uw maaltijden na elkaar bereidt, zal dit

energie besparen omdat de oven zijn

warmte niet verliest.

*+ Gebruik potten/pannen met een afmeting -
en deksel die geschikt zijn voor de kook-

plaat. Selecteer als een pot met de cor-

3 Uw product

recte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting

verbruik meer energie dan noodzakelijk.

Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert

de warmteoverdracht tussen de kook-

plaat en de bodem van de pot.

In dit gedeelte vindt u het overzicht en de
basistoepassingen van het bedieningspa-
neel van het product. Afhankelijk van het ty-
pe product kunnen er verschillen zijn in af-

beeldingen en sommige kenmerken.

3.1 Inleiding van het product

Onderste deel

—> 1
(©J@) OO0O0O0+—»3
caEEEEEssE——— ———> 4

» 5
—» 6

1  Deksel

2  Fornuis

3 Bedieningspaneel

4  Handvat

5 Deur

6

3.1.1 Kookeenheid
| |
7 < F=:_=J_L=L=>_I
K ® *
6 < > 1
5| @ ) L Ak*
la > 2
3 »
5« 3
2
1 @ C
4 <

1 Lamp

2 Draadroosters

3 Ventilatormotor (achter de stalen plaat)

4 Onderste verwarmingselement (onder de stalen
plaat)

5 Legplank posities

6 Bovenste verwarmingselement

7  Ventilatieopeningen

* Varieert naargelang het model. Uw product is
mogelijk niet uitgerust met een lamp, of het type
en de locatie van de lamp kunnen verschillen van
de afbeelding.

**  Varieert naargelang het model. Uw product is
mogelijk niet uitgerust met een draadrooster In
de afbeelding wordt een product met draadroos-
ter weergegeven als voorbeeld.

3.1.2 Kookplaatgedeelte

1
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2
3
4

Links vooraan - Snelle brander
Rechts vooraan - Secundaire brander
Rechts achteraan - Normale brander

3.2 Introductie van het bedieningspa-

neel van de magnetron

3.8 % P c 58 s8
000 === 000
4 0 o0 o @& f
L1 | | |
I ' v
1 2 3 4 5

1 Kookplaat bedieningsknoppen
3 Timer
5 Kookplaat bedieningsknoppen

Als u uw product bedient met een knop of
knoppen is het in bepaalde modellen moge-
lijk dat deze knop(pen) naar buiten komen
wanneer ze worden ingedrukt. Als u instel-
lingen wilt uitvoeren met deze knoppen,
moet u eerst de relevante knop indrukken
en de knop uittrekken. Nadat u de instelling
hebt uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw
in.

Functiekeuzeknop

Met de functiekeuzeknop kunt u de bedie-
ningsfuncties van de oven selecteren. Draai
links / rechts vanuit gesloten (bovenste)
positie om te selecteren.

Temperatuur selectieknop

Met de temperatuurknop kun je de tempe-
ratuur selecteren waarop je wilt koken.
Draai met de klok mee vanuit de gesloten
(bovenste) positie om te selecteren.

Indicator binnentemperatuur oven

U kunt de binnentemperatuur van de oven
aflezen van het temperatuursymbool op het
timerdisplay. Het temperatuursymbool ver-
schijnt op het display wanneer het koken
begint en het temperatuursymbool ver-
dwijnt wanneer het apparaat de ingestelde
temperatuur bereikt. Wanneer de tempera-
tuur in de oven onder de ingestelde tempe-
ratuur zakt, verschijnt het temperatuursym-
bool weer.

2 Functie selectieknop
4 Temperatuur selectieknop

Kookplaat bedieningsknoppen

U kunt uw kookplaat bedienen met de be-
dieningsknoppen van de kookplaat. Elke
knop bedient de betreffende brander. Uit de
symbolen op het bedieningspaneel kunt u
afleiden welke brander hij bestuurt.

Timer

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Alarmtoets

oD P

Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets

o oA W N =

Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

©

: Baktijd symbool

"y
o

: Bakken eindtijd symbool *
: Alarmsymbool
: Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool

=[P @ D«

: Temperatuursymbool

() : Volumeniveau symbool
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: Deurvergrendeling symbool *

*Het varieert naargelang het model van het product. Is

mogelijk niet beschikbaar op uw model.

3.3 Bedieningsfuncties van de oven
In de functietabel, de bedieningsfuncties

worden ingesteld voor deze functies wor-
den weergegeven. De volgorde van de ope-
rationele modi die hier worden weergege-
ven verschillen van de rangschikking op uw
product.

die u kunt gebruiken in uw oven en de hoog-
ste en laagste temperaturen die kunnen

Functie-
symbool

Functiebeschrijving

Temperatuur-
bereik (°C)

Beschrijving en gebruik

Werkend met ventilator

De oven warmt niet niet op. Enkel de ventilator (op de achter-
wand) werkt. Ingevroren etenswaren met korrels ontdooien
langzaam tot kamertemperatuur, bereide etenswaren worden
afgekoeld. De tijd die nodig is om een volledig stuk vlees te
ontdooien is langer dan voor etenswaren met granen.

Bovenste en onderste
verwarmingselement

De etenswaren worden gelijktijdig opgewarmd van boven en
onder. Geschikt voor cakes, gebak en stoofpotjes in bakvor-
men. De bereiding wordt uitgevoerd in een enkele schotel.

[ ES

+
&

Onderste verwarmings-
element

Enkel het onderste verwarmingselement is ingeschakeld. Het
is geschikt voor etenswaren die bovenaan moeten bruinen. De-
ze functie mag enkel worden gebruikt om de stoomreiniging
gemakkelijker te maken.

Ventilator ondersteund
bovenste en onderste
verwarmingselement

De hete lucht die wordt opgewarmd door het bovenste en on-
derste verwarmingselement wordt gelijkmatig en snel ver-
spreid in de oven via de ventilator. De bereiding wordt uitge-
voerd in een enkele schotel.

Ventilator verwarming

De hete lucht die wordt opgewarmd door de ventilator verwar-

ming wordt gelijkmatig en snel verspreid in de oven via de ven-
tilator. Dit is geschikt voor bereidingen op meerdere platen op

verschillende niveaus.

Het onderste en bovenste verwarmingselement en de ventila-
tor verwarming werken. Elke zijde van het product worden ge-

19l[®][I%l] I

. N %
3D" functie lijkmatig en snel bereid. De bereiding wordt uitgevoerd in een
enkele schotel.
Volledige grill . De grote grill op de bovenzijde van de oven werkt. Dit is ge-

schikt om grote hoeveelheden te grillen.

w

X

Ventilator ondersteund
laag rooster

De hete lucht die wordt opgewarmd door de kleine grill wordt
snel verspreid in de oven via de ventilator. Dit is geschikt om
kleinere hoeveelheden te grillen.

* Uw product werkt binnen het temperatuur-
bereik gespecificeerd op de temperatuur-

knop.

3.4 Productaccessoires

Uw product is voorzien van verschillende
accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de be-
schrijving van de accessoires en de be-
schrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang
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het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handlei-
ding beschikbaar zijn in uw product.

De schotels in uw apparaat kunnen
@ vervormd raken door het effect van
de verhitting. Dit heeft geen effect

op de werking. De vervorming ver-
dwijnt als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak, ingevroren
etenswaren en om grote stukken te braden.

Gebak plaat
Dit wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes
en biscuits.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om de
etenswaren die u wilt bakken, braden en
stoven op de gewenste plaat te plaatsen.

Op modellen met draadplanken :

Op modellen zonder draadplanken :

3.5 Het gebruik van de accessoires
van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de berei-
dingszone. U kunt de volgorde van de pla-
ten zien op basis van de cijfers vooraan op
het frame van de oven.

Op modellen met draadplanken :

~N

=N who

>

Op modellen zonder draadplanken :

5
4; =~ 2
N 1

De draadgrill op de kookplanken plaatsen

Op modellen met draadplanken :

Het is cruciaal om de draadgrill op de juiste
manier op de planken aan de draadzijde te
plaatsen. Tijdens het plaatsen van de
draadgrill op de gewenste plank, moet het
open gedeelte zich aan de voorkant bevin-
den. Voor een betere bereiding moet de
draadgrill op het stoppunt van de draad-
plank worden bevestigd. Het mag niet over
het stoppunt gaan om contact te maken
met de achterwand van de oven.

—

Op modellen zonder draadplanken :

Het is cruciaal om de draadgrill goed op de
zijplanken te plaatsen. De draadgrill heeft
één richting bij het plaatsen op de plank.
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Tijdens het plaatsen van de draadgrill op de
gewenste plank, moet het open gedeelte
zich aan de voorkant bevinden.

De schotel op de kookplaten plaatsen

Op modellen met draadplanken :

Het is van essentieel belang dat de scho-
tels draadrooster correct worden aange-
bracht op de zijplaten. Wanneer men de
schotel op de gewenste plaat aanbrengt;
moet de zijde die is ontworpen voor de be-
vestiging vooraan zitten. Voor een betere
bereiding moet de schotel worden beves-
tigd met de stoppunt op het draadrooster.
Het mag dit punt niet overschrijden en in
contact komen met de achterwand van de
oven.

Op modellen zonder draadplanken :

Het is van essentieel belang dat de scho-
tels draadrooster correct worden aange-
bracht op de zijplaten. De schotel heeft een
richting bij de plaatsing op de plaat. Wan-
neer men de schotel op de gewenste plaat
aanbrengt; moet de zijde die is ontworpen
voor de bevestiging vooraan zitten.

De stopfunctie van het draadrooster

Er is een stopfunctie om te voorkomen dat
het draadrooster uit het draadrooster zou
schieten. Met deze functie kunt u uw etens-

waren gemakkelijk en veilig verwijderen.
Wanneer u het draadrooster verwijdert, kunt
u het naar voor trekken tot aan het stop-
punt. U moet het over de stopper trekken
om het volledig te verwijderen.

Schaal stopfunctie - Op modellen met
draadplanken

Er is ook een stopfunctie om te voorkomen
dat de schaal uit het draadrooster zou
schieten. Wanneer u de schaal verwijdert,
moet u deze los maken van de vergrende-
ling achteraan en naar u toe trekken tot
vooraan. U moet het over dit stoppunt trek-
ken om het volledig te verwijderen.

De correcte plaatsing van het draadrooster
en schaal op de telescopische rails -Op
modellen met draadplanken en telescopi-
sche modellen

Dankzij de telescopische rails kunnen trays
of draadplanken eenvoudig worden gein-
stalleerd en verwijderd. Zorg ervoor dat de
trays en draadplanken op de telescopische
rails worden geplaatst zoals weergegeven
in de onderstaande afbeelding.
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3.6 Technische specificaties

Algemene specificaties

E?(terne afmetingen van het product (hoogte/breedte/ 850 /600 /600

diepte) (mm)

Spanning/Frequentie 220-240V ~ 50 Hz
Type kabgl en sectie die wordt gebruikt / geschikt is voor min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
het gebruik in het product

Totaal stroomverbruik (kW) 2,7 kW

Totaal gasverbruik (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Oventype Multifunctionele oven
Kookzones

Links vooraan Snelle brander

Stroom 2,9 kW (211 g/u - G30)
Rechts vooraan Secundaire brander
Stroom 1,0 kW (73 g/u - G30)
Links achteraan Normale brander
Stroom 2,0 kW (145 g/u - G30)
Rechts achteraan Normale brander
Stroom 2,0 kW (145 g/u - G30)

Gastype / druk waarop het product is ingesteld:

G20/G25 20/25 mbar

G20 20 mbar

Categorie van gasproduct

Cat Il 2E+3+

Cat Il 2H3+

Catl2E

Gastypen / drukken waarop het product kan worden omgezet:

G30 30 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Basisinformatie: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven in overeenstemming met de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Deze waarden worden bepaald onder standaardbelasting met de functies bodem-
verwarming of ventilatorondersteunde verwarming (indien aanwezig).

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de volgende prioriteiten, afhankelijk van het
feit of de relevante functies al of niet aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming , 2-Ventilator ver-
warming, 3-Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste verwarmingselement.

geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

@ De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
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De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
lijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn

Landgascategorieén/typen/druk
In de onderstaande tabel vindt u het gastype, de druk en de gascategorie die kan worden

gebruikt voor het land waar het product zal worden geinstalleerd.

LANDCODES CATEGORIE GASTYPE EN DRUK

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzs 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (8302830 163137 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

(03 Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
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LANDCODES CATEGORIE GASTYPE EN DRUK
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MT Catl 3B/P (30,30 mbar
IS Catl 2H 620,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar

Catl 2H G20,25 mbar
HU Catl 3B/P (30,30 mbar
Injektorbord

Tabellen nedenfor giver injektorvaerdier for alle gastyper af breendbart materiale til gaskon-
vertering. Du kan na dine injektorvaerdier ved at se pa den tekniske tabel for de gastyper, du
kan konvertere i henhold til dit breendstof og land. Injektorer fglger muligvis ikke med dit

produkt. Du kan fa det fra autoriserede tjenester eller fra det sted, hvor du kgbte produktet.

Kookzones

G20,20 |G30,28 30
Stroom mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50

62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Installatie

achteren en één rand worden geplaatst.
Het keukenmeubilair of de apparatuur
aan de andere kant mag alleen van de-
zelfde grootte of kleiner zijn.

Het kan worden gebruikt met kasten aan
weerszijden, maar om een minimale af-
stand van 400 mm boven het kookplaat-
niveau te hebben, moet er een zijspeling
van 65 mm zijn tussen het apparaat en
elke muur, scheidingswand of hoge kast.

A Algemene waarschuwingen

+ Raadpleeg de dichtstbijzijnde geautori-
seerde servicemedewerker voor installa-
tie van het product. Zorg ervoor dat de .
elektrische en gasinstallaties op hun
plaats zijn voordat u de geautoriseerde
serviceagent belt om het product klaar te
hebben voor gebruik. Zo niet, bel dan een
gekwalificeerde elektricien en monteur
om de vereiste regelingen te laten tref-

fen. De fabrikant kan niet verantwoorde-

lijk worden gehouden voor schade die Hood

voortvloeit uit procedures die door onbe- _

voegden zijn uitgevoerd en die ook de ga- — i= —
rantie kunnen doen vervallen. 2 T g

+ Het is de verantwoordelijkheid van de € : - I]

klant om de locatie voor te bereiden waar E 65 - 2 )
mm min 65 mm min

het product moet worden geplaatst en S — . <

ook stroom- en/of gasvoorziening te la- E — .

ten voorbereiden. © QRO ©

+ De regels die zijn gespecificeerd in lokale
normen voor elektrische en/of gasinstal- [ I]
laties (wettelijke regels voor installatie)
moeten worden gevolgd tijdens de instal-
latie van het product./Paragraaf

+ Controleer vé6r de installatie op schade 1]
aan het apparaat. Laat het niet installeren |
als het apparaat beschadigd is. Bescha-
digde producten brengen risico 's met + Het kan ook in een vrijstaande positie
zich mee voor uw veiligheid. worden gebruikt. Houd een minimale af-

. . . stand van 750 mm boven het oppervlak

4.1 Juiste plaats voor installatie van de kookplaat.

+ Plaats het product op een harde onder- * Als er een afzuigkap boven het fornuis
grond vanwege de luchtkanalen onder moet worden geinstalleerd, raadpleeg
het product. Het mag niet op een voet- dan de instructies van de fabrikant van
stuk of een voetstuk worden geplaatst. de afzuigkap met betrekking tot de instal-
De voeten van het product mogen niet latiehoogte (min. 650 mm).
onderdompelen op zachte oppervlakken, + Alle keukenmeubelen naast het apparaat
bijv. tapijt, enz. moeten hittebestendig zijn (min. 100 °C).

+ De keukenvloer moet het gewicht van het Veiligheidsketen
apparaat kunnen dragen, plus het extra Het apparaat moet worden beveiligd tegen
gewicht van kookgerei en bakgerei en overbalancering met behulp van de meege-
voedsel. leverde veiligheidsketting op uw oven.

+ Dit product is een apparaat van klasse 1
volgens EN 30-1-1-norm. Het kan naast
de keukenwanden, keukenmeubilair of
elk ander product in elke dimensie van

Waarschuwing - Kiepgevaar!
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Waarschuwing: Om kantelen van het appa-
raat te voorkomen, moet dit stabilisatiemid-
del worden geinstalleerd. Raadpleeg de in-
stallatie-instructies.

Als uw product 2 veiligheidskettingen
heeft;

Bevestig de haak (1) met behulp van een
juiste pen aan de keukenwand (6) en ver-
bind de veiligheidsketting (3) met de haak
via het vergrendelingsmechanisme (2).

—— —

.
¢ z
6
Haak
Vergrendelingsmechanisme

Veiligheidsketen

AW N =

Bevestig de ketting stevig aan de achterkant
van het product

Achterzijde van het product
Keukenwand

Als uw product 1 veiligheidskettingen
heeft;

Het apparaat moet worden beveiligd tegen
overbalancering met behulp van de meege-
leverde veiligheidsketting op uw oven.

Volg de onderstaande stappen in de afbeel-
ding om de veiligheidsketting aan uw pro-
duct te bevestigen.

a1+

3_> _> D:
o [ D

De stabiliteitsketting moet zo kort

@ mogelijk zijn om te voorkomen dat
de oven naar voren kantelt en dia-
gonaal om te voorkomen dat de
oven kantelt. Stabiliteitsketting is
ontworpen voor fornuizen zonder
beugelsleuf.

Ruimteventilatie

Alle kamers hebben een open raam nodig,
of gelijkwaardig, en sommige kamers heb-
ben ook een permanente ontluchting nodig.
De verbrandingslucht wordt uit de ruimte-
lucht gehaald en de uitlaatgassen worden
rechtstreeks in de ruimte uitgestoten. Goe-
de ventilatie is essentieel voor een veilige
werking van uw apparaat.

Kamers met deuren en/of ramen die direct
openen naar de buitenomgeving

De deuren en/of ramen die rechtstreeks
naar de buitenomgeving openen, moeten
een totale ventilatieopening hebben van de
afmetingen die in de onderstaande tabel
zijn gespecificeerd en die is gebaseerd op
het totale gasvermogen van het apparaat
(het totale gasverbruik van het apparaat
wordt weergegeven in de tabel met techni-
sche specificaties van deze gebruikers-
handleiding). Als de deuren en/of ramen
geen totale ventilatieopening hebben die
overeenkomt met het totale gasverbruik
van het apparaat zoals gespecificeerd in de
onderstaande tabel, dan moet er zeker een
extra vaste ventilatieopening in de kamer
zijn om ervoor te zorgen dat de totale mini-
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male ventilatievereisten voor het totale gas-
verbruik van het apparaat worden bereikt.
De vaste ventilatieopening kan openingen
bevatten voor bestaande luchtstenen, de
openingsafmeting van de afzuigkap, enz.

Totaal gasverbruik Min. ventilatieopening (cm2)

(kw)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Kamers die geen openslaande deuren en/
of ramen hebben die rechtstreeks naar de
buitenomgeving openen

Als de ruimte waar het apparaat is geinstal-
leerd geen deur en/of een raam heeft dat
rechtstreeks opent naar de externe omge-
ving, moeten andere producten worden ge-
zocht die zeker een vaste niet-verstelbare
en niet-afsluitbare ventilatieopening bieden
die voldoet aan de totale minimale ventila-
tieopeningseisen voor het totale gasver-
bruik van het apparaat zoals aangegeven in
de bovenstaande tabel. Ook de toepasselij-
ke bouwvoorschriften moeten worden op-
gevolgd.

Wanneer een kamer of interne ruimte meer
dan één gastoestel bevat, moet er een extra
ventilatiegebied worden voorzien bovenop
de vereiste in de bovenstaande tabel. De
grootte van het extra ventilatiegebied moet
geschikt zijn voor de voorschriften van an-
dere gastoestellen.

Er moet ook een minimale speling van 10
mm zijn aan de onderrand van de deur die
opent naar de binnenomgeving in de kamer
waar het apparaat is geinstalleerd. U moet
ervoor zorgen dat items zoals tapijten en

andere vloerbedekkingen enz. geen invioed [Nfj
hebben op de speling wanneer de deur ge-
sloten is.

Het fornuis kan zich bevinden in een keu-
ken, keuken/eetkamer of een zit-slaapka-
mer, maar niet in een kamer met een bad of
een douche. Het fornuis mag niet worden
geinstalleerd in een bed-zitkamer van min-
der dan 20 m3.

Installeer dit apparaat niet in een kamer on-
der het maaiveld tenzij het aan ten minste
één kant open is tot het maaiveld.

4.2 Elektrische aansluiting

A Algemene waarschuwingen

+ Koppel het product los van de elektrische
aansluiting voordat u begint met werk-
zaamheden aan de elektrische installatie.
Er is gevaar voor een elektrische schok.

+ Sluit het product aan op een geaard stop-
contact/lijn beschermd door een minia-
tuur stroomonderbreker met geschikte
capaciteit zoals vermeld in de tabel
"Technische specificaties". Laat de aar-
dingsinstallatie maken door een gekwali-
ficeerde elektricien tijdens het gebruik
van het product met of zonder transfor-
mator. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die ontstaat als gevolg van
het gebruik van het product zonder een
aardingsinstallatie in overeenstemming
met de lokale voorschriften.

+ Het product kan alleen door een bevoegd
en gekwalificeerd persoon op het elektri-
citeitsnet worden aangesloten en de ga-
rantie van het product begint pas na cor-
recte installatie. De fabrikant kan niet ver-
antwoordelijk worden gesteld voor even-
tuele schade die kan ontstaan als gevolg
van handelingen door onbevoegden.

+ De elektrische kabel mag niet worden
verbrijzeld, gevouwen, vastgelopen of he-
te delen van het product aanraken. Als de
elektrische kabel beschadigd is, moet de-
ze worden vervangen door een gekwalifi-
ceerde elektricien. Anders is er een elek-
trische schok, kortsluiting of brandge-
vaar!
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+ De netvoedingsgegevens moeten over-
eenkomen met de gegevens die zijn ge-
specificeerd op het type-etiket van het
product. Het typeplaatje wordt gezien
wanneer de deur of het onderste deksel
van het apparaat wordt geopend of het
bevindt zich aan de achterwand van het
apparaat, afhankelijk van het type appa-
raat.

+ De stekker van het netsnoer moet na in-
stallatie binnen handbereik zijn (leid deze
niet boven de kookplaat). Gebruik geen
verlengstuk of meerdere stopcontacten
in de stroomaansluiting.

+ en moet de juiste contactdoos/leiding en

stekker voor de oven gebruiken. In het ge-

val dat de vermogenslimieten van het
product buiten het huidige draagvermo-
gen van stekker en stopcontact/lijn val-
len, moet het product rechtstreeks via
een vaste elektrische installatie worden
aangesloten zonder stekker en stopcon-
tact/lijn te gebruiken.

Als uw apparaat een snoer en stekker

heeft:

Voer de elektrische aansluiting van uw ap-

paraat uit door deze aan te sluiten op een

geaard stopcontact.

4.3 Gasaansluiting

A Algemene waarschuwingen

+ Er bestaat explosiegevaar, er kan brand
en vergiftiging optreden als de installatie,
reparatie of aansluiting wordt uitgevoerd
door een onbevoegde/niet-gelicentieer-
de/ niet-gekwalificeerde persoon of tech-
nicus.

+ Voordat u het product plaatst, moet u er-
voor zorgen dat de lokale distributieom-

standigheden (gassoort en druk) en of de

gasinstelling van het product aan deze
voorwaarden voldoet. De gasaanpas-
singsvoorwaarden en -waarden van het
product bevinden zich op de etiketten (of
het type-etiket).

+ Als uw landcode niet op het etiket staat,
volgt u de lokale technische instructies
voor uw land voor gasaansluiting en con-
versie.

+ Het product kan alleen op het gastoe-
voersysteem worden aangesloten door

een geautoriseerde/gelicentieerde/ ge-
kwalificeerde persoon of technicus.

+ Fabrikant kan niet verantwoordelijk wor-
den gehouden voor schade die voort-
vloeit uit procedures die worden uitge-
voerd door onbevoegde/niet-gelicentieer-
de/ niet-gekwalificeerde persoon of tech-
nicus.

+ Voordat u met werkzaamheden aan de
gasinstallatie begint, moet u de gastoe-
voer loskoppelen. Er bestaat explosiege-
vaar!

+ Als u uw product later met een ander type
gas moet gebruiken, moet u de geautori-
seerde/gelicentieerde/ gekwalificeerde
persoon of technicus raadplegen voor de
bijbehorende conversieprocedure.

+ Zorg ervoor dat de gasaansluiting na elk
gebruik goed wordt gecontroleerd op
dichtheid. De fabrikant kan niet verant-
woordelijk worden gesteld voor eventuele
schade die kan ontstaan als gevolg van
gaslekkage die kan optreden als gevolg
van gasaansluiting of conversie door on-
bevoegde/niet-gelicentieerde personen.

Brandgevaar:

+ Als u de aansluiting niet volgens de on-
derstaande instructies maakt, bestaat het
risico op gaslekkage en brand. Ons be-
drijf kan niet aansprakelijk worden ge-
steld voor schade die hieruit voortvloeit.

+ Gasaansluiting mag alleen worden ge-
maakt door een geautoriseerde/gelicenti-
eerde/ gekwalificeerde persoon of tech-
nicus.

+ Zorg ervoor dat de gasslang die in de
gasaansluiting moet worden gebruikt,
voldoet aan de lokale gasnormen.

+ De flexibele gasslang moet zo worden
aangesloten dat deze niet in contact
komt met de bewegende delen en hete
oppervlakken (zie onderstaande afbeel-
dingen) eromheen en niet bekneld raakt
wanneer de bewegende delen bewegen.
(bijv. laden). Bovendien mag het niet in
ruimtes worden geplaatst waar het kan
worden geperst.
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+ Verplaats het product waarvan de gas-
aansluiting compleet is niet. Als het
wordt verplaatst, kan er een risico op
gaslekkage zijn.

+ Voor gasaansluiting en conversie moet
een sleutel worden gebruikt.

Kiezen van de gasaansluitzijde

+ De gasslang moet worden aangesloten
door groothoekbochten te maken tegen
de mogelijkheid van breken en vouwen
tijdens de verbinding.

+ De gasslang mag niet worden geplet, ge-
vouwen, bekneld, aangeraakt door scher-
pe hoeken of in contact komen met hete
delen van het product en kookgerei op
het product. Er bestaat explosiegevaar
door schade aan de gasslang!

+ De gasslang mag niet in contact komen
met onderdelen die een temperatuur van
70 C boven kamertemperatuur kunnen
bereiken.

7|

« Zorg er véor de gasaansluiting voor dat
de gastoevoer en de gasslanguitlaat van
het product dat op het gas moet worden
aangesloten zich aan dezelfde kant be-
vinden.

al C

+ Als de gasslanguitlaat en de gastoevoer
niet aan dezelfde kant staan, zorg er dan
voor dat de slang niet door het hete ge-
bied gaat wanneer u deze aansluit.
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Onderdelen voor gasaansluiting

De visuele onderdelen en gereedschappen,
die nodig kunnen zijn voor de gasaanslui-
ting, worden hieronder gegeven. Afhankelijk
van het model mogen deze onderdelen niet
bij het product worden meegegeven. De te
gebruiken onderdelen van de gasaansluitin-
gen kunnen variéren afhankelijk van het
gastype en de nationale voorschriften.
Lekafdichting:

Aansluitstuk EN 10226 R1/2" :

Aansluitstuk voor vloeibaar gas (G30,G31) :

v

Aansluitstuk gasuitlaat:

U

Maken van de gasaansluiting - NG

+ Aardgasinstallatie moet op passende wij-
ze worden voorbereid voor de montage
voordat het product wordt geinstalleerd.

Er moet een aardgasklep zijn bij de uit-
laat van het gassysteem om op het pro-
duct te worden aangesloten.

+ Zorg ervoor dat de aardgasklep goed toe-
gankelijk is.

+ Sluit uw product aan op het aardgassys-
teem in uw huis met een flexibele gas-
slang die voldoet aan de lokale normen.

+ Tijdens het maken van de gasaansluiting
moet een nieuwe afdichtingspakking
worden gebruikt.

+ De gastoevoer moet worden aangesloten
via een gasleiding of een veiligheidsgas-
slang met schroefdraadfittingen aan bei-
de uiteinden.

EN ISO 228 G1/2" type aansluiting

1. Steek de nieuwe afdichtingspakking in
de veiligheidsgasslang/-leiding. Zorg er-
voor dat de pakking goed zit.

2. Bevestig het gasaansluitstuk aan het ap-
paraat met behulp van een steeksleutel
van 22 mm en plaats het aansluitstuk in
het aansluitstuk met behulp van een
steeksleutel van 24 mm.

NG: G20,G25

3. U moet controleren op lekkage van het
verbindingsdeel na aansluiting.

EN 10226 R1/2" type aansluiting

1. Plaats de nieuwe afdichting in het ver-
bindingsstuk en zorg ervoor dat de af-
dichting goed vastzit.

2. Terwijl u de gasaansluitingsuitlaat van
het product vasthoudt met een 22-sleu-
tel, sluit u het verbindingsstuk met een
24-sleutel aan op de gasuitlaat van het
product en draait u het stevig vast.
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NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Steek de nieuwe afdichtingspakking in
de veiligheidsgasslang/-leiding. Zorg er-
voor dat de pakking goed zit.

4. Sluit het schroefdraadgedeelte van de
veiligheidsgasslang/-leiding aan op de
interconnector met de steeksleutel van
24 mm en draai deze stevig vast, waar-
bij u de interconnector op zijn plaats
houdt met de steeksleutel van 24 mm.

NG: G20,G25

5. U moet controleren op lekkage van het
verbindingsdeel na aansluiting.

Het maken van de gasaansluiting - LPG

+ Uw product moet zo worden aangesloten
dat het zich dicht bij de gasaansluiting
bevindt om gaslekkage te voorkomen.

+ Voordat u uw gasaansluiting maakt,
moet u zorgen voor een plastic gasslang
en een geschikte montageklem. De bin-
nendiameter van de kunststof gasslang
moet 10 mm zijn en de lengte mag niet
langer zijn dan 150 cm. De kunststof
slang moet lekdicht en controleerbaar
zijn.

+ Gastoestellen en -systemen moeten re-
gelmatig worden gecontroleerd op goede
werking. Regelaar, slang en de klem moe-
ten regelmatig worden gecontroleerd en
vervangen binnen de door de fabrikant
aanbevolen perioden of indien nodig.

+ Tijdens het maken van de gasaansluiting
moet een nieuwe afdichtingspakking
worden gebruikt.

+ De gasaansluiting dient te geschieden via
een gasslang of een vaste aansluiting.

NL /31

Aansluiting met geklemde (schroefdraad-
loze) gasslang

1.

Plaats de nieuwe afdichting in het ver-
bindingsstuk voor vloeibaar gas en zorg
ervoor dat de afdichting correct is ge-
plaatst.

Bevestig de uitlaat van de gasaanslui-
ting van het product met een moersleu-
tel van 22 mm, sluit het verbindingsstuk
aan op de gasaansluiting van het pro-
duct met een moersleutel van 24 mm en
draai het stevig vast.

Monteer de montageklem aan één uit-
einde van de gasslang. Verzacht het uit-
einde van de gasslang waaraan u de
klem hebt bevestigd door deze geduren-
de één minuut in kokend water te plaat-
sen.

Steek de verzachte gasslang helemaal
in het aansluitstuk. Draai de klem stevig
vast met een schroevendraaier.

5. U moet controleren op lekkage van het

verbindingsdeel na aansluiting.

Lekkagecontrole bij het aansluitpunt

Zorg ervoor dat alle knoppen op het pro-
duct zijn uitgeschakeld. Zorg ervoor dat
de gastoevoer open is. Bereid zeep-
schuim voor en breng het aan op het aan-
sluitpunt van de slang voor gaslekkage-
controle.

Het zeepgedeelte schuimt als er een gas-
lekkage is. Inspecteer in dit geval nog-
maals de gasaansluiting.



+ In plaats van zeep kun je in de handel ver-
krijgbare sprays gebruiken voor gaslekka-
gecontrole.

+ Als er een gaslek is, sluit dan de gastoe-
voer af en ventileer de ruimte.

+ Gebruik nooit een lucifer of aansteker om
de gaslekkage te beheersen.

Voor Belgié aansluiting op gas

Aansluiting op gas
Voorzorgsmaatregelen:

De wanden naast het apparaat moeten van
hittebestendig materiaal zijn of hiermee zijn
bedekt.

Verluchting

Gasverbranding verbruikt zuurstof. Daarom
moet de lucht voortdurend worden ververst
en moeten de verbrande gassen worden af-
gevoerd. De luchttoevoer moet minstens
2m3 per kW per uur zijn.

Belgié:

Belgié:

Overeenkomstig de bepalingen van de
norm NBN D 51-003 “Aardgas binneninstal-
laties”, zijn elastomeren (rubberen) slangen
met mechanische opzetstukken uitsluitend
bestemd voor de aansluiting van losse
huishoudelijke kooktoestellen gevoed door
aardgas onder een maximale druk van 200
mbar. Gebruik uitsluitend flexibele aansluit-
stukken gemaakt van goedgekeurd elasto-
meer, te herkennen aan de markering
“AGB/BGV".

Twee generaties elastomeren flexibele
aansluitstukken

De elastomeren flexibele aansluitstukken
van de oude generatie zijn uitgerust met
een losse wartelmoer met een geintegreer-

de dichtingsring en een vaste wartelmoer.

De elastomeren flexibele aansluitstukken

van de nieuwe generatie zijn aan weerszij-

den uitgerust met een losse wartelmoer
met geintegreerde dichtingsring. Bij het ver-
vangen of het verplaatsen van het apparaat,
moet het flexibele aansluitstuk volgens de
norm worden vervangen door een nieuw
flexibel aansluitstuk van de nieuwe genera-
tie.

Aansluiting

Oudere toestellen zijn uitgerust met een

schroefdraad ISO-7/1. Deze schroefdraad

is lichtjes conisch. Volg de volgende stap-
pen bij de montage:

1. Breng een dichtingsmiddel aan op de
schroefdraad van het toestel: teflon-
band, of schroefdraadpasta (colmat) +
acrylkoord

2. Schroef de adapter met een sleutel
vast op het gastoestel

3. Controleer of de rubberen dichtingsring
goed in het koppelstuk van het elasto-
meren flexibele aansluitstuk zit

4. Schroef het elastomeren flexibele aan-
sluitstuk (nieuwe generatie) aan weers-
zijden handmatig vast

5. Schroef nog een halve draai vast met
een sleutel

6. Open de kraan en controleer met zeep-
water en een borstel of er geen lekken
in de verbindingen zijn (te herkennen
aan zeepbellen). Nieuwe toestellen zijn
uitgerust met een parallelle schroef-
draad 1S0228-1 (verplicht vanaf 1 janu-
ari 2005). Volg stap 3, 4, 5 en 6 zoals
hierboven beschreven.
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Uitwendige conische
schroefdraad
1SO 7-1
Dichtingsmiddel aanbergen
Inwendige schroefdraad
1SO 7-1

Toestel

Overgangstu

Uitwendige cilindrische
schroefdraad ISO 228

Toestel
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Voor de montage is het onontbeerlijk in de eerste plaats de vaste aansluiting van de buigzame verbinding op de ingang van het

toestel tevijzen na er de onderdelen op gemonteerd te hebben die eventueel noding waren door de vorm van deaansluiting;

de dichtheid in de draad wordt gerealieseerd met een goedgekuerd produckt. (zie INFOGAZ nr. 4/1982)

Cilindrische draad Vaste verbinding

BGV-GEKEURD

Gastoestel Dj])g:[ -
Gastoestel

vGoI19/§r1t§ps — G 1/2 cilindrisch
N volgens NBN 115

Verbinding
(verboden

Vaste aansluiting van de
@ buigzame verbinding @

De verbinding mag niet gebeuren met een haaks hulpkstuk met cilindrische draad zoals vroeger gebruikt bij de buigzame

verbindingen in de handel (geval A). Anderzijds mag men bij de huidige montage geen dichtingsring gebruiken (geval B).

Montage Op grond van het type schroef-
draad dat wordt gebruikt voor de aanslui-
ting op het toestel (ISO 7/1 of NBN EN ISO
228-1), moet de slang gemonteerd worden
zoals aangegeven in Fig. 2.
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Conische
schroefdraad volgens
1SO 7-1

Type schroefdraad
op het beweegbaar
gastoestel?

Cylindrische
schroefdraad
volgens ISO 228-1

Monteer het overgangstuk (inwendige conische schroefdraad ISO 7-1
naar uitwendige cylindrische schroefdraad wordt bekomen door het
aanbrengen van een dichtingsmiddel.

losse wartelmoeren aan.

Monteer de slang, langs toestel zijde en langs de zijde van de
stopkraan met uitwendige cylindrische schroefdraad. Zie na of de platte
dichtingsringen geleverd bij de slang goed op un plaats zitten en span de

Figuur 2 - montageschema

De aansluiting op butaan/propaan: 13, bu-
taan (28-30 mbar), propaan (37 mbar) moet
worden uitgevoerd door een erkende instal-
lateur. De aansluiting gebeurt door de moer
en de butaanadapter aan te sluiten op de
losse wartelmoer.

Voorzorgsmaatregelen

De slang moet zodanig gemonteerd worden
dat deze niet wordt blootgesteld aan me-
chanische belastingen zoals wringen, sa-
mendrukken, trekkracht. De slang moet een
kromtestraal hebben die ten minste gelijk is
aan tien maal de buitendiameter. De slang
mag niet in contact komen met hete opper-
vlaktes, moet afgeschermd worden van de
zon en UV-stralen en mag niet in een te
warme omgeving geplaatst worden.
Periodieke controle en vervanging
Minstens één keer per jaar moet gecontro-
leerd worden of de slang geen zichtbare be-
schadiging vertoont. De slang moet uiterlijk
op de aangegeven vervangingsdatum wor-
den vervangen.

4.4 Plaatsen van het product

1. Duw het product naar de keukenmuur.

2. Bevestig de veiligheidsketting die u op
het product hebt aangesloten aan de
muur.

3. Pas de poten van de oven aan

De poten van de oven afstellen

Trillingen tijdens het gebruik kunnen ertoe
leiden dat kookvaten bewegen. Deze ge-
vaarlijke situatie kan worden vermeden als
het product waterpas en uitgebalanceerd
is.

Voor uw eigen veiligheid moet u ervoor zor-
gen dat het product waterpas staat door de
vier poten aan de onderkant aan te passen
door links of rechts te draaien en waterpas
uit te lijnen met de werkblad.

Eindcontrole

1. Steek de stekker van het product weer in
het stopcontact.

2. Controleer de elektrische functies.

w

Open gastoevoer.

4. Controleer of de gasaansluitingen goed
vastzitten en of er lekkages zijn.

5. Steek de branders aan en controleer het
uiterlijk van de vlam.
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Vlam moet blauw zijn en een regel-
@ matige vorm hebben. Als de vlam

geelachtig is, controleer dan of de

branderkap goed vastzit of reinig

de brander.

4.5 Gasconversie

A Algemene waarschuwingen

+ Voordat u met werkzaamheden aan de
gasinstallatie begint, moet u de hoofdlei-
ding van het gas loskoppelen. Er bestaat
explosiegevaar!

+ Alle gasinjectoren moeten worden ver-
vangen en de brandende aanpassing van
de gaskranen moet in een lagere debiet-
positie worden uitgevoerd om het pro-
duct geschikt te maken voor gebruik met
een ander gas.

+ Nadat het gastype is gewijzigd, moet het
nieuwe gastype-etiket op de reservezak
worden aangebracht op het huidige etiket
dat al op de achterwand van het product
is aangebracht.

+ Het type converteerbaar gas en de gasca-
tegorieén van uw product per land wor-
den gegeven in de sectie "Landgascate-
gorieén/types/druk”. Bekijk de tabel in
deze tabel voor de soorten gas die u in
uw omgeving kunt omzetten. U kunt niet
converteren naar niet-gespecificeerde
gassoorten in deze tabel.

+ Reserve-injector geschikt voor het type
gas dat u wilt converteren, wordt moge-
lijk niet bij het product geleverd. U kunt
de injectoren verkrijgen bij de geautori-
seerde service of op de plaats waar u het
product hebt gekocht.

* Injectorwaarden en gassoorten die voor
branders moeten worden gebruikt, wor-
den aan het einde van de sectie vermeld.
Maak de aansluiting van het om te bou-
wen gassoort zoals beschreven in het on-
derdeel gasaansluiting.

Onderdelen voor gasconversie

De beelden van de onderdelen en gereed-
schappen, kunnen nodig zijn voor de gas-
conversie, worden hieronder gegeven. Af-

hankelijk van het model mogen deze onder-
delen niet bij het product worden meegege-
ven.

Omloopsproeier:

(7

Branderinjector:

(=2
i,

Vervanging van de injector voor de bran-
ders

1. Draai alle bedieningsknoppen naar de
uit-positie op het bedieningspaneel.

2. Sluit de gastoevoer af.

3. Verwijder de pansteunen, de dop en de
kop van de kookplaatbranders.

4. Verwijder de gasinjectoren door tegen
de klok in te draaien. (sleutel 7)

5. Als uw product een wokbrander heeft
met een zij-injector, verwijder dan de in-
jector met een steeksleutel nummer 7.

Op sommige kookplaatbranders is
@ de injector bedekt met een metalen

stuk. Deze metalen afdekking moet

worden verwijderd voor vervanging

van de injector.
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6. Installeer de nieuwe gasinjectoren.
(Aanhaalmoment 4 Nm)

7. Controleer alle aansluitingen om er ze-
ker van te zijn dat ze veilig zijn geinstal-
leerd.

Nieuwe injectoren waarvan de posi-
@ tie op hun verpakkings- of injector-

tafel is aangegeven, kunnen worden

geraadpleegd.

8. U moet controleren op lekkage-injecto-
ren na aansluiting.

Probeer de kranen van de gasbran-
@ der niet te verwijderen, tenzij er
sprake is van een abnormale toe-
stand. U moet een geautoriseerde
servicemedewerker of technicus

met een licentie bellen als het nodig
is om de tikken te wijzigen.

Instelling gereduceerd gasdebiet voor
kookplaatkranen

1. Steek de af te stellen brander aan en
draai de knop naar de gereduceerde
stand.

2. Verwijder de knop van de gaskraan.

3. Gebruik een schroevendraaier van de
juiste grootte om de stelschroef voor de
stroomsnelheid aan te passen.

4. Draai bij LPG (Butaan - Propaan) de
schroef met de klok mee. Voor het aard-
gas moet u de schroef eenmaal tegen
de klok in draaien.

= De normale lengte van een rechte
vlam in de gereduceerde stand
moet 6-7 mm zijn.

5. Als de vlam hoger is dan de gewenste
positie, draait u de schroef met de klok
mee. Als het kleiner is, draai dan tegen
de klok in.

6. Zet voor de laatste regeling de brander
zowel in de hoge als in de gereduceerde
stand en controleer of de vlam aan of uit
staat.

7. Afhankelijk van het type gaskraan dat in
uw apparaat wordt gebruikt, kan de po-
sitie van de stelschroef variéren.

1 Aanpassingsschroef debiet

1 Aanpassingsschroef debiet

Lekkagecontrole bij de injectoren

Voordat u de conversie op het product uit-

voert, moet u ervoor zorgen dat alle bedie-

ningsknoppen in de uit-stand staan. Na de
juiste ombouw van injectoren dient voor el-
ke injector gaslekkage gecontroleerd te
worden.

1. Zorg ervoor dat de gastoevoer naar het
product is ingeschakeld, waarbij alle
bedieningsknoppen nog steeds in de
uit-stand staan.

2. Elkinjectorgat wordt geblokkeerd met
een vinger die redelijke kracht uitoefent
om de gaslekkage te stoppen wanneer
de bijbehorende bedieningsknop wordt
ingeschakeld en in de ingedrukte posi-
tie wordt gehouden om gas de injector
te laten bereiken.
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3. Breng voorbereid zeepwater aan bij de
injectoraansluiting met een kleine bor-
stel. Als er gas lekt bij de injectoraan-
sluiting, zal het zeepwater beginnen te
schuimen. Draai in dit geval de injector
met een redelijke kracht vast en her-
haal het proces van stap 3 opnieuw.

5 Eerste gebruik

4. Als het schuim nog steeds aanhoudt,
moet u het gas dat op het product is
aangebracht onmiddellijk uitschakelen
en een geautoriseerde serviceagent of
technicus met een licentie bellen. Ge-
bruik het product niet voordat de geau-
toriseerde service in het product heeft
ingegrepen.

&

&

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

5.1 Eerst timer instelling

Stel het tijdstip van de dag altijd in
@ voor u uw oven in gebruik neemt.
Als u dit niet instelt, kunt u in som-

mige modellen geen bereidingen
uitvoeren.

1. Wanneer de oven de eerste maal wordt
ingeschakeld, knipperen het uurveld
"12:00" en (© symbool op het scherm.

2. Stel het tijdstip van de dag in met de @/
O toetsen.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Raak de (© of & toets aan om het minu-
tenveld in te stellen.

[Cl=inial
gRing

m
Al N © ® & 6

4. Raak de ®/© toetsen aan om de minu-
ten in te stellen.

o |1JCo
]y

Ao o0 @ & 6

4
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5. Bevestig de instelling door de (© of ¢}
toets aan te raken.

= Het tijdstip van de dag wordt ingesteld
en het © symbool verdwijnt van het
scherm.

Als het eerste tijdstip niet wordt in-

@ gesteld, blijven de "12:00" en ©
symbolen knipperen en zal uw oven
niet starten. Om uw oven te kunnen
inschakelen, moet u het tijdstip van
de dag bevestigen door het tijdstip
van de dag in te stellen of de ©®
toets aan te raken wanneer deze
"12:00” weergeeft. U kunt het tijd-
stip van de dag later wijzigen zoals
beschreven in het hoofdstuk “In-
stellingen”.

In het geval van een stroomuitval

@ worden het tijdstip van de dag ge-
annuleerd. Het moet opnieuw wor-
den ingesteld.

5.2 Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder alle accessoires die zijn mee-
geleverd met het product uit de oven.

6 De kookplaat gebruiken

w

Schakel het product in gedurende 30 mi-
nuten en schakel het daarna uit. Zo wor-
den resten en laagjes die mogelijk in de
oven zijn achtergebleven tijdens de be-
reiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet u
de hoogste temperatuur en de functie
selecteren zodat alle branders van uw
product worden ingeschakeld. Raad-
pleeg “Bedieningsfuncties van de oven
[» 18]" In het volgende hoofdstuk vindt u
meer informatie over de bediening van
de oven.

5. Wacht tot de oven is afgekoeld.

6. Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

Voor u de accessoires in gebruik neemt:
Reinig de accessoires die u uit de oven ver-
wijdert met wasmiddel en een zachte
spons.

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of rei-
nigingsmiddelen kunnen het oppervlak be-
schadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.
OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-
de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft
enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

6.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de kookplaat

Algemene waarschuwingen

+ Plaats potten en pannen zodanig dat de
handvaten niet over de branders komen
om oververhitting te voorkomen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de kook-
plaat die geen goed evenwicht hebben of
gemakkelijk kantelen.

) ]

v 2 4 2 4

+ U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het appa-
raat kunnen beschadigd zijn.

+ U mag de branders niet ontsteken zonder
een pot of een pan op de respectieve
brander.

+ U moet de branders van de kookplaat uit-
schakelen na elk gebruik.
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+ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadi-
gen. U moet de kookzones uitschakelen
na elk gebruik.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid voed-
sel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet
te reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de bran-
ders/zones. Als u een pot op een andere
brander/zone wilt plaatsen, mag u hem
niet verschuiven naar de gewenste kook-
zone; u moet de pot optillen en hem daar-
na op de andere kookzone plaatsen.

+ De grootte van de kookpannen/potten
moet overeenstemmen met de grootte
van de vlam. Stel de gasvlammen in zo-
dat ze niet van onder de basis van de pot-
ten/pannen uitkomen en plaats de pot-
ten/pannen op de pothouder om ze te
centreren. Gebruik geen grote pannen/
potten om meer dan één brander te be-
dekken.

1

Aanbevolen afmetingen van kookpotten/
pannen

Kookplaat brandertype

Pot diameter - cm

Secundaire brander 12-18
Normale brander 18 - 20
Snelle brander - Wokbrander 22-24

Gebruik geen potten/pannen die groter zijn
dat de vermelde afmetingen. Het gebruik
van potten / pannen die groter zijn dan ge-
specificeerde afmetingen kunnen koolmo-
noxidevergiftiging veroorzaken en overver-
hitting van aanpalende oppervlakken en
knoppen. Als het kookoppervlak van uw
product van glas is, zal er bovendien over-
verhitting optreden op dit oppervlak en zal
het product beschadigd raken. Het gebruik
van kleineren pannen / potten kan brand-
wonden veroorzaken door de vlammen.

6.2 Bediening van de kookplaat
Kookplaatbedieningsknop

el Uit-positie
& Kleine vlam: laagste gasvermogen

@ Grote vlam: hoogste gasvermogen

U kunt uw kookplaat bedienen met de kook-
plaatbedieningsknoppen. Elke knop bedient
de betreffende brander. U kunt uit de sym-
bolen op het bedieningspaneel afleiden
welke brander het bestuurt.

Wanneer uitgeschakeld (bovenste positie),
wordt de brander niet met gas gevoed. Na
het ontsteken van de brander kunt u koken
door het gasniveau op de knop in te stellen.
Stel het gewenste kookvermogen in door
de knop uit te lijnen met het betreffende
symbool.

De gasbranders ontsteken

v De gasbranders worden ontstoken met
de bedieningsknoppen.

1. Druk op de branderknop.

2. Draai de knop met de klok mee naar het
grote vlamsymbool terwijl u op de knop
drukt.

3. Met de resulterende vonk wordt het gas
ontstoken.

4. Blijf na de eerste ontsteking 3-5 secon-
den op de knop drukken.
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5. Als het gas niet wordt ontstoken nadat
de knop is ingedrukt en losgelaten, her-
haal dan hetzelfde proces door 15 se-
conden op de knop te drukken.

Laat de knop los als de brander niet
@ binnen 15 seconden wordt ontsto-
ken. Wacht minimaal 1 minuut

voordat je het opnieuw probeert. Er
bestaat het risico van gasophoping

en explosie!

6. Pas het gewenste vermogensniveau
aan.
De gasbranders uitschakelen

Breng de branderknop naar de uit-stand
(bovenkant).

Als de vlammen van de brander per
@ ongeluk worden gedoofd, zet dan

de bedieningsknop uit. Probeer de

brander tenminste 1 minuut niet op-

nieuw aan te steken.

7 Het gebruik van de oven

Veiligheidsmechanisme voor gasafschake-
ling

Als voorzorgsmaatregel tegen uitblazen als
gevolg van overlopen over de bovenste
branders, gaat een veiligheidsmechanisme
werken en wordt het gas onmiddellijk afge-
sloten.

1 Veiligheidsmechanisme voor gasafschakeling

Om het veiligheidsmechanisme voor gasaf-
schakeling te activeren, houdt u de bedie-
ningsknop nog 3-5 seconden ingedrukt na-
dat u het fornuis hebt ontstoken.

Wanneer het glazen deksel wordt

@ gesloten of van het product wordt
verwijderd, wordt het gas naar de
branders afgesloten. Om deze re-
den kunt u het fornuis niet gebrui-
ken wanneer het glazen deksel
wordt gesloten of van het product
wordt verwijderd.

7.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de oven

Koelventilator ( Het varieert naargelang
het model van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model. )

Uw product is voorzien van een koelventila-
tor. De koelventilator wordt automatisch in-
geschakeld indien nodig en koelt zowel de
voorzijde van het product af als het meubel.
Hij wordt automatisch gedeactiveerd aan
het einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag deze
ventilatieopeningen nooit afdekken. Zo niet
kan de oven oververhitten. De koelventilator
blijft werken wanneer de oven in werking is
of nadat de oven is uitgeschakeld (ca.
20-30 minuten). Als u etenswaren bereidt
door de oven timer te programmeren, scha-

kelt de koelventilator uit met alle functies
aan het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet wor-
den bepaald door de gebruikt. Hij schakelt
automatisch in en uit. Dit is geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de oven
wordt ingeschakeld. Bij sommige modellen
schakelt de lamp in tijdens de bereiding,
terwijl in andere modellen de lamp uitscha-
kelt na een bepaalde periode.

7.2 Bediening van het oven bedie-
ningspaneel

Algemene waarschuwingen voor het oven

bedieningspaneel

+ De maximale tijdsduur die kan worden in-
gesteld voor het einde van de bereiding is
5 uur en 59 minuten. In het geval van een
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stroomuitval moet het programma wor-
den geannuleerd. U zult de oven opnieuw
moeten programmeren.

+ Wanneer u aanpassingen uitvoert, knip-
peren de relevante symbolen op het
scherm. U moet even wachten tot de in-
stelling is opgeslagen.

+ Als eeninstelling is uitgevoerd voor de
bereiding kan het tijdstip niet worden
aangepast.

+ Als de bereidingstijd is ingesteld bij de
start van de bereiding, wordt de resteren-
de tijd weergegeven op het scherm.

+ In gevallen waar de bereidingstijd of de
eindtijd is ingesteld, kunt u automatisch
annuleren door de (© toets langdurig aan
te raken.

Timer

SogQgm e O
S I A 1 O S~
i

© ® &

v Vv Vv v
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4D (Dl
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Alarmtoets
Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets

o g A W =

Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

©

: Baktijd symbool
: Bakken eindtijd symbool *

o

: Alarmsymbool
: Helderheid symbool
: Toetsvergrendeling symbool

: Temperatuursymbool

: Volumeniveau symbool

Bl & = [b @ ¢

: Deurvergrendeling symbool *

*Het varieert naargelang het model van het product. Is
mogelijk niet beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen
Wanneer u een functie selecteert die u wilt

gebruiken voor uw bereiding met de functie
selectieschakelaar en een bepaalde tempe-
ratuur instelt met de temperatuurknop be-
gint de oven te werken.

De oven uitschakelen
U kunt de oven uitschakelen door de func-

tie selectieknop en de temperatuurknop in
de uit-positie (omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de temperatuur en
functie van de oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding hand-
matig uitvoeren (naar wens) zonder de be-
reidingstijd in te stellen door de tempera-
tuur en de functie te selecteren specifiek
voor uw gerecht.

P / C

1. Selecteer de bedieningsfunctie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functieselectieknop.

2. Stel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.

= Uw oven zal onmiddellijk beginnen wer-
ken met de geselecteerde functie en
temperatuur en het § symbool ver-
schijnt op het scherm. Als de tempera-
tuur in de oven de ingestelde tempera-
tuur bereikt, verdwijnt het § symbool.
De oven schakelt niet automatisch uit
aangezien de handmatige bereiding
wordt uitgevoerd zonder een berei-
dingstijd in te stellen. U kunt de berei-
ding zelf regelen en uitschakelen. Aan
het einde van de bereiding kunt u de
oven uitschakelen door de functie se-
lectieknop en de temperatuurknop in
de uit-positie (omhoog) te draaien.
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Koken door de bereidingstijd in te stellen:
U kunt de oven automatisch laten uitscha-
kelen aan het einde van een bepaalde tijd
door de temperatuur en de functie te selec-
teren specifiek voor uw gerecht en door de
bereidingstijd in te stellen op de timer.

1. Selecteer de functie voor de bereiding.

2. Raak de toets (O aan tot het © symbool
verschijnt op het scherm voor de berei-
dingstijd.
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5. Aan het einde van de ingestelde berei-
dingstijd verschijnt “End” op het scherm
en begint het © symbool te knipperen
en geeft de timer een signaal weer

6. De melding weerklinkt gedurende 2 mi-
nuten. Druk een van de toetsen in om de
melding te stoppen. De melding stopt en
het tijdstip van de dag verschijnt op het
scherm.

zijn ingesteld, kunt u een berei-
dingstijd van 30 minuten instellen
door de P toets rechtstreeks aan
te raken voor een snelle instelling
van de bereidingstijd en de tijd wij-
zigen met de ®/© toetsen.

@ Nadat de functie en de temperatuur

Als er een toets wordt ingedrukt op
@ het einde van de hoorbare waar-
schuwing begint de oven opnieuw
te werken. Om te voorkomen dat de
oven opnieuw zou inschakelen aan
het einde van de waarschuwing
kunt u de oven uitschakelen door
de temperatuur- en functieknop op

de “0" (Uit) positie te draaien

3. Stel de bereidingstijd in met de ®/O
toetsen.

7.3 Instellingen

De toetsenvergrendeling inschakelen
Dankzij de toetsvergrendeling kunt u de ti-
mer beschermen tegen storingen.

1. Raak de toets aan tot het & symbool
verschijnt op het scherm.
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De bereidingstijd verhoogt met 1

@ minuut in de eerste 15 minuten, na
15 minuten verhoogt het met 5 mi-
nuten.

4. Plaats uw etenswaren in de oven en stel
de temperatuur in met de temperatuur-
knop.

= Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde func-
tie en temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en
het § symbool verschijnt op het
scherm. Als de temperatuur in de
oven de ingestelde temperatuur
bereikt, verdwijnt het § symbool.

= Het & symbool wordt weergegeven op
het scherm en de 3-2-1 aftelling wordt
gestart. De toetsvergrendeling wordt
ingeschakeld aan het einde van de af-
telling. Als een toets wordt aangeraakt
wanneer de toetsvergrendeling is inge-
steld, geeft de timer een hoorbaar sig-
naal weer en het & symbool knippert.

Als u toets loslaat voor het einde
van de aftelling schakelt de toets-

vergrendeling niet in.
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De timer-toetsen kunnen niet wor-
@ den gebruikt wanneer de toetsver-

grendeling is ingeschakeld. De

toetsvergrendeling wordt geannu-

leerd in het geval van een stroom-
uitval.

De toetsvergrendeling uitschakelen

1. Raak de toets aan tot het & symbool
verdwijnt van het scherm.

= Het & symbool verdwijnt van het
scherm en de toetsvergrendeling wordt
uitgeschakeld.
Het alarm instellen
U kunt de timer van het product ook gebrui-
ken voor elke andere waarschuwing of her-
innering dan de bereiding. De alarmklok
heeft geen effect op de bedieningsfuncties
van de oven. Hij wordt gebruikt om waar-
schuwingen weer te geven. U kunt de
alarmklok bijvoorbeeld gebruiken wanneer
u de oven wilt inschakelen op een specifiek
tijdstip. Zodra het tijdstip dat u hebt inge-
steld is verstreken, geeft de timer een hoor-
baar alarm weer.

De maximale alarmtijd die u kunt in-
@ stellen is 23 uur en 59 minuten.

1. Raak [} aan tot het Q) toets symbool op
het scherm verschijnt.

tellen op het scherm. Als de alarm-
en bereidingstijd op hetzelfde mo-
ment zijn ingesteld, wordt de korte-
re tijd weergegeven op het weerge-
geven.

3. Aan het einde van de alarmtijd begint
het 2\ symbool te knipperen en weer-
klinkt een hoorbare waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1. Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het alarm gedurende twee
minuten. Raak een van de toetsen aan
om het hoorbare alarm te stoppen.

= De melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.
Als u het alarm wilt annuleren;
1. Raak [} aan tot het L\ symbool ver-
schijnt op het scherm om de alarmtijd
opnieuw in te stellen. Raak de© toets

aan tot het “00:00" symbool verschijnt
op het scherm.

2. U kunt het alarm ook annuleren door de
L) toets langdurig in te drukken.

Het volume aanpassen

1. Raak de {¢ toets aan tot het » symbool
verschijnt op het scherm.
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2. Stel de alarmtijd in met de @/O toet-
sen.
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= Nadat u de alarmtijd hebt inge-
steld, blijft het A symbool opge-
licht en begint de alarmtijd af te

L0 0 @ B @

2. Stel het gewenste niveau in met de ®/
© toetsen. (b-01, b-02, b-03)
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3. Raak de %% toets in om te bevestigen of
wacht zonder een toets aan te raken.
Het ingestelde volume wordt actief na
een tijdje.
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De helderheid van het scherm instellen

1. Raak de 42 toets aan tot het (J symbool
verschijnt op het scherm.
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2. Stel de gewenste helderheid in met de
@®/O toetsen. (d-01-d-02-d-03)
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3. Raak de %% toets in om te bevestigen of
wacht zonder een toets aan te raken. De
ingestelde helderheid wordt actief na
een tijdje.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven tijdstip van de dag wijzigen dat

u eerder hebt ingesteld.

1. Raak de 42 toets aan tot het (O symbool
verschijnt op het scherm.

2. Stel het tijdstip van de dag in met de @/ [}
O toetsen.
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3. Raak de (© of & toets aan om het minu-
tenveld in te stellen.
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4. Raak de @/O toetsen aan om de minu-
ten in te stellen.
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5. Bevestig de instelling door de (© of {6}
toets aan te raken.

= Het tijdstip van de dag wordt ingesteld
en het (© symbool verdwijnt van het
scherm.

8 Algemene informatie bij het bakken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.

Plus, dit hoofdstuk beschrijft een aantal
van de etenswaren die zijn getest en de op-
timale instellingen voor deze etenswaren.
De geschikte instellingen van de oven en
accessoires voor deze etenswaren worden
hier ook aangegeven.

8.1 Algemene waarschuwingen over
de bereiding van etenswaren in de
oven

+ Wanneer de ovendeur wordt geopend tij-
dens of na de bereiding, kan hete, bran-
dende stoom ontsnappen. De stoom kan

uw handen, gezicht en/of ogen verbran-
den. Blijf uit de buurt wanneer de oven-
deur wordt geopend.

+ Intense stoom gegenereerd tijdens het
bakken kan condenswaterdruppels vor-
men op de binnen- en buitenzijde van de
oven en op de bovenste delen van het
meubel vanwege het temperatuurver-
schil. Dit is normaal en een fysieke ge-
beurtenis.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de etenswa-
ren kunnen variéren naargelang het re-
cept en de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als een
bereik.
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+ U moet accessoires die u niet gebruikt al-
tijd verwijderen uit de oven voor u de be-
reiding start. Accessoires die in de oven
blijven, kunnen de correcte bereiding be-
letten van uw etenswaren aan de correc-
te waarden.

+ Voor etenswaren die u bereidt op basis
van uw eigen recept, kunt gelijkaardige
etenswaren raadplegen in de bereidings-
tabellen.

+ Als u de geleverde accessoires gebruikt,

biedt dit de beste garantie voor een opti-

male bereiding. U moet de waarschuwin-
gen en informatie van de fabrikant altijd
naleven voor het externe keukengerei dat

u zult gebruiken.

Snijd het bakpapier dat u wilt gebruiken

in uw bereiding in geschikte afmetingen

voor de container die u wilt gebruiken.

Bakpapier dat over de container uitsteekt

kan een brandrisico inhouden en de kwa-

liteit van uw bakken beinvloeden. Gebruik
het bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde temperatuurbereik:.

+ Voor een goede bakprestatie moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de plaat
niet wijzigen tijdens de bereiding.

8.1.1 Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

+ Wij raden aan de accessoires van het
product te gebruiken voor een optimaal
resultaat. Als u extern keukengerei wilt
gebruiken, moet u de voorkeur geven aan
donker, anti-aanbak en hittebestendig
keukengerei.

+ Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen, moet u
ervoor zorgen dat er geen etenswaren
aanwezig zijn in de oven.

+ Als uvan plan bent te koken op het roos-
ter moet u uw keukengerei in het midden
van het rooster plaatsen, niet dicht bij de
achterwand.

« Al het materiaal dat u gebruikt om gebak
te maken moet vers zijn en aan kamer-
temperatuur.

+ De bereidingsstatus van de etenswaren
kan variéren naargelang de hoeveelheid
etenswaren en de grootte van het keu-
kengerei.

+ Metalen, keramische en glazen vormen
verlengen de bereidingstijd en de bo-
demoppervlakken van gebak bruinen niet
gelijkmatig.

+ Als u bakpapier gebruikt, kan men een
lichte bruining vaststellen op het bo-
demoppervlak van de etenswaren. In dit
geval moet u uw bereidingstijd verlengen
met ca. 10 minuten.

+ De waarden gespecificeerd in de berei-
dingstabellen worden bepaald als resul-
taat van de tests die worden uitgevoerd
in onze laboratoria. De waarden die ge-
schikt zijn voor u kunnen variéren naarge-
lang deze waarden.

+ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de berei-
dingstabel. Noem de onderste plaat van
de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

+ Als de cake te droog is, kunt u de tempe-
ratuur met 10°C verhogen en de berei-
dingstijd inkorten.

+ Als de cake te vochtig is, moet u een klei-
ne hoeveelheid vloeistof gebruiken of de
temperatuur verminderen met 10°C.

+ Als de top van de cake verbrand is moet
u hem op de onderste plaat plaatsen, de
temperatuur verlagen en de bereidings-
tijd verhogen.

+ Als de binnenzijde van de cake gaar is,
maar de buitenkant is plakkerig moet u
minder vloeistof gebruiken, de tempera-
tuur verlagen en de bereidingstijd verho-
gen.

Tips voor gebak

+ Als het gebak te droog is, kunt u de tem-
peratuur met 10°C verhogen en de berei-
dingstijd inkorten. Maak de deegbladen
nat met een saus van melk, olie, eieren en
yoghurt mengsel.

+ Als het gebak langzaam wordt gebakken,
moet u ervoor zorgen dat de dikte van het
gebak dat u hebt bereid niet overstroomt
over de lade.
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+ Als het gebak bruin is bovenaan maar de
bodem is niet gaar moet u ervoor zorgen
dat de hoeveelheid saus die u gebruikt
voor het gebak niet te veel onderaan in
het gebak zit. Voor een gelijkmatig brui-
nen moet u proberen de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deegbladen en het

+ Bak uw gebak in de gepaste positie en
temperatuur volgens de aanbevelingen
van de bereidingstabel. Als de bodem
nog steeds onvoldoende bruin is, moet u
het op de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bereidingstabel voor gebak en oven etens-

gebak. waren
Suggesties om te bakken met één enkele schaal
Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Bovenste en on-
Cake op de schaal |Standaard plaat * |derste verwar- 3 180 30..45
mingselement
Cake in de vorm Cakevorm op Vgntllator verwar- |, 180 35 45
draadrooster **  |ming
Bovenste en on-
Kleine cakes Standaard plaat * |derste verwar- 3 160 25-35
mingselement
Kleine cakes Standaard plaat * \r:]eizglator verwar- 1, 150 25..35
Ronde cakevorm,
26 in diameter Bovenste en on-
Biscuitgebak derste verwar- 2 160 30..45
met klem op mingselement
draadrooster ** 9
Ronde cakevorm,
Biscuitgebak 26 in diameter Vgntllator verwar- |, 160 30-40
met klem op ming
draadrooster **
Bovenste en on-
Koekje Gebak plaat * derste verwar- 3 170 25..40
mingselement
Koekje Gebak plaat* | Ventilator verwar- 1, 170 20-30
ming
Bovenste en on-
Gebak Standaard plaat * |derste verwar- 2 200 30..45
mingselement
Bovenste en on-
Gebak *** Standaard plaat * |derste verwar- 2 200 30..45
mingselement
Ventilator onder-
Gebak Standaard plaat * steund bovenste 200 30...40
en onderste ver-
warmingselement
Gebak Standaard plaat * xﬁ:g'am’ verwar- |, 180 35-45
Bovenste en on-
Broodje Standaard plaat * |derste verwar- 2 200 20..35
mingselement
Broodje Standaard plaat * Ventilator verwar- |5 180 20-30

ming

NL /46



mingselement

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Bovenste en on-
Volledig brood Standaard plaat * |derste verwar- 3 200 30..45
mingselement
Volledig brood Standaard plaat * ﬁ-;glator verwar 13 200 30-40
Glazen / metalen
rechthoekige con- Bovenste en on-
Lasagne X derste verwar- 20f3 200 30..45
tainer op draad- . |
rooster * mingselement
Ronde zwart me-
talen vorm, 20 cm |EOVenste en on-
Appeltaart o ! derste verwar- 2 180 60 ..75
in diameter op . |
draadrooster x« | TN9se ement
Ronde zwart me-
Appeltaart Falep vorm, 20 cm Ve_ntllator verwar- |, 170 50-70
in diameter op ming
draadrooster **
Bovenste en on-
Pizza Standaard plaat * |derste verwar- 2 220 10..25

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Suggesties om te koken met twee schalen

4-Gebak plaat *

ming

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
2-Standaard plaat .

Kleine cakes  |* ventiator verwar- 15 4 150 25..40
4-Gebak plaat * g
2-Standaard plaat )

Koekje * ventiator verwar 5.4 170 25-35
4-Gebak plaat * g
1-Standaard plaat .

Gebak * Vgntllator verwar- |, 180 35-45

ming

4-Gebak plaat *
2-Standaard plaat )

Broodje * Ventilator verwar- 2.4 180 20-30

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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8.1.2 Vlees, vis en gevogelte

De belangrijke punten bij het grillen

+ Kruiden met citroensap en peper voor u
een volledige kip, kalkoen en grote stuk-
ken vlees bereidt, zal de kookprestatie

verbeteren.

+ Het duur 15 tot 30 minuten langer om
vlees met een been te braden dan een fi-

let.

« U moet ca. 4 tot 5 minuten bereidingstijd
berekenen per centimeter dikte van het

+ Aan het einde van de bereiding moet u
het vlees in de oven laten gedurende ca.

10 minuten. Het sap van het vlees wordt
beter verspreid over het gebraden vlees
en ontsnapt niet wanneer het vlees wordt

gesneden.

+ Vis moet op een hittebestendige plaat op
een gemiddeld of laag niveau worden ge-

plaatst.

« Bereid de schotels die worden aanbevo-
len in de bereidingstabel in één enkele

schaal.
vlees. - .
Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogel-
te
Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Ventilator onder-
Steak (volledig) / + |steund bovenste 15 min. 250/max, .
Geroosterd (1 kg) Standaard plaat en onderste ver- na180..190 60-80
warmingselement
Ventilator onder-
Lamsschenkel + |steund bovenste 15 min. 250/max, .
(1,5-2 kg) Standaard plaat en onderste ver- na 170 110-120
warmingselement
Draadrooster *  |yentilator onder-
Gebakken kip Plaats een schaal |steund bovenste 15 min. 250/max, 60-80
(1,8-2kg) op een onderste  |&n onderste ver- na 190
plank. warmingselement
Draadrooster *
Gebakken kip Plaats een schaal Vgntilator verwar- 2 200 - 220 60-80
(1.82kg) op een onderste  |MINg
plank.
Draadrooster *
Gebakll((en kip Plaats een schaal |"3p" functie 9 15 min. 250/max, 60 - 80
(1,8-2 kg) op een onderste na 190
plank.
Ventilator onder-
+ |steund bovenste 25 min. 250/max, }
Kalkoen (5,5kg) |Standaard plaat on onderste ver- na 180 .. 190 150-210
warmingselement
napn : 25 min. 250/max
* ! -
Kalkoen (5,5 kg) |Standaard plaat * |"3D" functie 1 na 180 .. 190 150-210
Draadrooster*  |yentilator onder-
Vis Plaats een schaal |steund bovenste 200 20-30
op een onderste | &n onderste ver-
plank. warmingselement
Draadrooster *
Vis Plaats een schaal |"3p" functie 3 200 20-30
op een onderste
plank.
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Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

8.1.3Grill De belangrijke punten bij het grillen

Bereid zoveel mogelijk etenswaren voor
van een gelijkaardige dikte en gewicht
voor de grill.

Plaats de stukken die u wilt grillen op het
rooster of grill plaat. Verspreid ze gelijk-
matig zonder de afmetingen van de oven
te overschrijden.

Afhankelijk van de dikte van de stukken

Rood vlees, vis en gevogelte worden snel
bruin tijdens het braden. Ze krijgen een
mooi korstje en drogen niet uit. Filets van
vlees, spiesjes, worsten en sappige groen-
ten (tomaten, uiten, etc.) zijn zeer goed ge-
schikt voor het grillen.

Algemene waarschuwingen

* Etenswaren die niet geschikt zijn voor het die u wilt grillen, kan de bereidingstijd ver-
grillen houden een brandrisico in. Grill en- meld in de tabel variéren.
kel etenswaren die geschikt zijn voor een . gchuif het rooster of de grill plaat op het
groot grill vuur. Plaats ook geen etenswa- gewenste niveau van de oven. Als u
ren te ver achteraan in de oven. Dit is de etenswaren bereidt op het rooster, moet
warmte zone en vette etenswaren kun- u de ovenlade onderaan plaatsen in de
nen in brand schieten. oven om olie op te vangen. De oven-

* Sluit de oven tijdens het grillen. Grill schaal die u wilt verschuiven, moet vol-
nooit met de ovendeur open. Hete op- doende groot zijn om de volledige grillzo-
pervlakken kunnen brandwonden veroor- ne te bedekken. Deze schaal is mogelijk
zaken! niet meegeleverd met het product. Plaats

een beetje water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Grill tabel

Etenswaren Te gebruiken acces- |Legplank positie Temperatuur (°C) Baktijd (min) (bena-

soire dering)
Vis Draadrooster 4-5 250 20-25
Stukjes kip Draadrooster 4-5 250 25-35
?fgilg::;érﬁéfzvlees) Draadrooster 4 250 20-30
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20-25
Steak - (vleesblokjes) |Draadrooster 4-5 250 25-30
Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25-30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20-30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1-4
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
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Ventilator ondersteund laag rooster

plank.

ter

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie | Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Ventilator onder-
Vis Draadrooster steund laag roos- |4 200 30-35
ter
Ventilator onder-
Stukjes kip Draadrooster steund laag roos- |4 250 25-35
ter
Gehaktbal (kalfs- Ventilator onder-
vlees)- 12 hoe-  [Draadrooster steund laag roos- |4 250 30-40
veelheid ter
Draadrooster - o iator onder-
Steak (volledig) / |Plaats een schaal steund laag roos- |3 15 min. 250, na 90-110
Geroosterd (1 kg ) |op een onderste 9 180 ... 190

Warm de schotels die worden aangeraden in deze grilltabel niet voor

8.1.4 Test etenswaren

+ Etenswaren in deze bereidingstabel wor-
den bereid in overeenstemming met de
EN 60350-1 norm om het testen van het
product mogelijk te maken voor controle-

instanties.

Bereidingstabel voor testmaaltijden

Suggesties om te bakken met één enkele schaal

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Bovenste en on-
Shoqbread (zoet Standaard plaat * |derste verwar- 3 140 20-30
koekje) .
mingselement
Op modellen met
Shortbread ( Ventil draadplanken :3
ortbread (zoet entilator verwar-
koekje) Standaard plaat * ming Op modellen zon- | 140 15..25
der draadplanken
2
Bovenste en on-
Kleine cakes Standaard plaat * |derste verwar- 3 160 25-35
mingselement
Kleine cakes Standaard plaat * \r:ﬁ:;llator verwar- 1, 150 25..35
Ronde cakevorm,
) 26 in diameter Bovenste en on-
Biscuitgebak derste verwar- 2 160 30..45
met klem op .
draadrooster ** mingselement
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Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
Ronde cakevorm,

Biscuitgebak 26 in diameter Vgntllator verwar- |, 160 30-40
met klem op ming
draadrooster **
Ronde zwart me-
talen vorm, 20 cm |BOVenste en on-

Appeltaart S ! derste verwar- 2 180 60 ..75
in diameter op mingselement
draadrooster ** 9
Ronde zwart me-

Appeltaart Falep vorm, 20 cm Vgntllator verwar- |, 170 50-70
in diameter op ming
draadrooster **

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Suggesties om te koken met twee schalen

koekje)

4-Gebak plaat *

ming

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunctie |Legplank positie |Temperatuur (°C) |Baktijd (min) (be-
cessoire nadering)
2-Standaard plaat .

Kleine cakes * \rﬁ:t"ator verwar- 1, _4 150 25..40
4-Gebak plaat * g
2-Standaard plaat

Shortbread (zoet |« Ventilator verwar- 2.4 140 15.95

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Etenswaren Te gebruiken acces- |Legplank positie Temperatuur (°C) Baktijd (min) (bena-
soire dering)

Gehaktbal (kalfsvlees) Draadrooster 4 250 20-30

- 12 hoeveelheid

Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1-4

Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.

9 Onderhoud en reiniging

9.1

Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

+ Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ U mag de reinigingsmiddelen niet recht-

streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente vlekken ver-

oorzaken.
+ Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-

selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
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in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.
Gebruik geen stoomreinigingsproducten
voor het reinigen.

Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadigen.
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn:
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am-
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken-
en roestverwijderaar, schurende reini-
gingsmiddelen (créme reinigingsmidde-
len, schurend poeder of créme, schuren-
de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

Er is geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.
U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele voedsel-
resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-
reiding.

Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

Scharnieren voor de kookplaten:

+ Zuurhoudend vuil zoals melk, tomatenpu-
ree en olie kunnen permanente vlekken
veroorzaken op de kookplaten en onder-
delen van de kookplaat de meervoudige.
U moet alle eventuele vloeistofspatten
onmiddellijk reinigen nadat u de kook-
plaat hebt afgekoeld door ze uit te scha-
kelen.

Woktype kookplaten die aan hoge tempe-
raturen worden gebruikt, kunnen verkleu-
ren. Dit is normaal.

Het verplaatsen van keukengerei kan me-
talen markeringen maken op de pothou-
ders. Schuif de potten en pannen niet
over het oppervlak.

+ Wanneer de kookplaatdoppen direct in
contact komen met het vuur en worden
blootgesteld aan hoge temperaturen is
een verandering en verlies van kleur na
verloop van tijd normaal. Dit veroorzaakt
geen problemen tijdens het gebruik van
de kookplaat.

Roestvrij stalen oppervlakken

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

+ De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.

+ Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

+ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.

+ Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Email oppervlakken

+ De oven moet afkoelen voor de kookzone
wordt gereinigd. Reinigen op hete opper-
vlakken zal zowel toets brandgevaar: en
schade veroorzaken op email oppervlak-
ken.

+ Reinig de email oppervlakken na elk ge-
bruik met vaatwasmiddel, warm water en
een zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

+ Als uw product is voorzien van een een-
voudige stoomreinigingsfunctie kunt u de
eenvoudige stoomreinigingsfunctie ge-
bruiken voor licht, niet-hardnekkig vuil.
(Zie Eenvoudige stoomreiniging [» 55].)

+ Voor hardnekkige vlekken kunt u een
oven en rooster reinigingsmiddel gebrui-
ken dat wordt aanbevolen op de website
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van uw productmerk en een niet-kras-
send schuursponsje. Gebruik geen exter-
ne ovenreiniger.

Katalytische oppervlakken

De zijwanden in de kookzone kunnen en-
kel worden afgedekt met email of kataly-
tische wanden. Dit varieert volgens mo-
del.

De katalytische wanden hebben een licht
mat en poreus oppervlak. De katalytische
wanden van de oven hoeven niet te wor-
den gereinigd.

Katalytische oppervlakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en be-
ginnen te blinken wanneer het oppervlak
is verzadigd met olie. In dit geval is het
aanbevolen de onderdelen te vervangen.

Glazen opperviakken

Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-
zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

Verkleuringen en viekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.

9.2 Accessoires reinigen

Plaats het product niet in een vaatwasma-
chine tenzij anders vermeld in de gebrui-
kershandleiding.

9.3 De kookplaat reinigen
De gasbranders reinigen

1. Voor u de kookplaat reinigt, moet u de
pothouders, branderdoppen en koppen
verwijderen van de kookplaat.

2. Reinig het oppervlak van de kookplaat
volgens de aanbevelingen omvat in de
algemene reinigingsinformatie naarge-
lang het type oppervlak (email, glas,
roestvrij staal, etc.).

3. Reinig de kamer van de brander met een
doek ondergedompeld in wasmiddel of
met een niet-krassende, zachte borstel.
Zorg ervoor dat er geen etensresten
achterblijven.

4. Reinig de bougies en verwarmingsele-
menten (in modellen met een ontsteking
en verwarmingselement) met een goed
uitgewrongen doek. Droog daarna met
een droge doek. Zorg ervoor dat de bou-
gie en het verwarmingselement volledig
droog zijn.

5. Reinig de branderdoppen en -koppen
met wasmiddel na elk gebruik en droog
ze.
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6. Voor hardnekkige vlekken kunt u de
branderdoppen en -koppen laten weken
in wasmiddel of een zeepsopje geduren-
de ten minste 15 minuten. Reinig met
een niet-metalen en niet-krassende bor-
stel.

7. U kunt de Quick&amp;Shine reinigings-
middelen gebruiken voor de binnenzijde
van de oven en roosters, gebruikt op
email oppervlakken en aanbevolen door
de geautoriseerde dienst, in het bijzon-
der voor hardnekkige viekken op email
branderdoppen.

8. Vermijd contact van de branderdoppen
met agressieve wasmiddelen zoals rei-
nigingsmiddelen voor de binnenzijde
van ovens, ontkalkers tijdens de reini-
ging want dit kan verkleuringen veroor-
zaken.

9. Reinig de pothouders met wasmiddel en
een niet-krassende, zachte borstel na
elk gebruik en droog ze.

10.Als de branderdoppen en pothouders
nat worden gebruikt, kunnen er perma-
nente kalkvlekken optreden als resultaat
van de warmte. Zorg ervoor dat ze wor-
den gedroogd voor gebruik.

11.Breng de branderkoppen, doppen en
pothouders opnieuw aan.

12.Wanneer u de pothouders aanbrengt,
moet u ervoor zorgen ze te centreren op
de branders. Plaats bij pinmodellen de
pinnen op de branderplaat in de peng-
leuven op de pannenlappen.

De onderdelen van de branders monteren

1. Monteer de onderdelen zoals aange-
toond in de afbeelding na het reinigen
van de branders.

2. Breng de branderkop aan en zorg ervoor
dat hij door de bougie van de brander
loopt (4). Draai de branderkop naar
rechts en links om zeker te zijnd at hij
correct is aangebracht in de branderka-
mer.

3. Plaats de dop van de brander op de kop.

4
3
1 Branderdop
2 Branderkop
3 Branderkamer
4 Bougie (in modellen met ontsteking)

9.4 Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.

+ Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-
nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui-
ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te rei-
nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

9.5 De binnenzijde van de oven reini-
gen (bereidingszone)

Volg de reinigingsprocedure beschreven in
het hoofdstuk “Algemene reinigingsinfor-
matie” naargelang het type oppervlak in uw
oven.
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De binnenwanden van de oven reinigen

De zijwanden in de kookzone kunnen enkel
worden afgedekt met email of katalytische
wanden. Dit varieert volgens model. Als er
een katalytische wand is, verwijzen wij u
naar het hoofdstuk “Katalytische wanden”
voor meer informatie.

Als uw product een model is met draad-
roosters moet u deze draadroosters verwij-
deren voor u de zijwanden begint te reini-
gen. Voltooi daarna de reinigingsprocedure
zoals beschreven in het hoofdstuk “Alge-
mene reinigingsinformatie” naargelang het
type oppervlak van de zijwand.

De draadroosters aan de zijkanten verwij-
deren:

1. Verwijder de voorzijde van het draad-
rooster door het op de zijwand te trek-
ken in de tegenovergestelde richting.

2. Trek het draadrooster naar u toe en ver-
wijder het volledig.

- N W B o

3. Om de platen opnieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de verwij-
dering in de omgekeerde richting.

9.6 Eenvoudige stoomreiniging

Dit biedt de mogelijkheid vuil gemakkelijk te
reinigen (van korte duur) dat is verzacht
door de stoom in de oven en door de water-
druppels gecondenseerd in de interne op-
pervlakken van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Voeg 500 ml water toe aan de ovenlade
en plaats de lade op het 2de rek van de
oven.

Gebruik geen gedistilleerd of gefil-
@ terd water. Gebruik enkel kant-en-

klaar water. Gebruik geen brandba-

re, alcoholische oplossingen of op-

lossingen met vaste deeltjes in de
plaats van water.

3. Stel de oven in op de eenvoudige stoom-
reinigingsmodus en schakel hem in aan
100°C gedurende 15 minuten.

Open de deur onmiddellijk en neem de in-

terne oppervlakken van de oven af met een

vochtige spons of doek. Stoom ontsnapt
wanneer u de deur opent. Dit kan het risico
van brandwonden creéren. Open de deur
voorzichtig.

Voor hardnekkig vuil, reinig het product met

een vaatwasmiddel, warm water en een

zachte doe of spons en droog het met een
droge doek.

In de eenvoudige stoomreinigings-
@ functie kan men er zich aan ver-
wachten dat het toegevoegde water
verdampt en condenseert op de
binnenzijde van de oven en de
ovendeur om het lichte vuil te ver-
wijderen dat in uw oven is geaccu-
muleerd. De condensatie die wordt
gevormd op de ovendeur kan spat-
ten veroorzaken wanneer de oven-
deur wordt geopend. Zodra u de
ovendeur opent, moet u de conden-

satie afnemen.

(Het varieert naargelang het model van het
product. Is mogelijk niet beschikbaar op uw
model.) Na de condensatie in de oven kan
een plas of vocht voorkomen in het kanaal
van het bekken onder de oven. U moet het
bekken afnemen met een vochtige doek en
daarna drogen.
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9.7 De deur van de oven reinigen

U kunt uw ovendeur en het glas van de deur
verwijderen om ze te reinigen. De verwijde-
ring van de deuren en het glas wordt be-
schreven in de hoofdstukken “De ovendeur
verwijderen” en “Het interne glas van de
deur verwijderen”. Nadat het interne glas is
verwijderd, kunt u het reinigen met een
wasmiddel, warm water en een zachte doe
of spons en droog het met een droge doek.
Eventuele kalkaanslag die kan optreden op
het glas van de oven moet worden gerei-
nigd met azijn en afgespoeld.

Gebruik geen harde schurende rei-

@ nigingsmiddelen, metalen krabbers,
draadwol of bleekmiddel om de
oven en het glas te reinigen.

De deur van de oven verwijderen
1. Open de ovendeur.

2. Open de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals aange-
geven in de afbeelding.

3. De soorten scharnieren variéren van het
type (A), (B), (C) naargelang het model
van het product. De volgende afbeeldin-
gen tonen aan hoe elke type scharnier
kan worden geopend.

4. (A) type scharnier is beschikbaar in nor-
male deurtypes.

=14)
5. (B) type scharnier is beschikbaar in
zachte sluiting deurtypes.

6. (C) type scharnier is beschikbaar in
zachte opening/sluiting deurtypes.

8. Trek de verwijderde deur omhoog om ze
vrij te maken van de scharnieren links en
rechts en verwijder de deur uit de oven.

Om de deur opnieuw aan te bren-
@ gen, herhaalt u de procedure voor
de verwijdering in de omgekeerde
richting. Wanneer u de deur mon-
teert, moet u ervoor zorgen de

klemmen te sluiten op de scharnie-
ren.

9.8 De interne glasplaat verwijderen
van de ovendeur

De interne glasplaat van de deur vooraan
kan worden verwijderd voor reiniging.

1. Open de ovendeur.

NL / 56




2. Verwijder het plastic onderdeel dat is

bevestigd op de bovenste sectie van de
voordeur door het naar u toe te trekken.

. Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1) voor-
zichtig optillen naar 'A' en daarna moet u
ze verwijderen door ze naar 'B’ te trek-
ken.

Binnenste glasplaat ~ 2* interne glasplaat (Is
mogelijk niet beschik-
baar voor uw pro-
duct)

. Als uw product een interne glasplaat (2)
heeft, moet u dezelfde procedure herha-
len om deze te verwijderen (2).

. De eerste stap van de hergroepering van
de deur is de interne glasplaat (2) op-
nieuw te monteren. Plaats de afge-
schuinde rand van de glasplaat tegen de
afgeschuinde rand van de plastic sleuf.
(Als uw product een interne glasplaat
heeft). De interne glasplaat (2) moet

worden bevestigd aan de plastic sleuf
die het dichtst bij de binnenste glasplaat
(1) zit.

6. Bij de montage van de binnenste glas-
plaat (1) moet u ervoor zorgen dat de
bedrukte zijde van de glasplaat op de in-
terne glasplaat zit. Het is van essentieel
belang dat de onderste hoeken van de
interne glasplaat (1) naast de onderste
plastic sleuven komen te zitten.

7. Duw het plastic onderdeel naar het fra-
me tot u een klikkend geluid hoort.

9.9 De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in de
kookzone vuil is, kunt u ze reinigen met
wasmiddel, warm water en een zachte doek
of spons en drogen met een droge doek.
Als de ovenlamp defect is, kunt u ze vervan-
gen via de onderstaande procedure.

De ovenlamp vervangen

Algemene waarschuwingen

+ Om het risico van elektrische schokken te
voorkomen wanneer u de ovenlamp ver-
vangt, moet u het product loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld. Hete
oppervlakken kunnen brandwonden ver-
oorzaken!

+ Deze oven wordt aangedreven door een
gloeilamp van minder dan 40 W, minder
dan 60 mm hoog, een diameter van min-
der dan 30 mm, of een halogeenlamp
met G9 sleuven met minder dan 60 W
vermogen. De lampen zijn geschikt voor
een werking bij temperaturen van meer
dan 300 °C. De ovenlampen zijn beschik-
baar bij de geautoriseerde diensten of ge-
licentieerde technici. Dit product bevat
een G-energieklasse lamp.

+ De positie van de lamp kunnen verschil-
len van die aangegeven in de afbeelding.

+ De lamp die wordt gebruikt in dit product
is niet geschikt voor gebruik in de verlich-
ting van ruimten in uw woning. Het doel
van deze lamp is u te helpen uw etenswa-
ren beter te zien.

NL/ 57



+ De lampen die worden gebruikt in dit pro-
duct moeten bestand zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden, zoals tempera-
turen van meer dan 50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1. Ontkoppel het product van het elektrisch
net.

2. Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.

.

N

4/

=",

3. Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande afbeel-
ding moet u de ovenlamp draaien zoals
aangetoond in de afbeelding en ze ver-
vangen met een nieuwe lamp. Als het
een type (B) model is, moet u dit verwij-
deren zoals aangetoond in de afbeel-
ding en vervangen met een nieuwe
lamp.

4. Breng het glazen deksel opnieuw aan.
Als uw oven een vierkante lamp heeft,

10 Probleemoplossing

1. Ontkoppel het product van het elektrisch NL
net.

2. Verwijder de roosters in overeenstem-
ming met de beschrijving.

w

Til het beschermende glazen deksel van
de lamp omhoog met een schroeven-
draaier. Verwijder eerst de schroef, als
er een schroef op de vierkante lamp in
uw product zit.

A

Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande afbeel-
ding moet u de ovenlamp draaien zoals
aangetoond in de afbeelding en ze ver-
vangen met een nieuwe lamp. Als het
een type (B) model is, moet u dit verwij-
deren zoals aangetoond in de afbeel-
ding en vervangen met een nieuwe
lamp.

5. Breng het glazen deksel en roosters op-
nieuw aan.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.

Er ontsnapt stoom uit de oven tijdens de

werking.

+ Het is normaal dat er damp ontsnapt tij-
dens de bereiding. >>> Dit is geen fout.

Er verschijnen waterdruppels tijdens de be-

reiding

+ De stoom die vrijkomt tijdens de berei-
ding condenseert wanneer deze in con-
tact komt met koude oppervlakken buiten
het product en kan waterdruppels vor-
men. >>> Dit is geen fout.
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Er weerklinken metaalgeluiden tijdens de

opwarming en afkoeling van het product.

+ Metalen onderdelen kunnen uitbreiden en
geluiden maken wanneer ze opwarmen.
>>> Dit is geen fout.

Het product werkt niet.

+ De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.

+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten
op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

+ (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

Het ovenlampje is niet ingeschakeld.

+ Het ovenlampje is mogelijk defect. >>>
Vervang het ovenlampje.

+ Geen elektriciteit. >>> Zorg ervoor dat het
elektrisch net werkt en controleer de ze-
keringen in de zekeringenkast. Vervang
de zekeringen indien nodig, of schakel ze
opnieuw in.

De oven warmt niet op.

+ De oven is mogelijk niet ingesteld op een
specifieke bereidingsfunctie en/of tem-
peratuur. >>> Stel de oven in op een spe-
cifieke bereidingsfunctie en/of tempera-
tuur.

+ Voor modellen met een timer is de timer
niet ingesteld. >>> Stel de tijd in.

+ Geen elektriciteit. >>> Zorg ervoor dat het
elektrisch net werkt en controleer de ze-
keringen in de zekeringenkast. Vervang
de zekeringen indien nodig, of schakel ze
opnieuw in.

Er is geen ontstekingsvonk.

+ Eris geen stroom. >>> Controleer de ze-
keringen in de zekeringkast.

+ Tijdinstelling is niet gemaakt. >>> Stel de
tijd in.

Er is geen gas.

+ Hoofdgasklep is gesloten. >>> Open de
gasklep.

+ De gasleiding is gebogen. >>> Installeer
de gasleiding goed.

(Voor modellen met timer) Het timer-
scherm knippert of het timersymbool is
open gelaten.

« Eris een stroomstoring opgetreden. >>>
Stel de tijd in / Draai aan de functieknop-
pen van het product en schakel het op-
nieuw op de gewenste positie.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby v4$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- Tato Cast obsahuje bezpec-

A1.1 Zamyslané pouzitie m

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
susenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento vyrobok mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsSie a
osoby, ktoré su nedostatocne
rozvinuté vo fyzickych,
zmyslovych alebo dusevnych
zrucnostiach alebo ktoré maju
nedostatok skusenosti a vedo-
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mosti, pokial su pod dohladom
alebo vyskolené o bezpechom
pouzivani a nebezpecenstvach
vyrobku.

Deti by sa s vyrobkom nemali
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
udrzbu by nemali vykonavat
deti, pokial nha ne niekto nedo-
hliada.

Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo nedostavaju po-
trebné pokyny.

Deti by mali byt pod dohl'adom,
aby sa s vyrobkom nehrali.
Elektrické vyrobky a/alebo vy-
robky s plynom su nebezpecné
pre deti a domace zvierata.
Deti a domace zvierata sa ne-
smu s vyrobkom hrat, vyliezt
nan ani don vstupit.

Nedavajte na vyrobok predme-
ty, na ktoré mézu deti dosiah-
nut.

Otocte rukovat hrncov a panvic
na stranu pultu, aby deti ne-
mohli uchopit a spalit.
VYSTRAHA: Po&as pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Uchovavajte deti mimo
dosahu vyrobku.

1.3
A nost

+ Uchovavajte obalové materialy
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

« Ked su dvere otvorené, neda-
vajte na ne ziadne tazké pred-
mety ani na ne nedovolte
detom sediet. M6Zete sposo-
bit prevratenie rury alebo po-
Skodenie zavesov dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a zbytoénych vyrobkov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vytiahnite ju zo zasuvky.

2. Odpojte napajaci kabel a od-
pojte ho zastrckou od vyrob-
ku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili
vstupu deti do produktu.

4. Nedovolte detom hrat sa s
produktom, ked' je v rezime
necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.
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+ Zastrcka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinac,
kl'G¢ovy spinac atd’.) v stlade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vsetky pdly od siete.
Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom S§titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Plynové
pripojky a/alebo elektrické kab-
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le sa nesmu dotykat zadného
povrchu vyrobku. V opachom
pripade by sa mohol poskodit.
Nezasekavaijte elektrické kable
do dvierok rury a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opaénom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatocn@, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-
stréky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.



+ VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rury sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym prudom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napdjaci ka-
bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opacnom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej moze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.
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Bezpecnost pri praci

A.I 4
s plynom

- VYSTRAHA: Pouzitie plynovych
varnych produktov spésobuje
tvorbu latok uvolnovanych v
dosledku tepla, vlihkosti a spa-
lovania v miestnosti. Uistite sa,
Ze kuchyna je dobre vetrana,
najma pri pouzivani vyrobku:
Udrzujte prirodzené vetracie
otvory otvorené alebo nain-
Stalujte mechanické vetracie
zariadenie (mechanicky odsa-
vac / digestor). Intenzivne po-
uzivanie vyrobku po dlha dobu
mbze vyzadovat dodato¢né
vetranie: Napriklad otvorenie
okna alebo efektivnejsie vet-
ranie, zvySenie urovne mecha-
nického vetracieho zariadenia,
ak existuje, atd.

+ Tento vyrobok by sa mal pouzi-

vat v miestnosti, ktord ma
spravne nastaveny a funkcny
senzor oxidu uholnatého. Uisti-
te sa, Ze snimac oxidu
uholnatého funguje spravne a
Casto vykonava servis sni-
maca. Snimac oxidu uholnaté-
ho by nemal byt umiestneny
viac ako 2 metre od vyrobku.
Podmienky nastavenia tohto
zariadenia su uvedené na stit-
ku (alebo na stitku s idajmi)

V plynovych vyrobkoch na va-
renie je potrebné spravne spa-
lovanie. V pripade neuplného




spalovania sa moze vyvinut
oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny, bez
zapachu a velmi toxicky plyn,
ktory ma smrtelny ucinok aj vo
velmi malych davkach. Mézete
pochopit, Ze plyn hori dobre, ak
su plamene nepretrzité a
modré. Ak su plamene zvinené,
rezané a intenzivne zIté, plyn
hori zle.

Plynové varné produkty a sys-
témy musia byt pravidelne kon-
trolované z hladiska spravne-
ho fungovania. Regulator, hadi-
ca a jej svorka sa musia
pravidelne kontrolovat a vyme-
nit v lehotach odporucanych
vyrobcom alebo v pripade po-
treby.

Plynové varné zény pravidelne
Cistite. Uistite sa, Ze plyn po
Cisteni spravne hori.
Nepouzivajte hrnce/panvice,
ktoré presahuju rozmery uve-
dené v navode na pouzitie. Po-
uzivanie vacsich panvic/ hrn-
cov, ako je uvedené, mdze spb-
sobit otravu oxidom
uholnatym a prehriatie okoli-
tych povrchov a ovladacich
gombikov. Pouzivanie mensich
panvic / hrncov moZe sposobit
popaleniny v désledku plame-
nov.

* Vyziadajte si od miestneho do-
davatela plynu informacie o
nudzovych teleféonnych Cislach
pre plyn a bezpec¢nostnych
opatreniach v pripade zapachu
plynu.

A\ Co robit, ked citite plyn!

* Nepouzivajte otvoreny ohen
ani nefajCite. Nepouzivajte
Ziadne elektrické gombiky (na-
pr. gombik lampy alebo zvon-
¢ek). Nepouzivajte pevné alebo
mobilné telefony.

* Otvorte dvere a okna.

* Vypnite vSetky ventily na ply-
novych vyrobkoch na varenie a
plynomere na hlavhom regu-
lacnom ventile, pokial sa
nenachadza v uzavretom pries-
tore alebo pivnici.

« Skontrolujte tesnost vSetkych
rurok a pripojeni. Ak stale citite
plyn, odidte z domu.

* Varujte susedov.

« Zavolajte hasicov. Pred
domom pouzite telefon.

« Zavolajte autorizovanému ser-
visu a vasej distribucnej
spolo¢nosti plynu.

A1 .5 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete
a odpojte plynové pripojky.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.
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* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

* Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

Al .6 Bezpecnost pri in-

stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

+ Pocas prepravy a inStalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opac¢nom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je posSkodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
stalujte ho.

* Vyrobok nikdy neumiestnujte
na podlahu pokrytu kobercom.
V opac¢nom pripade, nedos-
tatocné prudenie vzduchu pod
vyrobkom spésobi prehriatie
elektrickych casti. To sposobi
problémy s vasim produktom.
Vyrobok by sa mal umiestnit
priamo na Cisty, rovny a tvrdy
povrch. Nemal by byt umiest-
neny na podstavci alebo po-
stelnej doske. Vyrobky sa ne-
smu umiestiovat na karténové
alebo plastové dosky.

V priestore, kde je vyrobok na-

inStalovany, sa nesmie nacha-

dzat priame slnec¢né svetlo a

zdroje tepla, ako su elektrické

alebo plynové ohrievace.

Okolie vSetkych ventilacnych

kanalov vyrobku udrziavajte ot-

vorené.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varnej dosky zapali zaclony a
horlavé materialy v jej okoli.
Ked otvorite okno, horuci riad
sa mOze prevratit.

* Aby sa zabranilo prehriatiu, in-

Stalaciu vyrobku nevykonavajte

za dekorativnymi krytmi.

V pripadoch, ked' sa za ur-

¢enym miestom instalacie vy-

robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-
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lo ku kontaktu vyrobku s tymito
inZinierskymi sietami. V opac-
nom pripade moze dojst k ro-
zdrveniu hadice/rurky.

Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Na zadnej alebo bocnej stene
miesta, kde bude vyrobok nain-
Stalovany, nesmie byt plynova
hadica, plastové vodovodné
potrubie a zasuvka. V opac-
nom pripade by sa mohli defor-
movat vplyvom tepla pri pre-
vadzke varnej dosky a mohli by
predstavovat bezpecnostné ri-
ziko.

Pred zacatim akychkolvek
prac na plynovej instalacii
preruste privod plynu. Existuje
nebezpecenstvo vybuchu.
Pripojenie vyrobku k rozvodu
plynu méze vykonat len oprav-
nena a kvalifikovana osoba. Pri
opravach vykonavanych neod-
bornikmi hrozi nebezpecen-
stvo vybuchu alebo otravy.
Plynova hadica musi byt pripo-
jena tak, aby sa nedotykala po-
hyblivych ¢asti v mieste, kde je
umiestneng, a aby sa nezachy-
tila pri pohybe pohyblivych
¢asti (napr. zasuvky). Okrem

toho by sa plynova hadica ne-

smie umiestnovat v pries-

toroch, kde existuje moznost
jej zaseknutia.

Plynova hadica sa nesmie stla-

¢at, prehybat, zasekavat ani sa

dotykat horucich c¢asti vyrobku

a kuchynského riadu na vyrob-

ku. V dosledku poskodenia ply-

novej hadice hrozi nebezpe-
censtvo vybuchu.

* Po pripojeni vyrobku na plyn
skontrolujte, ¢i nedochadza k
uniku plynu. Skontrolujte, Ci
nedochadza k uniku plynu. Ne-
pouzivajte vyrobok, ak docha-
dza k uniku plynu.

f 1.7 Bezpecnost pouzi-
vania

+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.
+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky. Uzavrite hlavny
plynovy kohutik.
Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.
* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-
lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté. V opac-
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nom pripade hrozi riziko pora-
nenia a poskodenia zivotného
prostredia.

* Na spotrebi¢ v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.

« Rukovét rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte cast s pantmi.

+ Nezatvarajte horné dvierka
skor, ako varné dosky vychlad-
nu. V opacnom pripade moze
kryt prasknut a sposobit zrane-
nie.

+ Tento vyrobok nie je vhodny na
pouzitie s dialkovym ovlada-
nim alebo externymi hodinami.

f 1.8 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty
« VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte

na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie st pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

* Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
moze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

* Pocas prevadzky je vyrobok
horuci. Dbajte na to, aby ste sa
nedotykali horucich casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

* Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

« VYSTRAHA: Nebezpe&enstvo
vzniku poziaru: Na varné
plochy neodkladajte Ziadne
predmety.

A] .9 Pouzivanie pri-
slusenstva

- Je délezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Pouzivanie prislusen-
stva".
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* Po uplnom zasunuti prislusen-

stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rary, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

Al .10 Bezpecnost varenia

+ VYSTRAHA: Musi sa dodr-
Ziavat proces varenia. Krat-
kodobé procesy varenia sa
musia neustale sledovat.

« VYSTRAHA: Pri vareni na tu-
hom alebo tekutom oleji je
nebezpecné ponechat varnu
dosku bez dozoru, Co moze
sposobit poziar. NIKDY sa ne-
pokusajte uhasit ohen vodou;
odpoijte vyrobok od elektrickej

siete a potom plamene zakryte

krytom alebo protipoziarnou

tkaninou (atd.).
* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a méze spéso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hortcimi
povrchmi.
Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vycistite.
Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dihsie ako 1 hodinu pred alebo
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po vareni. V opacnom pripade
moze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol spé-
sobit jej prasknutie.

* Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
Skodit dno rury.

Pri pouzivani mastného perga-

menového papiera alebo podob-

nych materidlov dbajte na na-
sledujuce opatrenia:

* VloZte mastny papier do ku-

chynského riadu alebo na pri-

slusenstvo rary (plech, dréteny
rost atd'.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury.

+ Aby ste predisli riziku dotyku s

ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky pre-
bytocné Casti mastného pa-
piera, ktoré visia z prislusen-
stva alebo nadob. Nepouzivaj-
te mastny papier pri teplotach
rury vyssich, ako je maximalna
teplota pouzitia uvedena vy-
robcom. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rury.

+ Pocas predhrievania ho ne-

umiestnujte na hornu ¢ast pri-
sluSenstva.



+ Vzdy ho pritlacte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkulacie
vzduchu v rure.

« Zakryte len potrebnu plochu vo
vnutri podnosu.

* Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier
alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mézu kvapa-
liny kvapkajuce na podnos
sposobit dymenie alebo do-
konca vznietit plamene.

* Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny vo¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykurova-
cimi telesami a vznietit sa.

* Pri pouziti grilovacieho rostu
na vyprazanie by sa mal na
spodny rost umiestnit podnos.
V opac¢nom pripade méze olej
z jedla a iné zlozky, ktoré kvap-
kaju na dno rury, vytvarat silny
dym a viest k vzniku plamenov.

+ Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mo6zu spdsobt popaleniny!

+ Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
ny ohen z grilu. Potraviny ne-
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umiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.
Varny riad umiestnite do
stredu varnej zony. Dbajte na
to, aby ohen v zéne varnej do-
sky s varnym riadom nepre-
tiekol na bo¢nu plochu varné-
ho riadu.

Bezpecnost udrzby a

A1 A1
cistenia

* Pred Cistenim produktu pockaj-

te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbésobt popdleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

Na cCistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
moze sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rury a skla hornych
dvierok rury (ak je rdra vybave-
nd) nepouzivajte drsné abraziv-
ne Cistiace prostriedky, kovové
Skrabky, drhnuce podloZzky,
drét na umyvanie riadu ani
bielidla. Tieto materidly mozu
spoOsobit poskriabanie a rozbi-
tie sklenenych povrchov.



2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku st vyrobené z

recyklovatelnych materidlov v silade s na-
§imi narodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s

3 Vas produkt

domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urc¢ené miestnymi tradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporucania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

+ Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvys$kového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MéZete piect sti¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rura nestrati teplo.

+ Pouzivajte hrnce/panvice s velkostou a
pokrievkou vhodnou pre varnu zénu.
Vzdy si vyberte spravnu velkost hrnca na
pripravu jedla. Pre nadoby nespravnej
velkosti sa vyzaduje vacsia energia, ako
je potrebné.

+ Udrzujte plochy na pecCenie a dna hrncov
Cisté. Necistoty znizuju prenos tepla
medzi peCiacim priestorom a dnom hrn-
ca.

V tejto Casti ndjdete prehlad a zdkladné vy-
uzitie ovladacieho panela produktu. V
zavislosti od typu produktu mozu existovat
rozdiely v obréazkoch a niektorych fun-
kciach.
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3.1 Predstavenie vyrobku
—> 1
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1 Horné veko
2 Sekcia varnej dosky
3 Ovladaci panel
4 Rukovat
5 Dvere
6 Dolnd cast

3.1.1 Varna jednotka

7 <
6 <
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Svietidlo

Y oo WN

*%

Drétené police

Motor ventilatora (za ocelovou doskou)
Spodny ohrieva¢ (pod ocelovou doskou)
Polohy polic

Horny ohrieva¢

Ventilaéné otvory

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a
umiestnenie lampy moze ligit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

3.1.2 Cast varnej dosky
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A

v

N
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v
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Zadny lavy - Obycajny hordk
Predny l'avy - Rychly hordk
Predny pravy - Pomocny horak
Zadny pravy - Obyc¢ajny hordk

3.2 Predstavenie ovladacieho panela
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3

—_

1 Gombiky riadenia varnej dosky
3 Casovaé
5 Gombiky riadenia varnej dosky

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moze byt tento/tieto
gombik/y tak, ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

Gombik na vyber funkeii

Ovladacie funkcie rdry mézete zvolit pomo-
cou gombika na vyber funkcii. Vyberte oto-
¢enim dol'ava/doprava zo zatvorenej
(hornej) polohy.

Ovladac volby teploty

Oto¢nym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktoru chcete varit. Otacanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty riry

Teplotu vo vnutri riry mozete pochopit pod-
I'a symbolu teploty na displeji Casovaca.
Symbol teploty sa zobrazi na displeji pri
spusteni varenia a symbol teploty zmizne,
ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu.
Ked' teplota vo vnutri rury klesne pod na-
stavenu teplotu, symbol teploty sa znova
zobrazi.

Gombiky riadenia varnej dosky

Vasu varnt dosku mozete ovladat pomo-
cou ovladacich gombikov varnej dosky.
Kazdy gombik ovlada prislusny hordk. Ktory
horak ovlada, mozete usudit zo symbolov
na ovladacom paneli.
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000 = 000
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2 Gombik volby funkcii
4 Qvladac volby teploty

Casovaé
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1 Tlacidlo alarmu

2  Tlaé¢idlo nastavenia ¢asu

3 Tlacidlo znizenia

4 Tlacidlo zvysenia

5 Tlacidlo nastavenia

6  Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

(O : Symbol gasu pedenia

(*9 : Symbol ¢asu ukoncenia pecenia *

: Symbol alarmu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Q
(D : Symbol jasu

§ :Symbol teploty

©(» : Symbol rovne hlasitosti

: Symbol zamku dveri *

*LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie rary

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvy$sia a najnizZsia teplota, ktoru
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mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-

dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Popis funkcie

Teplotny roz-
sah (°C)

Popis a pouzitie

Prevadzka s ventildto-
rom

Rura nie je vyhriata. Funguije len ventilator (na zadnej stene).
Mrazené potraviny s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuji. Cas potrebny na
rozmrazenie celého kusu masa je dihsi ako v pripade potravin
SO zrnami.

Horné a spodné
ohrievanie

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola su¢asne. Vhodné na kolace, za-
kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
Cenie sa vykonava s jednym plechom.

Spodné ohrievanie

Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
na jednoduché Cistenie parou.

Spodné / horné
ohrievanie pomocou
ventilatora

Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
mocou ventildtora rovnhomerne a rychlo rozvadza po celej rare.
Pecenie sa vykonava s jednym plechom.

Ohrievanie ventilatorom

Horuci vzduch ohrievany ventildtorovym ohrievacom sa pomo-
cou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych trov-
niach polic.

Funkcia ,3D"

Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. Pe€enie sa vykonava s jednym plechom.

Grilovanie naplno

Funguje velky gril na strope rdry. Je vhodny na grilovanie vo
velkom mnozZstve.

Slabé grilovanie pomo-
cou ventilatora

Horuci vzduch ohriaty malym grilom sa pomocou ventildtora
rychlo rozvédza do rdry. Je vhodny na grilovanie mensich
mnozstiev.

* Vas vyrobok funguje v teplotnom rozsahu

uvedenom na gombiku teploty.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-

sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii

popis prislusenstva a popis spravneho po-

uzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v

zavislosti od modelu produktu. Vsetko pri-

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
Ca sa mo6zu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to Ziadny vplyv na funké-
nost. Deformacia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

@

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-

ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.
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Plech na pecivo
Pouziva sa na pecivo, ako su susienky a
keksy.

Drotené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drotenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

¢islach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

~N

=N who

Pri modeloch bez drétenych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drotené bocné police. Pri umiestno-
vani droteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorena Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drétenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat

sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi doleZité spravne umiestnit dréteny
gril na bo¢né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorend ¢ast na predne;j
strane.

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drotené bocné police. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dro6-
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tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-

ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tieZ spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestfovani na policu jeden smer. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu.

Zastavovacia funkcia dréteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii moézete I'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mozete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Pri modeloch bez drétenych polic :

’ S

- (;;\\\\\ N

AN

>

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drétenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Gplne vybrat, musite prejst cez td-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajnickdm mozno
podnosy alebo drotené police jednoducho
nainstalovat a vybrat. Davajte pozor, aby
ste podnosy a drétené police umiestnili na
teleskopické kolajnicky, ako je znazornené
na obrazku nizsie.
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vy$ka/sirka/hibka) (mm ) |850 /600 /600

Napaétie/Frekvencia 220-240 V ~ 50 Hz
Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 2,7 kW

Celkova spotreba plynu (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Typ rary Multifunkénd rara
Varné zény

Predny lavy Rychly horak

Vykon 2,9 kW (211 g/h - G30)
Predny pravy Pomocny horak

Vykon 1,0 kW (73 g/h - G30)
Zadny lavy Oby¢ajny hordk

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)
Zadny pravy Obyc¢ajny horak

Vykon 2,0 kW (145 g/h - G30)

Typ plynu / tlak, na ktory je produkt nastaveny:

G20/G25 20/25 mbar

G20 20 mbar

Kategoéria plynového produktu

Cat Il 2E+3+

Cat Il 2H3+

Catl2E

Druhy plynov / tlaky, na ktoré je mozné produkt premenit:

G30 30 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

Z4akladné udaje: Informacie na energetickom §titku elektrickych rir doméaceho typu st uvedené v sdlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie: 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventildtorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

cielom zlepsila kvality produktu.

@ Technické $pecifikacie sa m6zu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
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Obrézky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-

Kategorie/typy/tlak plynu v krajine
Typ plynu, tlak a kategdriu plynu, ktoré mozno pouZzit v krajine, kde bude vyrobok nainstalo-
vany, najdete v nasledujucej tabulke.

KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU

FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrzs 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar

cz Catll 2H3+ 62020 mbar (8302830 163137 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar

PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

(03 Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
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KODY KRAJIN KATEGORIA TYP A TLAK PLYNU
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
DNES Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
FI Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
SK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MT Cat|l 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H G20,20 mbar
LV Cat|l 2H G20,20 mbar
LU Cat|l 2E G20,20 mbar
BG Cat|l 2H G20,20 mbar

Catl 3B/P G30,30 mbar
Catl 2H G20,25 mbar

HU Cat | 3B/P G30,30 mbar

Tabulka vstrekovacov

V tabulke nizsie su uvedené hodnoty vstrekovacov pre vSetky typy horlavych plynov na
konverziu plynu. Hodnoty vasich vstrekovacov moézete dosiahnut tak, Ze sa pozriete na
technicku tabulku pre typy plynov, ktoré mozete previest podla vasich horlavin a krajiny. In-
jektory nemusia byt dodavané s vasim produktom. MozZete ho ziskat v autorizovanych ser-
visoch alebo na mieste, kde ste vyrobok zakupili.

Varné zony

G20,20 |G30,28 30
Vykon mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50

62525 G31,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Montaz

A Vseobecné upozornenia

+ Ohladom montdaZze vyrobku sa obratte na
najblizSieho autorizovaného servisného
technika. Uistite sa, ze privody elektriny a
plynu su na svojom mieste skor, ako za-
volate autorizovaného servisného tech-
nika, aby pripravil vyrobok na prevadzku.
Ak nie, zavolajte kvalifikovaného
elektrikdra a instalatéra, aby vykonal po-
trebné pripravy. Vyrobca nebude zodpo-
vedny za Skody, ktoré maju pévod v po-
stupoch, ktoré vykonaju neoprdvnené
osoby a moze to mat za nasledok zru-
Senie zaruky.

* Priprava miesta a montaz privodov
elektriny a plynu pre vyrobok je na zodpo-
vednosti zakaznika.

+ Vyrobok musi byt namontovany v stlade
so v§etkymi miestnymi plynovymi a/
alebo elektrickymi nariadeniami.

+ Pred montazou vizualne skontrolujte, ¢i
na vyrobku nie su ziadne zdvady. Ak su,
vyrobok nemontujte. PosSkodené vyrobky
predstavuju riziko pre vasu bezpec¢nost.

4.1 Spravne miesto pre instalaciu

+ Umiestnite vyrobok na tvrdy povrch, pre-
toze pod vyrobkom su vzduchové kanaly.
Nesmie byt umiestneny na zakladni alebo
podstavci. Nohy vyrobku by sa nemali na-
macat na makkych povrchoch, napr.
koberec atd".

+ Ak ma byt odsévac instalovany nad
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
savaca par ohladom montaznej vysky
(min. 650 mm).

+ Tento virobok je zariadenim triedy 1 pod-
I'a normy EN 30-1-1, t.j. m6zete ho
umiestnit bo¢nou a zadnou a jednou bo¢-
nou stranou ku kuchynskej stene, nabyt-
ku v kuchyni alebo zariadeniu akichkol-
vek rozmerov. Kuchynski nabytok alebo
zariadenie na druhej strane méze mat
maximalne rovnaku velkost alebo men-
Siu.

+ Mbze sa pouzivat so skrinkami na obi-
dvoch strandach, ale pri minimalnej
vzdialenosti 400 mm nad urovnou varnej
dosky nechajte bo¢nu vélu 65 mm medzi
spotrebicom a akoukolvek stenou, prie¢-
kou alebo vysokim kredencom.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
= DD ®O

- M0zZe sa tiez pouzivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Nad povrchom platne zabez-
pecte priestor minimalne 750 mm.

+ Ak ma byt odsavac instalovany nad
sporakom, riadte sa pokynmi vyrobcu od-
savaca par ohladom montaznej vysky
(min. 650 mm).

+ Akikolvek kuchynski nabytok vedla pri-
stroja musi byt teplovzdorni (minimalne
do 100 °C).

Bezpecnostna retaz

Zariadenie sa musi zabezpedit proti nad-

vyvéazeniu pomocou dodanej retaze na va-

Sej rare.

Varovanie- Nebezpecenstvo prevratenia!
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Varovanie: Pre zabranenie sklopeniu za-
riadenia, musia byt nainstalované stabili-
zacné pomocky! Postupujte podla pokynov
pre instalaciu.

Ak ma vas virobok 2 bezpeénostné retaze;
Upevnite hak (1) pouzitim kuchynskej steny
(6) a pripevnite bezpec¢nostnu retaz (3) k
hdku cez zamykaci mechanizmus (2).

— . y
¢ é
6 ~ @
Stabilizaéni hak

Stabilizacni hak

Bezpecnostna retaz

Pevne upevnite retaz k zadnej strane sporédka
Zadna strana spordka

U W N =

Kuchynska stena

Ak ma vas virobok 1 bezpeénostnu retaz;
Zariadenie sa musi zabezpedit proti preva-
Zeniu pomocou retaze, ktora sa dodava
spolu s rarou.

Pri montazi bezpecnostnej retaze na viro-
bok sa riad'te nasledujicimi pokynmi.

4
3 > > .
o [ D

Stabilizacna retaz ma byt ¢o najk-
@ ratSia, aby nedochadzalo k naklana-

niu rdry v smere dopredu a diago-
nalne, aby nedochadzalo k naklana-
niu rary do stran. Retaz na stabiliza-
ciu varica pre varice, ktoré nie su
vybavené drazkou na zaistenie kon-
zoly.

Vetranie miestnosti

VSetky miestnosti vyzaduju otvaratelné ok-
no, pripadne ekvivalentny prostriedok a nie-
ktoré miestnosti vyzaduju nepretrzité od-
vetravanie. Vzduch na horenie sa odobera
zo vzduchu v miestnosti a spaliny sa emitu-
ju priamo do miestnosti. Dobré vetranie je
zakladom bezpecnej prevadzky vasho pri-
stroja.

Izby s dverami a/alebo oknami, ktoré sa
otvaraju priamo do vonkajsieho prostredia
Dvere a/alebo okna, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkajsieho prostredia, musia
mat Uplné vetracie otvori s rozmermi Speci-
fikovanymi v tabulke niZSie, ktora sa uréuje
podla celkového vykonu zariadenia (cel-
kova spotreba plynu pristroja je uvedena v
tabulke technickej Specifikacie tejto pouzi-
vatel'skej prirucky). Ak dvere a/alebo okna
nemaju celkovy vetraci otvor zodpovedajuci
celkovej spotrebe plynu spotrebica, ako je
Specifikované v nizsie uvedenej tabulke,
musi byt v miestnosti urcite dodato¢ny pev-
ny vetraci otvor, aby sa zabezpecilo, ze bu-
du dodrzané celkové minimalne poziadavky
na ventilaciu vzhladom k celkovej spotrebe
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plynu pristroja. Pevny vetraci otvor moéze
obsahovat otvory pre existujlce vzduchové
Strbiny, rozmer otvoru digestora atd.

Celkova spotreba ply- min. vetraci otvor (cm2)

nu (kW)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Izby, ktoré nemaju otvaratelné dvere a/
alebo okna, ktoré sa otvaraju priamo do
vonkajsieho prostredia

Ak miestnost, v ktorej je pristroj instalova-
ny, nema dvere a/alebo okno, ktoré sa otva-
ra priamo do vonkajSieho prostredia, je po-
trebné vyhladavat iné vyrobky, ktoré urcite
poskytuju pevny neprispdsobitelny a ne-
uzatvaretelny vetraci otvor, ktory zodpove-
da celkovym minimalnym vetracim
poziadavkam na celkovu spotrebu plynu
spotrebicéa, ako je uvedené v tabul'ke vyssie.
Rovnako je potrebné dodrziavat prislusné
stavebné predpisy.

Ak miestnost alebo vnutorny priestor obsa-
huje viac ako jedno plynové zariadenie,
musi byt nad ramec poziadaviek uvedenych
v tabulke poskytnuty aj dodatocny vetraci
priestor. Velkost dodatocnej vetracej
plochy musi zodpovedat predpisom prislus-
nych plynovych pristrojov.

V spodnej hrane dveri, ktoré sa otvaraju do
vnutorného prostredia v miestnosti, kde je
umiestneny vyrobok, musi byt zaistena
minimalna medzera 10 mm. Musite zaistit,
aby predmety, ako su koberce, iné podlaho-
vé krytiny atd. neovplyviovali priechod, ked
su dvere zavreté.

Sporak sa moze nachadzat v kuchyni, ku-
chyni/jedalni alebo obyvacej izbe, ale nie

v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana
alebo sprcha. Sporék sa nemdze instalovat
do obyvacej izby, ktora je mensia ako 20
m3.

Neinstalujte tento spotrebi¢ do miestnosti
v suteréne, pokial' nema otvor k povrchu as-
pon na jednej strane.

4.2 Elektrické pripojenie

A VSeobecné upozornenia

+ Pred zacatim akychkolvek prac na
elektroinstalacii vyrobok odpojte od
sietového napéjania. Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pradom!

+ Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/
sieti, chranenej miniaturnym isticom s
vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené
v tabulke ,Technické parametre”. Ak po-
uzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montaz uzemnenia prenechaj-
te na kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su sposobené v désledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sulade s miestnymi predpis-
mi.

+ Vyrobok musi pripojit k sietovému napa-

janiu iba opravnena a kvalifikovana oso-

ba. Zaru¢na doba vyrobku zacina az po
spravnej instalacii. Vyrobca nenesie zod-
povednost za $kody, ktoré mozu vzniknut
pri procesoch vykonavanych neopravne-
nymi osobami.

Sietovi kdbel nesmie byt stisnuti, ohnuti,

ani stlaceni, ani nesmie prist do styku s

hortcimi ¢astami virobku. Poskodeni

sietfovi kdbel musi vymenit zastupca au-
torizovaného servisu. V opacnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickim pru-
dom, skratu alebo poziaru!

+ Udaje sietového napdjania sa musia zho-
dovat s Gidajmi uvedenimi na typovom
Stitku virobku. Vikonnostni stitok je vidi-
tel'ni bud' pri otvoreni dvierok, alebo dol-
ného krytu alebo sa nachadza na zadne;j
stene pristroja, v zavislosti od typu pri-
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stroja. Sietovy kabel vasho vyrobku musi
byt v sulade s tabulkou ,Technické para-
metre”.

- Zastrcka sietového kabla musi byt po
montazi lahko dostupna (nenasmerujte
ju ponad platnu). Pri napajani nepouzivaj-
te predlzovacie kable ani viacnasobné
zasuvky.

« Pri zapédjani spotrebica treba dodrziavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusnu zasuvku/
konektor a zastrcku pre raru. V pripade,
ze vykonové limity spotrebica presahuju
prenosovu kapacitu zastrcky a zasuvky/
konektora, musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektrickd instalaciu
bez pouzitia zastrcky a zasuvky/konekto-
ra.

Ak je vyrobok vyrobeny pomocou kabla a

zastrcky:

Vas vyrobok je vyrobeny pomocou kabla a

zastrcky. Pripojte zastrcku vasho vyrobku k

uzemnenej zasuvke a vytvorte elektrické

pripojenie.

4.3 Pripojenie plynu

A Vseobecné upozornenia

+ Ak instalaciu, opravu alebo pripojenie vy-
kona neautorizovana/neopravnena/ne-
kvalifikovana osoba alebo technik, hrozi
nebezpecenstvo vybuchu, poziaru a
otravy.

+ Pred umiestnenim vyrobku sa uistite, Ci
s miestne distribu¢né podmienky (typ a
tlak plynu) a nastavenie plynu vyrobku v
sulade s tymito podmienkami. Podmien-
ky nastavenia plynu a hodnoty vyrobku su
uvedené na stitkoch (alebo typovom stit-
ku).

+ Ak kod vasej krajiny nie je uvedeny na
Stitku, postupujte podl'a miestnych tech-
nickych pokynov pre vasu krajinu pre pri-
pojenie a konverziu plynu.

+ Vyrobok méze k plynovému rozvodu pri-
pojit len opréavnena/licencovana/kvalifi-
kovana osoba alebo technik.

+ Vyrobca nenesie zodpovednost za $kody

vzniknuté v désledku postupov vy-
konanych neopravnenou/nelicencova-
nou/nekvalifikovanou osobou alebo tech-
nikom.

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-

novej instalacii odpojte privod plynu. Je
pritomné riziko vybuchu!

+ Ak potrebujete neskor pouzivat vyrobok s

inym typom plynu, musite sa poradit s au-
torizovanou/licencovanou/kvalifikovanou
osobou alebo technikom o prislusnom
postupe konverzie.

+ Po kazdom pouziti skontrolujte tesnost

Ri

plynovej pripojky. Vyrobca nenesie zod-
povednost za ziadne $kody, ktoré mézu
vzniknut v désledku dniku plynu, ku ktoré-
mu moze dojst v dosledku pripojenia
alebo prestavby plynu vykonanej neo-
pravnenymi osobami/osobami bez povo-
lenia.

ziko poziaru:

Ak pripojenie nevykonate podla nizsie
uvedenych pokynov, hrozi riziko Uniku
plynu a poziaru. Nasa spolo¢nost nemo-
Ze niest zodpovednost za $kody, ktoré z
toho vyplyvaju.

+ Pripojenie plynu musi vykonat len oprav-

nend/licencovana/kvalifikovana osoba
alebo technik.

+ Uistite sa, ze plynova hadica,lktoré sama

pouZzit v plynovej pripojke, spliia miestne
normy pre plyn.

+ Ohybna plynové hadica musi byt pripo-

jena tak, aby sa nedotykala pohyblivych
¢asti a horucich povrchov (zndzornenych
na obrdzkoch nizsie) v jej okoli a aby
nebola zachytend pri pohybe pohyblivych
¢asti. (napr. zasuvky). Okrem toho by ne-
mala byt umiestnena v priestoroch, kde
by sa mohla stlacit.

+ Nepohybujte s vyrobkom, ktorého ply-

nové pripojenie bolo dokonc¢ené. Pri pre-
miestneni, mbze vzniknut riziko Gniku ply-
nu.

+ Na pripojenie plynu a prestavbu sa musi
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Vyber strany pripojenia plynu

+ Plynova hadica by sa mala pripajat

Sirokymi uhlovymi zakrutami proti moz-

nosti zlomenia a prehnutia pocas pripdja- i

nia.
+ Plynové hadica sa nesmie drvit, prehybat,

stlacat, dotykat sa ostrych rohov ani pri- V IE D

chadzat do kontaktu s hortcimi castami — —

vyrobku a kuchynskym riadom na vyrob- Eﬂ ==

ku. V dbésledku poskodenia plynovej hadi- — = | —

ce hrozi nebezpecenstvo vybuchu! V= E =] /
+ Plynova hadica nesmie prist do kontaktu [—

s Gastami, ktoré mézu dosiahnut teplotu ——

0 70 C vysSiu ako izbova teplota. 2 o

+ Ak vystup plynovej hadice a hlavny privod
plynu nie su otocené na rovnaku stranu,
uistite sa, ze hadica pri pripajani nepre-
chadza horucou oblastou.

7|
+ Pred pripojenim plynu sa uistite, Ze hlav-
na plynova pripojka a vystup plynovej ha-
dice vyrobku, ktory sa ma pripojit k plynu,
su na rovnakej strane.
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Nahradné diely pre pripojenie plynu

NizSie s uvedené vizualizacie dielov a na-
strojov, ktoré mozu byt potrebné na pripo-
jenie plynu. V zavislosti od modelu sa tieto
diely nemusia dodévat spolu s vyrobkom.
Casti plynovych pripojok, ktoré sa maju po-
uzit, sa moézu lisit v zavislosti od typu plynu
a predpisov danej krajiny.

Tesnenie proti tniku :

Pripojovaci kus EN 10226 R1/2":

Pripojovaci kus pre kvapalny plyn
(G30,G31) :

7

Pripojovaci kus vystupu plynu :

!
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Pr|p0]en|e plynu - Zemny plyn

« Ingtalacia zemného plynu musi byt pred
instaldciou vyrobku vhodne pripravena na
montdaz. Na vystupe plynového systému,
ktory ma byt pripojeny k vyrobku, musi
byt ventil zemného plynu.

+ Uistite sa, Ze je ventil zemného plynu l'ah-

ko pristupny.

+ Pripojte vyrobok k systému zemného ply-

nu vo vasej doméacnosti pomocou flexibil-
nej plynovej hadice, ktora splfia miestne
normy.

« Pri pripdjani plynu sa musi pouZit nové

tesniace tesnenie..

+ Privod plynu musi byt pripojeny cez ply-

nové potrubie alebo bezpecnostnu ply-
novu hadicu so zavitovymi spojkami na
oboch koncoch.

EN ISO 228 Pripojenie typu G1/2"

1.

Vlozte nové tesnenie do spojovacieho
dielu a uistite sa, Ze je spravne usadené.

Pripojovaci diel na plyn pripevnite k
spotrebi¢u pomocou 22 mm kl'tic¢a a pri-
pojovaci diel vlozte do pripojovacieho
dielu pomocou 24 mm kl'd¢a.

3. Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i

nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

EN 10226 Pripojenie typu R1/2"

1.

VloZzte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre zemny plyn a skontrolujte, Ci je
tesnenie spravne usadené.

Kym drzite vystup plynovej pripojky vy-
robku zafixovany kl'déom 22, pripojte
prepojovaci diel k vystupu plynu vyrobku
kl'dcom 24 a pevne ho utiahnite.




P

NG: G20,G25

20-25 Nm

VloZte nové tesniace tesnenie do bez-
pecnostnej plynovej hadice/potrubia.
Uistite sa, Ze tesnenie sedi spravne.

Okolo zavitovej ¢asti prepojovacej spoj-
ky namotajte tesniacu hmotu. Pripojte
zavitovl Cast bezpecnostnej plynovej
hadice/rurky k prepojovacej pripojky po-
mocou 24 mm kl'G¢a a pevne ju utiah-
nite, pricom prepojovaciu spojku drzte
na mieste pomocou 24 mm kltca.

NG: G20,G25

Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochadza k netesnosti spojovacej
Casti.

ripojenie plynu - LPG

Vas vyrobok by mal byt pripojeny tak, aby
bol blizko plynovej pripojky, aby sa za-
brénilo Uniku plynu.

+ Pred realizaciou plynovej pripojky si za-

bezpecte plastovu plynovd hadicu a
vhodnu montdznu svorku. Vnutorny
priemer plastovej plynovej hadice musi
byt 10 mm a jej dizka nesmie byt va&sia
ako 150 cm. Plastova hadica musi byt
odolna voci Uniku a musi sa dat kontrolo-
vat.

+ Plynové spotrebice a systémy sa musia

pravidelne kontrolovat, ¢i spravne fungu-
ju. Regulator, hadica a jej svorka sa
musia pravidelne kontrolovat a vymienat
v lehotach odportc¢anych vyrobcom
alebo v pripade potreby.

- Pri pripajani plynu sa musi pouZit nové

tesniace tesnenie.
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+ Plynova pripojka sa musi pripojit pomo-

cou plynovej hadice alebo pevnej pripoj-
ky.

Pripojenie s upnutou (bezzavitovou) ply-
novou hadicou

1.

VloZte nové tesnenie do pripojovacieho
dielu pre LPG a skontrolujte, ¢i je tesne-
nie spravne usadené.

Pripojovaci vyvod plynu vyrobku zaistite
kl'd€om s priemerom 22 mm, pripojovaci
diel pripojte k vyvodu plynu vyrobku
kl'd¢om s priemerom 24 mm a pevne
utiahnite.

LPG: G30,G31

Namontujte montaznu svorku na jeden
koniec plynovej hadice. Koniec plynovej
hadice, ku ktorému ste pripojili svorku,
zmak¢ite vloZzenim do vriacej vody na
jednu minutu.

Zmakcenu plynovu hadicu zasunte az
do spojovacieho kusu. Svorku pevne
utiahnite skrutkovac¢om.

Po pripojeni musite skontrolovat, ¢i
nedochdadza k netesnosti spojovacej
Casti.

Kontrola tesnosti v mieste pripojenia
« Uistite sa, Ze su vSetky gombiky na vyrob-

ku vypnuté. Skontrolujte, Ci je otvoreny
privod plynu. Pripravte mydlovu penu a
naneste ju na miesto pripojenia hadice na
kontrolu Uniku plynu.

« Ak dojde k niku plynu, mydlova Cast sa

speni. V takom pripade este raz skontro-
lujte plynovu pripojku.




+ Namiesto mydla m6zete na kontrolu uni-
ku plynu pouzit komeréne dostupné spre-
je.

+ V pripade uniku plynu uzavrite privod ply-
nu a miestnost vyvetrajte.

+ Na vykonanie kontroly uniku plynu nikdy
nepouzivajte zapalky ani zapalovac.

4.4 Umiestnenie produktu

1. Produkt zatlacte smerom ku kuchynskej
stene.

2. Hacik bezpecnostnej retaze.

3. Nastavte nozicky rary

Nastavenie noziciek rary

Vibréacie pocCas pouzivania mozu sposobit
pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecnej
situdcii moZete zabranit, ak bude produkt
vodorovny a vyvazeny.

Pre vasu vlastnu bezpecnost zabezpette
vodorovnost produktu nastavenim $tyroch
noziciek na dolnej strane ich otacanim
dolava alebo doprava a zarovnanim s
pracovnym povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Produkt znovu zapojte do siete.

2. Skontrolujte elektrické funkcie.

3. Otvorte privod plynu.

4. Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpe¢nému upevneniu a tesnosti.

5. Zapalte hordky a skontrolujte vzhlad
plamena.

Plamen musi byt modri a musi mat
@ pravidelni tvar. Ak je plamen Zltkas-
11, skontrolujte, Ci je uzaver horaka

pevne umiestneni, pripadne horak
vyCistite.

4.5 Zmena plynu

A VsSeobecné upozornenia

+ Pred zacatim akychkolvek prac na ply-
novej instalacii odpojte hlavny privod ply-
nu. Je pritomné riziko vybuchu!

+ Vsetky plynové trysky sa musia vymenit a
nastavenie horenia plynovych kohutikov
sa musi vykonat v polohe volnobehu, aby
bol vyrobok vhodny na pouzitie s inym
plynom.

+ Po zmene typu plynu sa musi novy Stitok
s typom plynu na nahradnom vrecku
nalepit na aktudlny §titok, ktory sa uz na-
chadza na zadnej stene vyrobku.

+ Konvertibilny typ plynu a kategdrie plynu
vasho vyrobku podla krajiny su uvedené v
Casti "Kategorie/typy/tlak plynu v krajine".
V tejto tabulke si pozrite typy plynu, ktoré
mozete vo svojej oblasti konvertovat. V
tejto tabulke nie je mozné konvertovat na
nespecifikované typy plynov.

+ Nahradna tryska vhodna pre typ plynuy,
ktory chcete konvertovat, nemusi byt do-
dana s vyrobkom. Trysky mozete ziskat v
autorizovanom servise alebo na mieste,
kde ste vyrobok zakupili.

+ Hodnoty trysiek a typy plynov, ktoré sa
maju pouzivat pre hordky, si uvedené na
konci tejto Casti. Vykonajte pripojenie ty-
pu plynu, ktory sa ma prestavat, ako je
popisané v Casti pripojenia plynu.

Nahradné diely pre konverziu plynu

NizSie su uvedené vizualizacie dielov a n&-

strojov, ktoré mozu byt potrebné na konver-

ziu plynu. V zdvislosti od modelu sa tieto
diely nemusia dodavat spolu s vyrobkom.

Obtokova dyza

(7

Tryska horaka

&
Vymena trysky horakov

1. VSetky ovladacie tlacidla na ovladacom
paneli otocte do polohy vypnuté.

2. Uzavrite privod plynu.
3. ZloZte uzaver hordku a teleso hordka.
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4. Odstrante plynové trysky otacanim proti
smeru hodinovych ruciciek. (kl'd¢ 7)

5. Ak je vas vyrobok vybaveny horakom
wok s bo¢nou tryskou, odstrante trysku
pomocou klG¢a cislo 7.

Na niektorych hordkoch varnych

@ dosiek je tryska zakryta kovovou
c¢astou. Pri vymene trysky sa musi
tento kovovy kryt odstranit.

6. Nainstalujte nové plynové trysky. (Uta-
hovaci moment 4 Nm)
7. Skontrolujte vSetky pripojenia, aby ste

sa uistili, ze st nainstalované bezpecne
a spolahlivo.

2. Z uzaveru plynu odmontujte gombik.
3. Na nastavenie nastavovacej skrutky

urovne prietoku pouzite skrutkovaé
spravnej velkosti.

. Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v

smere chodu hodinovych ruciciek. Pri
zemnom plyne by ste mali skrutku raz
otocit proti smeru hodinovych ruciciek

= Normalna dizka priameho plamena
v redukovanej polohe by mala byt 6
az 7 mm.

. Ak je plamen vyssi ako pozadovana

poloha, otocte skrutku v smere hodi-
novych ruciciek. Ak je mensi, otocCte
proti smeru hodinovych ruciciek.

. Kvoli poslednej kontrole dajte horak do

polohy s vysokym plameriom, ako aj do
redukovanej polohy a skontrolujte, ¢i
plamen hori alebo nie.

. Poloha nastavovacej skrutky sa moze

odlisovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vaSom za-
riadeni.

Nové trysky maju svoju polohu vy-
znacenu na obale alebo sa mo6zete
odvolat na tabulku trysiek na stran-
ke.

8. Po pripojeni musite skontrolovat tes-
nost trysiek.

Kym neddjde k nebezpecnej situ-
@ 4cii, nepokusajte sa odstranit uza-

very plynu na horaku. Ak je nutné

vymenit uzévery, musite zavolat za-

1 Skrutka pre nastavenie Urovne prietoku

stupcovi autorizovaného servisu.

Nastavenie zniZzeného prietoku plynu na
uzaveroch platne

1. Zapalte hordk, ktory sa ide nastavit a
otocCte gombikom do znizenej polohy.
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Kontrola netesnosti na tryskach

Pred vykonanim zmeny na produkte sa uis-

tite, ze su vSetky ovladacie gombiky vypnu-

té. Po spravnej zmene trysiek by sa mal pre
kazdu trysku skontrolovat tnik plynu.

1. Uistite sa, Ze je privod plynu do produk-
tu zapnuty, pricom vsetky ovladacie
gombiky stale udrziavajte vo vypnutej
polohe.

2. Kazdy otvor trysky blokujte prstom pé-
sobiacim primeranou silou, aby sa za-
stavil unik plynu, ked' sa zapne zodpo-
vedajuci ovladaci gombik a drzte v
stlacenej polohe, aby sa plyn dostal do
trysky.

&

3. Pripravend mydlovu vodu naneste na
pripojenie trysky malou kefou, ak v
pripade pripojenia trysky unika plyn,
mydlova voda zacne penit. V tomto
pripade trysku dotiahnite primeranou
silou a zopakujte krok 3 znova.

5 Prvé uvedenie do prevadzky

4. Ak pena stale pretrvava, okamzite vy-
pnite privod plynu do produktu a zavo-
lajte autorizovaného servisného za-
stupcu alebo technika s licenciou. Ne-
pouzivajte produkt, kym do produktu
nezasiahne autorizovany servis.

&

&

Skér ako zacénete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

5.1 Prvé nastavenie casovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny Cas. Ak ho nenastavite, v nie-
ktorych modeloch rury nebudete
moct varit.

o |3
iU

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo %%, aby ste
aktivovali pole minut.

1. Pri prvom spusteni rdry bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol (.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

®O.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘QGD@@

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-

ty.
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5. Potvrdte dotykom tlacidla (© alebo 4 .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol © .

Ak nie je nastaveny prvy ¢asovac,
@ "12:00" a symbol (5 budu nadalej
blikat a rira sa nespusti. Aby vasa
rura fungovala, musite potvrdit den-
ny ¢as nastavenim denného casu
alebo dotykom tlacidla (©, ked je
na displeji "12:00". Neskor mozete
zmenit nastavenie denného Casu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

ot

nia.

V pripade vypadku pradu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je po-

trebné ho znova nastavit.

5.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

6 Pouzivanie platne

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spdlia a
vyCistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvy$siu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rdry [» 74]". V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rira vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rary, ocisti-
te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou hub-
kou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace prostried-
ky mozu sposobit poskodenie povrchu. Po-
Cas Cistenia nepouzivajte abrazivne ¢is-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

6.1 Vseobecné informacie o pouziti
varnej dosky

VSeobecné upozornenia

+ Hrnce a panvice postavte tak, aby ich rac-
ky neboli nad horakmi, pre zabranenie ich
prehriatiu.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené
a l'ahko vyklapatelné hrnce/panvice.

) ]

v 2 2 4

+ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. M6-
Ze dojst k poskodeniu hrncov a spotrebi-
Ca.

+ Nezapalujte horaky bez hrnca alebo hrn-
cov/panvic na prislusnom horaku.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

+ Ak pracujete na varnych doskach bez hr-
nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZzdy po kazdom tkone vy-
pnite varné dosky.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MoZete tak zabranit vy-
lievaniu jeddl z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neumiestfujte pokrievky hrncov a panvic
na horaky/zony.

+ Umiestnujte hrnce tak, ze ich vycentrujete
na hordky/zoény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny horak/zénu, neposuvajte ho
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smerom k pozadovanému horaku; radsej
ho najskor zdvihnite a potom polozte na
druhy horak.

« Velkost hrncov/panvic musi zodpovedat
velkosti plamena. Nastavte plynové
plamene tak, aby nevycnievali zo dna hrn-
cov/panvic a hrnce/panvice umiestnite
na drziak hrnca ich vycentrovanim. Na
zakrytie viac ako jedného horaka ne-
pouzivajte velké panvice/hrnce.

Odporticané velkosti hrncov/panvic

Typ horédka varnej dosky

Priemer hrnca - cm

Pomocny horak 12-18
Oby¢ajny horak 18 -20
Rychly horak - Wok hordk 22-24

Nepouzivajte hrnce, ktoré presahujui vyssie
uvedené rozmery. Pouzivanie vacsich pan-
vic / hrncov, ako je uvedené, moze sposobit
otravu oxidom uholnatym a prehriatie okoli-
tych povrchov a gombikov. Navyse, ak je
povrch na varenie vasho produktu skleneny,
doéjde k prehriatiu na tomto povrchu a k po-
Skodeniu vyrobku. Pouzivanie mensich pan-
vic / hrncov médze spdsobit popaleniny v
dosledku plameriov.

6.2 Prevadzka varnych dosiek

Ovladaci gombik varnej dosky

el Poloha vypnutia
& Maly plamen: Najnizsi prikon plynu
@ Velky plamen: Najvy$si plynovy vykon

Varnu dosku mozete ovladat pomocou
ovladacich gombikov varnej dosky. Kazdy
gombik ovlada prislusny horak. Ktory horak
ovlada, mozete odvodit zo symbolov na
ovladacom paneli.

Pri vypnuti (horna poloha) nie je horak po-
hanany plynom. Po zapaleni hordka mozete
varit nastavenim hladiny plynu na gombiku.
Nastavte pozadovany vykon varenia zarov-
nanim gombika s prislusnym symbolom.

Zapalenie plynovych horakov
v Plynové horaky sa zapaluju ovladacimi
gombikmi.
1. Stlacte gombik horaka.

2. Stlacte gombik a ho otoéte proti smeru
hodinovych ruciciek k symbolu velkého
plamena.

3. Svyslednou iskrou sa plyn zapali.

4. Po pociatocnom zapaleni drzte gombik
stlaceny po dobu 3-5 sekind.

5. Ak sa plyn po stlaceni a uvol'neni gombi-
ka nezapali, zopakujte rovnaky postup
stlacenim gombika na 15 sekund.

Ak sa hordk nezapali do 15 sekind,
@ uvolnite tlacidlo. Pred dal§im poku-
som pockajte aspon 1 mindtu.

Hrozi riziko nahromadenia plynu a
vybuchu!

6. Upravte pozadovanu uroven vykonu.
Vypnutie plynovych horakov

Prepnite gombik horaka do vypnutej polohy
(hore).
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Ak dbjde k neumyselnému uha-
@ seniu plamenov horéka, vypnite
ovladaci gombik horaka. Nepoku-

$ajte sa horak znovu zapalovat naj-
menej 1T mindtu.

Bezpecnostny mechanizmus vypinania
plynu

Ako preventivne opatrenie proti vyfuknutiu
v dbsledku pretecenia horakov varnej dosky
zacne pracovat bezpecnostny mechaniz-
mus, ktory okamzite vypne plyn.

1 Bezpecnostné vypinanie plynu

7 Pouzivanie riry

Pre aktivaciu bezpecnostného mechanizmu
vypinania plynu podrzte ovladaci gombik
po zapaleni varnej dosky stlaceny este 3-5
sekund.

Po zatvoreni skleneného horného
@ veka alebo jeho odstraneni z vyrob-
ku sa prudenie plynu do horakov
varnej dosky prerusi. Z tohto dovo-
du nemozete pouzivat horaky var-
nej dosky, ked' je skleneny vrchny
kryt zatvoreny alebo odstraneny z

vyrobku.

7.1 Vseobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednt Cast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade méze
déjst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30 minut).
Ak peciete naprogramovanim casovaca ru-
ry, na konci ¢asu pecenia sa chladiaci venti-
lator vypne spolu so vSetkymi funkciami.
Cas chodu chladiaceho ventildtora nemoze
urcit pouzivatel. Zapina a vypina sa auto-
maticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rary sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po urCitom ¢ase vypne.

7.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

« Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59 minut.
V pripade vypadku pridu sa program zru-
§i. Budete musiet preprogramovat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Na uloZenie nastaveni treba
chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny Cas nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecCenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci ¢as.

+ V pripadoch, ked' je nastaveny Cas vare-
nia alebo ¢as ukonc&enia varenia; mozete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla(® .
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Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlac¢idlo zniZenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia
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Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol ¢asu ukonéenia pecenia *

o

: Symbol alarmu
: Symbol jasu

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

=[Fb @ D¢

: Symbol teploty
() : Symbol drovne hlasitosti
: Symbol zamku dveri *

*LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi byt
k dispozicii vo vasom produkte.

Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktort cheete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urcitu
teplotu, rdra zacne pracovat.

Vypnutie rary

Raru moézete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnutej
(hornej) polohy.

Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzZite pri

zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol § . Ked teplota v ru-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rura sa automaticky nevyp-
ne, pretoze sa rucné varenie vykonava
bez nastavenia ¢asu. Varenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
Ceni pripravy jedal rdru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do polohy vypnuté (hornad).

Varenie nastavenim casu varenia;

Ruru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim ¢asu varenia na ¢asovaci.

1. Vyberte prevadzkovu funkciu varenia.

2. Dotknite sa tlacidla {©, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (O pre ¢as varenia.

S Mrrr
(.

© ® & 6

"

Po nastaveni funkcie prevadzky a

@ teploty mozete nastavit ¢as varenia
na 30 mindGt dotykom tlacidla @
priamo pre rychle nastavenie Casu
varenia a zmenit ¢as pomocou
tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

®/O.

SK /94




O M-

L0 0 @
4

& ®

| &
Q)

Q@@@@‘

Cas varenia sa prvych 15 minlt pre-
@ dlZuje o T mindtu, po 15 mindtach

sa pred|zuje o 5 minut.

4. Vlozte jedlo do rury a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vas$a rdra zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote. Na-
staveny ¢as pecenia za¢ne odpo-
Citavat a na displeji sa zobrazi
symbol § . Ked teplota v rdre do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného Casu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec), bli-
ka symbol (O a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk znie dve minaty.
Stlacenim l'ubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa zastavi
a na displeji sa zobrazi denny cas.

= Na displeji sa zobrazi symbol & a za-
Cne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
Ceni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked' je nastavené blokovanie
tlacidiel, Casovac vyda zvukovy signal a
blikd symbol 3.

Ak uvolnite tlacidlo pred koncom
odpoditavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zamok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla casovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napajania.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rura za-
¢ne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funkéného gombika do (vypnutej)
polohy "0".

7.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo-
Zete chranit ¢asovac pred ruenim.

1. Klepnite na tlacidlo, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo, az kym z obrazovky
nezmizne symbol .

= Symbol & zmizne z displeja a blokova-
nie tlaCidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mozete tiez pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rary.
Pouziva sa na varovné tcely. Napriklad mé-
zete pouzit alarm, ked chcete v urc¢itom
Case otocit jedlo v rure. Hned ako vyprs$i na-
staveny cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

Maximalny Cas alarmu moze byt 23
@ hodin 59 mindt.

1. Dotykajte sa £} , kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla 2\ .
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2. Nastavte pozadovany ton pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

® /.

10 1
2\ [

NG
4

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol Q a na displeji sa
zacne odpocitavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucasne, na obrazovke sa
zobrazi krats$i ¢as.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol L) a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stla¢enim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny ¢as.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete ¢as
alarmu. Klepnite na tlac¢idlo ©, az kym
sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00".

2. Mozete tiez zrusit alarm dotykom tlacid-
la 2 po dlhia dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Klepnite na tlacidlo {¢, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol «».

b-01°
oo o Q & &
4

oo o o @
‘@

3. Dotknite sa tlacidla {6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Suprava hlasi-
tosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dotknite sa tlacidla {6 na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa dot-
kli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie jasu
sa po chvili aktivuje.

Zmena denného casu

Na rure mdzete zmenit ¢as dna, ktory ste
predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo {¢%, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol (9.

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|
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3. Dotknite sa tlacidla ¢© alebo ¢, aby ste
aktivovali pole minut.

inln

fuiny
m
Q‘@@@rﬁ

4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

8 Vseobecné informacie o peceni

o |1JCo
]y

oo o g
L

& ®

5. Potvrdte dotykom tlacidla ( alebo {¢% .

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (© .

V tejto Casti ndjdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

8.1 Vseobecné upozornenia tykajice
sa pecenia v rire

+ Pri otvarani dvierok rary pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hortca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.

+ Intenzivna para vznikajica pocas pecenia

moze v dosledku rozdielu teplot vytvérat
na vnatornom a vonkajSom povrchu rdry
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

+ Hodnoty teploty a ¢asu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rry
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rdre, mdze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

« Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-

ného receptu, sa mdzete odvolat na
podobné jedld uvedené v tabulkach vare-
nia.

Pouzivanie dodaného prisluSenstva vdam
zabezpedi najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

Mastny papier, ktory budete pouZivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nddoby preteka-
ju, mozu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. Pouzivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odpori¢anu spravnu
policku. PocCas pecenia nemerite polohu
polic.

8.1.1 Pecivo a potraviny v rire

Vseobecné informacie

Pre dobry vykon pecenia odporid¢ame po-
uzivat prislusenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

Ak je v tabul'ke varenia odporucané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rury
az po predhriati.

Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

Stav tepelnej Upravy potravin sa méze li-
Sit v zavislosti od mnoZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.
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+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecCenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu peéenia pri-
blizne o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte ¢as pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajucou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrabka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo omac-

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o

10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac¢ vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolac¢a spéleny, poloZte ho na
spodnu policu, zniZte teplotu a predizte

Cas pecenia.

Navrhy na pecenie s jednym plechom

ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prili$ velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovnomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Koldé na plechy |>tendardny plech  |Homné a spodné 5 180 30..45
ohrievanie
Kola& vo forme Forma na tortu na |Ohrievanie ventila- 2 180 35 45
droétenom grile ** |torom
Kolégiky ftandardny plech HOfne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 2 150 25 35
torom
Okruhla tortova
forma s prieme- |, < 2 spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . SP 2 160 30..45
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ o anie ventilé-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 160 30..40
R torom
svorkou na drote-
nom grile **
Kolagiky Plech na pegivo * |1OM€ aspodné |4 170 25..40
ohrievanie
Kolagiky Plech na pegivo * |ONrievanie ventild- |, 170 20..30
torom
Listkové cesto | otendardny plech  |Homé a spodné |, 200 30 ... 45
ohrievanie
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

Cas pecenia (min)
(cca)

Listkové cesto | S1andardny plech: Homeé a spodné 1, 200 30..45
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 200 30..40
cou ventilatora
Listkové cesto | >randardny plech S)':g'ﬁ;’a“'e ventila-|, 180 35..45
Buchta ftandardny plech ;?rrir;t\-:-laamsgodne 2 200 20 .35
Buchta ftandardny plech tcz)f:(r)le:/ame ventila- 3 180 20 .30
Cely chlieb Standardny plech gﬁr'i';s:ms?d“e 3 200 30..45
Cely chlieb ftandardny plech tOOI:(r)nrar:/ame ventila- 3 200 30 . 40
Sklenend / kovova
obdlznikova nado- |Horné a spodné
Lasagne ba na drotenom |ohrievanie 2alebo3 200 80 .45
grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, - jHorné a spodné |, 180 60..75
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
, . kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kola¢ ] 2 170 50..70
priemer 20 cm na |torom
droétenom grile **
Pizza ftandardny plech gr?rrirésaanisepodne 2 220 10 .25

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
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Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

4-Plech na pecivo
*

torom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
2-Standardny

Kolagik plech * Ohrievanie ventila- 2.4 150 25 40

Y 4-Plech na pegivo [torom
*
2-Standardny
-~ plech * Ohrievanie ventild-

Kolaciky 4-Plech na pegivo [torom 2-4 170 25..35
*
1-Standardny

Listkové cesto |0 Ohrievanie ventild-|, 180 35..45
4-Plech na pegivo [torom
*
2-Standardny
plech * . . i

Buchta Ohrievanie ventild- |, _, 180 20..30

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

8.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citro-
novou S$tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky mésa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 minatami

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rure priblizne 10 minat. Stava z mésa sa
lepsie rozloZi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku Uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

varenia.
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
. <& . Spodné / horné 15 minuaty 250/
tsgﬁlila( E?ekl)'))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g cou ventilatora 190
. . & . Spodné / horné o
Jahnacie kolienko |Standardny plech ohrievanie pomo- |3 15 minuaty 250/ 110 .. 120
(1,5-2 kg) * i~ max, po 170
cou ventilatora
Drétené mreze * Spodné / horné
J podné / horné -
Vyprazané kura | jeden plech . ; . 15 minuty 250/
(1,82 kg) oloitepna spod- ohrlevan!e’pomo 2 max, po 190 60 ... 80
PO oy p cou ventilatora
nu policku.
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

Cas pecenia (min)
(cca)

Drétené mreze *

Vyprazanékura | jeden plech Ohrievanie ventila- 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2kg) polozte na spod- [torom
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprézané kura | jeden plech Funkcia .3D" 2 15mindty 250/ | o5
8-2 kg 5 X max, po
(1,8-2kg) poloZte na spod ! 190
nu policku.
o & . Spodné / horné 25 minaty 250/
ko;rcacma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- |1 max, po 180 ... 150 .. 210
9 cou ventilatora 190
. & . 25 minuty 250/
ﬁ"‘)’rcac'”a (55 Standardny plech |g i 3p- 1 max, po180..  |150..210
g 190
Drotené mreze *
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- |3 200 20..30
p‘?'“ff{ l’(‘a spod- | cou ventilétora
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Je?evn plech g Funkcia ,3D" 3 200 20 ... 30
polozte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.
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8.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri
grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,
ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula
atd.).

VsSeobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tiez neumiestnujte
prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide o
najhortcejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary. Hortice povrchy méZu sposobt
popaleniny!

Klucové body grilu

+ Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hriibky a hmotnosti.

+ Kusy uréené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drétend grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozloZzite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

+ V zavislosti od hribky grilovanych kiuskov

sa Casy grilovania uvedené v tabulke mo-
Zu lisit.

+ Posunte dréteny gril alebo droteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v rd-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rury na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Grilovaci stol

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drotené mreze 250 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35

Zg)s'”g (tefacie m& | pyptens mreze 4 250 20...30

Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25

Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30

Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vsetkych grilovanych jeddl sa odporica predhriat rdru na 5 mindt.
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Slabé grilovanie pomocou ventilatora

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Slabé grilovanie
Ryby Dr6tené mreze pomocou ventila- (4 200 30..35
tora
Slabé grilovanie
Kuracie kusky Drotené mreze pomocou ventild- |4 250 25..35
tora
Fasirka (telacie Slabé grilovanie
mé&so) - 12 Ciast- |Drotené mreze pomocou ventild- |4 250 30..40
ka tora
Drotené mreze - g1 arilovanie
Steak (cely) / Ros- [Jeden plech omocgou ventila- |3 15 mindty 250, po 90 . 110
tenka (1kg) poloZte na spod- {)ora 180 .. 190
nu policku.

Misy odporuicané v tejto tabulke grilovania nepredhrievajte.

8.1.4 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ul'ahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné

Ustavy.

Navrhy na pecenie s jednym plechom

Tabulka na varenie testovacich jedal

svorkou na dréte-
nom grile **

ohrievanie

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Krehkg pecivo Standardny plech Hor'ne a ;podne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . . . . . |drétenymi polica-
Krehke’ pecivo Standardny plech |Ohrievanie ventila- |y -3 140 15925
(sladké pecivo)  |* torom
Pri modeloch bez
drotenych polic :2
Kolagiky ftandardny plech H0|ine a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 9 150 25 35
torom
Okruhla tortova
forma s prieme- |, 14 o spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so P 2 160 30..45
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Okruhla tortova
forma s prieme- | o\ e anie ventils-

Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 160 30..40

N torom

svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla cierna

Jablkovy kolag  |Kovovéforma, - |Horné a spodné |, 180 60 .. 75
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Okruhla cierna

Jablkovy kolag kqvova forma, Ohrievanie ventila- 9 170 50 70
priemer 20 cm na [torom
droétenom grile **

P pripade kazdého jedla sa odportc¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo
*

torom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
2-Standardny

|eCh * . . e

Kol&giky P Ohrievanie ventild-|, _, 150 25..40
4-Plech na pecivo |torom
*
2-Standardny

. v. Iech * . . AL
Krehké pecivo p Ohrievanie ventila 2.4 140 15 25

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

FaSirka (tefacie m&- |1, +on¢ mreze 4 250 20 ..30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U v8etkych grilovanych jedal sa odpordca predhriat riru na 5 mindt.

9 Udrzba a cistenie

9.1

VsSeobecné upozornenia
+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mézu spésobt

Vseobecné informacie o Cisteni

+ Nenandsajte Cistiace prostriedky priamo

na hortce povrchy. MézZe to sposobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke

popaleniny!

dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabréni

SK /104



sa ich spaleniu pri neskorsom pouziti
produktu. Tym sa predlzuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa Casto sa vyskytujuce
problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujuce amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstranovanie skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a mékkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvys$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.
Neumyvajte ziadnu stcast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Pre varné dosky:

Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-
kovy pretlak a olej, mézu spdsobit trvalé
Skvrny na varnych doskach a sucastiach
varnych zon, vSetky pretecené tekutiny
vyCistite ihned' po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

Horak typu Wok pouzivané pri vysokych
teplotach mézu zmenit farbu. To je nor-
malne.

Premiestnenie riadu méze sposobit kovo-
vé stopy na drziakoch. Neposuvajte pan-
vice a hrnce po povrchu.

+ KedZe uzavery varnych zén prichadzaju
do priameho styku s ohfom a su vystave-
né vysokym teplotam, je zmena a strata
farby v ¢ase normalna. Pocas pouzivania
varnej dosky to nespdsobuje problém.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejlcich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéti nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom

zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej

operdcii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejici alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handri¢kou a

tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim pros-

triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mliecne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny mézu po dihej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned' vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuju, Ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred &istenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mozete I'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
[» 108]".)
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+ V pripade pretrvavajucich Skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.
Katalytlcke povrchy

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny riry sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportc¢a vymenit diely.
Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. Mézu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebi¢ ocistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

« Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mo6zu nabuduce po-
Skodit povrch skla.

« Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

+ Skvrny od vapnika (zIté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Gistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

« Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy
+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-

te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handric¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a

drsné cCistiace prostriedky. M6zu po-
$kodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov

produktu nezostali vihké a saponatové. V
opacnom pripade moze na tychto
spojoch déjst ku korozii.

9.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

9.3 Cistenie varnej dosky
Cistenie plynovych horakov

1.

Pred Cistenim varnej dosky vyberte z
varnej dosky drziaky hrncov, Ciapky
horaka a hlavy.

Vycistite povrch varnej dosky podla od-

porucani uvedenych vo v§eobecnych in-
formaciach o Cisteni podla typu povrchu
(smaltovany, skleneny, nerezovy atd).

Ocistite komoru horaka handri¢kou na-
mocenou v saponate alebo makkou ne-
Skrabajucou kefkou. Zaistite, aby nezos-
tali zvysky jedla.

Ocistite zapal'ovacie svieCky a tepelné
¢lanky (u modelov so zapalovanim a te-
pelnymi prvkami) dobre vyZzmykanou
handrickou. Potom osuste Cistou han-
drickou. Dbajte na to, aby svieCka a te-
pelny prvok boli Gplne suché.

Po kazdej operdcii oCistite Ciapky a
hlavy hordkov Cistiacim prostriedkom a
potom ich osuste.

Pokial ide o trvalé Skvrny, udrzujte Ciap-
ky a hlavy horaka v saponatovej vode
alebo teplej mydlovej vode najmenej 15
mindt. Cistite nekovovym a neskrabaju-
cim Stetcom.
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7. Mozete pouzit Cistiace prostriedky Qu-
ick & Shine na vnutorné Casti rury a grily,
ktoré sa pouzivaju na smaltované povr-
chy a su odporucané autorizovanymi
servismi, najma na trvalé skvrny na
smaltovanych uzaveroch horakov.

8. Pocas ich Cistenia sa nedotykajte uzave-
rov horakov agresivnymi Cistiacimi pros-
triedkami, ako su napriklad prostriedky
na Cistenie vnatornych Casti rary, odvap-
novace, moze to sposobit zmenu farby.

9. Po kazdej operacii vycistite drziaky hrn-
ca saponatovou vodou a jemnou ne-
Skrabajucou kefkou, a potom ich osuste.

10.Ak su horéky a drziaky hrncov namo-
cené, mozu sa v dosledku tepla vyskyt-
nut trvalé vapenné skvrny. Pred pouzi-
tim sa uistite, Ze su vysusené.

11.Poskladajte v poradi hlavy horakov,
Ciapky a drziaky hrncov.

12.Pri umiestnovani drziakov na hrnce sa
uistite, ze su v strede horakov. V
modeloch s kolikmi pripevnite koliky na
platni horaka k otvorom pre koliky na dr-
Ziakoch hrncov.

Montaz casti horaka

1. Po vycisteni hordkov umiestnite diely
podla obrazka.

2. Nasadte hlavu horaka tak, aby precha-
dzala svieCkou horéka (4). Otocte hlavu
horaka doprava a dolava, aby ste sa
ubezpecili, ze je usadena v komore hora-
ka.

3. Na hlavu horéka poloZte kryt horaka.

Viecko hordka

Hlava hordka
Komora horaka

AW N =

Zapalovacia sviecka (u modelov so zapalova-
nim)

9.4 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlhkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opathom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

9.5 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych

v Casti "VSeobecné informacie o Cisteni"

podla typov povrchov vo vasej rure.
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Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v Casti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred Cistenim boc¢nych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formdcie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za boénu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

%@L

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

- N W B o

9.6 Easy Steam cistenie

Umoznuje l'ahké ¢istenie necistot (ktoré

nezostdavaju dlhy cas), ktoré st zmé&kcené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ri-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rary.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rary.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
@ vanu vodu. Pouzivajte len hotovu

vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné

Casticové roztoky.

3. Nastavte rdru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 15 mindt.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vihkou Spongiou alebo handri¢kou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moze pred-
stavovat riziko popalenia. Pri otvarani
dvierok bud'te opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handri¢kou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa ocakava, ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rary, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry moéze po otvo-
reni dvierok rury kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-
Z4ciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenz&cii vo vntri rdry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po poufziti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste

I

L

9.7 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontéze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
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"Demontaz dvierok rary" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok”. Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mézu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rdry ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace

prostriedky, kovové Skrabky, drote-

nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podl'a modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

8K

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

"

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a l'avého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zasuvke zéave-
su.

9.8 Odstranenie vnitorného skla
dveri riry

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa
moze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

X

N

Odstrante plastovy komponent pripev-
neny na hornej ¢asti prednych dveri tak,
ze ho potiahnete k sebe.
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vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste suchou handrickou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rury vy-
menit podla nasledujucich ¢asti.

Vymena lampy rary

VsSeobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku urazu elektrickym
pridom, pred vymenou lampy riry odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rdra vychlad-
ne. Hordce povrchy mézu spésobt popa-
leniny!

+ Tato rdra je napdjana Ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rdry st k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento

1 Vndtorné sklo 2% Vnitorné sklo (nemu- vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
si byt k dispozicii pre

3. Ako je zndzornené na obrdzku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

vas vyrobok) triedy G. ,
+ Poloha lampy sa moze lisit od polohy zo-

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2), brazenej na obrazku.

zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-  + Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je

jenie (2). vhodna na pouZitie pri osvetfovani doma-
5. Prvym krokom preskupenia dverf je cich miestnosti. Ucelom tejto lampy je

opétovna montaz vnitorného skla (2). pomolct pouzivatelovi vidiet potravinar-

Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby ske vyrobky. ) ,

sa stretol so skosenym okrajom . Swet!dla'pouzllte v tomto_ vyrobku musia

plastového otvoru. (Ak ma vés vyrobok odolavat extrémnym fyzikalnym pod-

vnitorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi mienkam, napriklad teplotdm nad 50 °C.

ktory je najblizsie k najvnutornejsiemu 1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

sklu (1). 2. Odstrante skleneny kryt otocenim proti
6. Pri opatovnej montazi najvnutornejSieho smeru hodinovych rugigiek.

skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu

stranu skla umiestnili na druhé vnitorné N

sklo. Je velmi dolezité, aby sa spodné \

rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so ™

spodnymi plastovymi drazkami. ’

=",

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k

ramu, kym sa neozve "cvaknutie’. 3. Ak je lampa rdry typu (A) zndzornend na

9.9 CQistenie lampy riry obre:xzku nizsie, qtoéte Iampulrury podl'a
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymerte ju za novd.

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
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4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
2. Odstrante drotené police podla popisu.

10 Riesenie problémov

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa rary typu (A) zndzornend na
obrazku nizsie, otocte lampu riry podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymerite ju za novd.

5. Opaét nasadte skleneny kryt a drotené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-

mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

« Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavujua kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové casti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

- Poistka méze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, ¢i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovladdacom paneli nefunguji. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Kontrolka rdry moéze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rary.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymernite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny Cas. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymerite poistky alebo ich znova ak-
tivujte.
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Neexistuje Ziadna iskra zapalovania.

+ Neexistuje ziadny prad. >>> Skontrolujte
poistky v poistkovej skrinke.

+ Nastavenie ¢asu nebolo vykonané. >>>
Nastavte Cas.

Nie je tam Ziadny plyn.

+ Hlavny plynovy ventil je uzavrety. >>> Ot-
vorte plynovy ventil.

+ Plynové potrubie je ohnuté. >>> Nain-
Stalujte plynové potrubie spravne.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do poZzadovanej polohy.
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