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Najprej preberite ta priroénik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlogili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil
proizveden z najsodobnejSo tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate.
Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prironik za uporabo in vse ostale
prilozene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, prilozite tudi priro¢nik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in
informacije v priro&niku za uporabo.

PriroCnik za uporabo se lahko nanasa tudi na druge modele. Razlike med modeli so
navedene v priroCniku.

Pomen simbolov

V priro¢niku za uporabo se pojavijo nasledniji simboli:

Pomembne informacije in napotki o uporabi.
Opozorila na nevame situacije, ki lahko ogrozijo vase zivlienje in lastnino.
Opozorilo na elektricni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

-

Opozorilo na vroCe povrSine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in

okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste
preprecili nevarnosti telesnin
poskodb in poskodb lastnine.
Neupostevanije teh navodil bo
razveljavilo vse garancije.
Splosna varnost

« Otroci, stari 8 let ali ve€ in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzornimi ali dusevnimi
sposobnostmi, brez izkusen;
ali znanja lahko napravo
uporabljajo, samo Ce jih
nadzoruije ali jih je o varni
uporabi naprave in z Njo
povezanimi nevarnostmi
poucila oseba, ki je
odgovorna za njihovo varnost.
Otroci naj se ne igrajo z
napravo. Otroci naj naprave
ne Cistijo in vzdrzujejo brez
nadzora.

« Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjsanimi telesnimi,
cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, brez izkusen;
ali znanja, razen Ce so pod
nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.
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Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

Ce izdelek predate drug
0sebi za namene osebne
uporabe ali uporabe iz druge
roke, ji predajte tudi priroCnik
za uporabo, oznake izdelka in
drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.
Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno
preberite navodila.

Naprave ne upravljajte, Ce je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poskodbe.

Po vsaki uporabi se
prepricajte, da so gumbi za
funkcije izdelka izklopljeni.

Elektricna varnost

Ce je na izdelku napaka, ga
ne smete uporabljati, razen

Ce ga popravi pooblasCena
servisna sluzba. Nevarnost

elektricnega udaral



« |zdelek prikljucCite samo na
ozemljeno vtiCnico/napeljavo
z napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju
“TehniCne specifikacije".
Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektricar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. Nase
podjetje ni odgovorno za
kakrsne koli tezave, nastale
zaradi izdelka, ki ni ozemljen
v skladu z lokalnimi predpisi.

« [zdelka nikoli ne perite tako,
da bi po njem prsili ali polivali
vodo! Nevarnost elektricnega
udaral

« Nikoli se ne dotikajte vtica z
mokrimi rokami! Nikoli ne
izvlecite kabla tako, da bi
drzali za kabel, vedno drzite
za Viic.

« |zdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
CisCenjem in popravilom
odklopiti.

« Ce je napajalni kabel izdelka
poskodovan, ga mora
proizvajalec, serviser ali
podobno usposobliena
oseba zamenjati, da ne pride
do nevarnosti.

« Naprava mora biti
namescCena tako, da jo je
mogocCe popolnoma odklopiti

z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako,
da izvleCete VtiC, ali s
pomocijo stikala, vgrajenega v
fiksno elektricno napeljavo, v
skladu z gradbenimi predpisi.
Med uporabo se zadnja stran
pecice segreje. Zagotovite,
da elektricna povezava ne
pride v stik z zadnjo stranjo,
saj se lahko prikljucki
poskoduijejo.

Pazite, da se napajalni kabel
ne zatakne med vrata pecice
in okvir, prav tako pa ga ne
speljite Cez vroCe povrsine. V
nasprotnem primeru se lahko
izolacija kablov stopi in se
vname, kar lahko povzroCi
kratek stik.

Vsa dela na elektriCni opremi
in sistemih sme opravljati
samo pooblaseno strokovno
osebje.

V primeru okvar izklopite
napravo in jo izkljucite iz
napajanja. Zato izklopite
varovalko doma.

PrepriCajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Previdno,
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ne dotikajte se segretih

elementov. PreprecCite dostop

otrokom, mlajSim od 8 let,
oziroma otroke v blizini
naprave stalno nadzoruite.

vasa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva
alkohola in/ali drog.
Ko v jedeh uporabljate
alkoholne pijaCe, bodite zelo
pozorni. Alkohol pri visokin
temperaturah izhlapi in lahko
povzroCi pozar, saj se lahko
ob stiku z vroCimi povrSinami
vname.
« V blizino naprave ne
postavljajte vnetljivin
materialov, saj se stranice

med uporabo lahko segrejejo.

» Naprava se med uporabo
segreje. Previdno, ne
dotikajte se segretin
elementov v notranjosti
pecice.

» Ne blokirajte zraCnih odprtin.

« V pecici ne segrevajte zaprtih
ploCevink in steklenih
kozarcev. Tlak, ki nastane v
ploCevinki/kozarcu, lahko
povzroCi eksplozijo.

» Neposredno na dno pecice
ne odlagajte pekacCev, posod
ali aluminijaste folije.
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Naprave ne uporabljajte, Ce je

NakopicCenje toplote bi lahko
poskodovalo dno pecice.

« Za CiSCenje stekla vrat pecice

ne uporabljajte mocnih
abrazivnih Cistil ali ostrin kovin,
sqj lahko opraskajo povrsino
ali unicijo stekla.

« Za CiSCenje naprave ne

uporabljajte parnih Cistilnikov,
sqj lahko povzrocijo elektricni
udar.

« (Funkcije se razlikujejo glede

na model naprave.)

Mrezno reSetko in pekac
pravilno namestite na mrezne
police

Pomembno je, da resetko
in/ali pekac pravilno
namestite na polico. ReSetko
ali pekac potisnite med 2
vodili in se prepriCajte, da je
dobro namescen, preden
nanj nalozite jedi (prosim,
glejte naslednjo sliko).




« Ne uporabljajte naprave brez
stekla na sprednjih vratih ali
Ce je steklo razbito.

» Ko v vroCo pecico vstavljate
ali iz nje odstranjujete jed,
vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

» Papir za peko polozite v
lonec ali na dodatek za
pecico (pekac, reSetka itd.)
skupaj s hrano in nato vse
skupaj vstavite v predhodno
segreto pecico. Odstranite
odvecCne dele papirja za peko,
ki segajo Cez pekac ali lonec,
ter tako preprecite nevarnost
dotikanja grelnih elementov
pecice. Papirja za peko nikoli
ne uporabljajte pri
temperaturi, ki je vi§ja od
oznacene vrednosti za papir
za peko. Papirja za peko ne
polagajte neposredno na dno
pecice.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo luci se prepricCajte,
da je napajalni kabel naprave
izkljuCen oziroma da je
odklopnik izkloplien, da se

izognete morebitnemu
elektricnemu udaru.

« Naprave ne smete namestiti
za dekorativnimi vrati, ker se
lahko prevecC segreje.

Za pozarno zanesljivost

naprave;

 PrepriCajte se, da je VtiC
prikljuCen v vticnico, da ne
pride do nastanka isker.

» Ne uporabljajte
poskodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temvecC
uporabljajte samo originalni
kabel.

 PrepriCajte se, da na vticnici,
na katero je priklju¢ena
naprava, ni tekocCine ali vlage.

Namen uporabe

« Naprava je namenjena
uporabi v gospodinjstvu.
Uporaba v komercialne
namene ni dovoljena.

« POZOR: Naprava je
namenjena le kuhanju. Ne
uporabljajte je v druge
namene kot na primer gretje.

« Naprave ne uporabljajte za
gretje kroznikov pod zarom,
na roCaje ne obesajte brisaC
ali krp za posodo itd., prav
tako je ne uporabljajte v
grelne namene.
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« Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradli
neustreznega namena
uporabe ali nepraviine
uporabe.

« Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, pecenje, pecenje
mesa in pecenje mesa na
zaru.

Varnost otrok

» OPOZORILO: Dostopni deli
se lahko med uporabo
segrejejo. Otroci naj se ji zato
ne priblizujejo.

» Embalazni material je lanko
nevaren za otroke. Otroci na;
se embalaznemu materialu
ne priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala
odstranite v skladu z
okoljskimi standardii.

« ElektriCne naprave so
nevarne za otroke. Otroci na;
se ne priblizujejo napravi med
njenim delovanjem in ne
dovolite, da bi se igrali z njo.

« Nad napravo ni dovoljeno
hraniti predmetov, po katerin
lahko sezejo otroci.

» Ko s0 vratca odprta, na njin
ne polagajte tezkih
predmetov in ne dovolite, da
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bi na njin sedeli otroci. To bi
lahko povzrocilo, da se
pecica prevrne ali da se vratni
zgibi poskodujejo.
Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in od-
stranjevanjem odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEO
(2012/19/EV). Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne elektri¢ne in
elektronske opreme (OEEOQ).

|zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogocCe ponovno
uporabiti in so primemi za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.
Odstranjevanje embalaze

e Embalaza je nevarna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanije reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jih z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.



P Sploéne informacije
Pregled

Nadzorna plosca
Roca;

Sprednja vratca
Polozaji polic
Sredinski pekad
Lucka

[©)JG) NN\ O

foatrotostofofon

14 13 12 11 10

1 Indikator temperature/teze

2 Zaslon funkcij

3 Indikator tekoCega Casa

4 Zaslon besedila

5 Simboli menija nastavitev

6 Gumb zaCetek/konec pecenja

7 Gumb izbira menija za
(pol)pripravijeno hrano

8 Gumb za Cas in nastavitve

9 Gumb za potrditev

10 Gumba gor/dol (menijski korak)
(Izbira menija)

*

7 Zgorniji grelni element
8 Motor ventilatorja za zgorniji predel

(za plo€evino)

9 Motor ventilatorja za spodnji predel

(za plo€evino)

9 8 7 6

11 Gumb za nastavitev
temperature/teze/ojacevalnik
12 Tipka za izbiro predela pecice
13 Tipka za izbiro funkcije *
14 Gumb VKLOP/IZKLOP
Prisotna pri pecicah, ki so
opremljene s funkcijami za
samodejno ¢isCenje, pamni
konvektomat in mikrovalovno

pecico.
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Vsebnost embalaze

Prilozeni pripomocki se lahko
razlikujejo glede na model
proizvoda. Vas proizvod morda ne
vsebuje vseh pripomockov, ki so
opisani v navodilih.

1.Navodila za uporabo
2.Standarden pekac
Uporablja se za pecivo, zamrznjena
zivila in velike peCenke.

3.Globok pekaé
Uporablja se za pecivo, velike peCenke,
socne jedi in za zbiranje mascobe
med pecCenjem.

4.Mrezni Zzar
Uporablja se za prazenje, z njim pa
tudi lahko postavite jed, ki jo boste
pekli, praZzili ali kuhali v narastkih na

zeleno polico.
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5.Mrezno reSetko in pekad pravilno
namestite na iztegljive police
(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas
izdelek ne vkljuuje.)
S pomodjo iztegljivih polic lahko brez
tezav namestite in odstranite pekace
in mrezno resetko.
Ko uporabljate peka¢ in mrezno
reSetko skupaj z iztegljivimi policami,
se prepriCajte, da so zatiCi na zadniji
strani iztegljive police namesceni proti
robovom mrezne reSetke in pekaca.




Tehnicne specifikacije

Napetost/frekvenca 220-240V ~ 50 Hz

Skupna elektri¢na poraba 3,5 kW

Tip kabla / prerez min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Zunanje mere (visina/Sirina/globina)

595 mm/594 mm/567 mm

Mere namestitve (viSina/Sirina/globina)

**590 ali tipko 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Glavna pecica

Ve&namenska pecica - Pecica z
dvojnim predelom

Notranja lu¢

15/256 W

2.2 KW

Elektricna poraba zara
#

Osnove: Podatki na energijski oznaki elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Vrednosti so doloCene pri obiCajni
obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijami ventilacijskega

segrevanja (Ce so na voljo).

Razred energijske ucinkovitosti je doloCen v skladu z naslednjo prednostjo,
glede na to, Ce ima naprava ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-
ventilatorjem, 2-Turbo pocasno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-Zgornje/spodnje
ventilacijsko segrevanje, 5-Zgormije in spodnje segrevanje.

*%

Glejte. Instalacija, stran 12.

Tehni¢ne specifikacije se lahko
spremenijo brez predhodnega
obvestila v namene izboljSave
kakovosti izdelka.

Podatki navedeni v tem priroCniku

so demonstrativni in morda
popolnoma ne ustrezajo vasemu
izdelku.

Vrednosti navedene na oznakah
izdelka ali v drugih prilozenih
dokumentih so pridobljeni v
laboratorijskih pogojih pod
ustreznimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske
pogoje naprave, se te vrednosti
lahko razlikujejo.
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K] Instalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen

strokovnjak v skladu z veljavnimi predpisi.

V nasprotnem primeru garancija ni
veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poskodbe, ki nastanejo zaradi
poseganja nepooblasCenih oseb in lahko
razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in
elektri¢nih instalacij naprave je
odgovoren kupec.

A Naprava naj bo prikljuc¢ena v
skladu z vsemi lokalnimi plinskimi
in/ali elektri¢nimi predpisi.

Pred namestitvijo preglejte, Ce so
na napravi vidne kaksne
poskodbe. V tem primeru je ne
namescajte.

Poskodovana naprava lahko
ogroza vaso varnost.

Pred namestitvijo

Naprava je namenjena namestitvi v
tovarnisko proizvedenih kuhinjskih
omaricah. Med napravo in kuhinjskimi
stenami ali pohistvom mora biti
zadostna vamnostna razdalja. Glejte sliko
(vrednosti v mm).
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e Povrsine, sinteticni laminati in lepila
morajo biti odporni na toploto (najman;
100 °C).

e Kuhinjske omarice morajo biti v
vodoravnem polozaju in trdno
namescene.

e Ce se pod pedico nahaja predal, mora
biti med predalom in pecico
namescena polica.

¢ Napravo naj prenasata vsaj dve osebi.

e Pri premikanju drzite pecico v rezi za
ravnanje z izdelkom na obeh straneh.

¢ Pred namestitvijo izdelka iz notranjosti
odstranite vse materiale in dokumente.

¢ Kuhinjsko pohistvo mora biti skladno z
merami, navedenimi na sliki v
nadaljevanju. Za zagotavljanje
zadostnega prezraCevanja morate na
zadniji strani kuhinjskega pohistva
izrezati odprtino z merami, navedenimi
na sliki v nadaljevanju.

Naprave ne namestite ob
hladilnike ali zamrzovalne skrinje.
Toplota, ki jo oddaja naprava bo
povecala elektriéno porabo
hladilnih naprav.

Vratc in/ali roCaja ne uporabljajte
za prenasSanje ali premikanje
naprave.



s

* min.

Namestitev in prikljucitev

¢ Napravo je dovoljeno namestiti in
prikljuciti samo v skladu z zakonskimi
dolocili o namestitvi.

Elektriéna povezava

Napravo prikljucite na ozemljen
izhod/linijo, ki je zas&itena z ustreznim
miniaturnim prekinjevalcem elektricnega
tokokroga, kot je doloCeno v tabeli
»TehniCne specifikacije«. Ozemljitev naj

;20

namesti usposobljen elektricar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. Nase podjetje ne
odgovarja za kakrsnokoli Skodo, nastalo
zaradi uporabe naprave brez ustrezne
ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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Prikljucitev naprave na elektricno
omreZje lahko opravi samo
pooblas&ena in usposobliena
oseba. Garancijska doba naprave
se pri€ne po pravilni nastavitvi.
Proizvajalec ni odgovoren za
poskodbe, ki nastanejo zaradi
poseganja nepooblasCenih oseb.

Napajalni kabel ne sme biti spet,
upognjen ali stisnjen oz. ne sme
priti v stik z vro€imi deli naprave.
Ce je napajalni kabel poskodovan,
ga lahko zamenja le usposobljen
elektriCar. V nasprotnem primeru
obstaja nevamost elektricnega
udara, kratkega stika ali pozaral

¢ Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

¢ Vrednosti napajanja morajo ustrezati
podatkom navedenih na tipski etiketi
naprave. Odprite sprednja vratca, da
vidite tipsko etiketo.

¢ Napajalni kabel naprave mora ustrezati

vrednostim, navedenim v tabeli
"Tehni¢ne specifikacije".
Pred deli na elektri¢ni napeljavi
izklopite napravo iz napajanja.
Nevarmost elektriCnega udara!

Napajalni kabel naj po namestitvi
ostane v blizini (ne speljite ga
preko plosce).
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Pri izvajanju oZi¢enja morate
upostevati drzavne/lokalne
elektri¢ne predpise in uporabiti
ustrezno vti¢nico/linijo ter vti€ za
pecico. Ce so modnostne
omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vtica in
vti¢nice/linije, morate izdelek
prikljuciti neposredno prek fiksne
elektricne napeljave brez uporabe
vti€a in vtiCnice/linije.
Napajalni kabel prikljucite v vti¢nico.
Namestitev naprave
1.Pecico potisnite v odprtino, jo
poravnajte in zavarujte, pri tem pa
bodite pazljivi, da ne boste prepognili
ali stisnili napajalnega kabla.

e .

T

Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je
prikazano.

Po namestitvi se prepriCajte, da so vijaki
dovoal;j priviti in da se pecica ne premika.
Ce ni names&&ena skladno z navodili in
Ce vijaki niso dovolj priviti, se lahko
pecica med uporabo prevrne.



Za naprave z ventilatorjem (Morda
je vas izdelek ne vkljuéuje.)

1 Ventilator

2 Nadzorna plos¢a

3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno

omarico, kot tudi sprednjo stran naprave.

Ventilator deluje tudi 20-30 minut
po izklopu pecice.

Ce ste pekli s programiranjem
Casovnika pecice, se bo ob koncu
Casa pecenja skupaj z vsemi
funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadniji preizkus
1.Uporaba izdelka.
2.Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare

naprave

¢ Obdrzite originalen karton naprave in
jo vedno transportirajte v njem. Sledite
navodilom na kartonu. Ce nimate
originalnega kartona, zapakirajte
napravo v zracno folijo ali debel karton
in jo polepite.

¢ \/ notranjost pecice v polozaj pekaCev
vstavite kos kartona, saj boste tako
preprecili, da bi mrezni zar in pekac v
notranjosti pecice poskodovala pecico.
Vrata pecice zalepite na stranske
stene.

¢ Vratc ali ro¢aja ne uporabljajte za
premikanje naprave.

Na napravo ne namescajte
nobenih predmetov in jo postavite
v pokonc&en poloza;.

Preverite splosni izgled naprave,
da bi opazili morebitne poskodbe,
ki so nastale med transportom.
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El Priprave

Nasveti za varcevanje z

elektriéno energijo

Naslednje informacije vam bodo

pomagali uporabljati napravo na varéen

in okolju prijazen nadin;

¢ \/ pecici uporabljajte temne ali
emajlirane posode, saj bo prehod
toplote boljsi.

¢ Med kuhanjem opravite predhodno
segrevanje, Ce je to priporoceno v
navodilih za uporabo ali receptu
kuhanja.

¢ Med kuhanjem se izognite pogostemu
odpiranju vrat pecice.

¢ Ko je mogoce, v pecici skusajte pedi
veC kot eno jed. Na mrezni zar lahko
postavite dve posodi za kuhanje.

1 2

(oo teoto finfo

!
!

14 13 12
Indikator temperature/teze
Zaslon funkcij
Indikator tekoCega Casa
Zaslon besedila
Simboli menija nastavitev
Gumb zacetek/konec pecCenja

Gumb izbira menija za
(pol)pripravijeno hrano

Gumb za ¢as in nastavitve
Gumb za potrditev

11

~N o Ok~ NN =

©
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¢ \eC jedi pecCite eno za drugo. Pedica
bo Ze segreta.

¢ Energijo prav tako prihranite, Ce
izklopite pecico nekaj minut pred
koncem pecCenja. Ne odprite vrat
pecice.

e Zamrznjena zivila odtajajte pred
pecenjem.

¢ Podatke o energetski uCinkovitosti v
skladu z EU 66/2014 najdete na
podatkovni listi izdelka, prilozeni
izdelku.

Prva uporaba
Prva nastavitev ¢asa

R

LI

10 9 8 7 6

10 Gumba gor/dol (menijski korak)
(Izbira menija)

11 Gumb za nastavitev
temperature/teze/ojacevalnik

12 Tipka za izbiro predela pecice
13 Tipka za izbiro funkcije *
14 Gumb VKLOP/IZKLOP



*

Prisotna pri pecicah, ki so
opremljene s funkcijami za
samodejno ¢isCenje, pami
konvektomat in mikrovalovno
pecico.

Nastavite cas

1.0b prvem vklopu pecice se na
zaslonu prizgeta poljie in ® simbol za
uro. Prikazalo se bo »Nastavite tekoCi
Gas«,

mom e

Set day fime

2.Nastavite polie z A/~ .

3.Ponovno se dotaknite I¥] in potrdite
uro.

4.Polje in simbol za minute ® utripa.
Nastavite minute z A/~ . Dotaknite
se [4]in potrdite minute.

N
- (LN
- -+

Set day time

» Zaslon se vrne v nadin pripravijenosti.
Na zaslonu se prikaze le trenutni Cas.

| {0

Nastavitve jezika

Jezik lahko nastavite, le e je pecica v

nacinu pripravijenosti.

1.Ponovno se dotaknite (® tipko , dokler
ne zagledate simbola £ v meniju
nastavitev.

e
SR

o -

Language: English

2.:Z Na zaslonu utripa simbol in prikaze
se moznost nastavitve jezika.

3.Ponovno se dotaknite A/~ tipki , da
izberete zelen jezik.

4.Ponovno se dotaknite [¥] da potrdite
nastavite.

» Zaslon se vrne v nadin pripravijenosti.

Na zaslonu se prikaze le trenutni Cas.

» Ko je zaslon v tem stanju, @ tipk in ®
delujeta le tipki in . Vse dejavnosti lahko
opravite v meniju nastavitev.

V primeru izpada elektrike ali ko je
izdelek izkljuCen in ponovno
vklju€en v napajanje, se ponovno
prikaze meni za nastavitev Casa.
Prvo ¢iscenje izdelka
Dolocena Cistila ali Sistilna
sredstva lahko poskoduijejo
povrSino.
Za CisCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, Cistilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

1.Odstranite ves embalazni material.

2.Z vlazno krpo ali gobo ter s suho krpo
obriSite vse povrSine izdelka.

Prvo segrevanje

Napravo segrevajte priblizno 30 minut,
nato pa jo izklopite. Tako boste izgoreli
in odstranili vsakrsne ostanke izdelave ali
plasti.
Vroce povrsine povzrodijo
opekline!
|zdelek se med uporabo morda
segreje. Vrocih gorilnikov,
notranjosti pecice, grelnikov itd.
se ne dotikajte. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi.
Ko v vro¢o pedico vstavijate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Elektri¢na pecica

1.0dstranite vse pekace in mrezni zar iz
pecice.

2.Zaprite vrata pecice.

3.|zberite statiCen polozaj.
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Zar

1.0dstranite vse pekace in mrezni zar iz
pecice.

2.Zaprite vrata pecice.

3.Izberite najvecjo moc zara. Glejte .

4.Pecica naj deluje priblizno 15 minut.

5.1zklopite zar. Glejte

18/SL

Med prvim delovanjem lahko
oddajanje vonja in dima traja nekaj
ur. To je povsem obicajno.
Prostor naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in vonj. Izognite
se neposrednemu vdihovanju
dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.



B Uporaba peéice

Splosne informacije o peki,

pecenju in pe¢enju na zaru
Vroce povrsine povzrodijo
opekline!
|zdelek se med uporabo morda
segreje. Vrocih gorilnikov,
notranjosti pecice, grelnikov itd.
se ne dotikajte. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi.
Ko v vro¢o pedico vstavijate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Med odpiranjem vratc pecice
bodite previdni, saj lahko uide
para.

Para lahko opece vase roke,
obraz in/ali oci.

Nasveti za pecenje

¢ Uporabite pekacCe z ustreznim
premazom proti sprijemaniju ali
posode iz aluminija oz. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

¢ Povrsino police izkoristite ¢im bolje.

¢ Postavite pekac na sredino police.

e |zberite pravilen polozaj police, preden
vklopite pecico ali zar. Polozaja police
ne spreminjajte, ko je pecica vroca.

¢ Vrata pecice naj bodo zaprta.

Nasveti za peéenje pecenk

e Za boljSi okus lahko celotnega
piS€anca, purana ali velike kose mesa
pred pecenjem zacinite na primer z
limoninim sokom in &rnim poprom.

¢ Meso s kostmi pecite priblizno 15 do
30 minut dlje, kot meso enake velikosti,
vendar brez kosti.

¢ \/sak centimeter debeline mesa
potrebuje 4 do 5 minut pecenja.

¢ Meso naj po peCenju v pedici pociva
priblizno 10 minut. Sok se bo tako
bolje porazdelil po celotni pecenki in
med rezanjem mesa ne bo iztekel.

¢ Ribje meso v posodi odporni na
toploto polozite na srednjo ali spodnjo
polico.

Nasveti za peéenje na zaru
Meso, ribe ali perutnina med peCenjem
hitro porjavi, dobi lepo skorjo in se ne
izsusi. Zrezki, nabodala, klobase, kakor
tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,
kot so paradizniki in Cebula, so posebe;
primerni za pecenje na zaru.

e Zivila, ki jih Zelite pedi na zaru,
porazdelite na mrezni zar ali v pekadu
z mreznim zarom, tako da ne bodo
presegle povrsine grelnika.

e Potisnite mrezni zar ali pekac z
mreznim zarom na zeleno visino v
pedici. Ce pedete na mreznem Zaru,
potisnite peka¢ na spodnjo polico, da
se bodo tam zbirale mas¢obe. Pekad
mora biti take velikosti, da pokriva
celotno obmocdje peCenja na zaru. Ta
pekac morda ni prilozen izdelku.
Cigsenje posode bo laZje, Se boste v
pekad nalili nekaj vode.

Zivila, ki niso primerna za
pecenje, lahko povzrocijo
pozar. Za pecenje uporabljajte
samo zivila, ki so primermna za
pecenje na visokih
temperaturah.

Hrane ne potiskajte v zadnji del
zara. To je najbolj vroci del
zara in mastna hrana bi se
lahko venla.

Uporaba elektricne pecice
I?oloiaji polic

Sest polic je primernih za uporabo v
pecici, tri od teh so v spodnjem delu in
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tri v zgornjem delu. Obstaja Se en kanal
v odprtini, kier bo namesc&en sredinski
pekal (A). Tega kanala ne uporabljajte
kot polico med pecenjem.

- DN OO

Pecete lahko v 4 razli¢nih predelih vase

pecice.
- Zgornii V zgornjem $ AN P Ko zgqrnji predel
[:] predel predelu lahko le ﬂé I- | || I ! deluje, se na
pedete. dl= == I | zaslonu prikazejo
Primeren je za | | }U““ temperatuna
pecenje na zaru ! vrednost, poloza;
in peCenje police, simbol
majhne koliCine pecenja, simbol
hrane. nacina v
pripravijenosti,
simbol za Cas
pecenja in simbol
za koncni Cas
pecenja v tem
predelu.
[:] Spodnji V spodnjem Ko zgornii predel
- predel predelu lahko le deluje, se na
pecete. — zaslonu prikazejo
Primeren je za ﬂ‘i _|| " Iﬁ :PI‘\ temperaturna
pecenje srednje J L -] vrednost, polozaj
velike kolicine police, simbol
hrane. pecenja, simbol
nacina v

pripravijenosti,
simbol za Cas
pecenja in simbol
za koncni Cas
pecenja v tem
predelu.
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[ ] Spodnji- Pecete lahko $ AN pn | Ko spodnji-zgomii
[ zgornii istoCasno v ﬂ.ﬁ l- | Il I ! predel deluje, se
predel spodnje in % —— - na zaslonu
zgornjem ﬂz _|| " Iﬁ Ptl‘\ prikaZzejo
predelu. J L -] temperaturna
Primeren je za vrednost, poloza;
pecenje dveh police, simbol
razlic¢nih jedi. pecenja, simbol
nacina v
pripravijenosti,
simbol za Cas
pecenja in simbol
za koncni Cas
pecenja v tem
predelu.
Enojni veliki V enojnem & AT pn Ko enaojni veliki
. predel velikem predelu ﬂ.ﬁ I— | Il I ! predel deluje, se
lahko pedete. :1-" = =l na zaslonu
Primeren je za 2 prikazejo
pecenije velje d temperaturna
koli¢ine in ved vrednost, poloza;
jedi naenkrat. police, simbol
pecenja, simbol
nacina v
pripravijenosti,
simbol za Cas
pecenja in simbol
za koncni Cas
pecenja v tem
predelu.

na vasi napravi. Te funkcije veljgjo samo
za pecico z enojnim velikim predelom.
V tem razdelku so razlozene vse funkcije

Funkcije pecice
Tukaj prikazano zaporedje nacinov
delovanja se morda razlikuje od prikaza

- Statino (zgornje | IstoCasno sta vklopliena zgornii in

in spodnje spodniji grelec. Pecite le z enim
— segrevanie) pekacem.

Bottom heating Deluje samo spodnji grelec. Primerno

(spodnje je za pice in enakomerno popecene
— segrevanie) jedi s spodnje strani.
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Stati¢no+ventilator
(zgornje/spodnje

Vkloplieni so zgornji in spodniji grelec
ter ventilator (na zadnji steni).

[ -Y,
g
o]

ventilacijsko Ventilator vro€ zrak enakomerno in

segrevanje) hitro razdeli po celotni pedici. Pecite
le z enim pekacem.

Odtajanje Pecica ni segreta. Vkloplien je samo

(ventilator deluje)

ventilator (na zadnji steni). Primerna
za pocasno odtajanje zamrznjenih
zivil v zrnih pri sobni temperaturi in
hlajenje pedenih jedi. Cas, potreben
za odmrzovanje celotnega kosa
mesa, je daljSi kot odmrzovanje mesa
v kosckih.

(3D)

T Ventilacijsko Vkloplien je samo ventilator na zadnii
& pecenje steni. VroC zrak iz ventilacijskega
grelnika se s pomocjo ventilatorja
enakomermo in hitro porazdeli v
pecici. V vecini primerov
predsegrevanje ni potrebno.
o Zgornii Vklopliena sta zgornii grelec in
& grelec+ventilator | ventilator na zadniji steni. Ventilator
— (zgornje bolje razporedi vro¢ zrak, kot Ce je
ventilacijsko vkloplieno samo zgornje segrevanje.
segrevanie)
D Pica IstoCasno sta vklopliena zgornii
& spodnji in ventilator (na zadnji steni).
e Primerno za pecenje pizze.
D VecCdelno kuhanje | IstoCasno sta vklopliena zgomii in
-,

spodniji grelec ter ventilator na zadnji
steni. Pecite le z enim pekadem.

vvvvvvv

Varéni zar

Deluje le notranji del zgornjega grelca
na stropu pecice. Primemo za
pecenje manjse in srednje velike
koli¢ine mesa na zaru.

«««««««

Full grill (moc¢an
zar)

Isto€asno delujeta notranji in zunaniji
del zgornjega grelca na stropu
pecice. Primerno za pecenje srednje
velikih kosov mesa na zaru.
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Zar + ventilator
(zar z
ventilacijskim
segrevanjem)

Isto€asno delujeta ventilator na zadnji
steni ter notranji in zunanji del
zgornjega grelca na stropu pecice.
Ventilator vro¢ zrak enakomerno in
hitro razdeli po celotni pedici.
Primerno za pecCenje srednje velikin
kosov mesa na zaru.

Ohranjanje toplote
Zivil

Namenjena je ohranjanju jedi za dlje
Casa ob primerni temperaturi za
serviranje. Ne uporabljajte za pecenje
hrane.

Varcno
ventilacijsko
segrevanje

Vkloplien je samo ventilator na zadnii
steni. Ce Zelite prihraniti energio,
lahko to funkcijo uporabite namesto
funkcije kuhanja, ki bi jo izvedli z
uporabo ventilacijskega segrevanja
pri temperaturnem razponu 160-
220°C Vendar se bo ¢as pecCenja
malo podaljsal.

Casi pedenja za to funkcijo so v tabeli
'‘Eco Fan Cooking' (var¢no
ventilacijsko segrevanje).

Kuhanje ob nizkih
temperaturah

Zivila se enakomemo segrevajo tako
zgoraj kot spodaj. Primerna je za
poc¢asno kuhanje prazenih /
zapecenih kosov mesa (teletina,
jagnjetina, perutnina itd.) v odprii
posodi pri nizki temperaturi. Ta
funkcija zagotavlja, da je meso socno
in mehko na notraniji strani. Uporabite
higiensko ustrezne vrste mesa. Na
ploS¢i, zaru itd. preobrnemo vse
povrSine mesa v vroco posodo.
Predhodno prazeno/zapeeno meso
s kuhanjem z nizko temperaturo
lahko kuhate dolgo Casa. Pecite le z
enim pekacem.
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Zgornii predel

-
L]

Ventilacijsko
segrevanje
Varcni ventilator
Zgornii
grelec+ventilator
Full grill+fan (moc¢an
zar + ventilator)
Full grill (mocan zar)
Odtajajte
Varcni zar

Spodniji predel

L

Ventilacijsko
segrevanje
Varcni ventilator
Odtajajte
Bottom heating
(spodnje
segrevanje)
Pica

Spodnji-zgornji
predel

Ventilator+ventilator
Modan
zar+ventilator
Odtajanje+odtajanje
Varcni
zar+ventilator
Ventilator+spodnii
grelec
Ventilator+pica

Enojni veliki
predel

Staticno
Static+fan (stati¢no
+ ventilator)
Ventilacijsko
segrevanje
Vecdelno kuhanje
(3D)

Pica
Zgornii
grelec+ventilator
Full grill+fan (moc¢an
zar + ventilator)
Full grill (mocan zar)
Varcni zar
Varcni ventilator
Bottom heating
(spodnje
segrevanje)
Ohranjanje toplote
Zivil
Kuhanje ob nizkih
temperaturah
Odtajajte

24/SL

Tabela funkcij

Tabela funkcij prikazuje funkcije, ki jih
lahko izbirate v pecici, ter njihove
najvecje in najmanjse temperature. Pri
izbiri funkcije se prikaze priporo&ena

temperatura.

Funkcije se razlikujejo glede na
model naprave.

Med nastavljanjem bodo na
zaslonu utripali pripadajoci

simboli.

Program se bo ob morebitnem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno

nastaviti.




Trenutnega Casa ne morete
nastaviti, ko pecica deluje v kateri
koli funkciji ali ko je pecica
nastavljena na polsamodejno ali
samodejno programiranje.

Tudi Ce je pecica izklopliena, lucka
pecice zasveti, ko so vrata pecice
odprta.

Najdaljsi nastavljivi Cas za pecenje
pri vseh polozajih, razen pri
polozaju ohranjanja toplote in
pecenju pri nizkin temperaturah je
iz varnostnih razlogov omejen na

Bottom heating
(spodnje
segrevanie)

40-220

Ohranjanje
toplote Zivil

40-100

Kuhanje ob nizkih
temperaturah

50-150

Odtajajte

Zgorniji predel

6 ur. Ventilacijsko 40-250
A L _ segrevanije
Najdaljsi nastavljivi Cas za pecenje Zgomji 40-280
pri vseh polozajih, razen pri grelec+ventilator
polozaju ohranjanja toplote in Full gril+fan 20-280
pecenju pri nizkin temperaturah je (mocan Zar +
iz varnostnih razlogov omejen na ventilator)
6ur. Full gril (moSan | 40-280
ini veliki predel Zar)
Varcni zar 40-280
Varcni ventilator | 160-220
Stati¢no 40-280 Odtajajte -
Stati¢no + 40-280 Spodnji predel
ventilator
Ventilacijsko 40-250
segrevanije r—
E/eDé)delno kuhanje | 40-250 \S/sgrtgigﬁf 40-250
3 .
Pica 40-280 Plea 40-280
Zgomi 20-280 Varcni ventllgtor 16(_)—220
grelec+ventilator Bottom heating 40-220
Full gril+fan 40280 (spodnje.
(mocan zar + segrgvgnje)
ventilator) Odtajajte -
Full grill (moc¢an 40-280
zar)
Varcni zar 40-280
Var¢ni ventilator | 160-220
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Uporaba kontrolne enote pecice

14 13 12 1"

1 Indikator temperature/teze

2 Zaslon funkcij

3 Indikator tekoCega Casa

4 Zaslon besedila

5 Simboli menija nastavitev

6 Gumb zaCetek/konec pecenja
7

Gumb izbira menija za
(pol)pripravijeno hrano

8 Gumb za Cas in nastavitve

9 Gumb za potrditev

10 Gumba gor/dol (menijski korak)
(Izbira menija)

11 Gumb za nastavitev
temperature/teze/ojacevalnik

12 Tipka za izbiro predela pedice

13 Tipka za izbiro funkcije *

14 Gumb VKLOP/IZKLOP

* Prisotna pri pecicah, ki so
opremljene s funkcijami za
samodejno ¢isCenje, pami
konvektomat in mikrovalovno
pedico.

Simboli zaslona:

E[k Simbol za hitro segrevanje

(ojacevalnik)
[ Simbol ¢asa pecenja
= Simbol Casa konca pecenja*

26/SL

10 9 8 7 6

Simbol alarma

Simbol za nacin v
pripravljenosti

Simbol za pecenje

Simbol tekoCega Casa
Simbol za nastavitve

Simbol za ohranjanje toplote
Zivil

Simbol za odtajanje

Simbol za zaklep

Simbol za odprta vratca
Simbol za nastavitev svetlosti
Simbol za nastavitev glasnosti
Simbol za nastavitve jezika
Simbol sonde za meso *

Funkcije se razlikujejo glede
na model naprave.

Uporaba pecice z enim predelom
Navodila za uporabo

Med ro&nim delovanjem bo po izbiri
funkcije in temperature pecica delovala
neodvisna od ¢asa pecenja. Pedica se
po kon¢anem Casu pecenja ne bo
samodejno izklopila. Izklopiti jo mora
uporabnik.

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite
trenutni €as, se zaslon pecice vrne v
nacin pripravljenosti. Na zaslonu se
prikaze le trenutni Cas.

oY ?b
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1.0Odstranite sredinski pekac¢ iz pecice.
Le ko odstranite sredniji pekac, bo
Casovnik pecice deloval v nastavitvi
pecenja v enojnem velikem predelu.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
® tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v enojnem velikem predelu.

* [60]"(@] | {0

to Fan Hing

4.|zberite zeleno funkcijo peCenja z
dotikom A/ .

o

5.Ce Zelite spremeniti temperaturo, se
enkrat dotaknite , ‘C da pridete do
zaslona za nastavitev temperature. ’
Na zaslonu utripa simbol in prikaze se
besedilo »Temperaturas.

Br| e | HIO

Temperature 1

6.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom [] tipke .

7.Za nastavitev ojacevalnika dvakrat
pritisnite gumb °C in vklopite nastavitev
ojacevalnika. Na zaslonu se pojavi
opozorilo »Ojacevalnik pasiven« EIE in
simbol.

8.pritisnite kateri koli gumb ~ ali A za
vklop funkcije ojaCevalnika. Na zaslonu
se pojavi opozorilo »Ojacevalnik
vklopljen« EIE in simbol. Potrdite
nastavitev z dotikom [,

Ko je ojaCevalnik nastavljen,
pecica deluje pri najvedji modi, da
doseZe nastavljeno temperaturo.
Ko pecica doseze nastavljeno

temperaturo, €@ simbol ugasne.
Nastavitev ojacevalnika je
vklopljena za funkcije, med
katerimi =@ je prikazana, ko C se
dvakrat dotaknete gumba .
9.Jed polozite v pecico in zaprite vratca.
10.Ce sta funkcija in temperatura
primerni, se dotaknite tipke Pl za dve
sekundi in zacénite s peCenjem.
PecCenje se za¢ne in na zaslonu se
prikaze »Pecenje«.

= (80T (=] | W0
| Cooking |

» PecCica se segreje na nastavijeno
temperaturo.

ﬂ Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo, M
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.

Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratcas.

11.Po kon¢anem postopku pec¢enja se
ponovno dotaknite tipke Pl za dve
sekundi in konCajte pecenie.

“ (180 Te] | 0
Paused |

Polsamodejno delovanje

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite
trenutni €as, se zaslon pecice vrne v
nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.
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V polsamodejnem nacinu lahko

nastavite asovno obdobje delovanja

pecice (Cas peCenja).

1.0Odstranite sredinski pekac¢ iz pecice.
Le ko odstranite sredniji pekac, bo
Casovnik pecice deloval v nastavitvi
pecenja v enojnem velikem predelu.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
@ tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v enojnem velikem predelu.

* [B0]"(@] | {0

to Fan Hing

4.|zberite zeleno funkcijo peCenja z
dotikom A/~ .

Ko je ojaCevalnik nastavljen,
pecica deluje pri najvedji modi, da
doseZe nastavljeno temperaturo.
Ko pecica doseze nastavljeno

temperaturo, =8 simbol ugasne.
Nastavitev ojacevalnika je
vklopljena za funkcije, med
katerimi =8 je prikazana, ko C se
dvakrat dotaknete gumba .
9.Za Cas pecenja enkrat pritisnite tipko ,
(® da se pomaknete na »Gas pedenja«
na besediinem zaslonu. Pl Istodasno
utripa simbol .

* M@ | 10

Cook time
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Fan heating |

5.Ce Zelite spremeniti temperaturo, se
enkrat dotaknite , °C da pridete do ,
zaslona za nastavitev temperature.
Na zaslonu utripa simbol in prikaze se
besedilo »Temperaturas.

= Nan] el | HIO

Temperature

10.Ponovno se dotaknite A/s~ in
nastavite zeleni Cas pecenja ter

Ko nastavite as kuhanja, Il bo
simbol nenehno svetil.

11.Jed polozite v pecico in zaprite
vratca.

12.Ce so funkaija, temperatura in ¢as
primerni, se dotaknite tipke DIl za 2
sekundi in zacénite s peCenjem.
PecCenje se za¢ne in na zaslonu se
prikaze »Pecenje«.

6.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom [ tipke .

7.Za nastavitev ojacevalnika dvakrat
pritisnite gumb °C in vklopite nastavitev
ojacevalnika. Na zaslonu se pojavi
opozorilo »OjaCevalnik pasiven« =@ in
simbol.

8.pritisnite kateri koli gumb ~ ali A za
vklop funkcije ojaCevalnika. Na zaslonu
se pojavi opozorilo »Ojacevalnik
vklopljen« s[k in simbol. Potrdite
nastavitev z dotikom [,

28/SL
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» Pecica se bo segrela na nastavljeno
temperaturo in jo obdrzala do izbranega
Casa konca pecenja.

0 Vsi segmenti simbola notranje
temperature pecice se vklopijo, M

ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.



Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratcas.

13.Po konCanem peCenju se na
zaslonu prikazeta besedili »Dober
tek« tipk in in »Pritisnite start za
nadaljevanje«, zaslisali pa boste signal
alarma.
14.Za izklop signala alarma pritisnite
kateri koli gumb. Pecica se samodejno
izklopi.
15.Ce Zelite, da pedica e naprej deluie,
pritisnite tipko Pl za 2 sekundi. Pegica
bo nadaljevala s pecenjem za
nedoloCen Cas.
Ce Zelite polsamodejni program
izkljuciti po tem, ko ste ga
nastavili, ponovno nastavite ¢as
pecenja. Ce Zelite, lahko pedico
izklopite tudi z dotikom U tipke .

Samodejno delovanje (Ta funkcija je

izbirna. Morda je va$ izdelek ne

vkljuéuje.)

V samodejnem nacinu delovanja lahko

nastavite €as peCenja in Cas konca

pecenja.

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite

trenutni €as, se zaslon pecice vrne v

nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.

1.0Odstranite sredinski pekac¢ iz pecice.
Le ko odstranite sredniji pekac, bo
Casovnik pecice deloval v nastavitvi
pecenja v enojnem velikem predelu.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
® tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v enojnem velikem predelu.

* [B0]"(@] | {0

to Fan Hing

4.|zberite zeleno funkcijo pecenja z
dotikom A/~ .

= [ ] | 1]
Fan heating |

5.Ce Zelite spremeniti temperaturo, se
enkrat dotaknite , °C da pridete do
zaslona za nastavitev temperature. °C
Na zaslonu utripa simbol in prikaze se
besedilo »Temperaturas.

= (o] e | OO

Temperature \

6.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom 1 tipke .

7.Za nastavitev ojacevalnika dvakrat
pritisnite gumb “C in vklopite nastavitev
ojacevalnika. Na zaslonu se pojavi
opozorilo »Ojacevalnik pasiven« a& in
simbol.

8.pritisnite kateri koli gumb s ali A za
vklop funkcije ojaCevalnika. Na zaslonu
se pojavi opozorilo »Ojacevalnik
vklopljen« aﬂk in simbol. Potrdite
nastavitev z dotikom I,

Ko je ojaCevalnik nastavljen,
pecica deluje pri najvecji moci, da
doseZe nastavljeno temperaturo.
Ko pecica doseze nastavljeno

temperaturo, a& simbol ugasne.
Nastavitev ojacevalnika je
vklopljena za funkcije, med
katerimi aﬂk je prikazana, ko C se
dvakrat dotaknete gumba .
9.Za Cas pecenja enkrat pritisnite tipko ,
O® da se pomaknete na »Cas
pedenja« na besedilnem zaslonu. Pl
Isto€asno utripa simbol .
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10.Ponovno se dotaknite A/ iN
nastavite zeleni Cas pecenja ter

Ko nastavite as pecenja, Pl bo
simbol nenehno svetil.

11.Za konéni Cas pecenja se v kratkih
intervalih dotikajte , (® dokler se na
besedilnem zaslonu ne pojavi
»Kondni Gas pedenja«. 2 Istodasno
utripa simbol .

BTl | 0

Cook end fime

12.Ponovno se dotaknite A/~ in
nastavite Zeleni konéni Cas pecenja ter
potrdite nastavite z dotikom gumba.
Ko nastavite kondni ¢as pecenja, =l
bo simbol nenehno svetil.

13.Jed polozite v pecico in zaprite
vratca.

14.Ce so funkcija, temperatura, &as in
koncni Cas pecenja primemi, se
dotaknite tipke Pl za 2 sekundi in
zacnite s peCenjem.

» » Na zaslonu se bo prikazalo

sporogilo »V pripravijenosti«. Casovnik

pecice samodejno izraCuna Cas zaCetka

pecenja, tako da odsteje nastavijen Cas

pecenja in Casa konca pecenja.

15.I1zbran nacin delovanja se vklopi, ko
nastopi Cas zaCetka pecenja. Na
zaslonu se prikaze »Peenje«, pecica
pa je segreta na nastavijeno
temperaturo. To temperaturo vzdrzuje
do konca Casa pecCenja. Lucka pecice
sveti dolocen Eas med pecenjem.

ﬂ Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo,
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.
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Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratcas.

16.Po konCanem peCenju se na
zaslonu prikazeta besedili »Dober
tek« tipk in in »Pritisnite start za
nadaljevanje«, zaslisali pa boste signal
alarma.
17.Za izklop signala alarma pritisnite
kateri koli gumb. Pecica se samodejno
izklopi.
18.Ce Zelite, da pedica e naprej deluie,
pritisnite tipko Pl za 2 sekundi. Pegica
bo nadaljevala s pecenjem za
nedoloCen Cas.
Ce Zelite polsamodejni program
izkljuciti po tem, ko ste ga
nastavili, ponovno nastavite ¢as
pecenja. Ce Zelite, lahko pedico
izklopite tudi z dotikom L\ tipke .

Uporaba pecice samo z zgornjim

ali spodnjim predelom

Navodila za uporabo

Med ro&nim delovanjem bo po izbiri

funkcije in temperature pecica delovala

neodvisna od ¢asa pecenja. Pedica se

po kon¢anem Casu pecenja ne bo

samodejno izklopila. Izklopiti jo mora

uporabnik.

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite

trenutni €as, se zaslon pecice vrme v

nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.

1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.

Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.
2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
O tipke za dve sekundi.



3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v zgornjem predelu.

zacne in na zaslonu se prikaze
»Pecenje«,

“ ] el O
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Fan heating
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Cooking

» PecCica se segreje na nastavijeno

4.Ponovno se dotaknite & enkrat, da

vklopite spodniji predel pecice.
®simbol se bo prikazal zraven
vkloplienega predela pecice. Koraki za
nastavitev temperature in peenja za
spodniji in zgornji predel pecice so enaki.
(Na slikah je spodnja pecica prikazana
kot izbrana.)

&
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Fan heating

ﬂ Vedno, ko se dotaknete tipke B

se vsaki¢ vklopijo samo spodniji
predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel.

5.|zberite zeleno funkcijo peCenja z
dotikom A/ .

@ . !
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6.Ce Zelite spremeniti temperaturo, se
enkrat dotaknite , °C da pridete do
zaslona za nastavitev temperature. ’
Na zaslonu utripa simbol in prikaze se
besedilo »Temperaturas.

- '
o le i |

7.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom 4] tipke .

8.Jed polozite v pecico in zaprite vratca.

9.Ce sta funkcija in temperatura primerni,
se dotaknite tipke Pl za dve sekundi
in zaCnite s pecenjem. Pecenje se

temperaturo.
ﬂ Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo, M
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.

Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratcas.
10.Po kon¢anem postopku pecenja se

ponovno dotaknite tipke Pl za dve
sekundi in konCajte pecenie.

. p
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Paused

Ko za pecenje uporabliate samo
zgornii ali spodnji predel, naj bo
neuporablieni predel prazen, saj
se tudi ta segreje.

Polsamodejno delovanje

V polsamodejnem nacinu lahko

nastavite asovno obdobje delovanja

pecice (Cas peCenja).

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite

trenutni €as, se zaslon pecice vrne v

nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.

1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.

Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
® tipke za dve sekundi.
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3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v zgornjem predelu.

B & | 40
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Fan heating |

4.Ponovno se dotaknite & enkrat, da
vklopite spodniji predel pecice.
™ simbol se bo prikazal zraven
vkloplienega predela pecice. Koraki za
nastavitev temperature in peenja za
spodniji in zgornji predel pecice so enaki.
(Na slikah je spodnja pecica prikazana
kot izbrana.)

A

ﬂ Vedno, ko se dotaknete tipke &

se vsaki¢ vklopijo samo spodniji
predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel.

5.|zberite zeleno funkcijo peCenja z
dotikom A/ .

1 !
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6.Ce Zelite spremeniti temperaturo, se
enkrat dotaknite , °C da pridete do
zaslona za nastavitev temperature. ’
Na zaslonu utripa simbol in prikaze se
besedilo »Temperaturas.

. '
51D

7.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom 4] tipke .

8.Za Cas pecenja enkrat pritisnite tipko ,
(2 da se pomaknete na »Gas pedenja«
na besediinem zaslonu. Pl Istodasno
utripa simbol .

Temperature |
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9.Ponovno se dotaknite A/ in
nastavite zeleni Cas pecenja ter

Ko nastavite as pecenja, Pl bo
simbol nenehno svetil.

10.Jed polozite v pecico in zaprite
vratca.

11.Ce sta funkcija in temperatura
primerni, se dotaknite tipke Pl za dve
sekundi in zacénite s peCenjem.
PecCenje se za¢ne in na zaslonu se
prikaZe »Pecenje«. ™ simbol ugasne,
medtem ko se na zaslonu DIl prikazejo

simboli .
] [@] | 0

Eﬁl[lt ™ Cooking 00:30

» Pecica se bo segrela na nastavljeno
temperaturo in jo obdrzala do izbranega
Casa konca pecenja.

ﬂ Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo, ﬂ
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.

Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali

= simbol za »odprta vratcas.

12.Po konCanem pecenju se na
zaslonu prikazeta besedili »Dober
tek« tipk in in »Pritisnite start za
nadaljevanje«, zaslisali pa boste signal
alarma.

13.Za izklop signala alarma pritisnite
kateri koli gumb. Pecica se samodejno
izklopi.

14.Ce Zelite, da pedica e naprej deluie,
pritisnite tipko Pl za 2 sekundi. Pegica



bo nadaljevala s pecenjem za
nedoloCen Cas.

Ko za pecenje uporabliate samo
zgornii ali spodnji predel, naj bo
neuporablieni predel prazen, saj
se tudi ta segreje.

Ce Zelite polsamodejni program
izkljuciti po tem, ko ste ga
nastavili, ponovno nastavite ¢as
pecenja. Ce Zelite, lahko pedico
izklopite tudi z dotikom WL/ tipke .

Samodejno delovanje (Ta funkcija je

izbirna. Morda je va$ izdelek ne

vkljuéuje.)

V samodejnem nacinu delovanja lahko

nastavite €as peCenja in Cas konca

pecenja.

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite

trenutni €as, se zaslon pecice vrne v

nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.

1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.

Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
0) tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v zgornjem predelu.

(Na slikah je spodnja pecica prikazana
kot izbrana.)

i
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Fan heating

ﬂ Vedno, ko se dotaknete tipke B
se vsaki¢ vklopijo samo spodniji
predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel.
5.|zberite zeleno funkcijo pecenja z
dotikom A/ .
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Fan heat.+bottom

6.Ce Zelite spremeniti temperaturo, se
enkrat dotaknite , °C da pridete do
zaslona za nastavitev temperature. ?
Na zaslonu utripa simbol in prikaze se
besedilo »Temperaturas.

1
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7.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom ] tipke .

8.Za Cas pecenja enkrat pritisnite tipko ,
© da se pomaknete na »Cas
pedenja« na besedilnem zaslonu. Pl
Istoasno utripa simbol .

il
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4.Ponovno se dotaknite & enkrat, da
vklopite spodniji predel pecice.
™simbol se bo prikazal zraven
vkloplienega predela pecice. Koraki za
nastavitev temperature in peenja za
spodniji in zgornji predel pecice so enaki.

9.Ponovno se dotaknite A/ in
nastavite zeleni Cas pecenja ter

Ko nastavite as pecenja, Pl bo
simbol nenehno svetil.

10.Za konéni Cas pecenja se v kratkih
intervalih dotikajte , (® dokler se na
besedilnem zaslonu ne pojavi
»Kondni das pedenja«. 2 Istodasno
utripa simbol .
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11.Ponovno se dotaknite A/~ in
nastavite Zeleni kon¢ni Cas pecenja ter
potrdite nastavite z dotikom gumba.
Ko nastavite kondni ¢as pecenja, =l
bo simbol nenehno svetil.

12.Jed polozite v pecico in zaprite
vratca.

13.Ce so funkeija, temperatura, &as in
koncni Cas pecenja primemi, se
dotaknite tipke Pl za 2 sekundi in
zacnite s peCenjem.

» » Na zaslonu se bo prikazalo

sporogilo »V pripravijenosti«. Casovnik

pecice samodejno izraCuna Cas zaCetka

pecenja, tako da odsteje nastavljen Cas

pecenja in Casa konca pecenja.

14.I1zbran nacin delovanja se vklopi, ko
nastopi Cas zaCetka peCenja, na
zaslonu se prikaze »Peenje«, pecica
pa je segreta na nastavijeno
temperaturo. To temperaturo vzdrzuje
do konca Casa pecCenja. Lucka pecice
sveti dolocen Eas med pecenjem.

ﬂ Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo,
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.

Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratcas.

15.Po konCanem pecenju se na
zaslonu prikazeta besedili »Dober
tek« tipk in in »Pritisnite start za
nadaljevanje«, zaslisali pa boste signal
alarma.

16.Za izklop signala alarma pritisnite
kateri koli gumb. Pecica se samodejno
izklopi.
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17.Ce Zelite, da pedica e naprej deluie,
pritisnite tipko Pl za 2 sekundi. Pegica
bo nadaljevala s pecenjem za
nedoloCen Cas.

Ko za pecenje uporabliate samo
zgornii ali spodnji predel, naj bo
neuporablieni predel prazen, saj
se tudi ta segreje.

Ce Zelite polsamodejni program
izkljuciti po tem, ko ste ga
nastavili, ponovno nastavite ¢as
pecenja. Ce Zelite, lahko pedico
izklopite tudi z dotikom (L tipke .

Uporaba zgornjega in spodnjega
predela pecice isto¢asno
Navodila za uporabo
Med ro&nim delovanjem bo po izbiri
funkcije in temperature pecica delovala
neodvisna od ¢asa pecenja. Pedica se
po kon¢anem Casu pecenja ne bo
samodejno izklopila. Izklopiti jo mora
uporabnik.
Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite
trenutni €as, se zaslon pecice vrne v
nacin pripravljenosti. Na zaslonu se
prikaze le trenutni Cas.
1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.
Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.
2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
O tipke za dve sekundi.
3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v zgornjem predelu.

B (2] | 1]

B Fan heating




ﬂ Vedno, ko se dotaknete tipke B

se vsaki¢ vklopijo samo spodniji

predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel.

4. Vklopite oba predela, tako da se
dvakrat B dotaknete tipke . ™ simbol
se bo prikazal zraven posameznega
predela pecice.

=

I

&

I

Temperature

8.Ce Zelite spremeniti temperaturo
spodnjega dela pecice, vklopite zaslon
temperature za spodniji del z dotikom
tipke . Simbol spodnje pedice ™ bo

“ [60] Te] | {0

EI:Ib {1 Fan heating |miFon heating 3

" B

F
T
": []t ™ Eyll grill fl Fan heating

zasvetil.
(=] |00

5.Dotaknite se A/~ in izberite ustrezno
funkcijo pe¢enja med tistimi, ki so
nastavljene za oba predela pecice. Na
primer, Ce zelite pedi na zaru v
zgornjem predelu in pecivo v
spodnjem predelu, lahko izberete
funkcijo zar & ventilacijsko segrevanie.
Ko ste izbrali funkcijo, lahko
posamezno nastavite »Temperaturo«
in tipk in »Cas pe&enja« za vsak predel
pedice. Za te nastavitve ™ bo utripal
simbol aktivnega predela peCenja.

* s T | O
B FiFuIIgrlllm Fan heating ‘\

6.Ce Zelite spremeniti temperaturo
zgornjega dela, se enkrat dotaknite , C
da pridete do zaslona za nastavitev
temperature zgornje pecice. Na
zaslonu temperature izbranega
predela pecice °C bo utripal simbol in
prikazalo se bo besedilo
»Temperaturax.

* el E I

7.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom &1, °C simbol nenehno sveti in
™ simbol aktivnega predela peCenja
utripa.

Temperature |

9.Ponovno se dotaknite °C da pridete do
zaslona za nastavitev temperature
spodnje pecice. Na zaslonu
temperature izbranega predela pecice
°Cbo utripal simbol in prikazalo se bo
besedilo »Temperaturas,

© il L] HID

10.Nastavite Zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom &1, °C simbol nenehno sveti in
™ simbol aktivnega predela peCenja
utripa.

Ce Zelite spremeniti temperaturno
nastavitev, medtem ko istoCasno
uporabljate zgornji in spodnii
predel, je razlika med predeli
lahko najve¢ 80°C, saj bo
temperatura enega predela
vplivala na drugega.
11.Jed polozite v pecico in zaprite
vratca.
12.Ce sta funkcija in temperatura
primerni, se dotaknite tipke DIl za dve
sekundi in zacénite s peCenjem.
PecCenje se za¢ne in na zaslonu se
prikaZe »Pecenje«. ™ simbol ugasne,
medtem ko se na zaslonu DIl prikazejo
simboli .

Temperature |
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IE 5 {1 Full grill fw] Fan heating

ﬂ Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo,
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.

Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratca«.
13.Po kon¢anem postopku pec¢enja se

ponovno dotaknite tipke Pl za dve
sekundi in konCajte pecenie.

EIL

I

85

o]

el 1 HID

/™ Eull grill jm] Fan heating

Polsamodejno delovanje

V polsamodejnem nacinu lahko

nastavite asovno obdobje delovanja

pecice (Cas peCenja).

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite

trenutni €as, se zaslon pecice vrme v

nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.

1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.

Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
® tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v zgornjem predelu.

ﬂ Vedno, ko se dotaknete tipke B

se vsaki¢ vklopijo samo spodniji

predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel.

4. Vklopite oba predela, tako da se
dvakrat B dotaknete tipke . ™ simbol
se bo prikazal zraven posameznega
predela pecice.

= (& (=] | 0
": []t ™ Fan heating wiFan heating |

5.Dotaknite se A/~ in izberite ustrezno
funkcijo pe¢enja med tistimi, ki so
nastavljene za oba predela pecice. Na
primer, Ce zelite pedi na zaru v
zgornjem predelu in pecivo v
spodnjem predelu, lahko izberete
funkcijo zar & ventilacijsko segrevanie.
Ko ste izbrali funkcijo, lahko
posamezno nastavite »Temperaturo«
in tipk in »Cas pe&enja« za vsak predel
pedice. Za te nastavitve ™ simbol
aktivnega predela peCenja utripa.

= 250

&

I

TIHD

| Foll grill el _Fan heating

6.Ce Zelite spremeniti temperaturo
zgornjega dela, se enkrat dotaknite , °C
da pridete do zaslona za nastavitev
temperature zgornje pecice. Na
zaslonu temperature izbranega
predela pecice °Cbo utripal simbol in
na prikazalo se bo besedilo
»Temperaturax.

P07 1400

IE Db Tomperature |

B [e] | HIO

i Fan heating |
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7.Nastavite zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom &, °C simbol nenehno sveti in
™ simbol aktivnega predela peCenja
utripa.
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8.Ce Zelite spremeniti temperaturo
spodnjega dela pecice, vklopite zaslon
temperature za spodniji del z dotikom
tipke . Simbol spodnje pedice ™ bo

SON

= T
IE[]t \. ™ Full grill | Fan heating

9.Ponovno se dotaknite °C da prldete do
zaslona za nastavitev temperature
spodnje pecice. Na zaslonu
temperature izbranega predela pecice
°Cbo utripal simbol in na prikazalo se
bo besedilo »Temperaturac.

M
ik Em.! HiD ;

10.Nastavite Zeleno temperaturo z
dotikom A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdlte temperaturo z
dotikom 1. °C simbol nenehno sveti in
™ simbol aktivnega predela peCenja
utripa.

Ce Zelite spremeniti temperaturno
nastavitev, medtem ko istoCasno
uporabljate zgornji in spodnii
predel, je razlika med predeli
lahko najve¢ 80°C, saj bo
temperatura enega predela
vplivala na drugega.
11.Za Cas pecenja vkloplienega

spodnjega predela pecice se enkrat

dotaknite guma , (© da se pomaknete

na »¢as pecenja« na besedilnem

zaslonu. Isto¢asno utripajo Pl simboli .

4
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12.Ponovno se dotaknite A/~ in
nastavite zeleni Cas pecenja ter
potrdite nastavite z dotikom 1] tipke .
Ko nastavite as pecenja, Pl bodo
simboli nenehno svetili na zaslonu.

13.Za Cas kuhanja drugega zgornjega
predela najprej vklopite predel z
dotikom []. ™ simbol zgornjega
predela utripa. Nato se ponovno
dotaknite tipke , © da se pomaknete
na »¢as pecenja« na besedilnem
zaslonu. Istogasno utripajo Pl simboli .

14.1zberite zelen Cas pelenja za zgornii
predel z dotikom tipk A/~ in potrdite
s/z ¥1tipke . Ko nastavite ¢as pecenja
zgornjega predela, [Pl bodo simboli
nenehno svetili na zaslonu.

15.Jed polozite v pecico in zaprite
vratca.

16.Ce so funkcija, temperatura in ¢as
primerni, se dotaknite tipke Pl za 2
sekundi in zaénite s peCenjem.
Pedenje se zaéne in ™ simbol ugasne,
medtem ko se na zaslonuP prikazejo
simboli .

Nastavljen ¢as peCenja bo prikazan na

koncu besedilnega zaslona. Prikazan je

preostali ¢as pecenja.

“ B¢ (@] | 10
":5 ™™ Full rill . Fn heoting 00:30/
» Pecica se bo segrela na nastavljeno

temperaturo in jo obdrzala do konca
Casa kratkega pecenja.

0 Vsi segmenti simbola notranje

temperature pecice se vklopijo, M
ko pecica doseze nastavljeno
temperaturo.

Ko odprete vratca pecice, se na
zaslonu prikaze opozorilo in/ali
simbol za »odprta vratcas.
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17.Po konCanem Casu kratkega pecenja
se na zaslonu prikaZeta besedili
»Dober tek« tipk in in »Pritisnite start
za nadaljevanje«, zasliSite pa signal
alarma.
18.Po kon¢anem Casu pecCenja, vzemite
jed iz pec€ice. Ko ponovno zaprete
vratca pecice, se bo pecenje v
drugem predelu z daljSim Casom
kuhanja nadaljevalo.
19.Po konCanem postopku daljSega
pecCenja se na zaslonu prikazeta
besedili »Dober tek« tipk in in
»Pritisnite start za nadaljevanje«,
zasliSali pa boste signal alarma.
20.Za izklop signala alarma pritisnite
kateri koli gumb. Pecica se samodejno
izklopi.
21.Ce Zelite, da pedica Se naprej deluje,
pritisnite tipko Pl za 2 sekundi. Pegica
bo nadaljevala s pecenjem za
nedoloCen Cas.
Ce Zelite polsamodejni program
izkljuciti po tem, ko ste ga
nastavili, ponovno nastavite ¢as
pecenja. Ce Zelite, lahko pedico
izklopite tudi z dotikom \LJ za 2
sekundi.

Izklop elektri¢ne pecice
Ponovno se dotaknite (D za 2 sekundi in
izklopite pecico.
Uporaba zaklepa
Ce Zelite preprediti uporabo pedice,
vklopite funkcijo zaklepa.
Zaklep lahko uporabljate, ko je
pecica v nacinu pripravljenosti.

Vklop zaklepa

1.Ponovno se dotaknite ® v kratkih
intervalih se dotikajte tipke , dokler s
ene prikaze »Zaklep pasivens,

o

Yoy lock atve LR
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» 23 Simbol utripa.

2.Za vklop funkcije zaklepa se dotaknite
katerega koli gumba A/~ enkrat
zasveti. Zaklep se vklopi in na zaslonu
se prikaze »Zaklep vkloplien«.
simbol $e naprej utripa.

3.Ponovno se dotaknite i da potrdite
nastavite.

» Besedilo izgine in I simbol nenehno

sveti.

Razen tipk A/~ ostali gumbi ne
delujejo, ko je vklopliena funkcija
zaklepa.

Izklop zaklepa

1.Za izklop funkcije zaklepa se dotaknite
katerega koli gumba A/~ enkrat
zasveti. Na zaslonu se prikaze
»Zaklep pasiven.,

nastavite.

LU

Koy lock passive 8%

» Zaklep je izkloplien in simbol =1 na
zaslonu ugasne.
Uporaba ure kot alarma
Casovnik naprave lahko uporabljate za
katera koli opozorila ali opomnike, razen
programa pecenja.
Alarm ne vpliva na funkcije pecice.
Uporablja se samo kot opozorilo.
Uporaben je na primer, ¢e Zelite hrano v
pecici ob doloCenem &asu obrniti. Ko
nastavljen Cas potece, vas bo alarm
opozoril s signalom.
Najdaljsi Cas do vklopa alarma je
23 ur in 59 minut.

Za nastavitev alarma:

oooo

A




1.Ponovno se dotaknite (& v kratkih
presledkih pritisnite , dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol . £\ simbol
zacne utripati

2.Ponovno se dotaknite A/ in
nastavite zeleni Cas pecenja ter
potrdite nastavite z dotikom [ tipke .
L\ ko nastavite &as alarma, simbol $e
sveti.

3.Alarm se vklopi, ko poteCe Cas alarma.

4.7a izklop alarma pritisnite katero koli
tipko.

Za preklic alarma:

1.Ponovno se dotaknite & v kratkih
intervalih se dotikajte tipke , dokler £
se simbol ne prikaze na zaslonu.

2.Dotaknite se \ tipko , dokler Na
zaslonu se prikaze »00:00«, potrdite
nastavitev z dotikom [ tipke .

» Alarm je preklican in £\ simbol ugasne.

Nastavitev svetlosti

Svetlost lahko nastavite, le Ge je pedica

v nacinu pripravljenosti.

1.Ponovno se dotaknite @ v kratkih
intervalih se dotikajte tipke , dokler se
na zaslonu ne prikaZe »Svetlost«. 3%
Na zaslonu utripa simbol .

LU

Brightness 5

2.Pecica ima 5 stopnje svetlosti, in sicer
1, 2, 3, 4in 5. Ponovno se dotaknite
~/~ tipki, da izberete Zeleno stopnjo.

nastavite.
Ko je pecica izklopliena se stopnja
svetlosti zmanjSa, s Simer
privarCujete energijo. V
nastavljeno stopnjo se spet
povrne, ko vklopite pecico.

» Zaslon se vrne v nadin pripravijenosti.
Na zaslonu se prikaze le trenutni Cas.

Nastavitev stopnje glasnosti

Jakost zvoka lahko nastavite, le Ce je

pecica v nacinu pripravljenosti.

1.Ponovno se dotaknite (® v kratkih
intervalih se dotikajte tipke , dokler "
se simbol ne prikaze na zaslonu. Na
zaslonu utripa simbol .

1

Nolume low !

2.Pecica ima 2 stopnji glasnosti, in sicer
»Glasnost: nizka« tipk in »Glasnost:
visoka«. Ponovno se dotaknite A/~
tipki , da izberete zeleno stopnjo.

3.Ponovno se dotaknite ! da potrdite
nastavite.

» Zaslon se vrne v nadin pripravijenosti.

Na zaslonu se prikaze le trenutni Cas.

Nastavitve jezika

Jezik lahko nastavite, le e je pecica v

nacinu pripravijenosti.

1.Ponovno se dotaknite (® tipko , dokler
ne zagledate simbola & v meniju
nastavitev.

-

Longuage: English |

2.:Z Na zaslonu utripa simbol in prikaZe
se moznost nastavitve jezika.

3.Ponovno se dotaknite A/~ tipki , da
izberete zelen jezik.

4.Ponovno se dotaknite (4] da potrdite
nastavite.

» Zaslon se vrne v nadin pripravijenosti.

Na zaslonu se prikaze le trenutni Cas.

Nastavitev trenutnega ¢asa

Trenutni Cas lahko nastavite, le Ce je

pedica izklopliena. Ce Zelite spremeniti

Cas, ki je bil nastavljen med prvotnim

zagonom:

1.Ponovno se dotaknite ® v kratkih
intervalih se dotikajte tipke , dokler se
na zaslonu ne prikaze »Nastavi
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trenutni as«. Polje in simbol za uro ®
na zaslonu utripa.

oo e

Set day time

2.Nastavite polje ure z A/~ .

3.Ponovno se dotaknite ¥ da potrdite
nastavite.

4.Polje in simbol za minute & utripa.
Nastavite minute z A/~ . Ponovno se
dotaknite [+]in potrdite minute.

N -~ NY
S (P°N I
- -

Sot day fime

» Zaslon se vrne v nadin pripravijenosti.
Na zaslonu se prikaze le trenutni Cas.

| K10

Tabela ¢asov kuhanja

Navedeni Casi v tej tabeli so le

vodilo. Casi se lahko razlikujejo

glede na temperaturo zivil,

debelino, vrsto in Zelje pri pecenju.
Za enojni veliki predel Pecenje in
prazenje

Ko odprete vrata pecice, Ce je

tam, kuharske nasvete na voljo na

steklo na vratih pecice, to veljia
tudi za enotni celotnem prerezu.

0 1. polica pecice je spodnja polica.

Standarden
pekac*

Torte v
pekacu

En pladenj

3 175 25..35

Model za torto
na mreznem
zaru**

Torte v
posodi

En pladenj

2 180 40...50

Standarden
pekac*

Majhne
torte

En pladenj

160 20...30

Standarden
pekac*

En pladenj

BT E (I

3 150 25..35

1-Globok
pekac*
5-Standarden
pekac*

2 pladnja

1-5 150 25..35

1-Globok
pekac*
3-Standarden
pekac*
5-Pekac za
pecivo*

3 pladniji

©]

1-3-5 150 30 ... 45

Biskvit En pladen;j Okrogel pekac
s snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na

mreznem Zaru**

[

3 160 25..35
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En pladenj

Okrogel pekac
s snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
mreznem zaru

*k

150

30 ...

40

2 pladnja

1-Okrogel
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
mreznem zaru**
4-Okrogel
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na pekacu
za pecivo™™

150

25 ...

35

Keksi

En pladenj

Pekac za
pecivo*

175

25 ...

30

2 pladnja

1-Pekac za
pecivo*
5-Standarden
pekac*

170...190

30 ...

40

3 pladniji

1-Pekac za
pecivo*
3-Standarden
pekac*
5-Globok
pekac*

1-3-5

175

35 ..

45

Listnato
pecivo

En pladenj

Standarden
pekac*

200

30 ...

40

2 pladnja

1-Pekac za
pecivo*
5-Standarden
pekac*

200

45 ...

55

3 pladniji

1-Pekac za
pecivo*
3-Standarden
pekac*
5-Globok
pekac*

1-3-5

200

55 ...

65

Polnjeno
pecivo

En pladenj

Standarden
pekac*

200

25 ...

35

2 pladnja

1-Pekac za
pecivo*
5-Standarden
pekac*

BN

200

35 ..

45
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3 pladnii 1-Pekac za 1-3-5 190 45 ... 55
pecivo*
3-Standarden
pekac*
5-Globok
pekac*
Kvas En pladenj Standarden Z' 2 200 35...45
pekac*
2 pladnja 1-Standarden 1-3 190 35...45
pekac*
3-Pekac za
pecivo*
Lazanja En pladen;j Steklen/kovinski 2-3 200 30 ... 40
pravokoten
pekac¢ na Z'
mreznem zaru**
Pica En pladenj Standarden Z' 2 200... 220 15...20
pekac*
En pladenj Standarden 3 200 10...15
pekac* ==
Goveji En pladenj 3 25 min. 100 ... 120
zrezek Standarden == 250/max nato
(celi) / pekac* = 180 ... 190
pecenka
Ovcje En pladen;j _ 3 25 min. 70 ... 90
stegno Staréizgen e A | 250/max nato
(rulada) P 190
En pladenj _ 3 25 min. 70...90
Staréizgen 123 250/max nato
P 190
Pecen En pladenj _ 2 15 min. 60 ... 80
piscanec Standarvcien e A | 250/max nato
(1.8-2 kg) pekac 180 ... 190
En pladenj 2 15 min. 60 ... 80
Star;izgen 250/max nato
P 180.... 190
Puranje En pladenj _ 1 25 min. 150 ... 210
meso (5.5 Standarvcien e A | 250/max nato
kg) pekac 180 ... 190
En pladenj _ 1 25 min. 150 ... 210
Staréizgen 123 250/max nato
P 180... 190
Ribe En pladenj Standarden == 3 200 20...30
pekac* =
En pladenj Standarden 1 3 200 20...30
pekac* ==
Predsegrevanje priporo€amo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.
** Ti dodatki niso prilozeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoce kupiti posebej.
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Samo za spodnji predel Pecenje in

prazenje

Hrano, dano samo v spodnjem
delu in samo v zgornjem delu
kuhalnih miz, lahko hkrati kuhamo
v dveh loCenih koli¢inah. Vendar
temperaturne razlike med obema
odsekoma ni mogoce nastaviti
ve¢ kot 80 ° C.

Torte v En pladenj Model za 1 175 40 ... 50
posodi torto na
mreznem
zaru™*
Majhne En pladenj Standarden @ 2 150 35...45
torte pekac*
2 pladnja 1-Globok 1-3 150 35...45
pekac*
3-Standarden
pekac*
Biskvit En pladenj Okrogel 1 150 25..35
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
mreznem
Zaru™*
Keksi En pladenj Pekac za 2 170 ... 180 35...45
pecivo*
2 pladnja 1-Pekac za 1-3 165 35 ...40
pecivo*
3-Standarden
pekac*
Polnjeno En pladenj Standarden 2 190 35...45
pecivo pekac*
Pica En pladenj Standarden 1 200 10...15
pekac* ==
Pecen En pladenj Standarden 1 15 min. 60 ... 80
piscanec x 250/max nato
(1.8-2 kg) pekac 180 ... 190
Puranje En pladenj 1 25 min. 150 ... 210
meso Standarden 250/max nato
pekac*
(narezano) 180 ... 190
Ribe En pladenj Standarden 2 200 20...30
pekac*
Predsegrevanje priporo€amo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.
** Ti dodatki niso prilozeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoce kupiti posebej.
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Samo za zgornji predel Peéenje in Hrano, dano samo v spodnjem

prazenje delu in samo v zgornjem delu
kuhalnih miz, lahko hkrati kuhamo
v dveh logenih koli¢inah. Vendar
temperaturne razlike med obema
odsekoma ni mogoce nastaviti
ved kot 80 ° C.

Torte v En pladenj Model za 4 175 40 ... 50
posodi torto na
mreznem
zaru™*
Majhne En pladenj Standarden @ 5 150 25...40
torte pekac*
Keksi En pladenj Pekac za 4 170 ... 180 35...45
pecivo*
Polnjeno En pladenj Standarden 4 190 35...45
pecivo pekac*
Pecen En pladenj 4 15 min. 60 ... 80
piscanec Standarvcien @ 250/max nato
(1.8-2 kg) pekac 180 ... 190
Puranje En pladenj 4 25 min. 150 ... 210
meso Standarden 250/max nato
pekac*
(narezano) 180 ... 190
Ribe En pladenj Standarden 5 200 20...30
pekac*
Predsegrevanje priporo€amo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.
** Ti dodatki niso prilozeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoce kupiti posebej.

Var¢no ventilacijsko segrevanje Ne odpirajte vrat med kuhanjem v
Ko se kuhanje pri¢ne v nacinu nacinu Var¢no ventilacijsko
Var¢no ventilacijsko segrevanje, segrevanje.
ne spreminjajte temperature
kuhanja.

Majhne torte En pladenj Standarden 3 160 25..35
pekac*

Keksi En pladenj Standarden 3 200 30...35
pekac*

Listnato pecivo | En pladen] Standarden 3 200 40 ... 45
pekac*

Polnjeno En pladenj Standarden 3 200 40 ... 45

pecivo pekac*

* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.
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Tabela kuhanja za testne obroke

(Za enojni veliki predel)

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v
skladu z EN 60350-1, da lahko nadzomi
insti i jjo izdelek

| lazje

k

ﬂ 1. polica pecice je spodnja polica.

Krhki kruh

En pladenj

Standarden
pekac*

140

20 ...

30

En pladenj

Standarden
pekac*

BN

140

20 ...

30

2 pladnja

1-Standarden
pekac*
3-Pekac za
pecivo*

©]

140

20 ...

30

3 pladniji

1-Standarden
pekac*
3-Pekac za
pecivo*
5-Globok
pekac*

1-3-5

140

25 ...

35

Majhne
torte

En pladenj

Standarden
pekac*

160

20 ...

30

En pladenj

Standarden
pekac*

BT

150

25 ...

35

2 pladnja

1-Globok
pekac*
5-Standarden
pekac*

150

25 ...

35

3 pladniji

1-Globok
pekac*
3-Standarden
pekac*
5-Pekac za
pecivo*

©]

1-3-5

150

30 ...

45

Biskvit

En pladenj

Okrogel
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
mreznem
zaru™*

160

25 ...

35

En pladenj

Okrogel
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
mreznem
zaru™*

150

30 ...

40
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2 pladnja

1-Okrogel
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
mreznem
Zaru™*
4-Okrogel
pekaC s
snemljivim
obodom in
premerom 26
cm na
pekacu za
pecivo™*

150

25

.35

Jaboléna
pita

En pladenj

Okrogla ¢rna
kovinska
posoda in

premerom 20

cm na
mreznem
zaru™*

180

55 ...

65

En pladenj

Okrogla ¢rna
kovinska
posoda in

premerom 20

cm na
mreznem
Zaru™*

180

50 ...

60

2 pladnja

1-Okrogla
érna kovinska
posoda in
premerom 20
cm na
mreznem
Zaru™*
3-Okrogla
érna kovinska
posoda in
premerom 20
cm na
pekacu za
pecivo™*

180

55 ...

65

Predsegrevanje priporo€amo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.

Navsveti za pecenje torte
¢ Ce je torta preveC suha, povisajte
temperaturo za kaksnih 10°C in

skrajSajte ¢as pecenja.
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** Ti dodatki niso prilozeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoce kupiti posebej.
¢ Ce je torta vlazna, uporabite manj

tekocCine ali zmanjSajte temperaturo za

10 °C.



e Ce je torta na vrhu preves temna, jo
postavite na nizjo polico, zmanjSajte

temperaturo in podaljSajte Cas peCenja.

e Ce je znotraj dobro pecena, ampak je
na zunaniji strani lepljiva, uporabite
manj tekocCine, zmanjSajte temperaturo
in podaljSajte Cas peCenja.

Nasveti za pecéenje peciva

e Ce je pecivo presuho povisajte
temperaturo za kaksnih 10°C in
skrajSajte ¢as pecenja. Plasti testa
namocdite v omako iz mleka, olja, jajc
in jogurta.

* Ce se pecivo pede preved dolgo,
bodite pozorni, da debelina
pripravljenega peciva ne preseze
globine pekaca.

* Ce zgornja stran peciva porjavi
spodnja stran pa ni peCena, se
prepriajte, da ni vsa omaka na dnu
peciva. Poskusajte omako
enakomermo porazdeliti med plasti
testa in na vrh peciva, da bo
zapecenost enakomerna.

Pecivo specite v nacinu in pri
temperaturi navedeni v tabeli
pecenja. Ce spodnji del peciva $e
vedno ni dovolj zapecCen, ga
nasledn;ji¢ postavite eno polico
nizZje.

Nasveti za kuhanje zelenjave

e Ce zelenjavni jedi zmanjka soka in
postane presuha, jo skuhajte v ponvi s
pokrovom namesto v pekacu. Pokrite
posode bodo obdrzale jedi socne.

e Ce se zelenjavna jed ne skuha,
zelenjavo skuhajte vnaprej ali jo
pripravite kot konzervirana zivila in jo
postavite v pecico.

Funkcije za pripravljene obroke

Izbira funkcije za pripravljene

obroke

Meni »Ready Meals« (»pripraviiena

hrana«) vsebuje programe jedi, ki so jih

posebej za vas pripravili profesionalni
kuhariji in so shranjeni v spominu
nadzorne enote.
V tem meniju so temperatura, teza,
polozaj police, teza in funkcije kuhanja
ze samodejno nastavijene.
Tezo in Cas kuhanja lahko spremenite
glede na vaso jed in okus. Meniji za
pripravljene obroke so na voljo pri
kombinacijah enojnega velikega predela,
spodnjega predela in spodnjega-
zgornjega predela.
Za izbiro funkcij za pripravljene obroke
1.Ponovno se dotaknite \lJ Za vklop
pecice se dotaknite tipke .
Ce vstavite srednji pekad, medtem ko je
pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna za
pecCenje v zgornjem predelu.

ﬂ Vedno ko se dotaknete tipke B
se vsaki¢ vklopijo samo spodniji
predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel. Meniji za
pripravljene obroke so na voljo pri
kombinacijah enojnega velikega
predela, spodnjega predela in
spodnjega-zgornjega predela.
2.Ponovno se dotaknite B tipko za
izbiro predel v katerem boste pekli.
3.Ponovno se dotaknite ¥ tipko za izbiro
zaslona funkcije za pripravijene obroke.
Na tej stopniji se bo na besedilnem
zaslonu prikazal glavni meni.

[0 oe

4.Ponovno se dotaknite ATipki /A za
izbiro zelenega glavnega menija
funkcije za pripravijene obroke.

5.Dotaknite se ¥ tipka za potrditev
menija glavnih jedi, ki ste ga izbrali.

6.Ponovno se dotaknite ATipki A za
izbiro zelene jedi (piskoti, torta, majhna
torta itd.).
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7.Preden zacnete peci v meniju »Ready
Meals« (»pripravijena hranax), lahko
nastavite tezo glede na vrsto jedi, ki
ste jo izbrali. Za to;

Ponovno se dotaknite °C dokler se na

zaslonu ¢asovnika ne prikaze »Teza« .

Na zaslonu teze izbranega predela

pecice bo utripal simbol »kg« in pojavil

se bo napis »Teza«.

8.Izberite primerno tezo za vaso jed z
uporabo A/~ . Ko dosezete zeleno
vrednost, potrdite temperaturo z
dotikom [ tipke . simbol »kg« bo
nenehno svetil.

Pecica bo samodejno spremenila
temperaturo in ¢as kuhanja na
osnovi spremenjene teze.

Za spodniji predel:

Spremenite lahko le tezo za jedi,
za katere je teza oznadena.

9.Jed postavite v pecico.
10.Ponovno se dotaknite Pl tipka za
zacCetek pecenja. Na zaslonu se
prikaze »Pecenje«.
» Po konGanem pecenju, se na zaslonu
prikaze »Dober tek« in zaslisite zvocni
signal. Za izklop signala alarma pritisnite
kateri koli gumb.
Med upravljanjem menija jedi se
na zaslonu prikaze ukaz »Back«
(»nazaj«), ki omogoca prehod na
zgornji meni. Na prvotni zaslon

funkcij le lahko vrnete s pritiskom
na ..

Meni za pripravljene obroke:
se lahko razlikuje glede na model.

Orehovi Polnjen | Postrv Piscanec, Polnjena | Priprava | Sadna Posu8e | Gratinirana
piskoti o ovGje majhen paprika jogurta | pita no zamrznjena
stegno 1600 gr jabolko | zelenjava
Keksi Pecena | Brancin Piscanec, Makaroni | Kvaseno | Jabolén | Suha
jagnjeti velik 1600 s sirom pecivo a pita kutina
na ar
Rozinov Telecja | Riba z Nasekljan Krompir s Jaboléni | Suhe
zavitek pecenk | zelenjavo | piS€anec skorjo zavitek | hruske
a v foliji
Vol-au- Tandoo | DuSene Piscandiji file | Zelenjavn Meringu
vent ri sardele a pogaca e
jagnjeti
na
Cajno Zrezek | Postrv na | Pisdangja | Musaka Eclair
pecivo Zaru baguetta
Kruh Mesne | File Puran, Gratiniran Creme
"Baguette | kroglice | brancina | stegno krompir Caramel
! (jaicna
krema s
karamel
0)
Kruh Pecene | Riba na Puraniji file Pecen Cokolad
mesne | nabodalu krompir ni
kroglice Soufflé
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Struca Goveja | Enolon¢ni | Raca V pecici Creme
kruha pecenk | cas kuhana Bralée
(kvasena) |a postrvjo enolonéni
ca
Croissant | Goveji | File lososa | Goska Pogaca s Jabolko
rostbif krompirje z
m medom
Vv sirupu
Velikono¢ Solien Fazan na Lazanja Zdrobov
na torta losos lovski nacin atortav
sirupu
Cimetovi Fazan Gratiniran
zvitki asveza
zelenjava
Zemlias Zajec
sirom
Kruhki
bagel
Pica

Za enojni veliki predel:

Orehovi Polnjen | Postrv Piscanec, Polnjena | Priprava | Sadna Posu8e | Gratinirana
piskoti o ovGje majhen paprika jogurta | pita no zamrznjena
stegno 1600 gr jabolko | zelenjava
Listnato Pecena | Brancin Piscanec, Makaroni | Kvaseno | Jabol¢na | Suha Zamrznjena
testo s jagnjeti velik 1600 | s sirom pecivo pita kutina pica
sirom na ar
Keksi Telecja | Riba z Nasekljan Krompir s Jaboléni | Suhe Zemlje,
pecenk | zelenjavo | piScanec skorjo zavitek hruske | zamrznjene
a v foliji
Rozinov Tandoo | Dusene Piscandiji file | Zelenjavn Meringu
zavitek ri sardele a pogaca e
jagnjeti
na
Vol-au- Zrezek | Postrv na | Pis¢ancja Musaka Eclair
vent zaru baguetta
Cajno Mesne | File Pecen Gratiniran Pecen
pecivo kroglice | brancina | puran krompir rizev
puding
Kruh Pecene | Riba na Puran, Pecen Creme
"Baguette | mesne | nabodalu | stegno krompir Caramel
! kroglice (jaicna
krema s
karamelo
)
Kruh Goveja | Enolonéni | Puranjifile |V pecici Cokolad
pecenk |cas kuhana ni Soufflé
a postrvjo enolonéni
ca
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Struca Goveji | File lososa | Raca Pogaca s Creme
kruha rostbif krompirje Bralée
(kvasena) m
Croissant Solien Goska Klasi¢na Jabolko
losos lazanja z
medom
Vv sirupu
Velikono¢ Fazan na Gratiniran Cokolad
na torta lovski nacin | a sveza na torta
zelenjava
Cimetovi Fazan Kakavov
zvitki a torta
Zemlias Zajec Testo za
sirom biskvit
Kruhki Mehko
bagel pecivo v
sirupu
Pica Zdrobov
atortav
sirupu
Spodnji-zgornji predel: Dvojna ze ® 15 g sali

pripravijena Zivila

Recepti za (pol)pripravijeno hrano

® 3 g svezega kvasa
¢ 20 g olivnega olja
® 250 g mlacne vode

KlasiCna lazanja | Pica
Creme Brllée Mesna kroglica z ¢
zelenjavo Za omako:
Zelenjavna juha Pecenka ¢ 2 paradiznika, naribana
Wellington * Pol Zlice paradiznikove paste
Gratinirana Rostbif * 1 Zlicka sladkorja
zelenjava e 1 Zlicka soli
Jagnjegja obara | Tahini skutna * 1 Zlica olivnega olja
torta Za dodatke:
Bel fizol Limonina torta * 150 g naribanega sira mozzarella ali
Brancin v soli Koruzni kruh cheddar
Tandoori ovcje Riz Perde e Salame, fermentirane klobase, koruza,
stegno olive, gobice po zelji
Browni skutna Zelenjavna PRIPRAVA
torta pogaca * /mesajte kvas v vodo, da se
Pis¢ancja Spina&na pita popolnoma raztopi.
baguetta * Zgnetite polovico moke z mesanico

kvasa in vode.
¢ Nadaljujte z gnetenjem, medtem pa

PICA dodajte sol in olivno olje.
SESTAVINE ¢ Nato dodajte preostalo moko ter
Za testo: dobro pregnetite, da dobite mehko
* 400 g moke testo.
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¢ Polozite testo v namas&eno posodo in
pokrijfte s plasti¢no folijo. Pustite testo
1 noC pri sobni temperaturi, da
naraste.

¢ Polozite vzhajano testo na pult in
pregnetite. Pokrijte testo z loncem in
pustite podivati Se dodatnih 30 minut.

e Polozite testo na obicajni pekad, ki ste
ga oblozili s papirjem za peko, in ga
razvaljajte z rokami.

e /meSajte vse sestavine za omako v
loncu in premazite po testu, ki ste ga
polozili na pekac.

e Dodajte naribano mozzarello in
dodatke po izbiri.

¢ Na koncu lahko dodate na dodatke
malo olivnega olja.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

¢ Postrezite Se vroCe.

LAZANJA

SESTAVINE

Za bolonjsko omako:

¢ 200 g mlete govedine z malo
mascobe

1 srednje velika Cebula, nasekljana
1 srednje velik korencek, nastrgan
2 srednje velik koren zelene, nastrgan
2 paradiznika, naribana

1 Zlica paradiznikove paste

1 Zlica olivnega olja

20 g masla

2 kozarca rdeCega vina

1 lovorjev list

Sol

¢rni poper

Yo muskatnega orescka,
nastrganega

Za beSamel omako:

¢ 2 kozarca mleka

e 2 Zlici olivnega olja

* 40 g masla

¢ % paketa suhih testenin za lazanjo
¢ 200 g parmezana v prahu

PRIPRAVA

Priprava bolonjske omake:

e Prazite zelenjavo, razen paradiznika, v
olivnem olju in maslu 5 minut.

¢ K zelenjavi dodajte mleto govedino in
prazite Se dodatnih 5 minut.

¢ Dodajte vino in pustite, da alkohol
izpari.

¢ Dodajte narezan paradiznik, zmeSan s
paradiznikovo pasto. Kuhajte
mesSanico na velikem oglju, dokler ne
zavre, nato dodajte lovorjev list in
kuhajte Se ¥z ure ali ve€. Dodajte vodo,
ko je potrebno (pribl. 2,5 kozarca).

¢ Dodajte sol, ¢ri poper in muskatni
oreSCek ter prenehajte s kuhanjem.
Pazite, da omaka ostane socna.

MESNE KROGLICE Z ZELENJAVO:

SESTAVINE

¢ 500 g mlete govedine z malo
mascobe

¢ 1 srednje velika Cebula, nasekljana

® % jajCevca, narezano na manjsSe kocke

¢ 1 bucka, narezano na manjSe kocke

¢ 1 sladka paprika, narezano na man;jse
kocke

¢ 1 mali paradiznik, brez koze,
odstranjena semena in narezan na
kocke

¢ 50 g parmezana, naribanega

¢ 5 vejice petersilja, fino nasekljanega

e 2 jajci, umeSani

¢ 1 skodelica drobtin

e 1 Zlicka kumine

e 1 Zlicka pimenta

¢ 1 Zlicka ¢rmega popra

¢ 1 desertna Zlicka soli

e 2 Zlici olivnega olja

PRIPRAVA

¢ Preprazite zelenjavo na olivnem olju.

e /meSajte preprazeno zelenjavo in
preostale sestavine.

¢ Oblikujte pripravljeno mesanico v
Struco in tesno pokrijte s plasti¢no
folijo. Dajte mesanico v hladilnik za 2
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uri in pustite, da pociva in dobi svojo
obliko.

¢ \/zemite meSanico iz hladilnika in
odstranite plasti¢no folijo.

e Namavzite obicajni pladenj z oliem in
van] polozite Struco.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

e Pustite, da jed pecica vsaj 10 min. in
nato servirajte.

CREME BRULEE

SESTAVINE

e 200 ml smetane

* 90 ml mleka

¢ 50 g sladkorja

e 3 rumenijaki

e 1 strok vanilije

¢ Rjavi sladkor

PRIPRAVA

® Segrejte smetano, mleko, sladkor in
vanilijo v loncu (ne zavrite).

¢ \/ posebni posodi stepite rumenjake.
Vzemite nekaj segrete mesanice,
dodajte stepene rumenjake in
premesajte. Dodajte preostalo
mesanico in nenehno mesajte, da
jajca ne zavrejo.

¢ Nalijte pripravljeno mesanico v 4
loGene posode.

¢ Poravnajte posodice za Creme Brulee
na obi¢ajnem pladnju z dodano vodo.

¢ Kuhajte sladico na 5. polici prehodno
segrete pecice.

¢ Ko je pecenje kon¢ano, lahko na
creme brulee posujete malo riavega
sladkorja in zapeCete zgorniji del s
gorilnikom ali zarom pecice.

PECENKA WELLINGTON

SESTAVINE

* 600 g govejega fileja

¢ 400 g gojenih gob

¢ 1 mala Cebula

¢ 5 Sopkov svezega timijana, loCite od
vejic

e 2 Zlici zrnate gorcice

52/SL

¢ 4 veliki kosi listnatega testa

e 2 rumenjaka

¢ 1 Zlica sezama

e Sol/Ermi poper

e Olivno olie

PRIPRAVA

¢ Razdelite govedino na §tiri dele.

e Zacinite vsak kos z olivnim oliem, soljo
in &rnim poprom, dodajte v vro¢o
poneyv, zapecite z vseh strani in
ohladite.

¢ Sekljajte Cebulo, gobe, svez timijan,
sol in &mi poper, dokler ne dobite
homogene mesanice.

¢ Kuhajte mesanico, dokler ne izhlapijo
vsi sokovi in ohladite.

¢ Razvaljajte listnato testo na pomokani
povrSini in obrezite robove testa.

® Premazite nadev z gobami po
listnatem testu glede na velikost
govedine.

¢ Polozite govedino na nadev in
premazite z zrnato gorcico.

* Prepognite Cez robove testa, da
popolnoma prekrijete meso.

® Zaprite ga z robovi listnatega testa.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

¢ Naj jed pociva 5 minut po kon€anem
kuhanju, preden jo servirate.

ZELENJAVNA JUHA

SESTAVINE

Za zelenjavni sok:

¢ 1 srednje velik koren&ek, oluplien in
grobo nasekljan

¢ 1 srednje velik koren zelene, oluplien
in grobo nasekljan

¢ 1 srednje velik koren&ek, oluplien in
grobo nasekljan

¢ 1 luk, grobo nasekljan

e 2 |lovorjeva lista

¢ 1 desertna Zlicka ¢rnega popra

¢ 3 litre mlacne vode



Za juho:

¢ 1 srednje velika Cebula, oluplien in
grobo nasekljan

¢ 1 bucka, grobo nasekljana

¢ 1 sladka paprika, grobo nasekljana

¢ 1 manjSi paradiznik, grobo nasekljan

¢ 1 koren zeleng, z olupkom

e 4 stroki Eesna, z olupkom

¢ 1 Zlicka ¢rmega popra

¢ 1 desertna Zlicka soli

e 2 Zlici olivnega olja

¢ 1,5 litra zelenjavnega soka

PRIPRAVA

e Za zelenjavno juho kuhajte vse
sestavine v posodi 45-60 minut na
majhnem ognju.

e Precedite pripravijen zelenjavni sok.

e Zacinite zelenjavo za juho z olivnim
oliem, soljo in &rmim poprom ter
razporedite po obicajnem pekadu.

e Polozite Cesen, pokrit z aluminijasto
folijo, na stran pekaca.

¢ Pecite jed na 5. polici prehodno
segrete pecice.

¢ Sekljajte peCeno zelenjavo in oluplien
Cesen z zelenjavni sokom, dokler ne
dobite homogene meSanice.

¢ PriporoCeno je servirati jed Se vroco.

ROSTBIF

SESTAVINE

¢ 700 g teleCjega rostbifa

¢ 1 Zlica zr ¢rmega popra

¢ % skodelica smetane

¢ 5 skodelica belega vina

e Olivno olie

e Sol

PRIPRAVA

¢ Grobo zdrobite zrna ¢rmega popra.

e Zacinite zrezke s soljo in nato prekrijte
z zmi ¢rega popra.

e Popecite obe strani zrezka z olivnim
olien in poloZite v ponev.

¢ Pecite jed na 2. polici prehodno
segrete pecice.

¢ \/ ponev v kateri ste popekli zrezke
viijte belo vino, smetano in sol.

¢ Kuhajte omako, dokler se ne zgosti.

¢ Pustite, da meso pociva v pecici 5-10
minut, nato prelite meso z omako in
postrezite.

GRATINIRANA ZELENJAVA

SESTAVINE

¢ 150 g brokolija, samo cvetovi

* 150 g cvetaCe, samo cvetovi

¢ 150 g ohrovta

¢ 1 velik korenCek, srednje debel in
nasekljan

¢ 1 velik krompir, srednje debel in
nasekljan

¢ 500 ml mleka

® 40 g moke

* 40 g masla

¢ 80 g parmezana, naribanega

¢ 1 Zlicka muskatnega orescka,
naribanega

e Sol

e &rni poper

PRIPRAVA

¢ | oceni skuhajte zelenjavo.

¢ \/ ponvi stopite maslo, dodajte moko
in kuhajte dokler moka ne postane
rahlo rjave barve.

¢ VV malih delih dodajajte mleko pri sobni
temperaturi k mesanici masla in moke
in meSajte z metlico, dokler se
mesSanica ne zgosti. Pazite, da omaka
ne postane pregosta.

¢ Posujte parmezan, sol, poper in
muskatni oreSCek po skuhani omaki.

¢ \/ posodo dodajte skuhano zelenjavo
in premesajte.

¢ Vlijte v stekleno posodo z dimenzijami
30x20x7 cm3, ki je primermna za pedico.

¢ Pecite jed na 4. polici prehodno
segrete pecice.

¢ Pustite, da gratinirana zelenjava
podica 5-10 minut in nato postrezite.

TAHINI SKUTNA TORTA

SESTAVINE
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¢ 500 g blagega svezega sira

* 150 g sladkorja

e 5jajc

e 35 g Skroba

e 200 ml smetane

e 2 Zlici olivnega olja

¢ 210 g vlaknastih keksov

* 100 g masla

PRIPRAVA

¢ Kekse na drobno zdrobite.

e Stopite maslo, dodajte na zdrobljene
kekse in premesajte.

¢ Na pekac polozite papir za peko in
nanj postavite pribl. 5 cm visok okrogli
tortni model s premerom ok. 24-27
cm.

¢ Vlijte meSanico masla in keksov v
tortni model in enakomerno
razporedite po dnu modela. Ohladite
mesSanico v tem modelu za 10 minut v
hladilniku.

¢ \/ drugi posodi stepite svezi sir in

sladkor.

V lo¢eni posodi stepite jajca in Skrob.

Posebej stepite smetano.

ZmeSajte vse meSanice in tahini.

Vlijte pripravljeno mesanico na osnovo

iz masla in keksov, ki ste jo vzeli iz

hladilnika.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

¢ Pustite torto ez no¢ v hladilniku.

Za rezanje skutne torte je
priporo&eno uporabiti noz, ki ste
ga pomocili v vodo. To omogoca
bolj gladko rezanje torte.

OBARA I1Z JAGNJETINE

SESTAVINE

¢ 800 g jagnjetine (vrat), narezan na
kolobarje

e 2 Zlici moke

e 1 Zlicamasla

¢ 1 Zlica olivhega olja
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e 2 srednje veliki Sebuli, nasekljana na
manjSe kocke

¢ 1 Zlica paradiznikove paste

e 2 srednje velika paradiznika, olupliena
in nasekljana na manjSe kocke

e 2 srednje velika korencka, nasekljana
na vecje kocke

e 2 srednje velika krompirja, nasekljana
na vecje kocke

¢ 1 desertna Zlicka suhega timijana

e 250 ml zelenjavnega soka

e Sol

Za zelenjavni sok:

¢ 1 srednje velik koren&ek, oluplien in
grobo nasekljan

¢ 1 srednje velik koren zelene, oluplien
in grobo nasekljan

¢ 1 srednje velik koren&ek, oluplien in
grobo nasekljan

¢ 1 luk, grobo nasekljan

e 2 |lovorjeva lista

¢ 1 desertna Zlicka ¢rnega popra

¢ 3 litre mlacne vode

PRIPRAVA

e Za zelenjavno juho kuhajte vse
sestavine v posodi 45-60 minut na
majhnem ognju.

e Precedite pripravijen zelenjavni sok.

¢ ZacCinite kose jagnjetine s soljo,
poprom in moko ter odstranite
odvecno moko.

¢ \/ ponvi segrejte maslo in olivno olje ter
popecite kose jagnjetine.

¢ \/ ponvi kjer ste popekli meso
poprazite ebulo, nato dodajte
paradiznike in paradiznikovo pasto ter
kuhajte.

e Dodajte zelenjavni sok, sol in poper.

¢ Polozite kose jagnjetive v stekleno
posodo (pribl. 30x20x7 cm3), ki je
primerna za uporabo v pedici in nato
dodajte paradiznikovo omako in
zelenjavo.

LIMONINA TORTA

SESTAVINE



e 170 g moke

¢ 170 g sladkorja

¢ 3jajca

¢ 5 g pecilnega praska

¢ 170 g masla (na sobni temperaturi)

e [ imonina lupina 2 limon

e 2 g vanilije

PRIPRAVA

¢ \/ posodi stepite jajca in sladkor.

¢ Dodajte moko, pecilni prasek in
limonino lupinico.

e K meSanici dodajte tudi maslo na
sobni temperaturi in premesSajte.

¢ Namavzite teflonski tortni model
(27x15x6 cm3) z maslom in Vviijte
mesSanico v model.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

BEL FIZOL

SESTAVINE

* 115 g belega fizola

¢ 150 g pastrami, nasekljano

e 2 srednje veliki Sebuli, nasekljana na
manjSe kocke

¢ 4 zelene paprike, nasekljano na
drobne kocke

e 2 srednje velika paradiznika, olupliena
in nasekljana na kocke

¢ 1 Zlica paste iz rdeCe paprike

¢ 1 Zlica paradiznikove paste

* 1,5 Zlice masla

¢ 1 desertna Zlicka Cilija

¢ 500 ml zelenjavnega soka (vrocega)

¢ 1 desertna Zlicka sode

e Sol

e &rni poper

PRIPRAVA

¢ Pred kuhanjem pustite beli fizol Cez
no¢ v vodi skupaj s sodo.

e Zavrite fizol v vodi.

¢ Segrejte lonec na Stedilniku in dodajte
maslo.

¢ Dodajte nasekljano &ebulo in
preprazite.

¢ Dodajte papriko, paradiznik, pasto
rdece paprike in paradiznikovo pasto
ter kuhajte.

¢ \/ posodo dodajte pastrami, skuhan
fizol, &rni poper in Cili.

¢ MesSanici dodajte vroC zelenjavni sok in
nato kuhajte 10 minut na srednjem
ognju.

¢ Pokrijte posodo z aluminijasto falijo.

¢ Postavite posodo na zgornji separator
predhodno segrete pecice in specite
jed.

KORUZNI KRUH

SESTAVINE

¢ 150 g koruzne moke

* 150 g moke

¢ 10 g pecilnega praska

e 7 gsoli

¢ 5 g sladkorja

e 2 jajci

¢ 100 ml mleka

¢ 50 g masla, stoplienega

¢ 50 g koruze iz konzerve

PRIPRAVA

¢ \/ posodi zmesajte koruzni moko,
moko, pecilni prasek, sol in sladkor.

¢ \/ drugi posodi dobro zmesajte jajca,
mleko, maslo in koruzo.

¢ Dodajte tekoCo meSanico k suhi
mesanici in dobro premesajte.

¢ Namavite teflonski tortni model z 8
vdolbinami za muffine z maslom in
vlijte meSanico v model.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

BRANCIN V SOLI

SESTAVINE

¢ 2 brancina (priblizno 2 kg)

¢ 1 kg kamene soli

® 1 kg soli

* 6 Sopkov svezega timijana,
nadrobljeno

* 6 Sopkov svezega timijana, drobno
nasekljanega

¢ 10 Sopkov petersilja, fino nasekljanega
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* 6 vejic kopra, fino naseklianega

¢ [ imonina lupina 1 limon, naribana

* 1 Cesen

¢ 6 beljakov

PRIPRAVA

e Cesen strite. Dodajte na drobno
nasekljana zeliS€a, limonino lupinico in
Cesen in pripravite nadev.

¢ Pustite dve Zlici nadeva na strani.

¢ Ocistite notranjost brancina in luske.
Napolnite brancina s pripravijenim
nadevom.

¢ Stepite beljake v sneg, dodajte
preostali nadev in sol ter dobro
premesajte.

¢ Prelijte nekaj zaCimb na pekac, nanje
polozite brancina in prekrijte z
mesSanico zacimb.

¢ Pecite jed na 4. polici prehodno
segrete pecice.

e Odstranite sol in postrezite.

RIZ PERDE

SESTAVINE

¢ 3 piS¢ancja bedra

Za nadev:

e 2 kozarca riza

e 2 Zlici masla

e 2 Zlici pinjol

e 2 Zlici ¢rega ribeza (hranite v mlacni
vodi)

¢ 4 Zlice mandljev, skuhani in oluplieni

¢ 3 kozarci pis€ancje juhe

e Sol

e &rni poper

Za testo:

¢ 125 g masla, na sobni temperaturi

e 2 jajci

* 400 g moke

¢ 1,5 Zlicke soli

¢ 100 g jogurta

PRIPRAVA

e Skuhajte bedra, odstranite kozo,
pustite, da se ohladijo in narezite na
drobne kose.
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¢ Precedite pis€ancjo juho, ki jo boste
uporabili za nadev.

e Skuhajte mandlje, i ribez in pinjole v
maslu in viijte v posodo.

e Splaknite riz in ga pustite v mlacni in
slani vodi za pol ure.

e Skuhajte riz v vodi v kateri ste skuhali
mandlje, ¢rni ribez in pinjole.

¢ Dodajte vroCo pis¢ancjo juho in sol,
kuhajte 10 minut in pustite, poCiva Se
dodatnih 10 minut.

¢ Nato dodajte mandlje, ¢rni ribez in
pinjole ter premesajte.

e /meSajte moko, maslo in sol za testo,
nadaljujte z meSanjem, medtem pa
dodajte jajca in jogurt ter dobro
pregnetite; pokrijte testo s plasticno
folijo in pustite v hladilniku 30 minut.

¢ Razvaljajte testo na pomokani povrsini
in ga razdelita ne en vecji in en manjsi
del.

¢ PremaZite stekleno posodo (pribl.
25x36x6 ¢cm3) z maslom in vanjo
polozite vediji kos testa, tako da strani
visijo Cez robove posode.

® [zmeni¢no nalagajte eno plast rizevega
nadeva in eno plast pis¢anca.

e Popolnoma prekrijte rizev nadev z
manjSim kosom testa.

e Odrezite odvecno testo, ki visi Cez
robove in ga zdruzite s testom na vrhu.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

TANDORI OVCJE STEGNO

SESTAVINE

¢ 2 kg celega ovCjega stegna

* 3 Sopki svezega timijana

¢ 3 vejice svezega rozmarina

¢ 8 strokov Cesna

PRIPRAVA

¢ Na mastnem delu ov&jega stegna z
ostrim nozem nariSite linije v obliki
diamanta.

¢ \/ te zareze dodajte sveza zeliSCa in
Cesen.



¢ OvcCje stegno polozite na mrezni zar.
¢ Pecite jed na 4. palici, pod mreznim

zarom predhodno segrete pecice.
ZELENJAVNA POGACA
SESTAVINE

Za testo:

e 270 g moke

e 1 Zlicka soli

¢ 180 g masla, hladno in narezano na
kocke

* 50 g ledene vode

Za nadev:

¢ 3jajca

¢ 2 Zlici smetane

¢ 70 g brokolija, samo cvetovi

¢ 1 mala Cebula, nasekljana na manjSe
kocke

¢ 2 sladki papriki, narezano na manjse
kocke

¢ 5 vejic peterSilja, fino naseklianega

e Sol

e &rni poper

PRIPRAVA

¢ Pregnetite moko, sol in maslo za testo.

¢ Ko testo postane homogeno, dodajte
mrzlo vodo in dobro pregnetite.

e Zavijte testo v plasti¢no volijo in pustite
v hladilniku za 1 uro.

¢ V loCenih posodah skuhajte zelenjavo
v slani vodi ter jo pustite v slani vodi,
da ohranijo barvo.

e Stepite jajca in smetano. Dodajte
zelenjavo, petersili, sol in &rni poper ter
premesajte.

¢ Namarzite pekaC za pito (pribl. 25 cm
premer, 3 cm visok) z maslom.

e Razvaljajte testo na pomokani povrsini,
ga dajte v pekac, obrezite robove in z
vilicami naredite luknje v testo.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

e Po 25 minutah pecenja vzemite pekac
in pecice, dodajte zelenjavno
mesanico in nadaljujte s peCenjem.

BROWNI SKUTNA TORTA
SESTAVINE

Za osnhovo:

¢ 30 g kakava, presejanega
¢ 185 g stoplienega masla
¢ 130 g sladkorja

e 2 jajci

¢ 130 g moke

¢ 100 g Cokoladnih koscki

Za nadev:

e 375 g predelanega sira

* 165 g sladkorja

¢ 3jajca

e Pol Zlicke vanilije

Za omako:

* 100 g smetane

¢ 100 g temne Cokolade

¢ Pol Zlice medu

PRIPRAVA

e /meSajte kakav, sladkor in moko za
osnovo. Nato dodajte maslo, jajca in
Cokoladne koscke ter dobro
premesajte.

¢ Na pekac polozite papir za peko in
nanj postavite pribl. 5 cm visok okrogli
tortni model s premerom ok. 24-27
cm.

¢ Vlijte pripravlieno mesanico za osnovo
v posodo in jo razporedite.

e Stepite predelani sir, sladkor in vanilijo
za nadev. Dodajte eno po eno jajce,
ob tem pa stepajte, dokler ne dobite
homogene mesanice.

¢ Vlijte pripravlieno mesanico za nadev
na osnovo skutne torte.

¢ Pecite jed na 4. polici prehodno
segrete pecice.

e Za omako raztopite smetano,
C¢okolado in med v posodi nad vodno
kopeljo.

¢ Dodajte pripravlijeno omako in jo
enakomermo razporedite na skutno
torto, ki ste jo spekli in nato ohladili na
sobno temperaturo.
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e Pustite browni skutno torto v hladilniku
3-4 ure.

Za rezanje skutne torte je
priporo&eno uporabiti noz, ki ste
ga pomocili v vodo. To omogoca
bolj gladko rezanje torte.

SPINACNA PITA
SESTAVINE

Za nadev:

® 250 g Spinace

* 4 jajca

e 1 Zlica mleka

¢ 100 g parmezana, naribanega

¢ 1 Zlicka muskatnega orescka,
naribanega

e 1 Zlica pinjol

e 2 Zlici olivnega olja

e &rni poper

e Sol

Za omako:

¢ 200 g kozjega sira, naribanega

¢ 150 ml mleka

PRIPRAVA

¢ Narezite Spinacne liste, jih operite in
osusite.

¢ Dodajte olivno olkje v ponev in dodajte
Spinaco.

e Kuhajte Spinaco 5 min.

¢ Prenesite kuhano Spinaco na cedilo in
z Zlico odstranite odvecno vodo.

e /meSajte vse sestavine in mesajte,
dokler ne dobite kremne zmesi.

¢ 4 majhne aluminijeve lonce prekrijte s
papirjiem za peko.

¢ Razdelite pripravijeno mesanico na 4
enake dele.

¢ Poravnajte posodice na obiCajnem
pladnju z dodano vodo.

¢ Pecite jed v predhodno segreti pedici
na 1. polici.

e Za omako stopite kozji sir in mleko v
ponvici.

¢ Vlijte omako na kuhano Spina¢no pito
in postrezite.
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PISCANCJA BEDRA

SESTAVINE

¢ 4 piS¢andja bedra, brez kosti

¢ 6 srednje velikih krompirjev

¢ 3 Sopki svezega timijana, drobno
nasekljanega

e Sol

Za nadev:

¢ 5 Zlici olivnega olja

¢ 2 stroka Cesna

¢ 5 Zlic drobtin

¢ 3 Sopki suhega zajblja

¢ 3 Sopki svezega timijana, drobno
nasekljanega

¢ 3 vejice petersilja, fino nasekljanega

e Sol

e &rni poper

PRIPRAVA

¢ \/ ponvi segrejte olivno olje za nadev.

¢ Nasekljajte Cesen in ga poprazite v
ponvi.

¢ Dodajte drobtine in kuhajte.

e Dodajte zajbelj, svezi timijan, petersilj,
sol in poper k mesanici drobtin in
pripravite nadev.

¢ Dajte nadev v sredino pis€ancijih beder
brez kosti in jih zavijte.

¢ Narezite krompir na velike kocke,
zacdinite z rozmarinom, olivnim oliem in
soljo.

¢ Dajte kocke krompirja na pekac.
Namestite mrezno reSetko na pekac in
dajte pis€¢ancja bedra na mrezno
resetko.

¢ Pecite jed na 4. polici prehodno
segrete pecice.

Uporaba zara

Med pecenjem zaprite vratca
pecice.

Vroce povrsine lahko povzrocgijo
opekline!



Pecenje na zaru je mogoce v
enojnem velikem predelu, samo v
zgornjem predelu ali v zgornjem
delu, ko sta vklopliena spodnii in
zgorniji predel.

Pecenje na zaru v enojnem

velikem predelu

Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite

trenutni €as, se zaslon pecice vrne v

nacin pripravljenosti. Na zaslonu se

prikaze le trenutni Cas.

1.0Odstranite sredinski pekac¢ iz pecice.
Le ko odstranite sredniji pekac, bo
Casovnik pecice deloval v nastavitvi
pecenja v enojnem velikem predelu.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
® tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v enojnem velikem predelu.

® [0 Te] | {00

Eco Fan Heating

4.Ponovno se dotaknite A/~ za izbiro
z€elene funkcije zara.

* e80T a0 |

5.Ko ste izbrali funkcijo, lahko nastavite
» Temperaturox, »Hitro segrevanje
(ojadevalnik)«, »Cas pedenja« in
»Konéni Cas pecenja«. Glejte (Uporaba
pecice z enim predelom) Uporaba
kontrolne enote pecice, stran 26

6.Ce so funkcija, temperatura in &as
primerni, se dotaknite DIl tipke za
zacetek pecenja. PeCenje se zaCne in
na zaslonu se prikaze »Peenje«.

7.Ce je to nastavljeno, se pedica po
konCanem Casu pecenja samodejno
izklopi. Na zaslonu se prikaze
»Dober tek« in dvakrat zasliSite zvoéni
signal. Pecica se samodejno izklopi.

Ce &as pecenja ni nastaviien, se po
kon€anem postopku pecenja ponovno
dotaknite Plll tipke in kondajte pedenje.
8.Ponovno se dotaknite \L tipke za
izklop pecice.
Pecenje na zaru samo v zgornjem
predelu
Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite
trenutni €as, se zaslon pecice vrne v
nacin pripravljenosti. Na zaslonu se
prikaze le trenutni Cas.
1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.

Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.

2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
O] tipke za dve sekundi.

3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v enojnem velikem predelu.

“ (180 e ] | 0
i Fan heating |

4.Ponovno se dotaknite A/~ za izbiro
z€elene funkcije zara.

“ Pan] T 1400

Full gl |

5.Ko ste izbrali funkcijo, lahko nastavite
» Temperaturox, »Hitro segrevanje
(ojadevalnik)«, »Cas pedenja« in
»Konéni Cas pecenja«. Glejte (Uporaba
pecice samo z zgornjim ali spodnjim
predelom) Uporaba kontrolne enote
pecice, stran 26

6.Ce so funkcija, temperatura in &as
primerni, se dotaknite Pl tipke za
zaCetek pecenja. PeCenje se zaCne in
na zaslonu se prikaze »Peenje«.

7.Ce je to nastavljeno, se pedica po
konCanem Casu pecenja samodejno
izklopi. Na zaslonu se prikaze

59/5L



»Dober tek« in dvakrat zasliSite zvoéni
signal. Pecica se samodejno izklopi.
Ce &as pecenja ni nastaviien, se po
kon€anem postopku pecenja ponovno
dotaknite D[l tipke in kondajte pedenje.
8.Ponovno se dotaknite (D tipke za
izklop pecice.
Pecenja na Zzaru samo v zgornjem
predelu, medtem ko delujeta
zgornji in spodnji predel pecice.
Ko prvi¢ vklopite pecico in nastavite
trenutni €as, se zaslon pecice vrne v
nacin pripravljenosti. Na zaslonu se
prikaze le trenutni Cas.
1.Namestite sredinski pekac v ohisje
med vodila 3. in 4. police.
Ce sredinski pekad ni namescen,
Casovnik pecice deluje kot celotni
enojni predel.
2. VKlopite pecico, tako da se dotaknete
® tipke za dve sekundi.
3.Ko je pecica vklopliena, bo na zaslonu
prikazana prva funkcija, ki je posebna
za pecenje v enojnem velikem predelu.

B (@] | HIO

i Fan heating |

ﬂ Vedno ko se dotaknete tipke &

se vsaki¢ vklopijo samo spodniji

predel, spodnji in zgorniji predel in
samo zgornii predel.

4. Vklopite oba predela, tako da se
dvakrat B dotaknete tipke . ™ simbol
se bo prikazal zraven posameznega
predela pecice.

= [80] ] | 0

IE[]t ™ Fan heating wiFan heating
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5.Dotaknite se tipk A/~ in izberite
zeleni par funkcij, Kjer je zgornji predel
izbran kot funkcija zara.

* B0 T ) HO0
B0 [ Fl grll i Fan heating |

6.Ko ste izbrali funkcijo, lahko
posamezno nastavite » Temperaturo«
in »Cas kuhanja« za vsak predel pecice.
Za te nastavitve ™ bo utripal simbol
aktivnega predela peCenja. Glejte.
(Uporaba zgomijega in spodnjega
predela pecice istoCasno) Uporaba
kontrolne enote pecice, stran 26
7.Ce so funkcija, temperatura in &as
primerni, se dotaknite Pl tipke za
zaCetek pecenja. PeCenje se zaCne in
na zaslonu se prikaze »Peenje«.
8.Ce je to nastavljeno, se pedica po
konCanem Casu pecenja samodejno
izklopi. Na zaslonu se prikaze
»Dober tek« in dvakrat zasliSite zvoéni
signal. Pecica se samodejno izklopi.
Ce &as pecenja ni nastaviien, se po
kon€anem postopku pecenja ponovno
dotaknite DIl tipke in kondajte pedenje.
9.Ponovno se dotaknite (O tipke za
izklop pecice.
Zivila, ki niso primerna za
pecenje, lahko povzrocijo
pozar. Za pecenje uporabljajte
samo zivila, ki so primermna za
pecenje na visokih
temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadnji del
zara. To je najbolj vroci del
zara in mastna hrana bi se
lahko venla.




Za enojni veliki predel: tabela ¢asov pe¢enja z Zarom

Ribe Mrezni zar 4..5 250 20...25 min. *
Nasekljan Mrezni zar 4.5 250 25...35 min.
pis¢anec

Ovgji kotlet Mrezni zar 4.5 250 20...25 min.
Goveja Mrezni zar 4.5 250 25...30 min. *
pecenka

Telecji kotlet Mrezni Zar 4.5 250 25...30 min. *
Popecen kruh Mrezni zar 4 250 1...3 min.

# odvisno od debeline

Priporo&amo pribl. 5 minutno predsegrevanje za vsa Zivila za pedenje na Zaru.

Samo za zgornji predel: tabela ¢casov pe¢enja z Zarom

Ribe Mrezni zar 4.5 250

Nasekljan Mrezni zar 4.5 250 25...35 min.
pis¢anec

Ovgji kotlet Mrezni zar 4.5 250 20...25 min.
Goveja Mrezni zar 4.5 250 25...30 min. *
pecenka

Telecji kotlet Mrezni Zar 4.5 250 25...30 min. *
Popecen kruh Mrezni zar 4 250 1...3 min.

# odvisno od debeline

Priporo¢amo pribl. 5 minutno predsegrevanje za vsa Zivila za peéenje na Zaru.

Za enojni veliki predel: tabela
¢asov kuhanja za pecenje testnih
jedi

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v
skladu z EN 60350-1, da lahko nadzomi
instituti lazje preizkusijo izdelek.

Popecen kruh Mrezni zar 4 250 1...3 min.
Mesne kroglice Mrezni zar 4 250 25...35 min.
(govedina) - 12

kosov

Hrano obrnite po 2/3 asa pedenja.

Priporo¢amo pribl. 5 minutno predsegrevanje za vsa Zivila za peéenje na Zaru.
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[ vzdrzevanje in éi$éenje

Splosne informacije
Ob rednem CiS&enju naprave se bo
servisna zivljenjska doba podaljsala in
tezave bodo manj pogoste.
Napravo izkljucite iz elektriCnega
omreZja preden pri¢nete z

vzdrzevanjem in CiSCenjem.
Nevarmost elektriCnega udara!

Pred &iS€enjem pocCakajte, da se
naprava ohladi.

Vroce povrsine lahko povzrocgijo
opekline!

¢ Po vsaki uporabi napravo temeljito
ocistite. Tako boste ostanke kuhanja
lazje odstranili ter preprecili, da bi se
le-ti ob nasledniji uporabi zazgali.

e Za CiSCenje naprave ne potrebujete
posebnih Cistil. Napravo oCistite s
toplo vodo s Cistilom, mehko krpo in
gobo ter jo obrisite s suho krpo.

¢ Po ¢iSCenju vedno obriSite vsakrdne
presezke tekoCine in vsa razlitja
nemudoma osusite.

¢ PovrSin iz nerjaveCega jekla in roCaja

ne Cistite s Cistili, ki vsebujejo kisline ali

klor. Te dele odistite z mehko krpo s
tekoCim Cistilom (ne abrazivnim),

bodite pozorni, da briSete v eno smer.

Dolocena Cistila ali Sistilna
sredstva lahko poskoduijejo
povrSino.

Za CisCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, Cistilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzrocijo elektriéni udar.
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Ciséenje upravljalne plosée
Upravljalno plos¢o in gumbe ocistite z
vlazno krpo in jih obriSite.

Ce je vas izdelek opremlien z
upravljalinimi gumbi/tipkami, jih za
Cis€enje nadzorne plosce ne
odstranjujte.

saj lahko poskodujete nadzorno
plosc¢ol

Ciséenje peéice

Za CiSéenje stranskih sten pecice.
1.0Odstranite sredinski pekac¢ iz pecice.
2.Povlecite mrezno polico skupaj z

zgornjo stransko steno, na katero je
prikljuCena, in odstranite zatiC st. (1) iz
ohigja.

3.Povlecite mrezno polico proti sebi

skupaj s stransko steno in oboje
odstranite iz pecice. Preverite, da je
zati€ St. 2 odstranjen iz ohi§ja na
zadniji steni in da je konica $t. 3
odstranjena iz vijaka '




4.Potegnite mrezno polico, da jo
vzamete iz odprtine (4) na stranski
steni ter jo odstranite od stranske
stene.

5.Mrezno polico in stransko steno
ocistite s &istilom, toplo vodo in
mehko krpo ali gobo ter ju obrisite s
suho krpo.

6.Po &isCenju vstavite zati¢ st. 1 mrezne

police v odprtino (4) na stranski steni.

Preverite, da je pekad stranske stene

zavarovan Vv ohisju.

7.Zavarujte stransko steno in mrezno
polico na pecico tako, da lahko gredo
njuni zatici (2) v ohisje na podstavku in
konica $t. 3 v vijak v stranski steni.

8.Vstavite zati¢ mrezne police (1) v
ohiSje na podstavku.

Preverite, da sta mrezna polica in
stranska stena dobro namesceni
v ohi§ju.
Kataliticne stene
(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas
izdelek ne vkljuuje.)
Notranji stranski steni (A) in/ali zadnja
stena (B) vaSega izdelka je lahko
previeCena s kataliticnim emajlom.
KatalitiCne stene so svetle mat barve in
imajo porozno povrsino. Kataliticnih sten
pecice ne smete Cistiti. Porozne
povrSine kataliticnih sten se samodejno
Cistijo z absorbiranjem in pretvorbo
razlitega olja (para in ogljikov dioksid)

Ciscenje vrat pecice
Vratca pecice odistite s toplo vodo s
Cistilom, mehko krpo in gobo ter jih
obriSite s suho krpo.
Steklo odistite s kisom in nato sperite,
da s stekla pecice odstranite mozne
ostanke vodnega kamna.
Za CisCenje vratc pecice ne
uporabljajte moénih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj
lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.
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Notranje steklo sprednjih vratc je
previeceno z materialom
primernim za Cis¢enje. Za CiSCenje
steklenega pokrova ne
uporabljajte moénih abrazivnih
Cistil, trdih kovin, krpic iz jeklene
volne ali belila, saj lahko opraskajo
povrSino. To lahko uniéi previeko.

Ciséenje vratc peéice
Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih

Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Notranje steklo vratc pecice je
zasCiteno z materialom, ki
omogoca lazje CisCenje. Ne
uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih
»Demontaza vratc pecice«in
»Demontaza notranjega stekla vratc«.
Ko odstranite notranja stekla vratc, jih
ocistite s &istilom za pomivanje posode,
toplo vodo in mehko krpo ali gobico,
nato pa jih obrisite s suho krpo. Steklo
ocistite s kisom in nato sperite, da s
stekla pecice odstranite mozne ostanke
vodnega kamna.
Odstranjevanje vratc pecice
1.0dprite sprednja vratca (1).
2.0Odprite sponki na ohisju tecajev (2) na
desni in levi strani sprednjih vratc, tako
da ju potisnete navzdol, kot kaze slika.
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1 Vratca
2 Zaklepanje Sarnirja(zaprta pozicija)
3 Pedica

4 Vratca odstrahité, tako da jih
povleCete navzgor, da se sprosti iz
desnega in levega tecCaja.

Za namestitev vrat v obratnem
vrstnem redu ponovite postopek
za odstranjevanje. Ne pozabite
zapreti spojke na ohisju teCajev,
ko boste vratca znova namestili.



Odstranjevanje notranjega
stekla vratc

(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas
izdelek ne vkljuuje.)

Notranjo stekleno ploS¢o vratc lahko za
namene ¢iSCenja odstranite.

1.0dprite vratca pecice.

2.Potegnite proti sebi in odstranite
plasti¢ni del, ki je namescen na
zgornjem delu sprednijih vratc.

3.Kot prikazuje slika, dvignite najbolj
notranjo stekleno plos¢o (1) nekoliko v
smeri A in jo potegnite ven v smeri B.

1 Najbolj notranja steklena plosca
2* Notranja steklena plos¢a (Morda je
vas$ izdelek ne vkljucuje.)
4.Ce je vas$ izdelek opremljen z notranjo
stekleno plos&o; za odstranjevanje

notranje steklene plosce ponovite
postopek (2).

5.Pri prerazporejanju vratc najprej
ponovno namestite notranjo stekleno
ploS¢o (2). Namestite posneti rob
steklene ploSCe v posneti rob
plastiéne reze. (Ce je vas izdelek
opremljen z notranjo stekleno plosco).
Notranja steklena ploS¢a (2) mora biti
namescena v plasti¢no rezo v blizini
najbolj notranje steklene plosde (1).

6.Ko namescate najbolj notranjo
stekleno plosco (1), se prepriCajte, da
bo stran z napisom obmjena proti
notraniji stekleni plos&i. Pomembno je,
da namestite spodniji rob najbolj
notranjo stekleno plosco (1) v spodnjo
plasti¢no rezo.

7.Plasti¢ni del potisnite proti okvirju,
dokler ne zasliSite kratkega zvoka.

Zamenjava luci v pecici

Preden zamenjate lu¢ko pecice,
se prepriCajte, da je naprava
izklopliena in ohlajena, saj boste
tako preprecili nevarnost
elektriCnega udara.

Vroce povrsine lahko povzrocgijo
opekline!

V tej pecici se uporablja zarnica z
zarilno nitko z moc&jo manj kot 40
W, viSino manj kot 60 mm,
premerom manj kot 30 mm ali
halogensko svetilko z vtiCnico tipa
G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke
S0 primeme za delovanje pri
temperaturah nad 300 ° C.
Svetilke za pecico lahko dobite pri
pooblascenem serviserju ali
tehniku z licenco.

Polozaj luci je lahko drugacen kot
na sliki.
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Luc, uporabliena v tej napravi, ni
primerna za osvetlitev
gospodinjskih prostorov.
Predviden namen te IuCi je, da
uporabnik lazje vidi zivila.

Luci, uporabliene v tej napravi,
morajo zdrzati ekstremne fizicne
pogoje, kot so temperature nad
50°C.

Ce je peéica opremljena z okroglo

lucjo:

1.Napravo izklopite iz elektriCnega
omrezja.

2.Stekleni pokrov obrnite v nasprotni
smeri urnega kazalca, ¢e ga zelite
odstraniti.

3.Ce je lu¢ vase pecdice tipa (A), ki je
prikazan na spodnii sliki, jo odstranite
tako, da jo zavrtite, kot prikazuje slika,
nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa (B), jo
povlecite in odstranite, kot prikazuje
slika, ter jo nato zamenjajte.
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4.Namestite stekleni pokrov.

Ce je pedica opremljena s

kvadratno lucjo:

1.Napravo izklopite iz elektriCnega
omrezja.

2.QOdstranite mrezne police, kot je
opisano. Glejte .

3.7 izvijaCem odstranite zaditni stekleni
pokrov.

4.Ce je lug vase pedice tipa (A), ki je
prikazan na spodnii sliki, jo odstranite
tako, da jo zavrtite, kot prikazuje slika,
nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa (B), jo
povlecite in odstranite, kot prikazuje
slika, ter jo nato zamenjajte.

5.Namestite stekleni pokrov nato pa e
mrezne police.



Odpravljanje tezav

Pecica med delovanjem oddaja paro.
To ni napaka

¢ Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sliSen je zvok raztezanja. >>>
To ni napaka

¢ Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenyjajte ali znova nastavite.
i prikljuc (ozemljeno) vtiCnico. >>> Preverite VIic.

e | uCka pecice je okvarjenéd. >>> Zamenjajte lucko pecice.
e Elektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po
potrebi jih zamenjajte ali znova nastavite.

¢ Morda ni nastavljena na dolo¢eno funkcijo in/ali temperaturo pecenja. >>>
Nastavite pecico na dolo¢eno funkcijo in/ali temperaturo pecenja.

e Elektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po
potrebi jih zamenjajte ali znova nastavite.

V kolikor tezave ne morete
odpraviti, Kljub temu da ste
upostevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na
pooblasCenega serviserja ali
prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli
ne poskusajte popraviti sami.
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