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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.




1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

Kora BpaTaTa e oTBOpeHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

3a 6e3beaHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

EnektpuyHa

A1 3
6e3begHoOCT

* an/IKJ'Iy‘-IeTe ro npon3soaoT BO

3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte
TEXOK NnpegMeT Bp3 kabenot
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3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBaw€e He Tpeba aga ce
BUTKA, TMEYN 1 a goara BO
KOHTaKT Cco Koj 61no n3eop Ha
TONsIMHa.

3agHaTa noBpLuKHA Ha
pepHaTa ce 3arpeBa npwu
ynotpeba. Kabnute 3a
HanojyBake He cMearT a ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLunHa,
NpuKny4youmTe MoXe aa ce
owTeTar.

He 3arnaByBajte v
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospwunHN. Bo cnpoTuneHo,
n3onaumjata Ha kabenot 6u
MoXena Aa ce pactonu n ga
npeanssrKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTeTe UCEeYEHU Unu
owTeTeHn Kabnum nnm
cpeavLHn Kabnu.

Hokonky kabenoT 3a
HanojyBak€ € OLTETEH, TOj
Mopa Aa ce 3aMeHu of
Npon3BOAMUTENOT, OBIlacTeH
cepBuc Unu nuue Koe Tpeba
[a ro Haseze KomMnaHujaTa
YBO3HVK 3a Aa ce crnpeyar
MOXXHUTE ONaCHOCTMW.
NMPEOYMNPEQYBAME: Mpea
[a ja 3aMeHuTe cBeTuskaTta Ha
pepHaTa, norpmwkeTe ce ga ro
NCKIy4nTe NponsBoaoT Of
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga



n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuyeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMK UCKyYeTEe
ro ocurypyBadoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBake 1 LUITEKEP:

* He npukny4yysajTe ro
NPOM3BOLOT BO MPUKMYYOK LUTO
e nabas, naneseH o,
LUTEKepPOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWITO
MOXe [a UcTeuve o LUaHKoT).

* He gonupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
NCKINYYyBajTe ro CO Brieyerwe
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejKu ro
MPUKY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEeKepoT Ha
npoun3eoaoT e 6e3begHoO
BKIy4YeH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1.4 Be3begHocT npu
TpaHcnopT

* icknyyeTe ro npomnssodoT of
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTmpare.

* [Mpon3BoaoT e TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmanky aBajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
UNn paykaTa 3a TpaHCcnopT

UM NPeMecTyBah€e Ha
Npon3BoaoT.

« He cTaBajte gpyru npeametu m

Ha NPOM3BOLOT N HOCETE o
ncnpaseHo.

» Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoM3BOAoT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. [NpuuBpcreTe ro
Npon3BOAO0T LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeynTe oWTeTyBake
Ha OTCTPaHNUBUTE UMK
NOABWMKHUTE OENOBU Ha
npoun3BoaoT 1 NPON3BOAOT.

* [poBepeTe ro LUenokynHuoT
narnea Ha Npon3BogoT 3a
KakBa OMNo wTeTa LWTO MOXe
Aa ce criyumna 3a BpemMe Ha
TpaHCNopTOoT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe gann Npon3esoaoT
e owteTeH. [loKonky
NPoOn3BOAO0T € OLUTETEH, HE IO
WHCTanupajTe.

* He nHcranupajte ro
npon3sogoT BO OnNnanHa Ha
N3BOPU Ha TONNMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

» ONKpyXyBat€TO Ha cuUTe
BEHTUALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.

» 3a pa ce cnpeyn nperpeeatse,
npoun3sogoT He Tpeba fa ce
WHCTanupa 3ag ykpacHu
BpaTu.
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ALS Be3begHocT npu

ynotpeba

* [poBepeTe ganu nponssonoT
€ VCKINyYeHu no cekoja
ynoTtpeba.

 [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPon3Boa0T
noAonro Bpeme, NUCKNyyeTe ro
NN UCKITyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujata co
oCurypyBauu.

* He pakyBajTe co HeucnpaBeH
WNKN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKOnKy v uma, ucknyyeTte rm
npuKnyyoumTe 3a cTpyja/ rac
Ha NPOM3BOAOT U NOBMKAjTE rO
OBJ1AaCTEHMOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomssoaoT
ako CTaknoTo Ha npeagHaTta
BpaTa e u3BageHo nnm
HanykHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BOAOT 3a a godatute
HeLITO 1M nopagm Koja émno
apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomssoaoT
Kora BalueTo pacygyBare unm
KoopAuHauuMja e HapyLUeHO Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnu
apora.

« 3ananueuTe npegMeT LWTo ce
YyyBaaT BO obracTa KajlwTo ce

roTBM MoXxe ga ce 3ananart. He

4yyBajTe 3ananueu NpeameTu
BO obriacTa KajLTo ce roTBu.
» PaukaTta Ha pepHaTa He e
cylwanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOPUCTUTE NMPOU3BOAOT, He

3aKauyBajTe Kpnu, pakaBuLm m

UMW CANYEH TEKCTUN Ha
paykaTa.

* LLlapknuTe Ha BpaTaTa Ha
NpOM3BOAOT Ce NnomecTyBaat
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-€
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpame/
3aTBOpar-€ Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa
3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAME:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NpPoOM3BOA0T Ke BuaaT XeLKu
3a BpeMe Ha ynoTtpebarTa.
Tpeba oa ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npou3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.
He cTtaBajTe 3ananuswu/
€KCMNI03nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha Npon3BOAOT,
buaejkn paboBuTe Cce XeLKu
poneka pabotu.

[pxeTe ce HacTpaHa goaeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHata, bugejkn moxe aga ce
ncnywTun napea. Napeata
MoOXe fa Bu ja nsropum pakara,
nuueTo N/unn ouuTe.

3a Bpeme Ha paboTaTa,
Npon3BOAOT MOXe Aa CTaHe
Xexok. Tpeba na ce BHMMaBa
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Aa ce nsberHe gornpamwe Ha
Xewkunte aenosun, BHaTpe BO

pepHaTa u rpejHNTe eneMeHTu.

» Cekorall KopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTNOPHM Ha TONSIMHA
[AOA€eKa ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa nnu ja sBagute
XpaHaTa of XellkaTta pepHa
UTH.

ALS YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa n
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XuyeHuTte nonuuu. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe Bo AenoT
»ynotpeba Ha gogaroumn®.

» [logaTounTe Moxe ga ro
owiTeTaT CTakNoTo Ha BpaTaTa
npu 3aTBopaw-€ Ha BpaTaTa Ha
npounssogoT. Cekoralu
TypKajTe rv gogatoumte oo
KpajoT Ha MecTOTO KajlTo ce
roTBW.

f 1.9 bBe36egHocT npu
rotBewe

* Bupete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankoxosiHu
nujanoun Bo BawwwnTte jagemra.
AnKoxonoT ucrnapysa Ha
BMCOKN TEMMNepaTypu N MOXe
Aa npegussuka noxap éuaejkm
MOXe [a ce 3ananm Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELUKN
NMOBPLLVHN.

« OTnagoum of xpaHa, Macro,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.

» OnacHocCT oA Tpyehse co

XpaHa: He gossonyBajte

XpaHaTta a CTom BO pepHaTa

noeeke of 1 4ac npeg unu no

roTeBeweT10. Bo cnpoTtnBHO

MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere

CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU

KOH3EpPBW N CTaKNeHn Ternun Bo

pepHata. [MpuTUcoKkoT WwTo 6un

ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/

Ternata Moxe ga npeansBuka

Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja

BO caf 3a rotBehe Unm Ha

A0AaTOKOT Ha pepHaTa

(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa

M Crl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro

BO 3arpeaHaTa pepHa.

OTcTpaHeTe rn npekymepHuTe

napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo

BMCaT 04 4OAATOKOT Unn

cafoT 3a fa nsberHeTe pu3smnk

oA Aonupawe Ha rpejHute
enemMeHTn Ha pepHara. He

KopucTeTe MpCHa xapTuja Ha

TemnepaTypa Ha pepHaTta

NMoBMCOKa 04 MakcumanHarta

TemnepaTtypa 3a ynotpeba

HaBedeHa Ha MpcHaTa xapTuja

LWITO ja KopucTtute. He ctaBajte

MpCHa XapTuja Ha OcHoBaTa

Ha pepHara.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TONMMHA MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

» 3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
neyewETO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXe [a
npeansBukaaT nsropeHmum!

« XpaHaTta LITO He e norogHa 3a
nevyere cosgasa OnacHoOCT oA
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CuUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NoCcTaByBajTe ja
XpaHaTta npeMHory garneky Bo
3a4HWOT gen Ha ckapata. Oea
€ Ha)KeLKOTO MecTo U
MpCHaTa XxpaHa MoXe fa ce
3ananu.

1.10 Be36epgHocT npu
oaapxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaoOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTte NOBPLUMHU MOXe Aa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacTaa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasvBHM cpeacTBa 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
XM4YHa BOMHA MW BapuKMHa 3a
YncTewe Ha HagBOPELLHOTO
CTakno oA BpartaTa Ha
pepHaTa / (QOKOMKy uma)
CTaKnoTo of ropHaTta BpaTa Ha
pepHaTa. OBne matepujanu
MOXaT Aa npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTaKfeHnTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogp>kyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucra u
cyBa. Mokpa 1 BankaHa
noBpLUNHA MOXe fa
npegmssuka npobnemu BoO
paboTaTa Ha yHKUMnTE.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 NHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0f
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo

COrnacHOCT CO HalUWUTe ApXKaBHU
perynaTuBu 3a XuBoTHaTa cpeavHa. He
¢hpnajTe ro oTNaoT of NakyBakETO CO
0TNafoT oA AOMaKUHCTBOTO WUNW Apyr
oTnaj, ofHeceTe ro Ha MecrTara 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpenerneHu of rnokarnHuTe BracTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BodoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepgHuBe npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja nevete.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

* AKO e HaBeZieHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyerse Npu AONrOTPaAjHU Neveksa.
MoxeTe pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA egHo
janere NcToBpeMeEHO BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CcTaBare [Be TeHLepunHa Ha pelueTkara.
OcBeH T0a, aKko r1 roteute obpounte
e[leH Nno Apyr, ke 3awTteguTe eHepruja
ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyerwETO CO hyHKUMjaTa 3a paboTa
»EKO 3arpeBare co BaHTunarop“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLUHaTa
Temneparypa Ke ce onTuMmamMpa 3a
3alTena Ha eHepruja Bo byHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTMnaTop®
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¥ OBaa TeMnepaTypa MoXe [a ce
pasnvKyBa Of OHa LUTO € NpuKaxaHo Ha
€KpaHoT.

3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 KonTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 XKunuenun nonuum 4 JIncT co BKPCTEHM NapTMLMUN
5 Bparta 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [OonHMOT MOTOP Ha BEHTUNATOPOT

(3ag nucToT)

9 Monox6bu Ha nonuunTe 10 T'OpHMOT MOTOP Ha BEHTMIATOPOT
(3ag nucToT)
11 TopeH rpejay 12 [Oynuura 3a BeHTUNauuja
*  Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Of MOAEMNOT. 3.2 BoBepg n ynotpeba Ha
Moxe6u BalwmMoT Npor3Boa He € ONPEMEH CO
cujanuyka, UK TUROT 1 MecTonorox6ara Ha KOHTpomnHata Tabna Ha
cujanuykaTa ce pasnvKyBaaT O OHa LUTO e npoun3BoaoT

npuKaxaHo Ha uiycTpauujara. . .
Bo oBoj gen, MmoxeTe Ja ro HajaeTe

npernesoT U OCHOBHUTE yNoTpebu Ha
KOHTpornHaTa Tabna Ha npou3sogoT. Moxe
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Aa nMma pasnikm BO CITUKUTE N HEKOU
KapaKTepucTtnukn BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npounsBoa.

3.2.1 KoHTponHa Tabna
:/P\
e —— [~ " 2| cl
= S5 C 20035 52 03
O e 20nam: ¢ T a0
D &8 20,006 = M
| | |
1 2 3

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa KOM4YuHsa 3a ynpaByBake CO
NPOU3BOAOT, BO HEKOW MoAenu MoXe Aa
6uaaT TakBM LLITO OTCKOKHYBaaT Kora ke ce
npuTucHaT (BHaTpELUHM KonYnkea). 3a aa
ce HanpaBaT NoCTaBKU CO OBWE KOMYMHba,
NpBO NPUTUCHETE ro COOABETHOTO KoMye
HaBHaTpe a noTtoa m3eneyete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpuUnaroayBarEeTo,
MOBTOPHO NPUTUCHETE FO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro Kon4yeTo.

Konuye 3a nsbop Ha chyHKUuMja

MoxeTe aa rv nsdbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co Kon4yeTo 3a u3bop
Ha dyHKumK. 3a fa nsbepeTte, NpBO
nonpete ro konveto (D v BKNyyeTe ja
pepHaTa. [oToa, 3aBpTeTe ro KON4eTo 3a
n3bop Ha cyHKUMja HagecHO/neBo.

Konue 3a Temnepatypa

MoxeTe aa ja nsbepete TemnepartypaTa
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KONYeTo 3a
Temnepatypa. 3a na n3bepete, Nnpeo
nonpete ro konveto (D v BKNyyeTe ja
pepHarta. [oToa, 3aBpTETE IO KONYETO 3a
Temnepartypa HagecHo/neBo.

2 KoHTpornHa egmHuua

MHaukaTop 3a BHaTpeLllHaTa
TemMnepaTtypa Ha pepHaTta

MoxeTe na no3HaeTe Kornkaea e
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha pepHaTa of,
cMMB0MOT 3a BHaTpeLLHa TemnepaTypa Ha
aucnnejot. Kora ke 3anoyHe rotBeHeTo,
cumbonoT ce rnefa Ha gUCNNejoT U Kora
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa ke ja 4OCTUrHe
nocrtaBeHaTta TemnepaTypa, OCBETIIEHO €
CEKOe HMBO Ha cMMOONOT.

3.3 ®dyHKuuu 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha Tabenarta co yHKUMM ce npukaxkaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa
KopucTuTe Bo BalwuaTa pepHa u
HajBMCOKUTE U HajHUCKUTE TemnepaTypu
LITO MOXe Aa ce MocTaBaT 3a OBUe
dyHKUMW. PegocneoT Ha pexuMmmTte Ha
paboTa npukaxaH oBAe MOXe fa ce
pasnukyBa o pacnopefoT Ha Bawwuor
Npou3BOA.

AKO NUCTOT CO BKPCTEHO
nperpagyBare € NocTaBeH BO
NPOU3BOAOT, MakCUMarnHuTe
Temnepatypu o 280 °C ce
HamanysaaT Ha 250 °C.

®
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[loneH-ropeH u eauHeYeH ronem gen

Cumbon 3a dyHKUMja

Oncer Ha
EauHeyeH r Onwuc Ha cbyHKuMja |Temnepar Onwuc u ynotpeba
oneH gen | FopeH aen
ronem gen A A PeH A ypa (°C)
PepHaTta He e 3arpeana. Pabotu camo
BEHTMNATOPOT (Ha 3a4HMOT sua).
B3amp3HaTaTta xpaHa co rpaHynu noneka
B Pa6oTta co ) ce ogMp3HyBa Ha cobHa Temnepartypa,
£ £ BeHTUnaTop 3roTBeHaTa xpaHa ce nagu. Bpemeto
noTpebHO 3a OAMpP3HyBatbe Ha Lieno
napye Meco e NoAonro OTKOJKY 3a XpaHa
CO XUTapK.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO Of
} ) 3arpeBane Ha AHOTO 40-280 rope u og gony. MNorogeH 3a konauu,
1 Ha nnadoHoT neyvBa unm Konaum n 4yopou Bo kananm
— 3a neverbe. Ce roTBu CO efleH nnex.
BkryyeHo e camo AOMHOTO rpeekse.
- 3arpeBamne ogo3gona| 40-220 CoopBeTHO e 3a xpaHa KojawTo Tpeba
[a ce 3apyMeHW Ha [HOTO.
TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa co
& 3arpeBane Ha AHoTO/ rOpHUTE U JONHUTE rpejayn ce
% - - nnagoHoT co nomow | 40-280 anctpmubyupa nogeaHakso 1 6p3o HK3
Ha BeHTMnaTop pepHata co BeHTUnaTopoTt. Ce roteu co
efieH nnex.
TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa co
rpejayoT Ha BEHTWUATOPOT ce
acnopeayBa eHakBo 1 6p30 HU3
® @ Barpesare co pacriopezysa e/l p
40-280 LenaTa pepHa co NoMoLl Ha
® BeHTURNaTop
. BeHTUNaTopoT. MNorofeH e 3a rotBere

Ha XpaHaTa BO noeeke nocnyxaesHUUM Ha
pasnnyHn HMBOa Ha nonunua.

Co uen Aa 3alwTeanTe eHeprvja, MoxeTe
[a ja kopucTuTe oBaa (yHKUMja HaMeCcTo
na ja kopuctute , Typ6o-rotBere” Bo

‘{@ '{@ ® Q@ E oncer op 160-220°C. Ho; BpemeTo Ha
Ko;;i?;ﬁ_;its co 160-220 | neyetbe ke Guae Mariky nogonro. Kora e
n3bpaHa oBaa yHKUMja, HA EKPAHOT ce
rmepa ,ECO" 2 cekyHnam. Mo 2 cekyHam,
ce npuKaxyBa npeanoxeHaTa BpeaAHOCT
Ha TemneparTyparTa.

®e
®

PaboTaT JONHWOT rpejay v rpeereTo co
@ - Muua dyHkumja 40-280 BeHTMnaTop. CooABETHO € 3a roTBEHE
nuua.

@e

PaboTtat ropHVoT rpejay u rpejayot co
BEHTUNATOpP Ha 3agHuoT sug. TonnuoT
40-280 | Bo3gyx nopobpo ce auctpubyupa npeky
BEHTUNATOPOT BO cropeaba co camo

@ [opeH rpejay +
BeHTUnaTop

NPeKy ropHUOT rpejay.

Pa6oTaT hyHKLMMTE 3a FOPHO rpeetse,
[IONHO rpeetbe U rpeere Co BEHTUNaTop.
WM ) Cekoja cTpaHa o4 Npou3BOAOT LUTO
- 3D" thyHKUMja 40-280 Ja cTpaxa oA rp A
Tpeba aa ce 3roTeu, ce roTen
nofeaHakeo u 6p3o. Ce roteu co eaeH

‘@@‘ ® @

nnex.
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PaboTu manara pelueTka 3a ckapa Ha
- [onHa ckapa 40-280 TaBaHOT Ha pepHaTta. CooaBeTHa e 3a
neyer-e NomManu KoNMYMHM Ha ckapa.

—— ——
WWA W W VW W
PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha
- Llena ckapa 40-280 TaBaHOT Ha pepHaTa. CooaBeTHa e 3a
neyer-e rosieMmn KONMMYMHK Ha ckapa.
vEvYvIvY: VIV TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa co
& & Llena ckapa co roriemara pelueTka 3a ckapa 6p3o ce
- nomoLl Ha 40-280 AncTpmbympa Bo pepHaTta co
& BeHTUNaTop BeHTUnaTopoT. CooaBeTHa e 3a nevere

ronemMu Konn4nHM Ha ckapa.

2 Ce KopWCTU 3a OAPXKyBaH-€e Ha XpaHaTa
- - OppxyBarbe TonnuHa | 40-100 | Ha TemnepaTtypa nogroTBeHa 3a pabota
noJonro Bpeme.

®@e®

Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT O/} MOAENoT
Ha npousBofoT. Moxe fa He e gocTtaneH
BO BalLMoT mopen. OBaa yHkumja
JlecHo uncTere co 0BO3MOXYyBa HeuncToTHjaTa BO pepHaTa

napea (koja He ocTaHyBa JoIro Bpeme) Aa
OMEKHe U NEeCHO fa Ce UCHNUCTU.
MornenHeTe ro AenoT 3a YncTeHe 3a
NEeCHO Y1CTere Co napea.

Kom6uHauum Ha dyHKLMM 3a MefyceOHO paboTere Ha rOPHUOT U JONHUOT Aen

Cumbon 3a Onuc Ha Cumbon 3a Onuc Ha Cumbon 3a Onuc Ha
pyHKumja pyHKumja yHKumja hyHKUMja yHKUMja pyHkumja
3arpesatse co @ 3arpeBatse co W Liena ckapa +
BEHTUnaTop + BeHTUnaTop + P
3arpeBame co
3arpeBatse co 3arpeBate
BEHTUNaTop
BEHTUNaTop ofosgona
—
@ 3arpeBatbe co [onHa ckapa + E-N avora co
BeHTUnaTop +
BeHTunaTop + 3arpeBatse co
Muua pyHkumja @ BEHTMNaTop # PaGora co
BEHTUNaTop

WHTepBanu 3a noctaByBatbe TeMnepaTypa 3a UHTeponepabuTHOCT Ha TOPHUOT-
OorneH gen

TemnepaTypata Ha efeH Aen e noA BnvjaHvue Ha NoAecyBareTo Ha TeMnepaTyparta Ha ApyrvoT Aen npv
npoLecuTe Ha roTBere Co ABOEH Aern. [Mopaaun oBaa NpuyMHa, NocTojaT orpaHuyyBama cropes TemnepaTtypute
npvcnocobexn 3a Aenosute. MiHTepBanute Ha TemMnepaTypaTa LTo MOXeTe Aa MM nocTaBuTe 3a Apyr Aen ce
fafeHv Bo criegHuTe Tabenu Bp3 oCHOBa Ha TemnepaTypaTta LTOo CTe ja NocTaBune 3a eAeH aen.

MocTaBeHa TemnepaTypa LITO MOXe Aa ce MocTaBeHa TemnepaTypa LUTO MOXe Aa ce
TemnepaTypa 3a nocTaBy 3a AONHWOT fAen TemnepaTypa 3a nocTaBy 3a rOPHUOT Aen
ropruoT aen (°C) Munumym (°C) | Makcumym (°C) Aonkuot pen (°C) MuHumym (°C) | Makcumym (°C)

40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
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MocTaBeHa
TemnepaTtypa 3a

Temnepatypa LUTO MOXe Ja ce
nocTaBy 3a AONHWOT Aen

MocTaBeHa
TemnepaTypa 3a

Temnepatypa LITO MOXe Aa ce
nocTaBy 3@ rOPHUOT Aen

ropuoT gen (°C) Munumym (°C) | Makcumym (°C) AonHuoT Aen (°C) MuHumym (°C) |Makeumym (°C)
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

[denoBu 3a roTBew€ Ha pepHaTa

MoxeTe foa rotBuTe Ha 4 pasnUyHN HaYNHU
BO pasnunyHun 4enoBu KOPUCTEjKM ja
nnoykarta 3a ogaenyBane BO pepHaTa unm
CO mn3rneryBawe Of Npon3BoaoT.

FopeH pen

MoxeTe oa roTBUTE CaMO Ha FOPHUOT Aern.
CooaBeTeH e 3a npaBeke ckapa U
roTBewe Ha Manu pabotu. Kora ropHuoT
[en e aKkTVBEH, EKPaHOT ja NpuKaxysa
dyHKLMjaTa Ha rOPHUOT Aen, UHAMKATOPOT
3a Temnepartypa 1 ekpaHuTe Ha
WMHOMKATOPOT 3a Bpeme/BpemMeTpacH-e.
OBoj oen e akTMBEH camo JOKOJKY uma
cuMBOn > [0 eKpaHoT 3a PYHKUMKU Ha
ropHWOT Aden.

OoneH gen

MoxeTe foa roTBute camo Ha AOMHWOT Aer.
CoopBeTHO e 3a roTBewe Ha cpefHa
ronemuHa. Kora 4OMHUOT en € akT1BEH,
€eKpaHoT ja nNpuKaxysa yHKUmjaTa Ha
OOMHUOT Aen, MHAMKaTopOoT 3a
Temnepartypa v eKpaHuTe Ha MHOUKaTOpPOT
3a Bpeme/BpemeTpaene. OBOj fen e
aKTMBEH camo JOKOSKy MMa cumbon > Ao
eKpaHOT Ha PyHKLMW Ha OOMNHWOT Aen.
DoneH-ropeH aen

MoxeTe Aa roTBuTE Ha rOPHUOT M JOMHUOT
oanen ucrtospemeHo. CooaBeTHO e 3a
roTBeH-€ Ha [Be pasnunyHu jagewa. Kora
FOPHWOT W OONHWOT AEN CEe aKTUBHMU,
ekpaHuTe 3a yHKUMja, UHOMKATOPOT 3a
Temnepartypa u UHAMKaTopoT 3a Bpeme/

BpemeTpaene cneumdunyHn 3a osune
[enoBu ce nojaByBaaTt OAAENHO Ha
eKkpaHoT. Ako aBaTa gena umaat cumoonum
> [0 HUBHUTE eKpaHu 3a PYHKUMK, U
[BaTa Jena ce akTUBHU.

EpnuvHeyeH ronem gen

MoxxeTe oa roTBUTE Ha eQVHEYHWUOT rorem
nen. CooaBeTeH e 3a ronemu AUMEH3nn 1
noBekekpaTHO rotBewe. Kora e aktmBeH
€[VHEYHNOT rofiemM Aerl, eKpaHoT 3a
dyHKUMM 3a ABaTa Aerna ce npucnocodysa
Ha egeH gen. Ce nojaByBaaTt ekpaHuTe Ha
WHAMKATOPOT 3a TeMnepaTtypa u
WHAMKATOPOT 3a BpeEMe/BpeMeTpaeHe Ha
[OMHWOT aen.

3.4 [lopatouu Ha Nnpon3BOJOT

MocTojat pasnuynn gogartouu Bo BawwmoTt
npou3sod. Bo oBoj gen gocranHu ce onvc
Ha JofaToumTe U onucK 3a npasuiHa
ynotpeb6a. Bo 3aBUCHOCT 0 MOAENOT Ha
Npov3BOAO0T, MCMOpaYaHNOT 4OAAaTOK
Bapupa. Cute gogaToum onuvLLaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
pocranHu 3a BawwmoT nponssog.

CapoBuTe BO BHATpeLLUHOCTa Ha

@ anapaTtoT Moxe Aa ce
aedopmupaat kako pesyntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
yHKUMOHanNHocTa.
Hedopmaumjata ncyesHyBa kora
capoT Ke ce usnagu.

CraHpapaeH cag
Ce KopuCTM 3a neynBa, 3amp3HaTta xpaHa 1
3a MpPXXeH-€ rofieMu napyntsa.
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Onabok cag

Ce KopUCTHM 3a NeunBa, Npxeke roremMu
napyunkba, CoMHa XpaHa uUnu 3a cobupare
Ha UCTEYHM Macna npuv nevyere Ha ckapa.

XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXeHe 1n1 cTaBake Ha
XpaHaTa wTo Tpeba fa ce neve, NpXu un
OVHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

Ha mopgenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

Mnouka 3a ogaenyBawe

Ce KopuUCTM 3a enekwe Ha AernoT 3a
roTBeH-e Ha aBa nocebHu gena.

3.5 Ynotpeba Ha gogaTounTe Ha
npousBoAoT

Monuuu 3a roTBexe

Mma 5 HMBOa Ha no3vummn Ha nonuvuaTa Bo
[enoT 3a rotBere. Pegocnenot Ha
nonnuuTe Mmoxete ga ro sBugnte u Bo
OpojkMTe Ha npegHaTa pamMka Ha pepHaTa.

-0

MNMocTaByBake Ha nNno4karta 3a
oanenyBake

3a fa ce roteBy camo BO FOPHWOT, AOMNHNOT
nnn 3aeaHo BO AOJTHUOT U TOPHUOT Aen Ha
pepHaTa, nocTaBeTe ja nnoykaTa 3a
offenyBame Kako LUTO € MpUKaXxaHo Ha
cnepfHaTta cnvka Ha nonoxbaTa Ha 3-TaTa
peLueTka.

Mpen ga ja noctaBuTe Nnoykata 3a

@ opaenyBake, pPaMHOMEPHO
CTaBeTe ja Ha KpajoT o
pelleTkaTa, @ noToa LBPCTO

nocraeeTe ja BO pepHaTa. [JoKonky
ja moctaBuTe nog aron, nno4ykata

3a oggenysamwe Ke ce owTeTu.
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MocTtaByBake Ha MeTareH paxeH Ha
nonuuuTte 3a rotBewe

BaxHo e npaBunHo Aa ja noctasuTe
XuyeHaTta pelueTka Ha Xud4eHuTe
CTpaHu4HKU nonuuu. looeka ro
nocTaByBaTe METarlHUOT PaXeH Ha
cakaHaTa nonvua, oTBOPEHVOT Aen mopa
na 6upe Hanpea. 3a nogobpo roTeekse,
XuyeHata pelueTka mopa ga ovae
npyLBpCTEHA Ha TOYKaTa 3a 3anupare Ha
»KnuyeHaTa nonuvua. He cmee ga nomuHe
npeKy TouykaTa 3a 3anvpare 3a Aa gojae
[0 Oonup co 3aHMOT sua Ha pepHaTa.

MocTaByBawe Ha NexoT Ha NonuuuTe
3a rotBewe

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO aa
NocTaBuUTE NIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
cTpaHu4HK nonuum. [logeka ro
nocTaByBaTe MNexoT Ha NnocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa ga buge Hanped. 3a
nogobpo roTeere, NNexoT Mopa Aa ce
npuLUBPCTY Ha BAnabHaTMHaTa 3a
3anvpame Ha xuyeHata nonuua. He cmee
[a nomuHe npeky BrnagbHaTuHaTa 3a
3anupatse 3a aa 4ojae 4o Aonup co
3a0HVOT SWA Ha pepHarTa.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTarHuoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anvpare 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH Aa uanese op,
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHKuMja
MoXeTe rnecHo u 6e36eaHO Aa ja usBaguTe
xpaHaTa. [logeka ja otcTpaHyBaTte
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noeredvete
Hanpepn goaeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anupane. Mopa ga ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTOCHO [a ja OTCTpaHuTe.

®dyHKUMja 3a 3anupat-e Ha nnex

Mma n dyHkumja 3a 3anvparse 3a ga ce
cnpeun nNnexoT Aa nsnese of xuyeHata
nonuua. flogeka ro otcTpaHysaTe Miexor,
ocnobogete ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 nosreyeTe
ro koH cebe goaeka He CTUrHe o
npegHata ctpaHa. Mopa aa ja nomvHeTe
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anupame 3a
LiefiocHO da ro oTcTpaHuTe.
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McnpaBHO nocTtaByBake Ha MeTanHMOT
paXeH U TaBYETO Ha TeneKComnckuTe
WwurHU-Ha moaenu co XXU4yeHu Nonuuu u
TernecKoncka LyHa

BrnarogapeHue Ha TENECKONCKUTE LLIWHU,
NnexoBuTe UNN METaNIHUOT PaXKeH Moxe
necHo Aa ce nocrasart v n3sagart. Kora
KOPWCTUTE NIEXOBU U METANHN PaXHW CO
TerneckonckaTa wuHa, Tpeba fga ce
BHMMaBa WUrMYKUTE Ha NpeaHaTa u
3afHaTa cTpaHa Ha TeNecKonCKUTE LUNHK
[a ce noTnupaat Ha paboBuUTE Ha paXeHoT
1 nnexot (MpukaxkaHn Ha crnukara).

MK/ 19



3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 2,8

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ce BKy4yBa 3a npB nar,
Ha eKPaHOT Ce NMpUKaxyBa BpemMeTo o[
[EHOT NoCTaBeHo Ha pepHara.

2. [opeka pepHata e uckny4veHa (kora
BPEMETO O] AEHOT € MNpuKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro akTvBMpaTe MEeHMTO
3a NocTaBKu.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. OTKkako ke 3aBpLun
onbpojyBareTo, Ce akTuBupa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMU.

3. [onpeTe v konuukara /@ noneka He
ce nojasu cumbonot O Ha ekpaHoT.

4. [OonpeTte ro konyeTo (V) 3a aa ro
aKkTuBMpaTe NnoneTo 3a Tajmep.

= [loneTo 3a TajMep 1 CUMBONOT &)
TpenkaaT Ha eKpaHoT.
o

Nalnfuln!
il | NI

O = 0 0,0 i}\jﬁ ]

5. lMocTaeeTe ro BPEMeTOo CO AonMparbe
Ha TactepuTe /O 1 akTMBMpajTe ro
MomneTo 3a MUHYTU CO NMOBTOPHO
Jonviparse Ha TacTepot .

&
1300

a e¢§>3\ = Bl

O =

= [oneTo 3a MUHYTW 1 CUMGOINOT &Y
Tpenkaar Ha ekpaHoT.

1300

0 O,® @? >

6. HonpeTte rv Tactepute @/ 3a aa ja
noctaBmTe MUHyTaTa. AKTUBMpajTe ja
nocTaekarta 3a OCBETEHOCT CO
MOBTOPHO Aonupane Ha TacTepoT (V.

O =

-
HEE'E[
0 O, O = bl

O =

= BpewmeTo e noctaBeHo n cumbonoT
£ nocTojaHo cBETH.

AKO NpBOTO NOCTaByBahe Ha
TajMepoT He Ce M3BpLUKN, BPEMETO
3anoyHyBa of 12:00 yacorT.
MoxeTe na ro usmeHuTe
nocTaByBaH€TO 32 BPEMETO
noaoLHa Kako LTO € onuLLaHo BO
penot ,lMocTtaBku®.

elNeKTpuyHaTta eHeprmja,
NnocCTaBKaTa 3a BpeMe Ce OTKaXKyBa.

@ Bo cny4aj Ha gonr npeknH Ha

TpeGa NoBTOPHO Aa ce NocTaBu.

4.2 TpBo Yncrtewe

1. OTCcTpaHeTe r1 cute matepujanu of
nakyBaHeTO.

N

WN3BapeTe rv cute gogaToum og
pepHaTa 06e36eneHn Co Npomn3Boa0T.

Ce KOPUCTU 3a genexwe Ha aenoT
3a roTBeH-e Ha ABa NocebHu aena.

3. MpownsBonoT Heka pabotn 30 MUHYTU 1
noToa mncknyyete ro. Ha oBoj Ha4WH,
ocTaTouuTe 1 CNoeBUTE KoM MOXeoU
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OCTaHalne BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
npon3BoaCTBOTO Ce coropyBaaTt U
Yucrar.

4. Kora pakyBaTte cO Npov3BOAOT,
n3bepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLMjaTa 3a paboTa co koja
paboTaT cute rpejauv Bo Bawmor
npoussoa. Bugete Bo ,dyHkummM 3a
paboTa Ha pepHaTta“. MoxeTte ga
HayuuTe Kako [a pakyBaTe CO pepHaTta
BO CriegHuoT gen.

5. lNoyekajTe pepHaTa ga ce onagu.

M3bpuiieTe v NOBpLUMHWTE Ha
NPOM3BOAOT CO BaXHa Kpna unm
CYHI'ep 1 ncyLueTe rm co Kpna.

5 KopucTtemwe Ha pepHaTa

Mpen na rv kopucTUTE goaarouuTe:
VMcuncteTe v gogatoumTe WTO
OTCTpaHMBTE Of pepHaTta co Boda Co
AETEPreHT U MeK CyHIep 3a YnCTere.
3ABEJIELUKA: Hekoun netepreHTy unm
cpefcTBa 3a YNCTEHE MOXeE Aa
npeaunsBukaaT owTeTyBake Ha
noeplmHaTta. He kopucTtete abpasvBHM
AeTepreHTu, NpaLoLy 3a YucTere, Kpemm
3a YNCTeHEe Uny ocTpu NpeameTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJELLKA: 3a Bpeme Ha npBaTa
ynotpeba mMoxe fa ce nojasaT yag u
Mupmn3ba Hekonky Yaca. OBa € HopmMarnHo un
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe oUpPeKTHO
BAMLLYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

5.1 OnwTu nucpopmaumm 3a
KOpuUCTeHe Ha pepHaTa

BenTtunartop 3a napetwe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT oA, MOAENOT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e focTaneH BO
BawwuMoT mogen. )

BawwnoT nponssoa nva BeHTunaTop 3a
nagewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPa Kora e noTpebHo
W M nagv v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBmpa
Kora MpoLLecoT Ha nagekse ke 3aspluu. Ke
nsnerysa Tonon Bo3gyx Had BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajTe rm oBme oTBOpY 3a
BEHTMnauuja co HuWTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe da ce nperpee.
BeHTMnaTopoT 3a nagewe ke Npoaomkm Aa
paboTn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WMKn MO UCKIYYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxkHo 20-30 MUHYTK). [JOKONKY
roTBUTE CO Mporpamupame Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT of BpeMeTo 3a
neyere, BEHTUNATOPOT 3a Nnagewe ce
UCKIyyyBa co cuTe PyHKUMK. KopucHukoTt
He MOXe Aa ro ogpean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNaTopOT 3a nagetse. Ce BkyyyBa
1 ncknyvyea astomatckn. OBa He e
rpeLuka.

OcseTnyBate Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHheTO Ha pepHaTa ce BKIydyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neve. Kaj Hekou
MOZEenn OCBETNYBaHETO € BKITy4YEeHO 3a
BpeMme Ha nevereTo, JoJeKa Kaj Hekou
MOZENM ce MCKIy4vyBa No oapeaeHo
BpeMe.

Bo Hekou dyHKLMM 3a nevere cBeTurnkara
HMKOraLl He ce BKIy4yBa 3a [a 3awteam
eHepruja.

[okonky BpaTaTta Ha Npou3BoaO0T ce
oTBOpM fofeka paboTu pepHaTa unu € Bo
3aTBopeHa nonoxba, ocBeTnyBakeTo Ha
pepHaTa ce BKIy4YyBa aBTOMaTCKM.
[okorky uma Tactep Y~ Ha KOHTponHara
Tabna: Bo cnyyam kora cBeTunkarta Ha
pepHaTa aBTOMaTCKM Cce BKMydyBa unu
UCKIyYyBa, MOXeETe Aa ja BKy4uTe U
UCKIyunTe CBETUMKaTa BO CEKOe BPeEME CO
Jonupake Ha TacTepoTt S~ .

5.2 PaboTewe Ha KOHTpOJHaTa
eAuHULA Ha pepHaTa

OnwTu npeaynpenyBamba 3a egMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMmMarnHoTo Bpeme LUTO MOXe [a ce
nocTtasu 3a neyewe e 5:59 yaca. Bo
dyHKUMjaTa 3a YyBare Ha ToNnMHara,
oBa Bpeme nsHecyBa 23:59 vaca. Bo
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Cry4aj Ha MpekVH Ha CTpyja, NPeTXo4HO
NMocTaBeHOTO BpeMeTpaeHe Ha
nevyeH-eTo 1 NeYeHEeTo Ce OTKaxyBaar.

» [Noneka npaBuTe kaksu 6uno
npunarogyBaka, COOABETHUTE CUMOOMK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. MoTpebHo e aa rm
3ayyBaTe HanpaBeHUTe NOCTaBKW, UMK CO
Aonupare Ha COOABETHMOT TacTep BO
OMMUCOT WIN CO YeKare KpaTKo Bpeme.

* AKO BpeMeTo 3a Nneyere e NocTaBeHo
Kora nevyer-eTo Ke 3arnoyHe,
NpeocTaHaToTo Bpeme ce NnpuKaxyBsa Ha
eKpaHoT.

1 2
Konuuma :
1 : Konye 3a BKknyyyBawe/UcknyvyBare

2 :Konue 3a n3bop Ha gen 3a roteewe
3 :Konye 3a anapm
4

: Konye 3a HamanyBatbe 1 3abp3yBare Ha
npouecoT

5 : Konue 3a nokavyBame 1 3abp3yBare Ha
npouecoT

6 : Konye 3a Bpeme 1 nocrasku

7  :Konye 3a cujanuyka

8 : Konue 3a noyeTok/kpaj Ha NneyereTo

O6nacTu Ha UHAUKATOPM :

9 :[lone Ha MHAMKATOPOT 3a TemnepaTypa

10 :Mone Ha MHAVKATOPOT 3a TajMep/BpemMeTpaeHe
11 : ducnnej Ha dyHKUMKN

Cumbonu Ha aucnnejoT :

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a anapm

: Cnmbon 3a nevetre

—VvOO

: CumbBon 3a Temnepartypa BO pepHaTa

Q!E : Cumbon 3a 6p3o 3arpeBarse

Mr-JCe © A4 7 _i H C

|. —I[7]°C
_ldz & o

« [lokonky e BknyyYeHa noctaBkaTa 3a 6p3o
3arpeBatbe Ha KOHTponHaTa eavHuua,
cMMBonoT Af ce nojaByBa Ha eKpaHOT
KOora Ke 3amno4yHeTe CO NneYere 1 pepHaTa
6p30 ja JocTUrHyBa TeMnepaTypara LwTo
ja noctaBumBTE 3a Nevere. 3a
nocraekaTta 3a 6p30 3arpeBate, BugeTe
ro genort ,,lMocTaBkn®.

KoHTponHa eguHuua

®
G R

6

: Cumbon 3a nocTaBkn

: Cumbon 3a 3akny4vyBare CO Kiy4

: Cumbon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3ByK

: Cumbon 3a ocBeTneHocTa

: Cumbon 3a ogMp3HyBate

: Cumbon 3a odpXyBake Ha TonnuHa

: Cumbon 3a neyere Co eko BeHTUnaTop
: Cumbon 3a efleH ronem Aen 3a roteexe
: Cumbon Ha JOMHWOT Aen 3a roTeewe

: Cumbon Ha ropHVOT Aen 3a roTBexe

: Cumbon 3a ABOEH e 3a roTBewe

: CumGon 3a OTCTpaHyBat-e Ha ynpaByBatbe

NEEIUENCQREEF@LEPD v —

: Cumbon 3a Wifi *
: Cumbon 3a camouncTere *

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTa *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

7
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Bkny4yyBatse Ha pepHaTta

BknyyeTe ja pepHaTa co gonunpare Ha
konyeTto (D .

[okonky nnodykarta 3a oadenyBame He e
nocTaBeHa OTKako ke ce OTBOpY pepHarta,
Ha eKpaHoT ke ce nojaBu nNpeaTa yHKUMja
3a paboTta og eauHEeYHNOT rofnem gen.
[okornky ce BMETHe nrioykaTa 3a
opAenyBatbe, Ke ce Npukaxke npearta
dyHKLMja Ha paboTa 3a JONHWOT Aen.
®yHkumjaTa 3a paboTa, TemnepaTypara u
BPEMEeTO Ha nevyere MoXxe aa ce

npunarofar Kora ekpaHoT € BO 0BOj CTaTyc.

AKO He ce HanpaBeHMW NOoCTaBKK Ha

@ OBOj eKpaH, pepHaTa Ke ce UCKIyyn
3a OKosy 3 MUHYTK, @ Ha eKpaHoT
Ke ce npukaxke 4aCoBHUKOT.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

WcknyyeTe ja pepHaTa co gonvpare Ha
konueTto (D . Ha ekpaHOT ke ce npukaxe
YaCOBHMKOT.

FoTBeH-e Ha edeH ronem gersn, caMmo Ha
AOJTHUOT Oen unu caMmo Ha ropHUoOT aen

v’ CriegHuTe Yekopu ro onuilysaat
TOTBEHETO Ha €AMHEYHVOT rornem Aern,
caMo JOSHWOT AN UM eJHOCTaBHO
rOTBEHETO Ha FOPHUOT Jer,
3aEHUYKN.

opfenyBatre, ke ce npukaxe
npeata yHKLMja Ha paboTa 3a
OOMHUOT aen.

O = 0 0,0 O O |

Unycmpayuja 1: AKo e BMeTHaTa nroyka
3a ogaenyBame:

e e
—_— [y i

O = L 0,0 O = bl

Unycmpayuja 2: Ako He e BMeTHaTa
nno4ka 3a ogaenysare:

3. Kora ke ce BMeTHe nrnoykaTa 3a
ofaenyBakbe, Ce aKTMBMpa eKpaHoT Ha
[OMNHWOT aen 3a roteekwe. Camo
JonpeTe ro Kon4yeTo (& 3a aa ro
n3bepeTe ropHMOT Aen.

= CumMbosoT > ce nojaByBa BegHaLLl
[0 eKpaHOoT 3a PyHKUMM WTO
npunara Ha ropHuoT Aen.

RINENIN e
L 10

>

3a [Ja roTBuTe BO €[eH ronem aen,
n3BadeTe ja nroykarta 3a

onaenysatbe of] MPOU3BOAOT.

1. 3a pga roTBuTe BO efeH ronem gen,
n3BageTe ja nno4ykaTa 3a ogaenyBame
oA nponsBodoT. AKO cakaTe Aa roteuTe
caMo BO AOSTHMOT UMK CaMo FOPHUOT
Oen, noctaeeTe ja nro4vkaTta 3a
offenyBake Ha cpeauvHa.

2. BknydeTte ja pepHaTa co gonupare Ha
konueto D .

= [lokonky nnoykata 3a
OAAenyBakE He e NnocTaBeHa
OTKaKo Ke ce OTBOpW pepHaTa, Ha
€KpaHoT Ke ce nojasu npeaTta
dyHKUMja 3a paboTta oz
e[MHeYHnoT ronem gen. [Jokonky
ce BMEeTHe nnoykara 3a

D @a O,® O = Pl

4. Kora e akTuBeH [ernoT 3a roTBexe Ha
KOj cakaTte ga roteute, n3beperte ja
dyHKUMjaTa co Koja cakaTe Aa roteuTe
CO Kon4eTo 3a n3bop Ha yHKLMja.

5. Ha ekpaHOT ce nojaByBa npeTxogHo
noctaBeHaTa TemnepaTypa 3a
dyHKumjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. [NocTaBeTe ja
Temnepartyparta Ha Koja cakaTe Aa
roTBMTE CO TPKANLETO 3a Temnepartypa
ako cakaTe Aa ja usmeHute
Temnepartypara.
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AKO ja nameHuTe yHkumjaTa 3a
@ paboTa no MeHyBawEeTO Ha
NPeTXoA4HO nocTaBeHaTa
Temneparypa 3a dyHKumjaTa 3a
paboTta, nocrnegHo noctaBeHara
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako n3bpaHata
Temnepartypa He € BO paMKUTE Ha
TemnepaTtypHUOT orncer Ha

ce MpuKaxyBa HajBucokara
Temnepartypa Ha Taa yHKLMja 3a
paboTere.

nsbpaHata yHKUuMja 3a paboTetbe,

6. AKo cakaTte ga rotBuTe 6e3 garo
nocTaBuTe BPEMeTO Ha roTBekse,
ponpete ro konyeto Pl 3a na
3arno4YHeTe CO roTBeHE.

Ako ce 3ano4yHe co roTeewe 6e3
@ npunarogyBaw€ Ha BpeMeTo 3a
rotBewe, pepHata Hema

aBTOMaATCKu Oa ce UCKITy4n Ha

KpajoT of rotBerweTo. KopucHukoT
Mopa [a ro NpekuHe roTBeHEeTO.

7. AKo cakaTe ga rotBuTe co
nocraByBal-€e Ha BPeMeTo 3a
roTeeme, oMNpeTe ro KonyeTto (O
eaHall.

= Ha ekpaHOT ke ce nojasu
cumBonot (.

e
C

O =

Unycmpayuja 3: 3a ©OVHEYHNOT rofem
nen:

-3
[cm| N

L0 O,®

>
O =
o

Unycmpayuja 4: Camo 3a JONHWOT gen:

NS 50"

O = 0 0,0 (Q\

Unycmpayuja 5: Camo 3a ropH1oT gen:

o U0 [=IAN

L 0,0

L ®

= PepHara Ke 3anoyHe BegHall aa
paboTu co nsbpaHata dyHKumja 1
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaeun NoMyMHaToTO Bpeme. Ha
€KpaHOoT ce npuKaxysaat
cumbonute P 1 | . Kako wTo
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
OCBETNN cekoja dhasa o4
cumBornoT | . Ha ekpaHoT 3a
BpeMeTpaer-e/4ac ce nojaBysa
BPEMETO NOMMUHATO Mo
3aMoYHyBaHETO Ha FOTBEHETO.

3a 6p3o aa ro nocraBuTe BpEMETO
@ 3a rneverse, MOXe Aa ro gonperte
TacTepoT (P 3a [a ro nocTtasnTe
BPEMETO Ha nevere Ha 30 MUHYTK
no nocTaByBakETO Ha PyHKUMjaTa
3a pabota 1 TemnepaTtypara,
noToa KopucTeTe r1 Tactepute @/

(© 3a ga ro UsmeHuTe BPEMETO.

8. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEH-E CO
Tactepute DO .

BpemeTo Ha nevetse ce 3ronemyBa
3a 1 muHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,

a no 15 MuHyTK ce 3ronemysa 3a 5

MUHYTH.

9. lo nocTtaByBake Ha byHKUMjaTa 3a
paboTetbe, TemnepaTypata 1 BpemeTo
Ha neyerse, gonpete ro Tactepot P |l 3a
[a 3ano4vHeTe co neyeme.
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= PepHaTta BegHall Ke 3ano4yHe ga
paboTu Ha n3bpaHata dyHKLMja 3a
paboTene 1 TeMnepaTypa.
OnbpojyBa BpeMeTo 3a neyere
NnoCcTaBeHO Ha ekpaHoT. Ha
eKpaHoT ce npuKkaxysBaat
cumbonute P 1 | . Kako wro
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBETNN Ccekoja hasa o
cumbonor |

10.AKo cTe roTBene 6e3 ga ro

11

noctaBuTe BPeMeTO 3a roTBEH-E,
pepHaTa Hema aBTOMaTCKu Aa ce
uckny4n. Mopa ga ynpasyBaTte CO
neyer-eTo 1 CaMu Aa ja UCKNy4dnTe
pepHaTa. Kora neyereT0 ke 3aBpLun
ponpete ro tactepot Pl 3a ga ro
3aBpLUMTE NEYEHETO UMK ONPETE o
tactepot (D 3a LernocHo aa ja
UCKIyYnTe pepHaTa.

.AKo cTe roTBersie co nocraByBate Ha

BpeMeTo 3a rotseme, no
3aBpLUYBaH-€TO Ha MOCTaBEHOTO BpeMe
3a roTBeH-e, Ha eKPaHoT ke ce nojasn
TekcT ,,Kpaj“, ke ce uye 3By4HO
npegynpenyBake 1 roTBEHETO ke
npecraHe.

= [MpeaynpenyBakeTo SBOHU ABE

MuHyTW. [logeka ce gasa 3BYy4YHO
npepynpenyBake, a Ha eKpaHoT ce
npukaxxyea TekcToT ,,Kpaj*, nokonky ro
ponperte tactepot P |l pepHata ke
npoaomku ga pabotu Ha HeogpeaeHo
BpemMe. PepHara Ke ce ucknyun
nokonky ce gonpe tactepot (D .
[okonky ce Jonpe HeKoj TacTep OCBEH
OBWe, 3By4HOTO npeaynpeayBame ke
npecTaHe.

FoTBeHse 3ae4HO BO AOSIHNOT Aen u
ropHUOT Aen

v/ CnegHuTe 4Yekopu onulyBaaT Kako ga

roTBMTE pas3nuyHun jagera 3aegHo BO
OONHMOT aen v ropHuot gen. Mpep oa
3arnoyHeTe CO roTBEHETO, OApeaeTe
OYHKUMNUTE HA TOPHUOT U OONHUOT Aen
LUTO Ce cooaBEeTHM 3a BalwumTe obpouun.
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3. Bo ponHuoT gen, npunarogerTe ja

Bupete Bo ,PyHKUUM Ha paboTerse
Ha pepHaTta“ 3a koMOMHaLUMK Ha
YHKUMM HA TOPHUOT-AONHUOT Aer.

1. BHecerTe ja nno4ykaTa 3a ogaernyBare U

nocraeeTe M obpoumTe Ha
CcooABEeTHUTE NOoNMLUM Ha AenoBUTE BO
pepHaTa kage LUTO ke rotBuTte.

. BknyyeTe ja pepHaTa co gonuparse Ha

korveto O .

= OTKaKo pepHaTa ke ce BKIy4u, Ha
€KPaHOoT Ke ce npuKaxe
dyHKumjaTa 3a npea ynotpeba Ha
OOMNHWOT aen.

nocakyBaHaTa pyHkuUwuja 3a paboTa un
Temnepartypa co Kon4ukaTa 3a u3bop
Ha dyHKUMja 1 TemnepaTtypa.

. 2

= CumMbosoT > ce nojasysa BegHalLL
[0 eKpaHoT 3a PyHKUMM LWITO
npuvnara Ha ropH1OT Aern.

. Ako cakaTe ga roteuTe 6e3 ga ro

NOCTaBUTE BPEMETO Ha rOTBEHE,
nonpete ro konyeTo P |l 3a aa
3arnoyHeTe Co roTBeH-e.

AKO ce 3arno4yHe co roTeewe 6e3
npunarogysak€ Ha BpeMeTo 3a

roTBeke, pepHata Hema
aBTOMATCKW [la Ce UCKIy4M Ha
KpajoT og rotBeweTo. KopuCHUKOT
MOpa [a ro NpekMHe roTBEHETO.




= [onHnoT gen Ha pepHaTa ke
3anoyvHe BegHal aa paboTtu co
n3bpaHaTa yHKumja 1
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaeun nomMMHaToTO Bpeme. Ha
€eKpaHOoT ce npukaxysaat
cumbonute P 1 | . Kako wro
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBETNN Ccekoja hasa o
cumBornoT | . Ha ekpaHoT 3a
BpemeTpaene/yac ce nojasysa
BPEeMeTO NOMUHATO o
3anoYHyBaHE€TO Ha FOTBEHETO.

5. AKo cakaTe ga rotBuTte co
noctaByBaw€e Ha BpeMeTo 3a
roTBeke, JonpeTe ro konyeTo (9
eaHall.

= Cumbonot (O ke ce nojasu Ha
eKpaHoT 3a BpemMe/BpeMeTpaeHe
Ha JOMHWOT Aen.

L@ o0 HO®
O = 0 0,0 =~ M

7

3a 6p30 ga ro nocrtaBUTe BPEMETO

@ 3a rnevere, MOXe Aa ro gonpeTte
TacTepoT @ 3a fa ro nocraBuTe
BpemeTo Ha neyvere Ha 30 MUHYTK
Mo NocTaByBaheTO Ha pyHKUMjaTa
3a paboTa n Temneparypara,
noToa kopucTeTe rv Tactepute @/
(© 3a ga ro smeHnTe BPEMeTO.

6. NocTaBeTe ro BpeMEeTOo Ha roTBeHe CO
Tactepute @O .

BpemeTo Ha neyemne ce 3ronemysa

@ 3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MyuHyTK ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

= [lonHWOT gen Ha pepHaTa Ke
noyHe BegHal aa pabotu Ha
nsbpaHaTa dyHKUMja 1
Temnepatypa. Ogbpojysa BpemeTo
3a neyerbe NOCTABEHO Ha €KPaHoT.
Ha ekpaHoT ce npukaxysaat
cumbonute p 1 | . Kako wTo
BHaTpeLLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBEeTNN cekoja dhasa of
cumbBonorT |

8. HonpeTe ro konyeTo [& 3a aa ro
akTuBumpaTte ropHuoT gen.

pood 50"
o U0 [=(HF

D va 0,® © = Pl

9. Bo ropHuoT gen, npunarogeTe ja
nocakyBaHaTa yHkUuja 3a paboTta n
Temnepartypa co Kon4uwaTa 3a n3bop
Ha dyHKUMja 1 Temnepartypa.

C
\+
= Cum6boroT > ce nojaByBa BeaHalLll

[0 eKpaHoT 3a hYHKLMK LUTO
npunara Ha ropHuoT gen.

>
=

>

10.AKo cakaTe oa roTBuTe 6e3 garo
NnocTaBUTE BPEMETO Ha roTBehe,
nonperte ro konyeto P |l 3a na
3amnoyYyHeTe CO rOTBEHE.

7. Mo nocTtaByBawe Ha oyHKLMjaTa 3a
paboTeke, TemnepaTypara v BpemMeTo
Ha nedetrse, gonpete ro tactepot P || 3a
[a 3arno4yHeTe Co nevere.

AKO ce 3ano4He co roteexe 6e3
npunarogyBake Ha BpeMeTo 3a
roTBEHE, pepHaTa Hema

aBTOMAaTCKW [ia Ce MUCKIy4M Ha
KpajoT og rotBerweT0. KopucHUKOT

MOpa Aa ro npeknHe rotBeHeT1o0.
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= [OpHWOT gen Ha pepHaTa Ke
3anoyvHe BegHal aa paboTtu co
n3bpaHaTa yHKumja 1
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaeun nomMMHaToTO Bpeme. Ha
€eKpaHOoT ce npukaxysaat
cumbonute P 1 | . Kako wro
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBETNN Ccekoja hasa o
cumBornoT | . Ha ekpaHoT 3a
BpemeTpaene/yac ce nojasysa
BPEeMeTO NOMUHATO o
3anoYHyBaHE€TO Ha FOTBEHETO.

11.AKo cakaTe ga rotBuTe co

v

noctaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeke, JonpeTe ro konyeTo (9
egHaLl.

= Cumbonot (O ke ce nojasu Ha
eKpaHoT 3a BpemMe/BpeMeTpaeHe
Ha ropHUOT aen.

° 0030
o -0

= L4 0,0

50"
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M
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=
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@ 3a 6p30 ga ro nocrtaBUTe BPEMETO

3a rnevere, MOXe Aa ro gonpeTte
TacTepoT @ 3a fa ro nocraBuTe
BpemeTo Ha neyvere Ha 30 MUHYTK
Mo NocTaByBaheTO Ha pyHKUMjaTa
3a paboTa n Temneparypara,
noToa kopucTeTe rv Tactepute @/
(© 3a ga ro smeHnTe BPEMeTO.

12.

MocTaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEH:E CO
Tactepute @O .

BpemeTo Ha nevemne ce sronemysa
3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,

a no 15 MyuHyTK ce 3ronemysa 3a 5
MUHYTW.

13.

[lo nocTtaByBake Ha pyHKUMjaTa 3a
paboTeke, TemnepaTypara v BpemMeTo
Ha nedetrse, gonpete ro tactepot P || 3a
[a 3arno4yHeTe Co nevere.

= [OpHMOT Aen Ha pepHata Ke no4yHe
BeAHal Aa paboTu Ha nsbpaHarta
dyHKUMja 1 TemnepaTypa.
Opn6pojyBa BpeMeTO 3a nevere
NnocTaBeHO Ha ekpaHoT. Ha
€eKpaHOoT ce npuKkaxyeaat
cumbonute p 1 | . Kako wTo
BHaTpeLLHaTa Temnepartypa Ha
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0OCBEeTNN cekoja dhasa of

cumbBonorT |
O M- i
> IJ[I'_II_I || |D | 2
® -3 IS
® ® [ | iy 2

O
O = a}

14.Ako cTe roTBerne 6e3 ga ro

nocTasuTe BPEMeTO 3a roTeemse,
pepHaTa HemMa aBToMaTCKu Ja ce
ucknyuu 3a asata gena. Mopa aa
yrnpaByBaTe CO NeYeHeTo 1 camu Aa ja
UCKIyYuTe pepHaTa. 3aBplueTe co
roTBeH-€ Co Aonuparse Ha konueto Pl
[l0[leKa AenoT, Kafe LUTO CTe 3aBpLuunne
CO roTBEH-ETO, e akTMBeH. Kora
rOTBEHETO Ha APYrMoT Aen ke ce
3aBpLUM, NPBO aKTUBUPAjTe ro ApYr1oT
[ien co TacTepoT [&] n gonpere ro
tactepot P || 3a na 3aspluunte co
roTBer-eTo. AKO cakaTe Aa rm
3aTBOpUTE [ABaTa Aena, gornpeTe Ha
konyeto (D 3a a ja Uckny4unTe pepHaTa
LIenocHo.

15.AKo cTe roTBene co nocraByBaHe Ha

BpeMeTO 3a roTBeHhe, Ha eKpaHoT ke
ce nojasu ,End“ Ha nHgnkaTopoT 3a
TemnepaTtypa Ha 4enoT kage WTo e
3aBpLUEHO BPEMETO 3a roTBeH:E, Ke ce
yye 3BYYHOTO NpeaynpenyBane v Toj
Oen npecTtaHyBa fa roteu. [pyrvoT gen
npoAormkyea aa paboTtn goaeka He
3aBpLUN BpeMeTO 3a rotBerse. Kora ke
3aBpLUN BPEMETO 3a FOTBEHE BO
OPYrvoT fen, Ha ekpaHoT 3a
WHAMKATOPOT 3a Temnepartypa Ha Toj
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gen ke ce nojaeu TekcT ,,End“, ke ce
yye 3BYy4YHO NpeaynpenyBake 1 T0j Aen
Ke npecTaHe ga roteu.

= Bo cekoj gen, npegynpenysateTo
SBOHMW BE MUHYTU Ha KPajoT o
anapmoT. [logeka ce gaBa 3BYYHO
npeaynpenyBake, a Ha eKpaHoT ce
npukaxyBa TekcToT ,,Kpaj*, nokonky ro
nonpete TactepoT P |l pepHaTa ke
npoAorku ga pabotn Ha HeoapeaeHO
BpeMe. PepHata Ke ce ucknyun
nokonky ce gonpe tactepot (D .
[lokonky ce Jonpe HeKoj TacTep OCBEH
OBVe, 3By4HOTO NMpeaynpeayBame ke
npecraHe.

5.3 lMocTtaBkKn

OpnbpojyBareTo 3-2-1 ce

@ npukaxysa Ha ekpaHoT BO
MeHMjaTa Unmn NoCTaBKUTE KOU Ke
6uagaT akTMBMpPaHN CO NPUTUCKaHE
nogonro Bpeme. Kora
oabpojyBareTO ke 3aBpLuK, Ke ce
aKTMBMpa COOOBETHOTO MEHU Unn
nocraska.

AKTMBMpae Ha 3aKnyyyBaHeTo

Co kopuctere Ha dyHKumjaTa 3a
3aknyvyBare, MoXeTe Aa ja 3awTutute
eavHuMLaTa 3a ynpaByBake Of NMPeyku.

1. VcToBpeMeHo fJonpeTe i Konunkata
®IO popeka He ce nojaBu cMMBONOT (3
Ha eKpaHoT.

s
al Q\ o = Pl
= Cum60roT (5 ce npukaxysa Ha
QVCIIEjOT U Ce aKTVBUpa
3aknydvyBareTo. Kora ke ce gonpe Koe
BUNo KoMYe OTKaKo ke ce NocTaBu
3aKryvyBaH-EeTO Ha KOMYMH-a, Ke ce uye

ayamo curHan u ke Tpenka cuMoBonoT (3

O =

[oneka e akTMBHO 3aKny4yyBaHEeTO

@ Ha Kon4Ymka, TacTepuTe Ha
KOHTpONHaTa eguHuLa He Moxe Aa
ce kopucTaT. 3akny4yBaHeTo Ha
Konynka Hema ga ouae oTkaxkaHo
BO Cryyaj Aa vma npekvH Ha
cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKnyvyBaHeTo

1. WctoBpemeHo agonupajTe ru Kondvmkarta
®IO poneka cumbonoT [ Aa NcyesHe
o[ eKpaHor.

» CMMGBONOT () McHesHyBa of eKpaHoT, a

3aKrny4yBaHeTO Ce OHeBO3MOXYBa.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxeTe ucto Taka aa ja kopuctute
efvHuLaTa 3a ynpaByBah-e Ha OBOj
Npov3BOA 3a KakBo B1Io npeaynpenyBam-e
UIN NOTCETYBaH-€ LUTO HE € NMOBP3aHO CO
neyvyemne.

AnapmoT Hema BnvjaHve Bp3 paboTHuUTe
dyHKuMM Ha pepHaTta. Ce kopucTu 3a
npeaynpenysawe. Ha npumep, MoxeTe aa
ro KOPUCTUTE anapmoT Kora cakaTte Aa ja
CBPTUTE XpaHaTa BO pepHaTa BO ogpeaeHo
BpeMme. LLITom ke noMyHe BpeMeTo LITO CcTe
ro noctasune, TajmepoT ke Bu nage ayamo
npenynpenysame.

MakcrmanHoTo Bpeme Ha anapmoTt
Moxe aa 6uge 23 yaca 59 MUHyTH.

1. HonpeTe ro Tactepot L\ 3a aa ro
nocTaBMTe BPEMETO Ha anapMoT.

= Ha ekpaHOT noyHyBa faa Tpernka
cumbonort Q.

- Snininlnl
i

I&JB & S |

2. lMocTtaBeTe ro BpEMETO Ha anapmoT co
konunkaTa ®/O. [JonpeTe ro NOBTOPHO
TacTepor L) 3a Aa ja noTepAuTe
nocraskara.

O =
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S ulnialn
ULrad

Q @_Q_W I |

= Cum605oT £} NOCTojaHO CBETU U
BPEMETO Ha anapMoT no4HyBa Aa
oabpojyBa Ha ekpaHoT. [lokonky
BPEMETO Ha anapMoT U BpemMeTo
3a neyetrbe ce NOCTaBEHU Ha UCTO
BpeMe, NOKyCOTO BpeMme ce
npuKaxyBa Ha eKpaHoT.

O =

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L v B4 aaBa
3BYYHO NpegynpeayBarse.

UcknyyyBare Ha anapmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce crnylla ABe
MUHYHTW. [JonpeTe koj 6buno Tactep 3a
[a ro npekuHeTe ayamno
npegynpenyBakeTo.

= ConpeHo e ayamo npeaynpenysatse.
Ako cakaTe fja ro oTKaxeTe anapmor;

1. Jonperte ro TacTtepoT £\ 3a ga ro
nocTaenTe NMOBTOPHO BPEMETO Ha
anapmort. [lonpeTe ro konyeto ©
Joaeka He ce nojasu cumbonor ,,00:00¢
Ha eKpaHoT.

2. WcTto Taka, MoXeTe [a ro oTkaxeTe
anapmoT CO MPUTUCKaHE Ha TacTepoT
£\ nonro Bpeme.

MNocTaByBake Ha rmacHocTa

MoxeTe fa ja noctaBuTe jauMHaTa Ha
3BYKOT Ha eguHMLaTa 3a ynpaByBaH-e.
Bawara pepHa Tpeba ga 6uae ncknyyeHa
3a [a ja u3BpLUM OBaa NnocraBka.

1. Hopeka pepHata e uckny4veHa (kora
BPEMETO O] AEHOT € MNpUuKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () okony
3 cekyHAM 3a Aa ro akTuBMpaTe MEeHUTO
3a NoCTaBKu.

2. [OonpeTte rv konuukwata /O goaeka He
ce nojasu ) Ha eKpaHoT.

3. AKTuBMpajTe r1M nocTaBKMUTE 3a rMacHOCT

CO MOBTOPHO AoNuUparse Ha TacTepoT (.

(b-1, b-2)

4. TMocTaBeTe ro NocakyBaHWOT TOH CO
Tactepute DO .

= BepgHaw ce notBpayBa nsbpaHarta
nocTaBka 3a rnacHocT. JonpeTe ro
TacTepoT (O 3a fa ce BpaTuTe Ha
MEHUTO CO MOCTaBKMW.

MocTtaByBake Ha OCBETNIEHOCTa Ha
eKpaHoT

MoxeTe aa ja nocTaBuTe OCBETIIEHOCTA Ha
€eKpaHOoT Ha eAMHuLaTa 3a yrnpaByBaH-E€.
BawaTa pepHa Tpeba aa 6uae mucknyyeHa
3a Ja ja n3BpLUM OBaa NocTaBka.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (kora
BPEMETO O[] AEHOT € NpUKaxaHo Ha
€KpaHoT), JonpeTe ro konyeTto () okony
3 cekyHAM 3a Aa ro aktueMpare MeHUTO
3a MoCTaBKu.

2. OonpeTte v konunkata ®/CO poneka He
ce nojasu (J Ha ekpaHoT.

3. AKTMBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a
OCBET/EHOCT CO MOBTOPHO AONMpak-e
Ha TactepoT (0.

4. TocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETIIeHOCT co TacTepute /. (d-1,
d-2, d-3)

= BepgHalu ce notepayBa n3bpaHaTa
nocTaBKka 3a 0CBeTneHocT. [lonpeTe ro
TactepoT (O 3a fa ce BpatuTe Ha
MEHMWTO CO MOCTaBKMW.

MocTaByBawe Ha chyHKUMjaTa 3a 6p30
3arpeBatbe (3acunyBad)

MoxxeTe aBTOMaTCKM Aa pakyBaTe co
neyexweTo Ha BawwmoTt nponssop co
dyHKuMjaTa 3a 6p30 3arpeBar-e. 3a oBaa
uen, Tpeba Aa ja akTmBupaTe nocraskarta
3a 6p30 3arpeBane. Bawarta pepHa Tpeba
Oa bvae ucknydeHa 3a Aa ja M3BpLIM OBaa
nocraeka.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (kora
BPEMETO O/} AEHOT € NpUKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro konyeto () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro aktmemparte MeHUTo
3a NoCTaBKu.

2. HonpeTte v konunkata ®/O poneka He
ce nojasm cUMBONOT A Ha eKpaHOT.
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3. AkTBMpajTe ja noctaBkaTta 3a 6p3o

3arpeBame (3acunyBay) co NOBTOPHO ‘ ®:
fonupatse Ha TactepoT OO . __‘_’;I—I DHD

4. Co Tactepute G/ npedpneTe ja O = S
nocrtaskata ,,OFF“ Ha ,,ON*“ Ha

L 0,9 % = Pl
€KpaHoT. :

4. TocTaBeTe ro BpemMeTo Co Aonuvpare
Ha TacTepuTe @/ 1 akTMBUPa]TE ro
MOMEeTo 3a MVHYTW CO MOBTOPHO
fonvipare Ha Tactepot .

= BepgHall ce noTBpAyBa M3bpaHaTa
rnocTaBska 3a 6p30 3arpeBatbe.
[onpeTe ro TacTepoT 3a Aa ce BpaTuTte
Ha MEHWUTO CO NMOCTaBKM.

MoxeTe aa ja ucknyyute 8
@ noctaBkaTa 3a 6p30 3arpeBare Co | HD i
uctata noctanka. Co BpTere Ha JREEA
nocrtaekara Ha ,,OFF“ moxe pga ce @ = L0 O, A O = Pl
OTKaxe MocTaBkaTa 3a aBTOMaTCKO
6p30 sarpesatse. = [oneTo 3a MUHYTW 1 CUMBOSOT &Y

MeHyBahe Ha YacoT TpernkaaT Ha eKpaHoT.
3a [a ro CMeHWTe 4acoT LUTO NPETXOAHO -
CTe ro nocraswure, @,
1. Joneka pepHaTta e uckny4veHa (kora HDD i

BPEMETO Of] AEHOT e NpuKaxaHo Ha ;
eKkpaHoT), JonpeTe ro konyeTo (Y okony O = L 0,® <§x = Dl
3 cekyHaw 3a [1a ro aKTMBMpaTe MEHUTO

3a nocTaBku. 5. [onpeTte rn Tactepute @/O 3a aa ja

2. [onpeTe r1 konunwarta @/@ noaeka He noctaBuTe MUHyTaTa. AKTUBMPa]Te ja
ce anaBVl cumbonoT @ Ha ekpaHoT. nocTtaBKaTa 3a OCBETI/IEHOCT CO

MOBTOPHO AoNupare Ha TactepoT (V.
3. Honpete ro konyeTo (O 3a Aa ro P P P

aKkTuBMpaTe noneTo 3a Tajmep. = BepHalu ce noTepAysa
npucnocobennoT vac. [lonpete ro
TacTepoT (O 3a Aa ce BpaTuTe Ha
MEHWUTO CO MOCTaBKU.

= [loneTo 3a TajMep ¥ cUMBONOT &
TpenkaaT Ha eKpaHoT.

6 OnwTMn nHopmaLmm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a na Bu ja nsropu pakata, nuueTto u/mnm
NMOAroToBKa M rOTBEH-E€ Ha XpaHaTa. ounTe. [pxxeTe ce HacTpaHa Joaeka ja
Mnyc, oBoOj Aen ja onulyBa xpaHaTa oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.
TecTupaHa Kako Npou3BoanTen U * MHTeH3MBHaTa nNapea LWITO ce co3aBa 3a
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XpaHa. Bpeme Ha nevereTo Moxe fa hopmupa
MocoyeHn ce 1 cooaBETHUTE NMOCTaBKM Ha KOHOEH3MpaHW Kanku Boga Ha

pepHaTa v JogaTtouuTe 3a oBaa xpaHa. BHaTPELLUHOCTa U HaABOPELLHOCTa Ha

pepHaTa 1 Ha ropHUTe AernoBu Ha

6.1 OnwTn npeaynpenysara 3a MebernoT nopaau TemneparypHaTta

neyewe BO pepHaTa pasnuka. OBa e HopManHa 1 pusnuka
» [lopeka ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHaTa nojasa.
3a BpeMe Ha Wi no nevyeH-eTo, MoXxe aa + TemnepaTtypaTa n BpeMeHckuTe
ce nojasu Bpena napea. Mapearta moxe BPEAHOCTU 3a roTBer:e AafleHn 3a

XpaHaTta MOXe fa ce pasfinkyBaaT BO
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3aBUCHOCT O peLenToT 1 KonmymHara.
Mopaam oBaa npuynHa, oBYE BpeAHOCTH
Ce JafeHn Kako orncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rm
HenCcKopUCTeHUTe JoaaToum o4 pepHaTa
npeg Aa 3anovyHeTe CO roTBeHe.
[dopaTouuTte WITO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [ja cripeyar xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUIHNUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe fa ce
noBuKaTe Ha Cru4YHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBewe.

» Kopucteneto Ha gobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepcgopmaHcu Ha rotBewe. Cekorawl
BHUMaBajTe Ha npeaynpeayBamarta u
UHdOpMauunTe AafeHu of
NpPOu3BOAMTENOT 3a HAZBOPELLHUTE
Cafj0BU1 3a rOTBEH-E LUTO Ke T
KopucTtuTe.

* MpcHata xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npuv roTBEHETO UCeYEeTE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHata xapTuja WwTo u3srnerysa of
cafoT MOXe [ia co3fane pusnk o
W3ropeHnLM 1 Aa Bnvjae Ha KBanmTeToT
Ha neyeweTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeOEeHNOT TemnepaTypeH oncer.

» 3a pobpw nepcopmMaHcK Ha NeYeHeTo,
CTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npaswnHa nonuua. He nsmeHyBajte ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NeunBa 1 xpaHa 3a BO pepHa

 [NpenopayyBame KOPUCTEHE HA
aojarouuTe Ha Npou3BOAOT 3a A00pu
nepgopmaHcK Ha roTBeHeTo. AKO
KOPUCTUTE HaJBOPELLEH Caf 3a roTBEHE,
npeTnoYnTajTe cafoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBey 1 OTNOPHM Ha TOMMMHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XxpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaneTo.

* AKO roTBUTE CO caj 3a roTBEeH-E Ha
XryeHaTa pelueTka, CTaBeTe o BO
cpedvHaTa Ha XudeHaTa pelleTka, a He
BO 6nM3nHa Ha 3agHWOT sua.

CuvTe maTepujanu LWITO ce KopucTart 3a
npaBek€e neynBa Tpeba Aa buaat cBexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTaTyCOT Ha roTtBeHke Ha XpaHaTta Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMvHaTa Ha cagoBuTte 3a
roTBex-e.

MeTanHute, kepaMuU4KnTE N CTaKNeHnTe
Kananv ro NpofosKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBEHE, a AONHUTE MOBPLUMHY Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
AoInHaTa NnoBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo
OBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoIKMTE roTBeHeTO NpubnmkHo 10
MUHYTU.

BpenHoctuTe HaBegeHn Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oapeayBaar Kako pesynrtaTt
Ha TECTOBUTE M3BPLLEHM BO HaLIUTE
nabopaTtopuun. BpegHoctuTe WTO Cce
noroaHun 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT of OBMEe BPEAHOCTM!.
CraBerTe ja xpaHaTa Ha coodBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTU 3a neyere Konaum

AKO KONayoT € NPEMHOry CyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha nevere.

AKO KOMayoT e BnaxeH, kopucteTe mana
KONMMYMHA TEYHOCT UNN HamarneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO rOpHVOT Aen Of KOna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHara nonuua,
HamarerTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e obpo
3roTBeHa, HO 04HaABOp € NennuBea,
KOpUCTETE NMOMarky TEYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoBeTun 3a neunBa

AKO MeYMBOTO € MPEMHOrY CYBO,
3ronemeTe ja TemnepartypaTa 3a 10°C u
cKkpaTeTe ro BpeMeTOo Ha roTBEH-E.
Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOW 07, MeLLaBUHa O MIeKo, Macro,

jajua u jorypT.
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* AKO Ney4MBOTO MNoJeka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YrMBOTO
LITO CTe ro noaroTBuUne aa He usnese og
nnexor.

* AKO NeYMBOTO Ce 3aTEMHM Ha
noBpLUMHaTa, HO HOTO He € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KonM4mMHaTa Ha coc LWTo ja
KOpPUCTUTE 3a NeYnmBOTO Aa He buae
NpPemMHOory Ha JHOTO Ha ne4rBoTO. 3a

paMHOMEpPHO 3aTeMHyBae, obuaeTe ce
paMHOMEPHO [1a ro pacrnopeamnTe cocoT
Mery KopuTe 1 NeYnBoTO.

* [leyeTe ro ne4ynBOTO BO Nonoxba n
TemnepaTtypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLUTE He €
[IOBOJITHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JonHaTa rnomnuvua 3a crneaHoTo roTBeHe.

TaGena 3a rorBeH-€ Ha NeymMBa u XpaHa

3a BO pepHa BO eAuHe4YeH ronem gen
Mpeano3u 3a neyewe co efeH nnex

XpaHa HdopaTtoum wTo Tpeba | PyHKuuja 3a Mo3uunja Ha | TemnepaTypa Bpeme Ha
[a ce Kopucrtar paboTa nonuuara (°C) neuewe
(MUHYTH)
(npn6n.)
3arpeBame Ha
TopTa BO cagoT CranpgappeH cag * OHOTO 1 Ha 3 180 30...40
nnadgoHoT
TopTa 8o kanan Kanan 3a Konaq:a 3arpeBame co 3 190 40 . 50
XKuuyeHa ckapa BEeHTMNaTop
3arpeBamne Ha
CraHpapaeH cag * [OHOTO U Ha 3 160 25...35
CUTHM Konaun nnagoHoT
. 3arpeBame co
CraHpapaeH caa BeHTUNATOP 2 160 35...45
Kpy>xeH kanan 3a konay 3
co aujameTap o 26 cm arpesarbe Ha
[HOTO U Ha 3 160 30...40
CO 3aTBOpaY 3a XuyeHa
*x nnadoHoT
ckapa
Manguiinan
Kpy»xeH kanan 3a konay
co aujameTap of 26 cm| 3arpeBarse co 3 160 35 45
CO 3aTBOpay 3a XuyeHa| BeHTUnaTop
ckapa **
3arpeBame Ha
Cap 3a neuvBa * OHOTO U Ha 3 170 25...35
BuUCKBITM nnagoHoT
Cap 3a neunsa * Sarpesarbe co 3 170 30 ... 40
BEHTMNaTop
3arpeBamne Ha
Meunsa CraHpapaeH cag * [OHOTO U Ha 2 200 30...40
nnadoHoT
3arpeBame Ha
CraHpappaeH cag * OHOTO U Ha 2 200 25...35
3emuuka nnagoHoT
. 3arpeBame co
CraHpappaeH cag BeHTUNaTOp 3 180 30...40
3arpeBatse Ha
CraHpapaeH cag * [HOTO U Ha 3 200 35...45
WHerpaneH ne6 nnagoHoT
. 3arpeBame co
CraHpapaeH cag BeHTUNATOP 3 200 35...45
CrakneH / meTaneH 3arpeBame Ha
INasatbmn npasoaroneH caj Ha [HOTO 1 Ha 2 3 200 30...40
XuuyeHa ckapa ** nnadoHoT
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XpaHa OopaTtoum wrto Tpe6a | PyHKumja 3a Mo3uunja Ha | TemnepaTypa Bpeme Ha
Aa ce Kopucrar pa6oTa nonuuarta (°C) neyewe
(MUHYTH)
(npu6n.)
s verener | arpesane a
A P [HOTO 1 Ha 2 180 60 ...75
oA 20 cm Ha XuyeHa
*x nnacoHoT
. ckapa
Muta og jabonko
Kpy>xeH LpH MeTaneH
Kanan 3a co AvjameTap | 3arpeBare Co 3 170 60 ... 80
op 20 cm Ha xuyeHa BEHTUNaTop
ckapa **
3arpeBatse Ha
CraHpapaeH cag * [OHOTO U Ha 3 250 ... 280 8..15
Muua nnacoHoT
CraHpappaeH cag * Muua dyHKumrja 3 250 ... 280 6..12

Ce npenopadyyBa NpeTX04HO 3arpeBare Ha CeKoja HaMuUpHULA.

* OBvie gopaToum MoXxebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZer.

** OBMWe Jof4aToOUM He Ce BKyYeHu Bo BawuoT mogesn. OBve godaTtouu MoXar Aa ce KynaT BO NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa niexa

4 - Cap 3a ne4ymBa *

BEHTUINATOP

XpaHa OopaTtouu wTo Tpeba ®yHkumja 3a |Mo3uumja Ha| TemnepaTypa Bpeme Ha
Aa ce Kopucrtart pa6oTta nonuuarta (°c) neyewe
(MUHYTH)
(npu6n.)
1- CtanpappeH cag *
CWTH Komaun Sarpesatse co 1-4 160 35 ... 45
4 - Cap 3a neymsa * BEHTUNaTop
2 - CranpappeH cag *
BuckanTI sarpesatbe co 2-4 170 30...40
4 - Cap 3a neumnsa * BEHTUNaTop
2 - CtaHpapaeH cag *
3emunuka P Sarpesarbe co 2-4 180 30 ... 40

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBate Ha cekoja HamMUpHULA.

* OBve gogartoumn Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BalWMOT MOZer.

** OBMe gogaToum He ce BKyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum moxar Aaa ce kynaT BO NpofaBHULMTE.

TaGena 3a roTBel€ Ha Ne4YnBa u XpaHa
3a BO pepHa BO ropHMOT gen

Mpennos3u 3a neyewe co eAeH nnex
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BEHTMNATOP

XpaHa OopaTtoum wto ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
Kanan 3a konay 3arpesarbe o
TopTa BO Kanan | Ha XuyeHa ckapa P 4 190 45 ... 55
ok BEHTUNaTop
CuUTHU konaun CTaH,qae,qu can | 3arpesake co 4 160 40 ... 50
BEHTMNaTop
Bucksutun Cap 3a neymea * Sarpesatse co 4 170 30...40
BEHTMNaTop
3emnuka CTaH,an,CleH cag | 3arpeBamne co 4 180 35 45

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha Cekoja HaMUpHULA.

* OBve gogartoumn Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BalWMOT Moger.

** OBuWe gogaToum He ce BKyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum moxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULMTE.

TaGena 3a roTBew€ Ha Ne4YnBa U XpaHa

3a BO pepHa BO AONHUOT gen

Mpennos3u 3a neyewe co eaAeH nnex

XpaHa OopaTtouu wto ®dyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepartypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
Kanan 3a konay 3arpeBsame co
TopTa BO kanan | Ha Xu4eHa ckapa P 1 190 45 ... 55
x BEHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHauwnan OvjameTap o 26 | 3arpeBamne co 1 160 40 . 50
cm co 3aTBopay BEHTUNaTop
3a XuyeHa ckapa
Miua CrannapaeH can |, o ayuuua 2 250 ... 280 10... 15

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha cekoja HamMUpHULA.

* OBuWe gogaToum Moxebu He ce BKIyYeHU BO BaLLUMOT MOAEn.

** OBWe gopaTtoum He ce BKITyYeHu Bo BawwwmoT mogen. OBve fofatoum MoxaT Aa ce KynaTt BO NpoAaBHULMTE.

®dyHKumja 3a paboTa ,,Eko 3arpeBame co

BaHTUNarop“

* He meHyBajTe ja nocTtakaTa 3a
Temnepartypa Mo 3anoyHyBaH-eTO Ha
roTBEHETO BO (pyHKLMjaTa 3a paboTa
»EKO 3arpeBare co BaHTMMNaTop®.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BpeMe Ha roTBeHEeTO CO (PyHKLMjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTMNaTop®.
Ako BpaTaTa He ce oTBOpa,
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa ke ce

onTUMM3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
oBaa TeMnepaTtypa Moxe aa ce

pasnmKkyBa O OHa LUTO € NpUuKaxaHo Ha

E€KpaHoT.

» He 3arpeBajte Bo (hyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBamne co BaHTMNaTop*.

Ta6ena 3a rotBewe Ha PyHKLMja 3a

pa6orTa ,,EKo 3arpeBame co

BaHTUNaToOpP“ BO eAUHEYEH ronem gen
Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex
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XpaHa HopaTtoum wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
kopucTart
CUTHU Konauun CraHpapaeH cag * 2 160 35...50
Buckeutn CraHpappeH cag ™ 3 200 30...40
3emuyka CraHpapaeH cag * 2 200 35...50

* OBwue gopaTtoum Moxebu He ce BKIyYeHWU BO BaLLMOT MoZern.

Tabena 3a rorBewe Ha pyHKLMja 3a
paborta ,,Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop“ BO eAUHEYEH ronem gen

Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex

XpaHa HopaTtoum wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTart
CUTHU Konauun CraHpapaeH cag * 4 180 35...50
Buckeutn CraHpappeH cag 4 200 45 ... 55
3emunyka CraHpapaeH cag * 4 220 35...50

* OBwve gopaTtoum Moxebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZern.

6.1.2 Meco, puba 1 XMBMHa .

KnyyHu Toukm 3a neyew-e Ha ckapa

* 3aunHyBaHETO CO COK Of JIUMOH " .
©ubep npepn goa ce roteu LIENOTO
NUNELLKO, MUCKpKa U rofieMuTe napynka
Meco Ke 1 3rorieMu nepdopmMaHcuTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTUW NOBEKe 3a [ia Ce 3roTBU OTKOJIKY
hVNeTo Co NpXxeHse.

Tpeba ga npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpeME 3a roTBeHE Mo
caHTumeTap of AebenuHarta Ha MecoTo.
OTKaKo ke ucteye BpeMeTo Ha roTBekse,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0 MecoTo nogobpo ce
pacrnopefyBa Ha Np)KeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

Punbute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpegHOo UMM HUCKO HMBO BO YMHWja
OTMNOpHa Ha TonnMHa.

[oTBETE MM NpenopavaHuTe obpoun BO
Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH Nnex.
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Tabena 3a rotBewe Meco, pu6a U Nunewko BO eauHeYeH ronem gen
XpaHa OopaTtouu wTo ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTtat (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpemenapna CTraHpapAeH ca 32;27;1?:(;0':& 15 muHyTH 250/
(uena) / Budrek A E’q A A 3 Makc, nocre 180 60 ... 80
(1 k) €O NnomoLL Ha 190
BeHTMNaTop o
3arpeBame Ha
Jarnewwkmn 6yt CTaH,anp,eH cap | AHoTo/nnadgoHOT 3 170 85 ... 110
(1,5-2 kg) €O MOMOLL Ha
BEHTUNaTop
Kunuena ckapa * 3arpesatbe Ha
CraBeTe egen | AHOTO/NnagoHotT 2 15 muHyTI 250/ 65 .85
cap Ha noHucka CO NOMOLL Ha Makc, nocne 210
Mp>xeHo nuneLko nonuua. BeHTunarop
(1,8-2kg) »KnyeHa ckapa *
CraBeTe efeH o . 15 muHyTM 250/
car 1B MoK 3D" doyHKuMja 2 make, nocre 210 65...85
nonvua.
3arpeBatse Ha
25 muHyTH 250/
CrarnapaeH cap | AHoTo/mnacdoHor 1 makc, nocne 180 | 150 ... 210
€O NomoLL Ha ' 190
Mwucupka (5,5 kg) BeHTUnaTop
CranmapneH ca 25 MuHyTH 250/
HAPACH CaA | w3pr hyhkuvia 1 makc, nocrnie 180 150 ... 210
... 190
YKunuena ckapa * 3arpesatbe Ha
CraBeTe efeH | AHOTO/MNacoHOT 3 200 20 ... 30
caf Ha noHucka | GO MOMOLL Ha
nonuua. BEHTUNaTop
Punba
KnyeHa ckapa *
CraseTe efieH "3D" hyHKUMja 3 200 20...30

caj, Ha noHucka
nonuua.

Ce npenopavyBa NpeTxXo4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLua.

*OBue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT mogen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHULUTE.

TaGena 3a roTBew€e Meco, pMGa U NuneLwkKo BO rOPHUOT Aen

BEeHTUNnaTop

XpaHa OopaTtouu wto ®dyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
MpxeHo nunewko | CtaHgapaeH cag | 3arpeBawe Co 15 muHyTM 250/
* 4 80 ... 105
(1,8- 2 kg) BeHTMNaTop makc, nocrne 210
PuGa CTaHﬂaE,D,eH cap | 3arpeBame co 4 200 20 .30

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBvie fodaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.
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TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U NuneLwkKko BO AOJTHUOT Aen

XpaHa OopaTtouu wTo ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTtat (MUHYTH)
(npu6n.)
MpxeHo nunewko | CtanaapaeH cag | 3arpeBamne co 15 MuHyTn 250/
" 1 70...95
(1,8- 2 kg) BEHTMNaTop makc, nocrne 210
Pu6a CTaHnae,qu cag | 3arpeBamne co 1 200 20 .30
BEHTUNaTop
Ce npenopayyBa NPETXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMUpHULa.
*OBvie gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHU BO BaLlLMOT MOAen.
**OBuWe foAaTouM He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBve foaaToumn MoxXar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

6.1.3 Ckapa maBHM coBeTU BO BpCKa CO cKapaTa

+ 3a ckapaTta noAaroTBeTe XpaHa co LWTO e
MOXHO NOocnnyHa aebenvHa n TexuHa.
HawmecTeTe rv napuntbaTa Ha xudeHata
peLueTKa unm BO CafloT 3a XuyeHaTa
peLueTka Ha TOj HauuH LWTO Ke M
pacnopeauTe BO paMKuTe Ha
ONMEH3MNTE Ha rpeayor.

LipBeHoTO Meco, pubata u NuneLKkoTo
Op30 ke NoTemMHaT Kora ce roteaT Ha ckapa,
Ke umaart yb6aBa kopa 1 Hema fa bugat
cyBu. dunetute, paxeHuTe, kobacuuuTe n
COYHMOT 3erneHYyK (qomaTu, Kpomug 1 cri.)
ce 0cobGeHo MorofHu 3a roTBeHe Ha ckapa.

OnwTu npeaynpeaysata « Bo 3aBMCHOCT 07} Toa Koriky ce aebenu

+ XpaHarta LWITO He e noroaHa 3a ckapa napyunkbaTa LTO ce roTBaT Ha ckapa,
MOXe Oa npeanssuka noxap. [oTBETE Ha BPEMETO Ha Nneyene fafeHo Ha
Ckapa camo XpaHa WWTOo e NorofHa 3a TabenaTta Mmoxe fa buae pasnuyHo.
cuneH oraH. Ncto Taka, He ja cTaBajTe + CTaBerTe ja XudyeHaTa pelueTka unm
XpaHara npemHory arneky Bo 3aaHnoTt €afoT Ha cakaHOTO HMBO BO pepHaTa.
Aen Ha ckaparta. Toa e HajBpenvoT AKO roTBUTE Ha XU4yeHaTa peLueTka,
NPOCTOp U MacHaTta XpaHa Moxe fia ce cTaBeTe ro cagoT 3a pepHa Ha
3ananm. . HajoonHaTta nonuvua 3a ga ru cobupa

* 3aTBopeTe ja Bpatara Ha pepHaTta 3a MacHoTunTe. CafoT 3a pepHa LTo ke ro
Bpeme Ha neyer-eTo Ha ckapa. He cTaBuTe Tpeba aa buage co guMeHs3un
neyeTe Ha ckapa co oTBOpeHa Bpara. LITO Ke ja ondaTtaT uenaTa nospLuvMHa Ha
Tonnute noBpLMHK MOXe Aa ckapaTa. OBOj cag moxe ga He buge
npeAu3BUKaaT naropeHuum! BKITy4eH co npomu3sofoT. CTaBeTe marnky

BOAa BO CadoT 3a pepHa 3a Aa Moxe
nonecHo aa ce NCHUCTU.

Ta6Gena 3a CKapa 3a eguHe4YHUOT ronem gen

XpaHa OopaTtoum wTto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar
Pnba Knyena ckapa 4-5 250 20...25
Mapunka nunewko KunyeHna ckapa 4-5 250 25...35
Kodpre (tenewo) - 121 5001 ckapa 4 250 20 ...30
KONU4nHa
Jarvewxa uueHa ckapa 4-5 250 20..25
KpemeHaana
Kpemenaana - uueHa ckapa 4-5 250 25..30
(napuntba meco)
Tenewka XKunueHa ckapa 4-5 250 25...30
KpemeHaana




XpaHa

HOopaTtoum wto

Mo3uuuja Ha

Temnepatypa (°C)

Bpeme Ha neyewe

Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTar
3eneHyyk rpatmH YXunueHa ckapa 4-5 220 20...30
Toct KunueHa ckapa 4 250 2.4

Ce npenopavysa nNpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTH 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napumkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBere Ha ckapa.

TaGena 3a ckapa 3a rOpHUOT Aen

XpaHa OopaTtoum wrto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neverse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMGN.)
KopucTar
Kodpre (tenewko) - 121 5001 ckapa 4 250 20 ... 30
KOMUYnHa
Toct XKunueHa ckapa 4 250 2.4

Ce npenopavysa NpeTxo4Ho 3arpeBarke 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BPEME Ha rOTBEHE Ha ckapa.

6.1.4 TecTupame Ha xpaHa

XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroTeyea cnopep craHgapgot EN

TaGena 3a roTBeH-€ 3a TecTupamwe

60350-1 3a ga ce onecHun TecTMpareTo Ha
NPOM3BOAOT 3a UHCTUTYTUTE 3a KOHTpOra.

jagera BO egqMHEYHMOT ronem gen
Mpepnosu 3a neyewse Co edeH nnex

XpaHa OopaTtoum wTo ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTtat (MUHYTH)
(npn6n.)
Crannapne ca 3arpeBatse Ha
A Eﬁl A [HOTO 1 Ha 140 20 ...30
Konauu nnagoHoT
CraHpapaeH cap | 3arpeBarse CO 140 15 .25
* BeHTMNaTop
CraHmanaeH ca 3arpeBate Ha
A E‘q A [HOTO N Ha 160 25...35
CUTHYM Konaum nnagoHoT
CraHpapaeH cag | 3arpeBatse co
" BOHTUNATOP 160 35...45
KpyxeH kanan 3a
Konay co
WiameTap on 26 3arpeBate Ha
A [HOTO U Ha 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnadgoHoT
3a Xu4eHa ckapa
Manguiinan
KpyxeH kanan 3a
Kona4 co
OvjameTap o 26 | 3arpeBamne co 160 35 45
cm co 3aTBopay BeHTMnaTop
3a Xu4eHa ckapa
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XpaHa OopaTtoum wto ®DyHKUMja 3a Mo3uuuja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba aa ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpy»eH upH
MeTarneH kanan 3arpeBare Ha
3a Co avjameTap [IHOTO U Ha 2 180 60...75
oa 20 cm Ha nnacoHoT
. XnyeHa ckapa **
Muta oa jabonko
Kpy»xeH upH
MeTaneH kanan
3a Co Avjametap Sarpesarbe co 3 170 60 ... 80
BEHTUNaTop
oA 20 cm Ha
XuyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

* OBwve gopaTtouy Moxebu He ce BKIyYeHW BO BaLLKMOT MoAen.

** OBMWe Jo4aToOUM He Ce BKIyYeHu Bo BawuoT mogesn. OBve godatouu MoXar Aa ce KynaT BO NpoAaBHULMTE.

Mpennoswu 3a rotBewe CO ABa niexa

XpaHa Hdopartoum wro Tpeba ®yHkumja 3a | MNosuumja Ha| Temnepatypa Bpeme Ha
[a ce Kopucrtart pa6oTa nonuuarta (°c) neyewe
(MUHYTH)
(npu6n.)
2 - CraHpappeH cag *
Konauu 3arpeBare co 2-4 140 15...25
4 - Cap 3a neymBa * BEHTUNAaTop
1- CtanpapgeH cag ™
CWTHW Konaum Sarpesarbe co 1-4 160 35...45
4 - Cap 3a neumsa * BEHTUNaTop

Ce npenopavyBa NpPeTX0A4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

* OBue gopaTouy Moxebu He ce BKITyYeHU BO BALUMOT MOAEST.

** OBue Aojatoumn He ce BKIy4YeHn BO BalLMOT Moaern. Osve AofaToum MoxXaT fa ce KynaTt BO nNpoAaBHULMUTE.

TabGena 3a ckapa 3a eAMHEYHUOT ronem gen

XpaHa HopaTtoun wto Mo3uuuja Ha Temnepatypa (°C) | Bpeme Ha neuetrbe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
KopucTar
Kodre (renewko) - 121 5y o ckapa 4 250 20...30
KONU4nHa
Toct XKunueHa ckapa 4 250 2.4

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBY Ha ckapa.
MpeBpTeTe M napunkarta xpaHa no 1/2 of BKynHOTO Bpeme Ha roTBexe Ha ckapa.
TaGenara 3a roTBewe 3aegHoO BO AOJTHO-TrOpHUTEe AenoBu

Oen 3a XpaHa Oopatoum ®yHkumja 3a | Mosuumja Ha | Temnepartypa Bpeme Ha

roTBemwe wTo Tpeba na paGoTa nonuuara (°Cc) neyewe
ce KkopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
opeH CuUTHU Konaun CTaH'anAeH Sarpesatse co 2 150 35...50
cag BEHTUNaToOp
[oneH CuUTHU konaun CTaH'anAeH Sarpesatse co 2 150 35...50
cag BEHTUNaTop
CraHpapaeH | 3arpeBatse co 15 muryTu
lopeH Llena kokoLuka can * BEHTUNATO 4 250/makc, 80 ... 100
A P nocne 190
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Oen 3a XpaHa OopaTtoum ®dyHkumja 3a | Mosuumja Ha | TemnepaTtypa Bpeme Ha
roTeewe wTo Tpeba aa pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
ce KopucTtart (MUHYTH)
(npu6n.)
Kanan 3a
TopTta BO Konay Ha 3arpeBake co
Honen Kanan XU4YeHa ckapa | BeHTunaTop 1 180 45...55
Kanan 3a
ooen TopTa BO Koray Ha B3arpeBatbe co 4 180 45 55
P Kanan XWU4eHa ckapa | BeHTunaTop ’
LloneH Pu6a Cranpapnen | 3arpesarbe co 1 200 20 ... 30
cag BEHTUNaTop
TopeH Puba Cranpapnen | 3arpesarse co 4 200 20 ... 30
cag BEHTUNaTOp
[oneH 3emunuka CTaHﬂaE'qu Sarpesarbe co 1 180 35...50
can BEHTUNaTop
lopeH 3emuyka CTaH'anAeH 3arpesatbe co 4 180 30...45
can BEHTUNaTop
Lone Muua CTagg‘:E”e” Muua 2 250 10 ... 17

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUpHULA.

* OBve gogartoumn Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BaLMOT MOAer.

** OBWe goaaToum He ce BKITydYeHu Bo BalmoT mogen. OBue goaatoum MoxaT Aa ce KynaTt BO NpoAaBHULMTE.

7 OppXyBawe U YNCTEHE

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a

Ynucrtewe

OnwTH npeaynpenyBata

* Hekown peTepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YNCTeH€ MOXe Ja npeansBukaaTt
OoLITETYBak€ Ha MoBpLUMHATA.
HecoopBeTHM cpeacTBa 3a YMCTEHE CE:

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa Ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Aa npeavssmkaaT usropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLLUKu noBpLnHn. Toa
MOXe [Aa NpeAn3BrKa TpajHu AamKu.

* NpowussogoT Tpeba TemernHo Aa ce
MCUYNCTU 1 NCYLLN MO Cekoe paboTekse.
Taka, ocTaTtouMTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar u Ke ce cnpeyvn HUBHOTO
roperse Kora nponsBoAoT NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka, .
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
NpoAosKyBa 1 Npobnemmute LWTo YecTo
Ce cpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He KopucTeTe cpefcTaa 3a YMCTEHE CO
napea.
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6enunno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapxaT amMoHujak, KucenmHa unu
xnopug, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpeAcTBa 3a OTCTPaHyBahe
6urop, oTCTpaHyBa4n Ha AaMKku 1 'pra,
abpasvBHN NPOU3BOAMN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTEHE
LUTO coapXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AEeTEepreHT).

He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YMCTEHE 32 YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaTtoT co
OeTepreHT 3a M1Mere cafioBu, Tonna
BOZla M MeKa Kprna Wrnu CyHrep u ucyluete
ro co cyBa Kpna.



* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwujTe HUTY edeH cocTaBeH gen Ha
anapaTtoT BO MallMHa 32 MUeHE CafoBU.

MHoKc - He'pfocyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTteTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXarT KucenuHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE'ProcyBayKM - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTere, ncuncTeTe co geTepreHt
norofeH 3a He'procyBayka uUnm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncTteTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe r gamkuTe of JIMMOH,
Macno, Ckpob, MIeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKNeHUTE N NHOKC NOBPLUNHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'pfocaat no JoNnr BPEMEHCKM Nepuos.

» CpepncrBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal faa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CcpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTta ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHU

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OETEPreHT
3a MvieHe cagoBu, Tonna Boga u Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTte rv co cysa
Kpna.

» Axo BawwoT npon3sof nmMa yHKLmja 3a
NIECHO YNCTEH-E CO Napea, MOXeTe Aa
HanpaBuTe NIECHO YNCTEHE CO Napea 3a
rnecHa HemnocTojaHa HeYncToTuhja.
(Bupete BO “lNlecHo 4ncTere co napea
[» 44]".)

» 3a TelLKn amMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeacTBOTO 33 YUCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopadysa Beb-cTpaHuLaTa Ha
BawumoT npoussog u cyHrepye 3a
yncTene WTo He rpebe. Hemojte aa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha
HaJBOPELLUHUTE NMOBPLUMHM HA pepHaTa.

» PepHaTa mopa fa ce n3naamv npeg aa ja
ncUYmcTUTE obnacTta 3a roTBeHe.
YNCTEHETO Ha KELUKM MOBPLUMHMK Ke
co3gazie 1 onacHoOCT o noxap u
olITeTyBake Ha eMajnupaHaTta
NoBpLUMHA.

KaTtanutuukm noBpLunHm

» CTpaHunyHuTe suagoBwm Bo obnacra 3a
roTBeH€ MOXaT Aa buagaT nokpueHu
caMo CO eMajnMpaHn Unu KaTanuTUYKu
sugosu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT o
MOAENoT.

« Katanutunykute suaoBu nmaat necHa
MaT 1 Nopo3Ha MoBPLUMHA.
KaTanutuykute snaoBu Ha pepHaTa He
Tpeba ga ce unucrar.

» Karanutuukmte noBpLunHu ancopbupaat
macrno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTta
Nnopo3Ha CTPYKTypa 1 NovHyBaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLuMHaTa € 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CIy4aj ce npenopayysa
[a ce 3aMeHaT [enoBuTe.

CTakrneHu NoBpLUNHU

 Kora unctute crtakneHu NnoBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METANHW CTpyranku u
abpasuBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
NoBpLUMHA.

* WcumcTeTe ro anapatoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga v
MUKpodunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKMNeHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpocmbep kpna.

* AKko MMa ocTaToK O AeTEPreHToT No
YnCcTEH-ETO, M3bpULLETE TO CO NagHa
BOZa M UCYLLETe ro COo YnucTa u cyBa
Mukpodunbep kpna. MNMpeoctaHaTMoT
JeTepreHT MoXe a ja owTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHWoT nar.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
MCYLLEHNOT OCTaTOK Ha CTakrneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBU, XnUYeHa
BOJIHA UIN CIMYHK anaTtku 3a rpebemse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHUTe AaMKnUTe Of
Kanuuym (>KkonTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTarnHOTO
CcpencTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpPaHyBake GUrop kako
OLET UINN COK Of JIUMOH.
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* Ako MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeAiCTBOTO 32 YNCTEHE Ha
AamMkaTta co CyHfep 1 novekajtTe nogonro
Bpeme npasunHo ga npopabotu. MoToa
ucyncTeTe ja cTakneHaTta noBpLUMHA CO
BMaXHa Kpna.

» [lpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamMKkuTe Ha
CTakrneHaTa NoBpLUUHA Ce HOPMarHu 1
He ce gedekTu.

MnacTu4HK genoBu u 060eHn

NOBPLUMHU

* YucreTe rv nnacTU4yHUTE OENOBU U
060€eHNTE MOBPLUMHN CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBu, ToMnna Boga 1 Meka kpna
UNK CyHrep 1 ucyLleTe rm co cysa kpna.

* He KOpucTteTe TBpAn MeTarHu CTpyrankm
1 abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxke ga rm owTeTaT NOBPLUMHUTE.

 [lorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
OEnNoBU Ha NpPoM3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHW BMaXHW U co AeTepreHT. Bo
CNpOTUBHO, MOXe [la HacTaHe kopo3uja
Ha cnojkuTe.

7.2 Oopartoumn 3a YncTeHe

He cTtaBajte rm gogatouuTe Ha NpomM3BOLOT
BO MallMHa 3a MUEH-E CadoBUN, OCBEH ako
He e novHaky HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTpeba.

7.3 Yucrewe Ha KOHTpOJHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKkanua, u3bpuweTte rn Tabnute un
TpKarnuarta co BnaxHa Meka Kkpna v
ucyleTe i co cysa Kpna. He rm
OTCTPaHyBajTe TpKanuata v AUXTYH3nTe
noA HUB 3a Aa ja ucymctuTe Tabnarta.
KoHTponHaTa Tabna u TpkanuaTa moxe
Aa ce owrTeTart.

» [logeka rm YNCTUTE MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CpeacTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNoka3atenuTte okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuwar.

* YuncreTe rv KOHTPOMNHUTE Tabnu Ha
AOMMp CO BNaxHa Meka Kprna v ucyluete
rv co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussog
nma pyHKUMja 3a 3aKknyvyBare Ha
KOM4Yukea, NoCTaBeTe ro 3aKkny4vyBaHeTo

npen aa ja YNCTUTE KOHTPOJTHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe Aa ce
Cny4un HenpaBWUITHO OTKpUBaH-€.

7.4 YucTeme Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

CnepneTe r1 YekopuTe 3a YNCTeHEe
onvwann Bo genot ,OnwTtn nipopmaumn
3a YMcTeHre" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHKN BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHarta

CTpaHu4HMTE snuaoBm Bo obnacTa 3a
rotBere MoxaT Aa buaaTt nokpueHu camo
CO emajnupaHu Unu KatanuTUy4kM SMaoBu.
Bapupa Bo 3aBUCHOCT o4 MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTuyku sua, BuaeTe BO
aenot ,Katanutuuku nospunHn® 3a
UHdopMaLuuK.

Ako Bawmot nponssoa e Moaen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe v XXU4eHUTE Nonuum
npea Aa rm YMcTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwaHo Bo Aenot ,OnwTn nHopmalmm
3a YMcTeHe" cnopen TUNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHNOT SuA.

3a Aa ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYEHU nonuuum:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTa cTpaHa Ha
XuyeHaTa nonmua co NoBriekyBake Ha
CTPaHWYHUOT SKA BO CNPOTMBHA HAcoKa.

2. lNoBrieyeTe ja xnu4eHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuspcTaTt
nonuuuTe, NOCcTank1Te LTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBak€e Mopa [a ce NoBTopaT o
KpajoT 4O MOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXYBa MECHO YUCTEHE Ha
HeuncToTMjaTa (LUTO Hema Aa ocTaHe
[0I1ro) Koja e oMekHaTa of napeaTa Bo
pepHaTa 1 of Kankute BoAa KOHAEH3VPaHu
BO BHATPELUHUTE MOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. V3BageTe rm cute gogatoum o
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn Boga BO NNexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

p

AN

3. N3bepeTe ja byHKUMjaTa necHo
yncTere co napea. Ha ekpaHoT Ke ce
rnojaBy BPEMETO Ha YUCTEHE M OBa
BpEMETpaeHe He MOXe [ja Ce U3MEHMU.

OTBoOpeTe ja BpaTaTta u n3bpuLueTe ja

BHATPELLUHOCTa Ha pepHaTa CO BMaxeH

CYHIep unm kpna.

3a TBpAornaBsa He4yMcToTunja, NCYNCTETE o

NPON3BOAOT CO AETEPreHT 32 MUEHE

cafoBu, ToMna BoAa M Meka Kpna unm

CYHrep 1 ncyLleTe ro co cyBa Kpna.

Bo dpyHkuujaTa 3a necHo unctere
@ CO napea, ce odekyBa fodazeHaTa
BOAA Aa ucnapuv 1 KoHAeH3upa Ha
BHaTpelLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a ga ja
OMEKHaT fiecHaTa HeuucToTHja
hopmMupaHa Bo pepHaTa.
KoHgeHsaumjaTta co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe Aa kane
HaoKorny Kora ke ce 0TBOpM
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha

pepHarTa.

(Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT 04 MOAENOT
Ha npoun3sogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalmoT mogen.) Mo koHaeH3auwmjaTa Bo
pepHaTa, MoXxe Aa ce MojaBu BUpYe WIn
BMnara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nop,
pepHata. N3bpuLueTte ro oBoj kKaHan Ha
6a3eHoT co BnaxHa Kpna 1 notoa ucyluete

ro.
_ [ _ : l _

7.6 Yucrterwe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe goa rv usBaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa ¥ Hej3avHUTe cTakna 3a aa v
ncunctute. Kako ga ce nssagar Bpature u
nposopunTte e o6jacHeTo BO AernoBuTe
,Bagerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
,Baferwe Ha BHaTpelHNUTe cTakra Ha
Bpartarta‘“. OTkako ke rv n3BaguTte
BHaTPELLUHUTE CTakna Ha BpaTarTa,
NcUYMUCTETE T CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafosu, Tonna Boga n Meka Kpna unum
CYHIep 1 ncyLleTe v co cyBa kprna. 3a
ocTaTouM Of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopmmMpaaT Ha CTakoTo Of pepHaTa,
n3bpuLieTe ro CTakroTo CO oueT n
ncnnakHeTe.
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He kopwucTeTe rpybu abpasveHu
CPeACTBa 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnkw, Xu4yeHa BofiHa unm

BapUKMHa 3a YMCTeHe Ha BpaTara
Ha pepHaTta 1 CTaknoTo.

Bapgere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTta.

2. OTBOpeTE ' CMOJKUTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha NpefHaTa BpaTa AEeCHO U1
NEBO CO Typkarbe HaZloMy Kako LUTO e
NpMKaXxaHo Ha crvkaTa.

3. BugoBuTe Ha Wapku ce pa3nukysaat
kako (A), (B), (C) Tunosu cnopep
MoAenoT Ha npou3soaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaxyBaaT Kako Aa ce 0TBOpU
CEeKOj TUM Ha Luapku.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTanHa BO
HOpMarHu TUNOBW Ha BpaTu.

A
/

5. Wapkata og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMNOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. Lapkata og tmn (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTh CO MEKO OTBOPaH-e/
3aTBOpak-e.

7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTeopeHa nosoxoba.

8. MNoBneveTe ja n3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboguTe of
AecHaTa u nesarTa Luapka 1 nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBPCTH

@ BpaTaTta, NnocTankute LTo ce
npvMeHyBaaT Mpu HEej3NHOTO
OTCTpaHyBare Mopa [a ce
noBTOPAT Of KPajoT 40 NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja MoHTUpate
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha

NPUKIYYOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapgewse Ha BHaTpPELUHOTO
CTaKJio Ha BpaTaTa Ha pepHarta

BHaTpeluHOTO CcTakno o4 npegHata BpaTta
Ha Npon3BoAO0T MOXe Oa ce n3sagu 3a
HYUCTEHE.

1. OTBOpeTE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
2. ToBne4yeTe ro NIacTUYHNOT COCTaBEH

[len, NpuKayeH Ha ropHUOT aen of
npeaHara Bpata, KoH cebe co
MCTOBPEMEHO NPUTHCKaHE Ha TOUYKUTE
Ha NPUTUCOK oA [BETe CTpaHu Ha
COCTaBHWOT Aen v usBagerte ja.
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Kako wTo e npukaxaHo Ha cnvkara,
HEXHO NOAMIHETE ro HajBHATPELLHOTO
ctakro (1) koH ,A“ n noToa n3Bagete ro
CO NnoBreKkyBane KoH ,B“.

HajsHaTpelHo 2* BHaTpeluHo cTakno

cTakno (mMoxe fa He e
pocranHo 3a Bawwor
mMozen)

. Ako BalumoT npoussoa nma BHaTpeLLHO
CTakro (2), noBTOpeTe ro NCTMoT
npoLec 3a aa ro otkauute (2).

MpBMOT Yekop Ha nperpynuparke Ha
BpaTaTa € NoBTOPHO Aa ro cknonute
BHaTPELUHOTO cTakno (2). NMocTaBeTe ro
3aKoceHWoT pab Ha cTaknoTo Aaa ce
CpeTHe CO 3aKoCeHMOT pab Ha
nnactTu4HMoT oTteop. (dokonky BawwmoT
NPOU3BOA MMa BHATPELLHO CTaKro).
BHaTpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge
nprkayeHo Ha NNacTUYHNOT OTBOP
HajénncKy 4o HajBHATPELUHOTO CTakIo
(1)

. [logeka NOBTOPHO ro cknonyesaTe
HajBHaTpeLlHOTOo cTakno (1), obpHeTe
BHUMaHWe [a ja nocTaBuTe
ucnevaTeHaTa CTpaHa Ha CTakrnoTo Ha
BHaTpeLUHOTO cTakno. Of Kny4yHo
3Ha4eHe € aa rm nocTaBuTe JONHUTE

arnv Ha HajBHaTpeLUHOTO cTakro (1) 3a
[la ' UCronHyBaaT JOMHUTE NnacTUyHU
oTBOpY.

7. TpuTuCHeTe ja NNacTUYHUOT COCTaBeH
[en KOH pamkaTa JofeKa He ce CryLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cujanuuaTta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha cBeTuIkaTa Ha pepHaTa BO
obnacra 3a rotBewe; ucHMcTeTe Co
AETEPreHT 3a MUeHe cafoBK, Tonna Boaa
1 MeKa Kpra Wnu CyHrep v UcyLueTe co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
cBeTUIKaTa Ha pepHaTa, MOXeTe Aa ja
3aMeHuUTe cBeTuUrKaTa Ha pepHaTa
cnepejku rm genosuTe WTO crneaar.
3amMeHyBaH€ Ha CBeTUJIKaTa Ha pepHaTa
OnwTu npeaynpenyBamba

» 3a pga nsberHete pusnk of eNekTpuYeH
yaap npeg Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkaTa
Ha pepHarTa, UCKITy4eTe ro NpoM3BoaoT U1
noyekajte pepHarta Aa ce onagu.
Tonnute NOBPLUMHN MOXe Aa
npeausBukaat nsropeHum!

+ OBaa pepHa ce HamnojyBa CO enekTpuyHa
CBETUIKa CO BXapeHO BakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
AvjameTap unm xanoreHa cBeTurika co
G9 npuknyyoLm co MOKHOCT nomana of
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTa Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CeTunkuTe 3a pepHaTa ce JoCTanHu Kaj
OBIaCTEHU CEPBUCU UMK NULEHLMPaHN
TexHn4yapu. OBOj MPOM3BOA, COOPXKM
CBETUIIKa of, eHepreTcka knaca G.

 MNonox6aTa Ha cBeTUNkaTa MoXe Aa ce
pasnuKyBa of, OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkara LUTO Ce KOPUCTU BO OBO)
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
OoCBeTNyBake Ha AOMaLLUHU NPOCTOPUN.
LlenTa Ha oBaa cBeTwnka e Aa My
NMOMOrHE Ha KOPUCHMKOT Aa I BUAU
npexpaHbeHuTe Npon3Boau.

» CBeTUmnkKuTe LUTO Ce KopuctaT BO OBOj
npou3BoA Mopa [ia U3apXKaTt eKCTPEMHU
PU3NYKM YCIOBM KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.
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Ookonky Bawarta pepHa MMa okpyrna
cBeTUsKa,

1. WcknyyeTe ro nponssoaoT of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPesIKUTE Ha
YaCOBHMUKOT.

&

3

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxxaHa Ha cnukarta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaXKkaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. Ako e mofen of
Tunot (B), usBageTe ja kako LWTO e
NpUKaXkaHo Ha CriMkaTa U 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TloBTOpPHO HAaMeCTeTE ro CTakMeHMoT
Kanak.

Jokonky Bawarta pepHa MMa KBagpaTHa
cBeTUsKa,

1. WUckny4yeTe ro nponssBogoT Of CTpyja.

8 PewaBare npo6nemu

2. OTCTpaHeTe ' Xn4eHute nonnun
cnopen onucor.

3. lNogurHeTe ro 3aWITUTHUOT CTakKIEeH
Karnak Ha cBeTurnkaTta co wpaduurep.
MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIIKa BO
BaLLNOT NpPon3Boa.

4. Ako cBeTunkaTta BO pepHaTa e oA TUMnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUrnKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NMpUKaxaHo Ha crnvkaTta u
3ameHeTe ja co HoBa. AKo e moaern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crnvkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

(B

5. OBTOPHO HaMeCTeTe o CTaKNeHUoT
Kanak v KMYeHuTe nonuum.

Ako nNpo6nemoT NPOAOIHKM MO criefere Ha

ynaTcTBaTta BO OBOj Aief1, KOHTaKTupajTe ro

BawwunoT npoaaBay unu oBnacTeH cepauc.

He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe

NPOn3BOAOT.

Mapea ke n3neryBa gogeka pabortu

pepHara.

» HopmanHo e fa ce Buay napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaar Kanku BoAa 3a Bpeme Ha

roTBeH-eTo

» MNapeaTa WTO ce co3naBa 3a BpeMe Ha
roTBEeHETO Ce KOHOEeH3Mpa Kora ke gojae
BO KOHTAKT CO J1agHW NOBPLUMHU HaaBoOp
o[f NpPou3BOAOT 1 MoXe Aa hopmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

MK/ 47



Ce cnywaaT MeTanHv 3ByLM foaeka KyTujaTa co ocurypyeauun. MpoMeHeTe m

NpPou3BOAOT ce 3arpeBa U nagu. ocurypysauuTe [OKOJIKy € noTpebHo nnm

« MeTanHute genoBu Moxe Aa ce BKIly4eTe ' NOBTOPHO.
npoLwmpart 1 Aa ncnylitaar 3ByLn kora (3a mopenwu co Tajmep) EkpaHoT co
ce 3arpeBaar. >>> OBa He € rpeLuka. TajMep Tpenka unu cumGornoT 3a Tajmep

MpousBogoT He paboTu. € OTBOPEH.

* OcurypyBa4yoT MOXe Aa € HencnpaBeH * Wmarno npekvH Ha cTpyja NpeTxoaHo.
W n3ropex. >>> MNposepeTe >>> [NocTtaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
ocurypyBaumTe BO KyTujata co M KOHTPOJNHUTE TpKanua Ha npou3soaoT
ocurypyBauyn. [pomeHeTe rm JOKOMKy e 1 NOBTOPHO NOCTaBeTe ' Ha
NOTPEBHO MM BKIyYeTe ' NOBTOPHO. nocakyBaHata nonoxoa.

* AnapaToT MOXe Aa He € NpUKITyYeH Bo OTKako Ke 3ano4yHe roTBEH-ETO,
(3asemjeH) wrekep. >>> [posepeTe cuMGonoT P ke Tpenka Ha eKpaHoT U
[anuv anapaTtoT € NPUKITYYeH BO LUTEKEP. “Ma 3BY4HO npeaynpeayBatbe.

* (Ako uma Tajmep Ha Bawwmot anapar) - BparaTa Ha pepHaTa Moxebu e
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He oTBOpeHa. >>> MposepeTe Aanu
pabotaTt. >>> Ako BalwmoT npon3sog BpaTaTa Ha pepHaTa e LieflocHo
Ma sakilydyBarbe Ha Kon4nkba, Moxe Aa 3aTBopeHa. KOHTaKTMpajTe Co OBMacTeH
€ OBO3MOXEHO 3aKIly4yBaHETO, CepBIC ako AetheKTOT NPOAOTKIA.

OHEBO3MOXeTe o 3aKny4dyyBaHeTo.

CBeTNOTO Ha pepHaTa He e BKITy4€eHO.

+ CBeTunkaTa Ha pepHaTa MOXe fa e
HeucnpagHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHaTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpuyHaTa mpexa pabotu u
npoBepeTe M ocurypyeadmTe Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lNMpomeHeTe rm
ocurypyBauuTe JOKOJKY € NoTpebHo unm
BKITy4eTe MM MOBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTta moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
oapeneHa dyHKUMja 3a roTBere n/unm
Temnepartypa. >>> [locTtaserTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa dyHKLUMja 3a
roTBeH€ U/vnu TemnepaTypa.

» Bpartata Ha pepHaTta moxebu e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe Aanv
BpaTaTa Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKO
BpaTaTa Ha pepHaTa CTouM OTBOpPEHa
noeeke oA, 5 MUHYTW, NoCcTaBKaTa 3a
BpeMme HarnpaBeHa 3a roTBewe Ke ce
OTKaxe U1 rpejaynte Hema aa paborar.

» 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [ocTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
eneKkTpuyHaTa mpexa pabotu u
npoBepeTe ' OCUrypyBaymTe BO
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najbolj$So ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka pozorno preberite ta prirocnik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.
Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski prirocnik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabnigki priroénik. Ce izdelek izroéite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila. Ta prirocnik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine
odpravljanja tezav za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski priro¢nik.

L[

f Opozorilo za vro¢o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske skode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

*+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
Skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil
razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,
pooblascéeni serviser ali oseba,
ki jo dolo¢i uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

Al .1 Predvidena uporaba

* Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.
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Izdelka ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.
OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene, npr.
za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanje, peko, cvrtje in
pecenje na zaru.

Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obesanje brisa¢ na rocaje ali
susenje perila.

1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in
domacih zivali

Otroci, stari 8 let ali veg, in
osebe z zmanjsanimi fiziénimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi
zmoznostmi ali s premalo
izkuSnjami in znanja lahko
uporabljajo ta izdelek, ¢e jih
kdo nadzira ali seznani z varno
uporabo in nevarnostmi, ki so
povezane z uporabo izdelka.
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* Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne smejo
cistiti in vzdrzevati, razen Ce
so pod nadzorom odrasle
osebe.

* Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjsanimi telesnimi,
cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim bili
dani napotki glede varne
uporabe.

+ Otroci naj bodo pod nadzorom,

da se z napravo ne bi igrali.

* Elektriéni aparati so nevarni za
otroke in domace zivali. Otroci
in domace zivali se z napravo
ne smejo igrati, plezati nanjo
ali vstopati vanjo.

* Na aparat ne postavljajte
predmetoy, ki jih lahko
dosezejo otroci.

* OPOZORILO: Med uporabo
so povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroce. Otroci naj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

+ Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

* Ko so vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,

da sedijo na njih. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaiji.

* Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti odrezite vtic€ in
poskrbite, da naprava ne bo
vec delovala.

A1 .3 Elektricha varnost

* Napravo prikljucite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« Vtic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
vpliva plamenov Stedilnika).
Ce to ni mogoce, mora biti v
elektricno instalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo,
stikalo na klju¢ ipd.) za izklop
naprave v skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

* Med namesc¢anjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti priklju¢ena na
elektricno omrezje.
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« Viic priklopite v vticnico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno na
tipski ploscici.

Ce vas$ izdelek nima
elektricnega kabla, uporabite
elektriéni napajalni kabel,
opisan v razdelku »Tehnic¢ni
podatki«.

Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel
ne postavljajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vrocimi
povrsinami.

Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje. Kabel se
ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduje.

Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce tega ne
upostevate, se lahko izolacija
kablov stopi, kar lahko
povzrocCi pozar zaradi kratkega
stika.

Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,

ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

* OPOZORILO: Pred zamenjavo
zarnice v pecic odklopite
napravo od elektrichega
napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.
Odklopite napravo ali izkljucite
varovalko.

Ce ima izdelek napajalni kabel

in vtic:

+ Naprave ne prikljucujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano, mastno
vti¢nico ali vti¢nico, ki lahko
pride v stik z vodo (npr. e
voda kaplja z delovne
povrsine).

* Ne dotikajte se vtica z mokrimi
rokami! 1zdelka ne odklapljajte
z vlecenjem kabla. Pri
odklapljanju vedno drzite vtic.

+ Vti¢ mora biti trdno vstavljen v
vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

Varnost pri

A-I 4
transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektricnega
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

+ Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali ro€aja.
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* Med prenasanjem ne
postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte aparat
v pokoncni legi.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. lzdelek
tesno ovijte z lepilnim trakom,
da zascitite odstranljive ali
premicne dele izdelka in
izdelek pred poskodbami.

* Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AI .5 Varnost pri

namestitvi

* Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

+ Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

* Okolica vseh rez za
prezracevanje naj bo vedno
prosta.

+ Aparat ne sme biti namescen

za okrasnimi vrati, saj se lahko
v nasprotnem pregreje.

Al .6 Varnost pri uporabi

* Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

- Ce naprave dalj ¢asa ne boste
uporabljali, izvlecite vtic iz
vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

* Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne in
plinske povezave in pokli€ite
pooblasceni servis.

- Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

* Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje
postavljene predmete.

* Nikoli ne uporabljajte izdelka,

Ce zaradi alkohola ali mamil

niste prisebni ali imate

oslabljeno koordinacijo
gibanja.

V kuhinji ne hranite vnetljivih

snovi, saj lahko pride do

pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivih snovi.

* Rocaj pecice ni susilnik za

brisace. Pri uporabi naprave

na rocaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocaj izdelkov.

Tecaji naprave se med

odpiranjem in zapiranjem

vratc premikajo in se lahko
zataknejo. Pri odpiranju in

zapiranju vratc ne segajte v

podrocje tecajev.
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Al .7 Opozorila glede

temperature

* OPOZORILO: Dostopni deli
aparata so med uporabo vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

+ V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih
snovi, saj so povrsine aparata
med delovanjem vroce.

* Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroca para, se drzite
stran. Para lahko povzroci
opekline dlani, obraza in oci.

* Med uporabo se aparat lahko
segreje. Pazite, da se ne
dotikate vrocih delov,
notranjosti pecice in grelnikov.

* Pri vstavljanju jedi v vroCo
pecico ali jemanju iz nje vedno
nosite rokavice za zascito
pred visokimi temperaturami.

Al .8 Uporaba dodatkov

* Pomembno je, da Zi¢no
reSetko in pekace pravilno
postavite na police. Za
podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

* Dodatki lahko med zapiranjem
vratc poskodujejo steklena
vratca. Dodatke vedno
potisnite v pecico do konca.

A1 .9 Varnost pri peki

+ Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vro¢imi povrsinami zagori.

* V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

* Nevarnost zastrupitve s hrano
Ne hranite jedi v pecici ve¢ kot
1 uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

* V pecici ne grejte zaprtih
konzerv ali steklenih kozarcev.
Tlak, ki se ustvari v zaprti
posodi, lahko povzroci
eksplozijo.

* Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, zicna resetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi ¢ez robove pekaca
ali posode, da se ne more
dotikati sten pecice in
grelnikov. Ne uporabljajte
papirja za peko, ¢e pecete pri
vi§ji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.
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* Ne polagajte pekaceyv,
kroznikov ali aluminijaste
folije neposredno na dno
pecice. Nakopicena toplota
lahko poskoduje dno pecice.

* Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzroc€ijo
opekline!

+ Jedi, ki niso primerne za peko
na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroce
podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred ciS¢enjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za Ciscenje ne uporabljajte
parnih cCistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.

« Za CisCenje sprednjega oz.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Gistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

+ Upravljalna plosc¢a naj bo
vselej gista in suha. Ce je
povrsina vlazna ali umazana,
bo upravljanje otezeno.

2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO
(2012/19/EV). Ta izdelek ima
klasifikacijski simbol za odpadno
elektri¢no in elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz
visokokakovostnih delov in
materialov, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so
primerni za recikliranje. 1zdelka
B o) koncu njegove
Zivljenjske dobe ne odlozite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte
ga na zbirno mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. Za
informacije o teh zbirnih mestih se lahko
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obrnete na lokalno upravo. S pravilnim
odlaganjem aparata pomagate prepreciti
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih dolocijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko

najdete informacije o energijski

ucinkovitosti na priloZzenem racunu za
izdelek.

Naslednji predlogi vam bodo v pomo¢ pri
uporabi izdelka na ekoloski in energijsko
ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ V pecici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

« Ce recept ali uporabniski priroénik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

* 5do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

+ Poskusajte pripravljati vec jedi hkrati v
pecici. Lahko pecete tako, da na resetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi pecete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se
vroca.

+ Pri peki v nacinu Grelec ventilatorja Eko

ne odpirajte vrat pecice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varcevanje z energijo v
nacinu delovanja Grelec ventilatorja Eko
in ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.
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3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Upravljalna plosca 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Pregrada
5 Vratca 6 Rocaj
7 Spodniji grelnik (pod jekleno plo$éo) 8 Spodnji ventilator motorja (za
jekleno plosco)
9 Polozaji polic 10 Zgornji ventilator motorja (za jekleno
plosc¢o)
11 Zgornji grelnik 12 Luknjice ventilatorja
*  Odvisno od modela naprave. Va aparat morda 3.2 Predstavitev upravljalne plosce in
ghrr;?ill(lg:ke, ali pa se tip in mesto lucke razlikujeta njena uporaba

Ta razdelek vsebuje opis upravljalne
plosce in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.
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3.2.1 Upravljalna plosca

P
PN — — . . ;
= S Y 20035 82 o9l
@ e 20nam: ¢ T a0
CD L] L 0,0 O E |
| | |
1 2 3

1 Gumb za izbiro funkcije
3 Gumb za izbiro temperature

Za upravljanje izdelka se uporabljajo
gumbi, ki so lahko tudi skriti in je nanje
treba pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete nacin
delovanja pecice (funkcijo). Za izbiro se
najprej dotaknite tipke (D in vkljucite
pecico. Nato zavrtite gumb za izbiro
funkcije v desno/levo.

Gumb za nastavitev temperature

Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro se
najprej dotaknite tipke (D in vkljucite

2 Krmilna naprava

Indikator temperature v pecici
Temperaturo v notranjosti peCice nakazuje
simbol za temperaturo. Ob zacetku peke je
simbol prikazan na zaslonu in ko pecica
doseze nastavljeno temperaturo, ustrezna
stopnja zasveti.

3.3 Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
ki jih lahko proizvede vaSa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.

Ce je v izdelek names&ena preéna
pregradna plo$¢a, se najvisje

temperature 280 °C zniZajo na 250

pecico. Nato zavrtite gumb za izbiro °C.
temperature v desno/levo.
Spodnji-zgornji in en veliki del
Simbol funkcije Temperat
. . urno -
iki Opis funkcije . Opis in uporaba
En veliki | 5 odnji del| Zgornji del P ! obmocje P P
del (°C)
Pecica ni segreta. Deluje samo ventilator
(na zadnji steni pecice). Zmrznjena
% Delovanie z hrana v zrncih se pri sobni temperaturi
® ® ventilato:'em - pocasi odtaja, peCena hrana se ohladi.
) Cas, potreben za odmrzovanje veéjega

kosa mesa, je daljsi od ¢asa
odmrzovanja hrane v zrnih.

grelec

Zgornji in spodnji

Hrana se hkrati segreva od spodaj in od
zgoraj. Primerno za torte, peciva ali
peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja
v samo enem pekacu.

40-280
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Vkljucen je samo spodnji grelec.
- Spodnji grelec 40-220 Primerno za hrano, ki se jo zapece
spodaj.

Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in
spodnji grelec, se s pomocjo ventilatorja
enakomerno porazdeli po vsej pecici.
Peka se izvaja v samo enem pekacu.

& Zgornji in spodnji
- - grelec s podporo 40-280
ventilatorja

Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec
@ ventilatorja, se s pomocjo ventilatorja
Grelec ventilatorja 40-280 enakomerno porazdeli po vsej pecici.
Primerno za peko z ve¢ pekaci na

®@ e
@

policah na razli¢nih visinah.

Da bi prihranili energijo, lahko uporabite
to funkcijo namesto »Turbo kuhanja« v

€ ( obmocju 160-220°C. Ampak; cas
@ 9 ® @ Grelec ventilatorja 160-220 pecenja bo nekoliko daljsi. Ko izberete to
Eko funkcijo, se na zaslonu za 2 sekundi

® @
®

prikaZze napis »ECO«. Po 2 sekundah se
prikaze predlagana vrednost
temperature.

Delujeta spodnji grelec in grelec
ventilatorja. Primerno za peko pice.

@ - Funkcija za pico 40-280

@ Delujeta zgornji grelec in grelnik
B Zgornji 40-280 ventilatorja na zadnji steni. Vro¢ zrak se
grelec+ventilator bolje porazdeli prek ventilatorja kot
samo prek zgornjega grelnika.

@@‘ (X

Delujejo zgornji grelec, spodniji grelec in
grelec ventilatorja. Hrana se z vseh
strani segreva hitro in enakomerno. Peka
se izvaja v samo enem pekacu.

- - Funkcija »3D« 40-280

<)

W haad . v .
Deluje manjsi zar grelec na zgornji
- Delni zar 40-280 povrsini pecice. Primerno za peko na
Zaru manjsih koli¢in hrane.
—_— ———
W WY W W W W . e . v s
Deluje vegji zar grelec na zgornji povrSini
- Poln zar 40-280 | pecice. Primerno za peko na zaru vecjih
koli¢in hrane.
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v W W W Vro¢ zrak, ki ga segreva vecji Zar grelec,
& % Poln Zar s podporo se s pomocjo ventilatorja enakomerno
&

- . . 40-280 K T A
ventilatorja porazdeli po vsej pecici. Primerno za
peko na Zaru vecjih koli¢in hrane.

Uporablja se za ohranjanje temperature

B B Ohranjanje toplote | 40-100 hrane, pripravljene za postrezbo.

Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu. Ta funkcija
Enostavno ¢iSCenje s omogoca mehc¢anje umazanije v pecici
. paro in lazje ciscenje dokaj sveze umazanije.

Glede ciscenja s paro si oglejte razdelek
o Ciscenju.

Kombinacije funkcij zgornjega in spodnjega dela

Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije
@ Grelec @ W
ventilatorja + Grelec ventilatorja Poln Zar + Grelec
Grelec + Spodnji grelec @ ventilatorja
ventilatorja
e Delovanje z
@ Qrelec_ Delni zar + Grelec % ventilatorjem +
ventilatorja + ; . .
@ Funkeija za pico @ ventilatorja £ Delc_)vanj_e z
ventilatorjem

Interoperabilnost temperature zgornjega in spodnjega dela

Na temperaturo enega dela vpliva nastavitev temperature drugega dela v postopkih kuhanja z dvojnim delom.
Zaradi tega obstajajo omejitve glede temperatur, prilagojenih za odseke. Temperaturni intervali, ki jih lahko
nastavite za drug del, so podani v naslednjih tabelah glede na temperaturo, ki ste jo nastavili za en del.

Nastavljena Temperatura, ki jo je mogoce Nastavljena Temperatura, ki jo je mogoce
temperatura za nastaviti za spodnji del temperatura za nastaviti za zgornji del
zgornji del (°C) Najmanj (°C) Najvec (°C) spodnji del (°C) Najmanj (°C) Najvec (°C)

40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250
Deli za peko v pecici E

Pecete lahko na 4 razlicne nacine v
razlicnih delih z uporabo prec¢ne pregrade v
pecici ali tako, da zapustite izdelek.
Zgorniji del
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Pecete lahko samo v zgornjem delu.
Primerno za peko na Zaru in peko majhnih
jedi. Ko je aktiven zgornji del, zaslon
prikazuje funkcijo zgornjega dela, indikator
temperature in indikator ¢asa/trajanja. Ta
razdelek je aktiven le, Ce je poleg
funkcijskega zaslona zgornjega dela
simbol >.

Spodniji del

Pecete lahko samo v spodnjem delu.
Primerno za peko srednje velikih jedi. Ko
aktiven spodnji del, zaslon prikazuje
funkcijo spodnjega dela, indikator
temperature in indikator ¢asa/trajanja. Ta
razdelek je aktiven le, e je poleg
funkcijskega zaslona spodnjega dela
simbol >.

Spodnji-zgornji del

Hkrati lahko pecete v zgornjem in
spodnjem delu. Primerno za peko dveh
razlicnih jedi. Ko sta aktivna zgornji in
spodnji del, so na zaslonu lo¢eno prikazani
zasloni funkcije, indikatorja temperature in
indikatorja ¢asa/trajanja, ki so znacilni za
ta dela. Ce imata oba dela poleg
funkcijskih zaslonov simbola >, sta oba
dela aktivna.

En veliki del

Pecete lahko v enem velikem delu.
Primerno za peko velikih jedi in peko ve¢
jedi hkrati. Ko je aktiven en veliki del, je
funkcijski zaslon za oba dela prilagojen
enemu delu. Prikazana sta zaslon
indikatorja temperature in Casa/trajanja za
spodnji del.

3.4 Dodatki za izdelek

Va$a naprava ima lahko razlicne dodatke.
V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov

je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki,
opisani v uporabniskem priro¢niku, morda
za vas izdelek niso na voljo.

Zaradi toplote se pekaci znotraj
@ aparata lahko deformirajo. Vendar
pa to ne vpliva na njihovo uporabo.

Ko se pekac ohladi, se znova vrne v
osnovno obliko.

Standardni pekac¢

Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
cvrtje vecjih kosov.

Globoki peka¢
Uporablja se za pecivo, peko vecjih kosov,
socno hrano ali za prestrezanje mascobe
pri peki na Zaru.

Ziéna resetka
Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
visino reSetke.

Na modelih z Ziénimi policami :
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Na modelih brez zié¢nih polic :

Pregrada

Uporablja se za razdelitev dela za peko na
dva loc¢ena dela.

3.5 Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.

-0

Postavitev precne pregrade

Ce Zelite pe¢i samo v zgornjem, spodnjem
ali skupaj v spodnjem in zgornjem delu
pecice, namestite precno pregrado na
polozaj 3. police, kot je prikazano na
nasledniji sliki.

Preden polozite pre¢no pregrado 3,
jo enakomerno namestite na konec
reSetke in nato trdno postavite v

peéico. Ce jo postavite pod kotom,
se bo pre¢na pregrada

poskodovala.

—

Postavitev zicne resetke na police
Pomembno je, da resetko pravilno
namestite v pecico. Ko postavljate resetko
na zeleno polico, mora biti odprti del
spredaj. ReSetka mora biti pritrjena na
zaustavljalno tocko na Zicni polici. Ne sme
se premakniti Cez zaustavljalo in priti v stik
s hrbtno steno pecice.

Postavitev pekaca na police

Pomembno je, da pekac pravilno polozite v
pecico. Ko postavljate peka¢ na zeleno
polico, mora biti del z rocajem spredaj.
Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
Zicno polico. Ne sme se premakniti ez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.
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Delovanje zaustavljala zicne resetke
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi zicna reSetka zdrsnila z
Ziéne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz pecCice lazje in varnejSe. Ko
odstranjujete Zicno resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da
ga v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Funkcija zaustavitve pekaca
Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z Zicne

police. Ko odstranjujete pekac, ga sprostite

z zadnjega zaustavljala in povlecite proti

sebi, dokler ne doseZe zaustavljala. Da ga

v celoti odstranite, ga povlecite ¢ez
zaustavljalo.

Pravilna postavitev Zicne reSetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na modelih
z ziénimi policami in teleskopskimi
vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali Zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih resetke
ali pekaca (glejte sliko).
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3.6 Tehnicni podatki

Splos$ni podatki

Zunanje mere izdelka (visina/$irina/globina) (mm) 595 /594 /567
Vgradne mere pecice (viina x Sirina x globina) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napetost/frekvenca 220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
uporabo z aparatom

Skupna poraba energije (kW) 2,8

Vrsta pecice Vecfunkcijska pecica

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolocene v funkcijah Zgornji in spodnji grelec ali (Ce obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je dolo¢en glede na to, ali je dolocena funkcija vgrajena v izdelek ali. 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja, 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejsSnjega obvestila zaradi
@ izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro¢niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
@ izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporocamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice nastavite ¢as.

@ Ce ga ne nastavite, nekaterih
modelov pecic ne bo mogoce
uporabljati.

1. Pri prvem vklopu pecice nastavite cas,
ki bo prikazan na zaslonu.

2. Ko je pecica izkljucena (medtem je na
zaslonu prikazan ¢as) se dotaknite
tipke © in jo zadrZite priblizno 3
sekunde.

= Na zaslonu se prikaze odstevanje
3-2-1. Po kon¢anem odstevanju
se aktivira meni z nastavitvami.

3. Drzite tipke £/@®, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol ©.

4. Da aktivirate polje za casovnik se
dotaknite tipke (©.

= Na zaslonu utripata simbol & in
polje ¢asovnika.

Nalnfuls!
il | NI
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5. Nastavite ¢as s pritiskom tipk @/O in
aktivirajte polje minut z dotikom tipke

©
a o}w S|

= Na zaslonu utripata simbol & in
polje z minutami.

O =

1300
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6. Pritisnite tipki ®/O, da nastavite
minute. Potrdite nastavitev s pritiskom
tipke (.

325

L 0,3RO = Pl

O =

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol &
na zaslonu sveti neprekinjeno.

opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do daljsega izpada
elektrike, se nastavljeni cas
ponastavi. Nastaviti ga bo treba
znova.

Ce ure ne nastavite, pricne teci Cas
@ od 12:00 naprej. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je

4.2 Prvo ciscenje
1. Odstranite vso embalazo.

2. Iz pecice odstranite vse prilozene
dodatke.

Uporablja se za razdelitev dela za
@ peko na dva loc¢ena dela.

w

Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica ocisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuceni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
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Funkcije delovanja pecice. V OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna
naslednjem razdelku boste izvedeli, sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med
kako lahko upravljate pecico. ¢iSCenjem ne uporabljajte abrazivnih SL
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.

6. Obrisite povrSine aparata z vlazno krpo opoMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj

5. Pocakajte, da se pecica ohladi.

ali gobico in jih nato obrisite s suho ur iz pecice uhaja dim in neprijeten von;.
krpo. To je normalno in za odstranjevanja
Pred uporabo dodatkov: potrebujete le dobro prezracevanje. Ne

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pegice, z vdihavajte dima in vonja iz pecice.
raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.
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5 Uporaba pecice

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu. )

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi sprednji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuci.
Vroc¢ zrak izstopa nad vratci pecice. Teh
odprtin za prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo
pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20—30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izkljuc¢i ob koncu
peke z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne
more nastavljati casa delovanja
ventilatorja za hlajenje. Ta se izkljuci
samodejno. To ni napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite
grelce. Pri nekaterih modelih lucka med
peko ves Cas sveti, pri drugih pa po
dolo¢enem Casu ugasne.

Pri nekaterih funkcijah peke se lu¢ka ne
vklopi zaradi var¢evanja z energijo.
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Ce med delovanjem peéice odprete vratca,
se lucka pecice samodejno vkljuci.

Ce obstaja tipka 5% na upravljalni ploséi:
Ce se lugka vklaplja in izklaplja samodejno,
jo lahko kadarkoli vkljucite tudi ro¢no s
pritiskom na tipko <.

5.2 Uporaba upravljalne enote pecice

Splosna opozorila za upravljalno plosco

pecice

+ Najdaljsi ¢as peke je mogoce nastaviti
na najve¢ 5:59 ur. Pri funkciji ohranjanje
toplote na najveé 23:59 ur. Ce pride do
izpada elektrike, se prednastavljena peka
in trajanje peke prekliceta.

* Med prilagajanjem nastavitev ustrezni
simboli na zaslonu utripajo.
Spremenjene nastavitve je treba shraniti,
bodisi z dotikom ustrezne tipke v opisu,
ali tako, da nekaj ¢asa pocakate.

+ Ce je ob zagetku peke nastavljen ¢as
peke, bo na zaslonu prikazan preostali
cas.

+ Ce je funkcija hitrega predgrevanja
aktivna na upravljalni enoti, je na
zaslonu prikazan simbol 4, ko zacnete s
peko in ko je doseZena nastavljena
temperatura peke. Za hitro nastavitev
predgrevanja glejte razdelek
»Nastavitve«.

Krmilna naprava

9
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1 :Tipka za vklop/izklop
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: Tipke za izbiro dela za peko

: Tipka za alarm

: Tipka za zmanj$anje in naprej
: Tipka za povecanje in naprej

: Tipka za €as in nastavitev

: Tipka za lucko

0 N o g b~ W N

: Tipka za zaCetek/konec peke
Indikatorska podrocja :

9 :Podrocje za prikaz temperature

10 : Podrocje ¢asovnika/kazalnika trajanja
11 :Prikaz delovanja

Simbol na zaslonu :

: Simbol za casa peke

: Simbol za alarm

: Simbol za peko

: Simbol za temperaturo v pecici

: Simbol za hitro segrevanje (booster)
: Simbol za nastavitve

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za raven glasnosti

: Simbol za svetlost

FeoPOLE2—-VvDO

: Simbol za odmrzovanje

~
~

X

: Simbol za ohranjanje toplote

: Simbol za peko z eko ventilatorjem
: Simbol enega velikega dela za peko
: Simbol spodnjega dela za peko

: Simbol zgornjega dela za peko

: Simbol dvojnega dela za peko

: Simbol za odstranitev upravljalnika
: Simbol Wifi *

: Simbol za samociscenje *

: Simbol za zaklepanje vrat *

: Simbol za sondo za meso *

*  Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo
pri vaSem aparatu.

Vklop pecice

Vklopite pecico s pritiskom na tipko D .

Ce pregna pregrada ni nameséena po

odprtju pecice, se na zaslonu prikaze prva

delovna funkcija posameznega velikega

dela. Ce je preéna pregrada vstavljena, se

prikaze prva delovna funkcija za spodnji

del. V tem stanju zaslona lahko nastavite
funkcijo delovanja, temperaturo in ¢as

Ce na tem zaslonu ne nastavite

@ niesar, se pecica priblizno 3
minutah izkljuci in na zaslonu bo
prikazan trenutni Cas.

I1zklop pecice

Izkljucite pecico s pritiskom na tipko (D. Na
zaslonu je prikazan trenutni Cas.

Peka v enem velikem delu, samo v
spodnjem delu ali samo v zgornjem delu

v Naslednji koraki opisujejo kuhanje v
enem samem velikem delu, samo v
spodnjem delu ali preprosto kuhanje v
zgornjem delu, oboje.

Za peko v enem velikem delu
@ odstranite prec¢no pregrado iz

izdelka.

1. Za peko v enem velikem delu odstranite
preéno pregrado iz izdelka. Ce Zelite
peci samo v spodnjem delu ali samo v
zgornjem delu, namestite vmesno
pregrado.

2. Vklopite pecico s pritiskom na tipko D .

= Ce preéna pregrada ni nameséena
po odprtju pecice, se na zaslonu
prikaze prva delovna funkcija
posameznega velikega dela. Ce je
precna pregrada vstavljena, se
prikaze prva delovna funkcija za
spodnji del.

[ ®
DO =

llustracija 1: Ce je pre¢na pregrada
vstavljena:

e
L

N 0,0 O = Pl

SL/70



NinERIN e
sy C L

O,® O = Pl

®_@ a

llustracija 2: Ce preéna pregrada ni
vstavljena:

3. Ko vstavite precno pregrado, se aktivira
zaslon spodnjega dela kuhalisc¢a. Za
izbiro zgornjega dela samo tapnite
tipko [=l.

= Simbol > se pojavi poleg
funkcijskega zaslona, ki pripada
zgornjemu delu.
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4. Ko je del za peko, ki ga Zelite uporabiti,
aktiven, z gumbom za izbiro funkcije
izberite funkcijo, ki jo Zelite uporabiti.

5. Na zaslonu se prikaze vnaprej
nastavljena temperatura za izbrano
funkcijo. Ce Zelite spremeniti to
temperaturo, nastavite Zeleno
temperaturo z gumbom za nastavljanje

temperature.
C

:/P\

6. Ce zelite peéi brez nastavljanja ¢asa
peke, tapnite tipko P |l za zacetek peke.

Ce se peka zaéne brez nastavitve
@ Casa peke, se pecica ob koncu

peke ne izklopi samodejno.

Uporabnik mora koncati peko.

Ce spremenite nagin delovanja po
@ spreminjanju prednastavljene
temperature funkcije, bo na
zaslonu prikazana temperatura, ki
ste jo nastavili nazadnje. Ce
izbrana temperatura ni v
temperaturnem obmocju izbrane
funkcije, bo prikazana najvisja
mozna temperatura za to funkcijo.

= Vas$a pecica bo takoj zacela
delovati pri izbrani funkciji in na
zaslonu se prikazeta temperatura
in preteceni cas. Na zaslonu sta
prikazana simbola p in | . Ko
pecica doseze nastavljeno
vrednost, vse stopnje simbola }
zasvetijo. Na zaslonu za trajanje/
uro se prikaze preteceni ¢as po
zacetku peke.

7. Ce zelite peéi z nastavljanjem éasa
peke, enkrat tapnite(® tipko .

= Na zaslonu se prikaze simbol (9.

I_II‘I M e
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llustracija 3: Za en veliki del:

>
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llustracija 4: Samo za spodnji del:
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llustracija 5: Samo za zgornji del:

@HDQD IHDf

CINC)

>

SL/ 71



Za hitro nastavitev Casa peke
@ najprej nastavite funkcijo

delovanja in temperaturo, nato se

dotaknite tipke @ in nastavite cas

na 30 minut. Potem s tipkama @/
(© natancéneje nastavite ¢as.

8. Stipkama @/© nastavite Cas peke.

V prvih 15 minutah ¢as peke
@ narasca v korakih po 1 minuto, po

15 minutah pa po 5 minut.

9. Po nastavitvi nacina delovanja,
temperature in ¢asa peke se za zacetek
peke dotaknite tipke P |I.

= Vasa pecica bo takoj zacela
delovati pri izbranem nacinu
delovanja in temperaturi. Cas peke
na zaslonu se pri¢ne odStevati. Na
zaslonu sta prikazana simbola p
in | .Ko pecica doseze
nastavljeno vrednost, vse stopnje

simbola | zasvetijo.

10.V primeru peke brez nastavljenega
Casa peke se pecica ne izklopi
samodejno. Po koncani peki jo morate
izkljuciti sami. Ko je hrana pecena, se
dotaknite tipke P |l, da koncate peko ali
tipke (D, da v celoti izkljucite pecico.

11.€e ste kuhali tako, da ste nastavili
¢as kuhanja, po preteku nastavljenega
¢asa kuhanja, "Konec" na zaslonu se
prikaze besedilo, zasliSi se zvo¢no
opozorilo in kuhanje se ustavi.

= Opozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Ko se oglasi zvo¢no opozorilo in se na
zaslonu prikaze besedilo "Konec", ce
se dotaknete tipke P |l pecica
nadaljuje z delovanjem za nedolocen
¢as. Ce pritisnete na tipko (D, se
pedica izkljuéi. Ce se dotaknete katere
koli druge tipke, se opozorilni zvok
izkljuci.

Hkratna peka v spodnjem delu in zgornjem
delu

v Naslednji koraki opisujejo hkratno
peko razli¢nih jedi v spodnjem delu in
zgornjem delu. Pred zacetkom peke
dolocite funkcije za zgornji in spodniji
del, ki so primerne za vase jedi. Glejte
»Funkcije delovanja pecice« za
kombinacije funkcij zgornjega in
spodnjega dela.

1. Vstavite pre¢no pregrado in obroke
postavite na ustrezne police v predelih
pecice, kjer boste kuhali.

2. Vklopite pecico s pritiskom na tipko D .

= Po vklopu pecice se na zaslonu
prikaZe prva delovna funkcija
spodnjega dela.

O = 0 0,0 O O |

3. V spodnjem delu nastavite zZeleno
funkcijo delovanja in temperaturo z
gumbi za izbiro funkcije in temperature.

) O

= Simbol > se pojavi poleg
funkcijskega zaslona, ki pripada
zgornjemu delu.

’/P

4. Ce Zelite kuhati brez nastavitve ¢asa

kuhanja, tapnite tipko P |l za zacetek
peke.

Ce se peka zaéne brez nastavitve
@ Casa peke, se pecica ob koncu

peke ne izklopi samodejno.

Uporabnik mora koncati peko.
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= Spodnji del pecice zacne takoj
delovati pri izbrani funkciji in
temperaturi, na zaslonu pa se
prikaze preteceni ¢as. Na zaslonu
sta prikazana simbola p in | . Ko
pecica doseze nastavljeno
vrednost, vse stopnje simbola |
zasvetijo. Na zaslonu za trajanje/
uro se prikaze preteceni ¢as po
zacetku peke.

5. Ce zelite peéi z nastavljanjem ¢asa
peke, enkrat tapnite(® tipko .

= Simbol (O se prikaZe na zaslonu za
¢as/trajanje v spodnjem delu.

>

O =

ol &

0 0,0

7

Za hitro nastavitev ¢asa peke
@ najprej nastavite funkcijo
delovanja in temperaturo, nato se
dotaknite tipke @ in nastavite cas
na 30 minut. Potem s tipkama @/

(© natanéneje nastavite ¢as.

o D000 B0
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9. V zgornjem delu nastavite Zeleno
funkcijo delovanja in temperaturo z

gumbi za izbiro funkcije in temperature.

:/P\

C
= Simbol > se pojavi poleg
funkcijskega zaslona, ki pripada

zgornjemu delu.

10.Ce zelite peéi brez nastavljanja é¢asa
peke, tapnite tipko P |l za zacetek peke.

Ce se peka zaéne brez nastavitve
Casa peke, se pecica ob koncu

peke ne izklopi samodejno.

6. S tipkama @®/© nastavite ¢as peke.

Uporabnik mora koncati peko.

V prvih 15 minutah ¢as peke
@ narasca v korakih po 1 minuto, po

15 minutah pa po 5 minut.

7. Po nastavitvi nacina delovanja,
temperature in Casa peke se za zacCetek
peke dotaknite tipke P |I.

= Spodnji del pecice zacne takoj
delovati pri izbrani funkciji in
temperaturi. Cas peke na zaslonu
se pricne odstevati. Na zaslonu
sta prikazana simbola p in | . Ko
pecica doseze nastavljeno
vrednost, vse stopnje simbola |
zasvetijo.

8. Za aktiviranje zgornjega dela tapnite
tipko [=.

= Zgornji del pecice za¢ne takoj
delovati pri izbrani funkciji in
temperaturi, na zaslonu pa se
prikaze preteceni cas. Na zaslonu
sta prikazana simbola p in | . Ko
pecica doseze nastavljeno
vrednost, vse stopnje simbola }
zasvetijo. Na zaslonu za trajanje/
uro se prikaze preteceni ¢as po
zacetku peke.

11.Ce zelite peéi z nastavljanjem éasa
peke, enkrat tapnite(® tipko .

= Na zaslonu za cas/trajanje
zgornjega dela se prikaze simbol

o.
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Za hitro nastavitev ¢asa peke
@ najprej nastavite funkcijo
delovanja in temperaturo, nato se
dotaknite tipke @ in nastavite ¢as

na 30 minut. Potem s tipkama @/
(© natancéneje nastavite ¢as.

12.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

V prvih 15 minutah ¢as peke
@ narasca v korakih po 1 minuto, po

15 minutah pa po 5 minut.

13.Po nastavitvi nacina delovanja,
temperature in ¢asa peke se za zacetek
peke dotaknite tipke P |I.

= Zgornji del pecice zaéne takoj
delovati pri izbrani funkciji in
temperaturi. Cas peke na zaslonu
se pricne odstevati. Na zaslonu
sta prikazana simbola p in | . Ko
pecica doseze nastavljeno

vrednost, vse stopnje simbola |

zasvetijo.
| @ eO0H0 IH >
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14.V primeru peke brez nastavljenega
casa peke se pecica ne izklopi
samodejno za oba dela. Po koncani
peki jo morate izkljuciti sami. Koncajte
peko tako, da tapnete tipko P |, medtem
ko je del, kjer ste kuhali, aktiven. Ko je
kuhanje drugega dela koncano, najprej
aktivirajte drugi del s tipko [&] in tapnite
tipko P I, da kon&ate kuhanje. Ce Zelite
koncati peko v obeh delih, tapnite tipko
(D, da popolnoma izklopite pecico.

15.V primeru peke z nastavljenim ¢asom
peke se na zaslonu indikatorja
temperature tistega dela, kjer se je ¢as
peke iztekel, prikaze napis "Konec",
slisi se zvocno opozorilo in peka v
tistem delu se ustavi. Drugi del Se
naprej deluje, dokler se ¢as peke ne
izteCe. Ko se izteCe Cas peke v drugem
delu, se na zaslonu indikatorja
temperature tega dela prikaze napis
"Konec", slisi se zvocno opozorilo in
peka v tistem delu se ustavi.

= V vsakem delu se ob koncu obdobja
alarma dve minuti oddaja opozorilni
zvok. Ko se oglasi zvo¢no opozorilo in
se na zaslonu prikaze besedilo
“Konec”, Ce se dotaknete tipke P |,
pecica nadaljuje z delovanjem za
nedoloéen ¢as. Ce pritisnete na tipko
O, se pedica izkljuéi. Ce se dotaknete
katere koli druge tipke, se opozorilni
zvok izkljuci.

5.3 Nastavitve

V menijih ali nastavitvah, ki jih je
@ treba potrditi z dolgim pritiskom, je

na zaslonu prikazano odStevanje

3-2-1. Ko odstevanje potece, se

aktivira ustrezni meni ali
nastavitev.

Aktiviranje zaklepanja tipk

Z zaklepanjem tipk zascitite aparat pred

posegi na upravljalni enoti.

1. Drzite tipki ®/O hkrati, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol 3.

O = as\@s\g = bl

= Na zaslonu se prikaze simbol & in
varovalo tipk je aktivirano. Ce
pritisnete katero koli tipko, ko je
nastavljeno varovalo tipk, se zaslisi
zvocéni signal in simbol & utripa.
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Ko je zapora tipk aktivirana, tipk na
@ upravljalni plos¢i ni mogoce
uporabljati. Varovalo tipk v primeru

izpada elektricne energije ne bo
preklicano.

Deaktiviranje zaklepanja tipk

1. Drzite tipki ®/O hkrati, dokler na
zaslonu ne izgine simbol 3.

Simbol & izgine in varovalo tipk je

onemogoceno.

Nastavitev alarma

Upravljalna enota izdelka se lahko

uporablja tudi za druga opozorila ali

opomnike, ne samo za peko.

Programska ura nima vpliva na delovanje

pecice. Uporablja se za opozorila. Na

primer, lahko nastavite opomnik, da je

treba po dolo¢enem ¢asu obrniti meso v

pecici. Ko nastavljeni ¢asovnik potece, se

oglasi zvo¢no opozorilo.

Najdaljsi ¢as alarma, ki ga lahko
@ nastavite, je 23 ur in 59 minut.

1. Pritisnite tipko 2, da nastavite alarm.

= Simbol QA na zaslonu pricne
utripati.

O = me_@@ ® Dl

2. Stipkama @®/© nastavite ¢as
opozorila. Znova pritisnite tipko 2\, da
potrdite nastavitev.

S nlniuly
Urag

Q @_E_W I |
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= Simbol 2 neprekinjeno sveti in ¢as
alarma zacéne odstevati na
zaslonu. Ce hkrati nastavite ¢as
opozorila in ¢as peke bo na
zaslonu prikazan cas, ki je krajsi.

3. Po kon¢anem casu alarma, zacne
simbol 2 utripati in vas opozori z
zvokom.

Izklop opozorila

1. Po koncu alarma zvo¢no opozorilo traja
dve minuti. Z dotikom katere koli tipke
ustavite zvocno opozorilo.

= Zvocno opozorilo se ustavi.
Preklic opozorila

1. Ce pritisnite tipko £\, ponastavite ¢as
alarma. Drzite tipko &, dokler se na
zaslonu ne prikaze 00:00 simbol .

2. Alarm lahko preklicete tudi tako, da dalj
Casa drzite tipko A\

Nastavitev glasnosti

Nastavite lahko glasnost nadzorne enote.

Za izvedbo te nastavitve mora biti pecica

izklopljena.

1. Ko je pecica izklju¢ena (medtem je na
zaslonu prikazan ¢as) se dotaknite
tipke (O in jo zadrzite priblizno 3
sekunde.

2. Drzite tipki /O, dokler se na zaslonu
ne prikaze .

3. S ponovnim pritiskom tipke (S aktivirate
nastavitev glasnosti. (b-1, b-2)

4. S tipkama @/© nastavite Zeleni ton.

= lzbrana glasnost je nemudoma
potrjena. Za vrnitev v meni nastavitev
pritisnite tipko .
Nastavitev svetlosti zaslona
Lahko nastavite svetlost zaslona nadzorne
enote. Za izvedbo te nastavitve mora biti
pecica izklopljena.

1. Ko je pecica izkljucena (medtem je na
zaslonu prikazan cas) se dotaknite
tipke ©© in jo zadrZite priblizno 3
sekunde.
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2. Drzite tipki ®/©), dokler se na zaslonu
ne prikaze (J.

3. S ponovnim pritiskom na tipko (©
aktivirate nastavitev svetlosti.

4. S tipkama @/ nastavite svetlost. (d-1,
d-2, d-3)

= lzbrana svetlost je nemudoma

potrjena. Za vrnitev v meni nastavitev
pritisnite tipko (.

Nastavite funkcije hitro predgrevanje

(Booster)

S funkcijo hitrega predgrevanja lahko

samodejno upravljate vas aparat. V ta

namen aktivirajte nastavitev hitrega

predgrevanja. Za izvedbo te nastavitve

mora biti pecica izklopljena.

1. Ko je pecéica izklju¢ena (medtem je na
zaslonu prikazan ¢as) se dotaknite
tipke O in jo zadrzite priblizno 3
sekunde.

2. Drzite tipke ®/©O, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol Af.

3. Nastavitev hitrega predgrevanja
(booster) aktivirate s ponovnim
pritiskom tipke (3.

4. S tipkama @/© spremenite nastavitev
“OFF” v “ON” na zaslonu.

= Izbrano hitro predgrevanje je
nemudoma potrjeno. Za vrnitev v meni
nastavitev se dotaknite tipke.

Nastavitev hitrega predgrevanja
@ lahko izklopite po enakem
postopku. Z nastavitvijo “OFF”

lahko preklicete nastavitev
samodejnega hitrega predgrevanja.

Nastavitev casa
Prilagoditev nastavljene ure na pecici

6 Splosne informacije o peki

1. Ko je pecica izkljucena (medtem je na
zaslonu prikazan cas) se dotaknite
tipke ©© in jo zadrzite priblizno 3
sekunde.

N

Drzite tipke @/, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol £D.

3. Da aktivirate polje za ¢asovnik se
dotaknite tipke (.

= Na zaslonu utripata simbol £ in
polje ¢asovnika.

I_II_I il
LU

O = o 0, ® @v«

4. Nastavite Cas s pritiskom tipk @/ in
aktivirajte polje minut z dotikom tipke

300
A 0.0 + M

O =

= Na zaslonu utripata simbol & in
polje z minutami.

1300

O 8 18 0,0 @ =

5. Pritisnite tipki ®/O, da nastavite
minute. Potrdite nastavitev s pritiskom

tipke .
= lzbrana ura v dnevu je nemudoma
potrjena. Za vrnitev v meni nastavitev
pritisnite tipko (©.

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.
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6.1 Splosna opozorila glede peke v

pecici

+ Ko odprete vratca pecice med ali po peki,

iz nje uhaja vroca para. Para lahko

povzroci opekline dlani, obraza in o¢i. Ko
odpirate vratca pecice, se drzite stran.

Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,

lahko v notranjosti in izven pecice ter na

delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.

« Temperatura in ¢as peke sta odvisna od

vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato

so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.

Pred pricetkom peke iz pecice vedno

odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.

Ce v pedici pustite dodatke, jed morda ne

bo pripravljena pravilno.

+ Zajedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upostevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

+ Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olaj$ali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki
jih podaja proizvajalec posode.

* Papir za peko odrezite na primerno

velikost glede na velikost posode, v

kateri ga boste uporabili. Papir za peko,

ki visi ¢ez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.

Papir za peko uporabljajte samo v zanj

dolo¢enem temperaturnem obmocju.

Za pravilno pripravo jedi polozite posodo

na priporoceno visino police. Med peko

ne spreminjajte visine police.

6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi

*+ ZanajboljSe rezultate peke priporocamo
uporabo aparatu priloZenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje
in na visoko temperaturo.

« Ce je za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanje, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

« Ce boste uporabili posodo na Zi¢ni
reSetki, polozite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.
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Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

Kovinski, keramicni in stekleni pekaci
podaljsajo ¢as peke in spodnja povrsina
peciva se ne zapecCe enakomerno.

Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja
stran peciva morda obarvana rjavo. V
tem primeru boste morda morali
podaljsati ¢as peke za priblizno 10
minut.

Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
dolocene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacena kot polica 1.

Nasveti za peko tort

Ce je torta presuha, poviajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

Ce je torta premokra, uporabite manj$o
koli¢ino tekocine ali zniZajte temperaturo
za 10 °C.

Ce je zgornja povrsina torte zazgana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

Ce je notranjost torte dobro peéena,
zunanjost pa Se lepljiva, uporabite manj
tekocine za testo, zniZajte temperaturo
in podalj$ajte cas peke.

Nasveti za pecivo

Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke. Testo navlazite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

Ce se pekovski izdelki pegejo poéasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz
pekaca.

Ce je zgornja povrsina jedi zapegena,
spodnja pa Se ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za
enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.



+ Pekovske izdelke pecite v poloZaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva e ni dovolj
zapecena, naslednji¢ pred koncem peke

postavite pekac za nekaj ¢asa na
spodnjo polico.

Tabela za peko peciva in pecenih jedi v
enem velikem delu
Priporocila za peko v samo enem
pekacu

Hrana Uporabljen pribor |Naéin delovanja| Polozaj police | Temperatura |Cas peke (minut,
(°C) pribl.)
Pecivo na pekac¢u | Standardni pekac * Zgo_r_njl n 3 180 30..40
spodnji grelec
Pecivo v modelu Mosisl zatorto za na Gr_elec . 3 190 40...50
Zi€no polico ** ventilatorja
Standardni pekac * Zgo_rpjl in 3 160 25..35
drob . spodnji grelec
robno pecivo
P . . Grelec
Standardni pekac * ventilatorja 2 160 35..45
Okrogli model za torto,
premera 26 cm, s Zgornjiin 3 160 30 . 40
sponko za zi¢no polico | spodnji grelec
Biskvit -
Okrogli model za torto,
premera 26 cm, s Grelec 3 160 35..45
sponko za Zi¢no polico ventilatorja
*k
Pekac za pecivo * Zgo_rml |r} 3 170 25..35
Piskoti spodnji grelec
Pekac za pecivo * ver?trile;?grja 3 170 30..40
Keksi Standardni pekac * Zgo_r_njl in 2 200 30..40
spodnji grelec
Standardni pekac * Zgo_r_njl |r} 2 200 25..35
Kruhek spodnji grelec
Standardni pekag * Ver?trif;fgrja 3 180 30.. 40
Standardni pekac * Zgo_r_njl |r; 3 200 35..45
cel kruh spodnji grelec
Standardni pekaé « Veft'if;fgrja 3 200 35..45
Steklena/kovinska .
Lazanja pravokotna posoda na Zgo_r_njl in 2ali3 200 30..40
Y T spodnji grelec
Ziéni polici **
Crni okrogli kovinski Zaommii in
model premera 20 cm, gorn) 2 180 60..75
L. o : spodnji grelec
. . za na ziéno polico **
Jabol¢na pita — - -
Crni okrogli kovinski Grelec
model premera 20 cm, 3 170 60 ... 80

za na ziéno polico **

ventilatorja
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Hrana Uporabljen pribor |Naéin delovanja| Polozaj police | Temperatura |Cas peke (minut,
(°C) pribl.)
_ Standardni pekaé * Zgornji in 3 250 ... 280 8..15
Pica spodnji grelec
Standardni pekac¢ * | Funkcija za pico 3 250 ... 280 6..12
Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozZeni.
++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
Predlogi za peko z dvema pekacema
Hrana Uporabljen pribor Nacin delovanja Polozaj Temperatura |Cas peke (minut,
police (°Cc) pribl.)
1 - Standardni pekac *
drobno pecivo B ) Gr_ielec . 1-4 160 35..45
4 - Pekat za pecivo * ventilatorja
2 - Standardni pekac *
Piskoti aranipet Grelec 2-4 170 30... 40
4 - Pekac za pecivo * ventilatorja
2 - Standardni pekac *
Kruhek ) , Grelec 2-4 180 30.. 40
4 - Pekag za pecivo * ventilatorja
Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Tabela za peko peciva in pecenih jedi v
zgornjem delu
Priporocila za peko v samo enem

pekacu
Hrana Uporabljen Naéin delovanja | Polozaj police |Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Pecivo v modelu Mofj.%l zatorto za Grelec ventilatorja 4 190 45 .55
na ziéno polico **
drobno pecivo Standar(inl pekac Grelec ventilatorja 4 160 40 ... 50
Piskoti Pekac za pecivo * |Grelec ventilatorja 4 170 30..40
Kruhek Standartim pekac Grelec ventilatorja 4 180 35..45
Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Tabela za peko peciva in pecenih jedi v

spodnjem delu

Priporocila za peko v samo enem

pekacu
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Hrana Uporabljen Naéin delovanja | Polozaj police |Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Pecivo v modelu Moﬂe} zatorto za Grelec ventilatorja 1 190 45 .55
na zi¢no polico **
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 Grelec ventilatorja 1 160 40 .. 50
cm, s sponko za
Ziéno polico **
Pica Sta”dar‘in' pekat | ¢\ keija za pico 2 250 ... 280 10..15

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

“Grelec ventilatorja Eko" operating

function

* Pri uporabi funkcije Grelec ventilatorja
Eko po zacetku peke ne spreminjajte
nastavitve temperature.

* Pri peki v nacinu Grelec ventilatorja Eko
ne odpirajte vrat pecice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti

optimizirana za var¢evanje z energijo in
ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.
+ Vnacinu Grelec ventilatorja Eko ne
predgrevajte pecice.
Tabela kuhanja za “Grelec ventilatorja
Eko" delovanje v enem velikem delu
Priporocila za peko v samo enem
pekacu

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)
drobno pecivo Standardni pekac * 160 35...50
Piskoti Standardni pekac * 200 30..40
Kruhek Standardni pekac * 200 35..50

* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

Tabela kuhanja za “Grelec ventilatorja
Eko" delovanje v zgornjem velikem delu
Priporocila za peko v samo enem
pekacu

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)
drobno pecivo Standardni pekac * 180 35..50
Piskoti Standardni pekac * 200 45 ... 55
Kruhek Standardni pekac * 220 35..50

* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

6.1.2 Meso, ribe in perutnina

Pomembno glede peke na zaru

+ Ce pis€anca, purana ali vegje kose mesa
pred peko zacinite z limoninim sokom in
poprom, bo rezultat peke boljsi.

+ Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.

+ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

+ Ko ¢as peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje soc¢no in pri rezanju sok
ne izteka iz mesa.

+ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.
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+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Tabela za peko mesa, rib in perutnine v enem velikem delu

na spodnjo
polico.

Hrana Uporabljen Naéin delovanja | Polozaj police |Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
. . | Zgorniji in spodniji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) Standar(’i‘nl pekac grelec s podporo 3 maks., po 180 ... 60 ... 80
ventilatorja 190
N . . . | Zgorniji in spodniji
jagnjecja kraca | Standardni peka¢ grelec s podporo 3 170 85110
(1,5-2 kg) * . ;
ventilatorja
Ziéna redetka * - dni
. _ | Zgornji in spodnji .
Postavite pekac | grelec s podporo 2 15 rlr;nnut 250/ 65..85
na spodnjo ventilatorja maks, po 210
Ocvrt piscanec polico.
(1,8-2kg) Ziéna resetka *
Postavite peka | Funkcija »3D« 2 15 minut 250/ 65 ... 85
na spodnjo maks, po 210
polico.
. - | Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Standarcinl pekac grelec s podporo 1 maks., po 180 ... 150..210
ventilatorja 190
Puran (5,5 kg) -
Standardni peka¢ 25 minut 250/
e Funkcija »3D« 1 maks., po 180 ... 150... 210
190
Zicna redetka * . -
) _ | Zgornji in spodnji
Postavite pekaC | grelec s podporo 3 200 20..30
na spodnjo ventilatorja
. polico.
Ribe . -
Zi¢na reSetka *
Postavite pekaC |  Funkcija »3D« 3 200 20..30

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

++Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Tabela za peko mesa, rib in perutnine v zgornjem delu

Hrana Uporabljen Nagin delovanja | Polozaj police |Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Ocvrt pi§€anec | Standardni pekac . . 15 minut 250/
(1,82 kg) R Grelec ventilatorja 4 maks, po 210 80...105
Ribe Standarcim pekac Grelec ventilatorja 4 200 20...30

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

+Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

«Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Tabela za peko mesa, rib in perutnine v spodnjem delu

Hrana Uporabljen Nagin delovanja | Polozaj police |Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
Ocvrt pis€anec | Standardni pekac . . 15 minut 250/
(1,8-2 kg) N Grelec ventilatorja 1 maks, po 210 70...95
Ribe Standarcim pekac Grelec ventilatorja 1 200 20...30
Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
*Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
++Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
6.1.3 Zar Pomembno glede peke na Zaru
+ Pripravite kose jedi s podobno debelino

Pri peki na Zaru se rdece meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in so¢na
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).

Splosna opozorila

in tezo.

Kose jedi, ki jih Zelite peci na Zaru,

polozite na Zi¢no reSetko ali pladenj z

Zicno resetko ter jih porazdelite tako, da

bodo v obmo¢ju velikosti grelca za Zar.
+ Cas peke na Zaru je odvisen od debeline

kosov hrane.

+ Jedi, ki niso primerne za peko na zaru, + Polozite resetko ali pladenj z resetko na
predstavljajo nevarnost pozara. Na Zaru zeleno vigino police. Ce pedete na
pecite le jedi, ki so za visoko reSetki, na najnizjo polico polozite pekac
temperaturo zara primerne. Hrane prav za zbiranje mascob. Pekaé naj pokriva
tako ne postavljajte preblizu grelca za celotno obmogje grelca za zar. Ta pekaé
Zar. To je najbolj vroce podrocje v pecici vasi napravi morda ni priloZen. Za lazje
in mascobe se lahko vnamejo. giscenje v pekaé nalijte nekaj vode.

* Med peko na zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na zaru
z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

Tabela za Zzar za en veliki del

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)
Ribe Zi¢na resetka 4-5 250 20...25
piséandji kosi Zi¢na resetka 4-5 250 25...35
(telgﬁlsar;e— I;r;?(lcl)cli%ina Zi¢na resetka 4 250 20...30
jagnjecje zarebrnice Ziéna resetka 4-5 250 20..25
Zrezek - (mesne Zicna regetka 4-5 250 25 .30
kocke)
Telecje zarebrnice Zi¢na resetka 4-5 250 25...30
Gratinirana zelenjava Zi¢na resetka 4-5 220 20...30
Toast Zi¢na resetka 4 250 2.4

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.
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Tabela za Zar za zgornji del

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)
mesne kroglice 50 -
(teletina) - 12 kolicina Zi€na reSetka 4 250 20..30
Toast Zi¢na redetka 4 250 2.4

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

6.1.4 Jedi za preizkus

Jedi iz te tabele za peko so bile
pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki dolo¢a pogoje preizkusanja

Tabela za peko jedi za preizkus v enem

aparatov v testnih laboratorijih.

velikem delu
Priporocila za peko v samo enem
pekacu

Hrana Uporabljen Naéin delovanja | Polozaj police |Temperatura (°C)|Cas peke (minut,
pribor pribl.)
o Standardni pekac | Zgornji in spodnji 140 20 30
Piskoti * grelec
shortbread i &
Standar(’jknl pekac Grelec ventilatorja 140 15...25
Standardni pekac | Zgornji in spodnji 160 25 35
. * grelec
drobno pecivo Standardni pekat
tan ar*nl PEXac| Grelec ventilatorja 160 35..45
Okrogli model za
torto, premera 26 | Zgornji in spodnji 160 30 . 40
cm, s sponko za grelec
o Ziéno polico **
Biskvit -
Okrogli model za
torto, premera 26 Grelec ventilatorja 160 35..45
cm, s sponko za
Ziéno polico **
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
premera 20 cm, gorn) podny 180 60..75
cix . grelec
za na ziéno polico
Jabol¢na pita — -
Crni okrogli
kovinski model
premera 20 cm, |[Grelec ventilatorja 170 60 ... 80
za na ziéno polico

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

= Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za peko z dvema pekacema
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Hrana Uporabljen pribor Nacin delovanja Polozaj Temperatura |Cas peke (minut,
police (°C) pribl.)
iSkoti 2 - Standardni pekac *
Piskoti P Grelec 2-4 140 15..25
shortbread 4 - Pekaé za pecivo * ventilatorja
1 - Standardni pekac *
drobno pecivo . . Gr_:alec ’ 1-4 160 35..45
4 - Pekag za pecivo * ventilatorja
Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
= Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
Tabela za Zar za en veliki del
Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)
mesne kroglice 5 .
(teletina) - 12 koligina Zicna resetka 4 250 20...30
Toast Zi¢na resetka 4 250 2.4

Za pripravo hrane na zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Tabela kuhanja skupaj v spodnjih zgornjih delih

Del za peko Hrana Uporabljen Nacin Polozaj police | Temperatura Cas peke
pribor delovanja (°C) (minut, pribl.)
Zgornji drobno pecivo Standavrdnl Gr_elec . 2 150 35..50
pekac * ventilatorja
Spodnji drobno pecivo Standavrdnl Gr_elec . 2 150 35..50
pekac * ventilatorja
" . Standardni Grelec 15 minut 250/
Zgornji Cel pis¢anec pekaé * ventilatorja 4 maks, po 190 80...100
Pecivo v Model za torto Grelec
Spodnji za na ziéno . . 1 180 45 .55
modelu polico + ventilatorja

Pecivo v Model za torto Grelec

Zgornji modelu Z?,gl?czliTo ventilatorja 4 180 45 .. 55

Spodnji Ribe Standardni Grelec 1 200 20 ...30
pekac * ventilatorja

Zgorniji Ribe Standardni Grelec 4 200 20...30
pekac * ventilatorja

Spodnji Kruhek Standardni Grelec| 1 180 35... 50
pekac * ventilatorja
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Del za peko Hrana Uporabljen Nacin Polozaj police | Temperatura Cas peke
pribor delovanja (°C) (minut, pribl.)
Zgorniji Kruhek Standardni Grelec 4 180 30...45
pekac * ventilatorja
Spodnji Pica Standardni 2 250 10..17
pekac *

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

++ Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

7 Vzdrzevanje in ciScenje

7.1 Splosne informacije o ciScenju

Splosna opozorila

+ Pred Cis¢enjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroc¢e povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Ne nanasajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzroci trajne
madeze.

+ Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis&enje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
pri naslednji uporabi. S tem se
zivljenjska doba aparata podaljsain
zmanjsa se pogostost obicajnih tezav.

+ Za CisCenje aparata ne uporabljajte
parnih cistilnikov.

+ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za ¢iScenje s
paro, sredstva za odstranjevanje
vodnega kamna, Cistila za
odstranjevanje madezev in rje, abrazivna
Cistila (abrazivne kreme, praski, ostre in
hrapave gobice, Zicne gobice, krpe za
CiSCenje, ki vsebujejo umazanijo in
ostanke detergenta).

« Ce aparat oéistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih Cistil. Aparat
oCistite z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obriSite s
suho krpo.

+ Po ¢iS¢enju temeljito obriSite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj oCistite
madeze od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

+ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

+ Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin
ali cistil, ki vsebujejo klor.

+ PovrSine iz nerjavecega jekla lahko
sCasoma spremenijo barvo. To je
obicajno. Po vsaki uporabi oCistite z
uporabo Cistila, primernega za povrSine
iz nerjavecega jekla.

+ Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Cistilom,
primernim za povrsine iz nerjavecega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

+ Cim prej odstranite vodni kamen, olje,

Skrob, mleko in madeze od beljakovin s

steklenih povrSin in povrsin iz

nerjavecega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj

Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na

povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.

Ostanki abrazivnih Cistil na povrsini

lahko pobelijo povrsino.

Emajlirane povrsine

+ Po vsaki uporabi oCistite emajlirane
povrsine aparata z obi¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obrisite s
suho krpo.
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+ Ceima vas$ aparat vgrajeno funkcijo + Madeze kalcija (vodnega kamna) na

enostavnega ¢iscenja s paro, lahko to steklenih povrsinah lahko odstranite z
funkcijo uporabite za enostavno ¢iScenje obic¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje SL
svezih madeZev. (Glejte Enostavno vodnega kamna, kot sta na primer kis in
¢iscenje s paro [» 87].) limonin sok.

+ Zatrdovratne madeze lahko uporabite + Ce je povrsina moéno umazana, nanesite
Cistilo za pecico in Zar, ki ga priporoca Cistilo na gobico in jo za nekaj Casa
spletna stran vase blagovne znamke, in poloZite na madez. Nato odistite
Cistilno gobico, ki ne povzroca prask. Ne stekleno povrsino z mokro krpo.
uporabljajte zunanjih Cistilnikov. + Razbarvanje in madezi na steklenih

+ Pred ¢iS¢enjem se mora pecica celoti povrsinah so obicajni in ne pomenijo
ohladiti. Cis&enje vroéih povrsin okvare.
predstavlja nevarnost pozara in Plasticni deli in barvane povrsine
nastanek poskodb na emajliranih

+ Po uporabi ocistite plasticne dele in

povrsinah. barvane povrsine aparata z obicajnim
Elektroforeticno lakirane povrsine Cistilom za pomivanje posode, toplo
+ Stranske stene pecice so lahko vodo in mehko krpo ali gobico, nato pa

zascitene z emajlom ali elektroforeti¢nim jih obrisite s suho krpo.

lakom. To je odvisno od modela. + Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
+ PovrsSine, zascitene z elektroforeticnim abrazivnih Cistil. S tem lahko

lakom, imajo rahlo motno in porozno poskodujete povrsine.

povrsino. Teh povrsin ni treba Cistiti. + Preverite, da spoji komponent aparata
+ Zahvaljujo¢ svoji porozni strukturi lahko niso vlazni in da v njih ni ¢istila. V

povrsine, zascCitene z elektroforeticnim nasprotnem lahko v teh spojih pride do

lakom, vpijajo olja in se pri¢nejo svetiti, korozije.

ko so nasicene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.
Steklene povrSine Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
vvvvv pomivanje posode, razen Ce je v
uporabniskem priro¢niku navedeno
drugace.

7.2 Ciscenje dodatkov

uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine. 7.3 Ciscenje upravljalne plosce

+ Aparat ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obriSite s suho krpo
iz mikrovlaken.

+ Ostanke cistila obrisite s krpo,
namoceno v ¢isto, hladno vodo, nato pa
jih obrisite s suho krpo iz mikrovlaken.
Ostanki ¢istila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

+ Za CiSCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

gumbov obrisite plos¢o in gumbe z
mehko, vlaZzno krpo in nato Se s suho
odstranjujte gumbov in tesnil. S tem
lahko poskodujete upravljalno plosc¢o in
gumbe.
gumbi ne uporabljajte Cistila za
nerjavece jeklo v podroc¢ju ob gumbih.
Oznake okrog gumbov se lahko izbrisejo.
+ Upravljalno plosco ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
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¢iSCenjem upravljalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sproZenja katere od tipk.

7.4 Ciséenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)

Upostevajte korake ¢is¢enja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o ¢iscenju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten pecice

Stranske stene pecice so lahko zascitene z
emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To je
odvisno od modela. Pri modelih z
elektroforeti¢no lakiranimi povrsinami si
oglejte razdelek Elektroforeticno zascitene
stene.

Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
CiS¢enjem sten odstranite. Nato
dokoncajte Ciscenje, kot je opisano v
razdelku »Splosne informacije o ¢is¢enju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Odstranjevanje stranskih zi¢nih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.

3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

7.5 Enostavno Ciscenje s paro

S tem nacinom ciscenja lahko
odstranjujete svezo umazanijo, ki jo
zmehca para v pecici in kondenzorane
vodne kapljice na stenah pecice.

1. Iz pecice odstranite ves pribor.

2. Dodajte 500 ml vode v pekac in ga
polozite na drugo polico v pecici.

3. Vklopite funkcijo enostavnega parnega
¢iS€enja. Na zaslonu se prikaze ¢as
¢is€enja. Tega ¢asa ni mogoce
spreminjati.

Odprite vratca in obriSite notranje povrsine

pecice z mokro krpo ali gobico.

Za trdovratno umazanijo ocistite aparat z

obic¢ajnim cistilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa ga obrisite s suho krpo.

Pri funkciji enostavnega ciscenja s
@ paro dodana voda izpareva in se
kondenzira na notranjih stenah in
vratcih pecice ter tako zmehca
umazanijo. Ko se vrata pecice
odprejo, lahko kondenz, ki nastane
na vratih pecice, kaplja. Takoj ko
odprete vrata pecice, obriSite

kondenz.

(Odvisno od modela naprave. Morda ni na
voljo pri vasem aparatu.) Po kondenzaciji v
pecici se lahko v kanalu korita pod pecico
pojavi luzica ali vlaga. Po uporabi ocCistite
kanal korita z vlazno krpo in ga nato
posusite.
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7.6 Ciscenje vratc pecice

Za ¢iscenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih nDemontaza
vratc pecéice« in nDemontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja
stekla vratc, jih ocistite s Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obriSite s suho
krpo. Da odstranite vodni kamen s stekla
vratc, uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CisCenje vratc in stekla pecice

@ ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
te€aja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razlicni tipi teajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razli¢nih tipov tecajev.

4. Tecajtipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih

vratih.
A

=&y
/

5. Tecaj tipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.

6. Tecaj tipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.

8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
@ postopek v obratnem vrstnem

redu. Pri montazi vratc ne pozabite

zapreti sponk na podnozjih tecajev.

7.7 Demontaza notranjega stekla
vratc pecice

Za ciscenje lahko demontirate notranje
steklo vratc aparata.

1. Odprite vrata pecice.

2. Povlecite plasti¢ni del, pritrjen na
zgornji del vratc, proti sebi, tako da
pritisnete na pritisne toCke na obeh
straneh dela, in ga nato odstranite.

SL/88



3. Kot je prikazano na sliki, nezno

1

privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

Prva notranja 2* Notranje steklo
steklena plosca (morda ni za voljo pri
vasem aparatu)

Ce ima vas aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

Prvi korak demontaZe vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite poSevni
rob stekla na posevni rob plasticnega
utora. (Ce ima va$ aparat notranje
steklo.) Notranje steklo (2) mora biti
vstavljeno v plasticni utor, najblizji
prvemu notranjemu steklu (1).

6. Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodnji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnjih plasticnih utorih.

7. Potisnite plasticni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«.

7.8 Ciscenje ludi v peéici

Ce se stekelce lugi v pegici umaZe, ga
ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in
mehko krpo ali gobico, nato ga obriSite s

suho krpo. Ce je treba zamenjati Zarnico,

sledite korakom v naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pecici

Splosna opozorila

+ Da preprecite elektri¢ni udar pri menjavi
Zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo opekline!

+ Vto pecico je vgrajena obicajna Zarnica
z moc¢jo manj kot 40 W, viSino manj kot
60 mm in premerom manj kot 30 mm, ali
halogenska Zarnica s podnozjem G9 z
mod&jo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za peéice lahko dobite
pri pooblascenih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektricarjih. Ta izdelek
vsebuje Zarnico energijskega razreda G.

+ Polozaj zarnice se pri vaSem aparatu
lahko razlikuje od slike.

« Zarnica za pecico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te Zarnice je osvetljevati prostor
v pecici.

« Zarnica za pecico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa peéica okroglo luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega

napajanja.

2. Odstranite zasc¢itno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.
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3. Ce vasa 7arnica ustreza tipu A na
spodnji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce je
va$a zZarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

4. Znova namestite stekleni pokrov.
Ce ima vasa peéica kvadratno luéko

1. Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2. Odstranite Zi¢ne resetke v skladu z
opisom.

8 Odpravljanje tezav

3. Zizvijacem privzdignite zascitno
stekelce. Najprej odstranite vijak, Ce je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.

4. Ceva$a 7arnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce je
va$a zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

(B

5. Znova namestite zasc¢itno stekelce in
Zicne resetke.

Ce teZava kljub upostevanju navodil v tem

razdelku ni odpravljena, se obrnite na

prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka

nikoli ne poskusajte popravljati sami.

Med delovanjem iz pecice uhaja para.

+ Pojav pare med delovanjem je normalen
pojav. >>> To ni napaka.

Med peko se pojavljajo kapljice vode

+ Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunanji strani

aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se sliSijo

kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>> To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

« Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektricno vtinico. >>> Preverite, ali je
aparat priklju¢en na elektri¢no vticnico.
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+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

* Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte zarnico v pecici.

* Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.

* Morda nacin delovanja pecice in/ali
temperatura ni nastavljena. >>>
Nastavite ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

*+ Vrata pecice so morda odprta. >>>
Preverite, ali so vrata pegice zaprta. Ce
ostanejo vrata pecice odprta vec kot 5
minut, se nastavitve ¢asa preklicejo in
grelci se izkljucijo.

* Primodelih s ¢asovnikom, ¢as ni
nastavljen. >>> Nastavite ¢as.

* Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

(Pri modelih s ¢asovnikom) Prikaz
casovnika utripa ali pa je simbol casovnika
odprt.

* Vmes je prislo do izpada elektricnega
napajanja. >>> Nastavite ¢as. Izkljucite
gumbe aparata in jih znova prestavite v
Zelene polozaje.

Ko se pricne peka, simbol p na zaslonu

utrioa in zasliSi se zvocno opozorilo.

* Vrata pecice so morda odprta. >>>
Preverite, ali so vrata pecice dobro
zaprta. Ce napaka s tem ni odpravljena,
se povezite s pooblas¢enim servisom.
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