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Va rugam sa cititi mai intadi manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnologie modemna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului si s& le pastrati pentru consultéri ulterioare.. In cazul in care predati produsul

altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situalii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

PP

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor agjuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de cétre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari Si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante Si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.
Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.



« Dupa fiecare utilizare verificai
daca butoanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

» Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

» Conectati produsul numai la

0 priz&/linie impamantata cu

tensiunea si protectia indicata

in "Specificatii tehnice".

Impamantarea trebuie

efectuata de un electrician

calificat la folosirea produsului

Cu sau fara transformator.

Compania noastra nu isi

asuma raspunderea pentru

daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul

turnand apa pe acestal

Pericol de electrocutare!

Produsul trebuie scos din

priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii si
reparatiilor.

In cazul deteriorarii cablului

de alimentare, acesta trebuie

inlocuit de producator, de

agentul sau de service sau de
0 persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.
Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.
Suprafata din spatele
cuptorului se infierbanta in
timpul utilizarii. Asigurati-va
ca racordurile de electricitate
nu ating suprafata din spate;
in caz contrar, racordurile se
pot deteriora.
Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama;
nu il trasati peste suprafetele
fierbiniti. in caz contrar,
izolatia cablului se poate topi,
putand provoca scurtcircuite
si incendiii.
Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.
In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
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Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
la distanta sau supravegheati
continuu.

 Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

« Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece
partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizarii.

« In timpul folosirii, aparatul se
infierbanta. Evitati atingerea
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.
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« Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

« Nu incalziti cutii si borcane
inchise in cuptor. Presiunea
acumulata in cutie/borcan
poate provoca explozia
acestuia.

« Nu amplasati tavi de gatit,
recipiente sau folie din
aluminiu direct pe partea
inferioara a cuptorului.
Caéldura acumulata poate
deteriora partea inferioara a
cuptorului.

« 'Nu folositi substante de
curatare abrazive sau raclete
metalice ascutite pentru a
curata geamul usii cuptorului,
deoarece acestea pot sa
zgarie suprafata si pot sa
duca la spargerea geamului.

 Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de

SOcC electric.
e (Variaza in functie de model.)

Amplasarea corecta a
grilajului si tavii pe sinele
metalice

Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /
sau a tavii. Culisati grilajul sau
tava intre cele 2 sine si
asigurati-va ca este stabila
inainte de amplasarea



alimentelor (consultati figura copt in exces pentru

urmatoare). prevenirea riscul de atingere

A - a elementelor de incalzire ale
cuptorului. Nu utilizati
niciodata héartia de copt la o
temperatura de utilizare mai
ridicata decét valoarea
indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct
pe baza cuptorului.

« AVERTISMENT: Asigurati-va
ca este decuplat cablul de
alimentare al aparatului sau
ca intreruptorul este oprit
inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita pericolul de
SOcC electric.

« Inainte de ciclul de curatare,
curatati suprafetele exterioare
Si interioare cu o carpa
umeda. Scoateti toate
accesoriile din cuptor.

Daca produsul dvs. este
echipat cu un accesoriu de
protectie impotriva focului
(Rezistent in conditii de auto-

R curatare la temperaturi inalte),

fierbinte. nu trebuie s& indepértati

« Plasati hartia de copt in aceste accesorii din cuptor.
interiorul vasului de gatire sau vezi Continutul pachetului, pagina 11.

pe accesoriile cuptorului (tava, « Suprafetele fierbinti provoaca

« Nu folositi produsul daca
geamul usii este demontat
sau crapat.

« Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti
alimente in/din cuptorul

gréatar etc) impreunda cu arsuril Nu atingeti aparatul in
alimentele si apoi introduceti- timpul etapei de curatare

le in cuptorul preincalzit. automata si nu le permiteti
Eliminati bucatile hartiei de copiilor sa se apropie.
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Asteptati cel putin 30 de
minute Tnainte de a indeparta
reziduurile.

« In timpul curatérii pirolitice,
suprafetele se pot infierbanta
mai tare decét la folosirea
normala. Nu lasati copiii sa se
apropie.

 Aparatul nu trebuie instalat in
spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.

Pentru a preveni incendiile;

« Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

 Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

« Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

» Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

» Nu folositi acest produs
pentru incalzirea farfuriilor sub
grill, pentru uscarea
stergarelor si carpelor de
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vase etc. pe maner sau
pentru incalzirea incaperilor.

« Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

 Cuptorul poate fi folosit
pentru dezghetarea,
coacerea, prajirea Si
prepararea la grill a
alimentelor.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

» Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indeméana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i Iasati sa
Se joace cu acesta.

» Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

« Nu amplasati obiecte grele
pe usa deschisa si nu



permiteti copiilor sa se aseze
pe aceasta. Pericol de
rasturnare a cuptorului sau
de deteriorare a balamalelor.

Depozitarea la deseuri a
produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitali
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de

colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate In
Directiva.
Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrai
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri In
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.
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B Informatii generale

Prezentare generala

7
6
1 Panou de comanda 6 Motor ventilator (in spatele placii de
2 Grilaj otel)
3 Tava 7 Lampa
4 Maner 8 Element incalzire superior
5 Usa 9 Pozitii raft

1 Buton pentru functii
2 Cronometru digital
3 Buton termostat
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Continutul pachetului

Accesoriile furnizate pot varia in
functie de modelul produsului.
Este posibil ca unele accesorii
descrise In manualul de utilizare
sa nu fie furnizate cu produsul
dvs.

1.Manual de utilizare

2.Tava standard
Folosita pentru produse de patiserie,
alimente congelate si fripturi mari.

3.Tava pentru produse de patiserie
Folosita pentru produse de patiserie,
cum ar fi fursecurile si biscuitii.

4.Grilaj metalic
Folosit pentru fripturi si pentru
amplasarea pe sina dorita a
alimentelor care vor fi coapte, fripte

sau gatite in caserole.

5.Amplasarea corecta a grilajului si

tavii pe sinele telescopice

(Aceasta caracteristica este
optionald. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

Sinele telescopice simplifica
introducerea si scoaterea tavilor si
grilajului metalic.

Cand folositi tava si grilajul metalic
impreuna cu sinele telescopice,
asigurati-va ca lamelele din zona din
spate a sinei telescopice sunt lipite de
marginile grilajului metalic si tavii.
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Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz

Putere totala 3.3 kW

Tip cablu / sectiune min.HO5W-FG 3 x 1.5 mm*
Dimensiuni exterioare 595 mm/594 mm/567 mm
(inaltime/latime/adancime)

Dimensiuni instalare **590 sau 600 mm/560 mm/min. 550
(inaltime/latime/adancime) mm

Cuptor principal Cuptor multifunctional

Lampa interioara 15/25 W

g)onsum energie grill 2.0 kW

Elemente de baza: Informatiile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice
este oferita in conformitate cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate la sarcina standard cu functiile de incalzire sus-jos sau
de incélzire cu ventilator (daca exista).
Clasa de eficienta energetica este determinata conform urmatoarei prioritati, in
functie de existenta functiilor respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gatire
turbo lentd, 3- Gatire turbo, 4- Incalzire cu ventilator jos/sus, 5-Incélzire sus si
jos.

** Vezi. Instalare, pagina 13.

Specificatiile tehnice se pot Valorile declarate pe etichetele
modifica fara preaviz in scopul produsului sau in documentatia
imbunatatirii calitatii produsului. insotitoare sunt obtinute In conditii

de laborator, conform
standardelor in vigoare. Aceste
valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare si de mediu.

llustratiile din acest manual au
doar rol explicativ, fiind posibil sa
nu fie identice cu produsul dv.
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K] Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana
calificata, conform reglementarilor in
vigoare. In caz contrar, garantia va fi
anulata. Producatorul nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele produse in
urma efectuarii procedurilor de catre
persoane neautorizate si poate anula
garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice In
vederea instalarii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

A Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate
reglementarile locale privind
instalatiile de gaz si/ sau
electricitate.

Inainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deteriorat.
Daca este deteriorat, nu il instalai.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Inainte de instalare

Aparatul este destinat instalarii in
mobilierul de bucatarie disponibil in
comert. Intre aparat si pereti / mobilierul
de bucatarie trebuie pastrata o distanta
de siguranta. Vezi figura (valori date n
mm).

e Suprafetele, elementele laminate si
adezivii utilizati trebuie sa fie rezistente
la caldura (minim 100 °C).

¢ Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie
orizontal si stabil.

e Daca sub cuptor exista un sertar,
instalati un raft de separatie intre
cuptor si sertar.

e Aparatul trebuie transportat de cel
putin doua persoane.

¢ Apucati cuptorul de fantele pentru
manevrare de pe ambele parti pentru
a-l deplasa.

* Tnainte de instalarea produsului,
scoateti toate materialele i
documentatia din interior.

¢ Mobilierul de bucatarie trebuie sa fie
conform cu dimensiunile date in
imaginea de mai jos. In portiunea din
spate a mobilierului de bucatarie
trebuie decupata o deschidere cu
dimensiunile indicate in figura de mai
jos, pentru a se asigura ventilatie
suficienta.

Nu instalati produsul langa
frigidere sau congelatoare.
Caldura emisa de produs va spori
consumul de energie al aparatelor
de récire.

Nu apucati de usa si/sau de
méaner pentru a ridica sau muta
produsul.
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Instalarea si conectarea

¢ Produsul trebuie instalat in
conformitate cu toate reglementarile
locale privind instalatile de gaz si
electrice.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu

impamantare protejata de o siguranta de

capacitate adecvata, conform datelor

din tabelul "Specificatii tehnice".

Impamantarea trebuie efectuata de un

electrician calificat, in momentul folosirii
produsului cu sau fara transformator.
Compania noastra nu isi asuma
raspunderea pentru daunele survenite in
urma folosirii produsului fara o instalatie
de Tmpamantare in conformitate cu
normele locale.
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Produsul trebuie conectat la
reteaua electrica numai de o
persoana calificata si autorizata.
Perioada de garantie a produsului
incepe numai dupa instalarea
corecta.

Producatorul nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele
produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane
neautorizate.

Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbinti ale produsului.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, trebuie
inlocuit de un electrician calificat.
Tn caz contrar, exista pericol de
soc electric, scurtcircuit sau
incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte
reglementarile nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespunda parametrilor specificati pe
eticheta cu tipul produsului. Deschideti
usa frontala pentru a vedea eticheta.

e Cablul de alimentare al produsului
trebuie sa respecte valorile din tabelul
"Specificatii tehnice".

Tnainte de a efectua lucrari la
instalatia electrica, deconectati
produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!
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Conectarea cablului de alimentare

Tn timpul cablarii, respectati
normele nationale/locale cu privire
la electricitate si folositi priza si
cablul adecvate pentru cuptor. In
cazul in care limitele de putere ale
produsului depasesc capacitatea
de transport a curentului
prizei/liniei de alimentare, produsul
trebuie conectat direct printr-o
instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/linii de
alimentare cu curent.

1.Daca sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor,
trebuie conectata o unitate de
deconectare cu separare de cel putin
3 mm a contactelor (sigurante,
contactori), iar toate polaritatile acestei
unitati de deconectare trebuie sa fie
adiacente (nu deasupra) produsului,
conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni
poate provoca functionarea
defectuoasa si anularea garantiei
produsului.

Se recomanda ca masura de protectie

suplimentara utilizarea unui intrerupator

de current rezidual.

Daca produsul este furnizat cu un

cablu:

1 BLOCTERMINAL

ALBASTRU

: \
LT QN
MARO _| Lﬂ y
VERDE/ L @’ESJ CABLU DE
GALBEN A ALIMENTARE




2.Pentru conexiuni monofazice,
respectati diagrama de conectare de
mai jos:

e Cablul maro/negru = L (Faza)

e Cablul albastru/gri = N (Nul

e Cablu verde/galben = (E)
(fmpamantare)

» sau

e Cablul gri/negru = L (Faza)

e Cablul albastru/maro = N (Nul)

e Cablu verde/galben = (E) S
(fmpamantare)

Instalarea produselor

1.Culisati cuptorul in compartiment,
aliniati-1 si fixati-l asigurandu-va ca
cablul de alimentare nu este deteriorat
si / sau strivit.

Fixati cuptorul folosind cele 2 suruburi,
conform ilustratiei.

Dupa instalare asigurati-va ca suruburile
sunt suficient de bine stranse si cuptorul
nu se misca. Cuptorul s-ar putea inclina
in timpul utilizérii daca nu este instalat
conform instructiunilor si daca suruburile
nu sunt suficient de bine stranse.

Pentru produsele cu ventilator de
racire (Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

1 Ventilator de racire

2 Panou de comanda

3 Usa

Ventilatorul de racire incorporat raceste
atat compartimentul, cat si zona frontala
a echipamentului.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze circa 20-30 de minute
dupa oprirea cuptorului.
Daca ati gatit programéand
cronometrul cuptorului,
ventilatorul de racire va fi de
asemenea oprit impreuna cu toate
functiile la sfarsitul duratei de
gatire.
Verificarea finala
1.Folosirea produsului..
2 Verificati functionarea.
Transportul ulterior
e Pastrali cutia originala a produsului si
transportati-1 in aceasta. Respectali
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveli cutia originald, ambalati produsul
in folie cu bule sau in carton gros si
lipiti-l cu banda adeziva.
e Pentru a preveni deteriorarea usii
cuptorului de catre grilajul si tava din
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interior, asezati o fasie de carton in
interiorul usii cuptorului, in dreptul
tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa
cuptorului de peretii laterali.

¢ Nu apucati de usa sau de maner
pentru a ridica sau muta produsul.
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Nu amplasali obiecte pe produs;
mutati-l in pozitie verticala.

Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina
daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.



Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

e Folositi recipiente de culoare inchisa
sau emailate in cuptor, decarece

transferul de caldura va fi mai eficient.

e | a prepararea mancarurilor,
preincalziti cuptorul daca se specifica
in manualul de utilizare sau in reteta.

¢ Nu deschideti frecvent usa cuptorului
in timpul gatirii.

* Incercati pe cat posibil s& gétiti
simultan mai multe feluri de méancare
in cuptor. Puteti s& amplasati cate
doua recipiente pe grilajul metalic.

e Gatiti succesiv mai multe feluri de
mancare. Astfel, nu va fi necesar sa
preincalziti din nou cuptorul.

¢ Puteti economisi energie oprind
cuptorul cu cateva minute inainte de
sfarsitul perioadei de gatire. Nu
deschideti usa cuptorului.

¢ Decongelati alimentele congelate
nainte de a le gati.

Prima utilizare
Reglarea orei

1 2 3 4 5

o

| ||| ?

Tasta reglare

Simbol blocaj taste
Simbol ceas

Simbol blocaj usa
Simbol mod economic

o~ w2

6 Tasta plus

7 Tasta minus

8 Simbol alarma

9 Simbol ora terminare gatire
10 Simbol durata gatire

11 Tasta program

La efectuarea reglajelor,
simbolurile asociate de pe afisaj
vor clipi.

Apésati tastele 4+/== pentru a seta ora
dupa ce cuptorul este pornit pentru
prima data. Confirmati setarea prin
apasarea simbolului & si asteptati timp
de 4 secunde pentru confirmare fara a
apasa pe taste.

Daca ora initiala nu este setata,

ceasul va porni de la ora 12:00
si simbolul © va fi afisat. Simbolul
va disparea dupa reglarea orei.

Ora curenta nu va fi retinuta In
cazul unei pene de curent. Va
trebui sa efectuati din nou
setarea.

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.
1.Indepartati toate ambalajele.
2.5tergeti suprafetele aparatului cu o
céarpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o carpa.
incalzirea initiala
Tncalziti produsul timp de circa 30 de
minute, apoi opriti-I. Astfel vor fi arse gi
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indepartate eventualele reziduuri sau
pelicule ramase dupa fabricatie.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente n/din
cuptorul fierbinte.

Cuptor electric

1.Scoateti toate tavile si grilajele din
cuptor.

2.Inchideti usa cuptorului.

3.Selectati pozitia Static.

4.Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Cum se utilizeaza cuptorul
electric, pagina 22.

5.l asati cuptorul sa functioneze circa 30
de minute.
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6.Opriti cuptorul; vezi Cum se utilizeaza
cuptorul electric, pagina 22
Cuptor cu grill
1.Scoateti toate tavile si grilajele din
cuptor.
2.Inchideti usa cuptorului.
3.Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Utilizarea grill-ului, pagina 29.
4.1 asati cuptorul sa functioneze circa 15
de minute.
5.0priti grill-ul; vezi Utilizarea grill-ului,
pagina 29
Este posibil ca timp de cateva ore
dupa prima pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul
si mirosurile. Evitati inhalarea
directa a fumului si @ mirosului
emis.



B utilizarea cuptorului

Informatii generale
referitoare la coacere,
fripturi si prepararea la grill

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente n/din
cuptorul fierbinte.

Atentie la deschiderea usii
cuptorului, deoarece pot iegi
aburi.

Aburii evacuali va pot opari
mainile, fata si / sau ochii.

Sfaturi pentru copt

¢ Folositi recipiente din metal sau
aluminiu cu strat anti aderent sau
forme din silicon termorezistent.

¢ Utilizati adecvat spatiul de pe raft.

¢ Amplasati forma de copt in mijlocul
raftului.

e Selectati pozitia corecta a raftului
nainte de a porni cuptorul sau grill-ul.
Nu schimbati pozitia raftului in timp ce
cuptorul este fierbinte.

¢ Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

¢ Veti obtine rezultate mai bune daca
tratati Tnainte de gatire puii intregi,
curcanii intregi sau bucatile mari de
carne rosie cu dresinguri, cum ar fi
suc de lamaie si piper negru.

e Prepararea carnii cu oase dureaza cu
circa 15-30 de minute mai mult decét
prepararea unei bucati de carne de
aceeasi dimensiune fara oase.

e Fiecare centimetru de grosime a carnii
necesita aproximativ 4 - 5 minute
pentru preparare.

e | asati carmnea In cuptor timp de circa
10 minute dupa incheierea perioadei
de preparare. Astfel, sucurile se vor
distribui mai bine in friptura si nu vor
curge la taierea acesteia.

¢ Pestele trebuie amplasat pe raftul
mijlociu sau inferior, intr-un recipient
termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Camea, pestele si puiul preparate la gril

Se rumenesc rapid, au o crusta

frumoasa si nu se usuca. Felile de carne,

frigéruile si carnatii sunt ideale pentru
prepararea la grill, precum si legumele
cu continut ridicat de apa, cum ar fi
rosiile si cepele.

e Distribuiti alimentele care trebuie
preparate la grill pe grilajul metalic sau
in tava de copt cu grilaj metalic, astfel
incat spatiul ocupat sa nu depaseasca
dimensiunea elementului de incalzire.

e Culisati grilajul sau tava de copt cu
grilaj la nivelul dorit al cuptorului. Daca
folositi grilajul, culisati tava de copt pe
sina de jos pentru a colecta grasimea.
Tava de copt culisata trebuie sa
acopere intreaga zona de gatit.
Aceasta tava poate sa nu fie furnizata
impreuna cu produsul. Pentru a
simplifica curatarea, adaugati putina
apa in tava de copt.
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Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.
Nu amplasati alimentele prea
departe in zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele
grase se pot aprinde.
Cum se utilizeaza cuptorul Moduri de functionare
electric Ordinea modurilor de functionare
prezentate aici poate diferi de cea a
U

Selectarea temperaturii si modului

Sunt pornite elementele de
incalzire superioare i
inferioare. Alimentele sunt
incalzite simultan de sus si

1 Buton pentru functii de jos. De

2 Buton termostat exemplu, recomandat

1.Alegeti modul de functionare dorit pentru prajituri, produse de
folosind butonul pentru functii. patiserie sau prajituri i

2.Reglati butonul pentru temperatura la caserole in forme.
temperatura dorita. Prepararea unei singure

» Cuptorul se incélzeste la temperatura tavi.

setata si o mentine, iar animatia de
incalzire din partea dreapta va clipi. In

momentul cand temperatura interna a Este pornit doar elementul
cuptorului ajunge la valoarea tintd, | deincalzire inferior. Adecvat
animatia se va opri si simbolul "C” este — pentru pizza si pentru

afigat 1anga valoarea setata a rumenirea finala a
temperaturii. 18 alimentelor in partea
Oprirea cuptorului electric =] infericara.

Rotiti butonul pentru functii si butonul Aceasta functie poate fi
pentru temperaturd in pozitia Oprit (sus). folosita si pentru curatarea
Pozitionarea corecta a grilajului pe sina usoara cu aburi.

este importanta. Grilajul trebuie introdus
intre sine, conform figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al
cuptorului. Culisali grilajul spre partea
din fata a sinei si fixati-I cu ajutorul usii
pentru a obtine performante optime ale
grill-ului.

(Variaza in functie de model.)
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P
incalzire superioare si

inferioare plus ventilatorul
(din peretele posterior).
Aerul fierbinte este distribuit
uniform gi rapid n interiorul
cuptorului de catre
ventilator. Prepararea unei
singure tavi.

erul cald incalzit de
elementul de Incalzire spate
este distribuit uniform si
rapid n interiorul cuptorului
de catre ventilator.

Acest mod de functionare
este adecvat pentru
prepararea alimentelor pe
mai multe niveluri siin
majoritatea cazurilor nu
necesita preincalzirea.
Adecvat pentru prepararea
mai multor tavi.

Aceasta functie poate fi
folosita si pentru curatarea
usoara cu aburi.

Functioneaza grill-ul mare
din partea superioara a
cuptorului. Acest mod de
functionare este adecvat
pentru prepararea la grill a
cantitatilor mari de carne.
¢ Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub
grill.
* Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de
gatire.

Functioneaza grill-ul mare
din partea superioara a
cuptorului si ventilatorul.
Acest mod de functionare
este adecvat pentru
prepararea la grill a
cantitatilor mari de carne.
¢ Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub
grill.
* Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de
gatire.

Folosita pentru mentinerea
mancarurilor la temperatura
pregatita pentru servire o

perioada mai lunga de timp.

ermite curadiarea automata
a cuptorului la temperatura
inalta. Pentru a utiliza
acesta functie, cititi
descrierea din sectiunea
"Curatare si intretinere".
Utilizarea ceasului cuptorului

1 23 4 5

)
mi

11 10 9 8
Tasta reglare
Simbol blocaj taste
Simbol ceas
Simbol blocaj usa
Simbol mod economic
Tasta plus

OO~ WN =
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7 Tasta minus

8 Simbol alarma

9 Simbol ora terminare gatire
10 Simbol durata gatire

11 Tasta program

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59
de minute.

Timpul maxim de pastrare cald
este de numai 23 ore si 59
minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

Tn timp ce faceti oricare setari,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisg). Setarile vor fi implementate
dupa o scurta perioada de timp.

Daca nu este efectuat un reglaj
pentru gatire, ora nu poate fi
setata.

Timpul ramas va fi afigat daca
timpul de gatire este setat in
momentul cand gatirea porneste.

Gatire prin specificarea duratei de
gatire:
Dumneavoastra puteti seta cuptorul
pentru ca acesta sa se opreasca la
sfarsitul timpului specificat prin setarea
timpului de gatire de pe afisaj.
1.Selectati functia pentru gatire
2.Apasati ® pana cand simbolul 21
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
3.Setali timpul de gatire cu ajutorul
tastelor e /m=
» » Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul Pl va aparea pe afisaj continuu.
4.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.
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» Timpul de gatire Incepe sa numere
napoi pe afisaj In momentul cand
gatirea Tncepe.
Setarea timpului de pornire a
cuptorului
Dupa ce setati timpul de gatire pe
cronometru, dumneavoastra puteti seta
0 prelungire a timpului de gatire.
Aceasta durata reglata trebuie sa fie mai
mare de 1 minut.
1.Selectati functia pentru gatire
2.Apasati ® pana cand simbolul 21
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
3.Setali timpul de gatire cu ajutorul
tastelor e /mm
» » Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul 1P| va aparea pe afisaj continuu.
4.Apasati © pana cand simbolul =l
apare pe afisaj pentru timpul de gatire.
5.Apésati tastele 4 /== pentru a seta
finalizarea timpului de gatire.
» Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul Pl plus simbolul 2| aparea
continuu pe afisaj. Dupa ce gatirea
incepe, simbolul = dispare.
6.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperatura. Gatirea va incepe.
» Cronometrul cuptorului calculeaza
timpul de pornire prin scaderea
timpului de géatire din sfargitul timpului
de gétire pe care |-ati setat. Selectarea
modului de functionare este activata in
momentul cand timpul de pornire a
gatirii a ajuns si cuptorul este incalzit
pana la temperatura setata.
Temperatura este mentinuta pana la
finalizarea perioadei de gatire.
» Timpul de gatire Incepe sa numere
napoi pe afisaj In momentul cand
gatirea Tncepe.
7.Dupa ce procesul de gatire este
finalizat, simbolul "Finalizare" apare
pe afisaj si cronometrul emite un
semnal sonor.



8.Avertismentul sonor suna timp de 2
minute. Apasati orice tasta pentru a
opri avertismentul sonor.
Avertismentul audio va fi oprit si
valoarea temperaturii prestabilite va fi
afisata.

Daca apasati pe vreo tasta la
finalul semnal sonor, cuptorul se
va restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
"0" (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului la finalul semnalului
audio.

Activarea blocajului tastelor
Dumneavoastra puteti preveni
modificarea setarilor cuptorului prin
activarea functiei de blocare a tastelor.
1.Apésati i= pana cand simbolul (& apare
pe afigaj.
» Simbolul "OFF" va aparea pe afisaj.
2.Apasati tasta 4+ pentru activarea
blocajului.
» Indat& ce blocarea tastelor este
activata, "ON" apare pe afisg si
simbolul & raméane aprins.

Cand functia de blocare a tastelor
este activa, tastele cuptorului nu
pot fi folosite. Blocarea tastelor nu
va fi anulata in cazul unei pene de
curent.

Pentru a dezactiva blocajul

tastelor

1.Apésati i pana cand simbolul (& apare
pe afigaj.

» Simbolul "ON" va apérea pe afigaj.

2.Dezactivali functia de blocare a
tastelor prin apasarea tastei ™=

» Dupa dezactivarea blocajului tastelor

va fi afisat mesajul "OFF".

Setarea ceasului cu alarma

Puteti folosi ceasul produsului pentru a

programa o alarma, separat fata de

programul de gatire.

Alarma nu influenteaza functiile
cuptorului. Are doar rol de avertizare. De
exemplu, o puteti folosi cand trebuie sa
intoarceti mancarea in cuptor la un
anumit interval. Alarma va fi activata la
sfarsitul intervalului ales.
1.Apasati (2 pana cand simbolul £ apare
pe afigaj.
Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

2.Setali durata alarmei prin utilizarea
tastelor 4= / ==

Tastele functiei pentru tonul de
alarma, ceas, luminozitatea
afisgjului si tastele de temperatura
trebuie sa fie in pozitia O (OPRIT).
» Simbolul £ va ramane aprins iar
intervalul alarmei va fi afisat pe ecran
dupa ce timpul este setat.
3.Dupa expirarea intervalului de alarma,
simbolul 2 va clipi si semnalul sonor se
va auzi.
Oprirea alarmei
1.Semnalul sonor suna timp de 2 minute.
Apasati orice tasta pentru a opri
alarma.
» Semnalul sonor se va opri i va fi
afisata ora curenta.
Anularea alarmei,
1.Apasati (2 pana cand simbolul £ apare
pe afisaj pentru timpul de gatire.
2.Apasali si mentineti tasta ™= pana
cand "00:00" este afigat.
Va fi afigat intervalul de alarma.
Daca ati activat atat intervalul de
alarma, cét si intervalul de
preparare, va fi afisat cel mai scurt
interval.

Schimbarea tonului alarmei
1.Apasati tasta i= pana cand "D-1" sau
"b-2" sau "b-3" este afisat.

2.Setali tonul alarmei dorite cu ajutorul
tastelor = / ==
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3.Confirmati cu ajutorul tastei i sau
timpul setat de dumneavoastra va fi
activat in scurt timp.

Schimbarea orei

Pentru a modifica ora reglata anterior:

1.Apésati = pana cand simbolul &
apare pe afisa].

2.Setati ora cu ajutorul tastelor 4= /m=

3. Timpul pe care |-ati setat va fi activat
in scurt timp.

Setarea luminozitatii ecranului

(Aceasta caracteristica este optionala.

Este posibil ca aceasta sa nu existe la

produsul dvs.)

1.Apasati tasta = pana cand d-01 sau
d-02 sau d-03 apare pe afisaj
pentru a afisa luminozitatea

2.Setati luminozitatea dorita cu ajutorul
tastelor 4 /m= .

» Timpul pe care |-ati setat va fi activat in

scurt timp.

Tabelul duratelor de preparare

Intervalele din acest tabel sunt
orientative. Acestea pot varia in
functie de temperatura, grosimea
si tipul alimentelor, precum si de
preferintele dvs. culinare.

Coacerea si prepararea fripturilor

Prima sind a cuptorului este cea
inferioara.

Prajituri la Tava standard

tava

()

3 180 30 ...

Prajituri in O tava

forma

Forma de prdjitura
pe gratar™

2 180 40 ...50

Prajiturele O tava Tava standard*

3 160 20...30

O tava Tava standard*

2] 0 M)

3 150 30 ...40

2 tavi 1-Tava pentru
produse de
patiserie*

5-Tava standard*

150 35...50

3 tavi 1-Tava standard*
3-Tava pentru
produse de
patiserie*

5-Tava adanca”

@

1-3-5 150 35...50

Blat Tava rotunda cu
baza detasabila cu
diametru de 26 cm

pe gratar™

O tava

25...35

Tava rotunda cu
baza detasabila cu
diametru de 26 cm

pe gratar™

O tava

25...35

2 tavi 1-Tava rotunda cu
baza detasabila cu
diametru de 26 cm
pe gratar™
3-Tava rotunda cu
baza detasabila cu
diametru de 26 cm
pe tava pentru
produse de
patiserie™

160 35...45
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Fursecuri O tava Tava pentru 3 180
produse de =
patiserie*
2 tavi 1-Tava pentru 1-5 170...190 30 ...40
produse de
patiserie*
5-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru 1-83-5 180 35 ...45
produse de
patiserie™
3-Tava standard”
5-Tava adanca”
Produse de O tava 2 200 40 ... 50
patiserie din Tava standard” =
aluat
2 tavi 1-Tava pentru 1-5 200 45 ...55
produse de
patiserie*
5-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru 1-83-5 200 55 ...65
produse de
patiserie* &y
3-Tava standard”
5-Tava adanca”
Produse din | O tava 2 200 30 ...40
fnalj;ts; e cu Tava standard” =
grasime
2 tavi 1-Tava pentru 2] 1-5 200 35..45
produse de
patiserie*
5-Tava standard*
3 tavi 1-Tava pentru 1-83-5 190 45 ...55
produse de
patiserie™
3-Tava standard”
5-Tava adanca”
Aluat dospit | O tava Tava standard* ] 2 200 40 ... 50
Lasagna O tava Tava 2-3 200 35 ...45
dreptunghiulara din @
sticla/metal pe
gratar™
Pizza O tava Tava standard* @ 2 200 ... 220 15...25
Biftec de vita | O tava Tava standard* 3 25 min. 100 ...120
(intreg) / 250/max apoi
Fripturd 180 ... 190
Picior de miel | O tava Tava standard* 3 25 min. 70 ...90
(caserold) £y 250/max apoi
190
Fipturd de pui | O tava 2 15 min. 55...65
(1,8-2 kg) Tavé standard* 250/max apoi
180 ... 190
Curcan (6.5 O tava Tava standard* 1 25 min. 150 ... 210
kg) E3 250/max apoi
180 ... 190
Peste O tava Tava standard* 3 200 20...30
Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.
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Masa de preparare pentru preparate din carne pentru testare
Preparatele din came de la aceasta masa sunt preparate conform EN 60350-1
pentru a usura testarea produselor de catre institutele de control.

. Shortbread Tava standard

2 140
Otava Tava standard* &3 2 140
2 tavi 1-Tava standard* 1-83 140 25...35
3-Tava pentru produse =
de patiserie®
3 tavi 1-Tava standard* 1-83-5 140 25...35
3-Tava pentru produse R
de patiserie*
5-Tavad adanca*

Prajiturele O tava Tava standard* i 3 160 20...30
O tava Tava standard* 3 150 30 ...40
2 tavi 1-Tava pentru produse 1-5 150 35...50

de patiserie*

5-Tava standard*

3 tavi 1-Tava standard* 1-83-5 150 35 ...50
3-Tava pentru produse
de patiserie*

5-Tavad adanca*

&

Blat O tava Tava rotunda cu baza 2 160 25...35
detasabila cu diametru
de 26 cm pe gratar**

O tava Tava rotunda cu baza 2 160 25...35
detasabild cu diametru
de 26 cm pe gratar™
2 tavi 1-Tava rotunda cu 1-83 160 35 ...45

baza detasabila cu
diametru de 26 cm pe
gratar™
3-Tava rotunda cu B
baza detasabila cu
diametru de 26 cm pe
tava pentru produse
de patiserie™

Placinta cu O tava Vas rotund, negru, din 2 180 60 ...80
mere metal, cu diametru de )
20 de cm pe gratar din

sarma**

O tava Vas rotund, negru, din 2 170 65 ...85

metal, cu diametru de w

20 de cm pe gratar din
sarma**

2 tavi 1-Vas rotund, negru, 1-5 170 65...85
din metal, cu diametru
de 20 de cm pe gratar

din sarma** Y
5-Vas rotund, negru,
din metal, cu diametru
de 20 de cm pe tava

pentru patiserie™

Este recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
* Aceste accesorii pot sa nu fie furnizate impreuna cu produsul.
** Aceste accesorii nu sunt furnizate impreuna cu produsul. Sunt accesorii disponibile pe piata.
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Sfaturi pentru gatirea prajiturilor

¢ Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperature cu circa 10°C si
reduceti durata de gatire.

e Daca prajitura este umeda, folositi mai
putin lichid sau reduceti temperatura
cu 10°C.

e Daca prdjitura este arsa deasupra,
amplasati-o pe o sind mai joasa,
reduceti temperatura si sporiti durata
de gatire.

¢ Daca este coapta bine n interior insa
lipicioasa in exterior, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si sporiti
durata de preparare.

Sfaturi pentru gatirea produselor de

patiserie

e Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, sporiti temperatura cu circa
10°C si reduceti durata de gatire.
Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.

¢ Daca coacerea produselor de patiserie
dureaza prea mult, aveti grija ca
grosimea acestora sa nu depaseasca
adancimea tavi.

e Daca partea superioara a produselor
de patiserie se rumeneste, Insa partea
de jos este cruda, asigurati-va ca nu
folositi prea mult sos n partea
inferioara a produselor de patiserie.
Pentru o rumenire uniforma, incercati
sa distribuiti sosul Tn mod uniform intre
straturile de aluat sin partea
superioara.

Respectati modul de preparare si
temperaturile indicate n tabelul
duratelor de preparare pentru
produsele de patiserie. Daca
totusi partea inferiocara nu se
rumeneste suficient, asezati-o cu
0 sind mai jos.

Sfaturi pentru gétirea legumelor

e Daca mancarea de legume ramane
fara sos sau se usuca prea tare, gatiti-
o intr-un vas cu capac in loc de tava.
Vasele inchise previn evaporarea
sosului.

¢ Daca legumele raméan crude, fierbeti-le
nainte de a le introduce n cuptor.

Utilizarea grill-ului

Inchideti usa cuptorului in timpul
prepararii la grill.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril

Pornirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii la simbolul
grill-ului dorit.
2.Reglati apoi temperatura dorita pentru
grill.
3.Daca este cazul, incalziti cuptorul
aproximativ 5 minute.
» Cuptorul se incalzeste la temperatura
setata si o mentine, iar animatia de
ncalzire din partea dreapta va clipi. in
momentul cand temperatura interna a
cuptorului ajunge la valoarea tinta,
animatia se va opri si simbolul "C” este
afisat 1anga valoarea setatd a
temperaturii.
Oprirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii in pozitia
Oprit (sus).
Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati la grill numai
alimente care rezista la caldura
intensa.
Nu amplasati alimentele prea
departe in zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele
grase se pot aprinde.
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Tabelul duratelor de preparare la grill
Grill electric

iie it
Peste Grilaj metalic 4.5 250 20...25 min.
Pui feliat Grilaj metalic 4..5 250 25...35 min.
Cotlete de miel Grilaj metalic 4..5 250 20...25 min.
Fripturd de vitd Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. *
Cotlete de vitel Grilaj metalic 4.5 250 25...30 min. *
Paine prajita * Grilaj metalic 3 250 3...5min.
#1n functie de grosime
*Preincélziti timp de 5 minute
**Dacé temperatura functiei Grill pentru produsul dumneavoastré nu poate fi ajustaté, atunci aceasta va
functiona utilizdnd temperatura recomandata.

Preparatele din came de la aceasta masa sunt preparate conform EN 60350-1
pentru a usura testarea produselor de catre institutele de control

Paine prajita Grilaj metalic 3 250 3...5 min.
Chiftelute (carne Girilaj metalic 4 250 25...35 min.
de vitd) - 12

bucati

Intoarceti preparatele dup ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe gritar.
Este recomandat sé efectuati o preincélzire a tuturor preparatelor fripte timp de aproximativ 5 minute.
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B intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i
prelungi durata de functionare si a evita
problemele frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
nainte de a incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se raceasca
nainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril

e Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitandu-se
arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda
cu lichid de spalat vase, un burete sau
0 céarpa moale, apoi stergeti-l cu o
cérpa uscata.

¢ Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele
varsate sau scurse.

¢ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
méanerului si suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpa moale cu detergent
lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura
directie.

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru
a curata acest aparat, deoarece
exista pericol de soc electric.

Curatarea panoului de

control
Curatati panoul de control si butoanele
acestuia cu o carpa umeda, apoi
stergeti-le cu o cérpa uscata.
Daca produsul dvs. este echipat
cu butoane, nu le demontati cand
curatati panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate
deterioral

Curatarea cuptorului

Pentru a curata peretele later-

al(Variaza in functie de model.)

(Aceasta caracteristica este optionala.

Este posibil ca aceasta sa nu existe la

produsul dvs.)

1.Demontati sectiunea frontala a
gratarului lateral tragandu-Iin directie
opusa fata de perete.

2.Scoateti complet gratarul lateral

agandu-| d

Pereti cu strat catalitic

(Aceasta caracteristica este optionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Peretii interiori laterali (A) si/sau peretii
din spate (B) ai produsului dvs. pot fi
acoperiti cu email catalitic. Peretii
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catalitici au culoarea mata deschisa si
suprafata poroasa. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati. Multumita
structurii perforate, suprafetele cu strat
catalitic absorb grasimea, siincep sa

luceasca odata ce se umplu cu grasime.

Tn acest caz se recomanda inlocuirea
partilor respective

Curatare usoara cu aburi
Usureaza curatarea deoarece murdaria
(proaspata) se inmoaie datorita aburului
format in cuptor si picaturilor de apa
condensate pe suprafetele interioare ale
cuptorului.

1.Scoateti toate accesoriile din cuptor.
2.Turnati 500 ml de apa in tava
cuptorului si puneti tava pe al doilea
gratar al cuptorului.

3.Selectati modul de curatare usoara cu
aburi si lasati cuptorul sa functioneze
la 100°C timp de 25 de minute.

4.Deschideti usa si stergeti suprafetele
interioare cu un burete sau o carpa
umeda.

5.Folositi apa calda cu lichid de spalat
vase, un burete sau o carpa moale
pentru a curata murdaria persistenta,
apoi stergeti cuptorul cu o carpa
uscata.
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Tn timpul modului de curatare
usoara cu abur, apa care este
lasata in tava pentru a inmuia usor
reziduurile/murdaria din cavitatea
cuptorului se va evapora si va
forma condens in cavitatea
cuptorului si pe interiorul sticlei
usii, de aceea poate picura apa in
cazul in care se deschide usa”
stergeti condensul imediat ce
deschideti usa cuptorului.

Curatare automata pirolitica

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril
Nu atingeti aparatul in timpul
etapei de curatare automata si nu
le permiteti copiilor sa se apropie.
Asteptati cel putin 30 de minute
nainte de a indeparta reziduurile.
Cuptorul este dotat cu functia de
curatare automata pirolitica. Cuptorul se
incalzeste la aprox. 430-480 °C, arzand
impuritatile existente. Este posibil sa se
genereze fum puternic. Asigurati o
ventilare adecvata. Se recomanda
curatarea pirolitica la fiecare cca. 10
utilizari ale cuptorului.
1.Scoateti toate accesoriile din cuptor.
LLa modele cu grilaj lateral; nu uitati sa
scoateti grilajele laterale.
Daca produsul dvs. este echipat cu un
accesoriu de protectie impotriva focului
(Rezistent in conditii de auto-curatare la
temperaturi inalte), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii din cuptor.
2.Inainte de ciclul de curatare, curatati
suprafetele exterioare si interioare cu o
céarpa umeda.



Nu curatati gamitura usii.
Garnitura din fibra de sticla este
foarte sensibila si se poate
deteriora usor.
Daca garnitura usii cuptorului este
deteriorata, nlocuiti-o cu una
noua obtinuta de la un service
autorizat.
3."Pyrolysis" ("Piroliza") HH Selectati
functia pirolitica (curatare automata).
4.Este afisata durata de curatare
automata. Aceasta durata nu poate fi
reglata.
Sfarsitul ciclului de curatare automata
poate fi reglat.
5.1n timpul curatérii automate, usa
cuptorului nu poate fi deschisa, iar

simbolul de blocare ! este afisat pe
ecran. Cuptorul ramane blocat o
perioada dupa incheierea functiei de
curadtare pirolitica. Nu fortati
deschiderea usii cuptorului cand este

afisat simbolul de blocare .

6.Cuptorul va emite un avertisment
audio la finalizarea procesului de
curatare si simbolul Finalizare este
afisat pe ecran.

7.Dupa ce simbolul Finalizare este afisat
finalizati procesul prin setarea
butoanelor de functie si temperatura la
pozitia 0 (OPRITA).

8.Dupa terminarea ciclului de curéatare,
indepartati reziduurile folosind apa cu
otet.

9.Apasali orice tasta pentru a opri
alarma.

Dupa ce simbolul "END-
Finalizare" dispare, daca nu ai
selectat butoanele de temperatura
si functie la pozitia O (OPRIT)
functia de pirolizé incepe din nou
sa functioneze.

Functia de curatare economica

Puteti folosi functia de curatare

economic in cazul in care cuptorul nu

are prea mult murdarie.

1.Rotiti butonul functiei si butonul
termostatului la pozitia OFF.

2.Apasali simbolul & pana cand
simbolul eco apare pe afigaj.

» Simbolul "OFF" va apérea pe afisaj.

3.Activati modul economic prin
apasarea tastei 4 .

» Dupa ce blocarea tastelor este

activata, simbolul "ON" apare pe afisgj si

simbolul eco raméne aprins.

4.Rotiti butonul functie de #22 simbol.

Curéatare economica incepe.

Dezactivarea modului economic

1.Rotiti butonul functiei si butonul
termostatului la pozitia OFF.

2.Apasali simbolul = pana cand
simbolul eco apare pe afigaj.

» Simbolul "ON" va apérea pe afigaj.

3.Dezactivati modul eco prin apasarea
tastei w=

» Simbolul "OFF" va fi afisat indata ce

blocarea tastalor este dezactivata.

Curatati usa cuptorului.

Pentru curatarea usii cuptorului, folositi

apa calda cu lichid de spalat vase, un

burete sau o carpa moale, apoi stergeti-

0 cu O carpa uscata.

Nu folositi substante de curatare
abrazive dure sau palete metalice
ascutite pentru a curata usa
cuptorului. Acestea pot zgaria
suprafata si distruge sticla.

Demontarea usii cuptorului

1.Deschideti usa frontala (1).

2.Deschideti clemele balamalelor (2)
stanga si dreapta apasandu-le
conform figurii.
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1 Usa

2 Blocarea balamalei(pozitie inchisa)

3 Cuptor

4 Blocarea balamalei(pozitie deschisa)

4.Demontati usa tragand-o in sus pentru
a o scoate din balamale.

Efectuati in ordine inversa etapele
procesului de demontare pentru a
monta usa. Nu uitati sa inchideti
clemele balamalelor dupa
montarea la loc a usii.
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Demontarea geamului
interior al usii

(Aceasta caracteristica este optionala.
Este posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Geamul interior al usii cuptorului poate fi
demontat pentru curatare.

ideti usa cuptorului.

Demontati suruburile din lateralele piesei
de plastic (spre 1).

Trageti si scoateti piesa de plastic din
partea superioara a usii frontale.

4 123

Primul geam interior

Geam interior

Geam exterior

Plastic fanta geam-jos

Urmand indicatiile din figura, ridicati usor
primul geam interior (1) in directia A i
scoateti-l in directia B.

Repetati aceeasi operatiune pentru a
demonta geamul interior (2).
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Prima etapa de asamblare a usii este
montarea geamului interior (2).
Urméand indicatiile din figurd, asezali
coltul decupat al geamului in coltul
decupat al fantei de plastic.

L

Geamul interior (2) trebuie montat In
fanta de plastic de langa primul geam
interior (1).

La montarea primului geam interior (1),
asigurati-va ca latura inscriptionata este
orientata spre geamul interior.

Este importanta introducerea coltului
inferior al geamului In fanta de plastic
inferioara.

Impingeti piesa din plastic spre cadru
pana cand auziti un clic. Fixati piesa din
plastic introducand suruburile in fantele
laterale.

Inlocuirea lampii cuptorului

Tnainte de a nlocui lampa
cuptorului, asigurati-va ca
produsul este deconectat de la
priza si racit pentru a evita
socurile electrice.

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril

In acest cuptor se foloseste o
lampa incandescenta cu o putere
mai mica de 40 W, o inaltime mai
mica de 60 mm, un diametru mai
mic de 30 mm sau o lampa cu
halogen cu priza tip G9, o putere
mai mica de 60 W. Lampile sunt
potrivite pentru functionarea la
temperaturi peste 300 ° C. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la
agentii de service autorizati sau de
la un tehnician cu licenta.

Pozitia Iampii poate fi diferita fata
de figura.

Lampa utilizata in acest produs nu
este indicata pentru iluminatul
camerei. Scopul destinat al
acestei lampi este de a sprijini
utilizatorul in vizualizarea
produselor alimentare.

Lampile utilizate in acest produs
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme cum ar fi temperaturi de
peste 50 °C.

Daca cuptorul dv. este dotat cu o

lampa rotunda:

1.Deconectati produsul de la priza.

2.Rotiti capacul de sticla in sens contrar
acelor de ceasornic pentru a-|
demonta.
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3.Daca lampa cuptorului prezentata in
figura de mai jos este de tip (A),
scoateti-o prin rotirea indicata si
inlocuiti-o. Daca este de tip (B), trageti
si scoateti-o precum se indica in figura
si Inlocuiti-o.
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Remedierea problemelor

e lesirea aburului in timpul functionarii este normald. >>> Acest lucru nu reprezinta
o defectiune.

e Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest
lucru nu reprezinta o defectiune.

¢ Siguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificati tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

e Produsul nu este conectat la o priza (impaméantata). >>> Verificati conexiunea

stecherului.

e | ampa cuptorului este arsa. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

o Pané de curent. >>> Verif cati dacé pr/za este a//mentaté. Verificati tabloul de

_uptorul nu se mcalze§te

e Este posibil sa nu fie setat pe o anumita functie de preparare si/sau pe o anumita
temperatura. >>> Setali cuptorul pe o anumita functie de preparare si/sau pe o
anumita temperatura.

* In cazul modelelor dotate cu ceas, acesta nu este reglat. >>> Reglafi ora.
(in produsele cu cuptor de microunde, cronometrul controleazi doar cuptorul cu
microunde.)

e Pana de curent. >>> Verificali daca priza este alimentata. Verificati tabloul de

sigurante. Daca este cazul, Inlocuiti-le sau cuplati-le.

ceasului este aprins.
intervenit o pana de curent. >>> Reglati ora / Opriti aparatul si pomiti-I din nou.

Daca instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercali sa reparati
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembyie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30-17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA E:ié;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,

6 | NasAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. §, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,s¢.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAsI IASI S;rrt ;f. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Sir. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl UU18

30. | sIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?érm 2:;?:{”’ nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA Et]\rI Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Navodila za uporabo
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Najprej preberite ta priro¢nik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlocili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil
proizveden z najsodobnejSo tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najooljSe rezultate.
Zato pred uporabo izdelka pozomo preberite celoten priroénik za uporabo in vse ostale
priloZzene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi prirocnik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in
informacije v prirocniku za uporabo.

Priro¢nik za uporabo se lahko nanasa tudi na druge modele. Razlike med modeli so
navedene v prirocniku.

Pomen simbolov

V priro¢niku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o uporabi.
Opozorila na nevarne situacije, ki lahko ogrozijo vase Ziviienje in lastnino.
Opozorilo na elektri¢ni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

R

Opozorilo na vroCe povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in

okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste
preprecili nevarnosti telesnih
poskodb in poskodb lastnine.
Neupostevanije teh navodil bo
razveljavilo vse garancije.
Splosna varnost

« Otroci, stari 8 let ali veC in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzornimi ali dusevnimi
sposobnostmi, brez izkusenj
ali znanja lahko napravo
uporabljajo, samo Ce jih
nadzoruje ali jih je o vami
uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi
poucila oseba, ki je
odgovorna za njihovo varnost.
Otroci naj se ne igrajo z
napravo. Otroci naj naprave
ne Cistijo in vzdrzujejo brez
nadzora.

« Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vklju¢no z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, brez izkusenj
ali znanja, razen Ce so pod
nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.
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Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

Ce izdelek predate drugi
osebi za namene osebne
uporabe ali uporabe iz druge
roke, ji predajte tudi priroCnik
za uporabo, oznake izdelka in
drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.
Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno
preberite navodila.

Naprave ne upravijajte, Ce je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poskodbe.

Po vsaki uporabi se
prepriCajte, da so gumbi za
funkcije izdelka izklopljeni.

Elektricna varnost

Ce je na izdelku napaka, ga
ne smete uporabljati, razen

Ce ga popravi pooblasCena
servisna sluzba. Nevarnost

elektricnega udara!



« |zdelek prikljucite samo na
ozemljeno vtiCnico/napeljavo
z napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju
"Tehnicne specifikacije".
Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektriCar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. Nase
podijetje ni odgovorno za
kakrsne koli tezave, nastale
zaradi izdelka, ki ni ozemljen
v skladu z lokalnimi predpisi.

« |zdelka nikoli ne perite tako,
da bi po njem prsili ali polivali
vodo! Nevarnost elektricnega
udaral

« Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
CiSCenjem in popravilom
odklopiti.

« Ce je napajalni kabel izdelka
poskodovan, ga mora
proizvajalec, serviser ali
podobno usposobliena
oseba zamenjati, da ne pride
do nevarnosti.

» Naprava mora biti
namescena tako, dajo je
mogoce popolnoma odklopiti
z elektriCnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako,
da izvleCete Vi, ali s
pomocdjo stikala, vgrajenega v

fiksno elektricno napeljavo, v
skladu z gradbenimi predpisi.

» Med uporabo se zadnja stran
pecice segreje. Zagotovite,
da elektricna povezava ne
pride v stik z zadnjo stranjo,
saj se lahko prikljucki
poskodujejo.

« Pazite, da se napajalni kabel
ne zatakne med vrata pecice
in okvir, prav tako pa ga ne
speljite Cez vroCe povrSine. V
nasprotnem primeru se lahko
izolacija kablov stopi in se
vname, kar lahko povzro i
kratek stik.

« VVsa dela na elektriCni opremi
in sistemih sme opravljati
samo pooblasCeno strokovno
osebje.

« V primeru okvar izklopite
napravo in jo izkljudite iz
napajanja. Zato izklopite
varovalko doma.

« PrepriCajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

« OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Previdno,
ne dotikajte se segretih
elementov. PrepreCite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,
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oziroma otroke v blizini
naprave stalno nadzoruijte.

« Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva
alkohola in/ali drog.

» Ko v jedeh uporabljate
alkoholne pijaCe, bodite zelo
pozorni. Alkohol pri visokih
temperaturah izhlapi in lahko
povzroCi pozar, saj se lahko
ob stiku z vroCimi povrSinami
vname.

« \V blizino naprave ne
postavljajte vnetljivih
materialov, saj se stranice
med uporabo lahko segrejejo.

» Naprava se med uporabo
segreje. Previdno, ne
dotikajte se segretih
elementov v notranjosti
pecice.

« Ne blokirajte zraCnih odprtin.

« VV pecici ne segrevajte zaprtih
ploCevink in steklenih
kozarcev. Tlak, ki nastane v
ploCevinki/kozarcu, lahko
povzroCi eksplozijo.

« Neposredno na dno pecice
ne odlagajte pekacev, posod
ali aluminijaste folije.
Nakopicenje toplote bi lahko
poskodovalo dno pecice.

« Za CiSCenje stekla vrat pecice
ne uporabljajte mocnih
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abrazivninh Cistil ali ostrih kovin,
saj lahko opraskajo povrsino
ali unicijo stekla.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov,
saj lahko povzrocijo elektriCni

udar.

(Funkcije se razlikujejo glede na
model naprave.)

Mrezno reSetko in pekac
pravilno namestite na mrezne
police

Pomembno je, da reSetko
in/ali pekaC praviino
namestite na polico. Resetko
ali pekac potisnite med 2
vodili in se prepriCajte, da je
dobro namescen, preden
nanj nalozite jedi (prosim,
glejte naslednjo sliko).




» Ne uporabljajte naprave brez
stekla na sprednjih vratih ali
Ce je steklo razbito.

» Ko v vroCo pecico vstavljate
ali iz nje odstranjujete jedi,
vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

Papir za peko polozite v
lonec ali na dodatek za
pecico (pekac, reSetka itd.)
skupaj s hrano in nato vse
skupaj vstavite v predhodno
segreto pecico. Odstranite
odvecCne dele papirja za peko,
ki segajo Cez pekac ali lonec,
ter tako preprecite nevarnost
dotikanja grelnih elementov
pecice. Papirja za peko nikoli
ne uporabljajte pri
temperaturi, ki je visja od
oznacene vrednosti za papir
za peko. Papirja za peko ne
polagajte neposredno na dno
pecice.

OPOZORILO: Pred
zamenjavo lucCi se prepricajte,
da je napajalni kabel naprave
izkljuCen oziroma da je
odklopnik izklopljen, da se

izognete morebitnemu
elektricnemu udaru.

Pred CiSCenjem umazanijo z
zunanijih povrsin in notranjosti
pecice odstranite z viazno
krpo. Iz pecice odstranite vse
pripomocke.

Ce je vas izdelek opremlien z
dodatkom, ki je odporen proti
pirolizi (odporen proti
samodejnemu ¢iscenju pri
visokih temperaturah), vam
teh dodatkov ni treba
odstraniti iz peCice. glejte
Vsebnost embalaze, stran 11.
VroCe povrsine povzrocCijo
opekline! Ne dotikajte se
naprave med samodejnim
CiSCenjem in poskrbite, da se
ji otroci ne priblizujejo.
PocCakaijte vsaj 30 minut
preden boste odstranili
ostanke.

Med piroliticnim ¢isCenjem,
se lahko povrSine bolj
segrejejo kot pri standardni
uporabi. Otroci naj se ne
nahajajo v blizini naprave.

» Naprave ne smete namestiti

za dekorativnimi vrati, ker se
lahko preveC segreje.
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Za pozarno zanesljivost

naprave;

« PrepriCajte se, da je vti¢
prikljuCen v vti¢nico, da ne
pride do nastanka isker.

» Ne uporabljajte
posSkodovanega ali
prerezanega kabla ali

podaljSevalnih kablov, temvec

uporabljajte samo originalni
kabel.

« PrepriCajte se, da na vti¢nici,
na katero je priklju¢ena

naprava, ni tekocCine ali viage.

Namen uporabe

« Naprava je namenjena
uporabi v gospodinjstvu.
Uporaba v komercialne
namene ni dovoljena.

« POZOR: Naprava je
namenjena le kuhanju. Ne
uporabljajte je v druge
namene kot na primer gretje.

» Naprave ne uporabljajte za
gretje kroznikov pod zarom,
na ro¢aje ne obesaijte brisac
ali krp za posodo itd., prav
tako je ne uporabljajte v
grelne namene.

« Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena
uporabe ali nepravilne
uporabe.
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» Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, pecenje, peCenje
mesa in pecenje mesa na
zaru.

Varnost otrok

« OPOZORILO: Dostopni deli
se lahko med uporabo
segrejejo. Otroci ngj se ji zato
ne priblizujejo.

« Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj
se embalaznemu materialu
ne priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala
odstranite v skladu z
okoljskimi standardi.

« Elektricne naprave so
nevarne za otroke. Otroci naj
se ne priblizujejo napravi med
njenim delovanjem in ne
dovolite, da bi se igrali z njo.

« Nad napravo ni dovoljeno
hraniti predmetov, po katerih
lahko sezejo otroci.

» KO so vratca odprta, na njih
ne polagajte tezkih
predmetov in ne dovolite, da
bi na njih sedeli otroci. To bi
lahko povzrocilo, da se
pecica prevrne ali da se vratni
zgibi poskoduijejo.



Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in od-
stranjevanjem odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEO
(2012/19/EU). Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne elektricne in
elektronske opreme (OEEQ).

[zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogoc¢e ponovno
uporabiti in so primerni za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o

teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z

direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne

vsebuje Skodljivih in prepovedanih

materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
e Embalaza je nevamna za otroke.

Embalazo hranite na varnem, stran od

otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za

odstranjevanje reciklaznih odpadkov.

Ne odstranjujte jin z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.
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E Splosne informacije
Pregled

7
6

5
1 Nadzomna plos¢a 6 Motor ventilatorja (za jekleno plos¢o)
2 Mrezna polica 7 Lucka
3 Pekal 8 Zgornji grelni element
4 RocCaj 9 Polozaji polic
5 Vratca

1 Vrtljivi gumb za funkcije
2 Digitalni Casovnik
3 Vrtljivigumb za termostat
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Vsebnost embalaze

Prilozeni pripomocki se lahko
razlikujejo glede na model
proizvoda. Vas$ proizvod morda ne
vsebuje vseh pripomockov, ki so
opisani v navodilih.

1.Navodila za uporabo
2.Standarden pekac¢
Uporablja se za pecivo, zamrznjena
zivila in velike peCenke.

5.Mrezno resetko in pekac pravilno

3.Peka¢ za pecivo
Uporablja se za sladice kot so piskoti
in pecivo.

4.Mrezni zar
Uporablja se za prazenje, z njm pa
tudi lahko postavite jed, ki jo boste
pekli, prazili ali kuhali v narastkih na
zeleno polico.

namestite na iztegljive police

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$
izdelek ne vkljucuje.)

S pomocdjo iztegljivih polic lahko brez
teZzav namestite in odstranite pekacCe
in mrezno resetko.

Ko uporabljate peka¢ in mrezno
reSetko skupaj z iztegljivimi policami,
se prepriCajte, da so zati¢i na zadnji
strani iztegljive police names&eni proti
robovom mrezne reSetke in pekaca.
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Tehnic¢ne specifikacije

Napetost/frekvenca 220-240V ~ 50 Hz

Skupna elektri¢na poraba 3.3 kW

Tip kabla / prerez min.HO5W-FG 3 x 1.5 mm*®

Zunanje mere (visina/sirina/globina) 595 mm/594 mm/567 mm

Mere namestitve (viSina/Sirina/globina) **590 ali tipko 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Glavna pedica Vecnamenska pecica

Notranja Iu¢ 15/25 W

LEIektriéna poraba zara 2.0 kW

Osnove: Podatki na energijski oznaki elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Vrednosti so doloCene pri obi¢ajni
obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijami ventilacijskega
segrevanja (€e so na voljo).

Razred energijske ucinkovitosti je doloCen v skladu z naslednjo prednostjo,
glede na to, ¢e ima naprava ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-
ventilatorjem, 2-Turbo po¢asno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-Zgornje/spodnje
ventilacijsko segrevanje, 5-Zgornje in spodnje segrevanje.

Glejte. Instalacija, stran 13.

*%

Tehni¢ne specifikacije se lahko Vrednosti navedene na oznakah
spremenijo brez predhodnega izdelka ali v drugih priloZzenih
obvestila v namene izboljSave dokumentih so pridobljeni v
kakovosti izdelka. laboratorijskin pogojih pod

ustreznimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske
pogoje naprave, se te vrednosti
lahko razlikujejo.

Podatki navedeni v tem priro¢niku
so demonstrativni in morda
popolnoma ne ustrezajo vaSemu
izdelku.
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K] Instalacija

Napravo lahko namesti le usposoblien
strokovnjak v skladu z veljavnimi predpisi.
V nasprotnem primeru garancija ni
veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poskodbe, ki nastanejo zaradi

poseganja nepooblastenih oseb in lahko
razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in
elektriénih instalacij naprave je
odgovoren kupec.

A Naprava naj bo prikljucena v
skladu z vsemi lokalnimi plinskimi
in/ali elektricnimi predpisi.

Pred namestitvijo preglejte, Ce so
na napravi vidne kaksne
poskodbe. V tem primeru je ne
namesScajte.

Poskodovana naprava lahko
ogroza vaso varnost.

Pred namestitvijo

Naprava je namenjena namestitvi v
tovarnisko proizvedenih kuhinjskih
omaricah. Med napravo in kuhinjskimi
stenami ali pohistvom mora biti
zadostna varnostna razdalja. Glejte sliko
(vrednosti v mm).

® Povrsine, sinteticni laminati in lepila
morajo biti odporni na toploto (najmanj
100 °C).

¢ Kuhinjske omarice morajo biti v
vodoravnem polozaju in trdno
namescene.

e Ce se pod pedico nahaja predal, mora
biti med predalom in pecico
namescena polica.

¢ Napravo naj prenaSata vsaj dve osebi.

¢ Pri premikanju drzite pecico v rezi za
ravnanje z izdelkom na obeh straneh.

¢ Pred namestitvijo izdelka iz notranjosti
odstranite vse materiale in dokumente.

¢ Kuhinjsko pohistvo mora biti skladno z
merami, navedenimi na sliki v
nadaljevanju. Za zagotavljanje
zadostnega prezraCevanja morate na
zadniji strani kuhinjskega pohistva
izrezati odprtino z merami, navedenimi
na sliki v nadaljevanju.

Naprave ne namestite ob
hladilnike ali zamrzovalne skrinje.
Toplota, ki jo oddaja naprava bo
povecala elektricno porabo
hladilnih naprav.

Vratc in/ali ro€aja ne uporabljajte
za prenaSanije ali premikanje
naprave.
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min.
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*

min.

Namestitev in prikljucitev

¢ Napravo je dovoljeno namestiti in
prikljuciti samo v skladu z zakonskimi
dolocili o namestitvi.

Elektriéna povezava

Napravo prikljucite na ozemljen

izhod/linijo, ki je zaSCitena z ustreznim

miniaturnim prekinjevalcem elektricnega

tokokroga, kot je doloCeno v tabeli

»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj

namesti usposobljen elektriCar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. Nase podjetje ne
odgovarja za kakrsnokoli Skodo, nastalo
zaradi uporabe naprave brez ustrezne
ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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PrikljuCitev naprave na elektri¢no
omreZje lahko opravi samo
pooblas¢ena in usposobliena
oseba. Garancijska doba naprave
se pri¢ne po pravilni nastavitvi.
Proizvajalec ni odgovoren za
poskodbe, ki nastanejo zaradi
poseganja nepooblastenih oseb.

Napajalni kabel ne sme biti spet,
upognijen ali stisnjen 0z. ne sme
priti v stik z vro€imi deli naprave.
Ce je napajalni kabel poskodovan,
ga lahko zamenja le usposobljen
elektri¢ar. V nasprotnem primeru
obstaja nevamost elektricnega
udara, kratkega stika ali pozaral

e PrikljuCitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.
¢ Vrednosti napajanja morajo ustrezati
podatkom navedenih na tipski etiketi
naprave. Odprite sprednja vratca, da
vidite tipsko etiketo.
¢ Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli
"TehniCne specifikacije”.
Pred deli na elektricni napeljavi
izklopite napravo iz napajanja.
Nevamost elektri¢nega udaral!
Prikljucitev napajalnega kabla
Pri izvajanju ozi¢enja morate
upostevati drzavne/lokalne
elektri€ne predpise in uporabiti
ustrezno vti¢nico/linijo ter vti€ za
pesico. Ce so modnostne
omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vti¢a in
vti¢nice/linije, morate izdelek
prikljuciti neposredno prek fiksne
elektri€ne napeljave brez uporabe
vtica in vtiCnice/linije.
1.Ce ni mozno izklopiti vseh polov v
elektriénem napajanju, je treba
prikljuciti odklopno enoto z najmanjsim
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kontaktnim razmikom 3 mm (varovalke,
varnostna stikala, stikala) in vsa stikala
te odklopne enote naj bodo v skladu z
direktivami |IEE ob napravi, vendar ne
nad njo. NeupoStevanje teh navodil
lahko povzro¢i motnje delovanja in
neveljavnost garancije naprave.

Priporocljiva je dodatna zascita s

pomocijo izklopnika preostalega toka.

Ce je napravi priloZen kabel;

‘‘‘‘‘‘ TERMINALI
BLOK

MODRA

RJAVA 1
ZELENA / {

|| NAPAJALNI
KABEL

RUMENA |

—

2.Za enofazni priklop prikljucite kable,
kot je opisano spodaj;

e Rjavi/Crni kabel = L (faza)

* Moder/siva kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E)
(ozemljitev)

» ali tipko

e siva/Cmi kabel = L (faza)

¢ Moder/Rjavi kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E)
(ozemljitev)

Namestitev naprave

1.Pecico potisnite v odprtino, jo
poravnajte in zavarujte, pri tem pa
bodite pazljivi, da ne boste prepognili
ali stisnili napajalinega kabla.



Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je
prikazano.

Po namestitvi se prepriCajte, da so vijaki
dovolj priviti in da se pecica ne premika.
Ce ni namescena skladno z navodili in
Ce vijaki niso dovolj priviti, se lahko
pecica med uporabo prevrne.

Za naprave z ventilatorjem (Morda
je vas izdelek ne vkljucuje.)

1 Ventilator
2 Nadzorna plosCa
3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno
omarico, kot tudi sprednjo stran naprave.

Ventilator deluje tudi 20-30 minut
po izklopu pecice.

Ce ste pekli s programiranjem
Casovnika pecice, se bo ob koncu
Casa pecenja skupaj z vsemi
funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadnji preizkus
1.Uporaba izdelka.
2.Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare

haprave

¢ ObdrZite originalen karton naprave in
jo vedno transportirajte v njem. Sledite
navodilom na kartonu. Ce nimate
originalnega kartona, zapakirajte
napravo v zra¢no folijo ali debel karton
in jo polepite.

¢ \/ notranjost pecice v poloZaj pekacev
vstavite kos kartona, saj boste tako
preprecili, da bi mrezni zar in pekac v
notranjosti pecice poskodovala pecico.
Vrata pecCice zalepite na stranske
stene.

e Vratc ali roCaja ne uporabljajte za
premikanje naprave.

Na napravo ne namescajte
nobenih predmetov in jo postavite
v pokoncen polozaj.

Preverite splosni izgled naprave,

da bi opazili morebitne poskodbe,
ki so nastale med transportom.
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Bl Priprave

Nasveti za varéevanje z

elektricno energijo

Naslednje informacije vam bodo

pomagali uporabljati napravo na varéen

in okolju prijazen nadin;

¢ \/ pecici uporabljajte temne ali
emajlirane posode, saj bo prehod
toplote boljsi.

¢ Med kuhanjem opravite predhodno
segrevanje, Ce je to priporoceno v
navodilih za uporabo ali receptu
kuhanja.

¢ Med kuhanjem se izognite pogostemu
odpiranju vrat pecice.

¢ Ko je mogocCe, v pecici skusajte peci
ve¢ kot eno jed. Na mrezni Zar lahko
postavite dve posodi za kuhanje.

¢ \/eC jedi peCite eno za drugo. Pedica
bo Ze segreta.

¢ Energijo prav tako prihranite, ce
izklopite pecico nekaj minut pred
koncem pecenja. Ne odprite vrat
pecice.

e Zamrznjena Zivila odtajajte pred
pecCenjem.

Prva uporaba
Nastavitev ure

Gumb za nastavitev

Simbol zaklepa

Simbol ure

Simbol za zaklenjena vratca
Simbol varénega nacina
Gumb za plus

D O WN

18/SL

7 Gumb za minus

8 Simbol alarma

9 Simbol asa konca pecenja
10 Simbol ¢asa pecenja

11 Gumb za izbiro programa

Med nastavljanjem bodo na
zaslonu utripali pripadajoci
simboli.

Za nastavitev Casa ob prvi uporabi
pedice pritisnite tipki /== Nastavitev
potrdite tako, da se dotaknete simbola
& in nato pocakate 4 sekunde, brez da
bi se dotaknili katere koli tipke.

Ce ne nastavite zadetnega &asa,

bo ura pri¢ela delovati od 12:00
in prikazal se bo simbol (3. Simbol
bo ugasnil, ko nastavite Cas.

V primeru elektriénega izpada, se
nastavitve tekoCega Casa
prekli¢ejo. Potrebno jih je
ponovno nastaviti.

v v

Prvo ¢is€enje izdelka

Dolocena cistila ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo
povrsino.

Za CiSCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

1.Odstranite ves embalazni material.

2.7 vlazno krpo ali gobo ter s suho krpo
obriSite vse povrsine izdelka.

Prvo segrevanje

Napravo segrevajte priblizno 30 minut,
nato pa jo izklopite. Tako boste izgoreli
in odstranili vsakrSne ostanke izdelave ali
plasti.



Vro&e povrsine povzrodijo
opekline!

[zdelek se med uporabo morda
segreje. Vrocih gorilnikov,
notranjosti peCice, grelnikov itd.
se ne dotikajte. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi.

Ko v vro€o pecico vstavijate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Elektriéna pecica

1.Odstranite vse pekace in mrezni zar iz
pecice.

2.Zaprite vrata pecice.

3.1zberite statiCen polozaj.

4.1zberite najvecjo mocC zara. Glejte
Uporaba elektricne pecice , stran 21.

5.Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

6.1zklopite pecico. Glejte Uporaba
elektricne pecice , stran 21

Zar

1.Odstranite vse pekace in mrezni zar iz
pecice.

2.Zaprite vrata pecice.

3.1zberite najvecjo moc¢ zara. Glejte
Uporaba Zara, stran 28.

4.Pecica naj deluje priblizno 15 minut.

5.1zklopite zar. Glejte Uporaba Zara,
stran 28

Med prvim delovanjem lahko
oddajanje vonja in dima traja nekaj
ur. To je povsem obi¢ajno.
Prostor naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in vonj. Izognite
se neposrednemu vdihovanju
dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.
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B Uporaba peéice

Splosne informacije o peki,

pecenju in pec¢enju na zaru
Vro&e povrsine povzrodijo
opekline!
[zdelek se med uporabo morda
segreje. Vrocih gorilnikov,
notranjosti peCice, grelnikov itd.
se ne dotikajte. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi.
Ko v vro¢o pecico vstavijate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Med odpiranjem vratc pecice
bodite previdni, saj lahko uide
para.

Para lahko opeCe vaSe roke,
obraz in/ali oci.

Nasveti za pecenje

¢ Uporabite pekace z ustreznim
premazom proti sprijemaniju ali
posode iz aluminija oz. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

e Povrsino police izkoristite ¢im bolje.

e Postavite peka¢ na sredino police.

e |zberite pravilen polozaj police, preden
vklopite pecico ali zar. Polozaja police
ne spreminjajte, ko je pecica vroca.

¢ \Vrata pecice naj bodo zaprta.

Nasveti za pe¢enje pecéenk

e Za boljsi okus lahko celotnega
pis€anca, purana ali velike kose mesa
pred peCenjem zacinite na primer z
limoninim sokom in &rnim poprom.

* Meso s kostmi pecite priblizno 15 do
30 minut dlje, kot meso enake velikosti,
vendar brez kosti.

¢ V/sak centimeter debeline mesa
potrebuje 4 do 5 minut pecenja.

* Meso naj po pecenju v pecici poCiva
priblizno 10 minut. Sok se bo tako
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bolje porazdelil po celotni peCenki in
med rezanjem mesa ne bo iztekel.

¢ Ribje meso v posodi odporni na
toploto poloZite na srednjo ali spodnjo
polico.

Nasveti za pecenje na zaru
Meso, ribe ali perutnina med pecenjem
hitro porjavi, dobi lepo skorjo in se ne
izsusi. Zrezki, nabodala, klobase, kakor
tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,
kot so paradizniki in Cebula, so posebej
primerni za peCenje na zaru.

e Zivila, ki jih Zelite pe¢i na Zaru,
porazdelite na mrezni zar ali v pekacu
z mreznim zarom, tako da ne bodo
presegle povrsine grelnika.

e Potisnite mrezni zar ali pekac z
mreznim zarom na Zeleno visino v
pesici. Ce pedete na mreznem Zaru,
potisnite pekac na spodnjo polico, da
se bodo tam zbirale mascobe. Pekat
mora biti take velikosti, da pokriva
celotno obmocije peCenja na Zaru. Ta
pekac morda ni prilozen izdelku.
Cis&enje posode bo laZje, Se boste v
pekad nalili nekaj vode.

Zivila, ki niso primerna za
pecenje, lahko povzrogijo
pozar. Za pecenje uporabljajte
samo zivila, ki so primerna za
pecenje na visokih
temperaturah.

Hrane ne potiskajte v zadnji del
zara. To je najbolj vroCi del
Zara in mastna hrana bi se
lahko venla.



Uporaba elektricne pecice
Izbira temperature in nac¢ina delo-

1 Vrtljivi gumb za funkcije
2 Vrtljivi gumb za termostat

1.Gumb za funkcije nastavite v zelen
nacin delovanja.
2.Gumb za temperaturo nastavite na
zeleno temperaturo.
» PecCica se segreje do nastaviiene
temperature in jo ohranja, 3-vrsti¢na
animacija segrevanja na desni strani pa
utripa. Ko notranja temperatura pecice
doseze zeleno vrednost, se animacija
ustavi, na zaslonu zraven nastavljene
vrednosti temperature pa sveti simbol
>>C<<_
Izklop elektricne pecice
Zavrtite gumb za funkcije in gumb za
temperaturo na polozaj za izklop (zgoraj).
Polozaji polic (za modele z
mreznim Zarom)
Pomembna je praviina namestitev
mreznega zara na mrezno polico. Mrezni
zar vstavite med mreZne police kot je
prikazano na sliki.
Mrezni zar naj ne bo namescen proti
zadniji steni pecice. Potisnite mrezni zar
na sprednji del police in ga namestite s
pomocijo vratc, da boste dosegli dobro
ucinkovitost zara.
(Funkcije se razlikujejo glede na model
naprave.)

Nacini delovanja

Tukaj prikazano zaporedje nacinov
delovanja se morda razlikuje od prikaza
na vasi napravi.

Zgornje in spodnje
segrevanje delujeta. Zivila
se enakomerno segrevajo
tako zgoraj kot spodaj.
Taksno delovanje je na
primer primerno za torte,
pecivo ali torte in
enolon&nice v posodah za
pecCenje. Pecite le z enim
pekacem.

Deluje samo spodnje
segrevanje. Primerno je za
pice in enakomerno
popecene jedi s spodnje
strani.

To funkcijo uporabite tudi
za enostavno pamo

Vv v

CisCenje.
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ol
spodnje segrevanie ter
ventilator (na zadnji steni).
Ventilator vro¢ zrak
enakomerno in hitro razdeli
po celotni pedici. Pecite le z
enim pekacem.

gorn

Vkloplieno je samo
ventilacijsko segrevanje (na
zadniji steni).

Ventilator vro¢ zrak
enakomerno in hitro razdeli
po celotni pedici. V vedini
primerov predsegrevanje ni
potrebno. Primerno za
pecCenje jedi na razlicnih
polozajih polic. Primemo za
pecCenje z veC pekadi.

To funkcijo uporabite tudi
za enostavno pamo
CisCenje.

Vkloplien je velik zar na
stropu pecice. Primeren je
za pecenje velike kolicine
mesa.

e Za pecenije vstavite velike
ali srednje velike porcije
na ustrezne police pod
grelnik zara.

e Zivila na polovici dasa
kuhanja obrnite.
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Vklopliena sta velik zar na
stropu pecice in ventilator.
Primeren je za pecenje
velike koliCine mesa.

e Za pecenije vstavite velike
ali srednje velike porcije
na ustrezne police pod
grelnik zara.

e Zivila na polovici dasa
kuhanja obrnite.

Namenjena je ohranjanju
jedi za dlje Casa ob primemni
temperaturi za serviranje.

Funkcija je namenjena
samodejnemu ¢iscenju
pecice pri visokih
temperaturah. Pred
uporabo te funkcije
preberite opis v poglavju
"Cig&enje in nega".

Uporaba ure pecice

1 2 3 4 5 6
l VVVVVVV é
O e @
| .
1 10 9 8 7

o~ WO =

Gumb za nastavitev

Simbol zaklepa

Simbol ure

Simbol za zaklenjena vratca
Simbol varénega nacina




6 Gumb za plus

7 Gumb za minus

8 Simbol alarma

9 Simbol ¢asa konca pecenja
10 Simbol Casa pecenja

11 Gumb za izbiro programa

NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite
za konec pecenja je 5 urin 59
minut.

Najdaljsi Cas za toplo vodenie je le
23 urin 59 minut.

Program se bo ob morebithem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno
nastaviti.

Med nastavitvami bodo na
zaslonu utripali ustrezni simboli.
Nastavitve pri¢nejo delovati ez
kratek Cas.

Ce pedenje ni nastaviieno, ne
morete nastaviti Sasa dneva.

Preostali ¢as bo prikazan, ¢e
boste na zaCetku pecenja nastavili
Cas pecenja.

Pecenje z nastavitvijo ¢asa

pecenja;

Ce nastavite Sas pedenja na Gasovniku

lahko pecico nastavite tako, da se bo ob

doloCenem ¢asu zaustavila.

1.Izberite funkcijo peCenja.

2.Drzite tipko &, dokler se na zaslonu
ne prikaZe simbol [Pl za ¢as pedenja.

3.Cas pedenja nastavite s tipkama ¥/
—

» »Ko nastavite €as pecenja, bosta na

zaslonu prikazana simbol 2.

4.Postavite jed v pecico in s pomocjo
gumba za temperaturo nastavite
temperaturo. PeCenje se zaCne.

» Cas pedenja se priéne odstevati na

zaslonu, ko se pricne peCenje.

Nastavitev ¢asa konca pecenja na

poznejsi ¢as;

Ko na Casovniku nastavite Cas pecenja,

lahko nastavite tudi konec Gasa pecenja

ob kasnejsem Casu.

To prilagojeno trajanje mora biti daljse

od 1 minute.

1.Izberite funkcijo peCenja.

2.Drzite tipko (2, dokler se na zaslonu
ne prikaZe simbol [Pl za ¢as pedenja.

3.Cas pedenja nastavite s tipkama ¥ /
-.

» »Ko nastavite €as pecenja, bo na

zaslonu nenehno svetil simboll.

4.Drzite tipko (9, dokler se na zaslonu
ne prikaZe simbol = za konec pedenja.

5.Pritisnite tipki 4+ /==, da nastavite
konec Casa pecenja.

» Ko nastavite Cas pecCenja, bodo na

zaslonu nenehno prikazani simbol P ter

simbol 2. Ko se pegenje za¢ne, simbol

-] ugasne.

6.Postavite jed v pecico in s pomocjo
gumba za temperaturo nastavite
temperaturo. PeCenje se zaCne.

» Casovnik pegice izraduna as

zaCetka, tako da odSteje ¢as pecenja

od nastavljenega ¢asa konca pecenja.

Izbran nacin delovanja se vklopi, ko

napodi Cas zaCetka pecenja in je pecica

segreta na nastavljeno temperaturo. To

temperaturo vzdrzuje do konca ¢asa

pecenja.

» Cas pedenja se pri¢ne odstevati na

zaslonu, ko se pric¢ne pecenje.

7.Ko je pecenje koncano, se na zaslonu
prikaze "ENd" (konec) in ¢asovnik
poda zvocno opozorilo.

8.Zvocno opozorilo bo zvonilo 2 minuti.
Za izklop zvoCnega opozorila pritisnite
kateri koli gumb. Zvocno opozorilo bo
ugasnilo in prikazala se bo predhodno
nastavljena temperatura.
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Ce ob koncu zvo¢nega opozorila
pritisnete katerokoli tipko, bo
pecica ponovno zacela delovati.
Gumba za temperaturo in funkcijo
obmite v polozaj "0" (izklop), da
izklopite pecico in preprecite
ponovno delovanje pecice ob
koncu opozorila.

Vklop zaklepa

Ce Zelite preprediti uporabo pedice,

vklopite funkcijo zaklepa.

1.Drzite tipko 8, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol .

» Na zaslonu se prikaze »OFF« (izklop).
2.7a vklop zaklepa pritisnite 4.
» Ko je zaklep vkloplien, se na zaslonu

prikaze »ON« (vklop) in simbol & za
zaklep sveti naprej.

Ko vklopite funkcijo zaklepa, tipke
na pecici ne delujejo. Zaklep se
ob morebitnem izpadu
elektrinega toka ne bo preklical.

Za izklop zaklepa pritisnite gumb
1.Dotaknite se i& dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol &.
» Na zaslonu se prikaZe »On« (vklop).
2.Zaklep izklopite, Ce pritisnete gumb =,
» Ko izklopite zaklep se prikaze "OFF"
(izklop).
Nastavitev alarma
Casovnik naprave lahko uporabljate za
katera koli opozorila ali opomnike, razen
programa pecenja.
Alarm ne vpliva na funkcije pecice.
Uporablja se samo kot opozorilo.
Uporaben je na primer, e zelite hrano v
pecici ob doloCenem Casu obrniti. Ob
koncu nastavljenega Casa boste zaslisali
zvo&no opozorilo.
1.Drzite tipko ©, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol 4.
NajdaljSi Cas do vklopa alarma je
23 urin 59 minut.
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2.Trajanje alarma nastavite z uporabo
tipk == / ==,
Funkgcijske tipke za ton alarma,
dnevni &as, svetlost zaslona in
temperaturo morajo biti na
polozaju O (izkloplieno).
» Simbol £ bo svetil naprej in ko
nastavite ¢as alarma, se bo ta prikazal
na zaslonu.
3.0b koncu Casa alarma bo pricel
utripati simbol £ in zasligali boste
zvo&no opozorilo.
Izklop alarma
1.Zvo¢no opozorilo bo zvonilo 2 minuti.
Za izklop zvoCnega opozorila pritisnite
kateri koli gumb.
» Zvocno opozorilo bo ugasnilo in
prikazal se bo tekodi Cas.
Preklic alarma;
1.Drzite tipko (9, dokler se na zaslonu
ne prikaZe simbol £ za preklic alarma.
2.Pritisnite in drzite tipko ™= dokler se ne
prikaze »00:00«.
Prikazal se bo &as alarma. Ce sta
Cas alarma in Cas pecCenja
nastavljena isto¢asno, bo prikazan
krajsi Cas.
Spremenite ton alarma
1.Dotaknite se =, dokler se ne prikaze
"b-1"ali "b-2" ali "b-3".
2.7eleni zvok opozorila nastavite s
tipkama = / ==,
3.Potrdite z iZ ali pa bo nastavijen Cas
vkloplien v kratkem ¢asu.
Spremenite ¢as dneva
Ce Zelite spremeniti as dneva, ki ste ga
nastavili:
1.Drzite tipko i, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol (.
2.Cas dneva nastavite s tipkama = /=,
3.Nastavljeni ¢as bo vkloplien v kratkem
Casu.



Nastavitev svetlosti zaslona
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$

izdelek ne vkljucuje.)

1.Dotaknite se iz dokler se na zaslonu
ne prikaze d-01 ali d-02 ali d-03
za svetlost zaslona.

2.Zeleno svetlost nastavite s tipkama 4

/-

» Nastavljen ¢as bo vkloplien v kratkem

¢asu.

Tabela ¢asov kuhanja

Navedeni Casi v tej tabeli so le

vodilo. Casi se lahko razlikujejo
glede na temperaturo zivil,
debelino, vrsto in zelje pri pecenju.

Pecenje in prazenje

0 1. polica pecice je spodnja polica.

Torte v
pekacu

En pladenj

Standarden pekac*

3 180

30 ...

40

Torte v
posodi

En pladenj

Model za torto na
mreznem zaru**

2 180

40 ...

50

Majhne torte

En pladenj

Standarden pekac*

160

20 ...

30

En pladenj

Standarden pekac*

3 150

30 ...

40

2 pladnja

1-Peka¢ za pecivo*
5-Standarden pekac*

@ @@ 0

1-5 150

35 ...

50

3 pladniji

1-Standarden pekac*
3-Pekac za pecivo*
5-Globok pekac*

1-8-5 150

.\
I

4

35 ...

50

Biskuvit

En pladenj

Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

mreznem zaru**

(W)

25 ...

35

En pladenj

Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

mreznem zaru**

25 ...

35

2 pladnja

1-Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

mreznem zaru**

3-Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

pekacu za pecivo™

@

35 ...

45

Keksi

En pladenj

Pekac za pecivo*

3 180

30 ...

35

2 pladnja

1-Peka¢ za pecivo*
5-Standarden pekac*

170 ... 190

@ ]

30 ...

40

3 pladniji

1-Peka¢ za pecivo*
3-Standarden pekac*
5-Globok pekac*

1-3-5 180

®

35 ...

45

Listnato
pecivo

En pladenj

Standarden pekac*

200

)

40 ...

50

2 pladnja

1-Peka¢ za pecivo*
5-Standarden pekac*

200

@
.
)
[¢)]

45 ...

55

3 pladniji

1-Peka¢ za pecivo*
3-Standarden pekac*
5-Globok pekac*

1-3-5 200

&

55 ...65

Polnjeno
pecivo

En pladenj

Standarden pekac*

2 200

30.

.. 40

2 pladnja

1-Peka¢ za pecivo*
5-Standarden pekac*

200

B0

35.

.. 45
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3 pladnii 1-Pekag za pecivo* 1-83-5 190 45 ...55
3-Standarden pekac* &
5-Globok pekac*
Kvas En pladenj Standarden pekac* ] 2 200 40 ... 50
Lazanja En pladenj Steklen/kovinski 2-3 200 35 ...45
pravokoten pekad na =
mreznem zaru**
Pica En pladenj Standarden pekac* [j 2 200 ... 220 15...25
Goveji zrezek | En pladenj Standarden pekac* 3 25 min. 100 ...120
(cel) / & 250/max nato
peCenka 180...190
Ovcje stegno | En pladenj Standarden pekac* 3 25 min. 70 ...90
(rulada) EY 250/max nato
190
Pecen En pladenj 2 15 min. 55 ...65
pis¢anec (1,8- Standarden pekac* 250/max nato
2 kg) 180 ... 190
Puranje meso | En pladenj Standarden pekac* 1 25 min. 150 ... 210
(5.5 kg) 3 250/max nato
180 ... 190
Ribe En pladenj Standarden pekac* 3 200 20...30
Predsegrevanje priporo€amo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.
** Ti dodatki niso prilozeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoce kupiti posebej.

Tabela kuhanja za testne obroke
Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN 60350-1, da lahko nadzorni
inStituti laZje preizkusijo izdelek.

" Krhiki kruh

En pladenj Standarden pekac C] 2 140 20...30
En pladenj Standarden pekad* 2 140 25...35
2 pladnja 1-Standarden pekac* 1-83 140 25...35
3-Pekac za pecivo*
3 pladnii 1-Standarden pekac* 1-83-5 140 25...35
3-Pekad za pecivo* Ey
5-Globok pekac*

Majhne torte | En pladenj | Standarden pekac* ] 3 160 20 ...30
En pladenj | Standarden pekac* 3 150 30 ...40
2 pladnja | 1-Pekac za pecivo* 1-5 150 35 ...50

5-Standarden pekac*
3 pladnii 1-Standarden pekac* 1-83-5 150 35 ...50
3-Pekad za pecivo*
5-Globok pekac*
Biskvit En pladenj Okrogel pekac s 2 160 25..35
snemljivim obodom in [:
premerom 26 cm na
mreznem zaru**
En pladenj Okrogel pekac s 2 160 25..35
snemljivim obodom in am
premerom 26 cm na =
mreznem zaru**
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-Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na
mreznem zaru**
3-Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na
pekacu za pecivo™

Jaboléna pita | En pladenj | Okrogla ¢rna kovinska
posoda in premerom 20

Cm na mreznem zaru™

60 ... 80

En pladenj | Okrogla ¢rna kovinska
posoda in premerom 20

Ccm na mreznem zaru™*

65 ...85

2 pladnja | 1-Okrogla ¢ra kovinska
posoda in premerom 20
cm na mreznem zaru™
5-Okrogla ¢ma kovinska
posoda in premerom 20
cm na pekacu za
pecivo™

170 65 ...85

Predsegrevanje priporo€amo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.

** Ti dodatki niso priloZzeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogode kupiti posebej.

Nasveti za peCenje torte

e Ce je torta preved suha, povisajte
temperaturo za kaksnih 10 °C in
skrajSajte Cas pecenja.

* Ce je torta vlazna, uporabite manj
tekocine ali zmanjSajte temperaturo za
10 °C.

e Ce je torta na vrhu preved temna, jo
postavite na niZjo polico, zmanjSajte

temperaturo in podaljSajte Cas pecenja.

¢ Ce je znotraj dobro pecena, ampak je
na zunaniji strani lepljiva, uporabite
manj tekoCine, zmanjSajte temperaturo
in podaljSajte Cas pecCenja.

Nasveti za peCenje peciva

* Ce je pecivo preves suha, povisajte
temperaturo za kaksnih 10 °C in
skrajSajte Cas pecenja. Plasti testa
namocite v omako iz mleka, olja, jajc
in jogurta.

* Ce se pecivo pede preves dolgo,
bodite pozorni, da debelina
pripravljenega peciva ne preseze
globine pekaca.

e Ce zgornja stran peciva porjavi
spodnja stran pa ni peCena, se
prepricajte, da ni vsa omaka na dnu
peciva. PoskuSajte omako
enakomerno porazdeliti med plasti
testa in na vrh peciva, da bo
zapeCenost enakomemna.

Pecivo specite v nacinu in pri
temperaturi navedeni v tabeli
pedenja. Ce spodniji del peciva e
vedno ni dovolj zapecCen, ga
naslednji¢ postavite eno polico
nizje.

Nasveti za kuhanje zelenjave

e Ce zelenjavni jedi zmanjka soka in
postane presuha, jo skuhajte v ponvi s
pokrovom namesto v pekacu. Pokrite
posode bodo obdrzale jedi socne.

* Ce se zelenjavna jed ne skuha,
zelenjavo skuhajte vnaprej ali jo
pripravite kot konzervirana Zivila in jo
postavite v pecico.
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Uporaba zara vrednosti temperature pa sveti simbol

Med pedenjem zaprite vratca »Ce ;

pecice. Izklop zara ) . N
Vro&e povréine lahko povzrodijo 1 .Qumb za fuchue zavrtite v polozaj za
opekline! izklop (zgoraj).

Zivila, ki niso primerna za
pecenje, lahko povzrocijo
pozar. Za pecenje uporabljajte
samo zivila, ki so primerna za
pecenje na visokih
temperaturah.

Hrane ne potiskajte v zadnji del
zara. To je najbolj vroCi del
Zara in mastna hrana bi se
lahko venla.

Vklop zara

1.Gumb za funkcije zavrtite na zelen
simbol za zar.

2.Nato nastavite zeleno temperaturo
zara.

3.Po potrebi prej 5 minut segrevajte.

» PecCica se segreje do nastaviiene

temperature in jo ohranja, 3-vrsti¢na

animacija segrevanja na desni strani pa

utripa. Ko notranja temperatura pecice

doseze zeleno vrednost, se animacija

ustavi, na zaslonu zraven nastavljene

Tabela ¢asov kuhanja z Zzarom

Pecenje z elektricnim Zarom

Ribe Mrezni Zzar 4..5 250 20...25 min.
Kosi pis¢anca Mrezni zar 4..5 250 25...35 min.
Jagnjetina Mrezni zar 4..5 250 20...25 min.
Goveja pecenka Mrezni zar 4.5 250 25...30 min. *
Telecji kotlet Mrezni zar 4.5 250 25...30 min. *
Popecen kruh * Mrezni zar 3 250 3...5min.

¥ glede na debelino

*Predhodno segrevajte 5 minut

e temperature vadega izdelka ni mogo&e nastaviti, bo ar deloval na priporo&eni temperaturi.

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN 60350-1, da lahko nadzorni
intituti lazj izkusijo izdelek

rezni zar 3 3...5min.

Popecen kru

Mesne kroglice Mrezni zar 4 25...35 min.
(govedina) - 12

kosov

Hrano obrnite po 2/3 dasa pedenja.
Priporo¢amo pribl. 5 minutno predsegrevanje za vsa Zivila za peenje na Zaru.
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[ vzdrzevanje in éiséenje

Splosne informacije
Ob rednem c¢isCenju naprave se bo
servisna zivljenjska doba podaljSala in
teZzave bodo manj pogoste.
Napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja preden priCnete z
vzdrzevanjem in CisCenjem.
Nevamost elektri¢nega udaral!

Vv v

Pred &isCenjem pocCakajte, da se
naprava ohladi.

Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

¢ Po vsaki uporabi napravo temeljito
oCistite. Tako boste ostanke kuhanja
lazje odstranili ter preprecili, da bi se
le-ti ob naslednji uporabi zazgali.

e Za CiSCenje naprave ne potrebujete
posebnih Cistil. Napravo odistite s
toplo vodo s Cistilom, mehko krpo in
gobo ter jo obrisite s suho krpo.

e Po &isCenju vedno obriSite vsakrsne
presezke tekocCine in vsa razlitia
nemudoma osusite.

e Povrsin iz nerjaveCega jekla in roCaja
ne Cistite s Cistili, ki vsebujejo kisline ali
klor. Te dele ocistite z mehko krpo s
tekocim ¢istilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

Dolocena cistila ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo
povrsino.

Za CiSCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

Za CiSCenje naprave ne

uporabljajte parnih Cistilnikov, saj

lahko povzrocijo elektricni udar.
Ciscenje upravljalne plosce
Upravljalno plos¢o in gumbe odistite z
vlazno krpo in jih obrisite.

Ce je va$ izdelek opremlien z
upravijalnimi gumbi/tipkami, jih za
¢isCenje nadzorne plosCe ne
odstranjujte.
saj lahko poSkodujete nadzormno
plosco!
Ciscenje pecice
Za cis¢enje stranske
stene(Funkcije se razlikujejo glede
na model naprave.)
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$
izdelek ne vkljucuje.)
1.Sprednji del stranske police odstranite,
tako da ga povleCete v nasprotno
smer stranske stene.
2.Celotno stransko polico odstranite,
k ' leC ti sebi.

Kataliticne stene

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$
izdelek ne vkljucuje.)

Notranji stranski steni (A) in/ali zadnja
stena (B) vasega izdelka je lahko
prevleCena s kataliticnim emajlom.
KatalitiCne stene so svetle mat barve in
imajo porozno povrsino. Kataliticnih sten
pecice ne smete Cistiti. Zahvaljujo¢ svoji
preluknjani strukturi kataliticne povrsine
absorbirajo mascobo in ko se povrsina
napolni z mascobo, zacnejo sijati. V tem
primeru je priporocljivo zamenjati dele.
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Enostavno parno éiséenje
Zagotavlja enostavno CisCenje, saj para,
ki se ustvari v pecici, in vodne kapljice, ki
se kondenzirajo v pecici, omehcajo
umazanijo (ki je ne smemo pustiti prevec
Casa).
1.1z pecice odstranite vse pripomocke.
2.V pekac za pecico nalijte 500 ml vode
in ga postavite na 2. polico pecice.

3.Nastavite pecico na enostaven nacin
Cis€enja s paro in teCe pri 100 ° C za
25 minut.

4.0dprite vrata in obriSite notranjo

povrsino pecice z vlazno gobo ali krpo.

5. Trdovratno umazanijo odistite s toplo
vodo s cistilom, mehko krpo ali gobo
ter jo obrisite s suho krpo.

Med nacinom lahkega parmnega
CisCenja, voda v predalcku za
mehc&anje rahlo oblikovanih
ostankov/umazanije bo izparila in
kondenzirala v votlini pecice in na
notranjem steklu vrat pecice, zato
lahko kaplje, ko so vrata pecice
odprta. Kondenzacijo obriSite ob

odprtih vratih pecice.
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Piroliticno samodejno ¢is¢enje
VroCe povrsine povzrodijo
opekline!

Ne dotikajte se naprave med
samodejnim CisCenjem in
poskrbite, da se ji otroci ne
priblizujejo. Po&akajte vsaj

30 minut preden boste odstranili
preostanke.

Pecica je opremliena s piroliticnim
samodejnim CisCenjem. Pecica se
segreje na pribl. 430-480 °C in
obstojeCa umazanija zgori v prah. Pojavi
se lahko mo¢an dim. Zagotovite dobro
prezraCevanje. Piroliticno ¢isCenje je
potrebno pri pribl. vsaki 10 uporabi
pecice.
1.1z pecice odstranite vse pripomocke.
Pri modelih s stranskimi policami ne
pozabite odstraniti le teh.
Ce je vas$ izdelek opremljen z dodatkom,
ki je odporen proti pirolizi (odporen proti
samodejnemu CisCenju pri visokih
temperaturah), vam teh dodatkov ni
treba odstraniti iz pecice.
2.Pred CisCenjem umazanijo z zunanjih
povrsin in notranjosti peCice odstranite

z vlazno krpo.

Tesnila vratc ne Cistite.
Tesnila iz viaken so zelo obcutljiva
in se zlahka poskodujejo.
Ce poskodujete tesnilo vrat
pecice, ga zamenijajte z novim iz
pooblas€enega servisa.
3."Pyrolysis" (piroliza) 222 Izberite
pirolitiéno funkcijo (samodejno
CisCenje).
4.Na zaslonu se prikaze Cas
samodejnega ¢isCenja. Trajanja ni
mogocCe nastaviti.
Cas konca samodejnega &iséenja lahko
nastavite.
5.Med samodejnim &is€enjem ne

morete odpreti vratc pecice, na



zaslonu ¢asa pa se prikaze simbol
zaklepa. Zaklenjena so Se nekaj Casa
po koncu piroliti€ne funkcije. Vrat ne
odpirajte na silo z ro¢ajem, dokler

simbol zaklepa =<H ne ugasne.

6.Ko se postopek CisCenja konca, boste
zasliSali zvo¢no opozorilo, na zaslonu
pa se prikaze »End« (konec).

7.Ko se prikaze »End« (»kon¢anox),
konc&ajte postopek, tako da nastavite
gumba za funkcijo in temperaturo na
polozaj O (izkloplieno).

8.Po CisCenju s kisom odstranite
ostanke umazanije.

9.Za izklop zvo¢nega alarma pritisnite
katero koli tipko.

Ko »End« (konec) izgine iz zaslona

in Ce niste nastavili gumba za
funkcijo in temperaturo na polozaj
0 (izkloplieno), se piroliticna
funkcija ponovno zazene.

Funkcija gospodarska ¢iS¢enje

Lahko uporabite funkcijo

gospodarskega Cistilno &e pecica ni

preveC umazanije.

1.Vklopite funkcijo gumb in gumb
termostata v polozaj OFF.

2.Dotaknite se simbola i, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol eco
(varéno).

» Na zaslonu se prikaze »OFF« (izklop).

3.Vklopite varcen nacin, tako da se
dotaknete tipke .

» Ko je zaklep tipk vkloplien, se na

zaslonu prikaze "On" (vklop) in simbol za

varcen nacin sveti.

4.0brnite gumb za funkcijo HH
simbolom.

Ekonomska &isCenje se zaCenja

Izklop varénega nacina

1.Vklopite funkcijo gumb in gumb
termostata v polozaj OFF.

2.Dotaknite se simbola :=, dokler se na
zaslonu ne prikaze simbol eco
(varéno).
» Na zaslonu se prikaze »On« (vklop).
3.Var¢en nacin izklopite, tako da se
dotaknete tipke -,
» Ko je zaklep tipk izkloplien, se prikaze
"Off" (izklop).
Ciséenje vrat peéice
Vratca pecice ocistite s toplo vodo s
Cistilom, mehko krpo in gobo ter jih
obrisite s suho krpo.
Za CiSCenije vratc pecice ne
uporabljajte moc¢nih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj
lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.

Odstranjevanje vratc pecice

1.0Odprite sprednja vratca (1).

2.0Odprite sponki na ohisju teCajev (2) na
desni in levi strani sprednjih vratc, tako

.daju pot kaze slika.

1 Vratca

2 Zaklepanje Sarnirja(zaprta pozicija)
3 Pecica

4 Zaklepanje Sarnirja(odprt polozaj)
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4 Vratca odstranlté, tako da jih
povleCete navzgor, da se sprosti iz
desnega in levega tecCaja.

Za namestitev vrat v obratnem
vrsthnem redu ponovite postopek
za odstranjevanje. Ne pozabite
zapreti spojke na ohisju te€ajev,
ko boste vratca znova namestili.

Odstranjevanje notranjega
stekla vratc

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$
izdelek ne vkljucuje.)

Notranjo stekleno ploS¢o vratc lahko za
namene CiSCenja odstranite.

Odprite vratca pecice.

Cdvijte vijake na straneh plasticnega
dela (proti 1).
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Potegnite proti sebi in odstranite
plasti¢ni del, ki je namescen na
zgornjem delu sprednjih vratc.

4 123

Najbolj notranja steklena plosca
Notranja steklena ploSCa

Zunanja steklena plosca

Plasti¢na reza steklene ploSCe-
spodaj

Kot prikazuje slika, dvignite najbolj
notranjo stekleno plos¢o (1) nekoliko v
smeri A in jo potegnite ven v smeri B.
Za odstranjevanje notranje steklene
plos¢€e ponovite postopek (2).

| B
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Pri prerazporejanju vratc najpre;
ponovno namestite notranjo stekleno
plosco (2).

Kot prikazuje slika, namestite posneti
rob steklene plosce v posneti rob
plastic¢ne reze.



Notranja steklena plos¢a (2) mora biti
namescena v plasti¢no rezo v blizini
najbolj notranje steklene plosce (1).

Ko namescate najbolj notranjo stekleno
plos€o (1), se prepri¢ajte, da bo stran z
napisom obrnjena proti notran;ji stekleni
plosci.

Pomembno je, da namestite spodniji rob
notranje steklene plosce v spodnjo
plasti¢no rezo.

Plasti¢ni del potisnite proti okvirju, dokler
ne zasliSite kratkega zvoka. Plasti¢ni del
namestite tako, da vstavite vijake v reze
na straneh.

Zamenjava luci v pecici

Preden zamenijate Iucko pecice,
se prepriCajte, da je naprava
izklopliena in ohlajena, saj boste
tako preprecili nevarnost
elektri¢nega udara.

Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

V tej pecici se uporablja zarnica z
zarilno nitko z mocjo manj kot 40
W, vi§ino manj kot 60 mm,
premerom manj kot 30 mm ali
halogensko svetilko z vti¢nico tipa
G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri
temperaturah nad 300 ° C. Svetilke
za pedico lahko dobite pri
pooblaséenem serviserju ali tehniku
z licenco.

Polozaj luci je lahko drugacen kot
na sliki.

Luc, uporabliena v tej napravi, ni
primerna za osvetlitev
gospodinjskih prostorov.
Predviden namen te Iuci je, da
uporabnik lazje vidi Zivila.

Luci, uporabliene v tej napravi,
morajo zdrzati ekstremne fizicne
pogoje, kot so temperature nad
50°C.

Ce je peéica opremljena z okroglo

luéjo:

1.Napravo izklopite iz elektricnega
omrezja.

2.5tekleni pokrov obrnite v nasprotni
smeri urnega kazalca, ¢e ga zelite
odstraniti.

3.Ce je lug vase pecice tipa (A), ki je
prikazan na spodniji sliki, jo odstranite
tako, da jo zavrtite, kot prikazuje slika,
nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa (B), jo
povlecite in odstranite, kot prikazuje
slika, ter jo nato zamenjajte.

4.Namestite stekleni pokrov.
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Odpravljanje tezav
Pecica med delovanjem oddaja paro

¢ Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razSirijo in sliSen je zvok raztezanja. >>>
To ni napak:

¢ Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

(ozemljeno) vticnico. >>> Preverite VIic.

¢ | ucka pecice je okvarjena. >>> Zamenjajte lucko pecice.
¢ Elektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po
otrebi jih zamenjajte ali znova nastavite.

¢ Morda ni nastavliena na doloCeno funkcijo in/ali temperaturo peCenja. >>>
Nastavite pecico na doloceno funkcijo in/ali temperaturo pecenja.

¢ \V modelih s Easovnikom, Casovnik ni nastavlien. >>> Nastavite cas.
(V napravah z mikrovalovno pecico, ¢asovnik upravlja samo mikrovalovno
pecico.)

¢ Elektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po

potrebi jih zamenjajte ali znova nastavite.

¢ Prislo je do elektriCnega izpada. >>> Nastavite Cas/Napravo izklopite in jo
ponovno vklopite.

V kolikor tezave ne morete
odpraviti, Kljub temu da ste
upostevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na
pooblascenega serviserja ali
prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli
ne poskusajte popraviti sami.
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Leggere questo manuale utente come prima cosal

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati
da questo apparecchio, realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia.
Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la documentazione allegata con
attenzione prima di usare I'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il
manuale. Seguire tutte le avvertenze e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli.
Le differenze tra i modelli sono identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

ﬂ Informazioni importanti o consigli utili sull'uso.
Awvertenza per situazioni pericolose per la vita e la proprieta.

Awvertenza per rischio di incendio.

A
AAvver’[enza per shock elettrico.
A\
A\

Awvertenza per superfici calde.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e

ambiente

Questa sezione contiene
istruzioni per la sicurezza che
aiutano a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alla proprieta. La
mancata osservanza di queste
istruzioni priva la garanzia di
validita.

Sicurezza generale

» Questo apparecchio puo
essere utilizzato da bambini
con eta superiore agli 8 anni
e da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza,
purcheé ricevano la
supervisione e le istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo sicuro e comprendano
i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare
con I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte
dell’'utente non devono
essere eseguite da bambini
senza supervisione.

» Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte,

41T

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o
istruzioni al riguardo.

| bambini devono essere
vigilati affinché non giochino
con il dispositivo.

 Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per 'uso
personale o per scopi d’'uso
di seconda mano, fornire
anche il manuale utente, le
etichette del prodotto e gli
altri documenti e parti.

« Le procedure di installazione
e riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara
considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure
eseqguite da persone non
autorizzate e potrebbe
considerare non valida la
garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

» Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

« Controllare che le manopole
delle funzioni



« Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio &
danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da

dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.
Sicurezza elettrica
« In caso di guasti

all'apparecchio, non
utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per |'assistenza.
C'e il rischio di shock elettrico!
Collegare |'apparecchio solo
ad una presa messa a
terra/linea con tensione e
protezione secondo quanto
specificato in "Specifiche
tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un
elettricista qualificato quando
si usa il prodotto con o senza
un trasformatore. La nostra
azienda non sara
responsabile di problemi
derivanti dall'uso
dell'apparecchio senza
messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
Spargendo o versando acqua
su di esso! C'e il rischio di
shock elettrico!
L"apparecchio deve essere
scollegato durante le
procedure di installazione,
manutenzione, pulizia e
riparazione.

un agente per I'assistenza o
da persona similmente
qualificata, per evitare rischi.
L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente
scollegato dalla rete. La
separazione deve essere
garantita da una presa di rete
0 da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del
forno diventa calda durante
I'uso. Assicurarsi che il
collegamento elettrico non
Sia in contatto con la
superficie posteriore;
altrimenti, i collegamenti
POSSONO danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di
rete tra lo sportello del forno
e la struttura e non farlo
passare su superfici calde.
Altrimenti, I'isolamento del
cavo si puo fondere e
provocare un incendio come
risultato del corto circuito.

o Tutti gli interventi su

apparecchi e sistemi elettrici
5T



[POSSONO essere esequiti solo
da personale qualificato e
autorizzato.

« In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla
rete. Per farlo, disattivare il
fusibile domestico.

« Assicurarsi che la corrente
del fusibile sia compatibile
con il prodotto.

Sicurezza del prodotto

« AVWWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi
durante I'uso. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno
che non ricevano continua
supervisione.

« Non usare mai il prodotto
quando giudizio e
coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool
e/o droghe.

« Prestare attenzione quando
si usano bevande alcoliche
nei piatti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puod
provocare incendi poiché
prende fuoco a contatto con
superfici calde.
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« Non mettere materiali

infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono
diventare caldi durante 1'uso.
Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna
prestare attenzione a evitare
di toccare gli elementi che si
riscaldano all'interno del
forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da
ostruzioni.

Non riscaldare lattine chiuse
e barattoli di vetro nel forno.
La pressione che si puo crea
in contenitore/barattolo puod
farli esplodere.

Non mettere vassoi per la
cottura al forno o fogli di
alluminio direttamente sul
fondo del forno. L'accumulo
di calore puo danneggiare |l
fondo del forno.

Non usare agenti pulenti
abrasive 0 raschietti duri in
metallo per pulire il vetro dello
sportello del forno poiché
potrebbero graffiare la
superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore
per pulire I'apparecchio
poiché cio potrebbe
provocare uno shock elettrico.



e (Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della
griglia e delle teglie

E’ importante inserire la
griglia e/0 la teglia nelle
rastrelliere laterali in maniera
corretta. Far scivolare la
griglia e/0 la teglia sulle
rastrelliere laterali
verificandone la stabilita
prima di posizionare le
pietanze al di sopra (vedi
immagine esplicativa di
sequito riportata)

» Non usare il prodotto con il

vetro dello sportello anteriore
rimosso o lesionato.

Usare sempre guanti
resistenti al calore quando si
mettono o si imuovono |
piatti nel/dal forno caldo.

» Mettere la carta da forno

nella pentola o
nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme
agli alimenti e poi inserire
tutto nel forno pre-riscaldato.
Togliere le parti in eccesso
della carta da forno che
fuoriescono dall'accessorio o
dalla pentola per evitare il
rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la
carta da forno a una
temperatura operativa
superiore al valore indicato
per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del
forno.

« AVWWERTENZA: Controllare

che il cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia
scollegato o che I'interruttore
sia spento prima di sostituire
la lampadina, per evitare la
possibilita di scarica elettrica.
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« Prima del ciclo di pulizia,
rimuovere 1o sporco dalle
superfici esterne e dall’interno
del forno con un panno
umido. Rimuovere tutti gli
accessori dall'interno del
forno.

Se il prodotto € dotato di un
accessorio Pyro proof
(resistente rispetto alla pulizia
automatica a temperature
elevate), non & necessario
rimuovere questi accessori

dal forno. vedere Contenuto della
confezione, pagina 11.

« e superfici calde provocano
ustioni! Non toccare
I'apparecchio durante la fase
di autopulizia e tenere |
bambini lontani. Aspettare
almeno 30 minuti prima di
rimuovere i residui.

« Durante la pulizia pirolitica, le
superfici possono diventare
piu calde rispetto all'utilizzo
standard. Tenere i bambini a
distanza.

« || dispositivo non deve essere
installato dietro a porte
decorative, cosi da evitarne |l
surriscaldamento.
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Per |'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

« Assicurarsi che la spina si
adatti bene alla presa e che
non provochi scintille.

» Non utilizzare cavi
danneggiati, tagliati o
prolunghe: utilizzare solo il
cavo originale.

« Assicurarsi che non vi sia
liquido o umidita sulla presa
guando viene collegata
all'apparecchio.

Uso previsto

» Questo prodotto é progettato
per uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

« ATTENZIONE: Questo
apparecchio serve solo per
cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
piatti sotto al grill, asciugare
asciugamani, panni per piatti,
ecc. appesi sulle maniglie, né
per riscaldare.

« || produttore non sara
responsabile per danni
provocati da uso o gestione
non corretti.

« || forno puo essere usato per
scongelare, cuocere al forno,



arrostire e cuocere con il grill
gli alimenti.

Sicurezza dei bambini

« AVWWERTENZA: Le parti
accessibili possono diventare
calde durante l'uso. | bambini
devono essere tenuti lontani.

« | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontani dai
materiali di imballaggio.
Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

« Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini.
Tenere i bambini lontano
dall'apparecchio mentre ¢ in
uso e non lasciarli giocare
con lo stesso.

« Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto
che possa essere raggiunto
dai bambini.

» Quando lo sportello & aperto,
non caricare sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
tbambini vi si siedano sopra.
Lo sportello potrebbe
capovolgersi o i cardini dello
stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi
prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti:

Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva UE WEEE (2012/19/EU).
Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle
apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).
Questo apparecchio ¢ stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L"apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.
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H Informazioni generali

Panoramica

6
1 Pannello di controllo 6 Motore ventola (dietro alla piastra di
2 Ripiano metallico acciaio)
3 Vassoio 7 Lampadina
4 Maniglia 8 Elemento di riscaldamento
5 Sportello superiore

9 Posizioni ripiani

1 Manopola funzione
2 Timer digitale
3 Manopola termostato
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione
pOossoNo variare a seconda del
modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale
utente potrebbero esistere con il
prodotto acquistato.

1.Manuale utente

2.Vassoio standard
Usato per dolci, alimenti congelati e
grandi arrosti.

3.Vassoio per dolci
Usato per dolci come pasticcini e
biscotti.

4.Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere
in casseruola sulla rastrelliera
desiderata.

5.Posizionare in modo corretto ripiano

metallico e vassoio sulle rastrelliere
telescopiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le rastrelliere telescopiche
consentono di installare e rimuovere
faciimente i vassoi ¢ il ripiano metallico.
Quando si usa il vassoio e il ripiano
metallico con le rastrelliere
telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della
rastrelliera telescopica siano contro |

bordi di grill metallico e vassoio.

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.
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Specifiche tecniche

Tensione/frequenza

220-240V ~ 50 Hz

Consumo energetico totale

3.3 kW

Tipo/sezione cavo

min.HOSW-FG 3 x 1.5 mm*

Dimensioni esterne
(altezza/larghezza/profondita)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni installazione
(altezza/larghezza/profondita)

**590 0 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Forno principale

Forno multifunzione

Lampadina interna

15256 W

Consumo energetico grill

2.0 kW

#

Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni

elettriche sono fornite ai sensi dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi
valori sono determinati in condizioni di carico standard con funzioni di
riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica ¢ stabilita secondo i criteri di priorita che
seguono a seconda della presenza o meno nel prodotto delle relative funzioni.
1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3- Cottura turbo, 4-
Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e

inferiore.
Vedere Installazione, pagina 13.

*%

Le specifiche tecniche potrebbero
essere modificate senza preawiso
per migliorare la qualita del
prodotto.

Le figure in questo manuale sono
schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al
prodotto.

12/1T

| valori dichiarati sulle etichette del
prodotto o nella documentazione
che lo accompagna si ottengono
in condizioni di laboratorio
secondo gli standard relativi. A
seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali del
prodotto, questi valori potrebbero
variare.




E] Installazione

Il prodotto deve essere installato da una
persona qualificata secondo i
regolamenti in vigore. Altrimenti la
garanzia non sara valida. Il produttore
non sara considerato responsabile dei
danni derivanti da procedure eseguite
da persone non autorizzate e potrebbe
considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il
prodotto € responsabilita del
cliente.

A Il prodotto deve essere installato
secondo i regolamenti locali per il
gas €/0 elettrici.

Prima dell'installazione, controllare
visivamente se il prodotto
presenta difetti. Se € cosl, non
installarlo.

Prodotti danneggiati provocano
rischi per la sicurezza.

Prima della installazione
L’apparecchio & destinato ad essere
installato in alloggiamenti da cucina
disponibili in commercio. Bisogna porre
un dispositivo di sicurezza tra
I'apparecchio e le pareti e i mobili della
cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi
usati devono essere resistenti al calore
(100 °C minimo).

¢ Gli alloggiamenti da cucina devono
essere a livello uniforme e fissi.

e Se c'é un cassetto sotto al forno,
bisogna installare un ripiano tra il forno
e il cassetto.

e Trasportare |'apparecchio con almeno
due persone.

¢ Tenere il forno dalle aperture per
maneggiarlo su entrambi i lati al fine di
spostarlo.

¢ Prima di installare il prodotto,
rimuovere tutti i materiali e i documenti
allinterno.

¢ | mobili della cucina devono essere
conformi alle dimensioni indicate nella
figura seguente. Nella parte posteriore
del mobile della cucina, deve essere
ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per
garantire una ventilazione sufficiente.

Non installare I'apparecchio vicino
ad un frigorifero o congelatore. ||
calore emesso dall'apparecchio
porta ad un accresciuto consumo
energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Non usare sportello /o maniglia
per portare o spostare il prodotto.
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min.

14/1T

600




| 590

595

*

min.

Installazione e collegamento

e L'unita puo essere installata e
collegata solo secondo le norme legali
sulla installazione.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa

messa a terra/linea protetta da un mini

interruttore di circuito della capacita

adatta, dichiarata nella tabella

"Specifiche tecniche". Far eseguire la

messa a terra da un elettricista

N

;20

qualificato quando si usa il prodotto con
0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni
derivanti dall'uso del prodotto senza una
installazione di messa a terra conforme
ai regolamenti locali.
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L 'apparecchio deve essere
collegato alla rete elettrica solo da
una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo
dopo la corretta installazione.

Il produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

I cavo di alimentazione non deve
essere schiacciato, piegato o
bloccato né deve venire in
contatto con le parti calde
dell'apparecchio.

Un cavo di alimentazione
danneggiato deve essere
sostituito da un elettricista
qualificato. Altrimenti ¢'é rischio di
shock elettrico, cortocircuito o
incendio!

¢ || collegamento deve essere conforme
ai regolamenti nazionali.

¢ | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati
sull'etichetta con il tipo dell'unita.
Aprire lo sportello anteriore per vedere
I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve
essere conforme ai valori della tabella
"Specifiche tecniche".

Prima di cominciare un lavoro
sull'installazione elettrica,
scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'é il rischio di shock elettrico!
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Collegamento del cavo di
alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio,
bisogna applicare le normative
nazionali/locali ed utilizzare la
linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti
di alimentazione dell’apparecchio
sono al di fuori della capacita di
spina e uscita/linea della presa,
I'apparecchio deve essere
collegato direttamente attraverso
una installazione elettrica fissa
senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1.Se non & possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere
collegata un'unita di disconnessione
con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori
di sicurezza della linea, contattori) e
tutti i poli di questa disconnessione
devono essere vicini (ma non sopra)
all'apparecchio secondo le direttive
IEE. La mancata osservanza di queste
istruzioni pud provocare problemi
operativi e rendere non valida la
garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da

parte di un interruttore di circuito per la

corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con

I'apparecchio:

BLOGCO TERMINALE

i T BLU

MARRGNE J )

L CAvo DI

ALIMENTAZIONE

VERDE/GIALLO




2.Per il collegamento a fase singola,
collegare i cavi come indicato di
seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e Cavo verde/giallo = (E) (messa a
terra)

» O

¢ Cavo grigio/nero = L (Fase)

e Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e Cavo verde/giallo = (E) (messa a
terra)

Installazione dell'unita

1.Far scorrere il forno nell'alloggiamento,
allineare ed assicurare mentre allo
stesso tempo ci si accerta che il cavo
di alimentazione non & rotto e/o
intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come
illustrato.

Dopo l'installazione, assicurarsi che le
viti siano sufficientemente strette e che |l
forno non si muova. Il forno potrebbe
ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni € se le viti
non sono sufficientemente strette.

Per prodotti dotati di ventola di
raffreddamento (Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata
raffredda sia I'alloggiamento incassato
che la parte anteriore dell'unita.

La ventola di raffreddamento
continua a funzionare per 20-30
minuti ancora dopo che il forno &
stato spento.

Se si & cucinato programmando |l
timer del forno, anche la ventola
per il raffreddamento si disattiva
alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale
1.Funzionamento dell'apparecchio
2.Controllare le funzioni.
Smaltimento di vecchi

prodotti

¢ Conservare il cartone originale del
prodotto e trasportare il prodotto in
esso. Seguire le istruzioni sul cartone.
Se non si ha il cartone originale,
imballare il prodotto nella carta con le
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bolle o in un cartone spesso e ¢ Non usare sportello 0 maniglia per

assicurarlo con nastro adesivo. sollevare o spostare il prodotto.
* Per e\(itare .Che il grill metallico e il Non mettere oggetti
vassoio all'interno del forno sull'apparecchio e spostarlo in
danneggino lo sportello del forno, posizione verticale.
mettere una striscia di cartone
sull'interno dello sportello in modo che Controllare I'aspetto generale del

si allinei con la posizione dei vassoi. prodotto per eventuali danni che
Attaccare con del nastro adesivo lo potrebbero essersi verificati
sportello del forno alle pareti laterali. durante il trasporto.
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Bl Preparazioni

Consigli per il risparmio

energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad

usare 'apparecchio in modo ecologico e

a risparmiare energia:

e Usare coperchi di colori scuri e
smaltati, poiché la trasmissione del
calore & migliore.

¢ Quando si cucinano gli alimenti,
eseguire un‘operazione di
preriscaldamento se e consigliato nel
manuale utente o nelle istruzioni della
cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno di
frequente durante la cottura.

e Cercare di cucinare piu di un piatto
alla volta nel forno laddove possibile.
Si pud cucinare mettendo due
contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare piu di un piatto uno dopo
I'altro. Il fomo & gia caldo.

¢ Si puo risparmiare energia spegnendo
il forno alcuni minuti prima della fine
del tempo di cottura. Non aprire lo
sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima
di cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario
1 23 4 5

1 Tasto regolazione
2 Simbolo blocco tasti
3 Simbolo orologio

Simbolo blocco sportello
Simbolo modalita Eco

Tasto piu

Tasto meno

Simbolo allarme

9 Simbolo tempo di fine cottura
10 Simbolo tempo di cottura

11 Tasto Program (programma)

o ~N o oM

Mentre si eseguono le regolazioni,
sul display lampeggiano le relative
icone.

Premere i tasti J#/== per impostare I'ora
del giorno dopo che il forno ¢ stato
acceso per la prima volta. Confermare
I'impostazione toccando I'icona ™ e
attendere 4 secondi senza toccare alcun
tasto per confermare.

Se I'ora iniziale non & impostata,

I'orologio inizia da 12:00 e viene
visualizzata I'icona (5. Licona
scompare una volta impostata
I'ora.

Le impostazioni correnti di orario
sono annullate se manca la
corrente. Bisogna regolarle
nuovamente.

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

1.Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umidi e
asciugare con un panno.
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Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti
e poi spegnerlo. Cosi i residui del
prodotto o gli strati si bruciano € si
rimuovono.

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante I'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Forno elettrico

1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.

2.Chiudere lo sportello del forno.

3.Selezionare la posizione Static.
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4.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il forno elettrico,
pagina 22.
5.Utilizzare il forno per circa 30 minuti.
6.Spegnere il forno; vedere Come
utilizzare il forno elettrico, pagina 22
Forno con grill
1.Estrarre tutti i vassoi per la cottura a
forno e il grill metallico dal forno.
2.Chiudere lo sportello del forno.
3.Selezionare la potenza piu alta del grill;
vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 30.
4. Utilizzare il forno per circa 15 minuti.
5.Spegnere il grill; vedere Come
utilizzare il grill, pagina 30
Durante il primo funzionamento,
per un paio d’ore, & possibile che
siano emessi odori e fumo. E
abbastanza normale. Assicurarsi
che I'ambiente sia ben ventilato
per rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.



] Come utilizzare il forno

Informazioni generali su
cottura al forno, cottura
arrosto e con grill

Le superfici calde provocano
ustioni!

Il prodotto pud diventare caldo
durante I'uso. Non toccare mai i
bruciatori caldi, le sezioni interne
del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Prestare attenzione quando si
apre lo sportello del forno perché
potrebbe fuoriuscire vapore.

Il 'vapore in uscita pu0 ustionare
mani, volto e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al for-

no

¢ Usare piatti in metallo con adeguato
rivestimento antiaderente o contenitori
in alluminio o stampi in silicone
resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della
rastrelliera.

* Mettere lo stampo da forno al centro
della rastrelliera.

¢ Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o
grill. Non cambiare la posizione della
rastrelliera quando il forno & caldo.

¢ Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

¢ Trattare pollo e tacchino interi, pezzi
grandi di carme con condimenti come
succo di limone e pepe nero prima
della cottura migliora la prestazione di
cottura.

e Ci vogliono circa 15-30 minuti in piu
per arrostire la carne con 0sso rispetto
alla cottura arrosto di carmne della
stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della
carne richiede circa 4-5 minuti di
cottura.

¢ | asciare la carne nel forno per circa
10 minuti dopo il periodo di cottura. |l
succo si distribuisce meglio per tutto
I'arrosto e non fuoriesce quando si
taglia la came.

¢ || pesce deve essere posto sulla
rastrelliera centrale o inferiore in un
piatto resistente al calore.

Suggerimenti per la cottura con

grill

Quando carne, pesce e pollame sono

cotti con grill, subito si rosolano, hanno

una piacevole crosta e non restano

secchi. Parti sottili, spiedini di came e

salsicce sono particolarmente adatti per

la cottura con grill, cosi come verdure
con alto contenuto di acqua, come
pomodori e cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill
sul grill metallico o nel vassoio per
cottura al forno con il grill metallico
posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del
riscaldatore.

e Far scorrere il ripiano metallico o la
teglia per la cottura al forno con grill al
livello desiderato nel forno. Se si
cuoce al grill sul ripiano metallico, far
scorrere la teglia per la cottura al forno
sulla rastrelliera inferiore per
raccogliere i grassi. La teglia per la
cottura al forno da far scorrere deve
avere una dimensione tale da coprire
I'intera area di grigliatura. E possibile
che la teglia non venga fornita con il
prodotto. Aggiungere dell'acqua nel
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Vassoio per la cottura al forno per una
pulizia facile.

Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.

Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ I'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno
elettrico

Selezionare temperatura e mod-
alita di funzionamento

i

B “““‘5 ..............
0 Ofg

1 Manopola funzione
2 Manopola termostato

1.Impostare la manopola funzione sulla
modalita operativa desiderata.
2.Impostare la manopola Temperature
(temperatura) sulla temperatura
desiderata.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura
regolata e la mantiene e i tre simboli
animati del riscaldamento allineati pit a
destra lampeggiano. Quando la
temperatura interna del forno raggiunge
il valore prefissato, |'animazione si ferma
e il simbolo “C” si visualizza in modo
fisso accanto al valore di temperatura
impostato.
Spegnimento del forno elettrico
Portare manopola funzione e manopola
temperature (temperatura) in posizione
off (superiore).
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Posizioni della rastrelliera (solo
modelli con grill metallico)

E importante posizionare il grill metallico
in modo corretto sulla rastrelliera
metallica. Il grill metallico deve essere
inserito tra le rastrelliere metalliche,
come illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi
sulla parete posteriore del forno. Far
scorrere il grill metallico verso la sezione
anteriore della rastrelliera e posizionarlo
con l'aiuto dello sportello per ottenere
una buona prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento
qui mostrato pu0 essere diverso da
quello della propria unita.

Il iscaldamento superiore e
inferiore & in uso. Gli
alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da
sopra e da sotto. Per
esempio, questo & adatto
per torte, dolci o torte e
alimenti in casseruola negli
stampi da forno. Cucinare
con un solo vassoio.




Solo il riscaldamento
inferiore & in funzione. Si
adatta a pizza e al
successivo rosolare di
alimenti dalla parte inferiore.
Questa funzione deve
essere utilizzata anche per
una facile pulizia con
vapore.

Il riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con
ventola (nella parete

posteriore) sono attivi. L'aria
calda e rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante
una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

ventola (nella parete
posteriore) € in funzione.

| 'aria calda & rapidamente
distribuita in modo uniforme
in tutto il forno mediante
una ventola. Nella maggior
parte dei casi, non &
necessario il
preriscaldamento. Adatto
alla cottura di alimenti su
diversi livelli della rastrelliera.
Adatto per cucinare con
vassoi multipli.

Questa funzione deve
essere utilizzata anche per
una facile pulizia con
vapore.

I grill grande sul soffitto del

riscaldamento assIstto aa

forno ¢ attivo. Si possono
cuocere con grill grosse
quantita di camne.

* Mettere porzioni grandi o
medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera
sotto il riscaldatore del
grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

II'grill grande sul soffitto del
forno e la ventola sono
attivi. Si possono cuocere
con grill grosse quantita di
carne.

* Mettere porzioni grandi o
medie nella posizione
corretta sulla rastrelliera
sotto il riscaldatore del
grill.

¢ Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Si usa per tenere dli alimenti
ad una temperatura adatta
a servirli per un periodo di
tempo lungo.
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Usata per consentire
['autopulizia del forno ad
alta temperatura. Leggere la
descrizione nella sezione
"Cleaning and care" (pulizia
e cura) per usare questa
funzione.

Uso dell'orologio del forno

1 23 4 5 6

Tasto regolazione

Simbolo blocco tasti
Simbolo orologio

Simbolo blocco sportello
Simbolo modalita Eco

Tasto piu

Tasto meno

Simbolo allarme

9 Simbolo tempo di fine cottura
10 Simbolo tempo di cottura

11 Tasto Program (programma)

o ~NO O~ WN =

I tempo massimo che puod essere
impostato come fine cottura &€ 5
ore e 59 minuti.

I tempo massimo per mantenere
caldo & solo 23 ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammeare il forno.
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Mentre si eseguono le
impostazioni, sul display
lampeggiano le relative icone.
Bisogna aspettare un po’ prima
che le impostazioni siano efficaci.

Se non viene eseguita alcuna
impostazione di cottura, I'ora non
puo essere impostata.

I tempo rimanente viene
visualizzato se il tempo di cottura
& impostato all'awvio della cottura.

Cottura mediante impostazione

del tempo di cottura:

Si pud impostare il forno in modo che si

arresti alla fine del tempo specificato

impostando il tempo di cottura sul timer.

1.Selezionare la funzione di cottura.

2.Toccare (& finché sul display non
compare l'icona 2 per il tempo di
cottura.

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti 4= / -

» » Dopo aver impostato il tempo di

cottura, I'icona Pl compare in modo

continuo sul display.

4.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.

» Il tempo di cottura inizia il conto alla

rovescia sul display quando la cottura si

awia.

Impostare la fine del tempo di

cottura a un momento successivo;

Dopo aver impostato il tempo di cottura

sul timer, si pud impostare per un

momento successivo la fine del tempo

di cottura.

La durata regolata deve essere

superiore a 1 minuto.

1.Selezionare la funzione di cottura.

2.Toccare (3 finché sul display non
compare l'icona P per il tempo di
cottura.



3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti d= / -

» » Quando il tempo di cottura &

impostato, I'icona Pl viene visualizzata

sul display in modo continuo.

4. Toccare (& finché sul display non
compare l'icona = per la fine del
tempo di cottura.

5.Premere i tasti 4 /== per impostare la
fine del tempo di cottura.

» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, I'icona [P piti I'icona =l

compaiono in modo continuo sul display.

Quando la cottura inizia, I'icona =
scompare.
6.Mettere il piatto nel forno e impostare
la temperatura con la manopola della
temperatura. La cottura si awvia.
» Il timer del forno calcola I’orario di
avvio deducendo il tempo di cottura
dalla fine del tempo di cottura
impostato. La modalita di
funzionamento selezionata & attivata
quando si raggiunge I'orario di awio
della cottura e il forno & riscaldato fino
alla temperatura impostata. Questa
temperatura viene conservata fino alla
fine del tempo di cottura.
» Il tempo di cottura inizia il conto alla
rovescia sul display quando la cottura si
awia.
7.Quando il processo di cottura &

completo, "Fine" compare sul
display e il timer emette un allarme
audio.

8.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi. L'allarme audio si interrompe
e viene visualizzato il valore impostato
per la temperatura.

Se si preme qualsiasi tasto alla
fine dell'allarme audio, il forno
riprende il funzionamento. Portare
manopola funzione e manopola
temperatura sulla posizione "0"
(off) per spegnere il forno al fine di
impedire il funzionamento del
forno stesso alla fine dell'allarme.

Attivazione del blocco tasti

Si pud impedire I'uso del forno attivando

la funzione di blocco tasti.

1.Toccare i finché sul display non
compare l'icona (.

» "OFF" compare sul display.
2.Premere 4 per attivare il bocco tasti.
» Quando il blocco tasti € attivato,

"On" compare sul display e I'icona &
resta accesa.

Il tasti del forno non funzionando
quando il blocco tasti & attivato. |l
blocco tasti sara annullato se
manca la corrente.

Per disattivare il blocco tasti,
toccare il
1.Toccare i finché sul display non
compare l'icona .
» "On" compare sul display.
2.Disattivare il blocco tasti premendo il
tasto -,
» "OFF" viene visualizzato dopo la
disattivazione del blocco tasti.
Impostazione della sveglia
Si puo usare il timer dell'apparecchio
per qualsiasi avvertenza o promemoria,
tranne che per il programma di cottura.
La sveglia non ha influenza sulle funzioni
del forno. Si usa solo come avvertenza.
Per esempio € utile quando si desidera
girare gli alimenti nel forno ad un certo
punto. Il timer emettera un allarme audio
al termine del tempo impostato.
1.Toccare & finché sul display non
compare l'icona .
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I tempo di allarme massimo puod
essere 23 ore e 59 minuti.

2.Impostare la durata dell’allarme
utilizzando i tasti = / ==,

| tasti funzione per tono allarme,
ora del giorno, luminosita display
e temperatura devono essere in
posizione 0O (OFF).
» L'iconal) resta acceso e I'ora
dell'allarme compare sul display una
volta che I'ora dell'allarme & impostato.
3.Alla fine dell'ora dell'allarme, I'iconal)
comincia a lampeggiare e si sente
['allarme audio.
Spegnimento dell'allarme
1.1l segnale di allarme suona per 2
minuti. Per interrompere I'allarme
audio, basta premere un tasto
qualsiasi.
» L'allarme audio si interrompe € viene
visualizzato I'orario corrente.

Annullamento dell’allarme;

1.Toccare (9 finché sul display non
compare I'icona & per annullare
I'allarme.

2.Tenere premuto il tasto ™= finché viene
visualizzato "00:00".

Viene visualizzato |'orario della
sveglia. Se orario della sveglia e
tempo di cottura sono impostati
insieme, sara visualizzato il tempo
piu breve.

Modifica del tono dell'allarme
1.Toccare := finché "D-1" 0 "D-2" o
"b-3" si visualizzano.

2.Regolare il tono desiderato per
I'allarme con i tasti 4= / ==

3.Confermare con i o |'ora impostata
sara attivata a breve.

Modifica dell’orario del giorno

Per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata:

1.Toccare i finché sul display non
compare l'icona .

2.Impostare I'ora del giorno con i tasti 4=
/-

3.L'ora impostata sara attivata a breve.

Impostazione della luminosita

dello schermo

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Toccare i finché d-01 0 d-02 o d-

03 non compaiono sul display per la
luminosita del display.

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti g= /m-

» L'ora impostata sara attivata a breve.

Tabella tempi di cottura

I tempi in questo diagramma
devono essere considerati una
guida. | tempi possono variare a
causa di temperatura degli
alimenti, spessore, tipo e
preferenze personali di cottura.

Cottura al forno e arrosto

La prima rastrelliera del forno &
quella di fondo.

Dolci su Un vassoio Vassoio @ 3 180 30 ...40

Vassoio standard*

Dolci nello Un vassoio Tortiera su grill 2 180 40 ... 50

stampo metallico™

Dolcetti Un vassoio Vassoio [j 3 160 20...30
standard* =
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Un vassoio

Vassoio
standard*

150

30

40

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

150

35 ...

50

3 vassoi

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

150

35 ...

50

Pan di
Spagna

Un vassoio

Teglia rotonda
a cerniera con
un diametro di
26 cm su grill
metallico™

160

25 ...

35

Un vassoio

Teglia rotonda
a cerniera con
un diametro di
26 cm su grill
metallico™

160

25 ...

35

2 vassoi

1-Teglia
rotonda a
cerniera con un
diametro di 26
cm su grill
metallico™
3-Teglia
rotonda a
cerniera con un
diametro di 26
€M SU vassoio
di pasta**

160

35 ...

45

Dolcetti

Un vassoio

Vassoio per
dolci*

180

30 ...

35

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

170 ... 190

30 ...

40

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

180

35 ...

45

Pasta
lievitata

Un vassoio

Vassoio
standard*

i

200

40 ...

50

2 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
standard*

@

200

45 ...

55

3 vassoi

1-Vassoio per
dolci*
3-Vassoio
standard*
5-Vassoio
profondo*

1-8-5

200

55 ...65
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Pasta frolla Un vassoio Vassoio [j_"] 2 200 30 ...40
standard*
2 vassoi 1-Vassoio per 1-5 200 35 ...45
dolci*
5-Vassoio
standard*
3 vassoi 1-Vassoio per 1-83-5 190 45 ...55
dolci*
3-Vassoio &
standard*
5-Vassoio
profondo*
Lievitati Un vassoio Vassoio = 2 200 40 ... 50
standard* N
Lasagna Un vassoio Teglia in 2-3 200 35 ...45
vetro/metallica [Z]
rettangolare su
grill metallico™
Pizza Un vassoio Vassoio @ 2 200 ... 220 15...25
standard*
Bistecca Un vassoio Vassoio 3 25 min. 100 ...120
(intera) / standard* 250/max poi
Arrosto 180 ... 190
Cosciotto di | Un vassoio Vassoio 3 25 min. 70 ...90
agnello (in standard* & 250/max poi
casseruola) 190
Pollo arrosto | Un vassoio ) 2 15 min. 55...65
(1,8-2kg) s:’:‘ffj;g* Z 215é)éma>1< ggi
Tacchino Un vassoio Vassoio 1 25 min. 150 ... 210
(5.5 kg) standard* £ 250/max poi
180 ... 190
Pesce Un vassoio Vassoio 3 200 20...30
standard* ==
Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per pasti di prova
| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN
60350-1 per facilitare gli enti di controllo nella verifica del

prodotto.
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Biscotto al Un vassoio 2 140 20...30
burro- Vassoio standard* [Z]
scozzese
Unvassoio | vassoio standard* 35 2 140 25..35
2 vassoi 1-Vassoio standard* & 1-83 140 25...35
3-Vassoio per dolci*
3 vassoi 1-Vassoio standard* 1-83-5 140 25...35
3-Vassoio per dolci* =
5-Vassoio profondo*
Dolcetti Un vassoio | Vassoio standard® E} 3 160 20 ...30
Un vassoio | Vassoio standard® 3 150 30 ...40




2 vassoi 1-Vassoio per dolci

5-Vassoio standard*

-5 150 35...50

3 vassoi 1-Vassoio standard*
3-Vassoio per dolci*
5-Vassoio profondo*

1-3-5 150 35...50

Pan di Un vassoio Teglia rotonda a
Spagna cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico**

2 160 25...35

Un vassoio Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico**

2 160 25...35

2 vassoi 1-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su grill metallico**
3-Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm
su vassoio di
pasta*™

1-83 160 35...45

Torta dimele | Un vassoio Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm
su grill metallico**

2 180 60 ... 80

Un vassoio Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm
su grill metallico**

2 170 65 ...85

2 vassoi 1-Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm
su grill metallico**
5-Piatto metallico
rotondo nero con un
diametro di 20 cm
Su vassoio da
dolci™

1-5 170 65 ...85

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.

* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura al forno

dei dolci

¢ Se il dolce & troppo asciutto,
aumentare la temperatura di circa 10
e diminuire il tempo di cottura.

¢ Se il dolce & umido, usare meno
liquido o abbassare la temperatura di
10°C.

¢ Se il dolce & troppo scuro sopra,
metterlo su una rastrelliera inferiore,
abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se ¢ cotto bene all'interno ma
appiccicoso all'esterno, usare meno
liguido, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della

pasta

¢ Se la pasta & troppo asciutta,
aumentare la temperatura di circa 10
e diminuire il tempo di cottura.
Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.
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¢ Se la pasta impiega troppo tempo a
cuocersi al forno, prestare attenzione
al fatto che lo spessore della pasta
preparata non superi la profondita del
Vassoio.

e Se il lato superiore della pasta diventa
marrone ma la parte inferiore non &
cotta, assicurarsi che la quantita di
crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare
di distribuire la crema in modo
uniforme tra gli strati e sugli stessi per
una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la
modalita e la temperatura date
nella tabella di cottura. Se la parte
inferiore non € ancora abbastanza
cotta, usare un ripiano piu basso
la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

¢ Se il piatto di verdure si asciuga e
diventa troppo secco, cuocerle in una
padella con un coperchio invece che
nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

® Se un piatto di verdure non si cuoce,
bollire le verdure prima o prepararle
prima come gli alimenti in scatola e
metterle nel forno.

Come utilizzare il grill
Chiudere lo sportello del forno
durante la cottura con grill.

Le superfici calde possono
provocare ustionil

Accensione del grill
1.Ruotare la manopola funzione sul
simbolo del grill desiderato.
2.Poi selezionare la temperatura del grill
come desiderato.
3.Se necessario, eseguire un pre-
riscaldamento per circa 5 minuti.
» Il forno si riscalda fino alla temperatura
regolata e la mantiene e i tre simboli
animati del riscaldamento allineati piu a
destra lampeggiano. Quando la
temperatura interna del forno raggiunge
il valore prefissato, |'animazione si ferma
e il simbolo “C” si visualizza in modo
fisso accanto al valore di temperatura
impostato.
Spegnimento del grill
1.Ruotare la manopola funzione in
posizione Off (superiore).
Gli alimenti che non sono
adatti alla cottura al grill
rappresentano un rischio di
incendio. Usare solo alimenti
per cottura con grill adatti al
calore intenso del grill.
Non mettere il cibo troppo
lontano sul retro del grill.
Questa ¢ I'area piu calda e dli
alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Pesce Grill metallico 5 250 20...25 min
Fettine di pollo Grill metallico .5 250 25...35 min
Costolette di Grill metallico .b 250 20...25 min
agnello

Arrosto di manzo Grill metallico .5 250 25...30 min
Costolette di Grill metallico .b 250 25...30 min
vitello
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ostare il pane

Grill metallico

3...5min.

consigliata.

¥ a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.
**Se non & possibile regolare la temperatura della griglia del prodotto, la griglia funzionera alla temperatura

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN

60350-1 per facilitare gli enti di controllo nella verifica del

prodotto.

Pane per toast

Grill metallico

250

Polpette (manzo) -
12 pezzi

Grill metallico

250

25...35 min.

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5 minuti di pre-riscaldamento per tutti gli alimenti da grigliare.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si
allunga e problemi frequenti
diminuiscono se |'apparecchio & pulito
ad intervalli regolari.

Scollegare I'apparecchio dalla rete

elettrica prima di awviare i lavori di
manutenzione e pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

Consentire all'apparecchio di
raffreddarsi prima di pulifla.
Le superfici calde possono
provocare ustionil

¢ Pulire completamente |'apparecchio
dopo ogni uso. In questo modo sara

possibile rimuovere i residui di cottura

con maggiore facilita, evitando cosi
che questi residui brucino all'uso
successivo dell'apparecchio.

¢ Non sono necessari agenti di pulizia

speciali per la pulizia dell'apparecchio.

Usare acqua calda con detersivo
liguido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e
asciugare con un panno asciutto.
¢ Assicurare sempre che il liquido in

eccesso sia completamente asciugato

dopo la pulizia e che tutti gli schizzi
siano immediatamente asciugati.
¢ Non usare agenti di pulizia che

contengono acido o cloro per pulire le

superfici e la maniglia in acciaio inox.
Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per
pulire queste parti, prestando
attenzione a pulire in un‘unica
direzione.
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La superficie pud danneggiarsi a
causa di alcuni detergenti o
materiali di pulizia.

Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

Pulizia del pannello di
controllo

Pulire pannello di controllo e le
manopole con un panno umido e
asciugare.

Se il prodotto € dotato di
tasti/manopole, non rimuovere le
manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud
danneggiarsi

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia

a seconda del modello dell'appa-

recchio.)

(Questa funzione & opzionale.

Potrebbe non essere sul prodotto

acquistato).

1.Rimuovere la sezione anteriore della
rastrelliera laterale tirando nella
direzione opposta alla parete laterale.

2.Rimuovere completamente la
rastrelliera laterale tirando verso di sé.



Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/o la parete
posteriore (B) dell'apparecchio
potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un
colore opaco chiaro e una superficie
porosa. Le pareti catalitiche del forno
non devono essere pulite. Grazie alla
superficie perforata, le superfici
catalitiche assorbono il grasso €, una
volta che quest’ultimo ne riempie la
superficie, iniziano a brillare. In questo
caso si raccomanda di sostituire gli
elementi

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo

sporco (se non & troppo vecchio) viene

ammorbidito dal vapore che si forma

all'interno del forno e dalle gocce di

acqua condensata sulle superfici interne

del forno.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2 Versare 500 ml di acqua nel vassoio
del forno e mettere il vassoio sul
secondo ripiano del forno.

3.Impostare il forno in modalita facile
pulizia con vapore e azionare a 100°C
per 25 minuti.

4.Aprire lo sportello e pulire le superfici
interne del forno con una spugna o un
panno bagnati.

5.Usare acqua calda con detersivo
liguido, un panno morbido o una
spugna per pulire lo sporco resistente
€ asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore rapida, I'acqua inserita nel
vassoio per ammorbidire
delicatamente i residui/lo sporco
formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa
nella cavita e sul vetro interno
dello sportello, in maniera tale da
consentire al’acqua stessa di
gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non
appena viene aperto lo sportello.
Autopulizia pirolitica

Le superfici calde provocano

ustionil

Non toccare I'apparecchio

durante la fase di autopulizia e

tenere i bambini lontani. Aspettare

almeno 30 minuti prima di

rimuovere i residui.

Il forno & dotato di autopulizia pirolitica. Il
forno si riscalda fino a circa 430-480 °C
e lo sporco esistente viene bruciato fino
a diventare cenere. Potrebbe svilupparsi
una notevole quantita di fumo. Garantire
una buona ventilazione. La pirolisi deve
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essere utilizzata circa ogni 10 usi del

forno.

1.Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
Nei modelli con rastrelliera laterale;
non dimenticare di estrarre le
rastrelliere lateral.

Se il prodotto € dotato di un accessorio

Pyro proof (resistente rispetto alla pulizia

automatica a temperature elevate), non

€ necessario rimuovere questi accessori

dal forno.

2.Prima del ciclo di pulizia, rimuovere lo
sporco dalle superfici esterne e
dall'interno del forno con un panno
umido.

Non pulire la guarnizione dello
sportello.

La guarnizione in fibra di vetro
molto sensibile e puo facilmente
danneggiarsi.

In caso di danni alla guarnizione
dello sportello del forno, sostituirla
CON una nuova presso

I’assistenza autorizzata.

3."Pyrolysis" B (pirolisi) Selezionare la

funzione pirolitica (autopulizia).

4.l tempo della autopulizia compare sul
display. Questa durata non pud essere
regolata.

La fine del ciclo di autopulizia pud

essere regolata.

5.Non & possibile aprire lo sportello del

forno e il simbolo U del blocco
compare sul display con I'ora corrente
durante I'autopulizia. Resta bloccato
per un po’ dopo che finisce la
funzione di pirolisi. Non forzare il
blocco dello sportello con la maniglia

finché scompare il simbolo i del
blocco.

6.l forno emette un'avvertenza audio al
completamento del processo di pulizia
e sullo schermo si visualizza Fine.

34/IT

7.Dopo la visualizzazione di Fine,
terminare il processo impostando i
pulsanti di funzione e temperatura
sulla posizione O (OFF).

8.Dopo ogni ciclo di pulizia, rimuovere i
depositi di sporco con acqua e aceto.

9.Premere un pulsante qualsiasi per
azzerare 'allarme audio.

Quando "Fine" scompare, se i
pulsanti di funzione e temperatura
non sono stati impostati su 0
(OFF), la funzione pirolisi si avvia di
NUOVO.

Funzione di pulizia economica

E possibile utilizzare la funzione di pulizia

economica se il forno non ha troppa

sporcizia.

1.Ruotare la manopola funzione e la
manopola del termostato sulla
posizione OFF.

2.Toccare l'icona £ finché sul display
non compare l'icona eco.

» "OFF" compare sul display.

3.Attivare la modalita Economy
toccando il tasto 4.

» Quando il blocco tasti & attivato, "On"

compare sul display e 'icona eco resta

accesa.

4.Ruotare la manopola funciton di HH
simbolo.

Pulizia economica sta iniziando.

Disattivazione della modalita

Economy

1.Ruotare la manopola funzione e la
manopola del termostato sulla
posizione OFF.

2.Toccare l'icona i finché sul display
non compare l'icona eco.

» "On" compare sul display.

3.Disattivare la modalita Economy
toccando il tasto .

» "Off" viene visualizzato dopo la

disattivazione del blocco tasti.



Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare
acqua calda con detersivo liquido, un
panno morbido o una spugna per pulire
I'apparecchio e asciugare con un panno
asciutto.

Non usare detergenti molto
abrasivi o raschietti in metallo
tagliente per la pulizia dello
sportello del forno. Essi
potrebbero graffiare la superficie e
distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello

del forno.
1.Aprire lo sportello anteriore (1).
2.Aprire i morsetti dell'alloggiamento
della cerniera (2) sul lato destro e su
quello sinistro dello sportello anteriore
premendoli verso il basso come
ustrato nella figura.

1 2 3
1 Sportello
2 Blocco cemiera(posizione chiusa)
3 Forno
4

Blocco cemiera(posizione aperta)

3.Spostare lo sportello anteriore a meta.

4.Rimuovere lo sportello anteriore
tirandolo verso I'alto per farlo uscire
dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo
di rimozione devono essere
eseguiti al contrario per installare
lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti
dell'alloggiamento del cardine
quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno

dello sportello

(Questa funzione & opzionale.
Potrebbe non essere sul prodotto
acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello
del forno pud essere rimosso per la
pulizia.

Aprire lo sportello del forno.

Rimuovere le viti ai lati della parte in
plastica (verso 1).

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in
plastica installata sulla sezione superiore
dello sportello anteriore.
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Pannello piu interno in vetro
Pannello interno in vetro

Pannello estermo in vetro

Apertura in plastica pannello in vetro
- Inferiore

Come illustrato in figura, sollevare
leggermente il pannello piu interno in
vetro (1) in direzione A e tirare in
direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per
rimuovere il pannello interno in vetro (2).

A O N =

II'primo punto per rimontare lo sportello
e reinstallare il pannello interno in vetro
2).

Come illustrato in figura, mettere
I'angolo smussato del pannello in vetro
in modo che poggi sull'angolo smussato
dell'apertura in plastica.
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Il pannello interno in vetro (2) deve
essere installato nell'apertura in plastica
vicino al pannello pit interno in vetro (1).
Quando si installa il pannello piu interno
in vetro (1), assicurarsi che il lato
stampato del pannello sia rivolto verso |l
pannello interno in vetro.

LLa cosa importante € posizionare
I'angolo inferiore del pannello interno in
vetro nell'aperture in plastica inferiore.
Spingere la parte in plastica verso la
struttura fino a sentire un "clic". Fissare
la parte in plastica inserendo le viti nelle
aperture sui lati.

Sostituzione della lampadina
del forno

Prima di sostituire la lampadina
del forno, assicurarsi che
I'apparecchio sia scollegato dalla
rete e sia freddo per evitare il
rischio di shock elettrico.

Le superfici calde possono
provocare ustionil

In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore
a 30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a
60 W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature
superiori a 300 °C. Le lampade del
forno possono essere richieste agli
Agenti di servizio autorizzati o ai
tecnici muniti di licenza.



La posizione della lampadine pud
variare dalla figura.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di
questa lampadina & aiutare
I'utente a controllare gli alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo
apparecchio devono sopportare
condizioni fisiche estreme come
temperature superiori a 50 °C.

Se il forno & dotato di una

lampadina rotonda:

1.Scollegare il prodotto dalla rete.

2.Ruotare la copertura in vetro in senso
orario per rimuovetrla.

3.Se la lampadina del fomo corrisponde
al tipo (A) mostrato nella figura
seguente, rimuoverla ruotando
secondo le indicazioni e sostituirla. Se
e di tipo (B), tirare e rimuoverla come
indicato in figura, quindi sostituirla.
(B

4.Installare il coperchio in vetro.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

¢ S tratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non é
guasto.

raffreddamento.

. Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare

.' ,'apparecchm non funzmna

o Il fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarli.

e | "apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il

_collegamento della spina.

La Iucedeifarnnnoafunztona.

¢ La lampadina del forno ¢ difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.

¢ | 'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i

fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostaril.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di
cottura. >>> Impostare il forno su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

¢ In modelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

¢ | 'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c'e alimentazione. Controllare i
fusibili nella scatola dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarii.

¢ Sj ¢ verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare ['ora / Spegnere
'apparecchio e riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato
per I'assistenza o il rivenditore
dove ¢& stato acquistato
I'apparecchio se non siriesce a
risolvere il problema nonostante
siano state implementate le
soluzioni di questa sezione. Non
cercare mai di riparare da soli un
apparecchio difettoso.
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