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Primeiro deve ler este manual!

Caro Cliente,

Agradecemos ter escolhido este produto .

Registar os seus produtos em www.register10.eu

Gostaria de obter uma eficiéncia 6tima deste produto de alta qualidade que foi fabricado
com a tecnologia mais moderna. Portanto, deve ler cuidadosamente este manual e
qualquer outra documentacgéo fornecida antes de utilizar o produto.

Deve prestar atencdo a toda a informacao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer. Guardar o manual do utilizador. Deve incluir este manual com o produto
caso o produto seja cedido a outra pessoa.

Sao usados os simbolos seguintes no manual do utilizador e no produto:

Ler o manual do utilizador.

[OFEHO]
- E N EHG * % A informagdo do modelo tal como esta guardada na base de dados
mEE%E

do produto pode ser acedida entrando no seguinte sitio web e
procurando o seu identificador de modelo (*) encontrado na etiqueta
energética.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Ler o cédigo QR no seu aparelho de modo a obter mais informacéo.
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1 Instrugdes ambientais

1.1 Eliminag¢ao dos materiais de As varias partes da embalagem devem
embalagem portanto ser eliminado responsavelmente e
. L em total conformidade com as
0 material da embalagem é reciclavel e ~ . .
[ ; regulamentacdes das autoridades locais
estd marcado com o simbolo da A ;
que regem a eliminagéo de residuos.
reciclagem @

2 O seu Frigorifico
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1 Tabuleiro superior fixo 2 Compartimento para o queijo e a
manteiga*
3 Suporte para ovos 4 Prateleiras da porta
5 Suporte para garrafas* 6 Visor de seguranga*
7 Prateleira para garrafas 8 Pés ajustaveis
9 Gaveta para frescos 10 Vidro da tampa da gaveta para
frescos
11 Drenagem do canal de recolha da 12 Prateleira em vidro
agua de descongelagéo
13 Botao do termostato 14 Compartimento do congelador

*QOpcional: As imagens neste manual do
utilizador sdo esquematicas e podem néao
coincidir com o seu produto. Se o seu
produto ndo incluir pegas relevantes, a
informacéo diz respeito a outros modelos.
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3 Instalacao

Ler primeiro a secgéo “Instrugdes de
seguranga”!

3.1 Local adequado para a
instalacao

Contactar a Assisténcia Autorizada para a
instalagd@o do produto. Para preparar o
produto para a instalagao, consultar a
informacgéo no manual do utilizador e
assegurar que as ligagoes elétricas e da
4gua estao conforme é exigido. Se nao,
contactar um eletricista e um canalizador
para fazer as adequagdes necessarias.

+ Colocar o produto numa superficie plana
para evitar vibragao.

+ Colocar o produto afastado pelo menos
30 cm de aquecedor, fogéo e fontes de
calor similares e pelo menos a 5 cm de
fornos elétricos.

+ Ao colocar dois frigorificos em posigao
adjacente, deixe pelo menos 4 cm de
distancia entre as duas unidades.

« Manter o produtoafastao da luz solar
direta e num local seco.

+ Este produto exige circulagao de ar
adequada para funcionar eficientemente.
Se o produto for colocado num nicho,
devem ser deixados pelo menos 5 cm de
espaco entre o produto e o teto, as
paredes traseiras e laterais.

+ Verificar se 0 componente de protegédo
de espacgo da parede traseira esta
presente na sua localizagdo (se
fornecido com o produto).

+ Se o0 componente nao estiver disponivel,
ou se se perder ou cair, posicionar o
produto de forma a deixar pelo menos 5
cm de espaco entre o produto e as
paredes da divisdo. O espago na parte
traseira é importante para o
funcionamento eficiente do produto.

3.2 Fixar as cunhas de plastico

Usar as cunhas de pldstico fornecidas com
o produto para manter o espaco suficiente
para a circulagdo do ar entre o produto e a

parede. Montar 2 pegas de cunhas de
plastico conforme indicado na figura
seguinte.

(A imagem indicada é desenhada
representativamente, ndo é completamente
igual ao seu produto.)

3.3 Ajustar os pés

Se o produto ndo estiver em posi¢ao
equilibrada, ajustar os pés frontais
ajustaveis rodando-os para a direita ou
esquerda.

| i

N W

3.4 Adverténcia de superficie
quente

As paredes laterais do produto encontram-
se equipadas com tubos de refrigeragao
para melhorar o sistema de arrefecimento.
O fluido de alta pressao pode fluir através
destas superficies e provocar superficies
guentes nas paredes laterais. Isto é normal
e ndo exige assisténcia.
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4 Preparagao

Ler primeiro a secgéo “Instrugdes de
seguranga”!

4.1 O que fazer para poupar energia

+ Este aparelho de refrigeragédo nédo é
destinado a ser usado como aparelho de
encastrar.

+ Quando carregar os alimentos, deixar
espaco suficiente dentro do frigorifico
para permitir circulagao suficiente de ar
para refrigeragéo.

+ Dado que o ar humido e quente nao ira
penetrar diretamente no seu produto
quando as portas nao estao abertas, o
seu produto ird otimizar-se em condi¢des
suficientes para proteger os seus
alimentos. Nestas circunstancias, as
fungbes e os componentes como o
compressor, ventilador, aquecedor,
descongelador, iluminagao, visor, etc.
irdo funcionar de acordo com as
necessidades através do consumo
minimo de energia.

+ No caso de existirem varias opgdes, as
prateleiras de vidro devem ser colocadas
de forma a que as saidas de ar na parede
posterior ndo fiqguem bloqueadas, de
preferéncia que as saidas de ar fiquem
abaixo da prateleira de vidro. Esta
combinacao pode ajudar a melhorar a
distribuigdo do ar e a eficiéncia
energética.

+ Armazenar os alimentos no
compartimento do frigorifico ou de frio
de acordo com as condi¢des de
armazenamento para poupar energia.

4.2 Primeira utilizagao

Antes de utilizar o seu frigorifico, assegurar

que os preparativos necessarios sao feitos

de acordo com as instrugbes em

"Informacgao de seguranga” e nas secgoes

da "Instalagao".

+ Aguardar pelo menos 2 horas antes de
operar com o produto, para assegurar a
eficiéncia completa de refrigeragéo.

+ Manter o produto a funcionar sem
colocar quaisquer alimentos durante 6
horas e a porta deve ser mantida fechada
0 mais possivel.

+ A alteragdo da temperatura provocada
pela abertura e fecho da porta enquanto
estiver a usar o produto pode
normalmente levar a formagéao de
condensacgédo nas prateleiras da porta/
interiores e nos utensilios de vidro
colocados no produto.

+ Sera ouvido um som quando o
compressor for acionado. E normal para
o produto fazer ruido mesmo de o
compressor ndo estiver a funcionar, dado
poder existir fluido e gas comprimido mo
sistema de refrigeragao.

+ E normal que as arestas da frente do
produto figuem quentes. Estas dreas sdo
concebidas para aquecer para impedir a
condensacgéo

+ Em alguns modelos, o painel indicador
desliga automaticamente 1 minuto
depois de a porta fechar. Sera reativado
quando a porta for aberta ou qualquer
botéo for premido.

4.3 Classe climatica e definicoes

Consultar a Classe Climatica na placa de
classificagdo do seu aparelho. Uma das
informacdes seguintes é aplicdvel ao seu
aparelho de acordo com a Classe
Climatica.

+ SN: Clima temperado longa duracgao:
Este dispositivo foi concebido para
usado a temperatura ambiente entre 10
°C e 32°C.

+ N: Clima temperado: Este dispositivo foi
concebido para ser usado a temperatura
ambiente entre 16°C e 32°C.

+ ST: Clima subtropical: Este dispositivo
foi concebido para usado a temperatura
ambiente entre 16°C e 38°C.

+ T: Clima tropical: Este dispositivo foi
concebido para usado a temperatura
ambiente entre 16°C e 43°C.
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5 Funcionar com o produto

Ler primeiro a secgéo “Instrugdes de

seguranga”!

+ O produto deve ser usado apenas para
armazenar alimentos.

+ Fechar a vélvula de dgua se for ficar
longe de casa (por ex., nas férias) e ndo
for usar o Icematic ou o dispensador de
agua durante um longo periodo de
tempo. Caso contrario, podem ocorrer
fugas de agua.

6 Uso do seu aparelho

Desligar o produto

+ Remover os alimentos para evitar
odores.

+ Aguardar que o gelo derreta, limpar o
interior e deixar que o mesmo seque,
deixar as portas abertas para evitar
danos nos pldstico da estrutura interior.

6.1 Definir a temperatura de
funcionamento

A temperatura de funcionamento é definida
através do controlo da temperatura.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Definigado de refrigeracdo mais baixa
(Definigdo mais quente)

5=Definicao de refrigeragdo mais alta
(Definigdo mais fria)

ou

Min. = Regulagéo de arrefecimento mais
baixa

(Definigdo mais quente)

Max. = Regulagao de arrefecimento mais
elevada

(Definigdo mais fria)

A temperatura média dentro do
compartimento mais frio deve ser de cerca
de +5°C.

Selecionar a definigdo com base na
temperatura pretendida.

Ter em atengao que existirdo temperaturas
diferentes na zona de refrigeragao.

A zona mais fria é imediatamente acima da
gaveta para frescos.

A temperatura interna também depende da
temperatura ambiente, da frequéncia com
que a porta é aberta e da quantidade de
alimentos armazenados no interior.

A abertura frequente da porta faz com que
a temperatura interior suba.

Por conseguinte, recomenda-se que feche
a porta o mais rapidamente possivel apos
a utilizagéo.

Utilizacdo de compartimentos interiores
Prateleiras amoviveis: A distancia entre as
prateleiras pode ser ajustada consoante as
suas necessidades.

Gaveta dos vegetais: Neste
compartimento, os legumes e a fruta
podem ser armazenados durante muito
tempo sem se estragarem.

Prateleira para garrafas: Nestas prateleiras
pode colocar garrafas, frascos e latas.
Armazenamento de alimentos

0 compartimento do frigorifico destina-se a
conservagao a curto prazo de alimentos e
bebidas frescos.

Guarde os produtos lacteos no
compartimento designado do frigorifico.
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As garrafas podem ser guardadas no
suporte para garrafas ou na prateleira para
garrafas na porta.

A carne crua é melhor armazenada num
saco de polietileno no compartimento mais
baixo do frigorifico.

Deixe os alimentos e bebidas quentes
arrefecerem até a temperatura ambiente
antes de os colocar no frigorifico.

- Tenha cuidado:

Guarde o alcool concentrado apenas na
vertical e bem fechado.

- Tenha cuidado:

N&o guarde substancias explosivas ou
recipientes com propulsores inflamaveis

(latas, latas de spray, etc.) na unidade.
Risco de explosao.

Descongelar

A descongelagé@o do compartimento do
frigorifico é feita automaticamente. A agua
descongelada passa através do canal de
escoamento para um recipiente de recolha
situado na parte de tras do aparelho.
Durante a descongelagéo, formam-se
gotas de dgua na parte de tras do
frigorifico devido ao evaporador.

Se as gotas ndo escorrerem todas para
baixo, podem congelar novamente apos a
descongelagao. Limpe-os com um pano
embebido em agua morna, mas nunca com
um objeto duro ou afiado.

6.2 Armazenar alimentos no seu
produto

Guardar alimentos no compartimento de
frio

No compartimento de frio, a temperatura
dos alimentos a serem armazenados no
produto pode variar entre +3°C e -3°C. A
temperatura no compartimento de frio
pode cair abaixo de 0°C, portanto nédo é
adequado para armazenar frutas e vegetais
frescos. Se necessitar de armazenar
alimentos frescos nas gavetas de frio,
assegurar que define a temperatura do
frigorifico para 5°C ou mais quente.
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Armazenar os alimentos em diferentes locais de acordo com suas propriedades:

Alimento

Localizagao

Ovos

Prateleiras da porta

Produtos lateos (manteiga, queijo)

Se disponivel, compartimento zero graus (para
alimentos para o pequeno-almogo)/compartimento
de frio

Frutos, legumes e hortaligas

Compartimento frutas-legumes, gaveta para frescos
ou;

No compartimento de alimentos frescos, na gaveta
dos vegetais ou a gaveta Everfresh+ (se existir),
desde que o frigorifico esteja definido para uma
temperatura superior a 5°C.

Carne fresca, aves, peixe, salsichas, etc. Alimentos
cozinhados

Se disponivel, compartimento zero graus (para
alimentos para o pequeno-almogo)/compartimento
de frio

Alimentos prontos a servir, produtos embalados, alimentos
enlatados e picles

Prateleiras superiores ou prateleira da porta

Bebidas, garrafas, especiarias e petiscos

Prateleiras da porta

Guardar alimentos no compartimento do

congelador

+ Pode ativar a fungéo de Congelagao
Rapida 4-6 horas antes da fungéo de
congelagéo e realizar um arrefecimento
mais rapido.

+ Levar as refeigdes quentes a
temperatura ambiente, antes de as
colocar no compartimento congelador.

+ Os alimentos a serem congelados devem
ser divididos em porgdes de acordo com
o tamanho a ser consumido e
congelados em embalagens separadas.

+ E recomendado embalar os a alimentos
antes de os colocar no congelador.

+ A fim de evitar a expiragdo do tempo de
armazenamento, gravar a data de
congelagéo, de tempo e nome do
produto na embalagem de acordo com
os periodos de armazenamento dos
diferentes alimentos.

+ Consumir rapidamente os alimentos que
descongelou. Os alimentos
descongelados ndo podem ser
congelados novamente, exceto se
estiverem cozinhados. Nao é seguro
consumir os alimentos congelados de
novo sem os cozinhar depois de
descongelados.

+ Quando congelar alimentos, ndo deixar
que fiquem em contacto com alimentos
ja congelados. Caso contrdrio, os
alimentos congelados serdo
descongelados.

Armazenar alimentos que sao vendidos

congelados

+ Quando armazenar alimentos, deve
cumprir com os periodos de tempo
especificados nestas instrugdes.

+ Para proteger a qualidade dos alimentos,
manter o intervalo de tempo entre a
compra e 0 armazenamento 0 mais curto
possivel.

+ Comprar os alimentos congelados que
sdo armazenados a —-18 °C ou
temperaturas inferiores.

+ Evitar comprar alimentos cujas
embalagens estejam cobertas de gelo,
etc. Isto significa que o produto pode ter
sido parcialmente descongelado e
congelado novamente. A temperatura
afeta a qualidade dos alimentos.

+ Armazenar alimentos durante o periodo
de tempo recomendado pelo fabricante.
Retirar apenas a quantidade necessdria
de alimentos do congelador.

+ Exceto nos casos em que circunstancias
extremas estdo disponiveis no ambiente,
se o seu produto (na tabela de valores
definidos recomendados) estiver
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definido para os valores definidos - Os compartimentos de duas estrelas sdo

especificados, os alimentos mantém a adequados para alimentos pré-
frescura durante mais tempo, tanto no congelados. Podem ser armazenados
compartimento de alimentos frescos gelados e cubos de gelo.
como no compartimento do congelador. + Congelar alimentos somente no

+ Se o compartimento de alimentos compartimento de 4 estrelas.

frescos estiver definido para uma
temperatura mais baixa, frutas e
legumes frescos podem ficar
parcialmente congelados.

Prazo mais
Carne e Peixe Preparagédo longo de
armazenament
o
(més)
Cortar os mesmos com 2 cm de espessura e colocar
Bife papel aluminio entre eles ou embrulhar firmemente com 6-8
pelicula aderente.
Embalar os pedagos de carne num saco para
Assado congelador ou embrulhar firmemente com pelicula 6-8
aderente.
Vitela Cubos Em pedagos pequenos 6-8
Panado, Colocar papel aluminio entre as fatias cortadas ou
H . 6-8
costeletas embrulhar individualmente com pelicula aderente.
Costeletas Colocar pa.pel.a.lumlnlo entre os pe(?a(;os de carne ou 48
embrulhar individualmente com pelicula aderente.
Embalar os pedagos de carne num saco para
Assado congelador ou embrulhar firmemente com pelicula 4-8
. aderente.
Carneiro
Embalar a carne cortada num saco para congelador ou
Cubos ) ) 4-8
embrulhar firmemente com pelicula aderente.
Embalar os pedagos de carne num saco para
Assado congelador ou embrulhar firmemente com pelicula 8-12
aderente.
Cortar os mesmos com 2 cm de espessura e colocar
Bife papel aluminio entre eles ou embrulhar firmemente com 8-12
Produtos de ) pelicula aderente.
Novilho
carne Cubos Em pedagos pequenos 8-12
Carme cozida Embalar em pedagos pequenos num saco para 812
congelagéo.
Picada Sem temperos, em sacos planos. 1-3
Mildos (pedago) Em pedagos 1-3
salsicha fermentada = Deve ser embalada mesmo que tenham um invélucro. 1-3
Salame
Presunto Colocar pelicula aderente entre as fatias cortadas 2-3
Frango e peru Envolver em pelicula aderente 4-6
Ganso Envolver em pelicula aderente (as porgdes ndo devem 216
exceder 2,5 kg)
Envolver em pelicula aderente (as porgdes ndo devem
Pato der 2.5 k 4-6
Aves e caca exceder 2,5 kg)
Veado, coelho, cabrito Envolver em pelicula aderente (as porgdes ndo devem 68
exceder 2,5 kg)
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Prazo mais
Carne e Peixe Preparagédo longo de
armazenament
o
(més)
Peixe de dgua-doce (Truta, 2
carpa, peixe-gato)
Peixe magro (robalo,
pregado, linguado) 46
! Depois de limpar bem o interior e as escamas, deve-se
Peixe e Peixe gordo (bonito, lavar e secar, e cortar a cauda e a cabega quando
marisco cavala, anchova, necessério. 24
salmonete, anchova)
Moluscos e crustdceos Limpos e em sacos 4-6
Caviar Na emba}Iagem respetiva, num recipiente de aluminio 2.3
ou de plastico
“Os periodos especificados na tabela sdo
baseados na temperatura de
armazenamento de -18°C.”
Prazo mais
Frutas e vegetais Preparacao longo de
armazenam
ento
(més)
Feijdo verde e feijdo Ferver por 3 minutos ap6s a lavagem e cortar em pedagos 10413
pequenos
Ervilha Ferver por 2 minutos depois de descascar e lavar 10-12
Repolho Ferver por 1-2 minutos depois de lavar 6-8
Cenoura Ferver por 3-4 minutos depois de lavar e cortar em pedagos 12
Pimenta Ferver por 2-3 minutos depois de cortar o caule, dividir em dois e 8-10
separar as sementes
Espinafre Ferver por 2 minutos depois de lavar e limpar 6-9
Alho francés Ferver por 5 minutos depois de cortar em pedagos 6-8
Couve-flor Ferver num pouco de dgua com lim&o por 3-5 minutos depois de 10-12
separar as folhas, cortar o miolo em pedagos
Beringela Ferver por 4 minutos depois de lavar e cortar em pedacos de 2 cm 10-12
Ab6bora Por fervura de choque durante 2-3 minutos depois de lavar e cortar 8-10
em pedagos de 2 cm
Cogumelo Saltear ligeiramente em 6leo e espremer um lim&o sobre o mesmo 2-3
Milho Limpar e embalar com a espiga ou em grdo 12
Maca e pera Ferver por 2-3 minutos depois de descascar e de cortar em fatias 8-10
Alperce e péssego Dividir ao meio e retirar os carogos 4-6
Morango e framboesa Lavar e descascar 8-12
Fruta cozida Adicionar 10% de agucar no recipiente 12
Ameixa, cereja, ginja Lavar e retirar os talos 8-12

“Os periodos especificados na tabela sdo
baseados na temperatura de
armazenamento de -18°C.”
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Produtos lateos Preparagédo

Prazo mais longo de
armazenamento (més)

Condigdes de armazenamento

Colocar pelicula aderente

Pode ser deixado na embalagem
original para armazenamento de
curta duragéo Para

Queijo (exceto queijo feta) entre as fatias 68 armazenamento de longa
duracdo deve ser envolvido em
folha aluminio ou de plastico

Manteiga, margarina Na respetiva embalagem 6 Na respetiva embalagem ou em

recipientes de plastico

“Os periodos especificados na tabela sdo
baseados na temperatura de
armazenamento de -18°C.”

“A quantidade de alimentos que podem ser

congelados durante um determinado

periodo de tempo esta especificada na
etiqueta de tipo.”

+ As temperaturas do compartimento
aumentam consideravelmente se a porta
do compartimento for aberta e fechada
com frequéncia e mantida aberta durante
muito tempo, isto pode reduzir a vida dtil
dos alimentos e fazer com que os
alimentos fiquem deteriorado.

+ Para ndo provocar alteragdes de odor e
sabor, os alimentos devem ser
armazenados em recipientes fechados.

+ Para obter um arrefecimento melhor e
homogéneo, colocar os alimentos
separadamente de forma que o ar frio
possa circular por entre 0s mesmos.

+ Proporcionar fluxo de ar deixando um
espago entre o alimento e a parede
interior. Se encostar os alimentos a
parede traseira, os alimentos podem
congelar.

+ Levar as refeigdes quentes cozinhadas a
temperatura ambiente, antes de as
colocar no frigorifico. Em seguida, pode
colocar a refeicdo morna nas prateleiras
mais baixas do frigorifico. Colocar os
alimentos quentes afastados de
alimentos pereciveis.

+ Descongelar os alimentos congelados no
compartimento de alimentos. Assim,
pode arrefecer o compartimento de
alimentos frescos usando alimentos
congelados e poupar energia.
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0 armazenamento de frutas tropicais
verdes (manga, variedades de meléo,
mamao, papaia, banana, anands) no
frigorifico pode acelerar o processo de
maturacgao. Isto ndo é recomendado
porque ira provocar um tempo de
armazenamento mais curto.

Deve armazenar cebolas, alhos, gengibre
e outros tubérculos em condic¢des
ambientais escuras e frias, ndo no
frigorifico.

Se observar que um alimento esta
deteriorado no frigorifico, deve deita-lo
fora e limpar os acessoérios que tenham
estado em contacto com o mesmo.

Para arrefecer rapidamente as refeigoes
como sopas e ensopados, que sao
cozidos em panelas grandes, pode
coloca-las no frigorifico separando-os
nos seus proprios recipientes rasos.

Nao colocar alimentos ndo embalados
perto de ovos.

Manter as a frutas e os legumes
separados e armazenar cada variedade
em conjunto (por exemplo, magas com
magas, cenouras com cenouras).

Retirar os legumes verdes do saco de
pldstico e colocar no frigorifico depois de
os envolver em papel de cozinha ou pano
de secagem. Se lavar este tipo de
alimentos antes de os colocar no
frigorifico, lembrar-se de os secar.

Pode criar um ambiente himido e
fornecer um fluxo de ar, mantendo frutas
e legumes, que sejam propensos a secar,
em sacos de plastico perfurados ou ndo
fechados.

Exceto nos casos em que circunstancias
extremas estdo disponiveis no ambiente,
se o seu produto (na tabela de valores
definidos recomendados) estiver



definido para os valores definidos
especificados, os alimentos mantém a
frescura durante mais tempo, tanto no
compartimento de produtos frescos
como no compartimento do congelador.
Colocar os alimentos
Prateleiras do compartimento do
frigorifico:Alimentos dentro de recipientes,
prato com tampa e caixas com tampa,
ovos (em caso fechado)
Prateleiras da porta do compartimento do
frigorifico:Alimentos ou bebidas pequenos
e embalados
Gaveta para frescos:Legumes e fruta

Detalhes do congelador

De acordo com as normas IEC 62552, o
congelador deve ter a capacidade de
congelar 4,5 kg de itens alimentares a
-18°C ou temperaturas inferiores em
temperatura ambiente de 25°C em 24
horas por cada 100 litros do volume do
compartimento do congelador.

Os alimentos podem somente ser
conservados por periodos prolongados a
uma temperatura inferior a -18°C.

Pode manter os alimentos durante meses
(no congelador a temperaturas de ou
abaixo de -18 °C).

Os alimentos a congelar ndo devem entrar
em contacto com os alimentos ja
congelados no seu interior para evitar uma
descongelagéo parcial.

Ferver os legumes e filtrar a 4gua para
aumentar o tempo de armazenamento
congelado. Colocar os alimentos em
embalagens a vacuo apds a filtragem e
colocar no congelador. Bananas, tomates,
alface, aipo, ovos cozidos, batatas e
alimentos semelhantes ndo devem ser
congelados. No caso destes alimentos
estarem congelados, somente os valores
nutricionais e as qualidades de consumo
serdo afetadas negativamente. O
apodrecimento ameacador da saude
humana nédo esta em questao.

Colocar os alimentos

Prateleiras do compartimento do
congelador:Diferentes alimentos
congelados como carne, peixe, gelado,
legumes etc.

Prateleiras do compartimento do
frigorifico:Alimentos dentro de recipientes,
prato com tampa e caixas com tampa,
ovos (em caso fechado)

Prateleiras da porta do compartimento do
frigorifico:Alimentos ou bebidas pequenos
e embalados

Gaveta para frescos:Legumes e fruta
Compartimento de alimentos:Charcutaria
(pequeno-almocgo, produtos de carne a
serem consumidos a curto prazo)

ISENGAO DE RESPONSABILIDADE

Algumas falhas (simples) podem ser
tratadas de forma adequada pelo utilizador
final sem que surja qualquer problema de
seguranca ou de utilizagao nao segura,
desde que as mesmas sejam solucionadas
dentro dos limites e de acordo com as
seguintes instrugdes (consultar a secgdo
“Reparagao Autonoma”.

Portanto, exceto se contrariamente
autorizado na secgao “Reparagao
Auténoma” abaixo, as reparagdes devem
ser realizadas por profissionais
reparadores registados de modo a evitar

problemas de seguranga. Um reparador
profissional registado é um reparador
profissional a quem o fabricante concedeu
acesso as instrugoes e a lista de pegas de
substituicdo deste produto de acordo com
os métodos descritos na lei nos termos da
Diretiva 2009/125/CE.

No entanto, apenas o agente de reparagao
(ou seja, os reparadores profissionais
autorizados) com quem pode entrar em
contacto através do nimero de telefone
fornecido no manual do utilizador/cartao
da garantia ou através do seu revendedor
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autorizado que pode fornecer servigos de
acordo com os termos de garantia.
Portanto, deve estar ciente de que as
reparagoes feitas por reparadores
profissionais (que nao estejam
autorizados pela )Whirlpool anulam a
garantia.

Reparacgao Auténoma

A reparagdo auténoma pode ser feita pelo
utilizador final no que se refere as
seguintes pegas de substituicdo: pegas da
porta, dobradicga da porta, tabuleiros,
cestos e vedantes da porta (também esta
disponivel uma lista atualizada https://
parts-selfservice.europeanappliances.com
desde 1 de margo de 2021).

Além disso, para garantir a seguranga do
produto e evitar o risco de lesdes graves, a
reparagdo auténoma referida deve ser feita
seguindo as instru¢des do manual do
utilizador para reparagé@o auténoma ou as
que estdo disponiveis em https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . Para
sua seguranga, deve desligar o produto
antes de tentar fazer qualquer reparagéo
auténoma.

As reparag0es e tentativas de reparagao
feitas pelos utilizadores finais de pecgas
nao incluidas na referida lista e/ou nao
seguindo as instrugdes nos manuais do
utilizador relativamente a mesma ou que
se encontram disponiveis em https://parts-
selfservice.europeanappliances.com,
podem levantar questdes de seguranga
nao atribuiveis a Whirlpool, e anulardo a
garantia do produto.

Portanto, é altamente recomendavel que os
utilizadores finais evitem tentar realizar
reparagdes que ndo se enquadrem na lista
mencionada de pegas de substituigéo, e
nesse caso deverao contactar com
reparadores profissionais autorizados ou
reparadores profissionais registados. Por
outro lado, as referidas tentativas por parte
dos utilizadores finais podem provocar
problemas de seguranga e danificar o
produto e, subsequentemente, provocar
incéndio, inundacgao, eletrocussao e
ferimentos graves.

A titulo de exemplo, mas nao limitado a, as
seguintes reparagdes devem ser realizadas
por reparadores profissionais autorizados
ou reparadores profissionais registados:
compressor, circuito de refrigeracao, placa
principal, placa do inversor, placa do visor,
etc.

O fabricante/vendedor ndo pode ser
responsabilizado em nenhumas
circunstancias em que os utilizadores
finais ndo cumpram com o acima referido.
A disponibilidade de pegas de substituicao
do frigorifico que comprou é de 10 anos.
Durante este periodo, as pegas de
substituicdo originais estarao disponiveis
para o funcionamento correto do
frigorifico.

A duragd@o minima da garantia do frigorifico
que adquiriu é de 24 meses.

Este produto estd equipado uma fonte de
iluminagé@o com a classe energética “G”.

A fonte de iluminagdo neste produto serd
somente substituida por um reparador
profissional..
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Najskor si precitajte tento navod!

Vazeni zakaznici

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok .

Zaregistrujte svoje vyrobky na stranke www.register10.eu

Boli by sme radi, keby ste dosiahli optimalnu G¢innost tohto vysoko kvalitného vyrobku,
ktory bol vyrobeny pomocou najmodernejsich technoldgii. Pred pouzitim vyrobku si preto
pozorne precitajte tento navod a vSetku dodanu dokumentaciu.

Dbajte na vSetky informacie a varovania uvedené v pouzivatel'skej prirucke. Tymto sposo-
bom budete chrénit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami. Uschovajte si
tento navod na obsluhu. PriloZte tato prirucku k vyrobku, ak ho odovzdate niekomu inému.

V uzivatel'skej priru¢ke a na vyrobku su pouzivané nasledujice symboly:

Precitajte si uzivatel'sku prirucku.

[OFEHO]
- E N E HG * % Informécie o modeli ulozené v databaze vyrobkov sa daju ziskat za-

danim nasledujicej webovej stranky a vyhl'adanim identifikatora vas-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) |ho modelu (*), ktory je uvedeny na energetickom Stitku.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Ak chcete ziskat dalSie informacie, naskenujte QR kod na svojom spotrebici
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1 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

1.1 Likvidacia obalovych materidlov  Jednotlivé Casti obalu sa preto musia lik-

vidovat zodpovedne a v plnom sulade s
predpismi miestnych organov, ktoré upra-

oznaceny recyklatnym symbolom @ vuju likvidaciu odpadu.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je

2 Vasa chladnicka

C — » 1
- I
14 4 D 7 j "
— I
y
134 D) 4
124 g ﬁ_\‘\%ﬁ: :4
= = | N — - v
114 _
10«
9 « ‘ i

*

\A A
\ICD*CH

v |
8
1 Pevny horny zasobnik 2 *Priehradka na maslo a syr
3 Drziak na vajcia 4 Dverova polica
5 *Drziak na flase 6 *Bezpecnostny priezor
7 Polica pre flase 8 Nastavitelné nohy
9 Nadoba na ovocie a zeleninu 10 Sklo krytu Crisper
11 Kanal na zber rozmrazovacej vody - 12 Skleneny regal
odtok
13 Klucka termostatu 14 Mraziaci priestor
*Volitelné: Obréazky v tejto uzivatel'skej vas vyrobok neobsahuje prislusné Casti,
prirucke su schematické a nemusia sa tieto informécie sa vztahuju na ostatné
presne zhodovat s vasim produktom. Ak modely.

3 Instalacia

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny”!  vatel'skej priruCke a uistite sa, Ze st k dis-
pozicii pozadované elektrické a vodovodné
nastroje. Ak nie, pre usporiadanie tychto
Pre instalaciu spotrebica sa obrétte na au- nastrojov podla potreby sa obratte na
torizovany servis. Pre pripravu spotrebica elektrikara a vodoinstalatéra.

pre instalaciu vyhl'adajte informacie v uzi-

3.1 Spravne miesto pre instalaciu
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+ Pre zabranenie vibraciam umiestnite vy-
robok na rovny povrch.

+ Umiestnite vyrobok aspon 30 cm od ra-
diatorov, peci a podobnych tepelnych
zdrojov a aspon 5 cm od elektrickych ruar.

+ Pri umiestneni dvoch chladniciek v prilah-
lej pozicii, medzi dvoma jednotkami
nechajte vzdialenost najmenej 4 cm.

+ Vyrobok uchovavajte mimo dosahu
priameho sIne¢ného svetla a na suchom
mieste.

+ Vas vyrobok pre svoje efektivne fungova-
nie vyzaduje dostatocnu cirkulaciu
vzduchu. Ak vyrobok umiestnite do vy-
klenku, nezabudnite ponechat medzi vy-
robkom a stropom, zadnou stenou a boc-
nymi stenami vol'ny priestor aspon 5 cm.

+ Skontrolujte, ¢i sa komponent na zaiste-
nie volného priestoru voci zadnej stene
nachdadza na svojom mieste (ak sa doda-
va s vyrobkom).

+ Ak komponent nie je k dispozicii, alebo
ak sa stratil ¢i spadol, umiestnite vyrobok
tak, aby medzi zadnou stenou vyrobkov a
stenou miestnosti zostal vol'ny priestor
najmenej 5 cm. Volny priestor vzadu je
dolezity pre efektivnu prevadzku vyrobku.

3.2 Pripevnenie plastovych klinov

Na zachovanie dostato¢ného priestoru na

cirkulaciu vzduchu medzi vyrobkom a ste-

nou pouzite plastové kliny dodané s vyrob-
kom. Namontujte 2 kusy plastovych klinov,
ako je znazornené na nasledujucom obraz-
ku.

4 Priprava

(Uvedeny obréazok je nakresleny reprezenta-
tivne, nie je Uplne rovnaky ako vas vyrobok.)

3.3 Nastavenie noziciek

Ak vyrobok nie je v rovnovaznej polohe, na-
stavte predné nastavitelné nohy ich otaca-
nim smerom doprava alebo dolava.

| i

N W

3.4 Vystraha pred hortcim povr-
chom

Bocéné steny vasho produktu su vybavené
rdrkami chladenia, ktoré vylepsuju chladiaci
systém. Cez tieto povrchy moze tiect vyso-
kotlakova kvapalina, ktord moze sposobit
ohrev bo¢nych stien. Je to normalne a ne-
vyZaduje to udrzbu.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!
4.1 Co urobit pre usporu energie

+ Tento chladiaci spotrebic nie je urCeny na
pouzivanie ako vstavany spotrebic.

+ Pri vkladani potravin ponechajte v chlad-
nicke dostatok priestoru, aby bola zabez-
pecena dostatocna cirkulacia vzduchu na
chladenie.

+ Pretoze horci a vlhky vzduch sa nedos-
tane priamo do vasho vyrobku, ked' nie st
dvierka zatvorené, vyrobok sa optimalizu-
je v existujucich podmienkach tak, aby
jedlo vo vnutri bolo bezpecne chranené.
Za tychto okolnosti budu funkcie a
sUcasti, ako st kompresor, ventilator,
ohrieva¢, rozmrazovac, osvetlenie, displej
atd., pracovat podla potrieb s minimal-
nou spotrebou energie.
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+ V pripade, ze je k dispozicii viacero moz-
nosti, sklenené police musia byt umiest-
nené tak, aby neboli blokované vystupy
vzduchu na zadnej stene a najlepsie tak,
aby vystupy vzduchu zostali pod sklene-
nou policou. Tato kombinacia moze po-
moct zlepsit distribuciu vzduchu a ener-
getickd Ucinnost.

+ Ukladajte potraviny do chladiaceho pries-
toru alebo chladiaceho prieCinku podla
spravnych skladovacich podmienok, aby
ste usetrili energiu.

4.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze ste vy-
konali potrebné pripravy v sulade s pokyn-
mi v Castiach ,Bezpecnostné pokyny“ a ,In-
staIaC|a
+ Pred pouzitim vyrobku pockajte aspon 2
hodiny, aby sa zabezpecila Uplna ucin-
nost chladenia.

+ Vyrobok nechajte v prevadzke bez toho,
aby ste don vlozili akékolvek potraviny
pocas 6 hodin, a dvierka vyrobku by mali
byt ¢o najviac zatvorené.

« Zmena teploty sp6sobena otvaranim a
zatvaranim dvierok pocCas pouzivania vy-
robku méze bezne viest ku kondenzacii
na dverach/policiach a sklenenych nado-
bach umiestnenych vo vyrobku.

5 Prevadzka spotrebica

+ Ked sa kompresor zapne, budete pocut

zvuk. Je normalne, ze vyrobok vydava
hluk, aj ked kompresor nie je v prevadzke,
pretoze v chladiacom systéme sa moze
stlacat kvapalina a plyn.

+ Je normalne, ze predné okraje vyrobku su

teplé. Tieto oblasti su urcené na zahrieva-
nie, aby sa zabranilo kondenzacii

+ Pri niektorych modeloch sa panel indika-
tora automaticky vypne po 1 minute po
zatvoreni dveri. Znovu sa aktivuju ked' sa
dvere otvoria alebo po stlaceni tlacidla.

4.3 Klimaticka trieda a definicie

Pozrite si klimaticku triedu na typovom $tit-
ku zariadenia. Podla klimatickej triedy sa
na vase zariadenie vztahuje jedna z na-
sledu1u0|ch informacii.
+ SN: DIhodobé mierne podnebie: Toto
chladiace zariadenie je urCené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 10 °C do 32
°C.

+ N: Mierne podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je ur¢ené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 32 °C.

+ ST: Subtropické podnebie: Toto
chladiace zariadenie je ur¢ené na pouzi-
vanie pri teplotach okolia od 16 °C do 38
°C.

+ T: Tropické podnebie: Toto chladiace za-
riadenie je ur¢ené na pouzivanie pri teplo-
tach okolia od 16 °C do 43 °C.

Najprv si precitajte ,Bezpecnostné pokyny“!
+ Vyrobok sa pouziva iba na skladovanie
potravin.

+ Ak nebudete doma (napr. dovolenka) a
nebudete dlhsiu dobu pouzivat Icematic
alebo davkovac vody, vypnite ventil vody.
V opac¢nom pripade moze dojst k Gniku
vody.

Odpojenie vyrobku od siete

+ Odstrante z neho jedlo, z dévodu za-
branenia vzniku zdpachu,

+ Pockajte, kym sa l'ad roztopi, vycistite in-
teriér a nechajte ho vyschnut, dvere
nechajte otvorené, aby sa neposkodili
vnutorné plasty telesa.
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6 Pouzivanie vasho spotrebica

6.1 Nastavenie prevadzkovej teplo-
ty

Prevadzkova teplota sa nastavuje pomocou

regulatora teploty.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Najnizsie nastavenie chladenia (naj-
teplejSie nastavenie)

5=Najvyssie nastavenie chladenia (najc-
hladnejsie nastavenie)

alebo

Min. = NajnizSie nastavenie chladenia
(najteplejsie nastavenie)

Max. = NajvyssSie nastavenie chladenia
(Najchladnejsie nastavenie)

Priemerna teplota v chladiacom priestore
by mala byt priblizne +5 °C.

Vyberte nastavenie podla poZzadovanej tep-
loty.

Upozoriujeme, ze v chladiacom priestore
budu rézne teploty.

Najchladnejsia zona sa nachadza tesne
nad nadobou na ovocie a zeleninu (Cris-
per).

Vnutorna teplota zavisi aj od teploty okolia,
frekvencie otvarania dveri a mnozstva po-
travin ulozenych vo vnutri.

Casté otvéranie dvierok spésobuje zvySenie
vnutornej teploty.

Preto sa odporuca zatvorit dvierka ¢o naj-
skor po pouziti.

Pouzitie vnutornych priehradiek
Pohyblivé police: Vzdialenost medzi polica-
mi je mozné nastavit podla potreby.
Zasuvka na zeleninu: V tejto priehradke
mozno zeleninu a ovocie skladovat dlhu
dobu bez toho, aby sa pokazili.

Polica na flase: Na tieto police je mozné
umiestnit flase, pohére a plechovky.
Skladovanie potravin

Chladiaci priestor je ur¢eny na kratkodobé
skladovanie ¢erstvych potravin a ndpojov.
MlieCne vyrobky skladujte vo vyhradenom
priestore chladnicky.

Flase je mozné skladovat v drZiaku na
flase alebo na poli¢ke na flase vo dverach.
Surové maso je najlepsie skladovat v poly-
etylénovom vrecku v najnizSom oddeleni
chladnicky.

Pred vlozenim do chladnicky nechajte horu-
ce jedla a ndpoje vychladnit na izbovu tep-
lotu.

* Upozornenie:

Koncentrovany alkohol skladujte len zvisle
a tesne uzavrety.

* Upozornenie:

V jednotke neskladujte vybusné latky ani
nadoby s horlavymi hnacimi plynmi
(plechovky, spreje atd.). Nebezpecenstvo
explozie.
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Rozmrazovanie

Odmrazovanie chladiaceho priestoru sa vy-
konava automaticky. Rozmrazena voda od-
teka odtokovym kanalom do zbernej nado-
by v zadnej Casti spotrebica.

Pocas odmrazovania sa na zadnej strane
chladnicky tvoria kvapky vody v dosledku
vyparnika.

Ak vSetky kvapky nestekaju nadol, mézu po
rozmrazeni opat zamrznut. Cistite ich han-
drickou namocenou v teplej vode, nikdy
vSak nie tvrdym alebo ostrym predmetom.

6.2 Ukladanie potravin vo vaSom
produkte

Ukladanie potravin v Chladiacej prieh-
radke

V chladiacom priecinku sa teplota sklado-
vanych potravin moze pohybovat medzi +3
°C a-3 °C. Teplota v chladiacom priecinku
moze klesnut pod 0 °C, ¢o nie je vhodné na
skladovanie Cerstvého ovocia a zeleniny.
Ak potrebujete ulozZit Cerstvé potraviny do
chladiacich zésuviek, uistite sa, Ze nastavi-
te teplotu chladnicky na 5°C alebo vySSiu.

Ukladajte potraviny na rézne miesta podla ich vlastnosti:

Potraviny

Miesto

Vajce

Dverova polica

Mlie¢ne vyrobky (maslo, syr)

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre rafajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci priec¢inok

Ovocie, zelenina a zelen

Priehradka na ovocie a zeleninu, nddoba na ovocie a
zeleninu (Crisper) alebo;

V priehradke na Cerstvé potraviny, v zasuvke na ze-
leninu alebo v zésuvke Everfresh+ (ak je k dispozicii),
za predpokladu, Ze chladni¢ka je nastavena na teplo-
tu nad 5°C

Cerstvé maso, hydina, ryby, klobdsy atd. Varené potraviny

Ak je k dispozicii, nulovy stupen (pre ranajkové po-
traviny) priehradka / chladiaci prie¢inok

Potraviny pripravené na podavanie, balené vyrobky, konzer-
vované potraviny a uhorky

Horné police alebo dverova polica

Napoje, flase, korenie a oberstvenie

Dverova polica

Ukladanie potravin v mraziacom priestore

+ Funkciu rychleho zmrazovania mozete
aktivovat 4-6 hodin pred funkciou
zmrazovania a vykonat rychlejsie
chladenie.

+ Teplé pokrmy pred vloZzenim do
mraziaceho priestoru zohrejte na izbovu
teplotu.

« Potraviny, ktoré sa maju zmrazit, rozdelte
na porcie s velkostou ktoré je mozné
konzumovat, a zmrazte ich v samostat-
nych balickoch.

+ Pred vlozenim potravin do mraznicky sa
odportca ich zabalenie.
+ Aby ste zabranili uplynutiu doby sklado-

vania, napiste na obal datum, ¢as a nazov

vyrobku podla doby skladovania r6znych
potravin.

+ Potraviny, ktoré ste rozmrazili, rychlo
skonzumujte. Rozmrazené potraviny sa

nedaju znova zmrazit, pokial nie su tepel-

ne spracované. Po rozmrazeni nie je bez-
pecné konzumovat op&tovne zmrazené
Cerstvé potraviny bez tepelnej Upravy.
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+ Pri zmrazovani Cerstvych potravin ich
nedavajte do kontaktu s uz zmrazenymi
potravinami. V opacnom pripade sa
zmrazené potraviny rozmrazia.

Skladovanie potravin, ktoré sa predavaju

mrazené

+ Pri skladovani potravin dodrziavajte
Casové lehoty uvedené v tychto poky-
noch.

+ V zaujme ochrany kvality potravin dodr-
Ziavajte ¢o najkratSi ¢asovy interval
medzi ndkupnou transakciou a skladova-
nim.

+ Kupujte mrazené potraviny, ktoré su
skladované pri teplote -18 °C alebo niz-
Sej.

+ Vyhnite sa ndkupu potravin, ktorych obaly
su pokryté l'adom atd. To znamen3, Ze
vyrobok mohol byt Ciasto¢ne rozmrazeny
a znovu zmrazeny. Teplota ovplyviuje
kvalitu potravin.

Potraviny skladujte po dobu odporucanu
vyrobcom. Z mraznicky vyberte len tolko
potravin, kolko potrebujete.

Ak je vas vyrobok (v tabulke odporuca-
nych nastavenych hodnoét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dIhsi ¢as v priecinku pre Cerstvé vy-
robky aj v priecinku mraznicky.

Ak je priehradka na Cerstvé potraviny na-
stavena na nizsiu teplotu, Cerstvé ovocie
a zelenina mézu byt Ciastotne zmrazené.
Dvojhviezdickové priehradky su vhodné
na predmrazené potraviny. Mozno v nich
skladovat zmrzlinu a kocky I'adu.
Potraviny zmrazujte len v 4 hviezdic-
kovom priestore.

Najdlhsia doba
Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak g M 1 6-8
alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
- Zabalte kisky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou
Vyprazanie foliou 6-8
Kocky Na malé kasky 6-8
Telacina . . 1 . PR, .
Rezne, kotlety Umiestnenim foI|§ med2|’n'akrajane platky alebo ich 68
pevne obalte streCovou féliou
Umiestnenim félie medzi kiisky mésa alebo ich osobit-
Kotlety N . 4-8
ne obalte stre¢ovou féliou
VypréZanie fZéalg)aulte kusky mésa alebo ich pevne obalte strecovou 28
Ovcie
maso Kocky Zabalte mleté méso do mraziaceho vrecka, alebo ho 28
pevne obalte stre¢ovou féliou
Vyprézanie fZ;:noaulte kusky mésa alebo ich pevne obalte stre¢ovou 812
Nakrajajte ich o hribke 2 cm a polozte medzi ne féliu
Steak g M " 8-12
Hoviidzi alebo ich pevne obalte stre¢ovou féliou
ovédzie
Misové vj- maiso Kocky Na malé kasky 8-12
robky Varené méso Zabalte ho v malych kiskoch do vrecka na mrazenie 8-12
Mleté maso Bez korenin, v plochych vreciach 1-3
Droby (kusy) V kaskoch 1-3
Fer[nentovana klobdsa - Je potrebné ich zabalit, aj ked maju vlastny obal. 1-3
saldma
Sunka Umiestnenim félie medzi nakréjané platky 2-3

SK /20




Najdlhsia doba
Maso a ryby Priprava skladovania
(mesiace)
Kuracie a mor¢acie maso |Zabalenim do félie 4-6
Hus Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
g Kacica Zabalenim do félie (porcie by nemali presiahnut 2,5 kg) 4-6
Hydina a - - - N X ;
divina Jele, krélik, srmka _Zabalen_lm dq folle, (porcie b}/ nemali presiahnut 2,5 kg a 68
ich kosti musia byt oddelené)
Sladkovodné ryby (pstruh, 9
kapor, Zeriav, sumec)
Chudé ryby (morsky vik,
kalkan velky, morsky jazyk) A ; A L 46
! Po dokladnom vycisteni vnatornosti a Supin ich umyte a
Ryby a mor- |Mastné ryby (bonito, vysuste a v pripade potreby im odreZzte chvostové a
ské plody makrela, lufara, parma, sar- |hlavové ¢asti. 2-4
dely)
Makkyse Vycistené a vo vreciach 4-6
Kaviar V9 vlas’tnom obale, v hlinikovych alebo plastovych 2.3
nadobéach
"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
Najdlhsia
. . . doba
Ovocie a zelenina Priprava )
skladovania
(mesiace)
Fazula Pc_y u’mytl a nakréjani na malé kusky Sokovym varom po dobu 3 1013
minuty
Zeleny hrach Po vylipeni a umyti Sokovym varom 2 mintty 10-12
Kapusta Po vycisteni Sokovym varom 1 - 2 mintty 6-8
Mrkva Pq u,mytl a nakrajani na malé kdsky Sokovym varom po dobu 3-4 12
minuty
. . Po odrezani stonky, rozdelenim na dve ¢asti a oddelenim semien
Cierne korenie . i 8-10
varenim po dobu 2 - 3 minuty
Spenét Po umyti a ocisteni Sokovym varom 2 minuty 6-9
Pér Po nasekani a vycisteni Sokovym varom 5 minut 6-8
] Po oddeleni listov a nakrajani jadra na kisky Sokovym varom v
Karfiol . . S 10-12
troche citrénovej vody po dobu 3 - 5 minut
Baklazan Pq u’mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 4 10-12
minuty
Tekvica PQ u'mytl a nakrajani na 2 cm kusky Sokovym varom po dobu 2- 3 8-10
minuty
Hriby Zl'ahka poprazime na oleji a vytla¢ime na fiom citrén 2-3
Kukurica Ocistenim a zabalenim ako $ulok alebo zrno 12
Jablka a hrusky Po ocisteni a nakrdjani Sokovym varom po dobu 2-3 minuty 8-10
Marhule a broskyne Rozdelime na polovicu a vyberieme kostky 4-6
Jahody a maliny Po umyti a oldpani 8-12
Pecené ovocie Pridanim 10% cukru do nddoby 12
Slivky, Geresne, visne Po umyti a odstraneni stopiek 8-12

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
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Mlie€ne vyrobky Priprava

Najdlhsia doba skladova-

Podmienky skladovania
nia (mesiace)

Syr (okrem syra feta)

Umiestnenim félie medzi
nakrdjané platky

Mbze byt ponechany v pévod-
nom obale na kratkodobé usklad-
6-8 nenie. Na dlhodobé skladovanie
zabalte do alobalu alebo
plastovej folie.

Maslo, margarin

Vo vlastnom obale

Vo vlastnom obale alebo v

6 plastovych nadobach

"Cas skladovania uvedeny v tabulke je zalo-
Zeny na skladovacej teplote -18 °C."
"MnozZstvo Cerstvych potravin, ktoré je moz-
né zmrazit na urCity Cas, je uvedené na ty-
povom Stitku."

Ak sa dvere priehradky ¢asto otvarajui a
zatvaraju a zostdvaju dlho otvorené, tep-
lota v priehradke sa vyrazne zvysi, ¢o mo-
Ze znizit zivotnost potravin a sposobit ich
znehodnotenie.

Aby nedoslo k zmene zapachu a chuti,
potraviny by sa mali skladovat v uzavre-
tych nadobach.

Ak chcete dosiahnut lepSie a homogén-
nejsie chladenie, umiestnite potraviny od-
delene tak, aby nimi mohol prudit studeny
vzduch.

Zabezpecte prudenie vzduchu ponecha-
nim priestoru medzi potravinami a
vnutornou stenou. Ak potraviny opriete o
zadnu stenu, mézu zamrznut.

Uvarené teplé jedla pred ulozenim do
chladnicky schladte na izbovu teplotu.
Potom mozete vlazny pokrm umiestnit
do spodnych polic chladnicky. Teplé po-
traviny umiestnite dalej od potravin pod-
liehajucich skaze.

Mrazené potraviny rozmrazujte v prieh-
radke pre Cerstvé potraviny. Tymto spo-
sobom mézete chladit priehradku na
Cerstvé potraviny pomocou mrazenych
potravin a Setrit energiu.

Skladovanie nezrelého tropického ovocia
(mango, meloény, papéja, banany, ananas)
v chladnicke moze urychlit proces do-
zrievania. To sa neodporuca, pretoze to
spOsobi skratenie Casu skladovania.
Cibulu, cesnak, zazvor a inu korenovu ze-
leninu skladujte v tmavych a chladnych
priestoroch, nie v chladnicke.

+ Ak zistite, Ze sa v chladnicke pokazila
nejaka potravina, vyhodte ju a vyCistite
prisluSenstvo, ktoré s fou prislo do kon-
taktu.

+ Aby ste jedl3, ako su polievky a dusené
jedl3, ktoré sa varia vo velkych hrncoch,
rychlo ochladili, m6Zete ich dat do chlad-
nicky tak, Ze ich rozdelite do vlastnych
plytkych nadob.

+ Neumiestnujte nebalené potraviny do
blizkosti vajec.

+ Ovocie a zeleninu skladujte oddelene a
jednotlivé druhy skladujte spolu (napri-
klad jablka s jablkami, mrkvu s mrkvou).

+ Zelenu zeleninu vyberte z plastového
vrecka a po zabaleni do papierového ute-
raka alebo susiacej utierky ju vloZte do
chladnicky. Ak tento typ potravin pred
uloZzenim do chladni¢ky umyjete, neza-
budnite ich vysusit.

+ VIhké prostredie a zaroven prudenie
vzduchu vytvorite tak, Ze ovocie a zeleni-
nu, ktoré su nachylné na vysychanie, bu-
dete uchovavat v perforovanych alebo
neuzavretych plastovych vreckach.

+ Ak je vas vyrobok (v tabulke odportca-
nych nastavenych hodnét) nastaveny na
uvedené nastavené hodnoty, potraviny si
okrem pripadov, ked' su v prostredi ex-
trémne okolnosti, zachovaju svoju Cers-
tvost dlhsi ¢as v chladiacom priecinku, aj
v mraziacom priecinku.

Umiestnenie potravin

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo

vnutri hrncov, taniere s uzdverom a obaly s

uzdverom, vajcia (v uzavretom obale)

Policky na dverach chladiaceho pries-

toru:Malé a balené potraviny alebo napoje

Crisper:Zelenina a ovocie
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Podrobnosti o mraznicke

Podl'a noriem IEC 62552, mraznicka musi
mat schopnost zmrazit 4,5 kg potravin na
teplotu -18°C alebo nizsej pri izbovej teplo-
te 25°C za 24 hodin na kazdych 100 litrov
objemu mraziaceho priestoru.

Potraviny mézu byt zachované po dlhsiu
dobu iba pri teplote do teploty -18°C.
Potraviny moZzete udrziavat Cerstvé po
dobu niekolkych mesiacov (v mraznicke na
alebo pod teplotou -18°C).

Potraviny ktoré maju byt zmrazené nesmu
prist do kontaktu s uz zmrazenymi po-
travinami vo vnutri mraznicky z dévodu za-
branenia ich ¢iastocnému rozmrazeniu.
Zeleninu uvarte a vodu odfiltrujte pre
predizenie doby zmrazeného skladovania.
Po filtracii dajte jedlo do vzduchotesnych
baleni a umiestnite ho v mraznicke. Banany,
paradajky, hlavkovy Salat, zeler, varené vaj-

ZRIEKNUTIE SA PRAVA

cia, zemiaky a podobné potraviny nezm-
razujte. V pripade, Ze su tieto potraviny
zmrazené, negativne to ovplyvni len ich vy-
zivové hodnoty a konzumné vlastnosti.
Nejedna sa o hnilobu, ktora by ohrozovala
[udské zdravie.

Umiestnenie potravin

Police v mraziacom priestore:R6zne
mrazené potraviny ako méso, ryby, zmrzli-
na, zelenina atd".

Police v chladiacom priestore:Potraviny vo
vnutri hrncov, taniere s uzaverom a obaly s
uzaverom, vajcia (v uzavretom obale)
Policky na dverach chladiaceho pries-
toru:Malé a balené potraviny alebo napoje
Crisper:Zelenina a ovocie

Priehradka na cerstvé potraviny:Lahodky
(ranajky, masové vyrobky spotrebované v
kratkom Case)

Niektoré (jednoduché) poruchy méze kon-
covy uzivatel adekvatne vyriesit bez akych-
kolvek bezpecnostnych rizik alebo nebez-
pecného pouzitia, ak sa tieto chyby opravia
v medziach stanovenych limitmi a v stlade
s nasledujucimi pokynmi (pozri ¢ast ,Sa-
moprava”).

Preto, pokial nie je v nizSie uvedenej Casti
»Samoprava“ povolené nieco iné, opravy bu-
du adresované registrovanym profesional-
nym opravovniam, az dévodu predchadza-
nia problémom s bezpec¢nostou. Regis-
trovany profesiondlny opravar je profesi-
onalny opravar, ktorému vyrobca udelil pri-
stup k pokynom a zoznamu nahradnych
dielov tohto produktu v sulade s metédami
opisanymi v legislativnych aktoch podla
smernice 2009/125/ES.

Avsak iba servisny zastupca (tj autorizova-
ny profesionalny servis), na ktorého sa
mézete obratit prostrednictvom telefénne-
ho ¢isla uvedeného v pouzivatel'skej
prirucke/zaru¢nom liste alebo prostrednic-
tvom autorizovaného predajcu, moze po-
skytovat sluzby podla zaruénych pod-
mienok. Preto vas upozoriiujeme, ze
opravy vykonané profesionalnymi opravar-

mi (ktori nemaju opravnenie od spoloénos-
ti )Whirlpool maju za nasledok stratu zaru-
ky.

Samooprava

Koncovy pouzivatel si méze sam opravit
vyluéne nasledujice nahradné diely: kl'ucky
dveri, zavesy dveri, zdsobniky, koSe a tesne-
nia dveri (aktualizovany zoznam je k dis-
pozicii na https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com od 1. marca 2021).
Okrem toho, aby sa zabezpecila bezpec-
nost vyrobku a predislo sa riziku vazneho
poranenia, uvedena samooprava sa musi
vykonat podla pokynov uvedenych v navo-
de na pouzitie pre samoopravu alebo poky-
nov dostupnych na stranke https://parts-
selfservice.europeanappliances.com . V
zaujme vasej bezpecnosti odpojte vyrobok
od elektrickej siete skor, ako sa pokusite o
vlastnu opravu.

Pokusy o opravu a opravu dielov, ktoré nie
sU uvedené v takomto zozname, koncovymi
pouzivatelmi a/alebo nedodrzanie pokynov
uvedenych v pouzivatel'skych priruckach na
samoopravu alebo ktoré su k dispozicii na
stranke https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com, m6zu sposobit bezpec¢-
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nostné problémy, ktoré nemozno pripisat
Whirlpool, a viest k strate zaruky na vyro-
bok.

Preto sa dorazne odporica, aby sa koncovi
pouzivatelia zdrzali pokusov o vykonanie
oprav, ktoré nespadaju do uvedeného zo-
znamu nahradnych dielov, a v takom pripa-
de kontaktujte autorizované profesionalne
opravovne alebo registrované profesional-
ne opravovne. Naopak, takéto pokusy kon-
covych pouzivatelov mézu spdsobit problé-
my s bezpec¢nostou a poskodit produkt a
nasledne sposobit poZiar, vytopenie,
elektricky zasah a vazne zranenie osob.
Napriklad, ale nie vylu¢ne, nasledujuce
opravy musia byt adresované autorizova-
nym odbornym servisom alebo registrova-
nym odbornym servisom: kompresor,
chladiaci okruh, hlavna doska, doska meni-
Ca, doska displeja atd'.

Vyrobca / predajca v ziadnom pripade ne-
moze byt zodpovedny, ak koncovi pouZiva-
telia nedodrziavaju vy$sie uvedené zalezi-
tosti.

Dostupnost nahradnych dielov pre chlad-
nicku, ktoru ste si zakupili, je 10 rokov. Po-
Cas tohto obdobia budu k dispozicii origi-
nalne nahradné diely na spravnu prevadzku
chladnicky

Minimalna zdru¢na doba na Vami zakipe-
nu chladni¢ku je 24 mesiacov.

Tento vyrobok je vybaveny svetelnym zdro-
jom energetickej triedy "G".

Svetelny zdroj v tomto vyrobku méze vyme-
nit len odborny servis.
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iLea primero este manual!

Estimado cliente,

Gracias por elegir este aparato de .

Registre sus productos en www.register10.eu

Nos gustaria que usted alcanzara la eficiencia 6ptima de este aparato de alta calidad que
fue fabricado utilizando la tecnologia més avanzada. Para hacerlo, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion suministrada antes de utilizar el aparato.

Preste atencién a toda la informacién asi como a las advertencias contenidas en el ma-
nual de usuario. Esto le permitird protegerse a si mismo y a su aparato contra los peligros
que puedan surgir. Guarde el manual de usuario. Incluya este manual con el aparato si se
lo entrega a otra persona.

Los siguientes simbolos se utilizan en el manual del usuario y en el producto:

Lea el manual de instrucciones.

[OFEHO]
- E N EHG * % Se puede acceder a la informacion del modelo almacenada en la ba-
mEE%E

se de datos del aparato ingresando al siguiente sitio web y buscando
el identificador de su modelo (*) que se encuentra en la etiqueta
energética.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Escanee el cédigo QR de su aparato para obtener mas informacion
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1 Instrucciones medioambientales

1.1 Eliminacién del material de em- Por lo tanto, las distintas partes del envase

balaje deben eliminarse de forma responsable y
respetando plenamente la normativa de las
autoridades locales en materia de elimina-
marcado con el simbolo de reciclaje @ cién de residuos.

El material de envasado es reciclable y esta

2 El frigorifico

C — > 1
N H *
»2
will & 7
— 1
4
134 D 3
< = T >
12 - = >4
= sl T v
11 4—H—
10«
| |
9 « |
/) ﬂ \E&g > g:
\ >
T 1 > 7
L 7 |
8
1 Bandeja Superior Fija 2 *Compartimento para Mantequilla 'y
Queso
3 Huevera 4 Estante de puerta
5 *Soporte de Botellas 6 *Visera de Seguridad
7 Botellero 8 Patas Ajustables
9 Cajon de Frutas y Verduras 10 Vidrio de Cajon de Frutas y Verduras
11 Canal de Recogida de Agua de Des- 12 Estante de Vidrio
congelacion -Drenaje
13 Perilla de Termostato 14 Congelador
*QOpcional: Las imagenes de este manual ducto. Si el aparato no contiene las partes
de usuario son esquematicas; es posible pertinentes, entonces la informacion perte-
que no coincidan exactamente con su pro- nece a otros modelos.

3 Instalacion

iPrimero lea la seccion de "Instrucciones de
Seguridad"!
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3.1 Lugar correcto para la instala-

cién

Contacte con el servicio técnico autorizado

para la instalacién del aparato. Para prepa-

rar el aparato para la instalacién, consulte

la informacioén en el manual del usuario y

asegurese de que los servicios de electrici-

dad y agua sean los necesarios. De lo con-
trario, llame a un electricista y plomero pa-
ra organizar los servicios publicos segun
sea necesario.

+ Coloque el producto en una superficie
plana para evitar vibraciones

+ Coloque el aparato al menos a 30 cm de
distancia del calentador, estufa o fuentes
de calor y por lo menos a 5 cm de distan-
cia de hornos eléctricos.

+ Al colocar dos frigorificos en posicion
adyacente, deje al menos 4 cm de distan-
cia entre las dos unidades.

+ Mantenga el aparato lejos de la luz solar
directa y en un lugar seco.

+ Su aparato requiere una circulacién de ai-
re adecuada para funcionar eficiente-
mente. Si el aparato va a ser colocado en
un hueco, recuerde dejar al menos 5 cm
de espacio entre el aparato y el techo, la
pared trasera y las paredes laterales.

« Compruebe si el componente de protec-
cion de la parte trasera se encuentra co-
locado en su lugar (en caso de ser sumi-
nistrado con el aparato).

+ Si el componente no esta disponible, o si
se pierde o se cae, coloque el aparato de
manera que quede un espacio libre, de al
menos 5 cm, entre la superficie trasera
del aparato y la pared de la habitacién. El
espacio libre en la parte trasera es impor-
tante para el funcionamiento eficiente del
aparato.

3.2 Colocacion de las cuiias de
plastico
Utilice las cufias de plastico provistas con

el aparato para mantener suficiente espa-
cio para la circulacion de aire entre el apa-

rato y la pared. Monte las 2 cufias plasticas
tal y como se indica en la ilustracion si-
guiente.

(dichailustracion es representativa, por lo
que no coincide totalmente con su produc-
to).

3.3 Ajuste de las patas

Si el aparato no esta en una posicion equili-
brada, ajuste las patas delanteras ajusta-
bles girandolas hacia la derecha o hacia la
izquierda.

| i

N W

3.4 Advertencia de superficie ca-
liente

En las paredes laterales de su aparato exis-
ten tubos de enfriamiento para mejorar el
sistema de refrigeracion. Es posible que el
fluido a alta presién fluya a través de estas
superficies y ocasione superficies calientes
en las paredes laterales. Esto es normal y
no requiere servicio.
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4 Preparacion

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

4.1 Qué hacer para ahorrar energia

+ Este aparato de refrigeracion no esta di-
sefiado para ser utilizado como un apara-
to empotrado.

+ Al cargar los alimentos, deje suficiente
espacio en el interior del frigorifico para
permitir una circulacion de aire adecuada
para la refrigeracion.

« Como el aire caliente y himedo no pene-
tra directamente en su aparato cuando
las puertas no estan abiertas, su aparato
se optimiza en condiciones suficientes
para proteger su comida. En estas cir-
cunstancias, las funciones y los compo-
nentes como el compresor, el ventilador,
la calefaccion, el desescarche, la ilumina-
cion, la pantalla, etc., funcionaran segun
las necesidades consumiendo el minimo
de energia.

+ En caso de que haya varias opciones, los
estantes de cristal deben colocarse de
forma que las salidas de aire en la pared
trasera no queden bloqueadas y, preferi-
blemente, de forma que las salidas de ai-
re queden por debajo del estante de cris-
tal. Esta combinacion podria ayudar a
mejorar la distribucién del aire y la efi-
ciencia energética.

+ Almacene los alimentos en el refrigera-
dor o en el compartimento de frio segin
las condiciones de almacenamiento ade-
cuadas para ahorrar energia.

4.2 Uso de primera vez

Antes de usar el frigorifico, asegurese de

que se hayan realizado los preparativos ne-

cesarios de acuerdo con las instrucciones

de las secciones "Informacién de seguri-

dad" e "Instalacion».

+ Espere al menos 2 horas antes de poner
en marcha el aparato, para garantizar la
total eficacia de la refrigeracion.

+ Mantenga el aparato en funcionamiento
sin colocar nada de comida dentro du-

rante 6 horas y no abra la puerta en lo po-

sible.

+ El cambio de temperatura causado por
abrir y cerrar la puerta mientras se usa el
aparato normalmente puede provocar
condensacién en los estantes de la puer-
ta/cuerpoy la cristaleria colocada en el
producto.

+ Un sonido se escuchard cuando el com-
presor esté activado. Es normal que el
aparato haga ruido incluso si el compre-

sor no estd funcionando, ya que el liquido

y el gas pueden estar comprimidos en el
sistema de refrigeracion.
+ Es normal que los bordes delanteros del

refrigerador se sientan célidos. Estas are-

as estan disefiadas para calentarse con
el fin de evitar la condensacion

+ Para algunos modelos, el panel indicador
se apaga automaticamente 1 minuto
después de que se cierra la puerta. Se re-
activara cuando se abra la puerta o se
presione cualquier boton.

4.3 Clase climatica y definiciones

Consulte la clase climatica en la placa de
caracteristicas de su dispositivo. Una de
las siguientes informaciones es aplicable a
su dispositivo segun la clase climatica.

+ Numero de serie: Clima templado a largo
plazo: Este dispositivo de refrigeracién
esta disefiado para su uso a temperatu-
ras ambiente entre 10 °Cy 32 °C.

+ NORTE: Clima templado: Este dispositivo
de refrigeracion estd disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y32°C.

+ S T: Clima subtropical: Este dispositivo
de refrigeracion estd disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y 38°C.

ES/29



+ T: Clima tropical: Este dispositivo de re-
frigeracion estd disefiado para su uso a
temperaturas ambiente entre 16°C 'y
43°C.

5 Funcionamiento del producto

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de

Seguridad"!

+ El aparato se utilizara solamente para al-
macenar alimentos.

+ Cierre la valvula de agua si estara fuera
de casa (por ejemplo, de vacaciones) y
no utilizara el Icematic o el dispensador

6 Uso de su electrodoméstico

de agua durante un largo periodo de
tiempo. En caso contrario, pueden produ-
cirse fugas de agua.

Desenchufar el aparato

+ Retire la comida para evitar olores.

+ Espere a que se derrita el hielo, limpie el
interior y déjelo secar, deje las puertas
abiertas para no dafiar los plasticos inter-
nos de la carroceria.

6.1 Ajuste de la temperatura de fun-
cionamiento

La temperatura de funcionamiento se esta-
blece mediante el control de temperatura.

Warm <+@—e—@—e—@» Cold
1 2 3 4 5
(Or) Min. Max.

1=Ajuste de refrigeracion mas bajo
(Ajuste mas caliente)

5=Configuracion de refrigeracion mas
alta (configuracion mas fria)

0

Minimo = Ajuste de refrigeracion mas
bajo

(Ajuste mas célido)

Max. = Ajuste de refrigeracion mas alto
(Ajuste mas frio)

La temperatura media en el interior del
compartimento frigorifico debe rondar los
+5°C.

Seleccione un ajuste basado en la tempera-
tura deseada.

Tenga en cuenta que habra diferentes tem-
peraturas en el area de enfriamiento.

La zona mas fria esté justo encima del ca-
jon para verduras.

La temperatura interna también depende
de la temperatura ambiente, de la frecuen-
cia con la que se abre la puerta y de la can-
tidad de alimentos almacenados en el inte-
rior.

La apertura frecuente de la puerta hace que
aumente la temperatura interna.

Por lo tanto, se recomienda cerrar la puerta
lo antes posible después de su uso.

Uso de los compartimentos interiores
Estantes moviles: La distancia entre los es-
tantes puede ajustarse segun las necesida-
des.

Cajon de verduras: En este compartimento
pueden almacenarse verduras y frutas du-
rante mucho tiempo sin que se estropeen.
Estante para botellas: En estos estantes
pueden colocarse botellas, tarros y latas.
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Almacenamiento de Alimentos

El compartimento frigorifico esta destinado
al almacenamiento a corto plazo de alimen-
tos y bebidas frescas.

Guarde los productos lacteos en el compar-
timento correspondiente del frigorifico.

Las botellas pueden guardarse en el bote-
llero interior o en el de la puerta.

La carne cruda se guarda mejor en una bol-
sa de polietileno en el compartimento mas
bajo del frigorifico.

Deje que los alimentos y bebidas calientes
se enfrien a temperatura ambiente antes de
introducirlos en el frigorifico.

- Precaucion:

Almacene el alcohol concentrado sélo en
posicion vertical y bien cerrado.

- Precaucion:

No almacene sustancias explosivas ni reci-
pientes con propelentes inflamables (latas,
aerosoles, etc.) en el aparato. Riesgo de ex-
plosion.

Descongelacion

La descongelaciéon del compartimento fri-
gorifico se realiza automéaticamente. El
agua descongelada fluye por el canal de
desague hacia un recipiente de recogida si-
tuado en la parte trasera del aparato.
Durante la descongelacion, se forman go-
tas de agua en la parte trasera del frigorifi-
co debido al evaporador.

Si las gotas no fluyen todas hacia abajo,
pueden volver a congelarse después de la
descongelacién. Limpielas con un pafio
empapado en agua caliente, pero nunca
con un objeto duro o afilado.

6.2 Conservacion de alimentos en
el frigorifico

Guardar alimentos en la nevera

En el compartimento de refrigeracion, la
temperatura de los alimentos que se van a
almacenar en el producto puede variar en-
tre +3 °C y -3 °C. La temperatura en el com-
partimento de refrigeracion puede bajar de
0 °C, y esto no es adecuado para almace-
nar frutas y verduras frescas. Si necesita al-
macenar alimentos frescos en los cajones
frios, asegurese de ajustar la temperatura
del frigorifico a 5 °C o mas.

Almacene los alimentos en los diferentes lugares segun sus propiedades:

Alimentos

Ubicacion

Huevo

Estante de puerta

Productos lacteos (mantequilla, queso)

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

Frutas, verduras y hortalizas

Compartimento de frutas y verduras, cajon para ver-
duras o;

En el compartimento de alimentos frescos, en el ca-
jon de verduras o en el cajon Everfresh+ (si esta dis-
ponible), siempre que el frigorifico esté ajustado a
una temperatura superior a 5 °C
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Almacene los alimentos en los diferentes lugares segln sus propiedades:

Alimentos

Ubicacion

nados

Carne fresca, aves, pescado, embutidos, etc. Alimentos coci-

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

enlatados y encurtidos

Alimentos listos para servir, aparatos envasados, alimentos

Estantes superiores o estante de la puerta

Bebidas, botellas, especias y aperitivos

Estante de puerta

Almacenamiento de alimentos en el com-

partimento del congelador

+ Puede activar la funcion de congelacion
rdpida 4-6 horas antes de la funcién de
congelacion y realizar un enfriamiento
mas rapido.

+ Lleve las comidas calientes a la tempera-

tura ambiente antes de colocarlas en el
compartimiento del congelador.

+ Los alimentos que se van a congelar de-
ben dividirse en porciones segun el tama-

fio que se va a consumir, y congelarse e
paquetes separados.

+ Se recomienda empaquetar los alimen-
tos antes de colocarlos en el congelado

n

r.

+ Para evitar la caducidad del tiempo de al-

macenamiento, escriba en el envase la

fecha de congelacion, la hora 'y el nombre

del aparato segun los tiempos de alma-

cenamiento de los diferentes alimentos.

« Consuma rapidamente los alimentos qu

e

haya descongelado. Los alimentos des-
congelados no pueden volver a congelar-
se si no se cocinan. No es seguro consu-

mir los alimentos frescos recongelados
sin cocinar una vez descongelados.
+ Al congelar alimentos frescos, no los

ponga en contacto con alimentos ya con-

gelados. De lo contrario, los alimentos
congelados se descongelaran.
Guardar comida ya congelada
+ Al almacenar alimentos, siga los perio-
dos de tiempo especificados en estas
instrucciones.

Para proteger la calidad de los alimentos,
mantenga el intervalo de tiempo entre la
transaccion de compray el almacena-
miento lo mas corto posible.

Compre los alimentos congelados que se
almacenan a-18 °C o a temperaturas in-
feriores.

Evite comprar alimentos cuyos envases
estén cubiertos de hielo, etc. Esto signifi-
ca que el aparato podria estar parcial-
mente descongelado y vuelto a congelar.
La temperatura influye en la calidad de
los alimentos.

Guarde la comida durante el tiempo reco-
mendado por el fabricante. Saque del
congelador sélo los alimentos que nece-
site.

Excepto en los casos en los que se den
circunstancias extremas en el entorno, si
su aparato (en la tabla de valores reco-
mendados) esta ajustado a los valores
de ajuste especificados, los alimentos
mantienen su frescura durante mas tiem-
po tanto en el compartimento de apara-
tos frescos como en el del congelador.

Si el compartimento de aparatos frescos
se ajusta a una temperatura mas baja,
las frutas y verduras frescas pueden con-
gelarse parcialmente.

Los compartimentos de dos estrellas son
adecuados para alimentos precongela-
dos. Se pueden almacenar helados y cu-
bitos de hielo.

+ Congele los alimentos solo en el compar-

timento de 4 estrellas.
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Tiempo maxi-
Carne y Pescado Preparacion mo d.e almace-
namiento
(mes)
Cortarlos en grosor de 2 cmy colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 6-8
estirable.
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 68
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Ternera Cubos En piezas pequefas 6-8
Milanesa, chule- |Colocar papel de aluminio entre rodajas cortadas o en- 68
ta volver cada una de ellas con pelicula estirable
Colocar papel de aluminio entre piezas de carne o en-
Chuletas volver cada una de ellas con pelicula estirable 48
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado - . - 4-8
Carne de envolverlos herméticamente con pelicula estirable
cordero Cubos Embalar carne machacada en una bolsa de congelador 28
o envolverla herméticamente con pelicula estirable
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 812
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Cortarlos en grosor de 2 cm y colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 8-12
estirable.
Carne de - —
Productos  |res Cubos En piezas pequefias 8-12
cérnicos fi i i-
Carne hervida Embalar como pequefias cantidades en bolsas de refri 8-12
gerado.
Carne picada Sin sazonar, en bolsas planas 1-3
Asadura (pieza) En piezas 1-3
Zar:ﬁhlcha fermentada - Sa- Debe estar envasado aunque tenga su propia cubierta. 1-3
Jamén Colocar papel de aluminio entre las rodajas cortadas 2-3
Pollo y Pavo Envolver en papel de aluminio 4-6
Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ganso superar los 2,5 kg) 46
Aves de co- |pato Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben 26
rral y anima- superar los 2,5 kg)
les de caza . X Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ciervo, Conejo, Corzo superar los 2,5 kg, y sus huesos deben estar apartados) 68
Pescado de agua dulce
(Trucha, Carpa, Grulla, Ba- 2
gre)
Pescado magro (Rdbalo, 16
Pescado y Rombo, Lenguado) Tras limpiar a fondo el interior y las escamas, se debe
Marisco Pescado graso (Bonito, lavar y secar, y cortar las partes de cola y cabeza cuan-
Mackerel, Pescado Azul, do sea necesario. 2-4
Salmonete, Anchoa)
Mariscos Limpiado y en bolsas 4-6
Caviar En su paquete, en contenedor de aluminio o de plastico 2-3

" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "
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Tiempo ma-
Frutas y Vegetales Preparacion ximo de al-
macena-
miento
(mes)
Judfa y Judia trepadora Hervir y pasar por agua con cubltosﬂde h!elo durante 3 minutos 10-13
después de lavar y cortar en pequefias piezas
Guisante Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 10-12
después de limpiar y lavar
Repollo Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 1-2 minutos 6-8
después de limpiar
Zanahoria Hervir y pasar por agua con cubl_tos de hielo durante 3-4 minutos 12
después de limpiar y cortar en piezas
Pimiento Herv_lr 2-3 minutos después de cortar, partir en dos y limpiar las las 8-10
semillas
Espinacas Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 6-9
después de lavar y limpiar
Puerro Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 5 minutos 6-8
después de cortar
coliflor ngwr y pasar por agua con cub!tos de hielo y limén durante 3-5 1012
minutos después de cortar en piezas
Berenjena Hervir y pasar por agua con cgbltos de hielo durante 4 minutos 1012
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Chayote Hervir y pasar por agua con CL!bItOS de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Seta Saltear levemente en aceite y exprimir limén 2-3
Maiz Limpiar y envasando en mazorca o granulado 12
Manzana y Pera Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de pelar y cortar
Albaricoque y Melocotén Partir por la mitad y quitar las semillas 4-6
Fresay Frambuesa Lavar y desgranar 8-12
Fruta cocida Afadir un 10% de azlcar en el recipiente 12
Ciruela, Cereza, Cereza Agria Lavar y desgranar los tallos 8-12

" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "

Productos Lacteos

Preparacién

Tiempo Minimo de Alma-
cenamiento (Mes)

Condiciones de Almacenamiento

Queso (excepto queso fe-

Colocar papel de aluminio

Puede permanecer en su envase
original para almacenamiento a
corto plazo. Para almacenamien-

] 6-8
ta) entre las rodajas to a largo plazo se debe envolver
también en papel de aluminio o
plastico.
. . . En su propio envase o en enva-
Mantequilla, margarina En su propio envase 6

ses de plastico

" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-

ra de almacenamiento de-18°C."

«La cantidad de alimentos frescos que se
pueden congelar durante un determinado

periodo de tiempo se especifica en la eti-

queta de tipo.
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La temperatura del compartimento au-
menta considerablemente si la puerta del
compartimento se abre y se cierra con
frecuencia y se mantiene abierta durante
mucho tiempo, lo que puede reducir la vi-
da util de los alimentos y hacer que se
estropeen.

Para que no se produzcan cambios de
olor y sabor, los alimentos deben almace-
narse en los recipientes cerrados.

Para conseguir un enfriamiento mejory
homogéneo, coloque los alimentos por
separado de forma que el aire frio pueda
circular por ellos.

Proporcione un flujo de aire dejando un
espacio entre los alimentos y la pared in-
terna. Si apoya los alimentos contra la
pared posterior, éstos pueden congelar-
se.

Lleve los alimentos calientes cocinados
a la temperatura ambiente antes de colo-
carlos en el refrigerador. A continuacién,
puede colocar la comida tibia en los es-
tantes inferiores de su refrigerador. Colo-
que los alimentos calientes lejos de los
perecederos.

Descongele los alimentos congelados en
el compartimento de alimentos frescos.
De este modo, podra enfriar el comparti-
mento de alimentos frescos con los con-
gelados y ahorrar energia.

Almacenar las frutas tropicales no madu-
ras (mango, variedades de meldn, papa-
ya, platano, pifia) en el refrigerador puede
acelerar el proceso de maduracion. Esto
no es recomendable porque acortaria el
tiempo de almacenamiento.

Las cebollas, los ajos, los jengibres y
otras hortalizas de raiz deben almacenar-
se en condiciones de oscuridad y en ca-
maras frigorificas, no en el refrigerador.
Si observa que un alimento se ha estro-
peado en el refrigerador, tire ese alimen-
to y limpie los accesorios que hayan es-
tado en contacto con él.

+ Para enfriar rapidamente las comidas co-
mo sopas Yy guisos, que se cocinan en las
ollas grandes, puedes ponerlas en la re-
frigerador separandolas en sus propios
recipientes poco profundos.

+ No coloque alimentos sin envasar cerca
de los huevos.

+ Guarda las frutas y verduras por separa-
do y almacena cada variedad junta (por
ejemplo; las manzanas con las manza-
nas, las zanahorias con las zanahorias)

+ Saca las verduras verdes de la bolsa de
plastico y colécalas en el refrigerador
después de envolverlas en una toalla de
papel o un pafo para secarlas. Si lava es-
te tipo de alimentos antes de meterlos en
la refrigerador, recuerde secarlos.

+ Puede crear un ambiente hiumedo y pro-
porcionar un flujo de aire guardando las
frutas y verduras, que son propensas a
secarse, en las bolsas de plastico perfo-
radas o sin cerrar.

+ Salvo en casos de circunstancias am-
bientales extremas, si el producto (segun
la tabla de valores de ajuste recomenda-
dos) se ajusta a los valores de ajuste es-
pecificados, los alimentos conservardn
su frescura durante méas tiempo tanto en
el compartimento de refrigeracion como
en el de congelacion.

Colocacién de los alimentos

Estantes del frigorifico:alimentos dentro

de ollas, platos con tapa, huevos (en caja

con tapa)

Estantes de la puerta del frigorifico:alimen-

tos o bebidas pequefios y envasados

Cajon de verduras:verduras y frutas

Detalles del congelador

Segun la norma IEC 62552, el congelador

debe tener capacidad para congelar 4,5 kg

de alimentos a-18°C o a temperaturas infe-
riores a 25°C de temperatura ambiente en

24 horas por cada 100 litros de volumen

del compartimento de congelacién.

Los alimentos solo se pueden conservar

durante periodos prolongados a una tem-

peratura inferior o igual a-18 °C.
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Puede mantener los alimentos frescos du-
rante meses (en el congelador a temperatu-
ras inferiores a-18 °C).

Los alimentos a congelar no deben ponerse
en contacto con los alimentos ya congela-
dos en el interior para evitar la descongela-
cion parcial.

Hierva las vegetales y filtre el agua para
prolongar el tiempo de almacenamiento
congelado. Coloque los alimentos en enva-
ses herméticos después de la filtracion y
en el congelador. Los platanos, tomates, le-
chuga, apio, huevos, patatas y alimentos si-
milares no se deben congelar. En caso de
que estos alimentos se congelen, sélo se
veran afectados negativamente los valores

nutricionales y las cualidades alimentarias.
No se trata de una putrefaccién que ponga
en peligro la salud humana.

Colocacion de los alimentos

Estantes del congelador:diferentes alimen-
tos congelados como carne, pescado, hela-
dos, verduras, etc.

Estantes del frigorifico:alimentos dentro
de ollas, platos con tapa, huevos (en caja
con tapa)

Estantes de la puerta del frigorifico:alimen-
tos o bebidas pequefios y envasados

Cajon de verduras:verduras y frutas
Compartimento de alimentos frescos:ali-
mentos delicatessen (alimentos para el de-
sayuno, aparatos carnicos para consumir
en poco tiempo)

EXENCION DE RESPONSABILIDAD

Algunas averias (simples) pueden ser ma-
nejadas adecuadamente por el usuario fi-
nal sin que surja ningun problema de segu-
ridad o uso inseguro, siempre que se reali-
cen dentro de los limites y de acuerdo con
las siguientes instrucciones (véase la sec-
cién "Autorreparacion”).

Por lo tanto, a menos que se autorice lo
contrario en la seccion "Autorreparacion”,
las reparaciones deberdn dirigirse a repara-
dores profesionales registrados para evitar
problemas de seguridad. Un reparador pro-
fesional registrado es aquel al que el fabri-
cante ha concedido acceso a las instruc-
cionesy la lista de piezas de repuesto de
este aparato de acuerdo con los métodos
descritos en los actos legislativos de con-
formidad con la Directiva 2009/125/CE.
Sin embargo, solo el agente de servicio (es
decir, reparadores profesionales autoriza-
dos) al que pueda comunicarse a través
del nimero de teléfono proporcionado en
el manual del usuario/tarjeta de garantia
oa través de su distribuidor autorizado
puede brindarle servicio bajo los términos
de la garantia. Por lo tanto, tenga en cuen-
ta que las reparaciones realizadas por re-

paradores profesionales (que no estan au-
torizados por Whirlpool) anularan la garan-
tia.

Auto-reparacion

El usuario final puede realizar la reparacion
por si mismo, exclusivamente con respecto
a las siguientes piezas de repuesto: mani-
jas de las puertas, bisagras de las puertas,
bandejas, cestas y juntas de las puertas
(también esta disponible una lista actuali-
zada https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com a partir del 1 de marzo de
2021).

Ademas, para garantizar la seguridad del
aparato y evitar el riesgo de lesiones gra-
ves, la autorreparacién mencionada debe
realizarse siguiendo las instrucciones del
manual de usuario para autorreparacién o
que estan disponibles en https://parts-self-
service.europeanappliances.com . Por su
seguridad, desenchufe el aparato antes de
intentar cualquier autoreparacion.

Los intentos de reparacion por parte de los
usuarios finales de piezas no incluidas en
dicha lista y/o que no sigan las instruccio-
nes de los manuales de usuario para la au-
to-reparacién o que estan disponibles en
https://parts-selfservice.europeanapplian-
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ces.com, podrian dar lugar a problemas de
seguridad no imputables a Whirlpool, y anu-
laran la garantia del aparato.

Por lo tanto, se recomienda encarecida-
mente a los usuarios finales que se absten-
gan de intentar llevar a cabo reparaciones
que queden fuera de la mencionada lista de
piezas de repuesto, poniéndose en contac-
to en tales casos con reparadores profesio-
nales autorizados o con reparadores profe-
sionales registrados. Por el contrario, tales
intentos por parte de los usuarios finales
pueden causar problemas de seguridad y
dafar el aparato y, posteriormente, provo-
car un incendio, una inundacioén, una elec-
trocucion y lesiones personales graves.

A modo de ejemplo, pero no limitado a, las
siguientes reparaciones deben dirigirse a
reparadores profesionales autorizados o
reparadores profesionales registrados:
compresor, circuito de refrigeracion, placa
principal, placa inverter, placa de visualiza-
cion, etc.

El fabricante/vendedor no se hace respon-
sable en ningln caso en el que los usuarios
finales no cumplan con lo anterior.

La disponibilidad de repuestos del frigorifi-
co que compré es de 10 afios. Durante este
periodo, los repuestos originales estaran
disponibles para operar el frigorifico co-
rrectamente.

La duracién minima de la garantia del refri-
gerador que ha comprado es de 24 meses.
Este aparato esta equipado con una fuente
de iluminacion de clase energética "G".

La fuente de iluminacién de este aparato
solo debe ser reemplazada por un repara-
dor profesional.
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