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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados
do seu produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia
totalmente este manual do utilizador e todos 0s outros documentos que 0 acompanham antes
de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior. Se transferir o produto para
outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos. As
diferencas entre os modelos estaréo identificadas no manual.

Explicagao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador sao utilizados os seguintes simbolos:
Informagdes importantes ou conselhos Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em relagao a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

R

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Avisos e instrucoes importantes sobre seguranca e

meio-ambiente

Esta seccao contém
importantes instrucdes sobre
seguranca que lhe ajudarao a
evitar perigos de ferimentos
pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a
estas instrucdes podera
invalidar a garantia.

Seguranga geral
- Este equipamento pode ser
usado por criangas maiores
de 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem
experiéncia e conhecimento,
desde que lhes sejam dadas
supervisao e instrugao sobre
0 uso do equipamento de
forma segura e entendam os
perigos envolvidos.

As criancas nao devem
brincar com o equipamento.
A limpeza e manutengao a
cargo do utilizador nao
devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

- O aparelho ndo se destina a
ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com
capacidades fisicas, mentais
ou sensoriais reduzidas, ou
sem experiéncia e
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conhecimento, exceto se
forem supervisionadas ou
receberem instrucoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
nao brincarem com o
aparelho.

- Se o0 produto for passado a

outra pessoa para utilizacao
pessoal ou em segunda mao,
0 manual do utilizador, as
etiquetas do produto e

outros documentos
relevantes devem ser
também entregues.

- Os procedimentos de

instalagao e reparagao
devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante nao deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem
invalidar a garantia. Antes da
instalacao, leia
cuidadosamente as
instrugoes.

- Nao ligue o produto se

houver algum defeito ou
dano visivel.



Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do

produto apos cada utilizacao.

Segurancga ao trabalhar com

g

as

Qualquer tarefa com
sistemas e equipamentos de
gas deve ser executada por
pessoas qualificadas
autorizadas.

- Antes da instalacao,

assegure-se de que as
condicoes da distribuigao
local (pressao e tipo de gas)
e 0 ajuste do equipamento
sao compativeis.

- Este equipamento nao esta

ligado a um dispositivo de
evacuagao de produtos da
combustao. Devera ser
instalado e ligado de acordo
com os regulamentos
actuais de instalacao.
Devera ser dada uma
atencao especial as
exigéncias relevantes quanto

a ventilacao; consulte
Instalagéo prévia, pagina 13

- CUIDADO: A utilizagao de

um equipamento de
cozinhar a gas resulta na
producao de calor e
humidade no compartimento
no qual esta instalado.
Assegure-se de que a
cozinha esta bem ventilada,
especialmente quando o

equipamento esta em uso:
mantenha os orificios de
ventilacao abertos ou instale
um dispositivo de ventilagao
mecanico (exaustor de
extraccao mecanico). O uso
intensivo prolongado do
equipamento podera exigir
ventilacao adicional, por
exemplo, aumentando o
nivel de ventilagao mecanica
quando presente.

- Os sistemas e equipamentos

a gas devem ser verifcados
regularmente para o
funcionemto adequado. O
regulador, a mangueira e o
seu grampo devem ser
verificados regularmente e
substituidos dentro dos
periodos recomendados pelo
fabricante, ou quando
necessario.

- Limpe regularmente os

qgueimadores de gas. As
chamas devem ser azuis e
queimarem uniformemente.

- Este produto deve ser

utilizado num quarto que
iIncorpora um sensor de
monoxido de carbono
devidamente ajustado e
funcional. Certifique-se que
0 sensor de mondxido de
carbono funciona
corretamente e é
regularmente preservado. O
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sensor de mondxido de
carbono deve ser instalado a
uma distancia maxima de 2
metros do produto.

- E necesséria uma boa

combustao nos
equipamentos a gas. No
caso de uma combustao
incompleta, pode ser
produzido o monoxido de
carbono (CO). O mondxido
de carbono é um gas incolor,
inodoro e muito toxico, que
tem um efeito letal, msmo
em doses muito pequenas.

- Peca informagdes ao seu

fornecedor local de gas
sobre 0s numeros
telefonicos sobre
emergéncia e medidas de
suguranca em caso de
cheiro de gas.

- As condicgdes e valores para

ajuste de gas deste produto
sao fornecidos na etiqueta
de classificacao/tipo.

O que fazer se sentir cheiro a

g

as

Nao use chama aberta e
nem fume. Nao opere botbes
eléctricos (por ex: botdo da
lampada, campainha, etc.)
Nao use telefo fixo ou
telemaovel. Risco de explosao
e intoxicagao!

- Abra as portas e as janelas.
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- Verifique todos os tubos e
ligacbes quanto a
estanqueidade. Se ainda
sentir cheiro a gas, saia do
local.

- Avise 0s vizinhos.

- Chame os bombeiros. Use
um telefone fora de casa.

- Nao volte a entrar na
habitacao até que seja
seguro fazé-lo.

Seguranca eléctrica

- Se o0 produto tiver uma falha,
ele ndo devera ser operado a
nao ser que seja reparado
pelo Agente de Assisténcia
Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

- Apenas ligue o produto a
uma tomada/linha com terra
com a voltagem e a
orotecgao como
especificado nas
"Especificacdes técnicas”. A
instalacao a terra deve ser
realizada por um electricista
qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa
empresa nao devera ser
responsabilizada por
quaisquer problemas que
surjam devido ao produto
nao ter sido ligado a terra de
acordo com 0s
regulamentos locais.



- Nunca lave o produto
derramando ou vertendo
agua sobre ele! Ha risco de
choque eléctrico!

- O produto nao devera estar
com a ficha ligada a tomada
durante os procedimentos
de instalacao, de
manutengao, de limpeza e de
reparagao.

- Se o cabodeligacao a
alimentagao para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas
igualmente qualificadas para
evitar um perigo.

- O equipamento devera ser
instalado de modo a que
possa ser totalmente
desligado da rede. A
separacao devera ser
fornecida por uma ficha de
corrente ou por um
interruptor integrado na
instalagao eléctrica fixa, de
acordo com 0s

regulamentos de construcao.

- Qualquer tarefa com
sistemas e equipamentos
eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

- Em caso de algum dano,
desligue o produto e corte a
alimentacgao eléctrica. Para

fazer isso, desligue o fusivel
doméstico.

- Certifique-se de que a
poténcia do fusivel seja
compativel com o produto.

Segurancga do produto

- AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a
menos que estejam sob
supervisao constante.

- Nunca utilize o produto
quando o seu raciocinio ou
coordenacao estiverem
debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

- Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se
a altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies
quentes.

- Nao cologque materiais
inflamaveis junto do produto,
pois 0s seus lados podem
ficar quentes durante a
utilizacao.

- Mantenha todas as ranhuras
de ventilagdo desobstruidas.
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- Nao use limpadores a vapor
para limpar o aparelho, ja
que podem provocar um
choque eléctrico.

- AVISO: A cozedura sem
vigilancia numa panela com
Oleo ou gordura pode ser
perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente
extingir um fogo com agua,

mas sim, desligue o aparelho

e cubra a chama com, por
exemplo, uma tampa ou
cobertor anti-fogo.

- CUIDADO: O processo de
cozedura deve ser
supervisionado. Um
processo de cozedura a
curto prazo deve ser
continuamente
supervisionado.

- AVISO: Perigo de incéndio:
Nao conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

Para que a chama funcione

correctamente:

- Certifique-se que a ficha
esta bem encaixada na
tomada e que nao provoque
faisca.

- Nao utiliza um cabo
danificado, cortado ou com
extensdo, mas apenas o
cabo original.

- Verifigue se nao ha liquidos
ou humidade na tomada em
que o produto € ligado.
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- Assegure-se que a sua
ligacao do gas esta realizada
correctamente, para evitar
qualquer fuga de gas.

Utilizagao pretendida

- Este produto foi concebido
para utilizacao doméstica. O
uso comercial nao é
admissivel.

- CUIDADO: Este equipamento
destina-se apenas a
cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins,
como por exemplo,
aquecimento do comodo.”

- O fabricante ndo sera
responsavel por qualquer
dano cusado por uso ou
manuseamento incorrectos.

Seguranga para crlanqas
- AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes
durante a utilizagao. As
criancas deverao ser
mantidas afastadas.

- Os materiais da embalagem
Serao perigosos para as
criancas. Mantenha os
materiais de embalagem
afastados das criancgas. Por
favor, elimine todas as
partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

- Os produtos eléctricos /ou a
gas sao perigosos para as



criangas. Mantenha as
criancas afastadas do
produto quando em
funcionamento e nao as
deixe brincar com o0 mesmo.

- Nao coloque quaisquer itens
por cima do equipamento
que as criangas possam
alcancar.

Eliminagao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e
Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Directiva WEEE da UE (2012/19/EU). Este
produto porta um simbolo de classificagao
para residuos de equipamentos eléctricos e
electréonicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e
pegas de alta qualidade, que podem ser
reutilizados e reciclados. No fim da sua vida
Util, ndo elimine o residuo com o lixo
domeéstico normal ou outro lixo. Leve-o a
um centro de recolha para reciclagem de
equipamentos eléctricos e eletrénicos.
Consulte as autoridades locais para se
informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu estd em
conformidade com a Directiva RoHS da UE
(2011/65/EU). Ele ndo contém materiais
perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminagao do material da

embalagem
+ Os materiais da embalagem s&o
perigosos para as criangas. Mantenha os
materiais no lugar seguro fora do alcance
das criangas. Os materiais da embalagem
do produto s&o fabricados a partir de
materiais reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com as
instrugdes de lixo reciclado. Ndo os
elimine com o lixo doméstico normal.

Ellmlnaqao do produto velho
Guarde a caixa original do produto e
transporte nela o produto. Siga as
instrugdes expressas na caixa. Se ndo
tiver a caixa original, embrulhe o produto
em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender
firmemente.

+ Prenda os suportes das panelas e as

tampas com fita adesiva.
Verifique a aparéncia geral do seu
produto para verificar se existem
alguns danos que possam ter
ocorrido durante o transporte.
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A Informagéo geral

Visao geral

4

1 Suporte da panela 3 Disco do queimador
2 Bot&o dos queimadores a gas 4 Tampa base
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1 Queimador auxiliar Direito frontal 3 Queimador normal Direito traseiro

2 Queimador para wok Esquerdo
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Especificagoes técnicas

Voltagem/frequéncia

220-240 V~; 50 Hz

Tipo de cabo / sec¢éo

min.HO5V2V2-F 3x 0,75 mm*

Categoroa do gas do produto Cat Il 2H3+
Tipo de gas instalado / pressao do produto LPG G 30 /28-30 mbar
Consumo total de gas 7 kw

Converter o tipo de gas / pressao®
opcional

NG G 20/20 mbar
- Propano 31 /37 mbar

Dimensdes externas (altura / largura /
profundidade)

44 mm/610 mm/510 mm

Dimensdes da instalacgéo (largura / profundidade)

560 mm/480-490 mm

Queimadores

Direito frontal

Queimador auxiliar

Poténcia 1 kW

Esquerdo Queimador para wok
Poténcia 4 kW

Direito traseiro Queimador normal
Poténcia 2 kW

As especificagdes técnicas poderao
ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As figuras neste manual séo
esquematicas e poderado nao
corresponder exactamente ao seu
produto.

Quadro dos injectores

Os valores apresentados nos rétulos
do produto ou na documentagéo que
0 acompanha sdo obtidos em
condigdes de laboratdrio de acordo
com as normas relevantes.
Dependendo das condigbes
ambientais e operacionais do
produto, estes valores poderao
variar.

G 20/20 mbar 72 160 103
G 30/28-30 mbar 50 102 72
G 31/ 37 mbar 50 102 72

Vocé pode obter 0s injetores que ndo foram
fornecidos com o produto, junto ao
fornecedor de servigos autorizado.
Categorias/tipos/pressao de gas do pais
Vocé pode encontrar o tipo de géas, pressao e categoria de gas que pode ser usado para o pais
onde o produto sera instalado na tabela abaixo.

FR Catll oE+34 (G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT)],tZ)aSrSO G31,37 mbar
BE Catll oE+34 (G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT)],tZ)aSrSO G31,37 mbar
RU Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (630,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
cz Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
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2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Cat |l 453 MJ/m3
NL (0°C))3B/P
Cat Il 2L3B/P (G25,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
GB Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
bL Cat Il 2ELS3B/P (G20,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar
Cat |l 2E3P(B/P) (G20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P (G20,20 mbar (G30,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,50 mbar
SE Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
LT Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
RO Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
DK Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
EE Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Fl Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
HR Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
MT Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
IS Cat |l 2H (G20,20 mbar
LV Cat |l 2H (G20,20 mbar
LU Cat |l 2E (G20,20 mbar
Cat | 2H (G20,20 mbar
BG Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
Cat | 2H G20,25 mbar
HU Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
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El Instalagio

comercialmente. Deve ser deixada uma

O produto deve ser instalado por pessoal

qualificado, conforme os regulamentos
vigentes. Caso contrario, a garantia ficara
sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo
autorizadas e pode invalidar a garantia.

A preparagéo do local e a instalagao
eléctrica e de gas para o produto é
da responsabilidade do cliente.

A O produto deverd ser instalado de
acordo com todas as normas locais
sobre equipamentos a gas e/ou
eléctricos.

Antes da instalagéao, verifique
visualmente se o produto possui
algum defeito. Se tal for o caso, nao
permita a sua instalagao.

Os produtos danificados provocam
riscos para a sua seguranga.

Instalagao prévia

A placa esta concebida para instalagao
numa bancada de trabalho disponivel

distancia de seguranga entre o
equipamento e as paredes e moveis. Ver
figura (valores em mm).

+ Deixe uma distancia minima de 750 mm
acima da superficie da placa.

+ (*) Se for instalar um exaustor acima do
fogao, observe as instrugdes do
fabricante do exaustor relacionadas com
a altura da instalagao. Caso néo seja
definido nenhum tamanho no manual do
exaustor, esta altura deve ser de no
minimo 650 mm.

+ Remova os materiais de embalagem e os
blogueios de transporte.

+ As superficies, os laminados sintéticos e
os adesivos utilizados devem ser
resistentes ao calor (100 °C no minimo).

+ A bancada de trabalho deve estar
alinhada e fixada horizontalmente.

+ Corte a abertura para a placa na bancada
de trabalho, conforme as dimensdes da
instalagao.

+ Este produto é um dispositivo de classe 3
de acordo com a norma EN 30-1-1.
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*  Altura minima para o exaustor conforme
recomendado no manual de instrugao do
exaustor. Caso nao seja recomendado no
manual de instru¢des do exaustor, esta
altura deve ser de pelo menos min.650 mm.

+x A distAncia minima entre os armarios deve
serigual a largura da placa.

X -Distancia minima entre o recorte e a
parede lateral.

Y- Distancia minima entre o rebordo
traseiro do recorte e a parede traseira.

Controlo do botao lateral Metal 600/ 610 100 50
Controlo do botao lateral Vidro 600 / 650 100 60
Controlo do botdo frontal ~ Metal / vidro 600 170 50 *x*
Controlo do botdo frontal ~ Metal / vidro 750 170 70

**x Fste tamanho sera de 60 mm em modelos com torneiras de gas de 9 passos.

# Consultar a dimensé&o da largura na secg¢ao da tabela técnica do manual do utilizador.

Ventilagao da divisao

Todas as divisdes devem ter uma janela
que abra, ou equivalente, e algumas
divisdes requerem também uma ventilagdo
permanente. O ar para combustao é retirado
do ar da divisdo e 0s gases de escape sao
emitidos diretamente para o interior da
mesma. Uma boa ventilagéo é essencial
para o funcionamento seguro do seu
aparelho.

Divisdes com portas e/ou janelas que
abram diretamente para o ambiente
exterior

As portas e/ou janelas que abram
diretamente para o ambiente exterior devem
ter uma abertura de ventilagéo total com as
dimensdes especificadas na tabela abaixo
apresentada, que tem por base a poténcia
total do gas do aparelho (o consumo de
poténcia total do gas é apresentado na
tabela de especificagdes técnicas deste
manual do utilizador). Se as portas e/ou
janelas nao tiverem uma abertura de
ventilagao total correspondente ao
consumo total de gas do aparelho conforme
especificado na tabela abaixo apresentada,
deve haver obrigatoriamente uma abertura
de ventilagao fixa adicional na diviséo para
assegurar que 0s requisitos de ventilagao
minima total do consumo total de gas do
aparelho sdo cumpridos. A abertura de
ventilagao fixa pode incluir aberturas para
alvenaria existente, dimensé&o da abertura
da tubagem da tampa de extragéao, etc.
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0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Divisdes sem portas e/ou janelas que
abram diretamente para o ambiente
exterior

Se a divisdo onde o aparelho esté instalado
nao tiver uma porta e/ou janela que abra
diretamente para o ambiente exterior,
devem ser utilizados outros produtos que
tenham obrigatoriamente uma abertura de
ventilagao fixa, ndo ajustavel e impossivel
de fechar que cumpra os requisitos de
abertura de ventilagdo minima total para o
consumo total de gas do aparelho,
conforme indicado na tabela acima
apresentada. Além disso, devem ser
respeitados os regulamentos adequados
relativos a construgao de edificios.
Quando existir mais do que um aparelho a
gas numa divisdo ou espago interior, para
além dos requisitos indicados na tabela



acima apresentada, deve ser disponibilizada
uma area de ventilagéo adicional. O
tamanho da area de ventilagdo adicional
deve ser adequado aos regulamentos
relativos a outros aparelhos a gas.
Deve também existir uma folga minima de
10 mm na extremidade inferior da porta que
abre para o ambiente interior na divisdo
onde o aparelho esta instalado. Deve
assegurar que objetos como carpetes e
outros revestimentos para o piso, etc., ndo
afetam a folga quando a porta é fechada.
0 fogao podera estar localizado numa
cozinha, cozinha/sala de jantar ou num
quarto-sala, mas ndo numa divisdo com
uma banheira ou duche. O fogédo ndo deve
ser instalado num quarto-sala com menos
de 20m?®.
N&o instale este aparelho numa divisao
abaixo do nivel do solo, exceto se existir
uma abertura ao nivel do solo em, pelo
menos, um dos lados.
Instalagao e ligagao
+ O produto pode apenas ser instalado e
ligado de acordo com as regras de
instalagao estatutarias.
Ligacao eléctrica
Ligue o produto a uma tomada/linha de
terra, protegida por um fusivel miniatura
com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela de «Especificagdes
técnicas». A instalagéo de terra deve ser
realizada por um eletricista qualificado, quer
use o produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa néo se
responsabilizard por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma
instalagao de terra, de acordo com os
regulamentos locais.

O produto deve serligado a
instalagao eléctrica apenas por uma
pessoa qualificada e autorizada. O
periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagao
correcta.

O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos
de procedimentos realizados por
pessoas ndo autorizadas.

0 cabo eléctrico ndo deve ser
prensado, obstruido ou comprimido
ou ficar em contacto com as partes
guentes do produto.

Um cabo danificado deve ser
substituido por um electricista
qualificado. Caso contrério, hé risco
de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

+ Aligagéo deve cumprir com 0s
regulamentos nacionais.

+ Os dados de fornecimento eléctrico
devem corresponder aos dados
especificados na placa de caracteristicas
do produto. A placa de caracteristicas
esta no compartimento traseiro do
produto.

+ O cabo de alimentagao do seu produto
deve cumprir com os valores da tabela
"Technical specifications” (Especificagdes
técnicas).

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagao eléctrica, desligue o
produto da corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentagao

Aguando da realizagao da instalagao
elétrica, deve aplicar os
regulamentos nacionais/locais e
deve utilizar a tomada/linha
adequada e ficha para o forno. No
caso de os limites de poténcia do
produto estarem fora da capacidade
de corrente da ficha e tomada/linha,
o produto deve ser ligado através de
instalagao elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e
tomada/linha.
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1. Se ndo for possivel desligar todos os
polos na alimentagao eléctrica, devera ser
ligada uma unidade de interrupgao de
energia com, pelo menos, 3mm de
espago (fusiveis, interruptores de
seguranga, interruptores) e todos os polos
desta interrupgéo de energia deverao
estar adjacentes (ndo acima) ao produto
de acordo com as directivas IEE. O ndo
cumprimento destas instrugdes, podera
resultar em problemas de funcionamento
e na invalidagéo da garantia do produto.

E recomendada uma proteccao adicional

através de um interruptor de circuito de

corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o produto:

RXI®|®
L I | I N

2.Para ligagao monofasica, ligue os fios
como indicado a sequir:

+ Fio castanho/preto = L (Fase)

+ Fio azul/cinza = N (Neutro

+ Fio verde/amarelo = (E)

» ou

+ Fiocinza/preto = L (Fase)

+ Fio azul/castanho = N (Neutro)

+ Fio verde/amarelo = (E) (Terra)

Ligacao de gas
0 produto pode ser ligado ao sistema
de fornecimento de gas por uma
pessoa qualificada e autorizada.
Risco de explosao ou intoxicagao
devido a reparagdes néo-
profissionais!
O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos
de procedimentos realizados por
pessoas ndo autorizadas.

Antes de iniciar qualquer trabalho na
A instalagao de géas, corte 0
fornecimento de gas.
Ha risco de explosao!
+ As condigbes de ajuste de gas e os
valores est&o indicados nos rétulos (ou
no rétulo do tipo de i20).

16/PT

(Terra)

0 seu produto esta preparado para
gas de petroleo liquefeito (GPL).

Ligacao da mangueira do gas

+ Ligue o seu produto de forma que este
fique perto da ligagdo de gas e que nao
haja fuga de gas.

+ Amangueira de plastico a ser utilizada
nao deve ter mais do que 125 cm de
comprimento.

+ Instale a bragadeira na mangueira. Imirja
uma extremaidade da mangueira (15 mm
de didametro interno) em agua a ferver
durante 1 minuto para a amaciar.

+ Em sequida, introduza a extremidade
amaciada da mangueira completamente
dento da extremidade da mangueira
afiada do seu produto. Por fim, aperte
totalmente o grampo com uma chave de
fendas.

+ Repita 0 mesmo procedimento para a
outra extremidade da mangueira e
complete a ligagao a garrafa do gas.

+ Nunca esquecer de efectuar a verificagdo
de fugas de gas.

Risco de explosdo e asfixial
N&o guarde cilindros de GPL em
casa.

ASe precisar de usar o seu produto
mais tarde com um tipo de gas
diferente, deve consultar o Agente de
Assisténcia autorizada para o
respectivo procedimento de
conversao

1 Extremidade de mangueira GPL.
2 Mangueira de plastico



Verificagdo de fuga no ponto de li-

gacao

+ Certifique-se de que todos os botdes no
produto estao desligados. Certifique-se
de que o fornecimento de gas est4 aberto.
Prepare espuma de sabdo e aplique-a
sobre o ponto de ligagdo da mangueira
para controlo de fugas de gas.

+ 0O sabéo fard bolhas de espuma se existir
fuga de gés. Neste caso, inspecione de
novo a ligagao do gas.

+ Ao invés de sabao, pode utilizar sprays
comercialmente disponiveis para
verificagao de fugas de gas.

Nunca utilize um fésforo ou isqueiro
para realizar o controlo de fugas de
gas.

A mangueira do gas flexivel deve ser
ligada de uma forma que n&o entre
em contacto com as pegas maoveis
em torna da mesma e que nao fique
aprisionada quando as pegas moveis
se movimentam.

(por ex., gavetas) Além disso, ndo de
deve ser colocada em espagos onde
possa ficar apertada.

A mangueira de gas néo deve ser
prensada, obstruida ou comprimida
ou ficar em contacto com as partes
guentes do produto.

Ha risco de explosao devido a
mangueira de gas danificada.

Instalar o produto

1. Retire os queimadores, as coroas dos
queimadores e grelhas na placa do
produto.

2.Volte a placa ao contrério, coloque-a
sobre uma superficie plana.

3. A fim de evitar que substancias estranhas
e liquidos penetrem entre a placae o
balcao da cozinha, por favor aplique o
mastique fornecido no conjunto nos
contornos do compartimento inferior da
placa, mas certifique-se que o mastique
nao se sobreponha.

4. Encha os cantos formando dobras (com o
mastigue) nos mesmos como ilustrado
na figura. Forme tantas dobras quanto

necessarias para encher a fenda nos

Certifique-se que as secgdes do
rodapé no compartimento inferior da
placa estao preenchidas com
mastique.

5. Coloque a placa na bancada e alinhe-a.

6. Usar os grampos de instalagdo que
prendem a placa encaixando-o0s nos
orificios existentes no compartimento
inferior.

Placa

Parafuso

Grampo de instalagdo
Bancada

B R

Quando instalar a placa sobre um

ﬂ armario, devera instalar uma
prateleira a fim de separar 0 armario
da placa, conforme ilustrado na
imagem acima Tal ndo sera
necessario quando instalar sobre um
forno incorporado.

Por exemplo, se for possivel tocar o fundo
do produto visto estar instalado sonre uma
gaveta, esta secgéo devera ser coberta com
uma placa de madeira.
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*  min. 15mm

Vista traseira (orificios de ligagao)
A localizagao dos orificios de ligagdo
mostrados na figura abaixo é
esguematica, pode variar em fungao
do modelo do produto. Corrigi-a de
acordo com os orificios de ligagao no
seu produto.

Y U

0 0

Volte a colocar os discos dos queimadores,

as coroas dos discos dos queimadores e as
grelhas nos seus respectivos lugares apés a
instalagao.

A Fazer ligagdes a diferentes orificios
nao é uma pratica aconselhdvel em
termos de seguranga uma vez que
pode danificar o sistema de gas e de
electricidade.
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AA placa contém componentes que
funcionam a gas e eletricidade. Por
esta razao a placa devera ser fixada
a bancada apenas por meio dos
orificios de fixagao, usando apenas
os elementos de fixagéo e parafusos
fornecidos e indicados no manual.
Caso contrario, poderad constituir um
perigo para a seguranga de vida e da
propriedade.

Verificagao final

1. Abra o fornecimento de gas.

2. Verifique se as instalagdes de gas estao
realizadas de forma segura e bem
apertadas.

3. Acenda os gueimadores e verifique o
aspecto da chama.

A chama deve ser azul e ter uma
forma regular. Se a chama for
amarelada, verifique se a capa do
gueimador esta fixada
correctamente ou limpe o
gueimador.

Conversao de gas

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagao de géas, corte 0
fornecimento de gas.

Ha risco de explosao!

Para alterar o tipo de gas do seu
equipamento, trogue todos os injectores e
execute o ajuste de chama para todas as
valvulas numa posigao caudal de saida
reduzido.

Substitui¢ao do injector para os

queimadores

1. Extraia as coroas e a estrutura do
gueimador.

2. Desaperte 0s injectores rodando no
sentido anti-horario.

3. Adapte os novos injectores.

4. Verifique todas as ligagdes para se
certificar da seguranga e do aperto.



Os novos injectores tém a sua
posi¢ao marcada na embalagem ou
na tabela do injector em Quadro dos
injectores, pagina 11 pode ser
consultada.

((varia dependendo do modelo do
produto.))

Em alguns queimadores de placa, o
injetor esta coberto por uma pega
metalica. Esta cobertura metélica
deve ser removida para a
substituigao do injetor.

1
!
o4

1 Dispositivo de falha de chama (conforme o
modelo)

2 Isqueiro

3 Injector

4 Queimador

A ndo ser que exista uma condigao
anormal, ndo remova as torneiras
dos queimadores de gés. Devera
chamar o agente do servigo de
assisténcia autorizado se for
necessario trocar as torneiras.

Defini¢cao do caudal de gas reduzido

para as torneiras da placa

1. Acenda o queimador a ser ajustado e rode
0 botao para a posigédo de chama baixa.

2.Remova o botao da torneira de gas.

3.Use uma chave de fendas de tamanho
apropriado para ajustar o parafuso de
ajuste do fluxo.

Para GPL (Butano - Propano) rode o

parafuso no sentido hordrio. Para gas

natural, deverd rodar uma volta o parafuso

em sentido anti-horario.

» A extensao normal de uma chama directa

numa posigao reduzida devera ser de 6-7

mm.

4. Se a chama for maior do que a posigédo
desejada, rode o parafuso em sentido
horario. Se for menor, rode no sentido
anti-horario.

5. Para a Ultima verificagao, coloque o
gueimador tanto na posigao maxima
como na minima e verifique se a chama
estd acesa ou apagada.

Dependendo do tipo de torneira de gés

utilizada no seu equipamento, a posigédo do

parafuso de ajuste podera variar.

1 Parafuso de ajuste da taxa de fluxo

1 Parafuso de ajuste da taxa de fluxo

Se o tipo de gés da unidade for
alterado, a placa de caracteristicas
que mostra o tipo de gas da unidade
também o devera ser.

Verificagdo de fuga nos injetores
Antes de realizar a conversao no produto,
assegurar que todos os botdes de controlo
estao na posigao de desligados. Apds a
conversao correta dos injetores, em cada
injetor deve ser verificado se existe fuga de
gas.
1. Assegurar que o fornecimento de gas ao
produto esta ligado, continuar a manter
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todos os botdes de controlo na posigao
de desligados

2. Cada orificio do injetor é bloqueado
aplicando uma forga razoavel com um
dedo para parar a fuga de gas quando o
botado de controlo correspondente é
colocado na posigao de ligado e mantido
nessa posigao para permitir que o gas
chegue ao injetor.

3. Aplicar uma solugao preparada com agua
e sabao na ligagao do injetor com uma
escova pequena, se existir uma fuga de
gas na ligagao do injetor a solugao de
agua com sabao comegara a fazer
espuma. Neste caso, aperte o injetor com
uma forga razodvel e repita o processo no
passo 3.

4. Se continuar a existir espuma tem de
desligar o fornecimento de gas de
imediato e chamar a assisténcia
autorizada ou um técnico com licenga.
N&o usar o produto até que a assisténcia
autorizada tenha feito a intervengao no

roduto
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Bl Preparagées

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-ao a

utilizar o seu equipamento de uma forma

ecoldgica e a poupar energia:

+ Descongele os pratos congelados antes
de os cozinhar.

+ Utilize panelas/tachos com tampas para
cozinhar. Se estiver sem tampa, 0
consumo de energia pode aumentar até 4
vezes.

+ Seleccione o queimador que seja
apropriado ao tamanho do fundo do
tacho a ser usado. Escolha sempre o
tamanho correcto do tacho para os seus
cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

+ Asinformagdes sobre eficiéncia
energética de acordo com a UE 66/2014

podem ser encontradas na ficha do
produto fornecida com o produto.
Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada por
alguns detergentes ou materiais de
limpeza.

NZo use detergentes ou cremes/pds
de limpeza agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo durante a
limpeza.

1.Remova todos 0s materiais de
embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um
pano humido ou esponja e seque com um
pano.
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B como utilizar a placa

Informacgoes gerais sobre a
cozedura

Nunca encha mais do que um tergo
da panela com dleo. Nao deixe a
placa sem supervisao quando
aquecer dleo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar
um possivel fogo com agua! Se o
6leo se incendiar, cubra-a com um
cobertor para incéndio ou pano
humido. Desligue a placa se for
seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar os alimentos, seque-os
bem e coloque-os delicadamente no dleo

guente. Verifique se estdo completamente

descongelados antes de fritar.

+ N&o cubra o tacho quando usar 6leo
quente.

+ Coloque os tachos e panelas de forma
que as suas pegas nao saiam da placa,

para prevenir o seu aguecimento. N&o use

tachos desnivelados ou que possam
escorregar com facilidade na placa.

+ N&o coloque tachos e panelas vazias nas
zonas de cozedura que estejam ligadas.
Poderao ficar danificadas.

+ Operar uma zona de cozedura sem um
tacho ou panela sobre a mesma causara
danos ao produto. Desligue as zonas de
cozedura apds a mesma estar concluida.

+ Ja que a superficie do produto pode ficar
guente, ndo coloque recipientes de
plastico ou aluminio sobre a mesma.
Tais recipientes ndo devem ser usados
nem para guardar os alimentos.

+ Use somente panelas ou tachos com o
fundo plano.

+ Coloque a quantidade apropriada de
alimentos nas panelas ou tachos. Assim,
nao tera que fazer qualquer limpeza
desnecessdria pelos pratos terem
derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou
tachos nas zonas de cozedura.

Cologue as panelas na zona de cozedura
de forma que fiquem centradas. Quando
quiser mover a panela para outra zona de
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cozedura, levante-a e cologue-a na zona
de cozedura, ao invés de arrastar.

Cozedura a gas

+ O tamanho da panela deve corresponder
com o tamanho da chama. Ajuste as
chamas de gas, para que nao se
estendam do fundo da panela e centre a
panela no suporte para panela.

Utilizagao das placas

1 Queimador auxiliar 12-18 cm
2 Queimador para wok 20-26 cm
3 Queimador normal 18-20 cm

A N&o utilize panelas de cozedura que
excedam as dimensoes
mencionadas a cima. Utilizar panelas
maiores causa o risco de
envenenamento por monoéxido de
carbono, sobreaquecimento de
superficies adjacentes e botdes de
controlo. Utilizar panelas pequenas
causa o risco de ser queimado pela
chama.



AAS pegas ou componentes do seu
produto podem ser danificados
devido ao alto calor durante o
cozimento com acessorios
semelhantes usados para fazer
brasas e ndo recomendados no
manual. Os danos causados por tal
uso sao de responsabilidade do
Usuario.

0 simbolo de chama grande indica a
poténcia mais alta de cozedura e o simbolo
de chama pequena indica a poténcia mais
baixa de cozedura. Na posigao off (topo), o
gas nao é fornecido aos queimadores.

Acender os queimadores a gas

1. Mantenha premido o bot&do do queimador.

2. Rode-0 no sentido hordrio até ao simbolo
de chama grande.

» O gas é acendido com a faisca criada.

3. Ajuste-o para a poténcia de cozedura
pretendida.

Desligar os queimadores a gas
Rode o botao da zona de manutengao do
calor para a posigao off (superior).

A No caso de as chamas do queimador
serem apagadas acidentalmente,
desligue o controle do queimador e
nao tente reacender o queimador por
pelo menos 1 min.

O sistema de seguranca de desliga-
mento do gas (em modelos com com-
ponente térmico)

1 Como prevengao contra
0 apagamento devido a
descarga de fluido nos
gueimadores, o
mecanismo de
seguranga acciona-se e
desliga o gas.

1. Seguranga do
desligamento do
gas

+ Empurre o botdo para dentro e rode-o no
sentido horario para acender.

+ Apds acender o gas, mantenha o botao
premido por mais 3-5 segundos para
accionar o sistema de seguranca.

+ Se 0 gas nao acender depois de premir e
soltar o bot&o, repita 0 mesmo
procedimento mantendo o botdo premido
durante 15 segundos.

Solte o botdo se o queimador nao
acender dentro de 15 segundos.
Aguarde pelo menos 1 minuto antes
de tentar novamente. Ha risco de
acumulo de gés e explosao!

Queimador para wok

Os queimadores para wok ajudam-lhe a
cozinhar mais rapidamente. O wok, que é
particularmente usado na cozinha asiatica é
um tipo de panela de fritura plana feita de
chapa de metal, que é usada para cozinhar
vegetais e carnes fatiadas, numa chama
forte e em pouco tempo.

Como as carnes sao cozinhadas em chama
forte e em muito pouco tempo n estas
panelas de fritura que conduzem rapida e
uniformemente o calor, o valor nutricional
dos alimentos é preservado e os vegetais
permanecem crocantes.

Pode usar o queimador para wok também
para panelas normais.
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[ Manutencéo e cuidados

Informacgoes gerais de limpeza
A Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefega antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

N&o aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

0 aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apds cada funcionamento.
Portanto, os residuos de alimentos devem
ser facilmente limpos e deve ser evitado
gue estes residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais tarde.
Portanto, a vida til do aparelho estende-
se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

N&o usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie. Ndo
usar detergentes abrasivos, pés de
limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

NZo ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apds
cada utilizagéo. Limpar o produto usando
um detergente para a loiga, agua morna e
uma pano Macio ou esponja e secar com
um pano de microfibras.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liguido que permanega depois da limpeza
e limpar imediatamente quaisquer
salpicos de alimentos ocorridos durante a
cozedura.

N&o lavar qualquer componente do seu
aparelho na maquina de lavar loiga.

Para o fogao:

Sujeira 4cida como leite, extrato de
tomate e 6leo pode causar manchas
permanentes nos fogdes e nos
componentes dos queimadores / chapas.
Limpe todos os liquidos que
transbordaram imediatamente apés
resfriar o fogéo, desligando-o.
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+ Os recipientes do tipo wok usados em

temperaturas elevadas podem mudar de
cor. Isto é normal.

Mover alguns utensilios de cozinha pode
causar marcas de metal nas pegas da
panela. Ndo deslizar as panelas e
recipientes sobre a superficie.

A medida que as tampas dos
gueimadores contactam diretamente com
a chama e quando expostos a
temperaturas elevadas, é normal que haja
a alteragao e perda de cor com o tempo.
Isso ndo causa problemas ao usar o
fogao.

Superficies em inox e ago inoxidavel
+ Nao usar solugdes de limpeza acidos ou

gue contenham cloro para limpar as
superficies de ago ou inox e as pegas.

A superficie em inox ou ago inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto é
normal. Apds cada utilizagéo, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num Unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos, leite e proteinas
das superficies de inox-ago inoxidavel e
vidro. As manchas podem enferrujar
guando permanecerem por longos
periodos de tempo.

Superficies de vidro
+ Quando da limpeza das superficies de

vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, &gua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

Se apos a limpeza ainda existir detergente
residual, deve limpar o mesmo com agua
fria e secar com um pano de microfibra
limpo e seco. Os residuos do detergente
residual podem danificar a superficie de
vidro da préxima vez que for utilizada.



+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
ago ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma solugao
descalcificante como vinagre ou sumo de
lim&o.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano himido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pinta-

das

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mMesmaos com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sdo
deixadas molhadas com detergente. Caso
contrario, pode ocorrer corrosao nestas
juntas.

Limpar a placa

Limpar os queimadores a gas

1. Antes de limpar a placa, remover os
suportes, as tampas dos queimadores e
as cabegas da placa.

2. Limpar a superficie da placa de acordo
com as recomendagdes incluidas na
informagao geral de limpeza de acordo
com o tipo de superficie (esmaltada. Vidro,
inox, etc.).

3. Limpar a cAmara do queimador com um
pano embebido em detergente ou com
uma escova macia e nao abrasiva.
Assegurar que nao sao deixados residuos
de alimentos.

4. Limpar os isqueiros de ignigdo e 0s
elementos térmicos (nos modelos com
ignigao e elemento térmico) com um
pano bem torcido. Depois secar com um
pano limpo. Deve prestar atengdo de
modo a que o isqueiro e o elemento
térmico figuem bem secos.

5.Limpar as tampas e as cabegas do
gueimador com agua com detergente
apos cada operagao e depois secar 0s
mesmos.

6. Para manchas persistentes, manter as
cabegas e as tampas do queimador em
4gua com detergente ou d&gua morna com
detergente durante pelo menos 15
minutos. Limpar com uma escova néo
metalica e ndo abrasiva.

7.Pode usar solugdes de limpeza
Quick&Shine para o interior dos fornos e
para as grelhas usadas em superficies
esmaltadas e recomendado pelo servigo
de assisténcia autorizado, especialmente
para manchas persistentes nas tampas
esmaltadas do queimador.

8. N&o tocar nas tampas do queimador com
detergentes agressivos como as solugdes
de limpeza do interior do forno,
descalcificantes enquanto as esta a
limpar, pode provocar a descoloragao das
mesmas.

9. Limpar os suportes dos recipientes com
agua com detergente e com uma escova
macia, ndo abrasiva depois de cada
utilizagdo e secar os mesmos.

10. Quando as tampas do queimador e os
suportes dos recipientes sdo usados
molhados, podem ocorrer manchas
persistentes de calcario em consequéncia
do aguecimento. Assegurar que sao
secos antes da utilizagéo.

11. Colocar as cabegas do queimador, as
tampas e 0s suportes dos recipientes.

12. Quando colocar os suportes para 0s
recipientes, assegurar que estdo
centrados sobre 0s queimadores. Em
modelos de pino, encaixe 0s pinos da
placa do queimador nas ranhuras dos
pinos dos suportes de panela.
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Montar as pegas do queimador
Colocar as pegas tal como estao na figura
depois de limpar os queimadores.

2.

Tampa do queimador
Cabega do queimador
Camara do queimador

Isqueiro (em modelos com isqueiro
incorporado)

. Colocar a cabega do queimador

assegurando que a mesma passa através
do isqueiro do mesmo (4). Rodar a
cabega do queimador para a direita e para
a esquerda para assegurar que esta bem
assente na cdmara do queimador.
Colocar a tampa do queimador sobre a
cabega do queimador.
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Limpar o painel de controlo
+ Quando limpar os painéis com o botao de

controlo, deve limpar o painel e os botdes
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Nao remover 0s
botdes e 0s vedantes que se encontram
por baixo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo e os botdes podem
ficar danificados.

Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta dos
botdes pode ficar apagados.

Limpar os painéis tateis de controlo com
um pano macio humedecido e secar com
um pano seco. Se 0 seu produto estiver
equipado com a fungao de bloqueio de
teclas, deve definir o mesmo antes de
iniciar a limpeza do painel de controlo.
Caso contrario, pode ocorrer uma detegédo
incorreta nas teclas.



Resolugao de problemas

+ Quando as partes metalicas sao aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> Isso
~ndo € uma avaria.

+ Sem corrente. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.

+ Avalvula principal do gas esté fechada. >>> Abra a valvula do gas.
+ Amangueira do gas esta dobrada. >>> Instale correctamente a mangueira do gas.

+ Os queimadores estao sujos. >>> Limpe 0s componentes do queimador.

+ Os gueimadores estdo molhados. >>> Seque os componentes do queimador.

+ A coroa do queimador ndo estd instalada de forma segura. >>> Instale a coroa do
queimador correctamente.

+ Avalvula do gas esté fechada. >>> Abra a valvula do gas.

+ Ocilindro de gas estéd vazio (quando usa LPG). >>> Substitua o cilindro do gas.

Consulte o agente da assisténcia
técnica autorizada ou o revendedor
onde adquiriu o produto se ndo puder
resolver os problemas, embora tenha
seguido as instrugdes desta secgao.
Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta propria.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores
resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada
tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de usuario y la
documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde para futuras
consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla
con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las
diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacién de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacién importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la

seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
dafos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

Seguridad general

- Este aparato podra ser
utilizado por ninos mayores
de 8 afos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su uso, y que sean
conscientes de los riesgos.
Los nifios no deben jugar
con el aparato. Los nifios no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

- Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifios)
con minusvalia fisica,
sensorial o mental, o por
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falta de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados o
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
su seguridad.

Los nifios bajo supervision
no deben jugar con el
aparato.

- Sida el aparato a otra

persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

- Deje los procedimientos de

instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles dafios
derivados de la realizacion
de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la
garantia. Antes de la
instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.



- No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dafo visible.

- Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad al trabajar con gas

- Deje en manos de personal
autorizado cualificado
cualquier operacion que
deba llevarse a cabo sobre
sistemas y equipos de gas.

- Antes de proceder con la
instalacion, asegurese de
que las condiciones de
distribucion local (tipo y
presion del gas) sean
compatibles con los valores
requeridos por el aparato.

- Este aparato no esta
conectado a ningun
dispositivo de evacuacion de
productos de combustion. El
aparato debe instalarse y
conectarse de acuerdo con
las normativas de
instalacion vigentes. Debera
prestarse una especial
atencion a los requisitos
referentes a la ventilacion,
VEr Antes de la ,insta/acién, pag. 13

- PRECAUCION: El uso de una
cocina de gas genera calor,
humedad y productos de
combustion en la estancia

en la que se encuentra.
Asegurese de que la estancia
esté bien ventilada,
especialmente cuando use la
cocina: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion
natural o instale un
dispositivo de ventilacion
mecanica (campana
extractora). El uso intensivo
prolongado del aparato
puede requerir una
ventilacion adicional, por
eJemplo incrementando el
nivel de ventilacion
mecanica cuando esté
disponible.

- Los sistemas y dispositivos

de gas deben someterse
regularmente a revisiones
que garanticen su correcto
funcionamiento. Es preciso
examinar regularmente el
regulador, la manguera y su
abrazadera, dentro de los
periodos recomendados por
el fabricante o cuando sea
necesario.

- Limpie los quemadores de

gas regularmente. Las
llamas deben ser azules y
guemar uniformemente.

- Este producto debe utilizarse

en una sala que incorpore un
sensor de monodxido de
carbono ajustado
correctamentey en

5/ES



funcionamiento. Asegurese
de que el sensor de
monoxido de carbono
funcione correctamente y
reciba un mantenimiento
periodico. El sensor de
monoxido de carbono deber
instalarse al menos a 2
metros de distancia del
producto.

- Los aparatos de gas deben
presentar una buena
combustion. En caso de
combustion incompleta, es
posible que se forme
monoxido de carbono (CO).
El monoxido de carbono es
un gas incoloro, inodoro y
muy toxico, letal incluso a
dosis muy bajas.

- Solicite a su compafia
suministradora de gas
informacion acerca de los
numeros de teléfono de
emergencias de gas y sobre
las medidas de seguridad a
adoptar en caso de detectar
olor a gas.

- Las condiciones y los
valores para el ajuste de gas
de este producto se
proporcionan en la etiqueta
de clasificacion/tipo.
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Qué hacer en caso de oler a

g

as
No utilice llamas abiertas y
no fume. No manipule los
botones eléctricos (p. €].
botdn de la lampara, timbre
de la puerta, etc.) No utilice
teléfonos fijos ni tampoco
moviles. Riesgo de explosion
e intoxicacion.

- Abra puertas y ventanas.
. Cierre todas las valvulas de

los aparatos y de los
contadores de gas.

- Compruebe que los tubos y

las conexiones estén bien
apretados. Si sigue oliendo a
gas, abandone la vivienda.

- Avise a los vecinos.
. Llame a los bomberos.

Utilice un teléfono ubicado
en el exterior de la finca.

- No vuelva a entraren la

propiedad hasta que le digan
que es seguro hacerlo.

Seguridad eléctrica
- Si el aparato tiene una

anomalia, no lo use hasta
que no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe
el riesgo de descarga
eléctrica.

- Conecte el aparato

unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierray con el



voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en
la tabla "Especificaciones
técnicas”. Solicite a un
electricista cualificado la
instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el
aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compafia no se hara
responsable de ningun dafno
que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion
a tierra en conformidad con
la normativa local.

- Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua
sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.

- Es preciso desenchufar el
aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.

- En caso de que el cable de
alimentacion del aparato
esté danado, debera solicitar
su sustitucion al fabricante,
su agente de servicio técnico
o personal cualificado
similar con el fin de evitar
resgos.

- El aparato debe instalarse de
manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por

medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.

- Deje en manos de personal

autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre
sistemas y equipos
eléctricos.

- En caso de dafos, apague el

aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.

- Asegurese de que la

corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

- ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
afos a no ser que los
someta a vigilancia continua.

- Nunca use el aparato con las

facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.
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- Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

- No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.

- Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

- No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
que esto podria causar una
descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso0, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa 0 una manta ignifuga,
por ejemplo.

- PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser
supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe
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ser supervisado
continuamente.

- ADVERTENCIA: Peligro de

incendio: No cologue objetos
sobre las superficies de
coccion.

Para evitar riesgos de incendio:
- Asegurese de que el enchufe

encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

- No use el cable original si

presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.

- Asegurese de que el enchufe

no esté mojado ni humedo.

- Asegurese de haber

realizado la conexion a la red
de suministro de gas, y de
que no exista ninguna fuga
de gas.

Uso previsto
- Este aparato ha sido

disenado para uso
doméstico. No esta
permitido su uso comercial.

. PRECAUCION: Este

electrodoméstico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun
otro proposito, por ejemplo
para caldear una estancia

- El fabricante no asumira

ninguna responsabilidad en



caso de danos derivados de
un Uso 0 Mmanejo
inadecuados.

Seguridad de los ninos

- ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.

- Los materiales de embalaje
son peligrosos para los
ninos. Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

- Los aparatos eléctricos y de
gas son peligrosos para los
ninos. Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

- No deposite encima del
aparato articulos que
puedan quedar al alcance de
los nifios.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y
eliminacién del aparato al final de su
vida atil:

Este producto es conforme con la directiva
de la UE sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE)
(2012/19/UE). Este producto incorpora el

simbolo de la clasificacion selectiva para los
residuos de aparatos eléctricos y
electréonicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y
materiales de primera calidad, que pueden
ser reutilizados y son aptos para el reciclado.
No se deshaga del producto junto con sus
residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida util. LIévelo a un
centro de reciclaje de dispositivos eléctricos
y electrénicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme
con la directiva de la UE sobre la restriccion
de sustancias peligrosas (RoHS)
(2011/65/UE). No contiene ninguno de los
materiales nocivos o prohibidos
especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje
Los materiales de embalaJe son
peligrosos para los nifios. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguroy lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se
han fabricado con materiales reciclables.
Deshéagase de ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones para
el reciclaje de residuos. No los arroje a la
basura junto con los residuos domésticos
normales.

Eliminacion del aparato
+ Guarde la caja de cartén original del
aparato y transporte en ella el producto.
Siga las instrucciones indicadas en la caja.
Si no dispone de la caja de cartén original,
envuelva el aparato en plastico de
burbujas o cartén grueso y sujételo con
cinta adhesiva.

+ Fije con cinta adhesiva las tapas de los
guemadores y los soportes de cazuelas.

Compruebe el aspecto general del
aparato con el fin de identificar
posibles dafios producidos durante el
transporte.
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A Informacion general

Resumen

4
1 Soporte de bandeja 3 Plancha de guemador
2 Mando de quemadores de gas 4 Cubierta base
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1 Quemador auxiliar Frontal derecha 3 Quemador normal Trasera derecha

2 Quemador para wok Izquierda
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Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia

220-240 V~; 50 Hz

Tipo de cable / seccién

min.HO5V2V2-F

3x 0,75 mm?
Categoria de producto de gas Cat Il 2H3+
Tipo de gas instalado / presion del producto LPG G 30 /28-30 mbar
Consumo total de gas 7 kw

Conversion del tipo/presion de gas®
opcional

NG G 20/20 mbar
- Propano 31 /37 mbar

Dimensiones externas
(altura/anchura/profundidad)

44 mm/610 mm/510 mm

Dimensiones de instalacion

560 mm/480-490 mm

(anchura/profundidad)

Quemadores

Frontal derecha Quemador auxiliar
Potencia 1 kW

Izquierda Quemador para wok
Potencia 4 kW

Trasera derecha Quemador normal
Potencia 2 kW

Las especificaciones técnicas
pueden cambiar sin previo aviso con
el fin de mejorar la calidad del
producto.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicasy es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.

Tabla de inyectores

Los valores que se indican en las
etiquetas de los productos o enla
documentacion que los acompaia
se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos
valores pueden variar en funcion de
las condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.

G 20/20 mbar 72 160 103
G 30/28-30 mbar 50 102 72
G 31/ 37 mbar 50 102 72

Puede obtener los inyectores que no fueron
provistos con su producto, del proveedor de
servicio autorizado.
Categorias/tipos/presion de gas del pais

Puede encontrar el tipo de gas, la presidn y la categoria de gas que se puede utilizar para el pais

dond talara el product

| te tabl

FR Cat ll 2E+3+ '

mbar
BE Cat I o3+ (G20,20 mbar (G25,25 mbar GSrCT:gaSrSO G31,37 mbar
RU Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (630,30 mbar G20,13 mbar | G20,10 mbar
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cz Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
2E(43.46 - (G25.3,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
. Cat |l 453 MJ/m3
(0°C))3B/P

Cat Il 2L3B/P (G25,25 mbar (G20,20 mbar (G30,30 mbar
GB Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IE Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
ES Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PT Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CH Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
IT Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
SK Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
CcY Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
Sl Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
GR Cat |l 2H3+ 620,20 mbar (630,28 30 mbar | G31,37 mbar
PL Cat |l 2ELS3B/P (G20,20 mbar (G2.350,13 mbar | G30,37 mbar

Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar (30,37 mbar
DE Cat Il 2E3B/P (G20,20 mbar (G30,50 mbar
AT Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,50 mbar
SE Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
LT Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
NO Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
RO Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
DK Cat |l 2H3B/P 620,20 mbar (30,30 mbar
EE Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
MA Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
Fl Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
HR Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
TR Cat Il 2H3B/P (G20,20 mbar (G30,30 mbar
MT Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
IS Cat |l 2H (G20,20 mbar
LV Cat |l 2H (G20,20 mbar
LU Cat |l 2E (G20,20 mbar

Cat | 2H (G20,20 mbar
BG Cat |l 3B/P (G30,30 mbar

Cat | 2H G20,25 mbar
HU Cat |l 3B/P (G30,30 mbar
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El Instalacién

La instalacion del aparato debe correr a

cargo de una persona cualificada, en
conformidad con las normativas vigentes.

De lo contrario, la garantia quedara anulada.

El fabricante declina toda responsabilidad
por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.

La preparacion de la ubicacion y de
las instalaciones de gas 'y
electricidad son responsabilidad del
cliente.

A La instalacion del electrodoméstico
debe llevarse a cabo en conformidad
con todas las normativas locales
sobre gas y electricidad.

Antes de proceder a la instalacion,
compruebe visualmente si el aparato
presenta alguna anomalia. Si fuese el
caso, no lo instale.

Los productos con anomalias
suponen un riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su

instalacion sobre una encimera comercial.

Es preciso dejar una distancia de seguridad

entre el aparato y las paredes de la cocina y

los muebles. Vea la ilustracion (valores en

mm).

+ Deje una distancia minima de 750 mm
por encima de la superficie de la placa.

+ (») Sivaainstalar una campana
extractora sobre la cocina, consulte las
instrucciones de instalacion del fabricante
de la campana para obtener informacion
sobre la altura de instalacién. Si no se
define ninguin tamafio en el manual de la
campana, esta altura debe ser de al
menos 6560 mm.

+ Retire los materiales de embalaje y los
blogueos de transporte.

+ Las superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser
resistentes al calor (100 °C como minimo).

+ Laencimera debe estar alineaday fijada
horizontalmente.

+ Corte una abertura de las dimensiones
indicadas en la encimera para la
instalacion de la placa.

+ Este producto es un dispositivo de clase 3
segun lanorma EN 30-1-1.
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*  Respete la separacion minima con respecto
al extractor que se indigue en el manual de
instrucciones del extractor.Si no se
recomienda en el manual de instrucciones
de la campana, esta altura debe ser de al
menos min.650 mm.

++ |a distancia minima entre los armarios debe
ser equivalente a la anchura de la placa

X -Distancia minima entre el recorte y la
pared lateral.

Y -Distancia minima entre el borde trasero
del recorte y la pared trasera.

Control de perilla

Metal 600/ 610 100 50
lateral
Control de perilla Vidrio 600 / 650 100 60
lateral
Control de perilla o vidrio 600 170 5O wee
delantera
Control de perilla o0 vidrio 750 170 70
delantera

**x Fn |os modelos que utilizan llaves de gas de 9 etapas, este tamafio sera de 60 mm.

# Vea la dimension de anchura que figura en la seccién de la tabla técnica del manual de

usuario.

Ventilacion de la estancia

Todas las estancias deben disponer de una
ventana gue pueda abrirse o un equivalente,
y algunas de ellas deberan contar ademas
con ventilacion permanente. El aire para la
combustion se toma de la estancia y los
gases producto de la combustién se liberan
también en ella. Por tanto, es fundamental
que la estancia goce de una buena
ventilacion para una utilizacion segura del
aparato.

Estancias con puertas o ventanas que se
abren directamente al exterior

En las puertas o ventanas que se abren
directamente al exterior debe existir una
abertura de ventilacion total con las
dimensiones especificadas en la siguiente
tabla, que se basa en el consumo total de
gas del aparato (dicho consumo se muestra
en la tabla de especificaciones técnicas del
presente manual de usuario). Si las puertas
y/0 ventanas no disponen de una abertura
de ventilacion total correspondiente al
consumo total de gas del aparato segun la
siguiente tabla, debe existir
obligatoriamente una abertura de
ventilacion fija adicional en la estancia para
asegurarse de alcanzar los requisitos de
ventilacion minimos correspondientes al

14/ES

consumo de gas del aparato. La abertura de
ventilacion fija puede incluir aberturas para
los ladrillos de ventilacion o tubos de las
campanas extractoras existentes, etc.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Estancias sin puertas o ventanas que se
abran directamente al exterior

Si la habitacién donde estd instalado el
aparato no dispone de una puerta y/o una
ventana gue se abra directamente al
exterior, deben buscarse otros productos
gue proporcionen una abertura de
ventilacion fija no ajustable, que no pueda
cerrarse y gue cumpla con los requisitos



minimos de abertura de ventilacion para el
consumo total de gas del aparato seguin se
indica en la tabla anterior. Ademas serd
necesario atenerse a los consejos del
reglamento sobre construcciones vigente.
Cuando una estancia o espacio interno
contenga mas de un aparato de gas, debera
proporcionarse una zona de ventilacion
adicional por encima de los requisitos que
se indican en la anterior tabla. Las
dimensiones de la zona de ventilacion
adicional deberan adaptarse alas
normativas de otros aparatos de gas.

Debe haber un espacio minimo de 10 mm
entre el sueloy el borde inferior de la puerta
gue se abra hacia el interior de la estancia
donde estd instalado el producto. Deberd
asegurarse de que objetos tales como
alfombras, moquetas, etc., no obstaculicen
este espacio cuando la puerta esté cerrada.
El aparato puede instalarse en una cocina,
una cocina/comedor o un estudio, pero no
en estancias en las que haya una ducha o
una bafiera. El aparato no debe instalarse en
estudios de menos de 20 m®.

No instale el aparato en estancias por
debajo del nivel del suelo, a no ser que estén
abiertas al nivel del suelo al menos por uno
de sus lados.

Instalacion y conexion

+ Lainstalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas y
electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea
provista de toma de tierra y protegida por un
disyuntor en miniatura de capacidad
adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas”. Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el aparato
con o sin un transformador. Nuestra
compafiia no se hara responsable de ningun
dafio que pudiera derivarse del uso del
aparato sin una instalacion de toma de

tierra en conformidad con la normativa local.

La conexion del producto a la red
eléctrica serd realizada
exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del
producto comienza sélo tras la
correcta instalacion.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion de
los citados procedimientos por parte
de personas no autorizadas.

El cable de alimentacion no debe
estar aprisionado, doblado o entrar
en contacto con piezas calientes del
producto.

Si el cable esta dafado, debera
sustituirlo un electricista cualificado.
En caso contrario existe riesgo de
descarga eléctrica, cortocircuito o
incendio.

+ La conexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

+ Los datos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse con
los de la placa de tipo del aparato. La
placa de tipo se encuentra en la carcasa
trasera del aparato.

+ El cable de corriente de su aparato debe
cumplir con los valores recogidos en la
"Tabla de especificaciones’”.

Antes de iniciar cualquier trabajo
sobre la instalacion eléctrica,
desconecte el producto de la red de
alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.
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Conexion del cable de alimentacién

Al realizar el cableado, debe respetar
las regulaciones eléctricas
locales/nacinales y debe utilizar la
linea/salida de enchufe apropiada'y
el conector para hornos. En el caso
de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la
capacidad de conducir corriente de la
linea/salida de enchufe, el
electrodoméstico debe conectarse a
través de una instalacion eléctrica
fija directamente sin utilizar un
enchufe y una linea/salida de
enchufe.

1.En caso de que no sea posible
desconectar todos los polos en la fuente
de suministro eléctrico, debera
conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3
mm como minimo (fusibles, interruptores
de seguridad de linea, contactores) y
cuyos polos estén adyacentes al aparato
(pero no encima de él), en conformidad
con la normativa del IEE. La no

observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y

la anulacion de la garantia del aparato.
Se recomienda una proteccion adicional en
forma de disyuntor de corriente residual.
Si el aparato se acompana de un cable:

RN ®|®
L I | I N

2.En caso de conexion monofasica,
conecte los hilos de la forma que se
indica a continuacion:

+ Cable marrén/negro = L (fase)

+ Cable azul/gris = N (Neutro)

+ Cable verde/amarillo = (E) @ (Tierra)
» 0 bien la tecla

+ Cable gris/negro = L (fase)

+ Cable azul/marrén = N (Neutro)

+ Cable verde/amarillo = (E) @ (Tierra)
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Conexion al suministro de gas

Solo un técnico cualificado y
autorizado puede conectar el aparato
a un sistema de suministro de gas.
Las reparaciones no profesionales
comportan riesgo de explosion e
intoxicaciones.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion de
los citados procedimientos por parte
de personas no autorizadas.

Antes de realizar cualquier operacion
sobre la instalacion de gas, corte el
suministro de gas.

Existe el riesgo de explosion.

+ Las condiciones de ajuste y los valores
del gas se indican en etiquetas (o enla
placa de tipo).

Su aparato esté preparado para gas
licuado de petréleo (GLP).

Conexion del conducto de gas.

+ Coloque su aparato en las cercanias de la
conexion a la red de gas con el fin de
evitar fugas.

+ El tubo de plastico que utilice no debe
superar los 125cm.

+ Coloque la abrazadera en el tubo.
Sumerja uno de los extremos del tubo
(didmetro interior 15 mm) en agua
hirviendo durante un minuto para
reblandecerlo.

+ A continuacion, deslice el extremo
reblandecido del tubo en el extremo
cortado del tubo de su aparato. Por ultimo,
apriete firmemente la abrazadera con un
destornillador.

+ Repita el mismo procedimiento con el
otro extremo del tubo y complete la
conexion a la bombona de gas.

+ No olvide llevar a cabo un control de
fugas de gas.

Riesgo de explosion y asfixia
No almacene en su domicilio las
bombonas de GLP.



Si mas adelante necesitara utilizar su
aparato con un tipo diferente de gas,
debera solicitar al servicio técnico
autorizado informacion sobre el
procedimiento de conversion
pertinente.

A%
1 Extremo del tubo de GLP
2 Tubo de plastico

Comprobacion de fugas en el punto de

conexion

+ Asegurese de que todos los mandos del
aparato estén en posicion de reposo.
Asegurese de que el suministro de gas
esté abierto. Prepare espuma jabonosa y
apliquela al punto de conexion del
conducto para realizar el control de fugas
de gas.

+ Laespuma burbujeara si hay una fuga de
gas. En tal caso, inspeccione de nuevo la
conexion del gas.

+ Enlugar de jabdn, puede usar rociadores
disponibles en el mercado para controlar
las fugas de gas.

Jamas utilice una cerilla o un
encendedor en el control de fugas de
gas.

La manguera de gas flexible debe
conectarse de forma que no entre en
contacto con las partes méviles que
la rodean y no quede atrapada
cuando las partes moviles se
desplacen.

(p. e]. cajones). Ademas, no debe
colocarse en espacios donde pueda
quedar apretado.

El tubo de suministro de gas no debe
estar aprisionado, doblado o entrar
en contacto con piezas calientes del
producto.

Los tubos de gas dafiados suponen
un riesgo de explosion.

Instalacién del producto

1. Retire de la placa los quemadores, las
tapas de los quemadores y las parrillas.

2. Gire la placa boca abajo y coléquela sobre
una superficie plana.

3.Con el fin de evitar que sustancias
extrafiasy liquidos penetren entre la placa
y la encimera, aplique la masilla que se
suministra junto con el aparato al
contorno del alojamiento inferior de la
encimera, asegurandose de que no
rebose.

4. Llene las esquinas formando dobleces en
ellas tal como se muestra en la ilustracion.
Haga todos los dobleces que sea
necesario para llenar la separacion en las
esquinas

Asegurese de que las secciones del
z6calo en el alojamiento inferior de la
encimera queden rellenas de masilla.

5. Coloque la placa sobre la encimera y
alinéela.

6. Fije la placa haciendo pasar las
abrazaderas de instalacion por los
orificios del alojamiento inferior.

1 Placa
2 Tornillo
3 Abrazadera de instalacion
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4 Encimera

Siva ainstalar la placa enun
armario, es preciso gue cologue un
estante para separar la placa del
armario, tal y como se muestra en la
ilustracion anterior. Esto no es
necesario cuando instale la placa
sobre un horno empotrado.

Por ejemplo, si la parte inferior del aparato
quedara al descubiertoy por lo tanto fuese
posible tocarla porque el aparato esta
instalado encima de un cajén, dicha seccion

debera cubrirse con una plancha de madera.

%) |
T b

pa

*  min. 15mm
Vista trasera (orificios de conexion)

La ubicaciéon de los orificios de
conexion que se muestran en la
siguiente figura son esquematicos y
pueden variar dependiendo del
modelo del producto. Fijelos segun
los orificios de conexién de su
producto.

U v
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Tras la instalacion, coloque en su sitio las
planchas de los quemadores, las tapas de
las planchas y las parrillas.

A Realizar conexiones a diferentes
orificios no es muy recomendable en
términos de seguridad, ya que podria
dafiar el sistema de suministro
eléctricoy de gas.

A La placa contiene componentes que
fucionan con gas y electricidad. Por
esta razén, la placa debe fijarse en la
estanteria Unicamente con los
agujeros de fijacion, Unicamente con
los elementos y tornillos de fijacion
gue vienen con el aparato y taly
como seindica en el manual. De lo
contrario, supondra un riesgo para la
propiedad.

Comprobacion final

1. Abra la espita de de suministro de gas.

2.Compruebe que todas las conexiones de
gas estén bien apretadas.

3. Encienda los quemadores y compruebe el
aspecto de la llama.

La llama debe ser azul y tener una
forma regular. Silas llamas tienen un
aspecto amarillento, compruebe que
la tapa del quemador esté bien
colocada o bien limpie el quemador.

Conversion del tipo de gas

Antes de realizar cualquier operacion
sobre la instalacion de gas, corte el
suministro de gas.

Existe el riesgo de explosion.

Para poder cambiar el tipo de gas de su
aparato, debera sustituir todos los
inyectores y realizar un ajuste de la llama
para todas las vélvulas en la posicion de
caudal minimo.

Sustitucion de los inyectores de los

quemadores

1. Retire la tapa y el cuerpo del quemador.

2. Desenrosque los inyectores girandolos en
el sentido contrario a las agujas del reloj.



3. Coloque los nuevos inyectores.
4. Compruebe que todas las conexiones
estén bien apretadas.

Consulte la posicion de los nuevos
inyectores en su embalaje o Tabla de
inyectores, pag. 11 enlatabla de
inyectores.

((varia en funcion del modelo del
producto.))

En algunos fogones, el inyector esta
cubierto por una pieza metdlica.
Debera retirar esta cubierta metalica
para el recambio del inyector.

1 Dispositivo de control de apagado de la
llama (depende del modelo)

2 Bujia de encendido

3 Inyector

4 Quemador

A no ser que se dé alguna alguna
anomalia, no retire las espitas de los
guemadores de gas. Si fuese preciso
cambiar las espitas, debe llamar al
servicio técnico autorizado.

Ajuste del caudal minimo para las

espitas de la placa

1. Encienda el quemador que desee ajustary
gire el mando hasta la posicion de llama
minima.

2. Retire el mando de la espita del gas.

3. Utilice un destornillador del tamafio
adecuado para manipular el tornillo de
ajuste de caudal.

En el caso del GLP (butano o propano), gire

el tornillo en el sentido de las agujas del

reloj. En cuanto al gas natural, se debe girar
el tornillo una vez en sentido contrario a las
agujas del reloj.

» La longitud normal de una llama recta en
la posicion minima debe ser de entre 6y 7
mm.

4.Silallama es mas alta que la posicion
deseada, gire el tornillo en el sentido de
las agujas del reloj. Si es mas baja, girelo
en el sentido contrario a las agujas del
reloj.

5. Como Ultima comprobacion, ponga el
guemador en las posiciones de llama
maxima y de llama minima y compruebe
si la llama se apaga o no.

6. La posicion del tornillo de ajuste puede
variar en funcion del tipo de espita de
suministro de gas utilizada en su aparato.

1 Tornillo de ajuste del caudal

1 Tornillo de ajuste del caudal

Si se cambia el tipo de gas de la
unidad, debera cambiarse también la
placa de datos que muestra el tipo de
gas de la unidad.

Comprobacion de fugas en los inyec-
tores

Antes de llevar a cabo la conversion del
producto, asegurese de que todos los
botones reguladores estén en posicion
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cerrada. Después de la correcta conversion

de los inyectores, cada uno de ellos debe

ser revisado por si hay fugas de gas

1. Asegurese de que el suministro de gas
esté en posicién abierta, pero
manteniendo todos los botones
reguladores en posicion cerrada.

2. Cada orificio inyector se puede bloquear
aplicando fuerza con el dedo sobre él para
detener fugas de gas, si el
correspondiente botdén regulador esté en
posicion abierta y este se mantiene
pulsado para permitir que el gas llegue al
inyector

3. Aplique agua con jabdn en la conexidn del
inyector con un pequefio cepillo, si hay
alguna fuga de gas en la conexion de
inyector, el agua con jabén comenzara a
hacer espuma. En este caso, apriete el
inyector con fuerzay repita el paso 3 una
vez mas.

4. Si la espuma no desaparece, debe apagar
el gas inmediatamente y llamar a un
agente del servicio técnico autorizado o a
un técnico cualificado. No utilice el
producto hasta que el servicio técnico

~autorizado haya revisado el producto.
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Bl Preparaciones

se puede encontrar en la ficha del

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a

utilizar su aparato de manera respetuosa

con el medio ambiente y a ahorrar energia.

+ Descongele los platos congelados antes
de cocinarlos.

+ Utilice sartenes y cazuelas con tapa para
cocinar. Sin tapa, el consumo de energia
se multiplica por 4.

+ Seleccione el quemador méas adecuado
para el tamafio de la base del recipiente
que vaya a utilizar. Seleccione siempre el
recipiente de tamafio méas adecuado para
sus platos. Los recipientes mas grandes
requieren mas energia.

+ Lainformacién sobre la eficiencia
energética de acuerdo con la UE 66/2014

producto proporcionada con el producto.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada
por la accién de algunos detergentes
0 agentes de limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.
2. Pase un pafio humedecido o una esponja
por todas las superficies de la unidad y

seque con un trapo.
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B como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

Nunca vierta en una sartén una

& cantidad de aceite superior a un
tercio de su capacidad. No deje la
placa desatendida mientras se
calienta el aceite. Los aceites
sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de
extinguir un incendio con agua. Si
el aceite prende, cubra el recipiente
con una manta ignifuga o un pafio
humedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

+ Antes de freir alimentos, siempre
séquelos bieny depositelos con suavidad
en el aceite caliente. Asegurese de que los
alimentos congelados se hayan
descongelado completamente antes de
freirlos.

+ No cubra los recipientes en los que
caliente aceite.

+ Coloque las ollas y cazuelas de forma que
sus asas no queden situadas encima de
la placa, para evitar que se calienten. No
utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.

+ No coloque recipientes vacios en las
zonas de coccidn activas, ya que podrian
dafiarse.

+ Si utiliza las zonas de coccidn sin haber
colocado encima un recipiente, el aparato
podria sufrir dafios. Apague las zonas de
coccidn una vez completada la coccién.

+ Dado que la superficie del producto podria
estar caliente, no coloque sobre ella
recipientes de plastico o aluminio.

No se recomienda tampoco el uso de este
tipo de recipientes para conservar
alimentos.

+ Utilice Unicamente recipientes de base
plana.

+ Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De esta
forma evitara limpiezas innecesarias por
rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y
cazuelas sobre las zonas de coccidn.
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Cologue las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando
desee cambiar de zona de coccidn un
recipiente, levantelo y depositelo sobre la
nueva zona de coccidn, en lugar de
deslizarlo.

Coccion con gas

+ Eltamafio del recipiente debe coincidir
con el tamafio de la llama. Ajuste la llama
de forma que no sobrepase la base del
recipiente, y centre este en la parrilla.

Uso de las placas

1 Quemador auxiliar 12-18 cm
2 Quemador para wok 20-26 cm
3 Quemador normal 18-20 cm

A No utilice ollas o sartenes de cocina
gue sobrepasen los limites indicados
anteriormente. El uso de ollas o
sartenes mas grandes ocasiona
riesgos de envenenamiento por
monoxido de carbono,
sobrecalentamiento de las
superficies adyacentes y mandos de
control. El uso de ollas o sartenes
mas pequefias ocasiona un riesgo de
resultar guemado por la llama.



A Las piezas o componentes de su
producto pueden dafarse debido a
las altas temperaturas durante la
coccidn con accesorios similares
gue se usan para hacer brasas y no
se recomiendan en el manual. Los
dafios causados por dicho uso son
responsabilidad del usuario.

El simbolo de la llama grande representa la

potencia de coccion mas alta, mientras que

el simbolo de la llama pequefia representa

la potencia de coccion mas pequeiia. En la

posicién de apagado (superior), no se

suministra gas a los quemadores.

Encendido de los quemadores de gas

1. Pulse el mando del quemador.

2. Sin soltarlo, girelo a la derecha, hasta el
simbolo de la llama grande.

» El gas prende con la chispa creada.

3. Ajuste el quemador a la potencia de
coccion deseada.

Apagado de los quemadores de gas
Gire el mando de la zona de conservacion
del calor hasta la posicion de apagado
(superior).

A En caso de que las llamas del
qguemador se apaguen
accidentalmente, apague el control
del quemador y no intente volver a
encender el quemador durante al
menos 1 min.

Sistema de corte de seguridad del
suministro de gas (en modelos dota-
dos de componente térmico)

1 En caso de apagado de
los quemadores debido
al derramamiento de
liquidos, este
mecanismo corta el
suministro de gas como
medida de seguridad.

1. Corte de
seguridad del
suministro de
gas

+ Pulse el mandoyy girelo a la derecha para
encender el quemador.

+ Unavez el gas prenda, mantenga el
mando pulsado entre 3y 5 segundos mas
para activar el sistema de seguridad.

+ Si el gas no prende tras pulsar y soltar el
mando, repita el mismo procedimiento
manteniendo el mando pulsado durante
15 segundos.

Suelte el botdn si el quemador no se
enciende en un plazo de 15
segundos.

Espere al menos 1 minuto antes de
volver a intentarlo. Existe el riesgo de
que el gas se acumule y explote.

Quemador para wok

Los quemadores para wok le permiten
cocinar mas rapido. El wok, un utensilio
particularmente utilizado en la cocina
asiatica, es una especie de sartén profunda
y plana de hojalata, que se utiliza para
cocinar verduras troceadas y carne a fuego
vivo durante poco tiempo.

Su rapida y uniforme conduccion del calor
permite gue los alimentos conserven su
valor nutricional y las verduras se
mantengan crujientes.

Puede utilizar el quemador para wok con
ollas normales también.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general de limpieza
A Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie antes de
limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

Sobre las superficies calientes no aplique
los detergentes de forma directa. Esto
podria causar manchas permanentes.
Después de cada operacion, el aparato se
deberd limpiary secar a fondo. De esta
manera, los residuos de comida se
limpiaran facilmente y se evitara que
estos residuos se quemen cuando el
aparato se vuelva a utilizar mas tarde. De
esta forma, la vida Util del aparato se
extiende y se reducen los problemas que
se plantean con frecuencia.

No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian dafiar la superficie. No
utilice detergentes abrasivos, polvos de
limpieza, cremas de limpieza,
descalcificadores o objetos punzantes
durante lalimpieza.

No hay necesidad de un agente limpiador
especial para limpiar después de cada
uso. Limpie el aparato utilizando jabén
para platos, agua tibia y un pafio suave o
una esponjay séquelo utilizando un pafio
de microfibra seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpigue durante
la coccion.

No lave ningln componente de su
aparato en el lavavajillas.

Para la encimera:

La suciedad acida como la leche, la pasta
de tomate y el aceite pueden causar
manchas permanentes en las encimeras
y en los componentes de los quemadores
/ placas de coccion; limpie los fluidos
deshordados inmediatamente después de
enfriar la encimera apagandola.

Los recipientes tipo wok que se utilizan a
altas temperaturas pueden provocar
cambios de color. Esto es normal.
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+ Mover algunos utensilios de cocina podria

causar marcas de metal en los soportes
de ollas. No deslice las sartenes y ollas en
la superficie.

Puesto que las tapas de los quemadores
entran en contacto directo con el fuegoy
se exponen a altas temperaturas, es
normal que se produzcan cambios y
pérdida de color con el tiempo. Esto no
causa hingun problema durante el uso de
la placa.

Inox y superficies inoxidables
+ No utilice agentes de limpieza acidos o

con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

La superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion,
limpie con un detergente apropiado a la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox, teniendo
cuidado de limpiar en una direccion.
Eliminar inmediatamente y sin esperar las
manchas de cal, aceite, almiddn, leche y
proteinas en las superficies de inox-
inoxidable y vidrio. Las manchas pueden
oxidarse durante largos periodos de
tiempo.

Las superficies de vidrio
+ Cuando limpie las superficies de vidrio, no

use raspadores de metal duroy
materiales de limpieza abrasivos. Pueden
dafiar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafio de microfibra
seco.

Si hay residuos de detergente después de
la limpieza, limpielos con agua fria y
séquelos con un pafio de microfibra
limpio y seco. Los residuos de detergente
pueden dafiar la superficie del vidrio la
proxima vez.

Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie del
vidrio con cuchillos dentados, lana de



alambre o herramientas de raspado
similares.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador
disponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

+ En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el agente
limpiador en la mancha por medio de una
esponjay espere un tiempo prolongado
para que funcione de forma adecuada. A

continuacion, limpie la superficie del vidrio

con un pafio hdmedo.

+ Las decoloraciones y manchasenla
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las superfi-

cies pintadas

+ Limpie las piezas de plasticoy las
superficies pintadas con detergente para
vajilla, agua tibia y un pafio suave o una
esponjay séquelas con un pafio seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
humedas ni con detergente. Si no, puede
producirse corrosion en estas juntas.

Limpieza de placa

Limpieza de los quemadores de gas

1. Antes de limpiar la placa, quite los
soportes de las ollas, las tapas de los
guemadores y las cabezas de la placa.

2. Limpie la superficie de la placa conforme
a las recomendaciones incluidas en la
informacion general de limpieza en
funcion del tipo de superficie (esmaltada,
vidrio, inox, etc.).

3. Limpie la cdmara de quemador utilizando
un pafio empapado en detergente o con
un cepillo suave que no arafie. Asegurese
de que no queden restos de comida.

4. Limpie las bujias de encendido y los
elementos térmicos (en los modelos con
ignicién y elemento térmico) utilizando un
pafio bien apretado. Luego séquelas
utilizando un pafio limpio. Asegurese de

que la bujia y el elemento térmico estén
completamente secos.

5.Limpie las tapas y cabezales de los
guemadores con agua jabonosa después
de cada operacién y luego séquelas.

6. En caso de manchas persistentes,
mantenga las tapas y cabezales de los
guemadores en agua detergente o agua
jabonosa tibia por lo menos durante 15
minutos. Limpie utilizando un cepillo no
metalico que no raye.

7. Puede utilizar los productos de limpieza
Quick&Shine para el interior de los hornos
y parrillas, utilizados en superficies
esmaltadas y recomendados por el
servicio autorizado, especialmente para
las manchas persistentes en las tapas
esmaltadas de los quemadores.

8. Mientras los limpia no permita que las
tapas de los quemadores entren en
contacto con detergentes agresivos tales
como agentes limpiadores para el interior
del horno o descalcificadores, esto puede
causar decoloracion.

9. Limpie los soportes de ollas con agua
detergente y sin rascar, cepille
suavemente después de cada operaciény
luego séquelos.

10. Utilizar las tapas de los quemadores y
los soportes de las ollas cuando estan
mojados, puede causar la formacion de
manchas de cal persistentes como
resultado del calor. Antes de la operacion
asegurese de que se seca.

11. Ponga las cabezales de los quemadores,
las tapas y los soportes de ollas,
respectivamente.

12. Al colocar los soportes de ollas,
asegurese de centrar los quemadores. En
los modelos con clavijas, cologue las
clavijas de la placa del quemador en las
ranuras para clavijas de los agarraderas.

Ensamblaje de las piezas de los que-
madores

Después de limpiar los quemadores, ponga
las piezas tal y como aparece en la figura.
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1 Tapa de quemador

2  Cabezal de quemador

3 Camara de quemador

4 Bujia de encendido (en modelos con

encendido)

1.Ponga la cabezal del quemador
asegurandose de que pasa a través de la
bujia de encendido del guemador (4). Gire
la cabezal del quemador a la derechay a
la izquierda para asegurarse de que esta
asentada en la cdmara del quemador.

2.Ponga la tapa del guemador en la cabezal
del guemador.
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Limpiar el panel de control
+ Cuando limpie los paneles con control de

perillo, limpie el panel y las perillas con un
pafio humedo y suave y séquelos con un
pafio seco. No quite las perillas y las
juntas de debajo para limpiar el panel de
control. El panel de control y las perillas
pueden estar dafiados.

Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores de
inox. Los indicadores situados alrededor
de las perillas podrian ser borrados.
Limpie los paneles de control tactil con un
pafio suave humedo y séquelos con un
pafio seco. Si el aparato tiene una
caracteristica de blogueo de llave, fije el
blogueo de llave antes de realizar la
limpieza del panel de control. De lo
contrario, puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.



Resolucion de problemas

+ Las plezas metalicas se calientan'y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no
__constituye ninguna anomalia.

+ No hay corriente. >>> Com/gruebe los fusibles contenidos en la caja de fusibles.

+ Laespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro
de gas.

+ Eltubo de suministro de gas esta doblado. >>> Instale el tubo de suministro de gas de
forma adecuada

. tes de los quemadores.

+ Los quemadores estan himedos. >>> Seque los componentes de los quemadores.

+ Latapa del quemador no esté colocada de manera segura. >>> Coloque la tapa del
quemador de manera segura.

+ Laespita principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la espita de suministro
de gas.

+ Labombona de gas esta vacia (cuando se usa GLP). >>> Sustituya la bombona de gas.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde haya
adquirido el producto si no puede
solucionar el problema después de
sequir las instrucciones de esta
seccion. No intente reparar usted
mismo un producto defectuoso.
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