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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne

upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.
Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.




* Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim tjelesnim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.
Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.
Rucke na loncima (posudama)
i tavama okrenite sa strane
tako da ih djeca ne mogu
dohvatiti i tako se opeéi.
+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.
+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
. Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.

2. Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

4. Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguraé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.

* Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili Cis¢enja.
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* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

* (Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.

+ Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

» Prijenosni izvori napajanja ili m

visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.
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Al .4 Siguran transport

Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oStecen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

Al .5 Sigurna instalacija

Prije pocCetka instalacije,
iskljuCite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.
Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih rubova!

+ Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.
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« Izbjegavaijte koristiti bilo kakve m

materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko ploce. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utiCnicu.

Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se
proizvod instalirati ne smije biti
crijevo za plin, plasticna cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se



deformirati zbog toplinskog

ucinka tijekom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

+ UPOZORENUJE: Ako je
povrsina pecnice napukla,
iskljucite proizvod iz strujnog
napajanja i tako izbjegnite
opasnost od strujnog udara.

+ UPOZORENUJE: Ako je
staklena povrsina plocCe za
kuhanje razbijena:

Iskljucite sve plinske i (ako

postoje) elektriéne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod
iz strujne utiCnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

A1 .7 Temperaturna

upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanije.
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Sigurnost prilikom

Al .8
kuhanja.

+ UPOZORENUJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkoro¢no kuhanje treba
stalno nadzirati.
UPOZORENJE: Pri kuhanju na
krutom ili teku¢em ulju opasno
je ostaviti plocu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem il
vatrogasnom tkaninom (itd.).

+ Pazite kad koristite alkoholna
pica u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrsinama.

/\1.9 Indukcija

+ Elektri¢no upravljane zone
vase ploCe za kuhanje
opremljene su naprednom
"indukcijskom" tehnologijom.
Na indukcijskim plo¢ama za
kuhanje, koje stede vrijeme i
energiju, mora se koristiti
posude prikladno za
indukcijsko kuhanje; inace
zona kuhanja nece raditi.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,Odabir posuda za
kuhanje”.

+ Kako indukcijski stednjak
stvara magnetsko polje to
moze Stetno djelovati na ljude
koji koriste medicinske uredaje
poput elektrostimulatora srca
ili inzulinskih pumpi.

+ Nakon upotrebe iskljucite zonu

na upravljackoj ploci, ne

pouzdajte se u senzor posuda
za kuhanje.

Metalni predmeti kao sto su

nozevi, vilice, zlice i poklopci

ne smiju se stavljati na
povrsinu plocCe jer ¢e se
zagrijati.

* Ne odlazite metalne predmete
u ladice ispod ploCe za
kuhanje. Tijekom duge i
intenzivne uporabe, materijali
se ovdje mogu pregrijati.

* Ne stavljajte elektronicke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunala na
indukcijsku plo¢u za kuhanije.
Vas uredaj se moze ostetiti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!
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* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
L e otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupniji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Za svoja
jela uvijek odaberite odgovarajuéu
veli¢inu posude za kuhanje. Vise od
potrebne energije treba za posude krive
veli¢ine.

+ Odrzavajte povrsine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude Gistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos topline
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

P o

6
@)
v
4

N—
v
3
1 Staklena povrsina za kuhanje 2 Donje kuciste
3 Zona indukcijskog kuhanja 4 Zona indukcijskog kuhanja
5 Zona indukcijskog kuhanja 6 Zona indukcijskog kuhanja

HR /11



3.2 Tehnicke specifikacije

Ploc¢a za kuhanje - opée specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

52 /580 /510 *

Ploc¢a za kuhanje - dimenzije za instalaciju (Sirina/
dubina)

560 (+2) /490 (+2)

Napon/Frekvencija

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW)

maks. 7,2 kW

Zone za kuhanje

Predniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm
Snaga 2000 S / Pojagivag 2300 S

Prednji desni

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 145 mm
Snaga 1600 S / Pojagiva¢ 1800 S
Strazniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm
Snaga 2000 S / Pojagivaé 2300 S

Straznji desni

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija

210 mm

Snaga

2000 S / Pojagivaé 2300 S

|* Visina ploce za kuhanje navedena u tehnickoj tablici je visina donjeg kucista proizvoda.

mjerenja.

Za modele koji dolaze s priévrsnim oprugama i brtvenom brtvom priévr§éenom na
proizvod, uzmite u obzir da su mjere Sirine i dubine za 10 mm veée od ovih

pobolj$anja kvalitete proizvoda.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog

razlicite.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajué¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju tocno odgovarati proizvodu.
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

5 Kako koristiti grijacu plocu

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenje ili bilo kakve ostre predmete za
CiScenje.

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opée informacije o upotrebi ploce
za kuhanje

Op¢a upozorenja

+ Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plo¢u za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlasteni
servis radi iskljucivanja proizvoda kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Na plo¢u za kuhanje ne stavljajte
neuravnotezene lonce/tave i one koji se
lako naginju.

+ Ne zagrijavajte lonce/tave koji su prazni.
To moze ostetiti lonce i uredaj.

+ Nakon svake upotrebe ugasite plamenike
ploce za kuhanje.

+ Ostetit ¢ete uredaj ako ga koristite a na
njemu nisu lonac ili tava. Nakon svake
upotrebe ugasite ploCe za kuhanje.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takve otopljene
materijale odmah ocistite s povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
ostecenja, pazite da tijekom kuhanja ne
prolijete hladne tekuéine.

+ Ulonce i tave stavite odgovaraju¢u
koli¢inu hrane. Stoga mozete sprijeciti da
hrana pokipi iz lonca/tave i necete
trebate nepotrebno Cistiti.

Ne stavljajte poklopce na lonce i tave koji

se nalaze na plamenicima/zonama

kuhanja.

+ Lonce postavite tako da budu na sredini
plamenika/zona kuhanja. Ako Zelite
staviti lonac na razliciti plamenik/zonu
kuhanja ne klizite prema Zeljenom
plameniku veé¢ podignite lonac i zatim ga
stavite na drugi plamenik.

Nacin rada indukcijske plo¢e za kuhanje

Indukcijska plo¢a za kuhanje je poput

otvorenog strujnog kruga. Krug se zavrsava

kada se na njega postave posude za

kuhanje pogodne za indukcijsko kuhanje, a

elektronicki sustav ispod staklene povrsine

generira magnetsko polje. Metalna osnova
lonaca / tava zagrijava se uzimajuci
energiju iz ovog magnetskog polja. Stoga,
toplina se ne stvara na povrsini ploce za
kuhanje ve¢ izravno na loncu/tavi iznad nje.

Staklena povrsina se zagrijava toplinom

lonca/tave za kuhanje.

Prednosti indukcijskog kuhanja

Indukcije ploce za kuhanje nude neke

prednosti jer se toplina prenosiizravno na

lonce/tave za kuhanje.

+ Hrana koja pokipi tijekom kuhanja nece
odmah zagoriti jer se staklena povrsina
za kuhanje ne zagrijava izravno.
Jednostavnije se Cisti.
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+ Kuhanije treba biti brze jer se toplina
stvara izravno na loncima/tavama za
kuhanje. Stoga, Stedi vrijeme i energiju u
odnosu na druge tipove ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina stvara izravno na
loncima/tavama za kuhanje nema
gubitka topline i tako se osigurava
ucinkovito kuhanje.

- Cinjenica kako se prijenos topline
zaustavlja, a povrSina za kuhanje se ne
zagrijava izravno kada se lonci/tave za
kuhanje uklone s povrsine za kuhanje to
omogucuje sigurnu upotrebu i sprjecava
moguce nezgode prilikom kuhanja.

Upute za siguran rad:

+ Ne odabirite visoke razine zagrijavanja
kada koristite lonce/tave za kuhanje koji
se ne lijepe s malom koli¢ino ulja ili ako
ih koristite bez ulja (npr. teflon).

« Staklenu povrsSinu za kuhanje ne koristite
kao povrsinu na koju ¢ete odlagati stvari
ili rezati.

+ Ne stavljajte.

+ Za kuhanje nikad ne koristite aluminijsku
foliju. Na indukcijsku zonu kuhanja nikad
ne stavljajte hranu omotanu u
aluminijsku foliju.

+ Predmete s magnetima poput kreditnih
kartica ili traka drzite podalje od plo¢e za
kuhanje kada radi.

+ Ako se ispod ploce za kuhanje nalazi
pecnica koja se koristi tada senzori ploce
za kuhanje mogu smanjiti razinu kuhanja
ili iskljuciti plo€u za kuhanje.

+ Ploc¢a za kuhanje ima sustav
automatskog isklju¢ivanja. Detaljne
informacije o ovom sustavu navedene su
u dijelovima u nastavku. Medutim, ako za
kuhanje koristite posude s tankim dnom
takve ¢e se posude brzo zagrijati, a dno
im se moze otopiti i oStetiti povrsinu za
kuhanje i uredaj prije nego Sto se aktivira
sustav automatskog isklju¢ivanja.

Lonci/tave za kuhanje

Trebate koristiti fermomagnetno, kvalitetno

posude (lonce i tave za kuhanje) s

oznakom ili upozorenje kako je

kompatibilno samo s indukcijskim
kuhanjem na vasoj indukcijskoj ploCi za

kuhanje. Opcenito, $to je veci udio zeljeza

to Ce lonci/tave za kuhanje bolje kuhati.

Promjer dna lonaca za kuhanje mora

odgovarati indukcijskoj zoni. Predlozene

dimenzije su navedene dolje.

Lonci/tave za kuhanje:

+ Lonci/tave od lijevanog Zeljeza

+ Lonci/tave od emajliranog celika

+ Lonci/tave od ¢elika i nehrdajuéeg celika
(s oznakom ili upozorenjem da su
kompatibilni s indukcijskim kuhanjem)

Neodgovarajudi lonci/tave za kuhanje:

+ Aluminijski lonci/tave

+ Bakreni lonci/tave

+ Mijedeni lonci/tave

+ Stakleni lonci/tave

+ Glineno posude

+ Posude od porculana i keramike

Preporuke:

+ Koristite samo lonce/tave s ravnim
dnom. Ne Koristite lonce/tave s
konveksnim ili konkavnim dnom.

+ Koristite lonce/tave za kuhanje samo s
debelim, obradenim dnom. Ako za
kuhanje koristite posude s tankim dnom
takve ¢e se posude brzo zagrijati, a dno
im se mozZe otopiti i ostetiti povrsinu za
kuhanje i uredaj prije nego Sto se aktivira

sustav automatskog isklju¢ivanja. Ostri
rubovi mogu izazvati ogrebotine na

povrsini.
v X

+ Dno nekih lonaca/tava za kuhanje ima
manje feromagnetno polje od svog
pravog promjera. Samo to podrucje ¢e se
zagrijati na ploc¢i za kuhanje. Stoga,
toplina se neée ravnomjerno rasporediti
te ¢e performanse kuhanja biti umanjene.
Uz to, takvi lonci/tave za kuhanje mozda
nece prepoznati velike indukcijske ploce
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za kuhanje. Stoga se ploca za kuhanje
treba odabrati u skladu s veliCinom
feromagnetnog polja.

+ Neki lonci/tave za kuhanje imaju dno koje
sadrzi neferomagnetne materijale poput
aluminija. Takvi lonci/tave za kuhanje
mozda se neée dovoljno zagrijati ili ih
indukcijska ploc¢a za kuhanje uopce nece
prepoznati. U nekim se slu¢ajevima moze
pojaviti upozorenje o loSim loncima.

Preporucene velicine lonaca/tava za kuhanje

Ravnomjerno rasporedivanje

@ posuda za kuhanje na desne, lijeve i
srediSnje zone za kuhanje na plocCi
za kuhanje zbog odabir zone
kuhanja pozitivno utjece na
ucinkovitost kuhanja prilikom
kuhanja vise jela na indukcijskoj
plo¢i za kuhanje.

Testiranje lonaca/tava za kuhanje
Provijerite je li posuda za kuhanje
komaptibilna s indukcijskom plocom na
temelju dolje navedenih metoda.

1. Kompatibilna je ako dno posude ima
magnet.

2. Kompatibilna je ako ne treperi kada
stavite posudu na indukcijsku plocu za
kuhanje i kad ukljucite plocu.

Promijer zone za kuhanje - mm Promijer lonca - mm
145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
Zona kuhanja sa sirokom (fleksibilnom) povr§inom Sirina 230 - duljina 390

Hoce li indukcijska plo¢a prepoznati lonce/
tave za kuhanje ovisi o promjeru i
feromagnetnom materijalu u dnu lonca/
tave. Kako bi se osigurala prepoznavanje
lonaca/tava za kuhanje i u€inkovito kuhanje
lonci/tave za kuhanje treba odabrati prema
veliCini ploCe za kuhanje. Preporucena
veli¢ina lonaca/tava za kuhanje navedena
je gore.

Ponasanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli¢ini lonca i
veli¢ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanije kljuCanja moze se koristiti korak
vece kuhaliste. Upotreba vece zone kuhanja

ne uzrokuje gubljenje energije na
indukcijskim plo¢ama, jer se toplina stvara
samo u odgovarajuéem podrucju posude.

Zona kuhanja sa Sirokom (fleksibilnom)
povrsinom

Vasa ploca za kuhanje opremljena je sa
Sirokom povrsinom za kuhanje
(fleksibilnom povrsinom). Ovom povrsinom
za kuhanje mozete rukovati kao
pojedina¢nom plo¢om za kuhanje
neovisnom o drugima za manje lonce/tave
za kuhanje. Kombiniranu funkciju mozete
aktivirati za ove zone kuhanja i pretvoriti ih
u jedinstvenu povrsinu za kuhanje u velikim
loncima.
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Kao dvije neovisne zone kuhanja

Kao pojedinaénu zonu kuhanja

Zone kuhanja sa Sirokom povrsinom
imaju dvije zone kuhanja, prednju i
straznju Ove zone mozete koristiti kao
dvije neovisne zone kuhanja za

' ~ |razlicite razine temperature s razli¢itim
| loncima/tavama za kuhanje. Lonce/
tave za kuhanje stavite u srediste

- |odvojenih zona kuhanja.

v

Za kuhanje u velikim loncima/
tavama za kuhanje stavite lonac/
tavu tako da pokriva srediste obje
zone kuhanja i da je u sredistu zone
kuhanja.

Za kuhanje u jednom loncu/tavi za
kuhanje stavite ih u srediste prednje ili
straznje zone kuhanja. Ne stavljajte

) - |lonce/tave za kuhanje u srediSte zone
kuhanja.

Ako zelite kuhati u dva razlicita
lonca/tave na istoj razini
temperature mozete kombinirati
zone kuhanja sa Sirokom povr§inom
_ | (fleksibilnu) i kuhati u dva razlicita
lonca/tave na istoj temperaturi.
Stavite lonac/tave za kuhanje tako
da budu opet u sredistu zone.

) <

5.2 Upravljacka ploca
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: Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
: Tipka tajmera

: Tipka za brzo zagrijavanje/tipka za postavljanje
velike snage (pojacivac).

Klju¢ za zaklju€¢avanje tokom ciséenja
: Tipka za zaustavljanje

: Tipka za poveéanje

Tipka za smanjenje
Simboli
[:] : Simbol kombinacije zone Siroke povrsine za

kuhanje *

[E] : Simbol zakljuavanja tipki

*  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda
nije dostupan na vasem proizvodu.

Prikaz zone za kuhanje
| | |
v v vV Vv
1 2 3 4

1 Tipka za brzo zagrijavanje/tipka za
postavljanje velike snage (pojacivac).

Tipka za smanjenje temperature
Tipka za povecanje temperature

Indikator temperature odgovarajuce ploce za
kuhanje
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Prikaz vremenskog programatora v Dodirom tipke (D; Dodirnite tipku . m

'-’—’ 1 1. Spustanjem temperature na razinu
° ° 2 “0”; Zonu za kuhanj zete iskljuciti
I ; je mozete iskljuciti
5 @ @ @'_> 3 postavljanjem temperature na razinu
“o!!.
{"3 O 0 2. Pomocu funkcije isklju€ivanja na
;éj_’ 4 vremenskom programatoru za
Zeljenu zonu kuhanja; Kada vrijeme
1 LED svjetlo radne tocke za tajmer ]Stekne, vremenski programator Ge
Pokazatelj tajmera iskljuciti zadatu zonu za kuhanje. “0” ili

3 Tipka za povecanje tajmera (brojaca “00” pojavit e se na povezanom

vremena) zaslonu. Kad vrijeme istekne, oglasit ¢e

4 LED svjetlo za zakljutavanje tipki / se zvuéni alarm. Dodirnite bilo koju tipku

Zék“ucavame Z,bo_g dje_ce na upravljackoj ploci da biste utisali

5 Tipka za smanjenje tajmera Zvudni alarm.

Opcenita upozorenja za upravljacku plocu 3. Dodirom tipki @/ za odredenu

+ Ovim proizvodom se upravlja preko zonu istodobno za Zeljenu zonu
upravljacke ploce osjetljive na dodir. kuhanja; Mozete iskljugiti odnosnu
Svaka operacija koju izvrsite na svojoj zonu za kuhanje dodirom istodobno
l.,lpl’aV|jaCkOJ p|OCIvO$jet|j.IVOJ na dodir bit njenih tipki &/O.
¢e potvrdena zvu¢nim signalom.

) le.vijek qdriavajte up[avlj.aéku ploéu Ako je ili uklju¢eno nakon Sto je
C'Stovm ! suhcfm. Vlazna i ;aprljaqa @ zona za kuhanje iskljucena, to znaci
povrsina moze uzrokovati smetnje u da je zona za kuhanie i dalje topla.
funlv(cuama. . . . Nemojte dodirivati zone za kuhanje.

+ Ploca za kuhanje automatski ¢e se vratiti
u pasivni rezim ako se u roku od 10 Oznaka preostale topline
sekundi ne izvrsi nijedna operacija. Ako znak svijetli na zaslonu zone za

+ Proizvod ¢e se iskljuciti iz sigurnosnih kuhanje, to znaci da je grijaca ploca jos
razloga ako se dulje vrijeme ne dira topla i moze se koristiti da malu koli¢inu
nijedna tipka. hrane odrzava toplom. Ovaj znak ¢e se

uskoro pretvoriti u, $to znaci da je grijaca

Ukljucivanje ploce za kuhanje: > :
plo¢a manje topla.

1. Dodirnite tipku (D da biste ukljugili plodu

za kuhanje. Kad se prekine napajanje, oznaka
= “0” se pojavljuje na zaslonu svih zona preostale topline nece svijetliti i ne
za kuhanije. upozorava korisnika na vrué¢e zone
za kuhanje.

Postavljanje razine temperature

N
r*!ﬂ @ @‘1— @ @ @ 1. Dodirnite tipku (D da biste ukljugili plocu

[:L] za kuhanje.
NCONO) ')E‘ ORI 2. Dodirnite tipke ®/O da biste postavili
;‘4 Zeljene razine temperature.

Iskljucivanje zone za kuhanje:

v' Aktivna zona kuhanja moze se iskljuciti
na 4 razlicita nacina:
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= Odgovarajuca zona kuhanja pocet ée

raditi na postavljenoj razini
temperature.

Vanjski dio indukcijske ploce za
@ kuhanje od 280 mm (ako je
proizvod opremljen indukcijskom
plo¢om za kuhanje od 280 mm)
ukljuCuje se samo kada na plocCu za

kuhanje stavite posudu koja
prekriva plo¢u za kuhanje, a

temperaturu postavite na vise od 8.

Postavljanje velike snage (POJACIVAC)
Za brzo grijanje mozete koristiti funkciju
pojacivaca. Medutim, ova se funkcija ne
preporucuje za dugotrajno kuhanje.
Funkcija pojacivaca mozda nije dostupna
na svim zonama kuhanja.

Odabir velike snage (POJACIVAC):

1. Dodirnite tipku (D da biste ukljugili ploéu
za kuhanje.

2. Dodirnite tipku #§ povezane zone.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Odabrana zona za kuhanije radit ¢e
maksimalnom jac¢inom i znak “P”
pojavit ¢e se na zaslonu zone za
kuhanje. Zona kuhanja nece radit s
postavkom pojacivaca i nastavit ¢e s
radom na razini “9”.

Prijevremeno iskljucivanje postavke velike
snage (POJACIVAC):

Postavku velike snage mozete iskljuciti kad
god zelite dodirom tipke @ ili 28. Zona
kuhanja nece radit s postavkom pojacivaca
i nastavit ¢e s radom na razini 9.

Princip rada dvije zone koje se nalaze u
istom okomitom smjeru:

Ako je jedna zona postavljena na razinu
pojacivaca a zatim je druga zona, koja je
smjestena u istom okomitom smjeru,
postavljena na razinu veéu od razine 6 (7, 8
i 9), prva se zona spusta narazinu 9, a
druga se moze postaviti na razinu ve¢u od
razine 6 (7,819). Ako je druga zona
postavljena na razinu pojacivaca, prva zona
se spusta na razinu 6.

Ukljucivanje velike povrsine zone za

kuhanje

1. Dodirnite tipku (D da bi ste ukljugili
grijacu plocu.

2. Da biste ukljucili veliku povrsinu zone za

kuhanje, pritisnite tipku 2§ za obje zone
za kuhanje istodobno otprilike 3

sekunde.
B SR
GO

40 @8- ©
;ﬂg

An@ OF-|

= “0” ¢e se pojaviti na zaslonu
straznje lijeve zone za kuhanje. ©
Ce se pojaviti na zaslonu prednje
lijeve zone za kuhanje i aktivirat ¢e

se velika povrsina zone za kuhanje.

3. Dodirnite tipke ®/O straznje lijeve
zone za kuhanje da biste postavili
temperaturu izmedu “0” i “9”.
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Nakon $to se ukljuci velika povrsina

@ zone za kuhanje, temperatura se
moze podesiti tipkama ®/O
straznje lijeve zone za kuhanje. Ne
mozete podesiti temperaturu
tipkama @/ prednije lijeve zone
za kuhanje.

odabrali. Vrijednost lijeve zone za
kuhanje koja je prva postavljena
prije kombiniranja zona za kuhanje
bit ¢e ponistena.

Velike povrsine lijeve zone za
@ kuhanje objasnjene su kao primjer.
Ako na desnoj strani ploCe za

kuhanje postoji velika povrsina
zone za kuhanje, iste upute vrijede i

]
(O OO0 ®

“ﬂl@tji"ﬂcDuu

G

za navedenu zonu za kuhanje.

= Zona za kuhanje se ukljucuje.

Ukljucivanje velike povrSine zone za
kuhanje dok rade jedna ili obje lijeve zone
za kuhanje

v' Dok rade jedna ili obje lijeve zone za
kuhanje, mozete kombinirati obje zone
za kuhanje aktiviranjem velike povrSine
zone za kuhanje. Dakle, mozete koristiti
vec€u povrsinu zone za kuhanje na istoj
razini.

! —
Au@®i@®®
Aﬂ@(@‘@')@uu
4

(G

1. Da biste ukljucili veliku povrsinu zone za
kuhanje dok su jedna ili dvije lijeve zone
za kuhanje ukljugene, pritisnite tipku A8
za obje zone za kuhanje istodobno
otprilike 3 sekunde.

= Vrijednost temperature posljednje
odabrane zone za kuhanje pojavit
¢e se na zaslonu prednje lijeve
zone za kuhanje i aktivirat ¢e se
velika povrSina zone za kuhanje.

= Kombinirane zone za kuhanje
nastavit ¢e raditi s vrijednosti
temperature i vremenskog
programatora (ako je dostupno)
lijeve zone za kuhanje koju ste

= Da biste promijenili temperaturu,
dodirnite tipke za straznju lijevu
zonu za kuhanje ®/Q i postavite
Zeljenu temperaturu.

Ako dodirnete tipku lijeve zone za

@ kuhanje *§ dok je aktivna Siroka
povrsina zone za kuhanje, zone za
kuhanje ¢e raditi na razini

pojacivaca.

Iskljucivanje velike povrSine zona za
kuhanje

v" Velika povrsina zona za kuhanje moze
se iskljuciti na 4 razlicita nacina:

1. Spustanjem temperature na razinu
“0”: Siroku povrsinu zone za kuhanje
mozete iskljuciti spustanjem razine
temperature na “0".

2. Pomocdu funkcije iskljuéivanja na
vremenskom programatoru za veliku
povrsinu zone za kuhanje: Kada
vrijeme istekne, vremenski programator
Ce iskljuciti veliku povrsinu zone za
kuhanje. “0” pojavit ¢e se na zaslonu
lijeve zone za kuhanje i “00” pojavit ¢e
se na zaslonu vremenskog
programatora.

3. Istodobnim dodirom tipki /O bilo
koje lijeve zone za kuhanje: Ako
istodobno dodirnete tipke @/ bilo
koje lijeve zone za kuhanje, zone za
kuhanje ¢e se odvojiti i iskljuciti.
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4. Pritiskom tipke *{ obje zone za
kuhanje istodobno oko 3 sekunde:
Zone za kuhanje ce se iskljuciti ako
pritisnete istodobno tipke *f obje zone
za kuhanje oko 3 sekunde.

Zakljucavanje tokom ciScenja

Zaklju¢avanje tokom ¢&is¢enja sprjecava rad

svih tipki na upravljackoj plo¢i u trajanju od

20 sekundi dok je grija¢a ploca uklju¢ena

kako bi korisnik mogao obaviti kratkotrajno

CiSc¢enje. Proizvod nece trositi elektricnu

energiju tokom ovog vremena.

Ukljucivanje zakljucavanja tokom ciscenja

1. Dodirnite i drzite tipku {"7 sve dok
zacdujete zvuk jednog signala kad je
ukljuc¢ena bilo koja zona za kuhanje.

2. Odbrojavanje od 20 unatrag pocCinje na
zaslonu vremenskog programatora na
grijacoj ploci. Nijedna tipka na plocCi
neée raditi osim tipke (D tijekom cijelog
tog razdoblja.

Iskljucivanje zakljucavanja tokom ¢is¢enja

Ne morate pritisnuti nijednu tipku da biste

iskljucili zakljucavanje tokom Ciscenja.

Nakon 20 sekundi plo¢a za kuhanje dat ¢e

zvucni signal i zaklju¢avanje tokom

CiSc¢enja automatski ¢e se iskljuciti.

Ukljucivanje zakljuc¢avanja zbog djece

1. Dodirnite i drzite istodobno tipke {“’] i
00 dok zaéujete jedan zvuéni signal
kad je plo¢a za kuhanje u pasivhom
rezimu.
= Ukljucit ¢e se zaklju¢avanje zbog djece.
“L” ¢e se prikazati na neko vrijeme na
zaslonu svih zona za kuhanje, a

decimalna tocka tipke |E| bit ¢e
ukljucena.

Ako se pritisne bilo koja tipka dok
@ je aktivirano zaklju¢avanje zbog
djece, Cut Ce se dva zvucna signala

i “L” Ce treptat na zaslonu svih
zona za kuhanje.

Ako Zelite iskljuciti zaklju¢avanje
tokom ¢iséenja ranije, dodirnite i

drzite tipku {"] dok za€ujete dva
zvuéna signala.

Iskljucivanje zakljuc¢avanja zbog djece

1. Dodirnite i drzite istodobno tipke {m] i
00 dok zaéujete dva zvuéna signala
kad je zaklju¢avanje zbog djece
uklju¢eno.

2. ZnacCajka zaklju¢avanja zbog djece bit
Ce iskljucena. “L” ée treptat na zaslonu
svih zona za kuhanje i svjetlo tipke E ce
se ugasiti.

Zakljucavanje tipki

Mozete ukljuciti zaklju¢avanje tipki kako

biste sprijecili da se funkcije greSkom

izmijene tijekom rada grijaée ploce.

Zakljucavanje zbog djece Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Kad su zone za kuhanje iskljucene, grijacu
ploc¢u mozete zastititi zakljuCavanjem zbog
djece kako biste sprijecili da djeca ukljuce
zone za kuhanje. Zaklju¢avanje zbog djece
mozete ukljuciti i iskljuciti samo ako su
zone za kuhanje iskljucene (u pasivnom
rezimu).

Zakljucavanje tipki ¢e se ponistiti
@ ako se prekine napajanje.

Ukljucivanje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite i drzite istodobno tipke {"? i
00 dok zadujete jedan zvuéni signala.

2. Ukljucuje se zaklju¢avanije tipki, a
decimalna tocka tipke é ukljucit ce se
nakon treptanja.
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Zakljucavanje tipki mozete aktivirati
@ samo u rezimu rada. Samo ¢e tipka
(D biti funkcionalna ako je

ukljuc¢eno zakljucavanje tipki. Kada
dodirnete bilo koju drugu tipkuy,

treptat ¢e decimalna tocCka tipke {ﬂ
Sto pokazuje da je zakljucavanje
tipki aktivno. Ako grijac¢u plocu
iskljuCite dok su tipke zakljucane,
morate iskljuciti zakljucavanije tipki
da biste mogli ponovo ukljuciti
grijacu plocu. Ako dodirnete bilo
koju tipku a da ne iskljucite
zakljucavanije tipki, “L” Ce treptati
na zaslonu svih zona za kuhanje
Sto pokazuje da je zakljucavanje
tipki aktivno. Iskljucite
zakljucavanje tipki da biste ponovo
ukljucili plo¢u za kuhanje.

3. Dodirnite tipku € da biste ukljugili
vremenski programator. Znak “00” i
decimalna tocka odabrane zone treptat
¢e na vremenskom programatoru.

4. Dodirnite tipke @/O vremenskog
programatora da biste postavili zeljeno
trajanje.

5. Nakon 10 sekundi, postavka ¢e se
ukljuciti. Decimalna toCka odabrane
zone zasvijetlit ¢e na zaslonu
vremenskog programatora.

6. Da biste postavili vremenske
programatore ostalih zona za kuhanje,
ponovite gore opisani postupak.

Iskljucivanje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite istodobno tipke {"] i [0 dok
zacujete dva zvuéna signala kad je
zakljucavanje tipki aktivno.

2. Svjetlo tipke I‘ﬂ Ce se ugasiti, a otkljucat
¢e se upravljacka ploca.

Funkcija vremenskog programatora

Ova funkcija olak§ava vam kuhanje. Nije

nuzno paziti na plocu tijekom cijelog

vremena kuhanja. Zona za kuhanje ¢e se

iskljuciti automatski na kraju odabranog

vremena.

Ukljucivanje vremenskog programatora
1. Dodirnite tipku (D da biste ukljugili
grijacu plocu.

2. Dodirnite tipke ®/O da biste postavili
zeljene razine temperature.

O ®

]

7] @'oca
ﬁ
VIO

Ako je vise od jedne vrijednosti
@ vremenskog programatora
postavljeno na razlicite zone, na
zaslonu vremenskog programatora
prikazuje se vremenski
programator zone koji ima
minimalnu vrijednost vremenskog
programatora, a decimalna tocka
za tu zonu trepti. Decimalne tocke
ostalih zona neprestano svijetle.

Preostalo vrijeme kuhanja mozete

@ vidjeti dodirom tipke €9 za svaku
zonu kuhanja. Svako dodirivanje ¢e
rezultirati prikazom razlicitih
vrijednosti vremenskog
programatora. U konachnici,
ponovno se prikazuje minimalna
vrijednost vremenskog
programatora.

Vremenski programator se ne
@ moze podesiti ako se ne odaberu

zona za kuhanje i vrijednost

temperature za zonu kuhanja.

Vremenski programator se moze
podesiti samo za zone za kuhanje

koje su u funkciji.
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Iskljucivanje vremenskog programatora
Nakon isteka postavljenog vremena, grijaca
plo¢a ¢e se automatski iskljuciti i zacut ¢e
se zvucni signal. Pritisnite bilo koju tipku da
utiSate zvucni signal. Ako ne pritisnete
nijednu tipku, zvuéni signal ¢e se iskljuciti
nakon nekoliko minuta.

Ranije iskljucivanje vremenskog
programatora

v' Ako ranije iskljucite vremenski
programator, grijaca ploca ¢e nastaviti
raditi na zeljenoj temperaturi dok se ne
iskljuci. Vremenski programator
mozete ranije iskljuciti na dva razlicita
nacina:

1. Isklju€ivanje vremenskog
programatora za povezanu zonu
spustanjem njegove vrijednosti na
“00”: Dodirnite tipke vremenskog
programatora (/O dok se “00” ne
pojavi na zaslonu zone za kuhanje &iji je
vremenski programator aktivan.

= Simbol decimalne tocke povezane
zone trajno ¢e se ugasiti i
vremenski programator ¢e se
ponistiti.

2. Iskljugivanje vremenskog
programatora za povezanu zonu
istodobnim dodirom tipki povezane
zone @/O: Dodirnite istodobno tipke
povezane zone ®/O.

= Simbol decimalne toCke povezane
zone trajno ¢e se ugasiti i
vremenski programator Ce se
ponistiti.

Ako je vremenski programator
@ podesen za bilo koju zonu kuhanja,

nastavit ¢e raditi tijekom

zaustavljanja.

Nakon ovog koraka razina

@ temperature odnosne zone bit ée
“0” takoder s razinom vremenskog
programatora.

Funkcija zaustavljanja

v" Pomodéu ove funkcije mozete smanijiti
razinu radne temperature u zonama za

kuhanje na minimalnu razinu (razina 1).

1. Dodirnite tipku [[ tijekom rada bilo koje
zone za kuhanje.

= Sve Ce aktivne zone za kuhanje
raditi na minimalnoj razini (razina
1). IZ] Znak ¢e se pojaviti na
zaslonu aktivne zone za kuhanje.

2. Ponovno dodirnite tipku [ da biste
ponovo aktivirali sve zone za kuhanje s
njihovim prethodnim postavkama.

Funkcija upravljanja snagom

Vas$ uredaj opremljen je funkcijom

upravljanja snagom. Ovom funkcijom

mozete promijeniti ukupnu snagu koju

Stednjak moze povudi. Funkcija upravljanja

snagom ima dostupnih 8 razina.

Funkcija upravljanja snagom - Razine

ukupne snage koje se mogu podesiti

Pokazatelj zaslona upravljanja

snagom Ukupna snaga

25 25kwW
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 kW
54  54kW
57 57kW
67 6,7kW
72 72kW

Za promjenu ukupne snage;

1. Dodirnite gumb (D i ukljuéite plocu za
kuhanje. Ponovno dodirnite gumb (D i
iskljucite ploc¢u isklju¢eno za kuhanje.

2. Zatim posebno dodirnite gumb 2§
prednje desne zone, gumb £, gumb
tajmera &, gumb tajmera @ i na kraju
gumb lijevo prednje zone A§.

7=
1 00 floo e
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3. PodeSena razina upravljanja snagom
prikazana je na zaslonu tajmera.

4. Dodirnite gumb [l za prebacivanje
izmedu razina i podesite zeljenu
vrijednost ukupne snage.

5. Potvrdite postavku dodirom na gumb (D
i iskljucite plocu za kuhanje. Aktivirat ¢e
se vrijednost ukupne snage koju ste
podesili.

Razine temperature koje mozete

@ dodijeliti plo¢ama za kuhanje mobu
se razlikovati ovisno o podesenoj
razini ukupne snage. Razina
temperature na koju ¢e se zagrijati
plo¢a za kuhanje automatski ¢e se
smanjit u skladu s postavkom
snage koju ¢e koristiti Stednjak.
Ovo nije pogreska.

Ako se tijekom promjene razine
@ snage dodirne tipka koja nije
navedena u slijedu, postavka se ne

moze izvrsiti. Za podesavanje
morate ponoviti korake od pocetka.

Sigurna i ucinkovita uporaba indukcijskih
zona za kuhanje

Principi rada: Indukcijska grija¢a ploca
zagrijeva direktno posudu za kuhanje, kao
rezultat svojih principa rada. Zato ima
mnoge prednosti u usporedbi s drugim
vrstama grija¢ih plo¢a. Radi ucinkovitije i
povrsina grijace ploCe se ne zagrijava.
Indukcijska grija¢a ploca je opremljena
vrhunskim sigurnosnim sustavom koju daje
maksimalnu sigurnost kod uporabe.

Vasa grijac¢a ploca moze biti

@ opremljena indukcijskim zonama
za kuhanje s promjerom od 145,
180,210 280 mm, ovisno o
modelu. Kod indukcijske funkcije,
svaka zona za kuhanje otkriva
promjer svake posude koja se na
nju postavi. Energija se stvara
samo gdje je posuda u kontaktu sa
zonom za kuhanje i na taj se nacin
postize maksimalna usteda
energije.

Uredaj se moze uklkjucivati-
@ iskljucivati kada radi na razinama

od 1 do 7, posebno kod posuda

malog promjera i kada je razina

vode ili ulja niska. To ne predstavlja
gresku.

Sustav automatskog iskljucivanja
Upravljanje Stednjakom ima sustav
automatskog iskljuCivanja. Ako se jedna ili
viSe zona kuhanja ploce ostavi ukljucena,
ploca za kuhanje se automatski iskljucuje
nakon odredenog vremena (pogledajte
tablicu -1). U slucaju da je ploci za kuhanje
dodijeljen tamjer tada se iskljucuje i zaslon
tajmera.

Vremensko ograni¢enje automatskog
isklju¢ivanja ovisi o odabranoj razini
temperature. Najduze vrijeme rada se
koristi na ovoj razini temperature.

Korisnik moZze ponovno koristiti zonu
kuhanja plocCe nakon S$to se ona automatski
isklju€ila na gore opisan nacin.

Razina temperature

Vrijeme automatskog iskljucivanja - sati

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
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Razina temperature

Vrijeme automatskog iskljucivanja - sati

9

30 min.

P (pojacivac)

10 min. (*)

(*) Grijaca ploca ce pasti na razinu 9 nakon 10 minuta

Tablica 1: Vrijeme automatskog

iskljucivanja

Zastita od pregrijavanja

Vasa grijaca ploca je opremljena senzorima

koji imaju zastitu od pregrijavanja. U

slucaju pregrijavanja se moze primijetiti

sljedece:

+ Aktivne zone za kuhanje se mogu
iskljuciti.

+ Odabrana razina moze pasti na razinu 7
sa vece razine.

Sustav zastite od prelijevanja

Vasa grijaca ploca je opremljena sustavom

zastite od prelijevanja. Ukoliko dode do

prelijevanja (kad jelo pokipi) na upravljacku

6 Opce informacije o pecenju

ploCu, sustav ¢e odmah prekinuti napajanje
i iskljuciti grijacu plocu. “E” se pojavljuje na
prikazu tijekom ovog razdoblja.

Precizno podesavanje snage

Indukcijska grijaca plo¢a odmah reagira na

naredbu, zbog svojih radnih svojstava. Jako
brzo mijenja postavke snage. Tako mozete

sprijeciti da lonac (koji sadrzi vodi, mlijeko,

itd.) pokipi ¢ak i kad je na rubu.

Ako je povrSina upravljacke ploce

@ izlozena intenzivnoj pari, cijeli
upravljacki sustav se moze iskljuciti
i dati signal o pogresci.

Drzite povrsSinu dodirne upravljacke
@ ploce Cistom. Moze se primijetiti

pogresan rad.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

6.1 Opca upozorenja u vezi kuhanja
na ploci za kuhanje

Opca upozorenja u vezi kuhanja na ploci za

kuhanje

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne trec¢ine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara.
Nikada nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite
plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

Tablica vremena pripreme hrane

+ Prije przenja hrane uvijek uklonite visak
vode iz nje i polako je stavljajte u vrelo
ulje. Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

+ Kad lozite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

+ Preporuke o kuhanju uz ustedu energije
pogledajte u dijelu ,Upute o zastiti
okolisa“.

« Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)
Otapanje
Otapanje ¢okolade (npr. robna marka Dr. Oetker, 1 20 . 30
gorka ¢okolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslac (200 g) 6 5..6
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Hrana

Razina temperature

Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)

Zakuhavanje, grijanje, odrzavanje topline
Vodu 1 L (Vrenje) P 3..5
Vodu 3 L (Vrenje) P 8..10
Mlijeko 1 L (Vrenje) 6 4.6
Mlijeko 1 L (Odrzavanje topline) 1-2 18..22
Biljno ulje (Zagrijavanje) (Suncokretovo ulje 0,5L) |8 3..5
Vrenje
Krumpir bez kore grubo mljeven (2 Komad veliki) |9 12..14
Filet lososa 8 10..15
Kobasice 9 2.4
Tjestenina (150 g) 8 8..12
Kuhanje, sotiranje
Jela od rize (200 g riza) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noin puding (asure) **
Prokuhani slanutak Vrenje - za Noin
puding (asuru) 9 5.6
Elrjzli(:gzzziéjlri;lutak kuhanje - za Noin 3 10 .30
PsSenica Vrenje - za Noin puding (asuru) |9 2.5
Psenica kuhanje - za Noin puding (asuru) |3 10.. 30
Noin puding (asure) -Svi sastojci 8 20..25
Koljenica s povréem **
Sotirano povrée 9 3..8
Pecenje 4-5 120 .. 150
Juhe (npr. juha od lece) 6-7 17 ..20
Plitko przenje
Filet lubina 8 3.7
Odrezak s leda goveda tzv. sirloin ** (3-5 cm) 8 5.9
Kobasice 8 2.5
Przena jaja 7 4.8
Przeni krumpirici
Przeno tijesto 8 13..16
Snicla 8 5.7
Pile¢i medaljoni 8 4.6

* Preporucuje se koristiti Wok tavu.

** Preporucuju se koristiti tavu/posudu od lijevanog Zeljeza.

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iS¢enju
Opca upozorenja
+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno

na vruée povrsine. To moze izazvati

trajne mrlje.

CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati

opekline!
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* Proizvod se treba dobro oCistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiSc¢enje nemojte koristiti proizvode za
CiS¢enje parom.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiS¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ciScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za CiScenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiSéenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiSéenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

*+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

Za ploce za kuhanje:

+ Kisela prljavstina poput ostataka mlijeka,
umaka od rajcCica i ulja moze izazvati
trajne mrlje na plocama za kuhanje i
dijelovima ploca za kuhanje, odmah
oCistite svu prolivenu tekuc¢inu nakon sto
se ploca za kuhanje ohladnila kad je
iskljucite.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za ¢iséenje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
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Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen CiS¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrSinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Staklene povrsine

Prilikom ¢iséenja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Uredaj ocistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
Ciscenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
cistom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.



+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za ¢is¢enje. One
mogu ostetiti povrsine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Ciscenje ploce za kuhanje
Staklena povrsSina za kuhanje

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane za
staklenu povrsinu u dijelu ,Opce
informacije o ¢i§éenju” za ¢isSéenje staklene
povrSine za kuhanje. Za posebne slucCajeve

CiS¢enje mozete dovrsiti u skladu s
informacijama u nastavku.

8 Rjesavanje problema

+ Hranu punu Secéera poput tamne kreme,
skroba ili sirupa treba odmah ocistiti bez
Cekanja da se povrsina ohladi. U
protivhom, staklena povrsina za kuhanje
Ce se trajno ostetiti.

+ Sredstva za CiS¢enje ne koristite za
CiScenje kada je ploca za kuhanje vruca
jer moze doci do pojave trajnih mrlja.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢iséenja ploca koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaCi¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢iséenja upravljackih plo¢a s
kotacic¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotacica.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu odistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploc¢e. U protivnom, moze
doéi do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.
Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uticnicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu utinicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zakljucavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

+ Ako se ploca za kuhanje ne ukljuc¢i kada
se pritisne tipka za ukljucivanje/
iskljuCivanje >>> IskljuCite ga i pricekajte
najmanje 20 sekundi prije nego $to ga
ukljucite.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
PriCekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

+ Ne smiju se koristiti odgovarajuci lonci.
>>> Provjerite svoje posude.

ikona uvijek svijetli na zaslonu ploce za

kuhanje.

+ Lonci se ne smiju stavljati na radnu plocu
za kuhanje. >>> Provjerite postoji li lonac
na zoni kuhanja.
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+ Vas lonac mozda nije prikladan za
indukciju. >>> Provjerite je li vas Stednjak
prikladan za indukcijsku plocu za

Ventilator za hladenje nastavlja raditi iako m
je ploca za kuhanje iskljucena.
+ Ovo nije greska. Ventilator za hladenje

kuhanje.

Lonac mozda nije pravilno centriran na
ploc¢i za kuhanije ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabranu zonu ploce za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploce za kuhanje
odabirom posude koja je dovoljno Siroka
za zonu ploce za kuhanje.

Lonac ili zona ploce za kuhanje mogu biti
prevruéi. >>> Pricekajte da se ohlade.

Odabrana zona ploce za kuhanje iznenada
se iskljuci dok radi.

Mozda je isteklo vrijeme kuhanja
odabranog odjeljka. >>> MozZete postaviti
novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti kuhanje.
Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Pricekajte da se plo¢a za kuhanje ohladi.
Mozda je neki predmet prekrio
upravljacku plo¢u osjetljivu na dodir. >>>
Uklonite predmet s ploce.

lako je ploc¢a za kuhanje ukljucena, lonac
se ne zagrijava.

Lonac mozda nije prikladan za
indukcijsku plo¢u za kuhanje. >>>
Provjerite je li va$ Stednjak prikladan za
indukcijsku plo¢u za kuhanje.

Lonac mozda nije pravilno centriran na
ploci za kuhanje ili donja povrsina
posude moZzda nije dovoljno Siroka za
odabranu zonu plo¢e za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploc¢e za kuhanje
odabirom posude koja je dovoljno Siroka
za zonu ploce za kuhanje.
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nastavlja raditi sve dok elektroni¢ka
oprema u plo¢i za kuhanje ne padne na
odgovarajuéu temperaturu.

Buka iz Stednjaka tijekom kuhanja
+ Mogu se Cuti neki zvukovi iz Stednjaka za

vrijeme kuhanja. Ti zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuhanje. To su
normalni zvukovi, oni nisu znak kvara i
dio su indukcijske tehnologije.

Mogugéi zvukovi i razlozi
« Zvuk ventilatora: Stednjak je opremljen

ventilatorom koji se automatski aktivira u
skladu s temperaturom uredaja..
Ventilator ima razliCite razine rada te radi
na odredenoj razini u skladu s
temperaturom.

Slabo zujanje poput zvuka
transformatora kad radi: To je zbog
nacina rada indukcijske tehnologije. Kako
se toplina izravno prenosi do dna posude
za kuhanje to zujanje moze se ¢uti zbog
materijala od kojeg je izradena posuda za
kuhanje. Stoga se razliciti zvukovi mogu
Cuti ovisno o razli¢itom kuhinjskom
posudu.

Zvuk pucketanja: Razlog ovome je
struktura i materijal od kojeg je izradeno
dno posude za kuhanje. Zvuk pucketanja
moze se Cuti ako je posuda za kuhanje
izradena od viSe slojeva razli¢itog
materijala.

Zvuk sli¢an cviljenju: Zvuk slican
cviljenju moZzete Cuti kada se dvije zone
za kuhanje na istoj strani Stednjaka
koriste za kuhanje na razli¢itim razinama.



Kodovi gresaka/razlozi i moguca rjeSenja

Kodovi pogreske

Razlog pogreske

Moguce rjesenje

Iskljuéite indukcijski Stednjak i

indukcijske plo¢e za kuhanje.

E22 Indukcijska plo¢a za kuhanje se ;’)rlcekajtefjovlf sene ohladi. Pogreska
reqriiao ¢e se razrijeSiti kada se temperatura
E26 pregrijao. ploce za kuhanja snizi ispod grani¢ne
vrijednosti.
Jec}an ilivise gumb_a Je bio pritisnut Problem ¢e se razrijesiti kada
duze od 10 sekundi. N )
odmaknete ruku sa plo¢e za kuhanje.
E46 Predmet je ostavljen na upravljackoj ; Lo -
PR s SR Problem ¢e se razrijesiti kada ocistite
ploéi ili je upravljacka ploc¢a izloZzena o N
R upravljacku plocu.
vlazi.
_ . Pogreska ¢e se razrijesiti kada budete
E 47 Ne kor|__st| se p_(_)su_da prikladna za koristili posudu prikladnu za
indukcijsko grijanje. . - S
indukcijsko grijanje.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E1-E15 Komunikacijska pogreska indukcijske |kuhanje i koristite je ponovno nakon
plo¢e za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E16 - E 21 Pogreska senzora temperature kuhanje i koristite je ponovno nakon
indukcijske plo¢e za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E23 Softverska pogreska indukcijske kuhanje i koristite je ponovno nakon
E24 plo¢e za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljugite indukcijsku plocu za
E25 Pogreska u radu ventilatora kuhanje i koristite je ponovno nakon
indukcijske ploCe za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljucite indukcijsku plocu za
E31-E45 Pogreska hardvera elektronicke ploca |kuhanje i koristite je ponovno nakon
indukcijske ploce za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
E 48 Oprema senzora mora biti
Pogreska senzora indukcijske ploce |kompatibilna s uvjetima rada.
E 49 ] - * )
za kuhanje. Kontaktirajte ovlastenog zastupnika
E 51 ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i pricekajte dok se ne ohladi.
Pogredka visoke temperature Pogreska ¢e se razrijesiti kada se
E52-ES7 9 P temperatura senzora snizi ispod

grani¢ne vrijednosti. Kontaktirajte
ovlastenog zastupnika ako se
problem ne rijesi.
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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo uc¢inkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta priro¢nik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

L[

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne $kode na izdelku ali okoljske Skode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil

razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,

pooblasceni serviser ali oseba,

ki jo doloci uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

Al .1 Predvidena uporaba

* Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

* lzdelka ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

* OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in
domacih zivali

* Otroci, stari 8 let ali vec, in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali dusevnimi
zmoznostmi ali s premalo
izkusnjami in znanja lahko
uporabljajo ta izdelek, ¢e jih
kdo nadzira ali seznani z varno
uporabo in nevarnostmi, ki so
povezane z uporabo izdelka.

+ Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne smejo
Cistiti in vzdrzevati, razen ¢e so
pod nadzorom odrasle osebe.

+ Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjsanimi telesnimi,
cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
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pod nadzorom ali pa so jim bili
dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod nadzorom,
da se z napravo ne bi igrali.
Elektricni aparati so nevarni za
otroke in domace Zzivali. Otroci
in domace zivali se z napravo
ne smejo igrati, plezati nanjo
ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.

Rocaje loncev in kozic
postavljajte postrani na delovni
povrsini, tako da jih otroci ne
morejo doseci in se opeci.
OPOZORILO: Med uporabo so
povrsine, dosegljive na dotik,
lahko vrocCe. Otroci naj se ne
zadrzujejo v blizini naprave.
Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.

* Preden zavrzete obrabljene in

1

2.

3.

neuporabne izdelke:

. Odklopite vti€ in ga izvlecite

iz vtiCnice.

Odrezite napajalni kabel in ga
z vticem odklopite od izdelka.
Previdnostni ukrepi za
preprecevanje vstopa otrok v
izdelek.

Otrokom ne dovolite, da bi se
igrali z izdelkom, ko je ta v
stanju mirovanja.
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A1 .3 Elektricna varnost

Napravo prikljucite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

Viic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na lahko
dostopnem mestu. Ce to ni
mogoce, mora biti v elektricno
instalacijo vgrajen odklopnik
(varovalka, stikalo, stikalo na
klju¢ ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za elektricho
napeljavo. Odklopnik mora
prekiniti vse pole od omrezja.
Pred popravilom,
vzdrzevanjem in ¢iSCenjem
izkljucCite izdelek iz
elektricnega omrezja ali
izklopite varovalko.

+ Vi€ priklopite v vti¢nico, ki ima

enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.

- (Ce vas$ izdelek nima kabla),

uporabite samo povezovalni
kabel, opisan v razdelku
»Tehni¢ni podatki«.

« Elektricni kabel ne sme biti

stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne



postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroCimi povrsinami.

Poskrbite, da napajalni kabel
ne stisnete, ko postavljate
aparat na mesto postavitve po
Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
prerezanih ali poskodovanih
kablov.

Za delovanje izdelka ne
uporabljajte podaljSevalnega
kabla ali vticnice.

Za uporabo odobrenega
adapterja se obrnite na
pooblasceni servisni center ali
uvoznika v primerih, ko je
potrebna uporaba pretvornega
adapterja (za tip vti¢a).

Ce dolzina napajalnega voda ni
zadostna, se obrnite na
uvoznika ali pooblasceni
servisni center.

Prenosni viri energije ali ve¢
vtiCev se lahko pregrejejo in
vzgejo. Vec vtiCev in prenosnih
virov napajanja hranite stran
od izdelka.

Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba, ki
jo doloc€i uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Nikoli ne vstavljajte vtica
izdelka v zlomljen, zrahljan ali
iz vticnice izkljuCen vtic.
Prepricajte se, da je vti¢
popolnoma vstavljen v
vti€nico. V nasprotnem
primeru se lahko prikljucki
pregrejejo in povzrocijo pozar.

+ Naprave ne vstavljajte v vticCe,
ki so mastni, necCisti ali
potencialno izpostavljeni vodi
(na primer v bliZini delovnega
pulta, iz katerega lahko izteka
voda). V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost kratkega
stika in elektricnega udara.

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami!

* Vtic izvlecite iz vtiCnice s
telesom vtica in ne s kablom.

A.I .4 Varnost pri

transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektricnega
omrezja.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Gibljive dele
izdelka trdno pritrdite, da se ne
poskodujejo.

* Pred namestitvijo izdelka

preverite, ali je izdelek po
prevozu poskodovan. Ce je
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poskodovan, se obrnite na
uvoznika ali pooblasceni
servisni center.

f 1.5 Varnost pri
namestitvi

* Pred zacetkom namestitve
izklopite napajanje v
elektricnem omrezju, na
katerega bo izdelek prikljucen,
tako da izklopite varovalko.

* Med prenasanjem in
namescanjem vedno nosite
zascitne rokavice. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi
ostrih robov!

* Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je izdelek poskodovan, ga
ni dovoljeno namestiti.

+ Za prekrivanje notranjosti
namescenega pohistva ne
uporabljajte
toplotnoizolacijskih
materialov.

* Na obmocju, kjer je izdelek
namescen, ne sme biti
neposredne soncne svetlobe in
virov toplote, kot so elektricni
ali plinski grelniki.

* Okolica vseh rez za
prezracevanje naj bo vedno
prosta.

* lzdelka ne namescajte v blizini
okna. Obstaja nevarnost, da
plamen kuhalne plosce vzge

zavese in vnetljive materiale v
okolici kuhalne plosce. Ko
odprete okno, se lahko posoda
prevrne.

* Izdelka ne namescaijte v blizini
okna. Ko odprete okno, se
lahko posoda prevrne.

« Ce je za mestom, kjer bo
izdelek namescen, vticnica, je
treba zagotoviti, da izdelek ne
pride v stik z vtiCnico in vtiCem,
ki je vtaknjen v vticnico.

* Na hrbtni ali stranski steni
prostora, kjer bo izdelek
namescen, ne sme biti plinske
cevi, plasticne vodovodne cevi
in vtiCnice. V nasprotnem
primeru se lahko zaradi
toplotnega ucinka med
delovanjem kuhalne plosce
deformirajo in predstavljajo
varnostno tveganije.

A1 .6 Varnost pri uporabi

+ Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

- Ce izdelka dalj ¢asa ne boste
uporabljali, ga izkljucite iz
elektricnega omrezja ali
izklopite napajanje iz omarice
z varovalkami.

- Ce se izdelek pokvari ali
poskoduje med uporabo, ga ne
uporabljajte. Odklopite aparat
iz elektricnega napajanja.
Obrnite se na uvoznika ali
pooblasceni servisni center.
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+ OPOZORILO: Ce je povrsina
kuhalne plosce razpokana,
izkljuCite izdelek iz
elektricnega omrezja, da se
izognete nevarnosti
elektricnega udara.

« OPOZORILO: Ce je steklena
povrsSina kuhalne plosce
razbita:

Izklopite vse plinske in (Ce je

primerno) elektricne kuhalne

plosce. Odklopite aparat iz
elektricnega napajanja.

- Ne dotikajte se povrsine

aparata.

- Naprave ne uporabljajte.

* Ne stopajte na napravo iz
kakrsnegakoli razloga.

* Nikoli ne uporabljajte izdelka,
Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

+ V prostoru za kuhanje in
njegovi okolici ne smete imeti
vnetljivih predmetov. V
nasprotnem primeru lahko
pride do pozara.

+ Ta naprava ni primerna za
upravljanje prek daljinskega
upravljalnika ali zunanjega
casovnega stikala.

Opozorila glede

A.I ¢
temperature

+ OPOZORILO: Ko izdelek
uporabljate, so izdelek in
njegovi dostopni deli vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
priblizujejo izdelku, razen Ce so
pod stalnim nadzorom.

+ V blizini izdelka ne postavljajte
vnetljivih/eksplozivnih
materialov, saj bodo povrsine
med delovanjem vroce.

* OPOZORILO: Nevarnost
pozara: Na kuhalnih povrsSinah
ne shranjujte predmetov.

A1 .8 Varnost pri peki

+ OPOZORILO: Postopek peke
mora biti pod nadzorom.
Kratkotrajne postopke peke
ves Cas nadzirajte.

* OPOZORILO: Pri uporabi
trdne ali tekoCe mascobe je
nevarno pustiti kuhalno plos¢o
brez nadzora, saj lahko pride
do pozara. NIKOLI ne
poskusajte pogasiti ognja z
vodo; izklopite izdelek iz
elektricnega omrezja in nato
pokrijte ogenj s pokrovom ali
pozarno odejo (itd.).
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+ Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac¢ v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrSinami zagori.

/\1.9 Indukcija

* Elektricno krmiljene cone
kuhalne plosce so opremljene
z napredno tehnologijo
"Indukcija". Na obmogjih
indukcijske kuhalne plosce, ki
varcCuje s casom in energijo, je
treba uporabljati posodo,
primerno za indukcijsko
kuhanje, sicer obmocje
kuhalne plosce ne bo delovalo.
Za podrobnejse informacije
glejte poglavje "Izbira lonca".

+ Ker indukcijska kuhalna plosc¢a
ustvarja magnetno polje, ima
lahko Skodljive ucinke za ljudi,
ki uporabljajo naprave, kot so
sréni spodbujevalniki ali
inzulinske Crpalke.

* Po uporabi zaprite obmocje z
nadzorne plosce in se ne
zanasajte na senzor lonca.

+ Kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi, ne
postavljajte na povrsino
kuhalne plosce, saj se
segrejejo.

V predalih pod kuhalno plosco
ne shranjujte kovinskih
predmetov. Med dolgotrajno in
intenzivno uporabo se lahko
materiali pregrejejo.

Na indukcijsko kuhalno plos¢o
ne postavljajte elektronskih
izdelkov, kot so mobilni
telefoni, tabli¢ni racunalniki in
racunalniki. Naprava se lahko
poskoduije.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred CiS¢enjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CiScenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.
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2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO
(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski
simbol za odpadno elektricno in
elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz

visokokakovostnih delov in

materialov, ki jih je mogoce

ponovno uporabiti in so

primerni za recikliranje. Izdelka
o koncu njegove
Zivljenjske dobe ne odloZite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno
upravo. S pravilnim odlaganjem aparata
pomagate prepreciti negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih doloc€ijo lokalne oblasti.

2.3 Priporocila za varcevanje z
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucinkovitosti na prilozenem racunu za
izdelek.

Naslednji predlogi vam bodo v pomo¢ pri

uporabi izdelka na ekoloski in energijsko

ucinkovit nacin.

+ Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.

+ Uporabljajte lonce/ponve z velikostjo in
pokrovom, ki sta primerna za kuhalno
mesto. Vedno izberite pravo velikost
posode. Ce posoda ni primerne velikosti,
bo poraba energije vecja.

+ Kuhalna mesta in dna posode naj bodo
vedno &ista. Umazanija zmanjsuje prenos
toplote med kuhalnim mestom in dnom
posode.
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3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka
5 6
A 4
T f
v v
3 4
1 Steklena kuhalna povrsina 2 Nizje ohisje
3 Indukcijsko kuhalno mesto 4 Indukcijsko kuhalno mesto
5 Indukcijsko kuhalno mesto 6 Indukcijsko kuhalno mesto
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3.2 Tehnicni podatki

Splosne specifikacije kuhalne plosée

Zunanje mere izdelka (visina/sirina/globina) (mm) 52 /580 /510 *
Vgradne mere kuhalne plosce (Sirina / globina) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Napetost/frekvenca TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
uporabo z aparatom

Skupna poraba energije (kW) maks. 7,2 kW

Kuhalna mesta

Spredaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Mo¢ 2000 W / Booster (hitro predgrevanje) 2300 W
Spredaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 145 mm

Mo¢ 1600 W / Booster (hitro predgrevanje) 1800 W
Zadaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Mo¢ 2000 W / Booster (hitro predgrevanje) 2300 W
Zadaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 210 mm

Mo¢ 2000 W / Booster (hitro predgrevanje) 2300 W

|* Visina kuhalne plo$ce, navedena v tehni¢ni tabeli, je viSina spodnjega ohisja izdelka.

Pri modelih, ki imajo na izdelek pritrjene vzmeti in tesnilno tesnilo, upostevajte, da
so mere Sirine in globine za 10 mm vecje od teh meritev.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi
izboljSanja kakovosti izdelka.

izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.

@ Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporoCamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Prvo ciscenje
1. Odstranite vso embalaZzo.

2. Obrisite povrsine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obriSite s suho
krpo.

5 Uporaba plosce

OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med
CiSCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.

OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj
ur iz pecice uhaja dim in neprijeten vonj. To
je normalno in za odstranjevanja
potrebujete le dobro prezracevanje. Ne
vdihavajte dima in vonja iz pecice.

5.1 Splosne informacije o uporabi
kuhalne plosce

Splosna opozorila
Ne dovolite, da bi na kuhalno plos¢o padli
predmeti. Tudi majhni predmeti, kot so
solniki, lahko poskodujejo kuhalno
plosco. Ne uporabljajte razpokanih
kuhalnih plos¢. Voda lahko prodre skozi
te razpoke in povzrogi kratek stik. Ce je
povrsina kakor koli poskodovana (npr.
Vidne razpoke), najprej izklopite
varovalko, nato pa pokliCite pooblasceni
servis, da odklopi izdelek, da zmanjsa
nevarnost elektricnega udara.

+ Na kuhalni plos¢i ne uporabljajte posod/
ponev z neravnim dnom.

+ Posod/ponev ne segrevajte praznih.
Posode in kuhalna plos¢a se lahko
poskodujejo.

+ Po vsaki uporabi vedno izklopite gorilnike
kuhalne plosce.

+ Kuhalno plosc¢o lahko poskodujete, Ce jo
uporabljate brez posod/ponev. Po
vsakem opravilu vedno izklopite kuhalno
plosco.

+ Po vsaki uporabi bo kuhalna povrSina
vroca, zato ne postavljajte plasti¢nih
posod / posod na kuhalno povrsino. Tak
material na povrsini takoj ocistite.

+ Nenadne spremembe temperature na
stekleni kuhalni povrsini lahko povzrocijo
poskodbe, pri kuhanju pazite, da ne
razlijete hladne tekocine.

+ Dajte primerno koli¢ino hrane v posode in
ponve. Tako lahko preprecite, da bi se
hrana izlila iz posod/ponev in vam ne bo
treba Cistiti po nepotrebnem.

+ Pokrovov posod in ponev ne postavljajte
na gorilnike/polja.

+ Posode postavite na sredino gorilnika/
polja. Ce Zelite posodo postaviti na drug
gorilnik/polje, je ne drsajte proti
Zelenemu gorilniku; ampak jo dvignite in
nato postavite na drugi gorilnik.

Nacelo delovanja indukcijske kuhalne

plosce

Indukcijska kuhalna plosca je kot odprt

krog. Vezje se zakljuci, ko nanj postavite

posode za kuhanje, primerne za indukcijsko
kuhanje, elektronski sistem pod stekleno
povrsino pa ustvari magnetno polje.

Kovinsko dno loncev / posod se segreva z

jemanjem energije iz tega magnetnega

polja. Tako toplota ne nastaja na povrsini
kuhalnega polja, temvec¢ neposredno na
posodah/ponvah nad poljem. Steklena
povrsina se segreva s toploto samih
posod/ponev.

Prednosti kuhanja z indukcijo

Indukcijske kuhalne plosce ponujajo

nekatere prednosti, saj se toplota prenasa

neposredno v posode/ponve.

+ Hrana, ki se med kuhanjem izlije, ne zgori
hitro, saj se steklena kuhalna povrsina ne
segreje neposredno. Lazje se Cisti.
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+ Kuhanije je hitrejSe, saj toplota nastaja
neposredno na posodah/ponvah. Tako
se prihrani Cas in energijo glede na druge
vrste kuhalnih plos¢.

+ Ker se toplota oddaja neposredno v
posode/ponve, ni toplotnih izgub in se
tako zagotavlja funkcionalnejse kuhanje.

+ Zagotavlja varnejSo uporabo pred
morebitnimi nesrecami med kuhanjem,
saj se, ko posode/ponve odstranite s
kuhalne povrsine, prenos toplote ustavi
in se kuhalna povrsina ne segreva
neposredno.

Za varno delovanje:

Ne uporabljajte visokih stopenj ogrevanja
pri uporabi posod/ponev s prevleko proti

prijemanju z majhno koli¢ino mascob ali

pri uporabi brez mascob (teflon).

« Steklene kuhalne povrsine ne uporabljajte
kot povrsino, na katero lahko nekaj
poloZite, ali kot rezalno povrsino.

+ Na kuhalno plos¢o ne postavljajte
kovinskih predmetov, kot so jedilni pribor
ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

+ Za kuhanje nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije. Na indukcijsko
obmocje nikoli ne postavljajte hrane,
zavite v aluminijasto folijo.

+ Med delovanjem kuhalne plo$c¢e ne
imejte blizu magnetnih predmetov, kot so
kreditne kartice ali magnetni trakovi.

+ Ce je pod vaso kuhalno plo$&o pegica in
jo uporabljate, lahko senzorji na kuhalni
plos¢i zmanjSajo raven kuhanja ali
izklopijo kuhalno plos¢o.

+ Vasa kuhalna ploséa ima sistem
samodejnega izklopa. Podrobne
informacije o tem sistemu so v
naslednjih razdelkih. Ce pa za kuhanje
uporabljate posode s tankim dnom, se
lahko zelo hitro segrejejo in dno ponve se
lahko stopi ter poskoduje kuhalno
povrsino in plosco $e pred aktivacijo
sistema samodejnega izklopa.

Posode/ponve

Uporabljajte feromagnetne kakovostne

posode/ponve, na katerih je oznaka ali

opozorilo, da je zdruzljiva z indukcijo, samo
na indukcijski plosci. Na splosno velja, da

vecja kot je vsebnost Zeleza, boljSe bodo

posode/ponve. Osnovni premer posode za

kuhanje mora ustrezati indukcijskemu

obmocju. Priporocene velikosti so

navedene spodaj.

Primerne posode/ponve:

+ LitoZelezne posode/ponve

+ Posode/ponve iz emajliranega jekla

+ Posode/ponve iz jekla in nerjavecega
jekla (z oznako ali opozorilom, da je
zdruzljiva z indukcijo)

Neprnmerne posode/ponve:
+ Aluminijaste posode/ponve

+ Bakrene posode/ponve

+ Posode/ponve iz medenine

+ Steklene posode/ponve

+ Loncene posode

+ Keramika in porcelan

Priporocila:

+ Uporabljajte le posode/ponve z ravnim
dnom. Ne uporabljajte posod/ponev s
konveksnim ali konkavnim dnom.

+ Uporabljajte le posode/ponve z tankim
obdelanim dnom. Ce uporabljate posode
s tankim dnom, se lahko zelo hitro
segrejejo in dno ponve se lahko stopi ter
poskoduje kuhalno povrsino in plosco Se
pred aktivacijo sistema samodejnega

izklopa. Ostri robovi lahko povzrogijo
praske na povrsini.

i i1

+ Dno nekaterih posod/ponev ima

feromagnetno polje manjSe od njegovega

premera. In kuhalna plos¢a ogreva samo
to polje. Zato se toplota ne razporedi
enakomerno in kuhanje se upocasni.
TaksSnih posod/ponev morda ne bodo
zaznala velika indukcijska polja. Tako je
treba kuhalno polje izbrati glede na
velikost feromagnetnega polja.
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+ Nekatere posode/ponve imajo dno, ki
vsebuje neferomagnetne materiale, kot je
aluminij. Te vrste posod/ponev se morda
ne segrejejo dovolj ali pa jih indukcijsko
kuhalno polje sploh ne zazna. V nekaterih
primerih se lahko prikaze opozorilo o
slabih posodah.

Priporocene velikosti posod/ponev

Enakomerna porazdelitev posode
@ na desni in levi ter osrednji kuhalni

plosc¢i pri izbiri kuhalnih plos¢

pozitivno vpliva na ucinkovitost

kuhanja pri kuhanju ve¢ obrokov na
indukcijskih ploscah.

Test posod/ponev

S spodnjimi metodami preizkusite, ali je vas

lonec zdruzljiv z indukcijsko plosco.

1. Zdruzljiv je, ¢e dno vase posode drZi
magnet.

2. Zdruzljiv je, Ce ne utripa, ko postavite
svojo posodo na kuhalno polje in
vklopite kuhalno plosco.

Premer kuhalnega mesta - mm

Premer posode - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Kuhalno mesto s $iroko povrsino (flexi)

Sirina 230 - dolzina 390

Zaznavanje kuhalnih polj posod/ponev je
odvisno od premera in materiala
feromagneta na dnu posod/ponev. Za
zagotovitev zaznavanja posod/ponev in
ucCinkovitega kuhanja bi morale biti posode/
ponve izbrane glede na velikost vasih
kuhalnih polj. Priporocene velikosti posod/
ponev.

Obnasanje vrenja se lahko razlikuje glede
na vrsto lonca, velikost posode in velikost
kuhalis¢a. Za bolj homogeno vedenje
vrenja lahko uporabimo eno stopnjo vecje
kuhalisCe. Uporaba vecjega kuhalis¢a ne
povzroci zapravljanja energije na

indukcijskih kuhalnih ploscah, ker se
toplota ustvarja samo v ustreznem
obmocju lonca.

Kuhalno polje s Siroko povrsino (flexi)
Vasa kuhalna plosc¢a je opremljena s
kuhalnimi polji s Siroko povrsino (povrsine
Flexi). To kuhalno povrsino lahko upravljate
kot samostojna kuhalna polja, ki so
neodvisna druga od druge za vase manjse
posode/ponve. Za ta kuhalne polja lahko
aktivirate funkcijo kombiniranja in jih lahko
pretvorite v eno kuhalno polje pri kuhanju z
velikimi posodami.
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Kot dve neodvisni kuhalni polji

Kot eno samo kuhalno polje

Kuhalna polja s Siroko povrsino imajo
dve kuhalni polji, spredaj in zadaj. Ta
polja lahko uporabite kot neodvisna
kuhalna polja za dve razli¢ni stopnji

' _ |temperature z dvema razliénima

' posodama/ponvama. Posode/ponve
postavite na sredino vsakega kuhalnih

Za kuhanije z veliko posodo/ponev,
postavite posodo/ponev tako, da
pokrije sredino obeh kuhalnih polj in
je na sredini zdruzenega kuhalnega
polja.

)« @D

- - |polj.

—

) Ce Zelite kuhati z dvema razli¢nima
| posodama/ponvama z isto stopnjo
| Za kuhanje z eno posodo/ponev jo f y  |temperature, lahko kombinirate
: postavite na sredino med sprednjim in kuhalno polje s Siroko povrsino

zadnjim kuhalnim poljem. Ne postavite (flexi) in kuhate z isto temperaturo z
- } - |posode/ponve na sredino kuhalnega ~ |dvema razliénima posodama/
polja. ponvama. Postavite posodo/ponev
| T - | tako, da sta sredini polj spet na
! sredini.
~——

5.2 Nadzorna plosca
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Tipke
(D : Tipka za vklop/izklop

*
@ : Tipka ¢asovnika

k& : Tipka za hitro segrevanje/tipka za nastavitev

[E] : Simbol za zaklepanje

Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo
pri vasem aparatu.

Prikaz kuhalnega mesta

velike moci (Booster)

N
0

: Tipka za zaustavitev

A
|

29

v v Vv v
1 2 3 4

@ : Tipka za povedevanje
@ : Tipka za zmanj$evanje
Simboli

[‘] : Simbol za kombinacijo Sirokega kuhalnega
mesta *
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Tipka za hitro segrevanje/tipka za nastavitev
velike mocéi (Booster)

Tipka za zmanj$anje temperature
Tipka za povecanje temperature

Indikator temperature ustreznega kuhalnega
polja




Prikaz ¢asovnika

NIORN|

[GR— T—

—>» 4

Lucka LED za prikaz delovanja ¢asovnika
Indikator ¢asovnika
Tipka za povecanje ¢asa

AW N =

Luéka LED za prikaz delovanja zaklepanja
tipk/varovala za otroke

5 Tipka za zmanjSanje Casa

Splosna opozorila za nadzorno plosco

+ Napravo upravljate s plos¢o za
upravljanje na dotik. Vsaka opravljena
funkcija na nadzorni plos¢i na dotik bo
potrjena z zvo¢nim signalom.

+ Nadzorna plosc¢a naj bo vedno Cista in
suha. Vlazna in umazana povrsina lahko
povzroci tezave pri funkcijah.

« Ce v 10 sekundah ne izvedete nobenega
dejanja, se bo plos¢a samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

+ Ce se daljSe asovno obdobje ne
dotaknete nobene tipke, se bo izdelek
zaradi varnostnih razlogov izklopil.

Vklop plosce:
1. Plo$¢o vklopite z dotikom (D tipke.

= “0” se pojavi na zaslonu za vsa
kuhalna mesta.

1. Z znizanjem temperature na stopnjo
“0”; Kuhalno mesto lahko izklopite, Ce

zniZate nastavitev temperature na raven ESH

“o”.

2. Z uporabo funkcije za izklop
¢asovnika za zeleno kuhalno mesto;
Ko Cas potece, bo c¢asovnik izklopil
ustrezno kuhalno mesto. Simbol “0” ali
“00” se bo prikazal na ustreznih
zaslonih. Po poteku ¢asa boste zaslisali
zvocni signal. Zvocni signal utiSate s
pritiskom katere koli tipke na nadzorni
plosci.

3. S hkratnim dotikom kuhalnega mesta
®/© tipk za zeleno kuhalno mesto;
Ustrezno kuhalno mesto izklopite s @/
© hkratnim dotikom tipk.

Ce na zaslonu kuhalnega mesta
@ utripa simbol ali ko je kuhalno

mesto izklopljeno, to pomeni, da je

kuhalno mesto Se vedno vroce. Ne

dotikajte se kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote

Ce na zaslonu kuhalnega mesta utripa
simbol to pomeni, da je ploSca Se vedno
vroca ter da z njo lahko ohranite manjso
koli¢ino hrane tople. Simbol bo hitro
preklopil na simbol kar pomeni, da je
plos¢a manj vroca.

.
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Ob izklopu elektrike kazalnik
@ preostale toplote ne bo svetil in

uporabnika ne bo posvaril pred

vro¢imi kuhalnimi mesti.

Izklop kuhalnega mesta:

v" Vklopljeno kuhalno mesto lahko
izklopite na 4 nacine:

v Z dotikom (D tipke; Dotaknite se (D
tipke.

Nastavitev stopnje temperature

1. Plo&&o vklopite z dotikom (D tipke.

2. Nastavite zeleno temperaturo z dotikom
kuhalnega mesta @O tipk.
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= Ustrezno kuhalno mesto bo zacelo
delovati pri nastavljeni temperaturi.

Zunanji del kuhalnega obmocja
@ indukcijskega kuhalisca, velikega
280 mm (Ce je vas izdelek
opremljen s kuhalnim obmocjem
indukcijskega kuhalis¢a, velikim

280 mm), se vklopi Sele, ko na
kuhalno obmocje polozite dovolj
veliko kozico in je temperatura

nastavljena na stopnjo, visjo od 8.

Nastavitev najvecje moéi (OJACEVALNIK)
Za hitro segrevanje lahko uporabite
funkcijo ojacevalnika. Funkcija ni
namenjena za dalj$e kuhanje. Funkcija
ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Nastavitev najvecje moéi (OJACEVALNIK):
1. Plo$&o vklopite z dotikom (D tipke.

2. Dotaknite se *§ tipke ustreznega
kuhalnega mesta.

i
40 @B |00 ®
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= Izbrano kuhalno mesto bo delovalo z
najvecjo mocjo, simbol “P” pa bo
prikazan na zaslonu kuhalnega mesta.
Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojacevalnika in nadaljujejo delovanje na
stopnji “9”.

Predcasen izklop nastavitve najvecje moci
(OJACEVALNIKA):

Nastavitev najvecje moci lahko kadar koli

izklopite s pritiskom @ ali 2§ tipke.
Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojacevalnika in nadaljujejo delovanje na
stopnji 9.

Delovno nacelo 2 kuhalnih mest, ki sta
nastavljeni v enaki navpicni smeri:

Ce je eno kuhalno mesto nastavljeno na
ojacevalnik stopnje in je drugo kuhalno
mesto, ki je nastavljeno v enaki navpicni
smeri, nastavljeno visje od stopnje 6 (7, 8 in
9), se prvo kuhalno mesto zniza na stopnjo
9 in drugo kuhalno mesto je lahko
nastavljeno na visje od stopnje 6 (7, 8 in 9).
Ce je drugo kuhalno mesto nastavljeno na
stopnjo ojacevalnika, se prvo zniza na
stopnjo 6.

Vklop sirokopovrsinskega kuhalnega
mesta

1. Z dotikom (D vklopite ploséo.

2. Zavklop Sirokopovrsinskega kuhalnega

mesta 2§ hkrati drzite tipki obeh
kuhalnih mest za priblizno 3 sekunde.

v v m
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= Slmbol ‘0" se bo prikazal na
zaslonu zadnjega levega
kuhalnega mesta. © se bo
prikazal na zaslonu sprednjega
levega kuhalnega mesta in
Sirokopovrsinsko kuhalno mesto
bo vklopljeno.

3. Z dotikom @/ tipk zadnjega levega
kuhalnega mesta nastavite stopnjo
temperature med “0” in “9”.
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Ob vklopu Sirokopovrsinskega
@ kuhalnega mesta lahko stopnjo
temperature nastavite s /O

tipkami zadnjega levega kuhalnega
mesta. Stopnje temperature ne
morete nastaviti s &/ tipkami
sprednjega levega kuhalnega
mesta.

Leva Sirokopovrsinska kuhalna
mesta so razlozena kot primer. Ce
je Sirokopovrsinsko kuhalno mesto

tudi na desni strani ploSce, veljajo
za to kuhalno mesto ista navodila.

= Kuhalno mesto zac¢ne delovati.

Vklop velike kuhalne plosce, medtem ko
delujeta eden ali oba leva gorilnika

v' Med delovanjem enega ali obeh levih
kuhalnih mest lahko obe kuhalni mesti
zdruzite z vklopom Sirokega
povrsinskega kuhalnega mesta. Tako
lahko izkoristite SirSe kuhalno mesto
pri isti stopniji.

mesta. Vrednost levega kuhalnega
mesta, ki je bila nastavljena pred
zdruzenjem kuhalnih mest, bo
preklicana.

=
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= Ce Zelite spremeniti temperaturo,
se dotaknite @/ tipk zadnjega
levega kuhalnega mesta in
nastavite Zeleno stopnjo
temperature.

Ce se #§ med delovanjem
Sirokopovrsinskega kuhalnega
mesta dotaknete tipke za levo

kuhalno mesto, bodo kuhalna
mesta delovala pri stopniji

delovanja ojacevalnika.
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1. Za vklop sirokopovrsinskega kuhalnega
mesta med delovanjem enega ali obeh
levih kuhalnih mest A§ hkrati drzite tipki
obeh kuhalnih mest za priblizno 3
sekunde.

= Stopnja temperature zadnjega
izbranega kuhalnega mesta se bo
prikazala na zaslonu zadnjega
levega kuhalnega mesta, s tem pa
bo vklopljeno Sirokopovrsinsko
kuhalno mesto.

= Zdruzena kuhalna mesta bodo
nadaljevala z delovanjem ob
vrednosti temperature in
¢asovnika (¢e je na voljo)
izbranega levega kuhalnega

Izklop Sirokopovrsinskega kuhalnega
mesta

v Sirokopovrsinsko kuhalno mesto lahko
izklopite na 4 razlicne nacine:

1. Temperaturo znizate na stopnjo “0”:
Sirokopovrsinsko kuhalno mesto lahko
izklopite, Ce znizate stopnjo temperature
na “0”.

2. Z uporabo funkcije za izklop
c¢asovnika za Sirokopovrsinsko
kuhalno mesto: Ko ¢as potece, bo
¢asovnik izklopil Sirokopovrsinsko
kuhalno mesto. “0” se prikaze na
zaslonu levega kuhalnega mesta. “00”
se prikaZe na zaslonu ¢asovnika.

3. S hkratnim dotikom ®/O tipk
katerega koli levega kuhalnega
mesta: Ce se hkrati dotaknete ®/O
tipk katerega koli levega kuhalnega
mesta, se kuhalna mesta locijo in
izklopijo.
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4. S hkratnim drzanjem *{ tipk obeh

kuhalnih mest za priblizno 3 sekunde:

Kuhalna mesta se bodo izklopila, Ce

hkrati drzite 2§ tipki obeh kuhalnih mest
za priblizno 3 sekunde.
Zaklep za ciScenje
Zaklep za CiScenje za 20 sekund
onemogoci delovanje vseh tipk na nadzorni
plosc¢i, da lahko ploS¢o na kratko ocistite
tudi kadar je vklopljena. V tem Casu izdelek
ne bo omejil dovajanja napetosti.

Vklop zaklepa za ¢iScenje

1. Pritisnite in drzite {m] tipko, dokler ne
zasliSite zvo¢nega signala ob vklopu
katerega koli kuhalnega mesta.

2. 20-sekundno odStevanje se zacne na
zaslonu ¢asovnika plosce. V tem Casu
nobena izmed tipk na plosci ne bo
delovala, z iziemo (D tipke.

Izklop zaklepa za ciscenje

Za izklop zaklepa za CiSCenje ni treba
pritisniti nobene tipke. Po 20 sekundah
boste zaslisali zvocni signal in zaklep za

CiScenje se bo samodejno izklopil.

Ce zelite predéasno preklicati
zaklep za CiSCenje, se dotaknite in
drzite {"] tipko, dokler ne zaslisite
dveh zvoénih signalov.

Varnostni zaklep Odvisno od modela
naprave. Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.

Ko so kuhalna mesta izklopljena, lahko
plosco zascitite z varnostnim zaklepom, ki
preprecuje otrokom, da bi vklopili kuhalna
mesta. Varnostni zaklep lahko vklopite ali
izklopite le, kadar so kuhalna mesta
izklopljena (v nacinu pripravljenosti).

Vklop varnostnega zaklepa

1. Pritisnite in hkrati dolgo drzite {“’] in 00 PSN
tipki, dokler ne zasliSite zvoénega
signala, kadar je plos¢a v nacinu
pripravljenosti.

= Varnostni zaklep se vklopi. “L” se bo
za nekaj Casa prikazal na zaslonu vseh

kuhalnih mest, decimalno locilo étipke
pa bo zasvetila.

Ce pritisnete katero koli tipko, ko je
@ varnostni zaklep vklopljen, boste
zaslisali dva zvocna signala in “L”

bo utripal na zaslonu za vsa
kuhalna mesta.

Izklop varnostnega zaklepa

1. Pritisnite in hkrati dolgo drzite {m] in 00
tipki, dokler ne zaslisite dveh zvoénih
signalov, kadar je varnostni zaklep
vklopljen.

2. Funkcija za varnostni zaklep se bo
izklopila. “L” bo utripal na zaslonu za
vsa kuhalna mesta, lucka ﬁ tipke pa bo
ugasnila.

Zaklep tipk

Zaklep tipkovnice lahko vklopite, da

preprecite nenamerno spreminjanje funkcij
med delovanjem plosce.

Ce pride do izpada elektriéne
@ energije, bo zaklepanje tipk

preklicano.

Vklop zaklepa tipk

1. Pritisnite in hkrati dolgo drzite {m] in 00
tipki, dokler ne zaslisite enega
zvocnegda signala.

2. Vklopil se bo zaklep tipk, decimalno
locilo E tipke pa se bo po utripanju
vklopilo.
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Zaklep tipk lahko vklopite le v

@ nacinu delovanja. Ko je (D zaklep
tipk vklopljen, bo delovala le tipka.
Ko se dotaknete katerega koli
drugega gumba, zacne utripati
decimalno locilo fﬂ tipke, ki
nakazuje, da je zaklep tipk
vklopljen. Ce izklopite plo$&o, ko so
tipke zaklenjene, morate izklopiti
zaklep tipk, da lahko ponovno
vklopite plosco. Z dotikom katerega
koli drugega gumba brez izklopa
zaklepa tipk bo na vseh kuhalnih
mestih utripal simbol “L”, ki
oznacuje, da je zaklep tipk
vklopljen. Izklopite zaklep tipk, da
ponovno vklopite plosco..

4. Zelen &as nastavite z dotikom
gasovnika @/O tipk.

5. Nastavitev se bo vklopila po 10
sekundah. Decimalno locilo izbranega
kuhalnega polja bo utripalo na zaslonu
Casovnika.

6. Ce Zelite nastaviti tudi dasovnike drugih
kuhalnih mest, ponovite zgoraj opisan
postopek.

Izklop zaklepa tipk

1. Dotaknite se hkrati {"] in 00 tipk, dokler
ne zaslisite dveh zvoénih signalov,
kadar je varnostni zaklep vklopljen.

2. Lucka étipke bo ugasnila in nadzorna
plosca se bo odklenila.
Funkcija casovnika

Ta funkcija vam olaj$a kuhanje. Kuhalne
plosCe vam ne bo treba preverjati ves Cas
kuhanja. Ob koncu Casa, ki ste ga nastavili,
se bo kuhalno mesto samodejno izklopilo.

Vklop casovnika
1. Plo$¢o vklopite z dotikom (D tipke.

2. Nastavite zeleno temperaturo z dotikom
kuhalnega mesta ®/O tipk.

O (g RS g @2
O 0 0
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3. Casovnik vklopite z dotikom €9 tipke.

“00” in decimalno locilo izbranega

kuhalnega polja bosta utripala na
zaslonu Casovnika.

Ce je na razliénih kuhalnih mestih
@ nastavljena vec kot ena vrednost
¢asovnika, se bo na zaslonu
Casovnika prikazal ¢asovnik
kuhalnega mesta z najnizjo
vrednostjo, za to kuhalno obmocje
pa bo utripalo decimalno locilo.
Decimalna locila za druga kuhalna
mesta bodo neprekinjeno svetila.

Preostali ¢as kuhanja lahko vidite s
@ ponovnim dotikom € tipke vseh
kuhalnih mest. Po vsakem dotiku
se prikaze vrednost drugega
casovnika kuhalnega mesta. Na

koncu se znova prikaze najmanjsa
vrednost ¢asovnika.

Casovnika ni mogoc&e nastaviti brez
izbire kuhalnega mesta in njegove

temperature.

Casovnik lahko nastavite samo za
delujoc¢a kuhalna mesta.

Izklop ¢asovnika

Ko nastavljen ¢as potece, se bo plos¢a
samodejno izklopila in zasliSali boste
zvocni signal. Zvocéni signal ugasnete s
pritiskom na katero koli tipko. Ce ne
pritisnete nobene tipke, se bo po nekaj
minutah zvocni signal izklopil.
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Predcasen izklop casovnikov 2. Vsa delujo¢a kuhalna mesta bodo

delovala na najmanjsi stopniji (stopnja
1). [Z1 Simbol se bo pojavil na zaslonu SL
delujocih kuhalnih mest.

v Ce 8asovnik predéasno izklopite, bo
plosSca Se naprej delovala z nastavljeno
temperaturo, dokler je ne izklopite.
Casovnik lahko pred¢asno izklopite na 3. Dotaknite se [0 tipke znova, da ponovno

dva nacina: zazenete vsa kuhalna mesta s
1. Casovnik za ustrezno kuhalno mesto predhodnimi nastavitvami.
izklopite, tako da znizate njegovo Funkcija upravljanja moci
vrednost na “00”: Dotaknite se tipk Vasa naprava je opremljena s funkcijo
¢asovnika, /O dokler se simbol “00” upravljanja mog¢i. S to funkcijo lahko
ne pojavi na zaslonu kuhalnega mesta z spremenite skupno moc¢ kuhalne plosce. Za
vklopljenim ¢asovnikom. funkcijo upravljanja mo¢i je na voljo 8
stopen;.

= Simbol decimalnega locila
ustreznega kuhalnega mesta se bo
trajno izklopil, ¢asovnik pa bo

Funkcija upravljanja moci - stopnje
skupne mogdi, ki jih je mogoce nastaviti

preklican. Indivkator prikaza upravljanja mo¢i  Skupna
mo¢
= lzklop ¢asovnika za ustrezno 25  25KW
kuhalno mesto s hkratnim 30 3’kW
dotikom @/@ tipk ustreznega 36 36 kW
kuhalnega mesta: Tipk 44 A4KW
ustreznega kuhalnega mesta @/ 54 5'4 KW
© se dotaknite hkrati. 57 57kW
= Simbol decimalnega logila 67 6,7kW
ustreznega kuhalnega mestasebo 72 7,2kW
trajno izklopil, ¢asovnik pa bo Za spremembo skupne mo&i;
reklican.
P 1. Kuhalno polje vklopite s pritiskom na
Po tem koraku bo stopnja tipko (D. Kuhalno polje izklopite s
@ temperature ustreznega kuhalnega ponovnim pritiskom na tipko .
mesta “0” skupaj s stopnjo o A
tasovnika. 2. Nato se dotaknite tipke *f§} desnega

sprednjega obmogja, tipke €9, tipke ©
Casovnika, tipke ( ¢asovnica, na zadnji

v Sto funkCijO lahko znizate StOpnjO levi t|pk| ?bl Sprednjega Obmoéja_
delovne temperature kuhalnih mest na

Funkcija zaustavitve

najnizjo (stopnja 1). 400N @g olmgo o
Ce je ¢asovnik nastavljen za katero 4 008 ﬁ ﬁ ﬁ B ooa
@ koli kuhalno mesto, bo tudi med é [ — ﬁ
zaustavitvijo nadaljeval z
delovanjem. 3. Nastavljena stopnja upravljanja mogi je

1. Dotaknite se [ tipke, kadar deluje prikazana na zaslonu Casovnika.

katero koli izmed kuhalnih mest. 4. Pritisnite tipko [ za preklop med
stopnjami in nastavitev skupne
vrednosti moci, ki jo zelite nastaviti.
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5. Potrdite nastavitev s pritiskom na tipko
D in izkljugite kuhalno plos¢o. VKljugi
se celotna vrednost modi, ki ste jo
nastavili.

Stopnje temperature, ki jih lahko

@ dolocite na kuhalnih poljih, se lahko
razlikujejo glede na nastavljeno
skupno mo¢. Stopnja temperature
kuhalnega polja se samodejno
zniza glede na nastavitev mogi, ki jo
izvede kuhalna plosca. To ni
napaka.

Ce se med spreminjanjem stopnje
@ moci dotaknete tipke, ki ni
doloCeno zaporedje, nastavitve ni

mogoce izvesti. Za nastavitev
morate ponoviti korake od zacetka.

Varna in ucinkovita uporaba indukcijskih
kuhalnih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plos¢a
neposredno po principu segreva kuhalno
posodo. Tako ima v primerjavi z drugimi
vrstami plosc¢ veliko prednosti. Deluje
ucCinkoviteje in povrsina plosce je
hladnejsa.

Indukcijska plos¢a ima izjemen varnostni
sistem, ki bo zagotovil najvecjo mozno
varnost uporabe.

Plosca je lahko glede na model

@ opremljena z indukcijskimi
kuhalnimi mesti premera 145, 180,
210 in 280 mm. Z indukcijsko
funkcijo vsako kuhalno mesto
samodejno zazna posodo, ki je
postavljena na njem. Energija se
ustvari le na mestu, kjer se posoda
dotika kuhalnega mesta, zato je
dosezena najmanjsa poraba
energije.

Izdelek se lahko zaZene in ustavi,
@ ko deluje na nivojih od 1 do 7, zlasti
pri kuhinjskih posodah z majhnim

premerom in ko je olja malo vode.
To ni napaka.

Sistem samodejnega izklopa

Kuhalna plo$ca ima sistem samodejnega
izklopa. Ce ostane eno ali ve& kuhalnih polj
vklopljenih, se kuhalno polje ¢ez nekaj ¢asa
samodejno izklopi (glejte tabelo-1). V
primeru, da je kuhalnemu polju dodeljen
casovnik, se tudi zaslon ¢asovnika izklopi.
Cas za samodejni izklop je odvisen od
izbrane temperature. Za to stopnjo
temperature se uporablja najdaljse
obratovalno obdobje.

Ko je kuhalno polje samodejno izkljuceno,
kot je opisano zgoraj, lahko uporabnik spet
upravlja s kuhalnim poljem.

Stopnja temperature

Obdobja samodejnega izklopa - ure

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut
P (ojacevalnik) 10 minut (*)

(*) Plosc¢a bo po 10 minutah preklopila na stopnjo 9

Tabela 1: Obdobja samodejnega izklopa
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Zascita pred pregretjem

Plos¢a vsebuje senzorje, ki zagotavljajo

zascito pred pregretjem. V primeru

pregretja se lahko pojavi naslednje:

+ Delujoce kuhalno mesto se lahko izklopi.

* lIzbrana stopnja se lahko zniZa na stopnjo
7 visje stopnje.

Varnostni sistem proti razlitju

Plosc¢a je opremljena z varnostnim

sistemom proti razlitju. Ce se po nadzorni

plosci razlije tekocina, bo sistem

nemudoma prekinil napajanje in izklopil

plos¢o. Med tem éasom je na indikatorju

prikazano opozorilo “E”.

6 Splosne informacije o peki

Natancne nastavitve moci

Indukcijska plos¢a se nemudoma odzove

na ukaze, kar je eden izmed principov
njenega delovanja. Zelo hitro spremeni

nastavitve moci. Tako lahko preprecite, da

bi se iz kuhalnega lonca (ki vsebuje vodo,

mleko itd.) razlila tekocina, Ceprav je bila tik

pred razlitjem.

Ce je povrsina plocée za upravljanje
na dotik izpostavljena intenzivni
pari, se lahko celoten sistem za

upravljanje izklopi in kaze signal
napake.

Povrsina nadzorne plosce za
upravljanje naj bo Cista. Pojavi se

lahko napacno delovanje.

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

6.1 Splosna opozorila o kuhanju na
kuhalni plosci

Splosna opozorila o kuhanju na kuhalni

plosci

+ Nikoli ne napolnite ve¢ kot eno tretjino
ponve z oljem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne puscajte plos€e nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzrogi pozar. Ce
obstaja nevarnost pozara, ga nikoli ne
poskus$ajte pogasiti z vodo! Ce se olje
vname, ga pokrijte z pozarno odejo ali
vlazno krpo. Izkljucite plosco, e je varno,
in poklicite gasilce.

+ Pred cvrtjem zivil, vedno odstranite
odvecno vodo in jih pocasi dajte v ogreto
olje. Pred cvrtjem poskrbite, da se
zamrznjena hrana odtaja.

+ Ko segrevate olje, poskrbite, da je lonec,
ki ga uporabljate, suh in imejte pokrov
odprt.

+ Za priporocila glede kuhanja z
varCevanjem energije glejte razdelek
“Okoljska navodila”.

+ Temperatura in ¢as peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmogja.

Kuhalni pult
Hrana |Stopnja temperature |Cas peke (minut, pribl.)
Topljenje

Topljenje éokoladg (Npr. blagovna znamka 1 20 .30

Dr.Oetker, grenka ¢okolada 55-60% kakav,150 g)

Maslo (200 g) 6 5.6
Vrenje, Segrevanje, Ohranjanje toplote

Voda 1L (Vrenje) P 3..5

Voda 3 L (Vrenje) P 8..10

Mleko 1 L (Vrenje) 6 4.6

Mleko 1 L (Ohranjanje toplote) 1-2 18..22
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Hrana Stopnja temperature Cas peke (minut, pribl.)
Rastlinsko olje (Segrevanje) (Son¢ni¢no olje 0,5L) |8 3.5
Vrenje
\I;leelic:(IiL)ijjen krompir narezan na koscke (2 Kos 9 12 14
File lososa 8 10..15
Klobasa 9 2.4
Testenine (150 g) 8 8..12
Kuhanje, prazenje
Rizeva jed (200 g riz) 6 8..14
Paela * 9 15..20
Puding Noah **
Vrenje fizol- Cierka Vrenje - za puding
Noah 9 5.6
\hﬁfanrj;e fizol- ¢icerka kuhanje - za puding 3 10 .30
PSenica Vrenje - za puding Noah 9 2.5
PSenica kuhanje - za puding Noah 3 10..30
Puding Noah -Vse sestavine 8 20..25
Bocnik z zelenjavo **
PrazZenje zelenjave 9 3..8
Pecenje 4-5 120 ... 150
Juhe (Npr. le¢ina juha) 6-7 17..20
Cvrtje z malo maséobe
File brancina 8 3.7
Zrezek ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobasa 8 2.5
Ocvrto jajce 7 4.8
Pomfri
Flancati 8 13..16
Dunajski zrezek 8 5.7
Medaljoni 8 4..6
* Priporo¢amo ponev vok.
** Priporo¢amo litoZzelezno ponev/lonec.

7 Vzdrzevanje in ciSCenje

7.1 Splosne informacije o ciScenju
Splosna opozorila

+ Pred CiSCenjem pocakajte, da se naprava

ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Ne nanasajte Cistil neposredno na vroce

povrsine. To lahko povzrodi trajne
madeze.
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Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Ciséenje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
pri naslednji uporabi. S tem se zivljenjska
doba aparata podaljsa in zmanj$a se
pogostost obi¢ajnih tezav.

Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.



+ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za CiSCenje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila
(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave
gobice, zicne gobice, krpe za Ciscenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

Ce aparat ogistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih Cistil. Aparat
ocistite z obicajnim cCistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.

Po ¢iscenju temeljito obrisSite preostalo
tekocCino z aparata in tudi takoj ocCistite
madeze od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.

Nobenega sestavnega dela vase naprave
ne pomivajte v pomivalnem stroju, razen
Ce ni drugace navedeno v uporabniskem
prirocniku.

Za kuhalnike:

+ Kislinska umazanija, kot na primer mleko,
paradiznikova mezga in olje lahko
povzroCi trajne madeze na kuhalnikih in
komponentah kuhalnih con. Razlite
tekocine ocistite takoj, ko se kuhalnik v
izklju¢enem stanju ohladi.

- Cim prej odstranite vodni kamen, olje,
Skrob, mleko in madeze od beljakovin s
steklenih povrsin in povrsin iz
nerjavecega jekla. Madezi lahko ez dalj
Casa povzrocijo rjavenje.

- Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na
povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.
Ostanki abrazivnih Cistil na povrsini lahko
pobelijo povrsino.

Steklene povrsine
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

+ Aparat ocistite z obic¢ajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obrisite s suho krpo
iz mikrovlaken.

+ Ostanke Cistila obrisSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obriSite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Gistila
lahko poskodujejo steklene povrsine.

+ Za CiSCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obicajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

. Ceje povrSina moéno umazana, nanesite

Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
polozite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

Povrsine iz nerjavecega jekla
+ Za ¢isCenje povrsin in rocajev iz

nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

Povrsine iz nerjavecega jekla lahko
s¢asoma spremenijo barvo. To je
obi¢ajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine iz
nerjaveCega jekla.

Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Gistilom,
primernim za povrsine iz nerjaveCega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obicajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

+ Po uporabi ogistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obic¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih istil. S tem lahko poskodujete
povrsine.
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+ Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni Cistila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

7.2 Ciscenje kuhalne plosce

Steklena kuhalna povrsina

UpoStevajte korake za CiSCenje steklenih

povrsin v poglavju «Splosne informacije o

CiSCenju». Za posebne primere lahko Cistite

v skladu s spodnjimi informacijami.

+ Hrano na osnovi sladkorja, kot so temna
smetana, skrob in sirup, je treba takoj
ocistiti, ne da bi ¢akali, da se povrsina
ohladi. V nasprotnem primeru se lahko
steklena povrSina za kuhanje trajno
poskoduje.

+ Ko je kuhalna plosca vroca, ne
uporabljajte Cistil za CiSCenje, sicer lahko
pride do trajnih madezev.

8 Odpravljanje tezav

7.3 Ciscéenje upravljalne plosce

upravljalne plos¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.
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gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podrocju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbriSejo.
Upravljalno plos¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
tipk, jo aktivirajte pred ¢iS¢enjem
upravljalne plos¢e. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozZenja katere
od tipk.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem
razdelku ni odpravljena, se obrnite na
prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka
nikoli ne poskus$ajte popravljati sami.
Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

+ Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektricno vticnico. >>> Preverite, ali je
aparat priklju¢en na elektri¢no vti¢nico.

+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

- Ce se kuhalna ploséa ne vklopi, ko
pritisnete tipko za vklop/izklop >>>
Odklopite ga in pocakajte vsaj 20 sekund,
preden ga prikljucite.

+ Ima za$¢ito pred pregrevanjem. >>>
Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

+ Ne smete uporabljati ustreznih posod.
>>> Preverite svoje lonce.

ikona vedno sveti na prikazovalniku

kuhalne plosce.

+ Posod ne smete postavljati na delujoco
kuhalno plosco. >>> Preverite, ali je na
kuhalni plosci lonec.

+ Vas lonec morda ni primeren za
indukcijo. >>> Preverite, ali je vas
Stedilnik primeren za indukcijsko kuhalno
plosco.

+ Ponev morda ni pravilno centriran na
kuhalno plosco ali pa spodnja povrsina
posode ni dovolj Siroka za izbrano
obmocje kuhalis¢a. >>> Centrirajte
obmocje kuhalne plosce tako, da izberete
posodo, ki je dovolj Siroka za obmocje
kuhalne plosce.

+ Ponev ali obmocje kuhalne ploSce sta
morda prevroca. >>> PoCakajte, da se
ohladijo.

Izbrano kuhalis¢e se med delovanjem

nenadoma izklopi.

« Cas kuhanja v izbranem predelku je
morda potekel. >>> Nastavite lahko nov
¢as kuhanja ali dokonc¢ate kuhanje.

+ Ima zascito pred pregrevanjem. >>>
Pocakajte, da se kuhalna plos¢a ohladi.
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+ Upravljalno plo$c¢o na dotik je morda Mozni hrupi in razlogi

prekril predmet. >>> Odstranite predmet - Hrup ventilatorja: Kuhalna plo&¢a je
na plosci. opremljena z ventilatorjem, ki se
Ceprav je kuhalisée vkljuéeno, se lonec ne samodejno vklopi glede na temperaturo
segreje. aparata. Ventilator ima razlicne stopnje
- Lonec morda ni primeren za indukcijsko delovanja in deluje na razli¢nih stopnjah
kuhalno plosco. >>> Preverite, ali je vas glede na temperaturo.
Stedilnik primeren za indukcijsko kuhalno ~ * Nizki zvok, kot je obratovalni Sum
ploé&o. transformatorja: To je posledica narave
- Ponev morda ni pravilno centriran na indukcijske tehnologije. Ko se toplota
kuhalno plo$&o ali pa spodnja povrsina prenasa neposredno na dno posode za
posode ni dovolj $iroka za izbrano kuhanje, se slisijo taksni zvoki glede na
obmogje kuhali§¢a. >>> Centrirajte material posode za kuhanje. Tako lahko
kuhalno plo$é&o tako, da izberete posodo, pri razlicnih posodah zasli§imo razlicne
ki je dovolj Siroka za kuhalno plosco. zvoke.

+ Zvok prasketanja: Razlog za to je
struktura in material dna posode za
kuhanje. Ce je posoda za kuhanje
narejena iz razlicnih plasti z razli¢nimi
materiali, se lahko sliSi pokanje.

+ Zvok piskanja: Ko se dva kuhalna polja

Hladilni ventilator deluje naprej, Ceprav je

kuhalna plosca izklopljena.

+ To ni napaka. Hladilni ventilator deluje,
dokler elektronska oprema v kuhalni
ploSc¢i ne doseze ustrezne temperature.

Zvoki iz kuhalne plosée med kuhanjem na isti strani kuhalne plos&e uporabljata
+ Med kuhanjem lahko se lahko iz kuhalne za kuhanje z razli¢nimi stopnjami
plosce slisijo nekateri zvoki. Ti zvoki so kuhanja, se slisi hrup.

posledica sestave posode za kuhanje. Ti
zvoki so obicajni, niso znak okvare in so
del indukcijske tehnologije.

Kode napak/vzroki in mozne resitve

Kode napak Razlogi za napake Mozne reSitve

Indukcijska kuhalno plosco izkljucite,

E22 Indukcijska kuhalna plosga je in poCakajte da se ohladi. Napako bo
regreta odpravljena, ko se temperatura
E26 preg ’ kuhalne ploSce spusti pod mejne
vrednosti.
Eno ali ve¢ tipk drzite pritisnjenih ve¢ |Tezavo boste odpravili, ko odstranite
£ 16 kot 10 sekund. roko iz kuhalne plosce.
Na nadzorni plos¢i je predmet, ali pa |Tezavo je odpravljena, ko se
je ta izpostavljena pari. nadzorna plo$¢a ocisti.
. Lo Napaka se odpravi, ko se uporablja
E 47 pporap!ja se lonec, k|_n| primeren za lonec, primeren za indukcijsko
indukcijsko segrevanje. .
segrevanje.
Izklopite indukcijsko plosco in jo po
E1-E15 Komunikacijska napaka na indukcijski|30 sekundah ponovno zaZenite. Ce se
ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plosc¢o in jo po
E16 - E 21 Napaka temperaturnega senzorja na |30 sekundah ponovno zaZenite. Ce se

indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
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Kode napak Razlogi za napake Mozne resitve
I1zklopite indukcijsko plo$¢o in jo po
E23 Napaka programske opreme na 30 sekundah ponovno zaZenite. Ce se
E24 indukcijski ploséi. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
Izklopite indukcijsko plo$¢o in jo po
E925 Napaka delovanja ventilatorja na 30 sekundah ponovno zaZenite. Ce se
indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
I1zklopite indukcijsko plosco in jo po
E31-E45 Napaka strojne opreme elektronske |30 sekundah ponovno zazenite. Ce se
plos¢e na indukcijski plos¢i. tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblasc¢enega zastopnika.
E 48 Senzorska oprema mora biti
E 49 Napaka senzorja na indukcijski zdruzljiva z obratovalnimi pogoji. Ce
plos¢i. se tezava nadaljuje, se obrnite na
E 51 pooblas¢enega zastopnika.
Indukcijska kuhalno plosco izkljugite,
in po¢akajte da se ohladi. Napaka je
E52-E57 Napaka visoke temperature na odpravljena, ko temperatura senzorja

indukcijski ploséi.

pade pod mejne vrednosti. Ce se
tezava nadaljuje, se obrnite na
pooblas¢enega zastopnika.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko . Chceme, aby vas produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

- Tato Cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

+ Nasa spoloc¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
* InStala¢né a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

* Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1 .1 Zamyslané pouzitie

* Tento vyrobok je navrhnuty na m

pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

» Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zruénosti,
alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpechom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Gdrzbu nesmu vykondavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
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* Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
td sa nesmu s vyrobkom hrat,
Splhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

Otocte rukovate hrncov a pan-
vic na stranu pultu, aby ich deti
nemohli chytit a popalit sa.

« VYSTRAHA: Pocas pouzZivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a nepouzitelnych vyrob-
kov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vyberte ju zo zasuvky.

1.3
A nost

2. QOdstrihnite napajaci kabel a
odpoijte ho spolu so zastrc-
kou od vyrobku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili pri-
stupu deti do vyrobku.

4. Nedovolte detom, aby sa

hrali s vyrobkom, ked' je v
rezime necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
stitku. Uzemnovaciu instalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

+ ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
kl'd¢ovy spinac atd'.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vSetky pély od siete.

* Pred opravou, udrzbou a Ciste-

nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
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Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napétia a
frekvencie uvedené na typo-
vom §titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked' je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatoCn4, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa moézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-

strcky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

+ Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.

Ak ma vas vyrobok napdjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastréka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opacnhom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej moze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.
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+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

f 1.5 Bezpecnost pri in-
stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

+ Pocas prepravy a inStalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opacnom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je poSkodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
ridly.

« V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame slnec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorené.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varnej dosky zapali zaclony a
horlavé materialy v jej okoli.
Ked otvorite okno, horuci riad
sa moze prevratit.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Ked' otvorite okno, horuci
riad sa moze prevratit.

« Ak sa za miestom, kde bude

vyrobok nainstalovany, nacha-

dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Na zadnej alebo bocCnej stene

miesta, kde bude vyrobok nain-

Stalovany, nesmie byt plynova

hadica, plastové vodovodné

potrubie a zasuvka. V opac-
nom pripade by sa mohli defor-
movat vplyvom tepla pri pre-
vadzke varnej dosky a mohli by
predstavovat bezpecnostné ri-
ziko.
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Al .6 Bezpecnost pouzi-
vania
+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi cas
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

« VYSTRAHA: Ak je povrch var-
nej dosky prasknuty, odpojte
vyrobok od elektrickej siete,
aby ste zabranili riziku Urazu
elektrickym pradom.

« VYSTRAHA: Ak je skleneny
povrch varnej dosky rozbity:

Vypnite vSetky plynové a

(pripadne) elektrické varné do-

sky. Odpojte vyrobok od elektric-

kej energie.

- Nedotykajte sa povrchu

spotrebica.

- Nepouzivaijte pristroj.

* Na spotrebi¢ v Ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom

pripade moze dojst k poziaru. m

+ Tento vyrobok nie je vhodny na
pouzitie s dialkovym ovlada-
nim alebo externymi hodinami.

A1 .7 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie st pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

« VYSTRAHA: Nebezpeéenstvo
vzniku poziaru: Na varné
plochy neodkladajte Ziadne
predmety.

A1 .8 Bezpecnost varenia

- VYSTRAHA: Musi sa dodr-
Ziavat proces varenia. Krat-
kodobé procesy varenia sa
musia neustdle sledovat.

« VYSTRAHA: Pri vareni na tu-
hom alebo tekutom oleji je
nebezpecné ponechat varnu
dosku bez dozoru, ¢o moze
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sposobit poziar. NIKDY sa ne-
pokusajte uhasit ohen vodou;
odpoijte vyrobok od elektrickej
siete a potom plamene zakryte
krytom alebo protipoziarnou
tkaninou (atd.).

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a méze spbso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hortcimi
povrchmi.

/\1.9 Indukcia

« Elektricky ovladané zény vasej
varnej dosky su vybavené po-
krocilou "Indukénou”. Na in-
dukénych varnych zénach,
ktoré Setria Cas a energiu, sa
musi pouzivat riad vhodny na
indukcéné varenie, inak varna
z6na nebude fungovat.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Vyber hrnca".

+ KedZe indukcna varna doska
vytvara magnetické pole, méze
mat skodlivé Gcinky na lfudi,
ktori pouzivaju zariadenia, ako
su kardiostimulatory alebo in-
zulinové pumpy.

+ Po pouziti zatvorte zénu z jej
ovladacieho panela, ne-
spoliehajte sa na snimac hrn-
ca.

+ Kovové predmety ako su noze,
vidlicky, lyZice a pokrievky ne-
umiestnujte na varnu plochu,
nakolko sa mézu zohriat.

* Do zasuviek pod varnou do-
skou neukladajte kovové pred-
mety. Pri dlhom a intenzivhom
pouzivani sa mézu materialy
prehrievat.

+ Na indukénu varnu dosku ne-
umiestnujte elektronické vy-
robky, ako su mobilné telefény,
tablety, pocitacCe. Vas
spotrebic¢ sa moze poskodit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

* Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbésobt popdleni-
ny!

* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
mozZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.
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2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
§imi ndrodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
uréené miestnymi dradmi.

2.3 Odportiicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujlce odpordcania vdm pomdzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

* Pred peéenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

« Pouzivajte hrnce/panvice s velkostou a
pokrievkou vhodnou pre varnd zénu.
Vzdy si vyberte spravnu velkost hrnca na
pripravu jedla. Pre nadoby nespravnej
velkosti sa vyzaduje vac¢sia energia, ako
je potrebné.

+ UdrZujte plochy na pecenie a dnd hrncov
Cisté. Necistoty znizuju prenos tepla
medzi peéiacim priestorom a dnom hrn-
ca.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

P o

6
@)
v
4

~—
3
1 Sklenena varna plocha 2 Dolné kryt
3 Indukénd varna zéna 4 Indukénd varna zéna
5 Indukénd varna zéna 6 Indukénd varna zéna
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3.2 Technické Specifikacie

VSeobecné Specifikacie varnej dosky

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm) 52 /580 /510 *

Inétalaéné rozmery varnej dosky ($irka/hibka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Napétie/Frekvencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Celkova spotreba energie (kW) max. 7,2 kW

Varné zony

Predny lavy Indukénd varna zéna

Rozmery 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zosilnenie) 2300 W
Predny pravy Indukénd varnd zéna

Rozmery 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zosilnenie) 1800 W
Zadny lavy Indukénd varna zéna

Rozmery 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zosilnenie) 2300 W
Zadny pravy Indukénd varna zéna

Rozmery 210 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zosilnenie) 2300 W

* Vyska varnej dosky uvedend v technickej tabulke je vyska spodného krytu vyrobku.

V pripade modelov, ktoré sa dodévaji s montaznymi pruzinami a tesniacim tesne-
nim pripevnenym k produktu, povaZzujte rozmery Sirky a hlbky o 10 mm viac ako
tieto rozmery.

Technické $pecifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
cielom zlepsila kvality produktu.

produktom.

Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentélnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Povrch vyrobku utrite vlhkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

5 Pouzivanie platne

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu sposobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 VSeobecné informacie o pouziti
varnej dosky

Vseobecné upozornenia

+ Nedovolte, aby na varnu dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé predmety,
ako napriklad solnicky, m6zu varnu do-
sku poskodit. Nepouzivajte prasknuté
varné dosky. Cez tieto praskliny moéze
presakovat voda a spdsobit skrat. Ak je
povrch akymkolvek spdsobom po-
Skodeny (napr. Viditelné praskliny), naj-
skor vypnite poistku a potom zavolajte
autorizovany servis, aby vyrobok odpajil,
aby sa znizilo riziko trazu elektrickym
prudom.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené
a l'ahko vyklapatel'né hrnce/panvice.

+ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. M6-
Ze dojst k poskodeniu hrncov a spotrebi-
Ca.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

« Ak pracujete na varnych doskach bez hr-
nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZdy po kazdom ukone vy-
pnite varné dosky.

+ Po kazdom pouziti bude varna plocha
hordca, preto na fiu nedavajte plastové
hrnce / panvice. Takyto material z povr-
chu ihned ocistite.

+ Nahle zmeny teploty na sklenenej varnej
ploche mozu sposobit poskodenie, davaj-
te pozor, aby ste pocas varenia nerozliali
studené tekutiny.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MozZete tak zabranit vy-
lievaniu jeddl z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neumiestfujte pokrievky hrncov a panvic
na horaky/zény.

+ Umiestnujte hrnce tak, ze ich vycentrujete
na horaky/zény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny horak/zénu, neposuvajte ho
smerom k pozadovanému horaku; radsSej
ho najskér zdvihnite a potom poloZte na
druhy horak.

Princip €innosti indukénej varnej dosky

Indukéna varna doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokon¢i, ked na

neho umiestnite hrnce / panvice vhodné na
indukéné varenie a elektronicky systém pod
sklenenym povrchom vytvdra magnetické
pole. Kovova zakladna hrncov / panvic sa
ohrieva odberom energie z tohto magnetic-
kého pola. Teplo teda nevznikd na povrchu
varnej dosky, ale priamo v hrncoch/pan-
viciach nad fiou. Skleneny povrch sa
ohrieva teplom z hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju niekolko

vyhod, pretozZe teplo sa prendsa priamo do

hrncov/panvic.

+ Potraviny, ktoré pocas varenia pretecd,
sa rychlo nespalia, pretoze sklenena var-
na plocha sa priamo nezohrieva. LahSie
sa Cisti.
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+ Varenie moze byt rychlejsie, pretoZe tep-
lo sa vytvara priamo v hrncoch/pan-
viciach. Setri tak ¢as a energiu v porov-
nani s ostatnymi typmi varnych dosiek.

+ PretozZe teplo sa dodava priamo do hrn-
cov/panvic, nedochadza k ziadnym tepel-
nym stratdm a umoznuje tak efektivnej-
Sie varenie.

« Skutocnost, ze ked sa varné nadoby/pan-
vice odoberu z varnej plochy, prenos tep-
la sa prerusi a varna plocha sa priamo
neohrieva, poskytuje bezpecnejsie pouzi-
tie proti moznym nehodam pocas vare-
nia.

Pre bezpecnu prevadzku:

+ Nevyberajte vysoké Urovne ohrevu, ak po-
uzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich po-
uzivate bez oleja (typu tefléon).

+ Nepouzivajte skleneny varny povrch ako
odkladaciu plochu, alebo ako rezny po-
vrch.

+ Na varnu dosku neklad'te kovové predme-
ty, ako su pribory alebo pokrievky, preto-
Ze by sa mohli zahriat.

+ Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu. Na indukénd zénu nikdy neklad'te
jedlo zabalené v hlinikovej félii.

+ Pocas ¢innosti varnej dosky do jej bliz-
kosti neumiestrujte magnetické predme-
ty, ako su napr. kreditné karty alebo pas-
ky s nahravkami.

+ Ak je pod vasou varnou doskou rura,
ktord je v prevadzke, mézu senzory na
varnej doske zniZit hladinu varenia alebo
varnu dosku vypnut.

+ VaS$a varnd doska disponuje systémom
automatického vypinania. Podrobné in-
formacie o tomto systéme su uvedené v
nasledujucich ¢astiach. Ak vSak na vare-
nie pouzijete tenké hrnce, tieto hrnce sa
velmi rychlo zahreju a spodok panvice sa
moze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic¢ skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.

Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné hrnce/

panvice, ktoré su oznacené stitkom alebo

varovanim, ze su kompatibilny pre indukéné

varenie iba s vasou induk&nou varnou do-

skou. VSeobecne plati, ze ¢im vySsi je ob-

sah zeleza, o to vyssi vykon maju hrnce/

panvice. Priemer dna varnych nadob / pan-

vic musi zodpovedat indukénej zéne. Na- m

vrhované rozmery su uvedené nizsie.

Vhodné hrnce/panvice:

+ Liatinové hrnce/panvice

+ Smaltované ocelové hrnce/panvice

+ Hrnce / panvice z ocele a nehrdzavejucej
ocele (s etiketou alebo varovanim, ze st
kompatibilné pre indukéné varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:

+ Hlinikové hrnce/panvice

+ Medené hrnce/panvice

+ Mosadzné hrnce/panvice

+ Sklenené hrnce/panvice

+ Hlinené hrnce

+ Keramika a porcelan

Odporuc¢ania:

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s plochym
dnom. Nepouzivajte hrnce/panvice s vy-
puklym alebo vydutym dnom.

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouZijete
tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa moze rozta-
vit a poskodit varny povrch a spotrebic
skor, ako sa aktivuje systém automatic-

kého vypinania. Ostré hrany m6zu spdso-
bit poskriabanie povrchu.

+ Podstavec niektorych hrncov/panvic ma
mensie feromagnetické pole ako je ich
skuto¢ny priemer. Varnou doskou je vy-
hrievandiba tato plocha. Z toho dévodu je
teplo rozlozené nerovnomerne a vykon

varenia sa znizuje. NavySe také hrnce/
panvice na varenie nemusia byt dete-
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kované velkymi indukénymi doskami.
Preto, varna doska sa musi zvolit podla
velkosti feromagnetického pola.

+ Niektoré hrnce/panvice maju podstavec,
ktory obsahuje neferomagnetické mate-
rialy, ako je hlinik. Tieto typy hrncov/pan-
vic sa nemusia dostatocne zahriat alebo
ich nemusi indukéna varna doska vobec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa
moZe zobrazit varovanie pred zlymi hrn-
cami.

Odporiacané velkosti hrncov/panvic

Rovnomerné rozlozenie riadu na
pravu a l'avu a strednu platiu pri vy-
bere platni pozitivhe ovplyvriuje vy-

kon varenia pri vareni viacerych
jedal na induk¢nych platniach.

Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujucich metdd vyskusajte,
Ci je vas hrniec kompatibilny s varenim po-
mocou indukcnej varnej dosky.

1. Je kompatibilny, ak sa magnet umiest-
neny na dne hrnca prilepi.

2. Je kompatibilny, ak neblikd, ked" hrniec
polozite na indukénu dosku a zapnete
ju.

Priemer varnej zény - mm

Priemer hrnca - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Varnd zéna so $irokym (flexi) povrchom

sirka 230 - dizka 390

Detekcia varnych nadob / panvic induké-
nymi varnymi doskami zavisi od priemeru a
materidlu feromagnetického materialu v
spodnej Casti hrncov / panvic. Aby ste zais-
tili detekciu varnych nadob a panvic a do-
siahli efektivne varenie, hrnce / panvice
musia byt vybrané podla velkosti vasej var-
nej dosky. Vyssie st uvedené velkosti hrn-
cov / panvic odporucanych pre velkosti var-
nych dosiek.

Chovanie pri vareni sa moze lisit v zavislos-
ti od typu hrnca, velkosti hrnca a velkosti
varnej zény. Pre homogénnejsie chovanie
varu je mozné pouzit varni zénu o jeden

krok vacsiu. Pouzitie vacsej varnej zony ne-
sposobuje plytvanie energiou u indukénych
dosiek, pretoze teplo sa vytvara iba v pri-
slusnej oblasti hrnca.

Varna zéna so Sirokym povrchom (Flexi)
Vasa varna doska je vybavend varnymi do-
skami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). Tuto varnu plochu mozete pouzivat
ako samostatné varné dosky navzajom
nezavislé pre svoje mensie hrnce / panvice.
Pre tieto varné zony mézete aktivovat fun-
kciu kombinacie a premenit ich na jednu
varnu plochu pre operacie varenia s vasimi
velkymi hrncami.
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Ako dve nezavislé varné zény

Ako jedna varnd zéna

Varné zény so Sirokou plochou maju
dve varné zény, prednu a zadnu. Tieto
z6ny mozete pouzit ako dve nezévislé
varné zény pre rézne Urovne teploty s
- |dvoma réznymi hrncami / panvicami.
Umiestnite hrnce / panvice ich centro-
~ |vanim na samostatné varné zény.

v

Pri vareni na velkych hrncoch / pan-
viciach umiestnite hrnce tak, aby po-
kryvali stredy oboch varnych zén a
aby boli vycentrované na varnej z6-
ne.

—

) “ Ak chcete varit s dvoma réznymi hr-
| h ncami / panvicami pri rovnakej tep-
| Pri vareni s jednym hrncom alebo pan- > lotnej Grovni, mozete kombinovat
: vicami ho umiestnite do stredu prednej varnu zonu so Sirokym (flexibilnym)

alebo zadnej varnej zény. Neumiestnuj- povrchom a varit s dvoma réznymi
- } - |te hrnce / panvice do stredu varnej z6- “ |hrncami / panvicami pri rovnakej
ny. teplote. Umiestnite hrnce / panvice
| = - | tak, aby stredy z6n boli opat vycen-
! trované.
~——

5.2 Ovladaci panel

r4 o o .
M

Ly 0 @ B

O O

00 @

g © ® 4

n| @ © ® y

[

Tlacidla
(D : Tlagidlo Zapnutia/Vypnutia

*

@ : Tlagidlo ¢asovada

[E] : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Lisi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

Displej Varnej zény

k& : Tlagidlo rychleho ohrevu / Tlagidlo nastavenia
vysokého vykonu (Booster)

{"’] : Tla¢idlo Clean Lock

|]|] : Tlacidlo zastavenia

Ve ed
v Vv Vv v
1 2 3 4

@ : Tlagidlo zvySenia
@ : Tlagidlo zniZenia

Symboly

[‘] : Symbol kombindcie varnej zény so Sirokym po-
vrchom *

A WN
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Tlacidlo rychleho ohrevu / Tlac¢idlo nastavenia
vysokého vykonu (Booster)

Tlacidlo zniZenia teploty
Tlacidlo zvySenia teploty
Ukazovatel teploty prislusnej varnej dosky




Zobrazenie ¢asovaca
° o—p 1
e —>
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LED prevadzkovy bod pre ¢asovac
Kontrolka ¢asovaca
Tlacidlo zvySenia ¢asovaca

AW N =

LED prevadzkovy bod pre Zamok tlacidiel/
Detsky zamok

5 Tlacidlo znizenia Casovaca

Vseobecné varovania pre ovladaci panel

+ Toto zariadenie sa ovlada pomocou doty-
kového ovladacieho panelu. Kazda ¢in-
nost vykonana cez dotykovy ovladaci pa-
nel bude potvrdena zvukovym signalom.

+ Ovladaci panel vzdy udrziavajte v Cistom
a suchom stave. Mokry a znecisteny po-
vrch mo6ze sposobit problémy s fungova-
nim.

+ Ak do 10 sekund nevykonate ziadnu Cin-
nost, platha sa automaticky vrati do po-
hotovostného rezimu.

+ Ked nestlacite dlhsiu dobu Ziadne tlacid-
lo, vyrobok sa z bezpe¢nostnych dévodov
automaticky vypne.

Zapnutie varnej dosky:
1. Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla

O.

= “0” sa zobrazi na vSetkych displejoch
varnej zony.

.
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Vypnutie varnej zony:

v" Aktivnu varnd zonu mézete vypnut 4
réznymi spésobmi:

1. Stlagenim (D tlagidla; Dotknite sa
tlacidla D.

2. Znizenim teploty na uroven “0”; Varnu
z6nu mdzete vypnut upravenim nastave-
nej teploty na uroven “0”.

3. Pomocou funkcie vypnutia na ¢aso-
vaci pre Zzelanu varnu zénu; Po uplynu-
ti ¢asu vypne ¢asovac varnu zoénu, ktord
je k nemu pripojena. Na prislusSnom
displeji sa zobrazi “0” alebo “00”. Po
uplynuti ¢asu zaznie zvukova signaliza-
cia. Zvukovu signalizaciu vypnite doty-
kom ktoréhokolvek tlacidla na ovlada-
com paneli.

4. Zelanu varnu zénu vyberte dotykom
@/O tlagidiel vyberu varnej zény; Pri-
slusnu varnd zénu mozete vypnut
sUicasnym stlacenim tlacidiel.

Ak sa zobrazi na displeji varnej z6-
@ ny po vypnuti platne symbol alebo

znamena to, ze varna zona je stale

hortica. Nedotykajte sa varnych

zon.

Indikator zvyskového tepla

Ak na displeji varnej zény blika symbol ,
znamena to, Ze platia je stale hortca a je
mozné ju pouzit na udrzanie malého mnoz-
stva jedla v teplom stave. Tento symbol sa
¢oskoro zmeni na symbol , ktory oznacuje,
Ze varna zéna ma nizsiu teplotu.

V pripade preru$enia elektrického
@ napajania sa indikator zvyskového

tepla nerozsvieti a pouzivatela ne-

upozorni na horuce varné zény.

Nastavenie trovne teploty

1. Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla
@.

2. Zelanu Groven teploty nastavte dotykom
zony tlacidiel @/O.
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= Prislusna varna zéna sa spusti pri na-
stavenej Urovni teploty.

Vonkajsia ¢ast 280 mm indukcnej

@ varnej zony (ak je vas produkt vyba-
veny 280 mm induk¢nou varnou z6-
nou) sa aktivuje len vtedy, ked' je
panvica dostatocne velka na po-
krytie varnej zény, na ktorej je
umiestnena a teplota je nastavena
na vysSiu hodnotu ako 8.

Nastavenie vysokého vykonu (Posiliiovac)
Funkciu posiliiovaca mézete pouzit na
rychle zohriatie. Tato funkcia sa nedoporu-
Cuje na dlhSie varenie. Funkcia posiliovaca
nemusi byt dostupna vo vSetkych varnych
z6nach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu (Posil-
novac):

1. Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla

.

2. Dotknite sa tlacidla *§ prislusnej zény.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Zvolena varna zéna bude v prevadzke
pri maximalnom vykone a na displeji
varnej zény sa objavi symbol “P”. Var-
na zéna vypne posiliiovac a bude po-
kracovat v ¢innosti na Urovni “9”.

Predcasné vypnutie nastavenia vysokého
vykonu (Posiliiovac):

Nastavenie vysokého vykonu mozete vy-
pnut kedykolvek chcete dotykom tlacidla
© alebo 2. Varna zéna vypne posilfiovad
a bude pokracovat v ¢innosti na trovni 9.
Pracovny princip 2 zo6n, ktoré st umiest-
nené v rovhakom vertikalnom smere:

Ak je jedna z6na nastavena na Uroven po-
silnovaca a druha zdna, ktora je umiest-
nena v rovhakom zvislom smere je nastave-
nda na vacsu uroven ako 6 (7, 8 a 9), prva zé-
na klesne na uroven 9 a druha zéna méze
byt nastavena na Groven vacsiu ako 6 (7, 8
a9). Ak je druha zéna nastavena na Uroven
posilnovaca, prva zéna klesne na troven 6.

Zapnutie varnej zény so Sirokym povrchom

1. Na zapnutie varnej dosky sa dotknite (D.

2. Ak chcete zapnut varnid zénu s velkym
povrchom, drzte sicasne stlacené
tlagidlo A8 na obidvoch varnych zénach
priblizne na 3 sekundy.

g@ gi 00 ®

An@ OF-| 0 2 !

= Na displeji lavej zadnej varnej zény
sa zobrazi “0”. Na displeji l'avej
prednej zény sa zobrazi © a varna
z6na so Sirokym povrchom sa
deaktivuje.

3. Ak chcete nastavit teplotu medzi “0” a

“9” dotknite sa tlacidiel /O na lavej
zadnej varnej zone.

Po aktivovani varnej zony s Sirokym
@ povrchom je mozné nastavit teplo-
tu pomocou tlagidiel @/ v lavej
zadnej varnej zéne. Teplotu nemé-
Zete nastavit pomocou tlacidiel &y

O v lavej prednej varnej zéne.
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Siroké plochy na l'avej varnej zéne

@ su vysvetlené ako priklad. Ak je aj
na pravej strane varnej dosky za-
pnuty Siroky povrch varnej zény,
rovnaké pokyny platia pre danu var-
nu zonu.

= Varnd zona sa zacne spustat.
Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom
pri prevadzke jednej alebo oboch lavych
varnych zon

v/ Zatial Co je jedna alebo obe l'avé varné
zony v prevadzke, mozete kombinovat
obe varné zény pomocou aktivovania
varnej zény so Sirokym povrchom. Tak-
to moézete vyuzit Sirokd varnd zénu na
rovnakej drovni.

! —
@@@i@@@
Aﬂ@@‘@')@uu
4

(G

1. Ak chcete zapnut varna zénu s velkym
povrchom, ked' je aktivna jedna alebo
dve z lavych varnych zén, drzte tlacidlo
4l na obidvoch varnych zénach
stlacené sucasne asi 3 sekundy.

= Na displeji lavej zadnej varnej zény
sa zobrazi hodnota teploty posled-
nej zvolenej varnej zony a aktivuje
sa varnd zéna so Sirokym povr-
chom.

= Kombinovana varna zéna bude po-
kracovat v prevadzke s hodnotami
teploty a asovaca (ak je dostup-
ny) zvolenymi pre l'avd varnd zénu.
Hodnota lavej varnej zony, ktora
bola nastavena ako prva pred kom-
binovanim varnych zé6n sa zrusi.

= Ak chcete zmenit teplotu, dotknite
sa tlagidiel /O na lavej zadnej
varnej zone a nastavte pozadova-
nu teplotu.

Ak sa dotknete tlacidla *§ z lavej

@ varnej zény kym je varna zéna so
Sirokym povrchom v prevadzke, var-
né zény budu fungovat na Grovni

posilnovaca.

Vypnutie varnych zon so Sirokym povr-
chom

v" Varnu zénu so Sirokym povrchom moé-
Zete vypnut 4 réznymi sposobmi:

1. Znizenim teploty na uroven “0”: Varnu
zénu so Sirokym povrchom mozete vy-
pnut zniZzenim drovne teploty na “0”.

2. Pomocou funkcie vypnutia na ¢aso-
vaci pre varnu zénu so Sirokym povr-
chom: Po uplynuti ¢asu vypne ¢asovac
varnu zénu so Sirokym povrchom. Na
displeji l'avej varnej zony sa rozsvieti “0”
a na displeji Casovaca sa rozsvieti “00”.

3. Dotyknutim sa tlagidiel ©/Q
lubovol'nej l'avej varnej zény sucas-
ne: Ak sa stc¢asne dotknete tlagidiel ®/
© lubovolnych lavych varnych zén, var-
né zony budu oddelené a vypnuté.

4. Suéasnym stlaéenim 2 klavesy obi-
dvoch varnych zén priblizne na 3
sekundy: Varné zény sa vypnd, ak
stcasne stlagite A8 klavesy obidvoch
varnych zén priblizne na 3 sekundy.

Zamok pre Cistenie

Zamok pre Cistenie zabranuje prevadzke

vSetkych tlacidiel ovladacieho panela na 20

sekund, ¢o pouzivatelovi umoznuje kratke
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Cistenie pocas pouzivania platne. PoCas
tohto ¢asu nebude zariadenie spotrebuivat
Ziadnu energiu.

Aktivovanie zamku pre Cistenie
1. Ked je varna zéna zapnut3, stlacte

tlacidlo {"] a podrzte ho, pokym nebu-
dete pocut jeden signainy zvuk.

2. Na displeji Casovaca varnej dosky sa za-
¢ina odpoéitavanie od 20. Ziadne z tlagi-
diel na ovladacom paneli nebude pocas
tejto doby fungovat, okrem tlagidla (D.

Deaktivovanie zamku pre Cistenie

Na vypnutie zamky Cistenia nemusite
stlacit Zziadne tlacidlo. Po 20 sekundéach vy-
da platia zvukovy signal, zamok pre Ciste-
nie sa automaticky vypne.

Ak pri aktivnej funkcii detskej poist-
@ ky stlacite ktorékolvek tlacidlo,

ozvu sa dva zvukové signaly a za-

blika kontrolka “L” na vSetkych var-

nych zénach.

Ak chcete zamku ¢Cistenia deaktivo-

@ vat skor, stlacte tlagidlo {"] a po-
drzte ho, pokym nebudete pocut
dva signdlne zvuky.

Deaktivovanie detskej poistky
1. Ked je detska poistka aktivna, su¢asne

stladte a podrzte tlagidla {w? a [, po-
kym nebudete pocut dva signalne
zvuky.

2. Funkcia detskej poistky sa deaktivuje.
Na displejoch vSetkych varnych zén bu-
de blikat “L” a osvetlenie tlacidla EI
zZmizne.

Zamok tlacidiel

Mbzete aktivovat uzamknutie tlacidiel a

tym zabrénite ndhodnej zmene funkcii po-
Cas prevadzky platne.

Detska poistka Lisi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vasom produkte.

Ked' su varné zény vypnuté, mbzete platiiu
chranit pomocou detskej poistky, ktord
detom zabrani zapnut varné zony. Detsku
poistku mozete aktivovat alebo deaktivovat
iba vtedy, ked' st varné zény vypnuté (v po-
hotovostnom rezime).

Aktivovanie detskej poistky

1. Ked je platna v pohotovostnom rezime,

stcasne stlacte tlacidla {ﬂr] a 0 apo-
drzte ho, pokym nebudete pocut jeden
signainy zvuk.
= Detska poistka sa aktivuje. “L” sa na
chvilu zobrazi na vSetkych varnych z6-

nach a desatinna Ciarka tlac¢idla é bude
zapnuta.

Po ukonceni vypadku priadu sa
@ blokovanie tlacidiel zrusi..

Aktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Sulasne stladte tlagidla {m] a ll apo-
drzte ho, pokym nebudete pocut jeden
signalny zvuk.

2. Zamok tlacidiel sa aktivuje a desatinna

Ciarka tlacidla é sa po zablikani rozs-
vieti.
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Uzamknutie tlacidiel mozete aktivo-
vat len v rezime prevadzky. Po akti-
vovani uzamknutia tlacidiel bude

funkéné len tlagidlo (D . Ked sa dot-
knete ktoréhokolvek iného tlacidla,

desatinna &iarka tlagidla & bude bli-
kat, ¢im oznacuje aktivaciu uzam-
knutia tlacidiel. Ak vypnete platniuy,
ked' su tlacidla uzamknuté, musite
deaktivovat uzamknutie tlacidiel,
aby ste mohli platriu opéat zapnut.
Ak sa dotknete lubovolného tlacid-
la bez vypnutia blokovania tlacidiel,
na vsetkych displejoch varnych zén
blika symbol “L” ktory indikuje, ze
je aktivny zamok tlacidiel. Deakti-
vujte zamok tlacidiel opatovnym za-

pnutim varnej dosky.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Stlaéte obe tlacidla @J a [l sucasne, az
kym nie st po¢ut dve zvukové signaly,
ked je aktivny zamok klavesnice.

2. Kontrolka tlacidla |E| zhasne a ovladaci
panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vdm ul'ahéuje varenie. Nebu-
dete musiet kotrolovat platniu pocas celého
obdobia varenia. Varna zona sa automatic-
ky vypne po uplynuti ¢asu, ktory ste na-
stavili.

Zapnutie ¢asovaca

1. Varnu dosku zapnete stlaéenim tlacidla
@.

2. Zelanu Groven teploty nastavte dotykom
zony tlagidiel @/O.

1O O

]

3. Stlacenim tlacidla €S aktivujte Gasovag.
Na displeji Casovaca bude blikat symbol
“00” a desatinna Ciarka vybranej zony.

&

PoZadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlacidiel asovaca @/Q.
Po 10 sekundéach sa toto nastavenie sa

aktivuje. Na displeji Casovaca bude bli-
kat desatinna Ciarka vybranej zony.

o

o

Vy§Sie uvedeny postup zopakujte pre
ostatné varné zony, pre ktoré chcete
Gasovac nastavit.

Ak je nastavena viacnasobna hod-
nota ¢asovaca na rézne zény, na
displeji Casovaca sa zobrazi ¢aso-
vac zoény s minimalnou hodnotou
Casovaca a desatinna Ciarka tejto
zony blika. Desatinné Ciarky os-
tatnych z6n svietia nepretrzite.

Stlagenim tlacidla €9 vSetkych var-
nych zén mézete vidiet zostavajuci
Cas varenia. Pri kazdom dotyku sa
zobrazi ina hodnota zény Casovaca.
Nakoniec sa opét zobrazi minimal-
na hodnota ¢asovaca.

vyberu varnej zény a jej hodnoty
teploty.

Casova& mozete nastavit len pre uz
pouzivané varnych zon.

@ Casovag nie je mozZné nastavit bez

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa platia au-
tomaticky vypne a zaznie zvukové upozor-
nenie. Zvukové upozornenie stisite
stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Ak nes-
tlacite Ziadne tlacidlo, zvukové upozornenie
sa po niekolkych mindtach zrusi.

Vypnutie casovaca skor

v Ak ¢asovac vypnete skor, platia bude v
prevadzke pokraCovat v nastavenej
teplote dovtedy, kym ju nevypnete.
Casovaé mozete vypnut skor dvomi
roznymi spésobmi:
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1. Vypnutie ¢asovaca pre prislusnu z6-
nu znizenim jeho hodnoty na “00”:
Stlacte tlacidla Gasovada B/O, kym sa
na displeji varnej zény s aktivnym ¢aso-
vacom nezobrazi “00”.

= Symbol desatinnej Ciarky prislusnej

zény bude trvale vypnuty a ¢aso-
vac bude zruseny.

= Vypnutie ¢asovaca pre prislusnu
z6nu sucéasnym dotykom tlaci-
diel ®/O prislusnej zény: Stlag-
te tlagidla prislugnej zény ®/O
slcasne.

= Symbol desatinnej Ciarky prislusne;j

zény bude trvale vypnuty a ¢aso-
vac bude zruseny.

Po tomto kroku bude uroven teploty
@ prislusnej zény “0”, rovnako ako

Uroven casovaca.

Funkcia zastavenia

v Pomocou tejto funkcie mozete znizit
uroven prevadzkovych tepl6t varnych
z6n na minimalnu droven (Groven 1).

Ak pre ktorukolvek varnu zénu na-
stavite ¢asovac, casovac bude po-

Cas zastavenia pokracovat v pre-

vadzke.

1. Pocas prevadzky niektorej z varnych zén
sa dotknite tlagidla [I.

2. Vsetky prevadzkové varné zény budu
pracovat na minimalnej Grovni (Groven
1). Na displeji aktivnych varnych zén sa
zobrazi [} symbol.

3. Vsetky zastavené varné zony restartujte
s predchdadzajucimi nastaveniami
opatovnym dotykom tlagidla [I.

Funkcia spravy napajania

Vas pristroj je vybaveny funkciou spravy na-

péjania. Touto funkciou mézete zmenit cel-

kovy vykon, ktory méze byt spotrebicom
odoberany. Pre funkciu sprdvy napdjania je

k dispozicii 8 urovni.

Funkcia spravy napajania - celkové
urovne vykonu, ktoré je mozné nastavit’
Kontrolka displeja spravy napdjania Cel-

kovy prikon

25 2,5kW
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 kW
54  54kW
57 57kW
67 6,7 kW
72 72kW

Zmena celkového vykonu;

1. Zapnite varnt dosku opatovnym doty-
kom tlagidla (D). Vypnite varnu dosku
opatovnym dotykom (D.

2. Potom sa postupne dotknite prislusné-
ho tlagidla pravej prednej zény 8,
tlagidla €O tlacidla ¢asovaca O, tladidla
tasovacé ), a nakoniec tlagidla lavej
prednej zény Af.
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3. Nadispleji casovaca sa zobrazuje Na-
stavena uroven riadenia napajania.

4. Dotykom tlacidla [ prepinate medzi
urovnami a nastavujete celkovu hodnotu
vykonu, ktort chcete nastavit.

5. Potvrdte nastavenie dotykom tlacidla D
a vypnite varnu dosku. Bude aktivovana
celkova hodnota vykonu, ktoru ste na-
stavili.

Urovne teploty, ktoré mézete prira-
@ dit varnym doskam, sa mozu lisit
podla celkovej nastavenej Urovne
vykonu. Uroven teploty privadzana
k varnej doske sa automaticky znizi

podla nastavenia vykonu, ktory ma

vykonat spordk. Toto nie je chyba.
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Ak sa pri zmene drovne vykonu dot-
knete iného klavesu, ako je zadana
postupnost, nastavenie nie je moz-
né vykonat. Pre nastavenie je po-
trebné opakovat kroky od zaciatku.

®

Produkt sa méze zastavit, ked
pracuje na urovniach od 1 do 7, naj-
ma s kuchynskym riadom s malym
priemerom a ked' je malo oleja. To-
to nie je chyba.

®

Bezpecné a efektivne pouzivanie indukc-
nych varnych zon

Prevadzkové principy: Indukena platna
zdsadne priamo ohrieva varnu nadobu. Pre-
to ma vela vyhod v porovnani s inymi typmi
platni. Jej prevadzka je efektivnejsia a po-
vrch platne je studensi.

Vasa indukéna platna je vybavena prvo-
triednymi bezpe¢nostnymi systémami,
ktoré vam poskytni maximalnu bezpecnost
pri pouzivani.

Vasa platiia moze byt v zavislosti
od modelu vybavena induk&nymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka induk¢-
nej funkcii kazda varna zéna auto-
maticky detekuje nadobu, ktord na
nu polozite. Energia sa zhromazdu-
je len na mieste kontaktu nadoby s
varnou nadobou, ¢im sa dosahuje

®

minimalna spotreba energie.

Systém automatického vypinania
Ovladanie spordka ma systém automatic-
kého vypnutia. Ak su jedna alebo viac zén
varnej dosky ponechané zapnuté, varna zé-
na sa po chvili automaticky vypne (pozri Ta-
bulku 1). V pripade ¢asovaca priradeného k
varnej doske sa potom vypne aj obrazovka
Casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej Urovne teploty. Pre tuto
teplotnu hladinu sa pouzije maximalna
doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zény moze
uzivatel opat pracovat, ako je uvedené vys-
Sie.

Uroven teploty

Automatické doba vypinania - hodiny

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Oio(Njfoja|hlw|IN|=|O

30 minuty

P (Posiliiovac)

10 minaty (*)

(*) Platiia po 10 minutach klesne na troven 9

Tabulka 1: Automatické obdobia vypinania

Ochrana proti prehriatiu

Vasa platna je vybavenad niekolkymi sni-
macémi, ktoré zarucuju ochranu proti pre-
hriatiu. V pripade prehriatia mozZete za-
znamenat nasledovné:

+ Obsluha varnej zény sa méze vypnut.
+ Zvolena uroven modze z nejvyssej urovne
klesnut na uroven 7.
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Bezpecnostny systém pretecenia

Va$a platna je vybavena bezpe¢nostnym
systémom pretecenia. V pripade prete-
Cenia, ktoré sa rozleje na ovladaci panel,
systém okamzZite zrusi pripojenie napdjania
a vasu platfiu vypne. Pocas tejto doby sa na
displeji zobrazi vystraha “E”.

Presné nastavenie vykonu

Indukéna platna reaguje na prikazy okamzi-
te, na zaklade jej prevadzkovych principov.
Nastavenia vykonu sa menia velmi rychlo.

6 Vseobecné informacie o peceni

Takto mozete zabranit preteceniu jedla (s
obsahom vody, mlieka atd') z hrnca dokon-
ca aj v momente tesne pred pretecenim.

Ak je povrch dotykového ovlada-
@ cieho panelu vystaveny intenzivnym
vyparom, cely ovladaci systém sa

moze vypnut a vyslat chybovy sig-
nal.

Povrch dotykového ovladacieho pa-
nelu udrziavajte v Cistote. M6zZete

zaznamenat chybovu prevadzku.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

6.1 Vseobecné varovania o vareni s
varnou doskou

Vseobecné varovania o vareni s varnou do-

skou

+ Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako je
jedna tretina jej objemu. Poc¢as zohrieva-
nia oleja nenechavajte platiu bez dozoru.
Nadmerne zohriaty olej predstavuje riziko
poziaru. Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poziar vodou! Ked' olej zacne
horiet, prikryte ho hasiacim riskom alebo
vlhkou handrou. Ak je to bezpeéné, platiu
vypnite a zavolajte hasicov.

Varna doska

Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebyto¢nu vodu a pomaly vkladajte do
rozohriateho oleja. Pred vyprazanim sa
uistite, ze s mrazené potraviny rozm-
razené.

+ Pri ohrievani oleja sa uistite, Ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku udr-
Ziavajte otvorend.

+ Odporucania tykajlce sa varenia s
usporou energie najdete v ¢asti ,Environ-
mentalne pokyny*“.

+ Teplota varenia a Casové veliCiny, dané

pre varenie sa moézu lisit v zavislosti od

receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.

Potraviny |Uroveﬁ teploty Cas pecenia (min) (cca)
Topenie

Topen'ie cokolddy (napr. znacka Dr.Oetker, horka 1 20 30

Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)

Maslo (200 g) 6 5.6

Varenie, kurenie, udrzanie teploty

Voda 1 L (Varenie) P 3..5

Voda 3 L (Varenie) P 8..10

Milieko 1 L (Varenie) 6 4.6

Milieko 1 L (Udrziavanie tepla) 1-2 18..22

Zeleninovy olej (Ohrievanie) (Slne¢nicovy olej 0,5

D 8 3.5
Varenie

Zemiaky bez Supky nahrubo mleté (2 Kus velké) |9 12..14

Filet z lososa 8 10..15
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Potraviny Urovef teploty Cas pegenia (min) (cca)
Klobasa 9 2.4
Cestoviny (150 g) 8 8..12
Varenie, dusenie
Ryzové jedlo (200 g ryza) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noemov puding **
Varenie fa'zul'a—cicer Varenie - pre no- 9 5 6
emov puding
\e/re:]rgcisuf:iﬁg'a—cicer varenie - pre no- 3 10 .30
PSenica Varenie - pre noemov puding 9 2.5
PSenica varenie - pre noemov puding 3 10..30
Noemov puding -VSetky prisady 8 20..25
Stopky so zeleninou **
Dusenad zelenina 9 3.8
Pecenie 4-5 120 .. 150
Polievky (Napr. Soovicova polievka) 6-7 17 ..20
Jemné vyprazanie
Filet z morského vlka 8 3.7
Steak zo svieckovice ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobasa 8 2.5
Volské oko 7 4.8
Hranolky
Boortsog 8 13..16
Rezen 8 5.7
Nugetky 8 4.6
* Odporuca sa panvica wok.
** Odporuca sa liata panvica/hrniec.
7 Udrzba a cistenie
7.1 Vseobecné informacie o cisteni + Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace

VsSeobecné upozornenia

+ Pred cCistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mozu sposobt
popaleniny!

+ Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na hortce povrchy. Moze to sposobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorsom pouziti
produktu. Tym sa predlzuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa Casto sa vyskytujuce
problémy.
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prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidlg, Cistiace prostried-
ky obsahujuce amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstrafovanie Skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drét,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).



+ Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
material. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.

+ Uistite sa, ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Pre varné dosky:

+ Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-
kovy pretlak a olej, mézu spdsobit trvalé
Skvrny na varnych doskdach a sucastiach
varnych zén, vSetky pretecené tekutiny
vycistite ihned po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

« Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajdcim) ¢istiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mlieéne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez &akania. Skvrny mézu po dlhsej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobujuy, Ze po-
vrch bude biely.
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Sklenené povrchy

Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6zu poskodit po-
vrch skla.

Spotrebi¢ ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handrickou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mo6zu nabuduce po-
gkodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté kvrny) na povr-
chu skla mozete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

Zmena farby a $kvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handric¢kou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Zu po-
$kodit povrchy.

Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlIhké a saponatové. V
opac¢nom pripade moZe na tychto
spojoch déjst ku korozii.

7.2 Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy postupuj-
te podla pokynov na Cistenie sklenenych
povrchov uvedenych v ¢asti ,VSeobecné in-



formacie o Cisteni”. Pre $pecialne pripady

mozete svoje Cistenie dokoncit podla niz-

Sie uvedenych informacii.

+ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, skrob a sirup, ocCistite okamzite,
bez ¢akania na vychladnutie povrchu. V
opacnom pripade méze dojst k trvalému
poskodeniu sklenenej varnej plochy.

+ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na Cis-
tenie, ked' je varna doska horuca, inak by
mohlo déjst k trvalym skvrnam.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handrickou a osuste suchou

8 Riesenie problemov

handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opathom
pripade moze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-
nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-
kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-
mi.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zdmok tlaci-
diel méze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

« Ak sa varna doska po stlaceni tla¢idla za-
pnutia/vypnutia nezapne >>> Odpojte ho
a pockajte aspon 20 sekund, kym ho za-
pojite.

« Ma ochranu proti prehriatiu. >>> Pockaj-
te, kym varna doska vychladne.

+ Nesmu sa pouzivat vhodné hrnce. >>>
Skontrolujte svoje hrnce.

ikona na displeji varnej zony vzdy svieti.

+ Hrvice nesmu byt umiestnené na platnej
doske. >>> Skontrolujte, ¢i je na varnej
zéne hrniec.

+ Vas hrniec mozno nie je vhodny na induk-
ciu. >>> Skontrolujte, €i je vas sporak
vhodny pre indukénu varnd dosku.

+ Hniec moZno nie je spravne vycentrovany
na varnej zéne alebo spodny povrch pan-
vice nemusi byt dostatocne Siroky.
zvolena varna zéna. >>> Vycentrujte var-
nd zénu vyberom hrnca, ktory je do-
statocne Siroky pre varnid zénu.

+ Hniec alebo varna zéna mozu byt prilis
horuce. >>> Pockajte, kym vychladnd.

Zvolena varna zona sa pocas prevadzky

nahle vypne.

- Cas varenia zvoleného priestoru mozno
vyprsal. >>> M6Zete nastavit novy ¢as va-
renia alebo varenie dokoncit.

+ Ma ochranu proti prehriatiu. >>> Pockaj-
te, kym varna doska vychladne.

+ Dotykovy ovladaci panel mohol zakryt
nejaky predmet. >>> Odstrante objekt na
paneli.

Aj ked 'je varna zona zapnuta, hrniec sa

nezohrieva.

+ Hrnec nemusi byt vhodny pre indukénu
varnu dosku. >>> Skontrolujte, ¢i je vas
sporak vhodny pre induk¢nu varnud dosku.

+ Hniec mozno nie je spravne vycentrovany
na varnej zéne alebo spodny povrch pan-
vice nemusi byt dostatocne Siroky.
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zvolena varna zéna. >>> Vycentrujte var- + NizsSie zvuky ako prevadzkovy hluk

nu zonu vyberom hrnca, ktory je do- transformatora: e to spésobené pova-

statocne Siroky pre varnu zonu. hou indukénej technolégie. Ked' sa teplo
Chladiaci ventilator nadalej bezi, aj ked'je prenasa priamo na zakladnu varnej nado-
varna doska vypnuta. by, m6Zu byt pocut bzucavé zvuky, v m

zavislosti na materidli varnej nadoby. Pre-
to mo6zu byt pri réznych nadobach pocut
rézne zvuky.

+ Zvuk praskania: Dovodom je Struktura a

+ Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator po-
kracuje v ¢innosti, kym elektronické vyba-
venie varnej dosky neklesne na vhodnu

teplotu. P OV ; A
o . - . material dna varnej nadoby. Ak je varna
H.IUk vychadzajiici zo sporaka pocas vare- nadoba vyrobena z réznych vrstiev z roz-
na . L ) ) nych materidlov, moze byt pocut praska-
+ Pocas varenia moze byt zo sporaka po- nie.

¢ut urcité zvuky. Tieto zvuky st sposobe- .
né zloZzenim varnej nadoby. Tieto zvuky
su normalne, nejde o poruchu a su sucas-
tou indukénej technoldgie.

Mozné zvuky a dovody

+ Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny
ventilatorom, ktory sa automaticky akti-
vuje podla teploty spotrebica. Ventilator
ma roézne prevadzkové Urovne a na roz-
nych Urovniach pracuje podla teploty.

Chybové kody/priciny a mozné rieSenia

Zvuk knucania: Ked' sa na varenie s roz-
nymi urovilami varenia pouziju dve varné
zony na tej istej strane sporaka, mozete
pocut zvuk knucania.

Chybové kédy Dévody chyby Mozné rieSenia

Vypnite indukény sporak a pockajte,
E22 Indukény vari¢ je prehriaty kym vychladne. Chyba bude vy-
E26 ' rieSend, ked teplota sporéka klesne

pod dané limity.

Jedno alebo viac tlacidiel je

stlagenych dihgie ako 10 sekand.  |-.roPIém bude vyrieSeny, ked zobe-

riete pre¢ svoju ruku zo sporéka.
E 46 Na ovladacom paneli zostal nejaky
predmet alebo je ovladaci prvok vy-
staveny vyparom.

Problém sa vyriesi po vycCisteni
ovladacieho panela.

Nepouzili ste hrniec vhodny na in- Problém bude vyrieseny, ked sa po-

E 47 dukény ohrev. uzije hrniec vhodny na indukény
ohrev.
Induként dosku vypnite a po 30
Chyba komunikdcie na indukénej do- |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E1-E15 . . o )
ske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na indukénej |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E16 - E21 . . v X
doske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E23 Softvérova chyba indukénej varnej do-|sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E24 sky. Iém obnovi, obrétte sa na autorizova-

né obchodné zastlpenie.

SK/ 84



Chybové kédy

Dévody chyby

Mozné rieSenia

E25

Chyba ¢€innosti ventilatora na induké-
nej doske.

Indukénu dosku vypnite a po 30
sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
Iém obnovi, obrétte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.

E31-E45

Chyba hardvéru elektronického pane-
lu na indukénej doske.

Indukénu dosku vypnite a po 30
sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
Iém obnovi, obrétte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.

E 48
E 49
E 51

Chyba snimaca na indukénej doske.

Senzorové zariadenie musi byt kom-
patibilné s prevadzkovymi podmien-
kami. Ak sa problém obnovi, obréatte
sa na autorizované obchodné zastu-
penie.

E52-ES7

Chyba vysokej teploty na indukénej
doske.

Vypnite indukény sporak a pockajte,
kym vychladne. Problém sa vyriesi,
ked teplota snimaca klesne pod dané
limity. Ak sa problém obnovi, obréatte
sa na autorizované obchodné zastu-
penie.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko. Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

- ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdsitos, co-
mo calentar la habitacion.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.
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* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

+ Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifios y las masco-
tas no deben jugar, trepar o en-
trar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

* Gire el mango de las ollas 'y
sartenes hacia el lado de la en-
cimera para que los nifios no
puedan agarrarlas y quemarse.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

+ Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

+ Antes de desechar productos

desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacién y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el enchu-
fe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
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ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacidn es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

+ Las fuentes de alimentacién

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.
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* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

+ Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de transpor-

tarlo.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas maoviles del
producto para evitar dafios.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si es-
ta dafado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.
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Seguridad en la ins-

A.I .5
talacion

Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta dafado.

« Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-
terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

No instale el producto cerca de
una ventana. Existe el riesgo
de que la llama de la placa en-
cienda cortinas y materiales in-
flamables alrededor de la pla-
ca. Cuando abra la ventana,
los utensilios de cocina calien-
tes pueden volcarse.



* No instale el producto cerca de
una ventana. Cuando abra la
ventana, los utensilios de coci-
na calientes pueden volcarse.
Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

En la pared posterior o lateral
del lugar donde se instalara el
producto no debe haber man-
gueras de gas, tuberias de
agua de plastico ni enchufes.
En caso contrario, podrian de-
formarse por el efecto del ca-
lor al poner en funcionamiento
la placa de coccidn y crear un
riesgo para la seguridad.

Al .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

« ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de la placa esta agrietada,
desconecte el producto de la
red eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de cristal de la placa de
coccion esta rota:

Desconecte todas las placas de

gasy (si procede) eléctricas.

Desconecte el aparato de la

electricidad.

- No toque la superficie del apa-

rato.

- No utilice el aparato.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cién se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ Este aparato no es apto para
Su uso con un control remoto
o un reloj externo.

A-I .7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el
uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes.
Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
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elementos de calentamiento.
Los nifios menores de 8 afnos
deben mantenerse alejados
del producto a menos que es-
tén supervisados constante-
mente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« ADVERTENCIA Peligro de in-
cendio: No guarde articulos en
las superficies de cocina.

A'I .8 Seguridad en la coc-
cion
+ ADVERTENCIA Debe obser-
varse el proceso de coccion.
Los procesos de coccidn a
corto plazo deben observarse
constantemente.
« ADVERTENCIA Es peligroso
dejar la placa de coccion sin vi-
gilancia cuando se cocina con
aceite solido o liquido, ya que
podria provocar un incendio.
NUNCA intente apagar el fue-
go con agua; desconecte el
aparato de la red eléctrica, y
luego cubra las llamas con una
tapa o cubierta para el fuego
(etc.).
Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede

provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

A1 .9 Induccion

* Las zonas eléctricas de su pla-
ca de coccion estan equipadas
con la avanzada tecnologia de
"Induccion”. En las placas de
induccion, que permiten aho-
rrar tiempo y energia, es nece-
sario utilizar utensilios de coci-
na adecuados para la coccion
por induccidn; de lo contrario,
la zona de coccién no funcio-
nara. Para obtener informacién
detallada, véase el apartado
"Seleccion de olla".

+ La placa de induccioén crea un
campo magnético, por lo que
puede resultar perjudicial para
las personas que utilizan dis-
positivos como marcapasos 0
bombas de insulina.

+ Después de su uso, cierre la,
zona desde su panel de con-
trol, no confie en el sensor de
ollas.

* No ponga objetos metalicos
como cuchillos, tenedores, cu-
charas y tapas sobre la super-
ficie de la placa, ya que se ca-
lentaran.

* No guarde objetos metalicos
en cajones debajo de la placa
de coccidn. Durante un uso
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prolongado e intensivo, los
materiales pueden sobrecalen-
tarse.

* No ponga productos electroni-
cos como teléfonos moviles,
tabletas u ordenadores sobre
la placa de induccion. Su apa-
rato podria resultar dafiado.

2 Instrucciones medioambientales

A.I .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

« Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida util, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. LIévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto estd fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-

cion sobre la eficiencia energética se pue-

de encontrar en el recibo del producto su-

ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecolégica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.
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+ Utilice ollas / sartenes con un tamafio y + Mantenga limpias las areas de coccién

una tapa adecuados para la placa de del horno y las bases de las ollas. La su-
coccion. Elija siempre el tamafio de la ciedad reduce la transferencia de calor

olla adecuado para sus comidas. Se ne- entre el area de coccion y la base de la

cesita mas energia de la necesaria para olla.

los contenedores de tamafio equivocado. m

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

5 6
4 4
T t

v v

3 4
1 Superficie de vidrio de coccién 2 Carcasa inferior
3 Zona de coccion por induccion 4 Zona de coccién por induccién
5 Zona de cocciodn por induccion 6 Zona de coccion por induccion
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3.2 Especificaciones Técnicas

Especificaciones Generales de la Placa

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-

fundidad) (mm) 52 /580 /510 *

Dimensiones de instalacion de la placa (anchura / pro-

fundidad) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tension/Frecuencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consumo total de energia (kW) max. 7,2 kW

Zonas de coccion

Izquierda delantera Zona de coccién por induccién
Dimensiones 180 mm

Potencia 2000 W / Booster 2300 W
Derecha delantera Zona de coccién por induccién
Dimensiones 145 mm

Potencia 1600 W / Booster 1800 W
Izquierda posterior Zona de coccién por induccion
Dimensiones 180 mm

Potencia 2000 W / Booster 2300 W
Derecha posterior Zona de coccién por induccién
Dimensiones 210 mm

Potencia 2000 W / Booster 2300 W

|* La altura de la encimera especificada en la tabla técnica es la altura de la carcasa inferior del producto.

Para los modelos que vienen con resortes de montaje y junta de sellado adjunta al
producto, considere las medidas de ancho y profundidad como 10 mm mas que
estas medidas.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
los acomparia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
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4

Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.

1 Limpieza inicial

NOTICE: Algunos detergentes o agentes

de limpieza podrian provocar dafio en la su-

perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.

1. Retire todos los materiales de embalaje. = NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
2. Limpie las superficies del aparato con humo }II oIolrldurante va_rtlas horss. Esto ei.
un pafo o esponja himedos y séquelas normaly solo se€ necesita una buena venti
= lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
con un pafio.
mente el humo y los olores que se forman.
5 Como usar la placa
5.1 Informacion general sobre el uso + Ponga en ollas y sartenes una cantidad

de placa

Advertencias generales

No deje caer ningun objeto sobre la pla-
ca. Incluso objetos pequefios como sale-
ros pueden dafiar la placa. No utilice en-
cimeras rajadas. El agua puede filtrarse a
través de estas grietas y provocar un cor-
tocircuito. Si la superficie esta dafiada de
alguna manera (por ejemplo, grietas visi-
bles), primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para desen-
chufar el producto y reducir el riesgo de
descarga eléctrica.

No utilice ollas y sartenes que no estén
equilibradas y que se puedan inclinar fa-
cilmente sobre la placa.

No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

El aparato se dafara si se utilizan las pla-
cas sin ninguna olla o sartén. Después de
cada uso apague siempre las placas.
Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no colo-
que las ollas / sartenes de plastico sobre
la superficie de coccion. Limpie tal mate-
rial en la superficie enseguida.

Los cambios repentinos de temperatura
en la superficie de coccién de vidrio pue-
den causar dafios; tenga cuidado de no
derramar liquidos frios durante la coc-
cion.

suficiente de alimentos. De este modo,
puede evitar que los alimentos salgan de
las ollas y no necesitara hacer una lim-
pieza innecesaria.

+ No ponga las tapas de las ollas y sarte-
nes sobre los quemadores/zonas.

+ Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que de-
see colocar una olla sobre otro quema-
dor/zona, no la deslice hacia el quema-
dor deseado; mas bien, levantela primero
y luego pongala sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la placa

de induccion

La placa de induccion es como un circuito

abierto. El circuito se completa cuando se

coloca sobre él una olla / sartén adecuada
para la coccién por induccién y un sistema

electrénico debajo de la superficie del vi-

drio genera un campo magnético. La base

de metal de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo magnéti-
co. Por lo tanto, el calor no se genera en la
superficie de la placa, sino directamente en
las ollas/sartenes que estan encima de
ella. La superficie de vidrio se calienta por
el calor de las ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induccion

Las placas de induccién cuentan con algu-

nas ventajas, dado que el calor se transfie-

re directamente a las ollas/sartenes.
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Alimentos desbordados durante la coc-
cién no se queman rapidamente puesto
que la superficie de coccién de vidrio no
se calienta directamente. Asi se puede
limpiar mas facilmente.

Como que el calor se genera directamen-
te en las ollas/sartenes la coccion sera
mas rapida. De esta manera, se ahorra
tiempo y energia en comparacién con
otros tipos de placas.

Como el calor se proporciona directa-
mente a las ollas, no causa pérdida de
calor, y proporciona coccién mas eficien-
te.

Como la transferencia de calor se inte-
rrumpe y la superficie de coccién no se
calienta directamente al retirar las ollas/
sartenes de la superficie de coccién, se
puede utilizar de forma mas segura con-
tra posibles accidentes durante la coc-
cion.

Para una operacion segura:

Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de aceite
o utilizadas sin aceite (tipo teflon), no se-
leccione niveles de calentamiento altos.
No utilice la superficie vitrificada de coc-
cién como una superficie en la que pue-
da colocar algo o como una superficie
para cortar.

No ponga objetos metdlicos tales como
cubiertos o tapas de ollas sobre la placa,
puesto que pueden calentarse.

Nunca utilice papel de aluminio para co-
cinar. En la zona de induccién nunca pon-
ga alimentos envueltos en papel de alu-
minio.

Mantenga los objetos magnéticos, como
tarjetas de crédito o cintas, alejados de la
placa cuando funciona.

En caso de que exista un horno debajo
de la placa y que esté funcionando, los
sensores de la placa pueden reducir el ni-
vel de coccién o apagar la placa.

Su placa dispone de un sistema de calen-
tamiento apagado automatico. Informa-
cion detallada sobre este sistema se pro-
porciona en las siguientes secciones. No
obstante, en caso de utilizar ollas de ba-

se fina para cocinar, éstas se calentaran
muy rapidamente por lo que el fondo de
la olla puede derretirse y dafiar la superfi-
cie de coccion y el aparato antes de que
se active el sistema de apagado automa-
tico.

Ollas/sarténes de coccidon

Se deben utilizar ollas/sartenes ferromag-

néticas de calidad que tengan una etiqueta

o advertencia que indique que son compati-

bles para la coccidn por induccién sélo con

su placa de induccién. De forma general,

cuanto mas alto sea el contenido de hierro,

mejor funcionardn las ollas/sartenes. El

diametro de la base de las ollas / sartenes

de coccién debe coincidir con la zona de in-

duccién. Las dimensiones recomendadas

se enumeran a continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

+ Ollas/sartenes de hierro fundido

+ Ollas/sartenes de acero esmaltado

+ Ollas/sartenes de acero y acero inoxida-
ble (con etiqueta o advertencia que indi-
que que son compatibles con la induc-
cién)

Ollas/sartenes no adecuadas:

+ Ollas/sarténes de aluminio

+ Ollas/sarténes de cobre

+ Ollas/sarténes de laton

+ Ollas/sarténes de vidrio

+ Cubiertos

+ Cerdmicay porcelana

Recomendaciones:

+ Utilice sélo ollas/sartenes de base plana.
No utilice ollas/sartenes con bases con-
vexas o concavas.

v

+ Utilice solamente ollas/sartenes con ba-
ses gruesas y procesadas. En caso de
utilizar ollas de base fina, éstas se calen-
taran muy rapidamente por lo que el fon-
do de la olla puede derretirse y dafiar la
superficie de coccidn y el aparato antes
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de que se active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados podrian
causan arafiazos en la superficie.

v

+ El fondo de algunas ollas/sartenes cuen-
ta con un campo ferromagnético mas pe-
quefio que su verdadero didmetro. La pla-
ca solo calienta esta zona. Asi que el ca-
lor no se distribuye de manera uniforme y
el rendimiento de la coccion disminuye.
Por otra parte, es posible que esas ollas/
sartenes no sean detectadas por las
grandes placas de induccion. Por ello, se
elegird la placa en funcién del tamafo
del campo ferromagnético.

+ Algunas ollas/sartenes cuentan con una
base que contiene materiales no ferro-
magnéticos como el aluminio. Es posible
que este tipo de ollas/sartenes no se ca-
lienten de manera adecuada o que no se-

an detectadas por la placa de induccion.
En algunos casos, puede aparecer una
advertencia de ollas/sartenes en mal es-
tado.

Al cocinar cocinan varias comidas

@ en las placas de induccion, la distri-
bucion uniforme de los utensilios
de cocina en las placas de la dere-
chaydelaizquierday en el centro
para la seleccion de las placas in-
fluye positivamente en el desempe-
fio de la cocina.

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes pruebe si
su olla es compatible para la coccién con
una placa de induccioén.

1. Es compatible cuando la base de su olla
cuenta con un iman.

2. Es compatible cuando no parpadea al
colocar su olla en la placa de induccion
y encender la placa.

Tamainos recomendados para las ollas/sartenes

Diametro de la Zona de coccién - mm

Diametro de olla - mm

145 en min. 100 - max. 145
180 en min. 100 - max. 180
210 en min. 140 - max. 210
240 en min. 140 - max. 240
280 en min. 125 - max. 280
320 en min. 125 - max. 320

Zona de coccién con ancha superficie (flexi)

ancho 230 - largo 390

La deteccidn de las ollas/sartenes por las
placas de induccion depende del didmetro
y el material del ferromagnético que se en-
cuentra en la base de las ollas/sartenes. A
fin de asegurar la deteccioén de las ollas/
sartenes y lograr una coccion eficiente, las
ollas/sartenes se seleccionaran en funcién
del tamafio de la placa. Aqui arriba se indi-

can los tamafios de las ollas/sartenes re-
comendados para los tamafios de las pla-
cas.

El comportamiento de ebullicion puede va-
riar segun el tipo de olla, el tamafio de la
ollay el tamafio de la zona de coccién. Pa-
ra un comportamiento de ebullicion mas
homogéneo, se puede utilizar una zona de
coccién un paso mas grande. El uso de una
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zona de coccion mas grande no provoca un
desperdicio de energia en las placas de in-
duccion, ya que el calor solo se genera en
el area correspondiente de la olla.

Zona de coccion con ancha superficie (fle-
xi)

Su placa esta equipada con superficies an-
chas de coccion (superficies Flexi). Es po-
sible utilizar esta superficie de coccion co-

mo placas individuales independientes en-
tre si para las ollas/sartenes mas peque-
fias. Puede activar la funcién de combina-
cion para estas zonas de coccién y trans-
formarlas en una sola superficie de coc-
cién para operaciones de coccion con sus
ollas mas anchas.

Como dos zonas independientes de coccion

Como Unica zona de coccién

Las zonas de coccién de superficie an-
cha cuentan con dos zonas de coc-
cion, como la delantera y la trasera.
Puede utilizar estas zonas como dos
zonas independientes de coccién para
- |diferentes niveles de temperatura con
dos ollas/sartenes diferentes. Ponga

~ |las ollas/sartenes centrando las zonas
de coccidn separadas.

v

T
Para las operaciones de coccién re-
alizadas con grandes ollas/sarte-
nes, ponga las ollas/sartenes de
_|manera que cubran los centros de
ambas zonas de coccién y que esté
~|centrada en la zona de coccion.

| S —
—
T
—_— V En caso de desear cocinar con dos
| ollas/sartenes diferentes al mismo
| . nivel de temperatura, se puede com-
i Para cocinar con una sola olla/sarten, ) =
, ¢ [} - |binar la zona de coccién con una su-
ponga en el centro de la zona de coc- . - :
. perficie ancha (flexible) y cocinar
cién delantera o trasera. No ponga las ;
B _|con dos ollas/sartenes diferentes a
- } - |ollas/sartenes en el centro de la zona X
L la misma temperatura. Ponga las
de coccidn.
ollas/sartenes de manera que los
- e 3 centros de las zonas estén centra-
! dos otra vez.
i
~——

5.2 Panel de control
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Teclas
(D : Tecla de encendido/apagado

@ : Tecla de temporizador

AJl :Tecla de calentamiento répido/Tecla de ajuste
de alta potencia (Booster)

{Tfj : Tecla de bloqueo para limpieza

|]|] : Tecla de parada
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@ : Tecla de aumento
@ : Tecla de disminucion

Simbolos

['] : Simbolo de combinacién zona de coccién de
superficie amplia *

@ : Simbolo de bloqueo de teclas

* Varia segln el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

Pantalla de la Zona de coccién
| | |

v v v v
1

2 3 4
1 Tecla de calentamiento rdpido/Tecla de ajuste
de alta potencia (Booster)
2 Tecla para disminuir temperatura
Tecla para aumentar temperatura
4 Indicador de temperatura de relevante zona de
coccion

Indicacién del temporizador
o o—p 1
.-.—>2
s+—+0 O ®f—»s

NIORN|

[GR— T— >4

1 LED de punto de operacion para temporiza-
dor
Indicador de temporizador

3 Tecla para aumentar el temporizador

4 LED de punto de operacién para Bloqueo de
tecla/Bloqueo infantil

5 Tecla para disminuir el temporizador

Advertencias generales para panel de con-

trol

+ Este producto se controla mediante un
panel de control tactil. Cada operacién
que efectle a través del panel de control
tactil sera confirmada mediante una se-
fial acustica.

+ Mantenga siempre el panel de control
limpio y seco. La presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie puede cau-
sar problemas de funcionamiento.

+ La placa regresara automaticamente al
modo en espera, si no se realiza ninguna
operacion en el plazo de 10 segundos.

+ Si no se pulsa ninguna tecla durante un
periodo largo de tiempo, el aparato se
apaga automaticamente por razones de
seguridad.

Encendido de la placa:
1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

= “0” aparecera en los visores de todas
las zonas de coccion.

Apagado de la zona de coccion:

v’ La zona de coccion activa se puede
apagar de 4 formas distintas:

v Tocando la tecla @; Toque la tecla
O.

1. Bajando el nivel de temperatura a
“0”; Puede apagar la zona de coccién
configurando el ajuste de temperatura a
llo”.

2. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccion deseada; Una vez
agotado el tiempo, el temporizador apa-
gara la zona de coccidén que tenga asig-
nada. El visor correspondiente mostrara
“0” 0 “00”. Cuando la cuenta atras llegue
a su fin sonara una sefial acustica. To-
que cualquier tecla del panel de control
para silenciar la sefial acustica.

3. Toque la zona Oy las teclas @ simul-
taneamente para la zona de coccion
deseada; Puede apagar la zona de coc-
cioén correspondiente tocando sus te-

clas ©/@ a la vez.
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Si los simbolos o estan encendidos
una vez apagada la zona de coc-
cion, significa que la zona de coc-

cién esta todavia caliente. No to-
que las zonas de coccion.

Indicador de calor residual

Ocak g6zl ekraninda parpadea en el visor
de la zona de coccidn, significa que la pla-
ca esta aun caliente y puede utilizarse para
mantener calientes pequefias cantidades
de alimentos. En unos momentos, este
simbolo se transformara en el simbolo,
que indica que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de alimenta-
@ cion eléctrica, el indicador de calor
residual no se encenderay por tan-
to no advertira al usuario de la pre-

sencia de calor en las zonas de
coccion.

Ajuste del nivel de temperatura

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.
2. Ajuste el nivel de temperatura que de-

see tocando las teclas @/@ de la zona.

10 Q 1@@@

;ﬂ_J
= La zona de coccidn correspondiente

comenzara a operar en el nivel de tem-
peratura establecido.

La parte exterior de la zona de coc-

@ cion de la placa de induccion de
280 mm (si el aparato cuenta con
ella) se activard Unicamente cuan-
do coloque en la zona de coccién
una cacerola lo suficientemente
grande para cubrir la zona de coc-
cion y ajuste la temperatura a un ni-
vel mas alto que 8.

Ajuste de alta potencia (FUNCION DE RE-
FUERZO)

Puede usar la funcién de refuerzo para ace-
lerar el calentamiento. No obstante, no se
recomienda usar esta funcién para la coc-
cion durante periodos prolongados. Puede
que la funcion de refuerzo no esté disponi-
ble para todas las zonas de coccion.

Seleccion del ajuste de alta potencia (FUN-
CION DE REFUERZO):

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

2. Toque la tecla A} de la zona correspon-

diente.
]
40 @B |00 ®

O Q0
-

= La zona de coccién seleccionada fun-
cionara a maxima potencia y el simbo-
lo “P” aparecera en el visor de la zona
de coccidn. La funcién de refuerzo se
desactiva para la zona de coccién y es-
ta sigue funcionando al nivel “9”.

Apagado prematuro del ajuste de alta po-
tencia (FUNCION DE REFUERZO):

Puede apagar el ajuste de maxima poten-
cia en cualquier momento pulsando las te-
clas © o 28. La funcion de refuerzo se de-
sactiva para la zona de coccién y esta si-
gue funcionando al nivel 9.

Principio de funcionamiento de zonas de
coccion situadas en la misma vertical:

Si un zona esta seleccionada a nivel boos-
ter y activa la otra zona situada en la mis-
ma vertical en un nivel superiora 6 (7,8 6
9), la primera zona reduce su nivel automa-
ticamente a 9. Si quiere seleccionar la se-
gunda zona a nivel booster, la primera zona
reducira su nivel automaticamente a 6.

Encendido de la zona de coccion combina-
da

1. Toque (D para encender la placa.
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2. Para encender la zona de coccion com-
binada, mantenga las teclas #§ de am-
bas zonas de coccién pulsadas a la vez
durante unos 3 segundos.

[

g@ gi—@@@

An@ OF-| 0 2 !

= "O" aparecera en el visor de la zona
de coccion trasera izquierda. S
aparecera en el visor de la zona de
coccion delantera izquierda, y la
zona de coccién combinada se ac-
tivara.

3. Toque las teclas ®/O de la zona de
coccidn trasera izquierda para ajustar la
temperatura entre “0” y “9”.

coccién combinada. Ello le permite uti-
lizar una zona de coccién mas grande
con los mismos valores.

V —
Al O OO0 ®

(G

Una vez activada la zona de coc-
cion combinada, es posible ajustar
la temperatura mediante las teclas

®/© de la zona de coccidn trase-
ra izquierda. No puede ajustar la

temperatura mediante las teclas @

/O de la zona de coccion delantera
izquierda.

Las zonas de coccion combinada
@ del lado izquierdo se explican como
ejemplo. Si hay una zona de coc-
cion combinada también en el lado
derecho de la placa, se aplicaran

las mismas instrucciones a la men-
cionada zona de coccién.

[]Aﬂ @@i f O
L)

1. Para encender la zona de coccion com-
binada con una o ambas zonas de coc-
cion del lado izquierdo activas, manten-
ga las teclas Al de ambas zonas de
coccioén pulsadas a la vez durante unos
3 segundos.

= El valor de la temperatura de la ulti-
ma zona de coccién seleccionada
aparecera en el visor de la zona de
coccion trasera izquierda, y la zona
de coccién combinada se activara.

= Una vez combinadas, ambas zo-
nas de coccion seguiran operando
con los mismos valores de tempe-
ratura y temporizador (si esta dis-
ponible) de la zona de coccién del
lado izquierdo que haya seleccio-
nado. El valor de la zona de coc-
cion izquierda ajustado antes de
combinar las zonas de coccion se
cancelara.

= La zona de coccidn se pone en funcio-
namiento.

Encendido de la zona de coccion combina-
da con una o ambas zonas de coccion del
lado izquierdo en funcionamiento

v" Cuando una o ambas zonas de coccién
del lado izquierdo estan funcionando,
puede utilizar conjuntamente ambas
zonas de coccién activando la zona de

O
OO0 @

[:L]*ﬂl@ fli"ﬂ O

G

= Para cambiar la temperatura, to-
que las teclas ®/O de la zona de
coccidn trasera izquierda y ajuste
la temperatura que desee.
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Si toca la tecla 2§ de la zona de
coccién del lado izquierdo con la
zona de coccidon combinada activa-

da, las zonas de coccion operaran
al valor de la funcién de refuerzo.

Apagado de las zonas de coccion combi-
nada

v La zona de coccion combinada puede
apagarse de cuatro formas diferentes:

1. Bajando el nivel de temperatura a
“0”: Puede apagar la zona de coccidn
combinada poniendo el nivel de tempe-
ratura a “0”.

2. Mediante la opcion de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccion combinada: Una vez
agotado el tiempo, el temporizador apa-
gara la zona de coccién combinada. El
visor de la zona de coccién del lado iz-
quierdo mostrara “0" y el visor del tem-
porizador mostrara “00”".

3. Tocando simultaneamente las teclas
@®/O de cualquiera de las zonas de
coccion del lado izquierdo: Si toca si-
multaneamente las teclas /O de
cualquiera de las zonas de coccion del
lado izquierdo, las zonas de coccién se
separan y se apagan.

4. Pulsando las teclas *lj de ambas zo-
nas de coccion a la vez durante unos
3 segundos: Las zonas de coccion se
apagaran si pulsa las teclas *§ de am-
bas zonas de coccién a la vez durante
unos 3 segundos.

Bloqueo de limpieza

El bloqueo de limpieza inhabilita todos las
teclas del panel de control durante 20 se-
gundos para permitir que el usuario realice
una limpieza rapida con la placa en funcio-
namiento. El aparato no consumira electri-
cidad durante este tiempo.

Activacion del bloqueo de limpieza

1. Con cualquiera de las zonas de coccién
activadas, mantenga pulsada la tecla

{“’] hasta que escuche un sonido de
alarma.

2. Seinicia una cuenta atras desde 20 en
el visor de tiempo de la placa. Ninguna
de las teclas del panel de control estara
operativa durante este periodo, a excep-
cion de la tecla (D.

Desactivacion del bloqueo de limpieza

No es necesario que toque ninguna tecla

para desactivar el bloqueo de limpieza. La

placa emitira una sefial acustica transcurri-
dos 20 segundosy el bloqueo de limpieza
se desactivara automaticamente.

Si desea desactivar antes el blo-
queo de limpieza, mantenga pulsa-

dala tecla {"] hasta que escuche
dos seiales acusticas intermi-
tentes.

Bloqueo para niios Varia segun el mode-
lo del aparato. Puede que no esté dispo-
nible en el aparato.

Con las zonas de coccién desactivadas,
puede proteger la placa con el bloqueo pa-
ra nifios para evitar que los nifios puedan
encender las zonas de coccion. El bloqueo
para niflos solo puede activarse o desacti-
varse con las zonas de coccién desactiva-
das (en el modo en espera).

Activacion del bloqueo para niios
1. Con la placa en el modo en espera, man-

tenga pulsadas las teclas @ y [0 simul-
taneamente hasta que escuche un so-
nido de alarma.

= El bloqueo para nifios se activara. El

o
punto decimal de la tecla @ parpadeara
y los visores de todas las zonas de
coccion mostraran el simbolo “L”.
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Si pulsa cualquier tecla con la fun-
@ cioén de bloqueo para nifios activa,

se escucharan dos senales de alar-

ma y el simbolo “L” parpadeara en

los visores de todas las zonas de
coccion.

Desactivacion del bloqueo para niios
1. Con el bloqueo para nifios activado,

mantenga pulsadas las teclas {mJ y [l
simultaneamente hasta que escuche
dos senales de alarma.

2. La funcion de bloqueo para nifios se de-
sactivard. El simbolo “L” parpadeara en
los visores de todas las zonas de coc-

o
cion, y la luz de la tecla ) se apagara.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evi-

tar cambiar las funciones por error cuando

la placa esté en funcionamiento.

El bloqueo de teclas solo puede ac-
@ tivarse con la placa en funciona-

miento. Cuando el bloqueo de te-

clas esta activo, solo la tecla (D) es-

tara operativa. Si toca cualquier
otra tecla o boton, el punto decimal

de latecla ;% parpadeara para indi-
car que el bloqueo de teclas esta
activo. Si apaga la placa con las te-
clas bloqueadas, debera desactivar
el bloqueo de teclas para poder en-
cender la placa de nuevo. Sitoca
cualquier botoén sin desactivar el
bloqueo de teclas, el simbolo “L”
parpadeara en todas las zonas de
coccion para indicar que el bloqueo
de teclas esta activo. Desactive el
bloqueo de teclas para encender de

nuevo la placa.

El bloqueo de teclas se cancela en
caso de corte de energia.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Mantenga pulsada las teclas {"’] y [ si-
multdaneamente hasta que escuche una
sefal de alarma.

2. Elbloqueo de teclas se activard y el pun-

to decimal de la tecla él se quedara en-
cendido tras parpadear.

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Con el bloqueo de teclas activado, man-

tenga pulsada las teclas {m] y 00 simul-
taneamente hasta que escuche dos
senales de alarma.

2. Laluz delatecla ﬁ se apagaray el panel
de control quedard desbloqueado.
Funcion del temporizador
Esta funcion le facilita el cocinar. No tendrd
la necesidad de estar vigilando la placa du-
rante el periodo de coccién. La zona de
coccion se apagara automaticamente al fi-
nal del tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador
1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

2. Ajuste el nivel de temperatura que de-
see tocando la zona @y teclas ©.
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3. Active el simbolo tocando la tecla (9. El
simbolo “00” y el punto decimal de la
zona seleccionada parpadearan en el vi-
sor del temporizador.

4. Seleccione la duracion deseada pulsan-
do las teclas @/ del temporizador.

5. Al cabo de aproximadamente 10 segun-
dos, se activara el ajuste. El punto deci-
mal de la zona seleccionada parpadeara
en el visor del temporizador.

6. Para fijar los temporizadores de las
otras zonas de coccidn, repita el proce-
so explicado anteriormente.

Si se ajusta el valor de mas de un
@ temporizador a diferentes zonas, el
temporizador con el valor mas bajo
se muestra en el visor del tempori-
zador y el punto decimal de dicha
zona parpadea. Los puntos decima-
les de las otras zonas quedan per-
manentemente encendidos.

Puede ver el tiempo de coccidn res-
@ tante pulsando de nuevo la tecla o
para todas las zonas de coccion.
Con cada pulsacion se mostrara el
valor de una zona diferente. Por ul-

timo, se vuelve a mostrar el valor
minimo del temporizador.

Desactivacion de los temporizadores antes
de tiempo

v’ Si desactiva el temporizador antes de
que se agote el tiempo fijado, la placa
seguird funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague. Puede de-
sactivar el temporizador antes de tiem-
po de dos formas distintas:

1. Desactivacion del temporizador para
la zona relacionada reduciendo su
valor hasta llegar a “00”: Toque las te-

clas @/ del temporizador hasta que
aparezca “00” en el visor de la zona de
coccion cuyo temporizador esté activo.

= El simbolo del punto decimal rela-
cionada se apagara permanente-
mente y se cancelara el temporiza-
dor.

= Desactivado del temporizador
para la zona relacionada tocan-
do simutaneamente las teclas
@/@ de la zona correspondien-
te: Toque simutaneamente las te-
clas @/ de la zona correspon-
diente.

= El simbolo del punto decimal rela-
cionada se apagara permanente-
mente y se cancelara el temporiza-
dor.

El temporizador no puede ajustarse
sin seleccionar la zona de coccién

y su valor de temperatura.

Tras este paso, el nivel de tempera-
tura de la zona relacionada sera

“0” también en el nivel del tempori-

zador.

El temporizador solo puede activar-
se para las zonas de coccién ope-

rativas.

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa
se apagara automaticamente y emitira una
sefial acustica. Pulse cualquier tecla para
silenciar dicha sefial acustica. Si no pulsa
ninguna tecla, la sefial de alarma dejara de
sonar al cabo de unos minutos.

Funcion de parada

v Puede reducir el nivel de temperatura
operativa de las zonas de coccién al ni-
vel minimo (nivel 1) por medio de esta
funcion.

Si hay activado un temporizador
@ para alguna de las zonas de coc-

cion, este seguird funcionando du-

rante el periodo en que la funcion

de parada esté activa.
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1. Toque latecla [l cuando la zona de
coccién esté en funcionamiento.

2. Todas la zonas de coccidn operativas
funcionaran al nivel minimo (nivel 1) y el
simbolo |Z] aparecera en el visor de las
zonas de coccidn activas.

3. Toque de nuevo la tecla [l para reanu-
dar el funcionamiento de todas las zo-
nas de coccion con los ajustes previa-
mente seleccionados.

Funcion de gestion de energia

Su aparato esta equipado con una funcién

de gestion de energia. Gracias a esta fun-

cion puede modificar la energia total que
puede extraer la cocina. Estan disponibles

8 niveles para la funcién de gestién de

energia.

Funcion de gestion de energia - Niveles

de energia total que se pueden configu-

rar

Indicador de pantalla de gestion de energia

Energia total

25  2,5kW
30  3kw

36 3,6kw
44 44KW
54  54kW
57 57kW
67  67kW
72 72kW

Para cambiar la energia total;

1. Enciende la placa tocando la tecla .
Enciende la placa tocando la tecla @
otra vez.

2. Luego toque respectivamente la tecla
Af de la zona frontal derecha, la tecla 9
, la tecla del temporizador O, latecla
del temporizador ) y finalmente la te-
cla 2§ de la zona frontal izquierda.

0=
1 00f|lo0 o

3 © o N

oo
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3. En la pantalla del temporizador se
muestra el nivel de gestion de energia
establecido.

4. Toque latecla [l para cambiar entre los
niveles y establecer el valor de energia
total que desea configurar.

5. Confirme el ajuste pulsando la tecla (D
y apague la placa. Se activara el valor de
energia total que ha ajustado.

Conforme al nivel de energia total

@ ajustado pueden variar los niveles
de temperatura que puede asignar
a las placas. El nivel de temperatu-
ra proporcionado a la placa se re-
ducird de manera automatica con-
forme a la configuracion de energia
a realizar por la cocina. Esto no es
ningun error.

La configuracion no se puede reali-
zar en caso de tocar una tecla que
no sea el orden especificado mien-

tras se cambia el nivel de energia.
Para realizar la configuracién debe

repetir los pasos desde el principio.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: En princi-
pio, la placa de induccion calienta directa-
mente los recipientes de coccion. Por lo
tanto, tiene numerosas ventajas en compa-
racion con otros tipos de placas. Su funcio-
namiento es mas eficiente y la superficie
de la placa mas fria.

Su placa de induccidn dispone de unos ex-
celentes sistemas de seguridad que le pro-
porcionan la maxima seguridad de uso.
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Su placa puede presentar zonas de

@ coccion por induccion de 145, 180,
210y 280 mm de diametro, seguin
el modelo. La funcién de induccién
permite que cada zona de coccidn
detecte automaticamente el reci-
piente depositado sobre ella. La
energia se transmite solo cuando el
recipiente entra en contacto con la
zona de coccién, con lo que se con-
sigue reducir al minimo el consumo
energético.

El producto puede comenzar a de-
tenerse cuando esta operando en
niveles del 1 al 7, especialmente

con utensilios de cocina con un dia-
metro pequefio y con poco agua.

Esto no es una falta.

Apagado automatico de sistema

El control de la cocina cuenta con un siste-
ma de apagado automatico. En caso de
que una o mas zonas de placa se dejan en-
cendidas, la zona de placa se apaga de ma-
nera automatica después de un tiempo
(Véase Tabla-1). En caso de que a la placa
se asigne un temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado auto-
matico depende del nivel de temperatura
seleccionado. El periodo maximo de opera-
cion se aplica para este nivel de temperatu-
ra.

La zona de placa puede ser operada otra
vez por el usuario después de que se apa-
gue automaticamente como se ha descrito
anteriormente.

El nivel de temperatura

Periodos de apagado automatico - horas

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

VWio(Nfocjo|dhlwN[=O

30 mins.

P (refuerzo)

10 mins. (*)

(*) La placa pasara a nivel 9 al cabo de 10 minutos

Tabla 1: Periodos de apagado automatico

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que

brindan proteccion frente al sobrecalenta-

miento. Tenga en cuenta lo siguiente en ca-

so de sobrecalentamiento:

+ Es posible que se apague la zona de coc-
cion en funcionamiento.

+ El nivel de coccion seleccionado podria
reducirse a 7 desde niveles superiores.

Sistema de seguridad frente a derrama-
miento

Su placa dispone de un sistema de seguri-
dad frente a derramamiento. Si se produce
un derramamiento que afecta al panel de
control, el sistema cortara el fluido eléctri-
co inmediatamente y apagara la placa. Du-
rante este periodo, el indicador mostrard la
advertencia “E”.

Ajuste preciso de la potencia

La placa de induccion reacciona inmediata-
mente a las instrucciones como principio
de funcionamiento. Los cambios de poten-
cia tienen efecto con enorme rapidez. Ello

ES/108




le permitira evitar que un recipiente que
contenga agua, leche, etc., se derrame in-
cluso cuando ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de control
tactil se expone a una gran canti-
dad de vapor, es posible que el sis-

tema de control se desactive y
muestre una sefial de error.

Mantenga limpia la superficie del

@ panel de control tactil. De lo contra-
rio, es posible que se produzcan
errores de funcionamiento.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en placa

Advertencias generales sobre la coccion en

placa

+ Nunca vierta en una sartén una cantidad
de aceite superior a un tercio de su capa-
cidad. No deje la placa desatendida
mientras se calienta el aceite. Los acei-
tes sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de extinguir un
incendio con agua. Si el aceite prende,
cubra el recipiente con una manta ignifu-
ga o un pafio himedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los bombe-
ros.

Tabla de coccion

+ Antes de freir alimentos, siempre elimine

el exceso de agua y depositelos en el
aceite caliente lentamente. Antes de freir,
asegurese de descongelar los alimentos
congelados.

+ Al calentar aceite, asegurese de que la

olla que utiliza esté seca y mantenga la
tapa abierta.

« Vea las recomendaciones sobre como

cocinar con ahorro de energia en la sec-
cion “Instrucciones Ambientales”.

+ Los valores de temperatura y tiempo de

coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COmMO rangos.

Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccion (min)
(aprox.)
Derretir
Derretir chocolate (p.ej. chocolate amargo de la 1 20 .30
marca Dr. Oetker, 55-60% de cacao, 150 g)
Mantequilla (200 g) 6 5.6
Hervir, calentar, mantener caliente
Agua 1L (Hervir) P 3..5
Agua 3 L (Hervir) P 8..10
Leche 1 L (Hervir) 6 4..6
Leche 1 L (Mantener caliente) 1-2 18..22
Aceite vegetal (Calentar) (Aceite de girasol 0,5L) (8 3.5
Hervir
Patata sin piel picada gruesa (2 Pedazo gran ta- 9 12 14
mafio)
Filete de salmén 8 10..15
Salchicha 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
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Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccién (min)
(aprox.)
Cocinar, saltear
Plato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Pudin de Noé **
Garl?anzos y,judias hervidos Hervir - para 9 5 6
pudin de Noé
;5::5?’:3?; gj/gu'\?ci)e;s hervidos coccién - 3 10 .30
Trigo Hervir - para pudin de Noé 9 2.5
Trigo coccion - para pudin de Noé 3 10..30
Pudin de Noé -Todos los ingredientes 8 20..25
Jarretes con verduras **
Salteado de verduras 9 3..8
Horneado 4-5 120 .. 150
Sopas (P. €]. sopa de lentejas) 6-7 17 ..20
Freir con poco aceite
Filete de lubina 8 3.7
Filete de solomillo ** (3-5 cm) 8 5..9
Salchicha 8 2.5
Huevo frito 7 4.8
Patatas fritas
Boortsog 8 13..16
Escalope vienés 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Se recomienda un wok.
** Se recomienda una sartén u olla de fundicion.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.

+ No utilice aparatos de limpieza a vapor

para la limpieza.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
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gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Para las placas de coccion:

La suciedad 4cida, como la leche, la pas-
ta de tomate y el aceite, puede provocar
manchas permanentes en las placas de
coccion y en los componentes de las zo-
nas de coccion, limpie los liquidos que se
desborden inmediatamente después de
enfriar la placa de coccién apagandola.

Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacién, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
daiar la superficie del cristal la préoxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metalica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

+ Sila superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

 No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.
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7.2 Limpieza de la placa de coccion

Superficie de vidrio de coccion .
Para limpiar las superficies de vidrio de
coccién, siga los pasos de limpieza descri-
tos en la seccién “Informacion general de
limpieza”. En casos especiales, podra com-
pletar la limpieza segun la informacion que
figura a continuacion.
+ Los alimentos a base de azicar tales co- .
mo la crema oscura, el almidén y el jara-
be se deben limpiar inmediatamente, sin
esperar a que la superficie se enfrie. De
lo contrario, es posible que la superficie
de coccién del vidrio se dafie de forma .
permanente.
+ En las operaciones de limpieza que reali-
ce mientras la placa esta caliente no utili-
ce agentes de limpieza, de lo contrario
pueden producirse manchas permanen-
tes.

8 Solucion de problemas

7.3 Limpieza del panel de control

Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

En caso de que el problema persista des- .
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza- .
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso -
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu- .
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente. J

« (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

+ Sila placa no se enciende al pulsar la te-
cla de encendido/apagado >>> Desen-
chufelo y espere al menos 20 segundos .
antes de enchufarlo.

Cuenta con proteccion contra sobreca-
lentamiento. >>> Espere a que la placa se
enfrie.

No se pueden utilizar ollas adecuadas.
>>> Revisa tus ollas.

El icono esta siempre encendido en la pan-
talla de la zona de coccion.

No se pueden colocar ollas sobre la pla-
ca de coccién en funcionamiento. >>>
Compruebe si hay una olla en la zona de
coccion.

Es posible que su olla no sea apta para
induccién. >>> Compruebe si su cocina
es apta para la placa de induccién.

Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-
ca de induccion. zona de coccién selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccion
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccion.

La olla o la zona de coccion pueden estar
demasiado calientes. >>> Espera a que
se enfrien.
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La zona de coccion seleccionada se apaga
repentinamente mientras esta en funcio-
namiento.

+ Es posible que haya expirado el tiempo
de coccidn del compartimento seleccio-
nado. >>> Puedes programar un nuevo
tiempo de coccioén o finalizar la coccion.

+ Cuenta con proteccion contra sobreca-

lentamiento. >>> Espere a que la placa se

enfrie.

+ Es posible que un objeto haya tapado el
panel de control tactil. >>> Retire el obje-
to del panel.

Aunque la zona de coccion esté encendida,

la olla no se calienta.

+ Es posible que la olla no sea compatible
con la placa de induccién. >>> Comprue-
be si su cocina es apta para la placa de
induccion.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-
ca de induccion. zona de coccidn selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccién
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccion.

El ventilador de refrigeracion sigue funcio-

nando aunque la placa esté apagada.

+ Esto no es un error. El ventilador de refri-
geracion sigue funcionando hasta que el
equipo electrénico de la placa alcanza la
temperatura adecuada.

Ruido desde la cocina durante la coccion

+ Es posible escuchar algunos sonidos
desde la cocina mientras se cocina. La
razon de estos sonidos es la composi-

cion del recipiente de coccién. Estos so-
nidos son normales, no son un mal fun-
cionamiento y son parte de la tecnologia
de induccion.

Posibles ruidos y razones

+ Ruido de ventilador: La cocina estd
equipada con un ventilador que se activa
de manera automatica conforme a la
temperatura del aparato. El ventilador
cuenta con varios niveles de funciona-
miento y funciona a diferentes niveles en
funcion de la temperatura.

* Un zumbido bajo como el ruido de
funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la
tecnologia de induccién. Como que el ca-
lor se transmite de manera directa a la
base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende
del material del recipiente de coccién.
Asi que, se pueden escuchar diferentes
ruidos por diferentes recipientes de coc-
cion.

* Ruido de crujido: La razon de esto es la
estructura y el material de la base del re-
cipiente de coccion. Es posible oir un so-
nido de crujido si el recipiente de coccién
esta hecha de varias capas con diferen-
tes materiales.

+ Ruido de chirrido: Es posible oir un so-
nido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccion en el mismo lado de la
cocina para cocinar con diferentes nive-
les de coccidn.
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Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Codigos de error

Razones de error

Posibles soluciones

Apague la cocina de induccién y es-

de induccién.

E22 La cocina de induccién esta sobreca- [PS'® hasIta que se enfrie. El error se
lentada resolvera cuando la temperatura de la
E26 : cocina descienda por debajo de los Ii-
mites.
Una o mas teclas,se mantienen pul- El problema se resolvera cuando reti-
sadas durante més de 10 segundos. re sumano de la cocina
E 46 Un objeto se ha dejado sobre el panel .
El problema se resolvera cuando se
de control o el control se ha expuesto limpie el panel de control
al vapor. P P .
- El error se resolverd cuando se utilice
No se ha utilizado una olla adecuada
E 47 . . o una olla adecuada para el calenta-
para el calentamiento por induccién. miento por induccién
Apague la placa de induccién y vuelva
N, a encenderla después de 30 segun-
Error de comunicacién en la placa de . ;
E1-E15 induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
a encenderla después de 30 segun-
Error del sensor de temperatura en la . ;
E16 - E21 laca de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
E23 Error de software en la placa de in- a ence[lderla después de 30 segun-
duccion dos. Péngase en contacto con el dis-
E24 ' tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
. ) . a encenderla después de 30 segun-
Error de funcionamiento del ventila- . ;
E 25 dor en la placa de induccién dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
Error de hardware de tarjeta electréni- a ence[lderla después de 30 segure
E31-E45 ca en la placa de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P : tribuidor autorizado si el problema se
repite.
E48 Equipo de sensores debera ser com-
. patible con las condiciones de funcio-
Error del sensor en la placa de induc- ] <
E 49 cion namiento. Péngase en contacto con
E51 ) el distribuidor autorizado si el proble-
ma se repite.
Apague la cocina de induccién y es-
pere hasta que se enfrie. Error se re-
Error de alta temperatura en la placa solvera cuando la temperatura del
E52-E57 P P sensor descienda por debajo de los li-

mites. Péngase en contacto con el
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
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