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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

ADVERTENCIA Este aparato

debe utilizarse unicamente pa-

ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry

asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este producto puede ser utili-
zado por nifos de 8 afios o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que
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carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos son
peligrosos para los nifios y las
mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con
el producto, subirse a él ni en-
trar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.
ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-
to puede provocar que el horno
se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-
mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-
ciéon y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
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sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacién
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

« Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-

tador o con el centro de servi-

cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

t4 danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de transpor-
tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas mdviles del
producto para evitar dafios.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

+ Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté dana-

do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-

tes de calor, tales como cale-

facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

« Con el fin de evitar el sobreca-

lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la zo-

na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafnos al
medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se

deben guardar en la zona de

coccion ni alrededor de ella.

De lo contrario, pueden provo-

car un incendio.

La manija del horno no es un

secador de toallas. Cuando uti-

lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

/_\ 1.7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrilla'y
la bandeja se coloquen correc-
tamente en los estantes de re-
jilla. Para obtener informacion
detallada, consulte el apartado
"Uso de los accesorios".

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la
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puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y dafarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-

cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cién. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria dafiar la
parte inferior del horno.

Tenga en cuenta las siguientes m
precauciones cuando utilice pa-
pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

+ Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.

+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

* No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

« Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

+ Cubra unicamente la superficie
necesaria dentro de la bande-
ja.

+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o
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materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.
Cuando se utilice una rejilla de
asar para freir, debe colocarse
una bandeja en la rejilla infe-
rior. En caso contrario, la grasa
de los alimentos y otros com-
ponentes que gotean sobre el
fondo del horno pueden crear
humo denso y provocar lla-
mas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la zo-
na mas caliente y los alimen-
tos grasos pueden incendiar-
se.

ES/ 11

A.I .10 Mantenimiento y

limpieza Seguridad

- Espere a que el aparato se en-

frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.

A1 .11 Autolimpieza a alta

temperatura (pirolisis)

* Durante la autolimpieza, las

superficies se calientan mas
que en el uso estandar. Man-
tenga a los nifios alejados.

« jLas superficies calientes pue-

den causar quemaduras! No
toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los ni-
fos alejados del aparato. Es-
pere al menos 30 minutos an-
tes de quitar el residuo.




* Durante la autolimpieza, el hu-
mo se liberara debido a la que-
ma de residuos de alimentos.
Ventile bien la cocina durante
el proceso de limpieza.

+ Antes de comenzar la limpieza,
limpie las superficies exterio-
res del horno y los residuos de
comida dentro del horno con
un pafo jabonoso. Retire to-
dos los accesorios y utensilios

2 Instrucciones medioambientales

de cocina del horno. Si el apa-
rato tiene un accesorio a prue-
ba de pirotecnia (resistente a
la autolimpieza a altas tempe-
raturas), no es necesario que
retire estos accesorios del hor-
no.

+ Si hay una placa de coccién
sobre su horno, no accione la
placa de coccidn durante la
prolysis.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacioén del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
N e suvida atil, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esté fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.
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- Apague el producto de 5 a 10 minutos - Intenta cocinar mas de un plato a la vez m

antes de la hora de finalizacién del hor- en el horno. Puede cocinar al mismo
neado en horneados prolongados. Puede tiempo colocando dos cocinas en la reji-
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili- Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
zando el calor residual. tras otra, ahorrara energia porque el hor-

no no perdera su calor.

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

-— 1
10 ¢ —
gl
9« » 2%
> 3**
> 4
8 <
7
< N\ )
’- =\
L N > 5
F 1
1 » 6
1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detréds de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccioén superior 10 Los agujeros de ventilacion
* Varia segun el modelo. Es posible que su produc- ** Varia segun el modelo. Es posible que su produc-
to no esté equipado con una lampara, o que el ti- to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
po y la ubicacion de la ldmpara difieran de la ilus- se muestra como ejemplo un producto con reji-
tracion. lla.
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3.2 Panel de control del producto In-
troduccion y uso

3.2.1 Panel de control

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

max-

1 Perilla de seleccién de funciones
3 Botdn de seleccidn de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirlo y coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicién cerrada (superior)
para seleccionar.

Boton de seleccién de temperatura
Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicion cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede ver la temperatura interior del horno
en la pantalla del temporizador. El horno se
calienta hasta que alcanza la temperatura
establecida y mantiene esta temperatura y

2 Temporizador

la animacion de calentamiento de 3 lineas
parpadea en el extremo derecho. Cuando la
temperatura del horno alcanza el valor es-
tablecido, esta animacion se detiene y el
simbolo “C” aparece constantemente junto
al valor de temperatura establecido.

Temporizador

CANIN
Ao L
2 O 9
vV v v
1 3

@
v
4

0 S | = &
o [P [EP ™

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucién
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o Ul A W N =

Llave de blogueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo de tiempo de coccién
: Simbolo de fin de coccién *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

=ENYWDTO

: El simbolo de la temperatura
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& :Simbolo de configuracion

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-

té disponible en el aparato.

3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar
en el horno y las temperaturas mas altas y
mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

Simbolo Descripcion de la fun- |Rango de tem- "

delafun- | .~ o Descripcion y uso
VA cion peratura (°C)

cion

- ) Ningun calentador funciona en el horno. Sélo se enciende la
/ | N Bombilla del horno . bongbilla del horno

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados con granulos se desconge-
lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mas largo que para los alimentos con
granos.

Z

Calentamiento superior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.

S 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
e inferior . . .
horno. La coccidn se realiza con una sola bandeja.
So6lo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
Calentamiento inferior 40-220 alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta fun-
— cion también debe utilizarse para una facil limpieza con vapor.
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rdpidamente por el horno con el venti-
— ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
wwWwW . )
. La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
Parrilla completa 40-280 -
ra asar en grandes cantidades.
w . . . El aire caliente calentado por la parrilla pequefia se distribuye
Parrilla baja asistida -~ .
] 40-280 rapidamente en el horno con el ventilador. Es adecuado para
por ventilador . ) . ~
asar a la parrilla cantidades mas pequefias.
822 Mantener caliente 40-100 Se utiliza para mantener la comida a una temperatura lista pa-

ra su uso durante mucho tiempo.

Pirdlisis

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura.
Consulte las especificaciones en la seccion de mantenimiento
y limpieza para esta funcion.
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3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

Las bandejas del interior de su apa-
@ rato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afecta a la

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.

En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los niumeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccidn abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccion, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-
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ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcioén de parada del grill de alambre
Hay una funcion de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcion, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.

Mientras retira la rejilla de alambre, puede

tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-

ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :

Funcion tope de bandejas - En los modelos
con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos

Gracias a las guias telescépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescopico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telesco-
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picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm)

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu-
ra / profundidad) (mm)

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz
Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

595 /594 /567

590 - 600 /560 /min. 550

Consumo total de energia (kW) 2,6

Tipo de horno El horno asistido por ventilador

Lo basico: La informacién de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuerdo
con la norma EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e infe-
rior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacién, dependiendo de si existen o
no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador, 3-
Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompafia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia antes

@ de utilizar su horno. Si no lo progra-
ma, no podra cocinar en algunos
modelos de horno.

1. Cuando el horno se pone en marcha por
primera vez, "12:00" y el simbolo (3 par-
padean en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Toque la tecla ® o {¢ para activar el
campo de los minutos.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Toque las teclas ®/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .

= La hora del dia se ajusta y el simbolo
(O desaparece de la pantalla.

Si la primera vez no esta ajustada,
@ los simbolos "12:00" y (© contintian
parpadeando y su horno no se pon-
dra en marcha. Para que su horno
funcione, debe confirmar la hora
del dia ajustando la hora del dia o
tocando la tecla {9 cuando esté en
"12:00". Mds adelante podrd cam-
biar el ajuste de la hora del dia co-
mo se describe en la seccién "Ajus-

tes".

En caso de un corte de energia, los
ajustes de la hora del dia se cance-
lan. Se debe volver a poner en mar-
cha.

4.2 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccién se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [» 15]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccién.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pafio o esponja hiumedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
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NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y s6lo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humoy los olores que se forman.

5 Uso del horno

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automdaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilaciéon con nada. De lo contrario, el hor-
no puede sobrecalentarse. El ventilador de
enfriamiento continta funcionando durante
el funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccidn, el ventilador de refrigeracién se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacién del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacién esta encendi-
da durante la coccidn, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

En algunas funciones de horneado la [dam-
para nunca se enciende para ahorrar ener-
gia.

Si desea que la lampara del horno esté en-
cendida incesantemente, seleccione el es-
tado de funcionamiento “Bombilla del hor-
no” con el mando de seleccidén de funcio-
nes.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccidn, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ En los casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacion de
la coccion; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla (.

Temporizador

B O
a o o
8 00 ©

(-
==
v VvV Vv v
1 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucién
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o U W N =

Llave de blogueo de teclas
Simbolos de la pantalla
© :Simbolo de tiempo de coccién
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: Simbolo de fin de coccién *

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de configuracién

Bl & = PN DO

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccion de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la cdmara de coccién giran-
do el botdn de seleccion de funciones y el
botén de temperatura a la posicién de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccidn seleccionando la temperatura 'y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida.

P / C

1. Seleccione la funcion de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea cocinar
con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcion y temperatu-
ra seleccionadas y aparecera el simbo-
lo § en la pantalla. El valor de la tem-
peratura ajustaday 3 lineas de anima-

cién aparecen en la pantalla. A conti-
nuacion, se muestra en orden el tiempo
transcurrido desde el inicio de la coc-
cién. Cuando la temperatura en el inte-
rior del horno alcanza la temperatura fi-
jada, el simbolo § desaparece y le avi-
sa acusticamente. La animacion de 3
lineas que aparece en la pantalla se de-
tiene y el simbolo C aparece fijo junto
al valor de temperatura. El horno no se
apaga automaticamente, ya que la coc-
cion manual se realiza sin ajustar el
tiempo de coccion. Tiene que controlar
la coccion y apagarla usted mismo.
Cuando termine de cocinar, apague el
horno girando la perilla de seleccion de
funciones y la perilla de temperatura a
la posicion de apagado (arriba).
Hornear ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccidn en el
temporizador.

1. Seleccionar la funcién de coccion.

2. Toque (© hasta que aparezca el simbolo
(3 en la pantalla para el tiempo de coc-
cion.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

de coccidn, puede tocar la@® tecla
para ajustar el tiempo de coccién a
30 minutos después de ajustar la
funcién de coccién y la temperatu-
ray luego usar las teclas® /© para
cambiar el tiempo.

@ Para ajustar rapidamente el tiempo

3. Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas®/ ©.
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El tiempo de horneado aumenta en
1 minuto en los primeros 15 minu-

tos y en 5 minutos después de 15

minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de temperatu-
ra.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funciény
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccién ajustado empie-
za a contar hacia atras y aparece
§ enla pantalla. Aparecen en or-
den la cuenta atras del tiempo de
horneado y el valor de la tempera-
tura fijada y la animacion de 3 line-
as junto a ellos. Cuando la tempe-
ratura en el interior del horno al-
canza la temperatura fijada, el sim-
bolo § desaparecey le avisa acus-
ticamente. La animacion de 3 line-
as que aparece en la pantalla se
detiene y el simbolo C aparece fijo
junto al valor de temperatura.

5. Cuando haya transcurrido el tiempo de
horneado fijado, aparecera el mensaje
"End» en la pantalla, el simbolo (S par-
padeara y el temporizador emitird un
aviso acustico.

6. La advertencia suena durante dos minu-
tos. Toque cualquier tecla para detener
la advertencia sonora. La advertencia se
detiene y la hora del dia aparece en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final
@ del aviso sonoro, el horno volvera a
funcionar. Para evitar que el horno
vuelva a funcionar al final de la ad-
vertencia, apaguelo girando el man-

do de temperatura y el mando de
funcion a la posicion “0”.

5.3 Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Utilizando la funcién de bloqueo de la llave,
puede proteger el horno de interferencias.

1. Toque la tecla & hasta que aparezca el
simbolo @ en la pantalla.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= El simbolo {3 aparece en la pantalla y
se inicia la cuenta atras 3-2-1. El blo-
queo de teclas se activa cuando finali-
za la cuenta atras. Cuando se toca
cualquier tecla una vez activado el blo-
queo de teclas, el temporizador emite
una sefal acustica y el simbolo () par-
padea.

Si suelta la tecla & antes de que fi-
nalice la cuenta atras, el bloqueo de

teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
@ pueden utilizar cuando el bloqueo

de teclas esta activado. El bloqueo

de teclas no se cancelara en caso

de un corte eléctrico.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla @ hasta que desaparezca
el simbolo (3 en la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.
Ajustar la alarma

También puede utilizar el temporizador del
producto para cualquier aviso o recordato-
rio que no sea el horneado. El despertador
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no tiene ningun efecto sobre el funciona-
miento del horno. Se utiliza para fines de
advertencia. Por ejemplo, puede utilizar el
reloj despertador cuando quiera girar los
alimentos en el horno a una hora determi-
nada. Tan pronto como la hora establecida
haya expirado, el temporizador le da una
advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque la tecla 2\ hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla.

a0 0 ® #& &
|4

2. Ajuste la hora de la alarma con las te-

clas @/O.
11 11
I\ [ I I

NG
4

= Tras ajustar la hora de la alarma, el
simbolo £ permanece encendido y
la hora de la alarma comienza la
cuenta atras en la pantalla. Si la
hora de alarma'y el tiempo de coc-
cion se ajustan al mismo tiempo,
el tiempo mas corto se muestra en
la pantalla.

3. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo £\ comienza a
parpadeary le da una advertencia sono-
ra.

Apagar la alarma

1. Al final del periodo de alarma, la adver-
tencia suena durante dos minutos. To-
que cualquier tecla para detener la ad-
vertencia sonora.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla 2\ hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla para reajustar
la hora de la alarma. Toque Ola tecla
hasta que aparezca el simbolo "00:00"
en la pantalla.

2. También puede cancelar la alarma pul-
sando Qla tecla durante un tiempo pro-
longado.

Ajustar el volumen
1. Toque la tecla $ hasta que aparezca

uno de los valores b-01-b-02-b-03 y el
simbolo {¢ en la pantalla.

L_[] | #®
L

3%
oo o0 o N (5

2. Ajuste el nivel deseado con las teclas @
/®. (b-01-b-02-b-03)

L _[J#
i
&6

noo o i
= Toque la tecla {6 para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El volu-
men ajustado se activa al cabo de un
rato.

Ajuste del brillo de la pantalla

1. Toque la tecla 46 hasta que uno de los
valores d-01-d-02-d-03 y el simbolo ¢
aparezcan en la pantalla.

A 00 @ %
‘@

2. Ajuste el brillo deseado con las teclas ®
/@ . (d-01-d-02-d-03)
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Q@@i@rﬁ

3. Toque la tecla ® o 4 para activar el
campo de los minutos.

= Toque la tecla i para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. La lumino-
sidad ajustada se activa al cabo de un
rato.
Cambiar la hora del dia

En su horno para cambiar la hora del dia
que haya ajustado previamente:

1. Toque la tecla & hasta que aparezca el
simbolo © en la pantalla.

2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/

©.

o |3
iU

oo o 3 & @

o
R

4. Toque las teclas ®/© para ajustar los
minutos.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Confirme el ajuste tocando la tecla (© .

= La hora del dia queda ajustada y el
simbolo desaparece de la pantalla.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccidn, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-

dad. Por esta razon, estos valores se dan

COmMo rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun

su propia receta, puede hacer referencia

a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ Eluso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar

en su cocina en tamafios adecuados al

recipiente en el que va a cocinar. Los pa-

peles sulfurados que se desbordan del
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recipiente pueden crear un riesgo de que-
maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacion general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

« Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

« Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccion de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, cerdmica y vidrio
prolongan el tiempo de coccidén y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

« Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefo dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccién se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apropia-

do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, aumen-

te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estd hiumedo, utilice una pe-
queiia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Si la parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

+ Si el interior del pastel esta bien cocido,
pero el exterior estd pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria

+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

+ Sila masa se estd cocinando lentamente,

asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa estd dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

+ Hornee su pasteleria en la posicién y la

temperatura adecuadas segun la tabla de
coccién. Si la parte inferior ain no estd lo

suficientemente dorada, colédquela en un
estante inferior para la préxima coccion.
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Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

perior e inferior

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Pastel en la ban- |Bandeja estdndar |Calentamiento su- 180 30 45
deja * perior e inferior
Pastel en el mol- Molde para Paste- | alentamiento su-
de les en la parrilla perior e inferior 180 30..40
de alambre **
Pequeiios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento su-
les * perior e inferior 160 2535
En los modelos En los modelos
Calentamiento in- |cOn estantes de con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja esténdar |ferior/superior alambre :3 150 alambre : 25 ... 35
les * asistido por venti- | En Jos modelos En los modelos
lador sin estantes de sin estantes de
alambre :2 alambre : 30 ... 40
Molde redondo de
26 cm de didme- |1 amiento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) . . 150 30..40
: perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de . .
i Calentamiento in-
26 cm de didme- | ro i/ nerior
Bizcocho tro con pinza so- lor/sup . 160 25..35
: asistido por venti-
bre parrilla de lador
alambre **
Galletas Bandeja de repos- |Calentamiento su- 170 25 40
teria * perior e inferior
Calentamiento in-
Bandeja estandar |ferior/superior
Pastas * asistido por venti- 180 35..45
lador
Bollo Bandeja estandar Calgntar‘nlenFo su- 200 20 35
* perior e inferior
Pan integral ?andeja estandar Calgntar‘nlenFo su- 200 30 45
perior e inferior
Recipiente rectan-
Lasafia gular de vidrio/ _ Calgntar‘menFo sU5 63 200 30 45
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) - 180 50..70
’ perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Pizza ?andeja estandar |Calentamiento su- 200 .. 220 10 .20

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

+ Setarda de 15 a 30 minutos mas en coci-

nar la carne deshuesada que el filete fri-
to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cion por cada centimetro de grosor de la
carne.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L .3 max, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti- 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 8 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- |ferior/superior 2 15 mins. 250/ 60 _ 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190 | "~ ™
inferior. lador
Bandeja estandar &?:ipltslf;:rr;:)? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) P L1 mayx, después 180|150 ... 210
* asistido por venti-
.. 190
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- |ferior/superior | 200 20..30
deja en un estante |asistido por venti-
inferior. lador

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estén incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa
sé6lo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademas, no
coloque la comida demasiado lejos en |a
parte posterior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los alimentos grasos
pueden incendiarse.
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+ Cierre la puerta del horno durante el asa- -
do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras! .

Los puntos clave de la parrilla

+ Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccion indicados
en la tabla pueden variar.

Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamanfo que cubra toda el drea de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Tabla de la parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
Alpdndigas (temera) - | parijg 4 250 20....30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25

Eg‘e‘: - (cubos de car-| 5 iy 4-5 250 25....30

Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30

Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Parrilla baja asistida por ventilador

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)
Pescados Parrilla Parrilla baja asis- |, 200 30..35
tida por ventilador
Trozos de pollo  |Parrilla P_amlla baja asls- 1y 250 25..35
tida por ventilador
Albéndigas (terne- ) Parrilla baja asis-
ra) - 12 cantidad Parrilla tida por ventilador 4 250 3040
Bistec (entero) / Parrilla - Cgloque Parrilla baja asis- 15 mins. 250, des-
una bandejaenun|,. N 3 . 90..110
Asado (1kg) . tida por ventilador pués 180 ... 190
estante inferior.

No precaliente los platos recomendados en esta tabla de grill.

ES/29




6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicion de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

en la parrilla de
alambre **

perior e inferior

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento su-
) e 140 20..30
ta dulce) * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar.nlento su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos En los modelos
Calentamiento in- |cOn estantes de con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estéandar |ferior/superior ~ |alambre 3 150 alambre : 25 ... 35
les * asistido por venti- | |os modelos En los modelos
lador sin estantes de sin estantes de
alambre :2 alambre : 30 ... 40
Molde redondo de
26cm de didme- |10 s miento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) P 150 30..40
" perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de . .
L Calentamiento in-
26 cm de didme- e o oerior
Bizcocho tro con pinza so- lor/sup ] 160 25..35
: asistido por venti-
bre parrilla de lador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro 180 50..70

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Albdndigas (ternera) - -

12 cantidad Parrilla 4 250 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.
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7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitard que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningln material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave o0 una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

« Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafar la superficie del esmal-
te.

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ Si el aparato tiene una funcion de limpie-
za con vapor fécil, puede realizar una lim-
pieza con vapor facil para la suciedad li-
gera no permanente. (ver “Facil limpieza
con vapor [» 33]".)

+ Para las manchas dificiles, se puede utili-
zar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno exter-
no.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coccion
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segutin el mode-
lo.

Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.
Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa 'y
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.
Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafiar la superficie del cristal la préxima
vez.

En ningln caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metalica o uten-
silios similares para rascar.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

Si la superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies m

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en la

secciodn "Informacioén general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.
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Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccidn
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:
1. Retire la parte delantera del estante de

rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.

- N W B o

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Afiada 500 ml de agua en la bandeja 'y
coléquela en el segundo estante del hor-
no.

No utilice agua destilada o filtrada.
@ Utilice solo aguas preparadas. No

utilice soluciones inflamables, alco-

holicas o de particulas sélidas en

lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor"y ha-
galo funcionar a 100°C durante 15 minu-
tos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

flo hiumedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafio seco.

En la funcion de limpieza a vapor

@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el inte-
rior del horno y en la puerta del hor-
no para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,
limpie la condensacién.

(Varia segun el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hume-
dad en el canal de la piscina bajo el horno.
Limpie este canal de la piscina con un pafio
humedo después de su uso y séquelo.
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Para iniciar la funcion de pirélisis:

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafo jabonoso.

7.6 Autolimpieza a alta temperatura

El horno esta equipado con una funcion de
pirdlisis. El horno se calienta hasta una
temperatura de aproximadamente 420-480
°C y arde hasta que la suciedad existente
se convierte en cenizas. Puede generarse
un fuerte humo. Proporcione una buena
ventilacion. La limpieza a alta temperatura
debe realizarse después de aproximada-
mente cada 10 usos del horno.

Advertencias generales

jLas superficies calientes pue-
& den causar quemaduras!
No toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los nifios
alejados del aparato. Espere al me-
nos 30 minutos antes de quitar el
residuo.

3. Seleccione la funcidn "pirdlisis" (Piroli-
sis).

= El mensaje "P2:00" parpadea en la
pantalla. Si su electrodoméstico
estd equipado con la funcién de pi-
rélisis Eco, el mensaje "Pro" se
muestra en la pantalla durante 2
segundos primero, y luego el men-
saje P2:00 comienza a parpadear.

Si los mensajes "Pro" y luego "ECO"

@ no aparecen en la pantalla, su apa-
rato no esta equipado con la fun-
cion de pirdlisis Eco.

4. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

+ Antes de utilizar la funcién de pirdlisis, re-
tire todos los accesorios, el estante teles-
copico y los estantes laterales (si los
hay). Si no se retira, los accesorios y los
estantes laterales de alambre se dafia-
ran.

« Si el aparato tiene un accesorio a prueba

5. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,
se enciende "P2:00" y comienza la cuen-
ta atrds. El tiempo de pir6lisis (2 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

de pirotecnia (resistente a la autolimpie-
za a altas temperaturas), no es necesario
que retire estos accesorios del horno. En
la seccién de accesorios se especifica si
sus accesorios son a prueba de fuego o
no. Si no se especifica, los accesorios no
son resistentes a las altas temperaturas.
Debe retirarse del horno antes de limpiar-
lo para evitar dafios.

No limpie la junta de la puerta. La junta
de fibra de vidrio es muy delicada y se
dafia facilmente. Si la junta de la puerta
estd dafiada, sustitlyala por una nueva
de un servicio técnico autorizado.
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Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

8. Después de que aparezca "End" en la

pantalla, gire los mandos de funciony
temperatura a la posicion 0 (apagado)
para finalizar el proceso.



9. Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depositos restantes
con agua con vinagre.

10.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-

rd activo hasta que el horno se en-

frie a la temperatura adecuada. Si

desea cocinar en este momento,
aparecerd "H" en la pantallay no

serd posible cocinar.

Funcion de autolimpieza con alta tempera-
tura - Pirdlisis ecoldgica (Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato.)

v" Si su horno no esta muy sucio, le reco-
mendamos que utilice la funcién "Piré-
lisis - modo econdémico” . La fun-
cién"Pirdlisis - modo econdmico" tarda
menos tiempo que la funcién Pirdlisis".
En caso de que esté muy sucio, la fun-
cion "Pirdlisis - modo econémico” po-
dria no bastar. En este caso, limpialo
con la funcion "Pirdlisis".

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

3. Seleccione la funcién "pirélisis" (Pirdli-
sis).

= El mensaje "P2:00"y "Pro" se
muestra en la pantalla durante
aproximadamente 2 segundos 'y
luego el mensaje P2:00 comienza
a parpadear.

4. Pulse las teclas @ o O.

= El mensaje "ECO" se muestra en la
pantalla durante aproximadamente
2 segundos y luego el mensaje
P1:30 comienza a parpadear.

5. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

6. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,
P1:30 se enciende y comienza la cuenta
atras. El tiempo de pirdlisis (1,5 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

7. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

8. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

9. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciony
temperatura a la posicion 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

10.Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depodsitos restantes
con agua con vinagre.

11.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-

rd activo hasta que el horno se en-

frie a la temperatura adecuada. Si

desea cocinar en este momento,
aparecera "H" en la pantalla y no

serd posible cocinar.

7.7 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafo
suave 0 una esponja y séquelos con un pa-
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flo seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

85

(La bisagra tipo B estéa disponible en los
tlpos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

"

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los
@ procedimientos aplicados al retirar-

la deben repetirse desde el final

hasta el principio, respectivamente.

Al instalar la puerta, asegurese de
cerrar las abrazaderas en el zécalo

de la bisagra.

7.8 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.

| 4

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delante-
ra, hacia usted empujando simultanea-
mente los puntos de presién de ambos
lados del componente y retirelo.
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51234
1 Vidrio inte- 2 Elsegundo
rior vaso inte-
rior
3 Tercer vi- 4 Vidrio exte-
drio interior rior
5 Ranurade
vidrio plasti-
co - Mas
bajo

3. Como se muestra en la ilustracion, le-
vante suavemente el cristal mas interno
hacia 'A'y luego, retirelo tirando hacia
1 1
B'.

El primer paso de reagrupar la puerta es re-
emplazar el segundo y tercer vidrio (2, 3).
Como se muestra en la figura, coloque el
borde biselado del vaso para que se en-
cuentre con el borde biselado de la ranura
de plastico.

El orden de colocacion del segundo y tercer
vaso interior no es importante, ya que son
intercambiables.

Al colocar el vaso mds interno (1), preste
atencion a colocar la cara impresa del vaso
en el segundo vaso interior. Es crucial colo-
car las esquinas inferiores de todos los vi-
drios interiores para que se encuentren con
las ranuras de plastico inferiores (5). Empu-
je el componente de pldstico hacia el mar-
co hasta que se oiga un "clic".

4. Repita el mismo proceso para quitar el
segundo y el tercer vaso.

Después de la limpieza, todos los
vasos deben volver a ser monta-

dos.

7.9 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el area de
coccion, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-
ja'y séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.
Reemplazar la bombilla del horno
Advertencias generales
+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!
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+ Este horno se alimenta de una ldampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquiriren los 4 Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Servicios Autorizados o en los técnicos Si el horno tiene una bombilla cuadrada,
autorizados. Este producto contieneuna 1. Desconecte el aparato de la electrici-
lampara de clase energética G. dad.

+ La posicion de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
proposito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-

mas, como temperaturas superiores a 50 . o
°C. 3. Levante la cubierta de vidrio protector

de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcién.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici- llo en la lémpara cuadrada de su pro-
dad. ducto.
2. Retire |a tapa de cristal girandolaen 4. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
sentido contrario a las agujas del reloj. que se muestra en la ilustracion de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
o . . s .
\ muestra en la ilustracion y reemplacela
—) por una nueva. Si se trata de un modelo
’ de tipo (B), extraigalo como se muestra
% en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.
oV

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reempldacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitiyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

8 Solucion de problemas

En caso de que el problema persista des- veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
pués de seguir las instrucciones de esta do. Nunca intente reparar su producto us-
seccion, pongase en contacto con su pro- ted mismo.
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El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccién se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no

es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la lampara del hor-
no.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

+ El horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccidn especifica.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Aseglrese de que la puerta del horno
estd cerrada. Si la puerta del horno per-
manece abierta durante mas de 5 minu-
tos, el ajuste de tiempo realizado para la
coccion se cancela y las resistencias no
funcionan.

+ En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
estd cerrada. Si la puerta del horno per-
manece abierta durante mas de 5 minu-
tos, el ajuste de tiempo realizado para la
coccion se cancela, los calentadores no
funcionan y la [dmpara no se enciende.

(Para los modelos con temporizador) La

pantalla del temporizador parpadea o el

simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcion del producto y vuelva a colocar-
los en la posicién deseada.

Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Cédigos de error Razones del error

Soluciones posibles

Error de comunicacion de la

Péngase en contacto con el servicio autorizado para
poder volver a cocinar con la sonda para carne. Retire la
sonda para carne y coloque el mando de seleccién de

Er5 funciones en la posicion de apagado (0) para poder co-
sonda para carne - :
cinar normalmente sin la sonda para carne en el horno.
A continuacién, puede continuar cocinando sin la sonda
para carne.
Er1-Er7 Errores de comunicacién Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 8- Er 27 Errores de sensor Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
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Cédigos de error

Razones del error

Soluciones posibles

Er 28 - Er 31 Errores de sonda de carne Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de calentamiento del . . .

Er32-Er41 hormo Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de componentes del . . .

Er 42 - Er 58 horno P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

Er 59 - Er 64 Errores en la tapa del horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores relacionados con el va-

Er65-Er 71 por (en hornos con funcién de |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
vapor)
Errores relacionados con el . . .

Er72-Er 80 Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
hardware

Er81-Er85 Errores de seguridad del horno [Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de conexion a Internet

Er 86 - Er 88 (en hornos con funcién Ho- Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
mewhiz)
Errores de microondas (en hor-

Er89-Er92 nos con funcién de microon-  [Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
das)
Errores de tarjeta y temporiza- - . .

Er93-Er99 Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.

dor
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU
« JTOT pasgen cogepXuT * He BHOCUTE TEXHUYECKUX W3- m

WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HecobnogeHns
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

He peMOHTMpynTE N He 3ame-
HANTE Kakne-nmbdo KOMMOHEH-
Thl U3OENUS, ECIN 3TO YETKO
He yKa3aHO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.
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A1.1

MEHEeHUN B usgenue.

MUcnonb3oBaHue no
Ha3Ha4YeHUro

[laHHOe n3genve npegHasHa-
YeHo N9 AoMalLLHEero Ucnosb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AEH ONs UCnonb3oBaHus B
KOMMEPYECKUX U NHBIX LEensax.
He ncnonb3ynte npoaykr B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHayeH ans uc-
Nonb30BaHUA B AOMaLLHMX
YCNOBUSIX U HA KYXHAX ANs
nepcoHana marasvHoB, ocu-
COB U pyrmnx pabo4ymx nome-
LLLEHNIA.
NMPEAYNPEXOEHUE: Oan-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nosfib3oBaTb TONbKO AN Npu-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
cnegyeT ucnonb3oBath AN
Taknx Luernen, kak oborpes no-
MELLEHWS.

[yxoBKa MOXeT UCnosb30-
BaTbCA ANs pa3mMopaxmnBaHus,
BbIMEKaHWs, XKapKkn 1 Npuro-
TOBMEHNSA Ha rpune.

[laHHOe yCTPOMCTBO He creny-
eT ncnonb3oBaTtb Ans oborpe-
Ba, Nogorpesa Tapernok, Ans
CYLIK/ NOABELLEHHbIX NOSoTe-
Hel, Unun ogexabl.



1.2 bBbe3onacHoCTb Aae- OvMUbI HEe OOSKHbI CbirpaTh C,
A TeWn, YA3BUMbIX NUL, U B30OpaTbCsa Aanblue, Unu Bon-

AOMALLHUX XXUBOTHbIX TN NPOAYKT.
* He knagute Ha usgenve npea-

MeTbl, 0 KOTOPbIX MOTYT AO-
TAHYTbCA OETW.
NMPEOYNPEXOEHUE:Bo Bpe-
MS UCMONb30BaHUA OOCTYMHbIE
NOBEPXHOCTWN NPOAYKTa Harpe-
BaeTcq. [lepxute geten no-
Aanblie oT NpoaykTa.
XpaHuTe yrnakoBOYHble MaTe-
puarnbl B He4OCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
OMacHOCTb TPaBMUPOBAHUS U
yaoyuwbs.

Koraa aoBepb OTKpbITa, HE Kna-

AUTe Ha Hee TsaXernble npea-

METbl U HE NO3BONANTE AETAM

cuaeTb Ha Hel. Bbl moxeTe

BbI3BaTb ONPOKUAbIBaHWE ay-

XOBKW UNK NoBpexaeHne

ABEpPHbIX NeTernb.

* [lepen oTka3oM OT N3HOLLEH-
HbIX 1 6ecnonesHbIX NPoaykK-
TOB:

1. OTKNOYUTE BUJIKY NUTAHUA

N BbIHbTE €€ N3 PO3EeTKMU.
2. OTpexbTe Kabesb NUTaHUSA U

» OTOT NPOAYKT MOXET MUCMOsb-
30BaTbCsA AETbMM OT 8 NeT U
cTapule, a Takke nogbMu, Ko-
TOpble HEQOCTAaTOYHO Pa3BMUThI
B OM3MYECKNX, CEHCOPHbIX NN
YMCTBEHHbIX HaBblKax Unmy
KOTOPbIX HET ONbiTa U 3HAHWUA,
€CI OHU HaxoaaATca nog Ha-
6nogeHmem unm oby4yeHsol
6e3onacHOMy MCNONb30BaAHUIO
1N ONacHOCTAM NpoaykTa.

 [leTn He OOMKHbI Urpathb C
npoayktom. Ybopka n obeny-
XMUBaAHME Nonb30oBaTeNen He
AOKHbI BbINOMHATLCS
AETbMW, €CIN TONbKO KTO-TO
He HabnogaeT 3a HUMMN.

* OTOT NPOAYKT HE OOSDKEH UC-
Nnonb3oBaTbCA NOABMU C orpa-
HUYEHHBIMN PU3NYECKUMNA,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHbI-
MU CNOCOBHOCTAMM (BKIHOYas
AeTen), ecrnv OHM He HaxoasT-
cH noa HabnoaeHneM unn He
nony4arT Heobxoaumblie

NHCTPYKLUUW. '
« [leT! JOSKHbI HAXOANTLCS NOf OTCOeAMHUTE ero BUIKOM OT
NPUCMOTPOM, 4YTOObI YoeauTb- usaenusn.
CS1, YTO OHW He UrpatoT C Nnpo- 3. lpumwnTe Mepbl NpefocTo-
AYKTOM. POXHOCTM, YTOObI AEeTU He
» JnekTpuyeckne nagenus nonafanu B NpoOAYKT.
onacHbl Anga geTten n aomalu- 4. He no3BonanTe AeTaM ur-
HUX XXMBOTHbIX. [leTn n nio- paTb C NPOAYKTOM, KOrfa oH
Haxo4uTCs B peXMMe 0Xu-
AaHus.
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TenbHbIN Kabernb, yka3aHHbIN B
pasgene «TexHn4yeckme xapak-
TEPUCTUKNY. m

f 1.3 JAnekrtpobesonac-
HOCTb

* [MNogkntounTe yCTPOUCTBO K 3a-

3eMI1eHHOM po3eTKe, 3aLm-
LLIeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHne AO0MKHO BbINosi-
HATbCSA KBaNnMuUMpoBaHHbIM
anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaLUMOHanNbHbIMK NpasunamMu.
Bunka nnu anektpuyeckoe co-
efvHeHne npnbopa JOSMKHbI
Haxo4MTbCA B NErKOAOCTYN-
HOM mecTe. Ecnu aTo HeBO3-
MO>XHO, JOMKeH BbITb Mexa-
HW3M (NpeaoxpaHuTenb, Bbl-
KntovaTenb, NnepeknoyaTens n
T.A.) HA 3NEKTPUYECKON ycTa-
HOBKE, K KOTOPOW NOAKNIOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
9NEKTPUYECKMMM NpaBunamu,
1N OTCOENHAIOLWNI BCE MOSO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CnyXmBa-
HMEM N OYUCTKOM OTKIHOUNTE
nsgenue oT CeTu UIu BbIKIO-
4nTe NpeaoxXpaHnTensb.
MogkntounTe YCTPOUCTBO K pO-
3eTKke, COOTBETCTBYHOLLEN 3Ha-
YEHNSAM HanpsHKeHUs 1 YacTo-
Thl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabena ceTeBOro NUTaHUA, Uc-
Nonb3ynTe TONbKO cCoeauHu-
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* He npoknagbiBanTe WHYyp nNu-

TaHWs Noa u3genvem 1 no3aam
Hero. He knagute Tshkenble
npeamMeTbl Ha LWHYP NUTaHUS.
LLIHyp NuTaHns He AOSMKEH
ObITb COrHyT, pasgaBrneH u co-
npukacaTtbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HUKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl Kabenb
nUTaHNA He 3acTpeBarn BO Bpe-
Ms1 YCT@HOBKW Ha CBOE MECTO
YCTPOMCTBA NOCe MOHTaxa
nnbo O4YNUCTKN.

Mpun akcnnyaTauum 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM HarpeBa-
etcsa. Kabenun nutanus He
JOMKHbI KacaTbCsi 3aHeN no-
BEpXHOCTU nagenus. B npo-
TMBHOM Cily4ae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxumanTe anekTpuyeckune
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4YnUM NoBepXHocTaM. B npoTue-
HOM crniyvae mnsonsaums kabens
MOXET pacnniaBuUTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B peaynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN kKabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XXOEHHble kabenu.

He ncnonb3ynte yonuHuUTens
NN MHOTOMOJTHOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl ¢ usgenuem.



» ObpaTnTecb B aBTOPN30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, YTobbl MCNONb30-
BaTb 040OpEHHbLIN aganTep B
Tex cnyyasx, korga Heobxoam-
MO Ucnonb3oBaTb agantep
npeobpasoBaTens (ana nmeto-
LLlerocst TMna BUIKK).

Ecnn anuHa nuHumn nutaHms
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNOpPTEPY UINK B aBTOPM30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIE NCTOYHUKM NUTa-
HUS NN TPOMHUKU MOTYT nepe-
rpeTbcs n 3aropeTtbes. [epxu-
T€ TPOWNHUKN 1 NOPTaTUBHbIE
MCTOYHMKM NUTaHNA NoAarnblue
OT yCTpouncTBa.

Ecnun wHyp nutaHusa noepe-
XOEH, B Lensx npegoTepaLle-
HUS BO3HUKHOBEHWUS ONacHoO-
CTW ero Heobxoanmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCBE K hrpme-
N3roTOBUTESO YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHWen.
NMPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pucKka nopakeHus
9NEKTPUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeaUHUTE
YCTPONCTBO OT 3SIEKTPOCETH.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
OoTCOeaANHUTE NpefoXpaHnUTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

* Hukorga He BcTaBnsanTe BUNMKY
n3nenns B CIIOMaHHYyto,
pacLuaTaHHY U po3eTky
Unn BHE po3eTkn. YbeauTecs,
YTO BUSIKA MOJSTHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTky. B npoTnBHOM
crnyyae coeguHeHust MoryT
neperpeTbCs 1 Bbi3BaTb MO-
xap.

* /36erante BCTaBKN yCTpPON-
CTBa B 3arfyLKn, KOTopble AB-
NATCA XUPHBIMU, HEYUCTLIMN
UM MOryT NoaBepraTbCs BO3-
AEeNcTBuIO BOAbI (Hanpumep,
pPAOOM CO CTOSELHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4ae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHUs
N NopaKeHNs dNEeKTPUYECKUM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pykamu!

* /I3BnekanTe BUNKY U3 PO3ETKM,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TAHYB 3a LUHYP.

ﬁ 1.4 bBe3onacHOCTb nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOUCTBO TAXeSoe, nepeso-
31UTb ero cnegyetT Kak MUHU-
MyM C ABYMS NIOObMMU.

* He ncnonesynte asepb u / unm
PYYKYy O515 TPAHCNOPTUPOBKM

nin nepemMeLleHns yCTpOVI-
cTBa.

Ecnv Baw npoayKkT nmeer ka-
6enb NUTaHNA K LITENCENbHYO
BUJIKY:
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* He nomewante Ha npnbop Ka-
Kne-nnbo npeametsl. [Nepeme-
LanTe npubop BePTUKANbHO.

» Ecnn HeoGxogumo TpaHcnop-
TMpoOBaTb YCTPONCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOoYHbIM MaTe-
pyranom c ny3bipbKOBOM
NAEHKON UMK MAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexxHo 3akpenute
ABWXYLLUMECS YaCcTu n3genus,
4yTO6bI NPEfOTBPaTUTL UX MO-
BpeXaeHue.

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUPOB-
KV NpoBepbTE ero Ha Hanu4mne
nospexaeHui. B cnyyae no-
BpexaeHust obpaTnuTechb K UM-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTU BO BpeMSAl MOHTa-
xa

* [Mepen Ha4Yanom ycTaHOBKM
o6ecToybTe NUHUIO NUTaHKUS, K
KoTopoun ByaeT NOAKNOYEHO
nsgenuve, BbIKMOYnB
npegoxpaHuTesb.

» Bcerga HageBanTe 3allUTHblE
nep4aTky nNpu TpaHCNopTMUPOB-
Ke n yctaHoBke. MIHaye cyLue-
CTBYET PUCK MOfyYeHns Tpas-
Mbl OT OCTpbIX Kpaes!

* [Mepepn ycTaHOBKOW yCTPOR-
CTBa NpoBepbTe ero Ha Ha-
nu4yne nospexaeHunin. He ycra-
HaBnNuBanNTe n3genue, ecnm
OHO MOBpPEXAEHO.

* N3BeranTte ncnonb3oBaHus
nobbIX TENNON30NALUNOHHBIX
MaTepuarnos 4515 NOKpPbITUSA
BHYTpPEHHEN YyacTn mebenu,
KoTopasa 6yaeTt ncnonb3oBaTb-
Csl ANS YCTaHOBKMW.

* [MpAMbIEe COMHEYHbIE NYyYN K
WCTOYHWKM Tenna, Takne Kak
3NEeKTpUYEeCcKme unm rasosble
HarpeBaTenu, He JOMXKHbl Npu-
CyTCTBOBaTb B 30HeE, rae ycra-
HOBIEHO nsgenue.

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCeX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHune neperpesa
MOHTaX nU3genus He cnegyet
NpoOBOAUTbL 3a AeKOPaTUBHbIMU
MOKPbITUAMM.

* B Tex cny4asx, korga rasoBbln
WwnaHr/Tpyba nnu nnactmko-
Basd BogonpoBoaHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOM 30HOW YCTaHOBKWU MU3ae-
nus, Heobxoanmo ybeanTbces,
4YTO MexXay nsgenuem u aTMmu
COeANHEHNSIMUN HET COMPUKOC-
HoBeHMs. B npoTnBHOM criy-
Yyae wnaHr/Tpyba moryT 6bITb
pasgaBneHbl.

» Ecnu 3a mectom, rge Gypet
YyCTaHOBMNEHO n3aenue, ectb
po3eTka, Heobxoanmo ybe-
ANTbCS, YTO n3genue He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUNKOW, NOOKTHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenune BbIKNIYEHO.

Ecnun Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKOYM-
Te ero nMbo oTcoeauHUTe nu-
TaHue B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenve,
€Cnn OHO CrIoManoch UNu no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOfb-
3oBaHusg. OTKNYUTE nsgenve
OT anekTpuyecTsa. B cnyvae
nospexaeHns obpatuTech K
MMNOPTEPY UIK B aBTOPMU30-
BaHHbIW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
He ncnonb3ynte ycTponcTeo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTekriom nepegHen gsepu. B
NPOTMBHOM Clyyae CyLlecTBy-
€T PUCK NOSTyYEeHUs TpaBM 1
HaHeceHus yuepba okpyxato-
Len cpege.

Hwn B Koem cnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwukorga He ncnonb3ynTe npo-
AYKT, eCcnv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOPANHALNS
yXygLarTcs us-3a ynotpeb-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeluaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNamMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBMEHUS NK-
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LM 1 BOKPYT Hee. B npoTue-
HOM Crly4yae 3TO MOXeT NnpuBe-
CTU K NoXapy.

Pyuka oyXOBKM He siBnsieTcs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

MeTnu gBepLbl U3nenust nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

ﬁ 1.7
0 TeMnepaType
 MPEAYNPEXOEHUE: Bo

BpeMS UCMONb30BaHNA nsae-
e n ero OOCTYMHbIE YacTu
oyayT ropsaummn. Ctapantech
He npukKacaTtbCs K U3AEeNULo 1
HarpeBaTellbHbIM 3fIEMEHTaM.
[eTtn B BO3pacTe 40 8 neT He
AOJTKHbI HAXOAUTLCHA PAOOM C
n3gennuem, ecrim OHM He Haxo-
AATCA NoA NOCTOSAHHBIM Ha-
onoaeHnem.

He pasmewiante nerkosocnna-
MeHsioLwmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, Tak Kak ero rno-
BEPXHOCTN BO Bpemsi paboThbl
ropsiyme.



» Cobntogante gucTaHUmMIO Npu
OTKPbITUX ABEPLbI YXOBKM BO
BPEMS NN B KOHLIE NPUTrOTOB-
nenunsa nuwm. MNap moxeT 06-
Xe4b pyKy, N0 n/vnu rnasa.

» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpeBaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTODObI He
npuKacaTbCsi K ropsiunm ya-
CTSAM BHYTPM MeYun 1 Harpeea-
TENbHbIM 3NEeMeHTaM.

* [pn paboTte ¢ nsgenvem Bce-
roa HageBamTe TEPMOCTOMKME
nep4aTtkm.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyapos

» BaxHo, 4yToObI peweTyaTbin
rpusib U NOTOK OblNn NpaBusb-
HO pa3MeLLEHbI Ha MonKax.
MogpobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKM MO-
CIe NosiHoro nepemeLleHmns
npuHaanexHocTen B Npo-
CTPaHCTBO AnNsi NpUroToBe-
HUSA NULLKX, KHAYE OHU MOTYT
yOapuTbCsl O CTEKN0 ABepLbl U
NnoBpeauTb €ro.

1.9 Be3onacHocTb BO
BpemMs npurotoBne-
HUA

» ByabTe 0CTOpPOXHbI NpU A0-
©aBneHun B O6noaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCsi NPU BbICOKMX TeMnepary-

pax 1 MOXeT Bbi3BaTb Noxap,
NOCKOJSIbKY OH MOXET BOCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.

« OcTaTky MUK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHntbcs. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepeg npu-
rOTOBNEHNEM.

» OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-
neHuna: He octaensainTte nuily B
ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac o
UIn nocrne npuroToenexHuns. B
NPOTUBHOM CIly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBe-
HWe 1 gpyrue Heayru.

* He HarpeBaiTe 3akpbiTble
OaHKM N cTeKNAHHble ODaHKK B
neun. [laBneHune, KOTOpoe Mo-
)KET HaKannmMBaTbCA B XKecTs-
HoWn GaHke/6aHKe, MOXeT npu-
BECTM K €€ paspbiBy.

* He knaguTte npoTmBHW, Tapen-
KN Unv antoMMHNEBYHO dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno mMo-
XeT NnoBpeauTb OHO MNeyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN

neprameHTHoM 6ymarn unm aHa-

NOrn4YHbIX MaTtepuanos cobrto-

AaunTe crnegywouime mepsbl

NPeaoCTOPOXHOCTU:

* [NomecTnTe XnpoHenpoHulae-
Myto Bymary B nocyay vnv Ha
akceccyap OyXOBKW (NOTOK, pe-
WweTyaTblv rpunb U T. 4.) BMe-
CTe C NpoayKTamu 1 NOMecCTn-
Te B pa3orpeTyto OyXOBKY.
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YT06bI NpEeaoTBpaTUTL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW U NpensT-
CTBOBaHWS MOTOKY ropsvero
BO3Ayxa, yaanure BCe NUHue
4YacCTU XXNPOHENPOHULLaEMON
BGymaru, KoTopble CBUCAOT C
akceccyapoB U KOHTen-
HepoB. He ncnonb3synTe »xmpo-
HenpoHuuaemMyo Gymary npm
TemnepaTtype AyXOBK/ Bbille
MakcuMarnbHON TemnepaTypbl
NCMNOnb30BaHUs, YKa3aHHOW
npoussoguTtenem. Hukorga He
KnaguTe XnUpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHWE JyXOBKW.

He pasmewante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMs npeg-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npmwxnmante Tapenky
NN aHaNoOrnM4YHbIN NpegMer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan n3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYXOBKW.
MokpbiBariTe TONLKO HEOBXO-
ANMYIO MOBEPXHOCTb BHYTPU
nogaoHa.

Nocne kaxgoro ncnosb3osBa-
HWS NOAAOH crieayeT ouu-
LWaTb, a XXUPOHENPOHULIAEMYHO
BGymary unm aHanormyHble ma-
Tepuarnbl, UCNorb3yemMble B
nogaoHe, crieayeT 3aMeHsATb.
B npoTvBHOM cnyyae xugko-
CTW, KanarwoLme Ha NoLAO0H,
MOrYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxke BoCnnamMeHeHue.
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Mpn OTKPLITUM KPbILLKK U3ae-
NS reHepupyeTcst BO3OYLUHbIN
noTok. >KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTtbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3N1EMEH-
TaMu 1 BOCMaMEHATLCS.

Mpn ncnonb3oBaHUK peLLeTKu
ANSA Xapku NoaHoC criegyeT
pa3melatb Ha HUXHEN CTon-
Ke. B npoTuBHOM cny4vae nu-
LLleBOEe Macrio 1 apyrve Kommno-
HEeHTbIl, KanaroLime Ha AHO Aay-
XOBKMW, MOTYT MPUBECTU K CUSb-
HOMY 3abIMINEHNIO N BO3ropa-
HUIO.

3akponTe OBepuy AyXOBKU BO
Bpems rpuns. Mopsyme no-
BEPXHOCTU MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He NnpurogHas aAng rpu-
NK, HECET OMNacHOCTb BO3HUK-
HOBeHMA noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko efa, nogxoas-
LLYHO AN MIHTEHCUBHOIO OMHS
Ha rpune. He pa3smewante eqy
CNULLKOM Aaneko B 3agHen va-
CTU rpuns. 3To camas ropsiyas
30Ha, U XUpHasa NuLa MoxeT
3aropeTtbCA.

1.10 Be3onacHocTb nNpu
BbIMNOJIHEHUWN TEXHU-
yeckoro ob6cnyxuBa-
HUA N OYUCTKMU

MopoxauTte, noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET A0 Ha4arna OYUCTKW.
fopsAYMe NoOBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb OXoru!



* He monTe yCcTpOMCTBO NyTEM
pacnbIfieHNs NN HanNMBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOpPaXeHNs anekTpuye-
CKNUM TOKOM!

He ncnonb3aymnte napoo4mnctu-
Tenu ansa o4ncTku npubopa,
TaK KaK 9TO MOXET BbI3BaTb
nopaxeHue 3NeKTPUYEeCKUM
TOKOM.

He ncnonb3ynte arpeccuBHble
abpasnBHble YMCTALLME Cpea-
CTBa, MeTannuyeckme ckpeob-
KW, MPOBOMOYHYHO MOYanky
nnun otbenueatenu gns
OYMCTKM CTeKra nepegHen
ABepubl oyxosku. Bee atn ma-
Tepuansl MOryT NPUBECTU K
LapanuHam 1 nosioMKe CTek-
NAHHbLIX NOBEPXHOCTEWN.

1.11 CamoouuniieHue
npu BbICOKOM TemMne
paTtype (nnponus)

* Bo Bpemsi camoo4ncTkuM no-

BEPXHOCTM CTaHoBATCA bornee

ropsi4uMmM B CpaBHEHUN CO

CTaHA4apTHbLIM UCMNOMb30BaHU-

eM. He ponyckante geten K

[YyXOBKe.
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"opsaYMe NoBEPXHOCTU MOTyT
BbI3BaTb oxorun! He npuka-
canTecb K yCTPONCTBY BO Bpe-
MSI CAMOOYMLLEHUSA N OepXuTe
AeTen nopansLue OT Hero.
MNopoxaoute He meHee 30 Mu-
HYT, Npexae Yyem yganatb
OCTaTKW.

Bo Bpemsa camoouncTkn byget
BblAeNATbCSA AblM U3-3a CXKura-
HUS OCTaTKOB NULLK. XOPOLLIO
NpPoOBETPUBANTE CBOK KYXHIO
BO BPEMSI OYUCTKM.

[Mepen Ha4Yarnom OYMUCTKU OYM-
CTUTE BHELLHME MOBEPXHOCTU
AYXOBKWN N yaanuTe oCTaTku
MUY BHYTPU OYXOBKK C NOMO-
b0 HAMbINEHHOWN TKaHu. W3-
BNEeKnTe BCe akceccyapbl U Ky-
XOHHbIE NPUHAAEXHOCTU U3
ayxosku. Ecnn Bawwe yctpon-
CTBO UMEET NUPOYCTONYUBbIE
akceccyapsbl (YCTONYMBbIN K
CaMOO4UCTKE NPU BbICOKOW
TemnepaType), BaM He HY>XXHO
n3BnekaTb UX U3 OyXOBKMW.
Ecnv Hag pnyxoBkown pasmetlle-
Ha BapoYHas naHernb, He
BKIKOYanTe ee BO BpeMs Nnpo-
nmsa.



2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpeGoBaHUAM [IMPeKTUBDI
RoHS (pupekTuBa 06 orpaHMyeHnn uc-
nonb30BaHUsl HEKOTOPbIX BpeAHbIX Be-
LLLECTB B 3NeKTPUYECKOM U INeKTPOHHOM
oGopyoBaHuM):

MprobpeTeHHbI Bamu npnbop cooTBeT-
ctByeT TpeboBaHuam Jupektmuebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He coaepxuTcs Bpea-
HbIX 1 3anpeLleHHbIX MaTepuarnos, ykasaH-
HbIX B 4aHHOM [upekTuse.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* B gyxoBke ncnone3ynte TeMHble Nnbo
3ManMpoBaHHbIE EMKOCTM, KOTOPbIE NyY-
LIe nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBaliiTe ABepLY Ne4Yn 4acTo
BO BpEeMSsl BbINEYKM.

* Bobikntounte nsgenuve 3a 5-10 muHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM Npu ANUTENbHON
Bbineyke. Taknum 06pa3om, Bbl MOXeTE
C3KOHOMUTb A0 20 % 3neKTpoaHepruu,
MCMOonb3ys OCTaTO4HOE TEenso.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBke bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpeMEHHO. Bbl Mo-
KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [1BE KACTPHIIN Ha NPOBOSIOYHYHO
cTonky. Kpome aToro, ecnu Bbl ByaeTe
OCYLLECTBNSATL NPUrOTOBIEHME, MOME-
was éroga oavH 3a Apyrum, 3TO CIKOHO-
MWT SHEpPruo, NOCKOMbKY AyXOBOW Lukadd
He OyaeT TepsiTb Tenno.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

P
W E‘
onDMAD e #
o OaCd
O O 60 o 8 6
v v
1 2
1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN 2 Tanmep

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-

pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpasne-
HUSI BaLWMM NPOAYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
[ensx 3T nepeknovaTenu MoryT 6biTb Bbl-
ABVKHBIMW NPY HaxkaTuu (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C NMOMOLLbIO 3TUX NepeKIoYa-
Tenen, cHa4yana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
tOLLMIA NepekntoyaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINONMHEHNS PeryMpoBKM CHOBa
HaXXMUTE U CKPONTE NepekmnoyaTenb.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepekniovaTenb BbiGopa hyHKLUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS OYXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHKumMI. [ToBepHUTE BNeBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YToObl BbIOpaTh.

MepeknioyaTtens BbIGOpa TemnepaTypbl
Bbl MoXxeTe BbIOpaTh TemnepaTypy, npu Ko-
TOPOW XOTUTE FOTOBUTb, C MOMOLLbIO
nepeknioyarTens ynpasneHnsa Temnepary-
pown. lNoBepHUTE NO YacOBOW CTperike u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWsA Ans To-
ro, 4Tobbl BbIOpaThH.

WupukaTop TemnepaTypbl

Bbl MOXeTe Habntogatb TemMnepaTtypy BHY-
TPY QyXOBKU Ha 3KpaHe TanmMepa. [lyxoska
OyneT HarpeBaTbCs, Noka He JOCTUrHeT 3a-
AaHHOW TeMnepaTypbl M NOAAepXMBaTh ee,
B 9TO BPEMS aHMMaLMs Harpesa B 3 CTPOKM
OyaeT muratb B KpariHEM NPaBoOM CermeH-
Te. Korga Temnepatypa B Ayx0OBKe JOCTUr-
HET yCTaHOBIIEHHOrO 3HAYeHNs, aHMMaLmns

OCTaHOBUTCS, U PAOOM C YCTaHOBMEHHbIM
3Ha4YeHVeM TemnepaTypbl NOCTOSAHHO By-
[eT oTobpakaTbes cumBon «Cx.

Tanmep

o
S

0 0 ®

D 5
€% | = &
o [P [EP ™

v v v
2 3 4

KHonka 3BykoBOro Tanmepa/byannbHuka
KHonka HacTpoinku Yyacos

KHonka "YMeHbwuTh"

KHonka "YBenuunts"

KHonka HacTpoek

[ RS B N N

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK

CuMBONbI HA 3KpaHe

: CUMBOI OKOHYaHWS! BbINeYku

: CMBOIN OKOHYaHUsI BbINeYkn *

: CumBoOn 3BYKOBOrO Tarimepa/byannbHuKa
: CumBon Tepmotyna *

: CumBoOn 6110KMPOBKU KHOMOK

: CumBon Temnepatypsbl

: CuMBON HacTpoek

Bl & = PN D & O

: CumBon 6rokmpoBku asepn *

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTY OT MOAENW YCTPOW-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOICTBE.
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MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha

3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-
CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

7 YCTPOWCTBE.
TaKkKe nokasaHbl MakcumMmasbHbI U MUHU-
Cumson . |Temnepatyp-
. |OnucaHue yHKUMIA |HbIA Anana- |OnucaHue u ucnonb3oBaHue
yHKunA o
30H (°C)
-o-
/ ] \ Namna ayxosku ) B nyxoBke He paboTtaeT HarpeBaTenb. 3aropaeTcs TOMbKO
namna gyxoBKu.
[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTaeT Tonbko BEHTUNSATOP (Ha
3aAHen CTeHke). 3aMOPOXEHHYIO NULLY C rpaHynamm MeaneH-
Pa6oTa ¢ BeHTUnsiTo- ) HO pa3aMopaxuBaloT NPy KOMHATHOW TeMnepaType, NPUroTos-
o pom NEHHYI0 e NuLLy oxnaxaatoT. Bpemsi, Heobxogumoe Ans pas-
MOpaXMBaHWSA Lienoro Kycka msca, 6onblue, 4em Ans npoayk-
TOB C 3epHaMW.
— Muwa HarpeBaeTcsi CBepXy U CHU3Y OoAHOBPeMeHHO. MoaxoamT
BepxHUi 1 HWXKHUIA Ha- 40-280 AN NMAPOXHbIX, BbINEYKN UMW NUPOXHBIX U pary B hopme Ansi
rpes BbiNeykn. Bo Bpemsi NpuMroToBneHun NuLLm Ncnoneb3yeTcs
TONbKO OAWH NPOTUBEHb.
MoaxoauT Ans NpoAyKToB, KOTOPbIE HYXHO NOAPYMSIHUTH
Hukemit Harpes 40-220 cBepxy. [ogxoanT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HY>XHO noaxa-

puUTb B OCHOBaHUA. 3Ty (byHKLlVI}O TakkKe crnefyeTt UCnosnb3o-

— BaTb [J151 NErkoi O4MCTKN Napom.
— [opsiunii BO3ayX, HarpeTbli BEPXHUM 1N HWXKHUM HarpesaTens-
% BeHTUnsATOp HwKHero / 40-280 MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpeaenseTcs no Beei AyxoBke
BEpXHero Harpesa BMecTe ¢ paboTon BeHTUnsitopa. Bo Bpems npurotoBneHum
— MWLM NCMOSb3YeTCs TONbKO OANH NPOTUBEHD.
wWwWwW o
. PaboTaeT 6onbLUO rpusb Ha NoTorke Ayxosku. Moaxoant
MonHbIv rpynb 40-280
ANSi NPUroTOBMEHMUS Ha rpune B 6oMnbLIMX KONUYecTBax.
w . [opsunii Bo3ayx, HarpeBaeMblit He6onbLWUM rpunem, 6bICTpo
Hu3kwit rpusnb ¢ BeHTU-
nsITopom 40-280 pacnpepensietTcsi B AyxXOBKe C MOMOLLbIO BeHTunsTopa. lMoaxo-
AUT ANns rpunsi B HebonbLUMX KONU4yecTBax.
Mcnonb3yeTtcst Ans AnNUTENbHOTO XpaHEHUs NPOAYKTOB Npu
MoppepxaHve Tenna 40-100 Y Ana A . p poay! P
TemnepaType, roToBoi k ynorpebnenuto.

|/|CI'IOJ'1b3yeTCﬂ Ana CaMOOYUCTKU OYXOBKM Npu BbICOKOWN TEM-

oeo Mvponua B neparype. lNocmoTpuTte cneundukaummn B pasgene TexHude-
’ ’ ’ P CKOro 06Cny>XMBaHUSA 1 OYUCTKM ANS NONyyYeHust tHdopmMaumm

06 3TON hYHKLUMN.

3.4 Axceccyapbl Ansi yctpomuctBa

Bawe yCTpOVICTBO nMeeT pasrinyHble ak-
ceccyapbl. B atom pasgene OOCTYNHO onu-

XeT BapbupoBaTbCs. AKkceccyapsbl, onmcaH-
Hbl€ B PYKOBOZCTBE Monb3oBaTterns, MoryT
BbITb HEAOCTYMHbI B BALLEM WU3AENUN.

caHve akceccyapoB 1 MX NPaBUMbHOTO 1C-
Monb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoZenu
YCTPOIICTBa, NOCTaBMSEMbI akceccyap Mo-
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MpoTuBHM BHYTpM BaLlero npmbopa
MoryT gecdopmMmrpoBaTbCs Mo BO3-
aenctemeM Tenna. ATo HUKaK He

BNMsieT Ha PyHKUMOHanNbHOCTb. [e-
dopmaumsi ncyesaeT Npu oxnaxage-

HUM NPOTUBHA.

CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yeTcsa Ans BbINEYKN, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U Xapkn 60MbLUNX KYCKOB.

PeweTka

Vcnonb3yeTcsa ans xapku unu pasmeLle-
HMSA NULLKM, KOTopasi byaeT 3anekaTbCs, Xa-
pUTBLCS U TYLUMTBLCS Ha BbIOPAHHOM YpOBHE.
Ha mogensax ¢ meTannnyeckumm
HanpaBnAKOLWUMM :

Ha mopensx 6e3 MeTannnyeckux
HanpaBnAOLWANX :

3.5 Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
yCTpOMUCTBa

YpoBHU ANA NPUrOTOBJNEHUSA

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHen
pacnonoxeHns NPoTUBHSA. Bbl Takke moxe-
Te yBMAETb MNOPSO0K PACMONIOKEHNS YPOB-
Hel B undpax Ha nepegHen pame OyXOBKM.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpasnAwLWUMU

=N who

>

Ha mopensix 6e3 meTtannu4yeckux
HanpaBndarownx .

5
4; =~ 2
N 1

PasmelueHue PeLlleTKU Ha HanpaBnalowux
ANa NpUuroToBJieHUN

Ha mogensax ¢ meTtannuMyeckumu
HanpaBnAKLWMUMM :

OyeHb BaXkHO NPaBUIbHO pa3meLlaTtb pe-
LeTyaTblii rpunb Ha GOKOBLIX MeTannuye-
CKUMUW HanpaensowmmMu. MNpu pasMeLlLeHnn
peLUETKM Ha HY>XHOM YPOBHE OTKpbITas
YyacTb JormkHa 6bITb cnepean. Ons nydie-
ro NPUroTOBMEHNS MWLM peLleTka AoSMKHA
ObITb 3aKpenseHa CTONopoM Ha MeTannu-
Yyeckmx Hanpaensawwmux. OHa He JoIMKHa
NpoXoanTb Yepes OrpaHNYnNTENb U KOH-
TaKTUPOBATb C 3aHEW CTEHKOW yXOBKM.

Ha mopensix 6e3 MeTannu4yeckux
HanpaBnAIOLWMX :

Mpu pa3melyeHnn penbedHbIxX Hanpas-
NSOLWMX peLleTka nMeeT OAHO Hanpasrne-
Hue. MNpu pasmeLleHnn pewweTky AN rpuns
Ha HY)>XHOM YPOBHE OTKpbITasi YacTb JOK-
Ha BbITb cnepean.
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Pa3MeLL,eHMe NPOTUBHSA Ha HaNpaBnsio-
LLUX AN NPUTrOTOBJIEHUS

Ha mogensix ¢ meTannnyeckumu
Hanpasndawwmnmmn N

Tarke BaxHO pasmeLlaTtb NPOTUBHY Ha pe-
nbedHbIX Hanpasnsowwmx. MNpy pasmelle-
HUW NPOTMBHS HA HY>KHOM YPOBHE €ro CTo-
poHa, NpefHa3Ha4YeHHast Ang yaepXaHus,
JomkHa 6bITb cnepeau. [ina nyywero npu-
rOTOBMNEHUS NPOTUBEHb AOMKEH ObITb 3a-
KpenneH CTonopoM Ha MeTanmnm4eckmnx
Hanpasnsowmx. OH He JOIMKEH NPOXOANTb
4yepes orpaHnynTeNb U KOHTaKTUpoBaThb C
3aHeN CTEHKOW AYXOBKMU.

Ha mogensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBnAKOLWMX :

Takke BaXXHO NpaBuUibHO pasmMellaTtb npo-
TUBHU Ha penbedHbIX HanpaBnsLLKX.
Mpu pa3meLleHnn Ha Nosike NPOTUBEHb
umeeT 0f4HO HanpasneHue. [MNpu pasmelle-
HMM NPOTMBHS Ha HY)KHOW NMOJIKe ero CTopo-
Ha, NpedHa3HavYeHHas Onis yaep)aHus,
[OOJDKHA ObITb cnepeau.

®DYHKLMA OCTAaHOBKM NMPOBOJIOYHOI pe-
WeTKN

CyuectByeT yHKUMA cTonopa, NpeaoT-
BpaLlarLasa onpoknabIBaHNe peLleT4aTo-
ro rpunsi ¢ MeTanfMyeckmx Hanpasensto-
wmx. C NoOMOLLbIO 3TON PYHKLUK Bbl MOXe-

Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOI efly.
CHuMas pelueTyaThii rpusb, Bbl MOXETE
NOTSHYTb €ro Brnepes noka He A0CTUrHET
TOYKM cToMnopa. Bbl 4OMKHbI NPONTY Yepes
3Ty TOYKY, YTOObI MOMHOCTLIO €ro N3BMEYb.

Ha mopensix ¢ meTannuyeckumm
Hanpasndwowmnmmn .

Ha mopgensx 6e3 meTannnyeckux
HanpasnAOLWUX :

®YHKLMA OCTAHOBKM NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensx ¢ MeTannMyeckMMu Hanpasnsio-
WMMm

CyLuecTByeT Takxe (yHKUMSI cTOMnopa,
npegoTBpaLlaoLLas onpokuabIBaHue npo-
TUBHS C HaNpPaBnaoLWmMX. BeiHuMas npoTu-
BE€Hb, BbIHbTE €0 U3 3aIHEr0 CTOMOPHOIO
rHesna v NoTSHWUTE Ha cebs, Nnoka OH He
[AOCTUrHeT nepeaHein CTOPOHbI. Bbl fomk-
Hbl NMPONTK Yepes TO CTOMOPHOE rHe3do,
4TOGbI MNOMTHOCTBIO CHATb €ro.

MpaBunbHOE pa3mMell,eHNEe PeLleTKU U
NPOTUBHSA Ha TeNeCKONMYeCcKUX Hanpas-
naowmnx-Moaenu ¢ meTannM4yeckumm m
TenecKonu4yeckumMu HanpasBnsALWUMN
Brnarogaps TeneckonnyecknM Hamnpasnsito-
LLIMM MOXHO Merko ycTaHaBnvnBaTb U CHU-
MaTb NPOTUBHM W peLueTKy Ans rpuns. Mpu
MCMOMb30BaHUV NMPOTUBHEN W peLLeTKX Ans
rpUns ¢ TENEeCKoNMYeCcKon HanpasnsoLwen
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HeobxoAMMo cneauTb 3a Tem, YTobb! LWThbI-
pv Ha NepegHew 1 3agHel YacTaX Tenecko-
MUYECKNX HaNpPaBnsLLMX Npuierany K
Kpasm rpuns v NPOTUBHS (Noka3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590 - 600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 2,6

Tun gyxoBkn [yxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTyT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNMUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLero NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLEeCTBWTb LLIAru, nepevyncrneHHble B no-
cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl

He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX
MOZENSIX AYXOBKU.

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
@ ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. Tpu nepBom 3anycke AyXOBK/ CUMBOIbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.
2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana
TOrO, YTOBbI AKTUBMPOBATbL MOSNE MUHYT.

jupmiug
m
Q N O ® & &

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYTbI.

o |1JCo
]y

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MNoaTeBepanTe HACTPOMKY, HaXaB KHOMKY

= Bpems cyTok yCTaHOBMEHO, 1 CUMBOST
(O ncyeszaeT c akpaHa.

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee

criegyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

1. YGepuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarsi.

2. W3BnekuTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKM,
BXOASLLEN B KOMMMEKT NMOCTaBKW.

3. Bkntouute yctporctso Ha 30 MuHyT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

4. Tpu paboTe c npoaykToM BbibepuTe ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 56]. O ToMm, KaKk ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

5. MNopoxauTte, Noka AyXxoBKa OCTLIHET.

6. lMpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepep ncnonb3oBaHUEM aKCecCyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BMNEYEHHbIE N3
OYXOBKM, BOLOW N MSArKOW ryoKon.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLmne n
YUCTALLME CPEeACTBa MOTyT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLIME CPeacCTBa, YNCTALME NOPOLL-
KM 1 KPEMbl UK OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
MS$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BenTunsatop oxnaxaeuus ( Bapbupyetcs
B 3aBUCMMOCTU OT MOAeNN YyCTPOUCTBA.
MoxeT He 6GbITb B BalleM yCTPOWUCTBE. )
Balue ycTpoicTBO UMeeT BEHTUNSTOP
oxnaxgeHus. BeHTunatop oxnaxaeHusi
BKITHOYAETCA aBTOMaTUYECKM NpU HEOOXO-
OVIMOCTU 1 OXNaXaaeT Kak NepeaHion
YyacTb YCTPOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTU4eCK/ BbIKMOYaETCsi MO OKOHYaHUN
npouecca oxnaxaeHus. Fopsiumin Bo3gyx
BbIXOAMWT Yepes ABepLy OyXOBKU. Hnyem He
3aKpbIBalTE BEHTUMNSLNOHHLIE OTBEPCTUS.
B npoTuBHOM cryyae AyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxagatoLmn BEHTUNATOP
npogomxaeTt paboTtatb BO BpeMs paboThbl
OYXOBK/ UMW NOCIe ee BbIKMYeHns (npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBUTE, 3a71aB TaiMep AYXOBKM, B KOHLIE
BPEMEHU 3arneKaHusl oxnaxaaroLLmin BEHTU-
NATOP OTKIMOYUTCSA CO BCEMU DYHKLUSMM.
Bpems paboTbl oxnaxgaroLlero BeHTUNs-
TOpa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkMoyaeTcs u Bbl-
KrnoyaeTcsl B aBTOMATUYECKOM peXnme.
OTO He ABNAETCHA HENCNPABHOCTLHO.

OcBell,eHNe yXOBKH

OcBelleHMe OyXOBKM BKIOYaeTcs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIxX Mo-
Oensax oceelleHne paboTaeT BO Bpemsi
MPUrOTOBIEHUS], B TO BPEMSI Kak B ApYrnX
MOZENAX OHO BbIKINOYAETCs Yepes onpene-
neHHoe Bpemsi.

B HekoTopbIX hYHKLUSX BbINeYKy namna
HUKOr4a He BKIoYaeTcs AN 9KOHOMUK
3Heprum.

Ecnu Bbl X0TWTE, YTOGLI NTAamna AyXOBKU ro-
pena HenpepbIBHO, BbIbepUTe hYHKLMIO
ynpasneHust «Jlamna gyxoBKu» ¢ NMoMOLLbHO
PYYKM BbliGopa yHKLMN.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

06wue npeaynpexaeHus no 6noxky

ynpaeneHus JyXOBKOM

* MakcMmManbsHoe Bpemsi, KOTOpoOe MOXET
ObITb YCTAHOBMNEHO ANS npoLecca Bbl-
neukn, coctaBnsaet 5 yacos 59 muHyT. B
cnyyae cbos nUTaHWsa nporpamMmma oTme-
HuTCA. Bam HyxHOo ByaeT nepenporpam-
MUpOBATb.

* [Npw BbINOMHEHMU NOGLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CUMBOSbI ByayT 3aropatb-
cs1 Ha gucnnee. Heob6xoanmMo HEMHOro
nopoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXpaHeHb!.

» Ecnu npoussectun kakne-nmbo HacTpOnKu
3anekaHusi, Bpems CyTOK Henb3s byaet
N3MEHUTb.

» Ecnu Bpems BbIneykn yCTaHOBIEHO B Ha-
Yyane BbIMeYkn, OCTaBLLEECS BPEMS OTOO-
paxaeTcsi Ha gucnnee.

» B cnyvasix, korga yctaHOBNEHO BpeMs
3aneKkaHunst Ny Bpems OKOH4YaHus 3ane-
KaHWs, Bbl MOXETEe OTMEHWUTb aBTOMaTK-
Yyecku, aepxas kHomnky (O B TeyeHue anu-
TENbHOro BPEMEHW.

Tanmep
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KHonka 3BykoBoro Tavimepa/6yannbHuka
KHonka HacTpoiku Yyacos

KHonka "YMeHbLwnTb"

KHonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek

o OB W N -

KHonka 6roKnpoBKM KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe
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: CMMBOM OKOHYaHWS BbINEYkM

: CUMBO OKOHYaHUSI BbINEYkN *

: CMmBOn 3BYKOBOTO TaiiMepa/byaunbHuka
: CumBon Tepmoluyna *

: CumBOn 6rOKMPOBKM KHOMOK

: CumBOn TeMMepaTypbl

: CumBOn HacTpoek

Bl & =P WD GO

: CumBon 6nokvpoBku asepu *

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENMN YCTPOW-
cTBa. MoxeT He ObiTb B BalleM yCTpoicTBe.

BknioyeHue fyxoBKu

Korga Bbl BbibpaeTe paboyyo hyHKLMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku Bbibopa yHKLMN, N yCTaHaBnMBae-
Te OnpeferneHHy TemnepaTtypy ¢ NoMo-
LI PYYKM TEMMNEepaTypbl, JyXOBKa Ha4u-
HaeT paboTtaTb.

BbIKNIOuNTb LYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUNTb AyXOBOW LUKad),
NMOBEPHYB PY4Ky BblOOpa PYHKLUM N PYYKY
Temneparypbl B MONOXEHNE BbIKIOYEHNS
(BBEPX).

BbiGop TeMnepaTtypbi u paboueii chyHKLMU
AYXOBKM /il PyYHOro 3arneKaHusi

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLECTBISSA pyy-
HOe ynpasrieHue (No CBOEMY YCMOTPEHMUIO),
He yCTaHaBnuBasi BPeMs BbiNekaHusl, 3aaa-
Bas TemnepaTypy u paboune dyHkumm, co-
OTBETCTBYIOLLME Ballen efe.

P / C

1. Bbibepute pabouyto yHKLMIO ANd ro-
TOBKW C MOMOLLbIO PYYKM BbIOOpa hyHK-
umm.

2. YcTaHoBWTE TemnepaTtypy npuroToBsrie-
HMS C MOMOLLbIO perynaTopa Temnepa-
Typbl.

= [lyxoBka Ha4yHeT cpady paboTaTb C Bbl-
OpaHHOM PYHKLMEN, a 3HAYEHNE TEM-
nepaTtypbl 1 §§ MOSIBUTCS Ha 3KpaHe.
Ha gucnnee nosiBNsieTcA yCTaHOBMNEH-
HOE 3HaYeHne Temneparypbl N Tpex-
CTpo4yHas aHumMaums. MNocne aToro

Bpems, npoLuejllee ¢ Hayana 3aneka-
Hus, oTobpaxaeTca no nopsaaky. Koroa
Temnepartypa BHyTpU AyXOBKW JOCTU-
raeT yCTaHOBIEHHOW TeMnepaTypbl,
cumBon §§ vcuyesaert, v nogaeTcs
3BYKOBOW curHar. [1okas TpexcTpo4Hon
aHMMauun Ha aKpaHe npekpaliaeTcs, 1
PSIAOM CO 3HAYEHMEM TemnepaTypbl
NOCTOsHHO nosiBnsetca cumson C.
[Meyb He BbIKNIOYaEeTCA aBTOMaTHYe-
CKW, TaK Kak py4yHas Bbineyka BbINorn-
HsieTcs 6e3 yCTaHOBKU BPEMEHW Bbl-
neyku. Bbl JOMKHBI KOHTPONMPOBATh
BbINEYKyY 1 OTKMHYUTL ee camu. 1o
OKOHYaHMW 3anekaHus BblKM4YuTe ay-
XOBKY, NMOBEPHYB pPy4Ky Bblibopa (yHK-
Lnn 1 perynsatop TemnepaTypbl B No-
NOXeHWe BbIKNoYeHNs (BBEPX).

Bbineyka nyTeM yCTaHOBKU BpeMeHHU Bbl -
NeyKHu:

Bbl moxeTe 3a4aTb aBTOMaTU4eCKoe OT-
KNno4vYeHne AyXOBKU B KOHUE nepnoaa Bpe-
MeHWU, BbIbpaB Temnepartypy 1 pabouyto
yHKUMIO, XapaKTepHyo ANS Ballen eabl, 1
yCTaHOBUB BPEMSI BbINEYKM MO TakMepy.

1. BbiGepuTe pabouyto dyHKUMIO ANS
3anekaHus.

2. Haxumaiite kHomky (9, Noka Ha auc-
nree He NnosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHM
3anekaHus.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

BbINEKaHNs1, Bbl MOXETe HaxaTb
KHOMKY (P, 4TOBbl YCTAHOBUTL Bpe-
Ms1 BbinekaHusi Ha 30 MUHYT nocne
YyCTaHOBKM paboyen dyHKLMM 3ane-
KaHWsi u TemnepaTypbl, a 3aTEM UC-
Monb3oBaTh KHOMKN (B/O 4yTobbl
N3MEHUTb BPEMSI.

@ YT100bI OLICTPO YCTAHOBUTL BPEMS

3. YcTaHoBWTE BpeMs BbIMEYKM C NOMO-
b0 KHOMOK (DO,
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Bpems Bbineykn yBenmumBaeTcs Ha
1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT 1 Ha

5 MuHyT Yepes 15 MUHyT.

4. lMonoxuTe NPOAYKTbI B AYXOBKY U yCTa-
HOBWTE TemnepaTypy C NOMOLLIbIO pery-
nsaTopa Temneparypsil.

= Balua gyxoBka cpa3sy Ha4yHeT pa-
6oTatb Npu BbIGpaHHOM OYHKLMUN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpeMms 3anekaHunsi HayHeT obpart-
HbI OTCYeT M | oToBpasuTcs Ha
ancnnee. OTcyeT BpeMeHu 3arne-
KaHWs 1 3aaHHOe 3HaYeHne Tem-
nepartypbl U TPEXCTPOYHasa aHnMa-
Lust pSAOM C HUMKM oTobpakatoTcs
no nopsaky. Korga remnepatypa
BHYTPW LyXOBKW 4OCTUraeT ycra-
HOBIIEHHOW TeMnepaTyphbl, CUMBON
B vcuesaet, n NnogaeTcs 3BYKOBOVA
curHan. lNokas TpexcTpoyHOWN aHu-
MaLumM Ha 3KpaHe npekpallaeTcs,
1 psAfoM CO 3Ha4YeHNeM Temnepa-
Typbl MOCTOSIHHO NOSIBNSIETCS CUM-
Bon C.

5. Tocne 3aBepLUEHUs] YCTaHOBMEHHOIO
BpeMeHUn 3anekaHna Ha gmucnrnee no-
sBuTcs coobuyeHne «End» (Koneu), 3a-
muraeT cumeorn (O, U AyxoBka nogact
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

6. lMpepynpexaeHune 6yaeT 3ByYaTb B
TeyeHve ABYX MUHyT. KocHuTech niobon
KnaBuLLM ANS TOro, YTobbl OCTAHOBUTbL
3BYK npegynpexaeHus. MNpegynpexae-
HWe NpekpaTUTCs, U Ha Aucnnee no-
SIBUTCH BPEMS CYTOK.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOTO npeaynpe-
XaeHuns byaeT HaxaTa Kakas-nmbo
KHOIMKY, AyXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTb. YUTOOLI NpegoTBpaTUTL MNo-
BTOPHOE BKIHOYEHME QYXOBKU B
KOHLe NpeaynpexaeHust, BblKrto-
YNTb LYXOBKY, MOBEPHYB PErynsatop
TemnepaTtypbl ¥ PYHKLUOHAMbHYO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIkm.).

5.3 HacTtpoiiku

AxTuUBaLMA 6HOKMPOBKM KHOMOK

Mcnonb3ayst doyHKLMIO BrIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXETe 3alLMTUTb TaiMep OT NoMexX.

1. HaxwvmaliTe knaBuLLy (@, noka Ha akpa-
HE He MOSIBUTCS CUMBO (3.

_ &

Ao o0 O £ Q

= CumBon (3 oToBpaxaeTcs Ha aucnnee,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcyeT 3-2-1.
BrnokupoBka KHOMOK akTUBUPYETCS No
OKOH4YaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lNMpu
KacaHuu nobow knaBvLwn Npu ycTa-
HOBKe OMOKMPOBKYM KraBuvLl Taumep no-
[acT 3BYKOBOW cuUrHars, 1 cMMBo (5] 3a-
Muraer.

Ecnu oTnycTUTb KHOMKY (7] 4O OKOH-
yaHusl obpaTHoro otcyeta, 6roku-

poOBKa KHOMOK HE aKTUBUPYETCA.

[Nonb3oBaHne KnasuLL OYXOBKU He-
BO3MOHO MNPV BKITHOYEHHOMN 6noku-
pPOBKM KnaBuLl. BrokmpoBka kna-

BULL He ByaeT OTMEeHeHa B cryyae
cbos nuTaHus.

OTKnoyeHue 6110KMPOBKYM KIAaBULL

1. KacaiTech KHOMKY (&, noka CUMBOS (&) He
MCYE3HET C aKpaHa.

= CuMBOI (& UcyesaeT ¢ aucnnes, u 6ro-
KMpOBKa krnaBuLl ByaeT oTkioveHa.
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YcTaHoBKa Gy AunbHuKa

Bbl Takke MoXeTe 1cnonb3oBaTe TauMep
yCTpoWcTBa Ansi Mo6Goro npefynpexaeHus
UNK HaNoMWHaHWs1, KpoMe 3anekaHus. by-
OUNbHUK HEe BNUSIET Ha paBGoTy OyXOBKY.
WcnonbayeTcs B Lensix NpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ucrnosb3oBath By-
JAUMbHUK, KOr4a 3aXx0TUTe MPUroTOBUTL eay
B lyXOBKe B onpeferneHHoe Bpems. o uc-
TEYEHWUW YCTAHOBIIEHHOTO BaMN BPEMEHU
TallMep BbIAAcCT 3BYKOBOE Npeaynpexae-
HUe.

MakcumanbsHoe BpemMs curHana
TPEBOIrM MOXET COCTaBnATb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumainTe knaeuwy £, noka Ha akpa-
He He nosiBMTCa cumBon L.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

2. YcTaHoBUTE Bpems ByauribHUKa C NOMO-
LI KHOMNOK (D/O.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= [Nocne ycTaHOBKM BpeMeHM By-
OUMbHUKA CUMBOI L\ MPOAOIKNT
ropeTb, a Bpems ByaunbHuKa Ha-
YHEeT obpaTHbIi OTCYET Ha AuC-
nnee. Ecnv Bpems curHana Tpeso-
' 1 BpeMsA BbilNekaHnsa yctaHoBIe-
Hbl B OOHO U TO Xe BpeM4d, Ha AuncC-
nnee otobpaxaetcsa 6onee Ko-
poTKOe Bpemsi.

3. Mo ncreveHumn BpemeHn byamnbHuka
cUMBON [\ HAYHET MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE NnpeaynpexaeHue.

BbiknioueHue Gy unbHUKa

1. o okoH4YaHWM nepuopa 6yannbHUKA
npegynpexaeHve 3By4 T B Te4eHne
ABYX MUHYT. KocHuTech nobow knasu-
UKW A4S Toro, YTobbl OCTaHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHust.

= [NpepynpexaeHne NpekpaTuTcs, 1 Ha
avcnnee nosiBUTCS BPeMsi CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTDb 6y.q"l'lelllK:

1. Haxumaite n yaepxusante KHOMKY L),
rnoka Ha aucnnee He NosiBUTCS CUMBOIT
£\ ansa c6poca BpeMeHu ByaunbHMKa.
Haxumaiite knaeumwy ©), noka Ha akpa-
He He nosiButcs cumeon 0:00.

2. Bbl Takke moxeTe OTMEHUTb curHan by-
AVNbHUKA, HaXaB 1 yaepXXunsasi KHOMKY

HacTpoiika rpomKocTH

1. HaxmuTe 1 yaepxmsaiiTe KHOMKY 3%, Mo-
Ka Ha 9KpaHe He MosIBUTCSA OAHO U3 3Ha-
yeHun b-01-b-02-b-03 n He 3amuraet
CUMBON 5.

L_[] | #®
L

£
Q@@@‘rﬁ

2. YcTaHOBWTE Xenaembli YpOBEHb C MO-
MOLLbIO kKHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)

L _ 3 =

i
&6

Lo o ‘
= HaxxmuTe KHOMKY {6¢ AN noaTeepxae-
HUA NGO NoaoXauTe 6e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Yepes HekoTopoe
BPEMsi HacTpowka rpOMKOCTU CTaHO-
BUTCS aKTMBHOW.

HacTpoiika spkocTu gucnnes

1. HaxmuTte u yaoepxmsante KHOMKy 468, no-
Ka Ha aKpaHe He MosIBUTCSA OAHO U3 3Ha-
yeHun d-01-d-02-d-03 n He 3amuraet
CUMBOI 5.
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2. YCTaHOBUTE Xenaemyto ipKOCTb C Mo-
MOLLbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)

3. Haxmute O nnu {8 npukocHUTECh Ans

TOro, 4Ytobbl aKTUBMpoBaTb Nosie MUHYT.

_mn =

o- U3
o

jupmiug
m
Q N O ® & &

Lo O i
= HaxmMuTe KHOMKY {6¢ AN noaTeepxae-
HUA NMbo nogoxante 6e3 HaxaTtus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Hactporika apko-
CTW CTAHOBMUTCS aKTUBHOWN Yepe3 HEeKO-
TOpOE BpeEMS.

CMeHa BpeMeHM CYTOK

B Baluer fyxoBke: YTOObl MU3MEHUTL BPEMS
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpegBapuTeNnbHO ycTa-
HOBMNN,

1. HaxumainTe knaBuLly $¢¢, noka Ha akpa-
He He nosiBMTCs cnumMBon (.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
L0 KHOMOK (D/O.

6 O6wasa nHcpopmaumusa o Bbineyke

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCTaHOBUTbL MU-

HYTbI.

o |1JCo
gy

oo o g
L

& ®

5. lNoaTBepanTe HACTPOWKY, HaXaB KHOMKY

= Bpemsi cyTOK yCTaHOBIEHO, Y CUMBOI
ncyesaeT ¢ IKpaHa.

B aToM pasgene Bbl HageTe COBETHI MO
MOArOTOBKE U MPUrOTOBNEHMIO MULLN.

Kpome Toro, B 3ToM pasgene onucbiBaroTCs

HeKoTopble U3 MPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble npou3BoauTensiMu, u Hanbornee noa-
XOAsLLME HACTPONKN ANst STUX NPOAYKTOB.
Takxke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLLMNE Ha-
CTPOWIKM [yXOBKM U akceccyaphbl Ans 3TUX
MPOAYKTOB.

6.1 O6wme npepynpexaeHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* [Npun OTKpbITMM ABEpLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK NOCE BbINEYKN MOXET MNOABUTb-
csa ropauni nap. MNap MoxeT obxeyb py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBasd ABepuy
AYXOBKMW, CTapanTech AepxaTbCs no-
ganblue.

* VIHTeHcuBHbIN Nap, 06pasytoLLmincs Bo
BpPeMs BbINeYkn, MoXeT 06pa3oBbiBaThb
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannu Bogbl BHYTPY

1 CHapYXWu Mneyu, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTax mebenu n3-3a pasHuupbl Temnepa-
Typ. 3TO HOpManbHoe 1 husnyeckoe AB-
neHue.

3HauyeHusa TemnepaTtypbl U BpEMEHU Mpu-
rOTOBMNEHWS, yKa3aHHble NS NPOAYKTOB,
MOryT BapbuMpOBaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
peuenTa un konu4ecTBa eabl. o aton
NpUYNHE 3TV 3HAYEHUsI NpUBEOEHbI B
AvanasoHax.

Mepen npoueccom rotToBku, Bceraa uns-
BriekanTe Hencrnonb3yemble akceccyapbl
13 AyxoBkU. MNprHaanexHocTn, ocTat-
Lmecs B IyXOBKe, cnocobHbI nomeLlaTb
NPUroToBneHnto Bawmx 6nog npu npa-
BUMbHbIX 3HAYEHUSIX.

[ns npogykToBs, KOTopble Bbl ByaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COGCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXeTe CCbiNaTbCA Ha aHarno-
rMYHble NPOAYKThI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMEHUS.
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* Vcnonb3oBaHue npunaraemblx akceccya- — ©
POB MOMOXET YNy4LUUTb KyrMHapHbIe Xa-
pakTepucTukun. Becerna cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npegocTaBneHHyo NponssoaMTenemM ang
BHELLHeN NOoCyAbl, KOTOPYIo Bbl ByaeTte .
MCnonb30BaTh.

» PaspexbTe xnpoHenpoHulaemyto byma-
ry, KOTOpyto Bbl ByaeTe ucnonb3oBatb BO
BpeMs roTOBKW, 10 pa3aMepOoB, NOAXOASA-

LUMX AN KOHTEWHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHuLaemas .
bymara, KoTopas BbIXxoauT 3a kpas dop-

Mbl, MOXET NPUBOAUTL K OXXOram u

BNUSITb HA KAYECTBO BaLUel BbINEYKU.
Monb3ynTech XMpoHenpoHMLaemom by-
Maron, KOTopyto Bbl ByaeTe ncrnonb3o-

BaTb B yka3aHHOM TeMMNepaTypHOM .
AvanasoHe.

o [Ins QOCTWKEHMS NyYLLMX pe3ynbTaToB
BbINEYKN NONOXUTE ey Ha peKoMeHaye-

MbIA YPOBEHb PACMONOXEHNSI NMPOTUBHS. .
He meHsArTe NonoxeHve Nomnkv BO Bpems
BbIMEYKN.

MeTannu4yeckne, KepaMU4ECKNE U CTEK-
NsiHHblE (POPMbI YBENMUYMBAIOT BPEMS
NPUroTOBMEHNS, @ HUXHUE NMOBEPXHOCTU
KOHAUTEPCKNX U3OENNN He CTaHOBATCSA
pPaBHOMEPHO KOPUYHEBBIMU.

Ecnwu Bbl ucnone3yete Gymary Ans Bbl-
NeYkn, Ha HXKHEN NOBEPXHOCTU ML
MOXHO HabnoaaTe HebonbLLoe 3apyMsi-
HMBaHuWe. B aTon cuTyaumm Bam, BO3MOX-
HO, NpUAETCS NPOANUTL NEPUOL NPUTo-
TOBMNEeHWs NpuMepHo Ha 10 MUHYT.
3HaueHus1, ykaszaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBIEHWs1, onNpeaerieHbl B pe3ynbrarte
MCNbITAHUIA, NPOBEAEHHbIX B HALUMX Na-
6opartopusx. MNoaxogsawime ans Bac 3Ha-
YEeHUs MOTyT OTNINYaTbLCS OT ATUX 3HaYe-
HURA.

MonoxuTe eny Ha NOAXOAALLNIA YPOBEHb,
peKoMeHO0BaHHbIV B Tabnuvue ans npu-
rotoBneHuns nuwuy. CYnTamTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B Ka4eCTBe YPOBHSA 1.
MpuroToBbTE pEekOMEHOOBaHHbIE bGntoaa
Ha CTone Ansi roTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHS.

6.1.1 Bbineuka 1 6nioaa B AyXOBKe CoBeTbl N0 BbiNeyKe TOPTOB (MMPOroB)

Oo6w,aa uHchopmauus

* Mbl pekoMeHayeM 1UCrnonb3oBaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA 4151 XOPOLLEro Npuro-
ToBneHus nuwmn. Ecnn Bel cobrpaetech
MCMonb30BaTh BHELLHIOKW nocyay, npea-
noYnTanTe TEMHYIO, HE MPUMMNAOLLYIO U .
TEPMOCTOWKYIO NMOCYAY.

» Ecnu pekomeHayeTcs npensapuTenbHbIn
HarpeB B Tabnuvue NpuUroToBneHunsi, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB- .
Ky nocre npeaBapuTensHOro Harpeea.

» Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoBUTb C UC-
Nonb30BaHWEM peLUeTKU A4S rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LEHTP peLueTku, a
He BOo3re 3aJHen CTeHKMU.

* Bce maTepuansl, ncnonb3dyemblie npu
N3roTOBMNEHUN TECTa, AOMKHbI ObITb CBE-
XMMU 1 KOMHaTHOW TemMnepaTypbl.

» CraTtyc npuroToBneHnsi NpoayKToB Mo-
KET BapbMpoBaTLCS B 3aBUCMMOCTM OT
KonuyecTBa NULLM 1 pasmepa NocyAbl.
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Ecnu nupor (TopT) Crnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpa-
TUTE BPeMs BbiNeKaHUs.

Ecnu nupor (TopT) BNaxHbIN, MCNONb3yi-
Te HebombLLOe KONMMYECTBO XUAKOCTU
nnu ymeHbLnte Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XWTE ero Ha HWKHWUIN YPOBEHb, MOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenvybTe Bpems Bbl-
neyku.

Ecnun BHyTpeHHAs YacTb TopTa NpUroToB-
fleHa XOpoLUO, @ BHELUHAS YacTb NnnKasi,
MCMOSb3YNTe MEHbLLE XNUAKOCTU, NOHN3b-
Te Temneparypy 1 yBenuybTe Bpemsi
NPUroTOBMEHMS.

CoBeTbl Mo BbineykKe

Ecnu Tecto cnuwikom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
MS IpUroToBneHns. HamounTte TecToBble
NEeHTbl COyCOM, COCTOSILLMM U3 CMECK MO-
foKa, Macra, auu 1 norypra.

Ecnu TecTo rotoBMTCSa MeaneHHo, ybe-
OWTECh, YTO TOMLLMHA TecTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaerbl
NPOTUBHS.




» Ecnu TecTo 06apeHo Ha MOBEPXHOCTH,
HO [IHO He nporneyeHo, yoeanTech, YTo
KOINMYEeCTBO coyca, KoTopoe Bbl ByaeTe
MCnonb30BaTh ANs TecTa, He CIIULLKOM
MHOrO Ha AHe TecTa. [ns paBHOMEepPHOro

BbinekanTe TeCTO B NOMOXEHUN U TEMMe-
paType, COOTBETCTBYIOLMX Tabnuue npu-
roTOBMNEeHUs. ECnu HWKHAS NOBEPXHOCTb

6ntoaa Bce elle He[oCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO L|BETA, NMOMECTUTE TECTO HA HXKHUI

NoApyMSHMBaHNS NONpobynTe paBHO-

YPOBEHb 1151 NOCMNEeAYHLWEero NpuroTos-

MEPHO pacrnpenennutb Coyc Mexay nn- neHnsa.
cTamMu TecTa U BbINEYKON.
Ta6nuua AnNA BbINeYKU U 3aneKaHKn
Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |LuA Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nogHoce |CTAHABPTHBIA | BEpXHMA 1 HK- | 3 180 30 ... 45
npoTuBEHb HWI HarpeB
Topr B hopme | OPMA ANA TOPTA | BEPXHMA 1 K- |, 180 30 ... 40
Ha peLueTke HWI HarpeB
He6onblune Bbl- CTaH,qapTlell/l BePXHI/IIA U HUX- 3 160 25 35
neykm npoTVBEHb HWI HarpeB
Ha mopensax ¢
Ha mopgensax ¢
MeTannMyeckumm
MeTannMyeckumm
_ |Hanpasnsowmmm HarpasnaoLm-
HeGonbiuve Bbl-  |CTaHAAPTHBIN BEHTUNATOP Hivk 3 Mn 25 ... 35
- HDOTBGHD * Hero / BepxHero |- 150
p Harpesa Ha mogensix 6es Ha mopensx 6e3
MeTannmyeckux
MeTannm4eckmx .
HanpaBnsoLWmMX 2 HanpaBrAoLMX -
’ 30 ... 40
Kpyrnas popma
ANA BbINedkm, BepxHuii n HUX-
Bucksut anameTtpom 26 cm P 2 150 30...40
HWI HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas bopma
NS BbINeYky, BeHTURsATOp HWK-
Bucksut avameTpom 26 cMm |Hero / BepxHero |2 160 25...35
C 3aXMMOM Ha pe- |HarpeBa
LeTke **
Mevenbe KOHﬂVITepCIiMVI BePXHI/II/I U HUXK- 3 170 25 40
npoTuBEHb HWI HarpeB
CTaHaaDTHBI BeHTunATOp HWX-
Bbineuka Aap . Hero / BepxHero |2 180 35...45
npoTBEHb
Harpesa
CTraHgapTHbIV BepxHuin n Hux-
CpobHas bynoyka NPOTUBGHS * HMiA Harpes 2 200 20...35
o CTraHgapTHbI BepxHuin 1 Hux-
LlenbHein xne6 NPOTUBGHS * HUiA Harpes 3 200 30...45
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Muwa Akceccyap ana |Pa6bouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |LusA HanpaBnswowmx |((°C) HUA (MUH)
(npu6n.)
CreknsHHbI/Me-
Tannuyeckuin nps- BEDXHUI 1 HIDK-
INa3aHbs MOYrOSbHbIV p 2vm 3 200 30...45
o HWiA HarpeB
KOHTENHEp Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
METANMIECKas g e
A6noyHbIi nupor |dopma, AvameT- p 2 180 50...70
HWiA HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **
Brioao Cranpaptreiii | Bepxuni v Hnk- |, 200 ... 220 10.... 20
npoTUBEHb HWiA HarpeB

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCMonb30BaTh ANs BCex 6nog.

*o1n akceccyapbl MOTyT He 6bITb BKIIOYEHbI B BaLle YCTPOWCTBO.

**QTW akceccyapbl HE BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO. TO KOMMEPYECKN AOCTYNHbIE aKceccyapbl.

6.1.2 Msico, Pbi6a n NMNtnua

KnioueBble MOMEHTbI NMPUroToBJieHUa C

rpunem

 lNepepn Tem, kak roTOBUTb Kypuuy, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msica, YTOObl NOBLICUTL
3(hheKTMBHOCTL NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM U NepLEM.

* [puroToBneHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHU-
maeT oT 15 o 30 MuHyT Gonblue, Yem

Xapka dune.

» PaccuntbiBanTe oT 4 0O 5 MUHYT Bpeme-
HW MPUrOTOBMNEHWS HA CaHTUMETP TOon-

* Nocne TOro kak BpeMs NPUroToBAeHWs
NCTEKIO0, AePXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeyeHne npnbnuautensHo 10 MuHyT. Cok
Msica Nnydlle pacnpegensiercs no xape-
HOMY MSICY U He BbIXOAUT NpU Hape3aHun
msca.

* PbIby cneagyet pa3melyatb Ha nonke
CpenHero MUnm HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

* NpurotoBbTe pekomeHAoOBaHHbIe 6rtoga
Ha cTorne Ans roToBKX C NOMOLLbIO OAHO-
ro NPOTUBHS.

LLMHbI MACa.
Tabnuua AnA NPpUroToBreHUA MsAca, pbiObl U NTULbI
Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas cyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
ncnonb3oBaHUA |Lusa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Crelk (uenb- CranmapTHLIi BeHTUnsATOp HWX- 15 MunyT 250/
HbIl) / Xapkoe (1 Aap . Hero / BepxHero |3 makc., nocne 180 (60 ... 80
npoTUBEHb
Kr) Harpesa ... 190
o BeHTnnsATop HmK-
BapanbA Hoxka CTaHﬂapTHEM Hero / BepxHero |3 170 85...110
(1,5-2 kr) npoTUBEHb Harpesa
Pelwertka * B
EHTUNATOP HUX-
*Kapenas kypuua | flomecture oauH Hero / BepxHero (2 15 muryT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NpOTUBEHb Ha Harpesa makc., nocne 190
HWXXHWI YPOBEHb.
CraHaapTHLI BeHTunsATop HuX- 25 MunyT 250/
Wnaeiika (5,5 kr) AApTHY Hero / BepxHero |1 makc., nocnie 180 [150 ... 210
npoTUBEHb
Harpesa ... 190
Pelwertka *
BeHTunaTop Hux-
Pbi6a Momectnte oAnH  |4ero / BepxHero |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha Harpesa
HVKHWUIA YPOBEHD.
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MpenBapuTenbHbIN HAarpeB peKOMeHAYeTCst UCNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMepYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

6.1.3 Npunb

KpacHoe msico, pbliba 1 MACO NTULbI Ha
rpune GbICTPO CTAHOBSITCS KOPUYHEBLIM,
MUMEIT KpacKBYO KOPOUKY U HE Nepechixa-
toT. OcobeHHO noaxoasT ans rpuns cune,
LaLwnbIk, konbacsl, a Takke CoYHble OBO-
Wy (MoMmaopbl, Nyk U T. 4.).

O6Lue NpegynpexaeHus

* lMuwa, He NpurogHas ons rpuns, Hecet
0MacHOCTb BO3HMKHOBEHMS noxapa. [o-
TOBbTE Ha rpune TOomnbKo eay, noaxoas-
LLLYHO ANt UHTEHCUBHOTO OFHS Ha rpure.
Kpome Toro, He pa3meluaiite eqy CrmL-
KOM [Janeko B 3agHel YacTtu rpuns. 3T1o
camasi ropsivasi 30Ha, U KupHas nua
MOXET 3aropeThbCsi.

+ 3akpowuTe ABepLUy AYXOBKU BO BpeMsi
npuroToBrieHus Ha rpune. Hukorga
BKIIOYaNTe rpusib C OTKPbITON ABep-
uen oyxoBKU. Flopsaune NnoBepxHOCTU
MOTFyT BbI3BaTb 0Xoru!

Ta6nuua rpuns

KnioueBble MOMEHTbI 10 NPUrOTOBJIEHUIO

Ha rpune

* [MpuroTtoBbTE NKULLY OAMHAKOBOW TOMLLK-
Hbl M BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
ansa rpuns.

 [MomecTuTe KyCOoYkM, NpeaHasHa4YeHHble
ONS TPpUnsl, Ha peLueTKy Unu pelleTyaTbin
NPOTMBEHb, pacnpenenss ux Takum ob-
pa3oMm, 4Tobbl He NpeBbILWAaTb pa3mepbl
HarpeBarTernsi.

» Bpems npurotoBneHus, ykazaHHoe B Ta-
6nvue, MoXeT BapbUpoBaTbCS B 3aBUCK-
MOCTM OT TOJILLMHbI XXapEHbIX KYCOYKOB.

» COBUWHbTE peLleTKy Unun pelleTyaThii
NPOTVBEHb [10 XEMNaeMoro ypoBHS B Oy-
XoBKe. Ecnn Bbl rOTOBUTE Ha peLueTke,
COBVHbTE NPOTUBEHDb K HXKHEN Mnorike,
4TO6bI COBpaTh Macno. MNpoTBeHb Ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COBUpaeTech
COBVIHYTb, AOMMKEH MMETb COOTBETCTBYHO-
e pa3mepsbl 415 TOro, YToObl MOKPbITh
BCHO Mriowaapb rpuns. 3T0T NpOTMBEHb
MOXET He NOCTaBMATLCS BMECTE C Ba-
wnM n3genvem. Hanente HeMHoro Boapl
B NPOTUBEHb AyXOBKM 4111 NErKon
OYUCTKM.

Muwa Axkceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonbL3oBaHusA NALWMX (MuH) (npubn.)

Pbiba PewweTka 4-5 250 20...25

Kypuua Kycoukamu PeweTka 4-5 250 25...35

Tegrenu (tensuria) PeweTtka 4 250 20...30

- 12 konnM4yecTBO

BapaHbs oT6vBHas PewweTka 4-5 250 20...25

g)e""‘ - (M MA-pe)etia 4-5 250 25 .30

8;6"'3”3" VS TENATA | pellietka 4-5 250 25 .30

OBolyHasn 3anekaHka |PelueTtka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PeweTka 4 250 1..3

PekomeHayeTCs NpeiBapuTENbHO pa3orpeBaTh B TeYEHMe 5 MUHYT Bce 6ntofa, NpUroToBMEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoYkn N nocne 1/2 oT obLLero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.
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Hu3kui rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Pui6a PeweTka Huswit rpunb ¢y 200 30...35
BEHTUMSTOPOM
Kypuua kycouka- PewweTka Huskuia rpune ¢ 4 250 25 35
MU BEHTUMSTOPOM
Tedrenu (Tens- .
TWHa) - 12 konu- | PeleTtka Hwskmit rpune ¢ 4 250 30 ... 40
BEHTUNSTOPOM
4eCTBO
Creiik (Lero- PelweTtka - Mome- 3
Hbii) / Xapkoe (1 CTUTe oauH npo-  |Hu3kni rpune ¢ 3 15 munyT 250, no- 90 ... 110

Kr)

TUBEHb Ha HIXK-
HWI YPOBEHb.

BEHTUNATOPOM

cne 180 ... 190

He pa3sorpeBaiite nocyay, pekoMeHAOBaHHY B 3TON Tabrnuie NpUroToBNeHUs Ha rpune.

6.1.4 MNpoaykTbl ANA TeCTUPOBaHUA

 lNpoaykTbl, B 3TOM Tabnuue onsa npuro-
TOBMEHWS MUY, BHOCATCHA B COOTBET-
ctBum co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPoayKTa
[ONS KOHTPOIbHbIX YYPEXOEHNN.

Ta6nuua npUroToBneHUs TeCTOBbIX 651104,

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHbIE onoga
Ha CToJ1e OJ1A rOTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

pom 20 cm Ha pe-
eTke **

HWI HarpeB

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MCnonb30BaHUA |LuA Hanpasnswmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Mecouroe neve- CraHpgapTHbIv BepxHui 1 Hmx
Hbe (cnagkoe ne- p . P 3 140 20 ... 30
NpoTHBEHb HWI HarpeB
YeHbe)
He6onblue Bbl-  |CTaHAapTHbIA BepxHuin n Hux-
AApTHY D 3 160 25...35
neykm npoTBEHb HWI HarpeB
Ha mopgensax c
Ha mopensax ¢
MeTannmyeckmumm
MeTannmyeckumm
B HanpaensoLWUMI HanpasnAoLm-
o EHTUMATOP HUK- .
HeGonbluve Bbl-  |CTaHaapTHbLIN p . mn:25...35
neqKkn NPOTABEHS * Hero / BepxHero 150 H 5
a mogensx 6e3
Harpesa Ha mopensix 6e3 A
MeTannmMyeckmx
MeTannmyeckmx .
HANPABNSIOLMX -2 HanpaBnSIOLLMX :
’ 30...40
Kpyrnas popma
Ans BbiNedkm, BepxHuii 1 HUx
Buckeut anameTpom 26 cm P 2 150 30...40
HUI HarpeB
C 3aXMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
ONS BbINeYky, BeHTUnsATOp HWX-
Bucksut anameTpom 26 cMm [Hero / BepxHero |2 160 25...35
C 3aXMMOM Ha pe- |HarpeBa
LeTke **
Kpyrnas yepHas
METAMMUECKas o
A6noyHbIv nupor |dopma, AvameT- p 2 180 50...70
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MpenBapuTenbHbIN HAarpeB peKOMeHAYeTCst UCNoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

3TN aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMepYeckn AOCTYyNHble aKkceccyapbl.

Mpunb

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb HanpaBs- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb30BaHusA NALWMX (MuH) (npubn.)

Tedrenu (TenatuHa)

- 12 KONMYECTBO PewweTtka 4 250 20...30

Xneb «TocToBbIN» PeweTtka 4 250 1...3

PekomeHayeTCs NpeiBapuTeNbHO pa3orpeBaTh B TeYEHNe 5 MUHYT Bce 6ntoga, NpUroToBMeHHbIE Ha rpure.

MepeBepHUTE KycoYkn Ny nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NpUroToBIIEHNS Ha rpurne.

7 TexHu4yeckoe o6CnyXuMBaHME U YNCTKA

7.1 O6was nHcgpopmauusa o6
O4YUCTKe

06w Me NpegynpeXxaeHus

 lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTLIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Mopsiume NoBepxHo-
CTU MOryT BbI3BaTb oXoru!

* He HaHocuTe MotoLme cpeacTBa nNpsiMo
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNIEHNIO CTONKMX MATEH.

* [MpoaykT fomkeH ObITb TWATENBHO 04K-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE KaXa0ro Ucnonb-
30BaHus. Taknum 06pasom, ocTaTku NULLK
[OMKHbI NErko o4nLLaTbCs, U 9TU ocTaT-
KV He JOSKHbI moaropatb, korga npubop
cHoBa byaeT ncnonb3oBaTtbcs nosxe. Ta-
KM 06pa3om NpoaieBaeTcsl CPOK Cryx-
Obl Npnbopa 1 yMeHbLIAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

* He vncnonb3yite Ans YACTKM NapoBble
yncTALWME cpeacTaa.

* HekoTopble mMowoLLMe 1 YnCTALLME cpea-
CTBa MOTyT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoaswmmm YicTawmmmn cpeacTaa-
MU SIBNISIIOTCSA: OTOenmBaTenb, YNCTALne
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMumak, KUCo-
TY UNN XNopug, NapoBble YUCTALLNE
CpeacTBa, YMCTSALMe cpeacTBa, cpea-
CTBa AN1s1 yAaneHus NATEH U pXXaBYuHbI,
abpasunBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENWN AJ1S CIIMBOK, YMCTSLLME NOPOLL-
KW, YMcTsLwme Kpembl, abpasuBbl U CKpyo-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWME carn-
deTku, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

* [Npw kaxxgon o4ncTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHue cnewmanbHbIX YUCTSALLNX
MaTepuanos. Heobxoammo ounath
npubop € UCMONb30BaHNEM MOKLLETO
CpeacTBa Ans nocyAbl U TENMON BOAbI C
NMOMOLLLbIO MATKOW TKaHM unu rybku, a 3a-
TEM BbITEPETb CYXOM TKaHbH.

» O6si3aTenbHO NOMHOCTBIO BHITPUTE BCHO
OCTaBLUYKCS XMAKOCTb NMOCIE O4YUCTKN U
HeMe[eHHO yaanuTe BCce YacTuubl eabl,
pa3bpbi3rBaeMble BO BpEMS NPUroToB-
neHus.

* He monTe kakne-nnbo KOMMNOHEHTbI NpK-
6opa B NOCyJOMOEYHOW MaLUUHE, ecrnuv
MHOE He yKa3aHO B PyKOBOACTBE MONb30-
BaTens.

Hep>xaBerol e noBepxHoCTH

* He ncnonb3ywTte KNCNOTHBIE MK XITOPCO-
Aepxaiiue YicTawme cpeacraa npu
YNCTKE NOBEPXHOCTEN U PyYeK U3 He-
pXXaBeroLLen cTanm.

* NoBepxHOCTb U3 HEPXXaBeLLEeN cTanm
CO BpEMEHEM MOXET U3MEHUTb LBET.
OT0 HopMarnbHoe siBneHue. Mocne kax-
OO0W onepauun ovumLLanTe NoBEPXHOCTb C
NMOMOLLIbIO MOKOLLLErO CpeacTBa, NoAXOAs-
LLIero A5isi NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBeto-
Len ctanu.

* BbINONHSANTE OYUCTKY C MOMOLLbIO MST-
KOW MbINTbHOWM TKaHW U XUAKOro (He Bbl-
3bIBaIOLLLEro MNOSIBNIEHUE LlapanuH) Mo-
Llero cpeacTBa, cTapasicb NpoTupaTth B
OZIHOM HanpaBneHun.
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Bcerna v cpasy yaananTte Hakvnb, mac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsTHa C Mo-
BepXHocTei. [siTHa MOoryT p>aBeTb B
TeyeHne AnuTenbHbIX NepruoaoB BpemMe-
HW.

OuucTtutenu, pacnblfieHHble/HaHECEHHbIE
Ha MOBEPXHOCTb, AOMMKHbI ObITb He-
Me[TeHHO yaaneHbl. AGpasuBHble Yn-
CTALLME CpencTBa, OCTaBNEHHbIE HA MO-
BEPXHOCTU, MPUBOASIT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOWA.

3manuposauub|e NOBEpPXHOCTHN

Meub JomKHa OCTBITb Nepes O4YUCTKON
30HbI MPUrOTOBIEHUS MULLKM. YncTKa ro-
pPsiYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONacHOCTb
Kak noxapa, Tak 1 NoBpexaeHns noBepx-
HOCTU amanw.

[Nocne kaxaoro ncnosib3oBaHust Heobxo-
AMMO OYUCTUTb 3MaNVpPOBaHHbIE MOBEPX-
HOCTV C MCNOMb30BaHNEM MOIOLLETO
CpeAcTBa Ans NoCyAbl U TEMnow BoAbl C
MOMOLLbIO MSATKOWM TKaHW Ui ryGKu v Bbl-
CYLUMTb CYyXOWN TKaHbHO.

Ecnu Balue ycTpoicTBO UMEET (PYHKLMIO
nerkon NapoBOW OYUCTKN, Bbl MOXETE
yOanuTb eto NIErkyr0 HEMOCTOSHHYIO
rps3b. (Cm. «Jlerkas napoas ounctka

[» 74]».)

Onsa yaaneHus CTorknx NsTeH MOXHO 1c-
nonb3oBaTb CPEACTBO ANs YACTKM OyXOB-
KV 1 pelueTkn, peKoMeHOoBaHHoe Ha
Beb-canTe Ballero 6peHaa, 1 He uapana-
toLLyto rybky. He ncnonb3yiite BHELIHUNA
OUMCTUTENb OYXOBKW.

MoBepXHOCTU KaTaNIMTUYECKOro NOKPbI-
™A

BokoBble CTEHKV B 30HE NPUrOTOBIEHMS
MOTYT ObITb MOKPbITHI TOMBKO 3Masibio Jn-
60 KaTanMTUYeckMmu cTeHkamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEnNW.

KaTanuTtuyeckune CTEHKU MMEIOT NErKyHo
MaTOBYHO 1 MOPUCTYHO NOBEPXHOCTbL. He
HY>XHO YNCTMTb KaTarnmMTUYEcKne CTEHKN
[YXOBKM.

KaTanutuyeckve noBepxHOCTM Mornotua-
0T Macro Gnarogapsi cCBoei NopuUcTon
CTPYKTYPE 1 HAauYMHAIOT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HachILLeHa Macriom, 1 B Takmx
Cnyyasix pekomMmeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.
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CTeKnsiHHbIe NOBEPXHOCTHU

Mpn o4MCTKE CTEKNSAHHBLIX MOBEPXHOCTEN
He UCNomnb3ynTe YNCTUKM U3 TBEPAOro
mMeTanna u abpasvBHble YnCTAWMe MaTe-
puanbl. OHX MOryT NOBPEAUTL CTEKISAH-
HYIO MNOBEPXHOCTb.

Ounwante npubop ¢ NOMOLLLIO cpea-
CTBa A8 MbITbA NOCYAbl, TENMON BOAbI 1
candeTkn u3 MMKpombpsl, NpeaHasHa-
YEHHOW AN CTEKIMAHHbIX NOBEPXHOCTEN,
1 BbITUPANTE HACyX0O CyXON TKaHbIO 13
MUKPOUOPbI.

Ecnu nocne o4ncTkn octaHeTcs MotoLLee
CpeacTBO, HAMOYNTE ero XornoAHoOW BO-
OO 1 BBITPUTE MSATKON TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro CpeAcTBa B criedyowuii pas
MOXET MOBpPeAnTb NMOBEPXHOCTb CTEKNa.
Hw npwn kakux obcTosATeNLCTBAX HEMNb3s
cUYMLLATL 3aCOXLUME OCTaTKW Ha CTEKISAH-
HOW NOBEPXHOCTY 3yByaTbiMu HOXaMM,
NPOBOMOYHON MOYaNKoM UM Nogo6HbLIMM
LapanatoLmmMmn NHCTPYMEHTaMU.

MaTHa kanbuus (kenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTMN CTeKNa MOXHO YAANuTb C Nno-
MOLLIbIO MMELOLLIErocs B NpOAaxe cpen-
CTBa AN yOaneHusa Hakunu, a Takke ¢
NMOMOLLIbIO CpeacTBa Ans yaaneHns Haku-
nn, TAKOro Kak YKCYC UM MUMOHHbIN COK.
Ecnu noBepxHOCTb CUMBbHO 3arpsisHeHa,
HaHecuTe YUCTSLLEee CPEACTBO Ha NATHO
C MOMOLLbIO ryGKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMKHbIM 06pa3om.
3aTem NpoTpuTE CTEKMSHHYIO NOBEpPX-
HOCTb BIaXHOW TKaHbIO.

M3ameHeHus uBeTa 1 nosiBNeHne naTeH
Ha NOBEPXHOCTU CTeKra SABNSAITCS HOp-
MarnbHbIMW U HE CHUTAOTCA AedekTamu.

MnacTuKoBbie peTanu n OKpalueHHble Nno-
BEPXHOCTHU

Wcnonb3ys motoLee cpeacTBo ANS Mbl-
TbS NOCYAbl, TENMYIO BOAY O4UCTUTE NNna-
CTUKOBblE AleTanu 1 oKpalleHHbIe Mo-
BEPXHOCTN N MATKYHO TKaHb U rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CYXOWN TKaHbHO.

He ncnonb3ynte YncTvkun 13 TBEPAOro
meTanna un abpasuBHble YnCTALWME cpea-
ctBa. OHW MOryT noBpeanTb MOBEPXHO-
cTu.




« CneauTe 3a Tem, YTOBbl CTbIKM KOMMO-
HeHTOB Npubopa He ocTaBanucb Brax-
HbIMUW 1 C MOIOLLMM CPeACTBOM. B npo-
TUBHOM CIly4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

7.2 Axceccyapbl Ansi OYUCTKU

He knaguTte akceccyapbl K MpOAyKTy B Mo-
CYZJOMOEYHYI0 MaLLUHY, eClM UHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOZACTBE Mosib3oBaTens.

7.3 OumucTKa naHenu ynpaBrieHUs

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn ¢ NOBOPOTHLIMM
nepeknioYaTensamm NpoTpuTe NaHernb 1
nepekxnioYaTeny BraXxHOW MSrkom Tka-
HbIO U BbITPUTE HACYXO CyXOMN TKaHbIO.
He cHumanTe nepekniovatenu un
NPOKNaAK/ Nog4 HUMM A5t OYUCTKN NaHe-
nv ynpaeneHusi. lNaHenb ynpasneHus n
nepeknoyaTeny MoryT ObiTb NoBpexae-
Hbl.

* [Mpu o4mcTKe NaHenemn n3 HepxxasetoLen
cTanu ¢ NOBOPOTHbLIMW NepeknYaTens-
MW He UCMOSb3yNTe YNCTALME CpeacTBa
ANS NOBEPXHOCTEN 13 HepXKaBetoLLen
CTanm BOKPYr pyyek. MIHavKaTopbl BOKPYr
nepekntoyaTenst MoryT 6biTb CTepThI.

» OuncTnTE CeHCopHble NaHenu ynpaene-
HUS BNAXXHOW MSATKON TKaHbIO U BbITPUTE
Cyxou TkaHbto. Ecnun Balue ycTponcTso
nmeeT (OYHKLMIO BTOKMPOBKM KNaBuLl, TO
BKIIOYMTE BMOKMPOBKY KNasuLL nepen
BbINOMTHEHNEM OYMCTKN NaHenu ynpaene-
HWS. B NpoTyBHOM cry4Yae MOXeT
Npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

7.4 YuncTka BHYTpPEHHeW YacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUrOTOBNEHUSA)

CnepnyinTe MHCTPYKUMAM MO OYUCTKE, OMNK-
caHHbIM B pasgene «Obwas nHdpopmaums
MO OYMCTKE», B COOTBETCTBMM C TUNAMM Mno-
BEPXHOCTU BaLLeWn AyXOBKU.

YucTka GOKOBbIX CTEHOK LYXOBKH
BoKOBbIE CTEHKM B 30HE MPUrOTOBMEHNS
MOTYT ObITb MOKPBITHI TOMBKO 3Masibio 6o
KaTanMTUYecKUMmn cTeHkamun. OTo 3aBUCKT
oT moaenu. Ecnu umeetcs katanutuye-
cKasi cTeHka, obpaTnTech k pasgeny «Kata-
NIUTUYECKME CTEHKM» 3a MH(OPMaLIMEN.

Ecnu Baww npoaykT npeactaenseT cobou
MoZerb C MeTannyeckummn Hanpasnso-
LWMMK, yOaanuTe nx nepes YncTkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOSTHATE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6wasa nHdop-
Mauus Mo OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TU-
NMOM NMOBEPXHOCTM GOKOBOW CTEHKM.
YT10o0bI yaanuTb 60KoBbIe MeTannuye-
CKMe Hanpasnswoume:

1. CHuUmUTE NepefHIo YacTb MeTannuye-
CKUX HanpaBnsoLWwmx, NOTAHYB ux 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B MPOTMBOMOMOXHOM
HanpaBneHuu.

2. ToTaHuTe pelueTyaTyro Norky Ha cebs,
YTOObI CHATb €€ MOJTHOCThIO.

- N W B o

3. UTtobbl cHOBa NpuKpenuTb Hanpaensio-
Lme, npoLeaypbl, NpUMeHsieMble npu
UX CHSATWW, [OMKHbI NOBTOPSTLCS C
CamMoro KoHLUa 10 Havarna CooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBasi o4MCcTKa

[JaHHas npoueaypa no3BonseT oumwaTb
Kamepy Oyx0BOro Lukada oT He3acTapernblx
3arpsi3HeHUiA, KOTopble pasmsryalTcs na-
POM BHYTpY JyXOBKM M Kanenbkamu Bogpbl,
KOHAEHCUPYOLLMMUCS BO BHYTPEHHUX MNO-
BEPXHOCTSX LyXOBKM.

1. V3BneknTe BCe akceccyapbl U3 QyXOBKM.

2. [Job6asbTe 500 mn BoAb! B NPOTUBEHL U
NOMEeCTUTE Ha 2-0/ YPOBEHb JyXOBKMU.

He ucnone3synte guCTMnnMpoBaH-
@ HYI0 1 (bunbTpoBaHHyto Boay. Nc-

nonb3ynTe TOMbKO NPOU3BOACTBEH-

Hyto BoAly. He ucnonbsynte nerko-

BOcCnnamMeHawuwunecsd, cnmpToBbie U
TBepAable YaCcTuubl BMECTO BOAbI.
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3. YcTaHoBWTE AYXOBKY B PEXMM FErKOW
napoBOW OYNCTKUN 1 AanTe e nopabo-
TaTtb npu 100°C B TeueHne 15 MuHyT.

HemeaneHHo oTkpolTe ABEPb U NPOTPUTE

BHYTPEHHIOI YacTb BraXKHOW rybkom nnm

TKaHbto. [pn OTKPLITAM ABEpLbl BbiNyC-

kaeTcs nap. OTo MOXeT NpeAcTaBnATb

0MacHOCTb OXOroB. byabTe 0CTOPOXHbI

Korga oTKpblBaeTe ABepLy.

[nsa yoaneHus CTOMKUX 3arpsi3HEHWIN HEOO-

XOAMMO BbINOSHWUTB OYUCTKY C UCMONb30Ba-

HMEeM MOIOLLIero CpeAcTBa ANs nocyabl 1

TEnnomn BoAbl C MOMOLLbIO MSAMKON TKaHW

nnu rybku, a 3atem BbITEPETb CyXOMN TKa-

HbIO.

Mpu ucnone3oBaHUN YyHKUUM ner-

@ KOW NapOBOW OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yTO AobaBneHHas Boga McnapsieT-
CSsl U KOHOEHCUPYETCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOPOHEe AYXOBKWU U ABepLe ay-
XOBKM, YTOBbI CMAr4YUTL Nerkne 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen ayxoske. Korga asepua ay-
XOBKW OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
OeHcaT, obpasyloLwuiicst Ha ABepue
OyxoBku. Kak TonbKo Bbl OTKpOETE
OBepLy AYXOBKU, COTPUTE KOHAEH-
car.

(BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MO4ENU
ycTporicta. MoxeT He ObITb B Ballem
ycTporicTtse.) lNMocne koHaeHcaummn BHYTPU
OYXOBKM B yrry6rneHum nog AyxoBKON MO-
XeT obpasoBaTbCA NyXuua unu Brara.
MpoTpute aTy 0bnacTb BNaXHON TKaHbIO
rocre Mcrnonb3oBaHus, a 3aTeM BbICyLUUTE.

I

7.6 BbicokoTemnepaTtypHasi caMoo-
YUCTKa

[Meyb ocHalleHa dyHKuMen nuponuaa.
[Meyb HarpeBaeTcsi 4O TemnepaTypbl Npu-
OonmsutensHo 420-480 °C n paboTaeT oo
Tex rnop, Moka CyLLeCTBYHLLIMEe 3arpsi3He-
HWS He npeBpaTtaTcs B nenen. Moxet o6-
pa3oBbIBaTbLCHA CUMbHbIV AbiM. ObecneybTe
XOPOLLYH BEHTUNSILUIO. BbicokoTemnepa-
TYPHYO OYMCTKY creayeT BbINOMHSATL Npu-
MepHO Yepes kaxable 10 ncnonbL3oBaHUn
OYXOBKM.

O6LLme npegynpexaeHus

Fopsiune NnoBepXHOCTM MOTyT
& BbI3BaTb oXoru!
He npukacantecb K yCTPOWUCTBY BO
BPEMSI CAaMOOYMLLEHUSI N AEPXUTE
neten noganblue oT Hero. NMogo-
xauTe He meHee 30 MUHYT, npexae
4YeM ygandTb OCTaTKu.

* lMepen ucnonb3oBaHnem OyHKLUN NUPO-
NN3a CHUMUTE BCE NPUHAOTIEXHOCTY,
TeneckonuM4eckyto norky n 6okoBble Mon-
Kn (ecnv TakoBble nMmetoTcs). Ecnv He
CHATb akceccyapbl 1 GOKOBbIE MPOBOIOY-
Hbl€ MOJIKM, OHU ByayT NOBPEXAEHbI.

» Ecnu Bawe ycTponcTBO MMeET Nupo-
YCTON4YMBbIE akceccyapbl (YCTONYUBLIV K
CaMOOYUCTKE NPU BbICOKOW TeMnepary-
pe), BAM HE HY>XHO U3BNeKkaTb MX U3 ay-
XOBKU. B pasgene akceccyapoB ykasaHo,
ABMSAOTCSA N Bally akceccyapbl orHe-
CcTOMKUMK Unu HeT. Ecnn He ykaszaHo
MHOE, 3TO 3Ha4YM1T, YTO BaLLM akceccyapbl
He YCTOMYMBbLI K BbICOKMM TEMMeparty-
pam. lNepen camooumcTkom nx Heobxo-
OMMO BbIHYTb U3 IYXOBKU B Liensax nsbe-
XKaHWS NOBPEXAEHUS.

* He unctute oBepHoOe ynnoTHEHME.
YNnoTHEHNE U3 CTEKIOBOJIOKHA O4Y€Hb
TOHKOE 1 Nnerko nospexaaetcs. Ecnu
yNnoTHEHVE ABEPU NOBPEXAEHO, 3ame-
HWUTE ero HOBbIM YNNOTHEHNEM U3 aBTO-
PU30BaHHOIO CEPBUCHOTO LIEHTpPA.
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[na 3anycka ¢yHKLMM NUpONN3a:

1. V3BneknTe BCe akceccyapbl N3 OyXOBKW.
B Mopensx ¢ npoBONOYHbIMU NOSKaMu
He 3abyabTe CHSTb NPOBOMOYHYHO MO~
Ky.

2. Tepen HayanoM OYUCTKM OYUCTUTE
BHeLLHWE NMOBEPXHOCTU YXOBKM U yaa-
NUTE OCTaTKN MWLM BHYTPU SYXOBKU C
NOMOLLbI0 HAMBINIEHHON TKaHW.

3. Bbibepute dyHkumto «Muponusx» (Mupo-
nms).

= Cumon «P2:00» muraeT Ha guc-
nnee. Ecnu ycTponcTeo ocHalleHo
yHKUMEN akonuponunsa, Ha anc-
nnee B TeYeHWe 2 ceKyHa CHavyana
oTobpaxaeTcsa coobuieHne «Proy,
a 3atem coobuieHne P2:00 Hauun-
HaeT MuraTb.

9. Korga cumBon [&] ncyesHeT Ha gucnnee,
yOanute oCTaBLUMECH OTIOXEHUS C MO-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

10.KocHuTech nobown knaBuLn Ans Toro,
4YTOObI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl PyHK-

@ L1 NMponusa ABepHON 3amokK By-
[OET aKTUBEH [0 TeX nop, Noka neyb
He OCTbIHET IO COOTBETCTBYHOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axotute
roToBUTb B 3TO BPEMS, Ha Aucnnee
nosiButcs H, n npurotoBnexue oy-
OET HEBO3MOXHO.

Ecnu coobLienuns «Pro» n «kECO»

@ He oTobpaxalTcsa Ha aucnnee,
YCTPOWCTBO HE OCHALLEHO PyHKLM-
en nuponu3aa Eco.

4. YcTtaHOBUTE pyyKy TeMmnepaTtypbl Ha ca-
MY BbICOKYIO «MaKec» (MakCMmarbHy)
Temneparypy.

5. Korpga 3anyckaeTtcst oyHKUMA NMponunaa,
3aropaetcsa uHgmkatop P2:00 n HaunHa-
eTcs obpaTHbIV oTcyeT. Bpems nuponu-
3a (2 yaca) otobpaxaeTca Ha aucnnee.
OT0 BpeEMSI HEM3MEHSIEMO.

6. Korga neyb gocturaet onpeneneHHon
TemnepaTypbl Nocne Hayana npouecca
nuponusa, Ha gucnree TarMmepa nosiB-
nsieTca cumMBON [&] 1 ABepua AyXOBKU He
MOXeT ObITb OTKpbITa. He BO3OencTBym-
Te Ha PY4Ky C CUIoN, YTOObI pa3bnoku-
poBaTb ABEpPb, NOKA HE 3aKOHYMUTCS NPOo-
LLeCC OYMCTKUN 1 CUMBOJT GITOKMPOBKM He
NCYe3HeT ¢ gucnnes.

7. Korpa npoLiecc o4nCTKM 3aBepLUNTCS,
Ha akpaHe nosisutca «Endy.

8. lMocne Toro kak Ha aucnnee nosiBUTCS
Hagnuck End (KoHel), noBepHuTe
hbyHKUMOHambHbIE U TEMNEPATYPHbIE
pyyku B nonoxexue 0 (BbIKIT), 4ytobbl
3aBepLmnTb NpoLecc.

DYHKLMS CAaMOOYUCTKH C BbICOKOMN TeM-
nepatypoi — nuponu3s Eco (Bapbupyetcs
B 3aBMCUMOCTM OT MOZerN1 YCTPOMUCTBA.
MoxeT He 6bITb B BalleM yCTPOWUCTBe.)

v Ecnu Balua iyxoBKka He OYeHb rpsi3Has,
Mbl peKOMeHAyeM NCNonb30BaTh PyHK-
umto «Mnponuna - aKOHOMUYHLIN pe-
XMy, PyHKUMS «MMponmna - SKOHOMUY-
HbIN PEXUM»» 3aHUMAET MEHbLLE Bpe-
MeHM, Yem yHKumns Muponuay». Ecnn
Balll ;yXOBOW LLKad CrAMLLKOM 3arpss-
HeH, PyHKUMs «Mponns - SKOHOMUY-
HbIN PEXNM» MOXET OblTb HefOoCTaTOY-
Ha. B Takom cnyyae ouncTtuTe ero c
nomMoLLbio yHKUMK «Muponuay.

1. VsBnekuTe Bce akceccyapbl U3 JyXOBKU.
B Mozensx ¢ npoBOSIOYHbIMU NMOSNKaMM
He 3abyabTe CHSTb NPOBOOYHYIO MOJI-
KY.

2. Tepeq HayanoM OYUCTKM OYUCTUTE
BHELLHWe NOBEPXHOCTU OyX0BKM U yaa-
NMTE OCTaTKM MULLM BHYTPU OYXOBKU C
MOMOLLIbI0 HAMbINIEHHOWN TKaHM.

Bbi6epute dyHkumto «IMuponuay (Mupo-
nms).

= CoobLeHne «P2:00» n «Pro»
oTobpaxkaloTcs Ha aucnnee B
TeyeHve npubnmantensHo 2 ce-
KyHZ, nocne 4ero coobuieHne
P2:00 HaumMHaeT muratb.

4. Haxmute kHorky @ nnm .
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= CoobueHne «kECO» oTobpaxaeT-
csl Ha aucnnee B TeyeHve npubnu-
3UTENbHO 2 CeKyHA, a 3aTeM coob-
weHne P1:30 HaunHaeT muraTb.

5. YcTaHoBuUTe pyyky TemnepaTypbl Ha ca-
MYIO BbICOKYH «MaKC» (MakcuMarbHyto)
TemnepaTtypy.

6. Korpa 3anyckaeTcs oyHKUUSE NMPONM3a,
3aropaetcsa uHgmkatop P1:30 n HaunHa-
eTcs obpaTHbIV oTcyeT. Bpems nuponu-
3a (1,5 yaca) otobpaxaeTcst Ha anc-
nnee. 3T0 BPEMS HEN3MEHSEMO.

7. Korpa neub gocTturaet onpeaeneHHown
TemnepaTypbl Nocne Hayana npouecca
nMponusa, Ha gucnnee TaiMepa nosis-
nsetcs cumBon [&] 1 ABepua AYXOBKN He
MOXeT BbITb OTKpbITa. He Bo3aencreyn-
T€ Ha PYy4Ky C CMITON, YTOObI pa3bnoku-
poBaTb [ABEPb, MOKa He 3aKOHYMTCS NPo-
LileCC OUYMNCTKM 1 CUMBON GIOKMPOBKU He
NcYesHeT C ancnnes.

8. Korpga npouecc o4MCTKN 3aBepLUNTCS,
Ha akpaHe nosisutca «Endy.

9. lMocne Toro kak Ha gucnree NosBUTCA
Hagnuce End (KoHel), noBepHute
bYHKLMOHamNbHbIE U TeMnepaTypHble
pyyku B nonoxexuve 0 (BbIKIT), 4tobbl
3aBepLUNTb NPOoLIeCC.

10.Korna cumson [&] ncyesHeT Ha gucnnee,
yAanuTe oCTaBLUMECS OTIIOXEHUS C Mo-
MOLLIbIO BOAbI C YKCYCOM.

11.KocHuTech nobon knasuwun Ans Toro,
4TOObI OCTAHOBUTL 3BYK Npeaynpexae-
HUS.

pasgenax «CHATUe aBepLbl AYXOBKU» U
«CHATMe BHYTPEHHUX CTeKON ABepubi».
[Mocne cHATUA BHYTPEHHWX CTEKon ABepLbl
OYMCTUTE NX C NOMOLLbIO CPeAcTBa AN
MbITbS MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHU U rybku 1 BeITpUTE MX CYXON TKa-
Hbto. Ecnin Ha cTekne ayxoBkn obpasosarn-
CS1 UI3BECTKOBbIV HaneT, NPOTPUTE CTEKINO
YKCYCOM 1 MPOMOWTE.

He ncnonb3yinTe xectkne abpasms-
@ Hble YNCTALllMe cpeactea, metars-

nmyeckme ckpebku, MPOBOSIOYHYHO

Mouarsky unu otbenmsartenu Ans

YUCTKN OBepLUbl N CTEKIa OYyXOBKU.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl yHK-

@ LU1n NMponunsa ABepHON 3aMokK By-
AeT aKTUBeH OO0 TexX nop, Noka neyvb
He OCTbIHET JO COOTBETCTBYIOLLEN
Temnepatypbl. Ecnu Bbl 3axoTtute
rOTOBWTb B 3TO BPEMSI, Ha Aucnree
nosisutcst H, n npurotosnexune Gy-
OeT HEBO3MOXHO.

7.7 OuucTKa gBepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABepLy OYXOBK/ 1 OBEpP-
Hble cTekna, YToObl NOYNCTUTL UX. TO, Kak
CHATb ABepLbl 1 CTekNa, 00bsACHAETCA B

CHATHe ABepLbl AYXOBKKN
1. OTkpouTe ABepLy OyXOBKW.

2. OTKpouTe 3aXMMbl B rHe34e neTnm
nepegHen aAsepu cnpasa v crnesa, no-
TSIHYB BHU3, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKE.

3. Tunbl neTens pasnuyaloTcs No Tunam
(A), (B), (C) B 3aBUCMMOCTU OT MOoaenu
nsgenus. Ha cnegyoowmx pucyHkax no-
Ka3aHo, KaK OTKpbIBaTb NETNN KaXA0ro
Tmna.

4. Metnn Tuna (A) 4OCTYMHbI ANst 00bIY-
HbIX TUMOB ABEPEN.

2R

5. MNetnu Tuna (B) goctynHel ons asepen ¢
MSATKMM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Tvna (C) gocTynHbI ANs ABEpen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.
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7. MNepeBeauTte ABepLY AYyXOBKM B NONy-
OTKPbITOE NONOXEHME.

>

8. lMoTaHuTe cHATYIO ABEpPLY BBEPX, YTOObI
ocBo6oaUTL ee OT NpaBoW 1 NEBOW ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YT00bI yCTAHOBUTbL ABEPbL HA Me-
@ CTO, NpoLeaypsbl, NPUMEHSIEMbIE
npv ee CHATUU, OOIMKHbI MOBTO-
PSTBCA C CaMOro KoHLua A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pun ycTaHOBKe
OBepLbl 00a3aTeNbHO 3aKpbiBanTe
3aXMMbl Ha rHe3ae NeTnu.

7.8 CHATMe BHYTpEHHero cTtekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekrno nepeanHer asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb OJ151 OYMCTKMU.

1. OTKpoViTe ABEPLY OYXOBKM.

| 4

2. ToTAHUTE NNAaCTUKOBbIA KOMMOHEHT,
NPVKPENEHHbIN B BEPXHEW YacTn
nepepHen asepu, k cebe, 0AHOBPEMEH-
HO HaJaBMB Ha TOYKM AaBneHus ¢ obe-
NX CTOPOH KOMIMOHEHTA, N CHUMUTE €ro.

51234

1 Camoe BHy- 2 Btopoe
TpeHHee BHYTPeHHee
CTeKkno CTeKno

3 Tpetbe 4 HapyxHoe
BHYTPeHHee CTeKno
CTeKno

5 Mnactu-
KOBBbI CTEK-
NSAHHBLIA Na3
- HwxHuin

3. Kak npovnnocTpMpoBaHO Ha PUCYHKe,
OCTOPOXHO NMOAHVMUTE CaMOe BHYTPEH-
Hee CTeKNo B HanpasneHumn «Ax, a 3a-
TEeM CHMMUTE ero, NoTAHYB B Hanpaene-
HUM «B».

4. ToBTOpUTE 3TOT Xe npouecc Ans yaa-
NeHna BTOPOro U TpeTbero cTekna.
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MepBbIM LWarom neperpynnupoBkn ABepLbl
AIBNSIETCS 3aMeHa BTOPOro 1 TPeTbero
ctekna (2, 3). Kak nokasaHo Ha puCyHke,
NMOMECTUTE CKOLLEHHbIV KpaWl cTekna, 4To-
Obl OH COOTBETCTBOBAS CKOLLUEHHOMY Kpako
nnacTUKOBOrO nasa.

MopsiAoK KpenneHnst BTOPOro U TpeTbero
BHYTPEHHMX CTEKOI HE BaXEH, TaK Kak OHU
B3aVMO3aMEHSAEMbI.

Mpurkpennss caMoe BHYTPEHHeE CTEKIO
(1), obpaTuTe BHUMaAHME Ha MECTO 3aneya-
TaHHOW CTOPOHbI CTEKNA Ha BTOPOM BHY-
TpeHHeM cTekne. KpaliHe BaxxHO pacrnoso-
XWUTb HUXKHUE YITbl BCEX BHYTPEHHUX CTe-
KON Tak, YTOObl OHM COOTBETCTBOBANN HUX-
HVMM nnactukoBbiM nasam (5). Mpwkmute
NMacTUKOBbINA 3NEMEHT K pame, Nnoka He
YCIbILWNTE 3BYK «LLENYKay.

Mocne o4ncTKkM BCe CTekna Heob-
XOAMMO cobpartb.

7.9 YucTtka namnbl yXOBKM

B cnyyae, ecnu ctekngHHas Asepua nam-

Mbl YXOBKM B 30HE NMPUroTOBIEHUSI 3arpsa-

HUTCSI: O4MCTUTE C MOMOLLBIO CpeacTBa Ans

MbITbSl MOCYAbl, TEMSON BOAOW U MATKOMN

TKaHu unm rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW

TKaHblo. B cnyyae HencnpaBHOCTY Namnbl

[OYXOBKM Bbl MOXETe 3aMeHUTb ee, cneays

crnenyroLwmm pasgenam.

3ameHa namnbl LYXOBKU

O6wue npeaynpexneHus

» Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMeHon namnbl ay-
XOBKW OTCOEANHUTE SMEKTPUYECKUIN
pasbeM U JOXAUTECH OXITAXKOEHUS Oy-
XOBKW. [OpsYne NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

« OTa neyb NUTaeTCs OT NaMmnbl Hakanuea-
HUSA MoLHOCTLIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, gnameTtpom meHee 30 Mm
N ranoreHoBon namnel ¢ rHesgammn G9
MOLLHOCTbLI0 MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOOAT Ana paboTbl Npu TeMmnepartype Bbl-
we 300 °C. Namnbl ons 4yXOBKM MOXHO
npurobpecTn B aBTOPU3OBAHHLIX Crybax
Uy NULEH3UPOBAHHBIX TEXHUYECKMX
crneunanucToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [lonoxeHue namMmnbl MOXeT OTnn4YaTbcs
OT NOKa3aHHOIO Ha PUCYHKeE.

 Jlamna, ncnonb3yemasi B 3TOM yCTpOK-
CTBE, HE NOAXOANT OISt OCBELLEHUS K-
INbIX NomeLleHnin. HasHayeHne aTon nam-
nbl — NOMOYb NONb30BATEN BUAETL eay.

* Jlamnbl, ncnonb3yemble B 3TOM YCTPOK-
CTBe, AOMKHbI BblAepXXnBaTb IKCTpe-
MarbHble (U3MYecKme yCroBusi, Takne
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn ayxoBKe Kpyrnasi namna,

1. OTknioumnTe AYXOBKY OT 3J1IeKTpnu4ecTBea.

2. CHMMWTE CTEKIISIHHYIO KPbILLKY, MOBEp-
HYB €e MPOTWB YaCOBOW CTPESIKU.

3. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
KasaHO Ha pPUCYHKe HWXe, MOBEPHUTE
namMny OyxoBKu TakK, Kak ykasaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecnu aTo
namna Tuna (B), BeITawuTe ee, kak no-
KasaHOo Ha pUCYHKe, N 3aMEeHUTE ee Ho-
BOW.

4. YCTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHYHO
KPBILLKY.
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Ecnu B Balweit AyxoBKe KBagpaTHas
namna

1. OTknounTe OYXOBKY OT 3NieKTpnu4ecTBa.

2. CHMMWTE MeTannunyeckune HanpasnAto-
e B COOTBETCTBUM C ONNCaHNEM.

3. MNMogHMMUTE 3aLUMNTHYIO CTEKMSHHYIO
KPBILLKY FlamMbl C MOMOLLbIO OTBEPTKU.
CHavana OTKpyTUTE BMHT, €CNn B Ba-
LIeM M3AEennn eCcTb BUHT Ha KBaapaTHON
namne.

8 YcTtpaHeHue Henonagok

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HuxXe, NOBEpPHUTE
namny AyXOBKW TakK, Kak ykazaHo Ha pu-
CYHKe, U 3ameHunTe ee HoBOW. Ecnin aTo
namna Tuna (B), BeITawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee HO-
BOW.

5. YcTaHoBUTE Ha MECTO CTEKINSAHHYIO
KPbILLKY 1 MeTannuyeckne Hanpasnsio-
wme.

Ecnun nocne BbINOMHEHNS UHCTPYKLUIA 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He YAanoch
yCTpaHWTb, obpaTuTeCh K Ballemy NpoAaB-
Ly UN B aBTOPU30BaHHY MacTePCKYH0.
Hw B Koem crny4ae He NbiTanTecb oTpe-
MOHTUPOBAaTb U3aernne caMoCTOATENbHO.

Bo Bpems paGoTbl yXOBKM UCNyCKaeTCsA

nap.

« [Map Bo Bpems paboTbl ABNSETCS HOP-
MarnbHbIM ABNeHMeM. >>> 3T0 He owmnb-
Ka.

Bo BpeMsi NpUroToBNEeHNs NULLLY NOSAB-

NAIOTCA Kannu BoAbl

* [ap, obpasyowuinca Bo Bpemsi npuro-
TOBMNEHWs!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TaKTe C XOnoAHbIMU MOBEPXHOCTAMM CHa-
pYXv NpoayKTa U MoXxeT 06pa3oBbIBaTb
Kannu Boabl. >>> 970 He olunbka.

Korpa npogyKT nporpeBaeTcs U oxna-

) aeTcs, CNbllIHbI MeTa/yIuyecKue 3By-

KU.

* MeTannu4yeckne getanu MoryT paclum-
pPSTbCS U M34aBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUK. >>> JTO He oLnbKa.

U3 pgenue He paboTaeT.

» BoamoxHo, npegoxpaHuTens Hencnpa-
BEH Unu neperopen. >>> NpoeepbTe
npepoxpaHutenu B 6rnoke npegoxpaHu-
Tenen. MNMpn HeobxoaUMOCTN 3aMeHnTe
MX UMW aKTUBUPYIATE MOBTOPHO.

* MNpnbop MoxeT ObITb HE MOAKMIOYEH K
(3asemneHHomn) poseTke. >>> [poBepb-
Te, MOAKITHYEH N Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Bawem yCTpOWCTBE eCcTb
Tarimep) KnaBuwim Ha naHenu ynpaene-
HWsi He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
n3genun nmeeTcs 6oknpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIMHOYEHA, OTKIOYUTE
GrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B lyXoBKe He ropuT.

+ Jlamna gyxoBku MoOXeT BbITb Hencrnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny QyXOBKW.

* Het anektponuTanus. >>> Y6eaurtecs B
HanMyMn Hanps>KeHns B CETU 1 NPOBEPb-
Te npefoxpaHnTenu B 61oke npegoxpa-
HuTenew. MNpy HeobxoaNMOCTN 3amMmeHnTe
npeaoxXpaHUTENN U NOBTOPHO NOAKIIO-
ynTe UX.

JlyxoBKa He HarpeBaeTcsl.

* [Neyb He MoXeT BbITb HAaCTpoeHa Ha
onpeaeneHHyto dyHKLUMIO NpUroTosne-
HUS W/unu TemnepaTtypy. >>> 3agante
onpeaeneHHyo dyHKUMIO NpUroTosne-
HWUS n/vnn Temneparypy.
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+ [IBepLia OyxOBKN MOXET ObITb OTKpbITA.
>>> Y6eantecn, YTO ABepLa AyXOBKY 3a-
KpbiTa. Ecnv aBepua AyxoBkM ocTaeTcs
OTKpbITOW Gonee 5 MUHYT, HACTPOMKM
BPEMEHU, 3alaHHbIe A8 NPUroTOBIEHNsI
NULLKM, OTMEHSIOTCS, @ HarpeBaTenu He
paboTatoT.

» [Ina mogenen ¢ Tanmepom Bpems He
YCTaHOBINEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS.

» HeT anektponuTaHus. >>> YbeanTtechb B
HanM4Mn HanpsKeHUst B CETU 1 NPoBEpb-
Te npefoxpaHuTenu B 6roke npegoxpa-
Hutenen. MNMpn HeOBXO0AMMOCTU 3amMmeHUTe
npeaoXpaHuTeny UM NOBTOPHO MOAKMHO-
ynTe UX.

 [IBepua QyXOBKU MOXET ObITb OTKpbITA.
>>> YbeauTtech, 4TO ABepLa AyXOBKU 3a-
KpbiTa. Ecnv aBepua AyxoBku octaeTtcs
OTKpbITOV 6onee 5 MUHYT, HACTPONKK
BpPEMEHW, 3afjaHHble Ans NPUroTOBMEHUS
nyLwn, OTMEHAKOTCH, HarpeBaTenu He pa-
6oTaloT, 1 Namna He BKMYaeTcs.

(Ansa mopeneii ¢ Taimepom) [ucnnei
TaiilMepa MUraeT WM CUMBON TalMmepa
ocTaeTcsl OTKPbITbIM.

* PaHblue 6bIno OTKMOYEHNE anekTpuye-
cTBa. >>> YcTaHoBuTe Bpems / Boiknio-
ynTe PYHKUMOHAmNbHbIE PYyYKM MPOAYKTa
1 CHOBA NEPEKIYNTE ero B HyXHOe Mo-
roXeHwue.

Koabi OLIJVIGOK/ﬂpVI‘-IMHbI N BO3MOXHble peLueHus

Kopp! owmnbok MpryYnHbI oLIMGKN Bo3moxHble peLueHus
O6paTtunTech B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHBIV LIEHTP Ansi
NOBTOPHOIO NPUrOTOBIIEHUSI C UCMOMb30BaHNEM TEPMO-
wyna. CHAMUTE TEPMOLLYN U YyCTaHOBUTE PYUKy BblGO-
Er5 Owwnbka cBA3N C TEPMOLLYNOM |pa yHKUMIA B nonoxeHne «Bbikn.» (0), 4Tobbl MOXHO
6bINO B HOPMAribHOM pPeXuMe roToBUTb Ge3 TEpMOLLY-
na B AyxoBke. [ocne 3Toro Bbl MOXeTe NPOAOITKUTL
npuroToeneHne 6e3 TepmoLlyna.
Ob6paTnTech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er1-Er7 Ownbku cBA3N P P P AnA ycTp
HUS OLIMBKMN.
Ob6paTnTech B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC ANs yCTpaHe-
Er8-Er27 Ownbkn oaTymkos p p P Ans yerp:
HUS OLIMBKN.
Ob6paTnTech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er 28 - Er 31 Owwnbkun TepmoLlyna p p P Ans yerp:
HUS OLIMBKN.
ObpaTnTech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er32-Er41 Ownbkn HarpeBa OyXOBKU p p P Ans yerp:
HUS OLIMBKN.
ObpaTnTechk B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er42 - Er 58 OLWNBKN KOMMNOHEHTOB AyXOBKMN p p P Ans yerp:
HUS OLIMBKN.
ObpaTnTech B aBTOPM3OBaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er 59 - Er 64 OLWmNBKMN KPbILLKKA AYXOBKN P P pBuC AnA yeTp
HUS OLWIMBKN.
Er65- Er 71 Ownbku, cBsizaHHble c napom |O6paTutech B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
(B AyxoBKax ¢ pyHKUMEN napa) |HUS oLnNOKN.
ObpaTnTechk B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Er72-Er80 AnnapaTHble oLwnbkn P P P AnA yetp
HUS OLIMBKN.
Er81-Erss Ownbku 6esonacHocTn AyxoB- |ObpaTuTech B aBTOPKU30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
Kn HUS OLIMBKN.
Ownbkun noakntoYeHns K Ux- .
O6paTtuTech B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC ANS ycTpaHe-
Er 86 - Er 88 TepHeTy (B AyxXoBKax C oyHK-
o ) HUs1 oLIMBKK.
umert Homewhiz)
Er 89 - Er 92 Owwmbkn MrkpoBorH (B nevax ¢ |O6paTuteck B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC ANS yCTpaHe-
bYHKLMEN MUKPOBOIH) HKS oLIMBKK.
o O6paTnTecb B aBTOPU3OBaAHHbIV CEPBUC OIS yCTpaHe-
Er 93 - Er 99 OwwnBku KapThl M Talimepa HVIﬂpOLLIMGKM P pBUC ANs yCTP
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Warotosutens: «Arcelik A.S.»
Opuaunueckuin agpec: Kapaay xagaecu Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn, Typumst
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey) m
Mpown3seaeHo B Typumn
MmnopTep Ha Tepputopumn P®: OO0 «BEKO»

lOpuanyecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagummpckast o6n., Kupxkavckuii p-H, MOCI MeplumHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckasi, 4. 49. MHdopmauumio o cepTudpmkaumm npoaykta Bl MoXeTe yTOUHWUTb, NO3BOHUB Ha ropsi-
Yyto NMUHUIO

8-800-200-23-56.

[ata npoun3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIM Ha 9TUKETKe, PacnonoXeHHOM Ha NpoayK-

Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Ldpbl CEPUItHOro HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.

Hanpuwmep, ”10-100001-05» o603Ha4aeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga. MarotoBuTenb octaBnsieT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUIN B KOHCTPYKLMIO, AM3aliH U KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.
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