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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

ADVERTENCIA Este aparato

debe utilizarse unicamente pa-

ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry

asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este producto puede ser utili-
zado por nifos de 8 afios o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que
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carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos son
peligrosos para los nifios y las
mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con
el producto, subirse a él ni en-
trar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.
ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-
to puede provocar que el horno
se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-
mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-
ciéon y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
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sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacién
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

« Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-

tador o con el centro de servi-

cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

t4 danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de transpor-
tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas mdviles del
producto para evitar dafios.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

+ Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté dana-

do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-

tes de calor, tales como cale-

facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

« Con el fin de evitar el sobreca-

lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la zo-

na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafnos al
medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

/_\ 1.7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

« Es importante utilizar adecua-
damente los accesorios sumi-
nistrados con el producto. Pa-
ra obtener informacion detalla-
da, consulte el apartado "Uso
de accesorios del producto”.

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la
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puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y dafarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-

cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cién. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

+ Cuando el horno esté en uso,
NUNCA coloque bandejas para
hornear, platos ni papel de alu-
minio directamente sobre la
base. La acumulacién de calor

podria dafar la base e incluso
el gabinete o el piso de la coci-
na.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.

+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

+ No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

« Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

* Cubra unicamente la superficie
necesaria dentro de la bande-
ja.

ES/10




+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o

A.I .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

- Espere a que el aparato se en-

materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.

Al usar la parrilla de alambre,
se debe colocar una bandeja
en la rejilla inferior. En caso
contrario, la grasa de los ali-
mentos y otros componentes
que gotean sobre el fondo del
horno pueden crear humo den-
soy provocar llamas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la zo-
na mas caliente y los alimen-
tos grasos pueden incendiar-
se.
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frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.

A1 .11 Autolimpieza a alta

temperatura (pirolisis)

* Durante la autolimpieza, las

superficies se calientan mas
que en el uso estandar. Man-
tenga a los nifios alejados.

« jLas superficies calientes pue-

den causar quemaduras! No
toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los ni-
fos alejados del aparato. Es-
pere al menos 30 minutos an-
tes de quitar el residuo.



* Durante la autolimpieza, el hu-
mo se liberara debido a la que-
ma de residuos de alimentos.
Ventile bien la cocina durante
el proceso de limpieza.

+ Antes de comenzar la limpieza,
limpie las superficies exterio-
res del horno y los residuos de
comida dentro del horno con
un pafo jabonoso. Retire to-
dos los accesorios y utensilios

2 Instrucciones medioambientales

de cocina del horno. Si el apa-
rato tiene un accesorio a prue-
ba de pirotecnia (resistente a
la autolimpieza a altas tempe-
raturas), no es necesario que
retire estos accesorios del hor-
no.

+ Si hay una placa de coccién
sobre su horno, no accione la
placa de coccidn durante la
prolysis.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacioén del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
N e suvida atil, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esté fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.
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- Apague el producto de 5 a 10 minutos - Intenta cocinar mas de un plato a la vez m

antes de la hora de finalizacién del hor- en el horno. Puede cocinar al mismo
neado en horneados prolongados. Puede tiempo colocando dos cocinas en la reji-
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili- Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
zando el calor residual. tras otra, ahorrara energia porque el hor-

no no perdera su calor.

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

-— 1
10 ¢ —
gl
9« » 2%
> 3**
> 4
8 <
7
< N\ )
’- =\
L N > 5
F 1
1 » 6
1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detréds de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccioén superior 10 Los agujeros de ventilacion
* Varia segun el modelo. Es posible que su produc- ** Varia segun el modelo. Es posible que su produc-
to no esté equipado con una lampara, o que el ti- to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
po y la ubicacion de la ldmpara difieran de la ilus- se muestra como ejemplo un producto con reji-
tracion. lla.

ES/13



3.2 Panel de control del producto In-
troduccion y uso

3.2.1 Panel de control

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

? ZHEBAT §
8 o & 6

1 Perilla de seleccién de funciones
3 Botdn de seleccidn de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirlo y coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicién cerrada (superior)
para seleccionar.

Boton de seleccién de temperatura
Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicion cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede ver la temperatura interior del horno
en la pantalla del temporizador. El horno se
calienta hasta que alcanza la temperatura
establecida y mantiene esta temperatura y

2 Temporizador

la animacion de calentamiento de 3 lineas
parpadea en el extremo derecho. Cuando la
temperatura del horno alcanza el valor es-
tablecido, esta animacion se detiene y el
simbolo “C” aparece constantemente junto
al valor de temperatura establecido. Apare-
cerd una § en la pantalla hasta que el hor-
no alcance la temperatura establecida.

Temporizador

o (-] =
Q -
al

= 7
&) &
© 00 @ ¢

v vV Vv v
1 2 3 4

o i | = El

v
6

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucién
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o Ul A W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla

€O :Simbolo de tiempo de coccién
L\ :Simbolo de la alarma

f : Simbolo de la sonda de carne *
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* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-

: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

té disponible en el aparato.

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

: Simbolo Wifi
: Retire el simbolo de control

3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar
en el horno y las temperaturas mas altas y
mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

Simbolo
de la fun-
cion

Descripcion de la fun-
cion

Rango de tem-
peratura (°C)

Descripcién y uso

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados con grénulos se desconge-
lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mds largo que para los alimentos con
granos.

HES

Calentamiento superior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.

R 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
e inferior - ) -
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.
h— Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
— Calentamiento inferior 40-220 alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta fun-
+ Q-:', cién también debe utilizarse para una facil limpieza con vapor.
T
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rdpidamente por el horno con el venti-
— ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
wwW ) .
. La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
Parrilla completa 40-280 .
ra asar en grandes cantidades.
ho 4 . . . El aire caliente calentado por la parrilla pequefia se distribuye
Parrilla baja asistida L )
’ 40-280 rapidamente en el horno con el ventilador. Es adecuado para
por ventilador ) ) . o
asar a la parrilla cantidades més pequeiias.
?28 Mantener caliente 40-100 Se utiliza para mantener la comida a una temperatura lista pa-

ra su uso durante mucho tiempo.

000 Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura.
'YX X ) Pirdlisis - Consulte las especificaciones en la seccién de mantenimiento
oo y limpieza para esta funcion.
) . -
. El horno no tiene calentador. Se utiliza para conectarlo remota-
Funcién wifi -

mente.
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Las funciones que se pueden seleccionar a través de la aplicacién "HomeWhiz" son las siguientes. Estas funcio-
nes pueden variar segtin el modelo. Es posible que no todas estén disponibles en su producto

Descripcion de la fun-
cion

Descripcién y uso

Calentamiento superior
e inferior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo. Indicado para tartas, paste-
les o tartas y guisos en moldes para horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.

Calentamiento inferior/
superior asistido por
ventilador

El aire caliente calentado por los calentadores superior e inferior se distribuye igual y rapi-
damente por el horno con el ventilador. La cocina se hace con una sola bandeja.

Calentamiento por ven-
tilador

El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distribuye igual y rapidamente por
todo el horno con el ventilador. Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes
niveles de estantes.

Funcién "3D"

Funcionan las funciones de calefaccion superior, calefaccién inferior y calefaccién del ven-
tilador. Cada lado del producto a cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La cocina se
hace con una sola bandeja.

Funcion para pizzas

El calentador inferior y el ventilador funcionan. Es adecuado para la coccién de la pizza.

Parrilla baja

La pequeiia parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado para asar a la parrilla canti-
dades mas pequefias.

Parrilla completa

La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado para asar en grandes cantida-
des.

Parrilla completa asisti-
da por ventilador

El aire caliente calentado por la parrilla grande se distribuye rdpidamente en el horno con el
ventilador. Es adecuado para asar en grandes cantidades.

Calentamiento inferior

Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para alimentos que necesitan
dorarse por la parte inferior.

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared trasera). Los alimentos
congelados con grénulos se descongelan lentamente a temperatura ambiente, los alimen-
tos cocinados se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pieza entera de carne
es mas largo que para los alimentos con granos.

Mantener caliente

Se utiliza para mantener la comida a una temperatura lista para su uso durante mucho
tiempo.

Calefaccién «eco» por
ventilador

Para ahorrar energia, puede usar esta funcién en lugar de usar Calentamiento por ventila-
dor en el rango de 160-220°C. Pero; el tiempo de coccién serd un poco mas largo.

Pirdlisis - modo econé-
mico

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura. Se recomienda utilizarlo cuan-
do el horno esté ligeramente sucio. Consulte las especificaciones en la seccién de mante-
nimiento y limpieza para esta funcion.

Pirdlisis

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura. Consulte las especificaciones
en la seccion de mantenimiento y limpieza para esta funcion.

Funcién de pan

Se utiliza para hornear pan. La temperatura y el tiempo ajustados no pueden modificarse.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en

el aparato.

Las bandejas del interior de su apa-
rato pueden deformarse con el
efecto del calor. Esto no afecta a la
funcionalidad. La deformacién de-
saparece cuando la bandeja se en-
fria.

@

Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.
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Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.

En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicién de los estantes
en el area de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

= NwWwpkro

|
—
=~
\

W

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccidn abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccién, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-
ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.
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En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :

—

AN

Funcion tope de bandejas - En los modelos
con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.

—
Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos
Gracias a las guias telescépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescoépico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telesco-
picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu-

ra / profundidad) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consumo total de energia (kW) 2,6

Tipo de horno El horno asistido por ventilador

Lo basico: La informacién en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se da de acuerdo con la norma EN
60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo
hacia arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente orden de prioridad, dependiendo de si
las funciones pertinentes existen o no en el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador , 2-Calentamiento por venti-
lador, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompafia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion que

ES/19



4 Primer uso
Antes de empezar a utilizar el producto, se @ Si la primera vez no esta ajustada,

recomienda hacer lo que se indica en los si- los simbolos "12:00" y ¢ contintian
guientes apartados respectivamente. parpadeando y su horno no se pon-
dra en marcha. Para que su horno

4.1 Primer ajuste del temporizador funcione, debe confirmar la hora

Ajuste siempre la hora del dia antes del dia ajustando la hora del dia o
@ de utilizar su horno. Si no lo progra- tocando la tecla © cuando esté en
ma, no podra cocinar en algunos "12:00". Mas adelante podra cam-
modelos de horno. biar el ajuste de la hora del dia co-
mo se describe en la seccion "Ajus-
1. Cuando el horno se pone en marcha por tes”
primera vez, "12:00" y el simbolo (3 par- ’
padean en la pantalla. En caso de un corte de energia, los
2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/ @ ajustes de la hora del dia se cance-
o. lan. Se debe volver a poner en mar-
‘ cha.
o I I:I D D 4.2 Limpieza inicial

Retire todos los materiales de embalaje.

. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

g@@@%ﬁo}@ .

3. Toque latecla® o {¢ para activar el

campo de los minutos. 3. Haga funcionar el producto durante 30

minutos y luego, apaguelo. De esta ma-

E nera, los residuos y capas que puedan
ol :|:| 1L haber permanecido en el horno durante
2 la produccion se queman y se limpian.

Q Q @ @ {é} @l 4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-

peratura mas alta y la funcién de todos

4. Toque las teclas ®/O para ajustar los los calentadores del aparato. Véase
minutos. “Funciones del horno”. Puede aprender
— a manejar el horno en la siguiente sec-
e I ZI : IZI H cion.
© T 5. Espere a que el horno se enfrie.

Q @ @ " {§§‘ @l 6. Limpie las superficies del aparato con

‘ un pafio o esponja himedos y séquelas
con un pafo.

= La hora del dia se ajustay el simbolo
(O desaparece de la pantalla. Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.
NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
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NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y s6lo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humoy los olores que se forman.

5 Uso del horno

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automdaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion. De lo contrario, el horno puede
sobrecalentarse. El ventilador de enfria-
miento continda funcionando durante el
funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccidn, el ventilador de refrigeracién se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacién esta encendi-
da durante la coccidn, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccidn, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ En los casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacion de
la coccion; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla (.

Temporizador

o

O I
0
Al

~O0AE
o OlEHE §
© 9 O

v vV Vv v
1 2 3 4

o i | = El
o [BP ™S

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o U W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla
€O :Simbolo de tiempo de coccidn
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: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

: Simbolo Wifi
: Retire el simbolo de control

B)el=kP» D

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccion de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la cdmara de coccion giran-
do el botdn de seleccion de funciones y el
boton de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccidn seleccionando la temperatura 'y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida.

P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea cocinar
con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcién y temperatu-
ra seleccionadas y aparecera el simbo-
lo § enla pantalla. El valor de la tem-

peratura ajustaday 3 lineas de anima-
cién aparecen en la pantalla. A conti-
nuacion, se muestra en orden el tiempo
transcurrido desde el inicio de la coc-
cién. Cuando la temperatura en el inte-
rior del horno alcanza la temperatura fi-
jada, el simbolo § desaparecey le avi-
sa acusticamente. La animacion de 3
lineas que aparece en la pantalla se de-
tiene y el simbolo C aparece fijo junto
al valor de temperatura. El horno no se
apaga automaticamente, ya que la coc-
cion manual se realiza sin ajustar el
tiempo de coccion. Tiene que controlar
la coccion y apagarla usted mismo.
Cuando termine de cocinar, apague el
horno girando la perilla de seleccion de
funciones y la perilla de temperatura a
la posicion de apagado (arriba).
Hornear ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccidn en el
temporizador.

1. Seleccionar la funcién de coccion.

2. Toque (S hasta que aparezca el simbolo
(3 en la pantalla para el tiempo de coc-
cion.

C11-rr
O L

(33
‘@@ié%ﬁv

Q
Para ajustar rdpidamente el tiempo
@ de coccidn, puede tocar la@® tecla
para ajustar el tiempo de coccién a
30 minutos después de ajustar la
funcion de coccion y la temperatura
y luego usar las teclas@® /O para
cambiar el tiempo.

3. Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas®/ ©.
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Lo 0 Q & 6
El tiempo de horneado aumenta en
@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de temperatu-
ra.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funciény
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccion ajustado empie-
za a contar hacia atras y aparece
8 en la pantalla. Aparecen en or-
den la cuenta atras del tiempo de
horneado y el valor de la tempera-
tura fijada y la animacion de 3 line-
as junto a ellos. Cuando la tempe-
ratura en el interior del horno al-
canza la temperatura fijada, el sim-
bolo § desaparecey le avisa acus-
ticamente. La animacion de 3 line-
as que aparece en la pantalla se
detiene y el simbolo C aparece fijo
junto al valor de temperatura.

5. Cuando haya transcurrido el tiempo de
horneado fijado, aparecera el mensaje
"End» en la pantalla, el simbolo (© par-
padearay el temporizador emitira un
aviso acustico.

6. La advertencia suena durante dos minu-
tos. Toque cualquier tecla para detener
la advertencia sonora. La advertencia se
detiene y la hora del dia aparece en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final

@ del aviso sonoro, el horno volvera a
funcionar. Para evitar que el horno
vuelva a funcionar al final de la ad-
vertencia, apaguelo girando el man-
do de temperatura y el mando de
funcioén a la posicion “0”.

5.3 Ajustes

Activacion del bloqueo de teclas

Al utilizar la funcién de bloqueo de teclas,
puede proteger el temporizador contra in-
terferencias.

1. Toque la tecla & hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

_l
4 g

N
Q@@@@‘_

= El simbolo & se muestra en la pantalla
y comienza la cuenta regresiva 3-2-1.
El bloqueo de teclas se activa al finali-
zar la cuenta regresiva. Al tocar cual-
quier tecla después de activar el blo-
queo, el temporizador emite una sefial
sonora y el simbolo & parpadea.

Si suelta la tecla & antes de que fi-
@ nalice la cuenta regresiva, el blo-

queo de teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
@ pueden usar cuando el bloqueo de

teclas esta activado. Este no se

cancelara en caso de corte de ener-

gia.
Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Toque la tecla @ hasta que el simbolo &
desaparezca de la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.

Configuracion de la alarma

También puede usar el temporizador del
producto para cualquier advertencia o re-
cordatorio, ademas de hornear. El desper-
tador no afecta las funciones del horno. Se
utiliza como aviso. Por ejemplo, puede
usarlo cuando desee dar la vuelta a la co-
mida en el horno a una hora determinada.
Una vez transcurrido el tiempo programa-
do, el temporizador emitird una sefial sono-
ra.
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El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas 59 minutos.

1. Toque la tecla Q hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla.

Q (.
2 O 0 ® & 6
;Ajuste la hora de la alarma con las te-
clas @/O.
1] 1]
al [

NG
4

= Tras configurar la alarma, el sim-
bolo £ permanece encendido y la
cuenta regresiva comienza en la
pantalla. Si la alarmay el tiempo
de horneado se configuran al mis-
mo tiempo, se mostrara el tiempo
mas corto en la pantalla.

3. Una vez transcurrido el tiempo de la
alarma, el simbolo 2\ comienza a parpa-
deary le da una advertencia audible.

Apagando la alarma

1. Alfinalizar el periodo de alarma, la alar-
ma suena durante dos minutos. Toque
cualquier tecla para detenerla.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla ) hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla para restable-
cer la hora de la alarma. Toque la tecla
(© hasta que aparezca el simbolo ) en
la pantalla para restablecer la hora de la
alarma. “00:00” El simbolo aparece en
la pantalla.

2. También puedes cancelar la alarma pre-
sionando prolongadamente la tecla Q.

Ajuste del volumen

1. Enla pantalla b-01- b-02 Pulse la tecla
{6t hasta que aparezca uno de los valo-
res.

L _T |
o~ L
ik
Q@@@‘ﬁ

2. Establezca el nivel deseado con las te-
clas @/@. (b-01-b-02)

L _3
il
O o0 @ # &
4

= Toque la tecla {6 para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El volu-
men se activard después de un rato.

Configuracion del brillo de la pantalla
1. Enla pantalla d-01-d-02-d-03 Toque la

tecla % hasta que aparezca uno de los
valores.

A 00 @ & &
4

2. Ajuste el brillo deseado con las teclas ®
/®. (d-01-d-02-d-03)

L0 0 9 & @
4

= Toque la tecla {6 para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El brillo se
activara después de un rato.

Cambiar la hora del dia

En su horno para cambiar la hora del dia
que haya configurado previamente:

1. Toque la tecla 4 hasta que aparezca el
simbolo (© en la pantalla.
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2. Establezca la hora del dia tocando las

teclas @/O.

ERE
& oty

@
Q@@‘@rﬁ

3. Toque latecla ® o {¢ para activar el
campo de minutos.

o | N ||
o | | 11
Q Q © @ G
4. Toque las teclas @/© para configurar
los minutos.

5. Confirme la configuracién tocando la te-

cla®.

= Se ajusta la hora del dia y el simbolo
desaparece de la pantalla.

Conectar el horno a la red inalambrica e in-
troducirlo en la aplicaciéon "HomeWhiz"
Puede controlar su horno con la aplicacion
"HomeWhiz" desde un dispositivo inteligen-
te conectandolo a una red inalambrica. Pa-
ra ello, primero instale la aplicacién "Ho-
meWhiz" en su dispositivo inteligente. La
aplicacion "HomeWhiz" esta disponible pa-
ra iOS y Android.

Después de descargar la aplicacion

@ "HomeWhiz", debes crear tu propia
casa siguiendo los pasos de la apli-
cacion.

Puede conectar su horno a la red
@ inaldmbrica y habilitar el control re-

moto siguiendo los pasos propor-

cionados en la aplicacién.

1. Para poner el horno en modo de confi-
guracion, gire la perilla selectora de fun-
ciones a la posicion de apagado “P”
mientras el horno esté en la posicion
apagado.

2. Pulse la tecla “&" hasta que aparezca
“C00” en la pantalla.

= C00
= CO01

3. Toque las teclas ®/© simultaneamente
durante 3 segundos.

El wifi estd apagado
El wifi esta activado

= Cuando el horno ingresa al modo
de configuracion, aparece una ani-
macion con lineas parpadeantes
en la pantalla.

4. Abre la app "HomeWhiz" que instalaste
en tu dispositivo inteligente. Después de
crear tu hogar, selecciona el horno en la
seccion de productos de cocina, intro-
duce el nimero de serie de tu producto
en la app y sigue los pasos.

El nimero de stock del producto es

@ el nimero que comienza con "77..."
en la parte inferior de la portada del
manual.

5. Complete la introduccién de su horno a
la aplicacién siguiendo los pasos de la
aplicacion.

= Una vez finalizada la demostra-
cién, apareceran “C01"y “="en la
pantalla.

Habilitacion del control remoto del horno

v’ Después de registrar su horno en la
aplicacion "HomeWhiz", puede contro-
larlo de forma remota:

1. Para poner el horno en modo de confi-
guracion, gire la perilla selectora de fun-
ciones a la posicion “Funcion wifi” mien-
tras el horno esté apagado.

2. Gire la perilla de temperatura en el senti-

do de las agujas del reloj a una posicion
distinta de "0".

= El simbolo “g" aparece en la panta-
lla.
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Si el simbolo = aparece en la pan-

@ talla, pero se escucha un tono de
error al tocar la tecla, el simbolo 7"
no aparece en la pantalla o el sim-
bolo = parpadea, verifique la co-
nexion a internet a la que conecté
el producto. Si la conexion a inter-
net es correctay el problema per-
siste, repita los pasos de configura-
cion.

"HomeWhiz" Eliminar el mapeo de un horno

establecido

v Después de agregar su producto a la
app "HomeWhiz', la informacién de su
producto se vinculard con la cuenta de
usuario que uso6 para "HomeWhiz". Si
pierde el acceso a la cuenta que usé en
la app o desea eliminar la cuenta por
otros motivos, siga estos pasos:

1. Para poner el horno en modo de confi-
guracion, gire la perilla selectora de fun-
ciones a la posicion de apagado “P”
mientras el horno esté en la posicion
apagado..

2. Toque las teclas %/ simultaneamente
durante 5 segundos.

3. En la pantalla aparece una animacion
con lineas parpadeantes.

>

Una vez que se complete correctamente

el proceso de eliminacion del empareja-

miento, sonara un pitido de advertencia
Il{_\\ll

y el horno se reiniciara. El simbolo "=
desaparecera de la pantalla.

Si ocurre un problema durante el
proceso de eliminacion de una
coincidencia y el proceso no puede

completarse, se escuchara un soni-
do de error.

5. Una vez completado el proceso de elimi-
nacion correspondiente, puedes promo-
cionar el producto nuevamente a tu
cuenta "HomeWhiz".

Cumplimiento de las normas e informacion de pruebas / Declaracién de conformidad de la UE

Las etapas de desarrollo, fabricacién y venta de este producto se realizan de acuerdo con las normas
de seguridad especificadas en toda la legislacion pertinente de la Unién Europea.

Banda de

. |:2.4Ghz
frecuencia
Max. Po-
tencia (.‘e :max. 100 mwW
transmi-
sion

Declaracién de conformidad CE

na del producto para su producto.

Argelik A.S. declara que este producto cumple con la Directiva 2014/53/UE. Una detallada Declaracién de Conformi-
dad RED esta disponible en linea en el sitio web support.beko.com dentro de los documentos adicionales en la pagi-

El periodo de soporte de actualizacion de
software relacionado con la ciberseguridad
definido del producto es el periodo de ga-
rantia del producto. Después de este perio-
do, no se garantizan las actualizaciones de
software relacionadas con la seguridad ci-
bernética.

Este producto recopila y transmite datos de
uso cuando se conecta a internet (p. €j.,
ajustes de temperatura, duracion del uso,
caodigos de error). De acuerdo con la Ley de
Proteccidn de Datos de la UE (Reglamento
UE 2023/2854), usted tiene derecho a acce-
der y gestionar estos datos. Para obtener
mas informacién sobre qué datos se reco-
pilan, como se utilizan y como acceder a
ellos, visite:www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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6 Informacion general sobre la cocina

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccion, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
cocciodn indicados para los alimentos
pueden variar segun la recetay la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
€COmMo rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-

maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicién del estante
durante la coccién.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacién general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccién de los alimentos
puede variar en funcién de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccién y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

+ Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefo dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.
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+ Coloque su comida en el estante apropia-

do recomendado en la mesa de coccidn.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Consejos para hornear pasteles

Consejos para la pasteleria
+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-

te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.
Si la masa se esta cocinando lentamente,

+ Si el pastel estd demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estd humedo, utilice una pe-
queia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Sila parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo

de horneado.

+ Si el interior del pastel estd bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa estd dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese

de que la cantidad de salsa que va a utili-

zar para la masa no es demasiado en el

fondo de la masa. Para un dorado unifor-

me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la

masa.

+ Hornee su pasteleria en la posiciény la

temperatura adecuadas segun la tabla de
coccioén. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coldquela en un

estante inferior para la préoxima coccion.
Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicién de la es- | Temperatura (°C) |Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)
Pa_stel enlaban- |Bandeja estandar Calgntar‘nlento su- 180 30 45
deja * perior e inferior
Pastel en el mol- IMoIde para p_aste— Calentamiento su-
de es en la parrilla perior e inferior 180 30..50
de alambre **
IPequenos paste- Eandeja estandar Calgntamen?o su- 160 25 35
es perior e inferior
En los modelos En los modelos
Calentamiento in- |cOn estantes de con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja esténdar |ferior/superior alambre :3 150 alambre : 25 ... 35
les * asistido por venti- | gn |os modelos En los modelos
lador sin estantes de sin estantes de
alambre :2 alambre : 30 ... 40
Molde redondo de
. 26 om de didme- | o0 tamiento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) AP 150 30..40
: perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redo'n’do de Calentamiento in-
26 cm de didme- ferior/superior
Bizcocho tro con pinza so- lor/sup . 160 25..35
: asistido por venti-
bre parrilla de lador
alambre **
Galletas Bafldeja de repos- Calgntamlen?o su- 170 25 40
teria * perior e inferior
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in-
Pastas Bandeja estandar fer'lor'/superlor . 180 35 45
* asistido por venti-
lador
Bollo Eandeja estandar Cal'entar'nlenFo su- 200 20 .35
perior e inferior
Pan integral ?andeja estandar Cal'entar'nlenFo su- 200 30 45
perior e inferior
Recipiente rectan-
Lasafia gular de vidrio/ A Calgntamlen?o sU-5 3 200 30 45
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) - 180 50..70
’ perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Pizza ?andeja estandar Calgntar‘nlenFo su-|, 250 10 .20
perior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara

el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-

to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cioén por cada centimetro de grosor de la

carne.

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.
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Tabla de coccion para carne, pescado y aves

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- ’
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L .3 mayx, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti-
.. 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 3 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- |ferior/superior 9 15 mins. 250/ 60 . 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190 |~ ™
inferior. lador
Bandeja estandar ?ear:f)rr]/t:lrjmsrr;;? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) . ! lor/sup -1 mayx, después 180|150 ... 210
asistido por venti-
.. 190
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- |ferior/superior |, 200 20..30
deja en un estante |asistido por venti-
inferior. lador

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,

mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa

sélo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademas, no
coloque la comida demasiado lejos en la
parte posterior de la parrilla. Esta es |a

zona mas caliente y los alimentos grasos

pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el asa-

do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!
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Los puntos clave de la parrilla

Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o

en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccién indicados
en la tabla pueden variar.

Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamafio que cubra toda el area de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.




Tabla de la parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
f'zbs;‘:ti%"’;z(ter"era) " |Parrilla 4 250 20....30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25

E‘S‘ec - (cubos de car-| o iy, 4-5 250 25...30

Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30

Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Parrilla baja asistida por ventilador

Asado (1kg)

estante inferior.

tida por ventilador

pués 180 ... 190

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)

Pescados Parrilla Parrilla baja asis- |, 200 30..35
tida por ventilador

Trozos de pollo  |Parrilla F_'amIIa baja asis- 1y 250 25..35
tida por ventilador

Albdndigas (terne- ] Parrilla baja asis-

ra) - 12 cantidad Parrilla tida por ventilador 4 250 3040

; Parrilla - Coloque ) . . .
Bistec (entero) / una bandeja en un Parrilla baja asis 3 15 mins. 250, des 90 .. 110

No precaliente los platos recomendados en esta tabla de grill.

6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccién con una sola bandeja.

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- |[Bandeja estandar |Calentamiento su-
) e 140 20..30
ta dulce) * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar.nlenFo su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos En los modelos
Calentamiento in- |cOn estantes de con estantes de
Pequerfios paste- |Bandeja estandar |ferior/superior alambre :3 150 alambre : 25 ... 35
*

les

asistido por venti-
lador

En los modelos
sin estantes de
alambre :2

En los modelos
sin estantes de
alambre : 30 ... 40
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)

Molde redondo de
26 cm de didme- 610 ntamiento su-

Bizcocho tro con pinza so- ) inferi 150 30..40
bre parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de | . .
26 cm de didme- Calentamiento in-

. f ferior/superior

Bizcocho tro con pinza so- istid . 160 25..35

bre parrilla de asistido por venti-
lador

alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-

Tarta de manzana |cm de didmetro ) inferi 180 50..70
en la parrilla de perior e inferior
alambre **

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Alboéndigas (ternera) - .

12 cantidad Parrilla 4 250 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Yogur

Preparacion del yogur;
1. Retire los accesorios y las rejillas late-
rales (si las hubiera) de la zona de coc-

2. Coloque el recipiente para el yogur en
la parte inferior de la zona de coccion.

3. Después de preparar el yogur, déjelo re-
posar en el refrigerador durante al me-

nos 12 horas.

cion.
Comida Funcion de funciona- |Posicion de la estan- | Temperatura (°C) Tiempo de coccion
miento teria (min) (aprox.)
Yogur Parrilla completa Parte |nfer|9r de la zo- 50- 60 240 ... 360
na de coccion

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
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No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningiin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafar la superficie del esmal-
te.

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ Si su producto cuenta con una funcién de
limpieza a vapor fécil, puede realizar una
limpieza a vapor fdacil para suciedad lige-
ra no permanente. (Consulte "Limpieza a
vapor facil").

+ Para manchas dificiles, puede usar un
limpiador para hornos y parrillas reco-
mendado en el sitio web de la marca de
su producto. No utilice un limpiador ex-
terno para hornos. Si la superficie esta
muy sucia, humedézcala ligeramente y
limpiela suavemente con un cepillo de
cerdas suaves o un cepillo de alambre.
Evite aplicar presion excesiva.

Superficies cataliticas

+ Las paredes laterales del area de coccidn
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

+ Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.

+ Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.
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+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafo de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafiar la superficie del cristal la préxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metdlica o uten-
silios similares para rascar.

* Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

+ Sila superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponjay séquelas con un pafio seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
secciodn "Informacioén general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.

Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccién
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.
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3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Anada 500 ml de agua en la bandeja'y
coléquela en el segundo estante del hor-
no.

No utilice agua destilada o filtrada.
Utilice solo aguas preparadas. No
utilice soluciones inflamables, alco-

hélicas o de particulas soélidas en
lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor"y ha-
galo funcionar a 100°C durante 15 minu-
tos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

fio himedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-
ducto con detergente para platos, agua ti-
bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafo seco.

En la funcion de limpieza a vapor

@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el interior
del horno y en la puerta del horno
para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,
limpie la condensacion.

Después de la condensacion en el interior
del horno, puede producirse un charco o
humedad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pafo himedo después de su uso y sé-
quelo.

L

7.6 Autolimpieza a alta temperatura

El horno esta equipado con una funcion de
pirdlisis. El horno se calienta hasta una
temperatura de aproximadamente 420-480
°C y arde hasta que la suciedad existente
se convierte en cenizas. Puede generarse
un fuerte humo. Proporcione una buena
ventilacién. La limpieza a alta temperatura
debe realizarse después de aproximada-
mente cada 10 usos del horno.

Advertencias generales

jLas superficies calientes pue-
& den causar quemaduras!
No toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los nifios
alejados del aparato. Espere al me-
nos 30 minutos antes de quitar el
residuo.
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+ Antes de utilizar la funcién de pirdlisis, re-
tire todos los accesorios, el estante teles-
copico y los estantes laterales (si los
hay). Si no se retira, los accesorios y los
estantes laterales de alambre se dafia-
ran.

+ Si el aparato tiene un accesorio a prueba
de pirotecnia (resistente a la autolimpie-
za a altas temperaturas), no es necesario
que retire estos accesorios del horno. En
la seccién de accesorios se especifica si
sus accesorios son a prueba de fuego o
no. Si no se especifica, los accesorios no
son resistentes a las altas temperaturas.
Debe retirarse del horno antes de limpiar-
lo para evitar dafios.

+ No limpie la junta de la puerta. La junta
de fibra de vidrio es muy delicada y se
dafa facilmente. Si la junta de la puerta
esta dafiada, sustituyala por una nueva
de un servicio técnico autorizado.

Para iniciar la funcion de pirdlisis:

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

3. Seleccione la funcién "pirélisis" (Pirdli-
sis).

= El mensaje "P2:00" parpadea en la
pantalla. Si su electrodoméstico
estd equipado con la funcién de pi-
rélisis Eco, el mensaje "Pro" se
muestra en la pantalla durante 2
segundos primero, y luego el men-
saje P2:00 comienza a parpadear.

Si los mensajes "Pro" y luego "ECO"

@ no aparecen en la pantalla, su apa-
rato no esta equipado con la fun-
cion de pirdlisis Eco.

4. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

5. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,
se enciende "P2:00" y comienza la cuen-
ta atrds. El tiempo de pirdlisis (2 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

6. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

7. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

8. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

9. Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depdsitos restantes
con agua con vinagre.

10.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-
ra activo hasta que el horno se en-
frie a la temperatura adecuada. Si
desea cocinar en este momento,

aparecera "H" en la pantalla y no se-
ra posible cocinar.

Funcion de autolimpieza con alta tempera-
tura - Pirdlisis ecolégica (Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato.)

v Si su horno no estd muy sucio, le reco-
mendamos que utilice la funcién "Pir6-
lisis - modo econdémico" . La fun-
cién"Pirdlisis - modo econémico" tarda
menos tiempo que la funcién Pirdlisis".
En caso de que esté muy sucio, la fun-
cion "Pirdlisis - modo econdémico" po-
dria no bastar. En este caso, limpialo
con la funcién "Pirélisis".
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. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

. Seleccione la funcién "pirdlisis" (Piréli-
sis).

= El mensaje "P2:00"y "Pro" se
muestra en la pantalla durante
aproximadamente 2 segundos 'y
luego el mensaje P2:00 comienza
a parpadear.

. Pulselasteclas® o0 ©.

= El mensaje "ECO" se muestra en la
pantalla durante aproximadamente
2 segundos y luego el mensaje
P0:59 comienza a parpadear.

. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

. Cuando se inicia la funcién de pirdlisis,
P0:59 se enciende y comienza la cuenta
atras. El tiempo de pirdlisis (59 minutos)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

10.Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depodsitos restantes
con agua con vinagre.

11.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-

@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-
rd activo hasta que el horno se en-
frie a la temperatura adecuada. Si
desea cocinar en este momento,
aparecerd "H" en la pantalla y no se-
rad posible cocinar.

7.7 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelos con un pa-
flo seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.
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7.8 Retirar el cristal interior de la m
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-

ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.

(La bisagra tipo B esta dlsponlble en los ,
tlpos de puerta de cierre suave.

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delante-
ra, hacia usted empujando simultanea-
mente los puntos de presién de ambos
lados del componente y retirelo.

6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

”
1 Vidrio inte- 2 Elsegundo
rior vaso inte-
8. Tire de la puerta retirada hacia arriba rior
para liberarla de las bisagras derecha e 3 Tercer vi- 4 Vidrio exte-
drio interior rior

izquierda y retirela.
5 Ranurade

Para volver a colocar la puerta, los vidrio plasti-
@ procedimientos aplicados al retirar- co - Mas
la deben repetirse desde el final bajo
hasta el principio, respectivamente. 3. Como se muestra en la ilustracion, le-

Al instalar la puerta, asegurese de vante suavemente el cristal mas interno
cerrar I_as abrazaderas en el zécalo hacia 'A'y luego, retirelo tirando hacia
de la bisagra. B
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lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-

ja'y séquela con un pafio seco. En caso de

fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una ldampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
ldmpara de clase energética G.

+ La posicién de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracién.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

. . + Las lamparas utilizadas en este producto

intercambiables. L .

deben soportar condiciones fisicas extre-

Al col.o,car el vaso mas |ntgrno (1), preste mas, como temperaturas superiores a 50
atencion a colocar la cara impresa del vaso °C

en el segundo vaso interior. Es crucial colo-
car las esquinas inferiores de todos los vi-
drios interiores para que se encuentren con 1. Desconecte el aparato de la electrici-

4. Repita el mismo proceso para quitar el
segundo y el tercer vaso.

El primer paso de reagrupar la puerta es re-
emplazar el segundo y tercer vidrio (2, 3).
Como se muestra en la figura, coloque el
borde biselado del vaso para que se en-
cuentre con el borde biselado de la ranura
de plastico.

El orden de colocacién del segundo y tercer
vaso interior no es importante, ya que son

Si su horno tiene una bombilla redonda,

las ranuras de plastico inferiores (5). Empu- dad.
je el componente de plastico hacia el mar- 2. Retire la tapa de cristal girandola en
co hasta que se oiga un “clic”. sentido contrario a las agujas del reloj.
Después de la limpieza, todos los
@ vasos deben volver a ser monta- S
dos. \g
7.9 Limpieza de la lampara del horno ’
=",

En caso de que se ensucie la puerta de cris-

tal de la bombilla del horno en el drea de

coccién, limpiela con detergente para vaji-
ES/39



3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extréigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

8 Solucion de problemas

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la lampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustraciéon y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccién se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no

es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en |a
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.
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(Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el blogueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

La ldmpara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [ldmpara del hor-
no.

No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

El horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccién especifica.

No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

La orden que desea enviar desde la aplica-
cion "HomeWhiz" no se ejecuta. (si se
cumplen las condiciones de acceso remo-
to)

Es posible que su conexién se interrum-
pa durante un tiempo. >>> Asegurese de
que el horno esta conectado a la red ina-
lambrica y apague y encienda la aplica-
cion.

"HomeWhiz" La aplicacion no muestra el

estado del horno correctamente.

+ Es posible que su conexién se interrum-
pa durante un tiempo. >>> Asegurese de
que el horno esta conectado a la red ina-
[dmbrica y apague y encienda la aplica-
cion.

Después de introducir su producto en la

aplicacion "HomeWhiz", si hay un error que

dice "Se ha producido un error al asociar
su producto a su casa o a la habitacion que

ha especificado. Este aparato pertenece a

otra casa” o si ha olvidado en qué cuenta

de"HomeWhiz"

+ Borre el emparejamiento siguiendo las
instrucciones del apartado "Borrar el em-
parejamiento de un horno conectado a
"HomeWhiz" y repita el emparejamiento
del producto desde el principio.

Muiltiples redes bluetooth detectadas se
muestra mientras se instala el producto en
la app "HomeWhiz" .

+ En caso de que mas de un electrodomés-
tico en su casa esté configurado en el
modo de configuracion al mismo tiempo
y emita sefial de bluetooth, puede encon-
trar la advertencia "Multiples redes de
bluetooth detectadas" mientras la insta-
lacién a la aplicaciéon "HomeWhiz" . >>>
Desconecte los modos de instalacion de
los demds aparatos y continue utilizando
sé6lo un aparato con el modo de instala-
cion activado.

En la aplicacion "HomeWhiz" aparecen tér-

minos distintos al idioma especificado.

+ En los casos en los que la potencia de In-
ternet es baja, pueden aparecer en la apli-
cacion homewhiz términos en idiomas
diferentes a los que usted definié en la
aplicacion. >>> Esto no es un error.
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Codigos de error/razones y posibles soluciones

Codigos de error Razones del error Soluciones posibles
Poéngase en contacto con el servicio autorizado para
poder volver a cocinar con la sonda para carne. Retire la
L sonda para carne y coloque el mando de seleccién de
Error de comunicacién de la . S
Er5 funciones en la posicién de apagado (0) para poder co-
sonda para carne - :
cinar normalmente sin la sonda para carne en el horno.
A continuacion, puede continuar cocinando sin la sonda
para carne.
Er1-Er7 Errores de comunicacién Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 8 -Er 27 Errores de sensor Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 28 - Er 31 Errores de sonda de carne Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de calentamiento del . . .
Er32-Er41 horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de componentes del - . .
Er42-Er 58 homo P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 59 - Er 64 Errores en la tapa del horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores relacionados con el va-
Er65-Er 71 por (en hornos con funcién de |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
vapor)
Errores relacionados con el . . .
Er72-Er 80 Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
hardware
Er81-Er85 Errores de seguridad del horno |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de conexion a Internet
Er 86 - Er 88 (en hornos con funcion Ho- Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
mewhiz)
Errores de microondas (en hor-
Er89-Er92 nos con funcién de microon-  [Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
das)
Errores de tarjeta y temporiza- . . .
Er93-Er99 dor Jetay P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Informacion Adicional para el Manual |Informacidn técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia
del Usuario: conforme al Reglamento 2023/826 de la UE
Modo CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO (MINUTOS)*
Apagado - -
En espera - -
Modo de Espera con informacién o vi-
R, 0,38 20
sualizacién de estado
Espera en Red 2,0 20
*:El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo apagado o al modo de
espera en red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oste¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.
Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.
Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjesStinama ili koje imaju



nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranic¢enim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi opasni su
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazu drzite izvan dohvata
djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teSke
predmete na njih ili dopustiti
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2.

djeci da sjede na njima.
Pecnica se moze prevrnuti ili
ostetiti Sarke vrata.

Prije odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

Odspojite kabel za napajanje
i odspojite ga utikacem iz
uredaja.

Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

Ne dopustite djeci da se
igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguracé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u



skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tijekom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
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protivnom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. Iskopcaijte
proizvod ili iskljuCite osigurac
u razvodnoj kutiji.



Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabel.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.
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* Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se

pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemoijte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecénice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.



Al .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

+ Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

* Tijekom rada proizvod je vrué.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

Al .8 Upotreba pribora

* Vazno je pravilno koristiti
pribor koji dolazi s
proizvodom. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeljku ,Upotreba pribora
proizvoda®“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

Sigurnost prilikom

A.I 9
kuhanja.

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.
Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne drzite hranu u pecnici vise

od sat prije i nakon pripreme. U

protivnom moze doci do

trovanja hranom ili bolesti.

Ne zagrijavajte zatvorene

limenke ili staklenke u peénici.

Tlak koji se nakuplja u limenci/

staklenci moze izazvati nihovo

pucanje.

+ Kada je pecnica u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte lim za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju izravno na dno pecénice.
Akumulacija topline moze
ostetiti dno pecnice, pa Cak i
uzrokovati oStecenje ormarica
pecnice ili kuhinjskog poda.
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Vodite racuna o sljedec¢im
mjerama opreza kada koristite
masni pergament papir ili slicne
materijale:

* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecénice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

+ Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekuéine koje kapaju na

pladanj mogu izazvati
dimljenje ili ¢ak zapaliti
plamen.

* Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u dodir
s grijacim elementima i zapaliti
se.

+ Prilikom koristenja zi¢anog
rostilja, pladanj treba staviti na
donju resetku. Inace, ulje od
hrane i druge komponente koje
kapaju na dno pecnice mogu
stvoriti jak dim i izazvati
plamen.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u
straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A] .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!
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* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

* Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednijih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

1.11 Samociscenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Za vrijeme samociscenja
povrsSine postaju vruce nego za
vrijeme normalne upotrebe.
Drzite djecu podalje.

* Vruce povrsine izazivaju
opekline! Ne dirajte proizvod
za vrijeme samociscenja i

2 Upute za zastitu okolisa

drzite djecu dalje od proizvod.
Pricekajte barem 30 minuta
prije uklanjanja ostataka
hrane.

« Za vrijeme samociscenja
ispustit ¢e se dim zbog
zagaranja ostatak hrane.
Dobro prozracite kuhinja za
vrijeme postupka ciséenja.

* Prije poCetka CiS¢enja, oCistite
vanjske povrsine pecnice i
ostatke hrane unutar pecnice
sapunicom i krpom. Izvadite
sav pribor i kuhinjski pribor iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
pribor otporan na pirolizu
(otporna na visoku
temperaturu samociscenja)
tada taj pribor ne trebate
uklanjati iz pecnice.

+ Ako iznad pecnice postoji
napa, tijekom faze pirolize ne
koristite napu.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvali-tetnim dijelovima i
materijalima koji se mo-gu
ponovno upotrijebiti i prikladni
su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kué¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoriStenih
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proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okoli$ i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznaCene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okoliSa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni

materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj ucinkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti
proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit
nacin.
+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.
+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.
+ Ako je u receptu ili korisnickom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.
Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozete ustedjeti 20% potroSene
energije.
Nastojite pripremati vise od jednog jela u
pecnici. Mozete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e usStedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grija¢ (ispod ¢eli¢ne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Va$ proizvod mozda nije
opremljen zi¢anom resetkom. Na slici, proizvod
sa ziGanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$s proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
plocCe proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

Chae)
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1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Okretni gumb odabira temperature
Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Unutarnju temperaturu pe¢nice mozete
vidjeti na pokazivacu vremena. Pecénica se
zagrijava dok ne postigne zadanu
temperaturu i odrzava tu temperaturu, a
animacija zagrijavanja u 3 retka treperi
krajnje desno. Kada temperatura peénice
dosegne zadanu vrijednost, ova animacija
prestaje i simbol “C” se stalno pojavljuje
pored zadane vrijednosti temperature. Na
zaslonu c¢e se prikazivati § dok pecénica ne
postigne zadanu temperaturu.

~4B
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2 MjeraC vremena

Mjerac vremena
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© ©®
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1 3 4
Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o U W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu
: Simbol vremena pecenja

: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Wifi simbol

: Simbol uklanjanja postavljenih kontrola

O )ele=EP DO

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan

ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
.. |Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
funkcije o
()
Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava na
o Rad s ventilatorom - sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ 40-280 kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. Pece se samo u
— jednoj posudi.
— Ukljucen je samo donji grija¢. Prikladno za hranu koja treba
— Donji grijac¢ 40-220 potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
+ .3. jednostavno ¢is¢enje parom.
| A
Donji/gornji grijag s Vruéi zrak k(_)Jeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je
- 40-280 rasporeden i brzo prolazi peénicom pomocu ventilatora. Pece
ventilatorom . : -
— se samo u jednoj posudi.
e Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za pecenje na
Cijeli rostilj 40-280 il o e
rostilju velikih koli¢ina hrane.
ho 4 - Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj ravhomjerno je
Donji rostilj s : S . -
] 40-280 rasporeden i brzo prolazi pe¢énicom pomocu ventilatora.
ventilatorom : o ol ) e
Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.
222 Odrzavanje topline 20-100 Koristi se za dugotrajno odrzavanje temperature hrane tako da

bude spremna za serviranje.

oeo Piroliza ) Koristi se za samociSc¢enje pecice na visokoj temperaturi.
’ ’ ’ Procitajte specifikacije u dijelu odrzavanja i ¢i$¢enja.
\\ U peénici ne radi nijedan grijac¢. Koristi se za daljinsko
Wi-Fi funkcija - ’

povezivanje pecnice.

Funkcije koje se mogu odabrati putem aplikacije "HomeWhiz" su sljedece. Ove funkcije mogu se razlikovati
ovisno o modelu. Mozda nece sve biti dostupne na vasem proizvodu.

Opis funkcije

Opis i upotreba

Gornji i doniji grijac

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za kolace, slastice i torte u kalupima
za pecenje. Pece se samo u jednoj posudi.

Donji/gornji grija¢ s
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je rasporeden i brzo prolazi
pec¢nicom pomocu ventilatora. Pece se samo u jednoj posudi.
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Zagrijavanje
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢ ventilatora ravnomjerno je rasporeden i brzo prolazi
pec¢nicom pomocu ventilatora. Prikladno za pecenje u vise posuda na policama razli¢ite
razine.

Funkcija ,3D"

Rade gornji grija¢, doniji grija¢ i grija¢ ventilatora. Sa svih strana proizvoda kuha se jednako
i brzo. PeCe se samo u jednoj posudi.

Funkcija za pripremu
pizza

Rade doniji grija¢ i grija¢ ventilatora. Prikladno je za pecenje pizza.

Donji rostilj Radi mali rostilj na stropu pecnice. Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.
Cijeli rostilj Radi veliki rostilj na stropu pec¢nice. Prikladno za pecenje na rostilju velikih koli¢ina hrane.
Cijeli rostilj s Vruéi zrak kojeg zagrijava veliki rostilj ravnomjerno je rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom

ventilatorom

pomocu ventilatora. Prikladno za pe¢enje na rostilju velikih koli¢ina hrane.

Donji grija¢

Ukljucen je samo donji grija¢. Prikladno za hranu koja treba potamnijeti s donje strane.

Rad s ventilatorom

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj stijenci). Zamrznuta hrana s
granulama se polako odmrzava na sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego za hranu sa zrnjem.

Odrzavanje topline

Koristi se za dugotrajno odrzavanje temperature hrane tako da bude spremna za serviranje.

Eco zagrijavanje
ventilatorom

Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju umjesto koristenja Zagrijavanje
ventilatorom u rasponu od 160-220°C. Ali; vrijeme kuhanja bit ¢e nesto duze.

Piroliza -ekonomski
nacin rada

Koristi se za samoci§¢enje pecice na visokoj temperaturi. Preporuéuje se koristiti kada je
pecnica malo zaprljana. Procitajte specifikacije u dijelu odrzavanja i ¢iséenja.

Piroliza

Koristi se za samocisc¢enje pecice na visokoj temperaturi. Pro€itajte specifikacije u dijelu
odrzavanja i ¢i$¢enja.

Funkcija kruha

Koristi se za pripremu kruha. PodeSena temperatura i vrijeme mozda se ne mogu
promijeniti.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Posude u vasem proizvodu mogu
@ se izobliciti zbog utjecaja topline.

To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se

Ziéana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zeljenoj polici peénice.

Na modelima sa zicanim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

posuda ohladi.

Standardni pladanj

Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozZete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.
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Na modelima sa zi¢anim policama :
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Na modelima bez Zic¢anih polica :
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Stavite Zicanu reSetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja Zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zi¢ana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zic¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

—

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da Zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Ziéana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
ZiCene reSetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa Zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za zicanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doéi u
kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zicanih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa ziCane police.
Pomocu ove funkcije mozete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite zi¢anu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zicanim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprje¢ava
posudu da padne sa ziCane reSetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preéi preko zatvaraca ako je zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
Zi¢ana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zi¢anu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW)

2,6

Tip pecnice

Pec¢nica koja radi uz pomo¢ ventilatorom

4-Gorniji i donji grijac.

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereéenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj

standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti

razlicite.
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

1. Kada se pecnica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ¢e se "12:00", a na zaslonu
Ce treperiti simbol .

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

anr
o 1T

=2t
Q‘@@%ﬁ%@l

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.

o 1350
Ao 0 0 ®
% 0

= Vrijeme je podeseno, a simbol O
nestaje sa zaslona.

Ako prvi mjera¢ vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol (9
nastavljaju treperiti, a pe¢nica nece
poceti s radom. Kako bi pe¢nica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb (O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

U slucaju nestanka struje, to¢no

@ vrijeme Ce se ponistiti. Mozete ga
podesiti kasnije

4.2 Pocetno ciScenje

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pec¢nici tijekom
proizvodnje Ce se zapaliti i ocistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pe¢nice”. U
sliede¢em odjeljku mozete nauciti kako
rukovati pe¢nicom.

5. Pri¢ekajte neka se peénica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice s
vodom i deterdZzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za Ciséenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenije ili bilo kakve oStre predmete za
CiSéenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Suzdrzite se od pokrivanja
ovih ventilacijskih otvora. U protivnom
pecnica se moze pregrijati. Ventilator za
hladenje nastavlja raditi za vrijeme rada
pecnice ili nakon Sto se pec¢nica iskljuci
(priblizno 20-30 minuta). Ako pripremate
hranu programiranjem tajmera peénice na
kraju vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljuCuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljuuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo peénice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
iskljuCi nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju nestanka struje
program se poniStava. Trebat ¢ete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podes$avanja, na zaslonu
Ce treperiti odgovarajuci simboli. Trebate
kratko pricekati da se postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to€no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slucajevima kada je podeseno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih moZete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb (.

Mjerac¢ vremena

o
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Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o oA W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu
: Simbol vremena pecenja

: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Wifi simbol
: Simbol uklanjanja postavljenih kontrola

G)ele=kP PO

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovaraju¢u temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.
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Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u poloZzaj iskljuteno
(gore).

Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

7

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje § . Na zaslonu se pojavljuje
podesena vrijednost temperature i 3
crte animacije. Nakon toga se redom
prikazuje vrijeme proteklo od pocetka
pecenja. Kada temperatura unutar
pecnice dosegne zadanu temperaturu,
simbol § nestaje i daje vam zvuéno
upozorenje. Animacija u 3 retka koja se
pojavljuje na zaslonu prestaje i simbol
C se pojavljuje nepomicno pored
vrijednosti temperature. Pecnica se
nece automatski iskljuciti jer je u
nacinu ru¢no podesenog pecenja bez
podesenog vremena pecenja. Morate
sami kontrolirati pecenje i iskljuciti
pecnicu. Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu
mozete iskljuciti okretanjem okretnog
gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj
isklju¢eno (gore).

Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Mozete podesiti peénicu na automatsko
isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pe¢nice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na mjeracu vremena.

1. Odaberite radnu funkciju za pecenje.

2. Dodirnite gumb €O dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
pecenja.

C11-rr
O L

N
‘@@ié%ﬁv

Q
Za brzo podesSavanje vremena
@ pecenja mozete dodirnuti gumb @ i
podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta nakon podesSavanja radne
funkcije i temperature, a zatim
koristite gumbe @/© i promijenite
vrijeme.

3. Vrijeme pecenja podesite pomocu

gumba ®/O.

C11
O LI T

ANNCENS Q & 6
Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povec¢ava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomoéu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Poc¢inje
odbrojavanje podesenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
§ . Redom se prikazuju
odbrojavanje vremena pecenja i
postavljena vrijednost temperature
te 3-redna animacija pored njih.
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Kada temperatura unutar pecnice
dosegne zadanu temperaturu,
simbol § nestaje i daje vam
zvucno upozorenje. Animacija u 3
retka koja se pojavljuje na zaslonu
prestaje i simbol C se pojavljuje
nepomicno pored vrijednosti
temperature.

5. Kada istekne podeseno vrijeme pecenija,
poruka "End" prikazana je na zaslonuy, a
simbol (O treperi i tajmer daje zvuéno
upozorenje.

6. ZacCut Ce se zvuCno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja dodirnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na

@ kraju zvucnog upozorenje tada ¢e
pecnica opet pocCeti s radom. Kako
biste sprijecili ponovni rad pecnice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije na
“0” (iskljucen) polozaj.

5.3 Postavke
Aktiviranje zakljucavanja tipaka
Pomocu znacajke zaklju¢avanja tipki

mozete zastititi timer od smetniji.

1. Dodirnite tipku & dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 3.

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na zaslonu se prikazuje simbol & i
pocinje odbrojavanje od 3-2-1.
Zakljucavanije tipki aktivira se po
zavrSetku odbrojavanja. Kada
dodirnete bilo koju tipku nakon
podesavanja zaklju¢avanja tipki, timer
se oglasava zvucnim signalom i treperi
simbol &.

Ako otpustite tipku (@ prije kraja
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tipke se

ne aktivira.

Tipke mjerac¢a vremena ne mogu se
@ koristiti kad je zaklju¢avanje tipki
uklju¢eno. Zaklju¢avanije tipki nec¢e

se ponistiti u slu¢aju nestanka
struje.

Iskljucivanje blokade tipki

1. Dodirnite tipku & dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol ) nestaje sa zaslona i
zaklju¢avanje tipki je onemogucéeno.
Podesavanje alarma
Takoder mozete koristiti timer proizvoda za
bilo koje upozorenje ili podsjetnik osim
pecenja. Budilica ne utjeCe na radne
funkcije peénice. Koristi se u svrhu
upozorenja. Primjerice, mozete koristiti
budilicu kada zelite ukljuciti hranu u pec¢nici
u odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme
koje ste podesili, timer ¢e vas zvuéno
upozoriti.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.
1. Dodirnite tipku 2 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2.
HINERIN
Q (.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite vrijeme alarma tipkama @/O.
11 11
I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Nakon podeSavanja vremena
alarma, simbol 2 ostaje svijetliti i
vrijeme alarma pocinje odbrojavati
na zaslonu. Ako su vrijeme alarma
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i vrijeme pecenja podeseni
istodobno, na zaslonu se prikazuje
krace vrijeme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treperiti i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma, upozorenje
se oglasava dvije minute. Dodirnite bilo
koju tipku za zaustavljanje zvu¢nog
upozorenja.

= Upozorenje se zaustavlja i na zaslonu
se prikazuje vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite tipku 2\ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2\ kako biste resetirali
vrijeme alarma. Dodirnite tipku ©

dok"“00:00"na zaslonu se prikazuje
simbol.

2. Alarm mozete ponistiti i duljim pritiskom
tipke Q.
Podesavanje glasnoce

1. Na zaslonub-01-b-02Dodirnite tipku {¢¢
dok se ne pojavi jedna od vrijednosti.

L _T |
o~ L
ik
Q@@@‘ﬁ

2. Postavite Zeljenu razinu tipkama @/Q.
(b-01-b-02)

L _3
il

O o0 @ # &

4

= Dodirnite tipku ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo koje
tipke. Postavka glasnode aktivira se
nakon nekog vremena.

Podesavanje svjetline pokazivaca

1. Na zaslonud-01-d-02-d-03Dodirnite
tipku 46 dok se ne pojavi jedna od
vrijednosti.

-1
mipgsy
& 0

oo o o
4

2. Podesite zeljenu svjetlinu tipkama ®/O.
(d-01-d-02-d-03)

L0 0 9 & @
4

= Dodirnite tipku % za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo koje
tipke. Postavka svjetline aktivira se
nakon nekog vremena.

Promjena doba dana
Na peénici za promjenu vremena koje ste
prethodno podesili:

1. Dodirnite tipku % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite doba dana dodirivanjem tipki

®/O.

NEGE
o iU

Ao 0 0 & &
4

3. Dodirnite tipku O ili $¢ za aktiviranje
polja minuta.

anr
o 12U

= L
0 N © ® & O

4. Dodirnite tipke ®/© za podesavanje
minute.
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5. Potvrdite postavku dodirom tipke (.

= Podeseno je vrijeme dana i simbol
nestaje na zaslonu.

Spajanje pecnice na bezicnu mrezu i
upoznavanje s aplikacijom "HomeWhiz"
Peénicom mozete upravljati putem
aplikacije "HomeWhiz" s pametnog uredaja
spajanjem na bezi¢nu mrezu. Da biste to
ucinili, najprije instalirajte aplikaciju
"HomeWhiz" na svoj pametni uredaj.
Aplikacija "HomeWhiz" dostupna je na
mobilnim operacijskim sustavima iOS i
Android.

Nakon preuzimanja aplikacije
@ "HomeWhiz", morate stvoriti vlastiti
dom slijedeéi korake za prijavu.
Pecnicu mozete spojiti na bezicnu
@ mrezu i omoguciti daljinsko
upravljanje slijedeci korake
navedene u aplikaciji.

—_

. Kako biste pec¢nicu postavili u nacin
podesavanja, okrenite gumb za odabir
funkcije u polozaj "P" off dok je pe¢nica
u poloZaju off.

2. Dodirnite tipku "¢" dok se na zaslonu ne
prikaze "C00".

= C00
= CO01 Wi-Fi je ukljucen

3. Istodobno dodirnite tipke &/ na 3
sekunde.

Wi-Fi je iskljucen

= Kad peénica ude u nacin
podesavanja, na zaslonu se
prikazuje animacija s trepere¢im
linijama.
4. Otvorite aplikaciju "HomeWhiz" koju ste
instalirali na pametni uredaj. Nakon $to
izradite vlastiti dom, odaberite peénicu

ispod kuhinjskih proizvoda, unesite broj
zaliha proizvoda u aplikaciju i slijedite
korake u aplikaciji.

Broj zaliha proizvoda je broj koji
@ pocinje s "77..." na dnu prednjeg
poklopca prirucnika.

5. Dovrsite uvodenje pecnice u primjenu
slijedeci korake za primjenu.

= Po zavrSetku demonstracije na
zaslonu se prikazuju "C01" i "=".
Omogucavanje daljinskog upravljanja
pecnicom

v Nakon registracije pec¢nice u aplikaciju
"HomeWhiz", njome mozete upravljati
na daljinu:

1. Kako biste peénicu postavili u nacin
podes$avanja, okrenite regulator za
odabir funkcija u polozaj "Wi-Fi funkcija"
dok je pecnica isklju¢ena.

2. Okrenite regulator temperature u smjeru
kazaljke na satu u polozaj koji nije "0".

= Na zaslonu se prikazuje simbol 'g"

Ako se na zaslonu pojavi simbol =

@ , ali se ¢uje ton pogreske kada
dodirnete tipku, simbol " se ne
pojavi na zaslonu ili simbol =
treperi, provjerite internetsku vezu
na koju ste spojili proizvod. Ako je
internetska veza uspjesna i
problem se nastavlja, ponovite
korake postavljanja.

"HomeWhiz" Brisanje mapiranja
uspostavljene peénice

v Nakon $to dodate svoj proizvod u
aplikaciju "HomeWhiz", vasi ¢e se
podaci o proizvodu podudarati s
korisnickim racunom koji ste
upotrijebili za "HomeWhiz". Ako izgubis
pristup racunu koji si upotrijebio/la u
aplikaciji ili zeli$ izbrisati podudaranje
iz drugih razloga, slijedi ove korake:
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1. Kako biste peénicu postavili u nacin
podesavanja, okrenite gumb za odabir
funkcije u polozaj "P" off dok je peénica
u polozaju off.

2. Istodobno dodirnite tipke /& na 5
sekundi.

3. Na zaslonu se prikazuje animacija s
treperavim linijama.

4. Nakon uspjesnog postupka brisanja
uparivanja oglasit ¢e se zvucni signal
upozorenja i pecnica ¢e se ponovno
pokrenuti. Simbol =" nestaje sa
zaslona.

Ako dode do problema tijekom

@ postupka brisanja podudaranja i
postupak se ne moze dovrsiti, Cut
Ce se zvuk pogreske.

5. Nakon zavrSetka postupka podudaranja
brisanja, mozete ponovno promovirati
proizvod na svoj raéun "HomeWhiz".

Uskladenost sa standardima i informacije o testiranju / EU izjava o suglasnosti

( € Faze razvoja, proizvodnje i prodaje ovog proizvoda izvrSene su u sukladnosti sa sigurnosnim pravilima

navedenim u odgovaraju¢im propisima Europske unije.

Frekvencij |, 4 g1,

ski pojas

Maks.

snaga :maks. 100 mW
prijenosa

I1zjava o sukladnosti CE

Tvrtka Arcgelik A.S. izjavljuje kako je ovaj proizvod u skladu s Direktivom 2014/53/EU. Detaljnu izjavu o sukladnosti s
Direktivom o radijskojoj opremi (RED) mozZete pronaci na internetskim stranicama support.beko.com zajedno s

dodatnom dokumentacijom na stranici vaseg proizvoda.

Definirano razdoblje podrske za azuriranje
softvera povezanog s kibernetickom
sigurnos$éu za proizvod je jamstveno
razdoblje za proizvod. Nakon tog razdoblja,
azuriranja softvera vezana uz kiberneti¢ku
sigurnost nisu zajaméena.

Ovaj proizvod prikuplja i prenosi podatke o
uporabi kada je spojen na internet (npr.
postavke temperature, trajanje uporabe,

6 Opce informacije o kuhanju

kodovi pogresaka). U skladu sa Zakonom o
podacima EU-a (Uredba EU 2023/2854),
imate pravo pristupa tim podacima i
upravljanja njima. Pojedinosti o tome koji
se podaci prikupljaju, kako se
upotrebljavaju i kako im pristupiti potrazite
na: www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u peénici.

+ Kada otvarate vrata peénice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruée pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili oci. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu peénice
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te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

« Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati

ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog

razloga ove vrijednosti su navedene u

rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sliéne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

+ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako ¢Cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zicanoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzuju vrijeme pecenja i doniji dijelovi

slastica nece ravhomjerno potamnijeti.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini hrane mozete primijetiti malo

tamnjenje. U tom slucaju, mozda Cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
za10°C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.
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Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,

jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravnhomjerno
potamnilo, pokus$ajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
Torta na pladnju ;t:gg:jrf”' Sr"ijg‘é' i donji 3 180 30..45
Kolag ukalupy | K@lup za torte na 1Gornji i donji 2 180 30..50
zi¢anoj reSetki ** |grija¢
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
Na modelima sa ZiGanim
) . .. |#icanim policama policama : 25 ...
Kolagici Standa_rdm Donji/gornji grijac |.3 150 35
pladanj * s ventilatorom
Na modelima bez Na modelima bez
zi¢anih polica :2 zi¢anih polica : 30
.. 40
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 150 30..40
na zeljeznoj ol
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii grijaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji gri 2 160 25..35
o - s ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Keksi fladanj za peciva g:i)j?él i donji 3 170 25 40
Kolagi Standa_rdm Donjl/gomjl grijac 180 35 45
pladanj * s ventilatorom
Peciva ;t:gg:jrf”' gr"ijg‘é' i donji 2 200 20..35
Cjelov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30..45
pladanj * grijac¢
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
na zi¢anoj resetki |grija¢
*%
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ! 2 180 50..70
na zi¢anoj ol
reSetki :
Pizza Standa'rdnl G('J'I'nJi i doniji 2 250 10 .20
pladanj * grijac

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad
Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju
+ Limunovim sokom i paprom zacinite

piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme

hrane.

« Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenje fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pec¢eno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

s ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . " Lo .
(cielovit) / pegen Standa'rdnl Donjl/gornjl grijac |5 ‘ISnj'ln. 250/max, 60 . 80
pladanj * s ventilatorom poslije 180 ... 190
(1kg)
Janjec¢a koljenica |Standardni Donji/gornji grija¢
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom 3 170 85..110
Zitana redetka za
Prz ileti rostil * Doniji/ ji grijac 15 min. 250/
rzena piletina o onji/gornji grijac min. max,
(1,8-2 kg) Stavite jedan s ventilatorom 2 poslije 190 60 .80
protvan na donju
policu.
. Standardni Donji/gornji grijac 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom 1 poslije 180 ... 190 150..210
Zitana redetka za
rostilj o
Riba Donji/gornj grijac 200 20..30
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢ée
potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e

Kljucne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu s$to je
moguce viSe sli¢ne debljine i teZine.

+ Komade koje ¢ete pripremati na rostilju

hrskavu koZicu i ne¢e se osusiti. Fileti

mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no

povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

« Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

postavite na Zi¢anu resetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se

pripremati na rostilju vr.emena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili

protvanom zicane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
ziCane resetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg Cisc¢enja.

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (pribliZno)
Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Pileéi komadi Zicanaresetkaza 1, g 250 25..35
rostilj
Cuf’(va_ (teletina) - 12 Zlga.n.a reSetka za 2 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Janjeéi kotlet ZiCanaresetkaza |, g 250 20 .25
rostilj
Odrezak - (meso Zitana redetka za
narezano na “ais 4-5 250 25..30
i rostilj
komadice)
Tele¢i kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj
Gratinirano povrée | ~canaresetkaza 1, g 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zlcza_n_a resetka za 4 250 1..3
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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Donji rostilj s ventilatorom

(1kg)

jedan protvan na
donju policu.

ventilatorom

poslije 180 ... 190

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Riba Z|€qqa reSetka za DOFI]‘I rostilj s 4 200 30 .35
rostilj ventilatorom
Pileci komadi  |\Canaresetkaza |Donjirostilis 1, 250 25..35
rostilj ventilatorom
Cufta Qn_aletma) - Z|gqqa reSetka za DOnj‘I rostilj s 4 250 30 . 40
12 koli¢ina rostilj ventilatorom
Odrezak Zitana redetka za
(cjelovit) / pegen rostilj - Stavite Donji rostilj s 3 15 min. 250, 90 110

Ne zagrijavajte jela preporuéena u ovoj tablici pecenja na rostilju.

6.1.4 Ispitivanje hrane

+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje

kvalitete.

Stol za kuhanje testnih jela

* Pripremite jela preporuc¢ena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolagi¢) pladanj * grijac 3 140 2030
Kolagiéi Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Na modelima sa
Na modelima sa Zi¢anim
) . . |Zi¢anim policama policama: 25 ...
Kolagici Standa'rdnl Donji/gornji grijac |.3 150 35
pladanj * s ventilatorom
Na modelima bez Na modelima bez
zi¢anih polica :2 zi¢anih polica : 30
.. 40
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 150 30..40
na Zeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii griiaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornit grij 2 160 25..35
. - s ventilatorom
na zZeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri‘aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
reSetki :
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police

Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12 |Ziéana resetka za

kolicina rosili 4

250 20..30

Zitana re$etka za

Prepecen kruh rostil} 4

250 1..3

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Jogurt

Priprema jogurta;

1. Uklonite pribor i boc¢ne resetke (ako ih
ima) iz kuhalista.

2. Posudu za jogurt stavite na dno

kuhalista.

3. Nakon pripreme jogurta, ostavite ga u

hladnjaku najmanje 12 sati.

Hrana Operativna funkcija |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (pribliZno)
Jogurt Cijeli rostilj Dno kuhalista 50-60 240 ... 360

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
¢iSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za ¢iSéenje ne nanosite izravno
na vruc¢e povrSine. To moze izazvati
trajne mrlje.

+ Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o¢istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemoijte koristiti sredstva za
¢iSc¢enje na paru.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za ¢iS¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSéenje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiS¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iséenje

(krema za Cisc¢enje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiSéenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
CiScenje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiS¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiS¢enje koja sadrze klor za CiS¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

+ Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg Celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
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+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

+ Sredstva za CiSc¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za pegenje. Ciséenje vruéih
povrsina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrSinu od emajla.

+ Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog ¢iS¢éenja parom, mozete ga
koristiti za jednostavno ¢iS¢enje lagane,
privremene prljavstine. (Pogledajte
"Jednostavno c¢iséenje parom".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje se preporucuje na web stranici vase
marke proizvoda. Nemojte koristiti
vanjsko sredstvo za CiSc¢enje pecnice.
Ako je povrsina jako zaprljana, lagano je
navlazite i njezno ocCistite Cetkom s
mekim vlaknima ili zicom za ribanje.
Izbjegavajte pretjerani pritisak.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

+ KatalitiCke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.

+ Kataliticke povrsSine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocCinju sjajiti
kada je povrSina zasic¢ena uljem, u tom
sluCaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

+ Prilikom ¢iS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj ocistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon CiSc¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni u kojem sluc¢aju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsSina jako prljava, sredstvo za
¢isc¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocdu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

 Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiSc¢enje. One
mogu ostetiti povrsSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.
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7.2 Pribor za ciScenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije druk¢ije navedeno u

korisni¢kom priruc¢niku.

7.3 Ciscenje upravljacke ploce

+ Prilikom ciséenja ploca koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ciséenja upravljackih ploca s
kotacic¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotacica.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
doci do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti peénice
(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka ¢iS¢enja navedenih u
dijelu ,Opc¢e informacije o ¢iséenju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili katalitiCke povrSine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
katalitiCke stijenke informacije potrazite u
dijelu“KatalitiCke povrsine"“.

Ako je proizvod model sa zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iséenja bocnih
stijenki. Zatim dovrsite ¢iS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opée informacije o
¢is¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje bo¢nih Zi¢anih resetki:

1. Uklonite prednju dio zi¢ane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite zi¢anu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Za ponovno pri¢vrséivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno ciScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na polozaj 2. police u
pecnici.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu

@ vodu. Koristite samo gotovu vodu.

Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢vrstih tvari
umjesto vode.

3. Podesite pecénicu na nacin jednostavnog
CiSéenja parom i pustite neka radi 15
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite pazljivi kada
otvarate vrata pecnice.
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Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite
pomocu deterdzenta za pranje posuda,
mlakom vodom i mekanom krpomiili
spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢iséenja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti peénice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u peénici.
Kondenzacija nastala na vratima
pec¢nice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

Nakon kondenzacije u pec¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i

L lTJyL
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7.6 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Pecénica je opremljena funkcijom pirolize.
Pecnica se zagrijava na temperaturu od
priblizno 420-480 °C i sagorijava postojeéu
prljavstinu u pepeo. MozZe nastati jaki dim.
Omogudite dobro prozragivanje. Ciséenje
na visokoj temperaturi treba se obaviti
nakon priblizno svakih 10 upotreba
pecnice.

Opca upozorenja

Vruce povrsine izazivaju
opekline!
Ne dirajte proizvod za vrijeme
samociscenja i drzite djecu dalje od
proizvod. Pricekajte barem 30
minuta prije uklanjanja ostataka
hrane.

+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bocne
police (ako postoje). Ako se ne uklone,
pribor i bo¢ne zicane police ée se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima pribor otporan na
pirolizu (otporna na visoku temperaturu
samociscenja) tada taj pribor ne trebate
uklanjati iz pecnice. U dijelu o priboru
navedeno je je li vas pribor otporan na
pirolizu ili ne. Osim ako nije navedeno,
vas pribor nije otporan na visoke
temperature. Treba ga izvaditi iz pec¢nice
prije ¢iSc¢enja i tako izbjeci njegovo
oStecenje.

+ Nemojte ¢istiti brtvu na vratima. Brtva od
staklene vune je osjetljiva i lako se moze
osStetiti. Ako se osSteti brtva na vratima,
zamijenite je novom koju mozete nabaviti
u ovlastenom servisu.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Kod
modela sa zi¢anim policama, ne
zaboravite ukloniti Zi¢anu policu.

2. Prije pocetka CiSéenja, oCistite vanjske
povrsine pecnice i ostatke hrane unutar
pecnice sapunicom i krpom.

3. Odaberite funkciju ,pirolize” (Piroliza).

= P2:00 treperi na zaslonu. Ako je
vas uredaj opremljen s funkcijom
»Eko pirolize”, tada ¢e se prvo na
zaslonu pojaviti poruka “Pro” u
trajanju od 2 sekunde, a aztim
poruka P2:00 pocinje treperiti.

Ako se poruke “Pro” i zatim “ECO”

@ ne pojavljuju na zaslonu, tada vas
uredaj nije opremljen s funkcijom
4Eko pirolize”.

4. Okrenite okrenti gumb temperature na
najvec¢u temperaturu "max"
(maksimalnu).

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, tada
P2:00 svijetli stalno i poCinje
odbrojavanje. Vrijeme pirolize (2 sata)
prikazano je na zaslonu. Ovo vrijeme se
ne moze promijeniti.

HR /77



6. Kada pecnica dostigne odredenu
temperaturu nakon pokretanja procesa
pirolize, simbol f&] se pojavljuje na
zaslonu mjeraca vremena, a vrata
pecnice nec¢e se moci otvoriti. Nemojte
na silu pritiskati kvaku kako biste
otkljucali vrata sve dok se postupak
CiS¢enja ne zavrsi, a simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.

7. Kada se dovrsi proces ciscenja, na
zaslonu se pojavljuje "End" (kraj).

8. Nakon $to se na zaslonu pojavi "End"
(kraj), okrenite okretne gumb funkcije i
temperature na 0 (iskljuc¢eno) i zavrsite
postupak.

9. Nakon s$to sa zaslona nestane simbol

uklonite ostatke prljavstine pomocu
vode i alkoholnog octa.

10.Za isklju¢ivanje upozorenja dodirnite
bilo koji gumb.

Nakon dovrSetka funkcije pirolize,

@ brava vrata bit ¢e aktivna dok se
pecnica ne ohladi na odgovarajuéu
temperaturu. Ako zelite nesto
skuhati tijekom ovog vremena, na
zaslonu ¢e se prikazati "H" i
kuhanje nece biti moguce.

Funkcija samociscéenja na visokoj
temperaturi - Eko piroliza (Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.)

v Ako va$a pecnica nije puno prljava,
preporucuje se koristenje funkcije.
"Piroliza -ekonomski nacin rada".
Funkcija "Piroliza -ekonomski nacin
rada" traje kraée od funkcije Piroliza".
Ako je pecnica jako prljava, tada
funkcija "Piroliza -ekonomski nacin
rada" mozda nece biti dovoljna. U tom
slu¢aju ocistite je pomocéu funkcije
"Piroliza".

1. lzvadite sav pribor iz pe¢nice. Kod

modela sa Zi¢anim policama, ne
zaboravite ukloniti Zianu policu.

2. Prije poCetka CiS¢enja, oCistite vanjske

povrsine pecnice i ostatke hrane unutar
pecénice sapunicom i krpom.

3. Odaberite funkciju ,pirolize” (Piroliza).

= Poruke “P2:00" i “Pro” prikazuju se
na zaslonu priblizno 2 sekudne, a
zatim poruka P2:00 pocinje
treperiti.

4. Dodirnite gumb @ ili ©.

= Poruka “ECO" prikazuje se na
zaslonu priblizno 2 sekunde, a
zatim poruka P0:59 pocinje
treperiti.

5. Okrenite okrenti gumb temperature na
najvecu temperaturu "max"
(maksimalnu).

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P0:59
svijetli stalno i pocinje odbrojavanje.
Vrijeme pirolize (59 minuta) prikazano je
na zaslonu. Ovo vrijeme se ne moze
promijeniti.

7. Kada peénica dostigne odredenu

temperaturu nakon pokretanja procesa
pirolize, simbol f&] se pojavljuje na
zaslonu mjeraca vremena, a vrata
pecnice nec¢e se moci otvoriti. Nemojte
na silu pritiskati kvaku kako biste
otkljucali vrata sve dok se postupak
CiS¢enja ne zavrsi, a simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

8. Kada se dovrsi proces ¢iséenja, na
zaslonu se pojavljuje "End" (kraj).

9. Nakon Sto se na zaslonu pojavi "End"

(kraj), okrenite okretne gumb funkcije i
temperature na 0 (iskljuceno) i zavrsite
postupak.

10.Nakon $to sa zaslona nestane simbol
uklonite ostatke prljavstine pomocu
vode i alkoholnog octa.

11.Za iskljucivanje upozorenja dodirnite
bilo koji gumb.
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Nakon dovrsetka funkcije pirolize,
@ brava vrata bit ¢e aktivna dok se
pecnica ne ohladi na odgovarajucu
temperaturu. Ako zelite nesto
skuhati tijekom ovog vremena, na

zaslonu Ce se prikazati "H" i
kuhanje nece biti moguce.

7.7 Ciscéenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
peénice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivaCe za CiS¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacCice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

=%y
5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata peénice u poluotvoreni
polozaj.

"

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrscivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.8 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog ¢iséenja.

1. Otvorite vrata pecnice.
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2. Povucite plasti¢ni dio, pri¢vrséen na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

51234

1 Zadnje 2 Drugo
unutarnje unutarnje
staklo staklo

3 Trece 4 Vanjsko
unutarnje staklo
staklo

5 Plasticni
utor stakla-
donji

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo prema
'A'i zatim ga uklonite povlacenjem
prema 'B".

4. Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
drugog i treceg stakla.

Prvi korak regrupiranja vrata je zamjena
drugog i treceg stakla (2, 3). Kako je
prikazano na slici, kosi rub stakla mora
dodirnuti kosi rub plasti¢nog utora.
Redoslijed pri¢vrscivanja drugog i treéeg
unutarnjeg stakla nije vazan, jer je
zamjenjiv.

Kada pricvrscujete zadnje unutarnje staklo
(1) pripazite i stavite tiskanu stranu stakla
na drugo unutarnje staklo. Vazno je
postaviti donje kutove svih unutarnjih
stakala tako da dodiruju donje plasticne
utore (5). Gurnite plasticni dio prema okviru
dok ne Cujete zvuk ,klik".

Nakon ¢is¢enja, trebate ponovno
sastaviti stakla.
7.9 Ciséenje lampice peénice
U slucaju da stakleni poklopac svjetla
pecnice na podrucju kuhanja postane prljav
oCistite ga s deterdzentom za pranje

posuda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U
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slucaju kvara svjetla pe¢nice mozete ga slici i zamijenite ga novim. Ako je model
zamijeniti pridrzavajuc¢i se navedenog u vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
idu¢im odjeljcima. na slici i zamijenite ga novim.

Zamjena svjetla peénice

Opca upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla peénice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa Zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom Zaruljom s grlom G9 koja 1. tada iskljucite proizvod iz strujne
ima snagu manju od 60 W. Zarulje su uticnice.
prikladne za upotrebu na temperaturama 2
iznad 300 °C. Zarulje pe¢nice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacdinstvu. Namjena ovog svjetla je 3
pomodi korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa peénica ima okruglo svjetlo, 4. Ako je svjetlo vase pec¢nice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite

svjetlo peénice kako je prikazano na

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

. Uklonite zi¢anu resetku u skladu s
opisom.

. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice. slici i zamijenite ga novim. Ako je model
2. Uklonite zastitno staklo tako $to ¢ete ga vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
okrenuti u smjeru suprotnom od smjera na slici i zamijenite ga novim.
kazaljke na satu.
’—“\
J
\v‘)

3. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
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8 Rjesavanje problema

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite

upute u ovom odjeljku, obratite se svom

dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada

ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok peénica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrsinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploc¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uticnicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu utinicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zakljucavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo peénice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Naredba koju pokusavate poslati putem

aplikacije "HomeWhiz" ne prolazi. (ako su

ispunjeni uvjeti daljinskog pristupa)

+ Vasa poveznica je mozda priviemeno
prekinuta. >>> Pripazite je li peénica
spojena na bezi¢nu mrezu te iskljucite pa
ukljucite aplikaciju.

Aplikacija "HomeWhiz" ne prikazuje

ispravan status pecnice.

+ Vasa poveznica je mozda privremeno
prekinuta. >>> Pripazite je li peénica
spojena na bezi¢nu mrezu te iskljucite pa
ukljucite aplikaciju.

Nakon sto odredite svoj proizvod u

aplikaciji "HomeWhiz", ako se pojavljuje

poruka o pogresci ,Doslo je do pogreske
prilikom povezivanja uredaja s vasim
domom i prostorijom koju ste naveli. Ovaj
uredaj pripada drugom kucanstvu.” ili ako
zaboravite o kojem racunu
aplikacije"HomeWhiz" s radi

+ Obrisite povezane informacije
pridrzavajuci se uputa u dijelu ,Brisanje
povezanih informacija pecnice spojene
na aplikaciju "HomeWhiz"" i ponovite
uparivanje proizvoda od pocetka.

Prikazuje se upozorenje ,Otkriveno je vise
bluetooth mreza" dok instalirate proizvod
u aplikaciji "HomeWhiz".

+ U slucaju da je u vasem kucéanstvu vise
od jednog ku¢anskog aparata
istovremeno podesen na nacin
podesavanja i emitiranje bluetooth
signala, moze se pojaviti upozorenje
,Otkriveno je vise bluetooth mreza”“
prilikom instalacije proizvoda u aplikaciji
"HomeWhiz". >>> Iskljucite nacine
instaliranje drugih uredaja i nastavite
koristiti jedan uredaj s uklju¢enim
nacinom instalacije.
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Pojmovi razliciti od jezika posebno se
pojavljuju u aplikaciji "HomeWhiz".

Kodovi gresaka/razlozi i moguca rjeSenja

+ U slucajevima kada je internetska veza
slaba, pojmovi na razli¢itim jezicima
mogu se pojaviti u aplikaciji homewhiz
osim jezika definiranih u aplikaciji. >>>
Ovo nije pogreska.

Moguca rjesenja

Obratite se ovlastenom servisu kako biste mogli
ponovno kuhati sa sondom za meso. Uklonite sondu za
meso i postavite gumb za odabir funkcije na iskljuéeno
(0) kako biste mogli normalno kuhati bez sonde za
meso u pecnici. Nakon toga moZete nastaviti kuhati bez
sonde za meso.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Kodovi greSaka Razlozi pogreske

Er5 Greska u komunikaciji sonde za
meso

Er1-Er7 Greske u komunikaciji

Er 8- Er 27 Greske senzora

Er 28 - Er 31 Pogreske sonde za meso

Er32-Er41 Greske u grijanju peénice

Er 42 - Er 58 Pogreske komponenti peénice

Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu peénice

Er 65 - Er 71 Pogrgske povezane s parom (u
pecnicama sa znacajkom pare)

Er 72 - Er 80 Pogreske povezane s
hardverom

Er81-Er85 Sigurnosne pogreske pecénice
Pogreske internetske veze (u

Er 86 - Er 88 pec¢nicama sa znac¢ajkom
Homewhiz)
Pogreske u mikrovalnoj pe¢nici

Er 89 - Er 92 (u pe¢nicama s mikrovalnom
znacajkom)

Er 93 - Er 99 Greske kartice i mjeraca
vremena

Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Dodatne informacije u vezi
korisni¢kog prirucnika:

Tehnicke informacije o rukovanju nacinom voznje s brzim ubrzavanjem u
skladu s EU Uredbom 2023/826

Nacin rada

POTROSNJA ENERGIJE (vat)

RAZDOLJE (MINUTE)*

Isklju¢eno

Pripravnost

Nacin rada pripravnosti s prikazom
informacija ili statusa

20

Nacin rada pripravnosti putem
mreZne aktivacije

20

*: Razdoblje nakon kojeg oprema automatski prelazi u nacin rada pripravnosti, na¢in rada isklju¢eno ili na¢in rada
pripravnosti putem mrezne aktivacije u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.
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