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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.
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H Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afnos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

No cologue el producto sobre un
suelo con moqueta. La falta de
circulacion del aire debajo del
producto hara que las piezas
eléctricas se sobrecalienten. Esto
causara problemas al producto.
Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.



Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafnado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
dafnadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de dafos, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.
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e Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Segurldad del producto
ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

e Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
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La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafos debido a
la acumulacion de calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varia en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion).



puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

El asa del horno no es un secador
de toallas. No cuelgue en ella
toallas, guantes o productos
textiles similares cuando la
funcion de gratinador se esté
utilizando con la puerta abierta.
Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno

precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel
para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa
para evitar un sobrecalentamiento.
El aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo. No lo
cologue sobre ninguna base o
pedestal.

ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las
llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.

7/ES



8/ES

PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.
ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.

En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice
el aparato.

El aparato no esta disefiado para
SU manejo a traves de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

ADVERTENCIA: Use tnicamente
protectores de placa disefiados
por el fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o que
segun las instrucciones de uso
del aparato sean aptos para su
uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar
toallas, paios de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.



e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso o0 manejo
inadecuados.

e El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifios

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifos
pequefios alejados.

e [ 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifos.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

e (Cuando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningtn objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.
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A Informacion general

Resumen

Puerta frontal
Asa

Pieza inferior
Bandeja

Rejilla de alambre

[ N N

— O 0o N o

Panel de control

Plancha de quemador

Piloto

Elemento calentador del gratinador
Posiciones del estante

12 3 4
Piloto de aviso
Piloto del termostato
Mando del termostato
Mando de funcién

Plancha de coccidn de un solo circuito Trasera
izquierda

[ N N
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6 7 8

Plancha de coccién de un solo circuito Frontal
izquierda

Plancha de coccién de un solo circuito Frontal
derecha

Plancha de coccidn de un solo circuito Trasera
derecha



Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncién del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el
manual del usuario no esté presente en su
producto.

Manual del usuario

2. Bandeja estandar

Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamafio.

—_

3. Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.

4.  Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandejay la rejilla de alambre
junto con los estante telescdpicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la

rejilla de alambre y la bandeja.

11/ES



Especificaciones técnicas

Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad) 850 mm/600 mm/600 mm

1200 W

Dimensiones

Dimensiones

L dampara interna 15-256 W

Informacidn basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).

La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacidn, en funcion de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato 0 no. 1: Coccién con ventilador "eco", 2: Coccidn
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

superior.

sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompana se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las normativas

Las especificaciones técnicas pueden cambiar o | os valores que se indican en las etiquetas de

Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquematicas y es posible que no se funcion de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato
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E] Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacion, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

Para garantizar la necesaria presencia de espacio para
la circulacion del aire bajo el aparato, recomendamos
su montaje sobre una base sdlida y de manera que los
pies no se asienten sobre una alfombra o cualquier
otro tipo de superficie mullida.

El suelo de la cocina debe ser capaz de resistir el peso
del aparato mas el peso adicional de los utensilios
utilizados y de los alimentos.

[

65 mm min
Pl

400 mm min,_
o3
o
3
E
3
() 750 mm min

e Puede utilizarse con armarios a ambos lados,
pero deje una separacion lateral de 65mm entre
el aparato y cualquier pared, particion o armario
alto con el fin disponer de una distancia minima
de 400 mm sobre el nivel del calientaplatos.

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e  Este aparato es un dispositivo de clase 1, es
decir, puede colocarse con la parte trasera'y uno
de los lados contra una pared de la cocina, de
un mueble de cocina u otro electrodoméstico de
cualquier tamafio, mientras que el mueble o
electrodoméstico ubicado al otro lado sélo puede
ser de un tamafio igual o inferior.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Cadena de seguridad

Si su producto tiene 2 cadenas de seguridad;

Para evitar que pierda el equilibrio, el horno debe

fijarse mediante las dos cadenas suministradas junto

con él.

Fije el gancho (1) a la pared de la cocina (6) mediante

un taco adecuado y enganche la cadena de seguridad

(3) al gancho mediante el ismo de ci 2).

Gancho estabilizador

Mecanismo de cierre

Cadena de seguridad

FFije con firmeza la cadena a la parte trasera del
horno

5 Parte trasera del horno

S~ o =
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6 Pared de la cocina

Si su producto tiene 1 cadena de seguridad;
Para evitar que el horno pierda el equilibrio, éste debe
fijarse mediante la cadena de seguridad suministrada
junto con horno.

Siga los pasos mostrados a continuacion en la imagen
para asegurar la cadena de seguridad a su horno.

- ‘
La cadena de estabilidad debe ser lo mas
corta posible para evitar que el horno se
incline hacia delante y estar colocada en

diagonal para evitar la inclinacion lateral.

El disefio de la cadena de estabilidad para cocinas no
incluye ranura de acoplamiento de soporte.
Instalacion y conexion

El aparato solo se debe instalar y conectar en
conformidad con las normativas de instalacion legales.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

e Elaparato debe transportarse entre dos
personas como minimo.

e FElaparato debe colocarse directamente sobre el
suelo. No la cologue sobre ninguna base o
pedestal.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato. La puerta, el picaporte o las
bisagras podrian resultar dafiados.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
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responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza sdlo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:
El cable de alimentacién no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con

piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo del
aparato. La placa de datos puede verse al abrir la
puerta, o bien se encuentra en la pared trasera de la
unidad, en funcion del tipo de la unidad en cuestion.
El cable de corriente de su aparato debe cumplir con
los valores recogidos en la "Tabla de especificaciones".

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.
Conexion del cable de alimentacion

| realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y

ebe utilizar la linea/salida de enchufe
apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de €l), en




conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de
disyuntor de corriente residual.
Si el aparato se acompafia de un cable:

*
Bifasica
380/400/415 V CA

Monoféasico
220/230/240V CA

* Puente de cobre

380/400/415 V CA

Para su propia seguridad, asegurese de que el
aparato esté nivelado; si fuese necesario, gire
hacia la derecha o la izquierda los cuatro pies
ubicados en su parte inferior hasta alinear el
aparato con la encimera.

Comprobacion final

1.
2.

Vuelva conectar el aparato a la corriente.
Compruebe las funciones eléctricas.

Eliminacion del aparato

Guarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Sino dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicién de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

No utilice la puerta ni el asa para elevar o mover
el aparato.

2.

En caso de conexién monofdsica, realice la

conexién de la forma que se indica a continuacion:

Cable marrdn = L (fase)
Cable azul = N (Neutro)

Cable verde/amarillo = ) (Tierra)
Empuje el aparato hacia la pared de la cocina.
Ajuste de los pies del horno

Es posible que las vibraciones producidas
durante el uso hagan que los recipientes de
coccion se muevan. Esta situacion peligrosa
puede evitarse nivelando y equilibrando el
aparato.

No cologue ninglin objeto sobre el aparato y
esplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
| fin de identificar posibles dafios producidos
urante el transporte.
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I Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o0 esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
serd mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e  Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energético.

e | os recipientes deben ser compatibles con las
zonas de coccion. La base de los recipientes no
debe ser mas pequefia que la zona de coccion.

e Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia
de suciedad reducird la conduccion de calor
entre la zona de coccién y la base del recipiente.

e Para procesos de coccion largos, apague la zona
de coccidn 5 0 10 minutos antes de que finalice
el periodo de coccidn. Puede ahorrar hasta un
20% de energia utilizando el calor residual.
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Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn

objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a

continuacion apaguelo. De esta manera eliminara

cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la posicion Static (Estatico).

4. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el horno eléctrico, pdg. 20.

5. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

6. Apague el horno; vea Cdmo utilizar el horno
eléctrico, pdg. 20

Horno gratinador

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Cémo utilizar el gratinador, pag. 23.

4. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

5. Apague el gratinador; vea Como utilizar el
gratinador, pdg. 23



Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese
de que la habitacion esté bien ventilada para
permitir la salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.
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B como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

Si utiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccidn.

Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no coloque sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

Utilice Uinicamente recipientes de base plana.
Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccidén. Cuando desee
cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.
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Consejos sobre placas vitroceramicas

La superficie vitroceramica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura.
No utilice la superficie vitrocerdmica como
almacén o como tabla de corte.
Utilice Uinicamente ollas y cazuelas con bases
mecanizadas. Los bordes angulados pueden
rayar la superficie.
No utilice recipientes de aluminio. El aluminio
dafia la superficie vitroceramica.

i Los derramamientos

g pueden dafiar la

superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice unicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.
Si el diametro del
recipiente es demasiado
pequefio, estard
derrochando energia.

Uso de las placas

1 4

2

3

Plancha de coccidn de un solo circuito 14-16cm
Plancha de coccidn de un solo circuito 18-20cm
Plancha de coccidn de un solo circuito 14-16

cm
Plancha de coccion de un solo circuito 18-
20cm es la lista de los diametros aconsejados
para las cazuelas utilizadas en los
correspondientes quemadores.



PELIGRO:

NNo deje caer ningtin objeto sobre la placa.
Incluso los objetos pequefios, como por
ejemplo un salero, pueden dafiarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podria penetrar agua en las grietas y causar
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. e]. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

La placa vitroceramica dispone de un piloto de
funcionamiento y un indicador de advertencia de zona
caliente.

El indicador de advertencia de zona caliente indica el
estado de la zona activa y permanece encendido hasta
que la plancha se apaga. Cuando la temperatura de la
plancha se reduce hasta un nivel que permita el
contacto con la mano, el indicador de advertencia se
apaga. El parpadeo del indicador de advertencia de

zona caliente no debe considerarse una anomali

Encendido de la planchas ceramicas

Las planchas se controlan a través de los mandos de
control de la placa. Para obtener la potencia de
coccion deseada, gire los mandos de control de la
placa hasta el nivel correspondiente

coccion,
asado,
hervido

calentamiento | guisado,
coccion
a fuego
lento

calentamiento

guisado,
coccion

a fuego
lento
Apagado de las planchas ceramicas
Gire el mando de la plancha hasta la posicion de
apagado (superior).

coccion,
asado,
hervido
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[ Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0jos.
Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metalicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio 0 moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandeja.

e Coloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicidn de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por ejemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la camne.

e Los pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.
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Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

se secan. Las piezas planas, las brochetas y las
salchichas, asi como las verduras con un alto
contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e |Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologue la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. Ponga un
poco de agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para el
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico
Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

—

Mando del termostato

Mando de funcién
Sittie el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.
2. Fije el mando de temperatura a la temperatura

deseada.

» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura
ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el
piloto de la temperatura permanece encendido.
Apagado del horno eléctrico
Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la
posicion de apagado (posicion superior).

e Y



Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

(Varfa en funcion del modelo del producto.)

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.
Calentamiento superior e inferior

El calentamiento superior e inferior
esta en funcionamiento. Los
alimentos se calientan
simultdneamente desde arriba y
desde abajo. Por ejemplo, este modo
de calentamiento es adecuado para
bizcochos, piezas de reposteria, o
hizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.

Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior esta en
funcionamiento. Es adecuado p.gj.
para pizzas y para el posterior dorado
de los alimentos desde la parte
inferior.

Esta funcion debe usarse también
para facilitar la limpieza al vapor
también.

Gratinador

W El gratinador pequefio situado en el
techo del horno esta en
funcionamiento. Adecuado para
gratmar y asar a la parrilla.

Para asar a la parrilla, coloque
porciones de pequefio o
mediano tamafio en la posicion
correcta en la bandeja bajo el
gratinador.

e Seleccione el maximo valor para
la temperatura.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Gratinador grande
vz El gratinador grande situado en el

techo del horno esta en

funcionamiento. Es adecuado para

asar a la parrilla una gran cantidad de
carne.

e Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamafio grande o
mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el maximo valor para
la temperatura.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.
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Tabla de tiempos de coccion Horneado y asado

Los tiempos que se indican en esta tabla son
una simple guia, ya que pueden variar debido
a la temperatura, el grosor y el tipo de

alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

El primer estante del horno es el estante
linferior.

Galletas Una bandeja Bandeja para
pasteles®

rectangular de
vidrio/metal sobre
rejilla de

Filete de Bandeja 25 min,
ternera estandar® 250/max, A
(entero) / continuacion:

Pollo asado 15 min,

(1,8-2 kg) 250/max, A
continuacion:
190

Pescado Una bandeja Bandeja g 3 200 20 .30
estandar®
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Tabla de coccion para comprobar las comidas Las comidas de esta tabla de coccion se preparan
segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los

institutos de control la comprobacion del producto.

Mantecada Una bandeja Bandeja ] 3 140
estandar*

Bizcocho
£sponjoso

Una bandeja Bandeja redonda

con forma de

resorte con un
didmetro de 26
cm en la parrilla
de alambre**

* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Consejos para el horneado de bizcochos

Si el hizcocho esta demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

Si el bizcocho esta himedo, utilice menos liquido
0 reduzca la temperatura en unos 10 °C.

Si la parte superior del bizcocho esta demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

Si el bizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo ADVERTENCIA
de coccidn. Aplique a las capas de masa una Cierre la puerta del horno cuando utilice el
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur. gratinador.

e  Silamasa tarda demasiado en hacerse, Las superficies calientes pueden causar
compruebe que su grosor no exceda la quemaduras.

Si la masa esta demasiado seca, incremente la

profundidad de la bandeja.

‘ B

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte

inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.

Consejos para la coccién de verduras

Si el plato de verduras consume todo el jugoy
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

Si las verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Gomo utilizar el gratinador

Encendido del gratinador

Si la parte superior de la masa se dora pero la 1. Gire el mando de funcién hasta el simbolo de
parte inferior no estd hecha, asegrese de que la gratinado que desee.

salsa utilizada para la masa no est.e concentrada 2. A continuacion, fije la temperatura que desee para
en su mayor parte en la zona inferior. Procure el gratinador.

esparcir a salsa por igual entre las capas de 3. En caso necesario, precaliente durante unos 5

masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.
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Apagado del gratinador Los alimentos no adecuados para el
1. Gire el mando de funcion hasta la posicion de asado a la parrilla suponen un riesgo
apagado (posicion superior). de incendio. Sdlo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.
No coloque los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar més caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico
E

Parrilla de alambre 250/max 20...25 min.

Chuletas de ternera | Parilla de alambre 250/max 25..30 min. *

en funcién del grosor
*Precaliente durante 5 minutos
*":g)l( II:I ;emperatura del gratinador de su electrodoméstico no puede ajustarse, entonces el gratinador funcionar4 a la temperatura
Las comidas de esta tabla de coccidn se preparan
segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los
institutos de control la comprobacion del producto.
B

D p -
Se recomienda precalentar el horno durante 5 minutos siempre que vaya a asar a la parrilla cualquier alimento.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducira la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
limentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e  Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la préxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitrocerdmica un pafio
humedecido en agua fria, con cuidado de no dejar
residuos, y séquela con un pafio suave. Los residuos

podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningtin
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequefa cantidad de producto antical
comercial 0 bien con vinagre o zumo de limdn.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacién limpie la superficie de la placa con un
pafo humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
Imibar deben eliminarse inmediatamente, sin
sperar a que la superficie se enfrie. De lo

contrario, la superficie vitroceramica podria

sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectara al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitroceramica es normal, no un defecto.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafo
hiimedo y a continuacion séquelos.

i su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
ontrol para limpiar el panel de control.

Puede dafarse el panel de control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-

cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

1. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted.
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Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que Las paredes laterales interiores (A) y/o
la pared trasera (B) de su producto estén recubiertas
de un esmalte catalitico. Las paredes cataliticas
presentan un color claro mate y una textura porosa.
Las paredes cataliticas del horno no deben limpiarse.
Las superficies porosas de las paredes cataliticas se
limpian automaticamente mediante la absorcién y la
transformacion del aceite derramado (vapor y diéxido
de carbono)

Limpieza al vapor facil
La funcion facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el
interior del horno y las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.

WWWW’

3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor fécil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.
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4. Abralapuertay pase una esponja o un pafio
himedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafio suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacién un pafio
Seco.

Durante el modo de limpieza facil con

0 apor, el agua que se coloca en la
bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensara en la cavidad del hornoy en
el cristal interior de la puerta del horno,
por lo que el agua podrd gotear cuando
se abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como se abra la
puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni

0 raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abrala puerta frontal (1).

2. Abralas abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presién sobre ellas hacia abajo

Puerta
Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
Horno
Blogueo de la hisagra(posicion abierta)

S ow o =



3 Abra la puerta frontal hasta la mitad de su
reoorrid.

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las hisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.
Abra la puert

1 Marco
2 Pieza de plastico

Tire hacia usted y retire la pieza de plastico instalada
en la seccién superior de la puerta frontal.

1 Panel de vidrio interior

2 Panel de vidrio exterior
3 Ranura de plastico del panel de vidrio - Inferior

Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno (1)
en la direccion A y extraigalo tirando de él en la
direccién B, tal y como se muestra en |a ilustracion.

Al instalar el panel de vidrio interno (1), asegurese de
que el lado impreso del panel mire hacia el interior.
Es importante asentar la esquina inferior del panel de
vidrio interior en la ranura de plastico inferior.
Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta que
escuche un chasquido.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacion y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.
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La ldmpara del horno es una bombilla eléctrica
especial, capaz de resistir temperaturas de
hasta 300 °C. Méas informacidn en
Especificaciones técnicas, pdg. 12. Puede
solicitar lamparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.

La posicion de la ldmpara puede variar con
respecto a la ilustracion.

La luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
doméstica. La finalidad de esta lampara es
ayudar al usuario a ver los productos
alimenticios.

Las ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que soportar
condiciones fisicas extremas como
temperaturas superiores a 50 ° C.

ICHCICHC]

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
alas agujas del reloj para retirarla.
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3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la
mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reempldcela. Si la lampara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la
figura y reemplacela.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.



E] Resolucion de problemas

El horno emite vapor cuando esta en funcionamiento
e Laformacion de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto o constituye ninguna

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamien
e |las piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto n0 constituye
ninguna anomalia.

defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitlyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexidn del
enchufe

p ectuosa. >>> Sustituya la ldmpara del homno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.

Ei horno no se calienta.

e Es p05|ble que no esté configurada a una determinada funcién de coccion y/o temperatura. >>>
Configure el horno a una determinada funcidn de coccion y/o temperatura.

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittiyalos o reinicielos.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No
intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para vérios outros modelos. As diferengas entre os
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador séo utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
relagao a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

'

/N
ZE Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Avisos e instrugdes importantes sobre seguranga e meio-

am

biente

Esta secgdo contém importantes
instrugoes sobre seguranca que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrucdes poderd invalidar a garantia.
Seguranca geral
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Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com 0 equipamento. A limpeza e
manutengdo a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

O aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com 0 aparelho.

Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagdo pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Nunca posicione o produto sobre
um piso com tapete ou carpete.
Caso contrario, a falta de fluxo de
ar por debaixo do produto
causara sobreaquecimento das
partes eléctricas. Isto acarretara
problemas ao seu produto.

Os procedimentos de instalagédo e
reparacao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. 0
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagéo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar 0s
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a nao ser



que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes
técnicas”. A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante o0s
procedimentos de instalacéo, de
manutengdo, de limpeza e de
reparacao.

Se o cabo de ligacédo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

O equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida

por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalagdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construgao.

e A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagdo. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligagoes podem ficar
danificadas.

e Ndo comprima o cabo de

alimentagdo entre a porta do

forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.

Caso contrario, o isolamento do

cabo pode derreter e provocar

incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

Qualquer tarefa com sistemas e

equipamentos eléctricos deve ser

executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentacdo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

e (ertifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
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elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

¢ Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

¢ N&o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

e Durante a utilizaco o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

¢ Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

¢ N&o coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagao do calor
podera danificar o fundo do forno.
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Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

NAao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre 0s 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte).




Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,
luvas ou produtos téxteis
similares quando a fungéo
grelhador estiver com a porta
aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar 0s pratos no/do
forno quente.

Coloque o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com 0s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0S elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que &
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.

AVISO: Verifique se o cabo de
alimentagéo do aparelho esta
desligado ou o quadro de
distribuicdo esta desligado antes
de substituir a lampada, para
evitar a possibilidade de choque
elétrico.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreagquecimento.

O produto deve ser colocado
diretamente no piso. Nao deve
ser colocado sobre uma base ou
pedestal.

AVISO: A cozedura sem vigilancia
numa panela com 6leo ou
gordura pode ser perigosa e
provocar um incéndio. NUNCA
tente extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho e
cubra a chama com, por exemplo,
uma tampa ou cobertor anti-fogo.
CUIDADOQ: O processo de
cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura a curto
prazo deve ser continuamente
supervisionado.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao
conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque
eléctrico.

Em caso de quebra da placa de
vidro: Desligue imediatamente
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todos 0s bicos e qualquer
elemento de aquecimento elétrico
e isole 0 aparelho da fonte de
energia. Nao toque na superficie
do aparelho. Nao use o aparelho.

O aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

A pressao do vapor acumulado
devido a condensacao na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que 0
tacho se mova. Por isso, verifique
se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.
AVISO: Utilize apenas protecgoes
da placa concebidos pelo
fabricante do aparelho de cozinha
ou indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes para uso
apropriado, ou protecgdes da
placa incorporadas no aparelho. A
utilizagdo de protecgoes

improprias pode causar acidentes.

Para que a chama funcione
correctamente:
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Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

N&o utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensdo, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizac&o pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo é admissivel.
CUIDADQ: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura.
Nao deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

Este produto ndo devera ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por
Uso oU manuseamento
incorrectos.

O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranga para criangas

AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante
a utilizagdo. As criangas deverdo
ser mantidas afastadas.

Os materiais da embalagem
Serdo perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de



acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em
funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Nao coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

e (uando a porta estiver aberta,
nao coloque qualquer objecto
pesado sobre ela e ndo permita
que as criancas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminacao do produto velho
Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificagdo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).
Este produto foi fabricado com materiais e pecas de

alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.

No fim da sua vida Util, n&o elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Gumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu estad em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Ellmmagao do material da embalagem
Os materiais da embalagem sao perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. 0s
materiais da embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. N&o
0s elimine com o lixo doméstico normal.
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P Informacso geral

Visao geral

Porta frontal

Pega

Parte inferior
Tabuleiro

Prateleira de arame

[ N N

— O 0o N o

Painel de controlo

Disco do queimador

Lampada

Elemento de aquecimento do grelhador
Posicbes da prateleira

12 3 4

Lampada de aviso
Lampada do termdstato
Botdo do termdstato
Botao da fungao

Disco de cozedura de circuito tinico Esquerdo
traseiro

[ N N
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6 7 8

Disco de cozedura de circuito tinico Esquerdo
frontal

Disco de cozedura de circuito tinico Direito frontal

Disco de cozedura de circuito tnico Direito
traseiro



Contetido da embalagem

Os acessorios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos
os acessorios descritos no manual do
utilizador poderao fazer parte do seu produto.

—_

Manual do utilizador

Tabuleiro padrao

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.

(Esta funcionalidade é opcional. Poderd ndo
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescopicas permitem-lhe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que os
pinos na parte traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.

Grelha de arame

Usada para assar e para colocar 0 alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.

4.

Colocar correctamente a prateleira de arame
¢ o tabuleiro nas prateleiras telescopicas
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Especificacoes técnicas

DimensGes externas (altura / largura / profundidade) 850 mm/600 mm/600 mm

1200 W

Dimensao

Dimens&o

L dmpada interior 15-256 W

Coisas essenciais: A informagao no rotulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padréo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou nao de fungdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior e inferior.

s especificagdes técnicas poderdo ser o Os valores apresentados nos rétulos do

alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. Jacompanha sao obtidos em condigdes de
laboratdrio de acordo com as normas

s figuras neste manual 2o esquemticas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderdo nao corresponder exactamente a0 ambientais e operacionais do produto, estes
seu produto. valores poderao variar.
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B Instalago

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme os regulamentos vigentes. Caso contrario, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

A preparacéo do locall e a instalagao eléctrica
para o produto é da responsabilidade do
cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a
gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalag&o, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, nao permita a sua instalagao.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalagao prévia

Para assegurar as saidas criticas de ar sob o
equipamento, recomendamos que 0 mesmo seja
montado numa base sélida e que 0s pés ndo se
afundem em tapetes ou pisos macios.

0 piso da cozinha deve ser capaz de suportar 0 peso
do equipamento mais o peso adicional dos utensilios e
alimentos.

[

65 mm min

(*} 750 mm min

A00 mm min,
o
£63
=
E]
3
=

e Podera ser usado com armérios em ambos 0s
lados, mas com uma distancia minima de 400
mm, acima do nivel da placa de cozinha permita

uma distancia lateral de 65mm entre o aparelho
e qualquer parede, reparticdo ou armério alto.

e Também pode ser usado numa posicao livre.
Deixe uma distancia minima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do fogao,
observe as instrugdes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalag&o (min.
650 mm).

e (O aparelho corresponde ao dispositivo classe 1,
ou seja, deve ser colocado com a parte traseira e
um lado para as paredes da cozinha, um mével
de cozinha ou equipamento de qualquer
tamanho. O equipamento ou mdvel da cozinha
no outro lado devem ser do mesmo tamanho ou
menor.

e Qualquer movel de cozinha junto ao
equipamento deve ser resistente ao calor
(100 °C no min.).

Corrente de seguranca

Se 0 seu produto tiver 2 correias de seguranga;

0 equipamento devera estar seguro contra

desequilibrios utilizando as duas correntes de

seguranca fornecidas no seu forno.

Aperte 0 gancho (1) utilizando uma cavilha apropriada

na parede da cozinha (6) e conecte a corrente de

seguranga (3) ao gancho através do mecanismo de

blogueio (2).

Gancho de estabilidade

Mecanismo de bloqueio

Corrente de seguranca

Ajuste firmemente a corrente a parte de tras do
fogao

Parte de tras do fogao

Parede da cozinha

S~ o =

o o1
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Se 0 seu produto tiver 1 correia de seguranga;

0 equipamento devera estar seguro contra
desequilibrios utilizando a correia de seguranga
fornecida no seu forno.

Siga 0s passos abaixo na figura para fixar a correia de
seguranga a0 seu produto.

originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com 0s regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo

eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.
0 fabricante nao deve ser responsabilizado por

danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

corrente de estabilidade deve ser tao curta
como pratica, para evitar que o forno se incling
para a frente ou na diagonal, evitando também
que o forno se incline para o lado.

Corrente de estabilidade do fogdo para fogdes ndo
concebidos com ranhura de engate de suporte.
Instalacao e ligacao

0O produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalagao estatutdrias.

NZo instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragao.

e (O produto deve ser transportado, pelo menos,
por duas pessoas

e 0 produto devera ser colocado directamente no
piso. N&o deve ser colocada sobre uma base ou
pedestal.

NZo utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto. A porta, 0
manipulo e as dobradigas podem ficar
danificados.

Ligacdo eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme o estabelecido na tabela de
«Especificacbes técnicas». A instalagdo de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
empresa nao se responsabilizara por quaisquer danos
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2 PERIGO:
0 caho eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrério, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!
Os dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa de
caracteristicas do produto. La placa de datos puede
verse al abrir la puerta, o bien se encuentra en la
pared trasera de la unidad, en funcién del tipo de la
unidad en cuestion.
0 cabo de alimentag&o do seu produto deve cumprir
com os valores da tabela "Technical specifications”
(Especificagbes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagao eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentacéo

IAquando da realizagdo da instalagdo elétrica,
ldeve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se nédo for possivel desligar todos os polos na
alimentagdo eléctrica, deverd ser ligada uma
unidade de interrupgao de energia com, pelo
menos, 3 mm de espago (fusiveis, interruptores
de seguranga, interruptores) e todos os polos
desta interrupgéo de energia deveréo estar
adjacentes (ndo acima) ao produto de acordo com
as directivas IEE. O ndo cumprimento destas
instrugdes, podera resultar em problemas de




funcionamento e na invalidag&o da garantia do
produto.

E recomendada uma protecgéo adicional através de

um interruptor de circuito de corrente residual,
Se for fornecido um cabo com o produto:

3K T

*
Bifasico
380/400/415 V AC

Monoféasico
220/230/240 V AC

Ponte em cobre

380/400/415 V AC

2. Para ligagdo monofasica, ligue como identificado

abaixo:
e Fio castanho = L (Fase)
e Fioazul = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E) @ (Terra)
e Empurre o produto para a parede da cozinha.
e Ajustar os pés do forno
As vibragdes durante o uso podem fazer com
que as vasilhas de cozedura se movam. Esta

situagio perigosa pode ser evitada se o produto
estiver nivelado e equilibrado.

Para a sua prépria seguranga verifique se 0
produto esta nivelado, ajustando os quatro pés
no fundo, rodando para a esquerda e para a
direita e alinhe o nivel com a bancada.

Verificacao final

1.

2.

Torne a ligar o produto a corrente eléctrica.
Verifique as fungdes eléctricas.

Ellmmagao do produto velho

Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrugdes expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em pléstico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.
Para impedir que a grelha de arame e o tabuleiro
dentro do forno danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posi¢ao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

N#o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
ou mover o0 produto.

Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-0 na posigao vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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[ Preparacdes

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-&o a utilizar o

seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar

energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissdo de calor
sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operacdo de pré-aquecimento se for
aconselhdvel no manual do utilizador ou na
descrigdo da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, ao mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato apds o outro. O forno
ainda estard quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

e  Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar,

Se estiver sem tampa, 0 consumo de energia
pode aumentar até 4 vezes.

e Seleccione 0 queimador que Seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre 0 tamanho correcto do tacho para 0s
seus cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

e  Preste atengdo para usar tachos de fundo plano
ao cozinhar com placas eléctricas.

Tachos com fundo fino oferecerdo uma melhor
condugao do calor. Pode poupar até 1/3 de
electricidade.

e As panelas e tachos devem ser compativeis com
as zonas de cozedura. O fundo das panelas ou
tachos deve ser menor do que a placa de
aquecimento.

e Mantenha as zonas de cozedura e o fundo dos
tachos limpos. A sujidade diminuird a condugao
de calor entre a zona de cozedura e o fundo do
tacho.

e Para cozeduras demoradas, desligue a zona de
cozedura por 5 a 10 minutos antes de final do
tempo de cozedura. Pode obter uma poupanga
de energia de até 20% usando o calor residual.
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Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
etergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
himido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da

producio sera queimado e removido.

ATENQAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagao.
Nunca togue nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Forno eléctrico

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do

forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posigao Estdtica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;

consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 19.

5. Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

6. Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 19

Forno com grelhador

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do

forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;

consulte Operar o grelhador, pdgina 22.

Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

Desligue o seu grelhador; consulte Operar o

grelhador, pdgina 22

o

w

o~

Poderd ocorrer maus odores e fumaga por um
o par de horas durante o funcionamento inicial.

Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0

coémodo esteja bem ventilado para extrair o

fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.




B Como utilizar a placa

Informacdes gerais sobre a cozedura

levante-a e coloque-a na zona de cozedura, ao
invés de arrastar.

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Ndo deixe a placa
sem supervisao quando aquecer oleo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano htimido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo
€ chame 0s bombeiros.

Antes de fritar 0s alimentos, seque-0s bem e
coloque-os delicadamente no dleo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

N&o cubra o tacho quando usar 6leo quente.
Coloque os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir o
seu aquecimento. Ndo use tachos desnivelados
0ou que possam escorregar com facilidade na
placa.

Nao coloque tachos e panelas vazias nas zonas
de cozedura que estejam ligadas. Poderéo ficar
danificadas.

Operar uma zona de cozedura sem um tacho ou
panela sobre a mesma causara danos ao
produto. Desligue as zonas de cozedura apds a
mesma estar concluida.

Ja que a superficie do produto pode ficar quente,
ndo coloque recipientes de plastico ou aluminio
sobre a mesma.

Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes ndo devem ser usados nem para
guardar os alimentos.

Use somente panelas ou tachos com o fundo
plano.

Coloque a quantidade apropriada de alimentos
nas panelas ou tachos. Assim, ndo tera que fazer
qualquer limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

Nao pouse as tampas das panelas ou tachos nas
zonas de cozedura.

Coloque as panelas na zona de cozedura de
forma que fiquem centradas. Quando quiser
mover a panela para outra zona de cozedura,

Conselhos sobre placas de vitroceramica
e Asuperficie de vitroceramica é resistente ao

calor e ndo é afectada por grandes diferencas de

temperatura.

¢ Nao use a superficie de vitroceramcia como local

de armazenamento ou tabua de corte.

e Use apenas tachos e panelas com os fundos
planos. As extremidades pontiagudas fazem
riscos na superficie.

¢ N3o use tachos ou panelas de aluminio. O
aluminio danifica a superficie de vitroceramica.

Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

Nao use tachos com
fundos céncavos ou
CONVEX0S.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

Se o didmetro da panela
for demasiado pequeno,
0 gasto de energia sera
maior.

Utilizacao das placas

1 4

3

1 Disco de cozedura de circuito Ginico 14-16¢cm
2 Disco de cozedura de circuito inico 18-20cm
Disco de cozedura de circuito inico 14-16 cm
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4 Disco de cozedura de circuito Ginico 18-20cm é
a lista de didmetros aconselhaveis dos tachos a
serem utilizados nos respectivos queimadores.

PERIGO:

Nao deixe cair qualquer objecto na placa.
Mesmo pequenos objectos, como saleiros,
podem danificar a placa.

N&o use placas com rachaduras. A dgua pode
escorrer através dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.

No caso de qualquer dano na superficie (por

ex, rachaduras visiveis), desligue Ligar as placas de ceramica

imediatamente o produto para minimizar o Os botdes de controlo da placa séo usados para

risco de choque eléctrico. operar os discos. Para obter a poténcia de cozedura
A placa de vitroceramica esté equipada com uma pretendida, rode os botdes de controlo da placa até ao
lampada de funcionamento e um indicador de aviso de  Nivel correspondente.
zona quente.

O indicador de aviso de zona quente indica o estado
do disco de aquecimento activo e permanece aceso
apos placa ter sido desligada. Quando a temperatura
da placa cair para um nivel que possa ser tocada com
as maos, o indicador apaga-se. A oscilagéo do
indicador de aviso de zona quente ndo é uma falha.

estufar,
ferver
lentamente

aquecer

aquecer | estufar,
ferver
lentamente

Desligar as placas de ceramica
Rode o botdo da placa para a posigdo OFF (superior).
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[} Funcionar com o forno

Informacdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

ATEN(}AO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagao.
Nunca togue nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do,
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel 0 espago na
prateleira.

e (Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posi¢ao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de carne com molhos tais como sumo de
limdo e pimenta preta antes da cozedura,
melhorara os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ssos.

e  (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne é cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de

carne e salsichas, bem como 0s legumes com um

elevado teor de &gua, tais como os tomates e as
cebolas, sao particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espago
coberto ndo exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma dgua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil.

Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e o modo de funcio-
namento

1 2

—

Botdo do termdstato

Botao da fungao
Defina o botéo de fungéo para 0 modo de
funcionamento pretendido.
2. Defina o botao de temperatura para a temperatura

pretendida.

» O forno aquece até a temperatura ajustada e
mantém-se ali. Durante 0 aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.
Desligar o forno eléctrico
Rode o botéo da funcéo e o botéo de temperatura para
a posicao off (superior).
E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.
N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
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arame até a secgdo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

Os aquecimentos superior e inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
holos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only"
(Fogdo com um s tabuleiro).

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior esta
em funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento
dos alimentos a partir de baixo.

Esta fungéo pode ser utilizada
também para a limpeza a vapor facil.

tabuleiro tabuleiro

‘Grill' (Grelhador)

A

A pequena grelha no tecto do forno
esta em funcionamento. Apropriado

para grelhar.

e (oloque porgdes pequenas ou
de médio tamanho na posi¢do
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

'Full grill' (Grelhador completo)

NAA

A grelha larga no tecto do forno esta
em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de

alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posigao
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

Tabela de tempos de cozedura

0Os tempos neste capitulo servem como guia.
0Os tempos podem variar devido a temperatura

o alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Gozer no forno e assar

12 prateleira do forno é a prateleira do
undo .

Pastelaria fina Tebuleiro padro® = e fee . [
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vidro/metalica na grelha
de arame™*

Bife (inteiro) A
/Roshife i 250/max,
depois

Um Tabuleiro padrao® 200 20 .30
tabuleiro

Bancada para refeicdes de teste institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
As refeicBes s&o preparadas nesta bancada em produto com uma maior facilidade
formidad EN 60350-1

Bolo seco Um tabuleiro Tabuleiro padréo il 140 20...30
fridvel
-

Bolo fofo Um tabuleiro Forma de mola
redonda com 26
cm de didmetro

na grelha de
arame™*

ugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos,
* Estes acessorios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios nao séo fornecidos com o produto. Séo acessorios que estdo disponiveis comercialmente.

Conselhos para cozer bolos Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Se 0 bolo for demasiado seco, aumente a e Se o pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. cozedura. Humedega as camadas da massa com

e Se 0 bolo for himido, use menos liquido ou um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.
diminua a temperatura em 10°C. e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste

e Se 0 bolo estiver escuro em cima, cologue-a na atengdo se a espessura do pastel que preparou
prateleira inferior, baixe a temperatura e nao excede a profundidade do tabuleiro.
aumente o tempo de cozedura. e Se aparte superior do pastel estiver castanha,

e Se bhem cozido no interior, mas mole no exterior, mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
use menos liquido, diminua a atemperatura e se a quantidade de molho que usou para o
aumente o tempo de cozedura. pastel ndo estd muito concentrada no fundo do
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mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Cozinhe o pastel de acordo com o modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
2 parte do fundo continuar a nao ficar
acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seo0s pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-o0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservarao o sumo do prato.

e Seum prato de legumes néo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s

como alimentos enlatados e coloque-0s no forno.

Operar o grelhador

ATENQZ\O
Feche a porta do forno ao grelhar.
'As superficies quentes podem causar
queimaduras!
Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Ligar o grelhador
1. Rode o botdo de fungdo até o simbolo de
grelhador pretendido.
2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.
3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.
» A luz da temperatura acende-se.
Desligar o grelhador
1. Rode 0 hoto da funcio para a posicdo Off (topo).
Os alimentos que ndo sdo apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.
N&o cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta area é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Grelha de arame 250/max 20..25 min.

Costeletas de Grelha de arame 4.5 250/max 20...25 min,
borrego

Costeletas de vitela | Grelha de arame 250/max 25..30 min.

" dependendo da espessura
*Pré-aquecer durante 5 minutos
**Se a temperatura de grelhador do seu produto ndo puder ser ajustada, o grelhador ird funcionar na temperatura méxima.

As refeicBes s&o preparadas nesta bancada em institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
conformidade com a EN 60350-1 para que 0s produto com uma maior facilidade

Vire os alimentos passado 2/3 do tempo total de preparagéo.
Sugere-se que efetue o pré-aquecimento de 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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Manutengo e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutencao.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Ndo € necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano seco.

e Ap6s a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e Ndo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcgao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica

Limpe a superficie de ceramica de vidro (vitroceramica)
com d4gua fria, prestando atengao para ndo deixar
agentes de limpeza residuais e seque com um pano
macio. Os residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica quando usar a placa pela proxima vez.

Os residuos secos na superficie de vitroceramica ndo
devem, em circunstancia alguma, ser raspados com
laminas de gancho, palha de ago ou ferramentas
similares.

Remova as nddoas de cdlcio (nédoas amarelas) com
descalcificante disponivel no mercado ou com
pequenas quantidades de agentes descalcificantes
€omo vinagre ou sumo de limé&o.

Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até que
sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a superficie
da placa com um pano himido.

0Os alimentos a base de aglcar, tais como

remes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefega. Caso contrario, a superficie de
vitroceramica poderad ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira descoloragdo
nos revestimentos ou outras superficies. Isto ndo
afecta o desempenho do produto.

Descoloragdo e manchas na superficie vitroceramica é
uma condigo normal e ndo um defeito.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e 0s botdes de controlo com um pano
himido e seque-os.

e 0 seu produto estiver equipado com
botbes/teclas, ndo remova as teclas de

ontrolo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade € opcional. Poderd nao fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direc¢do contrdria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si.
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Paredes cataliticas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderdo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas. As
superficies porosas das paredes cataliticas limpam-se
automaticamente ao absorver e converter 0s salpicos
de ¢leo (vapor e dioxido de carbono)

Limpeza a vapor facil
Assegura a limpeza fcil porque a sujidade (recente ou
incrustada) é amaciada com o vapor que se forma
dentro do forno e a &gua que cai pela condensagdo
nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessorios de dentro do forno.
2. Verta 500 ml de agua para o tabuleiro do forno e
coloque-0 na 22 prateleira do forno.

3. Ajuste o forno para 0 modo de limpeza a vapor
facil e executar a 100 ° C por 25 minutos.

4. Abraaporta e limpe a superficie interna do forno
com uma esponja ou pano himido.
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5. Para limpar a sujidade persistente, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
£Sponja macia e seque-0 Com Um pano Seco.

Durante 0 modo de limpeza fécil a vapor,
2 dgua que se encontra no tabuleiro para
lamolecer ligeiramente os
residuos/sujidade existentes na cavidade
do forno evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do forno.
Consequentemente, é possivel que
escorra agua ao abrir a porta do forno.
Limpe os vestigios de condensagdo assim
que a porta do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 Com Um pano Seco.

NZo use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar

porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-o0s para baixo, conforme ilustrado

i

Porta

Blogueio da dobradica (posigao fechada)
Forno

Blogueio da dobradica (posigao aberta)
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4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

0O painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.
Ab rta do f

1 Moldura
2 Parte de plastico

Empurre para si e remova parte plastica instalada na
secgao superior da porta frontal..

1 Painel de vidro interior

2 Painel de vidro mais exterior

3 Ranhura plastica do painel de vidro-Inferior
Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o painel
de vidro (1) mais interior na direcgéo A e empurre-o
na direccéo B.

Ao instalar o painel de vidro interior (1), certifique-se
que a parte pintada do painel fica voltada para o
interior.

E importante assentar o canto inferior do painel de
vidro interior dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.

Substituir a lAmpada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto estd desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!
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lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagdes técnicas, pdgina 12 para
detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

posicdo da lampada pode variar daquela da
igura.

lampada usada neste aparelho ndo é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada € o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

s lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condicdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

CiSIORS!

Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a
remover.

26/PT

3. Se a sua lampada do forno for do tipo (A),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.

AJ

4. Instale a tampa de vidro.



E] Resoluco de problemas

0 forno emite vapor quando em utiliza

ndo é uma avaria.

¢ Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo € uma
avaria.

e 0 fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifigue os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou recoloque-os.

® 0 produto néo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagao da ficha.

e Alampada do forno esta fundida. >>> Substitua a lampada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique o0s fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

e Pode ndo estar definido para uma fungéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o fomo
para uma fungdo e/ou temperatura especificas.

e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique o0s fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu o
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta
secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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AJIBIMEH MaiJaIaHYIIbI HYCKAYJIBIFBIH OKBIHbI3!

KypMerTi TYTBIHYIIBI,

Beko eHimiH TaHIaraHbIHbI3Fa pakMeT. JKOFape! carnaMeH skoHe 3aMaHayH TEXHOJIOrHsIMEH OHIipireH
©HIMHEH €H aKChl HOTHKeJIep/li aachi3 ien yMiTTeHemis. COHIbIKTaH, OHIMIi Maiiananbai TyphlIi
OCBI TaiilaJIaHyIIBl HYCKaYJIBIFBIH )KOHE 0acka KYKaTTap/Ibl TOJBIFBIMEH OKBII IIBIFBIHBI3 JKSHE
OoJamaxTa rnaijananatelH aHbIKTaMa peTiHjie cakraHpi3. Erep eHimi Gacka Gipeyre TarcbipcaHpl3,
HaiijanaHyIbl HYCKAyJIbIFbIH [a OepiHi3. Ilaiinananynisl HycKayaapblHIars! OYKil eCKepTyliep MeH
aKMapaTTarbl HyCKaylap/ibl OpPbIHIAaHbI3.

By naiinanaHynisl HyCKayJibIFbl OipHele 6acka yirire e KaTbICThl €KSHIH CTe CaKTaHbI3.
HyckayibIKTa yiIrisep apachlHAaFbl ailblpMallbUIBIKTap KepceTiieai.

Bearinepain Tycinaipmeci

Ocbl IaiijaaHyIbl HYCKAY/IBIFbIH/IA Kenleci Genrinep naiiananbuiaisl:

[laiinanany Typajibl MaHbI3/bl
aKrapar HemMece [an/ialbl
KEHecTep.

OMipre »oHEe MEHILIIKKE KaThICTHI
KayilTi )Kar aiiap Typasl
CCKEpTY.

Tok CoFybI TypaJibl €CKepTY.

OpT Kayni Typajbl €CKepTy.

blcrbik OeTTep Typaiibl eCKepTy.

B BB B E
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MAIMYHbI

H Kayinci3aik skoHe KOplIaraH opra

TYPpaJbl MAHBI3AbI HYCKAVJIAD
K9HC CCKEPTYJICD 4

Kayirciz/iik TeXHUKaChIHbIH JKaIIbl eperxernepi4
DIEKTP KAYITICIBMIT . ...vvvvviiiiriiinnnniias 5
OHIM KAYITICIBITT ..
Jlypbic naiinanany
Banap kayinci3airi

ECKi OHIMIT TACTAY .....ovvvviiiiirininiicicissinens 10
OpamMa MaTepraIaAPbiH TACTAY .........c.covrrerens 10
KypbLIFBIHBI3 11
JKAIIIBI LIOMY ..o 11
BYMaHBIH KYPAMBL.......ooiviiieiiiriinininnninaininens 12
TEXHHUKAIBIK CHITATTAMATIAPDL ... ....covovvviianees 13
Opnarty 14
OpHatynad OypbIH

OpHaTy )oHE KOCy

KeJemeKTe TACBIMAIIAY .......vovvviireiriiiininens 16
Al Taiipmanix 18
KyaTTsl yHEM/IeY OOMBIHILA KEHECTED ........... 18
AJIFAIIKBL KOJJIAHY ...ovvvviconeeriinininesenainineas 18
KYPBUIFBIHBI aJFAI PET TAZANAY ....ovvvvviiaees 18
BaCTAIIKBI KBIZBIPY ....vocvviarereiriininininsiiainineas 18

KeMIipeKTi KOJIaHY KO0JIbI 20

[Ticipy TypaJibl KaJIIIbl MOJIMETTED ............... 20
KeMITpeKTep Tl KOIAAHY ......coovvvvieiriiniininnas 21
@ IewTi icke KOCy #K0J1bI 22
Iicipy, KysIpy *oHe IPHIIbJe JaibIHAAYFa
KATBICTBI JKAJIITBl MOJTIMETTED . ..v.vvvvevores 22
DJIEKTP HEIIH iCKE KOCY MOMBL......covrvrrrenens 22
JKYMBIC PEKUMIICPI vvovvvvririeiiirinieincns 23
Taram/1ap/ipl iCipy YaKbITBIHBIH KECTeCi...... 24
I'PHIIB/I iICKE KOCY HKOMBL ..o 25
I'puiib/ieHEeTiH TaFaMIap/Ipl MiCipy YaKbITBIHBIH
KECTEC .ottt e 26

KYTY MeH TEXHHKAJBIK KbI3MET

KepceTy 27
JKaNIbl MOTIMETTED ..o 27
[Ticipy TaKTACBIH TA3aJIAY ..........cvvivirirrirrnnenns 27
Backapy TaKTachlH Ta3aPTY .....c.ovvvvvirivnrivninnns 27
TTEIIITI TABAMIAY....vovovviviiieicreinieie s 28
Ileru ecirin any..... .. 28
EcikTiH ilUKi OHETIH MBIFAPBII &Y ............. 29
TTeII MAMBIH AYBICTBIPY ... vvevvirereirivniireenns 30

@ AKayJbIKTap/bl i371ey kaHe k01031
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Kayincizaik #oHe KOpHIaraH 0pTa TYPaJibl MaHbBI3IbI
HYCKay./1ap koHe ecKepTyjiep

by GemniM xkeke jxapakaTTaH
HeMece MEHIIIKTIH
3aKbIMIATybIHAH KOPFayFa
KOMEKTECETIH KayINCi3IiK
Typasbl HYCKayJIap/ibl KAMTHU/IBI.
byt Hyckayappl opbiHIaMay
OYKUT KENIIKT1 JKOSIIBI.
Kayincizaik TeXHUKachIHbIH
KaJIbl epexenepl
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By xabnbIKTHI 8 j)kacTaH
YKOFaphl Oajanap >KoHe JIeHe,
ce3y HeMece aKbLI-ai
MYMKIH/IKTEp1 HaIap
azamaap ka0 bIKThI KayiIci3
naijanany Typaibl OakplIay
HEeMece HycKay Oepijice xoHe
OailTaHBICTHI KAyIITep/Il
TYCIHCE Taii1anana aaajpl.
bananap >xabapIKneH
oifHamaybl Kepek. Tazanay bl
KOHE TEXHUKAIIBIK KbI3MET
KepceTy 11 Oananap
0aKplIayCchl3 OpbIHAaMaybl
Kepex.

Bys1 KypbUIFBIHBI (PUBHUKAIIBIK,
ce3y XkKoHe oilay Kabirerrepi
mekTeyJi (banamapabl Koca),
He OoyMaca Takipubeci He
OLTIMI1 JKOK agamap
KaJlarajiayMeH JKoHe
KYPBUIFbIHBI MTAlJalIaHyFa
OaiiTaHBICTBI HYCKAYyJIap,Ibl

OepMeiiiHIIe KoyiaHOaysl
THIC.

Kanaranayarel 6ananap
KYPBUIFBIMEH OMHAMAYBI
Kepex.

Erep onnexim eHimai
naiijiajanca Hemece Oipey/ieH
CaThlIIl ajica, maanaHyulbl
HYCKAayJIbIFbl, OHIM
JKaTChIpMaliaphl )koHe O6acka
THICT1 KyKaTTaMajap MeH
OemmekTep OHBIMEH Oipre
Oepinyi THIC.

OHIM/I1 elIKallaH KijieM
TOCEJTEH €/IeHIe KOMMaHBbI3.
OiiTIiece, OHIM acThIH/IA
ayaHbIH 00JIMayBbl 3JIEKTP
OeJIKTep/IIH [1aMajiaH ThIC
KbI3bIN KETY1H TYbIPaIbl.
by enimze mocenenep
TYABIPAJIBI.

OpHaty XoHE JKOHJEY
KYMBICTapbIH Y OKIJIETTI
KBI3MET KOpCeTy
OpTaJIbIFBIHBIH MaMaH1aphbl
FaHa OPBIHAYbI KaXKeT.
VYokiieTi )KOK KiciiepMeH
OpBIHJQIFaH 1C paciMaep
HOTHUIKECIHJIC OPBIH alybl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH
OH/TIPYIII1 KayarnThl eMec.
Opnaty anblgHAA



HYCKAyJIap/ibl MYKUST OKBITT
IIBIFBIHBI3.

Kypsouirst Oyinren 6osca
KOHE KO3re KepIHeTiH
akayJbIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI i1CKE KOCTIaHBI3.
Op naiiananyaH Keiin
OHIMHIH (pYyHKIUs
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPUTY1H
OaKbLIaHBbI3.

DneKxTp Kayinci3iiri

Erep enimjie akaysbik 6ap
0oJica, pyKcaT eTIIreH
CEPBUC areHTI KOH/ICTEHIIIe
OHBI Taii1aJanday Kepex.
DIEKTp TOTbl COFYBIHBIH
Kay1i 6ap!

OniMal ek « TeXHUKAIBIK
cumnatramanapy OemimiHe
KOPCETIITeHIeH KepHEYy1 MEH
KOpFaHBICHI 0ap xepre
KOCBUTFaH po3eTKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUTFBIHBI
TpaHchopMaTOpMEH HeMece
TpaHnchopMaTopchiz
naijajJaHbIn JKaTKaH Ke3/e,
’Kepre KOCY OpHaTbUIBIMBIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHbI
OpBIH/IAY bl KaXKeT.
KeprimkTi epexenepre
COMKeC KYPBUIFbIHBI JKepre
TYWBIKTAYChI3 Mal1aIany
HOTHMIKECIHJIC OPBIH aJiFaH Ke3
KeJIT'eH aKayJIbIKTap YIIiH
O13/11H KOMITaHUS KayanThl
emec.

Emkamian eHnimi ycTine cy
ceOy HeMece KYIO apKbLIbI
AKyMaHbI3! DJIEKTp TOIbI
COFYBIHBIH KayTi 6ap!
Opnaty, Tazanay KoHe
KOH/JIEY MPOILIe Ty pajapbl
Ke31H/e OHIM/I1 JKeJliJIeH
aXbIPaTy Kepek.
Erep enimHiH KyaT
KOCBUIBIMBI Ka0el
3aKpIMQIICA, KaylnTi
0oJApIpMay YIIIiH OHBI
OH/IIPYIIIl, OHBIH CEPBHC
areHTi HeMece COJI CUSIKThI
OUTIKTI agam/iap aybICThIPYbI
Kepex.
JKaO IbIKTHI JKeTiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KbIpaTyFa
0oJaThIH/IAM OpHATY KEpeK.
Benymi KypbeuIbIC epexenepi
COoMKec JKeJIIK po3eTKa
HeMece OCKITIIITeH JJIEKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITIITCH
KOCKBIIII KAMTamMachl3 €Tyl
Kepex.
KypbLiFbl KOCyIIbI Ke3/1€,
apTKbl KabaThl KaTThl KbI3a/Ibl.
DJIEKTp ChIMIApbl
KYPBUIFBIHBIH apPTKBI
Ka0aTblHA TUMEUTIHITH
TeKcepiHi3, cebed1 Oyt
oJIap/bIH OYJIIHY1HE aJIbITl
KeJe/l.
Kyar cpiMbI emTiy eciri MeH
KaKTaybl apacbiHa
KBICBUIBIN KaJIMaFaHbIH
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TEKCEPIHI3 )KOHE OHBI BICTHIK
KabaTTap/bIH YCTIMEH
KYprizoeHi3. Oitnece,
CBIMHBIH OKIIIayJIayhl epi,
KbICKA TYMBIKTAITyFa KOHE
OPTKE aJIbITl KeJIe/Il.

DJIEKTp KYpajdapbIMEH XKoHE
KyHeJaepiMeH OpbIHaIaThIH
Ke3-KEJIFeH KYMBICTap/IbI
YOKUJIETTI JKOHE OLTIKTI
Kicijiep FaHa OPBIH/IAYbI
KaXKeT.

AKayJbIK OOJIFaH Karjaaiga
KYPBUIFBIHBI OII1PIM, OHBI
AJIEKTP KYHEeCIHEH
aXXbIpaThIHGI3. byt yuIiH
yijieri cakTaH bl PFBIILITHI
OIIIIPiHI3.

CakraHabIpFBII KOPCETKIIII
OHIMMEH YHJIeCIM/II eKeHIH
TEKCEPIHI3.

OHIM Kayincizairi

ABAWJIAHBI3: MMaiinanany
Ke31H/1€ Ka0/IbIK [1eH KOJIMEH
XKeTyre 00JIaThIH OOJIIKTEPI
KbI3aJbl. KpI3abIpy
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
Kajarajiay Kepek. 8 kacTaH
TOMEH Oastayiap/ipl Kajaranay
0onmaca, apsl ycTay Kepek.
Cepmiic meH KUMbLI
KbUIIaMJIbIFbIHA 9Cep eTeTIH
IIITIM/IIK TIEH JIOPI-TOPMEKTIH
ocepinje 6oaFanga

KYPBUIFBIHBI T1aii1a71aH0aHbI3.

Taramap/ibl gaiibiHgayaa
AJIKOTOJIBI1 1IITIMIIKTEP 11
KOCKaH/1a abaii 0OJIbIHBI3.
Korapsl Temrieparypajia
QJIKOTOJIb OYJIaHBII, BICTHIK
OeTTepre TUIEH/IE KaHYbI
YKOHE OPTKE aJIbIIl KTyl
MYMKiH.

KypbUiFbl jkaHbIHA JKaHFBIII
3aTTap/ibl KOMMaHbI3, ce6eoi,
KOCYJIbI Ke31H1e OYHipIIiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbl.
[Taiinanany Ke3iHAe KYPbUIFbI
KBI3BIT KeTyl MyMKiH. [Temr
IIIHJET1 KbI3BIPY
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
KaJlaranay Kepek.

Bapibik xemaeTkinn
TECIKTepiHIH allbIK 0OJFaHbIH
KaJlaraJaHbI3.

[Temrre KaHBUITHIP KOHE
HIBIHBI KYThUIAp/a KaOblIFaH
Taram/Iap/bl bICHITIAHBI3.
KyT#lI i11iH1€ KBICKIM
’KOFapbUIall, KYThIHBIH
’KapbUTybIHA aJIbII KeJe/l.
Kaiimak KaHbIITHIP TaOaHBI,
BIJIBICTBI )KOHE aTFOMUHUNAIL
KBITBIPJIAK KaFa3blH TIKeJIeH
[EIITIH TOMEHT] KaFrblHa
KOiMaHbI3. ThIM KAaTThI
BICTBIK IEIITIH TOMEHT1
KarblH OYJIIIpyl MYMKIiH.
KatTsl abpa3uBTi
Ta3apTKBIIITAPIbl HEMECE
YIIKIp METaJUI KbIPFBILITAP/IbI



mayjajaHbl, el eCIrHIH
IIBIHBICHIH Ta3aJIaMaHbI3,
OUTKEeH1 oj1ap OETTI CHIPBHIII,
OYJT IIBIHBIHBIH CHIHYBIHA
OKeJyl MYMKIH.

KaGapIKThI Ta3anay yiIiH Oy
TazaJarbllTapblH
naigananOaHbI3, OUTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(KypbLirsl yiricine
OailJTaHBICTHI ©3Tepe/il.)

ChIM TOp cepeci MeH KaiIak
KaHBUITBIP Ta0aHbI CHIM
OarpITTayBIIITAPbIHA
JYpBICTAI KOO

Coim TOp cepeciH
KoHe/Hemece TabaHbl
OarpITTayBIINIKA JYPBICTAI
KO0 6Te MaHbI3/Ibl. ChIM TOP
COPECIH €Kl ChIPFBITIAIBI
KOJIFa CAJTBII, TaFaM/Ibl
CaJIFaH/Ia €Kl JKarblJla TeH
exeHirin tekcepitis (Kemeci
caHFa KapaHbI3)

aJIbIHFaH HE UIbIThIHAFaH
0oJica, KYpbUIFBIHBI
namnanaHoaHbI3.

[Temr TyTKachl cynri
KypraTkpii emec. ['puib
(YHKIMSACHI aIlIBIK €CIKTE
OoJFaH/Ia, CY/TiHI, KOJIFaIThI
HeMece YKcac TOKbIMa
OHIMJIEP/I1 IMEHI3.

Taramipl nelike cajiap
HeMece TENITEeH UIbIFapap
Ke31H/Ie 9pKalllaH bICThIKKA
TO31M/I1 KOJIFaITapIbl
Taii/1ajJaHbIHbI3.

[Ticipy Kara3biH a3ipiey
KyMbIpacblHa HEMece
JIyXOBKa akceccyapbiHa (Haya,
CBIMJIBI TPHJIb, T.0.) TaMaKIEH
Oipre KOWbIHBI3, CO/IaH KEH1H
OapJIBIFBIH aJI/IBIH ajia
KbI3/IBIPbUIFaH JyXOBKara
casbIiHbI3. JlyXOBKaHBIH
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KBI3JIbIPY DJIEMEHTTEPIHE THIO
KayIiH OoiapipMay YIIiH
aKceccyap/JiaH Hemece
KYMBbIpaJiaH IIBIFbIN TYPFaH
Ticipy KaFa3bIHBIH apThIK
OemikTepiH anbiHbI3. [Ticipy
Karasbl YIIIH TiCipy Kara3blH
KOPCETIJITeH MOHHEH
KOFapBIPAK KYMBIC
TeMIepaTypachiHia elIKaiaH
naigananoansi3. [icipy
Kara3blH TiKEJIeH JyXOBKa
TYOlHE KOWMaHBI3.
ABAMJIAHBI3: Mlamip
aybICTBIpap ajIbIH/IA, dJICKTP
TOTBIHBIH COFYBIHA JKOJT
OepMey YIIiH, KYPbUIFBIHBIH
KyaT ChIMbIHAH
KbIPaThIIFAHBIH HEMECE
QXKBIPATKBIIITHIH OIIIPIITCHIH
TEKCEPIHI3.

KypBUIFBIHBIH KBI3BIN KETYiH
OosipIpMay MaKCaThIH/IA OHBI
COHJIIK €CIK apThIHA OpHATIAy
KaXeT.

KypbutrbiHbI TiKEIEH €eHHIH
ycTiHe opHaTy KaxkeT. OHBbI
HET13]11IH HeMece TIPEKTIH

YCTiHE KOHJBIpyFa OOJIMaiiIbI.

ABAWJIIAHBI3: Mait Gap
KEeMITIPIKTE Kajarajiaychl3
Tmicipy KayinTi 00Jybl MYMKIH
KOHE OPTKE OKeJTyl MyMKiH.
EIIKAIIIAH oTrTsl cyMeH
eIIIpyTe THIPHICTIAHbI3,
KYPBUIFBIHBI OII1PIHI3, COJaH

KEWiH >KaJIbIH/bl KaKIaK
HEMece OpTKe Te31MIi
YKATKBIII CUSKTHI O1pJcHEMEH
JKaOBIHBI3.

ECKEPTY: O3ipney nporieci
KaJaraJlanybl kepek. Kpicka
Mep3iM/Ii d31pJey mporieci
Y3/IIKCi3 KaJaFraJlaHybl KepeK.
ABAWJIAHBI3: Opr kayni
Oap: micipy GeTTepine
3aTTap/bl CaKTaMaHbI3.
ABAUJIAHBI3: Erep 6yt
ChIHFaH 0o0Jica, TOK COKIaybl
YIIiH KYPBUIFBIHBI OIIIPIHI3.
[lemn oifHer1 chIHFaH
xaraaina: bapibik
KOH(OpKaJIap/Ibl )KOHE
AJIEKTP KbI3IBIPFBIIIT
AJIEMEHTTEP/1 Iepey OIIipiIl,
KYPBUIFbIHBI KyaT KO31HEH
aXXbIpaTbIiHbI3. KypbUIFBIHBIH
OeTiHe KOJI TUT'130€Hi3.
XKabapIKThI naiinasaHOaHbI3.

KypbLiFbl ChIPTKBI TaliMEp
HeMece KalIbIKThIKTaH
Oackapy xyhecimMmeH
Oackapyra apHajMaraH.
[Ticipy GeTinaeri Hemece
KoCcTpeJ TyOiHierl
BUTFAJIIBUIBIK ceOeOiHeEH
KUHaJIFaH Oy KbIChIMbI
KOCTPOJI/I )KbULKBITYbI
MyMKiH. COHJIBIKTaH, TIEMITIH
0eTi MeH KoCTpesIep/IiH



TYOTEpi opKaIaH KypFraK
OOJIFaHBIH TEKCEPIHI3.
ABAWJIAHBI3: Tek a3ipney
a0 ABIFBIHBIH OHIIPYIIIC
’KacaraH Hemece >Ka0 IbIKThIH
OHJIIPYIIIIC] TTaliaTany
HYCKayJIbIFBIH/IA JKapam/ia
JIeTl KOPCETKEH TMICIpy
TaKTaChIHBIH
KOpFarbIIITapblH HEMeCe
XKaOApIKTa KIPICTIPIITCH
TMiCipy TaKTaChIHBIH
KOPFarbIIITapbIH
naijgaianbiHb3. XKapamcels
KOpFarbIlITap/Ibl Maii1anany
COTCI3 JKaFaiapra oKenyi
MYMKiH.

Onimze epT OoJIMaybl YIIIiH:

AlIaHbIH pO3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHJal KOChUIFaHbIH
TEKCEPIHI3.

3akpIMJaJIFaH HEMece
KeclIreH kabesb/1i, TYITHYCKa
Kabenb/ieH 0acKa y3apTKBIII
kabenb/11 alanaHOaHbI3.
PozeTkagarbl CYMBIKTBIK
HEMece bUIFall OHIMIe
TUMEYIH TEKCepiHi3.

Hypric naiianany

Byt KypbLIFBI TEK
TYPMBICTBIK KQXKETTLIIK YIIIH
enipuires. Caynia
MakcaTbIH/Aa KOJIJJaHblIca,
KEIJLIIr1 KON bUIa/IbL.
ECKEPTY: by KypbuiFbl
TEK TaramIbl TicipyTe FaHa

apHanrad. OHbl 6acka
MakcaTTap/ia, MbICAJIbI
OeJMeH1 KbUTBITY YIIIiH
naiiaganyra 00JIMaiapl.
KypbUIFbIHBI TPUITH ACTHIHA
apHaJiFaH TabaKThl KbUIBITY
YIIiH, CYJTIAEP/l, bIIBIC-asK
CYJIT1JIEpiH TeII eCITiHIH
TYTKBIIITapbIHA 17Ty apKbUIbI
KeNTIipy YIIiH NaiaiaHyFa
6onmaiiapl. CoHbIMEH Katap,
OYJ1 KYpBIIFBIHBI OOJIMEHI
KBUIBITY MaKCaThIH/Ia
KOJIJlaHyFa 00JIMaiiIbl.
KypbUibIHBI 1ypBIC
naiianaanoay ce0eOiHeH
TYBIHJIaFaH aKayJbIKTap YIIiH
OH/TIPYIII1 KayarnThl eMec.
[Temrti TaramMaapasl epiTy,
icipy, KybIpy KOHE TPUIIBJIC
JaWbIHay YIIIH Nali1agaHyFa
6omapl. .

banap kayincizairi

ABAWJIAHBI3: MMaiinanany
Ke31H/Ie KeTyre 00IaThiH
O6JIIKTEP BICTHIK OOJTYBI
MyMKiH. KimkenTait 6anmap
aJIIIaK xepe 00Tyl KepeK.
Opama martepuanaapbl
Oastanmapra 3usiH/IbI 00JIaIbI.
bananapnapl opama
MaTepHaJapbiHaH ajak
ycranp13. Opama
MaTtepuaaap/IbiH OapiIbIK
O6JIIKTEepIH KOpIlIaFaH opTa
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CTaHJIapTTapblHA cail
TacTaHbI3.

*  DiekTp xababIKTapbl
Oastanap YIIiH KayinTi OOJIbIm
TabblIaabl. Icke Kocyibl
Oonrana OamapablH OCHI
OHIMHEH ajIIaK 0oyl
KaJlarasarn, oJiap/iblH
OHIMMEH OMHaybIH
OO ABIPMaHBI3.

» JKaOnabIKTHIH YyCTiHE
OastanmapabIH KOJI KETETIH
eIIKaH1all 3aT KOMMaHBbI3.

» Ecik amsIK ke3¢ oraH enoip
aybIp 3aTThl )KYKTEMEHI3
KOHE OFaH OajapbIH
OTBIpYBIHA *K0J1 6epMeHi3. O
ay1apbUIBII KETy1 HE
1ITeKTeP1 3aKbIM/IaHYbI
MYMKiH.

Ecki enimai Tactay

Koxkpic enivaepai 1akreipy Typaisl WEEE
JUPEKTHUBACHIHBIH TAJANTAPbIHA COMKecTIK:

Byt enim EO WEEE nupexTrBachIHbIH
(2012/19/EU) Tananrapsina calikec keneai. by
OHIM/IE KOKBIC JICKTP JKOHE 3JIEKTPOH/IBIK
xabnelk (WEEE) xixrey Tanbacel 6ap.

Byt eHiM KaliTa naiinananyra 00naThIH )KoHE
KaiiTa eHJIey YILIiH jkapamJibl XKOFapbl Caralibl
GeJIIeKTePMEH JKoHE MaTepHallilapMeH
xacanraH. Kpismer kepceTy Mep3imi GiTkeH e
KOKBIC OHIM/II 9JIeTTeri TYPMBICTBIK JKaHe OacKa
KOKbICTapMeH Oipre jakrblpMaHbi3. OHbI IEKTP
HKOHE ICKTPOH/IBIK *a0/IbIKTap/Ibl KalTa eHaeY
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YILIIH KMHAy OPTaJIBIFbIHA allapbIHbI3. By

JKMHAY OPTaJIBIKTaphl TypaJibl 0Ty YIIiH

JKEPruTikTi OWIiK OpraniapeiHa XxabapiiacbIHBI3.

RoHS nupekTHBAaCHIHBIH TATANTAPbIHA

coiikecTik:

Ci3 carbin anral edim EO RoHS

npekruBackiHbI (2011/65/EU) Tananrapsiaa

colikec kesiesti. OHbIH KypaMbIH/Ia JIMPEKTHBAIA

KOpPCETUIreH 3UsAH/Ibl XKOHE ThIHBIM CaJIbIHFaH

Martepualiiap oK.

Opama MaTepuagapbIH TacTay

*  Opama Marepuainiapbl Ganaiap yIiiH
kayinTi. Opama MatepHaigapblH
Oatayap/bIH KOJIbI XKETIISHTIH KayiIci3
JKepre KOWbIHpI3. OHIMHIH opaMa
Martepualliapbl KaiTa eHIeIIeTiH
MaTepuaiapaH xxacayrad. Kaiita
OHJIEJICTIH KaJIJIbIK HyCKayJapblHa Colikec
CYPBINTaHBI3 JKOHE OJIapJIbl JypbIC
TacTaHpl3. Onap/p! KaJbIITh Vil
KaJIZILIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbl3.



Kanns! mouay

wn AW N =

AJJBIHFBI CCIK
Tytka
AcTbIHFBI 60JIir1
Taba

ChIM TOp copeci

Kypbiasbinsiz

Backapy TakTacel

JKanap¥rpl TakTachl

Llam

I'punb/iH KbI3/AbIPY 2JCMCHTI
CepeHiH Mo3HULHUsIAPEI

wn AW N =

12 3 4

Kp1npITY mambl

TepmocTaT mamsl
Tepmocrat Teriri
DyHKIMS TETIr

bip kouTypabI micipy Tabackl ApTKbI COJ
KaK

6 7 8

Bip koHTypJbI micipy Tabackl ANBIHFBI
COJI KaK

bip kouTypabI micipy Tabackl ANABIHFBI OH
KaK

bip kouTypiibI micipy Tabacbl APTKbI OH
KaK
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ByMaHbIH Kypambl

Kabapikrap KYpbUFBIHBIH YATICIHE
Kapaii Typ:i 60ybl MyMKiH.
[laiitananynibl HYCKaybIH/a KOPCCTUINCH
Keit0ip abIbIK OChI KYPBUIFbIIA
6onMaybl MYMKIH.

—

IMajigaganymibl HYCKAYJIbIFbI

2. CraHaapTThl NOIHOC

YHHaH xacaJFaH TaraMap/sl Iicipyre,
MY3/1aThUIFaH TaraM/Iap/bl epiTyre KoHe
YJIKeH OeJIiKTi TaraMaapbl KybIpyFa
T1aii/laJIaHblIAIbI.

3.  CpIMabl TPHIb
KysIpyra apHalFaH *oHe Taram/iap/ibl
KaJIBIIITa Hicipy, KybIpy jKoHE a3ipiiey
Ke3iH/Ie KaXKeTTi copere KOk YIIiH
MalJaHbLIA B
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CpIM ToOp cepeci MeH kalnak
KAHBLITBHIP Ta0aHBI CHIPFBITHABI
0aFpITTAYBILITAPFA KOO

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

ChIprBITHANBI OaFBITTAYBIIITAP Tabanap
MEH CBIM TOP COPECIH OHail OpHATYFa XKoHe
LIbIFapyFa MYMKIHIIK Gepei.

TaGanap MeH CbIM TOp COpECiH
CBIPFBITIANIbI OAFBITTAYBIIITAPMEH
Iaii/lananFaHa, Taba MeH CbIM TOp
COpEHiH IIETTePi CHIPFBITIIAIIBL
OarbITTAYBIIITAP/IBIH apTKBI OetiriHe
OpHAJIACKAH Ka/layblllTapFa CyHeHin
TYPFaHBIH TEKCEPIiHi3.




CoipTKbl Kenemaepi (Ouikriri / eHi / Teperytiri) 850 mM/600 MM/600 MM

JKasmbl TYThIHBUIATBIH KyaT

1200 Br

1200 Br

Kaume! ManimMeTTepi: DIEKTPUKANIBIK [ELITeP/eri KyaTThl TYTBIHY TaKTAaChIH/IAFbl JEPEKTED
EN 60350-1 / IEC 60350-1 crannapteiHa calikec KenTipinres. by nepexrep TeMeHr1-KoFaprbl
KBI3/IBIPFBIII JICMEHTI HeMece XeJIeTKIITiH (6ap Ooica) kemeriMeH KbI3JbIpy
(YHKHSUIAPBIMEH 9/ICTTEr] TONTBIPY Ke3iH/Ie aHBIKTaIFaH.

Kyat Triminiri kiacel THicTi pyHKHsIIapIslH KYpbUFbLIa 6ap He )KOKTHIFbIHA OalJIaHBICTHI
TOMEH/Ie KOPCeTIIIeH apThIKIIbIIBIKTapFa colikec aHbIkTatFal. | - XKenperkinimnen micipy -
yHeMi pexxiM, 2 - TypOopexumze xaii micipy, 3 - Typbopexumue micipy, 4 - XKennerkimmeHn
YCTiHEeH/acTbIHaH KbI3/IBIPY, 5 - Y CTiHeH/acThIHAH KbI3/IBIPY.

[KypBIIFBIHBIH CaMaChIH )KaKCapTy PBUIFBIHBIH 34T TaHOACHIHIAFbI
[Ke31H/IC TCXHUKAJIBIK CHIIATTAMANIAPbI HCMCCC 1JICCIIC KYI)KATTaFbl MOH/ICP THICT1
an/ipIH ana ecKepTyCi3 e3repyi MYMKIH. TaH/IAPTTaFa CONKCC 3CPTXAHAIIBIK

Karaainapaa anpiarad. byn monep
KYPBLIFbIHBI KOJZIaHY JKaFaaiaapbiHa
0aiiIaHBICTBI ©3TrCPy MYMKIH.

by HyCKaymIBIKTaFbl CypeTTep YIri

eTiH/C OCpPiAreH KOHE KYPBUIFbIHBIH
o3iHCH HIamasisl @3remiaikTepi 6ap
60ybl MYMKIH.
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OpHarty

KypbutFbIHbI KYILII Oap Karnaajiapra coiikec
OUITIKTI MaMaH OpHATYBI KaXkeT. OuTIiece,
KEHUIAIr )KoWbUIabl. YOKIUIEeTI KOK KiciiepMeH
OpBIHJIAJIFAH iC PACiMIEp HATIKECIHIIE OPbIH
aJybl MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH eHAipyIi
KayaIThl eMec.

(OpBIHIBI JKOHE IICKTP KOHIBIPFBLIAPBIH
TalibIHAAY — TYTHIHYIIBI
prayankepuriirieie.

KAVIITI:

OHIM KCPriNiKTi ra3 }KOHE CKTP
OPMATHBTCPIHC COMKEC OPHATBLITYBI

THIC.

KAVIITI:

OpHarnac OypbIH, OHIMIE KCMIILUTIKTEp
OFbIHA KO3 XKeTKi3iHi3. Erep Gosnca,

OHBI OPHATIAHBI3.

3akpIM/IaHFaH OHIMICD OachIHBI3FA

Kayiln-KaTep TOHIIPYl MyMKIH.

Opnaryaan OypbIH

KypBUIFbI aCTBIH/IA KQKETTI aya CaHblIaybl
CaKTaJIFaHbIHA CeHIMI oy yIiH, Oy
KYPBUIFBIHBI ASIFBI KiJIEMILICHIH HeMece
JKYMCapThUFaH ¢/ICHHIH illIiHe Kipil KeTneyi
YILiH KaTThl HeTi3/iH YCTiHE OpHATY/IbI
YCBIHAMBI3.

Ac GeJMeciHiH e/leHI KypbUFbI CaJMarbIMEH
KOCa blJBIC-asIKTap )KOHE bICTBIKKA TO3IMI
BIBIC-ASIKTAP, TaFaMAp CalMaFbIH KOTEPe
QJIATBIH OOJTYbI KAXKET.
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*  OHBI eKi XarbIHaH acyiik mkadrapmMeH
naiigananyra Gonajel, ajaiia Kemiipek
JIeHreldi ycrideH eH a3 nerenae 400 mm 6oc
KEHICTIK JKoHe JIe KYPbUIFBl MEH KaObIpFa,
KaJIKaH JKoHe OMik acyitik mkad
apacbIH/Ia eH a3 Jerexzie 65 MM OyHipiik
00C KeHICTIK KaJIJBIpy KaXeT.

*  CoHbIMeH Karap, KYPbUIFbIHBI JKeKe €31H
opHatyra 6osasibel. Kemmipek OeTi ycTiHeH
eH a3 gerenze 750 MM 60C KeHICTIK
KaJIIbIPbIHBI3.

e (*) Copsln aiy Kypabl acyil INIMTaChIHBIH
YCTiH/Ie OPHATBUIYBI KaxeT OoJica, OpHaTy
OMIKTIriHE KaTBICTBI aCyH COpBII ary
KypaJibl OHipyIIIiCiHIH HYCKaynapblHa
KapaHbI3 (eH a3bl 650MMm).

* By kypbuirsl 1 caHaTThl Kypanaapsl
IapTTapblHa COMKeEC Kelleli, COHBIKTaH
OHBI aPTKBI JKaFbIMEH XaHe Oip JkaK
OyitipiMeH ac GenMeHiH KaOblpraiapbiHa,
ac Oenme xunhasblHa )KOHE Ke3-KEeIIreH
eJIIeM Il )Kab IbIKKa Kipill TYpaTbIHIal
etin opHaryra Oonazpl. Backa jxak
Oyitipinaeri ac 6enme xuhasbl Hemece
KaOIBIFBI Oipliell HeMece Killlipek
eJeMze 60Iybl MYMKIH.

*  KypbUiFbl ®aHbIH/IaFbl KE3-KEII'CH ac
Oesme x1ha3bl BICTHIKKA TO31MI OOIYBI
kaxet (100 °C muH.).

Kayincizaik mbIHAKBIPbI

Erep eniminizae 2 Kayincizaik IbIHKBIPbI

0oJica;

KypbUIFbIHBI aybIIT KETIICY] YIIIH NEIINeH

XaO/IbIKTaJIFaH €Ki KOPFaybllll IbIHXbIPMEH

OCKITLITyl KaKeT.

Jypeic icTikTi naiiianana oteIpbin UtrekTi (1)

ac 6enme KaoOwIpraceiHa (6) OeKiTiHI3 JKoHe

Kayilci3/(iK MWbIHKBIPBIH (3) UIreKkke KyJIbiTay

MeXaHn3Mi (2) apKbUIBI JKaJIFaHbI3.



TypakThUIBIK iareri

1

2 Kybinray Mmexanusmi

3 Kayinci3mik mibIHKbIPbI

4 L bieoKBIp/IBI aC OOIME MM TACHIHBIH
apTKBI )KaFbIHA MBIKTAI OCKITIHI3.

5 Ac 6enMe MINTaCBIHBIH aPTKbI KaFbl

6 Ac 6enme KabbIpFachl

Erep eniminizae 1 Kayincizaik IbIHKBIPbI

0oJica;

KypbUIFbIHBI aybIIT KETIICY] YIIIH NEIINeH

JKaOIBIKTaJFaH Oip KayiIci3/iK MIBIHKbBIPBIMEH

OCKITLITyl KaKeT.

OHiMre KayiIci3/iiK MBIHKBIPBIH OCKITY YIIiH,

TOMCHZ[CFi CypeTTeri KaJlamMJiap/ibl OpbIH/IaHbI3.

YXOBKaHBIH OYHIpre CHKCIOIH
ConpipMay yiiniH, 1yXOBKaHbBIH ajFa
pKOHC InaroHanb OOMBIHIIA CHKCIOTH
OonBIpMay YIIH TYPAaKTBUIBIK,
LIBIHKBIPBI MYMKIHIITIHIIC KbICKA

60ITyBI KCPEK.

IlnuTanapra apHaJIFaH IIMTaHbIH TYPAKTBUIBIK
LIBIHXKBIPBI KPOHIUTEHHI Kiprizy TeciriMeH
JKacaJMaraH.

OpHary KkdHe Kocy

KypbUiFbIHbI Kyl 6ap HOpManap MeH
epexernepre Caiikec OpHATY JKOHE KOCY KaKeT.

PBUIFBIHBI TOHA3BITKBILITAPIBIH
CMCCC MY3IaTKBIIITAP/IBIH KaHbIHA
pHATHAHB3. KypBUFbIIaH MIBIFATHIH

BICTBIK MICIPyre apHAIFaH KypajiaapablH

TOK TYTBIHYBIH )KOFapJaTapl.

*  KypbUIFbIHBI KeM JereH/e eKi aam
KeTepyi KaKer.

*  KypbUIFbIHBI TiKeJeH e/ICHHIH YCTiHe
opHaTy KaxkeT. OHbI HeTi3/1iH Hemece
TiIPEKTIH YCTiHE KOH/BIPYFa OoJIMalbI.

PBUIFBIHBI KOTEPY HEMECE IKBIDKBITY
LIiH CCIriHCH )KOHE/HEMECE TYTKAChIHAH
cramapbi3. Eciri, TyTKacel Hemece

iarekrepi OyiHyi MyMKiH.

DJIIEKTPUKAJIBIK JKAJIFay

OHiMaI «TeXHUKaJIBIK CHIIATTaMaJIapb»
KeCTeCiH/Ie KOpCeTiIreH el KyaThl sKkapam/ibl
LIaFbIH Ti30€K Y3rilllleH KOpPFaJlFaH JKepre
KOCBUIFaH pO3eTKara/xKejire KOChIHbI3. OHiM/I
TpaHcdopmaTopMeH Gipre Hemece OHChI3
Haiianany Ke3iH/ze sxepre Kocy OpHaThIMBIH
OUITIKT1 ANIEKTPUKKE OPBIHIATKBI3BIHBI3. Bi3IiH
KOMIIaHUsI OHIM/II JKEPTiIiKTI epexeriepre cait
JKepre Kocy OpHATHIMBIHCBI3 alilaNaHyFa
GaiiiiaHbICThI TybIHAAFAH 3aKbIMJIAPFa XKaYalThl
GOJIMaiiIbI.

KAVIITI:

Kypsingbiabl Kyat Oepiny xababifbIHa
yoKiNeTTi Hemece OLTIKTI MaMaH KOCYBI
KaxeT. KypbUIFbIHBIH KCMUIIK YaKbIThI
JIYPBIC OPHATY/IaH COH FaHa OacTanaspl.
VYoKineTi )KOK KiCIIepMCH OpbIH/IAJIFaH ic
PpaciMIep HOTHIKCCIH/IC OPBIH ATyl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH OHIIpyIi
JKayarThl cMec.
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KAVIITL:

KyaT cpIMBI KbICBIIFaH, MalbICKAaH
emece OypasnraH Oonmaybl XKoHE

KYPBLUIFBIHBIH BICTBIK OCTTCpIHE THIM

TYpMaNTBIH/IAl JKEpJIC OpHANIACYbI

KaXCT.

Byninren KyaTt cbIMbIH O1MIKTI 9JICKTP

MaMaHbl ayBICTBIPYBI KQXKET. OUTIECe,

JJICKTP TOFBIHBIH COFY, KbICKa

TY#BIKTAly HEMECE OpT Kayti 6ap!

Keninen KyartaHy Mep3iMi KYPBUIFbI
OericiHe KOpCeTUIreH JepeKTepre colikec
6oiybl KakeT. TeXHUKaJbIK AePeKTep TAKTaChlH
€CIKTI HeMece aCThIHFbI KaKIaFblH allIKaH/a
Kepyre 001a/ibl HEeMece 011 KYPbIIFbl TYpiHE
GailyIaHbICTBI KYPBIJFBIHBIH apTKbl KaOaThIH 1A
OpaHaJIaCKaH.

KypputrbIHBIH KyaT Gepy chIMbI "TeXHHKaIbIK
cunartamanap” KeceTiHIeri MaH/epre caiikec
KeJyl KaKeT.

KAVIITL:

DJICKTPIIi OPHATY KYMBICTAPbIH
Oactamac OypbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Ocpiny Kab/IpIFPIHAH AXKBIPATHIHBI3.
DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

Kyar chbIMbIH KOCY

ChiM 5xyprizy 6apbicbiHIa

TTBIK/KCPTLUTIKTI JJICKTP
[HOpMATHUBTEPIH KOJIAHBII, THICT1
PO3CTKA HIBIFBICHIH/KEITICIH YKOHEC MCIIT
THIFBIHBIH Mai/aaHy KePeKCi3. OHIM
KyaTbIHBIH IICKTEPi THIFBIH MCH PO3ETKa
MIBIFBICHI/KEITICT TACBIMAJIAN aJaThIH
TOKTaH ThiC 00JIca, OHIM OCKITINreH
9JICKTP OPHATYBI aPKBUIBI TIKECH
TBIFBIHCBI3 )KOHE PO3ETKA
LIBIFBICBIHCBI3/5KEITICIHCI3 KOCBLTYBI
KEpeK.

1. ToxkmeH »ababIKTay KypasblHIaFsl GapibiK
Ty#Hicrenepai axplpaty MyMKiH OonMaca,
QKBIPATKBILI Kypasl eH a3 JereHae 3Mm
Ty#icren caHpuiaybIMeH (OaKpIMaIIbl
CaKTaHJIBIPFBIIL, KOPFaYILbI JKEIIITIK
KBIPATKBIILITAP, TYHBIKTAyIIBUIAP)
KOCBIJIBIII, OCBI QJKBIPATKbBILI KYPaJIbIHBIH
OapiibIK TyHicnenepi Kypsuirbira DV
HyCKay/apblHa COMKec JaifbIKTanybl KaxeT.
Ocbl Karuaaaap/isl OpelHAaMay
KYPBUFBIHBIH JKYMBIC iCTeyi Ke3iH/e
aKayJIBIKTap TYABIPHII, KSMUIrH
JKOMIBIPYBI MYMKIH.

16/KK

KocpImina Kayinciz/ik mapacsl peTiHyie
KOPFaHBICTBIK 2XKBIPaTy KypasblH HaiganaHyra
KeHec Oepinesi.

Erep kypbLIFbIMeH 6ipre cbiM

Ka0abIKTAJIMaFaH 0ojica:
B
L2

4]

Exi chasanbi
380/400/415 B aifHbimans! Tok

Bip ¢hasanst
220/230/240 B aitHbimanbl Tok

* Melc kenip

&
380/400/415 B aifHbiManbi Tok

2. Bip ¢a3ansl KOCBLIbIM,TOMEH/IE
KepceTIreH 1eil KOChIHBI3:

*  Konplp cbim = L (Pa3za)

* Kok ceim = N (beitrapanTbIk)

*  XKacpur/capsl ceim = (E) (Kep)

*  KypbuirbiHbI acyit KaObIpracklHa Kapaii
UTEPiHI3.

e IlewTiH agKTapbIH JalBIKTAY

[aiinanany Ke3iHAeri Aipii bIABICTAP.IBI
KO3FaJITYbl MYMKiH. KypbUIFBI TETiC JK0HE
TEHEJITCH JKaFJlaii/ia Typca, MyH/1ai KayinTi
JKaF/Iaipl GonapipMayra Oomazpl.
O3 KayiICi3AiriHi3 YIIiH, KYpPbUIFBIHBIH
TepT asFbIH OHFa HeMece colira Oypay
apKBUIBI TCH TYPFaHbIH XKOHE JKYMbIC OeTiH
Teric JIeHrei/ie TYpFaHbIH TeKCePiHi3.

CoHFbI Tekcepi

1. KypbUIFbI 2JI€KTp KyaThl JKeJliCiHe Kaiira

KOCBIHBI3.
2. DJeKTpHUKAIBIK (QYHKIHMSIIAP/IBI TEKCEPiHi3.

Kenemexkre TacbIMaJiaay

*  OHiMHIH GacTanKsl KOpaObIH caKTarl,
OHIM/Ii COHBIH iIIIH/IC TaChIMaJIIaHbI3.
Koparrarsl HycKaynap/bl OpbIHAAHbBI3.
Bacranke! kopan 6onmaca, eHiMI
KOITipIIiKTi opamMara Hemece KaJIblH
KOpaIIKa CaJblll, THIFBI3/IaIl OPaHbI3.



INemTiH immiHAETi CBIMIBI TPHIIb MEH
HayaHbIH IIeIl eCiriH 3aKbIM/aMaybl YIIIiH,
HayaJap/iblH KaJIIbIMeH Oipjeit
OpHAJIACKaH ISl €CITiHiH iIIKi XKaFbIHa
KapTOH JKOJIaFbIH callbIHbI3. Iler ecirin
KanTaJbIHAaFbl KaObIprara GipikTipin
OpaHbI3.

OHIMII KO3Fay HeMece KoTepy YILIiH OHbIH

€CiriH HeMece YCTaTKBIIIBIH KOJITaHOaHbI3.

IKypbUTFBI YCTIHE CHIKAHAN 3aTTap
[KOMIMAaHBI3 KOHEC OHBI TIrHCH
PKBITDKBI THIHBI3.

achIMalIiay KE31H/IC TybIHAaFaH 0O0Tybl
YMKiH OHIMHIH JKaJIbl KOPIiHICIHAC
m6ip 3aKbIMHBIH O0JIMaybIH TCKCCPIHI3.
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H JIaubIHABIK

KyatTbl yHeMaey OolibIHIIA

KEHeCTep

Keuteci aknapat ocbl Kypaiiibl KOpIIaraH opTara

3MSHCBI3 XKOJIMEH Nal1aJIaHblIl, KyaTThl

YHEM/JIeyre KeMeKTece i

e Ilemrin imiHzge KYHripT TYCTi He
9MAJIBJICHI'CH blJIbIC-asIK [1al/1aJIaHbIHBI3,
ce6ebi osap BICTBIKTBI XKAKChI OTKI3e/Ii.

*  Tlaiinananymbl HYCKayJbIFBIH/IA HE ITiCipy
HYCKayJapblH/ia keHec Oepiyres 6orca,
Taram/ipl MiCipy Ke3iHe alJbH ana
KbI3/IbIPY/Ibl ’KaCaHBbI3.

»  Ilicipy ke3iH/e NEWITiH SCIriH KHi ama
OepMeHi3.

*  MywmkiH GonraH Karnaiap/a, rnemri 6ip
yakpITTa OipHelle TaraMbl Hicipyre
TBIPBICBIHBI3. Taramibl ChIMJIBI COpere
TCipy BIIBICTAPBIH KOO apKbUIBI 93ipJieyre
Gornazpl.

*  BipHeme Taram a3ipJeiiTiH GoyicaHpI3,
oJiap/isl OipiHeH KeliiH OipiH GipaeH
micipini3. [lemTi kaita KeI3IpIpy/abIH
KakeTi Gosman bl

o Ilemwri micipy yakbITHI asiKTaJiap ajijplHIa
OipHele MUHYT OYPBIH OIIIPY apKbLIbI
KyaTTbl YHemjieyre 6onanpl. [lemriy ecirin
allITaHBI3.

o Ilicipmeii TypbIl, My3/1aTbUIFaH
Taramiap/ibl epiTil aJbIHbI3.

»  Ilicipy yuIiH Kaknarsl 6ap
Ka3aH/ap/bl/Tabanap/ipl aijanaHblHbI3.
Kaxmnars! 0K BIIBICTA ITiCIPY KYaTTbIH
TYTBIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MyMKiH.

*  Taram o3ipJIcHETIH Ka3aHHbIH aCThIHA
ColKeC KeJICTiH XKaHaPFbIHbI
naiiananblHpI3. OpaiibIM TaFramaapra
ColKeC KeJICTiH BbIZIBIC ONIIeMiH
KOJIJJaHbIHBI3. bl/bIC TaFaMHaH YIIKeH
OoJica, OHBI ITiCipy YIIiH Ke0ipek Kyat
KeTe/li.

e DIlekTp JKaHApFBUIAPMEH IIiCipy Ke3iHe
acThl Teric KazaHAap/bl Nali1aJIaHFaH JKeH.
AcTbI yKa Ka3aHJap bICTBIKTbI )KaKChIPaK
otkizezi. TYTHIHBUIATHIH KyaTThIH 1/3
Oeutirin yHemieyre 6oJia/ibl.

*  blasicrap MeH ka3aHaap micipy
aliMaKTapblHA COMKeC Kelyi Kepek.
blapbicTap/blH He Ka3aHIap/blH aCThl
TIicipy MaHeNiHeH Killi 60JIMaysl THiC.
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«  llicipy afiMakTapsl MeH Ka3aHAap/IblH
aCThIH Ta3a ycraHpl3. Jlac Gonran
KaF/1ali/ia bICTBIKTBIH OTKI3Yl Halapiiaysl
MYMKIiH.

*  ¥3aK micipiJieTiH Taramyiap yIiiH, micipy
alfiMarblH MiCipy asKTaNap ajibHAa 5 He
10 munyT OypbIH emipini3. [Tlanensae
KaJIFaH KbI3y/b! Nalianaty apKbUIbl
KyaTThl 20%-ra YHemieyre Gonapl.

AJ'lfal.l.lel KoJIAany
KyYpbUIFBIHBI aJIFALI PeT Ta3ajaay

CT KCHOIp K YFBILI 3aTTAp bl HEMCCC
a3aJIaFbIL 3aTTAp/bI Mal1aaHFaH/Ia
YIIiHY1 MYMKIH.
Tazanay Ke3iHAC KATThI KYFbILI
3aTTapBIH, Ta3aJIaFbIIl
YHTaKTapblH/KPEM/ICPIH HEMECE KE3-
KEJICH OTKIp 3aTTap/bl naiiananbanbis.

1. Bapisik Oyma MaTepHasiapblH ajblil
TaCTaHbI3.

2. KypbUiFbIHbIH O€TiH BUFaJI MaTaMEH
HeMece TyOKaMeH CYPTiHi3 )KoHe MaTaMeH
KYPFaTbIHBI3.

BacTtanksl KbI3abIpy

OniMai 30 MUHYTTal KbI3IBIPBIIL, 2XKBIPATBIHBI3.

OcpLnaiiia, Ke3 KeJIreH OHJIPICTIK KaJIbIKTap

HeMece KabaTTap JKaHbII KeTe/li JKoHe

JKOMBIIIAIBI.

ABAMJIAHBI3!

blcrbik Gerrep xaHyFa anbin Keaeai!
KypbIafb! )KyMbIC iCTCY1 KE31H/IC KATTHI
KbI3ybl MyMKiH. ElIKAIIaH bICTHIK
JKaHAPFBLIAP/IbI, MCHITIH 1K1
OeiKTePiH, BICBITKBII OOTIKTCPiH KOHC
1.0. ycramansi3. bananapsr aynak
YCTaHbI3.

Taram/Ipl NCIIKE calap HEMECE MEIITCH
HIbIFApap KEe3iH/IC OPKALIAH bICThIKKA
TO3IM1 KOJIFANTap/Ibl MMali1a1aHbIHbI3.

DJIeKTp meuri

1. Tlewrren GapinbIK micipy Hayanapsl MeH
I'PHIIb TOPBIH AJIbIHBI3.

2. IlewriH eciri xaObIHBI3.

Static (Typaxrsl) GarbITBIH TaHIAHBI3.

4. EH Koraprbl IpuiibJiey KyaTbIH TaH/IaHbI3;
Onexmp newin icke Kocy sconvl, bem 22
OeJiMiH KapaHsbI3.
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5. HeVI.HTl wamamer 30 MHHYT KOChIII IKypBUTFBI IIFAlIKpl 1ICKC KOCBLIFAH/IA,
KOMBIHBI3. Oip-cKi caraT OOMBI TYTiH MCH HiC

6. IlemTi axbIpaTbIHbI3; DNeKmp newuiin icke 1iBIFy B MyMKiH. Byl KanbInTsi Karaii.
Kocy giconvl, bem 22 GeniMiH KapaHsI3 TyTin McH nicTi keTipy ymin 6enme

I'puap memri JIYPBIC KEJJICTUICTIHIH TCKCEPIHI3.

1. Tlemren GapislIK Micipy Hayanapbl MEH HIe1Fpin aTKaH TYTiH MEH HiCTi TiKemeH
TPWIIb TOPBIH aJIbIHbI3. KYTyIaH CaK GOIbIHBI3.

2. IlewriH eciri xaObIHBI3.

3. EH >Koraprbl rpuiib/iey KyaThlH TaHJ/IaHbI3;
Tpunwoi icke Kocy sconvl, bem 25 Genimin
KapaHpbI3.

4. Ilewri mamamed 30 MUHYT KYMBIC
ICTeTKi3iHi3.

5. I'puibliey GyHKUMACHIH a’KbIPAThIHBI3;
Tpunwoi icke Kocy sconvl, bem 25 Genimin
KapaHbI3
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KemnipekxTi Kon1any %koJbl

Hicipy Typaabl xkanansl MajJiMeTTep

Tabara emkamaH yimreH 6ipiHeH
achIpblll Mail KyiiMaHp13. Maiiisl
KBI3/IBIPY Ke3iHJIe KeMITiPeKTi
Kapaychl3 KaJJiblpMaHbI3. KaTTel
KBI3BIII KeTKEH Mail epT KaymniH
TYIbIpaJibl. OPT GOJBIN KAJIFAH
JKaraai/1a, OHbI eIKAIIAH
CYMEH eulipyre ThIpbICIAHbI3!
Maii oTKa TUI'CH JKaFiaiiaa, OHbI
OpTKE Te31M/Ii JKallKbIIIICH
HeMece bUFal MaTaMeH
xaObIHbI3. Erep kemrripexTi
elIipy Kayirci3 6osca, OHbI
elipiI, epT coHipy OeniMine
xabapJiacblHpI3.

Taramap/ibl Kyblpy/iaH OYpbIH, OJ1ap/ibl
OpKalllaH )KaKChlIall KYPFaThIIl, bICTBIK
Maifra >xailnan canbiHbl3. Kyblpynan
OypbIH MY3/IaThUIFaH TaramJiap
TOJIBIFBIMEH €PITUIIeHiHE KO3 KETKI3iHi3.
Maiizipl KeI3[pIpy Ke3iHe, naliaanaHblin
MKATKAH bIJIBICTBI XKAIIIIaHbI3.

Tabanap MeH KocTpesiepAi TYTKanapbl
KBI3bIII KeTIICYi YILiH TYTKAJIapbl KEMITipeK
YCTiH/Ie TYpMaiThIHIal eTill KOHbIHBI3.
blnpicTap/p! keMIipeK ycTiHe TeHrepiMci3
JKQHE OHAl Kyi1all KeTeTiHeH JKarnaiaa
KOWMaHBI3.

Boc bIapIcTap/Ib! KoHE KocTperiep i
Ticipy aiiMarbl YCTiHE KOCYJIBI Ke3iHlIe
KoiimaHp13. Oxap OymiHesi.

[licipy aiiMa¥rbIH YCTiH/IE BIABICTAPCHI3
JKQHE KACTPeJIIepci3 icke Kocy
KypbUFbIHBL Oyiaipeni. [Ticipy
aliMaKTapblH TaFamibl MiCipy TOJNBIFbIMEH
asIKTaJIFaH COH OIIPiHi3.

KypputrbiHBIH GeTi BICTBIK OOIYyBI
MYMKiHJITiHEH, IUIACTHKA JKOHE aIFOMHUHITH
BIJIBICTAp/Ibl YCTiHE KOHMaHBI3.

ber ycrinae Ke3-KeJreH epireH 3aTTap/ibl
Jiepey Ta3aiaHpl3.

MyHaii bIIBICTap 1Bl TaFaMap/bl CAaKTay
YILiH fe naiinananyra OonMaiipsl.
XKaiinak Tynri KacTpenjaep MeH
BIJIBICTAP/Ibl FaHA Iaii/[aaHbIHbI3.
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Kactpenzep MeH Tabasapra TaFaMHbIH
THicTi MemepiH canbiHpI3. COHIBIKTaH,
BIABICTAP/IBIH CBIPTBIHAH aFbII KETYiH
6onapIpMay apKbUIbl KAXKETCI3 Tazasay/ibl
OpBIH/AY KaXkeT GonMaiip!.

Kacrpenzaep MeH TabanapibH
KaKIaKTapblH Micipy afiMarbiHa KOMMaHBI3.
Kacrpennepai nicipy ailMarbIHBIH
OpTachIH/Ia TYPaThIHAAN STill KOWBIHBI3.
Kacrpennui 6acka micipy alimarbiHa
JKBUDKBITY Ka)KeT 60JICa, OHBI CHIPFBITIIAM,
KeTepill Micipy aiiMarbIHa KOWBIHBI3.

LIbIHBI KepaMHKATIBI KeMIIpeKTep Typaibl
KeHecTep

1IbIHbI KepaMuKaibl OETTEP BICTBIKKA
TO31M/Ii YKaHE JKOFaphl TeMIepaTypa
@3reliiKTepi acep eTneii.

LpIHBI KEpaMUKaIBl OCTTEPAl caKkTay
OpHBI HeMece ety TakTachl peTiHjie
aiiiananOaHpI3.

Tynrepi MeXaHUKaJIBIK OHIEITCH
KocTpesiiep MeH Tabanap/ipl faHa
naiaananpHbI3. OTKIp XKy3zaep oerre
ChI3aTTap KaJAbIPAIbl.

AJIOMUHH BIIBICTap MEH Tabanapsl
naiiiananOaHpI3. AJIFOMUHUH HIBIHBI
KepaMUKaJbl 6eTTi Oyiipen.

Terinren cyibIKTBIK
IIbIHBI KePAMHKaJIbI
oerTi OyJiaipim, ept
TY/BIPA/IBL.

OiibIc HEMece JeHrec
TYIITI BIJBICTap/IBI
naiiananoaHpI3.

Kaiinak Tynri
KocTpesep MeH
Tabanap/pl FaHa
nakjanaHbIHpI3.
blcThIKTHI KaKchIpak
TapTajbl.
Kacrpennig
JIHaMeTpi ThIM
KilKkeHTai 6oica,
KyaT OocKa
TYTHIHBLIA/IBI.



KemmipexTepai Koagany WHJIMKATOpHI omreai. blcThIK aiiMakThl eckepTy
1 4 WH/IMKATOPBIHBIH JKbIIBUIBIKTAYbl aKayJIbIKThI

OlIipMeRi.

3

bip kouTypibl micipy tabacer 14-16¢cm
bip koutypibl micipy tabacer 18-20cm
Bip koutypas! micipy tabacer 14-16 cm

AW N =

2]5(1)p KOHTYpIIbI Micipy Tabacsl 18- KepaMuKa TAKTAIAPbIH KOCY
CM COHKCC JKaHapFbllapaa KemmipekTi 6ackapy TYTKbIILITAPbI TAKTAIAPIbI
[AUAANAHBLIATEIL bIABICTAPABIL = icKe Kocy YIIiH KoJiaHbuia sl KakerTi KyaTThl
¥CBIHBUIATBIH JUAMCTPJICPIHIH T131M1. . . .
OpHATY YILiH, KeMITpeKTi 6ackapy
TYTKBIIUTApbIH KaXKeTTi ICHreire OypaHsI3.

KAVYIITL:
Kemnipek yerine kanaaii-aa Oip 3aTThiH
cin keryiue xou 6epmenis. TinTi Ty3
caybIThl CCKUI/I KILIIKCHTA 3aTTapaa
KEMITipeKTi OyAipyl MyMKiH.
LpIThIHAFaH KEMITIPEKTEP/Ii
naiinanan6anpi3. Cy OCbl LIBITBIHAYIAD
apachlHaH OTill, KbICKA TYHBIKTAIY/IbI
TYABIPAJIbI.
Kypsinrsr 6eti OyniHreH xaraiiaa (Mbic,
KOPIHCTIH HIBITBIHAYJIAP), ICKTP
TOFBIHBIH COFYBIH OONBIpMAY YILIiH
KYPBLUIFBIHBI ICPCY OIIIPiHI3. KBUIBITY | GYKTBIPY,
KaiHaty

KBUIBITY | OYKTBIpY, | micipy,
KaiHaty

LpIHBI KYHiKTACTHI MiCipY MAHEINI )KYMBIC iCTEy
IIAMBIMEH XOHE BICTBIK aMaKThbl €CKEPTY
WH/IMKATOPBIMEH Ka0/bIKTaJFaH.

blcThik aliMaKTbl €CKePTY HHAUKATOPbI
OeiceH/1i allMaKThIH KYHiH KOPCETill, TakTa
OIIKCHHEH KeiH/Ie *KaHbII Typa/ibl. TaKTaHbIH
TeMIIepaTypachl KOJIMEH YCTayFa KeJleTiH
JICHreire JIeliH calIKbIHAAFaH/a, ECKepTy

Kepamnka TakrajapbiH emipy
Kemmipek TYTKbIIBIH OLIipysti (JKOFaprbl)
JKaF/1aiibIHa Kapail OypaHsI3.
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E Ilewri icke Kocy xoJbI

Hicipy, KybIpy KoHe IpHJibae
AalibIHAAYFA KATBHICTHI JKAJIIbI
MJIiMETTEp

ABAMJIAHBI3!

blcteik O6erTep xaHyFa anbin Keaedi!
'KYpBUIFBI )KYMBIC 1CTCY1 KE31H/IC KATTHI
KbI3ybl MyMKiH. ElIKAIIaH bICTHIK
JKaHAPFBLIAP/IbI, MCHITIH 1K1
OeiKTePiH, BICBITKBII OOTIKTCPiH KOHC
1.0. ycramansi3. bananapsr aynak
YCTaHbI3.

Taram/Ipl NCIIKE calap HEMECE MEIITCH
HIbIFApap KEe3iH/IC OPKALIAH bICThIKKA
TO3IM1 KOJIFANTap/Ibl MMali1a1aHbIHbI3.

KAVIIITI:

Tlewm ecirin abaiinan ambiHbI3, cc6cOi Oy
BIFBIT KCTY1 MYMKIH.

LUpiFbin )xaTKaH Oy KOJAapbIHbI3/IbI,

OcCTiHI3/1 )KOHE/HEMEece KO3CpiHi3al

KY#HIipyi MyMKiH.

Iicipyre apHanaran keHecTep

»  KyiinipMeiiTia KypajaMeH KanTajiFaH
MeTalibl Tabasap/ibl HeMece allFOMHHHI
BIJIBICTAPbIH HEMECE bICTBIKKA TO3IM/II
CHJIMKOH/IbI KQJIBITITAP/Ibl 1ai/1aIaHbIHbI3.

»  Cepeneri 60c OpbIH/BI KOJIJAHBIHBI3.

»  Ilicipy KaJIIBIH COPEHIH OpTachIHA
KOMBIHBI3.

»  Ilemri Hemece Tpwibai Kocriac OypbIH
COpEHIH JyphIC XKarAaiiblH TaHAaHb13. [lem
BICTBIK KE3iHJIE COpe JKaF JalbIH
©3repTIICHI3.

»  Ilem eciriH xa0bIK YCTaHBI3.

KybipyFa apHajifan KeHecTep

»  Ilicipy ToNBIKTail TayBIK €TiHE,
KYPKETayBIKThI JKOHE YJIKeH OOiKTi
eTTep/li JINMOH LIBIPBIHbI XKOHE Kapa
OYpBIII CeKIJI/II KATBIKTAp/Ibl IOMACY
Ticipyl THIMIUTTIH )KOFapiaraisl.

»  Cyiiekri eTTepi KyblIpy YIIiH Oipieit
MeJIep/ieri cyiekci3 errep
KYbIpFaHMEH caiblcThiprania 15-ren 30-ka
MUHYTKA JICHIH Y3arbIpaK YaKbIT KETe]li.

*  Er xyaHIbIFBIHBIH op0ip caHTUMEpI Hicipy
YaKbITbIHBIH 4-5 MUHYTBIH TaJall €Te/li.

»  Ilicipy yakbIThI asiKTaJFaH COH, eTTi
nemrTiH imiagae 10 MUHYTKa KaJlIbIpbIHBI3.
LBIpbIH KyBIPBUIFaH €TTiH YCTIHEH
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MKAKChIPAK Tapai/ibl KOHE eTTi KeCKeH
Ke3/1e LIBIFBII KeTIIeH1i.

*  BaubIk bICTBIKKA TO3IM/Ii JkalIIaK TaKTara
OpTaHFbl HEMECE TOMEHI'l copere KOHbUTybl
Ka’KeT.

I'punbae naiiplHaayFa apHAJIFAH KeHecTep

ET, Oanblk sxoHE KYC €Ti Ipuiibjie

JladbIHAIFAH/IA, OJ1ap Te3 Kbl3apa/ibl, YCTiHT1

KaOBIKIIACK! JKaKChI OOJIBII, Keyill KeTHeHIi.

XKaiinak Gesikrep, €T icTiKTepi MeH XKiHiIIKe

HIYKBIKTap/Ibl 9cipece Kbl3aHaK kKoHE KUAp

CeKUJI/Ii KYpaMbIH/[a Cybl KOIl KOKOHICTEpMEH

IpuIibje JaiibIHAayFa 60sapbl.

*  Beunikrepai rpuiibae TaiblHAATYBI YIIIH
CbIM TOpP COPEHIH YCTiHE HeMece acThIH/AA
CBIM TOp cepeci 0ap kaiflak TaObIHBIH
ycriHe jkaiibin canbiHpi3. XKaoburan 6oc
OpPBIHHBIH KeJIeMi KbI3/IbIPFBIITHIH
KeJIEMiHeH acraybl KaKer.

e I'puui Gap cbIM TOp copeHi HeMece Kalnak
TabaHbl MEIITIH KXKETT] Aeireiiine
KOMbIHBI3. [ pruibjii cbIM TOp cepezie
JlalibIH/IAI )KaTKaH G0JICaHbI3, TOMEHT]
cepere Maii/ipl JKUHAMTBIH XKalTaK Tada
KolibIHBI3. Ta3zarnay oHait 6oy yIuiH,
Tabara 1amMa’bl Cy KYHbIHBI3.

I'pwiibae naiiblHnayra xapamipl
eMec TaramJiap epT KayIliH
TyabIpaisl. I'puiibae nalibiHnayra
apHaJFaH TaramJap FaHa
KapKbIH/Ibl TPHJIb BICTBIFBIHA
Kapam/pl.

Taram/1bl TPUIIBJLIH apTKbI KaFblHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOWMaHBI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.

DJIeKTp MelliH icKke Kocy 2KoJIbI

TeMnepaTypaHbl JHe KYMBIC PeKUMIH
TaHgay

1 Tepmocrat Teriri



2 DyHKIMSA TETir

1. ®OyHKUUS TETIriH KaXKETTi KYMBIC
PEXHUMiHE OPHATBHIHBI3.

2. Temmeparypa TeTiriH KaxerTi
TeMIlepaTypara OpHaThIHBI3.

» [lem opHaThUFaH TeMIepaTypara Jiehin

KBI3BIII, COHbI caKTar Typaibl. Kpi3abipy

Ke3iHJie, TeMIIepaTypa MaMbl KaHbIIT TYPa/ibl.

DJIEKTP MeliH emipy

ODyHKIMS TETITiH XKOHE TeMIlepaTypa TeTiriH

"elipy (’KOFapFbl) MO3UIMSACHIHA Kapai

OYpBIHBI3.

CpIMHaH jkacaJFaH TeKIIeHi OyHipzeri copere

JIYPBIC KOO eTe MaHbI3/bl. CbIMHaH JKacallFaH

TekIIe OyHiperi copenepIiH apackiHa CypeTTe

KepceTIreH el calblHybl KepekK.

ChIMHAaH JKacaJiFaH TEeKIlIe NeITiH apTKbl

KaOBIprachlHa KapaMa-Kapchl OPHATHIIMAYbI

Tuic. Tamara rpuiib/iey HOTH)KECIH aly YIIiH,

CbIMHAH JKacaJlfaH TEKIICH] COPEHIH allJ[bIHFbI

OeJIiriHe CBIPFBITHII CAJIBIHBI3 J1a, €CIKTiH

KeMeTiMeH Oip OpbIHFa OpHAJIACTBIPBIHBI3.

(Kypbuirsl yiriciHe GaililaHBICTBI ©3repeii.)

Kymbic pesxknmaepi
Ochl xKepJie KOPCETIITeH KYMBIC PeXKUMICPiHIH
PpeTi Ci3/iH YIriHI3AeH e3reie 60mybl MyMKiH.

ZKoraprbl koHE TOMEHT KbI3AbIPY
JKoraprsl xKoHEe TOMEHT
KbI3/IbIpY (GYHKIMSUIApHI icke
KOCBUIFaH. TaraM YCTiHeH XoHe
acThIHaH J1a Oip yakbITTa
KBI3/IbIPbLIaBL. MbIcaibl, Oy
TOPTTap, HAH eHIMJIEpi HeMece
IiCipy KaJIbIIIBIHBIH iIIiHJIeT
TOPTTAp JKSHE IicipMeliep YIIiH
bIHFaiIBI Oonael. Tek 6ip
TabaMeH micipy.

ACTBIHAH KbI3ABIPY

Tex TOMCHHEH KBI3BIPY
(hyHKUMSCH icke KocbutFaH. by
IHIIIA J)K3HE OChIFaH YKcac
Taram/ap/ibl TOMEHHEH KbI3/IbIPY
YILIH BIHFAIJIBL.

Byt ynkims 6ymeH onait
Tasajiay YILiH 1 MaiiaanaHbuTysl
KepeK.

INemriy TebeciHAeT KillIKeHTA

IPHIIbJCY KYPasbl KOCBUIA/IBI.

I'puuib kacay YIIiH bIHFAIIbL.

e D'puipaey yuiin, Kimi He
opTaria eJmeMIi
HOPLMSIIAP bl TPHIIBJCY
KYPaJIbIHBIH aCTBIH/IA J1YPbIC
cepe NO3UIMAChIHA
KOMBIHBI3.

*  TemmneparypaHsl €H >KOFapsbl
JICHTeiire OpHaTBIHBI3.

*  I'punbzey yakbIThIH
KapTbICHl 6TKCH COH,
TaraM/bl alfHAJI/IBI PBIHBI3.

ToabIK rpuiIbaey

AN

INemriy TebeciHAeTi YIKSH
IPHIIbJCY KYPasbl KOCBUIA/IBI.
YJIKeH Meneperi acThl
I'PHIbJCY YIUiH bIHFaHIIBL.

*  I'puibzey y1uiH, YJIKEH He
opTaria eJmeMIi
HOPLMSIIAP bl TPHIIBJCY
KYPaJIbIHBIH aCTBIH/IA J1YPbIC
cepe NO3UIMAChIHA
KOMBIHBI3.

*  TemmneparypaHsl €H >KOFapsbl
JICHTeiire OpHaTBIHBI3.

*  I'punbzey yakbIThIH
KapTbICHl 6TKCH COH,
TaraM/bl alfHAJI/IBI PBIHBI3.
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Taramaapas! micipy yakbITBIHBIH KecTeci

by uarpamMmanarel yaksITrap

o HYCKayJIbIK peTiH/c OepinreH. YakpITThl
Ocnriney TaFaMHBIH TCMIICpaTypachiHa,
KOFOJIBIFBIHA, TYPIHC XKOHE O31HI3/11H
TaNFaMIapbIHBI30CH micipyre Kapai
3repyi My MKiH.

ITicipy koHe KYbIpY

emrtig 1-mi cepeci 60bin TOMEHT
epc ecenTenei.

Kawmbipnan
JKacajirad
nicipme

Jlazanbs bip Taba IIpmby/ MeTasn
TIKOYPBILITHI
TYHKOHMa
ChIMJIBI IpHiIB* ¥

budurexc bip Taba Crauaprrsl 25 mun,

(Oyrin) /
Kybipaak

Kysipbutran bip Taba
TaybIK (1,8-2
KT)
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noaHoc*

Cranznaprrol
nozanoc*

Cranjaaprrbl
nojanoc*

250/max,
cojtan Keiin
180 ... 190

250/max,
coai KeHin
190




TaraMmaapasl Tekcepyre apHaJIFaH micipy By micipy YCT.CHiHZlCFi Tamakrap GaKeliay
yereni opraliapbl eHiM/Ii OHali TeKcepe aaTbIHAa
EN 60350-1 cranjaptbeiHa caii 93ipieHe i

ABBIK-TYIIK bip Taba Crannaprrsl il 140 20..30
Taramuapsl noamoc*

bucksutTi bip Taba Jlnamerpi 26 oM
TOPT 6onarin
JoMataK

aMaJtbl TYITI
dopmanars

Bap.\'[b[[( TaraMAapAbl aJAbIH ala KeI3AbIPY YCBhIHbIIAAbI.
* ByJi Gentekrep eHiMMen 6ipre XypMeyl MyMKiH,
** byJ1 Gemuiektep eHiMMen Gipre xypMeiiai. Onap Gemuexrep carblibivia 0ap.

TeKcepiHi3. BipTekTi KpI3apysl YIIiH,
COYCTBI KaMbIp KabaTTapbIHbIH apachlH/Ia
JKoHe IicipMeHiH OertiHe Gipael eTin

TopTThl micipyre apHaaraH KeHecTep
*  Erep Topt THIM KYpFak osca,
Temreparypa aeHreitin 10°C rpagycka

i) M KarbIHbI3.
APTTBIPBILL, [iCIPy YaKbITBIH a3aiThIHBI3.

«  Topr buwai 6osica, a3bIPaK CyHbIKTBIK oTTi micipMeHi KecTene KepeeTinren
naii/ianaHeli, TeMreparypa aexHreiiin 10°C PCHHM JKIHC TCMIICPATYpara CoNKee

micipinis. Erep acTeIHFbI jKaFbl ol
KpI3apMaraH 00J1ca, OHbI KEJIeCi ¢
TOMCHT1 COpPETe KOWBIHBI3.

rpajycka a3ailTbIHbI3.

*  Erep ToprrbiH Oeri KyHin xkaTca, OHbI
TOMEHT1 copere OpHaThII, TeMIICPATyPaHbI
A3aNTBIHBI3 XKOHE HICIPY YaKbITHIH
Ke0OeHTiHI3.

e Imi ykaKchl MiCKeH, anaiia CIpThl il
*kabbICKaK Ooica, a3bIpaK CYHBIKTBIK
Haiijanaxbll, TeMIePaTypaHbl a3alThIHbI3
JKQHE ITICIPy YaKBITHIH KOOCHUTIHI3.

Kexenicrepai nicipy 6oiibIHIIA KeHecTEp

»  KekeHicTeH jxacanraH TaFaMHBIH CybI
TapThUIBII, KYPFal KeTce, OHbI Tabaaa
eMec, KakIarbl 0ap KazaH/a HicipiHi3.
JKabbIK bIIBICTBI TAFAMHBIH CYBI

CaKTaJazpl.
Tarri micipmenepai a3ipseyre apHasFan *  Erep kekeHic Taramsl micrece,
KeHecTep KOKOHICTeP/Il aJI/IbIH aJla KalHaThIII
*  Erep TorTi micipme ThIM Kyprax Goca, aJIBIHBI3 HEMECE OJIap/ibl KOHCEPBIUICHIeH
Temneparypa aeHreifin 10°C rpamycka ac CHAKTBI JIasipIIaHbl3 JKOHE NEIIKE
apTTHIPBIIL, [iCIPY YaKBIThIH a3aiThIHbI3. KOMBIHBI3.
Kampipabsig Ka6aTEapLIH CYT, Mai, I'puiibAi icke Kocy sK0J1bl
JKYMBIPTKA JK9He HOI'ypTTaH )acaJFaH ABAIUIAHBI3!
COYCIIEH BUIFaJIIAThIHBI3. L .
«  Erep ToTTi micipMeHi y3aK yakbIT micipy I'puibcy KesiHie, mem cciriu xaypin
KaskeT 00JIca, OHBbIH KaJIbIHIIBIFbl TAOAHBIH KOHBIHBIS. .
.. . blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!
TepeHJIIriHEeH achlll KETIEYIH KaJarajlaHbl3.

»  Torri nicipmeHiy OeTi Kyi#iI, an acTel aii I'puabai Kocy
ricnel xKarca, KOJJIaHbUIFaH COYCThIH 1. ®yHKUWMS TETIrH KaXeTTi IPHIbICY
TicipMe acTbIHa THIM KOl )KaFblIMaFaHbIH Oenricine Kapail OypbIHBI3.
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2. CopnaH KeiliH, K&XKeTTi TPUIbACY I'puibae naiibiHayFa sxapam/pl
TeMIIepPaTypachlH TaHIaHBI3. eMec TaramJiap epT KayIliH
3. Kaxer Goiica, m1aMmameH 5 MUHYT OolibIHA Tyzablpajsl. I'puibie naiiblHaayFa
QJIJIBIH aJla KbI3/IbIPY JKacall aJIbIHBI3. apHAJIFaH TaraMmjiap FaHa
» TeMnepaTypa I1aMbl xKaHa/Ibl. KapKbIH/Ibl TPHJIb BICTBIFBIHA
I'punsbai emipy XKapaMJipl.
1. ®ynxums teTirid Ouipyii (KOFaprbl) Taram/ibl IPAIIB/H aPTKEI JKaFbIHA
HO3ULMACHIHA Kapail OypaHbI3. Kapak ThIM aJIbICKa KOMMaHBI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.

I'punbaeneTin TaraMaapabl micipy YaKbITBIHBIH KecTecl

J1eKTp rpujliHae Ip

250/max 20..25 wmn. *

Y 3aYAbIH BIMIBI TPUITL max +.oU MHH.
KAULIBUFaH eTi

# KaTBIHIBIFBIHA Gl TAHBICTH
*5 MUHYT 00HBI 2JIBIH 2712 KbI3ABIPBIHBI3
**OHniMHIH TPHJIEL TEMIIEPATYPACHIH peTTey MYMKIiH 6o1Maca, TPHJIL MaKCHMAIBI TeMIepaTypaaa KyMeic icTefii.

Byt nicipy ycrenineri tamakrap 6akpuiay
oprajapbl OHiMJI OHall TeKcepe anaTbiHIal
EN 60350-1 cranpaprbiHa cail a3ipieHesi

Kecinin ChIMIBI TPHITH 4 250/max 1...3 mun.
KYBIPbLUIFaH HaH

AcTpbl 2/3 micipiay yakpIThIHAH KeifiH ayIapbIHbI3.
bapibik Taramaapabl KaHHATy YHIH 5 MEHYT aJ/IbIH 2512 KbI3ABIPY YCHIHBIAALBL.
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Kyty MeH TeXHUKAJIBIK KbI3MET KOPCETY

Kannsl masiMerTep

KypBUIFbl KH1i apaibIKIIeH Ta3aJIaHbII TYpPCa,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETY Mep3imi
¥3apThUIbIIL, aKayJIbIKTAp bIKTUMAJIJAbIF bl
TOMEH,ICHIi.

KAVIITI:

KpI3MeT KOpeeTy KoHE Tasajay
MBICTapbIH OacTamac OypbiH,

KYPBIFBIHBI KyaT XYHCCIHCH

QKBIPATHIHBI3.

DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

KAVIITI:

Tazanaynsl 6acraynan OypbiH,
KYPBUIFBIHBIH CAJIKbIH/IaYbIHA YAKBIT
OcepiHi3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

*  KypbuirsiHbl 9p0ip naliganaHyqaH KeliH
TyresiMeH Ta3aiar mbFbIHpI3. Ocbliail
TaraM KaJIJbIKTapblH OHAH aJIbII TacTayFa
MYMKiH 6omnajibl, OyJ1 KYpBUFBIHBI Kelieci
KOJIbI [TAH/IaIaHFaH/1a OJIap/IbIH JKaHYbIHAH
CaKTaibl.

e KypbUiFbIHBI Ta3aiay YIIiH apHaibl
Ta3aJIarbllll 3aTTap KaxkeT emec. [lem
€CIriH Ta3anay YIiH, KYpbUIFbIHbI
Ta3aJayra Xyy CYHbIKThIFBIMCH JKbUIbI CY,
KYMCaK MaTa Nai1allaHbIHbI3 XKOHE KYPFaK
ryOepeKIIeH CYpTiHi3.

e OpKalllaH Ta3aJiayJaH KeliH apThIK
CYHBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTIII€HIH XKoHe
arbIHJIBUIAP JIepey KYPFaThUIBII
CYPTUITeHIH TeKCepiHi3.

*  KypambIHza KpIIIKbUI HEMece XJI0pu Oap
XKYFBIL 3aTTap/ibl TOT OacraiTbIH OONATTHI
OeTTepi JKaHe TYTKaHbI Ta3alay YIIiH
naiiganantanei3. Con OenikTepi Tazaar
CYPTY YIIiH XKYMCaK MaTaHbl CYHbIK
(KaTThl eMec) XKYFBIIL 3aTIICH Nal1aaHblII,
Oip OarbITTa CYpPTiHI3.

et keitGip K yFbILI 3aTTap 16l HEMECE
a3aJIaFbIL 3aTTAp/bI Mal1aaHFaH/Ia

Oy niHyi MyMKiH.

Tazanay Ke3iHAC KATThI KYFbILI

3aTTapBIH, Ta3aJIaFbIIl

YHTaKTapblH/KPEM/ICPIH HEMECE KE3-

KEJICH OTKIp 3aTTap/bl naiiananbanbis.

ab/IBIKTHI Ta3anay yurid Oy
a3aJIaFBIIITAPbIH Maii1aTaHOaHbI3,
[OTKCHI TOK COFYBI MYMKIH.

Hicipy TakTachbIH Tazanay

LIbIHBI KepaMHKAJIbI 6eT

LIpIHBI KepaMUKaJIBl OSTTI (CHTAILT) Ta3aJaFbILI
3aT KaJIIbIKTapbIH KajlIblpMayFa KeHiJ Oene
OTBIPBIII CAJIKBIH CyMEH CYPTiHi3, COUTII
JKyMcak IyoepeKIeH KypraTbiHbi3. [licipy
TAKTachlH KeJleci XKOJIbl Haii/laanFaHsa
KaJIJIBIKTap MIBIHBI KepaMHKaIbl 0eTTi Oyipyi
MYMKIiH.

Le1HBI KEpaMUKaIBl 6eTTe (CUTAIIT) Keyill
KaJIFaH KaJ/IbIKTap/ibl elIKaIlaH 1Irek
XKY3JlepiMeH, 60i1aT KbIPFBIILIICH HEMece yKcac
KypajJapMeH Tazayayra OoiMan/ibl.

Kanmuiini gakrap/ps! (capbl JaKTapiipl) Cipke
Cybl HEMeCe JIMMOH LIBIPBIHbI CEKIJIII KaK
KETIpTillTiH a3 MeNIIEePIMEH KeTipiHi3.

Erep Oeri ThIM KaTThI JIacTaHFaH 00JIca, JKYFBIII
3aTThI JKYMCAK MaTaFa KYMHbIII, KaKchUIall
ciHresie Kyrtini3. OnaH ke, micipy
TaKTAChIHBIH OCTiH KypFaKk MaTaMeH CYPTiHi3.

00 KpeM HeMece mepOeT ceKiai KaHT

OCBLIFAH TaFaMzap JCPey KypPbLIFbI

CTiHIH CyBIFAHBIH KYTIICH Ta3alaHybl
KaXXeT. OUTIEece, MIBIHBI KEPaMUKaJIbl
Ocr 6ip xonara OyJiHYyi MyMKiH.

VaKbIT 6Te KyphUIFBIHBIH KallTaylapbl HeMece
Oacka 1a 6eTrepi mamMalbl TYCCi3/IeHy MYMKiH.
Byt eHiIMHIH JKYMBICBIHA dCep STIICH /I
LpIHBI KepaMUKaJIBl OSTTIH TYCCi3eHYI MCH
JIAKTaHybl KAJIBINITHI XKaFiail GONbII Tabbl1a bl
JKOHE aKayJIbIK eMec.

Backapy TakTachIH TazapTy
Backapy TakTachIH KOHE TYTKaNap/ bl AbIMKbLI
MaTaMEH Ta3aJall, oJap bl KeNTipill CYpTiHi3.

rep eHiM
HMCIITIKTEPMCH/TY TKBILITAPMCH
abpiKTanca, 6acKapy TaKTachlH
Ta3anay yuiiH 0acKapy TYTKbIIITAPbIH
AIMaHBI3.
Backapy Takracel 6yniHyi MyMKiH!
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HewTi Tazanay

Byiiip kadbiprachiH Tazanay(KypbLirbl

yJriciHe 0aiJIaHBICTBI 83repei.)

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae

0o1Maybl MYMKIiH.)

1.  Byiiip KOHIBIPYBIHBIH aJJIBIHFBI OOJIITiH
OYitip KaObIpFachIHBIH Kapama-Kapchl
GarbIThIHA Kapall TapTy apKbUIbl LIBFAPBII

QIBIHBI3.
2.  DByiiip KOHIBIPYBIH TOJIBIKTA ©31Hi3re
Kapail TapTy apKbUIbI IIBFapbIII AJIBIHBI3.

Karanurnkanasl KadbIprajiap

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

OHiMHIH ilIKi )aK KaObIpranapbiHa (A)
JKQHe/Hemece apTKbl KaObIpraceiHa (B)
KaTaJINTUKAJIBIK SMaJIb KaFbUTybl MYMKIH.
Karanurukansl kaOblprajap TYCi allbIK KYHI1pT
*KoHe Oeti keyekTi. [lemTiH KaTauTHKaIIbIK
KaObIprasapbl Ta3aaHOaybl KepeK.
Katanutukaisl KaOblprajap/ibIH KeyeKTi
OeTTepi TOruireH Maipl CiHipy )KSHE aybICTBIPY
apKBUIBI aBTOMATTHI TYp/le Ta3aiaHapl (Oy
JKOHE KOMip KBIILIKbUIBI).

Bymen oHaii Tazanay

Ou1 oHali Ta3anayra KeMekTecel, ce6eoi Kip
(KyI KYTTipMeid) mem iliHe KaJIbITacaTblH
OyMeH JKoHe MeIlTiH ik OeTinie
KOH/ICHCALMSVIAHATBIH Cy TaMIIbIIAPbIMEH
JKyMcapajsl.
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1. Tlewr imingeri GyKij KocasKbl Kypaigap/ibl
AJIBIHBI3.

2. Ilem HayacbiHa 500 Mu1 Cy KyHBbIII, HayaHbI
TIEITiH 2-COpECiHe KOWBIHBI3.

}f////////////////////////

3. Kenin Oy Tazanay pexxuminze [lemri
OpHATBIHBI3 XkaHe 25 MuHyT 601l 100 ° C
Ke3iH/ie icKe KOCBIHBI3.

4. EciriH auslir, NeITiy imKi 6€TiH JbIMKbLI
ryOkaMeH Hemece IIyOepeKIIeH CYPTiHi3.

5. Keryl KubIH Kipai Tazayay yIIis,
KYPBUIFBIHBI Ta3aJIayFa XKyy CYHbIKTBIFBIMCH
KBUIBI CY, JKYMCaK MaTa MaiijanaHbIHbI3
JKQHE KYpFaK IYOSpEeKIIeH CYPTiHi3.

byMeH KeHIN Tazanay pexnMIH/C
[eITiH KybIChIH/IA JKCHI naiia
ConFan KanabIKTapabl/Kipal
KYMCapTy YLIH TYFbIpFa
KOWBLIATBIH Cy Oy/aHaIbl )KIHE
MCIITIH KYBICHIH/IA KOHE MCIITIH
cciriniy ki aifHaceIHAA
KOH/JICHCALIMAIAHa/Ibl, COHJIBIKTAH J1a
CIITIH €Ciri alblK OOJFaH/a Cy
Tamibuiaysl MyMKiH. [lemri eciri
AlIBLIFAH KE3/1€ KOHIECHCATTHI
CYPTIHI3.

Ilem ecerin Tazanay

e ecirin Ta3anay yiiH, KYpbUIFbIHEI
Tasayiayra Kyy CYHBIKTBIFBIMEH JKBIIBI CY,
JKYMCaK MaTta HaiianaHblHpI3 JKoHe KYPFaK
11yOepeKIIeH CYPTiHi3.

CII CCeriH Ta3anay YUIiH KaTThl

BI3FBILI TA3AJFBIIITAP MCH OTKIp

CTaNIbl KBIPFBILITAPIbI
naiinananbanpi3. Onap GeriHe chizaTrap
KAJZBIPBII, HIBIHBIHBI KYPTa/Ibl.

e ecirin amy

1. Annpiagsl ecirid amsiHpI3 (1).

2. AJNIBIHFBI €CIKTIH OH JKaK JKOHE COJ
JKAaKTaFrbl I'eK CaHbLIAYJIapbIHAAFEI (2)
KBICKBIILITAP/Ibl CypETTE KOPCETIIIeH
OoiibIHIIA 0acy apKbUIbI AllIbIHBI3.



Eciri

Tomncansl Kyibin(>ka0ObIK MO3ULIKS)
Iem
Tormcansl KyJIbIM{anIbIK MTO3ULH)

4. ANIBIHFBI CIKTI OH )KQHE COJI JKAKTaFbI
iIreKTepeH 6ocaTy YIIiH )KOFapbl Kapai
TapThIHBI3.

[EcikTi OpHATY YIIiH CCIKTI IIBIFApY
Ke3iHIC OpBIHAANFaH Kajamaap Kepi

CTIICH OPBIHANYBI KaXKeT. EcikTi KaliTa
OpHATY KE31H/IC 1JIreK
caHplIayJIapblHIaFbl KbICKBIIITAp/Ibl
#alOy/Ibl YMBITIAHBI3.

EcikTin imnki sfiHerin mbFapbin aay
(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

Ilem eciriHiH iIIKi 9ffHEK TaKTAaChIH Ta3ajiay
YILIH HIBFapBII aTyFa 0oJia/ibl.

Ilewu eciriH arbIHpI3
e

1 Kakray

2 TInacrukainslk Gemiri

AJIBIHFBI €CIKTIH YCTiHI1 Oeirinae
OpHATBUIFaH IUIACTHKAJIBIK OOJIIKTI ©3iHi3re
Kapai TapThlIl, MILFAPBII JIbIHBI3.

12

1 Tmiki oifHEK TaKTachl
ChIpKTHI 9HHCK TaKTaChl
3 IInacTuKanbIK OMHEK TaKTachl TiMiri-
Temenri
CyperTe KepceTUIreHeH, eH iIIKi SiHeK
TakTachiH (1) abaifiian A GarbITBIHAA KOTEPIII,
OHbI B GarbIThIH/IA IIBIFAPBIIT AJIBIHBI3.
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Imki oiiHek TakTacklH opHaty kesinne (1),
TaKTaHbIH OacrajlaHFaH Xarbl 111Ki OHHEK
TaKTachlHa Kapall TYPFaHbIH TEKCePiHi3.

Imki oliHEeK TaKTachIHBIH TOMEHT1 OYPhIIIbI
TOMECHT1 IUIACTUKAJIBIK TUTIMiHE KOH/BIPY
MaHbI3/1bl GOJIBII TAOBLIA/IBI.

[TnactukanbiK OeIiKTi XKaKTayra Kapait
"TBIKpLIIaFaH" IbIOBICTHI €CTIrCHILIC UTEPIiHi3.

Ilem maMbIH aybICTBIPY
KAVIITL:

Temn mwampiH aybICTBIpYIaH GYpPbIH,
JICKTP TOFBIHBIH COFYBIH GOJIIBIpMAY

YIIiH KYPBIUIFBI KyaT XKYHCCIHCH

AKBIPATHIIFAHBIHA JKOHC CYBITBIIFAHBIHA

KO3 MCTKi3iHi3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

[lem mame - 300 °C rpagycka Tesimai
apaHaiibl 21eKTp mambl. TOJBIK
MonimerTep any yuiH TexHuxansix
cunammamanapwl, bem 13 6enimin
kapaHsi3. [lem mamaapein Yokinerri
KBI3MET KOPCCTY OPTaJIbIFbIHAH AllyFa
Gonabl.

LLlam OpHBI CypeTTEe KOPCETINrCH
OpHBIHAH ©3renIc 00IYbl MYMKIH.
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Ocbl KYpBUIFbI/Ia Nai1anaHblIaThIH OIaM
1 OeJIMECiH )KapbIKTaHABIPYFa
finecimciz. OChl MIAMHBIH apHANbI

MAaKCaThl — Mai/1aNaHyIIbI HbIH TaFaM

TYPJICPiH KOPYIHE KOMCKTECY.

Ocbl KYpBUIFbI/Ia Naii1anaHblIaThIH

mramaap 50°C KepCeTKilIiHCH KOFapbl
CMIICPaTypa CUAKTBI (PH3HKAJIBIK,

Karaainap TyAbIpybl MYMKiH.

Erep nem geHreliek maMMeH *Ka0aAbIKTaJFaH

bosca:

1. KypbUIFBIHBI KyaTThI )Ka0/bIKTaY
KYPaJIbIHaH )KbIPaThIHBI3.

2. 1lIbIHBI JKaIIKBILIBIH LIBIFAPY YIiH, OHbI
carat TUIiHe Kapchl OypaHpI3.

3. Erep neur mamMsl TOMEHJIET1 CypeTTe
KepceTireniel (A) Typinae 6osnca, OHBI
KepceTiireH el Oyparl ajblil aybICThIPBIHBI3.
Erep o (B) Typinze Gosca, OHbI TOMEH/IET1
CypeTTe KepCeTireH/Iel TapThIIl ajlblIl
aybICTBIPBIHBI3.

0

4. 1lIbIHBI >KaIKbIIIBIH OPHATBIHBI3.



E AKayJabIKTap/bl 13/1ey KIHE K010

Hen icke Kocy/int Kesine Oy WbIFabL,
e JKymsic ke3inze Oy/bIH WBFYBI SJICTTEr] xKaF ail 6oibll TabbuIasl. >>> By akaynvix

*  BaJKpIFBIII TEKETIIITIH aKkayJIbIFbl 6ap HeMece KockUran. >>> Teoiceeiu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybiCMuIpbIRbl3 HEMece KOCLIHbI3.

*  Kypbuirs! amace! (kepre TYTHIKTaIFaH) PO3eTKara KocbliMaras. >>> [[Imencenvoin

aubzpbmmekcepmw

€1 mavn icreveiizi,

Tlew maMbIHBIH aKAyIbIFB 6ap. >>> [lew uambvli aybiCmulpbIybl3.

*  DIEKTp KyaThl XOK. >>> Djiekmp KyamulHsiy, 6ap-sicogbin mexcepinis. Teoiceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi

AyblCMbIPbIHbI3 HeMece KOCbIHbI3.

+  OyHKIMACKHI KOHE/ HEMeCe TeMIIePaTypackl OpHaTbUIMaraH. >>> QyHKyusa MeH
memnepamypatvl DYyHKyUA sHcoHe/Hemece meMnepamypa mymywluibl/myimeuticiven
OPHAMBIHBI3.

*  DIEKTp KyaThl XOK. >>> Djiekmp KyamulHsiy, 6ap-sicogbin mexcepinis. Teoiceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybiCMbIPbIYBI3 HEMece KOCHIHbI3.

Ocb1 GoniMze kenTipiiarexH
[HyckayKaymap/pl OpbIHIaCaHBI3A
aKayBIKTap/IBI KOS alIMAacaHbI3,
VYoKineTTi KbI3MET KOPCETY
OPTAJBIFBIMCH HCMCCC KYPBIFBIHBI
CaTHII AJIFAH CaTy OPTaJbIFBIMCH
xabaprachlHbI3. AKayJbIFbl Oap
KYPBLIFBIHBI ©31Hi3 JKOHICMCHI3.
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