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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacién que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacidn de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

/N
/N
A Peligro de incendio.
N

Advertencia sobre superficies
calientes.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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U Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e Este aparato podra ser utilizado
por ninos mayores de 8 afos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
resgos.

Los ninos no deben jugar con el
aparato. Los nifos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

No coloque el producto sobre un
suelo con moqueta. La falta de
circulacion del aire debajo del
producto hard que las piezas
eléctricas se sobrecalienten. Esto
causara problemas al producto.
Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.



Seguridad eléctrica e [El aparato debe instalarse de

e Siel aparato tiene una anomalia,

no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra'y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compariia
no se hara responsable de ningun
dafno que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafiado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
danadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.
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e Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Segundad del producto
ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los nifios menores de 8 afios a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

e Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.

e Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.

6/ES

La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafios debido a
la acumulacion de calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

(Varfa en funcion del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion).



— =

No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para hornear en
la olla de cocina o en el accesorio
del horno (bandeja, parrilla, etc.)
junto con los alimentos y luego
introduzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel para
hornear restante que sobresalga
del accesorio o de la olla de
cocina para evitar el riesgo de
tocar los elementos calefactores
del horno. Nunca use el papel

para hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No cologue el
papel para hornear directamente
en la base del horno.
ADVERTENCIA: Asegurese de que
el cable de alimentacion del
aparato esté desenchufado o de
que el disyuntor esté apagado
antes de sustituir la ldampara para
evitar la posibilidad de sufrir una
descarga.

El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa
para evitar un sobrecalentamiento.
El aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo. No lo
cologue sobre ninguna base o
pedestal.

ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las
llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.
PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.
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ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.
ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.

En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice
el aparato.

El aparato no esta disefiado para
su manejo a través de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

ADVERTENCIA: Use Unicamente
protectores de placa disenados
por el fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o que
segun las instrucciones de uso

del aparato sean aptos para su
uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.
PRECAUCION: Este
electrodomeéstico esta destinado
Unicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar
toallas, pafnos de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.
El fabricante no asumira ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso o0 manejo
inadecuados.

El' horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,



gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

e ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequenos alejados.

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | os aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con €l.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

e (uando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningun objeto
pesado y no permita que los
ninos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
dafnadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora €l
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de ofros
tipos al final de su vida dtil. LIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electrdnicos.
Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e | os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro v lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.
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B Informacion general

Resumen

1 6 Panel de control

2 7 Plancha de quemador

3 8 Piloto

4 9 Elemento calentador del gratinador
5 10 Posici del estant

1 Piloto de aviso 6 Plancha de coccion de un solo circuito Frontal

2 Piloto del termostato izquierda

3 Mando del termostato 7 Plancha de coccion de un solo circuito Frontal

4 Mando de funcién derecha

5 Plancha de coccién de un solo circuito Trasera 8  Planchade d ' to T
izquierda derecha
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
uncion del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el

manual del usuario no esté presente en su
producto.

Manual del usuario

2. Bandeja estandar

Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamario.

—y

3. Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar 0 cocer en cazuela.

Colocacion correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos

(Esta caracteristica es opcional. Puede que
no esté presente en su producto.)

Los estantes telescopicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.

Cuando utilice la bandeja y la rejilla de alambre
junto con los estante telescopicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescdpico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.
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Especificaciones técnicas

GENERAL

Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad

Voltaje/frecuencia

Constime energetico okl

Tipo de cable / seccion

PLACA

Quemadores

Trasera auierda

Dimensiones

Potencia

Frontal izquierda

Dimensiones

Potencia

Frontal derecha

Dimensiones

Potencia

Trasera derecha

Dimensiones

Potencia

HORNO/GRATINADOR

Horno principal Horno convencional

| dmpara interna 15 W

Consumo energético del gratinador 2.2 KW

" Informacién basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcion de si las
funciones pertinentes estén disponibles en el aparato 0 no. 1: Coccidn con ventilador "eco”, 2: Coccion
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y

850 moy600 mn/600 mm
220-240V ~ 50 Hz

81 KW

min.HO5W-FG 3 x 2,5 mm

Plancha de coccion de un solo circuito
140 mm
12000
Plancha de coccién de un solo circuito
180 mm
1700 W
Plancha de coccion de un solo circiiito
140 mm
1200 W
Plancha de coccion de un solo circuito
180 mm
1700 W

superior.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. acompafia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquematicas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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B Instalacion

La instalacién del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Antes de la instalacion

Para garantizar la necesaria presencia de espacio para
la circulacién del aire bajo el aparato, recomendamos
su montaje sobre una base sélida y de manera que los
pies no se asienten sobre una alfombra o cualquier
otro tipo de superficie mullida.

El suelo de la cocina debe ser capaz de resistir el peso
del aparato mas el peso adicional de los utensilios
utilizados y de los alimentos.

£
e
— = | = |
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e  Puede utilizarse con armarios a ambos lados,
pero deje una separacion lateral de 65mm entre
el aparato y cualquier pared, particion o armario
alto con el fin disponer de una distancia minima
de 400 mm sobre el nivel del calientaplatos.

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e (" Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacion sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e  Este aparato es un dispositivo de clase 1, es
decir, puede colocarse con la parte trasera 'y uno
de los lados contra una pared de la cocina, de
un mueble de cocina u ofro electrodoméstico de
cualquier tamafo, mientras que el mueble o
electrodoméstico ubicado al otro lado sdlo puede
ser de un tamafio igual o inferior.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Cadena de seguridad

Si su producto tiene 2 cadenas de seguridad;

Para evitar que pierda el equilibrio, el horno debe

fijarse mediante las dos cadenas suministradas junto

con él.

Fije el gancho (1) a la pared de la cocina (6) mediante

un taco adecuado y enganche la cadena de seguridad

(3) al gancho mediante el mecanismo de cierre (2).

1 Gancho estabilizador
2 Mecanismo de cierre
3 Cadena de seguridad
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4 FFije con firmeza la cadena a la parte trasera del
horno

5 Parte trasera del horno

6 Pared de la cocina

Si su producto tiene 1 cadena de seguridad,;

Para evitar que el horno pierda el equilibrio, éste debe

fijarse mediante la cadena de seguridad suministrada

junto con horno.

Siga los pasos mostrados a continuacion en la imagen

para asegurar la cadena de seguridad a su horno.

La cadena de estabilidad debe ser lo més
corta posible para evitar que el horno se
incline hacia delante y estar colocada en
diagonal para evitar la inclinacién lateral.

El disefio de la cadena de estabilidad para cocinas no
incluye ranura de acoplamiento de soporte.

Instalacion y conexion
El aparato solo se debe instalar y conectar en
conformidad con las normativas de instalacion legales.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementard el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

e  Flaparato debe transportarse entre dos
personas como minimo.

e FElaparato debe colocarse directamente sobre el
suelo. No la cologue sobre ninguna base o
pedestal.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato. La puerta, el picaporte o las
bisagras podrian resultar dafiados.
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Conexidn eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas”. Solicite a un
electricista cualificado la instalacién de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compaiia no se hara
responsable de ningun dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacién de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza sblo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacién
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:

El cable de alimentacion no debe estar

aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.
Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario

existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo del
aparato. La placa de datos puede verse al abrir la
puerta, 0 bien se encuentra en la pared trasera de la
unidad, en funcién del tipo de la unidad en cuestion.

El cable de corriente de su aparato debe cumplir con
los valores recogidos en la "Tabla de especificaciones".

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.




Gonexion del cable de alimentacion

I realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la linea/salida de enchufe

apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de él), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompaiia de un cable:

0
L2

e

Bifasica
380/400/415V CA

Monofasico
220/230/240V CA

* Puente de cobre

L1
Trifasico
380/400/415V CA

2. En caso de conexién monofasica, realice la
conexion de la forma que se indica a continuacion:

e (Cable marrdn = L (fase)

e (Cable azul = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = ) (Tierra)

e Empuje el aparato hacia la pared de la cocina.

e Ajuste de los pies del horno
Es posible que las vibraciones producidas
durante el uso hagan que los recipientes de
coccion se muevan. Esta situacion peligrosa
puede evitarse nivelando y equilibrando el
aparato.
Para su propia seguridad, asegurese de que el
aparato esté nivelado; si fuese necesario, gire
hacia la derecha o la izquierda los cuatro pies
ubicados en su parte inferior hasta alinear el
aparato con la encimera.

Comprobacion final
1. Vuelva conectar el aparato a la corriente.
2. Compruebe las funciones eléctricas.

Eliminacion del aparato

e Guarde la caja de carton original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de carton original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o carton grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

e Paraimpedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicion de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

e No utilice la puerta ni el asa para elevar 0 mover
el aparato.

No cologue ninguin objeto sobre el aparato y
desplacelo en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos
durante el transporte.
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ﬂ Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente

y a ahorrar energia.

e Utilice utensilios de cocina oscuros o esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
sera mejor.

e Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e  Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.
Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

e Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechard que el horno estard ya caliente.

e Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e  Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamaro de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energetico.

e | os recipientes deben ser compatibles con las
zonas de coccion. La base de los recipientes no
debe ser mas pequefia que la zona de coccion.

e Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia
de suciedad reducird la conduccion de calor
entre la zona de coccion y la base del recipiente.

e Para procesos de coccion largos, apague la zona
de coccién 5 0 10 minutos antes de que finalice
el periodo de coccion. Puede ahorrar hasta un
20% de energia utilizando el calor residual.
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Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la accién
de algunos detergentes o agentes de limpieza.
No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas
limpiadoras, ni tampoco ningun objeto afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o0 una esponja por todas
las superficies de la unidad y seque con un trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a

continuacion apaguelo. De esta manera eliminara

cualquier residuo o capa que pueda quedar del proceso

de fabricacién.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas elevadas
durante su uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno, calentadores, etc.,
cuando estén calientes. Mantenga alejados a los
nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos de
él.

Horno eléctrico

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado y la
parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

Seleccione la posicion Static (Estatico).

Seleccione la potencia méaxima del gratinador; vea

Cdmo utilizar el horno eléctrico, pdg. 19.

5. Deje el horno en funcionamiento durante 30 minutos.

6. Apague el horno; vea Cdmo utilizar el horno eléctrico,
pdg. 19

Horno gratinador

1. Saque del horno todas las bandejas de horneado y la
parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea

Cémo utilizar el gratinador, pdg. 22.

Deje el horno en funcionamiento durante 15 minutos.

Apague el gratinador; vea Como utilizar el gratinador,

pag. 22

> w

o~

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal. Asegurese de
que la habitacion esté bien ventilada para permitir
la salida del humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y olores que €l aparato
emite.




B Como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
& cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de

freirlos.
e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus

asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice

recipientes que no guarden bien el equilibrio y

puedan volcarse con facilidad.

e No coloque recipientes vacios en las zonas de

coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e S utiliza las zonas de coccidn sin haber colocado

encima un recipiente, el aparato podria sufrir
dafios. Apague las zonas de coccién una vez
completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria estar

caliente, no coloque sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.
Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo

de recipientes para conservar alimentos.
e Utilice Unicamente recipientes de base plana.
[

Deposite una cantidad de alimentos adecuada en

las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.
No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden

centradas en la zona de coccidn. Cuando desee

cambiar de zona de coccion un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccion, en lugar de deslizarlo.

Consejos sobre placas vitroceramicas

La superficie vitroceramica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura.

No utilice la superficie vitroceramica como
almacén o como tabla de corte.

Utilice tinicamente ollas y cazuelas con bases
mecanizadas. Los bordes angulados pueden
rayar la superficie.

No utilice recipientes de aluminio. El aluminio
dafia la superficie vitroceramica.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice tinicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.
Si el diametro del

recipiente es demasiado
pequeio, estara
= - derrochando energia.
Uso de las placas
1 4

2

3

Plancha de coccidn de un solo circuito 14-16cm
Plancha de coccion de un solo circuito 18-20cm
Plancha de coccidn de un solo circuito 14-16

cm
Plancha de coccién de un solo circuito 18-
20cm es la lista de los didmetros aconsejados
para las cazuelas utilizadas en los
correspondientes quemadores.
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PELIGRO:
No deje caer ninglin objeto sobre la placa.
Incluso los objetos pequefios, como por

ejemplo un salero, pueden dafarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podria penetrar agua en las grietas y causar
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. gj. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

La placa vitroceramica dispone de un piloto de
funcionamiento y un indicador de advertencia de zona
caliente.

El indicador de advertencia de zona caliente indica el
estado de la zona activa y permanece encendido hasta
que la plancha se apaga. El parpadeo del indicador de
advertencia de zona caliente no debe considerarse una

f
Dependiendo del uso, el tiempo de coccion

enfriamiento de la superficie de la placa de . guisado. | coocion,
coccion puede variar. La superficie de la placa coccion | asado
de coccion puede estar caliente incluso si las afuego | hervido
luces indicadoras no estan encendidas. iento

Asegurese de que la superficie se enfrie antes
de tocarla. De lo contrario, podria quemarse la

coccion

calentamiento | guisado | coccion,
cocelon | asado
afuego | hervido
lento

Encendido de la planchas ceramicas

Las planchas se controlan a través de los mandos de
control de la placa. Para obtener la potencia de
coccion deseada, gire los mandos de control de la
placa hasta el nivel correspondiente.

Apagado de las planchas ceramicas
Gire el mando de la plancha hasta la posicion de
apagado (superior).
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[ Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras.

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya
que puede salir vapor.

El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0j0s.

Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metdlicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio o moldes de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la bandgja.

e (oloque el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicion de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por gjemplo con
zumo de limdn o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mas en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la carne.

e | os pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

A\

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados 0 aves, éstas se

doran rapidamente, cobran una agradable costra y no

Se secan. Las piezas planas, las brochetas y las

salchichas, asi como las verduras con un alto

contenido en agua (p. €j. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.

e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o0 bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, cologque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. La bandeja
de horneado a introducir debe tener el tamario
suficiente para cubrir toda el &rea de horneado.
Es posible que esta bandeja no se suministre
junto con el electrodoméstico. Ponga un poco de
agua en la bandeja de horneado para facilitar su
posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico

Seleccion de temperatura y del modo de funcio-
namiento

1 2

1 Mando del termostato
2 Mando de funcion

1. Sitde el mando de funcién en el modo de
funcionamiento deseado.
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2. Fije el mando de temperatura a la temperatura
deseada.

» El'horno se calienta hasta alcanzar la temperatura

ajustada y la mantiene. Durante el calentamiento, el

piloto de la temperatura permanece encendido.

Apagado del horno eléctrico

Ponga los mandos de funcion y de temperatura en la
posicion de apagado (posicién superior).

Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.

(Varia en funcion del modelo del producto.)

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.
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Calentamiento superior ¢ inferior

El calentamiento superior e inferior esta
en funcionamiento. Los alimentos se
calientan simultdneamente desde
arriba y desde abajo. Por ejemplo, este
modo de calentamiento es adecuado
para bizcochos, piezas de reposteria, 0
bizcochos y guisos en moldes de
horno. Cocine con una sola bandeja.
Calentamiento inferior

Solo el calentamiento inferior esta en
funcionamiento. Es adecuado p.gj. para
pizzas y para el posterior dorado de los
=  alimentos desde la parte inferior.

Esta funcién debe usarse también para
facilitar la limpieza al vapor también.

0,

Gratinador

v | El gratinador pequerfio situado en el

techo del horno esta en

funcionamiento. Adecuado para
gratinar y asar a la parrilla.

e  Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de pequefio 0 mediano
tamario en la posicién correcta en
la bandeja bajo el gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.

Gratinador grande

~AA/ | El gratinador grande situado en el techo

del horno esta en funcionamiento. Es

adecuado para asar a la parrilla una
gran cantidad de carne.

e  Paraasar a la parrilla, coloque
porciones de tamario grande o
mediano en el estante adecuado
debajo del gratinador.

e Délavuelta a los alimentos
transcurrida la mitad del tiempo
de asado.




Tabla de tiempos de coccion Horneado y asado

Los tiempos que se indican en esta tabla son El primer estante del horno es el estante
una simple guia, ya que pueden variar debido inferior.
2 la temperatura, el grosor y el tipo de

alimento, asi como a sus propias preferencias
culinarias.

Nimero de Accesorio a utilizar | Modode | Posicion Temperatura (°C) Tiempo de
bandeja funciona dela coccion
miento rejilla aproximad
0

U Bandein Bander ectandar ]
bandeia:

Bizcochos en molde Una bandeja Molde de pastel 40 ... 50
sobre parrilla de
alambre**
S

Unabandel Bendeposonlas 1 1| B0

Bizcocho esponjoso Una bandeja Bandeja redonda con 160 25 35
forma de resorte con
un diametro de 26
cm en la parrilla de
alambre**

Una bandeja Bandeja estanda | L] | 30 40

Una bardea Badop osandar | [ ] | 5.3
Una bandeja Bandeja estindar -E-

{asana lina bandela Bandeja reclangtiar 200 30 40
de vidrio/metal sobie
reila de alambre
—-ﬁ —
enﬁero 1 Asada continuacif)n: 180 19[}
i it .
cocido continuacion: 190
LEEERGER . EEEE L B
kg ccntmuamén 190
s R SR T
contmuacmn 190

e handen Bondepesnder | OO} 5 | @ | B %
Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
Tabla de coccion para comprobar las comidas
Las comidas de esta tabla de coccidn se preparan segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los institutos de
control la comprobacion del producto.
Namero de Accesorio a utilizar Modo de Posicion de | Temperatura Tiempo de
bandeja funcionami la rejilla (°C) coccion
ento aproximado

-E-— 90 - 50

pequefios

Bizcoche Una bandeia Bandefa redontla con foima 25 3
Bsponjosa de rasarte con on diamet
de 2B emenboamiade
alambren
Tartade Una bandeja Plato redondo de metal negro 50...60
manzana con un didmetro de 20 cm en
la parrilla de alambre**

Serecomienda precalentar sempre el homo.
* E posihle gue st dbcesarios no se sulinistren con el piotiucte.
** Estos docesorios no e suministran con sl prodiicto Son accesorios disponibles sn ol mercado.
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Consejos para el horneado de bizcochos

e Siel bizcocho esta demasiado seco, incremente

la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

e Siel bizcocho esta himedo, utilice menos liquido

o reduzca la temperatura en unos 10 °C.

e Sila parte superior del bizcocho estd demasiado

dorada, coléquelo en un estante mas bajo,

reduzca la temperatura e incremente el tiempo

de coccion.

e Siel bizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca

la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

e  Silamasa estd demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
de coccidn. Aplique a las capas de masa una

salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

e  Silamasa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandgja.

e Sila parte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no estd hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure

esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

COﬂSGjOS para la coccién de verduras

Si el plato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, prepdrelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

Si las verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Como utilizar el gratinador

ADVERTENCIA

Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Hornee la masa en el modo y la temperatura
indicados en la tabla de coccidn. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la

préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.
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Encendido del gratinador

1.

2.

3.

Gire el mando de funcién hasta el simbolo de
gratinado que desee.

A continuacion, fije la temperatura que desee para
el gratinador.

En caso necesario, precaliente durante unos 5
minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.
Apagado del gratinador

1.

Gire el mando de funcidn hasta la posicion de
apagado (posicion superior).

Los alimentos no adecuados para €l
asado a la parrilla suponen un riesgo
de incendio. Sélo deben asarse a la
parrilla alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.

No cologue los alimentos demasiado
cerca de la parte trasera de la parrilla.
Ese es el lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.




Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla
Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

Alimento Accesorio a utilizar Posicion de la Temperatura recomendada Tiempo de asado

Parrilla de alambre 250/max 25...30 min.

Las comidas de esta tabla de coccion se preparan segun la norma EN 60350-1 para facilitar a los institutos de
control la comprobacion del producto

Alimento Accesorio a utilizar Posicion de la Temperatura (°C) Tiempo de coccién

Albondigas de carne Parrilla de alambre 250/max 25...35 min.
(ternera) - 12 piezas
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
acido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.
No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.
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Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitroceramica un pafio
humedecido en agua fria, con cuidado de no dejar
residuos, y séquela con un pafio suave. Los residuos
podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningun
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequefa cantidad de producto antical
comercial 0 bien con vinagre 0 zumo de limdn.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la placa con un
paiio humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
almibar deben eliminarse inmediatamente, sin
lesperar a que la superficie se enfrie. De lo
contrario, la superficie vitroceramica podria
sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectard al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitrocerdmica es normal, no un defecto.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
himedo y a continuacion sequelos.

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los mandos de
icontrol para limpiar el panel de control.
Puede dafiarse el panel de control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales(Varia en fun-
cion del modelo del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente ensu producto)

. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccién opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando
de ella hacia usted.



Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

Es posible que las paredes laterales internas (A) y/o la
pared frasera (B) de su electrodoméstico estén
recubiertas de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate y una textura
porosa. Las paredes cataliticas del horno no deben
limpiarse. Gracias a su estructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa y una vez se
llenen, comienzan a brillar. En caso de que esto
suceda, se recomienda cambiar las partes.

Limpieza al vapor facil
La funcidn facilita la limpieza porque la suciedad se
ablanda por medio del vapor que se forma en el
interior del horno vy las gotas de agua que se
condensan en sus superficies interiores (siempre y
cuando no se espere demasiado tiempo a aplicarla).
1. Retire todos los accesorios del interior del horno.
2. Vierta 500 ml de agua en la bandeja del horno y
coloque la bandeja en el 2° estante del horno.

3. Ajuste el horno a modo de limpieza a vapor fécil y
correr a 100 ° C durante 25 minutos.

4. Abra la puerta y pase una esponja o un pafo
hdmedo por las superficies interiores.

5. Elimine la suciedad persistente con un pafo suave
0 esponja humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y pase a continuacion un pafio
SECo.

Durante el modo de limpieza fcil con

apor, el agua que se coloca en la
bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard y
condensaré en la cavidad del horno y en
el cristal interior de la puerta del horno,
por lo que el agua podrd gotear cuando
se abra la puerta del horno. Limpie la
condensacion tan pronto como se abra la
puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave o una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Retirada de la puerta del horno

1. Abra la puerta frontal (1).

2. Abra las abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta

Puerta
Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
Horno
Blogueo de la hisagra(posicion abierta)

B w N =
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4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las

abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté
presente en su producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.

1. Abrala puerta del horno.

2. Tire hace usted y retire la pieza de plastico
instalada en la seccion superior de la puerta
frontal.
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Levante ligeramente el panel de vidrio mas interno
(1) en la direccion A y extraigalo tirando de él en
la direccion B, tal y como se muestra en la
ilustracion.

Panel de vidrio mds interno

Panel de vidrio interior (Puede que no esté

presente en su producto.)
Si su producto esta equipado con un panel de
vidrio interior (2); repita la operacion para retirar el
panel de vidrio interior (2).
El primer paso para volver a montar la puerta
consiste en volver a colocar el panel de vidrio
interior (2). Cologue la esquina biselada del panel
de vidrio de forma que descanse en la esquina
biselada de la ranura de pléstico. (Si su producto
esta equipado con un panel de vidrio interior). El
panel de vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de vidrio mas
interno (1).
Al instalar el panel de vidrio mas interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira
hacia el panel de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de vidrio méas
interior (1) en la ranura de pléstico inferior.
Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta
que escuche un clic.



Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:
Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté

desconectado de la alimentacidn y se haya
enfriado con el fin de evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

[ a posicion de la lampara puede variar con
respecto a la ilustracion.

doméstica. La finalidad de esta ldmpara es
ayudar al usuario a ver los productos

L a luz utilizada en este electrodoméstico esta
pensada para la iluminacion de una estancia
alimenticios.

[ as ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que soportar
condiciones fisicas extremas como

temperaturas superiores a 50 ° C.

En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a 60
mm, un didmetro inferior a 30 mm o
una lampara halégena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60 W.
Las lamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del horno se
pueden obtener de los agentes de
servicio autorizados o de un técnico
con licencia.

Si su horno dispone de una lampara redonda:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria
a las agujas del reloj para retirarla.

3. Silalampara del horno es de tipo (A) como la
mostrada en la figura siguiente, quitela girandola
como se muestra y reemplacela. Si la lampara es
de tipo (B), tire y quitela como se muestra en la
figura y reemplacela.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

27/ES



E Resolucion de problemas

El horno emite vapor cuando esta en funcionamiento.

e |aformacién de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
~anomalia.
| aparato emite ruidos metdlicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e |as piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESto no constituye
ninguna anomalia

efectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja

de fusibles. En caso necesario, sustitilyalos o reinicielos.
e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.

o Lalémpara del hono estd defectuosa. >>> Sustituya la ldmpara del homo.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
_Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustitiiyalos o reinicielos.
El horno no se calienta,
e Es p03|ble que no esté configurada a una determinada funcion de coccion y/o temperatura. >>>
Configure el horno a una determinada funcion de coccion y/o temperatura.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe Si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.
Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferengas entre os
modelos estaréo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
relacdo a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

/N
/N
A Aviso para risco de incéndio.
N

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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t Avisos e instruces importantes sobre seguranca e meio-

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugdes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrugGes podera invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrugdo sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

e () aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com o aparelho.
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e Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagao pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.

¢ Nunca posicione 0 produto sobre
um piso com tapete ou carpete.
Caso contrario, a falta de fluxo de
ar por debaixo do produto
causara sobreaquecimento das
partes eléctricas. Isto acarretara
problemas ao seu produto.

e (s procedimentos de instalacao e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagdo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

e Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.

e (ertifique-se de desligar 0s
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagdo.

Seguranca eléctrica

e Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser



que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes
técnicas". A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

0 produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagdo, de
manutengao, de limpeza e de
reparagao.

Se o0 cabo de ligacdo a
alimentagdo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

0 equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida

por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalacdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construcao.

e A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagao. Certifique-se de que a
ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligaces podem ficar
danificadas.

e N&o comprima o cabo de
alimentagdo entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

e (ualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel doméstico.

e (Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e AVISO: O aparelho € as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagéo.
Procure evitar tocar nos
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elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

e Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

e Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

e N3o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizagao.

e Durante a utilizagdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

e Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

e Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagdo do calor
poderd danificar o fundo do forno.
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Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte).
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Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Cologue o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com 0s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0s elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que €
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.
AVISO: Verifique se o cabo de
alimentacdo do aparelho esta
desligado ou o quadro de
distribuicdo esta desligado antes
de substituir a lampada, para

evitar a possibilidade de choque
elétrico.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreaguecimento.

O produto deve ser colocado
diretamente no piso. Nao deve
ser colocado sobre uma base ou
pedestal.

AVISO: A cozedura sem vigilancia
numa panela com 6leo ou
gordura pode ser perigosa e
provocar um incéndio. NUNCA
tente extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho e
cubra a chama com, por exemplo,
uma tampa ou cobertor anti-fogo.
CUIDADOQ: O processo de
cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura a curto
prazo deve ser continuamente
supervisionado.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao
conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque
eléctrico.

Em caso de quebra da placa de
vidro: Desligue imediatamente
todos os bicos e qualquer
elemento de aquecimento elétrico
e isole 0 aparelho da fonte de
energia. Ndo toque na superficie
do aparelho. Nao use o aparelho.
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O aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

A pressao do vapor acumulado
devido a condensagéo na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que 0
tacho se mova. Por isso, verifique
se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.
AVISO: Utilize apenas protecgoes
da placa concebidos pelo
fabricante do aparelho de cozinha
ou indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes para uso
apropriado, ou protecgdes da
placa incorporadas no aparelho. A
utilizagao de protecgoes

improprias pode causar acidentes.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provoque faisca.

Nao utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que 0
produto € ligado.

Utilizacao pretendida
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Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo é admissivel.

CUIDADQ: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura.
Nao deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

Este produto ndo devera ser
usado para aquecer pratos por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-0s nos manipulos e
para fins de aquecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por
Uso ou manuseamento
incorrectos.

0O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante
a utilizagdo. As criangas deverao
ser mantidas afastadas.

Os materiais da embalagem
Serao perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

Os produtos eléctricos sdo
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto quando em



funcionamento e ndo as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Nao cologue quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

« Quando a porta estiver aberta,
nao cologue qualquer objecto
pesado sobre ela e ndo permita
qQue as criancas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradicas.

Eliminagao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto esta em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um

simbolo de classificago para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida dtil, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 aum
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto séo
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instrugdes de lixo reciclado. Ndo
0s elimine com o lixo doméstico normal.
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A Informagso geral

Visao geral

aquecimento do grelhador
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Contetido da embalagem

Os acessdrios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos
os acessorios descritos no manual do
utilizador poderao fazer parte do seu produto.

Manual do utilizador

2. Tabuleiro padréo

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados.

—y

3. Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.

Colocar correctamente a prateleira de arame
e 0 tabuleiro nas prateleiras telescépicas
(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao
fazer parte do seu produto.)

As prateleiras telescdpicas permitem-Ihe instalar
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira
de arame.

Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
prateleiras telescopicas, certifique-se de que 0s
pinos na parte traseira da prateleira telescopica
oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.
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Especificacoes técnicas

GERAL

Dimensoes exdernas Gl /largura / profundidade 850 mmy/600 mn/B00 mm

Voltagem/frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Consume lofal de snergla 81 kW

Tipo de cabo / secgdo min.HO5W-FG 3 x 2,5 mm

PLACA

Queimadores

Esquerto fraseino

Dimenséo

Potencia

Esquerdo frontal

Dimensao

Poténcia

Direito frontal

Dimenséo

Potencia

Direito fraseiro

Dimensao

Poténcia

FORNO/GRELHADOR

Forno principal Forno convencional

| Bmpada interio 15 W

Consumo de energia do grelhador 2.2 KW

" Coisas essenciais: A informac8o no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padrdo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).
A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou ndo de fungbes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior € inferior.

Disco de cozedura de circuito tnico
140 mm
1200w
Disco de cozedura de circuito Unico
180 mm
1700 W
Disco de cozedura de circuito tnico
140 mm
1200 W
Disco de cozedura de circuito Unico
180 mm
1700 W

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagéo que o
qualidade do produto. lacompanha séo obtidos em condicbes de

) - — laboratdrio de acordo com as normas

s figuras neste manual so esquematicas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderdo ndo corresponder exactamente ao ambientais e operacionais do produto, estes
seu produto. valores poderdo variar.
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B Instalazo

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrério, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparagéo do locall e a instalagéo eléctrica
para o produto é da responsabilidade do

cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalacio, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, ndo permita a sua instalacgéo.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalagao prévia

Para assegurar as saidas criticas de ar sob 0
equipamento, recomendamos que 0 mesmo seja
montado numa base sdlida e que 0s pés ndo se
afundem em tapetes ou pisos macios.

0 piso da cozinha deve ser capaz de suportar 0 peso
do equipamento mais 0 peso adicional dos utensilios e
alimentos.

<
— e PE—
T 1= ]

.ET i = []
£ L3
£l 65 mmmin r~ 65 mmmin
8 — = N
-t

e Podera ser usado com armarios em ambos 0s
lados, mas com uma distancia minima de 400
mm, acima do nivel da placa de cozinha permita

uma distancia lateral de 65mm entre o aparelho
e qualquer parede, repartico ou armério alto.

e Também pode ser usado numa posicéo livre.
Deixe uma distancia minima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do fogéo,
observe as instrugdes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalagdo (min.
650 mm).

e (O aparelho corresponde ao dispositivo classe 1,
ou seja, deve ser colocado com a parte traseira e
um lado para as paredes da cozinha, um mével
de cozinha ou equipamento de qualquer
tamanho. O equipamento ou mdvel da cozinha
no outro lado devem ser do mesmo tamanho ou
menor.

e Qualquer mével de cozinha junto ao
equipamento deve ser resistente ao calor
(100 °C no min.).

Corrente de seguranca

Se 0 seu produto tiver 2 correias de seguranga;

0 equipamento deverd estar seguro confra

desequilibrios utilizando as duas correntes de

seguranca fornecidas no seu forno.

Aperte 0 gancho (1) utilizando uma cavilha apropriada

na parede da cozinha (6) € conecte a corrente de

seguranca (3) ao gancho através do mecanismo de

blogueio (2).

Gancho de estabilidade
Mecanismo de bloqueio
Corrente de seguranga

Ajuste firmemente a corrente a parte de tras do
fogao

B w N =
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5 Parte de tras do fogao

6 Parede da cozinha

Se 0 seu produto tiver 1 correia de seguranga;

0 equipamento deverd estar seguro confra
desequilibrios utilizando a correia de seguranga
fornecida no seu forno.

Siga 0s passos abaixo na figura para fixar a correia de
seguranca ao seu produto.

corrente de estabilidade deve ser tao curta
como pratica, para evitar que o forno se incling
para a frente ou na diagonal, evitando também
que o forno se incline para o lado.

Corrente de estabilidade do fogao para fogdes ndo
concebidos com ranhura de engate de suporte.

Instalacao e ligacao
0O produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalacdo estatutdrias.

N&o instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragéo.

0O produto deve ser transportado, pelo menos,
por duas pessoas

0O produto deverd ser colocado directamente no
piso. Ndo deve ser colocada sobre uma base ou
pedestal.

Nao utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto. A porta, 0
manipulo e as dobradigas podem ficar
danificados.

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme 0 estabelecido na tabela de
«Especificacfes técnicas». A instalacdo de terra deve
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ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um fransformador. A nossa
empresa ndo se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com os regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante néo deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

C PERIGO:
0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrdrio, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!
Os dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa de
caracteristicas do produto. La placa de datos puede
verse al abrir la puerta, o bien se encuentra en la
pared frasera de la unidad, en funcion del tipo de la
unidad en cuestion.
0 cabo de alimentag&o do seu produto deve cumprir
com os valores da tabela "Technical specifications”
(Especificacdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagio eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentagéo

quando da realizagéo da instalagdo elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagéo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se ndo for possivel desligar todos os polos na
alimentacdo eléctrica, devera ser ligada uma
unidade de interrupgao de energia com, pelo
menos, 3 mm de espago (fusiveis, interruptores
de seguranga, interruptores) e todos os polos
desta interrupgao de energia deverdo estar




adjacentes (n@o acima) ao produto de acordo com

as directivas IEE. O ndo cumprimento destas
instruces, poderd resultar em problemas de
funcionamento e na invalidagéo da garantia do
produto.

E recomendada uma protecgdo adicional através de

um interruptor de circuito de corrente residual.
Se for fornecido um cabo com o produto:

31¢ 4]
L2

e

Bifasico
380/400/415 VAC

Monofasico
220/230/240 V AC

Ponte em cobre

L1
Trifasico
380/400/415 V AC

2. Para ligagdo monofasica, ligue como identificado

abaixo:
e Fio castanho = L (Fase)
e Fioazul = N (Neutro)
e Fio verde/amarelo = (E) @ (Terra)
e Empurre o produto para a parede da cozinha.

Ajustar os pés do forno

As vibragdes durante o uso podem fazer com
que as vasilhas de cozedura se movam. Esta
situagéo perigosa pode ser evitada se o produto
estiver nivelado e equilibrado.

Para a sua prdpria seguranga verifique se o
produto esta nivelado, ajustando os quatro pés
no fundo, rodando para a esquerda e para a
direita e alinhe o nivel com a bancada.

Verificacao final

1.
2.

Torne a ligar o produto a corrente eléctrica.
Verifique as func@es eléctricas.

Eliminagao do produto velho

Guarde a caixa original do produto e fransporte
nela o produto. Siga as instruges expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.
Para impedir que a grelha de arame e o tabuleiro
dentro do forno danifiqguem a porta do forno,
coloque uma tira de cartao por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

N&o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover 0 produto.

N&o pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-o0 na posigao vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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B Preparacies

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajudé-lo(a)-&o a utilizar o
seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar
energia:

Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissao de calor
sera melhor.

Ao cozinhar as suas refeices, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descrigao da cozedura.

Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

Cozinhe mais algum prato apds o outro. O forno
ainda estard quente.

Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.
Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar.

Se estiver sem tampa, 0 consumo de energia
pode aumentar até 4 vezes.

Seleccione 0 queimador que seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre o tamanho correcto do tacho para 0s
seus cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

Preste atencéo para usar tachos de fundo plano
ao cozinhar com placas eléctricas.

Tachos com fundo fino oferecerdo uma melhor
conducdo do calor. Pode poupar até 1/3 de
electricidade.

As panelas e tachos devem ser compativeis com
as zonas de cozedura. O fundo das panelas ou
tachos deve ser menor do que a placa de
aquecimento.

Mantenha as zonas de cozedura e o fundo dos
tachos limpos. A sujidade diminuird a condugéo
de calor entre a zona de cozedura e o fundo do
tacho.

Para cozeduras demoradas, desligue a zona de
cozedura por 5 a 10 minutos antes de final do
tempo de cozedura. Pode obter uma poupanga
de energia de até 20% usando o calor residual.
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Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
hdmido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da

producdo serd queimado e removido.

ATENCAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do|
forno quente.

Forno eléctrico

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do

forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posicdo Estatica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;

consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 19.

5. Funcione o forno por cerca de 30 minutos.

6. Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 19

Forno com grelhador

1. Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

2. Feche a porta do forno.

3. Seleccione a poténcia mais alta da grelha;

consulte Operar o grelhador, pdgina 22.

Funcione o forno por cerca de 15 minutos.

Desligue o seu grelhador; consulte Operar o

grelhador, pdgina 22

oo

o~

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.




B Como utilizar a placa

Informacdes gerais sobre a cozedura

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Nao deixe a placa
$em supervisao quando aquecer 0leo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com agua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano himido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo
¢ chame 0s bombeiros.

Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem e
coloque-os delicadamente no 6leo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

N&o cubra o tacho quando usar dleo quente.
Coloque os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir o
seu aquecimento. N&o use tachos desnivelados
ou que possam escorregar com facilidade na
placa.

N&o coloque tachos e panelas vazias nas zonas
de cozedura que estejam ligadas. Poderdo ficar
danificadas.

Operar uma zona de cozedura sem um tacho ou
panela sobre a mesma causara danos ao
produto. Desligue as zonas de cozedura apés a
mesma estar concluida.

Ja que a superficie do produto pode ficar quente,
ndo coloque recipientes de plastico ou aluminio
sobre a mesma.

Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes no devem ser usados nem para
guardar os alimentos.

Use somente panelas ou tachos com o fundo
plano.

Coloque a quantidade apropriada de alimentos
nas panelas ou tachos. Assim, ndo terd que fazer
qualquer limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou tachos nas
zonas de cozedura.

Coloque as panelas na zona de cozedura de
forma que fiquem centradas. Quando quiser
mover a panela para outra zona de cozedura,
levante-a e coloque-a na zona de cozedura, ao
invés de arrastar.

Conselhos sobre placas de vitroceramica

A superficie de vitroceramica € resistente ao
calor e ndo € afectada por grandes diferencas de
temperatura.

N&o use a superficie de vitroceramcia como local
de armazenamento ou tabua de corte.

Use apenas tachos e panelas com os fundos
planos. As extremidades pontiagudas fazem
riscos na superficie.

N&o use tachos ou panelas de aluminio. O
aluminio damflca a superficie de vitroceramica.
Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

N&o use tachos com
fundos céncavos ou
CONVEX0S.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

Se o didmetro da panela
for demasiado pequeno,
0 gasto de energia sera
maior.

Utlllzagao das placas

1 4

2

3

S ownro —

Disco de cozedura de circuito tnico 14-16cm
Disco de cozedura de circuito Gnico 18-20cm
Disco de cozedura de circuito Gnico 14-16 cm
Disco de cozedura de circuito Gnico 18-20cm &
a lista de diametros aconselhaveis dos tachos a
serem utilizados nos respectivos queimadores.
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PERIGO:

Néo deixe cair qualquer objecto na placa.
Mesmo pequenos objectos, como saleiros,
podem danificar a placa.

N&o use placas com rachaduras. A dgua pode
escorrer através dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.

No caso de qualquer dano na superficie (por
ex, rachaduras visiveis), desligue
imediatamente o produto para minimizar o
risco de choque eléctrico.

A placa de vitroceramica esta equipada com uma
lampada de funcionamento e um indicador de aviso de
zona quente.

0 indicador de aviso de zona quente indica o estado
do disco de aquecimento activo e permanece aceso
apos placa ter sido desligada. A oscilagéo do indicador
de aviso de zona quente ndo é uma falha.

Dependendo da utilizagdo, a superficie da
placa pode arrefecer em periodos de tempo
diferentes. A superficie da placa pode ainda
estar quente ainda que as lampadas do
indicador ja ndo estejam acesas. Assegurar
que a superficie ja estd fria antes de Ihe tocar.
Caso contrario pode queimar as maos!
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Ligar as placas de ceramica

Os botdes de controlo da placa sdo usados para
operar os discos. Para obter a poténcia de cozedura
pretendida, rode os botdes de controlo da placa até ao
nivel correspondente.

cozedura

forver
Nivelde | 1
cozedura

lentaments | ferver
estifar,

fepver

lentamente

- .

Desligar as placas de ceramica
Rode o botéo da placa para a posicdo OFF (superior).



E Funcionar com o forno

Informacgoes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

ATENCAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e  Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o espago na
prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de carne com molhos tais como sumo de
lim&o e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ss0s.

e (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne € cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e néo ficam secos. Postas, espetadas de
carne e salsichas, bem como 0s legumes com um
elevado teor de dgua, tais como os tomates e as
cebolas, sfo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pegas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espaco
coberto n&o exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Para poder deslizar o
tabuleiro de pastelaria, este deve possuir um
tamanho que cubra a drea de grelhar por inteiro.
Este tabuleiro podera ndo ser fornecido com o
produto. Adicione alguma &gua no tabuleiro para
uma limpeza mais fécil.

Os alimentos que ndo so apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e 0 modo de funcio-
namento

1 2

—

Botdo do termdstato

Botéo da fungéo
Defina o botéo de fungéo para 0 modo de
funcionamento pretendido.
2. Defina o botdo de temperatura para a temperatura

pretendida.

» 0O forno aquece até a temperatura ajustada e
mantém-se ali. Durante 0 aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.

—_ N
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Desligar o forno eléctrico

Rode o botfo da funcéo e o botdo de temperatura para
a posicao off (superior).

E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a secgo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

(Varia dependendo do modelo do produto.)

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

Os aquecimentos superior € inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

Tabela de tempos de cozedura

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)
Apenas 0 aquecimento inferior esta em
funcionamento. E apropriado para pizza
€ 0 consequente alouramento dos
o alimentos a partir de baixo.
Esta fungio pode ser utilizada também
é para a limpeza a vapor fécil.
1 f
'Grill" (Grelhador)

A | Apequena grelha no tecto do forno
esta em funcionamento. Apropriado
para grelhar.

e (oloque porgdes pequenas ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

'Full grill' (Grelhador completo)

s Agrelha larga no tecto do forno esta

em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de
alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para
grelharem.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

Gozer no forno e assar

Os tempos neste capitulo servem como guia.
Os tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo € a sua

preferéncia de cozedura.

A 12 prateleira do forno é a prateleira do
undo .

Temperatura (°C)

a0
80
160

Prato Ndmero do Acessorio a utilizar Modo de
tabuleiro funclonamento

tahulelig

grelha de arame™

Umitbiem Tabilei padiao L
pediienos
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Bolo fofo Um tabulgiro Forma de mola — 3 160 25 .38
redonda com 26 cm
de didmetro na grelha
de arame”*

Tbisopaedees | O 1 8 F 0 8} B 8
Um tabuleiro Tbueiopadré” | [ ] 2 | 200 | 30.40
Pateliia Doveiopedsr ¢ L) 7 ¢y W} BB

Massa com Um tabulgiro Tabuleiro padréo™ - 2 200 35 .45
fermento
2.3

Lasanha L tahileiro Panpla ietangular de —
vigro/metalica na
grolia de arame

Tabuleiopadiao® | L] | 2 | 200220 15.. 20

200 3040

Bite intairo) Umbbilin “ Smh A0y
#Roshife depols 180 . 150

' *
borrego 190

guisada

182k depais 190

Pertl (5.5 kg) Um tabuleiro Tabuleiro padréo” 25 min. 250/max, 150 .. 210

depois 180
e

Sugere-se que efectue o pré-aquecimento para todos os alimentos.
* Estes acessorios poderdo néo ser fornecidos com o produto.
** Estes acessorios ndo sao fornecidos com o produto. Sao acessorios que estdo disponiveis comercialmente.

Bancada para refeiges de teste
As refeicBes sdo preparadas nesta bancada em conformidade com a EN 60350-1 para que os institutos
responsdveis pelo controlo possam testar o produto com uma maior facilidade

Nimero do Acessorio a utilizar Modo de Posicéo da Temperatura
tabuleiro funcionamento prateleira

frigvel

Bolos Tabuleiro padréo”

pequenas

25..35

- - @ =
Bola fole U fabukeing Forma e niola ) 3 150 25 a2
redonda com 26 cm
de didmetic na orelha
doarame
“

Tarte de maca | Um tabuleiro Prato metalico preto
redondo com 20 cm
de didmetro na gretha
de arame”™*

Stgae 56 nue efectus 0 preanusciments par todos o5 alimenins.
* Eefes aceasorios poderao nio ser formecios com o prddit
* Eolas acesaniios nda sao fornecidos cont o pradutn. S8o acessarios aie ectds dispenivels comerialmente.

50...60

Conselhos para cozer bolos Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Se o bolo for demasiado seco, aumente a e Se o pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. cozedura. Humedega as camadas da massa com

e Se o bolo for huimido, use menos liquido ou um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.
diminua a temperatura em 10°C. e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste

e Se o holo estiver escuro em cima, coloque-a na atencéo se a espessura do pastel que preparou
prateleira inferior, baixe a temperatura e ndo excede a profundidade do tabuleiro.
aumente o tempo de cozedura. e Sea parte superior do pastel estiver castanha,

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior, mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
use menos liquido, diminua a atemperatura e se a quantidade de molho que usou para o
aumente o tempo de cozedura. pastel ndo esta muito concentrada no fundo do

mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
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entre as camadas da massa e no topo do pastel Ligar o grelhador

para um acastanhado uniforme. 1. Rode o botdo de funcdo até o simbolo de
Cozinhe o pastel de acordo com o modo & grelnador pretendido.
emperatura dados na tabela de cozedura. Se 2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
2 parte do fundo continuar a n#o ficar desejada. N _ ) _
acastanhada o suficiente, cologue-a numa 3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
prateleira mais baixa da préxima vez. cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Conselhos para cozinhar legumes
p g Desligar o grelhador

e Seo0s pratos de legumes liberarem demasiado

sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num 1._Rode 0 botdo da funcdo para a posicao Off (topo).
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os Os alimentos que néo s&o apropriados
tachos fechados preservaréo o sumo do prato. para grelhar provocam o risco de
e Seum prato de legumes n&o ficar cozido, coza incéndio. Grelhe apenas alimentos que
antecipadamente 0s legumes ou prepare-0s sejam apropriados para o calor intenso
como alimentos enlatados e coloque-os no fomo. l(jlq grellhador. iment ol
A0 coloque os alimentos muito longe
Operar o grelhador no fundo da grelha. Esta area é muito
Q ATENGAO quente e os alimentos com gordura
Feche a porta do forno ao grelhar. podem incendiar-se.
As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Alimento Acessorio a utilizar Posicdo da Temperatura recomendada Tempo de grelhar
prateleira °0)** aprox.

Grelha de arame 250/max 25..30 min.
Grelha de arame 250/max

As refeicBes s&o preparadas nesta bancada em conformidade com a EN 60350-1 para que os institutos
responsaveis pelo contro
lo possam testar 0 produto com uma maior facilidade

Alimento Acessorio a utilizar Posicdo da Temperatura (°C) Tempo de
prateleira cozedura (aprox.
m min

Almondegas carne Grelha de arame 25...35 min.
devaca) - 12 em 250/max
pedacos
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Manutencao e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e Seque-0 com um
pano Seco.

e Apds a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e NZo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direccao.

superﬁcie pode ficar danificada por alguns
etergentes ou materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho ja que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica

Limpe a superficie de cerdmica de vidro (vitroceramica)
com agua fria, prestando atencéo para néo deixar
agentes de limpeza residuais e seque com um pano
macio. Os residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica quando usar a placa pela proxima vez.
Os residuos secos na superficie de vitroceramica ndo
devem, em circunstancia alguma, ser raspados com
laminas de gancho, palha de aco ou ferramentas
similares.

Remova as nddoas de célcio (nddoas amarelas) com
descalcificante disponivel no mercado ou com
pequenas quantidades de agentes descalcificantes
como vinagre ou sumo de lim&o.

Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até que
sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a superficie
da placa com um pano htimido.

Os alimentos & base de agucar, tais como
cremes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefega. Caso contrario, a superficie de
vitroceramica podera ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira descoloragéo
nos revestimentos ou outras superficies. Isto ndo
afecta o desempenho do produto.

Descoloragéo e manchas na superficie vitroceramica é
uma condigo normal e ndo um defeito.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botbes de controlo com um pano
himido e seque-0s.

Se 0 seu produto estiver equipado com
botGes/teclas, ndo remova as teclas de
controlo para limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral(Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer

parte do seu produto.)
Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgao contrdria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si.
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Paredes cataliticas

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderéo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno néo devem ser limpas.
Gragas a sua estrutura perfurada, as superficies
cataliticas absorvem a gordura e, quando a superficie
atinge o ponto de saturagio, comega a brilhar. Nesse
caso, recomenda-se a substituicdo das pecas.

Limpeza a vapor facil

Assegura a limpeza facil porque a sujidade (recente ou

incrustada) é amaciada com o vapor que se forma

dentro do forno e a dgua que cai pela condensagio

nas superficies internas do forno.

1. Remova todos o0s acessdrios de dentro do forno.

2. Verta 500 ml de &gua para o tabuleiro do forno e
cologue-0 na 22 prateleira do forno.
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3. Ajuste o forno para 0 modo de limpeza a vapor
facil e executar a 100 ° C por 25 minutos.

4. Abra a porta e limpe a superficie interna do forno
com uma esponja ou pano hdmido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use dgua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
£sponja macia e seque-0 com um pano Seco.

Durante o modo de limpeza facil a vapor,
2 dgua que se encontra no tabuleiro para
amolecer ligeiramente 0s
residuos/sujidade existentes na cavidade
do forno evapora e condensa na cavidade
e no vidro interior da porta do forno.
Consequentemente, é possivel que
escorra agua ao abrir a porta do forno.
Limpe os vestigios de condensagéo assim
que a porta do forno for aberta.

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 CoM Um pano Seco.

Nao use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metalicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-os para baixo, conforme ilustrado

Porta

Blogueio da dobradiga (posicéo fechada)
Forno

Blogueio da dobradica (posigao aberta)
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2. Empurre para si e remova parte plastica instalada
na secgao superior da porta frontal..

3. Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o
painel de vidro (1) mais interno na direccéo A e
empurre-0 na direccéo B.

4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem

inversa para instalar a porta. Nao se esquega 1 Painel de vidro mais interno
de fechar os grampos no compartimento da 2* Painel de vidro intemo (Podera nao fazer parte do
dobradica ao reinstalar a porta. seu produto.)
Remover o vidro interno da porta 4. Se 0 seu produto estiver equipado com um painel
(Esta funcionalidade ¢ opcional. Podera néo fazer de vidro interior(2) ; Repita o mesmo
parte do seu produto.) procedimento para remover o painel de vidro
0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser interno (2). . .
removido para limpeza. 5. O primeiro passo para a recolocagéo da porta é
1. Abra a porta do forno. reinstalar o painel de vidro interno (2). Cologue 0

canto chanfrado do painel de vidro para que ele

se encaixe no canto chanfrado da ranhura plastica.
(Se 0 seu produto estiver equipado com um painel
de vidro interior). O painel de vidro interno (2)

deve ser instalado na ranhura plastica proxima ao
painel de vidro mais interno (1).

6. Ao instalar o painel de vidro mais interno (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica
voltado para o painel de vidro interno. E
importante assentar o canto inferior do painel de
vidro mais interno (1) dentro da ranhura de
plastico inferior.

7. Empurre a parte de pléstico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.
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Substituir a lampada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto esté desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

posicdo da lampada pode variar daquela da
igura.

adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de

lampada usada neste aparelho ndo é
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

suportar condigdes fisicas extremas como

s lampadas usadas neste aparelho tém de
sejam temperatiras acima de 50°C.

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm,

diametro inferior a 30 mm ou uma
lampada halégena com casquilho tipo
(9, poténcia inferior a 60 W. As
lampadas sdo adequadas para
operagao em temperaturas acima de
300 ° C. As lampadas do forno podem
ser obtidas nos Agentes de Servigo
Autorizados ou em um técnico
licenciado.
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Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a
remover.

3. Se asualampada do forno for do tipo (A),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado
na figura, e substitua-a.

4. Instale a tampa de vidro.



E Resolucao de problemas
0
e Enormal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> [SS0 ndo & uma avaria.

e Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo 6 uma

avaria.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessdrio, substitua-os ou recoloque-os.

e 0 produto ndo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagéo da ficha.

e Alémpada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessario, substitua-os ou recologue 0s fusiveis.
0 forno ndo aquece.
e Pode nZo estar definido para uma fungéo de cozedura e/ou temperatura especificas. >>> Defina o forno
para uma fungao e/ou temperatura especificas.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.
mConsulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu 0
produto se ndo puder resolver 0s problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta

secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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AnapiMeH nal‘inaﬂaﬂymu HYCKayJIbIFbIH OKbIHbI3!

KypMeTTi TYThIHYIIIBI,

Beko eHiMiH TaH/iaraHbIHBI3Fa pakMeT. JKOFaphl cariaMeH KoHe 3aMaHayH TEXHOIOTHSAMEH OH/IipiireH
OHIMHEH €H YaKChl HOTIKEJICP/Il anachi3 aen ymirtenemis. COHIBIKTaH, OHIMII Maiiianan6aii TyphIi
OCBI Nal/IaJIaHyIIbl HYCKAYJIBIFBIH KOHE 0acKa Ky)KaTTap/Ibl TOJIBIFBIMEH OKBIII HIBIFBIHBI3 JKOHE
GoJralaKTa rnaiialiaHaThIH aHbIKTaMa peTiHye cakTaHpl3. Erep eHiMzi Oacka Oipeyre TanchlpcaHpi3,
naiananyIbl HyCKayIIbIFbiH 1a Oepini3. [laiiananymsl HycKayIapbIHAaFsl OYKLT €CKepTyIiep MEH
aKIapaTTarbl HYCKay/ap/ibl OpbIHaHbI3.

By naiianaHyiisl HycKay/blFbl OipHelle 6acka YIIrire e KaTbICThl €KEHIH €CTe CaKTaHbI3.
HyckaynbIKTa yIIriiep apachlHIarbl albIpMalbLILIKTap KepceTiesi.

Benarinepain Tycinaipmeci

Ocsl naiigananyIsl HYCKayJIbIFbIHAA Keliecl Oenriiep nakaaianbuiaibl:

[Tafinanany Typasnsl MaHbI3/1bI
aKrapar Hemece Mnanijasl
KEHEeCTEP.

OMmipre »KoHE MEHIIIIKKE KATBICTHI
KayinTi xaraaiiinap Typaisl
CCKEPTY.

Tok COFyBI Typabl €CKEpTY.

OpT Kayni Typajbl €CKepTy.

blctrik GeTTep Typaibl eCKepTy.

> B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY
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MA3MYHbBI

!! Kayincizaik :x9He KOpuIaraH opTa

rypajbl MAHbI3/1bl HYCKAYJApD
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Kayincizjik sone Kopmaran opra Typajibl MaHbI3/1bl
HYCKayJ1ap sKoHe ecKepTyJiep

by 6eim xeke xapakaTTaH
HEMECE MEHIIIKTIH
3aKbpIMJIATYbIHAH KOpFayFa
KOMEKTECETIH KayiIlCi3/IiK
TypaJibl HYCKayJIapAbl KAMTH/IBI.
by Hyckaymnapasl opeiHaaMay
OYKLUT KeTIUIIIKTI JKOSITBI.

Kayirmciznik TeXHUKaChIHBIH
JKAJIITBI epexKeepi
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byt xxa0apIKTHI 8 KacTaH
JKOFaphl Oananap >koHe JIeHe,
ce3y HeMece aKbUI-ail
MYMKIH/IIKTepi Hamap
ajlaMJap ka0 IbIKTHI Kayinci3
naijanaHy Typajibl Oakbuiay
HeMece HYcKay Oepiice )KoHe
OaliIaHBICTHI KayinTepIi
TYCiHCE Taiiianana anajpl.
bananap xa0piKieH
oliHaMaybl Kepek. Tazanay bl
YKOHE TEXHHUKAJIBIK KbI3MET
Kepceryi 6anarap
0aKpUTayCHI3 OPBIH/IaMaYbl
KEpexK.

ByJ1 KYpBUTFBIHBI (PU3UKAITBIK,
ce3y JKoHe oiyiay Kabirerrepi
mekTey (6amanxapasl Koca),
He Oosmaca Toxipubeci He
OLTIMI JKOK aj1amiap
KaJarasayMeH jKoHe
KYPBUIFBIHBI ITal1aJIaHyFa
0aiiIaHBICTHI HYCKAYJIapIbl

OepmeiiiHIIe KoaganOaysl
THIC.

Kanaranaymarer 6ananap
KYPBUIFBIMEH OMHAMAaYHhI
KEpexK.

Erep omnmexim enimi
naigananca Hemece Oipey/ieH
CaThIIl aJICca, IMAlIATaHy b
HYCKAYJIBIFbI, OHIM
JKarCchlpMaapbl )KoHe Oacka
THUICTI KyKaTTamasaap MeH
OesmexTep OHBIMEH Oipre
Oepinyi THic.

OHIM/I emKaIIaH KIJIEM
TOCEJTEH €JICHIe KOMMAaHBbI3.
OiiTIiece, OHIM acThIH/IA
ayaHBIH 0OJIMAayBI JJIEKTP
OeJTiKTep/IiH MamMaJad ThIC
KBI3BII KETY1H TY/bIPaJIbI.
by enimze macenenep
TYJIBIPAJIBL.

OpHary xoHe )KeH/ey
KYMBICTApBIH Y OKIIETTI
KBI3MET KOpCeTy
OpTaJIBIFBIHBIH MaMaH[apbI
FaHa OpPBIHJAYHI KaJKET.
VYoKkiseTi )oK KiciiepMeH
OpBIHAAJIFaH iC paciMaep
HOTHIKECIH/IE OPBIH aITyhl
MYMKIH aKayJIbIKTap YIIiH
OHIIPYIII KayanThl eMec.
Opnaty anbigHaa



HYCKayJIapbl MYKUST OKBIIT
IIBIFBIHBI3.

Kypsutrs Oyrtiaren 6osica
JKOHE Ke3re KepiHeTiH
aKayJeIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI 1CKE KOCTIaHBI3.
Op naigananygaH Kein
OHIMHIH (yHKITHS
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPLTYiH
OaKbUTaHbI3.

DJeKTp Kayincizmiri

Erep enimze akaymibik Oap
0oJca, pyKcaT eTuIreH
CEPBUC areHTI KOH/ICTCHIIIE
OHBI Naii1anaHbay Kepek.
DIIEKTP TOTbI COFYBIHBIH
Kayti O6ap!

Onimal tek « TeXHUKAIBIK
cumarramaiapy» OerxiMine
KOpCeTUIreH Iel KepHEeyl MEeH
KOpPFaHBICHI Oap sxepre
KOCBUIFaH PO3ETKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUIFBIHBI
TparchopMaTopMEH HEMeEce
TpaHCHOPMaTOPCHI3
IaigajJaHblN JKaTKaH Ke3/e,
Kepre KOCy OpHaThUIBIMBIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHBI
OPBIHAAYBI KAXKET.
Keprimikri epexenepre
COMKEC KYPBUIFBIHBI JKepre
TYMBIKTAyChI3 NTaliJaIaHy
HOTHIKECIH/Ie OPBIH aJIFaH Ke3
KEJITeH aKayJIbIKTap YIIiH

013/11H KOMITaHHSI JKayarThl
emec.

Emkaman eHiMi ycrine cy
ceOy HeMece KYIO apKbLIbI
KyMaHbI3! DJIEKTp TOTBI
COFYBIHBIH Kayti Oap!
Opnary, Ta3anay >KoHe
KOHJICY TIPOIIE Ty paaphl
KEe31He OHIM/]I KEJI1IeH
aXbIpaTy Kepexk.

Erep eHimMHIH KyaT
KOCBUIBIMBI Ka0ei
3aKpIMIAJICa, KayinTi
OosiIpIpMay YIiH OHBI
OH/IIPYIITi, OHBIH CEPBUC
areHT] HEMECE COJI CUSIKTEI
OUTIKTI agaM/iap aybICTBIPYBI
KEpexK.

JKaOABIKTHI XKeITiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KBIPATyFa
OoraTeIHAN OpHATY KEpeK.
bexyni Kypbeutbic epexkenepi
COMKeC JKENITIK po3eTKa
HeMece OCKITUITeH JJIEeKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITUITCH
KOCKBIIII KAaMTaMachl3 €Tyl
KEpexK.

Kypbuirel KoCyJibl ke3¢,
apTKbI KabaThl KATThl KbI3a/IbL.
DneKTp chIMIapbl
KYPBUIFBIHBIH apTKBI
Ka0aThIHA TUMEWUTIHIITTH
TeKCepiHi3, ce6edi Oyt
oJlapIbIH OYJIiHYiHE aJIbIT
KeJeIi.
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Kyart cpiMBI miemTiH eciri MeH
JKaKTaybl apachIH/Ia
KBICBUTBIT KaJIMaFaHbIH
TEKCEPiHi3 )KOHE OHBI BICTHIK
KabaTTap/IbIH YCTIMEH
KYprizoeHis. OuTnece,
CBIMHBIH OKIIIayJIaybl epi,
KbICKA TYWBIKTAIyFa KOHE
OPTKE aJIbIIT KeJe/i.

DIeKTp KypaaapbIMEH XKoHE
KyHenepiMeH OpbIH/IaIaThIH
Ke3-KeJIr'eH >KYMBICTapIbI
YOKIJIETT1 )KOHE OUTIKTI
KiciJiep FaHa OpPBIHAAYBI
KaxeT.

AxaynbIK O0JIFaH JKaraiiia
KYPBUIFBIHBI OIIPiM, OHBI
AIIEKTP JKYHeCiHEeH
aXbIpaThIHGI3. by yiria
yiiieri cakTaHIbI PFBIIITHI
eIIIPiHI3.

CakTaHIBIPFBIIT KOPCETKITIT
©HIMMEH YHJIEeCIMIl eKeHIH
TEKCepiHi3.

OHnim Kayinciziri
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ABAVJTAHBI3: TTaiianany
Ke31H/1€ Ka0IbIK II€H KOJIMEH
xKeTyre 00JaThH OerikTepi
KbI3a1bl. KbI3abIpy
3JIEMEHTTEpiHEe TUMEY i
KaJaranay Kepek. 8 )kacTaH
TeMeH Oasaap/apl Kajaranay
6osMaca, apbl ycTay Kepek.
Cepmitic eH KUMBLIT
KBUTIAMJIBIFBIHA OCEP €TETIH

IIIIMJTIK TIEH JI9Pi-I0pPMEKTiH
ocepiHjie OoIFaH A
KYPBUIFbIHBI ITalijaj1aH OaHbI3.
Taramap/ipl JabiHgay aa
QJIKOTOJTBTI IIIMTIKTEP 11
KOCKaH/1a abaif OOJIBIHBI3.
JKorapsl Temriepatypaia
AJIKOTOJIb OYJIaHBIM, BICTBIK
OeTTepre TUTCHIE JKAaHYbI
JKOHE OPTKE aJIbIN Kelyi
MYMKiH.

KypbUtFbl s)kaHBIHA YKAHFBIII
3arTapapl KoimMaHbI3, ce0eodi,
KOCYJIBI Ke3iH 1e OyHipaiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbI.
[Naiimanany xe3iHae KYpPBbUIFBI
KBI3BII KTyl MyMKiH. [lemr
IIiH/IeT! KbI3bIpY
3JIEMEHTTEpiHEe TUMEY i
KaJlarajay Kepek.

bapbIk sxemperkinr
TECIKTEPiHIH allbIK OOJFaHbIH
KaJlaraJlaHbI3.

[Temrre KaHBUITBIP KIHE
UIBIHBI KYThUIap/a Ka0blIFaH
TaramIapbl bICHITIIAHBI3.
KyT#! imriH/e KbIchiM
YKOFapbhLIal, KYTHIHBIH
JKapbLUTybIHA aJIBIT KEeJeIi.
JKaiinak KaHBLITHIP TaOaHBI,
BIJIBICTHI )KOHE aTFOMUHUANIT
KBITBIPJIAK KaFa3blH TiKeJIeH
[EIITIH TOMEHT1 KarblHa
KOMMaHEBI3. ThIM KaTThI
BICTBIK IIEIITIH TOMEHT1
JKarblH OYJ1/11py1l MYMKIiH.



KarTer abpazusTi
Ta3apTKBIIITApABI HEMece
YIIKIp METaJUT KBIPFBIIITap/IbI
Iaijaaafbl, el eCIrHIH
IIBIHBICHIH Ta3aJIAMaHbI3,
OUTKEHI oy1ap OETTi CHIPHIIL,
OYJT IIBIHBIHBIH CHIHYBIHA
OKeITyl MYMKIH.

KabapIKTHI Ta3anay yuriH Oy
Ta3aJIaFbIII TaPbIH
naigananOanbI3, OMTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(Kypsuirsr yiricine
OaliIaHBICTHI ©3repe/ii.)

ChIM TOp cepeci MeH >Kanmak
KaHBUITHIP Ta0aHBI ChIM
OarpITTaybIIITAPbIHA
JYpBICTaIN KOO

ChIM TOp cepeciH
KoHe/HeMece Ta0aHbI
OarbITTayBINIKA JTYPHICTAIT
KO0 eTe MaHbI3/1bl. CbIM TOp
COPECIH €Ki CHIPFBITIIAIIBI
JKOJIFA CaJIBIIl, TaFaM/Ibl
CaJIFaH/a €Ki JKarblaa TeH
exeniria rexcepiniz (Kemeci
CaHFa KapaHbI3).

=

AJIBIHFBI €CITIHIH IIBIHBICH
aJIBIHFaH HE MIBITHIHAFaH
6oJca, KYphUTFBIHBI
nmanaranOanbI3.

Tarampl nenike cagap
HEMecCe TICIITEH IIbIFapap
Ke31H/Ie OpKalllaH bICTHIKKA
TO3IM/II KOJIFanTap bl
naIaadbIHbBI3.

[Ticipy xara3biH a3ipiaey
KYMBIpaChIHa HEMECe
JlyXOBKa aKceccyapbiHa (Haya,
CBIMJIBI TPWUJIb, T.0.) TAMaKIICH
Oipre KOWBIHBI3, COJIaH KeHiH
OapIIBIFBIH aJJIBIH aJia
KBI3/IBIPBUTFaH JTyXOBKara
casbIHbI3. [lyXOBKaHBIH
KBI3JIBIPY JIEMEHTTEPIHE THIO
KayTmiH OoJApIpMay YIIiH
aKceccyap/JaH Hemece
KYMbIPaJIaH IIbIFbIIT TYPFaH
HiCipy Kara3bIHBIH apThIK
OeuikrepiH ansiHbI3. [licipy
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Karasbl YIIIH MiCipy Karas3blH
KOPCETUINeH MOHHEH
JKOFaphIpaK KYMBIC
TeMIepaTypachiHIa eNIKalan
naiinananbansz. [licipy
KarasbIH TiKEJIeH TyXOBKa
TyOiHE KOMMAaHBI3.
ABAMJIAHBI3: ampt
aybICTBIpap aJIbIH/IA, SJICKTP
TOTBHIHBIH COFYBIHA JKOJT
O6epmey YIIiH, KYPbUIFbIHBIH
KyaT CbIMBIHAH
aXbIpaThUIFAaHBIH HEMECE
aXBIPATKBIIITHIH O PUITeHIH
TEKCepiHi3.

KypbUTFBIHBIH KBI3BINT KETYiH
001 1pIpMay MaKCaThIH/A OHBI
COHJIIK €CiK apThIHA OpHaTIay
KaxeT.

KypbutFbIHbI TiKETICH €IeHHIH
ycTiHe opHaTy KaxkeT. OHBI
HET13/[iH HeMece TipeKTiH

YCTiHE KOHJBIpYFa OOJIMaM/IBI.

ABANJIAHBI3: Maii 6ap
KEMITIPIKTe Ka/laraiayCchl3
micipy KayinTi 601ysl MyMKiH
JKOHE OPTKE OKEITyl MYMKIiH.
EINKAIIAH otTsl CyMeH
eIIipyre THIPBICTIAHBI3,
KYPBUIFBIHBI OIIPiHi3, COTaH
KEHIH KaJIbIH/Ibl KAKIIaK
HEMece OpTKe TO3IM/II
JKATKBIIII CUSKTHI Oip/IeHeMeH
KaOBIHBI3.

ECKEPTY: O3zipney nporeci
KaJaraJlaHnysl kepek. Kpicka

Mep3iM/Ii d3ipIiey Tporieci
Y3IKCi3 KaJaraiaHybl Kepek.
ABAVJTAHBI3: Opr xaymi
Oap: micipy OeTTepinje
3aTTap/bl CAKTaMaHBbI3.
ABAVJIAHBI3: Erep Gyt
ChIHFaH 0o0Jica, TOK COKIaybl
YILIiH KYPBUIFBIHBI OIIIPiHi3.
[Tern oifHeri ChIHFAH
JKarjgana: bapieik
KOH(pOPKaIapabl )KIHE
SIIEKTP KbI3IBIPFBIII
3IIEMEHTTEP/I Jiepey OMIipil,
KYPBUIFBIHBI KyaT Ko3iHeH
QXKBIPATHIHBI3. KypbUTFBIHBIH
OeTiHe KOJ TUTi30€Hi3.
JKaOapIKTHI A maranOaHbI3.

KypBUIFs! CBIPTKBI TaiMEp
HEMece KaIIbIKTHIKTaH
Oackapy xyHeciMeH
Oackapyra apHaJIMaraH.
[Ticipy Gerinzmeri Hemece
KOCTpes TyOiHer1
BUTFAJI/IBUTBIK ceOeOiHeH
JKUHAJIFaH Oy KbIChIMbI
KOCTPOIIl )KBUTKBITYBI
MyMKiH. COH/IBIKTaH, TISMITIH
0eTi MEH KOCTPOJIJIEP IiH
TYOTepi opKamran Kyprax
OOJIFaHBIH TEKCEPiHi3.
ABANJIAHBI3: Tex a3ipiey
a0 IBIFBIHBIH OHTIpYIIic
JKacaraH HeMece KaOIbIKThIH
eHIIpyIIiCI maiinanany
HYCKayJIBIFBIH/IA Kapam/a



JIeTI KOPCETKEH MICIpy
TaKTaChIHBIH
KOpFarbIIITapbIH HEMECe
#KabJIBIKTa KipiCTIpUITeH
MiCipy TaKTaChIHBIH
KOpFarbIITapbIH
nagaIaHbIHbI3. Kapamcels
KOpFarblITap Il Naiianany
COTCI3 JKaFJaiiapra oKeryi
MYMKiH.

Onimze epT 0oIMaybl YIIiH:

AlaHbIH po3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHAANH KOCBUIFaHbIH
TEKCepiHi3.

3aKpIMJIaJIFaH HeMece
KecUIreH Kabemb/Ii, TYITHYCKa
kabeb/IeH 0acka y3apTKBIII
KaOeap/Il nangaIanOaHbl3.
PoseTkagarpl CYMBIKTBIK
HEMECE BUIFAJI OHIMIE
TUMEYIH TEKCEePiHi3.

Jypsbic naiganany

By KypbliFsl TEK
TYPMBICTHIK Ka)KETTUTIK YIIiH
enipiren. Cayma
MaKcaTBIH/Ia KOJIIaHbLICa,
KEITIIIr KOHBLUIAEL.
ECKEPTY: By KypbUIFbI
TEK TaraMJpl Ticipyre FaHa
apHairad. OHbl Oacka
MaKcaTTap/a, MbICAJIbI
OeJIMeH1 JKBUTBITY YIIiH
naiiananyra OOJIManIbI.
KypbUtFbIHBI TpHIIh aCTHIHA
apHaJFaH TabaKThl )KbUIBITY

YILiH, CYATIEP/, bIIBIC-asK
CYJITUIEPiH Tell eCiriHiH
TYTKBIIITAPbIHA 1Ty apPKBUIBI
KEeMTIpy YIIiH Maiaianyra
6onmaiinpl. CoHBIMEH Kartap,
OYJ1 KYPBUTFBIHBI O0JIMEH1
KBUIBITY MaKCaTBIHIA
KOJIJIaHyFa OOJIMai bl

*  KypbUIFBIHBI 1ypBIC
naigannanoay cebebineH
TyBIH/IaFaH aKayJIBIKTap YIIiH
OHIIPYIII KayanThl eMec.

 IlemTi TaramMaapas! epiTy,
micipy, KybIpy JKOHE TPHIIbIC
TalbIHAAY YIIiH MaiganaHyra
Ooagpl. .

banap kayimcizairi

« ABAWJIAHBI3: MMaiiganany
Ke3iH/Ie JKeTyre O0IaThH
OeITIKTep BICTHIK OOTYBI
my™KiH. Kimkenrait Oanmap
almIax >kepne 00IIysl Kepex.

* Opama marepuasniapsl
Oanayapra 3usHABI 00T IbI.
bananapasr opama
MaTepualJapblHAH aJIIaK
ycranbi3. Opama
MaTepHaIap IbH 0apIIbIK
OeJTiKTepiH KOpIIaraH opTa
CTaHJIapTTapblHA cail
TacTaHbI3.

*  DnexTp KaOAbIKTaphl
Oanayap yuriH KayinTi OoJIbII
TabbuTaBI. [CKEe KOCYITBI
Oosrrania 6amapIeIH OCHI

9/KK



©HIMHEH aJIaK 00Tybl
KaJarasar, oJapabiH
©HIMMEH OWHAYbIH

OO0 IBIPMaHBI3.

* JKaOapIKTHIH YCTiHE
OananapbIH KOJ )KEeTETiH
CIIKAaH1al 3aT KOMMaHBbI3.

» Ecik amsik xe3/ie oraH emoip
aybIp 3aTThI )KYKTEMEHI3
JKOHE OFaH Oasap/ibly
OTBIpYyBIHA KO0J OepMeHi3. O
ayJapbUIBII KTyl HE
UIreKkTepi 3aKbIMIaHY bl
MYMKiH.

Ecki enimai Tactay

Koxbic enivaepai 1akreipy Typaisl WEEE
JNPEeKTHBACBHIHBIH TATANTAPBIHA COliKecTiK:

By enim EO WEEE nupekTHBachIHbIH
(2012/19/EU) TanantapsiHa colikec keieai. by
©HIMJIe KOKBIC DJIEKTD JKOHE JEKTPOHIIBIK
xa6abik (WEEE) xiktey TaHb6ach! 6ap.

10/KK

Byt eHiM KaiiTa maiiiananyra 00nMaThIH KOHE
KaiiTa eH/Iey YIUiH jKapaM/Ibl )KOFaphbl Caraibl
GOIIICKTEPMEH KOHE MaTepHAIAPMEH
xacanrad. Kpismer kepceTy mMep3imi GiTkeH e
KOKBIC OHIM/Ii 9JIETTEri TYPMBICTHIK JKOHE OacKa
KOKbICTapMeH Oipre nakreipMansi3. OHbBI JJICKTP
JKOHE DIICKTPOH/IBIK KaOIBIKTAP Il KaliTa OHICY
YILiH KHUHAY OPTaJBIFbIHA AllapbIHBI3. By
JKHUHAY OPTAJIBIKTAPBI Typaibl 0Ly YIIiH
JKEPriTiKTI OMITiK OpraHaapsiHa XabapiachIHbI3.
RoHS nupeKkTHBaCHIHBIH TATANTAPbIHA
coliKecTik:

Ci3 carbin anras oeHiM EO RoHS
nupekTrBacbiablH (2011/65/EU) tanantapbina
cotikec kenei. OHBIH KYpaMbIH/a UPEKTHBAIA
KOPCETIIIT€H 3USH/IbI JKOHE ThIMBIM CaJIbIHFaH
MaTepuaiap xoK.

Opama marepHaniapbIH TACTAY

*  Opama marepuaniapsl bananap yiH
KayinTi. Opama MaTepuaiiapblH
Gananap/bIH KOJIbI XKETIICUTiH KayiIci3
JKepre KOWbIHbI3. OHIMHIH opama
MaTepualiapbl KaiTa OHIeIeTiH
Martepuaiap/iaH xacanraH. Kaiira
OHJICNICTIH KaJABIK HYCKayJIapblHa COHKeC
CYPBINTAHBI3 JKOHE OJIapibl JYPBIC
TactaHp3. Onmapas! KaIbINTh Vi
KaJIIBIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbl3.



KypbLisbinbi

Kannsl moay
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byMaHbIH Kypambl

a0bIKTap KYPBUFBIHEIH YIriciHC
Kapaii Typui 60Tyl MYMKIH.
[Taiinananymel HyCKayblH/1a KOPCCTUIICH
KCHOIp 3xa0abIK OCBI KYPBLIFbIIA
6o1Maybl MYMKIH.

Iajipajanymbl HYCKAYJIbIFbI
CrangapTThl HoHOC

YHHaH acajFaH TaraM/Iap/sl mcipyre,
MY3/aThUIFaH TaFraM/apbl epiTyre oHe
YJIKeH OeJIiKTi TaraMiap/ibl KybIpyFa
nailaaHbUIA L.

DN =

3. CeIMabI IPUIb
Kybipyra apHanFaH xoHe TaraMaapAabl
KaJIblITa HicCipy, KYbIPY JKOHE 93ipiey
Ke3iH/e KaXeTTi copere KO YIIiH
Al JaJIHBLIAbL.
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ChbIM TOp cepeci MeH kaiinak
KaHBLITBHIP Ta0aHbI CHIPFHITHAIBI
0GarpITTAYBIIITAPFA KOIO

(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)

CeIpreITHANTE] OaFBITTAYBIITAP Tabamap
MEH CBIM TOpP COPECIH OHail OpHaTyFa XKoHe
LIBIFapyFa MYMKiHIK Gepei.

Tabanap MeH CbIM TOP COPECiH
CBIPFBITIIAJIBL Oar! BITTAYBIIITAPMCH
naiiananrania, Taba MEH CbIM TOp
COPCHIH IIETTEPi ChIPFBITIAIbI
GarbITTAYbIIITAP/IBIH aPTKBI OeiriHe
OpHaJIACKaH KaJaybllITapra CyHeHin
TYPFaHbIH TEKCEPiHi3.




TeXHUKAJIBIK CHIIATTAMATAPbI
JKAJbI
CBiprKsl KomeMitept (Ouixtint / em / repeitin
Keprey / sxuinik
Kanm LIHBITATRIN KyAT
CbIM Typi / KHMACBI
HICIPY TAKTACBHI
JKanapreuiapsi
ADTKBL COJ KK
Onemi
Varthi
AJBIHFBL COT JKAK
Omemi
Kyatst
AJUIBIHEBL OH KAK
Omemi
Kvarn
ApTKbI OH XKaK
Oniemi
AThI
HNENNPUJIb
BacTsl nem AJbINThI Hell
b mame 1575 By
['HIb KYaT LIbIFbIHBL
" JKanms! MomiMeTTepi: DIEKTPHKATBIK IEIITEPACTi KyaTThl TYThIHY TAKTACHIHIAFEI JEPEKTED
EN 60350-1 / IEC 60350-1 crannaprbiHa coiikec KeyTipiireH. byt aepexrep ToMeHri-)KOFapFbl
KBI3/IBIPFBIL DJIEMEHTI HeMece KeIIeTKIITIH (6ap 00ica) KOMETriMEeH KbI3IbIpY
(YHKUSUTAPBIMEH 9/ICTTErT TONTBIPY KE3iH/Ie aHBIKTAJIFaH.
Kyat THiMIiniri Kacsl THICTI QyHKUSUIAP/IbIH KYPbUIFbLAA 0ap HE KOKTHIFbIHA OaiIaHbICThI
TOMEH/IE KOPCETINITeH apTHIKIIBLIBIKTAPFa Colikec aubikTanFaH. | - XKengerkimimen mcipy -
yHemai peskum, 2 - TypGopexume kit micipy, 3 - Typbopexumue mnicipy, 4 - XKennerkimmexn
YCTiHEH/acThIHaH KbI3IBIPY, 5 - YCTIHEH/aCThIHAH KbI3/BIPY.

850 MM/600 mm/o00 My

220-240B ~ 50 I'y
8181
mua. HOS5VV-FG 3 x 2.5 MM

Bip kourypinl nicipy rabacul
140 mm

1200 By

Bip koHTYpJBI Hicipy Tabachl
180 mm

1700 Br

bip koH1vpiIsl gicipy 1a0ickl
140 mm

1200 By

Bip xouTyp.ibl micipy Taéachl
180 My

1700 Br

[KypbLIFBIHBIH CANachlH KaKCapTy KypbUIFBIHBIH 32T TaHOACHIHAFbI
Ke3iH/1e TEXHUKAJIBIK CHITATTAMAIaPbl HEMeECE 11ecIe KYXKaTTarbl MOH/EP THICTI
[a111bIH ana ecKepTyCi3 e3repyi MyMKiH. craHJapTTara COMKeC 3epTXaHalbIK

E¥ﬂ H¥CKayJ'.ILIKTaFLI CYPCTTCp yart KYPbUIFbIHBI KOJIJIAHY mafﬂaﬁnapml{a
CTIHAC 6CpUIFCH KOHC KYPbUIFbIHbIH GaiTaHbICTHI e3repy MYMKiH.
©31HCH [1aMaJlbl ©3I'CIIIIIKTCP1 6ap

60Tyl MYMKIH.

‘ JKaraaiinapaa anbiHFad. byn monnep
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Opnary

KypbUtFbIHBI KyLLIi Oap KaFuganapra colkec
OiTiKTi MaMaH OpHaTyBI KaxeT. Oifrnece,
KEMJIAIr )OUbUIabl. YOKINET )KOK KiciiepMeH
OpBIH/IAJIFAH iC PACIMEP HOTHIKECIHIE OPbIH
aJIybl MYMKIH aKayJIbIKTap YIUiH eHIipymi
JKayalThl eMec.

OpbIH/IbI XKOHE IEKTP KOHIbIPFbLIAPbIH
aiibIHay — TYTbIHYLIbI
bKayarKepIliiriie.

KAVIITL:

OHIM XKEpPriliKTi ra3 )KoHe EKTP
'HOPMATHBTEPIHE COUKEC OPHATBLILYbI
THIC.

KAVIITL:

Opuarnac GypbIH, OHIMIC KCMIILTIKTCP
JKOFbIHA KO3 keTki3iHi3. Erep Gouica,
OHBbI OPHATIAHBI3.

3aKbIMIaHFaH OHIMACD GAChIHbI3FA
Kayin-KaTtep TOHIIpYyi MYMKIH.

Opnarynan OypbIH

KypbUIFbI aCThIH/A KQKETTi aya CaHbLIAYbI
CaKTaJFaHblHA CeHIMII G0y yiriH, Oy
KYPBUIFBIHBI asIFbI KiJIEMILICHIH HeMece
JKYMCapThUIFaH €ICHHIH i1iHe Kipin keTneyi
YILIH KaTThl HETi3/liH YCTiHE OpHATYIIBI
YCBIHAMBI3.

Ac GenMeciHiH e/ieHI KYpbUIFbI CaJIMarbIMEH
KOCA BIIBIC-ASIKTAP JKOHE BICTHIKKA TO3IMII
BIJBIC-asIKTap, TaFAM/Iap CajIMarblH KeTepe
aJaThIH OOMYBI KaKET.

£

e
= = | =
= i
£ 3 |
E e5mmmin ! r~ 65 mmmin
Rl il i
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*  OHBI eKi JKarblHaH acyHIik mKkadrapmMeH
naiigananyra 6onasl, anaiiia KeMIipek
JeHreiii ycriden ey a3 perenze 400 mm 6oc
KEHICTIK JKOHE JI¢ KYPBIJIFbI MEH KaObIpFa,
KaJIKaH JKoHe OMiK acyilik mkad
apachlH/Ia €H a3 JiereHse 65 MM Gyiipiik
60C KeHICTIK KaJ/IbIPy KaXeT.

*  CoHbIMEH Karap, KYPbUIFbIHBI JKEKEe 031H
opHaryra 6onapl. Kemmipek 6eTi ycriHeH
eH a3 jeredze 750 MM 60c KeHiCTik
KaJIIBIPBIHBI3.

*  (*) Copsim any Kypasbl acyil IUIUTACBIHBIH
YCTiH/IC OPHATBLIYBI KaXKeT 6oJica, OpHATy
OUIKTIriHe KaThICTBI aCYH COpPBIN ATy
KYpaJibl OHIipYillIiCiHIH HycKay/iapbiHa
KapasbI3 (eH a3el 650MMm).

* By kypbUwbl | caHaTThI Kypaiaapsl
[IapTTapblHA COMKEC KeJe/Ii, COHIBIKTaH
OHBI apTKBI XKaFbIMEH JkoHE 0ip *Kak
OyiiipiMeH ac OenMeHiH KaOblpraiapbiHa,
ac Genme xunhasbiHa )KOHE Ke3-KeNreH
enmIeM/i abpIKKa Kipil TypaTbIHAail
eTin opHaryra Oosazpl. Backa jxak
Oyiiipinzeri ac Genme sxrhasbl HeMece
xabOpiFel Oipzeil Hemece Kilipek
eniiem/e 6OIybl MYMKIH.

*  KypbUIFbl )KaHBIH/IaFbl KE3-KEIIeH ac
6erMe x1rhasbl BICTHIKKA TO31M/I GOITYbI
kaxer (100 °C mun.).

Kayincizaik IbIHAKBIPBI

Erep eniminizae 2 Kayincizaik IbIHKBIPBI

0oJica;

KYpbUIFbIHBI aybIIT KETICY] YIIiH NELINeH

KaOIbIKTaJIFaH €Ki KOpFaybllll IBIHXbIPMEH

OeKITITyl KaxKeT.

Jypsic icrikTi naiinanana oTeipsln inrexTi (1)

ac GenMe KaObIprachiHa (6) OEKITIHI3 KoHE

KayINCi3IiK WBIHKBIPHIH (3) LIreKKe KYIbINTay

MexaHu3Mi (2) apKbUIbI JKaJFaHbI3.



1 TypakTbuIbIK inreri

2 Kynbintay MexaHu3mi

3 Kayirnci3ik mbIHXbIPbI

4 IIb1EXbIP/b! 4C GOJIME ILTHTACHIHBIH
apTKbI XKarblHa MBIKTAI OCKITIHI3.

5 Ac GenMe I TaChIHBIH apTKbI JKAFbI

6 Ac Genmce KaObIpFachl

Erep eniminizae 1 Kayincizaik IbIHKBIPBI

0oJica;

KYpbUIFbIHBI aybIIT KETICY] YIIiH NELINeH

kKaOpIKTasFaH 6ip Kayilci3aiK MbIHKBIPEIMEH

OeKITITyl KaxKeT.

OHIMre Kayilci3/iK IbIHKBIPbIH OCKITY YILiH,

TOMEH/IET] CYPETTeri KaaMaap/Ibl OPbIHAHbI3.
- £ T 2

YXOBKaHBIH OYHipre CHKCIOIH
GonnbipMay yIIiH, JyXOBKaHbIH ajFa
PKOHC HaroHasb GOUbIHIIA CHKCIOIH
GomIbIpMay YIIH TYPaKTBUIBIK
LIBIHXKBIPbI MYMKIHITHIIE KbICKA
60ITybI KCPCK.

InuTanapra apHaIFaH INIUTaHbIH TYPAKTBUIBIK
IIBIHKBIPbI KPOHIITEHHI Kiprizy TeciriMeH
’KacaJIMaraH.

OpHary xoHe KoCy

KypbUIFbIHBI KL 6ap HOpManap MeH
epexenepre coiikec OpHATY XKOHE KOCY KaKeT.

KypbUIFbIHBI TOHA3BITKBILITAPIbIH
HEMece My3/1aTKbILITAp IblH XKaHbIHA
opHaTnaHbl3. KypbUIFbIIaH IIbIFATBIH
BICTBIK I1iCIpYyre apHallFaH KypaJiapablH
TOK TYTBIHYbIH 5KOFapJaTajbl.

*  KypbUIFbIHBI KEM JIeTeH/IE €Ki ajiaM
KOTEpyl KaKer.

*  KypbUiFbIHBI TiKeJIeH €/ICHHIH YCTiHe
opHaty KaxkeT. OHbI Heri3/liH Hemece
TIPEKTiH YCTiHEe KOHABIPYFa OonMaiibl.

KypbUIFbIHBI KOTEPY HEMECE HKbLIDKBITY
YILIH CCIMHCH XOHC/HCMCCC TYTKAChIHAH
ycramanb3. Eciri, TyTKacbl Hemece
inrekrepi OyniHyi MyMKiH.

DJIeKTPUKATIBIK HKAJFAY

OHimai «TeXHUKaIbIK CHIIaTTaMaiapbh»
KECTECIH/Ie KOPCeTUIreH IeH KyaThl jKapam/ibl
IIAFBIH Ti30€K Y3TilllleH KOPFaIFaH jKepre
KOCBLIIFAH PO3eTKara/kKeJire KOChIHbI3. OHiM/I
TpancdopmaTopMmeH Gipre Hemece OHChI3
nai/ianany Ke3iHje skepre Kocy OpHaThIMbIH
OUITIKTI JIEKTPUKKE OPBIHAATKBI3BIHBI3. Bi3ziH
KOMITAHUsI OHIM/II JKEPTLTIKTI epekeepre cait
JKepre KOCy OpHaThIMBIHCHI3 Naiilananyra
GalIaHBICTHI TYBIHJAFaH 3aKbIM/IAPFa KayalThl
GOoTManIbI.

KAVIITL:

KypbUIFbIHBL KyaT Ocpiny sxabablFbIHa
'yokinerTi Hemece OLIIKTI MaMaH KOCYBbI
KaxeT. KypbUIFbIHBIH KEMUIIK YaKbIThbl
JIYpBIC OPHATY/IaH COH FaHa OacTanajpl.
VoKineTi )KOK KiciiepMeH OpbIH/AJFaH iC
pociMaep HOTHXKECIHIE OPbIH allybl
MYMKiH aKayJIbIKTap YLIiH eHAIpyLIi

KayallTbl CMcCC.

15/KK



KAVIITL:

Kyart cbIMBbI KbICBLIFaH, MAHBICKAH
HeMece OyparFaH 60IMaybl XKOHC
KYPBUFBIHBIH BICTBIK OCTTCPIHC THIM
TYPMalTBIH 1Ak )KEP/IC OPHANACYBI
KaXKCT.

ByniHreH Kyat ChIMBIH OLIIKTI JICKTP
MaMaHbl aybICTBIPYbI KaXeT. Oiitnece,
3JICKTP TOFBIHBIH COFY, KbICKA
TYHBIKTAly HEMECE OpT Kayii Oap!

JKenieH KyaTTaHy Mep3iMi KYPBUIFbI
OeIriciHze KepceTireH iepeKTepre coikec
60iybl KakeT. TeXHHUKaJIbIK AePeKTep TAKTaChIH
€CIKTI HeMece aCThIHFbI KAKIAFbIH allKaH [
Kepyre 60a/ibl HeMece 071 KYPBUFbI TYpiHe
GaillaHbICThI KYPBIJIFBIHBIH apTKbI KabaTbIH A
OpaHaIacKaH.

KypsutrbiHbIH KyaT Gepy cbIMBI "TeXHHUKaIbIK
cunarTamanap" KeceTiH/eri MoH/epre coikec
KeJlyl KaxeT.

KAVIITL:

DneKTpJIi OpHATY KYMbICTAPbIH
6acraMac OYpbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Gepiny xabbIFBIHAH aXKbIPATHIHBI3.
OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

Kyat cbIMBbIH KOCY

CbiM xyprisy GapbichiHa

TTBIK/’KCPTLIIKTI 3JICKTP
[HOpMaTHBTCPIH KONNAHBII, THICTI
PO3CTKA LIBIFBICHIH/KCICIH HKOHC IICII
TBIFBIHBIH Iali/1alIaHy KepeKci3. OHIM
KyaTbIHBIH IICKTCPI THIFBIH MCH PO3CTKA
HIBIFBICHIAKCIIC] TACBIMAN Il aNnaThiH
TOKTaH ThIC 60Jica, OHIM GeKiTiIreH
3IICKTP OPHATYbI aPKbLIbI TIKCICH
TBIFBIHCBI3 OHC PO3CTKA
HIBIFBICBIHCBI3/ K CIIICIHCI3 KOCBLIYBI
KCPCK.

1. ToxkneH xababIKTay KypanbIHIaFEl OapIIbIK
Ty#icnenepai axsIpaty MYMKiH 6osimaca,
XKBIPATKBIII KYPaJl €H a3 AeTeH/e 3MM
Ty#icneni caHpUIaybIMeH (OaJIKbIMaIIbI
CaKTaH/IBIPFBILL, KOPFayILIbl JKENiIiK
XKBIPATKBIILITAP, TYHBIKTAYIIbLIAP)
KOCBUIBII, OCBI a)KbIPATKBIII KYPaJIbIHBIH
GapiblK TyHicnesnepi Kypbuirbira DU
HYCKayJapblHa CoMKeC JTaNbIKTaTybl KaXKeT.
Ocsl Karuaaiap/ipl OpbIHIaMay
KYPBUIFBIHBIH KYMBIC icTeyl Ke3iH/e
aKayJIBIKTap TYABIPHII, KSMIIriH
JKOUIBIPYBI MYMKIH.
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KochiMIna Kayinciz/jik mapachl peTinie
KOPFaHBICTBIK a)KbIPaTy KYpaJlblH NaiianaHyra
KeHec Oepinesi.

Erep kypbLIFbIMeH 6ipre cbiM

)IC&G}II)IKTaHMafaH oosica:
a

4]

Exi chasanbl
380/400/415 B aiiHbimanbl Tok

Bip dasansi
220/230/240 B aiiHbiManbl Tok

* MbIC kenip

5
L

Yw dpasansi
380/400/415 B aifHbimManbl Tok

2. Bip ¢a3abl KOCBLIBIM,TOMCHIE
KepceTiIreH el KOChIHBI3:

*  Kouplp cbim = L (Daza)

*  Kek ceim = N (befitapanTbIk)

*  Xacbur/capsl ceiM = (E) (Kep)

*  KypbuirsiHb! acyii KaObIpraceiHa Kapaii
UTEPiHI3.

*  IlewrTiH asiKTapbIH JAHBIKTAY

Maiinanany Ke3iHAeri Iipij bLABICTAP/IBI
KO3FaJITYbl MYMKiH. KypBUIFBI TETiC JK0HE
TEHEJITCH JKaFali/ia Typca, MyH/Iai KayinTi
JKaFIalpl OoNpIpMayFa Ooabl.
O3 KayiInci3/iriHi3 YIIiH, KYpPbUFbIHBIH
TOPT asFbIH OHFa HeMece coiFa Oypay
apKBUIBI TCH TYPFAHBIH KOHE JKYMbIC OeTiH
Teric JAeHreii/ie TYpFaHbIH TEeKCEPiHi3.

Conrbl Tekcepi

1. KypbUIFbl 2JICKTp KyaTbl XKeJliciHe Kaiita

KOCBIHBI3.

2. DneKTpUKaJbIK GYHKIUSIIAP/bI TEKCEPiHi3.

KesemexTe TacbiManaay

*  OuimHiH GacTankel KOpaObIH caKTarl,
OHIM/Ii COHBIH iIIIH/E TaChIMAJIIAHBI3.
Kopanrarbl HycKaysap/ibl OpbIH/IaHbI3.
Bacrankpl Koparn 6onmaca, eHiMITi
KONIPIIIKTI opaMara HeMece KaJlblH
KOpAaIKa CaJiblil, THIFbI3/Iall OPaHbI3.

*  Tlewrin imiHzAeri CbIMIBI TPUIIb MCH
HayaHBIH I eCiriH 3aKbIMIaMaysbl YIiH,



Hayanap/blH KaIbIMEH Gipeit
OpHAJIACKAH TICIII €CITiHIH 11IKi XKaFbIHA
KapTOH JKOJIAFbIH calibiHbI3. lemr ecirin
KalTaJbIH/aFbl KaObIprara GipikTipin
OpaHpI3.

*  OHiMJI KO3Fay HEMece KOTepy YILiH OHbIH
€CiriH HeMece YCTaTKBIIIbIH KOJJIAaHOAHBI3.

[KypbLiiFbl yCTIHE CIIKaH/al 3aTTap
KOMMaHbI3 )KOHC OHBI TIMHCH
PKBUDKBITBIHBI3.

TacsimMannay Ke3iHAC TybIHIAFaH OOMYbI
[MyMKiH ©HIMHIH XKaJmbl KepiHiciHae

cr1Gip 3aKBIMHBIH OOJNMAYBIH TCKCCPIHI3.
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ﬂ JalibIHABIK

Kyattbl yHeMaey OolbIHIIA

KeHecTep
Keueci aknapat ocbl Kypajl/ibl KOpILIaFaH opTara
3HSIHCBI3 YKOJIMEH Mal1alIaHblIl, KyaTThl
YHEM/JIeyre KOMEKTeCeIi:

»  Tlemrriy imiHge KyHripT TYCTi He
9MAJIBJICHTCH bIJIbIC-asIK [Tal/IaJIaHbIHBI3,
ce6ebi onap BICTBIKTBI HKAKChI OTKI3E/Il.

»  TlaiinanaHymbl HYCKAYJBIFBIH/IA HE TTiCipy
HYCKayJlapblH/Ia KeHec OepiireH Oornca,
TaraM/Ipl MiCipy Ke3iH/Ie al/ibH aja
KBI3/IBIPY/IbI JKACaHBI3.

»  Tlicipy Ke3iH/ie NEIITIH eCiriH Xui aia
GepMeHi3.

*  Mywmkin GonFaH Karmainap/a, nemri 6ip
yakbITTa OipHellIe Tarampl icipyre
TBIPBICBIHBI3. TaraM/ibl CBIMJIBI COpere
Ticipy BIIBICTAPBIH KOK apKbLJIbl 93ipiieyre
6omazpl.

»  BipHeuie taram o3ipJieiiTiH GoJcaHbI3,
onap/pl OipiHeH KeliiH OipiH OipaeH
micipini3. [TemrTi Kaita KeI3apIpyabiH
KakeTi GoIMaipl.

»  Tlewri micipy yakpIThl asiKrajap ajplH/ia
GipHele MUHYT OYPBIH OLIIPY apKbLIbI
KyaTThl yHemeyre 6onaspl. Ilemriy ecirin
aIlITaHBI3.

»  Tlicipmeli Typsil, MY3/JaTbUIFaH
TaraMzap/ibl epiTill aJIbIHBI3.

*  Tlicipy yuwiH Kaknarsl 6ap
Ka3aHaap/bl/Tabanap/bl HailanaHbiHbI3.
Kaxmarsl 0K BIIBICTA IICIPY KYaTThIH
TYTBIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MyMKIiH.

»  Taram o3ipJICHETIH Ka3aHHbIH aCThIHA
ColKec KeJICTiH KaHaPFbIHbI
naianaHpIHBI3. OpAaiibIM TaFaMaapra
ColKeC KeJICTiH BIIBIC OJIIEMiH
KOJLIaHBIHBI3. blIbIC TaFaMHAaH YIIKEH
GoJica, OHBI Micipy YIiH Kebipek KyaT
KeTe/i.

*  DiekTp KaHAPFBUIAPMEH MICipy Ke3iHe
acThI Teric KazaHAap/bl Nali1aJlaHFaH JKeH.
ACTBI JKyKa Ka3aH/[ap bICTBIKTBI JKaKChIPAK
otkKi3e/i. TYTHIHBUIATBIH KyaTThIH 1/3
Gentirin yHemaeyre Gonapl.

*  blgpicrap MeH Ka3aHnap Hicipy
aliMaKTapbIHA COMKEC KeTyl KepeK.
blneicrapabiy He Ka3aHAapIbIH ACThI
micipy naHeJsiHeH Kiun 6onmMays! THic.
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»  Tlicipy aliMakTapsl MCH Ka3aHIap/blH
aCThIH Ta3a ycTaHpl3. Jlac Gonran
Kar/jaii/ia bICTBIKTBIH OTKi3yl Hallapiaybl
MYMKiH.

*  ¥3ak micipisietid Taramzap yluiH, mcipy
aiiMarbIH MIiCipy asKTanap aliblHaa 5 He
10 MuHyT OYpHIH e1uipiHi3. [lanenbae
KaJIFaH KbI3y/Ibl NIalilaliaHy apKbLIbI
KyatThl 20%-Fa YHeM/Ieyre Oonmaibl.

AJIFalmiKbl KOJAAHY

KYpbUIFBIHBI AJIFALI PeT Ta3aJay

bet keiOip JKyFbILI 3aTTapAbl HeMEce
a3anarblll 3aTTap/Ibl MaijanaHFasga

OyiHYyi MYyMKIH.

Tazanay Ke3iHJe KaTThl KyFbIL

3aTTapblH, Ta3adafrbIll

YHTAKTapbIH/KPCMJICPIH HEMECC K3~

KEJIreH OTKIp 3aTTapibl naiiananoaHbl3.

1. bapneik 6yma MaTepuaniapbH aJibIn
TacTaHpI3.

2. KypbUIFbIHBIH OCTiH BUFaJl MaTaMEH
HeMece I'yOKaMeH CYPTiHi3 oHe MaTaMeH
KYPFaTbIHBI3.

BacTanksl KbI3AbIPY

Onimai 30 MUHYTTai KbI3IBIPBIIL, aXKbIPATBIHbI3.

Ocbunaiiiia, Ke3 KeJIreH OHIIPICTIK KaJ/IbIKTap

Hemece KabaTTap JKaHbII KeTe/ll JKoHe

JKOUBLIAJIBL.

ABAJIAHBI3!

blcThIK OCTTep XKaHyFa abll Keneni!
KypbLIFbI XKYMBIC ICTEY1 KE31H/I€ KATThl
KbI3ybl MyMKiH. ElIKaIIaH bICTBIK
JKaHAPFbUIAP/Ibl, HCIITIH 1K1
GemiKTCpPIH, BICBITKBILI OOMIKTCPIH KIHC
T.6. ycramanpi3. bananaps! aynax
YCTaHbI3.

Taram/pl neLIKe calap HEMECE METEH
HIblFapap Ke3iHJ€ OpKALlaH bICThIKKA
Te3IM/i KOJIFanTap bl MaiaanaHblHbl3.

DJieKTp menii

1. TlemrreH GapJbiK Hicipy Hayajlapbl MEH
I'PHJIb TOPBIH AJIBIHBI3.

2. TlewrriH eciriH kaObIHBI3.

Static (Typakrbl) OarbIThIH TaHIAaHBI3.

4. EH OFaprbl IPUIbJICY KyaTbIH TaHJaHbI3;
Dnexmp newin icke Kocy asconvt, bem 23
GeriMiH KapaHsI3.

5. Tlemrri mamamen 30 MUHYT KOCBIIT
KOHMBIHBI3.

hed



6.

Temrti axXbIPaTBIHBI3; DIeKmp newtin icke
Kocy oiconvl, Bem 23 GeniMiH KapaHbl3

I'puab nemri

1.

2.
3.

ITetureH GapibIK Micipy Hayajapbl MEH
I'PHJIb TOPBIH AJIBIHBI3.

ITewuTiH eciriH >kaObIHbI3.

EH JKOFapFbl IPHIbJCY KyaThlH TAH/IAHbI3;
Tpunvoi icke Kocy aconvl, bem 25 Genimin
KapaHsbI3.

Iemri waMaMeH 15 MUHYT JKyMbIC
iCTeTKi3iHi3.

5. T'punbiey QyHKIUSICHIH aXKbIPAThIHBI3;
Tpunvoi icke Kocy aconvl, bem 25 Genimin

KapaHsbI3

KypbUIFbI aJIFallIKbl iCKE KOCBLIFaHA,

6ip-cKi caraT 60Iibl TYTIH MCH Hic

LIbIFYbl MyMKIH. ByJ1 KanbInTsl xkaraid.

TyTiH MCH nicTi keripy ymin 6enme
JIYPBIC KEIJCTUICTIHIH TCKCCPIHI3.

LbIFbIn )KaTKaH TYTIH MEH HICTi TiKenel

KYTyJaH caK OOJIBIHBI3.
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Kemnipekri Koj11any #koJibl

Hicipy Typajasl *kaansl MaJiMeTTEp

Tabara emKaliaH ymreH GipineH
achIpbIN Mail KyiiMaHbI3. Maiisl
KBI3/IBIPY KE31H/IE KEMITIPEKTi
Kapaychl3 KalaplpManbi3. KaTTel
KBI3BII KETKCH Mail opT KayniH
TyIABIpaJIbl. OPT GOJIBIN KAJIFaH
JKaFJaii/ia, OHbI eMKAIIAH
CcyMeH elIipyre ThIpbICHaHbI3!
Maii oTka TUTEH KaFaiiga, OHbI
OPTKE TO3IM/Ii KAIKBIIIIECH
HEeMecCe BUFaI MaTaMeH
xaObIHpI3. Erep kemrripekri
elIipy Kayirci3 6oca, OHbI
eLIipiI, OpT COHAIpY OeimMine
xa0apIIaceIHbI3.

Taramap/ipl KybIpyZiaH OYpbIH, OJap/ibl
OpKalllaH )KaKChUIAIl KYPFaTBII, BICTBIK
Maiffa kaiinan caneiHei3. Kyeipynan
OYpBIH MY3/IaThUIFaH Taramap
TOJIBIFBIMEH EPITIITCHIHE KO3 JKETKI31HI3.
Maiinpl KeI3ApIpy Ke3iHje, naiaaiaHblil
JKATKaH BI/IBICTBI JKAIIAHBI3.

Tabanap MeH KOCTpeIIACPAl TYTKaNIaphl
KBI3BII KETIICYl YILIH TYTKaNapbl KEMIIipek
YCTiHIE TYpMaHTBhIH/aH eTill KOMBIHBI3.
blabicTap/pl KeMIipeK yCTiHe TeHrepimeis
JKOHE OHAil KyJian KeTeTiHzaei Karnaiia
KOMMaHbI3.

Boc biabICTap bl JKOHE KOCTPOIACP/I
micipy aiiMa¥rbl YCTiHE KOCYJIbI Ke3iHe
Koiimanei3. Onap OymiHesi.

ITicipy aiiMaFbIH YCTiH/IE BLIBICTAPCHI3
MOHE KICTPOJIICPCi3 iCKe KOCy
KypbUIFbIHBI OYyiaipesi. Iicipy
aifiMaKTapblH TaFamibl MiCipy TOJNBIFBIMEH
asKTaJFaH COH OIIIPiHi3.

KypbUtFbIHBIH O€Ti BICTBIK O0ITYBI
MYMKIiH/ITiHEH, IUIaCTHKA KOHE AIFOMUHIN
BIJBICTAP/IBI YCTiHE KOMMAaHBI3.

Bert ycriHae Ke3-KeJreH epireH 3aTTapbl
Jepey TazanaHbl3.

MyHnaii bIABICTApBI TAFAMIAP/bI CAKTAY
YILIiH Jie naiigananyra Gonmaiiipl.
YKaiinax TynTi KocTpesaep MeH
BIIBICTAPIbl FAHA NAHaIaHBIHbI3.
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Kactpennep meH Tabanapra TaFaMHBIH
THiCTI MeJIIepiH canbiHb3. COH/IBIKTaH,
BLABICTAPABIH CBIPTBIHAH arbIll KeTyiH
6oJ1IbIpMay apKBIJIbI KaXKETCI3 Ta3aiay/ibl
OpBIHAAY KaXKeT OomMaipL.

Kactpennep men Tabanapasig
KaKIIaKTapbIH MiCipy aliMarbiHa KOWMAaHBI3.
Kocrpesnzaepai nicipy aliMarbIHbIH
OPTachIH/IA TYPATHIHAMN CTill KOMBIHBI3.
Kocrpesnai Gacka nicipy aiiMarbiHa
KBUDKBITY KayKeT 00JIca, OHBI CBIPFBITIAM,
KOTEepiIl micipy aliMarbiHa KOWBIHBI3.

IbIHBI KePAMHKAIBI KEMITIPEeKTEP TYPAJIbI
KeHecTep

LIs1HBI KepaMUKaIB 6ETTep BICTBIKKA
TO31M/Ii KOHE JKOFaphl TeMIepaTypa
©3TeIIiiKTepi 9cep eTnelmi.

Ib1HBI KEpaMUKaIBI OETTEP/l CaKTay
OpHBI HeMece 0oy TaKTachl peTiH/ie
naiaananOaHsI3.

Tynrepi MeXaHUKAJIBIK OHICITCH
KOCTpeIiep MeH Tabasap/ipl FaHa
naiananeiHe3. OTKIp Ky3aep 6erTe
ChI3aTTap KaJlAbIPabl.

AJIOMHHH BIIBICTAp MEH Tabamappl
naianan6aHpI3. AJTFOMUHHUN TIBIHBL
KepaMmuKabl 6eTTi Oymipent.

TeriireH CyMbIKTBIK
IIBIHBI KEPAMHKAIIBI
6erri Oynaipin, ept
TYIBIPAIBL.

Ofipic HEMece JeHTeC
TYIITI bIABICTAP/IbI
naiananOaHpI3.

JKaiinak Tynri
KOCTpeniep MeH
Tabanap/pl FaHa
naijalaHbIHBI3.
bICTBIKTEI JKaKChIpaK
TapTabl.
Kocrpenaig
JIMAMETPi THIM
KilKeHTai 6oca,
KyaT Oocka
TYTBIHBLIA/IBL.



KemunipekTepai kongany
1 4

bip koHTyps! micipy Tabacs! 14-16cm
bip koHTyps! micipy Tabacs! 18-20cm
bip koHTyp:sl micipy Tabacel 14-16 cm

N S R S

bip koHTyp:sl micipy Tabacs! 18-
20cMm colikec jkaHapFbLIapaa
Haiila]aHbUIaThIH bIABICTAP (bIH
YCBIHBUIATBIH AHAMETPIEPIHIH Ti31Mi.

KAVIITL:
Kemmipek yerine Kangaii-na 6ip 3aTTbhiH
cin keryine xon 6cpmeris. Tinti Ty3
caybIThl CCKUIJI KIIIKCHTAH 3aTTapa
KCMITIPEeKTi OyIaipyi MyMKiH.
LbiThIHAFaH KEMIIPEKTEP I
naiinanan6anpi3. Cy ocbl LIBIThIHAYJIAP
apachlHaH OTill, KbICKA TYHBIKTAIY /bl
TyZbIPabL.
Kypsuirsl 6¢Ti OyniHreH xaraaiiga (Meic,
KOPIHETIH LIBITBIHAYNAP), EKTP
TOFBIHBIH COFYBIH OOJI(bIpMAY YILIiH
KYPBUIFbIHBI I€PEY OLIIPiHi3.

IIbIHBI KYHIKTACTBI MiCipy MaHeli XKYMBIC icTey
IIAMBIMEH XKOHE BICTBIK alMaKThl €CKEPTY
WH/IKATOPBIMEH JKa0IbIKTAJFaH.

blcTeIK aliMaKTbl €CKEPTY HHAUKATOPbI
Gescen/ii aiiMaKThIH KYHiH KepceTil, Takra
OILIKCHHEH KeifiH/ie JaHbIl Typajbl. bIcThiK
allMaKThl €CKePTY MHIUKATOPBIHbIH
KBINBUIBIKTAYbI AKayJIBIKThI OU11ipMeHii.

Maiinananyra GainaHbICThI, IHTAHBIH
6CTi e3repill OTHIPATHIH YaKbIT
KE3EHIEPIH/E CYYbl MYMKIH.
WNHuKaTopIbIK mamaap xaubaca,
IUIMTAHBIH OCTI BICTHIK GONIYbl MYMKIH.
Turo anapiHa OCTTIH CybIFaHBIH
TEKCcepiHi3. OHTiece, KONbIHbI3 KYHil
KaJlybl MYMKiH!

Kepamuka TakTajgapbiH KOCy

KemripekTi 6ackapy TYTKbIIITapbl TaKTAJIaP bl
iCKe KOCy YIIiH KoJiaHbuiafsl. KakerTi KyaTTsl
OpHATY YIIiH, KeMITPeKTi 6ackapy
TYTKBIIITAPbIH KAXKETTi IcHreiire GypaHsI3.

Hicipy
KYaTBIHbIH
JeHreiii

KYaTBIHbIH
JeHreiii

Kepamuka TakTanapbiH ewipy
Kemrtipek TYTKbIIIBIH OuIipysti (KOFaprbl)
JKaFaaliblHa Kapail OypaHbI3.
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E HewTi icke Kocy #o0J1b1

Hicipy, KybIpy K9He IpHJIbAE
AalBbIHAAYFA KATBICTHI KATIBI
MaJTiMeTTep

ABAMJIAHBI3!

blctbIk OeTTep xKaHyFa abln Kenexi!
KypbLIFbl XKYMBIC iCTEY1 KE31H/I€ KATThl
KbI3ybl MyMKiH. ElIKaIIaH bICTBIK
JKaHAPFbLUIAP/Ibl, HCIITIH 1K1
GemiKTCpPIH, BICBITKBILI OOMIKTCPIH KIHC
T.6. ycramanpi3. bananaps! aynax
YCTaHbI3.

Taram/pl neLIKe calap HEMECE METEH
HIblFapap Ke3iHJ€ OpKALlaH bICThIKKA
Te3IM/i KOJIFanTap bl MaiaanaHblHbl3.

KAVIITL:

Tew ecirin aGaiinan ambiHbI3, ce6edi Oy
LIBIFBIIT KETY1 MYMKIH.

[IpiFbin xaTKaH Oy KONIapbIHbI3BL,
OCTiHi3 A1 XKoHE/HEeMece Ko3epiHi3ai
KYHIIpyl MYMKiH.

IMicipyre apnanran keHecTep

*  Ky#iaipMeiiTiH KypaJMeH KanTaiFaH
MeTaJibl Tabanap/isl HeMece aTFOMHHHI
BIIBICTAPBIH HEMECE BICTBIKKA TO3IMII
CHJIMKOH/IbI KQJIBIITAP/IbI T1aii/[aIaHbIHbI3.

»  Cepeneri 60c OpBIH/IBI KOJIAHBIHBI3.

»  Tlicipy KaJIbIH COPCHIH OpTachIHA
KOHMBIHBI3.

*  Tlewri HeMece rpuiib/i Koctiac GypbIH
COPEHIH JYPHIC XKaFalibIiH TaHAaHbI3. [lerr
BICTBIK KE3iHJIE COpE JKaFJalblH
©3TePTIICHI3.

»  Tlermu ecirin xa0bIK YCTAHBI3.

KybIpyFa apHaiFaH KeHecTep

»  Tlicipy ToMbIKTaii TaybIK CTiHE,
KYPKETayBIKThI KOHE YJIKESH OOiKTi
eTTep/li JINMOH LIBIPBIHBI XKOHE Kapa
OYPBIII CEKII/II KATHIKTAPIbI TOMICY
micipyl THIMALNITIH )KOFapiaTaipl.

»  Cyiexri eTTepai KybIpy YIiH Oipaeit
MeJIIep/eri cyiekci3 errepm
KybIpFaHMEH cambICThIpranza 15-ten 30-xa
MHHYTKA JICHiH y3aFbIpaK YaKbIT KETeI.

*  ET xKyaH/BIFBIHBIH 9p0Oip caHTHMEI Hicipy
YaKBITBIHBIH 4-5 MUHYTBIH TaJall eTe/y.

*  Tlicipy yakbIThI asiKTaJIFaH COH, €TTi
newriH iminzge 10 MHHYTKa KaJlabIPhIHBI3.
IIbIpbIH KyBIPBUIFaH CTTIH YCTIHEH
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JKaKChIPAK Tapai/ibl JKOHE eTTi KeCKeH
KE3/1¢ LIBIFBII KeTIICHII.

*  BaubIK BICTBIKKA TO3IM/Ii JKalIaK TaKTara
OpTaHFbl HEMECE TOMEHI'T copere KOWbLIybl
KaKer.

I'puiibae naiibIHIayFa apHAJIFAH KeHecTep

ET, GaibIK jKoHE KYC €Ti IpHIIbje

JlalbIHIANFAH/Ia, OJ1ap Te3 Kbl3apapl, YCTIHT1

KaOBIKIIACHI JKAKChI OOJIBII, Keyill KeTIeHIi.

Kaitnax Genikrep, €T icTiKTepi MEH *KiHilIKe

LIYKBIKTap/Ibl dcipece KbI3aHaK KOHE KUsp

CEKLIIl KYpaMbIH/Ia Cybl KOII KOKOHICTEpMEH

IpuiIbe JalbIHAayFa Gomabl.

*  Bemixrepni rpuib/ie AaiiblHIaTYb! YIIIH
CBIM TOp COPEHIH YCTiHEe HEMeCe acThIHIa
CBIM TOp cepeci Oap jkaifak TaObIHbIH
ycrine xaiibin canbiHpi3. JKaOburan 6oc
OPBIHHBIH KOJIEMi KbI3/IBIPFBILITHIH
KOJIEMiHEH acraybl KakKer.

»  T'puui Gap cbIM TOp COpeHi HeMece KainaK
TabaHbl MEITIH KAXKeTTi Aeiireiiine
KOUBIHBI3. [ pHIb/Ii CHIM TOD copee
JlalibIH/AI )KaTKaH 60JICaHbI3, TOMEHT]
cepere Maljbl )KMHANTHIH )Kaliak Taba
KOMbIHBI3. JKbLITHIP 60NMYBI KEpek micipy
TabachIHBIH OJILIEMi TOJBIK TPUJIb
aliMarbIH jkabaThIHIAH O0Nysl Kepek. by
Taba eHiMMeH Oipre GepinmMeyl MYMKiH.
Tasanay onait 6oy yiuiH, mcipy Tabacsina
LIaMaJbl Cy KYWbIHBI3.

I'punbae naiiblHnayra xapambl
eMec Taram/iap epT KayIiH
TynAbIpajsl. I'puiibae naibinaayra
apHaJFaH TaraMJap FaHa
KapKbIH/bI TPIJIb BICTBIFBIHA
JKapaMJibl.

Taram/1pl TPUIIB/IIH apTKbI KaFbIHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOHMaHbI3.
By eH BICTBIK 2kep KOHE MaMIIbI
TaraM OTKa THyl MYMKiH.




DJIEKTp MeLiH icKe KOCy KOJIbI

TemnepaTypaHbI :K3He JKYMBIC PeKUMiH
TaHaay

1 2
1 Tepmocrat Teriri
2 OyHKIHMSA TETIr

1. ®yHKIHMS TETIrH KaXKeTTi dKYMBIC
PEeIKUMiHE OPHATBIHBI3.
2. TemmepaTypa TETIriH KaKeTTi
TeMIIepaTypara OpHaTBIHBI3.
» Tlern OpHATBUFAH TEMIEpaTypara qeiin
KBI3BIII, COHBI caKTar Typassl. Kpi3apipy
Ke3iH/e, TeMIIepaTypa [aMbl KaHbIIT TYPa/Ibl.
DJIeKTp MelliH emipy
OyHKUMS TETITIH KOHE TeMIIepaTypa TeTiriH
"ewipy (KOFaprbl) MO3ULHUACHIHA Kapal
OYPBIHBI3.
ChIMHaH JKacaJiFaH TeKiueHi Oyiipaeri copere
JIYPBIC KOO 6Te MaHbI3/1bl. ChIMHaH KacaliFaH
Tekie OyHipaeri copenep/IiH apachiHa CypeTTe
KOPCETIITeH/IeH CabIHYbI KEPEK.
ChIMHAH jKacaJiFaH TEeKIle NeIITiH apTKbl
KaOBIprachlHa KapaMa-Kapchl OpHATHIIMAYbI
tuic. Tamala rpuib/iey HOTHKECIH ajly YIUiH,
CBHIMHAH JKaCaJIFaH TEKIICHI COPEHIH aJlIbIHFbI
GeITiriHe CHIPFBITHII CAJIBIHBI3 /1, €CIKTiH
KeMeriMeH Oip OpbIHFa OpHAJIACTHIPBIHBI3.
(KypburFbl yiriciHe OainaHbICTbI ©3repei.)

Kymblc pexxnmaepi
Ochl JKepJie KOPCETIITeH KYMbIC PEKUMICPIHIH
peri ci3niH yIIriHi3aeH e3rerue 601ybl MyMKIH.

7Korap¥Fbl Jk9He TOMEHT1 KbI3AbIPY
JKoFaprhl sK9HE TOMEHT] KbI3JBIPY
(yHKIMSIAPBI iCKEe KOCHIIFaH.
Taram YCTiHEH KOHE aCThIHaH Jia
6ip yaKbITTa KbI3/bIPbLUIAIbL.
Msicansl, Oyt TOpTTap, HAaH
eHIM/IEpl HeMece Mmicipy
KaJIBINBIHBIH {IIiHIEeT] TOPTTap
JKOHE TicipMeNiep YILiH bIHFailibl
6onael. Tex 6ip TabameH micipy.
ACTBIHAH KbI3AbIPY

Tek TOeMEHHEH KbI3/IbIpY
(yHKIMSACHI icke KOchUFaH. byt
IHLLIA KOHE OCBIFaH YKCAc

. TaramJapbl TOMEHHCH KbI3JbIPY
YILIH bIHFAJIBL

Byn ¢yHk1msa GyMeH oHail Tazanay
YILiH e naiilalaHbUTybl KEPEK.

v | Tlemriy TebeciHeri KilIkeHTai

IPUIIBJICY KYpaslbl KOCBUIAIbL.

I'puuib Kacay YIUiH bIHFAHIIBL.

*  T'punbzey yiuiH, Kimi He
opTariia eJmeM/Ii
MOPIHSIAP/IBI TPUIIBACY
KYpaJIbIHBIH acTBIH/A AYPHIC
cope NO3ULUSACBIHA KOMBIHBI3.

*  I'punbzaey yakbITHIH >KapTHICHI
OTKCH COH, TaFaM/Ibl
allHAIABIPBIHBI3.

ToJbIK rpuIbILY

A/ | Tlemtiy TeOeciHAET YIAKSH

IPUIIBJICY KYpaslbl KOCBUIAIbL.

YJiKeH Menueperi acThl

IPWJIbJCY YIUiH bIHFAHIIBI.

*  TI'puibey YIUiH, YJIKCH He
opTariia eJmeM/Ii
MOPIHSIAP/IBI TPUIIBACY
KYpaJIbIHBIH acTBIH/A AYPHIC
cope MO3UIUACHIHA
KOHMBIHBI3.

*  I'punbpaey yakbITHIH
KAPTHICHI OTKEH COH,
Taram/ibl alHaJIBIPBIHBI3.
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Taramaapas! micipy yakbITBIHBIH KecTeci Iicipy koHe KYbIpY

Tlewrin 1-mi cepeci 60bIn TOMEHT |

byn nuarpamMmazarbl yakblTTap )
copc ecenTenesi.

HyckaynbIK perinae GepiireH. YaKbITTbL
Gernriney TaraMHBIH TCMIICPATypachiHa,
KOIOJIBIFBIHA, TYPIHC XOHC O31HI3/IH
TaJFaMIapbIHBI30CH Micipyre Kapai
e3repyi MyMKiH.

Taram Taba canbl Konxanyra JKymbic Cope Temneparypa (°11) icipy
aApHAIFAH OeJeK pexumi OpHBI YAKBITBI
(vMunyTHEeH
ecenTerenjie
TOpITID
Kanpimrem bip taba ChiMzaarsl Topt 40 ... 50
imingeri micipyre apuanran
TOPTTAP dopma**

e~ 0 - = 0
ID

Bucxam*n Bip taba Juamertpi 26 cm 25 .
0onarpin 10ManaK
anManbl TynTi
dopMagarsl cbIMAbE
pump**
HonHoc?
JKacaran
nicipme
Kassinnan Bip raba Crantaprrsi noioe” 2 200 a5
SKaCAIaN
srici pae

T e T 0 e e e

]Iazam;n Bip raba 1Hsmniiverann 3040
TIKOVPRIIITBE
TYIROIMA CRIMITLE
i

-E | 200..220 |
Bxd)mmxc bip raba Crangapris momiock 25 Mt 250/max, 100,,, 120
(OyTiy/ conA e IS0

Kyvipaax 190

Kosbitpin bip Taba Craupnaprrel noguoc* ] 2 25 mun. 220 conan 70 ... 90
aArbl Keiiin 190

(micipme)

Kyuiprinean Bip b £ naprre nomioe” 15w 250/max .90
Taym; (180 coran ke (90
TYHeTayBH( bip taba Craugaprrst noguoc* 25 mun. 250/max, 150 ... 210
(5 5 kr) conau kedin 190
[ biprbs | Cmwpesonoc | O] | 3 ] 00 | 98 3B

Bapm:nq TaFaM,IlapZ[bI AJIBIH aa KbI3ABIDY ¥CBIHBIJI3}IBI
* byn beonmieKTep oHIMMEH 6ipre JKypMeyl MyMKiH,

** by Gemuekrep oniMmen Gipre xkxypmeiiai. Onap Geuiexrep carpiasiMaa 6ap.

24/KK



Taramaapabl Tekcepyre apHaJIFaH micipy ycredi

By nicipy yereninneri Tamakrap 6akpliay opranaapsl eHiMIi oHail Tekcepe anarbigaail EN 60350-
1 crangapThiHa cail o3ipJieHe

Taram Taba canbl

ASHIK-TYHIE
TaraMaappt

Koizanyra
apHaJEan Gejex

—

Kymbic Cope opHbl Temneparypa
pexumi

Tlicipy
YaKBITbI
(MUHYTIIEH
ecenrerenjie

-

1Harsi Bip taba Crangaprrel mogHoc* 25 .
TOpITap

buckanrT Dbip1ada
opr

BAPHLIK TaEaMASDALE SIEIHI 800 KBIRABIDY YCRIHBLIRIbE
% By OOneRTOn OMMMEH OIPTe SKYDMEVI MYMERE
2 Byt Goaiickiep onivmen Gipte svpmeliag. Dnap Oostieriep cariioiving Bap.

’KOHe micipMeHiH OeriHe Gipaei eTin

Jlaserpl 10y
BOIATLIN TOMATIAK
ATMATE TV
DOpMALIEBE CHIMITLE

pumntt
CbIMIBL TOPIAFBL
auamerpi 20 em
60aTBII TOMATAK
Kapa MeTajl piapict*

TopTThl micipyre apHairan Kenecrep

Erep TopT TBIM KYpFaK 6oica,
temmeparypa nenreitin 10°C rpamycka
apPTTHIPBIIL, MICIPY YaKBITHIH a3aiTHIHBI3.
Topt siFan 6omca, a3pIpak CYHBIKTBIK
naii/ianaHsli, TeMieparypa aeHreiiin 10°C
rpajycKa a3aiTbIHbI3.

Erep TopTThiH O€Ti KYHiIT KaTca, OHbI
TOMEHTI copere OpHaThII, TeMIICPaTypaHbl
a3alThIHBI3 KOHE MIICIPY YaKBITHIH
ke0OeHTiHI3.

Tiri »KaKChl MiCKEH, anaiijia ChIPThI i
*abbICKaK OoJica, a3pIpaK CYHBIKTHIK
ailaJIaHblIl, TEMIICPATYPaHbl A3aUThIHBI3
JKOHE TICIpy yaKbIThIH KOOCHTIHI3.

TarTi micipmenepai a3ipieyre apuanran
KeHecTep

Erep ToTTi micipMe ThIM Kyprak Oosca,
temmeparypa nenreitin 10°C rpamycka
apPTTHIPBIIL, MICIPY YaKBITHIH a3aiTHIHBI3.
KaMbipsiH KabaTTapbiH CYT, Maif,
JKYMBIPTKA JK9HE HOrypTTaH )acayraH
COYCIICH bUIFaJIIAThIHBI3.

Erep ToTTI micipMeHi y3aK yakpIT Hicipy
KaxeT 00Jica, OHBIH KaJIbIH/IbIFbI TaOaHbIH

TEPEH/IITiHEH achll KeTICYiH KaJarallaHbl3.

Torri nicipMeHiH 6eti KyiiI, ain acTsl aii
micreit ’xarca, KOJIIaHbIIFaH COYCThIH
ITiCipMe acThIHA THIM KOII YKaFrblIIMAFaHbIH
TeKcepiHi3. BipTekTi KbI3apys! YILiH,
COYCTHI KaMbIp KabaTTapbIHBIH apachiHIa

H“
ﬁ“

JKArbIHbI3.

TorTi micipMeHi KeCcTene KepceTireH

€KUM JKOHE TEMIIEpaTypara colkec
micipidi3. Erep acTbIHFbI JKaFbl i
Kbl3apMaraH 0oJica, OHbI Keleci e
TOMEHTI1 copere KOMbIHbI3.

Kexenicrepai micipy 6oiibIHina kKeHecTep

KekeHicTeH jKacaliFaH TaFaMHBIH CybI
TapTBUIBII, KYPFall KeTCe, OHbI Tabasa
emec, Kaknarbl 0ap KazaHza nicipisis.
YKaObIK BIIBICTHI TAFAMHBIH CYBI
CaKTala/Ibl.

Erep koKkeHic Tarambl micrece,
KOKOHICTEP/Ii aJl/IbIH ajla KaiHATHIIT
aJIBIHBI3 HEMECE OJIap/ibl KOHCEPBIICHIeH
ac CHSIKTBI IasipIIaHbI3 YKOHE MEIIKe
KOWBIHBI3.

I'puabai icke Kocy K0J1bl

ABAI/IHAHBB'

I'punbiey ke3inje, e ecirit xaybli
KOHBIHBI3.

blcTbIK OeTTep xKaHyFa abll Keneni!

I'puabai Kocy

1.

2.

OYHKIMS TETITH KAXETTi TPUITBICY
GenriciHe Kapaii OypbIHBI3.

ConaH KeliiH, KaXeTTi Tpuiibey
TEMIIepaTypachlH TaHIAHBI3.

Kaxer Gonca, mamameH 5 MUHYT OOibIHA
QJIZIBIH aJla KbI3/IBIPY JKacall aJIbIHBI3.
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» TeMnepaTypa I1aMbl xKaHa/Ibl. I'puiibyie naiiblHIaYFa JKapaM/ibl

I'punsbai emipy eMec TaramJiap epT KayriH
1. ®yukuus Tetirin Ouiipyii (KOFaprbl) TyzbIpazibl. I'pruibzie naibiHaayFa
[O3MUKACHIHA Kapail GypaHpI3. apHaJFaH Taram/iap FaHa
KapKbIHIbl [PUJIb BICTHIFbIHA
JKapampl.

Taram/1bl TPUIIBJLIH apTKbI KaFblHA
Kapaii ThIM aJbICKa KOHMaHbI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.

I'punbaeneTin TaraMaapabl micipy YaKbITBIHBIH KecTecl

JJIEKTP IrPUIIiHAe KYbIP

Taram Koananyra apHaiaran Cepe opHBI Y cbIHbLIFaH I'puabaey
OeJtiex TeMmepartypa (°C)** YaKbIThI

UIMACHTreH BIM/IbI FPHIIB 4. +:2) MHH.

250/max 25..30 wan. !

Byt nicipy ycreninneri tamakrap 6akpuiay oprasiapsl eHiMai oHail Texcepe anarbinai EN 60350-
1 cranapThiHA caii d3ipiIeHe i
Taram Koananyra apHaiaran Cepe opHBI Temnepatypa (°Hl) Tlicipy yakbIThI
OeJtiex (MHHYTHEH
ecenTercHae
maMaMeH)

CpIMIBI TpUITH 4 25...35 muH.
250/max

Et mapnapnt
(cupip eTi) - 12
KECEKTEDP
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KyTty Men rexHUKAJIBIK KbI3MeT Kopcery

Kannbl majiMeTTep

KypbUIFbl Ui apaJIbIKIICH Ta3alaHblIl Typca,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETY Mep3iMi
Y3apThUIbLIL, aKAYJIBIKTAP BIKTHMAJIbIFbI
TOMEHJICH 1.

KAVIITI:

KbI3MeT KepceTy KIHE Tazanay
HKYMBICTapbIH OacTamMac OypbIH,
KYPBLTFBIHBI KyaT XYiicCiHCH
QXKBIPATHIHBI3.

OJICKTP TOTHI COFYBIHBIH Kaymi Oap!

KAVIITL:

Tazanayzsl 6acraynaH OypbIH,
KYPBIUFBIHIH CAJIKbIHIAYbIHA YaKbIT
Oepinis.

blcTbIK OeTTep xKaHyFa abll Keneni!

*  KypbuirbiHsl 9p0ip naiigananyian Kelin
TYTeiMeH Ta3aiar mbFbIHBI3. Ochiaii
TaraMm KaJIABIKTapbIH OHail aJiblll TaCTayFa
MYMKiH 00J1a/bl, 6yJ1 KYpbUIFBIHBI KeJieci
KOJIbI [Tali/laJIaHFaH/ia OJap/IbIH JKaHybIHAH
CaKTalbl.

*  KypbUiFbiHbI Ta3anay YIiH apHaKbl
Ta3aJIaFbIII 3aTTap KaxkeT emec. Ilemm
€CiriH Ta3anay YIiH, KYpbUIFbIHbI
Tasanayra Kyy CYMBIKTBIFBIMEH JKbLTBI CY,
KYMCaK MaTa NaiiaaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
11yGepeKIeH CYpTiHi3.

e OpKalllaH Tazajiay/aH KeliH apThIK
CYHBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTIJII€HiH JKOHE
aFBIHIBUIAP JIEPeY KYPFaThUIBII
CYPTIIreHIH TeKCePiHi3.

*  Kypambizia KbIIIKBUT HEMECe XJIOpH 6ap
XKYFBIII 3aTTap/ibl TOT GacHaWThIH GOIATTE
GeTTepi KoHE TYTKaHbI Tazaiay YIIiH
naiiganantadei3. Con OemikTepi Tazanarn
CYPTY YIIiH )KYMCaK MaTaHbl CYIBIK
(KaTThl eMec) JKYFBIII 3aTIEH HaliIamaHsbI,
6ip OGarbITTa CYPTiHI3.

[Bet keiOip sKyFbINI 3aTTapAbl HeMECe
a3anarblll 3aTTap/Ibl MaijanaHFasga

Oy syl MyMKiH.

Tazanay Ke3iHJe KaTThl KyFbIL

3aTTapblH, Ta3adafrbIll

YHTAKTapbIH/KPCMJICPIH HEMECC K3~

KEJIreH OTKIp 3aTTapibl naiiananoaHbl3.

PKaOnpIKThI Ta3anay ymin Oy
a3aJaFbIIITapbIH HaiifananGaHbI3,
OITKEH1 TOK COFYbl MYMKIH.

Iicipy TakTachIH Tazajgay

IIbiHbI KEpaMUKAIbI feT

[IbIHBI KepaMUKaibl OSTTi (CHTAILT) Ta3alaFbIl
3aT KaJIZILIKTapbIH KajlgblpMayFa KeHiJ Oene
OTBIPBIII CAJIKbIH CYMEH CYPTIHi3, COHUTIN
KyMcak 1yOepekieH KypraTbisb3. Ilicipy
TAKTaChIH KeJieci XKOoJIbl Haiijananrasa
KaJIIBIKTap IIbIHBI KepaMUKaIbl 6eTTi Oynaipyl
MYMKiH.

[IbIHBI KepaMuKaibl 6eTTe (CUTAILT) Keyil
KaJIFaH KaJ/IBIKTap/Ibl CIIKAIIAH 1JIreK
XKy3lepiMeH, 6oraT KbIPFBIILIIICH HeMece YKcac
KypajiJapMeH Ta3anayra OomManibL.

Kanmuiini gakrap/s! (Capbl JaKTap/ipl) Cipke
Cybl HEMece JIMMOH LIBIPBIHBI CEKLIII KaK
KETIPriliTiH a3 MeNIIEPIMEeH KEeTipPiHi3.

Erep 6eTi TbIM KaTThI JIaCTaHFaH 00JICa, KYyFbILI
3aTThI JKYMCAK MaTara KYHbIII, KaKChUIaI
ciHreHuie KytiHi3. OzaH Keiii, nicipy
TAKTAChIHbIH OCTiH KYpFaK MaTaMeH CYPTiHi3.

Koo kpem Hemece mep6er cekiiii KaHT
KOCBUIFaH TaraMzap JACpey KYPbUIFbI
GeTiHiH CybIFaHBIH KYTICH Ta3alaHybl
KaxeT. OHTIeCE, MIbIHBI KEPaMUKaIb!
6er 6ip xonara OyiHyi MYMKIH.

VakpIT 6T€ KYPHUIFBIHBIH KalTayiapbl HEMECe
Gacka sia GeTTepi IaMalbl TyCCi3JeHY MYMKiH.
ByJ1 6HIMHiH KYMBICBIHA 9Cep CTICHIL.
IbiHbI KEpaMUKaIBI OETTIH TYCCI3A€HYI MCH
JTaKTaHybl KAJIBIIITHI JKaFAall O0bIT TaOblIa bl
JKOHE aKayJIbIK emec.

Backapy TakTacbIH Ta3apTy
Backapy TaKTacbIH XKOHE TYTKaJlap/bl AbIMKbLI
MaTaMEeH Ta3aJiarl, oJap/ibl KeMTipill CYyPTiHi3.

Erep exim

HMCIIIKTCPMCH/TY TKBILITAPMCH
pkabipIKTalca, 6acKapy TaKTachlH
Tasanay yuiH 6acKapy TYTKbIITApbIH
AJIMaHbI3.
Backapy Takracs! OyniHyi MyMKiH!
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HewrTi Tazanay

Byiiip ka0bipracein Tazanay(KypbLiFsl
yJricine 6aiinaHbIcThI 03repei.)
(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)
Byitip KOHABIPYBIHBIH aJIBIHFBI OOITITiH
Oyitip KaOBIPFaChIHBIH KapamMa-KapChl
GarbIThIHA Kapall TapTy apKbUIbI IIBFAPBII

QJIBIHBI3.
2. Byilip KOHJBIPYBIH TOJBIKTaH ©3iHI3re
Kapai TapTy apKbLIBI IBIFAPBITT AJBIHBI3.

Karanurnkaisl KaGbIprajap

(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)

OHIMHIH ilIKi )kaK KaObIpranapbiza (A)
JKoHe/Hemece apTKbl KabbIpracsiHa (B)
KaTaJIUTHKAJIBIK OMaJIb KaFbUTybl MYMKiH.
KaTauTHKaIbIK KaObIpFrasiap TYCi allblK
KYHIipT %oHe 6eti keyekri. Ilemrig
KaTaJIUTHKAJIBIK KaObIpFaiaphl TazanaHOaysl
kepek. TeciireH KypbUIBIMBIHBIH apKachlH A
KaTaJIUTUKAJIBIK OETTEp Malibl CiHipei KoHe
OeTke Mail CiHCe, onap KapKpIpait 6actaibl.
ByHnaii sxaraiina GeniueKTep/i aybICThIpy
YCBIHBUIAIBI

Bymen onaii Tazajay

Ou oHaii Ta3anayra kKeMekrecei, cebebi Kip
(KyT KyTTipMeit) mem iiiHae KalblTacaThlH
OyMEH KoHE MEITiH imKi OeTine
KOHJICHCAIIMSTAHATBIH CY TaMILbLIAPbIMEH
KyMcapasipl.
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1. Tlem imingeri GyKii KOCANKbI Kypasiap/isl
QJIBIHBI3.

2. Ilem HayacerHa 500 M Cy KYHBII, HayaHBI
MEITiH 2-COPECiHe KOWBIHBI3.

3. XKenin 0y Tazanay pexxuminze Ilemrri
OpHATBIHBI3 XoHe 25 MuHYT 60tisl 100 ° C
Ke3iH/e icKe KOCHIHBI3.

4. EciriH amsli, NemTiH ikl OETiH IBIMKBIT
ryokaMeH Hemece IyOepekIieH CypTiHi3.

5. Keryi KublIH Kipai Ta3anay yIiH,
KYPBUIFBIHBI Ta3aJIayFa XKyy CYHBIKTBIFBIMEH
KBLJIBI CY, )KYMCAK MaTa HaﬁﬂaﬂaHLIHin%
JKOHE KYpFaK IIYOepeKIeH CYPTiHi3.

[bymeH xeHin Ta3anay pexuminue
[emTiH KybICHIH/IA JKCHLT Naiga
Gonran KanabIKTapabl/Kipai
KYMcapTy YLIIH TYFbIpFa
KOHBLIATBIH Cy OyJaHaIbl )KoHE
MCIITIH KYBICHIH/IA KOHC ICIITIH
cCirigig, iMIKi aifHaChIHAA
KOHJICHCALIMsIaHAIbl, COHJIBIKTAH J1a
MEWTIH eciri auiblk 0oJFraHaa cy
TaMIbLIaybl MyMKiH. Ilemrin eciri
AMIBLIFaH KC3/1C KOH/ICHCATTHI
CYPTIHI3.

e ecerin Tazanay

ITeru ecirin Ta3ajnay yIiH, KYpPbUIFbIHbI
Ta3ajayFa xyy CYHbIKTBIFBIMCH JKbUIBI CY,
KYMCaK MaTa NaiiaaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
1yOepeKIeH CYPTiHi3.

[lew ecerin Tazanay yuliH KaTTbl
CBI3FBILL TA3AJFBILITAP MEH OTKIp
MeTa/bl KbIPFBILITAP bl
naiinananGaunpis. Onap 6eride cel3aTTap
KAaJIABIPbII, LIBIHBIHbI KYPTa/Ibl.

e ecirin any

1. AnzbiHFBI eciris ambiHpi3 (1).

2. AnBIHFHI €CIKTIH OH KaK >KOHE COI
JKaKTaFbl 1IFeK CaHblIayIapbIHAAFbI (2)
KBICKBIIITap bl CypEeTTe KOPCETIreH
GoiipIHIIA 6acy apKbLIbI AllIbIHBI3.



EcikTiH imki sliHerin mbIFappim axy
(Bya mymkinaik Koceivua. Out enimae
00;1Maybl MYMKiH.)

Iem eciritiH iMKi 9fHEK TAKTACHIH Ta3alay
YILIH WbFapsil ayFa 6osapl.

1. Tlemw eciriH albIHBI3.

1 2 3
1 Eciri
2 Toricanbl KyJbin(>kaObIK MO3HLST)
3 Mem
4 Torcabl Ky/IbiM(alIbIK TO3ULHS) 2. AnpelHFBI €CIKTIH YCTiHI Oenirinie

OpHATBUIFaH IUIACTHKAIBIK OOJIIKTI ©31Hi3re
Kapaii TapThlIl, IIbFAPbII AJIBIHBI3.

3. AJIBIHFBI €CIKTI )KAPTHLUIAN JKBUDKBITHIHBI3.

3. Cyperre KepCeTireH e, eH iIKi 9iHeK
TakTaceH (1) abaiinan A GarbITEIHIA
KeTepir, OHbl B GarbIThIHIA LIBIFAPBIIT
AJIBIHBI3.

4. ANIBIHFBI €CIKTI OH YKOHE COJI JKAKTaFbl
inrexTepeH 6ocaTy YIIiH )KOFapbl Kapail

TAPTBIHBI3.
[EcikTi OpHATY YIIiH €CIKTI LIbIFAPy
ke3iHIC OpBIHIANFAH KajaMaap Kepi L
CTIICH OpPBIHAANYBI KaxeT. EcikTi Kaiita 1 EH 1mki SHHEK TaKTach!
OpHATy Ke3iHze 1Irek 2*  Tmki oiiHek TakTacel (On eHiMze 6onmayst
CaHbLIAYNAPBIHAFbl KbICKBIIITAP/bI MYMKIH.)
KaOy/Ibl YMBITIAHBI3. 4. Erep eHiMiHI3 ilIKi 9WHEK TAKTACBIMEH

xabapikrainca (2); Ockl OpeKeTTi iIKi 9liHeK
TaKTachlH (2) IbFapbII ally YIIiH Je
KalTaJlaHbI3.
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5. Ecikri KaiiTa Tonrayra apHaiFaH OipiHii
KaJ/laM 11Ki oliHEeK TaKTachiH (2) KaiiTa
opHaTy O0JbIN TaObIIaIBl. SHHEK
TAKTACBIHBIH OWBIKTHI OYPBIIIbIH
[UIACTUKAJIBIK TITIMIHIH OMBIKTBI
OypBIIIbIHA KOH/IBIPbUIATBIHAAM eTill
canbigpi3. (Erep eHiMiHI3 i1k oifHEK
TaKTackIMeH ka0 bikTanca). ki offHek
TaKTackl (2) eH ilKi okiHek Takrachl (1)
JKAHBIHA [UIACTHKAIIBIK TUTIM imriHe
OPHATBUTYBI KaXeT.

6. EH imKi oifHeK TaKTaCbIH OPHATY KE3iH/e
(1), TakTaHblH OacmanaHFaH JKaFbl 111K
QUHEK TaKTAChIHA Kapall TYpPFaHbIH
TekcepiHi3. Ex lmki ofiHek TakrachiHbIH (1)
TOMEHT1 OYpbIIIbI TOMEHTT IIACTHKAIBIK
TiNIMiHE KOHABIPY MaHbI3/1bI GOJIbII
TaObIIa bl

7. Tlnactukanblk OemiKTi )kaKrayra Kapai
"TRIKbUIAAFaH" IBIOBICTEI €CTIMEHIIIE
UTEPiHI3.

Iem I1aMbIH AYBICTBIPY
KAVIITL:

Tlenr mamelH aybICTBIPYaH OYpPhIH,
9IICKTP TOFBIHBIH COFYBIH GOIbIpMay
YILIH KYPBUIFbl KyaT )KYHeciHeH
AXKbIPATHLIFAHBIHA XKOHE CYbITBIIFaHbIHA
KO3 KCTKI3IHi3.

blcTbIK OeTTep xKaHyFa abll Keneni!

Lllam OpHBI CypeTTe KOPCETLIIeH
OpHBIHAH ©3relIc 00Tyl MYMKIH.

Ocbl KYpPbLIFbIJIa Nai1aJIaHbUIATBIH 1AM
i GeaMeCiH KapbIKTaHABIPYFa
Hnecimcis. Ochl IAMHBIH apHANBI

MaKcaThl — Mai1anaHy bl HbIH TaraM

TYPJEPiH KOpYiHE KOMEKTECY.

By nemrre kyatst 40 Bt -tan
TeMeH, OuiKTiri 60 MM -IeH a3,
nquametpi 30 MM -JIeH a3 KbI3AbIpY
maMbl Hemece pozeTkachl G9,
Kyatbl 60 BT -TaH TemeH
raJloreH K 1aM KOJIJIaHbLIa bl
Jlammnanap 300 ° C >xorapbl
TeMIeparypasia XyMbIC icreyre
xapampl. [lenn mampapbia
YOKIJIETT1 KbI3MET KOpCceTy
areHTTePIHeH HeMece JIMLEH3HACH
6ap TeXHHUKTEH ayra 6oapl.
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Ocbl KYpbLIFbIJ1a Nai1aJIaHbLIATBIH
wamaap 50°C kepcerkilliHeH KoFapbl
TeMIepaTypa CUAKTbl (QU3UKaJIbIK
Karaainap TyAbIpybl MYMKIH.

Erep nem geHrejiek maMMeH *Ka0bIKTAJIFaH

Gouica:

1. KypbUIFBIHBI KyaTThI 5Ka0bIKTAY
KYPaJIBIHAH aXXbIPATHIHBI3.

2. IlIbIHBI JKaIIKBIIIBIH LIBIFAPY YIiH, OHbI
carat TUTiHE KapChl OYpaHbI3.

3. Erep neu mamsl TOMEH/IET1 CypeTTe
KepceTtinrenseii (A) Typinae 6osca, OHbI
KepceTiireH el Oypar ajbiil aybICThIPBIHBI3.
Erep on (B) Typinze 6osca, OHbI TOMEH/IET]
CypeTTe KOPCETIIreH/ICH TAPTHIIT AJIBIIT
AyBICTBIPBIHBI3.

1B

4. IleiHb! JKAIIKBIIIBIH OPHATBIHBI3.



E AKayJBLIKTAP/ibI i3/1ey JKoHe K010

e fcke Kocyibt Kesiie Oy wbiran)
*  JKymsIc ke3iHae Oy/IbIH MIBIFYB! 9JCTTEr JKaFaail 60mbIn Tabbliaasl. >>> Byn akaynslk
emec.

YPLLIEBL ICTeMen )

*  BaJKpIFBINI TEKETIIITIH aKayIbIFl 0ap HeMece KOChUFaH. >>> Teoiceziu
KopanutaceiHoagvl mesiceiuvumepoi mekcepinis. Kasicem 6osca, onapovl
ayblCMbIPbIKbI3 HEMece KOCLIHbI3.

*  Kypbuirs! amacel (3kepre TYTHIKTAJFaH) PO3ETKara KocslimMarad. >>> [[Imencenvoiy

_ qublpblH MEKCepinis.

e wamet icremelinl.

. Ilewr maMbIHBIH aKayIIbIFsl 0ap. >>> [lewt uamvii ayblCmblpbIHbl3.

*  DueKTp Kyathl JKOK. >>> DneKmp KyamuiHbly 0ap-sicogvln mexcepiniz. Teoceziw
KopanutaceiHoagvl mesiceiuvumepoi mekcepinis. Kasicem 6osca, onapovl
ayblCmbIPbIKbI3 HEMece KOCLIHbI3.

. OYHKIMSICHI JKOHS/ HEMEeCe TeMIIePaTypacsl OpHATBUIMAFaH. >>> QYHKYUs MeH
memnepamypanvl PyHKyus dcane/Hemece memMnepamypa Mymgbluibl/mylimeuiciven
OPHAMBIHBL3.

*  DueKTp Kyathl JKOK. >>> DneKmp KyamuiHbly 0ap-sicogvln mexcepiniz. Teoceziw
KopanutaceiHoagvl mesiceiuvumepoi mekcepinis. Kasicem 6osca, onapovl
ayblCMbIPbIHLI3 HEMeCe KOCLIHbI3.

Ocbl Genimue kearipinrexn
Hyckaykaynap/isl OpbIHIACaHbI3A
axayIbIKTap bl KOS AIMACAHBI3,
YoKIICTTI KBI3MET KOPCCTY
OPTAJIBIFBIMCH HCMCCC KYPBIFbIHBI
CaThIM AJIFAH CAaTy OPTabIFEIMCH
xabapnachklHbl3. AKayJIbIFb! 6ap
KYPBUIFbIHbI ©31Hi3 XKOHIEMEHI3.
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