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Basta kund,

Las den har manualen noggrant innan produkten anvands.

Beko tack for att du valt den har produkten. Vi vill att din produkt, som tillverkas med hog
kvalitet och teknik, ska ge dig basta majliga effektivitet. For att gora detta ska du noggrant lasa
den har manualen och all annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och spara den som referens. Om du ger produkten till nagon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvéandaren. Folj instruktionerna och ta hansyn till all information och alla
varningar som anges i anvandarmanualen.

Beakta all information och alla varningar i anvandarmanualen. Pa s& satt skyddar du dig sjalv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Spara den har anvdandarmanualen. Om du ger produkten till nAgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvéandaren.
Anvandarmanualen innehaller foljande symboler:

A Risk som kan leda till dodsfall eller skador.
OBS! Risk som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Risk som kan leda till brannskador vid kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandningsrad.

@ L&s anvandarmanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sékerhetsanvisningar

- Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overlats till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
anvandarmanualen,
produktetiketter, andra
relevanta dokument och
tillbehor levereras
tillsammans med produkten.
- Vart foretag kan inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av att dessa anvisningar
inte foljs.

- Om dessa anvisningar inte
foljs, upphor all garanti att
galla.

- ALat alltid tillverkaren, den
auktoriserade
serviceverkstaden eller en av
importoren angiven person
utfora installations- och
reparationsarbeten.

- A Anvand endast
originalreservdelar och -
tillbehor.

- AFOrsok inte att reparera
eller byta ut nagon del av
produkten om det inte tydligt
anges i anvandarmanualen.
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- A GOr inga tekniska
andringar pa produkten.

ASyftet med anvandningen
- Den har produkten ar avsedd
for hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt

bruk.

- Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING: Produkten far
endast anvandas for
matlagning. Den far inte
anvandas for olika andamal,
t.ex. for att varma upp
rummet.

ASi:ikerhet for barn, utsatta

personer och husdjur
- Denna produkt kan
anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och personer som
ar underutvecklade i fraga
om fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller
som saknar erfarenhet och
kunskap, sa lange de
overvakas eller instrueras
betraffande saker



anvandning och faror med
produkten.

- Barn far inte leka med
produkten. Rengoring och
anvandarunderhall bor inte
utforas av barn om det inte
finns nagon som dvervakar
dem.

- Denna produkt far inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental formaga
(inklusive barn), om de inte
halls under uppsikt eller far
nodvandiga instruktioner.

- Barn bor 6vervakas sa att de
inte leker med produkten.

- Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra paellerga in i
produkten.

- Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

- Vand handtaget pa kastruller
och stekpannor mot sidan av
arbetsbanken sa att barn inte
kan ta tag i dem och branna
sig.

- VARNING: Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall alltid barn borta
fran produkten.

- Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for skador och kvavning.

- (Det ar inte alla produkter

som levereras med en
stickpropp, sa om din
produkt HAR en stickpropp)
For barnens sakerhet ska du
koppla ur stromkontakten
och gora produkten obrukbar
innan produkten kasseras.

AElsiaikerhet
- Anslut produkten till ett

jordat uttag som skyddas av
en sakring som motsvarar
den stromstyrka som anges
pa typskylten. Lat en
kvalificerad elektriker utfora
jordinstallationen. Anvand
inte produkten utan att den
ar jordad i enlighet med
lokala/nationella
bestammelser.

- Produktens stickkontakt eller

elanslutning ska vara
placerad pa ett lattillgangligt
stalle (dar den inte paverkas
av spisens laga). Om detta
inte ar mojligt ska det finnas
en mekanism (sakring,
strombrytare etc.) pa den
elektriska installationen som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
bestammelserna och som
skiljer alla poler fran natet.

- Produkten far inte anslutas

till eluttaget under
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installation, reparation och
transport.

- Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typskylten.

- (Det ar inte alla produkter
som levereras med en sladd,
sa om din produkt INTE har
en sladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges
I avsnittet "Tekniska
specifikationer”.

- Klam inte fast natsladden
under och bakom produkten.
Placera inga tunga foremal
pa sladden. Stromsladden
far inte bojas, krossas eller
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Anvand enbart originalkabeln.

Anvand inte avklippta eller
skadade kablar eller
forlangningskablar.

- Om stromsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
anges av importforetaget for
att forhindra eventuella faror.

(Det ar inte alla produkter

som levereras med en

stickpropp, sa om din produkt

HAR en stickpropp)

- Anslut inte produkten till ett

uttag som ar |ost, har lossnat
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ur sitt uttag, ar trasigt,
smutsigt, oljigt, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka fran banken).

- Vidror aldrig kontakten med

vata hander! Hall inte i
sladden for att dra ut
kontakten, utan alltid i sjalva
kontakten.

- Se till att produktkontakten

ar ordentligt inkopplad i
uttaget for att undvika
ljusbagar.

ATransportsi:ikerhet

- Koppla bort produkten fran

elnatet innan du
transporterar den.

- Nar du ska transportera
produkten ska du sla in den
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpa fast den
ordentligt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens
|ostagbara eller rorliga delar
eller produkten skadas.

- Kontrollera produktens
overgripande utseende for
att upptacka eventuella
skador som kan ha uppstatt
under transporten.

ASi:ikerhet vid installation
- Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den



inte ar skadad. Installera inte

produkten om den ar skadad.

- Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, kaminer etc.).

- Hall alla ventilationskanaler
oppna runt produkten.

ASi:iker anvandning

- Se till att produkten stangs
av efter varje anvandning.

- Om du inte anvander
produkten under en langre
tid ska du koppla bort den
eller stanga av sakringen
fran sakringsfacket.

- Anvand inte en defekt eller
skadad produkt. Koppla i
forekommande fall bort
produktens el- eller
gasanslutningar och
kontakta auktoriserad
service,

- VARNING: Om ytan ar
sprucken ska du stanga av
apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar.

- Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omdome, till exempel om
du tar droger och/eller
dricker alkohol.

- Brandfarliga foremal som
forvaras i

matlagningsomradet kan
borja brinna. Forvara aldrig
brandfarliga foremall i
matlagningsomradet.

- Gjutjarn, aluminium eller

kokkarl med skadad eller
grov botten kan leda till att
glasytan repas. Nar du byter
ut kokkarl ska du alltid lyfta
behallarna och inte dra dem
pa ytan.

. Angtryck som byggs upp pa

grund av fukt pa kokplattans
yta eller i grytans botten kan
fa kokkarlet att flytta sig. Se

darfor till att kokplattan och

botten pa kokkarlen alltid ar

torra.

- Den har produkten ar inte

lamplig for anvandning med
en fjarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar
- VARNING: Nar produkten ar i

drift kommer de exponerade
delarna att bli varma. Vidror
inte produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar bor inte befinna sig i
narheten av produkten utan
en vuxen.

. Placera inte

brannbara/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
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kanterna blir varma nar den
ar i drift.

- VARNING: Risk for brand:
Forvara inte foremal pa
tillagningsytorna.

AAnvi:indning av tillbehor

- VARNING: Anvand endast
hallskydd som konstruerats
av tillverkaren av
koksapparaten eller som
tillverkaren av apparaten har
angett i bruksanvisningen
som lampliga eller hallskydd
som ar inbyggda i apparaten.
Anvandning av olampliga
skydd kan orsaka olyckor.

ASi:ikerhet vid matlagning

- VARNING:
Tillagningsprocessen maste
overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt 6vervakas.

- VARNING: Obevakad
matlagning pa en kokplatta
med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand.
Forsok ALDRIG slacka en
brand med vatten, utan
stang av apparaten och tack
sedan lagan med t.ex. ett
lock eller en brandfilt.

- Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
forangas vid hoga
temperaturer och kan fatta
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eld nar den utsatts for heta
ytor, vilket kan orsaka en
brand.

AInduktion
. Plattorna ar utrustade med

induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar maste
anvandas med kastruller
som passar for tillagning
med induktionshall; annars
fungerar inte plattorna.
Detaljerad information finns |
avsnittet "Pot selection”.

. Eftersom induktionshallar

skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

- Stang varmeplattan fran

kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

- Metallforemal som knivar,

gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

- Metallforemal som lagras |

lador under hallen kan bl
mycket heta under lang och
intensiv anvandning. Forvara
inte metallforemal i lador
under hallen.



- Lagg inte elektroniska
produkter som
mobiltelefoner, surfplattor,
datorer pa induktionshallen.

Din produkt kan vara skadad.

A Underhalls- och

rengoringssakerhet

- Vanta tills produkten har
svalnat innan du rengor den.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla

vatten pa den! Det finns en
risk for elektrisk stot!

- Rengor inte produkten med

angrengorare eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.

- Salt- och sockerrester pa

botten av koksredskapet eller
sadana partiklar pa glasytan
kan leda till att glaset repas
och spricker. Se till att botten
ar ren innan du placerar ut
kokkarlet. Hall
glaskeramikytan ren.
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A Miljsanvisningar

Avfallsforordning
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den har produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU).
memm | Den hér produkten ar forsedd
med en klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och

elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte slangas i hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om narmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser fér miljon och
manniskors halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller férbjudna
material som anges i direktiven.
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Forpackmngsmformatlon
Produktens férpackningsmaterial
tillverkas av atervinningsbara material i
enlighet med vara nationella
miljobestammelser. Slang inte
forpackningsmaterialet tillsammans med
hushallsavfall eller annat avfall. Ta dem till
de insamlingsstallen for
forpackningsmaterial som utsetts av de
lokala myndigheterna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande rad hjalper

dig att anvanda din produkt pa ett ekologiskt
och energieffektivt satt:
+ Tina frysta livsmedel fore tillagning.

+ Stang av produkten 5-10 minuter fore
matlagningens sluttid for langre
matlagning. Nu kan du spara upp till 20 %
el genom att anvanda varme.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som ar lampliga for tillagningsytan.
Valj alltid ratt storlek pa kérlet for dina
maltider. For karl av fel storlek kravs mer
energi an nddvandigt.

+ Hall kokplattor och karl rena. Smuts
minskar varmedverforingen mellan
kokomréadet och karlets botten.



El Din produkt

o Ok wN =

5

Matlagningsyta av glas
Nedre holje

Zon for induktionsmatlagning
Zon for induktionsmatlagning
Zon for induktionsmatlagning
Zon for induktionsmatlagning

Produktintroduktion
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Introduktion och anvandning av

produktens kontrollpanel

| det har avsnittet hittar du en dversikt dver
och grundlaggande anvandningsomraden
for produktens kontrollpanel. Skillnader kan
forekomma i bilder och vissa funktioner
beroende péa produkttyp.

Kontroll av kokplattan

Knappar

D . Pa-/av-knapp

(O :Knapp for timer

® : Okningsknapp

- : Minskningsknapp
Symboler

& : Symbol fér knapplas

Knappar for val av matlagningszon
: Tangent fér val av

38 matlagningszon langst bak till
vanster

oo . Knapp for val av matlagningszon

o

framtill vanster
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oo . Knapp for val av matlagningszon

oe fram till héger

ce . Knapp for val av matlagningszon

00 langst bak till héger

Allman information om kokplattan
1 2

(5 |
»

4 3

1 Bakre vanster - Zon for
induktionsmatlagning

2 Bakre hoger - Zon for induktionsmatlagning

3 Framre hoger - Zon for
induktionsmatlagning

4 Framre vanster - Zon for
induktionsmatlagning



Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (h&jd/bredd/djup)

52 mm+*/580 mm/510 mm(For modeller som
levereras med monteringsfjadrar och
tatningspackning monterade pa produkten,
betrakta bredd- och djupmatten som 10 mm
mer dn dessa matt.)

Matt for installation av hallen (bredd/djup)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spanning/frekvens

2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands / lampar
sig for anvdndning i produkten

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Total stromforbrukning

max. 7.2 kW

Bakre vanster

Zon for induktionsmatlagning

Matt 145 mm

Effekt 1600W

Fréamre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000W

Framre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 145 mm

Effekt 1600 W

Bakre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W

»  Hojden pa kokplattan som anges i den tekniska tabellen ar hojden pa produktens basplat.

produktens kvalitet.

overens med din produkt.

Tekniska specifikationer kan andras utan foregaende meddelande for att férbattra
Bilderna i den har manualen &r schematiska och stammer kanske inte exakt

De varden som anges pa produktetiketter eller i den dokumentation som medfdljer
produkten har tagits fram under laboratorieforhallanden i enlighet med relevanta

standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljoforhallanden kan dessa varden

variera.
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Il Forsta anvindningen

Innan du borjar anvanda produkten OBS! Ytan kan skadas av vissa
rekommenderas att du gor foljande i rengdringsmedel. Anvéand inte
foljande avsnitt. aggressiva rengéringsmedel,

skurpulver/-mjdlk eller nagra vassa

Forsta rengoringen foremal under rengdring.

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial. OBS! Doft och rok kan utvecklas under ett
2.Torka av produktens ytor med en vat par timmar vid férsta anvandningen.
trasa eller svamp och torka torrt med en Detta ar normalt. Se till att rummet
trasa. 4r valventilerat sa att rok och lukt

forsvinner. Undvik direkt inandning
av roken och den lukt som den
sander.
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B sa har anvinder du hillen

Allman information om anvandning
av kokplattan

Allmanna varningar

Lat inga féremal falla ner pa hallen. Aven
sma féremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna héllar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av sakringen
och sedan kontakta en auktoriserad
service for att dra ut kontakten for att
minska risken for elchock.

Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sana som kan vélta
|att.

Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.
Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

Plotsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. P4 detta satt kan du forhindra
maten fran att koka dver och undvika
onddig rengdring.

Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

Placera kastrullen centrerad over
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen p4 en annan brannare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip
Induktionshallen &r som en Gppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som
ar lampliga for induktionskokning placeras
pa den och ett elektroniskt system under

glasytan genererar ett magnetfalt. Krukorna
/ kokkarlens metallbotten varms upp genom
att ta energi fran detta magnetfalt. Pa detta
sétt genereras inte varmen i kokplattans yta,
utan direkt pa kastrullen/pannan péa den.
Glasytan varms upp fran varmen fran
kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning
Induktionshaéllar erbjuder nagra férdelar da
varmen Gverfors direkt till kastrullen/pannan.

Mat som kokar Gver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
|attare.

Tillagningen &r snabbare, d& varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort med
andra typer av kokplattor.

Da varmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

Det faktum att varmedverféringen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt nar
kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar, som
belagts med lite olja eller anvands utan
olja (teflon-typ).

Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.
Placera inte metallobjekt sa som bestick
eller lock péa héllens yta. De kan bli
extremt varma.

Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat inslagen
i aluminiumfolie pa induktionshallen.
Hall magnetiska féremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.
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+ Kokplattan har en automatisk

avstangningssystem. Mer information om
detta system finns i foljande kapitel. Om
emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller varmas upp
snabbt och dess botten kan smélta och
skada matlagningsytan och produkten
innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas

darmed inte jamnt och
matlagningseffekten forsamras.
Dessutom detekterar kanske inte storre
induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.

Kastruller/pannor

Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som &r
utrustade med etikett eller varning, om att
den lampar sig bara for

induktionsmatlagning. Generellt sett ger
hogre jarninnehall i kastruller/pannor battre
prestation. Kokkarlens / kokkarlens
basdiameter ska matcha induktionszonen.
Foreslagna storlekar &r presenterade nedan.

ST
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+ Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
s& som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshallen detekterar inte
dessa alls. | vissa fall kan en dalig

kastrullers/pannors visas.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

+ Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med mérkning eller varning om lamplighet
for induktionsmatlagning).

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor
+ Kopparkastruller/-pannor

+ Méssingskastruller/-pannor
+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

- Keramiska och porslin Jamn fordelning av kokkarlen pa

hoger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar
matlagningen positivt nar flera ratter
lagas pa induktionshallen.

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor med
konvex eller konkav botten.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smaélta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras. Vassa
kanter kan skrapa ytan.
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Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshall pa féljande

satt.

1. Den ar kompatibel, om kastrullens botten
kan halla en magnet.

2.Den &r kompatibel, om =" inte blinkar nar

kastrullen placeras pé induktionshéllen
och kokplattan slas pa.

Rekommendationer for kastrull-
/pannstorlek

min. max
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i

kastrullens/pannans botten. For att forsakra

kastrullens/pannans detektering och uppnéa
effektiv matlagning, ska kastrull/panna
valjas enligt kokplattans storlek. Kastrull-
/pannstorlek som rekommenderas fér
kokplattans storlek har presenterats ovan.
Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon
anvandas. Att anvéanda en storre kokzon
orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshéllar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.

Kontrollpanel

Knapplaset kommer att avbrytas i
handelse av strémavbrott.

Knappar
O . Pa-/av-knapp
- Knapp for timer
® : Okningsknapp
& : Minskningsknapp
Symboler
& : Symbol fér knapplas

Knappar for val av matlagningszon

: Tangent fér val av
matlagningszon langst bak till
vanster

. Knapp for val av matlagningszon
framtill vénster

. Knapp for val av matlagningszon
fram till hoger

. Knapp for val av matlagningszon
langst bak till hoger

o0

00 ©0O0 @O
o® ®0 00

Bilderna och illustrationerna ar
endast till i beskrivande syfte.
Faktiska displayer och funktioner kan
variera beroende pa modell av hallen.

Den har produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje atgard du
gor pa pekkontrollen bekraftas av en
horbar signal.

Hall alltid kontrollpanelen rena och
torr. Fuktiga och smutsiga ytor kan
orsaka felfunktion.

Sétta pa hallen
1. Tryck pa ® knappen pa kontrollpanelen.
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"0" symbolen visas pa alla plattors displayer.

- ®
o

Stdnga av hallen
1. Tryck pa O knappen pa kontrollpanelen.
Hallen kommer att stdngas av och aterga till
standby-lage.
"H" eller "h" visas pa plattans display
ﬂ nar hallen ar avstangd indikerar att
hallen fortfarande ar varm. Ror inte
vid plattorna.

oo
o®

06
eo &
Om ingen anvandning sker inom 20
sekunder atergar héllen automatiskt
till standby-lage.

Restvarmeindikator

"H" symbolen visas pa plattans skarm nar
hallen &r avstangd indikerar att héllen
fortfarande ar varm och kan anvandas for
varmhallning av en liten mangd mat. Den
har symbolen omvandlas strax till "h" som
star for mindre varmt.

Nar strommen slas av tands inte
indikatorn for restvdrme och
anvandaren varnas inte for heta
plattor.

Sla pa plattor

&)

5

1. Tryck pa knappen O for att sla pa hallen.

2. Tryck pa valknappen for plattan du vill sla
pa.

"0" symbolen visas pé plattans display och

den bercrda displayen lyser starkare.
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Om ingen anvandning sker inom 20
sekunder atergar héllen automatiskt
till standby-lage.

Stilla in temperaturniva

Pa nivaer fran 1 till 7 kan vattnet eller
oljan i karlet koka eller stoppa. Detta
kan leda anvandaren att tro att
produkten slas pa och av
intermittent. Detta fall, som
férekommer framfor allt nar vatten-
eller oljenivan ar lag, ar inte ett fel; det
ar séd som produkten fungerar.

Tryck pa Deller® knappen for att stalla in

temperaturnivan mellan "1" och "9" eller "9"

och"1".
Den yttre delen av tillagningszonen
(av induktionshallstyp) pa 280 mm
(om produkten ar utrustad med en
sadan) aktiveras endast om en
kastrull stor nog att tacka
tillagningszonen placeras pa
tillagningszonen och temperaturen ar
satt till en niva hogre an 8.

Sla av plattor:

En vald platta kan stangas av péa 3 olika satt:

1. Genom att lata temperaturnivan falla till
"0"
Du kan stanga av plattan genom att
sénka temperaturinstallningen till "0"
laget.

2.Genom att trycka pa dem relevanta
plattans symbol under en langre tid
Stang av plattan genom att trycka pa den
relevanta symbolen under en langre tid
tills temperaturlaget sanks till "0".

3.Genom att anvanda avstangningen pa
timer laget for vald platta.
Nar tiden ar 6ver kommer timern att
stanga av plattan som ar tilldelad den. "0"
eller "00" kommer att visas pa relevant
display.
Dessutom hars ett ljudalarm nar tiden ar
over. Tryck pa valfri knapp pa
kontrollpanelen for att tysta ljudlarmet.

Hog effekt (booster)
(Den har funktionen ar tillval. Den kanske
inte finns pa din produkt.)



For en snabb uppvarmning kan du anvanda
dig av snabbstart funktionen “P". Denna
funktion &r inte avsedd att anvéandas vid en
langre koktid. Snabbstart funktionen finns
inte alltid tillganglig pa alla plattor.

Att sla pa High Power Snabbstart

1. Tryck pa knappen O for att sla pa hallen.

2.Valj 6nskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.

3. Tryck pa ®Deller® knappen tills du nar
l5ge "9".

O 635

4. Nar plattan star pa lage "9", tryck pa ®
knappen en gang for att stalla in plattans
temperartur till "P".

Att sla av High Power Snabbstart
For att sla av snabbstartsfunktionen, tryck
pa © och sitt temperaturen palage "9".
Plattan slar av snabbstartsfunktionen och
fortsatter att vara paslagen pa lage"9".

+ Du kan sénka temperaturnivan genom att

trycka pa Oeller stanga av den helt
genom att sanka temperaturlaget till "0".
Knapplas
Du kan aktivera knapplaset for att undvika
att andra funktionerna av misstag nar héllen
anvands.
Aktivera knapplas
1. Tryck pa knappen @ for att sla pa hallen.
2. Tryck pa O och 88 knapparna samtidigt
for att sla pa knapplaset.

» Knapplaset kommer att slas pa och en

punkt pa symbolen & kommer att tandas.
Om du stanger av héllen nar
knapparna ar lasta kommer
knapplaset att aktiveras nasta gang
du slar pa hallen igen. Knapplaset
maste avaktiveras for att kunna
anvanda hallen.

Avaktivera knapplas
1.Nar knapplaset ar paslaget, tryck pa O
eo o
och oo knapparna samtidigt.
» Knapplaset kommer att slas av och en
punkt pa symbolen (&) kommer att slockna.

Barnlas (Den har funktionen ar tillval.
Den kanske inte finns pa din produkt.)
Du kan skydda hallen fran att anvandas
oavsiktligt for att forhindra att barn satter pa
plattan. Barnlaset kan bara aktiveras och
avaktiveras i standby-lage.

Barnslas kommer att avbrytas vid

stromavbrott.

Sla pa barnlaset (Den har funktionen

ar tillval. Den kanske inte finns pa din

produkt.)

1. Tryck pa ® knappen for att sla pa hallen.

2. Tryck pa ©och® knapparna samtidigt.
Efter "pip" signalen tryck pa @ for att sla
pa barnlaset.

» Barnlaset kommer att slas pa "L"

symbolen kommer att visas pa alla plattors

displayer.

O 633

Sla av barnlaset (Den hir funktionen &r

tillval. Den kanske inte finns pa din

produkt.)

1.Nar knapplaset ar paslaget, tryck pa ®
knappen for att sla pa hallen.
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2. Tryck pa ©och® knapparna samtidigt.

Efter "pip" signalen tryck pa ) for att sla
av barnlaset.
» Barnlaset kommer att slas av och "L"
symbolen kommer att slockna pa alla
plattors displayer.

Timerfunktion

Den har funktionen forenklar tillagningen for
dig. Det ar inte nddvandigt att se till ugnen
under tillagningsperioden. Tillagningszonen
stangs av automatiskt i slutet av den tid du
har valt.

Aktivera timern

1. Tryck pa knappen @ for att sla pa hallen.
2.Valj 6nskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.

oL

3. Tryck pa eller © knapparna for att
stélla in dnskat temperaturlage.

4. Tryck pa ) knappen for att sla pa timern.

"00" symbolen kommer att tandas pa

plattans display och ett kommatecken

kommer att lysa pa den valda plattans

display.

G

Bakre hoger och vanster plattornas
displayer fungerar som tidsvisare nar
timern ar paslagen.

5. Tryck pa ®Deller® knapparna for att
stélla in 6nskad tid.

Timern kan bara stéllas in for plattor
som redan ar paslagna.
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Upprepa atgarderna ovan for andra
plattor for vilka du vill stéllain timern.

Timern kan inte justeras om inte
plattan och temperaturvardet for
plattan véljs.

Nar du véljer en platta med installd
timer, kan du se aterstaende tid
genom att trycka pa O knappen
igen.

Avaktivera timern

Sé& fort den installda tiden ar Gver slas hallen
automatiskt av och avger en ljudsignal.
Tryck pé valfri knapp for att tysta
ljudsignalen.

Sla av timers tidigare

Om du slar av timern tidigare fortsatter

hallen arbeta med den installda

temperaturen tills den stangs av.

1.Valj den platta du vill sla av.

2. Tryck pa O knappen for att sla pa timern.

3. Tills"00" visas pa timer skarmen, tryck pa
© for att stlla in vérdet "00",

Punktformat ljus visas pa den relevanta

plattans display och timerns display

kommer att stanga av sig sjalv. helt efter att

ha blinkat under en tid slas timern av.

Anvinda induktionsplattorna pa ett
sdkert och effektivt satt
Funktionsprincip: Induktionshallen varmer
upp karlet direkt. Darfor finns det manga
fordelar jamfort med andra typer av hallar.
Den arbetar effektivare och hallens yta
hettas inte upp.

Induktionshallen ar utrustad med ett
Overlagset sakerhetssystem som ger dig
maximal anvandarsakerhet.

Din hall kan vara utrustad med
induktionsplattor med en diameter av
145, 180 och 210-280 mm beroende
pa modell. Genom
induktionsfunktionen kanner
plattorna av varje karl som placeras
pa dem. Energin bildas bara pa de
stallen dar karlet har kontakt med
plattan och darmed minimeras
energiforbrukningen.



Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om kokplattan har en
timer, stangs dven timerskarmen av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.

Matlagningszonen kan anvandas igen, efter
att den stangts av automatiskt, som
beskrivits ovan.

Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (Snabbstart) 5-10 min. (*)
(x) Hallen faller till niva 9 efter 5 minuter

Overhettningsskydd

Hallen ar utrustad med en sensor for att

sakerstalla skydd mot Gverhettning.

Foljande maste beaktas vid dverhettning:

+ Den aktiva plattan kan slas av.

+ Den valda nivan kan falla. Det har
forhallandet gar dock inte att se pa
indikatorn.

Sadkerhetssystem for 6verkokning
Hallen ar utrustad med ett sakerhetssystem
for éverkokning. Om det ar nagot som kokar
over pa kontrollpanelen stanger systemet av
strommen omedelbart och slar av hallen.
"F"-varningen visas péa displayen under den
har perioden.

Exakt strominstillning

Induktionshéllen reagerar direkt, som ett
svar pa anvandningsprinciperna. Den andrar
effektinstallningarna mycket snabbt. Allts
kan du undvika att ett kokkarl (innehallande
vatten, mjolk eller dylikt) kokar Gver dven nar
det ar pa vag att gora det.

Om ytan pa pekkontrollspanelen ar
exponerad for stora mangder angor
kan hela kontrollsystemet
avaktiveras och avge felsignaler.

Hall ytan pa pekkontrollspanelen ren.
Felaktig anvandning kan observeras.
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E Allmén information om matlagning

Det har avsnittet beskriver tips om
beredning och tillagning av din mat.

Allma@nna varningar om matlagning

pa kokplattan

+ Fyll aldrig pannan med olja till mer @n en
tredjedel. Lémna inte hallen obevakad nar
du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgdr en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld ska
du tacka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar sakert
att gora det och kontakta brandkaren.
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+ Ta bort dverflodigt vatten fran maten och

lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du

anvander ar torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning och

energibesparing i sektionen
"Miljdinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena

for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.



Skatsel och underhall

Allman information om rengoring
A Allminna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan du
rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengdringsmedlen direkt pa
de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvandning. Matrester
ska darfor vara latta att rengéra och
dessa rester ska forhindras att brinna nar
apparaten anvands igen senare. Pa sa
sétt forlangs apparatens livslangd och
ofta forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengdringsprodukter.
Vissa rengoringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer, avkalkningsmedel eller
vassa foremal under rengdringen.

Det behdvs inget sarskilt rengdringsmedel
for rengdring efter varje anvandning.
Rengor apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka med en torr mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengdring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengdr inte nagon del av apparateni en
diskmaskin.

For hallen:

Sur smuts som mjolk, tomatpuré och olja
kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattorna och komponenterna i
brannarna/varmeplattorna. Rengor alla
overflodiga vatskor omedelbart efter att
du har kylt av kokplattan genom att
stanga av den.

Rostfritt stal och rostfria ytor

Anvand inte sura eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfritt
stél eller rostfria ytor och handtag.
Rostfritt stal eller rostfria ytor kan &ndra
farg med tiden. Detta ar normalt. Efter
varje anvandning ska du rengdra med ett
rengoringsmedel som ar lampligt for det
rostfria stalet eller den rostfria ytan.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande) rengdringsmedel
som lampar sig for rostfria ytor, var noga
med att torka i en riktning.

+ Tabort kalk-, olje-, starkelse-, mjélk- och
proteinflackar péa rostfria ytor och glasytor
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under lang tid.

Glasytor

+ Nar du rengdr glasytor far du inte
anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengdringsmedel. De kan skada
glasytan.

+ Rengdr apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mikrofiberduk som ar
avsedd for glasytor och torka den med en
torr mikrofiberduk.

+ Om det finns rester av rengdringsmedel
efter rengoring, torka av med kallt vatten
och torka med en ren och torr
mikrofiberduk. Rester av rengdringsmedel
kan skada glasytan nasta gang.

+ Under inga omstandigheter far torkade
rester pa glasytan rengéras med tandade
knivar, stalull eller liknande skrapverktyg.

+ Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar) pa
glasytan med ett kommersiellt tillgangligt
avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vinager eller
citronsaft.

+ Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengoringsmedlet pa flacken med en
svamp och vanta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengdr darefter glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Setill att leder till apparatens
komponenter inte lamnas fuktiga och
med rengdringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.
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Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner

i "Allman rengdringsinformation” sektionen

for rengoring av kokplattans glasyta. |

speciella fall kan du félja
rengoringsinstruktionerna nedan.

+ Sockerbaserad mat, s som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan svalnar.
Annars kan glasmatlagningsytan skadas
permanent.

+ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av kontrollpanelen
+ Vid rengdring av paneler med vred, torka
av panelen och vredet med en fuktig mjuk
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trasa och torka sedan med en torr trasa.
Ta inte bort vreden och packningarna pa
undersidan for att rengdra kontrollpanelen.
Kontrollpanelen och vredena kan da
skadas.

Anvand inte rengdringsmedel for rostfritt
stal runt vreden nar du rengor rostfria
paneler med vred. Indikatorerna runt
vreden kan forsvinna.

Rengor pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengdr
kontrollpanelen. Felaktig detektering kan
annars uppsta pa knapparna.



B Felsokning

Kontakta en auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller den aterférsaljare dar du
kdpte produkten om du inte kan atgarda problemet trots att du har foljt instruktionerna i det har
avsnittet. FOrsok aldrig att reparera en defekt produkt sjalv.

+ Natsakringen ar defekt eller har [6st ut. >>> Kontrollera sékringarna i sakringsskapet. Byt
om nédvandigt ut eller aterstall dem.

+ Produkten ar inte ansluten till ett (jordat) uttag. >>> Kontrollera kontaktens anslutning.

+ Knappar/vred pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om din produkt &r utrustad med
kanpplasfunktion kan knapplaset vara aktiverat. Avaktivera det.

+ Om displayen inte lyser nar du slar pa héllen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vdnta minst 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

+ Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> Lat spishéllen svalna.

+ Tillagningskarlet passar inte. >>> Kontrollera ditt kérl,

+ Du har inte placerat karlet pa den aktiva tillagningszonen. >>> Kontrollera om det finns
ett kokkarl pa tillagningszonen.

+ Ditt kokkarl arinte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt eller sa ar karlets bottenyta inte tillrackligt bred fér
tillagningszonen. >>> Valj ett tillrdckligt brett kokkéar! och placera det réatt i mitten av
tillagningszonen.

+ Karlet eller tillagningszonen &r dverhettade. >>> Lat dem svalna.

+ Tillagningstiden for den valda tillagningszonen kan vara over. >>> Du kan stélla in en ny
tillagningstid eller avsluta tillagningen.
+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> Lat spishéllen svalna.

Ett f | kan técka pekkontroll | Avla fi

p
kompatibelt med induktionshéllar.
+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt eller sa ar karlets bottenyta inte tillrackligt bred fér

tillagningszonen. >>> Valj ett tillrdckligt brett kokkéar! och placera det réatt i mitten av
tillagni

get fel. Kylf
till en lamplig temperatur.

25/SV



Vissa ljud kan héras fran spisen under tillagningen. Dessa ljud beror pa kokkarlets
sammansattning. Dessa ljud &r normala, de ar inte ett fel och de &ar en del av induktionstekniken.

Mdjliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen &r utrustad med en flakt som aktiveras automatiskt beroende pa
temperaturen i apparaten. Flakten har olika driftsnivaer och arbetar pa olika nivaer
beroende pa temperaturen.

+ Lagre brummande som en transformators driftsljud: Detta beror pa induktionstekniken.
Eftersom varmen overfors direkt till botten av kokkarlet kan sadana brummande ljud
horas beroende péa kokkarlets material. Darfor kan olika ljud héras med olika kokkarl.

+ Knappande ljud: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets botten. Om
matlagningskarlet bestar av flera lager av olika material kan det uppsta ett kndppande

ljud.

+ Gnallande ljud: Ett gnallande ljud kan héras nar tva tillagningszoner p4 samma sida av
spisen anvands for att laga mat med olika matlagningsnivéer.

Felkoder/orsaker och majliga l6sningar - For vred

Stang av induktionshéllen och vanta tills

E22 Induktionshllen &r dverhettad den har svalnat. Felet ska I6sas nar
E 26 ' kokplattans temperatur sjunker under
gransvardena.
En eller flera knappar halls
intryckta i mer an 10 sekunder. Problemet ska I6sas nar du tar bort
Ett foremal har ldmnats pa handen fran hallen.

E 46 . -
kontrollpanelen eller Problemet ska I6sas nar kontrollpanelen
kontrollpanelen har utsatts for rengors.
anga.

Ett kokkarl som lampar sig for Felet ska |6sas nar ett kokkarl som

E47 induktionsuppvéarmning anvdnds ldmpar sig fér induktionsuppvarmning
inte. anvands.

Stang av induktionshéllen och satt
Kommunikationsfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E1-E15 . . . : e

induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E16-E21 Temperatursensorfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E23 Programvarufel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E24 induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E 25 Flaktdrififel pa induktionshallen. 999 1% efter 30 sekunder. Kontakta

en auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E31-E45 Fel i elektronikkretsen pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

induktionshallen.

den auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
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Sensorutrustningen ska vara

E 48 : RPN,

E 49 Sensorfel pa induktionshallen. kompatibel fér dnftsforhallandena.
Kontakta den auktoriserade

E 51 P .
aterforséljaren om problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och vanta tills
den har svalnat. Felet ska l6sas nar

E50-E57 Hog temperatur-fel pa sensorns temperatur sjunker under

induktionshallen. gransvardena. Kontakta den

auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkiet
Tillverkad i TURKIET
Importor i Ryssland: «BEKO LLC»
Adress: Selskaya-gatan, 49, Fedorovskoe, Pershinskoe landsbygdsomrade, Kirzhach-distriktet,
Vladimir-regionen, Ryska federationen 601021

Tillverkningsdatumet ingar i produktens serienummer som anges pa markningsetiketten, som
finns pa produkten, ndmligen: de tva forsta siffrorna i serienumret anger tillverkningséaret och de
tva sista siffrorna manaden. Exempelvis anger "10- 100001-05" att produkten tillverkades i maj

2010.
Du kan begara certifieringsnummer fran vart kundcenter 8-800-200-23-56 Tillverkaren
forbehaller sig ratten att géra andringar betraffande modifiering, utformning och specifikation av
en elektrisk enhet.

27/SV






beko
s

Sisaanrakennettu keittolevy
Kayttoopas

s
3

Fl



Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi tdma
kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa ja sailyta niita
turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama
kayttoohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki siina olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttoohjeessa. Talla tavalla suojaat itsedsi ja tuotetta
mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama kayttdohje.
Kayttoohje sisaltaa seuraavat symbolit:

A\/aara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara,joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

ﬂ Tarkeita tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttoohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Turvallisuusohjeet

- Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

- Jos tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan

kaytettyna, kayttoohje, tuote-

etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

- Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

- Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

- A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun
tai maahantuojan
maarittaman henkilon
tehtavaksi.

- AKaEytd vain aitoja varaosia
Ja varusteita.

- A AI3 yrita korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.

- AAlF tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

- Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Ala kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa.

- VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

A Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieldinten turvallisuus
. Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset
ja henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.



- Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten e
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotoita,
ellei joku valvo heita.

- Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkilot, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys (mukaan
lukien lapset) on rajoittunutta,
ellei heita valvota tai heille
anneta tarvittavia ohjeita.

- Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

- Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

- Ala aseta esineita laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

- Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tydtason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.
- VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana
laitteesta.

- Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa

loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

- (Jos tuotteessasi on pistoke)

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASi:ihktiturvallisuus

. Liita laite maadoitettuun,

sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee
aina suorittaa valtuutetun
sahkoasentajan toimesta.
Ala kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

. Laitteen

pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
hellan liekki ei osu siihen).
Jos tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea

pistorasiaan asennuksen,
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huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

- Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

- (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

- Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
el saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

- Kayta vain alkuperaista
johtoa. Ala kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

- Jos virtajohto on
vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

- Ala kytke laitetta
pistorasiaan, joka on l0ys3,
jonka suoja on irronnut, joka
on hajonnut, likainen, oljyinen
tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa
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(esimerkiksi tasolta laikkyvan
veden).

. Al koskaan kosketa

pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

- Varmista, etta laitteen

pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipinoinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus
- Kytke tuote irti

sahkoverkosta ennen sen
kuljettamista.

- Kun tuotetta on kuljetettava,

kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai lilkkkuvien osien tai
tuotteen vaurioitumisen
estamiseksi.

. Tarkasta tuote vaurioiden

varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
. Tarkista laite vaurioiden

varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

. Ald asenna laitetta

lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).



- Pida kaikki laitteen ilma-
aukot avoinna.

A Kayttoturvallisuus

- Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

- Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

- Ala kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- VAROITUS: Jos pinta on
haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kiipea laitteen paalle
yrittaessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

- Ala kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

- Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

- Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,

voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liu'uta
niita pinnoilla.

- HOyrynpaine, jota

muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

- Laitetta ei voi kayttaa

etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampotilavaroitukset

- VAROITUS: Laitteen

nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Ala koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

. Al3 aseta syttyvia/rajahtavia

materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalon vaara:

Al3 sailyta tavaroita
keittotason pinnoilla.
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A Lisatarvikkeiden kaytto

- VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia
tai valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

- VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

- VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yrita sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
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tuleen osuessaan kuumille
pinnoille.

A Induktio

- Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttoon; muuten
salamalevyt eivat toimi. Saat
lisatietoa

kappaleesta "Kattilan valinta".

. Koska induktioliedet luovat

magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

- Sammuta keittolevy

ohjauspaneelista kayton
jalkeen  ala luota vain
tunnistusanturiin.

- Metalliesineita, kuten veitset,

haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn
paalle, koska ne kuumenevat.

. Keittotason alla olevissa

laatikoissa sailytetyt
metalliesineet voivat
kuumentua pitkaan ja
intensiivisesti. Ala sailyta
metalliesineita keittotason
alla olevissa laatikoissa.

. Al aseta elektronisia

tuotteita, kuten
matkapuhelimia, tabletteja



tai tietokoneita
induktioliedelle. Tuotteesi voi
olla vaurioitunut.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

- Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

- Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkaoiskun vaaral!

. Al puhdista laitetta

hoyrypesuirilla, silla tama voi
johtaa sahkaoiskuun.

- Suola- ja sokerijjaamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat
naarmuttaa ja halkaista lasin.
Varmista, etta keittoastioiden
pohja on puhdas ennen
niiden kayttoa. Pida lasinen
keraaminen pinta puhtaana.
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A Ympiristoon liittyvit ohjeet

direktiivissa maaritettyja haitallisia ja
kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen

Jatemaaraykset
Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus
ja tuotteen havittaminen
Tama tuote noudattaa Euroopan

unionin sahko- ja

mmm | clektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tassé tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havité tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttoian paatyttya. Vie se
sahka- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta Iahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estamaan mahdolliset
kielteiset vaikutukset ymparistoon ja
ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan

unionin tiettyjen vaarallisten aineiden kayton

rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia

2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla
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Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on

valmistettu kierratettavista materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014
mukaisesti I10ytyy tuotteen mukana
toimitetusta tuoteselosteesta. Seuraavat
vinkit auttavat kayttamaan laitetta
ekologisella ja energiatehokkaalla tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kytke laite pois paalta 5 10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla jalkilampdoa.
Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse aina
ruoalle sopivan kokoinen kattila. Vaaran
kokoiset astiat vaativat tarpeellista
enemman energiaa.

Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vdhentaa lammonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.



E] Laitteesi

Tuotteen esittely

o Ok wN =

Lasikeittopinta
Alakotelo
Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
kaytto

Tasta kappaleesta I6ydat yhteenvedon
laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja
toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Keittotason ohjaus

Nappaimet

D . P&élle/pois-ndppéin

(O . Ajastimen nappain

® : Lisdysnéppain

- : Vahennysnappain
Symbolit

& : Nappainlukkosymboli
Keittoalueen valintanappaimet

@0 : Takavasemman keittoalueen
oo valintanappain

00 : Etuvasemman keittoalueen
#o valintandppéin
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oo . Etuoikean keittoalueen
oe valintanappéin

: Takaoikean keittoalueen
00 valintanappain

Keittotason yleiset tiedot

1 2

=
y

|
4 3

Takana vasemmalla - Induktiokeittoalue
Takana oikealla - Induktiokeittoalue
Edessa oikealla - Induktiokeittoalue
Edessad vasemmalla - Induktiokeittoalue
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

52 mm+*/580 mm/510 mm(Jos mallissa on
jouset ja tiiviste, jotka on kiinnitetty
tuotteeseen, ota leveys- ja syvyysmitat
huomioon 10 mm enemman kuin ndmé mitat.)

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Jannite/taajuus

2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Kéaytettavan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi
ja halkaisija

min HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Kokonaisvirrankulutus

maks. 7.2 kW

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta 145 mm

Virta 1600W

Edessa vasemmalla Induktiokeittoalue
Mitta 180 mm

Virta 2000W

Edessa oikealla Induktiokeittoalue
Mitta 145 mm

Virta 1600 W

Takana oikealla Induktiokeittoalue
Mitta 180 mm

Virta 2000 W

*  Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

parantamiseksi.

laitettasi.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisi, eivatka valttamatta vastaa taysin

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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B Ensimmainen kiyttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on ILMOITUS
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensimmainen puhdistuskerta

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla ILMOITUS
liinalla.
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Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja. Ald kéyta
puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Savua ja hajua voi esiintya
parin tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin savun
ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleista tietoa lieden kayttoon
liittyen

Yleiset varoitukset

+ Ald anna esineiden pudota keittotason
paille. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta sarailla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua naiden
halkeamien l&api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), ssmmuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite sahkdverkosta
sahkoiskun vaaran vahentamiseksi.

+ Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedelld.

+ Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

+ Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

+ Laite vaurioituu, jos keittotasoa kaytetaan
ilman kattilaa/pannua. Sammuta aina
keittolevyt jokaisen kayton jalkeen.

+ Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten &l laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista nama
materiaalit pinnalta valittomasti.

+ Akilliset lampdtilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. Nain estat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaraiseltd puhdistamiselta.

+ Ald aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paélle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden paélle.
Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paélle, dla liu'uta sita
toisen polttimen péaalle. Nosta se yIos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.
Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri
paattyy, kun induktiokeittdmiseen soveltuvat
kattilat / pannut asetetaan sen paélle ja
lasin pinnan alla oleva elektroninen
jarjestelma tuottaa magneettikentan.

Ruukkujen / kattiloiden metallialusta
l[ammitetaan ottamalla energiaa tasta
magneettikentasta. Nain ollen lampda ei
luoda keittotason pintaan, vaan suoraan
kattilaan/pannuun sen paalla. Lasipinta
lampenee kattilan/pannun lammaosta.

Induktiotekniikalla keittamisen edut
Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,
koska 12mpd siirretadan suoraan
kattilaan/pannuun.

+ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

+ Keittdminen on nopeampaa, koska lampd
siirretaan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska Iamp0 siirretdan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on tehokkaampaa.

+ Se, etta lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammitetd suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

+ Ala valitse korkeaa lampd&tasoa, kun
tarttumattomia, pienella oljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
dljya kaytetaan (teflon-tyyppi).

+ Ala kayta lasikeittopintoja tavaroiden
sdilytysalustoina tai leikkuulautoina.

+ Al3 aseta metalliesineitd, kuten aterimet
tai kannet keittotason paélle, koska ne
voivat kuumentua.

+ Alé koskaan kayta alumiinifoliota
keittamisessa. Ala koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etaalla keittotasosta
kayton aikana.

+ Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetaan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

+ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
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kuumenevat erittain nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
ja laitetta, ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia
kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai
varoitus soveltuvuudesta kayttéon
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi kattilan/pannun
suorituskyky. Keittoastioiden / kattiloiden
pohjan halkaisijan on vastattava
induktiovydhyketta. Ehdotetut koot on
esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

+ Valurautakattila/pannu

+ Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat kattilat/pannut:
+ Alumiinikattilat/pannut

+ Kuparikattilat/pannut

+ Messinkikattilat/pannut

+ Lasikattilat/pannut

+ Saviastiat

+ Keraamiset posliiniset

Suositukset

+ Kayté vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ala kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

+ Kéayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittamiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta, ennen
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia. Teravét reunat naarmuttavat

. -

pintaa.
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+ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kenttéd on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
lammittaa vain taman alueen. Nain ollen
lampo ei jakaudu tasaisesti ja keittdmisen
tehokkuus heikkenee. Taman lisaksi
suuret induktiokeittotasot eivat ehka
tunnista naita kattiloita/pannuja. Nain
ollen keittolevy tulee valita

ferromagneettisen kentan koon mukaan.

+ Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
sisaltdavat raudattomia materiaaleja, kuten
alumiinia. Nama kattilat/pannut eivat
ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
ilmeta huono kattiloiden/pannujen
varoitus.

Tasainen keittoastioiden jakaminen
oikealle ja vasemmalle ja
keskikeittolevylle vaikuttaa
keittamistulokseen positiivisesti, kun
useita aterioita keitetaan
indiktioliedella.




Kattiloiden/pannujen testi

Testaa sopiiko kattila keittamiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Se on yhteensopiva, jos b g vilku, kun
kattila asetetaan induktiokeittotason
paalle ja keittotaso kytketaan paalle.

Kattiloiden/pannujen kokosuositukset

180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu kattilan/pannun
pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien
kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittamiskayttaytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypista, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa
yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.
Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta
energian tuhlausta induktiolevyilla, koska
[ampd syntyy vain kyseisella kattilalla.

Ohjauspaneeli

Nappainlukko perutaan
virtakatkoksen ilmetessa.

Nappaimet

O - Paalle/pois-nédppain

(O . Ajastimen nappain

® : Lisdysnappain

& : Vahennysnappain

Symbolit

& : Nappainlukkosymboli
Keittoalueen valintanappaimet

®0 : Takavasemman keittoalueen
©0 valintanappain

o . Etuvasemman keittoalueen
© valintanappain

o . Etuoikean keittoalueen

b valintandppéin

® : Takaoikean keittoalueen

© valintanappain

Grafiikka ja kuvat ovat tarkoitettu
vain tiedoksi. Todelliset naytét ja
toiminnot vaihtelevat lieden mallin
mukaan.

Tata laitetta ohjataan
kosketusohjauspaneelilla. Jokainen
kosketusohjainpaneelilla
suorittamasi toiminto vahvistetaan
aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja
kuivana. Kostea ja likainen pinta
saattaa aiheuttaa toimintahairioita.

Lieden paille kytkeminen

1. Kosketa ohjauspaneelin @—néppéinté.
"0"-kuvake nakyy kaikkien keittoalueiden
naytossa.
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Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 20
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

Lieden pois paalta kytkeminen

1. Kosketa ohjauspaneelin @—néppéinté.

Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.
"H"- tai "h"-symbolit, jotka nakyvat
keittoalueen naytossa, iimaisevat,
etta keittoalue on vield kuuma. Alg
koske keittoalueisiin.

Jaannoslammon merkkivalo
"H"-symboli, joka tulee nakyviin keittoalueen
naytossé, osoittavat etta liesi on edelleen
kuuma, ja sitd voidaan kayttaa pitamaan
pientd ruokamaaraa lampimana. Tama
symboli muuttuu kohta symboliksi "h"
tarkoittaen jaghtyvaa lampdatilaa.
Kun virta on sammutettu,
jaannaslammaon merkkivalo ei syty
eika varoita kayttajaa kuumista
keittoalueista.

Keittoalueiden paille kytkeminen

o
08 @

00 00

51 5) ®o of @

1. Kytke liesi paalle koskettamalla O®-
nappainta.

2. Kosketa keittoalueen valintanappainta, ja
kytke haluttu keittoalue paalle.

"0"-symboli tulee nakyviin keittoalueen

naytossa, ja vastaavan keittoalueen naytto

on kirkkaammin valaistu.
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Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 20
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

Lampdtilatason asettaminen

Tasoilla 1 - 7 vesi tai dljy padassa voi
kiehua tai lopettaa kiehumisen.
Talloin kayttaja voi luulla, etta laite
kytkeytyy paalle tai pois
jaksoittaisesti. Tassa tapauksessa,
joka havaitaan erityisesti silloin kun
vetta tai Oljya on vahan, kyse ei ole
viasta: laite on suunniteltu toimimaan
nain.

Kosketa @®- tai @—néppéinté ja aseta

lampdtilan taso vélille "1" _ "9"tai "9" "1".
280mm induktiokeittolevyn
ulkoreuna (jos tuote on varustettu
280mm induktiokeittolevylld)
kaynnistyy vain kun tarpeeksi suuri
kattila, joka peittaa keittoalueen
asetetaan keittoalueelle ja lampdtila
asetataan korkeammalle tasolle kuin
8.

Keittoalueiden sammuttaminen:
Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri tavalla:
1. Laskemalla lampatilaksi "0".
Keittoalue voidaan sammuttaa myos
laskemalla lampdtilatasoksi "0".
2. Koskettamalla vastaavan keittoalueen
symbolia tietyn ajan.
Kytke keittoalue paalle painamalla
vastaavaa symbolia tietyn aikaa, ja laske
lampdtilataso arvoon "0".
3.Kayttamalla halutun keittoalueen
ajastinsammutusta.
Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa sille
maaratyn keittoalueen. "0" tai "00" tulee
nakyviin vastaavissa naytoissa.
Ajan paatyttya kuuluu aanimerkki.
Sammuta danimerkki koskettamalla jotain
ohjauspaneelin nappainta.
Korkea teho (Tehostin)
(Tama toiminto on lisdvaruste. Sita ei
valttamatta ole laitteessasi.)
Pikakuumennusta varten voit kayttaa
tehostintoimintoa “P". T4ta toimintoa ei
kuitenkaan suositella pitkaaikaiseen



kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehka

ole kaytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Korkean tehon (Tehostimen) paille

kytkeminen:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla -
nappainta.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppaimia.

3. Kosketa ®- tai -nappainta ja aseta
ensin taso "9".

O 685

4. Kun keittoalue on tasolla "9", kosketa @—
nappainta kerran vaihtaaksesi
keittoalueen lampdtilaksi "P".

Korkean tehon (Tehostimen) sammut-

taminen:

+ Ota tehostintoiminto pois kaytosta
koskettamalla {=)-ndppainta ja aseta
lampatilatasoksi "9".

Keittoalue poistuu tehostimesta ja jatkaa
toimintaa tasolla "9".
+ Voit laskea lampdtilatasoa koskettamalla
-nappainta tai voit kytkea keittoalueen
kokonaan pois paalta laskemalla
lampatilatasoksi "0".

Nappainlukko

Voit aktivoida ndppainlukon, jotta toimintoja

ei vahingossa muuteta lieden ollessa

kaytossa.

Nappainlukon aktivoiminen

1. Kytke liesi paalle koskettamalla -
nappainta.

2. Ota nappainlukko kayttéon koskettamalla
samanaikaisesti @—ja 38—néppéimié.

00
@ ®0 ©
» Nappainlukko on aktiivinen ja symbolin &
piste syttyy.
Jos kytket lieden pois paalta, kun
nappdimet on lukittu, ndppainlukko
aktivoituu seuraavan kerran, kun
kytket lieden paalle uudelleen. Jotta

lietta voi kayttad, nappainlukko on
poistettava kaytosta.

Nappdinlukon pois kaytosta

asettaminen

1. Kosketa ndppainlukon ollessa aktiivinen
samanaikaisesti @—ja 3g—néppéimié.

» Nappainlukko on aktiivinen ja symbolin

piste katoaa.

Lapsilukko (Tdma toiminto on lisdva-

ruste. Sitd ei vdlttamatta ole laittees-

sasi.)

Voit suojata lieden tahattomalta kaytolta ja

estaa lapsia kytkemasta keittotasoja paalle.

Lapsilukon voi aktivoida tai poistaa kaytosta

valmiustilassa.

Lapsilukko peruutetaan, jos virta
katkeaa.

Lapsilukon aktivoiminen (Tama
toiminto on lisdvaruste. Sita ei
valttamatta ole laitteessasi.)

1. Kytke liesi paalle koskettamalla ®-
nappainta.

2. Ota lapsilukko kayttoon koskettamalla
samanaikaisesti @—ja @—néppéimié.
Aanimerkin jalkeen kosketa @—néppéinté
ja aktivoi lapsilukko.

» Lapsilukko on aktiivinen ja "L"-symboli

nakyy kaikissa keittoalueen naytdissa.
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Lapsilukon asettaminen pois kaytosta
(Tama toiminto on lisdvaruste. Sita ei
valttamatta ole laitteessasi.)

1. Kosketa ndppainlukon ollessa aktiivinen
@—néppéinté.

2. Poista lapsilukko kaytosta koskettamalla
samanaikaisesti ©- ja @—néppéimié.
Aanimerkin jalkeen kosketa @—néppéinté
ja aseta lapsilukko pois kaytosta.

» Lapsilukko on pois kaytdsta ja "L"-symboli

nakyy kaikissa keittoalueen naytdissa.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa ruoanlaittoa. Uunia

ei tarvitse valvoa koko ruoanlaittoaikaa.

Keittoalue sammutetaan automaattisesti

valitun ajan paatyttya.

Ajastimen aktivoiminen

1. Kytke liesi paalle koskettamalla -
nappainta.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppaimia.

00 o®
O &3
00

00
51 ; e o]
3. Kosketa (- tai @—néppéinté
asettaaksesi halutun lampdétilan.
4. Kytke ajastin paalle koskettamalla -
nappainta.
"00" tulee nakyviin ajastinnaytossa, ja
desimaalipilkku alkaa vilkkua valitun
keittoalueen naytossa.

y

O
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Oikean ja vasemman
takakeittoalueen naytot toimivat

ajastinnayttéina ajastimen ollessa
aktiivinen.

5. Aseta haluttu aika painamalla ®- tai ©-
nappainta.
Ajastimet voidaan asettaa vain jo
kaytossa oleville keittoalueille.

@0

Toista edelld mainitut toimenpiteet
niiden muiden keittoalueiden osalta,
joihin haluat asettaa ajastimen.

Ajastinta ei voi saataa, ellei
keittoaluetta ja keittoalueen
lampdtila-arvoa ole valittu.

Kun valitaan keittoalue jolle ajastin
on asetettu, voit nahda jaljella olevan
aja koskettamalla uudelleen -
nappainta.

Ajastimen pois kaytosta asettaminen
Kun asetettu aika on kulunut, liesi kytkeytyy
automaattisesti pois ja antaa aanimerkin.
Sammuta aanimerkki painamalla jotain
nappainta.

Ajastimien kytkeminen pois paalta

aiemmin

Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi

jatkaa toimintaansa asetetussa

lampdatilassa kunnes liesi kytketaan pois
paalta.

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kytke ajastin paalle koskettamalla -
nappainta.

3. Kosketa kunnes "00" nakyy
ajastinnaytossa @—néppéinté
asettaaksesi arvoksi "00".

Vastaavan keittoalueen naytdssa syttyy

pisteenmuotoinen valo ja ajastinnaytto



sammuu kokonaan vilkuttuaan tietyn
ajanjakson ja ajastin on peruutettu.
Induktiolieden keittoalueiden
kayttaminen turvallisesti ja tehokkaas-
ti

Kayttoperiaatteet: Induktioliesi kuumentaa
keittoastian valittomasti, silld ominaisuus
kuuluu sen toimintaperiaatteisiin. Siksi
induktioliedelld on lukuisia etuja muihin
liesityyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin eika lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmill3, joiden ansiosta sen
kayttaminen on mahdollisimman turvallista.

Liesi voidaan varustaa
induktiokeittoalueilla, joiden halkaisija
on mallin mukaan 145, 180 ja 210-
280 mm. Induktio-ominaisuuden
ansiosta jokainen keittoalue
tunnistaa sille asetetun astian pohjan
halkaisijan. Energiaa muodostuu vain
alueilla joissa astia on kosketuksissa
keittoalueen kanssa ja siten
saavutetaan mahdollisimman
vahainen energiankulutus.

Jarjestelman automaattinen sammu-
tus

Keittotason ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty paalle,
keittoalue sammuu automaattisesti hetken
kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myos ajastinnaytto.

Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampdtilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetaan talle
lampatilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen, kun
se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Automaattiset sammutusajat

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,6

7 1,6

8 1,6

9 20-30 minuuttia
P (Tehostin) 5-10 minuuttia (*)
(*) Keittolevy putoaa tasolle 9 kun 5
minuuttia on kulunut,

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu tunnistimilla

ylikuumenemista vastaan. Seuraava

voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Aktiivinen keittoalue voidaan sammuttaa.

+ Valittu taso saattaa pudota. T4ta tilaa ei
voi pitda kuitenkaan ilmaisimena.

Ylivirtauksen turvajarjestelma
Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen
turvajarjestelmalla. Ohjauspaneelille
roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittémasti ja
sammuttaa lieden. "F"-varoitus tulee
nakyviin taman jakson aikana.

Tasmallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdmasti,
silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Liesi muuttaa
tehoasetukset erittdin nopeasti. Siksi voit
estaa keittoastiaa (joka siséltaa vetts,

maitoa jne.) kiehumasta yli, vaikka se

olisikin juuri kiehahtamassa yli.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on
altistunut runsaalle hoyrylle, koko
ohjausjarjestelma saattaa kaatua ja
antaa virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta
puhtaana. Virhetoimintoja voi olla
havaittavissa.
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[ Yleisii tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan valmistelu-
ja keittdmisvinkkeja.
Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

+ Ala taytd kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald jata
liettd valvonnatta, kun kuumennat &ljya.
Ylikuumentunut oljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa oljypaloa vedella! Kun 4ljy
syttyy tulee, peitad se sammutuspeitteelld
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi, jos
sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.
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+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen ruoan

paistamista ja aseta ne kuumaan 6ljyyn
hitaasti. Varmista, ettd pakasteruoka on
taysin sulanut ennen paistamista.

Kun lammitat oljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa "Ymparistoohjeet".
Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.



Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

+ Anna tuotteen jadhtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

+ Ala levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. N&in
ruokaja@gmien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

+ Ald kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineitd puhdistuksen aikana.

+ Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen ei

tarvita erikoispuhdistusaineita. Puhdista
tuote astianpesuaineella, [Ampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

+ Ala puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

+ Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
0Oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton terds

+ Ala kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myGota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton

jalkeen ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittomasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Lasipinnat

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijagmat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienell ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell3.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etté laitteen osien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja ettd niissa ei ole
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puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla

olewen ohjeiden mukaan erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

+ Ala kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.
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Ohjauspaneelin puhdistus
+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella

kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella

puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla

pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.



B Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai jélleenmyyjaan, jos et
voi ratkaista mahdollisia ongelmia tdssa luvussa esitettyjen ohjeiden avulla. Ala koskaan yrita
korjata viallista tuotetta itse.

+ Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa. Vaihda
tai nollaa ne tarvittaessa.

+ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liitanta.

+ Painikkeet/nupit/nappaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on varustettu
néappaéinlukolla, voivat ndppéimet olla lukittu. Poista se kaytdsta.

+ Jos naytts ei syty, kun levy kytketédén paalle. >>> Kytke laite irti katkaisimella. Odota 20
sekuntia ja kytke se uudelleen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jaéhtya.

+ Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia.

+ Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

+ Kattila ei sovellu kdyttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdytt66n
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri Kattila ja keskita se keittoalueelle.

Kattila tai keittoal lik tunut A ht

Itun paattynyt.
keittaminen.
+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jadhtya.

+ Jokin esine voi peittdd kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin p&élta

+ Kattila ei sovellu kayttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdyttoon
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri Kattila ja keskita se keittoalueelle,

+ Tama ei ole vika. Jaahdytyspuhallin toimii, kunnes levyn elektroniikka jaahtyy sopivaan
lampdtilaan.
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Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama aénet ovat normaaleja, eivatka toimintahairiéita vaan induktiotekniikan
osa.

Mahdolliset aanet ja syyt

+ Puhaltimen aani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu automaattisesti
laitteen lampdtilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se toimii eri tasoilla
lampdtilan mukaan.

+ Matala surina, kuin muuntajan kayntiaani: TAma johtuu induktiotekniikan luonteesta.
Koska lamp0 siirretdan suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi kuulua keittoastian
materiaalin mukaan. Taten eri aani voi kuulua eri keittoastioista.

+ Sarbaanet: Syy tahan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Saroaani voi kuulua,
jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

+ Vinkuva aani: Vinkuva dani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason samalla
puolella kaytetaan keittamiseen eri tehotasoilla.

irhekoodi

hdolli kai

Kytke induktiotaso pois paaltd ja anna

E22 Induktiotaso ylikuumentunut sen jadhtya. Virhe katoaa, kun
E 26 y keittotason lampdtila laskee rajan
alapuolelle.
Yhf[a tal useampaa nappainta Ongelma katoaa, kun kasi poistetaan
painetaan yli 10 sekunnin ajan. X
. . . keittotasolta.
E 46 Esine jatetty ohjauspaneelin . :
e . Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
paalle tai ohjain on altistunut X
~ puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktiolammitykseen Ongelma katoaa, kun
E47 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Yhteysvirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E1-E15 . S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Lampdtila-anturin virhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E16-E21 : S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E23 Ohjelmistovirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E24 induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Puhaltimen toimintavirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E 25 . S e
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E31-E45 Elektroniikkakortin laitteistovirhe  paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys

induktiokeittotasossa.

valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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Anturilaitteen on oltava yhteensopiva
kayttoolosuhteiden kanssa. Ota yhteys
valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.

E 48

E 49 Anturivirhe induktiokeittotasossa.
E 51

E50-E57 Korkean lampdtilan virhe

induktiokeittotasossa.

Kytke induktiotaso pois paalta ja anna
sen jaahtya. Virhe katoaa, kun anturin
lampdtila laskee rajan alapuolelle. Ota
yhteys valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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