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Dear Customer,

Please read this manual before using the product.

Beko thank you for choosing the product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. To do this, carefully read this manual
and any other documentation provided before using the product and keep it as a reference. If
you give the product to someone else, give the manual with it. Follow the instructions, taking
into account all the information and warnings stated in the user manual.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect yourself and
your product against the dangers that may occur.

Keep the user manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The user manual contains the following symbols:

A Hazard that may result in death or injury.
NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

& Hazard that may result in burns due to contact with hot surfaces.
ﬂ Important information or useful usage tips.

@ Read the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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i safety instructions

- This section contains safety
instructions that will help
prevent any risks of personal
injuries or material damage.
- If the product is transferred
to another person or used
second hand, the operating
manual, product labels, other
relevant documents and
accessories should be
delivered with the product.

- Our company shall not be
held responsible for any
damage that may occur as a
result of failure to comply
with these instructions.

- Failure to comply with these
instructions shall render any
warranty void.

. A Always have the
installation and repair work
performed by the
manufacturer, the authorized
service or a person specified
by the importer.

- A Use genuine spare parts
and accessories only.

- A Do not attempt to repair or
replace any part of the
product unless it is clearly
specified in the operating
manual.

- A Do not perform technical

modifications on the product.
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APurpose of usage

- This product is designed for

home use. It is not suitable
for commercial use.

- Do not use the product in

gardens, balconies or other
outdoor environments. The
appliance is intended to be
used in household and staff
kitchen areas in shops,
offices and other working
environments.

- WARNING: This product

should be used for cooking
purposes only. It should not
be used for different
purposes, such as heating
the room.

AChild vulnerable person

and pet safety

- This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are
underdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
lack of experience and
knowledge, as long as they
are supervised or trained
about the safe use and
hazards of the product.

- Children should not play with

the product. Cleaning and
user maintenance should not



be performed by children
unless there is someone
overseeing them.

- This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under
supervision or receive the
necessary instructions.

- Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
product.

- Electrical products are
dangerous for children and
pets. Children and pets must
not play with, climb on, or
enter the product.

- Do not put objects that
children may reach on the
product.

- Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
workbench so that children
can not grab and burn.

- WARNING: During use, the
accessible surfaces of the
product are hot. Keep
children away from the
product.

- Keep the packaging
materials out of the reach of
children. There is a hazard of
injury and suffocation.

- (Not all products are
supplied with a plug, so if

your product DOES have a
plug) For the safety of
children, disconnect the
power plug and make the
product inoperable before
disposing of the product.

A Electrical safety

- Connect the product into a

grounded outlet protected by
a fuse that matches the
current ratings indicated on
the type label. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician. Do
not use the product without
grounding in accordance
with local / national
regulations.

- The plug or the electrical

connection of the product
should be in an easily
accessible place (where it
will not be affected by the
flame of the stove). If this is
not possible, there should be
a mechanism (fuse, switch,
switch, etc.) on the electrical
installation to which the
product is connected, in
compliance with the
electrical regulations and
separating all poles from the
network.

- The product must not be

connected into the outlet
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during installation, repair,
and transportation.

- Connect the product into an
outlet that meets the voltage
and frequency values
specified on the type label.

- (Not all products are
supplied with a supply cord,
so if your product DOES
NOT have a supply cord)
Use only the connecting
cable specified in the
"Technical specifications”
section.

- Do not jam the power cord
under and behind the
product. Do not put a heavy
object on the power cord.
The power cord should not
be bent, crushed, and come
into contact with any heat
source.

- Use original cable only. Do
not use cut or damaged
cables or extension leads.

- If the power cord is damaged,

it must be replaced by a
manufacturer, an authorized
service or a person to be
specified by the importer
company in order to prevent
possible dangers.
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(Not all products are supplied

with a plug, so if your product

DOES have a plug)
- Do not plug the product into
an outlet that is loose, has
come out of its socket, is
broken, dirty, oily, with risk of
water contact (for example,
water that may leak from the
counter).

- Never touch the plug with

wet hands! To unplug, do not
hold the cord, always hold
the plug.

- Make sure that the product

plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.

ATransportation safety

- Disconnect the product from

the mains before
transporting the product.

- When you need to transport

the product, wrap it with
bubble wrap packaging
material or thick cardboard
and tape it tightly. Secure the
product tightly with tape to
prevent the removable or
moving parts of the product
and the product from
damage.

. Check the overall

appearance of the product
for any damage that may



have occurred during
transportation.

AInstallation safety

- Before the product is
installed, check the product
for any damage. If the
product is damaged, do not
install it.

- Do not install the product
near heat sources (radiators,
stoves, etc.).

- Keep all ventilation ducts
open around the product.

ASafety of use
- Make sure that the product
Is turned off after each use.

- If you do not use the product
for a long time, disconnect it
or turn off the fuse from the
fuse box.

- Do not operate defective or
damaged product. If any,
disconnect the electricity /
gas connections of the
product and call the
authorized service.

- WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

- Do not climb on the product
to reach anything or for any
other reason.

- Do not use the product in
situations that may affect

your judgment, such as drug
intake and / or alcohol use.

- Flammable objects kept in

the cooking area may catch
fire. Never store flammable
objects in the cooking area.

. Castiron, aluminum or

cookware with damaged /
rough bottom parts may lead
to scratching the glass
surface. When replacing
cookware, always raise the
containers, do not slide on
the surface.

- Vapour pressure that build

up due to the moisture on
the hob surface or at the
bottom of the pot can cause
the pot to move. Therefore,
make sure that the hob
surface and bottom of the
pots are always dry.

- This product is not suitable

for use with a remote control
or an external clock.

ATemperature warnings

- WARNING: While the product

Is operating, exposed parts
will be hot. Do not touch the
product and heating
elements. Children under the
age of 8 should not be
brought close to the product
without an adult.

- Do not place flammable /

explosive materials near the
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product, as the edges will be
hot while it is operating.

- WARNING: Danger of fire: Do
not store items on the
cooking surfaces.

AAccessory use

- WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

ACooking safety

- WARNING: The cooking
process must be observed.
Short-term cooking
processes must be
constantly observed.

- WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

- Be careful when using
alcohol in your food. Alcohol
evaporates at high
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temperatures and may catch
fire when exposed to hot
surfaces, causing a fire.

A Induction

- Hotplates are equipped with
"Induction” technology. Your
induction hob that provides
both time and money
savings must be used with
pots suitable for induction
cooking; otherwise hotplates
will not operate. For detailed
information, see the section
"Pot selection”.

- As induction hobs create a

magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices
such as insulin pump or
pacemaker.

- Close the hotplate from its

control panel after use, do
not rely on the pot sensor.

- Metal objects such as knives,

forks, spoons and lids should
not be placed in the hotplate
as they will get hot.

- Metal items stored in

drawers under the hob may
become very hot during long
and intensive use. Do not
store metal objects in
drawers under the hob.

- Do not put electronic

products such as mobile
phones, tablets, computers



on the induction hob. Your
product may be damaged.

AMaintenance and

cleaning safety

- Wait for the product to cool
before cleaning the product.
Hot surfaces may cause
burns!

- Never wash the product by
spraying or pouring water on
it! There is an electric shock
hazard!

- Do not clean the product

with steam cleaners as this
may cause electric shock.

- Salt, sugar residues on the

bottom of the cookware or
such particles on the glass
surface can cause the glass
to scratch and crack. Make
sure that the bottom is clean
before placing the cookware.
Keep the glass ceramic
surface clean.
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A Environmental Instructions

Waste regulation
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product

This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU).
mmm | This product bears a

classification symbol for waste

electrical and electronic

equipment (WEEE).
This product has been manufactured with
high quality parts and materials which can
be reused and are suitable for recycling. Do
not dispose of the waste product with
normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn about
these collection centers.
Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative
consequences for the environment and
human health.
Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.
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Package information
+ Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials
in accordance with our National
Environment Regulations. Do not dispose
of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them
to the packaging material collection
points designated by the local authorities.

Recommendations for energy

saving

Information on energy efficiency according

to EU 66/2014 can be found on the product

fiche given with the product. The following
suggestions will help you use your product
in an ecological and energy-efficient way:

+ Defrost frozen food before cooking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes
before the end time of cooking for
prolonged cooking. Now you can save up
to 20% electricity by using heat.

+ Use pots / pans with a size and lid
suitable for the hotplate. Always choose
the right size pot for your meals. More
than necessary energy is needed for
containers of the wrong size.

+ Keep hob cooking surfaces and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the cooking area and the pot
base.



E] Your product

Product introduction

Glass cooking surface
Lower housing
Induction cooking zone
Induction cooking zone
Induction cooking zone

o~ w N~

Product control panel introduction

and usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product’s control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type of

product.
Hob control
BHHs- © +
H O 3 Smmadl B 0. 3bammd A
Ho 5 _s..2 a0 D =

Keys and symbols

: The light indicating that the
relevant key is operated
O] : On/Off key
& - Key lock key
. Wide surface cooking zone
combination key
- Quick Heating key/High power

8 setting (booster) key

0l : Cleaning lock key

o : Timer key

-+ : Timer increase key

e . Timer decrease key

2 : Hob-Hood connection key *
W . Automatic cooking key

* |t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.

Ho _3__s
| [
2
Cooking zone display
1 Temperature indicator of the relevant
cooking zone
2 Setting area for temperature level

3 Quick Heating key/High power setting
(booster) key
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Timer display

Timer indicator
Timer decrease key
Timer key

Timer increase key
Timer symbol

Timer activity LED of the relevant cooking
zone

o ok w N =
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General information on hob

2

Rear left - Induction cooking zone

Front left - Induction cooking zone

Front right - Induction cooking zone

Middle - Induction cooking zone

Your hob is equipped with hob cooking
surfaces with wide surfaces (Flexi surfaces).
You may operate this cooking surface as
individual hobs independent from each
other. You may activate the combination
function for these cooking zones and
transform them to a single cooking surface
for cooking operations with your large
cooking pots. Using proper pots for these
cooking zones and the combination
function are described in the "How to use
the hob" section.
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Technical specifications

Product external dimensions
(height/width/depth)

48,2 mm+/780 mm/520 mm

Hob installation dimensions (width/depth)

750 (+2)mm /490 (+2)mm

Voltage / frequency

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 V ;560/60 Hz

Cable type and cross section used / suitable
for use in the product

min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?

Total power consumption

max. 7,4 kW

Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster: 3100 W
Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster: 3100 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1200 W / Booster: 1800 W
Middle Induction cooking zone
Dimension 210/320 mm

Power 3700 W / Booster: 5400 W

*  The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be
changed without prior notice to
improve the quality of the product.

Figures in this manual are schematic

and may not exactly match your
product.

Values stated on the product labels
or in the documentation
accompanying it are obtained in
laboratory conditions in accordance
with relevant standards. Depending
on operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.
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B First use

Before you start using your product, it is
recommended to do the following in the
following sections.

First cleaning
1.Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the product with a

wet cloth or sponge and dry with a cloth.

NOTICE The surface might get damaged
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by some detergents or cleaning
materials. Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.

NOTICE Smoke and smell may emit for a

couple of hours during the initial
operation. This is quite normal.
Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.



[ How to use the hob

General information on hob usage

General warnings

Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g.
visible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob's burners after
each use.

+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or
pots/pans. Always turn off the hobs after
each operation.

+ After each use the cooking surface will be
hot, so do not put the plastic pots/pans
on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause damage,
be careful not to spill cold liquids during
cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.
+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction
hob

Induction hob is like an open circuit. The
circuit completes when a cooking pots/pans
suitable for induction cooking is placed on it
and an electronic system below the glass
surface generates a magnetic field. The

metal base of the pots/pans is heated by
taking energy from this magnetic field. Thus,
the heat is not generated on the surface of
the hob, but directly on the pots/pans above
it. Glass surface is heated with the heat of
the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction
Induction hobs offer some advantages as
the heat is transferred directly to the
cooklng pots/pans.
Foods that overflow during cooking do not
burn rapidly as the glass cooking surface
is not heated directly. It is cleaned more
easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking
pots/pans. Thus, it saves time and energy
with respect to other hob types.

+ Asthe heat is given directly to the cooking
pots/pans, there is no heat loss, and it
provides a more efficient cooking.

+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a safer
use against possible accidents while
cooking.

For a safe operation:

+ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without ail (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as
cutlery or pot lids on your hob as they
may get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit

cards or tapes away from the hob while it

is operating.

+ If thereis an oven under your hob and it is

being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.
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+ Your hob has an automatic shut-off
system. Detailed information about this
system is provided in the following
sections. However, if you use thin based
pots for your cooking, these pots shall
heat up very quickly and the bottom of the
pan may melt and damage the cooking
surface and the appliance before the
automatic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cooking
pots/pans which bear a label or warning
that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the
cooking pots/pans shall perform. The base
diameter of the cooking pots/pans shall
match the induction zone. Suggested
dimensions are listed below.

Suitable pots/pans:

+ Castiron pots/pans

+ Enamelled steel pots/pans

+ Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is
induction compatible)

Unsuitable pots/pans:

+ Aluminium pots/pans
+ Copper pots/pans

+ Brass pots/pans

+ Glass pots/pans

+ Pottery

+ Ceramic and porcelain

Recommendations:

+ Use flat bottomed cooking pots/pans only.

Do not use pots/pans with convex or
concave bases.

.

+ Use cooking pots/pans with thick,
processed bases only. If you use thin
based pots, these pots shall heat up very
quickly and the bottom of the pan may
melt and damage the cooking surface and
the appliance before the automatic shut-
off system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.
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The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than its
true diameter. Only this area is heated by
the hob. Therefore, the heat is not evenly
distributed and the cooking performance
is decreased. Moreover, such cooking
pots/pans may not be detected by large
induction hobs. Thus, the cooking hob
shall be selected according to the size of

the ferromagnetic field.

Some cooking pots/pans have a base that
contains non-ferromagnetic materials
such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat
adequately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Equal distribution of the cookware on
the right and left and center hobs for
the selection of hobs affects the
cooking performance positively while
cooking multiple meals on the
induction hobs.




Cooking pots/pans test
Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.
1.1t is compatible if the base of your pot
holds a magnet. -
o

2.1t is compatible if 2V and "= or b

does not flash when you place your pot on

the induction hob and turn on the hob.

Recommended cooking pots/pans
sizes

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Cooking zone with wide | 1) 930  ength 390
(flexi) surface

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be
selected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cooking
zone does not cause wasting of energy at

induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Automatic detection of the cooking
pots/pans

When you place any cooking pots/pans
compatible with induction on your hob, your
hob automatically detects which hob the
cooking pots/pans is placed on and
provides directions on the control panel.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your hob is equipped with hob cooking
surfaces with wide surfaces (Flexi surfaces).
You may operate this cooking surface as
individual hobs independent from each
other for your smaller cooking pots/pans.
You may activate the combination function
for these cooking zones and transform
them to a single cooking surface for cooking

operations with your large cooking pots.

wide surface have
two cooking zones,
as front and rear.
You may use these
zones as two
independent cooking
zones for different
temperature levels
with two different
cooking pots/pans.
Place the cooking
pots/pans by
centering the
separate cooking
zones.

x For cooking

operation with a
single cooking
pot/pan, place it in
the centre of the
front or rear cooking
zone. Do not place
the cooking pot/pan
at the centre of the
cooking zone.
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For cooking
operations on large
cooking pots/pans,
place the pots/pans
so that it covers the
centres of both
cooking zones and
that it is centred on
the cooking zone.
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Control panel

BEE: - © +
E| 9B bmndd B O Bembmmd B O3S mme
Heo_3 _seccn & =

Keys and symbols

: The light indicating that the
relevant key is operated

O) : On/Off key

& - Key lock key

. Wide surface cooking zone

combination key

Al - Quick Heating key/High power
setting (booster) key

1] : Cleaning lock key

o : Timer key

-+ : Timer increase key

— . Timer decrease key

2 : Hob-Hood connection key *
1) . Automatic cooking key

* |t varies depending on the product model.
It may not be available on your product.

00 3 e Al

1 2 3

Cooking zone display

1 Temperature indicator of the relevant
cooking zone

2 Setting area for temperature level

3 Quick Heating key/High power setting
(booster) key

6 5
[
HHH: - © -
| | |
4

|
1 2 3

Timer display

1 Timer indicator
Timer decrease key
Timer key

Timer increase key
Timer symbol

o~ WwN

6 Timer activity LED of the relevant cooking
zone

General warnings for the control panel

This appliance is controlled with a
touch control panel. Each operation
performed in the touch control panel
is confirmed with an audible signal.

Always keep the control panel clean
and dry. A damp and dirty surface
may cause problems in operating the
functions.

The hob automatically returns to
stand-by mode if no operation is
performed within 20 seconds.

The appliance will display "FF" alert
due to safety reasons if any key (&
key) is touched for a long period.

The = light on the activated or
selected keys are illuminated.

Turning the hob on
1. Touch the @ key on the control panel.
» The hob is ready to use.

Turning the hob off

1. Touch the @ key on the control panel.

» The hob turns off and returns to stand-by
mode.

Remaining heat indicator

There is a heat indicator for each hob zone
on the control panel. This indicator indicates
that the hob is still hot when it is turned off.
Do not touch the relevant hob(s) until the
remaining heat indicator disappears.

H High temperature

h Low temperature
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In case of a power failure, the
remaining heat indicator does not
illuminate and warn the user against
hot hobs.

Turning the hobs on (cooking zone)
and setting the temperature level

.

1. Turn the hob on by touching the O key.
» The "0" symbol appears on the hob zone
displays.

2. Depending on the are you want to turn on,
by touching on the setting area or by
sliding your finger on the area, set the
temperature level between "0" and "9" .

While the temperature level is increased as

1,2,3...19 on some models, it may be

increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other
models. This varies as per product model.

Turning off the hobs:

A selected hob zone may be turned off in 2

different ways:

1. By setting the temperature as "0 "
You may turn off the hob by reducing the
temperature setting to "0" .

2. Using the timer off function for the
desired hob zone
When the time is off, the timer turns off
the hob connected to it. All displays
indicate “0" or "00" . The O symbol on the
hob display disappears.
The setting of the timer for the hob zone
is described in the following chapters.

Combination of the hob zones with
wide surface (flexi) (if hob zones with
wide surfaces are available on your
hob)

1. Turn the hob on by touching the O key.
2. Touch the 8} key.

» The display of the Ieft hob zone displays 0
and = light of the ls l<ey will be illuminated.

Ho_ <
Ho@/ommsmms

Doam

-—&-—— A
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3. By touching on the setting area or by
sliding your finger on the area, set the
temperature level between 0 and 9 .

While the temperature level is increased as

1,2,3...19 on some models, it may be

increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other
models. This varies as per product model.

» The hob starts to operate. If another hob is

selected or if you wait for 10 seconds

without any operation, the = light of the fal
key will fade.

The hobs with wide surface on the
left are described as an example. If
the hobs on the right have wide
surfaces on your appliance, the same
apply for the hobs on the right.

Combination of the hobs with wide
surface (flexi) while one or both of the
hobs on the left are operating (if hobs
with wide surfaces are available on
your hob)

While one or both of the hobs on the left are
operating separately, you may combine both
hobs by activating the hob with wide
surface. In this way, you may operate a
Wider hob surface With the same values.

.While one or both of the hob zones on the
left are operating, touch the Ie} key.
» On both of the hob zone displays, the hob
zone with the lower degree will be displayed
and = light of the la} key will illuminate.
» Combined hobs resume to operate with
the temperature of the hob zone which have
a lower degree and, if applicable, with the
timer setting value. Temperature and timer
values of the hob zone that had a higher
temperature value before combining will be
cancelled.

1




» To change the temperature value
afterwards, set the desired temperature
level from the setting area.

Turning the cooking zones with wide
surface off (if hobs with wide surfaces
are available on your hob)

You may separate and turn off the cooking
zones by touching the e} key

High power setting (BOOSTER)

You may use the booster to heat with
maximum power. However, we do not
recommend cooking for a long period at this
position. High power setting may not be
available on all hobs. When the period for
High power setting (See Operating period
limits table) has expired, the hob zone is
turned off.

Selecting high power setting
(BOOSTER) directly:

1. Turn the hob on by touching the @ key.
2. Touch the 28 key of the hob you want.
The selected hob zone operates with
maximum power and 3 lights flash on the
hob zone display respectively.

When the period for High power setting (See
Operating period limits table) has expired,
hob will continue operating on the highest
temperature level.

Selecting high power setting
(BOOSTER) while the hob zone is
active:

1. Touch the 28 key when the hob is on and
the relevant hob zone is operating at a
specific level.

2. The selected hob zone operates with
maximum power and 3 lights flash on the
hob zone display respectively. When the
period for High power setting has expired,
hob will continue operating on the highest
temperature level.

Turning the high power setting
(BOOSTER) off before its expiration:
You may turn the high power setting off
whenever you desire by touching the 28 key.
The hob zone continues to operate at the
highest temperature value. Bring to O by

touching active hob zone setting area or
sliding your finger on the area to turn off.

Cleaning lock

Cleaning lock allows the user to clean for a
short period of time by preventing the
operation of all keys on the control panel
while the hob is on. The appliance does not
draw power during this period.

Activating the cleaning lock

TN DU - O N R
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1. Touch and hold on the Il key when the
hob is on.

» Bl light will illuminate. The & symbol will

be displayed on the displays of the hob

zones. No key other than the O key may be

operated during this period.

Deactivating the cleaning lock

Touch and hold on the Bl key to disable
cleaning lock. I light will fade and cleaning
lock will be disabled.

Key Lock

While the hob is on or off,you may activate
the key lock to prevent changing of
functions inadvertently.

Activating the key lock

1. To activate the key lock, touch the & key
until one signal is heard.

The = light of the £ key shall flash and all

cooking zones shall be locked.

Only the O key operates while the
key lock is active. When you touch
any other key, the = light of the
key flashes to indicate that the key
lock is active.

If you turn off the hob while the keys
are locked, the key lock shall be
deactivated to turn the hob on again.

Deactivating the key lock

1. Touch and hold the &I key until one signal
is heard. The operation shall be confirmed
with an audible signal. The = light of (&
key will fade and the key lock will be
deactivated.
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Timer function

This function facilitates cooking for you.
You do not need to attend the hob
throughout the cooking period. The hob
zone turns off automatically after the period
you have selected.

Activating the timer

2. Depending on the are you want to turn on,
by touching on the setting area or by
sliding your finger on the area, set the
temperature level you want.

3. Activate the timer by touching the & key.

The "00" will illuminate and & symbol starts

to blink.

4. There are 4 activity LEDs around the “00"
displayed on the timer display. For the
hob zone to be set a timer, touch the ©
key to select the relevant hob zone side.

5. Set the desired period by touching the +
/= keys. =+ You may also advance the
timer faster by touching the =+ or — key
for along period of time.

The © symbol illuminates solidly after

flashing on the hob zone display for a

specific period of time. When the €9 symbol

illuminates solidly, this shows that the
function is activated.

The timer may only be used for hobs
that are being operated.

Repeat the procedure above for other
hobs that you want to set a timer for.

Timer cannot be set without
selecting the hob zone and the
temperature level of the hob zone.

While the timer is active, the time set
for the selected hob zone is
displayed on the timer display.

Turning off the timers

The hob turns off automatically and an
audible warning is given when the set time
has expired.
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Touch any key to turn off the audible
warning.

Turning off the timers prematurely

If the timer is turned off prematurely, the

hob continues to operate with the set

temperature until it is turned off.

Turning off by reducing the timer setting to

"00" level:

1. Select the timer of the relevant hob by
touching the © key.

2. Wait until the "00" symbol is displayed on
the timer display by touching the = key to
reduce the value. You may also advance
the timer faster by touching the = key for
a long period of time.

The © symbol flashes for a specific period

of time on the hob zone display, then it turns

off completely and the timer is cancelled.

Stop function

With this function, you may stop all
functions operating at the hob (excluding
the timer) to the st level for a while.

If the timer is set for any hob zone,
the timer resumes to operate during
the stop function.

ﬂ If the [ key is touched while

automatic cooking is active on the
central cooking zone, the automatic
cooking function will be cancelled.

1. Touch the Il key while your hob is on.

All hobs that are being operated continue to

operate at 1st level.

2. Touch the I key again to operate all
stopped hob cooking zones with their
previous settings.

Settings

Using this function, you may change power
management, cooking-end audible signal
time, and hob- hood connection settings.
cFl Power management setting

cF: Cooking-end audible signal time

cF 3 Hob-Hood connection setting

1- Power management setting (cF!)

You may set the total power of the hob as
you desire with this function.



1. Turn on the hob by touching the @ key,
and turn it off by touching @ key again.

2. Within 10 seconds after turning off the
product, touch &/ 815/l keys
respectively.

» On the timer display cFl on left rear hob

display "9" will be displayed.

3. By touching on the setting area of the left
rear hob setting area or by sliding your
finger on the area, set the power level
between (see Table - Power management
level) “1" and "9" .

4. Confirm the selected level setting by
touching the O key.

» Your hob will turn off and will start to

operate with the total power setting at the

selected level.

“Power management” includes 9 different

power levels (see Table - Power

management level).

Table - Power management level

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo[N|oO|o W=

7,4 kW

Total power value for the power
management level of 5,6, 7, 8,9 is
3.6 kW in products that with the
maximum total power consumption
of 3.6 kW.

2- Cooking-end audible signal time

setting (-F)

Using this function, you may set the

cooking-end signal time of the hob as you

want.

1. Turn on the hob by touchi%the @ key,
and turn it off by touching (U key again.

2. Within 10 seconds after turning off the
product, touch SISl keys
respectively.

» Default setting cF| will be displayed on the

timer display.

3. For cooking-send audible signal setting,
touch [l key once.

» Oon the timer display cF2, on the left rear

hob display “2" will be displayed.

4. By touching on the setting area of the left
rear hob setting area or by sliding your
finger on the area, set the signal time
setting (see Table - Cooking-end audible
signal time) between “0" and "3" .

5. By touching the @ key, confirm the
cooking-end audible signal time setting.

» Your hob will turn off and will start to

operate with the signal time setting at the

selected level.

Factory default value for the cooking-
end audible signal time setting is
standard 2nd level.

Table - Cooking-end audible signal time
setting

0 15 seconds
1 30 seconds
2 1 minute

3 2 minutes

3- Hob-Hood connection setting (- )
Using this function, you may connect hob
and hood to allow them to operate together
automatically.

1. Turn on the hob by touching the @ key,
and turn it off by touching @ key again.

2. Within 10 seconds after turning off the
product, touch /iS00 keys
respectively.

» Default setting =F| will be displayed on the

timer display.

3. Touch twice on Il key for the Hob-Hood
connection setting.

» Oon the timer display cF3, on the left rear

hob display “4" will be displayed.

4. By touching on the setting area of the left
rear hob setting area or by sliding your
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finger on the area, set the hood operation
level (see Table - Hood operation level)
between "0" and "7".

5. By touching the @ key, confirm the hob-
hood connection setting.

Table - Hood operation level

» Your hob will turn off and will start to
operate with the selected hob operation
level.

0 off off off off
1 light off off off
2 light off L1 L1
3 light L1 L1 L1
4 light L1 L1 L2
5 light L1 L2 L2
6 light L1 L2 L3
7 light L2 L2 L3

Setting hood operation level over the

hob

With this setting, you may set hood

operation level over the hob.

1. Turn the hob on by touching the O key.

2. Touch the @& key for 3 seconds.

» The = light of the & key will go off.

3.Touch the ® key until the desired
operation level for the hood is reached.

Using induction hobs safely and
effectively

Operating principle: Induction heater heats
the cooking pot directly due to its operating
principle. Thus, it has many advantages
over other hob types. It operates more
efficiently and the hob surface is cooler.
Your induction hob is equipped with
superior safety system that shall ensure
operation with maximum safety.

Your hob may be equipped with hobs
with a diameter of 145, 180, 210 and
280 mm with induction feature
depending on the model. Thanks to
the induction feature, each hob zone
automatically detects the pot placed
on it. Energy occurs on the contact
area of the pot only, and thus
minimum level of power is
consumed.
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Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). Incase of a
timer assigned to the hob zone, the timer
display is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off
depends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for
this temperature level.

The hob zone may be operated by the user
again after itis turned off automatically as
described above.

Table-1: Automatic turning off periods

N[OOI |wWIN] = O
NNl OO
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Quick Heating 10 minutes

While the temperature level is increased as
1,2,3...19 on some models, it may be



increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other
models. This varies as per product model.

Overheating protection
Your hob is equipped with some sensors

that ensure protection against overheating.

You may observe the following in case of

overheating:

+ The hob zone that is operating may be
turned off.

+ The selected level may be reduced.
However, this is not reflected on the
display.

Overflow protection system

Your hob is equipped with an overflow

protection system. In case of any overflow

on the control panel for any reason, the
system cuts off the power connection
automatically to turn off your hob. At this
time, "F" symbol appears on the display.

Precise power setting

Induction hob responds to the commands
issued immediately as per its operating
principle. Its power settings are changed
very rapidly. Thus, you may prevent
overflowing of a meal (water, milk) that is
about to overflow by turning the appliance
off immediately.
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[ General information about cooking

This section describes tips on preparing and

cooking your food.

General warnings about cooking
with hob

Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil. Overheated
oils bring risk of fire. Never attempt to
extinguish a possible fire with water!
When oil catches fire, cover it with a fire
blanket or damp cloth. Turn off the hob if
it is safe to do so and call the fire
department.
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+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the "Environmental
Instructions” section.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table



Maintenance and care

General cleaning information
A General warnings

F

Wait for the product to cool before
cleaning the product. Hot surfaces may
cause burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause a
permanent stains.

The appliance shall be thoroughly cleaned
and dried after each operation. Thus, food
residues shall be easily cleaned and these
residues shall be prevented from burning
when the appliance is used again later.
Thus, the service life of the appliance
extends and frequently faced problems
are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents may
damage the surface. Do not use abrasive
detergents, cleaning powders, cleaning
creams, descalers or sharp objects during
cleaning.

There is no need for a special cleaning
agent for cleaning after each use. Clean
the appliance using dish soap, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry microfiber cloth.

Be sure to completely wipe off any
remaining liquid after cleaning and
immediately clean any food splashing
around during cooking.

Do not wash any component of your
appliance in a dishwasher.

or the hob:
Acidic dirt such as milk, tomato paste and
oil may cause permanent stains on the
hobs and components of the
burners/hotplates, clean any overflown
fluids immediately after cooling down the
hob by turning it off.

Inox and stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless orinox
surfaces and handles.

Stainless or inox surface may change
colour in time. This is normal. After each
operation, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the inox-stainless and glass
surfaces immediately without waiting.
Stains may rust under long periods of
time.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry it
with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after cleaning,
wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent residue may damage the glass
surface next time.

Under no circumstances should the dried-
up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire wool
or similar scratching tools.

You can remaove the calcium stains
(yellow stains) on the glass surface with
the commercially available descaling
agent, with a descaling agent such as
vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work properly.
Then clean the glass surface with a wet
cloth.

Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm water
and a soft cloth or sponge and dry them
with a dry cloth.

Do not use hard metal scrapers and
abrasive cleaners. It may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the appliance are not left as damp and
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with detergent. Otherwise, corrosion may hot, otherwise permanent stains may
occur on these joints. occur.
Cleaning the hob Cleaning the control panel
Glass cooking surface + When cleaning the panels with knob

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the "General cleaning

information” section for the cleaning of
glass cooking surface. You may complete
your cleaning as per the information below
for special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned
immediately, without waiting for the
surface to cool. Otherwise, the glass
cooking surface may be permanently
damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
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control, wipe the panel and knobss with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets
underneath to clean the control panel. The
control panel and knobs may be damaged.
While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knobs. The indicators around
the knobs may be deleted.

Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth. If
your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect
detection may occur on the keys.



B Troubleshooting

Consult the Authorised Service Agent or technician with license or the dealer where you have
purchased the product if you cannot remedy the trouble although you have implemented the
instructions in this section. Never attempt to repair a defective product yourself.

+ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

+ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

+ Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> If your product equipped
with key lock functionkeylock may be enabled. Please disable it.

+ If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the
appliance at the circuit breaker. Wait minimum 20 seconds and then reconnect it.

+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

+ The cooki tis not suitabl Check t

+ You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on
the cooking zone.

+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is
compatible with induction hob.

+ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide

enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the

cooking zone properly.

ooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking
time or finish cooking.

+ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

+ An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

+ Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is
compatible with induction hob.

+ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the
cooking zone properly.

+ Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob
cools down to a suitable temperature.
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Some sounds may be heard from the cooker while cooking. These sounds are due to the
composition of the cooking vessel. These sounds are normal, they are not a malfunction and
they are a part of induction technology.

Possible noises and reasons
+ Fan noise: The cooker is equipped with a fan that activates automatically according to
the temperature of the appliance. The fan has various operating levels and operates at
different levels as per the temperature.

+ Lower buzz like the operating noise of a transformer: This is due to the nature of the
induction technology. As the heat is transmitted directly to the base of the cooking
vessel, such buzz sounds may be heard as per the material of the cooking vessel. Thus,
different noises may be heard with different cookware.

+ Cracking noise: The reason of this is the structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be heard if the cooking vessel is made of various
layers with different materials.

+ Whining noise: A whining sound may be heard when two cooking zones on the same
side of the cooker are used to cook with different cooking levels.

Error codes/reasons and possible solutions - For hob

Turn the induction cooker off and wait

E22 Induction hob is overheated until it is cooled down. The error shall be
E 26 ' resolved when temperature of the hob
comes down below the limits.
One or more keys are kept
pressed for more than 10 The problem shall be resolved when you
E 46 seconds. remove your hand from the hob.
An object is left on the control The problem shall be resolved when the
panel or the control is exposed to  control panel is cleaned.
vapour.
E47 A pot sulitable for induction Thg error shlall be .resolved. vvh.en a pot
heating is not used. suitable for induction heating is used.
Turn the induction hob off and operate
E1-E15 Communication error on again after 30 seconds. Contact the
induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E16-E21 Temperature sensor error on again after 30 seconds. Contact the
induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E23 Software error on induction hob again after 30 seconds. Contact the
E24 *authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E 95 Fan operation error on induction  again after 30 seconds. Contact the

hob.

authorized dealership if the issue is
resumed.

30/EN



Electronic board hardware error

Turn the induction hob off and operate
again after 30 seconds. Contact the

ES1-E45 on induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Sensor equipment shall be rendered
E 48 . ) I
. . compatible for the operating conditions.
E 49 Sensor error on induction hob. . L
E5 Contapt the authorized dealership if the
issue is resumed.
Turn the induction hob off and wait until
it is cooled down. The error shall be
High temperature error on resolved when temperature of the
E52-E57 : . -
induction hob. sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if the
issue is resumed.
A sensor error / high temperature  Turn off the induction hob and wait for it
E58-E59 error has occurred in auto cook  to cool. If the problem persists, contact
mode. the authorized service.
Any one of the keys may have When long touching on one of the keys
been touched long. was stopped,
FF A cooking pot may have come When the cooking pot over the control

over the control unit.

unit is lifted,

There may be food/liquid poured
over the control unit.

Error will disappear when the food/liquid
residues are cleaned.
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Kaere kunde

Lzes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.

Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med hgj
kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du leese denne
vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, f@r du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet i brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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I Sikkerhedsinstruktioner

- Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ggr
enhver garanti ugyldig.

. Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- ABrug kun originale
reservedele og tilbehgr.

- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.
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- AFastger ikke filteret pa

produktet.

AForm:‘;’\l med brugen
- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kepkkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

AB¢rn, sarbare mennesker

og kaledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bgrn fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.



- Bgrn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
bor ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt ber ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner,

- Bgrn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bgrn og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- Drej handtagene pa gryder
og pander til siden af
arbejdsbaenken, sa barn ikke
kan gribe og breende.

- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar
emballagematerialet
utilgeengeligt for bgrn. Der er
risiko for kveestelse og
kveelning.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes

stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en

stikkontakt, der svarer til
speendings- 0g
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frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

- Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

(Hvis dit produkt har et stik)

- Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med
vade heender! Hold ikke |
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kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed
- Frakobl produktet fra

lysnettet, fgr produktet
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastggr produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets

samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed
- Kontroller produktet for

skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i

neerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler

omkring produktet abent.



ASikkerhed i brug

- Sgrg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service,

- ADVARSEL: Hvis overfladen
er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

- Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Antaendelige genstande, der
ergemti
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Stgbejern, aluminium eller
kekkengrej med beskadigede
/ ru gulvdele kan fgre til
ridser pa glasoverfladen. Nar

du udskifter kgkkengrej, skal
du altid Igfte beholderne og
ikke glide pa overfladen.

- Damptryk, der opbygges pa

grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
beveege sig. Sgrg derfor for,
at kogepladens overflade og
bunden af gryderne altid er
tarre.

- Dette produkt er ikke egnet til

brug med en fjernbetjening
eller et eksternt ur.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rear ikke
produktet eller strgmkablet.
Born under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- ADVARSEL: Fare for brand:

Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

A Brug af tilbehgr

- ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til
kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten eller
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angivet af producenten |
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan
forarsage ulykker.

AMadlavningssikkerhed

- ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal
konstant overvages.

- ADVARSEL: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prgv
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en lage eller et
brandteeppe.

- Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udseettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

AInduktion

- Kogeplader er udstyret med
"Induktion” teknologi. Din
induktionskogeplade, der
giver bade tids- og
pengebesparelser, skal
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bruges sammen med gryder,
der er egnede til
induktionskogning; ellers
fungerer kogeplader ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde”.

- Da induktionskogeplader

skaber et magnetisk felt, kan
de forarsage skadelige
virkninger pa mennesker, der
bruger medicinsk udstyr,
sasom insulinpumpe eller
pacemaker.

- Luk kogepladen fra dens

kontrolpanel efter brug. Stol
ikke pa grydesensoren.

- Metalgenstande som knive,

gafler, skeer og gryder bgr
ikke anbringes pa
kogepladen, da de kan blive
varme.

- Metalgenstande gemt |

skuffer under kogepladen
kan blive meget varme under
lang og intensiv brug.
Opbevar ikke
metalgenstande i skuffer
under kogepladen.

- Leeg ikke elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, tablets,
computere pa
induktionspladen. Dit
produkt kan blive beskadiget.



AVedligeholdelses og
renggringssikkerhed

- Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

- Rens ikke produktet med

damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Salt- og sukkerrester pa

bunden af kogegrej, eller
sadanne partikler kan
forarsage at glasset ridses
og kneekker. Sgrg for at
bunden er ren, inden du
stiller kogegrejet. Hold den
keramiske overflade ren.
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A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
_——

overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette

produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
neermeste opsamlingssted.

Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjeelper
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.
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Bortskaffelse af

transportemballage
+ Transportemballagen kan veere farlig for
barn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af materialer,
der kan genbruges. Sorter dem i henhold
til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Fglgende forslag hjeelper dig med at bruge
dlt produkt gkologisk og energieffektivt:

* To frosset mad inden tilberedning.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veelg
altid den rigtige potstgrrelse til dine
maltider. Containere med forkert stgrrelse
kreever mere end den kraevede energi.

+ Hold kogepladernes kogeplader og
grydebundene rene. Snavs reducerer
varmeoverfgrslen mellem
madlavningsomradet og grydebunden.



E] Dit produkt

Produktintroduktion

12 E%Ias-tiIieredningsoverﬂade Introduktion og brug af
avere nus
3 Induktions-kogezone prOdUktk.ontrOIPa.nel .
4 Induktions-kogezone | dette afsnit kan du finde oversigten og
dukti kg grundlaeggende anvendelser af produktets
5 Induktions-kogezone kontrolpanel. Der kan vaere forskelle i
billeder og nogle funktioner afheengigt af
produkttypen
Kogeplade-kontrolknap
BHE - © + ,
He 5 .24 7 0 _3eba=lfl He = o |
Ho 5 _s..2 a0 D =
Taster og symboler * Det varierer afheengigt af
' Lyset indikerer, at den relevante produktmodellen. Det er muligvis ikke
- tast betjenes ' tilgaengelig pa dit produkt
O] : Teend/Sluk-tast i
& : Tast til tastelas o 3 5 -_2 ;\\@
.] : Kombinationsnggle til kogezone rplie—
* med bred overflade l | l
A : Hurtigvarme-tast/Tast til hgj 1 2 3
effektindstilling (booster) Kogezone-skaerm
gg : $¢n9®|:[ingtslésetast 1 Temperaturindikator for den relevante
: Timer-tas . kogezone
+ F‘S:[[ :[[l: atg)gel;[ldteg 2 Indstillingsomréade for temperaturniveau
- :T?SI ! mindske : en 3 Hurtigvarme-tast/Tast til hgj effektindstilling
g : Tilslutningstast ti (booster)
kogepladedaeksel *
1) : Tast til automatisk tilberedning
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Tidsdisplay

Timerindikator.
Timer-tast

Tidssymbol

o ok w N =

kogezone
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Tast til mindske tiden
Tast til at gge tiden

Timer-aktivitets-LED for den relevante

Generel information om komfuret

|
2 4 3

Bageste venstre - Induktions-kogezone
Forreste venstre - Induktions-kogezone
Forreste hgjre - Induktions-kogezone

Midt - Induktions-kogezone

Din kogeplade er udstyret med kogeplader
med brede overflader (Flexi -overflader). Du
kan betjene denne kogeflade som
individuelle kogeplader, der er uafhaengige
af hinanden. Du kan aktivere
kombinationsfunktionen for disse
kogezoner og omdanne dem til en enkelt
kogeoverflade til madlavning med dine store
kogekar. Brug af passende gryder til disse
kogezoner og kombinationsfunktionen er
beskrevet i afsnittet "Sadan bruges
kogepladen".

B R



Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde /
dybde)

48,2 mm+/780 mm/520 mm

Kogepladsdimensioner (bredde / dybde)

750 (+2)mm /490 (+2)mm

Speendingsfrekvens

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 V ;560/60 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i
produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?

Samlet strgmforbrug

maks. 7,4 kW

Bageste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 2200 W / Booster: 3100 W
Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2200 W / Booster: 3100 W
Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 145 mm

Strgm 1200 W / Booster: 1800 W
Midt Induktions-kogezone
Dimensioner 210/320 mm

Strgm 3700 W / Booster: 5400 W

*  Kogepladshgjden angivet i den tekniske tabel svarer til hgjden pa produktets bunddeeksel.

Tekniske specifikationer kan eendres
uden varsel for at forbedre
produktets kvalitet.

lllustrationer i denne manual er
skematisk og matcher muligvis ikke
ngjagtigt dit produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa
produktetiketterne eller i den
ledsagende dokumentation,
bestemmes under laboratorieforhold
i overensstemmelse med de
relevante standarder. Disse veerdier
kan variere afheengigt af produktets
drifts- og miljgforhold.
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Bl Forste brug

For du begynder at bruge dit produkt,

anbefales det at ggre fglgende i de fglgende

afsnit. BEMARK Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.

F¢I.'Ste rengering . Dette er ganske normalt. Sgrg
1.Fjern alt emballagemateriale. R for, at rummet er velventilleret
2. Tgr overfladerne af produktet med en vad for at fierne regen og lugten.

klud eller svamp, og tgr den med en klud. Undga at indande denne reg og
BEMARK Overfladen kan blive gdelagt af lugt.

nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemzelk eller
nogle skarpe genstande.
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B Brug af kogepladen

Generel information om brug af
komfuret

Generelle advarsler
+ Lad ikke genstande falde ned pa
kogepladen. Selv sméa genstande sasom
saltshakere kan beskadige kogepladen.
Brug ikke revnede kogeplader. Vand kan
sive gennem disse revner og forarsage
kortslutning. Hvis overfladen pa nogen
made er beskadiget (f.eks. Synlige revner),
skal du fgrst slukke for sikringen og
derefter kontakte den autoriserede service
for at tage produktet ud af stikkontakten
for at reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pé kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nér de er
tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter
hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener
kogepladerne uden gryder eller pander.

Sluk altid for kogepladerne efter hver brug.

+ Efter hver brug er madlavningsoverfladen
varm, sa leeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant
materiale pa overfladen.

+ Pludselige temperaturaendringer pa
kogefladens overflade kan forarsage
skade. Pas p4 ikke at spilde kolde veesker
under tilberedningen.

+ Leeg en tilstreekkelig maengde mad i
gryder og pander. Saledes kan du
forhindre mad i at strgmme ud af
gryderne/panderne og behgver ikke
renggre ungdigt.

+ Anbring ikke lag pa gryder og pander pa
breendere/zoner.

+ Placer gryderne ved at centrere dem pa
breenderne/zoner. Hvis du gnsker at
placere en gryde pa en anden
braender/zone, skal du ikke skubbe den
mod den gnskede braender, snarere lgfte
den fgrst og derefter seette den pa den
anden breender.

Funktionsprincip for induktionskogep-
laden

Induktionskogeplader er som et abent
kredslgb. Kredslgbet fuldfgres, nar der
placeres en gryder / pander, der er egnede til
induktionskogning, og et elektronisk system
under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes / pandernes
metalbase opvarmes ved at tage energi fra
dette magnetfelt. Saledes genereres varmen
ikke pa kogepladens overflade, men direkte
pé gryderne/panderne over den.
Glasoverfladen opvarmes med varmen fra
tilberedningsgryderne.

Fordele ved madlavning med induktion
Induktionskogeplader giver nogle fordele, da
varmen overfgres direkte til
gryderne/panderne
+ Fgdevarer, der Igber over under
madlavning, braender ikke hurtigt, da
glasoverfladen ikke opvarmes direkte. Det
renggres lettere.

+ Tilberedningen skal ske hurtigere, da
varmen genereres direkte pa gryderne.
Séledes sparer de tid og energi i forhold til
andre kogepladetyper.

+ Davarmen afgives direkte til
gryderne/panderne, er der intet varmetab,
og det giver en mere effektiv madlavning.

+ Det faktum, at varmeoverfgrslen stopper,
og kogeoverfladen ikke opvarmes direkte,
nar gryderne/panderne fiernes fra
kogepladen, giver en mere sikker
anvendelse mod mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker betjening:

+ Veelg ikke hgje opvarmningstrin, nar du
bruger ikke-kleebende gryder/pander
belagt med lidt olie eller brugt uden olie
(teflontype).

+ Brug ikke en glaskeramisk overflade som
en overflade, som du kan placere noget pa
eller som en skeereflade.

+ Anbring ikke metalgenstande sasom
bestik eller grydelag pa kogepladen, da de
kan blive varme.
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+ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning.

Anbring aldrig mad indpakket i
aluminiumsfolie pa induktionszonen.

+ Hold magnetiske genstande sdsom
kreditkort eller band veek fra kogepladen,
mens den er i drift.

+ Hvis der er en ovn under kogepladen, og
den betjenes, kan sensorerne pa
kogepladen reducere tilberedningstrinnet
eller slukke for kogepladen.

+ Din kogeplade har et automatisk
slukningssystem. Detaljerede oplysninger
om dette system findes i de fglgende
afsnit. Men hvis du bruger tynde gryder til
din madlavning, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, fgr det
automatiske slukningssystem aktiveres.

Gryder/pander

Du skal bruge ferromagnetiske
gryder/pander af hgj kvalitet, som er
forsynet med en etiket eller advarsel om, at
den kun er kompatibel til induktionskogning
med din induktionskogeplade. Generelt er
det sadan, at jo hgjere jernindholdet er,
desto bedre virker gryderne/panderne.
Bunddiameteren pa kogegryderne /
panderne skal svare til induktionszonen.

Foreslaede dimensioner er angivet nedenfor.

Passende gryder/pander
+ Gryder/pander i stgbejern

+ Emaljerede gryder/pander i stél

+ Gryder/pander i stal og rustfrit stal (med
etiket eller advarsel, der indikerer, at det er
induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander
+ Aluminiumsgryder/-pander
+ Kobbergryder/-pander
+ Messinggryder/-pander
+ Glasgryder/-pander
+ Keramik
+ Keramik og porceleen

Anbefalinger:

+ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer
indad/udad i bunden.
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+ Brug kun gryder/pander med tyk,

forarbejdet bund. Men hvis du gryder med
tynd bund, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske
slukningssystem aktiveres. Skarpe kanter
kan forarsage ridser pa overfladen.

-

+ Bunden pa nogle gryder/pander har et

mindre ferromagnetisk felt end dens
sande diameter. Kun dette omrade
opvarmes af kogepladen. Derfor fordeles
varmen ikke jeevnt, og madlavningens
ydeevne nedseettes. Desuden kan
sadanne gryder pander muligvis ikke
detekteres af store induktionskogeplader.
Kogepladen skal saledes veelges i henhold
til stgrrelsen pa det ferromagnetiske felt.

+ Nogle gryder/pander haren bund, der

indeholder ikke-ferromagnetiske
materialer sdsom aluminium. Disse typer
gryder/pander opvarmes muligvis ikke
tilstraekkeligt eller detekteres muligvis ikke
af induktionskogepladen. | nogle tilfselde
vises en advarsel om darlige
gryder/pander.

Ligelig fordeling af gryder pa hgjre og
venstre center-kogeplader for valg af
kogeplader pavirker tilberedningens
ydeevne positivt, nar man tilbereder
flere méltider pa induktionskomfurer.



Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med

madlavning med en induktionskogeplade

ved hjeelp af nedenstaende metoder.

1. Den er kompatibel, hvis bunden af din
gryde tiltraekker en magnet.

2.Den er kompatibel, hvis L og ':’ eller
"=V ikke blinker, nar du placerer din gryde
pa induktionskogepladen og taender for
kogepladen.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser

145 min. 100 - maks 145
180 min. 100 - maks 180
210 min. 140 - maks 210
240 min. 140 - maks 240
280 min. 125 - maks 280
320 min. 125 - maks 320

Kogezone med bred bredde 230 - laengde
overflade (flexi) 390
Detektering af gryder/pander ved
induktionskogepladerne afhaenger af
ferromagnetisk diameter og materiale i

bunden af gryderne/panderne. For at sikre
detektering af gryderne/panderne og opnéa
en effektiv madlavning skal
gryderne/panderne veaelges i henhold til
stgrrelsen pé din kogeplade. Gryde-
/pandestgrrelser, der anbefales til
kogepladestgrrelser, er angivet ovenfor.
Kogeadfzerd kan variere afhaengigt af
gryderetterne, grydenes stgrrelse og
kogezonens stgrrelse. For en mere
homogen kogeadfzerd kan der bruges en et
trin stgrre kogezone. Brug af en stgrre
kogezone medfgrer ikke spild af energi pa
induktionskogeplader, fordi varmen kun
dannes i det relevante grydeomréade.

Automatisk registrering af gry-
derne/panderne

Nar du placerer en gryde/pande, der er
kompatible med induktion pa kogepladen,
registrerer kogepladen automatisk, hvilken
kogeplade kogegryderne/panderne er
placeret pa og giver anvisninger pa
kontrolpanelet.

Kogezone med bred overflade (flexi)
Dit komfur er udstyret med kogeplader med
brede overflader (Flexi-overflader). Du kan
betjene denne kogeoverflade som
individuelle kogeplader, der er uafhaengige
af hinanden til dine mindre gryder/pander.
Du kan aktivere kombinationsfunktionen for
disse kogezoner og omdanne dem til en
enkelt kogeoverflade til madlavning med
dine store kogekar.

Kogezoner med bred
overflade har to
kogezoner for og
bag. Du kan bruge
disse zoner som to
uafheengige
kogezoner til
forskellige
temperaturniveauer
med to forskellige
gryder/pander.
Anbring
kogegryderne ved at
centrere de separate
kogezoner.
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Til madlavning med
en enkelt
gryde/pande skal du
placere den i midten
af den forreste eller
bageste kogezone.
Placer
gryder/pander midt
pa kogezonen.

Ved tilberedning pa
store gryder/pander
skal du placere
gryderne/panderne,
sa de daekker midten
af begge kogezoner,
og er centreret |
kogezonen.

BEEE- © +
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Taster og symboler

Betjeningspanel

. Lyset indikerer, at den relevante
tast betjenes

O] : Teend/Sluk-tast

& : Tast til tastelas

. : Kombinationsnggle til kogezone
lel med bred overflade

. - Hurtigvarme-tast/Tast til hgj
A effektindstilling (booster)

0l : Renggringslésetast

© : Timer-tast

-+ : Tast til at gge tiden

— : Tast til mindske tiden

P : Tilslutningstast til

& kogepladedaeksel *

1) : Tast til automatisk tilberedning

* Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

1 2 3
Kogezone-skaerm

1 Temperaturindikator for den relevante
kogezone

2 Indstillingsomréade for temperaturniveau

3 Hurtigvarme-tast/Tast til hgj effektindstilling
(booster)
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Tidsdisplay
Timerindikator.

Tast til mindske tiden
Timer-tast

Tast til at gge tiden
Tidssymbol

Timer-aktivitets-LED for den relevante
kogezone
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Generelle advarsler om ovnens styreenhed

Dette apparat styres med et
bergringspanel. Hver handling, der
udfgres pa bergringspanelet,
bekraeftes med et hgrbart signal.

Hold altid kontrolpanelet rent og tert.
En fugtig og snavset overflade kan
forarsage problemer med
betjeningen af funktionerne.

Komfuret vender automatisk tilbage
til standbytilstand, hvis der ikke
udfgres nogen handling inden for 20
sekunder.

Apparatet vil vise “FF" -alarm af
sikkerhedsmaessige arsager, hvis der
ikke nedtrykkes nogen taster (tasten
@) i en lzengere periode.

Lyset pa de aktiverede eller valgte
taster — lyser.

Taend for komfuret

1. Bergr tasten @ pa kontrolpanelet.

» Komfuret er klar til brug.

Sluk for komfuret

1. Bergr tasten @ pa kontrolpanelet.

» Komfuret slukkes og vender tilbage til
standbytilstand.

Indikator for restvarme-advarsel

Der er en varmeindikator for hver kogezone

pa kontrolpanelet. Denne indikator indikerer,

at komfuret stadig er varmt, nar det er
slukket. Rgr ikke ved de relevante
kogeplader, fgr den resterende
varmeindikator forsvinder.

H Hgj temperatur,

h Lav temperatur

| tilfeelde af strgmsvigt lyser den
resterende varmeindikator ikke og
advarer brugeren mod varme
kogeplader.

Teend for kogepladerne (kogezone) og
indstil temperaturniveauet

<>
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1.Teend for komfuret ved at bergre tasten

» Selve symbolet "0" vises pa

kogezonedisplayet.

2. Afheengigt af, hvad du vil teende, ved at
bergre indstillingsomradet eller ved at
skubbe fingeren mod omradet, indstilles
temperaturniveauet mellem “0" og "9" .

Mens temperaturniveauet gges med 1,2,3 ...

19 pa nogle modeller, kan det gges til 1,1.,

2,2....9. pa nogle andre modeller. Dette

varierer efter produktmodel.

Sla kogepladerne fra:

En valgt kogezone kan slukkes pa 2

forskellige mader:

1.Ved at indstille temperaturen til "0"
Du kan slukke for kogepladen ved at
reducere temperaturindstillingen til “0" .

2.Brug af timer fra-funktionen til den
gnskede kogepladezone
Nar tiden er slukket, slukker timeren for
kogepladen, den er tilsluttet. Alle skaerme
indikerer “0" eller "00" . Symbolet & pa
kogepladens display forsvinder.
Indstillingen af timeren til kogepladen er
beskrevet i de fglgende kapitler.

Kombination af kogezoner med bred
overflade (flexi) (hvis kogezoner med
brede overflader er tilgaengelige pa din
komfur)

1.Teend for komfuret ved at bergre tasten .
2. Tryk pa I¢ tasten.

» Displayet for den venstre kogeplade viser
0— Lyset pa tasten lol Iyser

He <
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3. Ved at bergre indstillingsomradet eller
ved at skubbe fingeren mod omradet,
indstilles temperaturniveauet mellem 0 og
9.

Mens temperaturniveauet gges med 1,2,3 ...

19 pa nogle modeller, kan det gges til 1,1.,
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2,2....9. pa nogle andre modeller. Dette

varierer efter produktmodel.

» Komfuret begynder at kgre. Hvis en anden

kogeplade er valgt, eller hvis du venteri 10

sekunder uden nogen betjening, bliver lyset
- pa tastenlal slukket.

Kogepladerne med bred overflade til
venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis kogepladerne til hgjre
har brede overflader pa dit apparat,
geelder det samme for kogepladerne
til hgjre.

Kombination af kogeplader med bred
overflade (flexi), mens en eller begge
kogeplader fungerer (hvis kogeplader
med brede overflader findes pa dit
komfur)

Mens den ene eller begge kogeplader til
venstre fungerer separat, kan du kombinere
begge kogeplader ved at aktivere
kogepladen med bred overflade. Pa denne
made kan du betjene en bredere
komfuroverflade med de samme veerdier.

. Mens den ene eller begge kogezonertll
\[/.(i:-nstre fungerer, skal du trykke pa tasten
o4,
» Pa begge kogezonedisplays, vil kogezonen
med den laveste grad blive vist og lyset =
pa tasten {1 vil blive taendt.
» Kombinerede komfurer vil genoptage
driften med temperaturen for den kogezone,
der har den laveste temperatur, og hvis
muligt, med timer-indstillingsveerdien.
Temperatur- og timerveerdierne for
kogezonen, der havde en hgjere veerdi for
kombinationen vil blive annulleret.

—

:i...q.___a__i--.g. &l & u @

» For at aendre temperaturveerdien bagefter
skal du indstille den gnskede
temperaturveerdi fra indstillingsomradet.
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Slukning af kogezoner med bred over-
flade (hvis kogezoner med bred over-
flade er tilgeengelige pa dit komfur)

Du kan adskille og slukke kogezoner ved at
rere tasten fal

Tast til hgj effektindstilling (BOOSTER)
Du kan bruge boosteren til at varme op med
maksimal effekt. Vi anbefaler dog ikke
madlavning i lang tid pa denne position. Hgj
effektindstilling er muligvis ikke tilgeengelig
pa alle kogeplader. Nar perioden for hgj
effektindstilling (se driftstidsgreensetabel) er
udlgbet, er kogezonen slaet fra.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER)
1.Teend for komfuret ved at bergre tasten .
2. Tryk pa tasten 28 for den kogeplade, du vil
taende.
Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone.
Nar perioden for hgj effektindstilling (se
driftstidsgreensetabel) er udlgbet, vil
komfuret fortsaette med at virke pa det
hgjeste temperaturniveau.

Valg af hgj effektindstilling

(BOOSTER), mens kogepladen er aktiv:

1. Beror tasten 28, nar komfuret er teendt, og
den relevante kogepladezone virker pa et
specifikt niveau.

2. Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone. Nar perioden for hgj
effektindstilling er udlgbet, vil komfuret
fortseette med at virke pa det hgjeste
temperaturniveau.

Deaktivering af hgj effektindstilling
(BOOSTER) inden udlgb:

Du kan sla hgjeffektindstillingen fra nar som
helst ved at bergre tasten 8. Kogezonen
fortseetter med at virke med den hgjeste
temperaturveerdi. Seet den pa 0 ved at
bergre det aktive
kogezoneindstillingsomrade eller glide din
finger pa omradet for at slukke.
Renggringslas

Renggringslas giver brugeren mulighed for
at renggre i en kort periode ved at forhindre



betjening af alle taster pa kontrolpanelet,
mens komfuret er taeendt. Apparatet traekker
ikke strgm i denne periode.

Aktivering af renggringslasen

[T DO Y- N R 1

taendt
» Bl Lyset vil blive taendt. Symbolet "&£V
lyser pa displayet pa kogezonen. Ingen
anden tast, end @, kan betjenes i denne
periode.

Deaktivering af renggringslasen

Bergr og hold tasten [ for at deaktivere
renggringslas. Il Lyset vil ga ud og
renggringslasen vil blive deaktiveret.
Tastaturlas

Nar komfuret er taendt eller slukket,kan du
aktivere tastelasen for at forhindre, at
funktioner sendres utilsigtet.

Aktivering af ngglelasen

1.For at aktivere tastaturlasen, rer tasten &
indtil et signal hgres.

—Lyset i tasten I skal blinke, og alle

kogeplader skal lases.

Kun tasterne @ kan betjenes, mens
tastelasen er aktiv. Nar du rgrer ved
en hvilken som helst anden tast,—
blinker lyset i tasten @ for at indikere,
at tastelasen er aktiv.

Hvis du slukker for komfuret, mens
tasterne er last, skal tastelasen
deaktiveres for at taende kogepladen
igen.

Deaktivering af ngglelasen

1.Rer og hold tasten @, indtil der hgres et
signal. Funktionen skal bekraeftes med et
herbart signal. Lyset — i tasten & vil ga
ud og tastaturlasen vil blive deaktiveret.

Timerfunktion

Denne funktion letter madlavning for dig.
Det er ikke ngdvendigt at overvage komfuret
i hele madlavningsperioden. Kogepladens
zone slukkes automatisk efter den valgte
periode.

Aktivering af timeren:

2. Afhaengigt af det omréde, du vil teende,
ved at bergre indstillingsomréadet eller ved
at skubbe fingeren mod omradet,
indstilles det gnskede temperaturniveau.

3. Aktiver timeren ved at trykke pa tasten €.

Selve "00" vil teendes og symbolet O

begynder at blinke.

4. Der er 4 aktive LEDs omkring 00", Der
bliver vist pa timerdisplayet. For at
indstille en timer for kogezonen, bergr
tasten @ for at vaelge den relevante
kogezoneside.

5. Indstil den gnskede periode ved at bergre
tasterne =+/=—. = Du kan ogsa kgre
timeren hurtigere frem ved at trykke pa
tasterne -+ eller — i lang tid.

Symbolet & lyser konstant efter at have

blinket p& kogepladens display i en bestemt

periode. Nar symbolet € lyser konstant,
viser dette, at funktionen er aktiveret.

Timeren ma kun bruges til
kogeplader, der betjenes.

Gentag proceduren ovenfor for andre
kogeplader, som du vil indstille en
timer til.

Timeren kan ikke indstilles uden at
veelge kogezone og
temperaturniveauet pa kogezonen.

Mens timeren er aktiv, vises den
indstillede tid for den valgte
kogezone pa timerskaermen.

Sla timerne fra

Komfuret slukkes automatisk, og der gives
en lydadvarsel, nar den indstillede tid er
udlgbet.

Tryk pa en vilkarlig tast for at stoppe
lydalarmen.
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Sla timerne fra tidligere

Hvis timeren slukkes tidligt, fortseetter

komfuret med den indstillede temperatur,

indtil den bliver slukket.

Slukning ved at reducere timerindstilingen

til niveau "00":

1. Veelg timeren for den relevante kogeplade
ved at trykke pa tasten €.

2.Vent til symbolet "00" vises pa
timerskaermen ved at bergre tasten — for
at reducere veerdien. Du kan ogsa kgre
timeren hurtigere frem ved at trykke pa
tasten — eller i lang tid.

Symbolet & blinker i en bestemt periode pa

displayet pa kogezonen, derefter slukker det

helt, og timeren bliver annulleret.

Stop-funktion

Med denne funktion kan du standse alle
funktioner, der fungerer pa komfuret (ekskl.
timeren) til det 1. niveau i et stykke tid.

Hvis timeren er indstillet til en hvilken
som helst kogezone, genoptages
timeren til at fungere under
stopfunktionen.

Hvis tasten Il bergres, imens
automatisk kogning er aktiv pa den
midterste kogezone, vil den
automatiske kogefunktion blive
annulleret.

1. Tryk pé tasten 01, mens dit komfur er
teendt.

Alle kogeplader, der betjenes, fungerer

fortsat pa 1. niveau.

2. Tryk pa tasten [ igen for at betjene alle
stoppede kogeplader med deres tidligere
indstillinger.

Indstillinger

Ved brug af denne funktion kan du eendre

stremstyring, tilberedningsslut og

tilslutningsindstillinger til komfur-emhazette.
cFl Stremstyringsindstillinger

cFc: Tilberedningsslut og herbar signaltid

cF = Tilslutningstast til komfur-emhaette

1- Stremstyringsindstilling (=F)

Du kan indstille komfurets samlede effekt,

som du gnsker med denne funktion.
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1. Teend for komfuret ved at bergre tasten @
og sluk det ved at bergre tasten @ igen.

2. Inden for 10 sekunder efter teending af
produktet, tryk henholdsvis pa tasterne O
/11000

» PatimerdisplayetcFl, pa venstre bageste

komfurdisplay, vil “9", blive vist.

3. Ved at bergre indstillingsomréadet pa
venstre bageste komfurindstillingsomrade,
eller ved at glide din finger pa omradet,
kan du indstille effektniveauet mellem (se
Tabel - effektstyringsniveau) “1", og "9" .

4. Bekreeft det valgte niveau ved at trykke pa
tasten O©.

» Dit komfur begynder at fungere med den

samlede effektindstilling pa det valgte

niveau.

"Strgmstyring” inkluderer 9 forskellige

effektniveauer (se tabel -

Stremstyringsniveau).

Tabel - Strgmstyringsniveau

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Ol N[O lw N —

7,4 kW

Samlet effektveerdi for
strgmstyringsniveau for 5,6, 7, 8,9 er
3,6 kW i produkter, der har maksimalt
strgmforbrug pa 3,6 kW.

2- Tilberedningsslut og hgrbar

signaltidsindstilling (=)

Ved brug af denne funktion, kan du indstille

tilberednings-slut-signaltiden for komfuret,

som du gnsker.

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten @
og sluk det ved at bergre tasten @ igen.

2. Inden for 10 sekunder efter teending af

produktet, tryk henholdsvis pa tasterne
/00



» Standardindstilling =F! vil blive vist pa

timerdisplayet.

3. For tilberedningsslut-hgrbart signal, bergr
tasten Il en gang.

» Pa timerdisplayetzFc, pa tasten venstre

bageste komfurdisplay, vil “2", blive vist.

4.Ved at bergre indstillingsomradet pa
venstre bageste komfurindstillingsomrade,
eller ved at glide din finger pa omradet,
kan du indstille effektniveauet mellem (se
Tabel - tilberedningsslut-hgrbart signaltid)
mellem "0", og "3" .

5.Ved at bergre tasten © bekraeft den
hgrbare alarm for afslutning af
tilberedningstid.

» Dit komfur begynder at fungere med

signaltidsindstillingen péa det valgte niveau.

Standardfabriksindstillingsniveauet
for det hgrbare signal for afslutning
af tilberedningstid er som standard 2.
niveau.

Tabel - Tilberedningsslut og hgrbar
signaltidsindstilling

sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minutter

Tabel - Emheettedriftsniveau

3- Tilslutningstast til komfur-

emhaette-indstilling (- )

Ved brug af denne funktion kan du tilslutte

komfur og emhaette, sa de automatisk kan

virke sammen.

1. Taend for komfuret ved at bergre tasten @
og sluk det ved at bergre tasten @ igen.

2. Inden for 10 sekunder efter teending af
produktet, tryk henholdsvis pa tasterne &
/110700

» Standardindstilling cFF! vil blive vist pa

timerdisplayet.

3. Tryk to gange pa tasten [ for indstilling
af forbindelsen mellem komfur og
emheette.

» Pa timerdisplayetcF 3, pa tasten venstre

bageste komfurdisplay, vil "4", blive vist.

4.Ved at bergre indstillingsomradet pa
venstre bageste komfurindstillingsomrade,
eller ved at glide din finger pa omradet,
kan du indstille driftsniveauet for
emheetten (se Tabel -
Emhaettedriftsniveau) mellem “0", og "7" .

5. Tryk to gange pa tasten @, indstilling af
forbindelsen mellem komfur og emheette.

» Dit komfur begynder at fungere med det

valgte niveau for emheetten.

0 slukket slukket slukket slukket
1 belysning slukket slukket slukket
2 belysning slukket L1 L1
3 belysning L1 L1 L1
4 belysning L1 L1 L2
5 belysning L1 L2 L2
6 belysning L1 L2 L3
7 belysning L2 L2 L3

Indstilling af emhaettedriftsniveau over
komfuret

Med denne indstilling kan du indstille
emheettedriftsniveauet over komfuret.

1.Teend for komfuret ved at bergre tasten ®©.

2.Tryk pa tasten® i ca. 3 sekunder.

» = Lyset pa tasten % slukker.

3.Tryk pa tasten ® indtil det gnskede
driftsniveau for emhaetten, indtil det
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gnskede driftsniveau for emheetten er
naet.

Sikker og effektiv brug af induktions-
kogeplader

Driftsprincip: Induktionsvarmelegemet
opvarmer gryden direkte pa grund af dens
funktionsprincip. Saledes har det mange
fordele i forhold til andre komfurtyper. Det
fungerer mere effektivt, og kogepladens
overflade er kgligere.

Dit induktionskomfur er udstyret med et
overlegent sikkerhedssystem, der skal sikre
drift med maksimal sikkerhed.

Din komfur kan veere udstyret med
kogeplader med en diameter pa 145,
180,210 0g 280 mm med
induktionsfunktion afhaengigt af
modellen. Takket vaere
induktionsfunktionen registrerer hver
kogepladezone automatisk gryden,
der er placeret pa den. Der
forekommer kun energi pa grydens
kontaktomrade, og dermed forbruges
et minimumsniveau.

Automatisk slukning af systemet
Komfurstyringen har et automatisk
slukningssystem. Hvis en eller flere
kogezoner er tilbage, slukkes kogezonen
automatisk efter et stykke tid (se tabel 1). |
tilfeelde af en timer, der er tildelt kogepladen,
er timerskaermen ogsa slukket.

Fristen for automatisk slukning afheenger af
det valgte temperaturniveau. Der anvendes
en maksimal driftsperiode for dette
temperaturniveau.

Kogezonen kan betjenes af brugeren igen,
efter at den automatisk er slukket som
beskrevet ovenfor.
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Tabel 1: Automatisk slukningsperioder

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Hurtig opvarmning 10 minutter

Mens temperaturniveauet gges med 1,2,3 ...
19 pa nogle modeller, kan det gges til 1,1.,
2,2....9. pa nogle andre modeller. Dette
varierer efter produktmodel.

Overophedningsbeskyttelse
Dit komfur er udstyret med nogle sensorer,
der sikrer beskyttelse mod overophedning.
Du kan observere fglgende i tilfeelde af
overophedning:
+ Kogezonen, der er i drift, kan vaere slukket.
+ Det valgte niveau kan reduceres. Dette
afspejles dog ikke pa displayet.
Overlgbsbeskyttelsessystem
Dit komfur er udstyret med et
overlgbsbeskyttelsessystem. | tilfaelde af
overlgh pa kontrolpanelet af en eller anden
grund afbryder systemet automatisk
stremforbindelsen for at slukke for dit
komfur. Pa dette tidspunkt vises symbolet
"F" pa displayet.
Preecis effektindstilling
Induktionskomfurer reagerer pa de
kommandoer, der udstedes straks i henhold
til dets driftsprincip. Dens strgmindstillinger
a@ndres meget hurtigt. Saledes kan du
forhindre overfyldning af et maltid (vand,
maelk), der er ved at Igbe over ved at slukke
for apparatet med det samme.



E Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Generelle advarsler om

tllberednlng med kogepladen
+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.
Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie antaendes, deek den med et
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

+ Fgr du steger mad, skal du altid fierne
overskydende vand og leegge dem

langsomt i den opvarmede olie. Sgrg for,
at frosne madvarer optgs inden stegning.

+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,

at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

+ For anbefalinger om madlavning med

strgmbesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.

+ Tilberedningstemperaturen og

tidsveerdierne for fgdevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.

Tilberedningsbord
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veaek, og disse rester
skal forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.

+ Der erikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renggr apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@r med en tgr
mikrofiberklud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

T|I kogepladen:
+ Sur snavs som meelk, tomatpuré og olie
kan forarsage permanente pletter pa
kogepladerne og komponenterne pa
breenderne/kogepladerne, renggr
overlgbende veesker umiddelbart efter
afkgling af kogepladen ved at slukke for
den.

Inox og rustfri overflader
* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
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renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og

flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,
der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein

pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Glasoverflader

+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og tgr
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen neeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)

pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du

pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p4, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen

er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
ter klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og

slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.



+ Sgrg for, at leddene pa apparatets

komponenter ikke efterlades sé& fugtige og

med renggringsmiddel. Ellers kan der

forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade
Fglg renggringstrinnene beskrevet for
glasoverfladerne i afsnittet "Generel
renggringsinformation” til renggring af
glasoverfladen. Du kan gennemfgre din
renggring i henhold til nedenstaende
oplysnlnger for seerlige tilfeelde.
Sukkerbaserede fgdevarer som mark
flode, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p4, at
overfladen er afkglet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget permanent.
+ Brug ikke renggringsmidler til den
renggring, du udfgrer, nar kogepladen er

varm, ellers kan der opsta permanente
pletter.

Renggring af kontrolpanelet
+ Nar du renggr kontrolpanelerne med

knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan vaere beskadiget.

+ Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om

knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en

fugtig, blgd klud, og tgr den med en tgr
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fgr du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.
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B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret

g g

g .

er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.

+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med ngglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

+ Huvis displayet ikke lyser, nar du teender for kogepladen igen. >>> Tag apparatet ud af
afbryderen. Vent mindst 20 sekunder, og tilslut den igen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kales af.

+ Gryden er ikke egnet. >>> Kontroller din pulje.

grydenp g gry

pa kogezonen.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.

+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>>
Veelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa kogezonen.
Gryden eller k hed Tillad d kol

+ Tilberedningstiden for den valgte kogezone kan vaere forbi. >>> Du kan indstille en ny
tilberedningstid eller afslutte tilberedningen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kgles af.

+ Et objekt kan deekke bergringskontrolpanelet. >>> Fjern objektet i panelet.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.

+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>>
Veelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa kogezonen.

+ Deterikke en fejl. Kgleventilatoren fortsaetter med at fungere, indtil elektronikkeni
kogepladen kgler ned til en passende temperatur.
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Dr kan hgres nogle lyde fra komfuret under tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammenseetningen af kogekarret. Disse lyde er normale, de er ikke en funktionsfejl, og de er en
del af induktionsteknologien.

MuIlge lyde og grunde
+ Ventilatorstgj: Komfuret er udstyret med en blaeser, der automatisk aktiveres i henhold
til apparatets temperatur. Ventilatoren har forskellige driftsniveauer og fungerer pa
forskellige niveauer i henhold til temperaturen.

+ Lavere brummen som driftsstgj fra en transformer: Dette skyldes arten af
induktionsteknologien. Da varmen overfgres direkte til bunden af kogekarret, kan
sadanne summelyde hgres ifglge materialet i kogekarret. Saledes kan forskellige lyde
hgres med forskellige kgkkengrej.

+ Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen og materialet i bunden af kogekarret. En
kneeklyd kan hgres, hvis kogekarret er lavet af forskellige lag med forskellige materialer.

+ Hvinende stgj: En hvinende lyd kan hgres, nar to kogezoner pa samme side af komfuret
bruges til madlavning med forskellige tilberedningsniveauer.

Fejlkoder/arsager og mulige lgsninger - Til kogeplader

, 09 )
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,

E22 Induktionskomfuret er
E 26 overophedet. nar komfurets temperatur kommer ned
under graenserne,
En eller flere taster holdes nede i
mere end 10 sekunder. Problemet Igses, nar du fjerner din hand
E 46 En genstand efterlades pa fra komfuret.
kontrolpanelet, eller Problemet skal Igses, nar kontrolpanelet
kontrolpanelet udseettes for rengeres.
damp.
En gryde, der er egnet til Fejlen skal Igses, nar der anvendes en
E47 induktionsopvarmning, anvendes  gryde, der er egnet til
ikke. induktionsopvarmning.
Sluk for induktionskogepladen, og
E1-E15 Kommunikationsfejl pa betjen den igen ef’Fer 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E16-E21 Temperatursensorfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E 23 Softwarefejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
E24 induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
£ 25 Bleeserfunktionsfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.

induktionskogeplade.

Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
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Hardwarefejl i det elektroniske

Sluk for induktionskogepladen, og
betjen den igen efter 30 sekunder.

ES1-E45 kort pa induktionskogepladen. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
E 48 . Sensorgdstyr skal ggres kompatibelt
E 49 Sensorfejl pa med Qr|ftsforholdene. Kontakt den
E5 induktionskogeplade. autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskomfuret, og vent,
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,
E52-E57 H®j temperaturfejl pa nar sensorens temperatur kommer ned
induktionskogeplade. under graenserne. Kontakt den
autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
. .. Sluk for induktionskogepladen, og vent
Der er opstagt en sensorfejl/hej til den er afkglet. Kon’?algt den ’
E58-E59 temperaturfejl i . d ice. hvi bl i
autotilberedningstilstand. ?utonsere e service, hvis probleme
ortseetter.
Enhver af tasterne kan veere Nar der blev trykket laenge pa en af
nedtrykket i lang tid. tasterne, stoppede det.
FF En gryde ma have staet pa Nér gryden over kontrolenheden bliver

kontrolenheden.

Ipftet,

Kan der veere mad/veeske heeldt
over kontrolenheden.

Fejlen vil forsvinde, nar mad/veeske-
rester er renset bort.
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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi tdma
kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa ja sailyta niita
turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama
kayttoohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttoohjeessa. Talla tavalla suojaat itsedsi ja tuotetta
mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama kayttéohje.
Kayttoohje sisaltaa seuraavat symbolit:

A\/aara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara,joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

ﬂ Tarkeita tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttoohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Turvallisuusohjeet

- Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.
- Jos tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

- Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.
- Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

.- A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun
tai maahantuojan
maarittaman henkilon
tehtavaksi.

. AKaEytd vain aitoja varaosia
Ja varusteita.

- A Al yrita korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.

- A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

- Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Ala kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa.

- VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

A Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieldinten turvallisuus
. Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset
ja henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.



- Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten e
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotoita,
ellei joku valvo heita.

- Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkilot, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys (mukaan
lukien lapset) on rajoittunutta,
ellei heita valvota tai heille
anneta tarvittavia ohjeita.

- Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

- Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

- Ala aseta esineita laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

- Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tydtason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.
- VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana
laitteesta.

- Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa

loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

- (Jos tuotteessasi on pistoke)

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASi:ihktiturvallisuus

. Liita laite maadoitettuun,

sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee
aina suorittaa valtuutetun
sahkoasentajan toimesta.
Ala kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

. Laitteen

pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
hellan liekki ei osu siihen).
Jos tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea

pistorasiaan asennuksen,
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huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

- Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

- (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

- Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
el saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

- Kayta vain alkuperaista
johtoa. Ala kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

- Jos virtajohto on
vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

- Ala kytke laitetta
pistorasiaan, joka on l0ys3,
jonka suoja on irronnut, joka
on hajonnut, likainen, oljyinen
tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa
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(esimerkiksi tasolta laikkyvan
veden).

. Al koskaan kosketa

pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

- Varmista, etta laitteen

pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipinoinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus
- Kytke tuote irti

sahkoverkosta ennen sen
kuljettamista.

- Kun tuotetta on kuljetettava,

kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai lilkkkuvien osien tai
tuotteen vaurioitumisen
estamiseksi.

. Tarkasta tuote vaurioiden

varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
. Tarkista laite vaurioiden

varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

. Ald asenna laitetta

lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).



- Pida kaikki laitteen ilma-
aukot avoinna.

A Kayttoturvallisuus

- Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

- Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

- Ala kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- VAROITUS: Jos pinta on
haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kiipea laitteen paalle
yrittaessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

- Ala kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

- Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

- Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,

voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liu'uta
niita pinnoilla.

- HOyrynpaine, jota

muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

- Laitetta ei voi kayttaa

etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampotilavaroitukset

- VAROITUS: Laitteen

nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Ala koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

. Al3 aseta syttyvia/rajahtavia

materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalon vaara:

Al3 sailyta tavaroita
keittotason pinnoilla.
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A Lisatarvikkeiden kaytto

- VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia
tai valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

- VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

- VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yrita sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
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tuleen osuessaan kuumille
pinnoille.

A Induktio

- Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttoon; muuten
salamalevyt eivat toimi. Saat
lisatietoa

kappaleesta "Kattilan valinta".

. Koska induktioliedet luovat

magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

- Sammuta keittolevy

ohjauspaneelista kayton
jalkeen  ala luota vain
tunnistusanturiin.

- Metalliesineita, kuten veitset,

haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn
paalle, koska ne kuumenevat.

. Keittotason alla olevissa

laatikoissa sailytetyt
metalliesineet voivat
kuumentua pitkaan ja
intensiivisesti. Ala sailyta
metalliesineita keittotason
alla olevissa laatikoissa.

. Al aseta elektronisia

tuotteita, kuten
matkapuhelimia, tabletteja



tai tietokoneita
induktioliedelle. Tuotteesi voi
olla vaurioitunut.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

- Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

- Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkaoiskun vaaral!

. Al puhdista laitetta

hoyrypesuirilla, silla tama voi
johtaa sahkaoiskuun.

- Suola- ja sokerijaamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat
naarmuttaa ja halkaista lasin.
Varmista, etta keittoastioiden
pohja on puhdas ennen
niiden kayttoa. Pida lasinen
keraaminen pinta puhtaana.
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A Ympiristoon liittyvit ohjeet

direktiivissa maaritettyja haitallisia ja
kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen

Jatemaaraykset
Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus
ja tuotteen havittaminen
Tama tuote noudattaa Euroopan

unionin sahko- ja

mmm | clektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tassé tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havité tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttoian paatyttya. Vie se
sahka- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta Iahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estamaan mahdolliset
kielteiset vaikutukset ymparistoon ja
ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan

unionin tiettyjen vaarallisten aineiden kayton

rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia

2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla
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Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on

valmistettu kierratettavista materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014
mukaisesti I10ytyy tuotteen mukana
toimitetusta tuoteselosteesta. Seuraavat
vinkit auttavat kayttamaan laitetta
ekologisella ja energiatehokkaalla tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kytke laite pois paalta 5 10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla jalkilampdoa.
Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse aina
ruoalle sopivan kokoinen kattila. Vaaran
kokoiset astiat vaativat tarpeellista
enemman energiaa.

Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vdhentaa lammonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.



E] Laitteesi

Tuotteen esittely

Lasikeittopinta
Alakotelo
Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue
Induktiokeittoalue

o~ w N~

Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
kaytto

Tasta kappaleesta I6ydat yhteenvedon
laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja
toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Keittotason ohjaus

He 3 :..:u & 0.3 a2 A Ho s s .24
Ho 5 _s..2 a0 D =

Nappaimet ja symbolit

- Valo nayttaa, etté oikeaa
nappainta kaytetaan

. Paalle/pois-nappain

& : Nappainlukkonappain

. Levedn keittoalueen

®

lel yhdistelmanappain

A . Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain

0l : Puhdistuslukon néppéin

o . Ajastimen néppéin

-+ - Ajastimen lisdysnappain

e . Ajastimen vahennysnappain

2 - Liesi-kupu litantanappain *

A . Automaattisen keittémisen

nappain
* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

1

O B
2

Keittoalueen nayttd

1 Halutun keittoalueen lampdétilan merkkivalo

2 Lampdtilan asetusalue

3 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain
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Ajastinnayttd

Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vahennysnappain
Ajastimen nappain
Ajastimen lisdysnappain
Ajastinsymboli

Halutun keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

o ok w N =
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Keittotason yleiset tiedot

|
2 4 3

Takana vasemmalla - Induktiokeittoalue
Edessd vasemmalla - Induktiokeittoalue
Edessé oikealla - Induktiokeittoalue

Keski - Induktiokeittoalue

Keittotasosi on varustettu keittotasoilla,
joilla on leveat pinnat (Flexi -pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising, toisistaan
riippumattomina keittolevyina. Voit aktivoida
naiden keittoalueiden yhdistelmatoiminnon
ja muuttaa ne yhdeksi keittopinnaksi
keittdmiseen suurilla keittoastioilla. Qikeiden
kattiloiden kayttaminen nailla keittoalueilla
ja yhdistelmatoiminnon kaytté on kuvattu
osassa "Keittotason kayttd".
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) 48,2 mm+/780 mm/520 mm

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys) 750 (+2)mm /490 (+2)mm
Jannite/taajuus TN~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz
Kaytettavgn / tuotteelle sopivan johdon tyyppi min HOBV2V2-F 5 x 2.5 mm?
ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus maks. 7,4 kW

Takana vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessad vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessa oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 145 mm

Virta 1200 W / Tehostin: 1800 W
Keski Induktiokeittoalue

Mitta 210/320 mm

Virta 3700 W / Tehostin: 5400 W

»  Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

Teknisié tietoja voidaan muuttaa
ilman ennakkoilmoitusta laitteen
laadun parantamiseksi.

Taman kayttoohjeen kuvat ovat
viitteellisig, eivatka valttamatta
vastaa taysin laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana
toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut
arvot on saatu laboratorio-
olosuhteissa relevanttien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella laitteen kaytto- ja
ymparistoolosuhteiden mukaan.
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B Ensimmainen kiyttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensimmainen puhdistuskerta

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja. Ald kéyta
puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.
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ILMOITUS

Savua ja hajua voi esiintya
parin tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin savun
ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleista tietoa lieden kayttoon
liittyen

Yleiset varoitukset

+ Ald anna esineiden pudota keittotason
paille. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta sarailla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua naiden
halkeamien l&api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), ssmmuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite sahkdverkosta
sahkoiskun vaaran vahentamiseksi.

+ Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedelld.

+ Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

+ Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

+ Laite vaurioituu, jos keittotasoa kaytetaan
ilman kattilaa/pannua. Sammuta aina
keittolevyt jokaisen kayton jalkeen.

+ Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten &l laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista nama
materiaalit pinnalta valittomasti.

+ Akilliset lampdtilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. Nain estat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaraiseltd puhdistamiselta.

+ Ald aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paélle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden paélle.
Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paélle, dla liu'uta sita
toisen polttimen péaalle. Nosta se yIos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.
Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri
paattyy, kun induktiokeittdmiseen soveltuvat
kattilat / pannut asetetaan sen paélle ja
lasin pinnan alla oleva elektroninen
jarjestelma tuottaa magneettikentan.

Ruukkujen / kattiloiden metallialusta
l[ammitetaan ottamalla energiaa tasta
magneettikentasta. Nain ollen lampda ei
luoda keittotason pintaan, vaan suoraan
kattilaan/pannuun sen paalla. Lasipinta
lampenee kattilan/pannun lammaosta.

Induktiotekniikalla keittamisen edut
Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,
koska 12mpd siirretadan suoraan
kattilaan/pannuun.

+ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

+ Keittdminen on nopeampaa, koska lampd
siirretaan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska Iamp0 siirretdan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on tehokkaampaa.

+ Se, etta lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammitetd suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

+ Ala valitse korkeaa lampd&tasoa, kun
tarttumattomia, pienella oljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
dljya kaytetaan (teflon-tyyppi).

+ Ala kayta lasikeittopintoja tavaroiden
sdilytysalustoina tai leikkuulautoina.

+ Al3 aseta metalliesineitd, kuten aterimet
tai kannet keittotason paélle, koska ne
voivat kuumentua.

+ Alé koskaan kayta alumiinifoliota
keittamisessa. Ala koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etaalla keittotasosta
kayton aikana.

+ Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetaan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

+ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
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kuumenevat erittain nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
ja laitetta, ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia
kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai
varoitus soveltuvuudesta kayttéon
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi kattilan/pannun
suorituskyky. Keittoastioiden / kattiloiden
pohjan halkaisijan on vastattava
induktiovydhyketta. Ehdotetut koot on
esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

+ Valurautakattila/pannu

+ Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat kattilat/pannut:
+ Alumiinikattilat/pannut

+ Kuparikattilat/pannut

+ Messinkikattilat/pannut

+ Lasikattilat/pannut

+ Saviastiat

+ Keraamiset posliiniset

Suositukset

+ Kayté vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ala kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

+ Kéayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittamiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta, ennen
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia. Teravét reunat naarmuttavat

4

pintaa.
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+ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kenttéd on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
lammittaa vain taman alueen. Nain ollen
lampo ei jakaudu tasaisesti ja keittdmisen
tehokkuus heikkenee. Taman lisaksi
suuret induktiokeittotasot eivat ehka
tunnista naita kattiloita/pannuja. Nain
ollen keittolevy tulee valita

ferromagneettisen kentan koon mukaan.

/

+ Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
sisaltdavat raudattomia materiaaleja, kuten
alumiinia. Nama kattilat/pannut eivat
ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
ilmeta huono kattiloiden/pannujen
varoitus.

Tasainen keittoastioiden jakaminen
oikealle ja vasemmalle ja
keskikeittolevylle vaikuttaa
keittamistulokseen positiivisesti, kun
useita aterioita keitetaan
indiktioliedella.




Kattiloiden/pannujen testi

Testaa sopiiko kattila keittamiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Se on yhteensopiva, jos I ja L_J tai "=l
ei vilku, kun kattila asetetaan
induktiokeittotason paalle ja keittotaso
kytketaan paalle.

Kattiloiden/pannujen kokosuositukset

180 min 100 - maks. 180

210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320

Keittoalue levedlla
(flexi) pinnalla

leveys 230 - pituus 390

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu kattilan/pannun
pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien
kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittamiskayttaytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypista, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa
yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.

Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta
energian tuhlausta induktiolevyilla, koska
[ampd syntyy vain kyseisella kattilalla.

Kattiloiden/pannujen automaattinen
tunnistus

Kun induktiokayttéon sopiva kattila/pannu
asetetaan induktiokeittotasolle, tunnistaa
keittotaso automaattisesti mille keittolevylle
kattila/pannu on asetettu ja esittda ohjeet
ohjauspaneelissa.

Keittoalue leveilla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla
levedlla pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising, toisistaan
riippumattomina keittolevyina pienemmille
kattiloille/pannuille. Voit aktivoida naiden
keittoalueiden yhdistelmatoiminnon ja
muuttaa ne yhdeksi keittopinnaksi

keittamiseen suurilla keittoastioilla.

pinta-alalla on kaksi
keittoaluetta, edessa
ja takana. Naita
keittoalueita voidaan
kayttaa kahtena
erillisend
keittoalueena eri
lampdtilatasoille,
kahdella eri
kattilalla/pannulla.
Aseta kattilat/pannut
erillisten
keittoalueiden
keskelle.

Keittdmiseen yhdella
kattilalla/pannulla,
aseta se etu- tai
takakeittoalueen
keskelle. Al4 aseta
kattilaa/pannua
keittoalueen
keskelle.
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Keittdmiseen
suurella
kattilalla/pannulla,
aseta kattila/pannu
niin, etta se peittaa
molemman
keittoalueen
keskiosan ja on
keittoalueen
keskella.
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Ohjauspaneeli

BEE: - © +
E| 9B bmndd B O Bembmmd B O3S mme
Heo_3 _seccn = s

Nappaimet ja symbolit

- Valo nayttaa, etté oikeaa
nappainta kaytetaan

O) - Paalle/pois-néppain

& : Nappainlukkonappain

. . Levedn keittoalueen

fel yhdistelmanappain

Al . Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain

1] : Puhdistuslukon néppéin

o . Ajastimen néppéin
-+ - Ajastimen lisdysnappain
— . Ajastimen vahennysnappain
2 - Liesi-kupu litantanappain *
. Automaattisen keittémisen
L nappain
* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

10 3 e Al

|
1 2 3

Keittoalueen nayttd
1 Halutun keittoalueen lampdtilan merkkivalo
2 Lampotilan asetusalue

3 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain

6 5
I

gHEL - © -

1 2 3 4

Ajastinnayttd

1 Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vahennysnappain
Ajastimen nappain
Ajastimen lisdysnappain
Ajastinsymboli

o~ wWwN

6 Halutun keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

Ohjauspaneelia koskevat yleiset

varoitukset

Laitetta ohjataan kosketuspaneelista.
Jokainen kosketuspaneelissa
suoritettu toiminto vahvistetaan
aanimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa
toimintahairicita.

Liesi siirtyy automaattisesti

valmiustilaan, jos mitdan toimintoa ei
suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Laitteessa nakyy “FF" halytys
turvallisuussyist, jos jotain
nappainta (& nappain) kosketetaan
pitkan aikaa.

—valo aktivoidussa tai valitussa
nappaimessa syttyy.

Lieden kytkeminen paille

1. Kosketa ® nappaints ohjauspaneelissa.
» Liesi on kayttdvalmis.

Lieden kytkeminen pois paalta

1. Kosketa ® nappaints ohjauspaneelissa.
» Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.

Jéljella olevan lammon ilmaisin
Ohjauspaneelissa on lampdilmaisin
jokaiselle liedelle. lImaisin nayttaa, etta liesi
on vield kuuma, kun se on sammutettu. Al3
koske kyseisiin levyihin, ennen kuin jaljella
olevan lamman ilmaisin on sammunut.

H Korkea lampdtila

h Alhainen lampdtila
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Jaljelld olevan Iammaon ilmaisin ei
syty sahkokatkoksen yhteydessa ja
varoita kuumista keittolevyista.

Keittolevyjen (keittoalue) kytkeminen
padlle ja lampotilan asetus

'Y

1. Kytke liesi paalle koskettamalla®
nappainta.

» Symboli "0" ilmestyy keittoalueen

nayttéon.

2. Riippuen alueesta jota haluat kayttaa,
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampdtila
voidaan asettaa valille “0" ja "9" .

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19

joissakin malleissa, voi se kasvaa

muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa malleissa.

Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.

Keittolevyjen sammutus:

Valittu keittolevy voidaan sammuttaa 2 eri

tavalla:

1. Asettamalla lampétilaksi "0 "
Keittolevy voidaan sammuttaa laskemalla
lampdtila-asetukseksi “0" .

2. Kayttamalla ajastinsammutusta
kyseisella keittoalueella
Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa
kyseisen keittolevyn. Kaikki naytot
nayttavat “0” tai "00" . & symboli
keittolevyn naytolla katoaa.
Keittoalueen ajastimen asetus on kuvattu
seuraavissa kappaleissa.

Suurten keittoalueiden yhdistaminen

(flexi) (jos liedessd on keittoalueet

suurella pinnalla)

1. Kytke liesi padlle koskettamalla @
nappainta.

2.Kosketa [8} nappainta.

» Vasemman keittoalueen naytdlla nakyy 0

ja = valo (8] nappaimessa syttyy.

['....._ b mme A@ /7]..
(—)
Hye

fi -
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3. Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampdtila
voidaan asettaa vélille 0ja 9.

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19

joissakin malleissa, voi se kasvaa

muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa malleissa.

Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.

» Liesi kaynnistyy. Jos toinen keittolevy

valitaan tai odotat 10 sekuntia ilman mitdan

toimintoa, = valo 8] ndppadimess3d sammuu.

Suuret keittolevyt vasemmalla on
kuvattu esimerkkina. Jos laitteessa
on suuret keittolevyt oikealla, on
sama voimassa niille.

Suurten keittolevyjen yhdistaminen
(flexi), kun yksi tai molemmat
keittolevyt vasemmalla ovat kaytossa
(jos suuret keittolevyt ovat
kaytettdvissa liedessa)

Kun yhta tai molempaa vasenta keittolevya
kaytetaan erikseen, voidaan molemmat
keittolevyt yhdistaa kayttamalla suurta
keittolevya. Talla tavalla suurta keittolevya
voidaan kayttaa samoﬂla arv0|||a

: r{

oy

1. Kun yksi tai molemmat keittoalueet
vasemmalla ovat kdytossa, kosketa e
nappainta.

» Molemmalla keittoalueen naytolla

naytetaan keittoalue alemmalla IZmpétilalla

ja= valo [8] ndppaimessa syttyy.

» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat toimintaa

keittoalueen alemmalla Iampatilalla tason

mukaan ja, jos kaytossa, ajastimen
asetusarvolla. Lampatila ja ajastinarvot
keittoalueella korkeammalla Iampétilalla
ennen yhdistamista perutaan

-t R

-l...q.___a.._é..-i A & u CD

» LAmpatila-arvon muuttamiseksi
myohemmin, aseta haluttu Iampatila-arvo
asetusalueelta.




Suurten keittoalueiden sammuttami-
nen (jos liedessa on keittoalueet suu-
rella pinnalla)

Voit erottaa ja sammuttaa keittoalueet
koskettamalla [8) nappaints

Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)
Tehostinta voidaan kayttaa keittamiseen
maksimiteholla. Emme kuitenkaan
suosittele keittamista tdssa asennossa
pitkia aikoja. Korkea tehoasetus ei ehka ole
kaytettavissa kaikissa keittotasoissa. Kun
korkean tehoasetuksen aika (katso
kayttoajan rajoitustaulukko) on paattynyt,
keittoalue sammuu.
Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
valinta suoraan:
1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta.
2. Kosketa halutun keittolevyn A8 nappainta.
Valittu keittoalue toimii maksimiteholla ja 3
valoa vilkkuu keittoalueen naytdlla.
Kun korkean tehoasetuksen aika (katso
kayttoajan rajoitustaulukko) on paattynyt,
keittolevy jatkaa toimintaa korkeimmalla
lampatilatasolla.

Korkea tehoasetus (TEHOSTIN) valinta

keittoalueen ollessa kadytossa:

1. Kosketa A8 nappaint, kun liesi on palla
ja kyseinen keittoalue toimii maaritetylla
tasolla.

2. Valittu keittoalue toimii maksimiteholla ja
3 valoa vilkkuu keittoalueen naytolla. Kun
korkean tehoasetuksen aika on paattynyt,
keittolevy jatkaa toimintaa korkeimmalla
lampatilatasolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
sammutus ennen sen paattymista:
Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen
milloin tahansa koskettamalla #8 nappainta.
Keittoalue jatkaa toimintaa korkeimmalla
lampdtilalla. Aseta tilaan 0 koskettamalla
aktiivisen keittoalueen asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella
sammuttamiseksi.

Puhdistuslukko
Puhdistuslukolla kayttaja voi suorittaa
nopean puhdistuksen estamalla

ohjauspaneelin nappaimien kayton 20
sekunnin ajaksi, lieden ollessa kaytdssa.
Laite kuluta virtaa taman aikana.

Puhdistuslukon aktivointi

D9 3 bmma Al

1.Pida Il nappéin painettuna, kun liesi on
paalla.

» Il valo syttyy " symboli syttyy
keittoalueiden naytsill. Vain O nappainta
voidaan kayttaa taman aikana.

Puhdistuslukon sammutus

Pida Bl nappain painettuna puhdistuslukon
sammuttamiseksi. 1l valo sammuu ja
puhdistuslukko ei ole kaytossa.

Nappainlukko

Kun liesi on paalla tai pois,voidaan
nappainlukko aktivoida toimintojen
muuttamisen estamiseksi.

Nappainlukon aktivointi

1. N&ppainlukon aktivoimiseksi, kosketa £

nappaintd, kunnes merkkiaani kuuluu.

—valo vilkkuu 1 nappaimessa ja kaikki

keittoalueet on lukittu.

ﬂ Vain @ nappain toimii, kun
nappainlukko on aktivoitu. Kun
kosketat jotain muuta nappainta, —
valo vilkkuu & nZppsimessa ja
nayttaa, ettd nappainlukko on
aktivoitu.

Jos liesi sammutetaan, kun
nappdimet on lukittu, ndppainlukko
sammuu lieden kytkemiseksi paalle
uudelleen.

Nappdinlukon poistaminen kaytosta
1.Pida @ nappain painettuna, kunnes
aanimerkki kuuluu. Kaytté vahvistetaan
aanimerkilla. Valo — ndppadimessa
sammuu ja nappainlukko deaktivoidaan.
Ajastintoiminto
Tama toiminto helpottaa keittamista. Et
tarvitse valvoa liettéd koko keittdmisen ajan.
Keittolevy sammuu automaattisesti valitun
ajan jalkeen.
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Ajastimen kytkeminen paille

o

& W %
1. Kytke liesi paalle koskettamalla

nappainta.

2. Riippuen alueesta jota haluat kayttaa,
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, voit asettaa
haluamasi lampatilan.

3.Aktivoi ajastin koskettamalla € nappaints.

Symboli "00” syttyy ja €D symboli alkaa

vilkkua.

4. 4 toiminnon LED-valoa on “00" ymparilla
ja ndytetaan ajastinndytolla. Kosketa
keittoalueelle, jonka ajastin asetetaan &
nappadinta halutun keittoalueen puolen
valitsemiseksi.

5. Aseta haluttu aikavali koskettamalla +/—
nappaimia. =+ Voit muuttaa ajastimen
aikaa nopeammin koskettamalla <+ tai =
nappainta pitkan aikaa.

Osymboli palaa kiinteana vilkkumisen

jalkeen keittoalueen naytdlla tietyn ajan. Kun

) symboli palaa kiintedn3, on tama

toiminto aktivoitu.

Ajastinta voidaan kayttaa vain
keittolevyilla, jotka ovat kaytossa.

Toista ylla kuvattu toiminto muille
keittolevyille, joille haluat asettaa
ajastimen.

Ajastinta ei voida asettaa
valitsematta keittoaluetta ja sen
lampatilatasoa.

Kun ajastin on aktivoitu, naytetaan
valitulle keittoalueelle asetettu aika
ajastinnaytolla.

Ajastimien sammutus

Liesi sammuu automaattisesti ja danimerkki
kuuluu, kun asetettu aika paattyy.

Kosketa mitd tahansa painiketta
sammuttaaksesi aanimerkin.
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Ajastimien sammutus ennen

paattymista

Jos ajastin sammutetaan ennen ajan

paattymista, jatkaa Liesi toimintaa

asetetulla lampdtilalla, kunnes se

sammutetaan.

Sammutus laskemalla ajastimen ajan

tasolle "00":

1. Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla € nappainta.

2.0dota, kunnes "00" symboli nakyy
ajastinnaytolld, kosketa = nappainta
arvon laskemiseksi. Voit muuttaa
ajastimen aikaa nopeammin
koskettamalla — nappainta pitkan aikaa.

Osymboli vilkkuu tietyn ajan keittoalueen

naytolla ja sammuu sitten kokonaan ja

ajastin perutaan.

Pysaytystoiminto

Talla toiminnolla voit sammuttaa kaikki
lieden toiminnot (paitsi ajastimen) 1. tasolle
hetkeksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaa pysaytystoiminnon aikana.

ﬂ Jos bl-ngppainta painetaan

automaattisen keittotoiminnon
ollessa paallad keskimmaisella
keittoalueella, perutaan
automaattinen keittamistoiminto.

1. Kosketa Bl nappainta, kun liesi on paslla.

Kaikki paalla olevat keittolevyt jatkavat

toimintaa 1. tasolla.

2. Kosketa [l nappainta uudelleen kaikkien
pysaytettyjen lieden keittoalueiden
kayttamiseksi niiden edellisilla asetuksilla.

Asetukset

Talla toiminnolla voit muuttaa
tehonhallinnan, keittamisen paattymisen
aanimerkin ajan ja liesi-tuuletin liitannan
asetuksia.

cFl Tehonhallinta-asetus

£k Keittamisen paattymisen danimerkin
aika

cF 3 Liesi-tuuletin liitantaasetukset



1- Tehonhallinta-asetus (cF)
Talla toiminnolla voit asettaa haluamasi
lieden kokonaistehon.
1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta ja sammuta se koskettamalla
nappainta uudelleen.
2. Kosketa 10 sekunnin kuluessa tuotteen

sammuttamisesta O/ 11 /711 nappzimia.

» AjastinnaytllacHl, vasemman

takakeittolevyn naytolla "9" naytetaan.

3. Koskettamalla vasemman takakeittolevyn
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, aseta tehotaso vilille (katso
Taulukko - Tehonhallintataso) “1" ja "9" .

4. Vahvista valittu tasoasetus koskettamalla
@ nappainta.

» Liesi sammuu ja kaynnistyy valitun tason

kokonaistehoasetuksella.

"Tehonhallinta” sisdltda 9 eri tehotasoa

(katso taulukko - tehonhallintataso).

Taulukko - Virranhallintataso

0
2
3
4
5 4,4 kW
6
7
8
9

Kokonaistehoarvo
tehonhallintatasoille 5, 6, 7, 8, 9 on
3,6 kW tuotteissa, joiden
enimmaistehoonkulutus on 3,6 kW.

2 - Keittamisen paattymisen

aanimerkin aika (cFc')

Talla toiminnolla voit asettaa lieden

keittamisen paattymisen aanimerkin ajan.

1. Kytke liesi padlle koskettamalla @
nappainta ja sammuta se koskettamalla

nappainta uudelleen.
2. Kosketa 10 sekunnin kuluessa tuotteen

sammuttamisesta O/ 81/ nappzimia.

» Oletusasetus | naytetaan
ajastinnaytolla.

3. Keittamisen paattymisen danimerkin ajan
asettamiseksi, kosketa Il nappainta
kerran.

» Ajastinnaytolla cF 2, vasemman

takakeittolevyn naytolla "2" naytetaan.

4. Koskettamalla vasemman takakeittolevyn
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, aseta danimerkin aika vélille
(katso Taulukko - Keittamisen
paattymisen danimerkin aika) “0" ja "3" .

5. Vahvista keittamisen paattymisen
aanimerkin aika koskettamalla ©
nappainta.

» Liesi sammuu ja kaynnistyy aanimerkin

aika valitulla tasolla.

Oletusarvo keittamisen paattymisen
aanimerkin ajalle on 2. vakiotaso.

Taulukko - Keittamisen paattymisen
aanimerkin ajan asetus

0 15 sekuntia

1 30 sekuntia

2 1 minuutti

3 2 minuuttia
3 - Liesi-tuuletin liitantaasetukset

(cF)

Talla toiminnolla voit liittaa lieden ja

tuulettimen ja kayttaa niita yhdessa

automaattisesti.

1. Kytke liesi padlle koskettamalla ®
nappainta ja sammuta se koskettamalla

nappainta uudelleen.

2. Kosketa 10 sekunnin kuluessa tuotteen
sammuttamisesta O/ 1 £/ nappzimia.

» Oletusasetus cFl naytetaan

ajastinnaytolla.

3. Kosketa [l nappaints kahdesti liesi-
tuuletin litannan asettamiseksi.

» Ajastinnaytolla cF 3, vasemman

takakeittolevyn naytolla "4" naytetaan.

4. Koskettamalla vasemman takakeittolevyn
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, aseta tuulettimen tehotaso valille
(katso Taulukko - Tuulettimen tehotaso)
“0"ja"7".
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5. Kosketa D nappainta liesi-tuuletin
litdnnan vahvistamiseksi.
Taulukko - Tuulettimen tehotaso

» Liesi sammuu ja kdynnistyy valitulla lieden
tehotasolla.

0 pois pois pois pois
1 kevyt pois pois pois
2 kevyt pois L1 L1
3 kevyt L1 L1 L1
4 kevyt L1 L1 L2
5 kevyt L1 L2 L2
6 kevyt L1 L2 L3
7 kevyt L2 L2 L3

Tuulettimen tehotason asettaminen

lieden ylapuolella

Talla asetuksella voit asettaa tuulettimen

tehotason lieden ylapuolella.

1. Kytke liesi padlle koskettamalla®
nappainta.

2. Kosketa® nappainta n. 3 sekuntia.

» = valo® nippaimessd sammuu.

3.Kosketa® nappaintd, kunnes haluttu
tuulettimen tehotaso saavutetaan.

Induktioliesien kaytto turvallisesti ja
tehokkaasti

Kayttoperiaate: Induktiolammitin Iammittaa
keittoastian valittomasti sen
kayttoperiaatteen mukaan. Nain ollen silla
on monta etua muihin liesityyppeihin
verrattuna. Se toimii tehokkaammin ja
keittolevyn pinta on viileampi.

Induktioliesi on varustettu ylivoimaisella
turvajarjestelmalla, joka varmistaa erittain
turvallisen kayton.

Liesi voi olla varustettu 145, 180, 210
ja 280 mm keittolevyilla
induktiotoiminnolla mallista riippuen.
Induktiotoiminnon ansiosta, jokainen
keittoalue tunnistaa automaattisesti
sen paalle asetetun kattilan. Energia
syntyy vain kattilan kosketusalueelle,
ja energiankulutus laskee.
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Jarjestelman automaattinen sammu-
tus

Lieden ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty paalle,
keittoalue sammuu automaattisesti hetken
kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myos ajastinnaytto.

Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampdtilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetaan talle
lampatilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen, kun
se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Automaattiset sammutusajat

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Pikalammitys 10 minuuttia

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19
joissakin malleissa, voi se kasvaa



muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa malleissa.
Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu antureilla, jotka

varmistavat suojan ylikuumenemiselta.

Huomioi seuraavat ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Kaytossa oleva keittoalue voidaan
sammuttaa.

+ Valittua tasoa voidaan laskea. Tama ei
kuitenkaan ndy naytolla.

Ylivirtaussuojajarjestelma
Liesi on varustettu
ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus

tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee
jarjestelma virran automaattisesti lieden
sammuttamiseksi. Tdssa tilanteessa, "F"
symboli tulee nayttéon.

Tarkka tehoasetus

Induktioliesi vastaa komentoihin
valittdmasti sen kayttoperiaatteen mukaan.
Sen tehoasetukset muuttuvat erittain
nopeasti. Nain ollen voit estaa aterian
valumisen (vesi, maito) sammuttamalla
laitteen valittomasti.
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[ Yleisii tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan valmistelu-
ja keittdmisvinkkeja.
Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

+ Ala taytd kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald jata
liettd valvonnatta, kun kuumennat &ljya.
Ylikuumentunut oljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa oljypaloa vedella! Kun 4ljy
syttyy tulee, peitad se sammutuspeitteelld
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi, jos
sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.
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+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen ruoan

paistamista ja aseta ne kuumaan 6ljyyn
hitaasti. Varmista, ettd pakasteruoka on
taysin sulanut ennen paistamista.

Kun lammitat oljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa "Ymparistoohjeet".
Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

Kypsennystaulukko



Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

+ Anna tuotteen jadhtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

+ Ala levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. N&in
ruokaja@gmien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

+ Ald kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineitd puhdistuksen aikana.

+ Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen ei

tarvita erikoispuhdistusaineita. Puhdista
tuote astianpesuaineella, [Ampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

+ Ala puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

+ Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
0Oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton terds

+ Ala kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myGota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton

jalkeen ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittomasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Lasipinnat

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijagmat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienell ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell3.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etté laitteen osien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja ettd niissa ei ole
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puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla

olewen ohjeiden mukaan erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

+ Ala kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.
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Ohjauspaneelin puhdistus
+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella

kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella

puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla

pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.



B Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai jélleenmyyjaan, jos et
voi ratkaista mahdollisia ongelmia tdssa luvussa esitettyjen ohjeiden avulla. Ala koskaan yrita
korjata viallista tuotetta itse.

+ Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa. Vaihda
tai nollaa ne tarvittaessa.

+ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liitanta.

+ Painikkeet/nupit/nappaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on varustettu
néappaéinlukolla, voivat ndppéimet olla lukittu. Poista se kaytdsta.

+ Jos naytts ei syty, kun levy kytketédén paalle. >>> Kytke laite irti katkaisimella. Odota 20
sekuntia ja kytke se uudelleen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jaéhtya.

+ Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia.

Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

+ Kattila ei sovellu kdyttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdytt66n
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri Kattila ja keskita se keittoalueelle.

+ Kattila tai keittoalue ylikuumentunut. >>>Anna niiden jaghtya.

+ Valitun keittoalueen keittoaika on ehka paattynyt. >>> Aseta uusi aika tai lopeta
keittaminen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jadhtya.

+ Jokin esine voi peittdd kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin p&élta.

Kattila ei sovellu kayttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kayttéon
induktioliedella.
* Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittédvan suuri

ama ei ole vika. Jaghdytyspuhallin toimii,
lampdtilaan.

a jadhtyy sopivaan
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Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama aénet ovat normaaleja, eivatka toimintahairiéita vaan induktiotekniikan
osa.

Mahdolliset aanet ja syyt

+ Puhaltimen aani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu automaattisesti
laitteen lampdtilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se toimii eri tasoilla
lampdtilan mukaan.

+ Matala surina, kuin muuntajan kayntiaani: TAma johtuu induktiotekniikan luonteesta.
Koska lamp0 siirretdan suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi kuulua keittoastian
materiaalin mukaan. Taten eri aani voi kuulua eri keittoastioista.

+ Sarbaanet: Syy tahan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Saroaani voi kuulua,
jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

+ Vinkuva aani: Vinkuva dani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason samalla
puolella kaytetaan keittamiseen eri tehotasoilla.

irhekoodi

hdolli kai

Kytke induktiotaso pois paalta ja anna

E22 Induktiotaso ylikuumentunut sen jadhtya. Virhe katoaa, kun
E 26 y keittotason lampdtila laskee rajan
alapuolelle.
Yhf[a tal useampaa nappainta Ongelma katoaa, kun kasi poistetaan
painetaan yli 10 sekunnin ajan. X
. . . keittotasolta.
E 46 Esine jatetty ohjauspaneelin . :
e . Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
paalle tai ohjain on altistunut X
~ puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktiolammitykseen Ongelma katoaa, kun
E47 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Yhteysvirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E1-E15 . S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Lampdtila-anturin virhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E16-E21 : S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E23 Ohjelmistovirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E24 induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Puhaltimen toimintavirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E 25 . S e
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E31-E45 Elektroniikkakortin laitteistovirhe  paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys

induktiokeittotasossa.

valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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Anturilaitteen on oltava yhteensopiva

E 48 s .
E 49 Anturivirhe induktiokeittotasossa. kayttoolosuhtg_den kansls_,_a_: O’ga yhteys
E 51 valtuutettulunJalleenmyyjaan,Jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiotaso pois paalta ja anna
N . sen jaahtya. Virhe katoaa, kun anturin
Korkean lampdtilan virhe B )
E52-E5T . S lampdtila laskee rajan alapuolelle. Ota
induktiokeittotasossa. A
yhteys valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Anturivirhe / korkean lampdtilan ~ Sammuta induktioliesi ja odota, etta se
E58-E59 virhe automaattisessa jaahtyy. Jos ongelma jatkuu, ota
kypsennystilassa. yhteytté valtuutettuun huoltoon.
Jos jotain ndppainta on painettu  Kun jonkin ndppaimen pitkdaikainen
kauan. painaminen paattyi,
FF Keittoastia on siirtynyt Kun keittoastia nostetaan

ohjausyksikon paalle.

ohjausyksikon paalta pois,

Ruokaa/nesteitd on voinut valua
ohjausyksikon paalle.

Vika katoaa, kun ruoka/nestejaamat
poistetaan.
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