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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Beko takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye for du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfgrt til
ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som
kan oppsta som fglgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av a overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

. AL a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utfgrte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

- AForsgk ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt |
bruksanvisningen.
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- Alkkje utfer tekniske

endringar pa produktet.

AForm:‘;’\l med bruken

- Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes |
kjgkkenomrader |
husholdninger og ansatte |
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, il
dgmes a varma opp rommet.

ABarne- sarbar person- og

kjeeledyrsikkerheit
- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og



brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med del.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller ga inn i
produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- Vri handtaket pa grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleqg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

- (Hvis produktet har en
stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra

straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av el
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfgra
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bgr det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med
dei elektriske forskriftene og
skilje alle stolpar fra
nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast til

stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit

stikkontakt som oppfyller
spennings- og
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frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.
- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- lkkje las straumkabelen
under og bak produktet. Ikkje
legg ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bgyast, blir knust og komma
I kontakt med noka
varmekjelde.

- Bruk berre original kabel.
Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for a
forhindra moglege farar.
(Hvis produktet har en stgpsel)
- Ikkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka fra
disken).

- Ikkje rgr kjpleskapet med
vate hender! For a trekka ut
stgpselet, ikkje hald i
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leidningen, hald alltid |
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for a
unnga lysbue.

ATransport3|kkerhet
- Koble produktet fra
stromnettet fgr det
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

- Sjekk hele produktet for

eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

AInstallaslonssmkerhet
- For produktet eri nstallert,
ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke

installeres i naerheten av
varmekilder (radiatorer,
ovner osV.).

- Alle ventilasjonskanaler

rundt produktet skal holdes
apne.



ASikkerheit ved bruk

- Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker
produktet pa lenge, koplar du
fra det eller skrur av sikringa
fra sikringsskapet.

- lkkje bruk defekte eller
gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- ADVARSEL: Hvis overflaten
er sprukket, skru av
apparatet for a unnga fare
for elektrisk stgt.

- Ikkje klatra pa produktet for a
na noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som
blir haldne | kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

- Stgypejern, aluminium eller
kokekar med gydelagde /
grove botndelar kan fgra til
ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, ma du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
pa overflata.

- Damptrykk som bygges opp

pa grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fgre til at kasserollen
forflyttes. Sgrg derfor for at
platetoppen og bunnen av
grytene alltid er tgrre.

- Dette produktet er ikkje eigna

for bruk med ein fjernkontroll
eller ei ekstern klokke.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bgr ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

- lkke plasser

brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

- ADVARSEL: Brannfare: La

ikke gjenstander bli liggende
lagret pa overflatene der det
foregar tilberedning av mat.

ATilbehesrsbruk
- ADVARSEL: Bruk bare

barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
egnet | bruksanvisningen
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eller barnesikring som er
innebygget pa apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fgre til ulykker.

AStekmg og sikkerhet

- ADVARSEL: Fglg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

- ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
og kan fgre til brann. Prgv
ALDRI a slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

- Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.

AInduks;on

Kokeplater er utstyrt med
"iInduksjons”-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger
ma brukes sammen med
kasseroller som er beregnet
pa induksjon, ellers kommer
ikke kokeplatene til & virke.
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Se delen «Valg av gryter»
hvis du vil ha mer
informasjon.

- Ettersom induksjons-

kokeplater skaper et
magnetfelt, kan de forarsake
skadelige virkninger for
personer som bruker enheter
som insulinpumpe eller
pacemaker.

- Sla av kokeplaten fra

betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

- Metallgjenstander som for

eksempel kniver, gafler,
skjeer og lokk ma ikke settes
pa kokeplaten, da de blir
varme.

- Metallgjenstander lagret |

skuffer under koketoppen
kan bli veldig varme under
lang og intensiv bruk. Ikke
oppbevar metallgjenstander i
skuffer under platetoppen.

- lkke legg elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, nettbrett,
datamaskiner pa
induksjonstoppen. Produktet
ditt kan bli skadet.

AVedlikehald og
reingjeringstryggleik
- Vent til produktet er avkjglt

for du reingjer det. Varme
yter kan arsaka brannskader.



- Vask ikkje produktet ved &
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

- Reingjer ikkje produktet med
dampreingjerarar da dette
kan medfgra elektrosjokk

- Salt og sukkerrestar pa
botnen av gryter eller

tilsvarande pa glasyter kan
medfgra at glaset blir
oppskrapt og sprekk. Syt for
at botnpanna er rein fgr du
plasserer gryter, panner.
Hald den keramiske glasflata
rein.
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A Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med
_——

EU-direktivet som omhandler
elektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet har
et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler
og -materialer som kan gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt husholdningsavfall
og annet avfall pa slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske
innretninger. Vennligst forhgr deg med de
lokale myndighetene for a fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.
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Bortskafflng av emballasjen
+ Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem
sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i henhold

til EU 66/2014 finnes péa produktoversikten

som fglger med produktet. Fglgende forslag

vil hjelpe deg a bruke produktet ditt pa en

@kologlsk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr du steker.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter fgr
sluttiden for steking for langvarig steking.
N4 kan du spare opptil 20 % strom ved &
bruke varme.

+ Bruker kjeler/panner med en stgrrelse og
et lokk egnet for kokeplaten. Bruk alltid en
kjele i rett stgrrelse for méltidene dine.
Mer enn ngdvendig energi trengs for
beholdere av feil stgrrelse.

+ Hold koketoppen og kokebunnene rene.
Smuss reduserer varmeoverfgringen
mellom kokeomradet og grytebunnen.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

| Classkokeflate Introduksjon og bruk av produktets
2 Lavere hus betjeningspanel
3 Induksjonskokesone J gsp L .
4 Induksionskokesone | denne delen kan du finne en oversikt over
g kJ Kok produktets betjeningspanel, samt
5 Induksjonskokesone grunnleggende bruk av panelet. Det kan
forekomme avvik mellom bilder og enkelte
funksjoner, avhengig av produkttypen.
Kontroll for plate
BHE - © +
He 5 .24 7 L L leei B
Ho 5 _s..2 a0 D =
Taster og symboler * Det varierer avhengig av produktmodell.
 Lyset som indikerer at den Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
aktuelle tasten betjenes ditt.
O] : Pa/av-tast i
& : Ngkkellastast i N FE - T—-) ;\\@
’ : Kombinasjonstast for bred n
* kokesone l | l
A - Hurtigoppvarming-tast/Hay 1 2 3
effektinnstilling-tast (booster) Stekesonedisplay
0l ‘Rengjgringslas-tast 1 Temperaturindikator for den aktuelle
o : Tidsurknapp ' kokesonen
+  Knapp for Q)knlng'av “dSW 2 Innstillingsomrade for temperaturnivé
o - Knapp for reduksjon av tidsur ) .
Tilkoblingsnakkel for 3 Hurtigoppvarming-tast/Hoy
2 . . effektinnstilling-tast (booster)
kjgkkenventilator *
1) : Automatisk tilberedning-tast
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@TG

|
2 3

.+.
|
4

Tidsurdisplay
Tidsurindikator

Tidsurknapp

Tidsur-symbol

o ok w N =

kokesonen
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Knapp for reduksjon av tidsur

Knapp for gkning av tidsur

LED for tidsuraktivitet for den aktuelle

Generell informasjon pa

kokeplaten
1
2
1 Baktil venstre - Induksjonskokesone
2 Forantil venstre - Induksjonskokesone
3 Forantil hgyre - Induksjonskokesone

4 Middels - Induksjonskokesone
Koketoppen er utstyrt med kokeplater med
brede overflater (Flexi -overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre. Du kan
aktivere kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine. Bruk av riktige gryter for
disse kokesonene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet

i avsnittet «Hvordan bruke kokeplatens.



Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre méal (hgyde/bredde/dybde)

48,2 mm+/780 mm/520 mm

Stekeplatens installasjonsmal (hgyde/bredde)

750 (+2)mm /490 (+2)mm

Spenning/frekvens:

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 V ;60/60 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk
med produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 2,56 mm?

Totalts strgmforbruk

maks. 7,4 kW

Bak til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2200 B / Booster: 3100 B
Foran til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2200 B / Booster: 3100 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Mal 145 mm

Effekt 1200 B / Booster: 1800 B
Middels Induksjonskokesone
Mal 210/320 mm

Effekt 3700 B / Booster: 5400 B

*  Kokeplatenes hgyde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets hgyde over

produktet.

Tekniske spesifikasjoner kan endres
uten forvarsel for & forbedre
produktkvaliteten.

Figurene i denne bruksanvisningen er
skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis
tilsvare produktet ngyaktig.

Verdiene angitt pa produktetiketter
eller den medfglgende
dokumentasjonen er oppnadd under
laboratorieforhold, i samsvar med
relevante standarder. Avhengig av
driftsmessige og miljgmessige
produktforhold kan disse verdiene
variere.
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Bl Farste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet ditt, er
det anbefalt a gjgre fglgende i felgende

avsnitt.

Forste rengjgring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2. Tgrk av overflatene til produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.

MERKNAD Overflaten kan skades av
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rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjgring.

MERKNAD Rgyk og lukt kan slippes uti et

par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a
fierne rgyken og lukten. Unnga
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.



B slik brukes komfyren

Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler
+ Ikke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. Ikke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen méte (f.eks. Synlige
sprekker), méa du fgrst sla av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for a
koble fra produktet for & redusere risikoen
for elektrisk stgt.

+ Ikke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

+ Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. Sla alltid av kokeplatene
etter hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa ikke
legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake skade.
Veer forsiktig sa du ikke sgler kald vaeske
under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter og
panner. Dermed kan du forhindre mat i a
strgmme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

+ Ikke plasser lokker for gryter og panner pa
brennere/soner.

+ Plasser pottene ved & sentrere dem péa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker &
plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, ma du ikke skyve den mot
gnsket brenner. Du kan i stedet lgfte den

fgrst og sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en apen krets.
Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er
plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pé overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.
Glassoverflaten blir varmet opp med
varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med induks-

jon

Induksjonstopper gir noen fordeler ettersom

varmen overfgres direkte il

matgrytene/pannene
Mat som renner over under tilberedningen,
brenner ikke raskt ettersom glassflaten
ikke varmes opp direkte. Det er lettere &
rengjgre.

+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer det
tid og energi med hensyn til andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp direkte
nar grytene/pannene fiernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lIkke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

+ Ikke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.
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+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i de
fglgende avsnittene. Hvis du bruker tynne
gryter til matlagingen din, skal imidlertid
disse grytene varmes opp veldig raskt, og
bunnen av pannen kan smelte og skade
kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hgy kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at jo
hayere jerninnholdet er, desto bedre skal
gryter/panner fungere. Bunndiameteren til
kokekarene / kokekarene skal stemme
overens med induksjonssonen. Foreslatte
dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

+ Gryter/panneri stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium
+ Gryter/panner i kobber
+ Gryter/panneri messing
+ Gryter/panneriglass
+ Steintgy
+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

-
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+ Bruk bare gryter/panner med tykke,

bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne
gryter, skal disse grytenevarme opp veldig
raskt, og bunnen av pannen kan smelte og
skade kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake
riper pa overflaten.

v X

+ Bunnene til noen gryter/panner har et

mindre ferromagnetisk felt enn den sanne
diameteren. Bare dette omradet varmes
opp av kokeplaten. Derfor fordeles
varmen ikke jevnt og kokeprestasjonen
reduseres. Dessuten kan slike
gryter/panner ikke oppdages av store
induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

e

+ Noen matgryter/panner har en bunn som

inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke oppdages
av induksjonstoppen. | noen tilfeller kan
det oppsta en advarsel om darlige
matgryter/panner.

Lik fordeling av kokekaret pa
komfortoppe til hgyre og venstre og i
midten for valg av komfyrtopper
pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa
induksjonstoppene.



Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis g og .:‘ eller
"=V ikke blinker nar du setter gryten pa

induksjonsplaten og slar pa kokeplaten.
Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

145 . 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320

Kokesone med bred bredde 230 - lengde
(flexi-)overflate 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For & sikre deteksjon

av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, mé& grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.
Kokeoppfgrselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen péa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfarsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi pa
induksjonstopper, fordi varmen bare dannes
i det aktuelle gryteomradet.

Automatisk deteksjon av matgry-
ter/panner

Nar du plasserer matgryter/panner som er
kompatible med induksjon pa kokeplaten,
oppdager kokeplaten automatisk hvilken
kokeplate grytene/pannene er plassert pa,
0g gir anvisninger pa kontrollpanelet.

Kokesone med bred overflate (flexi)
Kokeplaten din er utstyrt med kokeflater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre for dine
mindre matgryter. Du kan aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine.

overflate har to
kokesoner, som
foran og bak. Du kan
bruke disse sonene
som to uavhengige
kokesoner for
forskjellige
temperaturnivaer
med to forskjellige
matgryter/panner.
Plasser
matgrytene/pannene
ved a sentrere de
separate
kokesonene,
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For tilberedning med
en enkelt
gryte/panne, plasser
den i midten av den
fremre eller bakre
kokesonen. lkke
plasser
matgrytene/pannene
i midten av
kokesonen.

For kokeprosesser
pa store
matgryter/panner,
plasser
grytene/pannene slik
at de dekker
sentrene i begge
kokesonene og at
den er sentrert i
kokesonen.
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Kontrollpanel

BEE: - © +
E| 9B bmndd B O Bembmmd B O3S mme
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Taster og symboler

. Lyset som indikerer at den
aktuelle tasten betjenes

O) : Pa/av-tast

& : Ngkkellastast

. : Kombinasjonstast for bred

fe! kokesone

Al : Hurtilgopp.varming—tast/H®y
effektinnstilling-tast (booster)

1] :Rengjgringslas-tast

o : Tidsurknapp

-+ - Knapp for gkning av tidsur

- Knapp for reduksjon av tidsur

- Tilkoblingsngkkel for
kjgkkenventilator *

W : Automatisk tilberedning-tast

* Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet

) n
00 3 e Al

| |
2

Stekesonedisplay

1 Temperaturindikator for den aktuelle
kokesonen

2 Innstillingsomréade for temperaturniva

3 Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

6 5

l » L]
HHH: -
| |

|
1 2 3

Tidsurdisplay

1 Tidsurindikator

2 Knapp for reduksjon av tidsur
3 Tidsurknapp

4 Knapp for gkning av tidsur

5 Tidsur-symbol
6 LED for tidsuraktivitet for den aktuelle
kokesonen

Allmenne varsler for kontrollpanelet

Dette apparatet kontrolleres med et
bergringspanel. Hver operasjon som
utfgres pa bergringspanelet bekreftes
med et hgrbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og
tgrt. En fuktig og skitten overflate kan
forarsake problemer med
funksjonene.

Komfyrtoppen gar automatisk tilbake
til standbymodus hvis ingen
operasjoner utfgres innen 20
sekunder.

Apparatet vises «FF» varsel av
sikkerhetsmessige arsaker hvis
du trykker pa en hvilken som helst
tast ( @-tast) i lang tid.

ﬂ —-lampes pé de aktiverte eller
utvalgte tastene er opplyst.

Sla pa komfyrtoppen
1. Trykk pa D-tasten pa kontrollpanelet.
» Komfyrtoppen er klar til bruk.

Sla av komfyrtoppen

1. Trykk pa D-tasten pa kontrollpanelet.
» Komfyrtoppen slas av og gar tilbake til
standbymodus.

Indikator for gjenvaerende varme

Det er en varmeindikator for hver
komfyrtoppsone pa kontrollpanelet. Denne
indikatoren indikerer at kokeplaten fortsatt
er varm nar den er slatt av. Ikke bergr de
aktuelle komfyrtoppene fgr den
restvarmeindikatoren forsvinner

H Hgy temperatur
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h Lav temperatur

[ tilfelle strgmbrudd, lyser ikke den
resterende varmeindikatoren og
advarer brukeren mot varme
komfyrtopper.

Slik slar du pa komfyrtoppene
(kokesone) og stiller inn
temperaturnivaet

S 20

N <>
Qé\\ o3t
(1) Kgéy\

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa (D-
tasten.

» «0»- symbolet vises i

komfyrtoppdisplayene.

2. Avhengig av hvor du vil sla pa, ved &
bergre innstillingsomradet eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivaet mellom «0»- og "9" .

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ... 19

pa noen modeller, kan det gkes til 1,1, 2,2. ...

9. p4 noen andre modeller. Dette varierer fra

produktmodell.

Slik slar du av komfyrtoppene:

Den valgte komfyrtoppsonen kan slas av pa

to forskjellige mater:

1.Ved a sette temperaturen som "0"
Du kan sla av komfyrtoppen ved &
redusere temperaturinnstillingen til «0»- .

2.Bruk av tidsur-av-funksjonen for gnsket
komfyrtoppsone
Nar tiden er ute, slar tidsuret av
komfyrtoppen som er koblet til den. Alle
skjermer indikerer «0»- eller "00" . {9-
symbol pa komfyren slukker.
Innstillingen av tidtakeren for
komfyrtoppsonen er beskrevet i de
fglgende kapitlene.

Kombinasjon av komfyrtoppsonene

med bred overflate (flexi) (hvis

komfyrtoppsoner med store overflater

er tilgjengelige pa komfyren din)

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa ©-
tasten.
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2. Bergr lal-tasten.
» Displayet til venstre komfyrtoppsone vises
0 og —-lampen til [¢l-tasten vil bli opplyst. _

Ho <

PR - N | .vﬁi:“
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E9/§2___--3 &

3. Ved & bergre innstillingsomradet eller ved
& skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivdet mellom 0 0g 9.

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ... 19

pa noen modeller, kan det gkes til 1,1, 2,2. ...

9. p4 noen andre modeller. Dette varierer fra

produktmodell.

» Komfyrtoppen begynner & fungere. Hvis

en annen komfyrtopp er valgt, eller hvis du

venter i 10 sekunder uten a gjgre noe, vil —-
lampen til [8)-tasten falme.

Komfyrtoppene med bred overflate til
venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis komfyrtoppene til
hgyre har brede flater pa apparatet
ditt, gjelder det samme for
komfyrtoppene til hgyre.

Kombinasjon av kokeplater med bred
overflate (flexi) mens én eller begge
platene til venstre er i drift (hvis
kokeplater med brede flater er
tilgjengelige pa komfyren din)

Mens den ene eller begge komfyrtoppene til
venstre fungerer hver for seg, kan du
kombinere begge komfyrtoppene ved &
aktivere komfyrtoppen med en bred
overflate. Pa denne maten kan du bruke en
bredere komfyrtopp med de samme
verdiene.

i

-I.-g. ————— i--- Am

_’ ———---ﬁ @
. Mens én eller begge kokesonene til
venstre er i bruk, bergrer du {sl-tasten.

» Pa begge displayene pa kokeplaten vises
kokeplaten med den nedre graden, og —-
lampen pa lel-tasten vil lyse.

» Kombinerte komfyrtopper fortsetter for &

fungere med temperaturen i komfyrtoppen
som har en lavere grad og, hvis aktuelt, med

—



tidsinnstillingsverdien. Temperatur- og
tidsverdier for komfyrtoppsonen som hadde
en hgyere temperaturverdi for kombinering,
vil bli kansellert.

3 Semd A

ﬂg______--

do i gen g n O

» For & endre temperaturverdien etterp3,
stiller du inn gnsket temperaturnivé fra
innstillingsomradet.

Sla av kokesonene med bred overflate
(hvis komfyrtopper med brede overfla-
ter er tilgjengelige pa komfyren din)

Du kan separere og sla av kokesonene ved &
bergre lel-tasten.

Hgy effektinnstilling (BOOSTER)

Du kan bruke boosteren til & varme opp med
maksimal effekt. Vi anbefaler imidlertid ikke
& steke lenge pa denne stillingen. Hgy
effektinnstilling er kanskje ikke tilgjengelig

pa alle komfyrtopper. Nar perioden for hgy
effektinnstilling (se tabell over driftsperioder)
er utlgpt, blir komfyrtoppsonen slatt av.

Slik velger du hgy effektinnstilling

(BOOSTER) direkte:

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa ©-
tasten.

2. Trykk pa *B-tasten pa komfyrtoppen du
@nsker.

Den valgte komfyrtoppsonen fungerer med

maksimal effekt, og 3 lys blinker pa

displayet til komfyrtoppen.

Nar perioden for hgy effektinnstilling (se

tabell over driftsperioder) er utlgpt, vil

komfyrtoppen fortsette a fungere ved det

hoyeste temperaturnivaet.

Slik velger du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) mens komfyrtoppsonen er
aktiv:

1. Trykk pa *8-tasten nar komfyrtoppen er
pa og den aktuelle komfyrtoppsonen
fungerer pa et bestemt niva.

2. Den valgte komfyrtoppsonen fungerer
med maksimal effekt, og 3 lys blinker pa
displayet til komfyrtoppen. Nar perioden
for hay effektinnstilling er utlgpt, vil

komfyrtoppen fortsette a fungere ved det
hoyeste temperaturnivaet.

Slik slar du hgy effektinnstilling
(BOOSTER) av fgr den utlgper:

Du kan sla av hgy effekt nar du vil ved &
trykke pa 2B-tasten. Komfyrtoppen
fortsetter & fungere ved den hgyeste
temperaturverdien. Sett innstillingen til 0
ved & bergre det omradet for innstilling av
den aktive komfyrtoppen eller skyve
fingeren pa omradet for & sla av.
Rengjgringslas

Rengjgringslas lar brukeren rengjgre i en
kort periode ved a forhindre at alle tastene
pa kontrollpanelet brukes mens
komfyrtoppen er pa. Apparatet trekker ikke
strgm i Ippet av denne perioden.

Aktivering av rengjgringslasen

10 B Bomms A [—:I.
10 3 Evmms Al E .:,D'—H:I:.‘ ®

1.Trykk og hold inne [l-tasten nar
komfyrtoppen er pa.

» Bl lampen vil lyse. Symbolet "2 vil bli vist
i displayene til komfyrtoppsonene. Ingen
annen tast enn (O-tasten kan brukes i denne
perioden.

Deaktivering av rengjgringslasen

Trykk og hold inne Il-tasten for & deaktivere
rengjgringslas. I lyset vil falme og
rengjgringslasen deaktiveres.

Key Lock (Nokkellas)

Mens komfyrtoppen er pa eller avkan du
aktivere tastelasen for a forhindre at
funksjoner endres utilsiktet.

Aktivering av tastelasen

1. For & aktivere tastelasen trykker pa (i -
tasten til ett signal lyder.

—-lampen til 1-tasten skal blinke og

komfyrtoppsoner skal lases.
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Bare (D-tasten fungerer mens
tastelasen er aktiv. Nar du bergrer en
hvilken som helst annen

tast, blinker —-lampen pa fi-tasten
for & indikere at tastelasen er aktiv.
Hvis du slar av komfyrtoppen mens
tastene er 1ast, skal tastelasen
deaktiveres for & sla pa
komfyrtoppen igjen.

Deaktivering av tastelasen

1. Trykk og hold inne @i-tasten til ett signal
lyder. Operasjonen skal bekreftes med et
lydsignal. —-lampen til fii-tasten vil falme
og tastelasen vil bli deaktivert.

Tidsur-funksjon

Denne funksjonen letter stekingen for deg.
Du trenger ikke a veere ved komfyren i lgpet
av steketiden. Komfyrtoppsonen slas av
automatisk av etter perioden du har valgt.

Aktivering av tidsur

Ok

Ho/ /-

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa (-
tasten.

2. Avhengig av hvor du vil sla pa, ved &
bergre innstillingsomradet eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
temperaturnivaet du vil ha.

3. Aktiver tidsuret ved & trykke pa ©-tasten.

"00" vil lyse og O-symbolet begynner a

blinke.

4. Det er fire aktivitetsdioder rundt «00» som
vises pa tidsurdisplayet. For at
komfyrtoppsonen skal stilles til et tidsur,
trykker du pa ©-tasten for & velge den
aktuelle komfyrtoppsonesiden.

5. Still inn gnsket periode ved & trykke pa -+
/—-tastene. Du kan ogsa fremskynde
tidsuret raskere ved & trykke pa -+-

eller —-tasten i lang tid.

(O-symbolet lyser fast etter & blinke pa

komfyrtoppens display for en bestemt

tidsperiode. Nar O-symbolet lyser fast, viser
dette at funksjonen er aktivert.

e fmm2 B @D %
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Tidsuret kan bare brukes til
kokeplater som er i drift.

Gjenta prosedyren ovenfor for andre
komfyrtopper du vil stille inn en
tidtaker for.

Tidsur kan ikke stilles uten & velge
komfyrtoppsone og temperaturniva
pa komfyrtoppsonen.

Mens tidsuret er aktiv, vises tiden
som er angitt for den valgte
komfyrtoppen péa timerdisplayet.

Slik slar du av tidsurene

Komfyrtoppen slas av automatisk, og det
gis en advarsel nar den innstilte tiden er
utlgpt.

Trykk péa hvilken som helst tast for & stoppe
lydvarselet.

Slik slar du av tidsurene tidlig

Hvis timeren slas av for tidlig, fortsetter

komfyrtoppen a fungere med den innstilte

temperaturen til den er slatt av.

Sla av ved a redusere tidsinnstillingen til

"00"-niva:

1. Velg tidsuret til den aktuelle komfyttoppen
ved & trykke pa O-tasten.

2.Vent til "00" symbolet vises pa
tidsurdisplayet ved & trykke pa —-tasten
for & redusere verdien. Du kan ogsa
fremskynde tidsuret raskere ved a trykke
pa—-tastenilang tid.

(O-symbolet blinker i en bestemt tidsperiode

pa komfyrtoppsonens display, sa slukkes

det helt og tidsuret avbrytes.

Stopp-funksjon

Med denne funksjonen kan du stoppe alle
funksjonene som fungerer pa komfyrtoppen
(unntatt tidsuret) til 1. niva en stund.

Hvis tidsuret er innstilt for en hvilken
som helst komfyrtoppsone, fortsetter
tidsuret & fungere under
stoppfunksjonen.



Hvis Bl -tasten bergres mens
automatisk steking er aktiv pa den
sentrale kokesonen, vil den
automatiske kokefunksjonen bl
avbrutt.
1. Trykk pa Hl-tasten mens komfyrtoppen er
pa.
Alle komfyrtopper som er i drift fortsetter &
fungere pa fgrste niva.
2. Trykk pa Bl-tasten igjen for & betjene alle
kokesoner som er stoppet, med tidligere
innstillinger.

Innstillinger

Ved hjelp av denne funksjonen kan du endre
innstillingene for strgmstyring, tiden for
signalet som indikerer slutten av steketiden
OE tilkoblingsinnstillinger.

cFl Stremstyringsinnstilling

cF 2 Signaltid for slutt pa steketid

cF 3 Tilkoblingsinnstilling for
kjpkkenventilator

1- Stremstyringsinnstilling (cF!)

Du kan angi den totale kraften til

komfyrtoppen som du gnsker med denne

funksjonen.

1. Skru pa komfyrtoppen ved a trykke pa -
tasten, og sla den av ved & trykke pa ®©-
tasten igjen.

2. Trykk pa tastene /L1 //01 innen i
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Pa tidsurdisplayetF!, pa venstre

komfyrtoppdisplay «9» vises.

3. Ved & bergre innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
effektnivaet mellom (se Tabell -
Stremstyringsniva) «1» og "9" .

4. Bekreft den valgte nivainnstillingen ved &
trykke pa D-tasten.

» Komfyrtoppen slas av og begynner a

fungere med total effektinnstilling pa det

valgte nivaet.

«Strgmstyring» inkluderer 9 forskjellige

effektnivaer (se Tabell - Strgmstyringsniva).

Tabell - Strgmstyringsniva

1.2 kW

2.4 kW

3 kW

3.6 kW

4.4 kW

5.4 kw

57 kW

6.7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

Total effektverdi for
strgmstyringsnivaet pa 5, 6,7, 8,9 er
3,6 kW i produkter som har
maksimalt totalt stremforbruk pa 3,6
KW.

2- Innstilling av signaltid for slutt pa

steketid (cFc')

Ved a bruke denne funksjonen kan du stille

inn steketid pa komfyrtoppen som du vil.

1. Skru pa komfyrtoppen ved a trykke pa O-
tasten, og sla den av ved & trykke pa ®©-
tasten igjen.

2. Trykk pa tastene /B A5/ innen i
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Standardinnstillingen cF! vil vises pa

tidsurdisplayet.

3. Trykk pa [l-tasten én gang for innstilling
av lydsignal for slutt pa steketid.

» Pa tidsurdisplayetcFc, pa venstre

komfyrtoppdisplay «2» vises.

4.Ved & bergre innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
signaltiden (se Tabell - Signaltid for slutt
pa steketid) mellom «0»- og "3".

5. Bekreft tidsinnstillingen for lydsignal nar
stekingen er over ved & trykke pa ©-
tasten.

» Komfyrtoppen slas av og begynner a

fungere med signaltidinnstillingen pa det

valgte nivaet.
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Fabrikkens standardverdi for
innstilling av lydsignaltid for slutt pa
steking er 2. niva.

Tabell - Innstilling av signaltid for slutt pa
steketid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minutt
3 2 timer

3- Tilkoblingsinnstilling for

kjskkenventilator (-F)

Ved a bruke denne funksjonen kan du koble

til komfyrtopp og ventilator slik at de kan

fungere sammen automatisk.

1. Skru pa komfyrtoppen ved a trykke pa ®-
tasten, og sla den av ved & trykke pa ®-
tasten igjen.

Tabell - Driftsniva for ventilator

2. Trykk pa tastene ©/H /01 innen i
sekunder etter at du har slatt av
produktet .

» Standardinnstillingen cFl vil vises pa

tidsurdisplayet.

3. Trykk pa [l-tasten for to ganger for
tilkoblingsinnstilling for kjgkkenventilator.

» Pa tidsurdisplayet=F 3, pa venstre

komfyrtoppdisplay «4» vises.

4.Ved & bergre innstillingsomradet til
venstre bakre komfyrtopp eller ved &
skyve fingeren pa omradet, stiller du inn
driftsnivaet for ventilatoren (se Tabell -
Driftsniva for ventilator) mellom «0»- og
«T» .

5. Bekreft tilkoblingsinnstilling for
kjokkenventilator ved a trykke pa -
tasten.

» Komfyrtoppen slas av og begynner a

fungere med det valgte driftsnivaet for

komfyrtoppen.

0 av av av av
1 lett av av av
2 lett av L1 L1
3 lett L1 L1 L1
4 lett L1 L1 L2
5 lett L1 L2 L2
6 lett L1 L2 L3
7 lett L2 L2 L3
Stille inn driftsniva for ventilator over driftsprinsippet. Dermed har den mange

komfyrtoppen

Med denne innstillingen kan du stille inne

driftsnivaet for ventilatoren over

komfyrtoppen.

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa ©-
tasten.

2. Trykk pa & -tasten tre sekunder.

» —-lampen til & -tasten vil slas av.

3. Trykk pa ‘% -tasten til gnsket driftsniva for
ventilatoren er nadd.

Bruk av induksjonstopper pa en sikker
og effektiv mate

Driftsprinsipp: Induksjonsvarmer varmer
opp kokekaret direkte pa grunn av
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fordeler sammenlignet med andre typer
komfyrtopper. Den fungerer mer effektivt og
komfyrtoppoverflaten er kjgligere.
Induksjonstoppen din er utstyrt med et
overlegen sikkerhetssystem som skal sikre
drift med maksimal sikkerhet.



Komfyrtoppen din kan vaere utstyrt
med kokeplater med en diameter pa
145,180, 210 og 280 mm med
induksjonsfunksjon, avhengig av
modell. Takket vaere
induksjonsfunksjonen oppdager hver
komfyrtoppsone automatisk
kokekaret som er plassert pa den.
Energi oppstar bare pa
kontaktomradet til kokekaret, og
forbrukes minst mulig strgm.

Slik slar du av systemet automatisk
Komfyrtoppen har et automatisk
avslaingssystem. Hvis én eller flere
komfyrtoppsoner er igjen, slas
komfyrtoppsonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). I tilfelle et tidsur er
tilordnet komfyrtoppen, blir tidsvisningen
ogsa slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva. Maksimal
driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Komfyrtoppen kan betjenes av brukeren
igjen etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabell 1: Perioder for automatisk avslaing

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2

8 2

9 1

Hurtigoppvarming 10 timer

Mens temperaturnivaet gkes med 1,2,3 ... 19
pa noen modeller, kan det gkes til 1,1, 2,2. ...
9. p4 noen andre modeller. Dette varierer fra
produktmodell.

Overopphetingsvern
Komfyrtoppen din er utstyrt med noen
sensorer som sikrer beskyttelse mot
overoppheting. Du kan observere fglgende i
tilfelle overoppheting:
+ Komfyrtoppen som eri drift kan vaere
slatt av.
+ Det valgte nivaet kan reduseres. Dette
gjenspeiles imidlertid ikke pa skjermen.
Overlgpsbeskyttelsessystem
Komfyrtoppen din er utstyrt med et
overlgpsbeskyttelsessystem. | tilfelle
overlgp pa kontrollpanelet av en eller annen
grunn, kutter systemet strgmtilkoblingen
automatisk for a sla av komfyrtoppen. P4
dette tidspunktet "F" symbol vises i
displayet.
Presis effektinnstilling
reagerer induksjonstopp reagerer pa
kommandoene som utstedes umiddelbart i
henhold til driftsprinsippet.
Streminnstillingene har endret seg veldig
raskt. Dermed kan du forhindre overlgp av et
maltid (vann, melk) som eri ferd med &
renne over ved & sl av apparatet
umiddelbart.
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E Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

Generelle advarsler om matlaging

med kokeplater
+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten tilsyn
nar du varmer opp olje. Overopphetet olje
utgjgr brannfare. Gjgr aldri forsgk pa a
slukke en mulig brann med vann! Hvis
olje begynner a brenne, dekk den til med
et brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt a gjere dette, og
ring brannvesenet.
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+ Fjern alltid overflgdig vann fgr du steker

matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

+ Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at gryten

du bruker er tgrr og holde lokket &pent.

+ For anbefalinger om matlaging med

strgmsparing, se
avsnittet "Miljginstruksjoner”.

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som

angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den grunn
oppgis disse verdiene som intervaller.

Steketabell



Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjgr
produktet. Varme overflater kan forarsake
forbrenning!

+ Ikke bruk vaskemidler direkte pa de varme
overflatene. Dette kan fgre til permanente
flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og tgrkes
grundig etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres, og disse restene
skal forhindres i & brenne nar apparatet
brukes senere. Dermed forlenges
apparatets levetid, og ofte blir problemer
redusert.

+ lkke bruk damprengjgringsmidler til
rengjering.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Det erikke behov for et spesielt
rengjgringsmiddel for rengjgring etter hver
bruk. Rengj@r apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenveaerende vaeske
etter rengjgring og vask umiddelbart bort
mat som spruter rundt under
tilberedningen.

+ Ikke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

For koketoppen:
+ Surt smuss som melk, tomatpuré 0g olje
kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
brennerne/kokeplatene. Rengjgr
eventuelle overlgpende vaesker
umiddelbart etter at du har avkjglt
platetoppen ved a sla den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler for a rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter

hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende

(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein

flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
0g glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Glassoverflater

+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjgr
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,

varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel

etter rengjgring, tgrker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og tgrr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan
skade glassoverflaten neste gang.

+ De tgrkede restene pé glassoverflaten méa

under ingen omstendigheter rengjgres
med takkede kniver, stalull eller lignende
riperedskaper.

+ Du kan fjerne kalsiumflekker (gule flekker)

pa glassoverflaten med det kommersielt
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

+ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafgr

rengjgringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge pa at den skal
fungere skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

+ Misfarging og flekker pa glassoverflaten

er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrk dem med en
tarr klut.

+ Ikke bruk skrapere av hardmetall og

slipende rengjgringsmidler. Det kan skade
overflatene.
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+ Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av kokeplaten

Glasskokeflate

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjgringsinformasjon» for rengjgring av

glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

speS|eIIe tilfeller.
Sukkerbaserte matvarer som merk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten & vente pé at overflaten
blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ Ikke bruk rengjgringsmidler til rengj@ring
du utfgrer mens kokeplaten er varm, ellers
kan det oppsta permanente flekker.
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Rengj¢r|ng av kontrollpanelet
Nar du rengjer panelene med knapper,
tgrker du av panelet og knappene med en
fuktig myk klut og tgrker med en tgrr klut.
Ikke fjern knappene og pakningene under
for a rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet og knappene kan bli
skadet.

+ lkke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt
knappene kan bli utvisket.

+ Rengjg@r bergringspanelene med en fuktig,

myk klut og tgrk med en tgrr klut. Hvis
produktet ditt har en tastelasfunksjon, méa
du stille inn tastelasen fgr du utfgrer
rengjering av kontrollpanelet. Ellers kan
det oppsta feil deteksjon pé tastene.



B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.

g g yst. g
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er utstyrt
med tastelasfunksjonen, kan tastelas vera aktivert. Ver vennleg og deaktiver han.

+ Viss skjermen ikkje lyser opp nar du skrur pa koketoppen igjen. >>> Kopl apparatet fra
straumbrytaren. Vent i minst 20 sekund og kopl han deretter til igjen.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Kjelen eigner seq ikkje. >>> Sjekk gryta di.

Jjep P J
kokesona.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Kjele eller kok h La dei avkjgl

J )

+ Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid eller

avslutte tillaginga.
+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.
+ Et objekt kan dekka trykkskjermspanelet. >>> Fjern gjenstanden pa panelet.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Dette er ikkje ein feil. Kjgleviften held fram med & fungera til det elektroniske i koketoppen
kigler seg ned til ein passande temperatur.
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Noen lyder kan hgres fra komfyren mens du lager mat. Disse lydene skyldes sammensetningen
av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker
+ Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold til
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa forskjellige
nivaer i henhold til temperaturen.
+ Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overfgres direkte til bunnen av kokekaret, kan
du hgre slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret. Forskjellige lyder kan
dermed hgres med forskjellige kokekar.
+ Sprekkestgy: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av kokekaret. En
sprekkende lyd kan hgres hvis kokekaret er laget av forskjellige lag med forskjellige

materialer.

+ Sutrende stgy: Det kan hgres en sutrende lyd nar to kokesoner pa samme side av
komfyren brukes til & lage mat med forskjellige kokenivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger - Til kokeplate

Sla av induksjonskomfyren og vent til

E22 Induksionskoker er overopphetet den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E 26 ) PP " komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede | Problemet skal bli Igst nar du fjerner
mer enn 10 sekunder. .
. L . handen fra komfyren.
E 46 En gjenstand er igjen pa .
Problemet skal Ipses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieninaspanelet rendisres
utsettes for damp. ) gsp 9 '
Det brukes ikke en gryte som er Feilen skal lgses nar det brukes en gryte
E 47 . . . som er egnet for
egnet for induksjonsoppvarming. . .
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16-E 21 Feil p4 temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E 25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. \gjen etter 30 sekunder. Kontakt

autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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Feil pa elektronisk kort for

Sla av induksjonstoppen og bruk den
igjen etter 30 sekunder. Kontakt

ES1-E45 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
E 48 Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt for
E 49 Sensorfeil pa induksjonstopp. driftsforholdene. Kontakt autorisert
E 51 forhandler hvis problemet gjenopptas.
Sla av induksjonskomfyren og vent til
. . den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E52-E5T ;ec;lu\l/g?otgzgsgnperatur pa sensorens temperatur kommer under
' grensene. Kontakt autorisert forhandler
hvis problemet gjenopptas.
. . Sl& avinduksjonstoppen og vent til den
E58-E59 En sensorfeﬂ/hqsy temperaturfeil er avkjglt. HviJs problljepmet \?edvarer,
har oppstéatt i autokokemodus. K . .
ontakt autorisert service.
En hvilken som helst av tastene  Nar lang bergring av én av tastene ble
kan ha blitt bergrt lenge. stoppet,
FF En gryte kan ha kommet over Nar gryten over kontrollenheten Igftes,

kontrollenheten.

kan det vaere mat/vaeske som
helles over kontrollenheten.

Feil vil forsvinne nar mat/veeskerester
rengjgres.
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Basta kund,

Las den har manualen noggrant innan produkten anvands.

Beko tack for att du valt den har produkten. Vi vill att din produkt, som tillverkas med hog
kvalitet och teknik, ska ge dig basta majliga effektivitet. For att gora detta ska du noggrant lasa
den har manualen och all annan dokumentation som tillhandahélls innan du anvander
produkten och spara den som referens. Om du ger produkten till nagon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvéandaren. Folj instruktionerna och ta hansyn till all information och alla
varningar som anges i anvandarmanualen.

Beakta all information och alla varningar i anvandarmanualen. Pa s& satt skyddar du dig sjalv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Spara den har anvdandarmanualen. Om du ger produkten till ndgon annan ska du dven ge
manualen till den nya anvéandaren.
Anvandarmanualen innehaller foljande symboler:

A Risk som kan leda till dodsfall eller skador.
OBS! Risk som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Risk som kan leda till brannskador vid kontakt med heta ytor.
ﬂ Viktig information eller anvandningsrad.

@ L&s anvandarmanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sékerhetsanvisningar

- Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overlats till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
anvandarmanualen,
produktetiketter, andra
relevanta dokument och
tillbehor levereras
tillsammans med produkten.
- Vart foretag kan inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av att dessa anvisningar
inte foljs.

- Om dessa anvisningar inte
foljs, upphor all garanti att
galla.

- ALat alltid tillverkaren, den
auktoriserade
serviceverkstaden eller en av
importoren angiven person
utfora installations- och
reparationsarbeten.

- & Anvand endast
originalreservdelar och -
tillbehor.

- AFOrsok inte att reparera
eller byta ut nagon del av
produkten om det inte tydligt
anges i anvandarmanualen.
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- A GOringa tekniska
andringar pa produkten.

ASyftet med anvandningen
- Den har produkten ar avsedd
for hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt

bruk.

- Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING: Produkten far
endast anvandas for
matlagning. Den far inte
anvandas for olika andamal,
t.ex. for att varma upp
rummet.

ASi:ikerhet for barn, utsatta

personer och husdjur
- Denna produkt kan
anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och personer som
ar underutvecklade i fraga
om fysiska, sensoriska eller
mentala fardigheter, eller
som saknar erfarenhet och
kunskap, sa lange de
overvakas eller instrueras
betraffande saker



anvandning och faror med
produkten.

- Barn far inte leka med
produkten. Rengoring och
anvandarunderhall bor inte
utforas av barn om det inte
finns nagon som dvervakar
dem.

- Denna produkt far inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental formaga
(inklusive barn), om de inte
halls under uppsikt eller far
nodvandiga instruktioner.

- Barn bor 6vervakas sa att de
inte leker med produkten.

- Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra paellerga in i
produkten.

- Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

- Vand handtaget pa kastruller
och stekpannor mot sidan av
arbetsbanken sa att barn inte
kan ta tag i dem och branna
sig.

- VARNING: Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall alltid barn borta
fran produkten.

- Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for skador och kvavning.

- (Det ar inte alla produkter

som levereras med en
stickpropp, sa om din
produkt HAR en stickpropp)
For barnens sakerhet ska du
koppla ur stromkontakten
och gora produkten obrukbar
innan produkten kasseras.

AElsiaikerhet
- Anslut produkten till ett

jordat uttag som skyddas av
en sakring som motsvarar
den stromstyrka som anges
pa typskylten. Lat en
kvalificerad elektriker utfora
jordinstallationen. Anvand
inte produkten utan att den
ar jordad i enlighet med
lokala/nationella
bestammelser.

- Produktens stickkontakt eller

elanslutning ska vara
placerad pa ett lattillgangligt
stalle (dar den inte paverkas
av spisens laga). Om detta
inte ar mojligt ska det finnas
en mekanism (sakring,
strombrytare etc.) pa den
elektriska installationen som
produkten ar ansluten till, i
enlighet med de elektriska
bestammelserna och som
skiljer alla poler fran natet.

- Produkten far inte anslutas

till eluttaget under
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installation, reparation och
transport.

- Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typskylten.

- (Det ar inte alla produkter
som levereras med en sladd,
sa om din produkt INTE har
en sladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges
I avsnittet "Tekniska
specifikationer”.

- Klam inte fast natsladden
under och bakom produkten.
Placera inga tunga foremal
pa sladden. Stromsladden
far inte bojas, krossas eller
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Anvand enbart originalkabeln.

Anvand inte avklippta eller
skadade kablar eller
forlangningskablar.

- Om stromsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
anges av importforetaget for
att forhindra eventuella faror.

(Det ar inte alla produkter

som levereras med en

stickpropp, sa om din produkt

HAR en stickpropp)

- Anslut inte produkten till ett

uttag som ar |ost, har lossnat
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ur sitt uttag, ar trasigt,
smutsigt, oljigt, med risk for
vattenkontakt (t.ex. vatten
som kan lacka fran banken).

- Vidror aldrig kontakten med

vata hander! Hall inte i
sladden for att dra ut
kontakten, utan alltid i sjalva
kontakten.

- Se till att produktkontakten

ar ordentligt inkopplad i
uttaget for att undvika
ljusbagar.

ATransportsi:ikerhet

- Koppla bort produkten fran

elnatet innan du
transporterar den.

- Nar du ska transportera
produkten ska du sla in den
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpa fast den
ordentligt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens
|ostagbara eller rorliga delar
eller produkten skadas.

- Kontrollera produktens
overgripande utseende for
att upptacka eventuella
skador som kan ha uppstatt
under transporten.

ASi:ikerhet vid installation
- Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den



inte ar skadad. Installera inte

produkten om den ar skadad.

- Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, kaminer etc.).

- Hall alla ventilationskanaler
oppna runt produkten.

ASi:iker anvandning

- Se till att produkten stangs
av efter varje anvandning.

- Om du inte anvander
produkten under en langre
tid ska du koppla bort den
eller stanga av sakringen
fran sakringsfacket.

- Anvand inte en defekt eller
skadad produkt. Koppla i
forekommande fall bort
produktens el- eller
gasanslutningar och
kontakta auktoriserad
service,

- VARNING: Om ytan ar
sprucken ska du stanga av
apparaten for att undvika
risken for elektriska stotar.

- Klattra inte pa produkten for
att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten i
situationer som kan paverka
ditt omdome, till exempel om
du tar droger och/eller
dricker alkohol.

- Brandfarliga foremal som
forvaras i

matlagningsomradet kan
borja brinna. Forvara aldrig
brandfarliga foremall i
matlagningsomradet.

- Gjutjarn, aluminium eller

kokkarl med skadad eller
grov botten kan leda till att
glasytan repas. Nar du byter
ut kokkarl ska du alltid lyfta
behallarna och inte dra dem
pa ytan.

. Angtryck som byggs upp pa

grund av fukt pa kokplattans
yta eller i grytans botten kan
fa kokkarlet att flytta sig. Se

darfor till att kokplattan och

botten pa kokkarlen alltid ar

torra.

- Den har produkten ar inte

lamplig for anvandning med
en fjarrkontroll eller en extern
klocka.

ATemperaturvarningar
- VARNING: Nar produkten ar i

drift kommer de exponerade
delarna att bli varma. Vidror
inte produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar bor inte befinna sig i
narheten av produkten utan
en vuxen.

. Placera inte

brannbara/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
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kanterna blir varma nar den
ar i drift.

- VARNING: Risk for brand:
Forvara inte foremal pa
tillagningsytorna.

AAnvi:indning av tillbehor

- VARNING: Anvand endast
hallskydd som konstruerats
av tillverkaren av
koksapparaten eller som
tillverkaren av apparaten har
angett i bruksanvisningen
som lampliga eller hallskydd
som ar inbyggda i apparaten.
Anvandning av olampliga
skydd kan orsaka olyckor.

ASi:ikerhet vid matlagning

- VARNING:
Tillagningsprocessen maste
overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt 6vervakas.

- VARNING: Obevakad
matlagning pa en kokplatta
med fett eller olja kan vara
farligt och kan leda till brand.
Forsok ALDRIG slacka en
brand med vatten, utan
stang av apparaten och tack
sedan lagan med t.ex. ett
lock eller en brandfilt.

- Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
forangas vid hoga
temperaturer och kan fatta
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eld nar den utsatts for heta
ytor, vilket kan orsaka en
brand.

AInduktion
. Plattorna ar utrustade med

induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar maste
anvandas med kastruller
som passar for tillagning
med induktionshall; annars
fungerar inte plattorna.
Detaljerad information finns |
avsnittet "Pot selection”.

. Eftersom induktionshallar

skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

- Stang varmeplattan fran

kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.

- Metallforemal som knivar,

gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.

- Metallforemal som lagras |

lador under hallen kan bl
mycket heta under lang och
intensiv anvandning. Forvara
inte metallforemal i lador
under hallen.



- Lagg inte elektroniska
produkter som
mobiltelefoner, surfplattor,
datorer pa induktionshallen.

Din produkt kan vara skadad.

A Underhalls- och

rengoringssakerhet

- Vanta tills produkten har
svalnat innan du rengor den.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla

vatten pa den! Det finns en
risk for elektrisk stot!

- Rengor inte produkten med

angrengorare eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.

- Salt- och sockerrester pa

botten av koksredskapet eller
sadana partiklar pa glasytan
kan leda till att glaset repas
och spricker. Se till att botten
ar ren innan du placerar ut
kokkarlet. Hall
glaskeramikytan ren.
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A Miljsanvisningar

Avfallsforordning
I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter

Den har produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU).
mmmm | Den hér produkten ar forsedd
med en klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och

elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte slangas i hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om narmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser fér miljon och
manniskors halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller férbjudna
material som anges i direktiven.
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Forpackmngsmformatlon
Produktens férpackningsmaterial
tillverkas av atervinningsbara material i
enlighet med vara nationella
miljobestammelser. Slang inte
forpackningsmaterialet tillsammans med
hushallsavfall eller annat avfall. Ta dem till
de insamlingsstallen for
forpackningsmaterial som utsetts av de
lokala myndigheterna.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande rad hjalper

dig att anvanda din produkt pa ett ekologiskt
och energieffektivt satt:
+ Tina frysta livsmedel fore tillagning.

+ Stang av produkten 5-10 minuter fore
matlagningens sluttid for langre
matlagning. Nu kan du spara upp till 20 %
el genom att anvanda varme.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som ar lampliga for tillagningsytan.
Valj alltid ratt storlek pa kérlet for dina
maltider. For karl av fel storlek kravs mer
energi an nddvandigt.

+ Hall kokplattor och karl rena. Smuts
minskar varmedverforingen mellan
kokomréadet och karlets botten.



El Din produkt
Produktintroduktion

! Matlagningsyta av glas Introduktion och anvindning av
2 Nedre holje
. . . produktens kontrollpanel
3 Zon for induktionsmatlagning . . . . Lo
o : . | det har avsnittet hittar du en dversikt dver
4 Zon for induktionsmatlagning .0 e . .
o indukti o och grundlaggande anvandningsomraden
5 Zonforinduktionsmatlagning for produktens kontrollpanel. Skillnader kan
forekomma i bilder och vissa funktioner
beroende péa produkttyp.
Kontroll av kokplattan
HHts- © +
He 5 .24 7 L L leei B
Ho 5 _s..2 a0 D =
Knappar och symboler * Det varierar beroende pa produktmodell.
' Lampan som visar att den De kanske inte finns tillgangligt pa din
- aktuella knappen 3r aktiverad. produkt.
O] . P&-/av-knapp i
& : Knapp for knapplas -1 0 3 6 9 a
o : Kombinationsknapp for LD 3 o e o i m
* matlagningszon med bred yta l | l
A8 : Snabbvarmeknapp/Knapp for hég 1 2 3
effektinstélining (booster) Visning av tillagningszon
0l +Knapp f(?_" rengdringslas 1 Temperaturindikator for den aktuella
© Knapp fgr trmer matlagningszonen
+ -Knapp fgr t!dsoknlng . 2 Instaliningsomrade for temperaturnivé
e - Knapp for tidsminskning 3 Snabbvarmek K f6r ho
53 - Knapp for anslutning av hallhuy * habbvarmexnapp/iinapp tor nog
i . 2 ; effektinstalining (booster)
W . Knapp for automatisk tillagning
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6 5
|
O
— = is — +
dods 7 ©
| .
1 2 3 4
Timerdisplay

Timerindikator

Knapp for tidsminskning
Knapp for timer

Knapp for tidsokning
Timersymbol

Indikator for timeraktivitet i den aktuella
tillagningszonen

o ok w N =
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Allman information om kokplattan

2

1 Bakre vanster - Zon for

induktionsmatlagning
2 Framre vanster - Zon for

induktionsmatlagning
3 Framre hoger - Zon for

induktionsmatlagning
4 Mitten - Zon for induktionsmatlagning
Din spis ar utrustad med kokplattor med
breda ytor (Flexi -ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra.
Du kan aktivera kombinationsfunktionen for
dessa matlagningszoner och férvandla dem
till en matlagningsyta for stora
matlagningskarl. Anvandning av passande
kastruller for dessa matlagningszoner och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen "Anvandning av kokplattan".



Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (h6jd/bredd/djup)

48,2 mm+/780 mm/520 mm

Matt for installation av hallen (bredd/djup)

750 (+2)mm /490 (+2)mm

Spanning/frekvens

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 V ;60/60 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands / lampar
sig for anvdndning i produkten

min.HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Total stromforbrukning

max. 7,4 kW

Bakre vanster

Zon for induktionsmatlagning

Matt 180 mm

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Fréamre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 145 mm

Effekt 1200 W / Booster: 1800 W
Mitten Zon for induktionsmatlagning
Matt 210/320 mm

Effekt 3700 W / Booster: 5400 W

»  Hojden pa kokplattan som anges i den tekniska tabellen ar hojden pa produktens basplat.

Tekniska specifikationer kan dndras
utan féregadende meddelande for att
forbattra produktens kvalitet.

Bilderna i den har manualen ar
schematiska och stammer kanske
inte exakt dverens med din produkt.

De varden som anges pa
produktetiketter eller i den
dokumentation som medfdljer
produkten har tagits fram under
laboratorieforhallanden i enlighet
med relevanta standarder. Beroende
pa produktens drifts- och
miljoforhallanden kan dessa varden
variera.
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Il Forsta anvindningen

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas att du gor foljande i
foljande avsnitt. oBs!

Forsta rengoringen

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial.

2. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka torrt med en
trasa.

OBS! Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel. Anvand inte
aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjdlk eller nagra vassa
foremal under rengdring.
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Doft och rok kan utvecklas under ett
par timmar vid férsta anvandningen.
Detta &r normalt. Se till att rummet
ar valventilerat sa att rok och lukt
forsvinner. Undvik direkt inandning
av roken och den lukt som den
sander.



B sa har anvinder du hillen

Allman information om anvandning
av kokplattan

Allmanna varningar

Lat inga féremal falla ner pa hallen. Aven
sma féremal som saltshakers kan skada
hallen. Anvand inte spruckna héllar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot satt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av sakringen
och sedan kontakta en auktoriserad
service for att dra ut kontakten for att
minska risken for elchock.

Anvand inte obalanserade
kastruller/pannor eller sana som kan vélta
|att.

Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.
Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkarlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

Plotsliga temperaturforandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. P4 detta satt kan du forhindra
maten fran att koka dver och undvika
onddig rengdring.

Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

Placera kastrullen centrerad over
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen p4 en annan brannare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip
Induktionshallen &r som en Gppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som
ar lampliga for induktionskokning placeras
pa den och ett elektroniskt system under

glasytan genererar ett magnetfalt. Krukorna
/ kokkarlens metallbotten varms upp genom
att ta energi fran detta magnetfalt. Pa detta
sétt genereras inte varmen i kokplattans yta,
utan direkt pa kastrullen/pannan péa den.
Glasytan varms upp fran varmen fran
kastrullen/pannan.

Fordelar med induktionskokning
Induktionshaéllar erbjuder nagra férdelar da
varmen Gverfors direkt till kastrullen/pannan.

Mat som kokar Gver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den &r
|attare.

Tillagningen &r snabbare, d& varmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfort med
andra typer av kokplattor.

Da varmen ges direkt till
kastrullen/pannan, uppstar ingen
varmeforlust, och tillagningen blir
effektivare.

Det faktum att varmedverféringen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt nar
kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

Valj inte hoga varmenivaer nar
kastruller/pannor som inte fastnar, som
belagts med lite olja eller anvands utan
olja (teflon-typ).

Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.
Placera inte metallobjekt sa som bestick
eller lock péa héllens yta. De kan bli
extremt varma.

Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat inslagen
i aluminiumfolie pa induktionshallen.
Hall magnetiska féremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.
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+ Kokplattan har en automatisk

avstangningssystem. Mer information om
detta system finns i foljande kapitel. Om
emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller varmas upp
snabbt och dess botten kan smélta och
skada matlagningsytan och produkten
innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas

darmed inte jamnt och
matlagningseffekten forsamras.
Dessutom detekterar kanske inte storre
induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den

Kastruller/pannor

Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskastruller/-pannor, som &r
utrustade med etikett eller varning, om att
den lampar sig bara for

induktionsmatlagning. Generellt sett ger ferromagnetiska faltets storlek

hogre jarninnehall i kastruller/pannor battre
prestation. Kokkarlens / kokkarlens
basdiameter ska matcha induktionszonen.
Foreslagna storlekar &r presenterade nedan. N

+ Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
s& som aluminium. Dessa
kastruller/pannor varms inte tillrackligt
eller induktionshallen detekterar inte
dessa alls. | vissa fall kan en dalig

kastrullers/pannors visas.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

+ Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med mérkning eller varning om lamplighet
for induktionsmatlagning).

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor
+ Kopparkastruller/-pannor

+ Méssingskastruller/-pannor
+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

- Keramiska och porslin Jamn fordelning av kokkarlen pa

hoger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar
matlagningen positivt nar flera ratter
lagas pa induktionshallen.

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor med
konvex eller konkav botten.

.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smaélta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras. Vassa
kanter kan skrapa ytan.
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Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshall pa féljande

satt.

1. Den ar kompatibel, om kastrullens botten
kan halla en magnet.

2.Den &r kompatibel, om 2V och ':' eller
"=V inte blinkar nar kastrullen placeras pa
induktionshallen och kokplattan slas pa.

Rekommendationer for kastrull-

/pannstorlek

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Matlagningszon med

bred yta (flex) bredd 230 - langd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i
kastrullens/pannans botten. For att forsakra
kastrullens/pannans detektering och uppnéa
effektiv matlagning, ska kastrull/panna
valjas enligt kokplattans storlek. Kastrull-
/pannstorlek som rekommenderas fér
kokplattans storlek har presenterats ovan.
Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. For ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon
anvandas. Att anvéanda en storre kokzon

orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshéllar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.

Automatisk detektering av kastrul-
ler/pannor

Nar en for induktionsmatlagning Iamplig
kastrull/panna placeras pa kokplattan,
kanner den automatiskt igen pa vilken
kokplatta kastrullen/pannan har placerats

pa och visar instruktioner pa kontrollpanelen.

Matlagningszon med bred yta (flexi)
Kokplattan &r utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av varandra
for mindre kastruller/pannor. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for dessa
matlagningszoner och férvandla dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Matlagningszonerna
med bred yta har tva
matlagningszoner,
framre och bakre. Du
kan anvanda dessa
zoner som tva
oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tva olika
kastruller/pannor.
Placera
kastrullen/pannan i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.

x Placera for

matlagning med en
kastrull/panna den i
mitten av frémre
eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kastrullen/pannan i
mitten av
matlagningszonen.
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For tillagning med
storre
kastruller/pannor,
placera dessa s3, att
de tacker mitten av
bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
over
matlagningszonen.
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Kontrollpanel

BEE: - © +
E| 9B bmndd B O Bembmmd B O3S mme
Heo_3 _seccn & =

Knappar och symboler

Lampan som visar att den
aktuella knappen ar aktiverad.

O) . P&-/av-knapp

& - Knapp for knapplas

: Kombinationsknapp for

matlagningszon med bred yta

Al : Snabbvarmeknapp/Knapp for hdg
effektinstallning (booster)

1] - Knapp for rengéringslas

o - Knapp for timer

-+ - Knapp for tidsokning

—_— - Knapp for tidsminskning

2 - Knapp for anslutning av hallhuy *
1) . Knapp for automatisk tillagning

* Det varierar beroende pa produktmodell.
De kanske inte finns tillgangligt pa din
produkt.

(| A

|
1 2 3

Visning av tillagningszon

1 Temperaturindikator for den aktuella
matlagningszonen

2 Installningsomréde for temperaturniva

3 Snabbvarmeknapp/Knapp for hog
effektinstalining (booster)

6 5

O
| |

|
1 2 3

|
aHEl - O +
|

Timerdisplay

1 Timerindikator

2 Knapp for tidsminskning
3 Knapp for timer

4 Knapp for tidsckning

5 Timersymbol
6 Indikator for timeraktivitet i den aktuella
tillagningszonen

Generella varningar for kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med en
touch-kontrollpanel. Varje utférd
atgard i kontrollpanelen konfirmeras
med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder till
problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergar automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utfors under 20 sekunder.

P& apparaten visas “FF" varning pga.
sakerhetsorsaker, om nagon knapp
(8 knapp) trycks in en lang tid.

—lampan i aktiverad eller vald knapp
tands.

Att starta hallen
1. Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen &r redo att anvandas.

Att stanga av hallen

1. Tryck pa @ knappen i kontrollpanelen.

» Hallen stangs av och atergar till standby-
lage.

Indikator for restvarme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator for
varje kokningszon. Denna indikator visar, att
hallen ar annu varm nar den &r avstangd.
Ror inte i motsvarande kokplatta, innan
restvarmeindikatorn har slocknat.

69 temperatur

Lag temperatur
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Vid stromavbrott tdnds inte
restvarmeindikatorn och varnar inte
for heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna (matlagningszon)
on instillning av temperaturniva

N <>
%\ Toot s
o o

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen.

» pa “0" symbolen visas pa

matlagningszonernas skarmar.

2. Beroende pa vilket omrade du vill sl p3,
tryck pa installningsomradet eller dra med
fingret p4 omradet for att stalla
temperaturnivan mellan “0" och "9" .

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa 2

olika satt:

1.Genom att stélla in temperaturen till "0 "
Hallen kan stangas av genom att sénka
temperatur installningen till “0" .

2.Genom att anvanda timeravstangning av
onskad matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timern kokplattan
som ar ansluten till den. Ala skarmar visar
“0" eller "00" . € symbolen i kokplattans
skarm forsvinner.
Installning av timer for onskad
matlagningszon har beskrivits i foljande
kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta finns i

din hall).

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen.

2. Tryck pa (& knappen.

» Skdrmen pa den vanstra

matlagningszonen visar 0 och = lampan i

[} knappen tands.
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3. Tryck pa instéllningsomradet eller dra
med fingret p4 omradet for att stalla
temperaturnivan mellan0och 9 .

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa

vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...

9.1 andra modeller. Detta varierar enligt

produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

valjs eller ingen atgard utférs under 10

sekunder, slocknar = lampan i &} knappen.

Kokplattorna med den breda ytan till
vanster har anvants som exempel.
Om hallens kokplattor med bred yta
ligger till hdger, galler samma
instruktioner dessa.

Kombinationen av matlagningszoner
med bred yta (flexi) nér en eller bada
kokplattorna till vinster anvands (om
matlagningszoner med bred yta finns i
din hall).

Nar en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera dessa
genom att aktivera kokplatta med bred yta.
Pa detta satt kan du anvanda storre
matlagningsyta med samma varden.

o

§ Pl

B B A

EW.B--.&--E. (1)

1.Nar en eller bada matlagningszonerna till
vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta fal
knapp.
» Pa bada matlagningszonernas display
visas matlagningszonen med lagre grad och
— lampan i [&! knappen tands.
» Kombinerade matlagningszoner fortsatter
att fungera pa matlagningszonen med den
lagre temperaturen och om instélld, med
timer-instéllningsvarde. Matlagningszonens,
som hade hégre temperaturvarde innan
kombinationen, temperatur- och timer-
varden avbryts.
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» FOr att &ndra temperaturvardet efterét,
stall in onskad temperaturvarde fran
installningsomradet.

Avstangning av matlagningszoner
med bred yta (om matlagningszoner
med bred yta finns i din hall).

Du kan separera matlagningszonerna och
stanga av dem genom att trycka pa (]
knappen

Hog effektinstéllning (BOOSTER)

Du kan anvanda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte att
denna anvands under langa perioder. Hog
effektinstalining finns kanske inte i alla
hallar. Nar tiden for hog effektinstallning (se
anvandningsperiodernas granstabell) rinner
ut, stangs matlagningszonen av.

Val av hog effektinstillning (booster)

direkt:

1.Sla pa kokplattan genom att trycka pa @
knappen.

2. Tryck pa hallens 28 knapp, som du vill
anvanda.

Vald matlagningszon fungerar med max.

effekt och 3 lampor blinkar pa respektive

matlagningszons skarm.

Nar tiden for hog effektinstalining (se

anvandningsperiodernas granstabell) rinner

ut, fortsatter kokplattan med den hogsta

temperaturen att fungera.

Val av hog effektinstillning (booster)

nar matlagningszonen ar aktiverad:

1. Tryck pa A8 knappen, nar hillen 4r pa och
motsvarande matlagningszon ar pa
specificerad niva.

2.Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm. Nar tiden for hog
effektinstalining rinner ut, fortséatter
kokplattan med den hégsta temperaturen
att fungera.

Avstangning av hog effektinstillning
(BOOSTER) innan den slutar:

Du kan stdnga av hog effektinstallning nar
som helst genom att trycka pa *8 knappen.
Matlagningszonen fortsatter att fungera pa
hogsta temperatur. Stall till 0 genom att
trycka pa den aktiva matlagningszonens
installningsomrade eller dra med fingret pa
omréadet for att stanga av.

Rengoringslas

Med rengdringslaset kan anvéandaren
rengora under en kort period genom att
forhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar hallen ar pa. Apparaten
anvander ingen strom under denna tid.

Aktivering av rengoringslas

D9 3 bmma Al W @

» [l ljuset tands. "2 symbolen tands i
matlagningszonernas skarmar. Endast ©
knappen kan anvandas under denna period.
Avaktivering av rengoringslas

Hall B knappen nedtryckt fér att stanga av
rengdringslaset. Il ljuset slocknat och
rengoringslaset avaktiveras.

Nyckellas

Nat hallen ar av eller pa,kan knapplas
aktiveras, for att férhindra andring av
funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1. For att aktivera knapplaset, tryck pa (&
knappen tills en signal hors.

—lampan i & knappen blinkar och alla

matlagningszoner blir lasta.

Bara @ knappen fungerar, nar
knapplaset ar aktiverat. Om annan
knapp trycks, = blinkar lampan i &
knappen och visar, att knapplaset ar
aktiverad.

Om hallen stéangs av nar knapparna
ar lasta, avaktiveras knapplaset, for
att sla pa hallen igen.
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For att avaktivera knapplaset:

1. Hall & knappen nedtryckt tills en signal
hors. Atgarden konfirmeras med
ljudsignal. Lampan =i (& knappen slacks
och knapplaset avaktiveras.

Timerfunktion

Denna funktion underlattar matlagningen.

Hallen behover inte Gvervakas under

matlagningen. Matlagningszonen stangs av

automatiskt efter att vald tid slutar.

Att aktivera timern

Ok

knappen

2. Beroende pa vilket omrade du vill sl p3,
tryck pa installningsomradet eller dra med
fingret pa4 omradet for att stalla in dnskad
temperaturniva.

3. Aktivera timern genom att trycka pa
knappen.

pa "00" tinds och €9 symbolen borjar blinka.

4. Det finns 4 LED-lampor runt “00" som
visas pa timer-displayen. Tryck i
matlagningszonen pa & knappen dar
timern ska stallas in och val]
matlagningszonens sida.

5. Still in 6nskad tid med =+/= knapparna.
- Du kan stalla in tiden snabbare, genom
att halla -+ eller — knappen intryckt.

symbolen tands efter att ha blinkat i

matlagningszonens skarm under en

specificerad tid. Nar® symbolen har tants,
ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren fér andra
kokplattor, for vilka du vill stalla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperaturniva.
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Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stanga av timemn

Hallen stangs av automatiskt och
varningssignal hors, nar den installda tiden
slutar.

Tryck pa nagon knapp for att stanga av
varningssignalen.

Att stdnga av timern i fortid.

Om timern stangs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Avstangning genom at sdnka

timerinstallningen till "00" niva:

1. Valj motsvarande kokplattas timer genom
att trycka pa © knappen.

2.Vanta tills "00" symbolen visas pa
timerskarmen genom att trycka pa —
knappen for att sdnka vardet. Du kan
stélla in tiden snabbare, genom att halla
- knappen intryckt.

symbolen blinkar en specificerad tid pa

matlagningszonens skarm och slocknar

sedan helt och timern stangs av.

Stopp-funktion

Med denna funktion kan alla hallens
funktioner stangas av (forutom timern) till 1.
nivan for en stund.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortséatter timern
att fungera under stopp-funktionen.

ﬂ Om [l knappen trycks nar den
automatiska matlagningsfunktionen

ar aktiverad pa den mellersta
matlagningszonen, avaktiveras den
automatiska matlagningsfunktionen.

1. Tryck pa Bl knappen nar hillen &r pa.

Alla kokplattor som anvands fortsétter att

fungera pa 1 nivan.

2. Tryck pa Il knappen igen fér att anvanda
alla stoppade matlagningszoner med
deras foregdende installningar.



Instillningar

Med denna funktion kan effekthanteringen,
matlagningens slutsignaltid och hall-flakt
anslutningarna stallas in.
CF‘LEffekthanteringsinstéllning

cFc: Matlagningens slutsignaltid

cF = Hall-flakt anslutningsinstalining

1 - Effekthanteringsinstilining (cF)
Du kan stalla in hallens totaleffekt med
denna funktion.

1.Sla pa hallen med @ knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/ 01/,
knapparna.

» Patimerskarmen cFi, pa bakre vanster

kokplattans display, "9" visas.

3.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
effektnivan mellan (se Tabell -
Effekthanteringsniva) “1" och "9" .

4. Bekrafta vald niva genom att trycka pa @
knappen.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

totaleffektinstéllning pa vald niva.

"Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivéer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

Tabell - Effekthanteringsniva

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Oloo|N[O|o|BlwIN|—

7,4 kW

Totaleffektsvardet for
effekthanteringsniva 5,6, 7, 8,9 ar 3,6
kW i produkter, vars max.
totaleffektforbrukning ar 3,6 kW.

2 - Matlagningens slutsignaltid (cFZ)
Med denna funktion kan du stalla in
matlagningens slutsignaltid for dnskad
kokplatta.

1.Sla pa hallen med O knappen och sting
av den genom att trycka pa @ knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/ /O,
knapparna.

» Standardinstaliningen =F! visas pa timer-

displayen.

3. For instéllning av matlagningens
slutsignal, tryck pa Il knappen en gang.

» Pa timerskarmen 2, pa bakre vanstra

kokplattans display, 2" visas.

4.Genom att trycka péa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller
genom att dra fingret pa omradet, stall in
signaltiden mellan (se Tabell -
Matlagningens slutsignaltid) “0" och "3" .

5. Bekrafta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka pa @ knappen.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstallning fér
matlagningens slutsignaltid &r niva 2.

Tabell - Installining av matlagningens
slutsignaltid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minuter
3 - Hall-flakt anslutningsinstallning

cF)

Med denna funktion kan du ansluta hallen

och flakten och anvdnda dom automatiskt

tillsammans.

1.Sla pa hallen med © knappen och sting
av den genom att trycka pa O knappen
igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hllen stangts av pa &/H /O,
knapparna.
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» Standardinstaliningen =F! visas pa timer-

displayen.

3. Tryck tva ganger pa 0l knappen for att
stalla in hall-flakt anslutningen.

» Pa timerskarmencF 4, pa bakre vanstra

kokplattans display, "4" visas.

4.Genom att trycka péa bakre vanstra
kokplattans installningsomrade eller

Tabell - Flaktens effektniva

genom att dra fingret pa omradet, stall in
flaktens effektniva mellan (se Tabell -
Flaktens effektniva) “0" och "7" .

5. Tryck pa D knappen for att bekrafta hall-
flakt anslutningens installning.

» Hallen stangs av och borjar fungera med

hallen pa vald niva.

av av av av
1 ljus av av av
2 ljus av L1 L1
3 ljus L1 L1 L1
4 ljus L1 L1 L2
5 ljus L1 L2 L2
6 ljus L1 L2 L3
7 ljus L2 L2 L3

Instillning av fliktens effektniva over

héllen

Med denna instéllning kan flaktens

effektniva Gver héllen stéllas in.

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa ©@
knappen.

2.Tryck pa® knappen i ca. 3 sekunder.

» = lampan i“® knappen slacks.

3.Tryck pa % knappen tills 6nskad
effektniva for flakten uppnas.

Att anvanda induktionshallar sakert
och effektivt

Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess funktionsprincip.
Darfor har den flera fordelar jamfort med
andra halltyper. Den fungerar effektivare och
hallens yta ar svalare.

Dininduktionshall &r utrustad med en
Overlagsen sakerhetssystem, som
garanterar anvandning med maximal
sakerhet.
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Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende pa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin 6verfors bara till kokkarlets
botten, och darfor anvands endast
miniminiva av energi.

Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter en
viss tid (se tabell-1). Om matlagningszonen
har en timer, stangs aven timerskarmen av.
Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.

Matlagningszonen kan anvandas igen, efter
att den stangts av automatiskt, som
beskrivits ovan.



Tabell -1 Automatiska
avstangningsperioder

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Snabbvarmning 10 minuter

Nar temperaturnivan ckar som 1,2,3...19 pa
vissa modeller, kan den 6ka som 1,1.,2,2. ...
9.1 andra modeller. Detta varierar enligt
produktmodell.

Overhettningsskydd

Hallen ar utrustad med nagra sensorer, som

garanterar skydd mot dverhettning.

Observera féljande om Gverhettning sker:

+ Matlagningszonen kan stangas av.

+ Vald niva kan sénkas. Detta visas dock
inte pa skarmen.

Overkokningsskyddsystem

Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om nanting
kokar dver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stanga av hallen. | detta fall visas "F"
symbolen visas pa skarmen.

Precis effektinstallning

Induktionshallen svarar till kommmandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstallningarna andras mycket snabbt.
Pa detta satt kan du undvika att maten
(vatten, mjolk) kokar over genom att stanga
av apparaten omedelbart.
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E Allmén information om matlagning

Det har avsnittet beskriver tips om
beredning och tillagning av din mat.

Allma@nna varningar om matlagning

pa kokplattan

+ Fyll aldrig pannan med olja till mer @n en
tredjedel. Lémna inte hallen obevakad nar
du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgdr en brandrisk. Forsok aldrig slacka
en eld med vatten! Om oljan fattar eld ska
du tacka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar sakert
att gora det och kontakta brandkaren.
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+ Ta bort dverflodigt vatten fran maten och

lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du

anvander ar torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning och

energibesparing i sektionen
"Miljdinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena

for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

Arbetsbord



Skatsel och underhall

Allman information om rengoring
A Allminna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan du
rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengdringsmedlen direkt pa
de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvandning. Matrester
ska darfor vara latta att rengéra och
dessa rester ska forhindras att brinna nar
apparaten anvands igen senare. Pa sa
sétt forlangs apparatens livslangd och
ofta forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengdringsprodukter.
Vissa rengoringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer, avkalkningsmedel eller
vassa foremal under rengdringen.

Det behdvs inget sarskilt rengdringsmedel
for rengdring efter varje anvandning.
Rengor apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka med en torr mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengdring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengdr inte nagon del av apparateni en
diskmaskin.

For hallen:

Sur smuts som mjolk, tomatpuré och olja
kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattorna och komponenterna i
brannarna/varmeplattorna. Rengor alla
overflodiga vatskor omedelbart efter att
du har kylt av kokplattan genom att
stanga av den.

Rostfritt stal och rostfria ytor

Anvand inte sura eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfritt
stél eller rostfria ytor och handtag.
Rostfritt stal eller rostfria ytor kan &ndra
farg med tiden. Detta ar normalt. Efter
varje anvandning ska du rengdra med ett
rengoringsmedel som ar lampligt for det
rostfria stalet eller den rostfria ytan.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande) rengdringsmedel
som lampar sig for rostfria ytor, var noga
med att torka i en riktning.

+ Tabort kalk-, olje-, starkelse-, mjélk- och
proteinflackar péa rostfria ytor och glasytor
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under lang tid.

Glasytor

+ Nar du rengdr glasytor far du inte
anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengdringsmedel. De kan skada
glasytan.

+ Rengdr apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mikrofiberduk som ar
avsedd for glasytor och torka den med en
torr mikrofiberduk.

+ Om det finns rester av rengdringsmedel
efter rengoring, torka av med kallt vatten
och torka med en ren och torr
mikrofiberduk. Rester av rengdringsmedel
kan skada glasytan nasta gang.

+ Under inga omstandigheter far torkade
rester pa glasytan rengéras med tandade
knivar, stalull eller liknande skrapverktyg.

+ Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar) pa
glasytan med ett kommersiellt tillgangligt
avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vinager eller
citronsaft.

+ Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengoringsmedlet pa flacken med en
svamp och vanta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengdr darefter glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Setill att leder till apparatens
komponenter inte lamnas fuktiga och
med rengdringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.
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Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner

i "Allman rengdringsinformation” sektionen

for rengoring av kokplattans glasyta. |

speciella fall kan du félja
rengoringsinstruktionerna nedan.

+ Sockerbaserad mat, s som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan svalnar.
Annars kan glasmatlagningsytan skadas
permanent.

+ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

Rengoring av kontrollpanelen
+ Vid rengdring av paneler med vred, torka
av panelen och vredet med en fuktig mjuk
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trasa och torka sedan med en torr trasa.
Ta inte bort vreden och packningarna pa
undersidan for att rengdra kontrollpanelen.
Kontrollpanelen och vredena kan da
skadas.

Anvand inte rengdringsmedel for rostfritt
stal runt vreden nar du rengor rostfria
paneler med vred. Indikatorerna runt
vreden kan forsvinna.

Rengor pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengdr
kontrollpanelen. Felaktig detektering kan
annars uppsta pa knapparna.



B Felsokning

Kontakta en auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller den aterférsaljare dar du
kdpte produkten om du inte kan atgarda problemet trots att du har foljt instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt sjalv.

+ Natsakringen ar defekt eller har [6st ut. >>> Kontrollera sékringarna i sakringsskapet. Byt
om nédvandigt ut eller aterstall dem.

+ Produkten ar inte ansluten till ett (jordat) uttag. >>> Kontrollera kontaktens anslutning.

+ Knappar/vred pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om din produkt &r utrustad med
kanpplasfunktion kan knapplaset vara aktiverat. Avaktivera det.

* Om displayen inte lyser nér du slar pa héllen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vdnta minst 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L4t spishéllen svalna.

+ Tillagningskarlet passar inte. >>> Kontrollera ditt kérl,

+ Du har inte placerat karlet pa den aktiva tillagningszonen. >>> Kontrollera om det finns
ett kokkarl pa tillagningszonen.

+ Ditt kokkarl arinte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt eller sa ar karlets bottenyta inte tillrackligt bred fér
tillagningszonen. >>> Valj ett tillrdckligt brett kokkéar! och placera det réatt i mitten av
tillagningszonen.

let till hettad

Latd I

gsz

gning g
tillagningstid eller avsluta tillagningen.
+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L4t spishéllen svalna.

+ Ett féremal kan tacka pekkontrollpanelen. >>> Avldgsna féremalet fran panelen.

+ Ditt kokkarl arinte kompatibelt med induktionskokning. >>> Kontrollera om kérlet ar
kompatibelt med induktionshéllar.

+ Kokkarlet ar inte centrerat pa ratt satt eller sa ar karlets bottenyta inte tillrackligt bred fér
tillagningszonen. >>> Valj ett tillrdckligt brett kokkéar! och placera det réatt i mitten av
tillagningszonen.

+ Detta innebar inget fel. Kylflakten fortsatter att fungera tills elektroniken i hallen svalnar
till en lamplig temperatur.
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Vissa ljud kan héras fran spisen under tillagningen. Dessa ljud beror pa kokkarlets
sammansattning. Dessa ljud &r normala, de ar inte ett fel och de &ar en del av induktionstekniken.

Mdjliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen &r utrustad med en flakt som aktiveras automatiskt beroende pa
temperaturen i apparaten. Flakten har olika driftsnivaer och arbetar pa olika nivaer
beroende pa temperaturen.

+ Lagre brummande som en transformators driftsljud: Detta beror pa induktionstekniken.
Eftersom varmen overfors direkt till botten av kokkarlet kan sadana brummande ljud
horas beroende péa kokkarlets material. Darfor kan olika ljud héras med olika kokkarl.

+ Knappande ljud: Orsaken till detta ar strukturen och materialet i kokkarlets botten. Om
matlagningskarlet bestar av flera lager av olika material kan det uppsta ett kndppande

ljud.

+ Gnallande ljud: Ett gnallande ljud kan héras nar tva tillagningszoner p4 samma sida av
spisen anvands for att laga mat med olika matlagningsnivéer.

Felkoder/orsaker och majliga l6sningar - For vred

Stang av induktionshéllen och vanta tills

E22 Induktionshllen &r dverhettad den har svalnat. Felet ska I6sas nar
E 26 ' kokplattans temperatur sjunker under
gransvardena.
En eller flera knappar halls
intryckta i mer an 10 sekunder. Problemet ska I6sas nar du tar bort
Ett foremal har lamnats pa handen fran hallen.

E 46 . -
kontrollpanelen eller Problemet ska I6sas nar kontrollpanelen
kontrollpanelen har utsatts for rengors.
anga.

Ett kokkarl som lampar sig for Felet ska |6sas nar ett kokkarl som

E47 induktionsuppvéarmning anvdnds ldmpar sig fér induktionsuppvarmning
inte. anvands.

Stang av induktionshéllen och satt
Kommunikationsfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E1-E15 . . . : e

induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E16-E21 Temperatursensorfel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta
induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E23 Programvarufel pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

E24 induktionshallen. den auktoriserade aterforséljaren om

problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E 25 Flaktdrififel pa induktionshallen. 999 1% efter 30 sekunder. Kontakta

en auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och satt

E31-E45 Fel i elektronikkretsen pa igang igen efter 30 sekunder. Kontakta

induktionshallen.

den auktoriserade aterforséljaren om
problemet kvarstar.
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Sensorutrustningen ska vara

E jg Sensorfel pa induktionshallen. kompatibel fér driftsférhéllandena.
E 51 ifontgktz_;\_ Qen auktoriserade )
aterforséljaren om problemet kvarstar.
Stang av induktionshéllen och vanta tills
den har svalnat. Felet ska I6sas nar
E50-E57 H(’)’g tgmperatur—fel pa sensorns temperatur sjunker under
induktionshallen. gransvardena. Kontakta den
auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
Ett sensorfel/hdg temperatur-fel ~ Sténg av induktionshéllen och lat den
E 58 -E 59 har intraffat i det automatiska svalna. Om felet kvarstar, kontakta
tillagningslaget. auktoriserad serviceverkstad.
Né&gon av knapparna kan ha N&r en knapp berérdes for lange
berdrts lange. stannade den,
FF Ett kokkarl kan ha kommit Gver Nar kokkarlet ver styrenheten lyfts upp,

kontrollenheten.

Det kan finnas mat/vatska som
har spillts dver kontrollenheten.

Felet forsvinner nar resterna av mat och
vatska har avlagsnats.
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