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Dobrodosli!

Spostovani kupec,

Hvala, ker ste izbrali izdelek Beko. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko kakovostjo
in moderno tehnologijo, nudil najboljSo uc¢inkovitost. Zato pred uporabo izdelka pozorno
preberite ta priro¢nik in vso drugo prilozeno dokumentacijo.

Upostevajte vse informacije in opozorila, ki jih vsebuje uporabniski priro¢nik. Na ta nacin
boste zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski priroénik. Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi navodila.
Ta priro¢nik vsebuje garancijske pogoje, informacije o uporabi in nacine odpravljanja tezav
za vas izdelek.

Simboli in njihovi opisi v uporabniskem prirocniku:

Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrti.

@ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

Preberite uporabniski prirocnik.

L[

f Opozorilo za vro€o povrsino.

OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne skode na izdelku ali okoljske $kode.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Varnostna navodila

+ V tem razdelku so navedena
varnostna navodila, ki jih je
treba upostevati, da se
prepreci nevarnost telesnih
poskodb ali materialne Skode.

« Ce izdelek izrogite drugi osebi
za osebno uporabo ali kot
rabljen izdelek, morate priloziti
tudi uporabniski prirocnik,
nalepke izdelka ter druge
ustrezne dokumente in dele.

* Nase podjetje ne odgovarja za
skodo, ki lahko nastane zaradi
neupostevanja teh navodil.

* Neupostevanje teh navodil
razveljavi morebitno garancijo.

* Namestitev in popravila mora
vedno izvesti proizvajalec,
pooblasceni serviser ali oseba,
ki jo doloci uvoznik.

+ Uporabljajte samo originalne
rezervne dele in dodatke.

* Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to izrecno
navedeno v uporabniskem
priro¢niku.

* Ne izvajajte tehnicnih
sprememb izdelka.

Al .1 Predvidena uporaba

* Ta izdelek je namenjen za
uporabo v gospodinjstvu. Ni
primeren za komercialno
uporabo.
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* |lzdelka ne uporabljajte v

vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Ta izdelek
je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in v kuhinjah za
osebje, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

* OPOZORILO: Ta naprava se

sme uporabljati le za kuhanije.
Uporaba v druge namene, npr.
Za ogrevanje prostorov, ni
dovoljena.

+ PecCica se lahko uporablja za

odmrzovanije, peko, cvrtje in
pecenje na Zaru.

* Tega izdelka ne smete

uporabljati za segrevanje
plosc, susenje z obesanjem
brisac ali oblacil na roca;.
1.2 Varnost otrok,
ranljivih oseb in hisnih
ljubljenckov

+ Ta izdelek lahko uporabljajo

otroci, stari 8 let in veg, in
ljudje, ki so premalo razviti v
fizicnih, senzoric¢nih ali
dusevnih spretnostih ali ki
nimajo izkusenj in znanja, e
so nadzorovani ali
usposobljeni za varno uporabo
in nevarnosti izdelka.

+ Otroci se ne smejo igrati z

izdelkom Otroci ne smejo

« vev v

razen Ce jih nekdo nadzorUJe.



* Tega izdelka ne smejo
uporabljati osebe z omejenimi
fizicnimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi
(vkljuéno z otroki), razen ¢e so
pod nadzorom ali prejmejo
potrebna navodila.

Otroke je treba nadzorovati, da
se ne igrajo z izdelkom.
Elektricni izdelki so nevarni za
otroke in hisne ljubljencke.
Otroci in hisni ljubljencki se ne
smejo igrati z izdelkom, plezati
nanj ali vstopati vanj.

Na izdelek ne postavljajte
predmetov, ki bi jih otroci lahko
dosegqli.

OPOZORILO: Med uporabo so
dostopne povrsine izdelka
vroce. Otroke drzite stran od
izdelka.

Embalazo hranite izven dosega
otrok. Obstaja nevarnost
poskodb in zadusitve.

Ko so vrata odprta, nanje ne
postavljajte tezkih predmetov
in otrokom ne dovolite, da na
njih sedijo. Pecica se lahko
prevrne ali poskoduje tecaje
vrat.

Pred odstranjevanjem
obrabljenih in neuporabnih
izdelkov:

1. Odklopite vti¢ in ga izvlecite
iz vti¢nice.

2. Odklopite napajalni kabel in
ga odklopite z vticem iz
izdelka.

3. Sprejmite previdnostne
ukrepe, da preprecite
otrokom vstop v izdelek.

4. Otrokom ne dovolite, da se
igrajo z izdelkom, ko je v
stanju nedejavnosti.

A1 .3 Elektricha varnost

 Napravo prikljucite v
ozemljeno vtinico, zasciteno z
varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektricar. Naprave
ne uporabljajte brez ozemljitve
v skladu z lokalnimi/
nacionalnimi predpisi.

« Vtic ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na lahko
dostopnem mestu. Ce to ni
mogoce, mora biti v elektricno
instalacijo vgrajen odklopnik
(varovalka, stikalo, stikalo na
klju¢ ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za elektricno
napeljavo. Odklopnik mora
prekiniti vse pole od omrezja.

* Pred popravilom,
vzdrzevanjem in ¢iS€¢enjem
izkljucCite izdelek iz
elektricnega omrezja ali
izklopite varovalko.
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* Vi€ priklopite v vti¢nico, ki ima
enako napetost in frekvenco,
kot je navedeno na tipski
ploscici.

(Ce va$ izdelek nima kabla),
uporabite samo povezovalni
kabel, opisan v razdelku
»Tehni¢ni podatki«.

Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali med
aparatom in steno. Na kabel ne
postavljajte tezkih predmetov.
Kabla ne prepogibajte,
stiskajte in naj ne bo v stiku z
vroCimi povrsinami.

Poskrbite, da napajalni kabel
ne stisnete, ko postavljate
aparat na mesto postavitve po
Hrbtna povrsina naprave se
med uporabo segreje.
Napajalni kabli se ne smejo
dotikati zadnje povrsine
izdelka. V nasprotnem primeru
se lahko poskoduje.

Kabel se ne sme zagozditi med
vratci pecice in ne sme biti
napeljan prek vrocih povrsin.
Ce tega ne upostevate, se
lahko izolacija kablov stopi, kar
lahko povzroci pozar zaradi
kratkega stika.

Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
prerezanih ali poskodovanih
kablov.

« Za delovanije izdelka ne
uporabljajte podaljSevalnega
kabla ali vticnice.

+ Za uporabo odobrenega
adapterja se obrnite na
pooblasceni servisni center ali
uvoznika v primerih, ko je
potrebna uporaba pretvornega
adapterja (za tip vtica).

- Ce dolzina napajalnega voda ni
zadostna, se obrnite na
uvoznika ali pooblas¢eni
servisni center.

* Prenosni viri energije ali ve¢
vtiCev se lahko pregrejejo in
vzgejo. Vec vtiCev in prenosnih
virov napajanja hranite stran
od izdelka.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba, ki
jo doloc€i uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

* OPOZORILO: Pred zamenjavo
Zarnice v pecic odklopite
napravo od elektricnega
napajanja, da preprecite
nevarnost elektricnega udara.
Odklopite napravo ali izkljucite
varovalko.

Ce ima izdelek napajalni kabel in

vtic:

* Nikoli ne vstavljajte vtica
izdelka v zlomljen, zrahljan ali
iz vticnice izkljuCen vtic.
Prepricajte se, da je vti¢
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popolnoma vstavljen v .
vti€nico. V nasprotnem
primeru se lahko prikljucki
pregrejejo in povzrocijo pozar.

* Naprave ne vstavljajte v vtice,
ki so mastni, necCisti ali
potencialno izpostavljeni vodi
(na primer v bliZini delovnega
pulta, iz katerega lahko izteka
voda). V nasprotnem primeru
obstaja nevarnost kratkega
stika in elektricnega udara.

* Ne dotikajte se vti¢a z mokrimi
rokami!

* Vtic izvlecite iz vtiCnice s
telesom vtica in ne s kablom.

Varnost pri

A
transportu

* Pred transportiranjem aparata
ga odklopite od elektrichega .
omrezja.

* lzdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

+ Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat in/
ali roCaja.

* Na napravo ne odlagajte
predmetov. Napravo
prenasajte navpicno.

* Pred prenasanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga ovijte
z lepilnim trakom. Gibljive dele
izdelka trdno pritrdite, da se ne
poskodujejo.
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Pred namestitvijo izdelka
preverite, ali je izdelek po
prevozu poskodovan. Ce je
poskodovan, se obrnite na
uvoznika ali pooblas¢eni
servisni center.

Varnost pri
namestitvi

Pred zacetkom namestitve
izklopite napajanje v
elektricnem omrezju, na
katerega bo izdelek prikljucen,
tako da izklopite varovalko.
Med prenasanjem in
namescanjem vedno nosite
zascitne rokavice. V
nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi
ostrih robov!

Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je izdelek poskodovan, ga
ni dovoljeno namestiti.

Za prekrivanje notranjosti
namescenega pohistva ne
uporabljajte
toplotnoizolacijskih
materialov.

* Na obmocju, kjer je izdelek

namescen, ne sme biti
neposredne soncne svetlobe in
virov toplote, kot so elektricni
ali plinski grelniki.

» Okolica vseh rez za

prezracevanje naj bo vedno
prosta.



+ Da bi se izognili pregrevaniju,
izdelka ne smete namestiti za
okrasnimi pokrovi.

+ Ce se za obmogjem
namestitve izdelka nahaja
plinska cev ali plasticna
vodovodna cey, je treba
zagotoviti, da ne pride do stika
med izdelkom in temi
komunalnimi vodi. V
nasprotnem primeru lahko
pride do zmeckanja cevi.

« Ce je za mestom, kjer bo
izdelek namescen, vticnica, je
treba zagotoviti, da izdelek ne
pride v stik z vticnico in vticem,
ki je vtaknjen v vticnico.

Al .6 Varnost pri uporabi

+ Poskrbite, da izdelek po vsaki
uporabi izkljucite.

« Ce izdelka dalj asa ne boste
uporabljali, ga izkljuCite iz
elektricnega omrezja ali
izklopite napajanje iz omarice
z varovalkami.

« Ce se izdelek pokvari ali
poskoduje med uporabo, ga ne
uporabljajte. Odklopite aparat
iz elektricnega napajanja.
Obrnite se na uvoznika ali
pooblasceni servisni center.

« Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte. V

SL/8

nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb in okoljske
Skode.

Ne stopajte na napravo iz
kakrsnegakoli razloga.

Nikoli ne uporabljajte izdelka,
Ce zaradi alkohola ali mamil
niste prisebni ali imate
oslabljeno koordinacijo
gibanja.

V prostoru za kuhanje in
njegovi okolici ne smete imeti
vnetljivih predmetov. V
nasprotnem primeru lahko
pride do pozara.

Rocaj pecice ni susilnik za
brisacCe. Pri uporabi naprave na
rocaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
na rocaj izdelkov.

Tecaji naprave se med
odpiranjem in zapiranjem vratc
premikajo in se lahko
zataknejo. Pri odpiranju in
zapiranju vratc ne segajte v
podrocje tecCajev.

Opozorila glede

A] g
temperature

OPOZORILO: Ko izdelek
uporabljate, so izdelek in
njegovi dostopni deli vroci.
Pazite, da se ne dotikate
aparata in grelnikov. Otroci,
mlajsi od 8 let, naj se ne
priblizujejo izdelku, razen Ce so
pod stalnim nadzorom.
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+ V blizini izdelka ne postavljajte
vnetljivih/eksplozivnih
materialov, saj bodo povrsine
med delovanjem vroce.

+ Ko med peko ali ob koncu
pecenja odpirate vrata pecice,
ohranite razdaljo. Para lahko
povzroCi opekline dlani, obraza
in oCi.

* Med delovanjem je izdelek
vroC. Pazite, da se ne dotikate
vroCih delov, notranjosti pecice
in grelnikov.

* Priravnanju z izdelkom vedno
nosite rokavice, odporne na
vrocino.

Al .8 Uporaba dodatkov

« Pomembno je, da ustrezno
uporabljate dodatke, ki so
prilozeni izdelku. Za podrobne
informacije glejte razdelek
Uporaba dodatkov za izdelke.

* Vrata pecice zaprite Sele, ko
pribor popolnoma potisnete v
prostor za peko, sicer lahko
udarijo ob steklo vratin ga
poskodujejo.

Al .9 Varnost pri peki

* Bodite previdni pri uporabi
alkoholnih pijac v jedeh.
Alkohol pri visoki temperaturi
izhlapeva in lahko v stiku z
vroCimi povrSinami zagori.

+ Ostanki hrane na kuhalnem
mestu, na primer olje, se lahko
vnamejo. Pred peko o istite te
ostanke.

+ Nevarnost zastrupitve s hrano
Ne hranite jedi v pecici vec kot
1 uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

+ V pecici ne grejte zaprtih
konzerv ali steklenih kozarcev.
Tlak, ki se ustvari v zaprti
posodi, lahko povzroci
eksplozijo.

* Ko je pecica v uporabi, pekaca,
posode ali aluminijaste folije
NIKOLI ne postavljajte
neposredno na dno pecice.
Kopicenje toplote lahko
poskoduje dno pecice in celo
povzroci poskodbo ohisja
pecice ali kuhinjskih tal.

Pri uporabi mastnega papirja za

peko ali podobnih materialov

upostevajte naslednje
previdnostne ukrepe:
* Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, Zitna resetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.

* Da preprecite nevarnost dotika

grelnih elementov pecice in

oviranja pretoka vrocega zraka,

odstranite vse odvecne dele
papirja za peko, ki visijo z
dodatkov ali posod. Ne
uporabljajte papirja za peko pri
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temperaturah pecice, ki so
visje od najvisje temperature
uporabe, ki jo je dologil
proizvajalec. Papirja za peko
nikoli ne polagajte na dno
pecice.

Ne polagajte ga na dodatke
med predgretjem.

Vedno pritisnite navzdol s
kroznikom ali podobnim
predmetom, da preprecite
letenje materiala zaradi
krozenja zraka v pecici.

V pekacu pokrijte samo
potrebno povrsino.

Po vsaki uporabi je treba
pekac ocistiti in zamenjati
morebitni papir za peko ali
podobne materiale,
uporabljene v pekacu. V
nasprotnem primeru lahko
tekocina, ki kaplja na pekac,
povzroc€i kajenje ali celo
plamen.

Ko odprete pokrov izdelka, se
ustvari zracni tok. Papir za
peko lahko pride v stik z

grelnimi elementi in se vname.

Pri uporabi zi¢ne reSetke za

peko na zaru postavite pladenj

na spodnjo resetko. V
nasprotnem primeru lahko

jedilno olje in druge sestavine,

ki kapljajo na dno pecice,
ustvarijo moc¢an dim in
povzrocijo plamen.

+ Med peko na zaru morajo biti
vratca pecCice zaprta. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

+ Jedi, ki niso primerne za peko
na zaru, predstavljajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane ne postavljajte predalec
v zadnji del zara. To je najbolj
vroCe podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.

1.10 Varnost pri
vzdrzevanju in
ciscenju

* Pred CiScenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

* Naprave ne Cistite z
razprsevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Za CiScenje ne uporabljajte
parnih Cistilnikov, saj lahko to
privede do elektricnega udara.

« Za CisScenje stekla sprednjih
vrat pecice ne uporabljajte
grobih abrazivnih Gistil,
kovinskih strgal, zicne volne ali
belilnih sredstev. Ti materiali
lahko na steklu pustijo praske
in razpoke.
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1.11 Samodejno ciscenje
pri visoki temperaturi
(piroliza)

* Med samodejnim CiS¢enjem
so povrsine pecice bolj vroce
kot obicajno. Otroci naj se ne
zadrzujejo ob aparatu.

* VrocCe povrSine lahko
povzrocijo opekline! Med
postopkom samodejnega
CisCenja se ne dotikajte
aparata in otroci naj se ne
zadrzujejo ob aparatu. Pred
odstranjevanjem ostankov
pocakajte najmanj 30 minut.

+ Med samodejnim cis¢enjem
nastaja dim zaradi zgorevanja
ostankov hrane. Med
cis¢enjem naj bo kuhinja dobro
prezracena.

* Pred pricetkom cisCenja
oCistite zunanje povrsine
pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z
milnico. 1z pecice odstranite
ves pribor in vse dodatke. Ce
uporabljate pribor in dodatke,
odporne na pirolizo (odporne
na visoko temperaturo pri
samodejnem ¢iséenju), jih
lahko pustite v pecici.

« Ce je vasa pectica opremljena s
kuhalnikom, med pirolizo
kuhalnika ne uporabljajte.

2 Navodila v zvezi z varovanjem okolja

2.1 Direktiva o odpadkih

2.1.1 Skladnost z direktivo OEEO in
odlaganje odpadnega izdelka

Ta izdelek je skladen z direktivo EU OEEO

(2012/19/EV). Ta izdelek ima klasifikacijski

simbol za odpadno elektri¢no in
elektronsko opremo (OEEO).

Ta izdelek je izdelan iz
visokokakovostnih delov in
materialov, ki jih je mogoce
ponovno uporabiti in so
primerni za recikliranje. Izdelka
N o) koncu njegove
Zivljenjske dobe ne odloZite med obicajne
gospodinjske in druge odpadke. Oddajte ga
na zbirno mesto za recikliranje elektri¢ne in
elektronske opreme. Za informacije o teh
zbirnih mestih se lahko obrnete na lokalno

upravo. S pravilnim odlaganjem aparata
pomagate prepreciti negativne posledice za
okolje in zdravje ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih snovi, ki
so navedene v direktivi.

2.2 Informacije o embalazi

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz
snovi, ki jih je mogoce reciklirati v skladu z
nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi.
Odpadne embalaze ne odlozite med
gospodinjske ali druge odpadke, ampak jo
oddajte na zbirna mesta za embalazne
materiale, ki jih doloc€ijo lokalne oblasti.

SL/ 11
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2.3 Priporocila za varcevanje z .
energijo

V skladu z uredbo EU 66/2014 lahko
najdete informacije o energijski
ucéinkovitosti na priloZzenem racunu za
izdelek.
Nasledniji predlogi vam bodo v pomo¢ pri
uporabi izdelka na ekoloski in energijsko
ucinkovit nacin. .
« Zamrznjeno hrano pred peko odmrznite.
+ V pecici uporabljajte temno ali emajlirano
posodo, ki bolje prevaja toploto.
« Ce recept ali uporabniski priroénik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte vrat
pecice prepogosto.

SL/12

5 do 10 minut pred koncem peke
izkljuCite aparat. Lahko prihranite do 20
% elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

Poskus$ajte pripravljati vec jedi hkrati v
pecici. Lahko pecete tako, da na resetko
postavite dva pekaca. Lahko tudi pecCete
dve jedi drugo za drugo, s tem boste
prihranili energijo, ker bo pecica Se vroca.
Pri peki v nacinu Grelec ventilatorja Eko
ne odpirajte vrat pegice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varCevanje z energijo v
nacinu delovanja Grelec ventilatorja Eko
in ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.



3 Vas izdelek

3.1 Predstavitev izdelka
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1 Upravljalna plosca 2 Lucka
3 Zi¢ne police 4 Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
5 Vratca 6 Rocaj
7 Spodniji grelnik (pod jekleno plosc¢o) 8 Polozaji polic
9 Zgorniji grelnik 10 Luknjice ventilatorja
* Odvisno od modela naprave. Vas aparat morda 3.2 Predstavitev upravljalne plosce in
nima lucke, ali pa se tip in mesto lu¢ke -
razlikujeta od slike. njena uporaba
** Odvisno od modela naprave. Va$ izdelek morda Ta razdelek vsebuje opis upravljalne plosce
ni opremljen z zi€nimi policami. Na sliki je za in osnovne nacine njene uporabe. V

rimer prikazan model z Zi¢nimi policami. . . .
P P P odvisnosti od tipa naprave se nekatere

slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.
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3.2.1 Upravljalna plosca
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tipka za vklop/izklop 2 Prikaz delovanja
3 Tipka za zmanjSevanje 4 Tipka za nastavitev temperature
5 Podrocje za prikaz temperature 6 Tipka za zaklepanje
7 Tipka za zacetek/konec peke 8 Tipka za alarm
9 Podrocje casovnika/kazalnika 10 Tipka za Cas in nastavitev
trajanja
11 Tipka za povecCevanje

Za upravljanje izdelka se uporabljajo gumbi,
ki so lahko tudi skriti in je nanje treba
pritisniti, da izskocijo. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezni gumb, da
boste lahko upravljali pecico. Ko izvedete
nastavitve, znova pritisnite na gumb, da se
umakne.

3.2.2 Predstavitev upravljalne plosce
pecice
Indikator temperature v pecici
Temperaturo v notranjosti pecice nakazuje
simbol za temperaturo. Ob zacetku peke je
simbol prikazan na zaslonu in ko pecica
doseze nastavljeno temperaturo, ustrezna
stopnja zasveti.

Prikaz delovanja

Funkcije vase pecice upravljate na
funkcijskem zaslonu. Vsako funkcijo
aktivirate tako, da se je dotaknete. Vse
funkcije na zaslonu so prikazane
shemati¢no in morda niso na voljo na
vasem aparatu. Funkcije vasega aparata
opisuje razdelek »Funkcije delovanja
pecice«.

Indikatorska podrocja:
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Podrocje ¢asovnika/kazalnika trajanja :

: Tipka za ¢as in nastavitev

: Tipka za nastavitev temperature
: Tipka za zaklepanje

: Tipka za alarm

Tipka za zacetek/konec peke

: Simbol za ¢as peke/trenutni ¢as

: Simbol za alarm

: Simbol za nastavitve

: Simbol za zaklepanje

: Simbol za peko z eko ventilatorjem

: Simbol za nizko raven pare *

D> DEEP & OO

: Simbol za visoko raven pare *
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f : Simbol za sondo za meso *

*  Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

*  Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.

Podrocje za prikaz temperature :

: Simbol za peko

: Simbol za temperaturo

: Simbol za zaklepanje vrat *

: Simbol za temperaturo v pecici

: Simbol za hitro segrevanje (booster)

3.3 Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine
uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi
pecici, ter najvisje in najnizje temperature,
ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj
prikazani nacini delovanja morda ne veljajo
za vas aparat.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturno
obmocgje (°C)

Opis in uporaba

Delovanje z
ventilatorjem

Pecica ni segreta. Deluje samo ventilator (na zadnji steni
pecice). Zmrznjena hrana v zrncih se pri sobni temperaturi
podasi odtaja, pe¢ena hrana se ohladi. Cas, potreben za
odmrzovanje vecjega kosa mesa, je dalj$i od ¢asa
odmrzovanja hrane v zrnih.

%

Zgornji in spodnji
grelec

40-280

Hrana se hkrati segreva od spodaj in od zgoraj. Primerno za
torte, peciva ali peciva in obare v pekacih. Peka se izvaja v
samo enem pekacu.

Spodnji grelec

40-220

Vkljuéeno je le niZje ogrevanje. Primeren je za Zivila, ki
potrebujejo zapec¢eno dno.

Zgornji in spodnji
grelec s podporo
ventilatorja

40-280

Vro¢ zrak, ki ga segrevata zgornji in spodniji grelec, se s
pomocjo ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici.
Peka se izvaja v samo enem pekacu.

Grelec ventilatorja /
Airfry

40-280

Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec ventilatorja, se s pomocjo
ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici. Primerno za
peko z ve¢ pekaci na policah na razli¢nih visinah.

Ta funkcija vam s hitro porazdelitvijo zraka omogoca izvajanje
plitvega cvrtja ali cvrtja brez olja. Za podrobne informacije
glejte razdelek »Airfry«.

Grelec ventilatorja Eko

160-220

Da bi prihranili energijo, lahko uporabite to funkcijo, namesto
da uporabite Grelec ventilatorja v obmoc¢ju od 160 do 220 °C.
Vendar bo ¢as peke nekoliko daljs$i. Uporaba te funkcije je
opisana v razdelku »Uporaba upravljalne plos¢e pecice«.

Funkcija za pico

40-280

Delujeta spodniji grelec in grelec ventilatorja. Primerno za peko
pice.

Funkcija »3D«

40-280

Delujejo zgornji grelec, spodniji grelec in grelec ventilatorja.
Hrana se z vseh strani segreva hitro in enakomerno. Peka se
izvaja v samo enem pekacu.

{lel[|e]] [®] [l

Delni zar

40-280

Deluje manjsi zar grelec na zgornji povrsini pecice. Primerno za
peko na Zaru manjsih koli¢in hrane.

i

Poln zar

40-280

Deluje vegji zar grelec na zgornji povrsini pec€ice. Primerno za
peko na zaru vedjih koli¢in hrane.
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wWwWwW N Vro¢ zrak, ki ga segreva vecji Zar grelec, se s pomocjo
Poln Zar s podporo . ! ; A
. - 40-280 ventilatorja enakomerno porazdeli po vsej pecici. Primerno za
ventilatorja > o ol
peko na Zaru vedjih koli¢in hrane.

822 Ohranjanje toplote 40-100 Uporatilja se za ohranjanje temperature hrane, pripravljene za
postrezbo.

Uporablja se za peko kruha. Nastavljene temperature in ¢asa ni

Q Funkcija za peko kruha - treba spreminjat.

J/ Aktivacija dodatne } Uporablja se za aktiviranje funkcij, ki niso prikazane na zaslonu
000 funkcije funkcij ob vklopu aparata.
00 Uporablja se za samodejno Ciscenje pecice pri visoki
XX ) Piroliza - temperaturi. Specifikacije za to funkcijo najdete v razdelku za
o o0 vzdrzevanje in CiSCenje.

3.4 Dodatki za izdelek

Vasa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V

tem razdelku bodo opisani dodatki in

njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov

je odvisen od modela naprave. Vsi dodatki,

opisani v uporabniskem priro¢niku, morda Zar za cvrtje (Airfry)

za vas izdelek niso na voljo. Uporablja se za plitvo cvrtje hrane ali cvrtje

Zaradi toplote se pekaci znotraj hrane brez olja.
@ aparata lahko deformirajo. Vendar
pa to ne vpliva na njihovo uporabo.
Ko se pekac ohladi, se znova vrne v
osnovno obliko.

Standardni pekac

Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano in
cvrtje vecjih kosov.

3.5 Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace
V pecici lahko postavite police na 5
razlicnih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
Globoki pekac pecice.
Uporablja se za pecivo, peko vecjih kosov, Na modelih z Ziénimi policami :
socCno hrano ali za prestrezanje mascobe
pri peki na zaru.

~N

=N who
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Na modelih brez zi¢nih polic :

5
4; =~ 2
~ ]

Postavitev pekaca na police

Na modelih z Ziénimi policami :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite v
pecico. Ko postavljate pekac na zeleno
polico, mora biti del z roCajem spredaj.
Pekac¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom na
Zicno polico. Ne sme se premakniti Cez
zaustavljalo in priti v stik s hrbtno steno
pecice.

Na modelih brez Zi¢nih polic :
Pomembno je, da pekac pravilno polozite
na stransko polico. Pri vstavljanju pekaca
pazite na njegovo orientacijo. Ko
postavljate pekac na Zeleno polico, mora
biti del z ro¢ajem spredaj.

Funkcija zaustavitve pekaca - Na modelih
z Ziénimi policami

Predvidena je funkcija zaustavljala, ki
preprecuje, da bi pekac¢ zdrsnil z zicne
police. Ko odstranjujete pekac, ga sprostite
z zadnjega zaustavljala in povlecite proti
sebi, dokler ne doseze zaustavljala. Daga v
celoti odstranite, ga povlecite ¢ez
zaustavljalo.

Pravilna postavitev Zicne resetke in
pekaca na teleskopska vodila -Na modelih
z ziénimi policami in teleskopskimi vodili
S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali Zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali Zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih resetke
ali pekaca (glejte sliko).

Uporaba Zara za cvrtje (Airfry)

Zar za cvrtje je sestavljen iz dveh delov. To
sta zi¢na kosara in ziCni okvir, v katerega se
namesti ko$ara. Ziéna ko$ara je
namescena na zicni okvir s prepletanjem.
Ko namestite zadnji del, postavite zicno
kosaro v roCaje ziCnega okvirja tako, da
nekoliko raztegnete spredniji del. Ziéno
kosaro odstranite tako, da raztegnete
sprednji roCaj zicnega okvirja.

¥

Postavite Zar za cvrtje v pecico tako, da je
njegov kratki ro¢aj obrnjen napre;.
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3.6 Tehnicni podatki

Splosni podatki

Zunanje mere izdelka (visina/sirina/globina) (mm) 595 /594 /567
Vgradne mere pecice (viSina x $irina x globina) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550
Napetost/frekvenca 220-240V ~; 50 Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov, primernih za

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
uporabo z aparatom

Skupna poraba energije (kW) 33

Vrsta pecice Vecfunkcijska pecica

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolocene v funkcijah Zgornji in spodniji grelec ali (e obstaja) Zgornji in
spodniji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred ucinkovitosti je doloc¢en glede na to, ali je dolocena funkcija vgrajena v izdelek ali: 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja , 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice za uporabo v gospodinjstvu so v skladu s standardom EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Vrednosti so dolocene v funkcijah Zgornji in spodnji grelec ali (¢e obstaja) Zgornji in
spodnji grelec s podporo ventilatorja pri obi¢ajni obremenitvi.

Energijski razred uéinkovitosti je dolocen glede na to, ali je dolo¢ena funkcija vgrajena v izdelek ali: 1-Grelec
ventilatorja Eko , 2-Grelec ventilatorja , 3-Delni Zar s podporo ventilatorja , 4-Zgornji in spodnji grelec.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprej$njega obvestila zaradi
@ izbolj$anja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na

@ Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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4 Prva uporaba

Pred prvo uporabo tega izdelka
priporoCamo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

4.1 Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice nastavite Cas.

@ Ce ga ne nastavite, nekaterih
modelov pecic ne bo mogoce
uporabljati.

1. Ko je pecica izklju¢ena (medtem je na
zaslonu prikazan ¢as) se dotaknite tipke
(O in jo zadrZite priblizno 3 sekunde.

= Na zaslonu se prikaze odStevanje
3-2-1. Po pretecenem odstevanju
se aktivira meni z nastavitvami.

(q

2. Da aktivirate polje Casovnika se enkrat
dotaknite tipke €.

= Na zaslonu ¢asovnika/trajanja
utripata simbol & in polje
casovnika.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Nastavite ¢as s pritiskom tipk <+/— in
aktivirajte polje minut z enkratnim
dotikom tipke (.

= Na zaslonu ¢asovnika/trajanja
utripata simbol $ in polje z
minutami.

© |] f{—ﬁ
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4. Pritisnite tipki 4-/—, da nastavite
minute. Potrdite nastavitev z enkratnim
pritiskom tipke (3.

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol §3}
na zaslonu sveti neprekinjeno.

Ce pri prvem vklopu ne nastavite
ure, pricne teci ¢as od Casa,
nastavljenega pri proizvodnji. Cas

lahko nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do dalj$ega izpada

@ elektrike, se nastavljeni cas
ponastavi. Nastaviti ga bo treba
znova.

4.2 Prvo ciScenje
1. Odstranite vso embalazo.

2. Iz pecice odstranite vse prilozene
dodatke.

3. Aparat naj deluje 30 minut, nato ga
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnji zgorijo
in se pecica ocisti.

4. Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vklju€eni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek Funkcije
delovanja pecice. V naslednjem
razdelku boste izvedeli, kako lahko
upravljate pecico.

5. Pocakajte, da se pecica ohladi.

6. ObriSite povrSine aparata z vlazno krpo
ali gobico in jih nato obrisite s suho
krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice, z

raztopino vode in Cistila ter mehko gobico.
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OPOMBA: Nekateri detergenti ali Cistilna
sredstva lahko poskodujejo povrsino. Med
CiSCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih past
ali ostrih predmetov.

5 Uporaba pecice

OPOMBA: Med prvo uporabo lahko nekaj ur s
iz pecCice uhaja dim in neprijeten vonj. To je
normalno in za odstranjevanja potrebujete
le dobro prezracevanje. Ne vdihavajte dima
in vonja iz pecice.

5.1 Splosne informacije glede
uporabe pecice

Ventilator za hlajenje ( Odvisno od modela
naprave. Morda ni na voljo pri vasem
aparatu. )

Vas aparat je opremljen z ventilatorjem za
hlajenje. Ventilator za hlajenje se vkljuci
samodejno in po potrebi ter hladi sprednji
del aparata in pohistvo. Po izvedenem
hlajenju se ventilator samodejno izkljuci.
Vroc€ zrak izstopa nad vratci pecCice. Ne
pokrivajte teh prezracevalnih odprtin. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med uporabo

5.2 Uporaba upravljalne enote pecice

Splosna opozorila za upravljalno plosco

pecice

+ Najdaljsi Cas peke je mogocCe nastaviti na
najvec 5:59 ur. Pri funkciji ohranjanje
toplote na najveé 23:59 ur. Ce pride do
izpada elektrike, se prednastavljena peka
in trajanje peke prekliceta.

+ Med prilagajanjem nastavitev ustrezni
simboli na zaslonu utripajo. Spremenjene
nastavitve je treba shraniti, bodisi z
dotikom ustrezne tipke v opisu, ali tako,
da nekaj ¢asa pocakate.

pecice in po tem, ko pecico izkljucite
(priblizno 20-30 minut po izklopu). Ce
uporabljate programsko uro pecice, se
ventilator za hlajenje izklju¢i ob koncu peke
z ostalimi funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati Casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite grelce.
Pri nekaterih modelih lu¢ka med peko ves
Cas sveti, pri drugih pa po dolo¢enem ¢asu
ugasne.

Ce med delovanjem pecice odprete vratca,
se lucka pecice samodejno vkljuci.

+ Ce je ob zagetku peke nastavljen éas
peke, bo na zaslonu prikazan preostali
Cas.

« Ce je funkcija hitrega predgrevanja
aktivna na upravljalni enoti, je na zaslonu
prikazan simbol ]}, ko zacnete s peko in
ko je doseZena nastavljena temperatura
peke. Za hitro nastavitev predgrevanja
glejte razdelek »Nastavitve«.
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1 Tipka za vklop/izklop 2 Prikaz delovanja

3 Tipka za zmanjSevanje 4 Tipka za nastavitev temperature

5 Podrocje za prikaz temperature 6 Tipka za zaklepanje

7 Tipka za zaCetek/konec peke 8 Tipka za alarm

9 Podrocje ¢asovnika/kazalnika 10 Tipka za Cas in nastavitev
trajanja

11 Tipka za povecCevanje

*  Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.
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| Q Q Podrocje za prikaz temperature :

— P
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: Simbol za peko

: Simbol za temperaturo

: Simbol za temperaturo v pecici

EAE|

: Simbol za hitro segrevanje (booster)
Tipke : : Simbol za zaklepanje vrat *
(O :Tipka za &as in nastavitev

M E AR 4

Odvisno od modela naprave. Morda ni na voljo pri

o . . vaSem aparatu.
C : Tipka za nastavitev temperature

[E' : Tipka za zaklepanje Vklop pecice

[\ :Tipka za alarm 1. Vklju¢ite pecico s pritiskom na tipko (.

Il : Tipka za zacetek/konec peke = Ko je pecica vkljuena, se na zaslonu
prikaZe prva funkcija. V tem stanju

Podrocje ¢asovnika/kazalnika trajanja : . »
zaslona lahko nastavite funkcijo

(O :Simbol za &as peke/trenutni &as . . .
) delovanja, temperaturo, ¢as peke in
L\ :simbol za alarm
alarm.

: Simbol za nastavitve X .
@ ' ' Ce na tem zaslonu ne nastavite
(7] : Simbol za zaklepanje nicesar, se pecica priblizno 5
49 : Simbol za peko z eko ventilatorjem m!nUtah izkljuci Inna zaslonu bo
@ : Simbol za nizko raven pare * prlkazan trenutni Cas.
#> - Simbol za visoko raven pare * Izklop pecice
A - Simbol za sondo za meso * Izkljucite pecico s pritiskom na tipko (D. Na

zaslonu je prikazan trenutni Cas.
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Rocna nastavitev temperature in funkcije
delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro€no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso peko
in pri tem ne uporabite programske ure. Na
sliki sta za primer prikazana nacin
delovanja Zgornji in spodniji grelec in
temperatura 180 °C.

1. Vkljucite pecico s pritiskom na tipko (.
2. Dotaknite se zelenega nacina delovanja

na zaslonu funkcij.

3. Ce funkcija, ki jo zelite aktivirati, ni med
nacini delovanja, ki se prikazejo na
zaslonu funkcij, lahko spodnjo vrstico

funkcij aktivirate tako, da se dotaknete
Aktivacija dodatne funkcije.

N

4. Na zaslonu se prikaZe vnaprej
nastavljena temperatura za izbrano
funkcijo. Za nastavitev temperature se
dotaknite tipke °C.

= Na prikazovalniku temperature
utripa simbol °C .
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5. S tipkama =/— nastavite Zeleno
temperaturo peke.
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Ce spremenite nacin delovanja po
@ spreminjanju prednastavljene
temperature funkcije, bo na zaslonu
prikazana temperatura, ki ste jo
nastavili nazadnje. Ce izbrana
temperatura ni v temperaturnem
obmodcju izbrane funkcije, bo
prikazana najvi§ja mozna
temperatura za to funkcijo.

6. Nastavljeno temperaturo potrdite s
pritiskom na tipko °C .

= Na prikazovalniku temperature
neprekinjeno sveti simbol °C .
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7. Po nastavitvi nacina delovanja in
temperature se za zacetek peke
dotaknite tipke Pl
mInEnin
+\ O duug 2 I
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= Takoj ko nastavite nacin delovanja in
temperaturo, se pecica pricne
segrevati. Na prikazovalniku
temperature sta prikazana simbola |
in p. Cas peke na zaslonu se pri¢ne
odStevati. Ko temperatura v pecici
doseze nastavljeno vrednost, vse
stopnje simbola temperature |
zasvetijo. PecCica se ne izkljuci
samodejno, saj pri ro¢ni nastavitvi ne
vnesete ¢asa peke. Po koncani peki jo
morate izkljuciti sami. Ko je hrana
pecena, se dotaknite tipke P ||, da
koncate peko ali tipke (D, da v celoti
izkljucCite pecico.
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Uporaba pecice z nastavitvijo casa peke
Izberite temperaturo, nacin delovanja in na
programski uri nastavite ¢as peke, pecica
se bo po izte¢enem Casu peke samodejno
izkljucila. Na sliki so za primer prikazani
nacin delovanja Zgornji in spodnji grelec,
temperatura 180 °C in ¢as 45 minut.

1. Vkljucite pecico s pritiskom na tipko (.
2. Dotaknite se Zzelenega nacina delovanja
S!S

na zaslonu funkcij.

3. Ce funkcija, ki jo zelite aktivirati, ni med
nacini delovanja, ki se prikazejo na
zaslonu funkcij, lahko spodnjo vrstico
funkcij aktivirate tako, da se dotaknete
Aktivacija dodatne funkcije.
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4. Na zaslonu se prikaZe vnaprej
nastavljena temperatura za izbrano
funkcijo. Za nastavitev temperature se
dotaknite tipke °C.

= Na prikazovalniku temperature
utripa simbol °C .

5. S tipkama =/— nastavite Zeleno
temperaturo peke.
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Ce spremenite nacin delovanja po
@ spreminjanju prednastavljene
temperature funkcije, bo na zaslonu
prikazana temperatura, ki ste jo
nastavili nazadnje. Ce izbrana
temperatura ni v temperaturnem
obmodcju izbrane funkcije, bo
prikazana najvi§ja mozna
temperatura za to funkcijo.

6. Nastavljeno temperaturo potrdite s
pritiskom na tipko °C .

= Na prikazovalniku temperature
neprekinjeno sveti simbol °C .
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7. Enkrat se dotaknite tipke ¢ za ¢as peke.

(]

= Na prikazu ¢asovnika/trajanja je
prikazana nastavljena vrednost 30
minute in simbol (O utripa.

+ °00dn e

S — pll
-2/t B0° s

Za hitro nastavitev ¢asa peke lahko

@ aktivirate Cas peke 30 minut, tako
pritisnete na gumb za upravljanje
pecice ali se dotaknete tipke ©,
potem ko sta nacin delovanja in
temperatura Ze nastavljena, in nato
nastavite Zeleni ¢as peke z
vrtenjem gumba za upravljanje
pecice v levo ali desno.

8. S tipkama =/— nastavite ¢as peke.
Potrdite nastavitev s pritiskom tipke (©.
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V prvih 15 minutah ¢as peke
@ narasc¢a v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa po 5 minut.

9. Po nastavitvi nacina delovanja,
temperature in Casa peke se za zacCetek

peke dotaknite tipke P [I.
D\ @ °0045 s
A o [Ec

C o ours G

= Va$a pecica bo takoj zacela
delovati pri izbrani funkciji in na
zaslonu se prikazeta temperatura
in odstevanje preostalega Casa. Na
prikazovalniku temperature sta
prikazana simbola | in p. Ko
temperatura v pecici doseze
nastavljeno vrednost, vse stopnje
simbola temperature | zasvetijo.
Ko Cas peke izteCe, se na
prikazovalniku temperature prikaze
»End« ¢asovnik opozori z zvocnim
opozorilom in peka se zaustavi.

10.Zvocno opozorilo se sliSi eno minuto.
Ce se dotaknete tipke P |, medtem ko se
sliSi opozorilni zvok in je na
prikazovalniku temperature prikazano
besedilo »End«, pecica nadaljuje s peko
brez casovne omejitve. Izkljucite pecico
s pritiskom na tipko D. Ce se dotaknete
katere koli druge tipke, se opozorilni
zvok izkljuci.

Grelec ventilatorja Eko

Da bi prihranili energijo, lahko uporabite to

funkcijo, namesto da uporabite Grelec

ventilatorja v obmocju od 160 do 220 °C.

Vendar bo ¢as peke nekoliko daljsi.

1. VKljucite pecico s pritiskom na tipko .

2. Na zaslonu funkcij se dotaknite nacina
delovanja Grelec ventilatorja in zadrzite
za 3 sekunde.

"*I
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= Na zaslonu se prikaze odstevanje
3-2-1. Ko je odstevanje koncano,
se na zaslonu za ¢asovnik/trajanje
prikaZe simbol ¢ in funkcija
Grelec ventilatorja Eko je

aktivirana.
@____
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3. Nastavljeno temperaturo in ¢as peke
lahko spremenite, kot je opisano v
prejsnjih poglavjih. Nato lahko zacnete
peci.

= V nacinu delovanja Grelec ventilatorja
Eko sveti lucka manj Casa, da se
prihrani vec energije pri peki.

Funkcija za peko kruha

Vasa pecica ima funkcijo Funkcija za peko

kruha, posebej namenjeno za peko kruha.

Nastavitve temperature in ¢asa funkcije ni

mogoce spremeniti.

Sestavine

+ 500 g moke

+ 15 g sladkorja

+ 10 g suhega kvasa

+ 10 g son¢ni¢nega olja

+ 8gsoli

+ 300 ml vode (35 °C)

Za po vrhu testa

+ 2 Zlicki soncni¢nega olja
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Priprava

1. V globoko skledo presejte moko. Na
moko dodajte sladkor in zmeSajte v
homogeno mesanico.

2. Naredite luknjo v sredini moke in
dodajte kvas, sol in son¢ni¢no olje.
Pocasi dolivajte toplo vodo, zaénite pri
stenah posode.

3. Testo gnetite rocno ali v mesalniku za
testo priblizno 10- 15 minut.

4. Zroko nekajkrat obrnite testo in ga
polozite v posodo. Na testo dajte 1
zlicko soncnicnega olja in ga pokrijte z
raztegljivo folijo, tako da se dotika testa.

5. Ko ste testo pokrili z raztegljivo folijo, ga
pokrijte Se z debelo krpo in pustite, da
vzhaja pri sobni temperaturi.

6. Dajte testo, ki je vzhajalo 60 minut, na
delovno povrsino in ga 4-5 krat
pregnetite, da odstranite zrak v
notranjosti. Na testo dajte 1 zlicko
soncni¢nega olja in ga pokrijte z
raztegljivo folijo, tako da se dotika testa.
Testo naj vzhaja Se 30 minut pri sobni
temperaturi.

7. Pekac postavite na tretjo polico pecice.
8. Vkljucite pecico s pritiskom na tipko (.

9. Aktivirajte spodnjo vrstico funkcij, tako
da se na zaslonu funkcij dotaknete
Aktivacija dodatne funkcije.
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10.Na zaslonu funkcij se dotaknite Funkcija
za peko kruha.
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11.S tipko P |l zaénite peko.
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12.Po koncu peke se za eno minuto slisi
zvoéno opozorilo. Ce se dotaknete tipke
O, se peéica izklopi. Ce se dotaknete
katere koli druge tipke, se opozorilni
zvok izkljuci.

5.3 Nastavitve

V menijih ali nastavitvah, ki jih je

@ treba potrditi z dolgim pritiskom, je
na zaslonu prikazano odstevanje
3-2-1. Ko odStevanje potece, se
aktivira ustrezen meni ali
nastavitev.

Aktiviranje zaklepanja tipk
Z zaklepanjem tipk zascitite aparat pred
posegi na upravljalni enoti.

1. Drzite tipko &, dokler se na zaslonu
trajanje/ ¢asovnik prikaze simbol (.

>l

= Na zaslonu se prikaze odStevanje
3-2-1. Ko je odstevanje konc¢ano, se na
zaslonu za ¢asovnik/trajanje prikaze
simbol & in funkcija zaklepanje tipk je
aktivirana. Ko je zaklepanje tipk
nastavljeno, se oglasita zvok ¢asovnika
in zvo¢no opozorilo ter simbol & utripa.
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Ko je zapora tipk aktivirana, tipk na
@ upravljalni plos¢i ni mogoce
uporabljati. Varovalo tipk v primeru

izpada elektricne energije ne bo
preklicano.

Deaktiviranje zaklepanja tipk

1. Drzite tipko (@, dokler se na zaslonu
trajanje/ ¢asovnik prikaze simbol .

= Na zaslonu se prikaze odstevanje
3-2-1. Ko je odstevanje konc¢ano, na
zaslonu za ¢asovnik/trajanje simbol 3
izgine in funkcija zaklepanje tipk je
deaktivirana.
Nastavitev alarma
Upravljalna enota izdelka se lahko
uporablja tudi za druga opozorila ali
opomnike, ne samo za peko. Programska
ura nima vpliva na delovanje pecice.
Uporablja se za opozorila. Na primer, lahko
nastavite opomnik, da je treba po
doloc¢enem ¢asu obrniti meso v pecici. Ko
nastavljeni ¢asovnik potece, se oglasi
zvocno opozorilo.

Najdaljsi ¢as alarma, ki ga lahko
@ nastavite, je 23 ur in 59 minut.

1. Ce tipko L\ pritisnete enkrat, nastavite
Cas alarma.

= Na zaslonu ¢asovnika/trajanja
pricneta utripati polje z minutami
in simbol Q.
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2. Najprej nastavite ¢as v minutah s
pritiskom tipk <+/— in aktivirajte polje
¢asovnika z enkratnim dotikom tipke Q.

3. Stipkama —/— nastavite trenutni ¢as.
Znova pritisnite tipko £, da potrdite
nastavitev.
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= Na zaslonu ¢asovnika/trajanja
simbol ) neprekinjeno sveti in ¢as
alarma se zacne na zaslonu
odstevati.

4. Po kon¢anem ¢asu alarma, zacne
simbol 2 utripati in vas opozori z
zvokom.

Ce hkrati nastavite ¢as alarmain
Cas peke bo na zaslonu ¢asovnik/
trajanje prikazan €as, ki je krajsi.
Izklop opozorila
1. Po koncu alarma, se zvo¢no opozorilo
slisi eno minuto. Z dotikom katere koli
tipke ustavite zvo¢no opozorilo.
= Zvocno opozorilo se ustavi.
Preklic opozorila

1. Ce enkrat pritisnete tipko £\, ponastavite
Cas alarma.

= Na zaslonu trajanje/ ¢asovnik
zacne utripati simbol .

2. Zavrtite gumb za upravljanje pecice v
levo ali desno, dokler ¢as alarma ni
nastavljen na “00:00".

Nastavitev glasnosti

Nastavite lahko glasnost nadzorne enote.

Za izvedbo te nastavitve mora biti pecica

izklopljena.

1. Ko je pecica izklju¢ena (medtem je na
zaslonu prikazan ¢as) se dotaknite tipke
(9 in jo zadrzite priblizno 3 sekunde.
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= Na zaslonu se prikaze odStevanje
3-2-1. Po preteCenem odstevanju
se aktivira meni z nastavitvami.

(q

2. Drzite tipki —/—, dokler se na prikazu
Casovnika/trajanja ne prikaze b-1 ali
b-2.

2 (]

3. S ponovnim pritiskom tipke (O aktivirate
nastavitev glasnosti.

= Na zaslonu trajanje/¢asovnik
utripa simbol §¢.

4l

4. S tipkama =/— nastavite Zeleni ton.

5. Potrdite nastavitev tona, tako da se
znova dotaknete tipke (O ali enkrat
pritisnete na gumb za upravljanje
pecice.

Nastavitev svetlosti zaslona

Lahko nastavite svetlost zaslona nadzorne

enote. Za izvedbo te nastavitve mora biti
pecica izklopljena.

1. Ko je pecica izkljucena (medtem je na
zaslonu prikazan cas) se dotaknite tipke
(9 in jo zadrZite priblizno 3 sekunde.

= Na zaslonu se prikaze odStevanje
3-2-1. Po preteCenem odstevanju
se aktivira meni z nastavitvami.

(q

2. Drizite tipki =/—, dokler se na prikazu
Casovnika/trajanja ne prikaze d-1, d-2
alid-3.

N g

N

3. S ponovnim pritiskom na tipko ©
aktivirate nastavitev svetlosti.

= Na zaslonu trajanje/¢asovnik
utripa simbol 4.

4. Stipkama =/— nastavite Zeleni ¢as.

5. Potrdite svetlost, tako da se znova
dotaknete tipke (O ali enkrat pritisnete
na gumb za upravljanje pecice.

Nastavite funkcije hitro predgrevanje

(Booster)

S funkcijo hitrega predgrevanja lahko

samodejno upravljate vas aparat. V ta

namen aktivirajte nastavitev hitrega
predgrevanja. Za izvedbo te nastavitve
mora biti pecica izklopljena.

1. Ko je pecica izkljucena (medtem je na
zaslonu prikazan Cas) se dotaknite tipke
(9 in jo zadrzite priblizno 3 sekunde.

= Na zaslonu se prikaze odstevanje
3-2-1. Po prete¢enem odstevanju
se aktivira meni z nastavitvami.
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Drzite tipki —~+/—, dokler se na zaslonu
ne prikaze simbol Af in napis “OFF”.

o OFF o
//\ °C x@ IE]
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S pritiskom na tipko O aktivirate hitro
predgrevanje (booster).

= Na zaslonu trajanje/Casovnik
utripa simbol §g.
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4. = Z dotikom tipke na zaslonu
spremenite nastavitev “OFF” v “ON”".
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S ponovnim pritiskom na tipko ©
potrdite hitro predgrevanje (booster).

Nastavitev hitrega predgrevanja
lahko izklopite po enakem
postopku. Z nastavitvijo “OFF”
lahko preklicete nastavitev

©)

samodejnega hitrega predgrevanja.

Nastavitev casa
Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1. Ko je pecica izklju¢ena (medtem je na
zaslonu prikazan cas) se dotaknite tipke
(9 in jo zadrzite priblizno 3 sekunde.

= Na zaslonu se prikaze odStevanje
3-2-1. Po pretecenem odsStevanju
se aktivira meni z nastavitvami.

(q

2. Da aktivirate polje ¢asovnika se enkrat
dotaknite tipke (O.

= Na zaslonu ¢asovnika/trajanja
utripata simbol ¢ in polje
Casovnika.
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3. Nastavite ¢as s pritiskom tipk <+/—in
aktivirajte polje minut z enkratnim
dotikom tipke (.

= Na zaslonu ¢asovnika/trajanja
utripata simbol {¢¢ in polje z
minutami.
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4. Pritisnite tipki 4-/—, da nastavite
minute. Potrdite nastavitev z enkratnim
pritiskom tipke (3.

= Zdaj je ¢as nastavljen in simbol $3}
na zaslonu sveti neprekinjeno.
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6 Splosne informacije o kuhanju

V tem razdelku najdete nasvete za pripravo
in peko jedi.

Obenem ta razdelek opisuje jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

6.1 Splosna opozorila glede peke v

pecici

+ Ko odprete vratca pecice med ali po peki,
iz nje uhaja vroca para. Para lahko
povzroci opekline dlani, obraza in oCi. Ko
odpirate vratca pecice, se drzite stran.

* Intenzivna para, ki se ustvarja med peko,
lahko v notranjosti in izven pecice ter na
delih pohistva nad pecico kondenzira
zaradi temperaturne razlike. To je
obicajen fizikalni pojav.

« Temperatura in Cas peke sta odvisna od
vrste jedi, recepta in koliCine hrane. Zato
so te vrednosti navedene zgolj kot
priporo¢ena obmocja.

+ Pred pricetkom peke iz peCice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne potrebujete.
Ce v pegici pustite dodatke, jed morda ne
bo pripravljena pravilno.

+ Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko uposStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

+ Z uporabo prilozenih dodatkov si boste
znatno olajsali pripravo jedi. Vedno
upostevajte opozorila in informacije, ki jih
podaja proizvajalec posode.

+ Papir za peko odrezite na primerno
velikost glede na velikost posode, v kateri
ga boste uporabili. Papir za peko, ki visi
Cez rob posode, se lahko vname in
poslabsa kakovost pripravljenih jedi.
Papir za peko uporabljajte samo v zan;
doloCenem temperaturnem obmocju.

« Za pravilno pripravo jedi polozite posodo
na priporoceno visino police. Med peko
ne spreminjajte visine police.
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6.1.1 Pekovski izdelki in pecene jedi

Splosne informacije

Za najboljse rezultate peke priporocamo
uporabo aparatu prilozenih dodatkov. Ce
boste uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na sprijemanje in
na visoko temperaturo.

Ce je za pripravo jedi v tabeli predvideno
predgrevanije, vstavite jed v pecico, ko je
ta segreta.

Ce boste uporabili posodo na ziéni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

Za pripravo pekovskih izdelkov naj bodo
vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

Postopek peke je odvisen od koli¢ine
hrane in velikosti posode.

Kovinski, keramic¢ni in stekleni pekaci
podaljSajo Cas peke in spodnja povrsina
peciva se ne zapece enakomerno.

Ce uporabljate papir za peko, bo spodnja
stran peciva morda obarvana rjavo. V
tem primeru boste morda morali
podaljSati ¢as peke za priblizno 10 minut.
Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
dolocene na podlagi preizkusov,
izvedenih v nasem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja polica
v pecici je oznacCena kot polica 1.

Nasveti za peko tort

Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte ¢as
peke.

Ce je torta premokra, uporabite manjso
koli¢ino tekocCine ali zniZajte temperaturo
za 10 °C.

Ce je zgornja povrsina torte zazgana,
znizajte temperaturo in podaljSajte ¢as
peke.

Ce je notranjost torte dobro peéena,
zunanjost pa Se lepljiva, uporabite manj
tekocine za testo, znizajte temperaturo in
podaljsajte Cas peke.




Nasveti za pecivo

+ Ce je pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte ¢as
peke. Testo navlazite s prelivom iz mleka,
olja, jajc in jogurta.

« Ce se pekovski izdelki peéejo poéasi,
pazite, da pripravljeno testo ne prekipi iz

gekaéa.

+ Ce je zgornja povrsSina jedi zapecena,
spodnja pa $e ni pecena, ste morda na
dno posode nanesli preve¢ namaza. Za

Tabela za pripravo peciva in drugih jedi v pecici
Priporocila za peko v samo enem pekacu

enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.
+ Pekovske izdelke pecite v polozaju in pri
temperaturi, navedeni v tabeli za peko.
Ce spodnja povrsina peciva $e ni dovolj
zapecena, naslednji¢ pred koncem peke
postavite pekac za nekaj Casa na
spodnjo polico.

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Zgornji in spodnji

Pecivo na pekacu ftandardnl pekac grelec 3 180 30..45
Pecivo v modelu nMaogizln?;gﬁtc%ﬁ Grelec ventilatorja 2 180 30..40
drobno pecivo ftandardnl pekal grge?:zr;” in spodnji 3 160 25..35
drobno pecivo ftandardnl pekac Grelec ventilatorja |3 150 25..35
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgorniji in spodniji 2 150 30 .40
cm, s sponko za |grelec
ziéno polico **
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 | 010 ventilatorja |2 150 35..45
cm, s sponko za
zicno polico **
Pigkoti Pekat za pecivo * g?eolgg' in spodnji |5 170 25..40
Piskoti Pekac za pecivo * |Grelec ventilatorja |3 170 20..30
Keksi ftandardnl pekac égeoléry in spodnji 2 200 30 .40
Standardni pekac Zgornji in spodnji
Keksi . P grelec s podporo |2 180 35..45
ventilatorja
Kruhek ftandardm pekac grgeolgr;p in spodnji 9 200 20 .35
Kruhek Standardni pekaC | oo ventilatorja |3 180 20...30
Cel kruh ftandardnl pekac grg;ggl in spodnji 3 200 30 .45
Cel kruh ftandardm pekac Grelec ventilatorja |3 200 30..40
Steklena/kovinska
Lazanja pravokotna Zgornji in spodnji 2ali3 200 30 45
posoda na zi¢ni  |grelec
polici **
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Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Crni okrogli
kovinski model

Zgornji in spodnji

Jaboléna pita premera 20 cm, 2 180 50..70
! |grelec
za na zi¢no polico
*%
Crni okrogli
kovinski model
Jaboléna pita premera 20 cm, [Grelec ventilatorja |3 170 50 .. 65
za na zi¢no polico
*%
Pica Standardni peka¢ |Zgornji in spodnji 9 250 5 15
* grelec
Pica Standardni pekaC |g, o\ iia za pico |2 280 5..10

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki va$i napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za peko z dvema pekacema

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

drobno pecivo

2-Standardni
pekac *

4-Pekac za pecivo
*

Grelec ventilatorja

2-4

150

25..35

Piskoti

2-Standardni
pekac *

4-Pekac za pecivo
*

Grelec ventilatorja

2-4

170

25..35

Keksi

1-Standardni
pekac *

4-Pekac za pecivo
*

Grelec ventilatorja

180

40..50

Kruhek

2-Standardni
pekac *

4-Pekac za pecivo
*

Grelec ventilatorja

2-4

180

20..30

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vaSi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Tabela z nasveti za peko z nacinom

delovanja “Grelec ventilatorja Eko”

+ Pri uporabi funkcije “Grelec ventilatorja
Eko” po zacCetku peke ne spreminjajte
nastavitve temperature.

+ Pri peki v nacinu “Grelec ventilatorja Eko”
ne odpirajte vrat pecice. Ce vratc ne
odpirate, je temperatura v notranjosti
optimizirana za varCevanje z energijo in
ta temperatura se lahko razlikuje od
temperature, prikazane na zaslonu.

+ V nacinu “Grelec ventilatorja Eko” ne
predgrevajte pecice.
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Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

drobno pecivo Standardni peka¢ * 3 160 25..35

Piskoti Standardni peka¢ * 3 180 25..35

Keksi Standardni pekac * 3 200 45 .. 55

Kruhek Standardni pekac * 3 200 35..45

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.2 Meso, ribe in perutnina

Pomembno glede peke na zaru

- Ce pis¢anca, purana ali vegje kose mesa
pred peko zacinite z limoninim sokom in
poprom, bo rezultat peke boljsi.

+ Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do 30
minut dlje kot kosi mesa v obliki filejev.

+ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

+ Ko ¢as peke potece, hranite meso v
pecici za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje soCno in pri rezanju sok ne
izteka iz mesa.

+ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.

+ Peka priporocenih jedi v tabeli peke z
enim samim pekacem.

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Postavite pekac
na spodnjo polico.

. . |Zgorniji in spodnji 15 minut 250/
Pecenka (1 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |3 maks., po 180.. |60 ..80
ventilatorja 190
. N . . |Zgornji in spodnji
j(?gsrljzetlija)kraca ftandardnl pekac grelec s podporo |3 170 85..110
! 9 ventilatorja
Zitna reSetka * i i ii
Ocvrt pisCanec ) . ngecl'gglsm sgo(c)i;gl 2 15 minut 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Postavite peka¢ |9 i podp! maks, po 190
na spodnjo polico. | Ventilatorja
. Ziéna reetka *
8‘3;_'; Fl’g)ca”e‘: Postavite pekac |Grelec ventilatorja |2 200 ... 220 60 ... 80
' na spodnjo polico.
- Zi€na resetka * 15 minut 250/
cvrt pisCanec ] . " minu
(1,8-2 kg) Postavite pekag |Funkcija »3D« 2 maks, po 190 60 ... 80
na spodnjo polico.
. . |Zgornji in spodnji 25 minut 250/
Puran (5,5 kg) ftandardm pekac grelec s podporo |1 maks., po 180.. |150..210
ventilatorja 190
. N 25 minut 250/
Puran (55kg)  |otendardnipekac 1p o ciian3ne |1 maks., po 180 .. |150..210
190
Ziénaresetka* | zgornji in spodnji
Ribe Postavite pekag |drelec s podporo |3 200 20..30
na spodnjo polico. | Ventilatorja
Ziéna resetka *
Ribe Funkcija »3D« 3 200 20..30
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Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

6.1.3 Zar

Pri peki na Zaru se rdeCe meso, ribe in
perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebej primerne
za peko so jedi, ki vsebujejo meso v obliki
filejev, nabodala, klobase in so¢na
zelenjava (paradiznik, ¢ebula itd.).

Splosna opozorila

Jedi, ki niso primerne za peko na Zaru,
predstavljajo nevarnost pozara. Na zaru

Pomembno glede peke na zaru

pecite le jedi, ki so za visoko temperaturo

Zara primerne. Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za zar. To je
najbolj vroce podrocje v pecici in
mascobe se lahko vnamejo.

Med peko na zaru morajo biti vratca

pecice zaprta. Nikoli ne pecite na Zaru z

odprtimi vratci pecice Vroce povrsine
lahko povzrocijo opekline!

Tabela peke na Zaru

Pripravite kose jedi s podobno debelino
in tezo.

Kose jedi, ki jih Zelite peci na zaruy,
polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
Ziéno reSetko ter jih porazdelite tako, da
bodo v obmogju velikosti grelca za Zar.
Cas peke na 7aru je odvisen od debeline
kosov hrane.

PolozZite reSetko ali pladenj z reSetko na
zeleno visino police. Ce peéete na resetki,
na najnizjo polico polozite pekac za
zbiranje mascob. Pekac naj pokriva
celotno obmocje grelca za zar. Ta pekac
vasi napravi morda ni prilozen. Za lazje
CiSCenje v pekac nalijte nekaj vode.

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

Ribe Zitna resetka 250 20..25

pis¢angji kosi Zi¢na resetka - 250 25..35

E?;zzi:)"_’%g":o“éma Ziéna resetka 4 250 20..30

jagnjegje zarebrnice |Ziéna resetka 4-5 250 20..25

i;iii‘; - (mesne Zi€na resetka 4-5 250 25..30

Telecje zarebrnice Zi¢na redetka 250 25..30

Gratinirana zelenjava |Zi¢na resetka 4- 220 20..30

Toast Zi¢na redetka 4 250 1.4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na zaru obrnite kose hrane.

6.1.4 Funkcija plitvega cvrtja ali cvrtja

brez olja

Funkcija »Airfry« vam omogoca izvajanje

plitvega cvrtja ali cvrtja brez olja z vroCim

zrakom v pecici.

Splosna opozorila

+ Glejte tabelo s priporocili za peko za
funkcijo »Airfry«.
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Uporabite Zar za cvrtje (Airfry), ki je
prilozen izdelku za to funkcijo.

Za dober rezultat cvrtja hrano postavite
na zar za cvrtje tako, da se ne prekrivajo.
Na spodnjo polico postavite pekac za
zbiranje olja med cvrtjem. V vstavljeni
pekac polozite papir za peko, ki je




odporen proti vrocini, ali podoben + S funkcijo "Funkcija »3D«" lahko

material, ki se priporoc¢a za uporabo v pospesite Cas predgretja. Ko je
Beéici. predgretje koncano, preklopite na
+ Ce na spodnji polici ne uporabljate funkcijo "Airfry".

pekaca, lahko olje ali druge snovi, ki
kapljajo iz hrane, povzrocijo mocan dim
in celo plamen.

Miza za cvrtje - “Airfry”

Hrana Nacin delovanja  |Polozaj police |Temperatura (°C) |Cas peke (minut, |Priporocena
pribl.) koli¢ina
Domaci krompir * Airfry 3 220 20 ... 40 200-1000
Zamrznjen krompir | i, 3 220 15..35 200-1400
Piscancja bedrca/ | 5 gy 3 220 20 ... 40 500-1500
Krilo
Pis¢ancje prsi Airfry 3 220 30..40 200-700
Cel piscanec Airfry 3 1Sminut 250/ ¢, g9 18002000
max po 190

Zamrznjena kepica | ;. 3 220 15..25 400-1000
mesne kroglice Airfry 3 220 20..30 20-25 koli¢ina
Celariba Airfry 3 220 15..25 2-5 koli¢ina
Zamrznjene
hrustljave ribe ** Airfry 3 220 15..25 500-1500
(Ribji prsti)

i i 200-800
Zamrznjeno pecivo | xj g 3 220 25..35

(10-40 koli¢ina)

Zamrznjena pica ** | Airfry 3 220 10..20 2-4 koli¢ina
Klobasa Airfry 3 220 15..25 10-20 koli¢ina
MesSana zelenjava | Airfry 3 220 20..25 400-1000
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 koli¢ina
Polnjena paprika Airfry 3 220 25..35 20-25 koli¢ina

* Krompir drzite v vodi 30 minut, posusite in dodajte % do 1 Zlice olja.

** Predgrejte.

6.1.5 Jedi za preizkus

+ Jedi iz te tabele za peko so bile
pripravljene v skladu s standardom EN
60350-1, ki dolo¢a pogoje preizkusanja
aparatov v testnih laboratorijih.
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Tabela za pripravo preizkusnih jedi
Priporocila za peko v samo enem pekacu

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

Standardni pekaé
*

Zgornji in spodnji

za na zi¢no polico
*%

Piskoti shortbread 3 140 20..30
grelec
Na modelih z
 Dekat ziénimi policami
Piskoti shortbread ftandardm PEKAC | Grelec ventilatorja |3 140 15..25
Na modelih brez
ziénih polic :2
drobno pecivo ftandardnl pekac |Zgornijiin spodniji 3 160 25 35
grelec
drobno pecivo ftandardnl pekac Grelec ventilatorja |3 150 25..35
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 |Zgorniji in spodniji 2 150 30 .40
cm, s sponko za |grelec
zicno polico **
Okrogli model za
Biskvit torto, premera 26 | 010 entilatorja |2 150 35..45
cm, s sponko za
Zi€no polico **
Crni okrogli
kovinski model Zgornii in spodnii
Jabol¢na pita premera 20 cm, rgelecj podnit 15 180 50..70
za na zi¢no polico 9
*%
Crni okrogli
kovinski model
Jaboléna pita premera 20 cm, |Grelec ventilatorja |3 170 50 .. 65

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za peko z dvema pekacema

Hrana

Uporabljen pribor

Nacin delovanja

Polozaj police

Temperatura (°C)

Cas peke (minut,
pribl.)

2-Standardni
pekac *

drobno pecivo . _ |Grelec ventilatorja |2 -4 150 25..35
4-Pekac za pecivo
*
2-Standardni
pekac *
Piskoti shortbread Grelec ventilatorja [2 - 4 140 15..25

4-Pekac za pecivo
*

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.

*Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

**Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar

Hrana Uporabljen pribor Polozaj police Temperatura (°C) Cas peke (minut,
pribl.)

mesne kroglice 5y «

(teletina) - 12 koliina Ziéna reSetka 4 250 20..30

Toast Zi¢na resetka 4 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

7 Vzdrzevanje in ciScenje

7.1 Splosne informacije o ¢iSéenju
Splosna opozorila

+ Pred CiSCenjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Vroce povrsine lahko povzrocijo
opekline!

Ne nanasajte Cistil neposredno na vroce
povrsine. To lahko povzrodi trajne
madeze.

Napravo je treba po vsaki uporabi
temeljito ogistiti in posusiti. Cis¢enje
sveze umazanije je lazje in s tem se
prepreci, da bi se ostanki hrane zazgali
pri naslednji uporabi. S tem se Zivljenjska
doba aparata podaljSa in zmanjsa se
pogostost obicajnih tezav.

Za CiSCenje ne uporabljajte sredstev za
CiSCenje s paro.

Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
poskodujejo povrsino. neprimerna Cistila
so: belilo, Cistila z vsebnostjo amoniaka,
kislin ali kloridov, Cistila za ¢iS¢enje s
paro, sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna, Cistila za odstranjevanje
madezev in rje, abrazivna Cistila
(abrazivne kreme, praski, ostre in hrapave
gobice, zicne gobice, krpe za Ciscenje, ki
vsebujejo umazanijo in ostanke
detergenta).

Ce aparat ogistite po vsaki uporabi, ne
potrebujete posebnih ¢istil. Aparat
ocistite z obi¢ajnim cCistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa ga obrisite s
suho krpo.

Po ¢is¢enju temeljito obriSite preostalo
tekocino z aparata in tudi takoj ocistite
madeze od hrane, ki nastajajo med
kuhanjem.
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Nobenega sestavnega dela vase naprave
ne pomivajte v pomivalnem stroju, razen

Ce ni drugace navedeno v uporabniskem

prirocniku.

Povrsine iz nerjavecega jekla

Za Ciscenje povrsin in roCajev iz
nerjavecega jekla ne uporabljajte kislin ali
Cistil, ki vsebujejo klor.

PovrSine iz nerjavecega jekla lahko
sCasoma spremenijo barvo. To je
obic¢ajno. Po vsaki uporabi ocistite z
uporabo Cistila, primernega za povrsine iz
nerjavecega jekla.

Ocistite z mehko krpo, namoceno v
milnico z blagim neabrazivnim Cistilom,
primernim za povrsine iz nerjavecega
jekla, in brisite samo v eni smeri.

Cim prej odstranite vodni kamen, olje,
Skrob, mleko in madeze od beljakovin s
steklenih povrS$in in povrsin iz
nerjavecega jekla. Madezi lahko ¢ez dalj
Casa povzrocijo rjavenje.

Cistila, ki jih poprsite ali nanesete na
povrsino, je treba ¢im prej pobrisati.
Ostanki abrazivnih Cistil na povrsini lahko
pobelijo povrsino.

Emajlirane povrsine

Pred ¢is¢enjem se mora pecica celoti
ohladiti. Cis&enje vro&ih povrsin
predstavlja nevarnost pozara in nastanek
poskodb na emajliranih povrsinah.

Po vsaki uporabi oCistite emajlirane
povrSine aparata z obiCajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in mehko
krpo ali gobico, nato pa jih obriSite s suho
krpo.



+ Zatrdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki je priporoceno
na spletni strani vase blagovne znamke.
Ne uporabljajte zunanjega Cistila za
peéico. Ce je povr§ina mo&no umazana,
jo rahlo navlazite in nezno ocistite z
mehko krtaco ali drgnilno zico. Izogibajte
se prekomernemu pritisku.

Elektroforeticno lakirane povrsine

« Stranske stene pecice so lahko zas¢itene
z emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To
je odvisno od modela.

+ Povrsine, zascitene z elektroforeticnim
lakom, imajo rahlo motno in porozno
povrsino. Teh povrsSin ni treba Cistiti.

+ Zahvaljujo¢ svoji porozni strukturi lahko
povrsine, zasCitene z elektroforetiénim
lakom, vpijajo olja in se pri¢nejo svetiti,
ko so nasicene. V tem primeru je treba te
dele zamenjati.

Steklene povrsine

+ Pri ¢is¢enju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih ¢istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

+ Aparat ocistite z obicajnim Cistilom za
pomivanje posode, toplo vodo in krpo iz
mikrovlaken, primerno za steklene
povrsine, nato pa ga obrisite s suho krpo
iz mikrovlaken.

+ Ostanke Cistila obriSite s krpo, namoceno
v Cisto, hladno vodo, nato pa jih obriSite s
suho krpo iz mikrovlaken. Ostanki Cistila
lahko poskodujejo steklene povrsine.

+ Za CiSCenje sprijete umazanije nikoli ne
uporabljajte nozev, jeklene volne ali
podobnih strgal.

+ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obic¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis in
limonin sok.

+ Ce je povrsina moéno umazana, hanesite
Cistilo na gobico in jo za nekaj ¢asa
poloZite na madez. Nato ocistite stekleno
povrsino z mokro krpo.

+ Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obic¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasticni deli in barvane povrsine

+ Po uporabi ocistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo vodo
in mehko krpo ali gobico, nato pa jih
obrisite s suho krpo.

+ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko poskodujete
povrsine.

+ Preverite, da spoji komponent aparata
niso vlazni in da v njih ni Cistila. V
nasprotnem lahko v teh spojih pride do
korozije.

7.2 Ciscenje dodatkov

Dodatkov k aparatu ne Cistite v stroju za
pomivanje posode, razen Ce je v
uporabniskem priro¢niku navedeno
drugace.

Ciscenje Zara za cvrtje (Airfry)

Kos$aro zara za cvrtje lahko pomijete v
pomivalnem stroju. Za koSaro priporocamo
intenzivno pomivanje v spodniji kosSari
pomivalnega stroja. Ziéni okvir, v katerega
je vstavljena kosara, ni primeren za
pomivanje v pomivalnem stroju. Ziéni okvir
ocistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali gobo
ter ga posusite s suho krpo.

Po uporabi Airfry lahko uporabite funkcijo
enostavnega CiS€enja s paro, Ce je na voljo,
da enostavno ocistite morebitne oljne
madeze v notranjosti.

7.3 Ciscéenje upravljalne plosce

upravljalne plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil. S tem lahko
poskodujete upravljalno plosco in
gumbe.

.
Y
=
o
(%3
(@]
[¢]

3.
c

=2
o
0«
O«
N3
>
[¢]

=.
Q
<
)
¢
@

«Q
o))

—_
(0]
=
Q
N

gumbi ne uporabljajte Cistila za nerjavece
jeklo v podrocju ob gumbih. Oznake
okrog gumbov se lahko izbrisejo.
Upravljalno plosco ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s suho
krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo varovala
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tipk, jo aktivirajte pred CiSCenjem
upravljalne plosce. V nasprotnem
primeru lahko pride do sprozenja katere
od tipk.

7.4 Ciséenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)

UposStevajte korake CiSCenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o ¢iS¢enju«
glede na vrste povrsin, ki so v vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten pecice

Stranske stene pecice so lahko zascCitene z
emajlom ali elektroforeti¢nim lakom. To je
odvisno od modela. Pri modelih z
elektroforeti¢no lakiranimi povrsinami si
oglejte razdelek Elektroforeticno zaséitene
stene.

Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred
CiScenjem sten odstranite. Nato dokoncajte
CiScenje, kot je opisano v razdelku »Splosne
informacije o ¢iSCenju« glede na vrste
povrsin, ki so v vasi pecici.

Odstranjevanje stranskih zicnih polic

1. Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene pecice.

2. Odstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povlecete k sebi.
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3. Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

7.5 Samciscenje pri visoki
temperaturi
Pecica je opremljena s funkcijo pirolize.
pecica se segreje na temperaturo priblizno
420-480 °C in zazge preostalo umazanijo v
pepel. Lahko se pojavi moc¢an dim.
Poskrbite za dobro prezragevanje. Ciséenje
pri visoki temperaturi izvajajte priblizno po
vsakih 10 uporabah pecice.

Splosna opozorila

Vroce povrsine lahko povzrocijo
& opekline!

Med postopkom samodejnega
CiS€enja se ne dotikajte aparata in
otroci naj se ne zadrZujejo ob
aparatu. Pred odstranjevanjem
ostankov pocakajte najmanj 30
minut.

+ Pred uporabo funkcije pirolize odstranite
vse dodatke, teleskopsko polico in
stranske police (e so vgrajene). Ce jih ne
odstranite, se lahko poskodujejo.

Ce uporabljate pribor in dodatke, odporne
na pirolizo (odporne na visoko
temperaturo pri samodejnem ciscenju),
jih lahko pustite v pecici. V poglavju o
dodatkih je dolo¢eno, ali je vasa dodatna
oprema piroodporna ali ne. Ce ni
doloceno drugace, dodatki niso odporni
na visoke temperature. Pred CiS¢enjem
jih je treba odstraniti iz pecice, da se
izognete Skodi.

Ne Cistite tesnila vrat. Tesnilo vrat iz
steklenih vlaken je zelo obcutljivo in se
zlahka posgkoduje. Ce se tesnilo vrat
poskoduje, naj ga pooblasceni servis
zamenja z novim.

Da zaZenete funkcijo pirolize:

1. 1z pecice odstranite ves pribor. Pri
modelih z zicnimi policami odstranite
zicne police.

2. Pred pricetkom ¢i$¢enja ocistite zunanje
povrsine pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z milnico.

3. Izberite funkcijo pirolize (Piroliza).

= Na zaslonu utripa "P2:00". Ce je
va$ aparat opremljen so funkcijo
Eko pirolize, bo najprej za 2
sekundi prikazano sporocilo “Pro”
in nato bo utripalo sporocilo P2:00.

Ce se sporoéili “Pro” in nato “ECO”
ne prikazeta na zaslonu, vas aparat
ni opremljen s funkcijo Eko pirolize.

4. Gumb za temperaturo nastavite na
najvisjo temperaturo "max".
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5. Ko se zazZene funkcija pirolize, sporocilo
P2:00 sveti stalno in zaCne se
odsStevanje. Na zaslonu se prikaze Cas
pirolize (2 uri). Casa ni mogoce
spreminjati.

6. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
dolo¢eno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaze simbol f&] in vrat pecice ni vec
mogoce odpreti. Dokler se izvaja
CiSCenje in so vratca zaklenjena, jih ne
odpirajte na silo. Lahko jih odprete Sele,
ki na zaslonu ni vec¢ prikazan simbol
kljucavnice.

7. Ko je Ciscenje koncéano, se na zaslonu
prikaze "End" .

8. Ko se na zaslonu prikaze sporocilo
"End", izkljucite funkcijo in prestavite
gumb za nastavitev temperature v
poloZaj 0 (izklju¢eno), da se postopek
zakljuci.

9. Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
odstranite ostanke z meSanico vode in
kisa.

10.Z dotikom katere koli tipke ustavite
zvoc¢no opozorilo.

Ko je funkcija pirolize koncana,
@ bodo vrata pecice ostala
zaklenjena, dokler se pecica ne
ohladi na primerno temperaturo. Ce
Zelite med tem postopkom peci, se
prikaze "H" in uporaba pecice ni
dovoljena.
Funkcija samociscenja pri visoki
temperaturi cleaning function with high
temperature — Eko piroliza (Odvisno od
modela naprave. Morda ni na voljo pri
vasem aparatu.)

v Ce peéica ni zelo umazana,
priporo¢amo uporabo funkcije funkcije
Piroliza - var¢ni nacin. Funkcija Piroliza
- varcni nacin porabi manj ¢asa kot
funkcija Piroliza. Ce je petica zelo
umazana, funkcija Piroliza - varéni
nacin morda ne bo zadostovala. V tem
primeru jo ocistite s funkcijo Piroliza.

1. Iz pecice odstranite ves pribor. Pri
modelih z Zi¢nimi policami odstranite
zicne police.

2. Pred pricetkom ¢iS¢enja ocCistite zunanje
povrsine pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z milnico.

3. Izberite funkcijo pirolize (Piroliza).

= Na zaslonu sta za pribl. 2 sekundi
prikazani sporo¢ili “P2:00” in “Pro”
in nato pricne utripati sporocilo
P2:00.

4. Dotaknite se tipke @ ali ©.

= Na zaslonu je za pribl. 2 sekundi
prikazano sporocilo “ECO” in nato
pricne utripati sporocilo P1:30.

5. Gumb za temperaturo nastavite na
najvisjo temperaturo "max".

6. Ko se zazene funkcija pirolize, sporocilo
P1:30 zasveti in za¢ne se odstevanje.
Na zaslonu se prikaZe ¢as pirolize (1,5
uri). Casa ni mogo&e spreminjati.

7. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
doloCeno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaze simbol [&] in vrat pecice ni ve¢
mogoce odpreti. Dokler se izvaja
CiSCenje in so vratca zaklenjena, jih ne
odpirajte na silo. Lahko jih odprete Sele,
ki na zaslonu ni ve¢ prikazan simbol
kljuCavnice.

8. Ko je Ciscenje koncano, se na zaslonu
prikaze "End" .

9. Ko se na zaslonu prikaze sporocilo
"End", izkljucite funkcijo in prestavite
gumb za nastavitev temperature v
polozaj 0 (izkljuceno), da se postopek
zakljuci.

10.Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
odstranite ostanke z meSanico vode in
kisa.

11.Z dotikom katere koli tipke ustavite
zvocno opozorilo.
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Ko je funkcija pirolize koncana,

@ bodo vrata pecice ostala
zaklenjena, dokler se pecica ne
ohladi na primerno temperaturo. Ce
zelite med tem postopkom pedi, se
prikaze "H" in uporaba pecice ni
dovoljena.

Da zazenete funkcijo pirolize:

1. |z pecice odstranite ves pribor. Pri
modelih z Zi¢nimi policami odstranite
Zi¢ne police.

2. Pred pricetkom ¢iscenja ocCistite zunanje
povrsine pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z milnico.

3. lzberite funkcijo Piroliza ali Piroliza -
varcni nacin glede na stopnjo
umazanosti pegice. Ce peéica ni zelo
umazana, priporo¢amo uporabo funkcije
funkcije Piroliza - varéni nacin. Ta
funkcija porabi manj ¢asa kot funkcija
Piroliza. Ce je pecica zelo umazana,
funkcija Piroliza - varéni nac¢in morda ne
bo zadostovala. V tem primeru jo
ocistite s funkcijo Piroliza.

4. VKkljucite pecico s pritiskom na tipko (D.

5. Aktivirajte spodnjo vrstico funkcij, tako
da se na zaslonu funkcij dotaknete
Aktivacija dodatne funkcije.
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6. V spodniji vrstici zaslona funkcij se
dotaknite Piroliza.
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7. Na zaslonu se prikaZeta sporocilo "HI"
(stopnja pirolize) in ¢as "02:00".
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8. Stipko |l zaZenete Ciscenje.

= Zacne se CiSCenje in na zaslonu se
prikaze ¢as samocis¢enja. Casa ni
mogoce spreminjati.

9. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
doloCeno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaZe simbol f&] klju¢avnice in vrat
pecice ni ve¢ mogoce odpreti. Dokler se
izvaja Ciscenje in so vratca zaklenjena,
jih ne odpirajte na silo. Lahko jih odprete
Sele, ki na zaslonu ni vec prikazan
simbol kljucavnice.

10.Ko je ¢iSéenje koncano, se na zaslonu
prikaze "Konec" . IzkljuCite pecico s
pritiskom na tipko .

11.Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
odstranite ostanke z meSanico vode in
kisa.

Piroliza - varcni nacin

Ce peéica ni zelo umazana, priporo¢amo

uporabo funkcije funkcije Piroliza - varéni

nacin. Ta funkcija porabi manj ¢asa kot

funkcija Piroliza. Ce je pegica zelo

umazana, funkcija Piroliza - var¢ni nacin

morda ne bo zadostovala. V tem primeru jo

ocistite s funkcijo Piroliza.

1. Iz pecice odstranite ves pribor. Pri
modelih z zi¢nimi policami odstranite
zi¢ne police.

2. Pred pricetkom ¢iscenja ocCistite zunanje
povrsine pecice in ostanke hrane v
pecici s krpo, namoceno z milnico.

3. VKljuéite pecico s pritiskom na tipko (.

4. Aktivirajte spodnjo vrstico funkcij, tako
da se na zaslonu funkcij dotaknete
Aktivacija dodatne funkcije.
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5. V spodniji vrstici zaslona funkcij se
dotaknite Piroliza.
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6. Na zaslonu funkcij se dotaknite Piroliza.
7. Stipko P |l zazenete ciscenje.
= Zacne se CiSCenje in na zaslonu se
prikaze ¢as samociscenja. Casa ni
mogoce spreminjati.
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8. Ko pecica pri postopku pirolize doseze
doloCeno temperaturo, se na ¢asovniku
prikaze simbol [&] klju¢avnice in vrat
pecice ni ve¢ mogoce odpreti. Dokler se
izvaja ¢is¢enje in so vratca zaklenjena,
jih ne odpirajte na silo. Lahko jih odprete
Sele, ki na zaslonu ni ve¢ prikazan
simbol klju¢avnice.

9. Ko je ¢is¢enje koncano, se na zaslonu
prikaze "Konec" . IzkljuCite pecico s
pritiskom na tipko (.

10.Ko na zaslonu simbol [&] izgine,
odstranite ostanke z meSanico vode in
kisa.

7.6 Ciscenje vratc pecice
Za Ciscenje lahko vrata pecice in stekla

vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih »Demontaza

vratc pecice« in »Demontaza notranjega
stekla vratc«. Ko odstranite notranja stekla
vratc, jih oCistite s Cistilom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobico, nato pa jih obrisite s suho krpo. Da
odstranite vodni kamen s stekla vratc,
uporabite kis in splaknite z vodo.

Za CiSCenje vratc in stekla pecice

@ ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil.

Demontaza vratc pecice
1. Odprite vrata pecice.

2. Odprite sponke na sprednjem podnozju
teCaja vratc na levi in desni strani, tako
da jih jih potisnete navzdol, kot je
prikazano na sliki.

3. Uporabljajo se razli¢ni tipi teCajev (A),
(B) ali (C), odvisno od modela.
Naslednje slike prikazujejo nacine
odpiranja razli¢nih tipov tecajev.

4. Tecajtipa (A) se uporablja pri obi¢ajnih
vratih.

s

5. Tecajtipa (B) se uporablja pri vratih z
mehkim zapiranjem.

6. TecCaj tipa (C) se uporablja pri vratih z
mehkim odpiranjem in zapiranjem.
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8. Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega tecaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca, izvedite
@ postopek v obratnem vrstnem redu.

Pri montazi vratc ne pozabite

zapreti sponk na podnozjih tecajev.

7.7 DemontaZa notranjega stekla
vratc pecice

Za CisCenje lahko demontirate notranje
steklo vratc aparata.

1. Odprite vrata pecice.

2. Povlecite plasticni del, pritrjen na zgornji
del vratc, proti sebi, tako da pritisnete na
pritisne to¢ke na obeh straneh dela, in
ga nato odstranite.

3. Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prvanotranja 2%
steklena ploséa

Notranje steklo
(morda ni za voljo pri
vasem aparatu)

4. Ceima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5. Prvi korak demontaZze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite poSevni
rob stekla na poSevni rob plasticnega
utora. (Ce ima va$ aparat notranje
steklo.) Notranje steklo (2) mora biti
vstavljeno v plasticni utor, najblizji
prvemu notranjemu steklu (1).

6. Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodnji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasti¢nih utorih.

7. Potisnite plasticni del proti okvirju, da se
zaslisi »klik«.

7.8 Ciscenje ludi v pedici

Ce se stekelce lugi v peéici umaze, ga
ocistite s Cistilom za posodo, toplo vodo in
mehko krpo ali gobico, nato ga obriSite s

suho krpo. Ce je treba zamenjati Zarnico,
sledite korakom v naslednjem razdelku.
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Zamenjava Zarnice v pecici

Splosna opozorila

+ Da preprecite elektri¢ni udar pri menjavi
zarnice, odklopite pecico od elektricnega
omrezja in poCakajte, da se ohladi. VroCe
povrsine lahko povzrocijo opekline!

+ V to pecico je vgrajena obicajna zarnica z
mocjo manj kot 40 W, visino manj kot 60
mm in premerom manj kot 30 mm, ali
halogenska Zarnica s podnozjem G9 z
modjo manj kot 60 W. Zarnice so
primerne za delovno temperaturo nad
300 °C. Zarnice za pedcice lahko dobite pri
pooblaséenih servisnih delavnicah
kvalificiranih elektri¢arjih. Ta izdelek
vsebuje Zarnico energijskega razreda G.

+ Polozaj zarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

- Zarnica za pec&ico ni primerna za uporabo
v stanovanjskih prostorih. Namen te
Zarnice je osvetljevati prostor v pecici.

- Zarnica za peéico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pegica okroglo lu¢ko

1. Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2. Odstranite zas¢itno steklo, tako da ga
zavrtite v nasprotni smeri urnega
kazalca.

=",

3. Ce va$a zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

8 Odpravljanje tezav

4.

Znova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno luéko

1.

2.

Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

Odstranite Zicne reSetke v skladu z
opisom.

Z izvijacem privzdignite zascitno
stekelce. Najprej odstranite vijak, Ce je
na kvadratni svetilki v vasem izdelku
vijak.

Ce vasa zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je prikazano,
in jo zamenjajte z novo. Ce je vasa
Zarnica tipa B, jo izvlecite, kot je
prikazano na sliki, in jo zamenjajte z
novo.

Znova namestite zaséitno stekelce in
Ziéne resetke.

Ce tezava kljub upostevanju navodil v tem
razdelku ni odpravljena, se obrnite na
prodajalca ali pooblasceni servis. Izdelka
nikoli ne poskus$ajte popravljati sami.

SL/ 44

Med delovanjem iz pecice uhaja para.
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Med peko se pojavljajo kapljice vode

+ Para, ki se ustvarja med peko, ob stiku s
hladnimi povr§inami na zunaniji strani
aparata kondenzira in nastajajo kapljice
vode. >>> To ni napaka.

Ko se aparat segreva ali ohlaja, se slisijo

kovinski zvoki.

+ Kovinski deli se zaradi temperature
raztezajo in krcijo ter povzrocajo zvoke.
>>> To ni napaka.

Aparat ne deluje.

+ Varovalka je morda okvarjena ali
pregorela. >>> Preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi jih
zamenjajte ali ponastavite.

+ Aparat ni priklju¢en na (ozemljeno)
elektri¢no vtic¢nico. >>> Preverite, ali je
aparat priklju¢en na elektri¢no vti¢nico.

+ (Ce je aparat opremljen s ¢asovnikom)
Tipke na upravljalni plos¢i ne delujejo.
>>> Ce je va$ aparat opremljen z
zaklepanjem, je morda to omogoceno.
Onemogocite zaklepanje.

Lucka pecice ne sveti.

+ Lucka pecice je morda okvarjena. >>>
Zamenjajte zarnico v pecici.

* Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

Pecica ne greje.

+ Morda nacin delovanja pecice in/ali
temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite
ustrezen nacin delovanja in/ali
temperaturo.

« Pri modelih s ¢asovnikom, ¢as ni
nastavljen. >>> Nastavite Cas.

* Ni elektrike. >>> Preverite, ali elektricno
omrezje deluje, in preverite varovalke v
omarici z varovalkami. Po potrebi
zamenjajte ali ponastavite varovalke.

+ Vrata pecice so morda odprta. >>>
Preverite, ali so vrata pecice zaprta. Ce
ostanejo vrata pecice odprta vec kot 5
minut, se nastavitve Casa preklicejo in
grelci se izkljucijo.

(Pri modelih s casovnikom) Prikaz

casovnika utripa ali pa je simbol casovnika

odprt.

+ Vmes je prislo do izpada elektricnega
napajanja. >>> Nastavite Cas. IzkljuCite
gumbe aparata in jih znova prestavite v
Zelene polozaje.

Ko se pricne peka, simbol p na zaslonu

utrioa in zaslisi se zvocno opozorilo.

+ Vrata pecice so morda odprta. >>>
Preverite, ali so vrata pecice dobro
zaprta. Ce napaka s tem ni odpravljena,
se povezite s pooblaséenim servisom.

Dodatne informacije za uporabniski

Tehni¢ne informacije o nacinih delovanja nizke porabe v skladu z Uredbo EU

priro¢nik: 2023/826
Nacin PORABA ENERGIJE (VAT) OBDOBJE (MINUT)*
I1zklop - -

Stanje pripravljenosti -

Nacin pripravljenosti s prikazom
informacij ali stanja

08

20

Omrezno stanje pripravljenosti -

pripravljenosti, v minutah in zaokrozen na najblizjo minuto.

*: Cas, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti, izklopljeno stanje ali omrezno stanje
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Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Beko produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég kvalitet och
teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, 1as noggrant denna handbok
och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvéander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa séatt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till d6dsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

+ Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt

bruk eller andrahandsdandamal,

ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av

importoren utfora installations-

och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

« Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1.1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika @andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

+ Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla mat.

+ Denna produkt bor inte
anvandas for
tallriksuppvarmning, torkning
genom att hdanga handdukar
eller klader pa handtaget.

1.2 Sidkerhet for barn,
utsatta personer och
husdjur

 Denna produkt kan anvandas
av barn fran 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som har
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bristande erfarenhet och
kunskap, sa lange de
overvakas eller utbildas om
saker anvandning och faror av
produkten.

Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
anvandarunderhall bor inte
utféras av barn om det inte
finns ndgon som 6vervakar
dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra paellergdini
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.
VARNING Under anvandning ar
de tillgdngliga ytorna pa
produkten varma. Hall barn
borta fran produkten.

Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for skador och kvavning.

« Nar dorren ar 6ppen, lagg inga
tunga féremal pa den och |at
inte barn sitta pa den. Du kan
fa ugnen att vélta eller skada
dorrens gangjarn.

* Innan du kasserar slitha och
oanvandbara produkter:

1. Dra ur stickkontakten och dra

ut den ur uttaget.

2. Klipp av stromkabeln och
koppla ur den med kontakten
fran produkten.

3. Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn
kommer in i produkten.

4. Latinte barn leka med
produkten nar den ar i
vilolage.

A] .3 Elsakerhet

+ Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.

Har jordning installationen
gjord av en behdrig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism
(sdkring, brytare, nyckelbrytare
etc.) pa den elektriska
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installation som produkten ar
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran natet.
Koppla ur apparaten ur
stromforsorjningen eller
koppla ur sakringen innan
reparation, rengoring och
underhall

+ Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

(Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den foér varmekallor.

Se till att natkabeln inte fastnar

nar produkten stélls tillbaka pa
sin plats efter montering eller
rengoring.

Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Stromkablarna
far inte vidrora produktens
baksida. | annat fall kan den
skadas.
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* Drainte in elkablarna i

ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angdende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

Barbara stromkallor eller
grenuttag kan 6verhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.
VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for



elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar 16sa, fel
placerade eller skadade. Se till,
att kontakten ar placerats helt i
vagguttaget. Annars kan
anslutningen overhettas och
fatta eld.

*+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar smutsiga,
oljiga eller kan komma i
kontakt med vatten (som néra
diskbanken dar vatten kan
spridas). Annars finns det risk
for elektriska stotar och
kortslutning.

* Ror aldrig kontakten med vata
hander!

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom attdra i
sjalva kontakten.

Al .4 Transportsakerhet

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Produkten &r tung, minst tva
personer maste bara den.

« Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

* Placera inga foremal pa
apparaten. Bar apparaten i
lodrat lage.

« Nar du behover transportera
produkten ska den forpackas
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpas ordentligt.
Fast produktens rorliga delar
ordentligt for att undvika
skador.

* Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den inte
ar skadad efter transport.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
den ar skadad.

1.5
A Installationssakerhet

* Innan installationen pabdrjas,
stang av strommen dar
produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

+ Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.
Annars finns det risk for skada
fran vassa kanter!

- Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.

* Undvik att anvanda
isoleringsmaterial till att tacka
insidan av mobeln, dar den
installeras.
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« Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

« Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

+ For att undvika 6verhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa skydd.

* | de fall en gasslang/ror eller
vattenledning av plast finns
bakom det avsedda
installationsomradet for
produkten, ar det absolut
nodvandigt att garantera att
det inte finns nagon kontakt
mellan produkten och dessa
ledningar. Annars kan slangen/
roret komma i klam.

+ Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.

1.6
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran
sakringsskapet.

+ Anvand inte produkten om den
gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

+ Anvand inte produkten med
luckans glas ar borttaget eller
trasigt. | annat fall finns risk
for personskador och
miljoskador.

- Sta inte pa apparaten av nagon
anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdomesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

+ Brandfarliga foremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

+ Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.

* Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
sténgs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
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vara varma. Undvik att beréra
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

+ Hall avstand nar ugnsluckan
oppnas under eller i slutet av
tillagningen. Angan kan branna
din hand, ansikte och / eller
ogon.

* Under drift ar produkten het.
Undvik att berdra produkten,
insidan av ugnen och
varmeelementen.

+ Anvand alltid varmebestandiga
ugnshandskar vid hantering av
produkten.

A]B Anvandning av

tillbehor

+ Det &r viktigt att anvanda de
tillbehor som medfdljer
produkten pa ratt sétt.
Detaljerad information finns i
avsnittet "Anvandning av
produkttillbehor"..

+ Stang ugnsluckan nar
tillbehoren har forts in helt i
ugnsutrymmet, annars kan de
traffa luckglaset och skada
det.

1.9
A Matlagningssakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

* Matrester i tillagningszonen,
sasom olja, kan antédndas.
Rengor dessa rester innan
anvandning.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

+ Varm inte stdangda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

* Placera ALDRIG bakplat,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten nar
ugnen anvands. Varmen som
samlas kan skada ugnens
botten och till och med orsaka
skador pa ugnsskapet eller
koksgolvet.

Folj foljande rekommendationer

nar bakplatspapper eller

motsvarande material anvands.

« Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
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tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen.

For att undvika kontakt med
varmeelementen och
obstruktion av strommen av
varm luft, ta bort overbliven del
av bakplatspappret som
hanger utanfor karlet. Anvand
inte bakplatspappret i hogre
temperaturer @n vad som
tillverkaren har specificerat.
Placera aldrig fettsakert
papper pa ugnsbasen.
Placera den inte over karlet
under forvarmningen.

Tryck alltid pappret ner med en
tallrik eller motsvarande
foremal for att forhindra att
den flyger omkring pga.
luftcirkulationen i ugnen.
Tack bara over nodvandig del i
karlet.

Efter anvandning ska karlet
rengoras och eventuell
fettsaker papper eller
motsvarande material i kérlet
bytas. Annars kan droppande
vatskor i karlet orsaka
rokbildning eller antandas.

En luftstrom bildas nar
produktens lucka oppnas.
Fettsdker bakplatspapper kan
komma i kontakt med
varmeelementen och
antandas.

« Nar du anvander galler bor en
plat placeras pa det nedre
gallret. Annars kan matolja och
andra @mnen som droppar pa
ugnsbottnet orsaka kraftig
rokbildning och antandas.

+ Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grillning medfoér brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt bak i grillen. Detta ar det
hetaste omradet och fet mat
kan fatta eld.

1.10 Underhall och
rengoring

+ Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Anvand inte starka slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, stalull eller
blekmedel for att rengoéra
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ugnsluckans glas. Dessa
material kan orsaka repor och
sprickor pa glasytor.

1.11 Sjalvrengoring vid
hog temperatur
(Pyrolys)

+ Vid sjalvrengorande blir ytorna
varmare an vid
standardanvandning. Hall
barnen borta.

* Heta ytor orsakar brannskador!
ROr inte produkten vid
sjalvrengorande och hall barn
borta fran produkten. Véanta
minst 30 minuter innan du tar
bort aterstoden.

2 Miljoinstruktioners

+ Vid sjalvrengorande kommer
rok att slappas pa grund av
forbranning av matrester.
Ventilera ditt kok val under
rengoringsprocessen.

* Innan du pabdrjar rengéringen
ska du rengora ugnens
ytterytor och matresterna inuti
ugnen med tvalduk. Ta bort
alla tillbehor och koksredskap
fran ugnen. Om produkten har
ett pyrosakert tillbehor
(resistent mot sjalvrengoring
vid hog temperatur) behover
du inte ta bort dessa tillbehor
fran ugnen.

« Om det finns en kokplatta
ovanfor ugnen, anvand inte
kokplattan under
pyrolysfunktionen.

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstammelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

av produkter hjalper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
hélsa.

Denna produkt har tillverkats av
hogklassiga delar och material,
som kan ateranvandas och
atervinnas. Kassera darfér inte
produkten med normal
I | oh:iisavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering

I enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoOHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehaller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens férpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstdammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrép, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.
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2.3 Rekommendationer for + Forsok att laga mer @n en matratt i taget i
energibesparing ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehallare pa sV
tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat
en efter en, kommer det att spara energi
eftersom ugnen inte kommer att forlora

Enligt EU 66/2014 finns information om
energieffektivitet i produktkvittot.
Foljande forslag hjélper dig att anvédnda din

produkt pa ett ekologiskt och sin varme.

energieffektivt satt: , - Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
+ Tina fryst mat fore tillagning. “Eko flakt uppvarmning”

* I'ugnen, anvéand mérka eller emaljerade funktionsfunktionen. Om dérren inte

behallare som 6verfor vdarme battre.

+ Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20 % el med hjalp
av eftervarme.

Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i “Eko
flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen och den héar
temperaturen kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.
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3 Din produkt

3.1 Produkt introduktion

*%
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1 Kontrollpanel 2 Lampa
3 Tradhyllor 4 Flaktmotor (bakom stalplatta)
5 Dorren 6 Hantera
7 Nedre varmare (under stalplattan) 8 Hyllpositioner
9 Ovre varmare 10 Ventilationshal
Varierar beroende pa modell. Produkten kanske 3.2 Introduktion och anvandning av

inte har ndgon lampa eller sa kan lampans typ
och placering skilja sig fran bilden.

Varierar beroende p& modell. Produkten &r
kanske inte utrustad med galler. | bilden ar
produkt med galler visad som exempel.

produkt kontrollpanelen

| det héar avsnittet hittar du dversikten och
de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan
finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av
produkt.
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3.2.1 Kontrollpanel

11 10 9 8
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1 2 3 4 5 6 7
1 Pa/av-knapp 2 Funktionsskarm
3 Minska tangenten 4 Temperaturinstallningsnyckel
5 Temperaturindikatoromréade 6 Nyckellasnyckel
7 Start-/stoppknapp for bakning 8 Larmnyckel
9 Indikator félt for timer/varaktighet 10 Tid och instéllningsnyckel
11 Oka nyckeln

Om det finns vred for att kontrollera
produkten, i vissa modeller kan dessa vred
vara sadana, som kommer ut nar de trycks
in (gomda vred). For instéllningar som ska
goras med dessa rattar, tryck forst in den
aktuella ratten och dra ut vredet. Nar du har
gjort justeringen trycker du in den igen och
byter vred.

3.2.2 Introduktion av ugnens
kontrollpanel

Ugnen innertemperaturindikator

Du kan férsta ugnens innertemperatur fran
innertemperatur symbolen pa displayen.
Nar matlagningen startar, visas symbolen
pa skdarmen och nar innertemperaturen nar
instélld temperatur, tdnds varje niva av
symbolen.

Funktionsskarm

Ugnens anvandningsfunktioner finns i
funktionsskarmen ovanfor ugnen. Varje
funktion aktiveras genom att trycka pa den.
Alla funktionerna pa skarmen ar
schematiska: de finns kanske inte
tillgangliga i din apparat. Produktens
funktioner &r beskrivna i avsnittet
"Ugnsfunktioner”.

Indikatoromraden:

QoA 7
O 2
O “oooo e 2 N,
° =T
C Joooe) @
Nycklar :
€D :Tid och installningsnyckel
°C : Temperaturinstaliningsnyckel
IEI : Nyckellasnyckel
£\ :Larmnyckel
Pl : Start-/stoppknapp for bakning

Indikator félt for timer/varaktighet :
: Bakningstid / dagtid symbol

: Larmsymbol

: Symbol for instéllningar

: Knapplassymbol

: Symbol fér bakning med eko-flakt

: Lag niva angsymbol *

D> DEEP & OO

1 Hog niva angsymbol *
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f : Symbol for kéttsond *

*  Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillgénglig pa din produkt.

Temperaturindikatoromrade :

: Bakningssymbol

: Symbol fér temperatur

: Temperatursymbol fér inbyggd ugn

: Snabb uppvarmning (booster) symbol

: Symbol for dorrlas *

*  Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte ar tillganglig pa din produkt.

3.3 Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens
anvandningsfunktioner och hégsta och
lagsta temperatur som kan stéllas in for
dessa funktioner. Har visade driftslagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.

Funktions
symbol

Funktionsbeskrivning

Temperaturom
rade (°C)

Beskrivning och anvandning

%

Arbeta med flakt

Ugnen varms inte upp. Bara flakten (i bakvaggen) fungerar.
Fryst mat avfrostas sakta i rumstemperatur, tillagad mat
svalnas. Tiden for avrostning av hel kottstycke at langre an for
mat med korn.

Upp- och bottenvarme

40-280

Maten varms uppifran och nerifran samtidigt. Passar for kakor,
bakelser eller kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker
med en plat.

Bottenvarme

40-220

Endast undre varme &r pa. Passar mar som behover brynas i
botten.

Flaktassisterad
botten-/toppvarme

40-280

Den varma luften fran 6vre och nedre vdarmaren delas jamnt
och snabbt genom hela ugnen med flakten. Tillagning sker
med en plat.

Flaktuppvarmning /
Airfry

40-280

Den varma luften fran flaktvdrmaren delas jamnt och snabbt
genom hela ugnen. Den passar for tillagning med flera platar
pa olika nivaer.

Tack vare den snabbt férdelade luften med den hér funktionen
kan du astadkomma ytlig eller oljefri stekning. Detaljerad
information finns i avsnittet “Airfry”.

Eko flakt uppvarmning

160-220

For att spara energi kan denna funktion anvéndas istallet for
"Flaktuppvarmning” i temperaturomradet 160-220 °C. Men
kokningstiden blir lite Iangre. Anvandningen av denna funktion
ar beskrivet i avsnitt “Anvdndning av ugnens kontrollenhet”.

Pizza funktion

40-280

Undre varmare och flaktvarme anvands. Den ar lamplig for
bakning av pizza.

"3D"-funktion

40-280

Ovre, undre varmare och flaktvarme anvinds. Varje sida av
produkten tillagas jamnt och snabbt. Tillagning sker med en
plat.

{lel|e] =] [@] [

Lag grill

40-280

Den lilla grillen i ugnens tak anvands. Den passar till grillning
av mindre méangder.

£

Full grill

40-280

Den stora grillen i ugnens tak anvénds. Den passar till grillning
av storre mangder.
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wWwWwW Den varma luften fran grillen delas jamnt och snabbt genom
% Flakt assisterad full grill 40-280 hela ugnen med flakten. Den passar till grillning av storre
mangder.
822 Halla virme 40-100 Pisn anvands till att halla maten serveringsfardig under en lang
L . Det anvands for att gora brod. Inkommande installd
Brodfunktion - - o
temperatur och tid kan inte andras.
J/ Aktivering av } Den anvéands till att aktivera funktioner, som inte visas nar
000 extrafunktion funktionsskadrmen startas.
00 Anvénds for sjélvrengdring av ugnen pa hog temperatur. Las
XX ) Pyrolys - beskrivningarna for denna funktion i underhall- och
I rengoringssektionerna.

3.4 Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehor i din produkt. | det
har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehoren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell
varierar det medféljande tillbehoret. Alla Stekning med grill (Airfry)
tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

Brickorna i produkten kan
@ deformeras av varmeeffekten.
Detta paverkar inte funktionen.

Deformationen forsvinner nar
brickan svalnar.

Standardfack

Det anvands for bakverk, frysta livsmedel
och stekning stora bitar.

Anvands for latt eller oljefri stekning av
mat.

3.5 Anvandning av produkttillbehor

Matlagning hyllor
Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
frdmre ramen av ugnen.
Djupt fack Modeller med tradhyllor :
Det anvands for bakverk, stekning stora
bitar, saftig mat eller for insamling av
strommande oljor vid grillning.

=N who
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Modeller utan tradhyllor :

5
4; =~ 2
~ ]

Placera facket pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. Nar du
placerar facket pa énskad hylla maste den
sida som &r konstruerad for att halla den
vara pa framsidan. For battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera 6ver
proppen for att komma i kontakt med

Modeller utan tradhyllor :

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna pa
sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa hyllan. Nar
du placerar facket pa 6nskad hylla maste
den sida som &r konstruerad for att halla
den vara pa framsidan.

Korrekt placering av tradgallret och
brickan pa teleskopskenorna-Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvandning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bor man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).

Stekning med grill (Airfry)-anvandning
Stekgrillen bestar av tva delar: en tradkorg
och en traddram dar korgen placeras.
Tradkorgen placeras pa tradramen pa ett
flatat satt. Efter att ha placerat den bakre
delen placerar du tradkorgen i tradramens
handtag genom att stracka framsidan lite.
Ta bort tradkorgen genom att strécka ut
tradramens framre handtag.

Platens stoppfunktion - Modeller med
tradhyllor

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.

Slapp den fran det bakre proppen néar du tar

bort platen och dra det mot dig sjalv tills
den néar framsidan. Du méaste passera Gver
stopp-punkten for att ta bort den helt.

Placera stekgrillen i ugnen sa att det korta
handtaget ar vant mot framsidan.
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3.6 Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (h6jd/bredd/djup) (mm) 595 /594 /567

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Spénning / frekvens 220-240V ~; 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands/lampar sig for

anvandning i produkten min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Totala stromférbrukning (kW) 33

Typ av.ugn Multifunktionsugn

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vardena &r bestamda i Upp- och bottenvéarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvéarme funktionerna
med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestams i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pé produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flakt assisterad lag grill , 4-Upp- och
bottenvarme.

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vérdena &r bestdmda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna
med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestdms i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Fléakt assisterad lag grill , 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande for att forbéattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken &r schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta timerinstallning

Stall in dag alltid innan du anvander
ugnen. Om den inte stélls in, kan
inte vissa ugnsmodeller anvandas.

1. Med ugnen avsténgd (medan
klockslaget visas pa skdarmen), vidror
man {9 tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera installningsmenyn.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras instéllningsmenyn.

% (4|
% &

2. Tryck pa (3 knappen for att aktivera
timer-faltet.

= Timer-faltet och & symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Stall in klockslag genom att trycka pa =+
/= knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa (O knappen
en gang.

= Minutféltet och & symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

o) |—|;5§ﬁ‘
+ 1L

-
|

( ‘ !
AL a

4. Tryck pa =/— knapparna for att stlla
in minuterna. Bekréfta instéllning
genom att trycka pa (9 knappen en
gang.

= Klockslaget har stallts in och {6
symbolen lyser konstant.

Om forsta timerinstéllningen inte
@ utfors, borjar klockslaget fran tiden

som instéllts under produktionen.

Du kan a@ndra klockslaget senare

som beskrivits i "Instéllningar”
sektionen.

Om ett langre stromavbrott sker,
nollstélls instéllningen av
klockslaget. Den bor stéllas in igen.

4.2 Forsta rengoring

1. Tabort allt férpackningsmaterial.

N

Ta bort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. Pa sa satt bréanns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4. Nar du anvander produkten véljer du den

hoégsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan
lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.
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Innan du anvander tillbehoren: OBS! Under forsta anvandning kan rok och

Rengér tillbehdren du tar bort frén ugnen lukt uppsta under flera timmar. Detta &r

med tvdttmedelsvatten och en mjuk normalt och endast god ventilation maste [V
rengoringssvamp. ombesorjas. Undvik inandning av rok och

OBS! Vissa rengéringsmedel eller lukter.

tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengdring.

5 Att anvanda ugnen

5.1 Allman information om att har stéangts av (ca 20-30 minuter). Om du
anvinda ugnen lagar mat genom att programmera
ugnstimern, stangs kylflakten i slutet av
. tillagningstiden av med alla funktioner.
p,r°(_l,l‘kt':"°df"', Den kanske inte &r Kylflaktens drifttid kan inte bestdmmas av
tillgénglig pa din produkt. ) anvandaren. Den slas pa och av
Din produkt har en kylflakt. Kylflakten automatiskt. Detta &r inte ett fel.
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft

Kylflakt ( Det varierar beroende pa

Ugn belysning
Ugnslampan tands nar ugnen bdorjar tillaga.
| vissa modeller ar lampa tand under

kommer ut 6ver ugnsluckan. Tack inte dver  tillagningen, medan den i vissa modeller
dessa ventilationséppningar. Annars kan sténgs av efter en VIss tid. )
ugnen dverhettas. Kylflakten fortsatter att Om produktluckan ppnas medan ugnen &r

fungera under ugnsdrift eller efter att ugnen | drift eller i stangt lage ténds ugnslampan
automatiskt.

5.2 Anviandning av ugnens kontrollenhet

Generella varningar for ugnens + Om tillagningstiden har stéllt in ndr den

kontrollenhet borjar, visas kvarvarande tid pa skarmen.

+ Max. tiden som kan stallas in som + Om snabbforvarmning instéllningen &ar
tillagningstid &r 5:59 timmar. | aktiv i kontrollenheten visas #j-symbolen
varmningsfunktionen &r denna tid 23:59 pé skdrmen nar tillagningen bérjar och
timmar. Vid stromavbrott nollstalls ugnen nar instélld temperatur snabbt. Se
forinstélld tillagningstid och varaktighet. information om snabbférvarmning i

« Nar justeringar utférs blinkar relevant avsnittet “Instéllningar”.

symbol pa skdrmen. Gjorda installningar
maste sparas antingen genom att trycka
pa motsvarande tangent i beskrivningen
eller att vanta en stund.
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- +\ © °HHHH & 2
0, OB 00 . —— >
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& | AOOo e § ‘
1 2 3 4 5 6 7
1 P&/av-knapp 2 Funktionsskarm
3 Minska tangenten 4 Temperaturinstallningsnyckel
5 Temperaturindikatoromrade 6 Nyckellasnyckel
7 Start-/stoppknapp for bakning 8 Larmnyckel
9 Indikator falt for timer/varaktighet 10 Tid och instéllningsnyckel
11 Oka nyckeln
Temperaturindikatoromrade :
9 i".“ A f P : Bakningssymbol
@ @I_I I_H_I I_I g Q °C : Symbol for temperatur
e . ’“ i : Temperatursymbol fér inbyggd ugn
°C |:| |:| |:| T = @ ﬁm : Snabb uppvéarmning (booster) symbol
AL >4 : Symbol for dorrlas *
*  Det varierar beroende pa produktmodell. Den
Nycklar : kanske inte &r tillganglig pé din produkt.

€O :Tid och installningsnyckel
°C : Temperaturinstaliningsnyckel
[E' : Nyckellasnyckel

[\ :Larmnyckel
DIl : Start-/stoppknapp for bakning

Indikator falt for timer/varaktighet :

: Bakningstid / dagtid symbol

: Larmsymbol

: Symbol for instéllningar

: Knapplassymbol

: Symbol fér bakning med eko-flakt
: Lag niva angsymbol *

: H6g niva angsymbol *

> D@ & OO

: Symbol for kottsond *

%

Det varierar beroende pa produktmodell. Den
kanske inte &r tillganglig pa din produkt.

Sla pa ugnen

1. Sl pa ugnen genom att vidréra O
knappen.

= Na&r ugnen &r p3, visas den forsta
anvandningsfunktionen pa skarmen.
Anvandningsfunktion, temperatur,
tillagningstid och alarm kan justeras,
nar skdarmen ar i detta lage.

Om ingen instéllning utfors pa
@ skarmen, stdangs ugnen av efter ca.
5 minuter och tiden visas pa

skarmen.

Stang av ugnen

Stang ugnen genom att trycka pa @O
knappen. Tiden visas pa skarmen.
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Manuell tillagning for att valja temperatur

och ugnens anvandningsfunktion. eininlE

Du kan koka med manuell kontroll (pa egen O Ly Q
hand) utan att stélla in tillagningstiden N . EIRIna 4

genom att vélja temperatur och L &
anvandningsfunktion for maten. "Upp- och Z %

bottenvarme" funktionen och 180 °C

installningen visas som exempel i bilderna. Om anvéndningsfunktionen &ndras
efter andring av den forinstallda

1. Sla pa ugnen genom att vidréra O temperaturen for

knappen. anvandningsfunktionen, visas sist
2. Tryck pa anvandningsfunktionen, som installd temperatur pa skarmen.
du vill anvanda pa funktionsskarmen. Om temperaturen daremot inte ar

inom temperaturomradet for vald
anvandningsfunktion, visas denna
anvandningsfunktionens hogsta
installbara temperatur pa skarmen.

o
o
o¢

(3 =
(HNEY
[e]

)

N
]
3 [el

6. Bekrafta installd temperatur genom att
trycka pa °C knappen.

3. Om den valda funktionen inte finns = °C symbolen lyser konstant pa

bland de forsta temperaturskarmen.
anvandningsfunktionerna som visas pa

funktionsskarmen, kan du aktivera den Sininls

lagre raden av anvandningsfunktioner + &) L)L |_| Q
genom att trycka pa "Aktivering av — 4|

. C
extrafunktion”. - IH I_I (2
Z

%| (& 7. Efter att anvandningsfunktion och
D OB ©E Q. temperatur har stéllts in, vidror Pl
B eee % -tangenten for att starta matlagningen.
4. Det for anvandningsfunktionen + &) |_H_H_|U Q
forinstallda temperaturen visas pa — I
skarmen. Tryck pa °Ck 4 . C IHL
- Iryck pa nappen en gang | 2 &

for att byta denna temperatur.

o . o
C symbolen blinkar pa = Ugnen kommer att arbeta omedelbart

temperaturskdrmen. med vald funktion och temperaturen
5. Stall in onskad bakningstemperatur med och kommer visas pa displayen. } och
—+/— knapparna. P symbolerna visas pa

temperaturskarmen. Tillagningstiden
startar pa skdarmen. Da temperaturen i
ugnen nar installd temperatur, tands
varje steg i ugnens temperatursymbol
} . Ugnen sténgs inte av automatiskt
eftersom manuell tillagning utan att
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stalla in tillagningstiden. Du maste 5. Stéll in 6nskad bakningstemperatur med

sjalv kontrollera tillagningstiden och —+/— knapparna.

stdnga av ugnen. Nar tillagningen ar
fardig vidror pll-tangenten for att

avsluta matlagningen eller vidror O o H H;H D il

-tangenten for att stanga av ugnen helt. - Y]

Tillagning genom att stilla in tillagningstid N - EI D DC &
2
2

Du kan stélla in ugnen att sténgas av

automatiskt nar tiden avslutas, genom att

vdlja anvandningsfunktion och temperatur Om anvandningsfunktionen dndras
enligt maten och stélla in tillagningstiden i @ efter andring av den forinstéllda
timern. "Upp- och bottenvarme" funktionen, temperaturen for

180 °C och 45 minuter tillagningsinstallning anvandningsfunktionen, visas sist
visas som exempel i bilderna. installd temperatur pa skarmen.
Om temperaturen daremot inte ar

1. Sla pa ugnen genom att vidrora ) . .
pa ug g @ inom temperaturomradet for vald

knappen. o g . .
PP . ] anvéndningsfunktion, visas denna
2. Tryck pa anvandningsfunktionen, som anvandningsfunktionens hogsta
du vill anvanda péa funktionsskérmen. installbara temperatur pa skarmen.

6. Bekrafta installd temperatur genom att
trycka pa °C knappen.

(3 =
(HNEY
[®]

o
o
o¢

)

= °C symbolen lyser konstant pa
temperatursk@rmen.

N
]
3 [el

3. Om den valda funktionen inte finns + o 0 il
bland de forsta [ ]|

. . ) . ) ——
anvandningsfunktionerna som visas pa - H—H I &
%

funktionsskarmen, kan du aktivera den
lagre raden av anvandningsfunktioner

2 n

genom att trycka pa "Aktivering av 7. Vidrér  tangenten en gang for att
extrafunktion”. stélla in tillagningstiden.

= Den instéallda 30 minuters varde

% [@ visas pa timer/varaktighet
skdarmen och (© symbolen blinkar.
® OoOFEEO0.- Osy
€l 2
SN
+ bl A | S N
4. Det for anvandningsfunktionen _ I/ e
V7 ¢ oL @

forinstéllda temperaturen visas pa
skarmen. Tryck pa °C knappen en géng
for att byta denna temperatur.

= °C symbolen blinkar pa
temperaturskarmen.
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For att stélla in tillagningstiden
@ snabbt, kan du aktivera
tillagningstiden som 30 minuter
genom trycka pa ugnens
kontrollvred eller vidrora €©
-tangenten en gang efter att
anvandningsfunktionen och
temperaturen stéllts in och dndra
tiden genom att vrida ugnens
kontrollvred hoger/véanster.

8. Still in bakningstiden med =+/—
tangenterna. Bekréfta installning genom
att trycka pa €O knappen.

© °0045

>l

Ep

o |[Ere
C ]
<z
Tillagningstiden okar med 1 minut i
@ de forsta 15 minuterna och sedan
med 5 efter 15 minuter.

9. Efter att anvandningsfunktion och
temperatur har stéllts in, vidror p ||
-tangenten for att starta tillagningen.

+ o °[]

-1 II_ Q

S . e
C o ours G

= Ugnen kommer att starta
omedelbart med vald funktion och
temperaturen och tillagningstidens
nedrakning visas pa skarmen. |
och P symbolerna visas pa
temperaturskarmen. Da
temperaturen i ugnen nar installd
temperatur, ténds varje steg i
ugnens temperatursymbol | . Efter
att installd tillagningstid avslutas,
visas "End” pa temperaturskarmen,
timern ger en ljudvarning och
matlagningen avslutas.

10.Ljudvarningen hors i en minut. Om du
vidror pll-tangenten nar ljudvarningen
hors och texten “End” visas pa
temperaturskarmen, fortsatter ugnen att
fungera kontinuerligt. Stdng ugnen
genom att trycka pa (D knappen. Om
nan annan tangent an dessa vidrors,
stangs ljudvarningen av.

5.3 Installningar

3-2-1 nedrakningen visas skarmen i
@ menyerna eller instéllningarna, som
ska aktiveras genom att trycka en
langre tid. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras ifragavarande meny eller

installning.

For att avaktivera knapplaset
Genom att anvédnda knapplaset, kan man
forhindra andring av kontrollenheten.

1. Vidror @rtangenten, tills & symbolen
visas timer/varaktighet skarmen.

= &) -

Q
b °C ﬁ

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen avslutas
kommer (& symbolen att visas pa
timer/varaktighet skarmen och
knapplaset aktiveras. Nar knapplaset
ar instélld, och nagon knapp trycks in
eller ugnens kontrollvred trycks in,
sander timern en varningsljud och &
symbolen blinkar.

>l
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Nér knappléset ar aktiverad, kan

@ inte tangenterna i kontrollenheten
anvandas. Knapplaset avbryts inte
vid stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset:

1. Vidror @rtangenten, tills & symbolen
visas timer/varaktighet skarmen.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen avslutas
kommer & symbolen att visas pa
timer/varaktighet skdrmen och
knapplaset avaktiveras.
Installning av alarm
Du kan a@ven anvanda produktens
kontrollenhet forutom fér matlagning for
varningar eller pAminnelse. Alarmklockan
har ingen paverkan pa ugnens anvandning.
Den anvands for varningssyften. Du kan t
ex. anvanda alarmklockan, nar du vill vanda
pa maten i ugnen vid en speciell tid. Nar
tiden du stéllt in slutar, sédnder timern en
varningssignal.

Max. alarmtid ar 23 timmar 59
@ minuter.

1. Tryck pa 2 knappen en gang for att
stélla in alarmperioden.

= Minutféltet och A symbolen
blinkar pa timer/varaktighet

skarmen.
o .-.._s T Q
N)e Wiig
/ N
- o Ve

2. Stall forst in klockslag genom att trycka
pa =+/— knapparna och aktivera timer-
faltet genom att trycka pa 2 knappen en
gang.

3. Stall in tiden med =+/— knapparna.

Tryck pa 2 knappen igen for att bekréfta
installningen.

® 02025
2\ " /\\/ﬁl

4

= [\ symbolen tdnds pa timer/
varaktighet skarmen och
alarmtiden borjar rakna ner pa
skarmen.

4. Efter att alarmtiden har slutat, borjar 2
symbolen blinka och en varningssignal
hors.

Om alarmtiden och tillagningstiden

@ stélls samtidigt, visas den kortare
tiden pa timer/varaktigheten
skarmen.

Att stinga av alarmen

1. Varningssignalen hors i en minut i slutet
av alarmperioden. Tryck pa nagon
knapp for att stdnga av
varningssignalen.

= Varningssignalen stangs av.
Om du vill avaktivera alarmen:

1. Vidror Q\-tangenten en gang for att
nollstéalla alarmperioden.

= £\ symbolen borjar blinka pa timer/
varaktighet skarmen.

2. Vrid ugnens kontrollvred till hger/
véanster, tills alarmtiden &r “00:00".

Installning av volymen

Du kan stélla in kontrollenhetens volym.
Ugnen maste vara avstangd, for att utfora
denna funktion.

1. Med ugnen avstangd (medan
klockslaget visas pa skdrmen), vidror
man (O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera installningsmenyn.

= Nedrékning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras installningsmenyn.
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2. Tryck p& <+/—-knappen, tills b-1 eller
b-2 visas pa timer/tid skdarmen.

- "

3. Aktivera volyminstallningen genom att
trycka pa (© knappen igen.

= 4§t symbolen blinkar pa timer/
varaktighet skarmen.

4. Stall in 6nskad ljud med 4+/—
knapparna.

5. Bekrafta installd ljud genom att vidréra
(O-tangenten eller trycka in ugnens
kontrollvred.

Installning av skdarmens ljusstyrka

Du kan stalla in kontrollenhetens skdarmens
ljusstyrka. Ugnen maste vara avstangd, for
att utféra denna funktion.

1. Med ugnen avstdngd (medan
klockslaget visas pa skdarmen), vidror
man (O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéllningsmenyn.

= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras installningsmenyn.

(q

2. Tryck p& <+/— -knappen, tills d-1, d-2
or d-3 visas pa timer/tid skdrmen.

N g

N

3. Aktivera ljusstyrkans instéllning genom
att trycka pa €O knappen igen.

= 4§ symbolen blinkar pa timer/
varaktighet skarmen.

4. Stillin 6nskad tid med 4+/—
knapparna.

5. Bekrafta installd ljusstyrka genom att
vidrora (3-tangenten igen eller trycka in
ugnens kontrollvred.

Instillning av snabbforviarmning (Booster)
funktionen

Du kan anvéanda tillagningen av din produkt
automatiskt med
snabbférvarmningsfunktionen. For detta
maste snabbforvarmningens installningar
aktiveras. Ugnen maste vara avstéangd, for
att utféra denna funktion.

1. Med ugnen avstangd (medan
klockslaget visas pa skarmen), vidror
man O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera instéallningsmenyn.
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= Nedrakning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras instéllningsmenyn.

(q

2. Tryck pa <+/— knapparna, tills A}
symbolen och “OFF” visas pa skarmen.

N g

w

Aktivera snabbforvarmningens
(booster) installning genom att trycka
pa (© knappen.
= 6t symbolen blinkar pa timer/
varaktighet skarmen.

>l

4. = Stall med knappen “OFF” instélining
till “ON” pa skarmen.

@
© Un &
4 ° C

/\ 2 \El

4l

5. Bekréfta snabbforvarmningens
(booster) installning genom att trycka

pa © knappen igen.

Du kan stdnga av
snabbforvarmningsinstallningen pa

samma satt. Genom att stélla till
“OFF”, kan du avbryta
snabbforvarmningsinstéaliningen.

Andring av tiden
Andring av tiden, som stillts in tidigare.

1. Med ugnen avstéangd (medan
klockslaget visas pa skarmen), vidror
man (O tangenten i cirka 3 sekunder for
att aktivera installningsmenyn.

= Nedrékning fran 3-2-1 visas pa
skarmen. Nar nedrakningen slutar,
aktiveras installningsmenyn.

(q

2. Tryck pa © knappen for att aktivera
timer-faltet.
= Timer-faltet och ¢ symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Stall in klockslag genom att trycka pa =+

/— knapparna och aktivera minuter-
faltet genom att trycka pa (O knappen
en gang.
= Minutféaltet och ¢ symbolen
blinkar pa timer/varaktighet
skarmen.
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6 Allman information om matlagning

4.

Tryck p& <+/— knapparna for att stélla
in minuterna. Bekréfta instéallning
genom att trycka pa (5 knappen en
gang.
= Klockslaget har stallts in och ¢
symbolen lyser konstant.

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

Nér du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het dnga uppsta.
Angan kan branna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar
ugnsluckan.

Intensiv &nga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av mdblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk handelse.
Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfér anges dessa
varden som intervall.

Ta alltid ut oanvénda tillbehdr ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehér som
finns kvar i ugnen kan forhindra att
maten tillagas till ratt hall.

For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

Med hjélp av de medfdljande tillbehdren
sakerstaller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.
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6.

Allman information

Klipp fettsakert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i lampliga
storlekar till behallaren du kommer att
laga mat. Fettsdkra papper som
svammar over fran behallaren kan skapa
risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvénd det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

1.1 Bakverk och ugnsmat

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehdren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvanda
en extern koksredskap, féredra mork,
icke-fastnar och varmebestéandiga karl.
Om férvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter forvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i ndrheten av bakvéggen.
Allt material som anvands for att géra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa méngden mat och
koksredskapens storlek.

Metall-, keramik- och glasformer okar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

Om bakplatspapper anvands, kan matens
botten brynas latt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.



+ De varden som anges i koktabellen
bestdms som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

+ Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

+ Om kakan &r for torr, 6ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.

« Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.

- Om toppen av kakan branns, lagg den pa
den nedre hyllan, sank temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats val, men
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,

sank temperaturen och forlang

tillagningstiden.
Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat
Forslag for bakning med en plat

Tips for bakelser

+ Om bakelsen ar for torr, oka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BI6t degen ark med en
sas bestaende av mjolk, olja, 4gg och
yoghurt blandning.

« Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har forberett
inte svdmmar dver facket.

« Om degen &r brynt pa ytan men botten
inte ar kokt, se till att méngden sas du
kommer att anvéanda for degen &r inte for
mycket langst ner pa degen. For en jamn
bryning, forsok att sprida sasen jamnt
mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér ndsta matlagning.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kaka pa plat Standardfack * LJpp- och 180 30..45
ottenvarme
Kaka i form gghf,ffm Patrad | b uppvarmning 180 30.. 40
Sma kakor Standardfack*  |JPP-och 160 25..35
bottenvarme
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter - Upp-och 150 30...40
med kldamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning 150 35..45
med klamma pa
tradgrill **
Konditori varor Upp- och
Kaka bricka * bottenvarme 170 25.-40
Konditori varor N N .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning 170 20..30
Bakelser Standardfack * LbJpp— och 200 30..40
ottenvarme
Fléktassisterad
Bakelser Standardfack * botten-/ 180 35..45
toppvarme
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Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Bulle Standardfack *  |UPPOCh 2 200 20..35
bottenvarme
Bulle Standardfack * Flaktuppvarmning |3 180 20..30
Hela bréd Standardfack*  |UPP-och 3 200 30..45
bottenvarme
Hela brod Standardfack * Flaktuppvarmning (3 200 30..40
Glas / metall
rektangular Upp- och
Lasagne behéllare pa trad |bottenvarme 2eller3 200 3045
grill **
Rund svart
" . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart
Appelpaj metaliform, 20 6m | g4 oovrmning |3 170 50..65
ppeipal i diameter pa pp 9
tradgrill **
Pizza Standardfack * thp— och 2 250 5..15
ottenvarme
Pizza Standardfack * Pizza funktion 2 280 5..10

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medfdljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
2-Standardfack *

Smaé kakor 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4 150 25..35
bricka *
2-Standardfack *

Kaka 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4 170 25..35
bricka *
1-Standardfack *

Bakelser 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |1 -4 180 40 .. 50
bricka *
2-Standardfack *

Bulle Flaktuppvarmning (2 - 4 180 20..30

4-Konditori varor
bricka *

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
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Tillagningstabell med
anvandningsfunktion “Eko flakt

uppvarmning"”

+ Andra inte temperaturinstallningen efter
att tillagningen paborjats i
anvandningsfunktionen “Eko flakt
uppvarmning”.

+ Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
“Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen. Om luckan inte
Oppnas optimeras den inre temperaturen
for att spara energi, och denna
temperatur kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.

« Forvarm inte i “Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen.

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Sma kakor Standardfack * 3 160 25..35

Kaka Standardfack * 3 180 25..35

Bakelser Standardfack * 3 200 45 .55

Bulle Standardfack * 3 200 35..45

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

6.1.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt an filé genom stekning.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

+ Du bor berégkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott

tjockleken.

+ Nar tillagningstiden &r over, lamna kottet
i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kott och kommer
inte ut nar kottet skars.

« Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag hyliniva i en varmebestandig platta.

+ Tillaga i tillagningstabellen

rekommenderade ratter i ett karl.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
) Flaktassisterad !
Biff (hel) / Stek (1 Standardfack * | botten-/ 3 15 min. 250/max, 60 .80
kg) M efter 180 ... 190
toppvarme
Flaktassisterad
ta)mm skaft (152 | tandardfack *  |botten-/ 3 170 85..110
9 toppvarme
Trad grill * 5 i
Friterad kyckling ¢ Lo EI;I:::\E/Slsterad 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,82 kg) Placera en plat pa T efter 190
en lagre hylla. toppvarme
Friterad kvekii Trad grill *
riterad kyckling T . :
(1,82 kg) Placera en plat pa |Flaktuppvérmning |2 200 .. 220 60 ... 80
en lagre hylla.
) ) Tréd grill * .
Friterad kyckling "3D"-funktion 2 15 min. 250/max, 60 . 80

(1,8-2kg)

Placera en plat pa

en lagre hylla.

efter 190
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Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Flaktassisterad .
25 min. 250/max,
Kalkon (5,5 kg) Standardfack * botterl—/ 1 ofter 180 .. 190 150 ... 210
toppvarme
namn : 25 min. 250/max
* _ )
Kalkon (5,5 kg) Standardfack 3D"-funktion 1 ofter 180 . 190 150..210
Tréd grill * Flaktassisterad
Fisk Placera en plat pa |botten-/ 3 200 20..30
en lagre hylla. toppvarme
Trad grill *
Fisk Placera en plét pa |"3D"funktion 3 200 20..30
en lagre hylla.

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

6.1.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt
att bli brun nar den grillas, fa en vacker
skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott,
korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16Kk,
etc.) ar sarskilt 1ampliga for grillning.
Allmanna varningar

Mat som inte &r lamplig for grillning
medf&r brandrisk. Grilla endast mat som
ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte
heller maten for langt pa baksidan av
grillen. Detta ar det hetaste omradet och
fet mat kan fatta eld.

Stang ugnsluckan under grillning. Grilla
aldrig med ugnsluckan oppen. Heta ytor
kan orsaka brannskador!

De viktigaste punkterna i grillen

Forbered livsmedel med liknande tjocklek
och vikt sa mycket som mojligt for
grillen.

Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att overskrida
varmarens matt.

Beroende pa tjockleken pa de bitar som
ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
variera.

Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den
nedre hyllan for att samla in oljorna.
Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
dimensionerad for att tdcka hela
grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfdljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengéring.

Grillbord
Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Fisk Trad grill 250 20..25

Kyckling bitar Trad grill - 250 25..35

gtrt:;’r']'g d(ka"’kétt) | 7rad gril 4 250 20..30
Lammkotlett Trad grill 4- 250 20 .. 25

Stek - (kottbitar) Trad grill 4- 250 25..30
Kalvkotlett Trad grill 4- 250 25..30
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Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Vegetabiliskt gratdng |Trad grill 4-5 220 20..30

Rostat brod Trad grill 4 250 1..4

Skip pre-heating after 5 minutes in grill position.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

6.1.4 Funktion for ytlig eller oljefri

stekning

Med “Airfry”-funktionen kan du gora latt
stekning eller oljefri stekning med varmluft
i ugnen.

Allmanna varningar

Allménna varningar

Se den rekommenderade
stekningstabellen for “Airfry”-funktionen.
Anvéand stekgrillen (Airfry) som medfoljer
produkten for denna funktion.

For ett bra stekresultat, placera maten pa
stekgrillen sa att de inte Gverlappar
varandra.

Stekbord - “Airfry”

+ Placera en ugnsplat pa den nedersta
hyllan for att samla upp oljan under
stekningen. Placera en for
ugnsanvandning rekommenderad
varmebestandig bakplatspapper eller
motsvarande material inuti bakplaten.

+ Om bakplaten inte anviands pa
bottenhyllan, kan droppande olja eller
annan vatska fran maten orsaka kraftig
rokbildning och aven flammor.

+ Du kan anvanda funktionen ""3D"-
funktion" for att paskynda
foérvarmningstiden. Vaxla till funktionen
"Airfry" nar forvarmningen ar klar.

Mat Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min) |Rekommenderad
(ca)) méngd

Hemlagad potatis * |Airfry 3 220 20..40 200-1000
Fryst potatis ** Airfry 3 220 15..35 200-1400
Kycklingben /Vinge |Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500
Kycklingbrost Airfry 3 220 30..40 200-700
Hel kyckling Airfry 3 15 min. 250/max 60 . 80 1800-2000
Fryst nugget ** Airfry 3 220 15..25 400-1000
Kottbulle Airfry 3 220 20..30 20-25 méngd
Hel fisk Airfry 3 220 15..25 2-5méngd
(FFrly:II ;:Z?;?)ﬁSK | Airfry 3 220 15..25 500-1500

200-800
Frysta bakverk ** Airfry 3 220 25..35

(10-40 méngd)
Fryst pizza ** Airfry 3 220 10..20 2-4 méngd
Korv Airfry 3 220 15..25 10-20 méngd
Blandade gronsaker |Airfry 3 220 20..25 400-1000
Muffin Airfry 3 220 25..35 20-25 méngd
Fylld peppar Airfry 3 220 25..35 20-25 méngd
* Hall potatisen i vatten i 30 minuter, torka och tillsatt % till 1 matsked olja.
** Forvarma.
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6.1.5 Testa livsmedel + Livsmedel i denna koktabell bereds enligt
EN 60350-1-standarden for att underlatta

testning av produkten for kontrollinstitut. [V}

Matlagningstabell for testmat

Forslag for bakning med en plat

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kortbrod (6 |giandardfack = |UPP-OCh 3 140 20..30
kaka) bottenvarme
Modeller med
6d (s6 tradhyllor :3
Kortbrod (sdt  |oiohdardfack*  |Flaktuppvarmning Y 140 1525
kaka) Modeller utan
tradhyllor :2
Sma kakor Standardfack*  |JPP-och 3 160 25..35
bottenvarme
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning (3 150 25..35
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmidiameter \Upp-och 2 150 30.. 40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka emi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 150 35..45
med klamma pa
tradgrill **
Rund svart
P . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50...70
tradgrill **
Rund svart
Appelpaj metaliform, 20 cm Flaktuppvarmning |3 170 50 .. 65
ppeipal i diameter pa pp 9
tradgrill **

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehér.

Forslag till matlagning med tva platar

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
2-Standardfack *

Smaé kakor 4A-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 150 25..35
bricka *

Kort bréd (s5 2-Standardfack *

ort brod (sot N I

kaka) 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 140 15..25

bricka *

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Grill

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Kattbulle (kalvkStt) - |12 oy 4 250 20..30

12 méngd

Rostat brod Trad grill 4 250 1..3

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Applicera inte rengoringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

Produkten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar produkten
anvénds igen senare. Saledes forléangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvand inte angrengoringsprodukter for
rengoring.

Vissa rengdringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengoringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

Ingen speciell rengérings material
behdvs nar rengoringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
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Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengoring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvétta inte ndgon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengodra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengéringsmedel.
Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengodringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengéras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengoring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Rengor emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.



- For svara flackar kan en ugns- och
grillreng6ring som rekommenderas pa
webbplatsen for ditt produktmarke
anvandas. Anvand inte en extern
ugnsrengoring. Om ytan ar mycket
smutsig, fukta den Iatt och rengor
forsiktigt med en mjuk borste eller
skurtrad. Undvik att anvanda for hart
tryck.

Katalytiska ytor

- Sidovéggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

+ De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.

+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar lysa nar
ytan dr méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid rengoring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor [amplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgadngliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som &ttika eller
citronsaft.

+ Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och véanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengdr sedan
glasytan med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengoringsmedel. De kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengoringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

7.2 Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om detta
inte angetts i bruksanvisning.

Rengoring vid stekning med grill (Airfry)
Du kan diska korgdelen av stekgrillen i
diskmaskinen. Intensiv tvatt i
diskmaskinens nedre korg rekommenderas
for korgen. Tradramen dar korgen sétts in
ar inte lamplig att diskas i diskmaskin.
Rengor tradramen med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka med en torr trasa.

Efter att du anvantAirfry kan du anvanda
den latta angrengoringsfunktionen, for att
reng6ra mojliga oljestank fran ugnen.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengdra panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.
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+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berdrings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckelldset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)

Folj rengdringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovdggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengoér
sidovaggarna. Slutfor sedan rengoringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovégg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovéaggen i motsatt
riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

- N W B o

3. For att aterfasta hyllorna méaste de
forfaranden tillampas som néar de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

7.5 Sjalvrengoring vid hog temperatur

Ugnen ar utrustad med pyrolytisk funktion.
Ugnen varms till ca 420-480 °C temperatur
och fungerar, tills smuts har forvandlats till
aska. Kraftig rok kan utvecklas. Forse god
ventilation. Rengoring vid hog temperatur
ska utforas efter varje 10 anvandningar av
ugnen.

Allmanna varningar

Heta ytor orsakar brannskador!
Ror inte produkten vid
sjalvrengorande och hall barn borta
fran produkten. Vanta minst 30
minuter innan du tar bort
aterstoden.

+ Innan pyrolysfunktionen anvénds, ta bort
alla tillbehor, teleskophyllan och
sidohyllorna (om dessa finns). Om de
inte tas bort, kan tillbehoren och
sidotradhyllorna skadas.

+ Om produkten har ett pyroséakert tillbehor

(resistent mot sjélvrengoring vid hog

temperatur) behéver du inte ta bort dessa

tillbehor fran ugnen. Om tillbehoren &r

pyrosakra eller inte, har inte specificerats

i tillbehdrssektionen. Om inte

specificerats, tal inte tillboehdren hoga

temperaturer. De maste tas bort ur ugnen
innan rengdring for att forhindra skador.

Rengor inte luckans tatningen.

Glasfibertatningen &r mycket émtaéliga

och skadas latt. Om lucktatningen

skadas, byt den till ny fran auktoriserad
service.

Starta pyrolysfunktionen:

1. Tabort alla tillbehér i ugnen. | modeller
med tradhyllor, ta bort dessa.

2. Innan du péborjar rengéringen ska du
rengora ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med tvalduk.

3. Valj pyrolys (Pyrolys) funktionen.

= “P2:00” blinkar pa skarmen. Om
apparaten ar utrustad med Eko-
pyrolysfunktion, visas “Pro”
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meddelandet pa skarmen i 2
sekunder och sedan borjar P2:00
meddelandet blinka pa skarmen.

Om “Pro” och sedan “ECO”

@ meddelandena inte visas pa
skarmen, ar inte apparaten utrustad
med Eko-pyrolysfunktion.

4. Stall temperaturknoppen till hogsta
"max" (maximal) temperatur.

5. Nar pyrolysfunktionen startar, P2:00
tands och nedrékning startar.
Pyrolystiden (2 timmar) visas pa
skarmen. Denna tid kan inte dndras.

6. N&r ugnen nar en viss temperatur efter
att pyrolysfunktionen startats, visas
symbolen {&] pa skdrmen och
ugnsluckan kan inte 6ppnas. Forsok inte
att tvinga upp luckan, innan rengdringen
ar fardig och lassymbolen férsvinner
fran skarmen.

7. Nar rengdringsfunktionen ar fardig,
visas "End" pa skarmen.

8. Efter att "End" visas pa skarmen, vrid
funktions- och temperaturvreden till 0
(av) position, for att avsluta processen.

9. Nér symbolen [&] forsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vinagervatten.

10.Tryck pa nagon knapp for att stdnga av
varningssignalen.

Nar pyrolysfunktionen ar fardig, ar
@ lucklaset aktiverat, tills ugnen

svalnar till Iamplig temperatur. Om

du vill tillaga nédgot under denna tid,

visas "H" pa skdarmen och tillagning

ar inte mojligt.
Sjalvrengoringsfunktion pa hog temperatur
- Eko-pyrolys (Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.)

v/ Om ugnen inte ar riktigt smutsig,
rekommenderar vi anvandning av
"Pyrolys - ekonomilage” funktionen.
"Pyrolys - ekonomildge" funktionen tar
mindre tid an Pyrolys" funktionen. Om

ugnen ar riktigt smutsig, ar "Pyrolys -
ekonomildge" funktionen kanske inte
tillracklig. Valj i detta fall "Pyrolys"
funktionen.

1. Tabort alla tillbehér i ugnen. | modeller
med tradhyllor, ta bort dessa.

2. Innan du péborjar rengéringen ska du
rengdra ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med tvalduk.

3. Valj pyrolys (Pyrolys) funktionen.

= “P2:00” och “Pro” meddelandena
visas pa skarmen i ca. 2 sekunder
och sedan borjar P2:00
meddelandet att blinka.

4. Tryck pa @ eller © knappen.

= “ECO” meddelandet visas pa
skdarmen i ca. 2 sekunder och
sedan borjar P1:30 meddelandet
att blinka.

5. Stéll temperaturknoppen till hogsta
"max" (maximal) temperatur.

6. Nar pyrolysfunktionen startar, P1:30
tands och nedrakning startar.
Pyrolystiden (1,5 timmar) visas pa
skdarmen. Denna tid kan inte dndras.

7. Nér ugnen nar en viss temperatur efter
att pyrolysfunktionen startats, visas
symbolen [&] pa skdrmen och
ugnsluckan kan inte 6ppnas. Forsok inte
att tvinga upp luckan, innan rengoringen
ar fardig och lassymbolen forsvinner
fran skdarmen.

8. Nar rengoringsfunktionen &r fardig,
visas "End" pa skarmen.

9. Efter att "End" visas pa skarmen, vrid
funktions- och temperaturvreden till 0
(av) position, for att avsluta processen.

10.N&r symbolen [&] forsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vindgervatten.

11.Tryck pa nagon knapp for att stanga av
varningssignalen.
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Nér pyrolysfunktionen &r fardig, ar 7.
@ lucklaset aktiverat, tills ugnen

svalnar till Iamplig temperatur. Om

du vill tillaga nagot under denna tid,

visas "H" pa skdarmen och tillagning

ar inte mojligt.
Starta pyrolysfunktionen:

1. Tabort alla tillbehor i ugnen. | modeller
med tradhyllor, ta bort dessa. 8

2. Innan du paborjar rengéringen ska du
rengdra ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med tvalduk.

3. Valj funktion “Pyrolys” eller “Pyrolys -
ekonomildge” enligt ugnens
smutsighetsgrad. Om ugnen inte &r

“HI” pyrolytisk niva och tiden “02:00"
visas pa skdrmen.

© il e

© Al 8%

X

. Starta reng6ringen genom att trycka pa

P Il knappen.

= Rengdringen startar och
sjalvrengoringstiden visas pa
skarmen. Denna tid kan inte
andras.

riktigt smutsig, rekommenderar vi 9. Nér ugnen nar en viss temperatur efter
anvandning av' "Pyrolys - ekonomildge” aott pyrolysfunio?en _:_startats, visas
funktionen. Denna funktionen tar mindre Iassylmblflenk pa slgarmen olf.h 5K i
tid an Pyrolys" funktionen. Om ugnen &r ugnsluckan kan inte oppnas. Forsok inte
riktigt smutsig, &r "Pyrolys; ) att tvinga upp luckan, innan rengéringen
ekonomildage” %unktionen kanske inte éroférdig och lassymbolen forsvinner
tillrécklig. Valj i detta fall "Pyrolys" fran skdrmen.

funktionen. 10.Nar rengoringsfunktionen &r fardig,

4. Sla pa ugnen genom att vidréra (D
knappen.

5. Aktivera den nedre raden av
anvandningsfunktioner genom att trycka
pa “Aktivering av extrafunktion” pa

visas "Slut" pa skarmen. Stang ugnen
genom att trycka pa (D knappen.

11.N&r symbolen [&] férsvinner fran

skdrmen, ta bort smutsresterna med
vinagervatten.

funktionsskarmen. Pyrolys - ekonomildge
Om ugnen inte ar riktigt smutsig,
rekommenderar vi anvandning av "Pyrolys -

| & [& [¢] [@
D I I
B F R [E

ekonomildage” funktionen. Denna
funktionen tar mindre tid &n Pyrolys"
funktionen. Om ugnen ar riktigt smutsig, ar
z "Pyrolys - ekonomildge" funktionen kanske

inte tillracklig. Valj i detta fall "Pyrolys"

6. Tryck pa “Pyrolys” pa den nedre raden funktionen.
pa funktionsskdrmen. 1. Tabort alla tillbehor i ugnen. | modeller
med tradhyllor, ta bort dessa.
e 2. Innan du paborjar rengdringen ska du
= rengdra ugnens ytterytor och
D I I matresterna inuti ugnen med tvalduk.
© IZZ"‘E 3. Sla pa ugnen genom att vidréra (D

<
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4. Aktivera den nedre raden av
anvandningsfunktioner genom att trycka
pa “Aktivering av extrafunktion” pa
funktionsskarmen.

| & [& [¢] [@
D I I
@%

5. Tryck pa “Pyrolys” pa den nedre raden
pa funktionsskarmen.

(1 [ O oot
& B F

<

@

= [ [=

6. Vidror “Pyrolys” pa funktionsskarmen.

7. Starta rengéringen genom att trycka pa
P Il knappen.

= Rengoringen startar och
sjalvrengoringstiden visas pa
skarmen. Denna tid kan inte
andras.

@_ f—
o °lHl o

8. Nér ugnen nar en viss temperatur efter
att pyrolysfunktionen startats, visas
lassymbolen [&] pa skarmen och
ugnsluckan kan inte 6ppnas. Foérsok inte
att tvinga upp luckan, innan rengoringen
ar fardig och Idssymbolen forsvinner
fran skarmen.

© ELO

9. Nar rengdringsfunktionen ar fardig,
visas "Slut" pa skarmen. Stang ugnen
genom att trycka pa (D knappen.

10.N&r symbolen & férsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vindgervatten.

7.6 Rengoring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengdra dem. Hur man tar bort
dorrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan" och "Ta bort de inre
glasen pa luckan". Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengér dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vinager och
skolj.

Anvéand inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med blekmedel

for att rengora ugnsluckan och
glas.

Rengoring av ugnsdorren
1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna klammorna i framre
gangjarnsuttaget till hoger och vanster
genom att trycka nedat enligt figuren.

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C)
beroende pa produktmodell. Féljande
bilder visar hur de olika
gangjarnstyperna 6ppnas.

4. (A) typen finns i normala lucktyper.

"

5. (B) typen finns i lucktyper med mjuk
stangning.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
oppning/sténgning.
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8. Dra den borttagna luckan uppat for att
frigéra den fran hoger och vanster
gangjarn och ta bort den.

For att satta tillbaka dérren maste
@ de forfaranden som tillampas nar

den togs bort upprepas fran slutet

till borjan. Nar du monterar dorren,

se till att sténga klammorna pa
gangjarnsuttaget.

7.7 Tabort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for

rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.

2. Dra plastkomponenten, fast pa
frontluckans 6vre del, mot dig sjalv
genom att samtidigt trycka pa

tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

| 4

3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

1 Innersta glas 2* Innerglas (Den

kanske inte ar
tillgénglig pa din
produkt)

4. Om produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5. Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att satta ihop innerglaset igen
(2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset for att mota den
avfasade kanten av plastfacket. (Om
produkten har ett innerglas). Innerglas
(2) maste fastas pa plastfacket ndrmast
det innersta glaset (1).

6. Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmaérksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det ar viktigt att placera de nedre
hérnen av alla innerglas for att mota de
nedre plastoppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick"-ljud hors.

7.8 Rengoring av ugnslampan

| héndelse av att glasdérren till ugnslampan
i kokomradet blir smutsig; rengér med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka med en torr trasa.
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Vid fel pa ugnslampan kan du byta ut ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
ugnslampan genom att félja de sektioner den som visas i figuren och erséatter den
som foljer. med en ny. sV
Byte av ugnslampa

Allménna varningar

+ FOor att undvika risk for elstétar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran eln&tet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Denna ugn &r utrustad med en under 40
W glodlampa, som ar under 60 mm hog
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med 1. Koppla bort produkten fran elen.
under 60 W effekt. Lamporna passar for 2
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhallas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

+ Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

« Lampan som anvéands i denna produkt ar
inte lamplig for anvandning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa ar
att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

+ De lampor som anvéands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden 4. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i

sdsom temperaturer éver 50 °C. figuren nedan vrider du ugnslampan
Om ugnen har en rund lampa enligt figuren och ersétter den med en

ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den

4. Satt tillbaka glaslocket.
Om ugnen har en fyrkantig lampa

. Tabort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

3. Lyft lampans skyddande glasskydd med
en skruvmejsel. Ta bort skruven forst,
om det finns en skruv pa den fyrkantiga
lampan i din produkt.

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Ta bort glaslocket genom att vrida det med en ny.
medurs.
\i
\v‘)

3. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersétter den med en

5. Satt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.
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8 Felsokning

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforséljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.

Anga bildas nir ugnen anvinds.

+ Det &r normalt att se anga under
anvandningen. >>> Detta ar inte ett fel.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

- Angan som bildas under tillagningen
kondenserar nar det kommer i kontakt
med kalla ytor utanfor produkten och kan

bilda vattendroppar. >>> Detta ar inte ett
fel.

Metalliska ljud hors nar produkten varms

och kallnar.

+ Metalldelarna kan expandera och ljud
horas under uppvarmningen. >>> Detta ar
inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

« Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sakringsdosan. Byt dem vid
behov.

+ Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> 0Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

Ugnslampan tands inte.

« Ugnslampan ar kanske defekt. >>> Byt
ugnslampa.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sakringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnen varmer inte.

+ Ugnen har inte stallts till specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stall in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

+ For modeller med timer, tiden har inte
stéllts in. >>> Stéll in tiden.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sékringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

+ Ugnsluckan ar kanske 6ppen. >>>
Kontrollera att luckan &r ordentligt
stdangd. Om ugnsluckan ar 6ppen i 6ver 5
minuter, avbryts tillagningstidens
installningar och varmarna fungerar inte.

(For modeller med timer) Timer-skarmen
blinkar eller timer-symbolen har lamnats
oppen.

+ Strémavbrott har skett tidigare. >>> Stall
in tid / Stéang av produktens
funktionsknappar och koppla de till
onskad position igen.

Nar tillagningen startar, blinkar p

symbolen pa skarmen och ljudvarning

hors.

+ Ugnsluckan &r kanske oppen. >>>
Kontrollera att luckan &r ordentligt helt
stdangd. Kontakta auktoriserad service
om problemet kvarstar.

Ytterligare information for

Teknisk information om lageffektldgena i enlighet med EU-férordning

anvédndarhandboken: 2023/826

Lage STROMFORBRUKNING (WATT) PERIOD (MINUTER)*
Av -

Vilolage -

Vilolage med informations- eller
statusskarm

08

20

Nétverksanslutet vilolage -

avrundat till ndrmaste minut.

*:Den period efter vilken utrustningen nar automatiskt vilolage, franlage eller natverksanslutet vilolage i minuter och
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