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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

ADVERTENCIA Este aparato

debe utilizarse unicamente pa-

ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry

asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este producto puede ser utili-
zado por nifos de 8 afios o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que
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carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos son
peligrosos para los nifios y las
mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con
el producto, subirse a él ni en-
trar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.
ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-
to puede provocar que el horno
se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-
mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-
ciéon y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
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sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacién
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

« Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-

tador o con el centro de servi-

cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

t4 danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de transpor-
tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas mdviles del
producto para evitar dafios.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

+ Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté dana-

do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-

tes de calor, tales como cale-

facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

« Con el fin de evitar el sobreca-

lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la zo-

na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafnos al
medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

/_\ 1.7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

« Es importante utilizar adecua-
damente los accesorios sumi-
nistrados con el producto. Pa-
ra obtener informacion detalla-
da, consulte el apartado "Uso
de accesorios del producto”.

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la
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puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y dafarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-

cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cién. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

+ Cuando el horno esté en uso,
NUNCA coloque bandejas para
hornear, platos ni papel de alu-
minio directamente sobre la
base. La acumulacién de calor

podria dafar la base e incluso
el gabinete o el piso de la coci-
na.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.

+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

+ No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

« Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

* Cubra unicamente la superficie
necesaria dentro de la bande-
ja.
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+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o

A.I .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

- Espere a que el aparato se en-

materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.

Al usar la parrilla de alambre,
se debe colocar una bandeja
en la rejilla inferior. En caso
contrario, la grasa de los ali-
mentos y otros componentes
que gotean sobre el fondo del
horno pueden crear humo den-
soy provocar llamas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la zo-
na mas caliente y los alimen-
tos grasos pueden incendiar-
se.
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frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.

A1 .11 Autolimpieza a alta

temperatura (pirolisis)

* Durante la autolimpieza, las

superficies se calientan mas
que en el uso estandar. Man-
tenga a los nifios alejados.

« jLas superficies calientes pue-

den causar quemaduras! No
toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los ni-
fos alejados del aparato. Es-
pere al menos 30 minutos an-
tes de quitar el residuo.



* Durante la autolimpieza, el hu-
mo se liberara debido a la que-
ma de residuos de alimentos.
Ventile bien la cocina durante
el proceso de limpieza.

+ Antes de comenzar la limpieza,
limpie las superficies exterio-
res del horno y los residuos de
comida dentro del horno con
un pafo jabonoso. Retire to-
dos los accesorios y utensilios

2 Instrucciones medioambientales

de cocina del horno. Si el apa-
rato tiene un accesorio a prue-
ba de pirotecnia (resistente a
la autolimpieza a altas tempe-
raturas), no es necesario que
retire estos accesorios del hor-
no.

+ Si hay una placa de coccién
sobre su horno, no accione la
placa de coccidn durante la
prolysis.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacioén del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
N e suvida atil, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esté fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgicay

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.
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- Apague el producto de 5 a 10 minutos - No abra la puerta del horno durante la m

antes de la hora de finalizacién del hor- coccién en la funcién operativa “Calefac-
neado en horneados prolongados. Puede cion «eco» por ventilador”. Si no se abre
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili- la puerta, la temperatura interna se opti-
zando el calor residual. miza para ahorrar energia en la funcién

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez operativa “Calefaccion «eco» por ventila-
en el horno. Puede cocinar al mismo dor”, y esta temperatura puede diferir de
tiempo colocando dos cocinas en la reji- la que se muestra en la pantalla.

Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto
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1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detrés de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccién superior 10 Los agujeros de ventilacion
Varia segtin el modelo. Es posible que su produc- 3.2 Panel de control del producto In-

to no esté equipado con una ldmpara, o que el ti-

poy la ubicacién de la ldmpara difieran de la ilus-

tracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su produc-

to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
se muestra como ejemplo un producto con reji-
lla.

troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control
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1 Perilla de seleccién de funciones
3 Boton de seleccidn de temperatura

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirloy coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Perilla de seleccion de funcion

Puede seleccionar las funciones de funcio-
namiento del horno con la perilla de selec-
cion de funciones. Gire a la izquierda/dere-
cha desde la posicion cerrada (superior)
para seleccionar.

Boton de seleccién de temperatura
Puede seleccionar la temperatura que de-
sea cocinar con la perilla de temperatura.
Gire en el sentido de las agujas del reloj
desde la posicion cerrada (superior) para
seleccionar.

Indicador de temperatura interior del horno
Puede ver la temperatura interior del horno
en la pantalla del temporizador. El horno se
calienta hasta que alcanza la temperatura
establecida y mantiene esta temperatura y
la animacién de calentamiento de 3 lineas
parpadea en el extremo derecho. Cuando la
temperatura del horno alcanza el valor es-
tablecido, esta animacion se detieney el
simbolo “C" aparece constantemente junto

By
4_

2 Temporizador

al valor de temperatura establecido. Apare-
cerauna [ en la pantalla hasta que el hor-
no alcance la temperatura establecida.

Temporizador

o = O0O.C0 =
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Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

oA W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla
: Simbolo de tiempo de coccién

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de blogueo de la puerta *

: Simbolo Wifi
: Retire el simbolo de control

B)ele=kP DO

* Varia seguin el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.
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3.3 Funciones de funcionamiento del

horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar

mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

en el horno y las temperaturas mas altas y

_ |Descripcién de la fun-

cién

Rango de tem-
peratura (°C)

Descripcion y uso

Calentamiento superior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.

R 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
e inferior - . -
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.
h— Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
— Calentamiento inferior 40-220 alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta fun-
+ .,‘E'/ cién también debe utilizarse para una facil limpieza con vapor.
T
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rapidamente por el horno con el venti-
— ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distri-
Calentamiento por ven- buye igual y rdpidamente por todo el horno con el ventilador.
- 40-280 ] ) ] ; :
tilador Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes nive-
les de estantes.
I Calefaccién «ecos por Para ahorrar energia, puede usar esta funcién en lugar de usar
x’ ventilador P 160-220 “Calentamiento por ventilador” en el rango de 160-220°C. Pero;
el tiempo de coccién serd un poco mas largo.
— Se activan las funciones de calefaccién superior, calefaccion
® Funcion "3D" 20-280 inferior y calefaccion por ventilador. Cada lado del producto a
cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La coccién se reali-
— za con una sola bandeja.
ww ) .
Parrilla completa 20-280 La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-

ra asar en grandes cantidades.

mente.

00 Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura.
'X X ) Pirdlisis - Consulte las especificaciones en la seccién de mantenimiento
o o . y limpieza para esta funcion.
) . N
. El horno no tiene calentador. Se utiliza para conectarlo remota-
Funcion wifi -

Las funciones que se pueden seleccionar a través de la aplicacion "HomeWhiz" son las siguientes. Estas funcio-
nes pueden variar segun el modelo. Es posible que no todas estén disponibles en su producto
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Descripcién de la fun-
cién

Descripcion y uso

Calentamiento superior
e inferior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo. Indicado para tartas, paste-
les o tartas y guisos en moldes para horno. La coccion se realiza con una sola bandeja.

Calentamiento inferior/
superior asistido por
ventilador

El aire caliente calentado por los calentadores superior e inferior se distribuye igual y rapi-
damente por el horno con el ventilador. La cocina se hace con una sola bandeja.

Calentamiento por ven-
tilador

El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distribuye igual y répidamente por
todo el horno con el ventilador. Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes
niveles de estantes.

Funcién "3D"

Funcionan las funciones de calefaccién superior, calefaccion inferior y calefaccion del ven-
tilador. Cada lado del producto a cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La cocina se
hace con una sola bandeja.

Funcioén para pizzas

El calentador inferior y el ventilador funcionan. Es adecuado para la coccién de la pizza.

Parrilla baja

La pequeiia parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado para asar a la parrilla canti-
dades mas pequefias.

Parrilla completa

La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado para asar en grandes cantida-
des.

Parrilla completa asisti-
da por ventilador

El aire caliente calentado por la parrilla grande se distribuye rapidamente en el horno con el
ventilador. Es adecuado para asar en grandes cantidades.

Calentamiento inferior

Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para alimentos que necesitan
dorarse por la parte inferior.

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared trasera). Los alimentos
congelados con granulos se descongelan lentamente a temperatura ambiente, los alimen-
tos cocinados se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pieza entera de carne
es mas largo que para los alimentos con granos.

Mantener caliente

Se utiliza para mantener la comida a una temperatura lista para su uso durante mucho
tiempo.

Calefaccién «eco» por
ventilador

Para ahorrar energia, puede usar esta funcién en lugar de usar Calentamiento por ventila-
dor en el rango de 160-220°C. Pero; el tiempo de coccién sera un poco mas largo.

Pirélisis - modo econé-
mico

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura. Se recomienda utilizarlo cuan-
do el horno esté ligeramente sucio. Consulte las especificaciones en la seccién de mante-
nimiento y limpieza para esta funcién.

Pirdlisis

Se utiliza para la autolimpieza del horno a alta temperatura. Consulte las especificaciones
en la seccion de mantenimiento y limpieza para esta funcion.

Funcién de pan

Se utiliza para hornear pan. La temperatura y el tiempo ajustados no pueden modificarse.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de

Bandeja estandar

Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

los accesorios y la descripcion del uso co-

rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

®

Las bandejas del interior de su apa-
rato pueden deformarse con el
efecto del calor. Esto no afecta ala
funcionalidad. La deformacién de-
saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.
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En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicién de los estantes
en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccidn abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccién, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.

No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-
ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccién
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccién al colocarla
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en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcion de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcion, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :
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Funcion tope de bandejas - En los modelos

con estantes de alambre
También hay una funcién de parada para

evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-

tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos

Gracias a las guias telescépicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescépico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telescé-
picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-

fundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu- .
ra / profundidad) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Consumo total de energia (kW) 3,3

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo bésico: La informacion en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se da de acuerdo con la norma EN
60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo
hacia arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente orden de prioridad, dependiendo de si
las funciones pertinentes existen o no en el aparato: 1-Calefaccién «eco» por ventilador , 2-Calentamiento por venti-
lador, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso
Antes de empezar a utilizar el producto, se @ Si la primera vez no esta ajustada,

recomienda hacer lo que se indica en los si- los simbolos "12:00" y ¢ contintian
guientes apartados respectivamente. parpadeando y su horno no se pon-
dra en marcha. Para que su horno

4.1 Primer ajuste del temporizador funcione, debe confirmar la hora

Ajuste siempre la hora del dia antes del dia ajustando la hora del dia o
@ de utilizar su horno. Si no lo progra- tocando la tecla © cuando esté en
ma, no podra cocinar en algunos "12:00". Mas adelante podra cam-
modelos de horno. biar el ajuste de la hora del dia co-
mo se describe en la seccion "Ajus-
1. Cuando el horno se pone en marcha por tes”
primera vez, "12:00" y el simbolo (3 par- ’
padean en la pantalla. En caso de un corte de energia, los
2. Ajuste la hora del dia con las teclas @/ @ ajustes de la hora del dia se cance-
o. lan. Se debe volver a poner en mar-
‘ cha.
o I I:I D D 4.2 Limpieza inicial

Retire todos los materiales de embalaje.

. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

g@@@%ﬁo}@ .

3. Toque latecla® o {¢ para activar el

campo de los minutos. 3. Haga funcionar el producto durante 30

minutos y luego, apaguelo. De esta ma-

E nera, los residuos y capas que puedan
ol :|:| 1L haber permanecido en el horno durante
2 la produccion se queman y se limpian.

Q Q @ @ {é} @l 4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-

peratura mas alta y la funcién de todos

4. Toque las teclas ®/O para ajustar los los calentadores del aparato. Véase
minutos. “Funciones del horno”. Puede aprender
— a manejar el horno en la siguiente sec-
e I ZI : IZI H cion.
© T 5. Espere a que el horno se enfrie.

Q @ @ " {§§‘ @l 6. Limpie las superficies del aparato con

‘ un pafio o esponja himedos y séquelas
con un pafo.

= La hora del dia se ajustay el simbolo
(O desaparece de la pantalla. Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.
NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
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NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y s6lo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humoy los olores que se forman.

5 Uso del horno

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automdaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion. De lo contrario, el horno puede
sobrecalentarse. El ventilador de enfria-
miento continda funcionando durante el
funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente
20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccidn, el ventilador de refrigeracién se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacion del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacién esta encendi-
da durante la coccidn, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

5.2 Funcionamiento de la unidad de
control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5 ho-
ras 59. En caso de fallo de alimentacion,
el programa se cancela. Tendra que re-
programar.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Se debe esperar un corto tiem-
po para que se guarden los ajustes.

+ Si se ha realizado algun ajuste de coc-
cion, no se puede ajustar la hora del dia.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccidn, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ En los casos en que se ajusta el tiempo
de coccidn o el tiempo de finalizacion de
la coccion; puede cancelar automatica-
mente pulsando durante mucho tiempo
la tecla (.

Temporizador

o

O I
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o OlEHE §
© 9 O

v vV Vv v
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o i | = El
o [BP ™S

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

Tecla de ajustes

o U W N =

Llave de bloqueo de teclas
Simbolos de la pantalla
€O :Simbolo de tiempo de coccidn
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: Simbolo de la alarma

: Simbolo de la sonda de carne *
: Simbolo de bloqueo de teclas

: El simbolo de la temperatura

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

: Simbolo Wifi
: Retire el simbolo de control

B)el=kP» D

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcién de funcio-
namiento con la que desee cocinar con el
mando de seleccion de funciones y fije una
temperatura determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a funcio-
nar.

Apagar el horno

Puede apagar la cdmara de coccion giran-
do el botdn de seleccion de funciones y el
boton de temperatura a la posicion de apa-
gado (arriba).

Coccion manual para seleccionar la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccidn seleccionando la temperatura 'y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida.

P / C

o / [

1. Seleccione la funcién de funcionamien-
to que desea cocinar con el mando de
seleccion de funciones.

2. Ajuste la temperatura que desea cocinar
con la perilla de temperatura.

= El horno comenzara a funcionar inme-
diatamente con la funcién y temperatu-
ra seleccionadas y aparecera el simbo-
lo § enla pantalla. El valor de la tem-

peratura ajustaday 3 lineas de anima-
cién aparecen en la pantalla. A conti-
nuacion, se muestra en orden el tiempo
transcurrido desde el inicio de la coc-
cién. Cuando la temperatura en el inte-
rior del horno alcanza la temperatura fi-
jada, el simbolo § desaparecey le avi-
sa acusticamente. La animacion de 3
lineas que aparece en la pantalla se de-
tiene y el simbolo C aparece fijo junto
al valor de temperatura. El horno no se
apaga automaticamente, ya que la coc-
cion manual se realiza sin ajustar el
tiempo de coccion. Tiene que controlar
la coccion y apagarla usted mismo.
Cuando termine de cocinar, apague el
horno girando la perilla de seleccion de
funciones y la perilla de temperatura a
la posicion de apagado (arriba).
Hornear ajustando el tiempo de coccion:
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccidn en el
temporizador.

1. Seleccionar la funcién de coccion.

2. Toque (S hasta que aparezca el simbolo
(3 en la pantalla para el tiempo de coc-
cion.

C11-rr
O L

(33
‘@@ié%ﬁv

Q
Para ajustar rdpidamente el tiempo
@ de coccidn, puede tocar la@® tecla
para ajustar el tiempo de coccién a
30 minutos después de ajustar la
funcion de coccion y la temperatura
y luego usar las teclas@® /O para
cambiar el tiempo.

3. Ajuste el tiempo de coccion con las te-

clas®/ ©.
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Lo 0 Q & 6
El tiempo de horneado aumenta en
@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

4. Ponga su comida en el horno y ajuste la
temperatura con la perilla de temperatu-
ra.

= Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funciény
temperatura seleccionadas. El
tiempo de coccion ajustado empie-
za a contar hacia atras y aparece
8 en la pantalla. Aparecen en or-
den la cuenta atras del tiempo de
horneado y el valor de la tempera-
tura fijada y la animacion de 3 line-
as junto a ellos. Cuando la tempe-
ratura en el interior del horno al-
canza la temperatura fijada, el sim-
bolo § desaparecey le avisa acus-
ticamente. La animacion de 3 line-
as que aparece en la pantalla se
detiene y el simbolo C aparece fijo
junto al valor de temperatura.

5. Cuando haya transcurrido el tiempo de
horneado fijado, aparecera el mensaje
"End» en la pantalla, el simbolo (© par-
padearay el temporizador emitira un
aviso acustico.

6. La advertencia suena durante dos minu-
tos. Toque cualquier tecla para detener
la advertencia sonora. La advertencia se
detiene y la hora del dia aparece en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final

@ del aviso sonoro, el horno volvera a
funcionar. Para evitar que el horno
vuelva a funcionar al final de la ad-
vertencia, apaguelo girando el man-
do de temperatura y el mando de
funcioén a la posicion “0”.

5.3 Ajustes

Activacion del bloqueo de teclas

Al utilizar la funcién de bloqueo de teclas,
puede proteger el temporizador contra in-
terferencias.

1. Toque la tecla & hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

_l
4 g

N
Q@@@@‘_

= El simbolo & se muestra en la pantalla
y comienza la cuenta regresiva 3-2-1.
El bloqueo de teclas se activa al finali-
zar la cuenta regresiva. Al tocar cual-
quier tecla después de activar el blo-
queo, el temporizador emite una sefial
sonora y el simbolo & parpadea.

Si suelta la tecla & antes de que fi-
@ nalice la cuenta regresiva, el blo-

queo de teclas no se activa.

Las teclas del temporizador no se
@ pueden usar cuando el bloqueo de

teclas esta activado. Este no se

cancelara en caso de corte de ener-

gia.
Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Toque la tecla @ hasta que el simbolo &
desaparezca de la pantalla.

= El simbolo & desaparece de la pantalla
y el bloqueo de teclas se desactiva.

Configuracion de la alarma

También puede usar el temporizador del
producto para cualquier advertencia o re-
cordatorio, ademas de hornear. El desper-
tador no afecta las funciones del horno. Se
utiliza como aviso. Por ejemplo, puede
usarlo cuando desee dar la vuelta a la co-
mida en el horno a una hora determinada.
Una vez transcurrido el tiempo programa-
do, el temporizador emitird una sefial sono-
ra.
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El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas 59 minutos.

1. Toque la tecla Q hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla.

Q (.
2 O 0 ® & 6
;Ajuste la hora de la alarma con las te-
clas @/O.
1] 1]
al [

NG
4

= Tras configurar la alarma, el sim-
bolo £ permanece encendido y la
cuenta regresiva comienza en la
pantalla. Si la alarmay el tiempo
de horneado se configuran al mis-
mo tiempo, se mostrara el tiempo
mas corto en la pantalla.

3. Una vez transcurrido el tiempo de la
alarma, el simbolo 2\ comienza a parpa-
deary le da una advertencia audible.

Apagando la alarma

1. Alfinalizar el periodo de alarma, la alar-
ma suena durante dos minutos. Toque
cualquier tecla para detenerla.

= La advertencia se detiene y la hora del
dia aparece en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla ) hasta que aparezca el
simbolo £} en la pantalla para restable-
cer la hora de la alarma. Toque la tecla
(© hasta que aparezca el simbolo ) en
la pantalla para restablecer la hora de la
alarma. “00:00” El simbolo aparece en
la pantalla.

2. También puedes cancelar la alarma pre-
sionando prolongadamente la tecla Q.

Ajuste del volumen

1. Enla pantalla b-01- b-02 Pulse la tecla
{6t hasta que aparezca uno de los valo-
res.

L _T |
o~ L
ik
Q@@@‘ﬁ

2. Establezca el nivel deseado con las te-
clas @/@. (b-01-b-02)

L _3
il
O o0 @ # &
4

= Toque la tecla {6 para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El volu-
men se activard después de un rato.

Configuracion del brillo de la pantalla
1. Enla pantalla d-01-d-02-d-03 Toque la

tecla % hasta que aparezca uno de los
valores.

A 00 @ & &
4

2. Ajuste el brillo deseado con las teclas ®
/®. (d-01-d-02-d-03)

L0 0 9 & @
4

= Toque la tecla {6 para confirmar o es-
pere sin tocar ninguna tecla. El brillo se
activara después de un rato.

Cambiar la hora del dia

En su horno para cambiar la hora del dia
que haya configurado previamente:

1. Toque la tecla 4 hasta que aparezca el
simbolo (© en la pantalla.
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2. Establezca la hora del dia tocando las

teclas @/O.

ERE
& oty

@
Q@@‘@rﬁ

3. Toque latecla ® o {¢ para activar el
campo de minutos.

o | N ||
o | | 11
Q Q © @ G
4. Toque las teclas @/© para configurar
los minutos.

5. Confirme la configuracién tocando la te-

cla®.

= Se ajusta la hora del dia y el simbolo
desaparece de la pantalla.

Conectar el horno a la red inalambrica e in-
troducirlo en la aplicaciéon "HomeWhiz"
Puede controlar su horno con la aplicacion
"HomeWhiz" desde un dispositivo inteligen-
te conectandolo a una red inalambrica. Pa-
ra ello, primero instale la aplicacién "Ho-
meWhiz" en su dispositivo inteligente. La
aplicacion "HomeWhiz" esta disponible pa-
ra iOS y Android.

Después de descargar la aplicacion

@ "HomeWhiz", debes crear tu propia
casa siguiendo los pasos de la apli-
cacion.

Puede conectar su horno a la red
@ inaldmbrica y habilitar el control re-

moto siguiendo los pasos propor-

cionados en la aplicacién.

1. Para poner el horno en modo de confi-
guracion, gire la perilla selectora de fun-
ciones a la posicion de apagado “P”
mientras el horno esté en la posicion
apagado.

2. Pulse la tecla “&" hasta que aparezca
“C00” en la pantalla.

= C00
= CO01

3. Toque las teclas ®/© simultaneamente
durante 3 segundos.

El wifi estd apagado
El wifi esta activado

= Cuando el horno ingresa al modo
de configuracion, aparece una ani-
macion con lineas parpadeantes
en la pantalla.

4. Abre la app "HomeWhiz" que instalaste
en tu dispositivo inteligente. Después de
crear tu hogar, selecciona el horno en la
seccion de productos de cocina, intro-
duce el nimero de serie de tu producto
en la app y sigue los pasos.

El nimero de stock del producto es

@ el nimero que comienza con "77..."
en la parte inferior de la portada del
manual.

5. Complete la introduccién de su horno a
la aplicacién siguiendo los pasos de la
aplicacion.

= Una vez finalizada la demostra-
cién, apareceran “C01"y “="en la
pantalla.

Habilitacion del control remoto del horno

v’ Después de registrar su horno en la
aplicacion "HomeWhiz", puede contro-
larlo de forma remota:

1. Para poner el horno en modo de confi-
guracion, gire la perilla selectora de fun-
ciones a la posicion “Funcion wifi” mien-
tras el horno esté apagado.

2. Gire la perilla de temperatura en el senti-

do de las agujas del reloj a una posicion
distinta de "0".

= El simbolo “g" aparece en la panta-
lla.
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Si el simbolo = aparece en la pan-

@ talla, pero se escucha un tono de
error al tocar la tecla, el simbolo 7"
no aparece en la pantalla o el sim-
bolo = parpadea, verifique la co-
nexion a internet a la que conecté
el producto. Si la conexion a inter-
net es correctay el problema per-
siste, repita los pasos de configura-
cion.

"HomeWhiz" Eliminar el mapeo de un horno

establecido

v Después de agregar su producto a la
app "HomeWhiz', la informacién de su
producto se vinculard con la cuenta de
usuario que uso6 para "HomeWhiz". Si
pierde el acceso a la cuenta que usé en
la app o desea eliminar la cuenta por
otros motivos, siga estos pasos:

1. Para poner el horno en modo de confi-
guracion, gire la perilla selectora de fun-
ciones a la posicion de apagado “P”
mientras el horno esté en la posicion
apagado..

2. Toque las teclas %/ simultaneamente
durante 5 segundos.

3. En la pantalla aparece una animacion
con lineas parpadeantes.

>

Una vez que se complete correctamente

el proceso de eliminacion del empareja-

miento, sonara un pitido de advertencia
Il{_\\ll

y el horno se reiniciara. El simbolo "=
desaparecera de la pantalla.

Si ocurre un problema durante el
proceso de eliminacion de una
coincidencia y el proceso no puede

completarse, se escuchara un soni-
do de error.

5. Una vez completado el proceso de elimi-
nacion correspondiente, puedes promo-
cionar el producto nuevamente a tu
cuenta "HomeWhiz".

Cumplimiento de las normas e informacion de pruebas / Declaracién de conformidad de la UE

Las etapas de desarrollo, fabricacién y venta de este producto se realizan de acuerdo con las normas
de seguridad especificadas en toda la legislacion pertinente de la Unién Europea.

Banda de

. |:2.4Ghz
frecuencia
Max. Po-
tencia (.‘e :max. 100 mwW
transmi-
sion

Declaracién de conformidad CE

na del producto para su producto.

Argelik A.S. declara que este producto cumple con la Directiva 2014/53/UE. Una detallada Declaracién de Conformi-
dad RED esta disponible en linea en el sitio web support.beko.com dentro de los documentos adicionales en la pagi-

El periodo de soporte de actualizacion de
software relacionado con la ciberseguridad
definido del producto es el periodo de ga-
rantia del producto. Después de este perio-
do, no se garantizan las actualizaciones de
software relacionadas con la seguridad ci-
bernética.

Este producto recopila y transmite datos de
uso cuando se conecta a internet (p. €j.,
ajustes de temperatura, duracion del uso,
caodigos de error). De acuerdo con la Ley de
Proteccidn de Datos de la UE (Reglamento
UE 2023/2854), usted tiene derecho a acce-
der y gestionar estos datos. Para obtener
mas informacién sobre qué datos se reco-
pilan, como se utilizan y como acceder a
ellos, visite:www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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6 Informacion general sobre la cocina

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

+ Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccion, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
cocciodn indicados para los alimentos
pueden variar segun la recetay la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
€COmMo rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-

maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicién del estante
durante la coccién.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacién general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

+ Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccién de los alimentos
puede variar en funcién de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccién y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

+ Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefo dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.
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+ Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel estd demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estd humedo, utilice una pe-
queia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Si la parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

+ Si el interior del pastel estd bien cocido,
pero el exterior esta pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria
+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-

te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

Si la masa se esta cocinando lentamente,
asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

Hornee su pasteleria en la posicién y la
temperatura adecuadas segun la tabla de
coccioén. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coldquela en un
estante inferior para la préoxima coccion.

Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicién de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Pa_stel enlaban- |Bandeja estandar Calgntamen?o su- 180 30 . 45
deja * perior e inferior
Molde para paste- .
dP:steI en el mol les en la parrilla Cslevr;t:trirr;jrgro 2 180 30..40
de alambre ** P
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar.nlen"(o su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estéandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de didme- |10 amiento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) P 150 30..40
: perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo o miento
Bizcocho tro con pinza so- ; 155 30..40
: por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Galletas Bandeja de repos- |Calentamiento su- 170 25 40
teria * perior e inferior
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Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicién de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Bandeja de repos- |Calentamiento
Galletas teria * por ventilador 3 170 20..30
Pastas Bandeja estandar |Calentamiento su- 200 30 .40
* perior e inferior
Calentamiento in-
Pastas Bandeja estandar fe(lor/superlor i 180 35 45
* asistido por venti-
lador
Pastas Bandeja estandar |Calentamiento 180 30 . 40
* por ventilador
Bollo Bandeja estandar |Calentamiento su- 200 20 35
* perior e inferior
Bollo Bandeja estdndar |Calentamiento 180 20 .30
* por ventilador
. Bandeja estandar |Calentamiento su-
Pan integral . perior e inferior 200 30..45
. Bandeja estandar |Calentamiento
Pan integral . por ventilador 200 30..40
Recipiente rectan-
o gular de vidrio/ Calentamiento su-
Lasana metal en la parri- |perior e inferior 203 200 80 .45
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) - 180 50..70
; perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro ] 3 170 50 ... 65
; por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza ?andeja estandar |Calentamiento su- 250 10 .20

perior e inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida Accesorio a utili- |Funcion de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
En los modelos  |En los modelos
2-Bandeja estan- con estantes de  |con estantes de
Pequefios paste- |dar* Calentamiento 9.4 alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re-  |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estén-
dar * i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25..35
4-Bandeja dere-  |POr ventilador
posteria *
1-Bandeja estéan-
dar* i
Pastas Calentamiento 1, _, 180 35..45
4-Bandeja dere-  [POr ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar * i
Bollo Calentamiento |, _, 180 20..30
4-Bandeja de re-  |Por ventilador
posteria *

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccion con funcion operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccion en la fun-
cion “Calefaccién «eco» por ventilador”.

* No abra la puerta del horno durante la

temperatura interna se optimiza para

ahorrar energia, y esta temperatura pue-

coccién en la funcién “Calefaccién «eco»
por ventilador”. Si la puerta no se abre, la

de diferir de la que se muestra en la pan-
talla.

+ No precaliente en la funcion “Calefaccion
«eco» por ventilador”.

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pequefios pasteles Bandeja estandar * 3 160 25..35

Galletas Bandeja estandar * 3 180 25..35

Pastas Bandeja estandar * 3 200 45 .55

Bollo Bandeja estandar * 3 200 35..45

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

+ Setarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-

to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cion por cada centimetro de grosor de la

carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicion de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

deja en un estante
inferior.

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L -3 max, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti-
.. 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 3 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- ferior/superior |, 15 mins. 250/ 60 _ 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190
inferior. lador
Parrilla *
Eollo frito (1,8-2 | Coloque una ban- Calentaryrento 9 200 . 220 60 . 80
9) deja en un estante |Por ventilador
inferior.
Parrilla *
Eollo frito (1,82 | coloque una ban- Funcién "3D" 2 15 mins. 250/ 60 .80
9) deja en un estante max, después 190
inferior.
Bandeja estandar 1%?’!2?}:?'::;:)? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) ! lor/sup E max, después 180|150 ... 210
* asistido por venti-
.. 190
lador
Bandeja estandar . 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) * Funcién "3D" 1 max, después 180|150 ... 210
.. 190
Parrilla * Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- |ferior/superior | 200 20..30
deja en un estante |asistido por venti-
inferior. lador
Parrilla *
Pescados Coloque una ban- |Fyncisn "3D" 3 200 20..30
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Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa

sélo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademas, no
coloque la comida demasiado lejos en la
parte posterior de la parrilla. Esta es |a

zona mas caliente y los alimentos grasos

pueden incendiarse.

« Cierre la puerta del horno durante el asa-

do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

Tabla de la parrilla

Los puntos clave de la parrilla

Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o

en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccién indicados
en la tabla pueden variar.

Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamanfo que cubra toda el drea de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Comida Accesorio a utilizar | Posicién de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
Alpdndigas (temera) | parijg 4 250 20....30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25

E‘Ls)tec - (cubos de car-| 5 iy 4-5 250 25..30

Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30

Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.
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Mesa de coccion para comidas de prueba
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

en la parrilla de
alambre **

por ventilador

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicién de la es- | Temperatura (°C) |Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cion (min)
(aprox.)
tSah(c;lrjtll:éree)ad (galle- E»andeja estandar g:rls)r:tzrirr\]g::grsu— 140 20 .30
En los modelos
con estantes de
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 1525
ta dulce) * por ventilador En los modelos "
sin estantes de
alambre :2
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar.nlenFo su- 160 25 35
les * perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Pequefios paste- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre : 3 150 25 35
les * por ventilador En los modelos
sin estantes de
alambre : 2
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo miento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) P 150 30..40
bre parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- | o1 miento
Bizcocho tro con pinza so- ] 155 30..40
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) . . 180 50..70
en la parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro 170 50 .. 65

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida

Accesorio a utili-
zar

Funcién de fun-
cionamiento

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-
cién (min)
(aprox.)

2-Bandeja estan-

En los modelos
con estantes de

En los modelos
con estantes de

ta dulce)

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

Pequefios paste- |dar* Calentamiento 9.4 alambre :150 alambre : 25 ... 40
les 4-Bandeja de re-  |Por ventilador Enlos modelos  |En los modelos
posteria * sin estantes de sin estantes de
alambre :140 alambre : 30 ... 45
2-Bandeja estan-
_ |dar * i
Shortbread (galle Calentamiento 2.4 140 15 .95

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)

Albéndigas (ternera) - .

12 cantidad Parrilla 4 250 20...30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Yogur 2. Coloque el recipiente para el yogur en
Preparacion del yogur; la parte inferior de la zona de coccion.
1. Retire los accesorios y las rejillas late- 3. Después de preparar el yogur, déjelo re-
rales (si las hubiera) de la zona de coc- posar en el refrigerador durante al me-
cioén. nos 12 horas.
4. Mantenga la puerta del horno entrea-
bierta durante todo el tiempo.
Comida Funcién de funciona- |Posicion de la estan- | Temperatura (°C) Tiempo de coccion
miento teria (min) (aprox.)
Yogur Caleptamlento por Parte |nf¢’er|or del area 50-60 240 . 360
ventilador de coccidén

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

« Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
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No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningiin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

+ El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafar la superficie del esmal-
te.

+ Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ Si su producto cuenta con una funcién de
limpieza a vapor fécil, puede realizar una
limpieza a vapor fdacil para suciedad lige-
ra no permanente. (Consulte "Limpieza a
vapor facil").

+ Para manchas dificiles, puede usar un
limpiador para hornos y parrillas reco-
mendado en el sitio web de la marca de
su producto. No utilice un limpiador ex-
terno para hornos. Si la superficie esta
muy sucia, humedézcala ligeramente y
limpiela suavemente con un cepillo de
cerdas suaves o un cepillo de alambre.
Evite aplicar presion excesiva.

Superficies cataliticas

+ Las paredes laterales del area de coccidn
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

+ Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.

+ Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.
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+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafo de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafiar la superficie del cristal la préxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metdlica o uten-
silios similares para rascar.

* Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

+ Sila superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponjay séquelas con un pafio seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
secciodn "Informacioén general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.

Limpiar las paredes laterales del horno

Las paredes laterales del area de coccién
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.
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3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Anada 500 ml de agua en la bandeja'y
coléquela en el segundo estante del hor-
no.

No utilice agua destilada o filtrada.
Utilice solo aguas preparadas. No
utilice soluciones inflamables, alco-

hélicas o de particulas soélidas en
lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Limpieza facil con vapor"y ha-
galo funcionar a 100°C durante 15 minu-
tos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

fio himedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-
ducto con detergente para platos, agua ti-
bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafo seco.

En la funcion de limpieza a vapor

@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el interior
del horno y en la puerta del horno
para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,
limpie la condensacion.

Después de la condensacion en el interior
del horno, puede producirse un charco o
humedad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pafo himedo después de su uso y sé-
quelo.

L

7.6 Autolimpieza a alta temperatura

El horno esta equipado con una funcion de
pirdlisis. El horno se calienta hasta una
temperatura de aproximadamente 420-480
°C y arde hasta que la suciedad existente
se convierte en cenizas. Puede generarse
un fuerte humo. Proporcione una buena
ventilacién. La limpieza a alta temperatura
debe realizarse después de aproximada-
mente cada 10 usos del horno.

Advertencias generales

jLas superficies calientes pue-
& den causar quemaduras!
No toque el aparato durante la au-
tolimpieza y mantenga a los nifios
alejados del aparato. Espere al me-
nos 30 minutos antes de quitar el
residuo.
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+ Antes de utilizar la funcién de pirdlisis, re-
tire todos los accesorios, el estante teles-
copico y los estantes laterales (si los
hay). Si no se retira, los accesorios y los
estantes laterales de alambre se dafia-
ran.

+ Si el aparato tiene un accesorio a prueba
de pirotecnia (resistente a la autolimpie-
za a altas temperaturas), no es necesario
que retire estos accesorios del horno. En
la seccién de accesorios se especifica si
sus accesorios son a prueba de fuego o
no. Si no se especifica, los accesorios no
son resistentes a las altas temperaturas.
Debe retirarse del horno antes de limpiar-
lo para evitar dafios.

+ No limpie la junta de la puerta. La junta
de fibra de vidrio es muy delicada y se
dafa facilmente. Si la junta de la puerta
esta dafiada, sustituyala por una nueva
de un servicio técnico autorizado.

Para iniciar la funcion de pirdlisis:

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

2. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

3. Seleccione la funcién "pirélisis" (Pirdli-
sis).

= El mensaje "P2:00" parpadea en la
pantalla. Si su electrodoméstico
estd equipado con la funcién de pi-
rélisis Eco, el mensaje "Pro" se
muestra en la pantalla durante 2
segundos primero, y luego el men-
saje P2:00 comienza a parpadear.

Si los mensajes "Pro" y luego "ECO"

@ no aparecen en la pantalla, su apa-
rato no esta equipado con la fun-
cion de pirdlisis Eco.

4. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

5. Cuando se inicia la funcion de pirdlisis,
se enciende "P2:00" y comienza la cuen-
ta atrds. El tiempo de pirdlisis (2 horas)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

6. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

7. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

8. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

9. Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depdsitos restantes
con agua con vinagre.

10.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-
@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-
ra activo hasta que el horno se en-
frie a la temperatura adecuada. Si
desea cocinar en este momento,

aparecera "H" en la pantalla y no se-
ra posible cocinar.

Funcion de autolimpieza con alta tempera-
tura - Pirdlisis ecolégica (Varia segtn el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato.)

v Si su horno no estd muy sucio, le reco-
mendamos que utilice la funcién "Pir6-
lisis - modo econdémico" . La fun-
cién"Pirdlisis - modo econémico" tarda
menos tiempo que la funcién Pirdlisis".
En caso de que esté muy sucio, la fun-
cion "Pirdlisis - modo econdémico" po-
dria no bastar. En este caso, limpialo
con la funcién "Pirélisis".
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. Retire todos los accesorios del interior
del horno. En los modelos con estantes
de alambre, recuerde retirar el estante
de alambre.

. Antes de comenzar la limpieza, limpie
las superficies exteriores del horno y los
residuos de comida dentro del horno
con un pafio jabonoso.

. Seleccione la funcién "pirdlisis" (Piréli-
sis).

= El mensaje "P2:00"y "Pro" se
muestra en la pantalla durante
aproximadamente 2 segundos 'y
luego el mensaje P2:00 comienza
a parpadear.

. Pulselasteclas® o0 ©.

= El mensaje "ECO" se muestra en la
pantalla durante aproximadamente
2 segundos y luego el mensaje
P0:59 comienza a parpadear.

. Gire el mando de la temperatura hasta
la temperatura mas alta "max" (maxi-
ma).

. Cuando se inicia la funcién de pirdlisis,
P0:59 se enciende y comienza la cuenta
atras. El tiempo de pirdlisis (59 minutos)
se muestra en la pantalla. Este tiempo
es inalterable.

. Cuando el horno alcanza una determina-
da temperatura después del inicio del
proceso de pirdlisis, el simbolo [&] apa-
rece en la pantalla del temporizadory la
puerta del horno no puede abrirse. No
fuerce la manilla para desbloquear la
puerta hasta que el proceso de limpieza
haya finalizado y el simbolo de bloqueo
desaparezca de la pantalla.

. Cuando finalice la autolimpieza, en la
pantalla se podra ver el mensaje "End".

. Después de que aparezca "End" en la
pantalla, gire los mandos de funciény
temperatura a la posicién 0 (apagado)
para finalizar el proceso.

10.Cuando el simbolo [&] desaparezca en la
pantalla, elimine los depodsitos restantes
con agua con vinagre.

11.Toque cualquier tecla para detener la
advertencia sonora.

Una vez finalizada la funcién de pi-

@ rélisis, el bloqueo de la puerta esta-
rd activo hasta que el horno se en-
frie a la temperatura adecuada. Si
desea cocinar en este momento,
aparecerd "H" en la pantalla y no se-
rad posible cocinar.

7.7 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelos con un pa-
flo seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran como
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.
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7.8 Retirar el cristal interior de la m
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-

ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.

(La bisagra tipo B esta dlsponlble en los ,
tlpos de puerta de cierre suave.

2. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delante-
ra, hacia usted empujando simultanea-
mente los puntos de presién de ambos
lados del componente y retirelo.

6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

”
1 Vidrio inte- 2 Elsegundo
rior vaso inte-
8. Tire de la puerta retirada hacia arriba rior
para liberarla de las bisagras derecha e 3 Tercer vi- 4 Vidrio exte-
drio interior rior

izquierda y retirela.
5 Ranurade

Para volver a colocar la puerta, los vidrio plasti-
@ procedimientos aplicados al retirar- co - Mas
la deben repetirse desde el final bajo
hasta el principio, respectivamente. 3. Como se muestra en la ilustracion, le-

Al instalar la puerta, asegurese de vante suavemente el cristal mas interno
cerrar I_as abrazaderas en el zécalo hacia 'A'y luego, retirelo tirando hacia
de la bisagra. B
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4. Repita el mismo proceso para quitar el
segundo y el tercer vaso.

El primer paso de reagrupar la puerta es re-
emplazar el segundo y tercer vidrio (2, 3).
Como se muestra en la figura, coloque el
borde biselado del vaso para que se en-
cuentre con el borde biselado de la ranura
de plastico.

El orden de colocacién del segundo y tercer
vaso interior no es importante, ya que son
intercambiables.

Al colocar el vaso mas interno (1), preste
atencion a colocar la cara impresa del vaso
en el segundo vaso interior. Es crucial colo-
car las esquinas inferiores de todos los vi-
drios interiores para que se encuentren con
las ranuras de plastico inferiores (5). Empu-
je el componente de plastico hacia el mar-
co hasta que se oiga un "clic".

Después de la limpieza, todos los
vasos deben volver a ser monta-
dos.

7.9 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el drea de
coccién, limpiela con detergente para vaji-

lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-

ja'y séquela con un pafio seco. En caso de

fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una ldampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las lamparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
ldmpara de clase energética G.

+ La posicién de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracién.

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
propdsito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girdandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.
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3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extréigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo
con la descripcion.

8 Solucion de problemas

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la lampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustraciéon y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccién se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no

es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en |a
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.
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(Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el blogueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

La ldmpara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [ldmpara del hor-
no.

No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

El horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccién especifica.

No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

La orden que desea enviar desde la aplica-
cion "HomeWhiz" no se ejecuta. (si se
cumplen las condiciones de acceso remo-
to)

Es posible que su conexién se interrum-
pa durante un tiempo. >>> Asegurese de
que el horno esta conectado a la red ina-
lambrica y apague y encienda la aplica-
cion.

"HomeWhiz" La aplicacion no muestra el

estado del horno correctamente.

+ Es posible que su conexién se interrum-
pa durante un tiempo. >>> Asegurese de
que el horno esta conectado a la red ina-
[dmbrica y apague y encienda la aplica-
cion.

Después de introducir su producto en la

aplicacion "HomeWhiz", si hay un error que

dice "Se ha producido un error al asociar
su producto a su casa o a la habitacion que

ha especificado. Este aparato pertenece a

otra casa” o si ha olvidado en qué cuenta

de"HomeWhiz"

+ Borre el emparejamiento siguiendo las
instrucciones del apartado "Borrar el em-
parejamiento de un horno conectado a
"HomeWhiz" y repita el emparejamiento
del producto desde el principio.

Muiltiples redes bluetooth detectadas se
muestra mientras se instala el producto en
la app "HomeWhiz" .

+ En caso de que mas de un electrodomés-
tico en su casa esté configurado en el
modo de configuracion al mismo tiempo
y emita sefial de bluetooth, puede encon-
trar la advertencia "Multiples redes de
bluetooth detectadas" mientras la insta-
lacién a la aplicaciéon "HomeWhiz" . >>>
Desconecte los modos de instalacion de
los demds aparatos y continue utilizando
sé6lo un aparato con el modo de instala-
cion activado.

En la aplicacion "HomeWhiz" aparecen tér-

minos distintos al idioma especificado.

+ En los casos en los que la potencia de In-
ternet es baja, pueden aparecer en la apli-
cacion homewhiz términos en idiomas
diferentes a los que usted definié en la
aplicacion. >>> Esto no es un error.
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Codigos de error/razones y posibles soluciones

Codigos de error Razones del error Soluciones posibles
Poéngase en contacto con el servicio autorizado para
poder volver a cocinar con la sonda para carne. Retire la
L sonda para carne y coloque el mando de seleccién de
Error de comunicacién de la . S
Er5 funciones en la posicién de apagado (0) para poder co-
sonda para carne - :
cinar normalmente sin la sonda para carne en el horno.
A continuacion, puede continuar cocinando sin la sonda
para carne.
Er1-Er7 Errores de comunicacién Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 8 -Er 27 Errores de sensor Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 28 - Er 31 Errores de sonda de carne Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de calentamiento del . . .
Er32-Er41 horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de componentes del - . .
Er42-Er 58 homo P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Er 59 - Er 64 Errores en la tapa del horno Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores relacionados con el va-
Er65-Er 71 por (en hornos con funcién de |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
vapor)
Errores relacionados con el . . .
Er72-Er 80 Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
hardware
Er81-Er85 Errores de seguridad del horno |Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Errores de conexion a Internet
Er 86 - Er 88 (en hornos con funcion Ho- Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
mewhiz)
Errores de microondas (en hor-
Er89-Er92 nos con funcién de microon-  [Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
das)
Errores de tarjeta y temporiza- . . .
Er93-Er99 dor Jetay P Acuda a un servicio autorizado para solucionar el error.
Informacion Adicional para el Manual |Informacidn técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia
del Usuario: conforme al Reglamento 2023/826 de la UE
Modo CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO (MINUTOS)*
Apagado - -
En espera - -
Modo de Espera con informacién o vi-
R, 0,38 20
sualizacién de estado
Espera en Red 2,0 20
*:El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo apagado o al modo de
espera en red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.
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Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Beko produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hég kvalitet och
teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, 1as noggrant denna handbok
och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvéander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa séatt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till d6dsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

+ Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt

bruk eller andrahandsdandamal,

ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av

importoren utfora installations-

och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

« Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1.1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika @andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

+ Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla mat.

+ Denna produkt bor inte
anvandas for
tallriksuppvarmning, torkning
genom att hdanga handdukar
eller klader pa handtaget.

1.2 Sidkerhet for barn,
utsatta personer och
husdjur

 Denna produkt kan anvandas
av barn fran 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller som har
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bristande erfarenhet och
kunskap, sa lange de
overvakas eller utbildas om
saker anvandning och faror av
produkten.

Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
anvandarunderhall bor inte
utféras av barn om det inte
finns ndgon som 6vervakar
dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra paellergdini
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.
VARNING Under anvandning ar
de tillgdngliga ytorna pa
produkten varma. Hall barn
borta fran produkten.

Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for skador och kvavning.

« Nar dorren ar 6ppen, lagg inga
tunga féremal pa den och |at
inte barn sitta pa den. Du kan
fa ugnen att vélta eller skada
dorrens gangjarn.

* Innan du kasserar slitha och
oanvandbara produkter:

1. Dra ur stickkontakten och dra

ut den ur uttaget.

2. Klipp av stromkabeln och
koppla ur den med kontakten
fran produkten.

3. Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn
kommer in i produkten.

4. Latinte barn leka med
produkten nar den ar i
vilolage.

A] .3 Elsakerhet

+ Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.

Har jordning installationen
gjord av en behdrig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism
(sdkring, brytare, nyckelbrytare
etc.) pa den elektriska
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installation som produkten ar
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran natet.
Koppla ur apparaten ur
stromforsorjningen eller
koppla ur sakringen innan
reparation, rengoring och
underhall

+ Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

(Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den foér varmekallor.

Se till att natkabeln inte fastnar

nar produkten stélls tillbaka pa
sin plats efter montering eller
rengoring.

Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Stromkablarna
far inte vidrora produktens
baksida. | annat fall kan den
skadas.
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* Drainte in elkablarna i

ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angdende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

Barbara stromkallor eller
grenuttag kan 6verhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.
VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for



elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar 16sa, fel
placerade eller skadade. Se till,
att kontakten ar placerats helt i
vagguttaget. Annars kan
anslutningen overhettas och
fatta eld.

*+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar smutsiga,
oljiga eller kan komma i
kontakt med vatten (som néra
diskbanken dar vatten kan
spridas). Annars finns det risk
for elektriska stotar och
kortslutning.

* Ror aldrig kontakten med vata
hander!

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom attdra i
sjalva kontakten.

Al .4 Transportsakerhet

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Produkten &r tung, minst tva
personer maste bara den.

« Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

* Placera inga foremal pa
apparaten. Bar apparaten i
lodrat lage.

« Nar du behover transportera
produkten ska den forpackas
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpas ordentligt.
Fast produktens rorliga delar
ordentligt for att undvika
skador.

* Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den inte
ar skadad efter transport.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
den ar skadad.

1.5
A Installationssakerhet

* Innan installationen pabdrjas,
stang av strommen dar
produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

+ Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.
Annars finns det risk for skada
fran vassa kanter!

- Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.

* Undvik att anvanda
isoleringsmaterial till att tacka
insidan av mobeln, dar den
installeras.
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« Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

« Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

+ For att undvika 6verhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa skydd.

* | de fall en gasslang/ror eller
vattenledning av plast finns
bakom det avsedda
installationsomradet for
produkten, ar det absolut
nodvandigt att garantera att
det inte finns nagon kontakt
mellan produkten och dessa
ledningar. Annars kan slangen/
roret komma i klam.

+ Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.

1.6
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran
sakringsskapet.

+ Anvand inte produkten om den
gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

+ Anvand inte produkten med
luckans glas ar borttaget eller
trasigt. | annat fall finns risk
for personskador och
miljoskador.

- Sta inte pa apparaten av nagon
anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdomesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

+ Brandfarliga foremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

+ Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.

* Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
sténgs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
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vara varma. Undvik att beréra
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

+ Hall avstand nar ugnsluckan
oppnas under eller i slutet av
tillagningen. Angan kan branna
din hand, ansikte och / eller
ogon.

* Under drift ar produkten het.
Undvik att berdra produkten,
insidan av ugnen och
varmeelementen.

+ Anvand alltid varmebestandiga
ugnshandskar vid hantering av
produkten.

A]B Anvandning av

tillbehor

+ Det &r viktigt att anvanda de
tillbehor som medfdljer
produkten pa ratt sétt.
Detaljerad information finns i
avsnittet "Anvandning av
produkttillbehor"..

+ Stang ugnsluckan nar
tillbehoren har forts in helt i
ugnsutrymmet, annars kan de
traffa luckglaset och skada
det.

1.9
A Matlagningssakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

* Matrester i tillagningszonen,
sasom olja, kan antédndas.
Rengor dessa rester innan
anvandning.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

+ Varm inte stdangda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

* Placera ALDRIG bakplat,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten nar
ugnen anvands. Varmen som
samlas kan skada ugnens
botten och till och med orsaka
skador pa ugnsskapet eller
koksgolvet.

Folj foljande rekommendationer

nar bakplatspapper eller

motsvarande material anvands.

« Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
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tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen.

For att undvika kontakt med
varmeelementen och
obstruktion av strommen av
varm luft, ta bort overbliven del
av bakplatspappret som
hanger utanfor karlet. Anvand
inte bakplatspappret i hogre
temperaturer @n vad som
tillverkaren har specificerat.
Placera aldrig fettsakert
papper pa ugnsbasen.
Placera den inte over karlet
under forvarmningen.

Tryck alltid pappret ner med en
tallrik eller motsvarande
foremal for att forhindra att
den flyger omkring pga.
luftcirkulationen i ugnen.
Tack bara over nodvandig del i
karlet.

Efter anvandning ska karlet
rengoras och eventuell
fettsaker papper eller
motsvarande material i kérlet
bytas. Annars kan droppande
vatskor i karlet orsaka
rokbildning eller antandas.

En luftstrom bildas nar
produktens lucka oppnas.
Fettsdker bakplatspapper kan
komma i kontakt med
varmeelementen och
antandas.

« Nar du anvander galler bor en
plat placeras pa det nedre
gallret. Annars kan matolja och
andra @mnen som droppar pa
ugnsbottnet orsaka kraftig
rokbildning och antandas.

+ Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grillning medfoér brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt bak i grillen. Detta ar det
hetaste omradet och fet mat
kan fatta eld.

1.10 Underhall och
rengoring

+ Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Anvand inte starka slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, stalull eller
blekmedel for att rengoéra
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ugnsluckans glas. Dessa
material kan orsaka repor och
sprickor pa glasytor.

1.11 Sjalvrengoring vid
hog temperatur
(Pyrolys)

+ Vid sjalvrengorande blir ytorna
varmare an vid
standardanvandning. Hall
barnen borta.

* Heta ytor orsakar brannskador!
ROr inte produkten vid
sjalvrengorande och hall barn
borta fran produkten. Véanta
minst 30 minuter innan du tar
bort aterstoden.

2 Miljoinstruktioners

+ Vid sjalvrengorande kommer
rok att slappas pa grund av
forbranning av matrester.
Ventilera ditt kok val under
rengoringsprocessen.

* Innan du pabdrjar rengéringen
ska du rengora ugnens
ytterytor och matresterna inuti
ugnen med tvalduk. Ta bort
alla tillbehor och koksredskap
fran ugnen. Om produkten har
ett pyrosakert tillbehor
(resistent mot sjalvrengoring
vid hog temperatur) behover
du inte ta bort dessa tillbehor
fran ugnen.

« Om det finns en kokplatta
ovanfor ugnen, anvand inte
kokplattan under
pyrolysfunktionen.

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstammelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

av produkter hjalper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
hélsa.

Denna produkt har tillverkats av
hogklassiga delar och material,
som kan ateranvandas och
atervinnas. Kassera darfér inte
produkten med normal
I | oh:iisavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering

I enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoOHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehaller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens férpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstdammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrép, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

SV /55



2.3 Rekommendationer for + Forsok att laga mer @n en matratt i taget i
energibesparing ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehallare pa sV
tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat
en efter en, kommer det att spara energi
eftersom ugnen inte kommer att forlora

Enligt EU 66/2014 finns information om
energieffektivitet i produktkvittot.
Foljande forslag hjélper dig att anvédnda din

produkt pa ett ekologiskt och sin varme.

energieffektivt satt: , - Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
+ Tina fryst mat fore tillagning. “Eko flakt uppvarmning”

* I'ugnen, anvéand mérka eller emaljerade funktionsfunktionen. Om dérren inte

behallare som 6verfor vdarme battre.

+ Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20 % el med hjalp
av eftervarme.

Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i “Eko
flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen och den héar
temperaturen kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.
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3 Din produkt
3.1 Produkt introduktion
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1 Kontrollpanel 2 Lampa
3 Tradhyllor 4 Flaktmotor (bakom stalplatta)
5 Dorren 6 Handtag
7 Nedre varmare (under stalplattan) 8 Hyllpositioner
9 Ovre varmare 10 Ventilationshal
* Varierar beroende pa modell. Produkten kanske 3.2 Introduktion och anvandning av

oo™ produkct kontrollpanelen
| det héar avsnittet hittar du dversikten och
de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan
finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av

produkt.

*% Varierar beroende pa modell. Produkten &r
kanske inte utrustad med galler. | bilden ar
produkt med galler visad som exempel.
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3.2.1 Kontrollpanel

P
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N 400
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1 Funktion valsratt
3 Temperaturvalsratt

Om det finns vred for att kontrollera
produkten, i vissa modeller kan dessa vred
vara sadana, som kommer ut nar de trycks
in (gdmda vred). For instéllningar som ska
goras med dessa rattar, tryck forst in den
aktuella ratten och dra ut vredet. Nar du har
gjort justeringen trycker du in den igen och
byter vred.

3.2.2 Introduktion av ugnens
kontrollpanel

Vred for funktionsval

Du kan vélja ugnsdriftsfunktioner med
funktionsvaljarratten. Vrid vanster/hoger
fran stangt (6vre) lage for att valja.
Temperaturvalsratt

Du kan vélja den temperatur du vill laga
med temperaturvredet. Vrid medurs fran
det stédngda (6versta) laget for att valja.
Ugnens inre temperaturindikator

Du kan se ugnens innertemperatur pa
timerdisplayen. Ugnen varms upp tills den
nar den instéllda temperaturen och
bibehaller denna temperatur och den 3-
radiga varmeanimationen blinkar langst till
hoger. Nar ugnstemperaturen nar det
installda vardet stoppas denna animation
och symbolen "C" visas konstant bredvid
det installda temperaturvardet. Ett § visas
pa displayen tills ugnen nar den instéllda
temperaturen.

By
4_

2 Tidtagare

Tidtagare

o

O
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Himpuin
© ©®

0
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o [BP ™S

v v v
1 2 3 4

1  Larmnyckel

2 Instéllning av tid
3 Minska tangenten
4 Oka nyckeln

5 Instéllningar

6

Nyckellasnyckel
Visa symboler
: Tidssymbol for bakning

: Larmsymbol

: Symbol for kdttsond *
: Knapplassymbol

: Symbol for temperatur

: Symbol for dorrlas *

: Wifi-symbol

O )ele=EP DO

: Fjarrkontrollssymbol

* Det varierar beroende pa produktmodell. Den kanske
inte &r tillganglig pa din produkt.
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3.3 Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens
anvandningsfunktioner och hégsta och
lagsta temperatur som kan stéllas in for
dessa funktioner. Har visade driftslagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.

ugnen pa distans.

Funktions . - Temperaturom - R
symbol Funktionsbeskrivning rade (°C) Beskrivning och anvandning
Maten varms uppifran och nerifran samtidigt. Passar for kakor,
Upp- och bottenvarme 40-280 bakelser eller kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker
— med en plat.
—— Endast undre varme &r pa. Passar mar som behover brynas i
e , Bottenvdrme 40-220 botten. Denna funktion maste anvandas ocksa for latt
P\ &ngrengoring.
T
Fliktassisterad Den varma luften fran Gvre och nedre vdarmaren delas jamnt
% b . 40-280 och snabbt genom hela ugnen med flakten. Tillagning sker
otten-/toppvéarme .
— med en plat.
Den varma luften fran flaktvarmaren delas jamnt och snabbt
@ Flaktuppvarmning 40-280 genom hela ugnen. Den passar for tillagning med flera platar
pa olika nivaer.
I For att spara energi kan denna funktion anvéndas istéllet for
%’ Eko flakt uppvarmning 160-220 "Flaktuppvarmning" i temperaturomradet 160-220 °C. Men
kokningstiden blir lite langre.
Ovre, undre varmare och flaktvarme anvinds. Varje sida av
® "3D"-funktion 40-280 produkten tillagas jamnt och snabbt. Tillagning sker med en
— plat.
. Den stora grillen i ugnens tak anvénds. Den passar till grillning
Full grill 40-280 . ..
av storre mangder.
00 Anvénds for sjélvrengdring av ugnen pa hog temperatur. Las
XX ) Pyrolys - beskrivningarna for denna funktion i underhall- och
L rengdringssektionerna.
\\ Ingen vdrmare fungerar i ugnen. Den anvéands for att ansluta
D Wifi-funktion - g ¢ gnen.

Funktionerna som kan viljas via "HomeWhiz" applikationen &r foljande. Dessa funktioner kan variera beroende pa
modell. Alla funktioner kanske inte &r tillgdngliga pa din produkt.

Funktionsbeskrivning

Beskrivning och anvdndning

Upp- och bottenvarme

Maten varms uppifran och nerifrén samtidigt. Passar for kakor, bakelser eller kakor och
stuvningar i bakform. Tillagning sker med en plat.

Fléktassisterad
botten-/toppvarme

Den varma luften fran 6vre och nedre varmaren delas jamnt och snabbt genom hela ugnen
med flakten. Tillagning sker med en plat.
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Flaktuppvarmning

Den varma luften fran flaktvdarmaren delas jamnt och snabbt genom hela ugnen. Den
passar for tillagning med flera platar pa olika nivaer.

"3D"-funktion

Ovre, undre varmare och flaktvarme anvénds. Varje sida av produkten tillagas jamnt och
snabbt. Tillagning sker med en plat.

Pizza funktion

Undre varmare och flaktvarme anvands. Den &r lamplig for bakning av pizza.

Lag grill

Den lilla grillen i ugnens tak anvands. Den passar till grillning av mindre mangder.

Full grill

Den stora grillen i ugnens tak anvands. Den passar till grillning av storre mangder.

Flakt assisterad full
grill

Den varma luften fran grillen delas jamnt och snabbt genom hela ugnen med flakten. Den
passar till grillning av stérre méngder.

Bottenvarme

Endast undre varme &r pa. Passar mar som behdver brynas i botten.

Arbeta med flakt

Ugnen varms inte upp. Bara flakten (i bakvaggen) fungerar. Fryst mat avfrostas sakta i
rumstemperatur, tillagad mat svalnas. Tiden for avrostning av hel kottstycke &t langre an
for mat med korn.

Halla véarme

Den anvénds till att halla maten serveringsférdig under en lang tid.

Eko flakt uppvarmning

For att spara energi kan denna funktion anvéndas istéllet for Flaktuppvarmning i
temperaturomradet 160-220 °C. Men kokningstiden blir lite langre.

Pyrolys - ekonomildge

Anvands for sjélvrengoéring av ugnen pa hog temperatur. Den rekommenderas att
anvéndas, nar ugnen ar lite smutsig. Las beskrivningarna fér denna funktion i underhall-
och rengdringssektionerna.

Pyrolys

Anvands for sjélvrengéring av ugnen pa hég temperatur. Léds beskrivningarna for denna
funktion i underhall- och rengéringssektionerna.

Brodfunktion

Det anvands for att gora brod. Inkommande instélld temperatur och tid kan inte andras.

3.4 Tillbehor till produkter

Modeller med tradhyllor :

Det finns olika tillbehor i din produkt. | det
har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell
varierar det medfoljande tillbehoret. Alla
tillbehor som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

Brickorna i produkten kan
deformeras av varmeeffekten.
Detta paverkar inte funktionen.

Deformationen forsvinner nar
brickan svalnar.

Standardfack

Det anvands for bakverk, frysta livsmedel
och stekning stora bitar.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av
mat som ska bakas, stekt och stuvad pa
onskad hylla.

Modeller utan tradhyllor :

3.5 Anvandning av produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.
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Modeller med tradhyllor :
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Modeller utan tradhyllor :

5
4; =~ 2
>~ ]

Placera tradgallret pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. Nar du
placerar tradgallret pa dnskad hylla maste
den Oppna sektionen vara pa framsidan.
For battre tillagning maste tradgallret
sakras pa tradhyllans propp. Den far inte
passera over proppen for att kommai
kontakt med ugnens bakre vdgg.

Modeller utan tradhyllor :

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras pa hyllan. Nar du
placerar tradgallret pa onskad hylla maste
den 6ppna sektionen vara pa framsidan.

Placera facket pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. N&r du
placerar facket pa énskad hylla maste den
sida som &r konstruerad for att halla den
vara pa framsidan. For battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera 6ver
proppen for att komma i kontakt med

Modeller utan tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa hyllan. Nar
du placerar facket pa 6nskad hylla maste
den sida som &r konstruerad for att halla
den vara pa framsidan.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att forhindra
att tradgallret tippar ut ur traddhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sékert ta
ut din mat. N&r du tar bort tradgallret kan
du dra den framat tills den nar proppen. Du
maste passera 6ver denna punkt for att ta
bort den helt.
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Modeller utan tradhyllor :

Platens stoppfunktion - Modeller med
tradhyllor

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre proppen néar du tar
bort platen och dra det mot dig sjalv tills
den néar framsidan. Du méaste passera Gver
stopp-punkten for att ta bort den helt.

Korrekt placering av tradgallret och
brickan pa teleskopskenorna-Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvandning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bor man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).
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3.6 Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (h6jd/bredd/djup) (mm) 595 /594 /567
Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Spénning / frekvens 220-240V ~; 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands/lampar sig for
anvandning i produkten

Totala stromférbrukning (kW) 33
Typ av.ugn Multifunktionsugn

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vardena &r bestamda i Upp- och bottenvéarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvéarme funktionerna
med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestams i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pé produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flakt assisterad lag grill , 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan &ndras utan foregaende meddelande for att forbattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atféljer
Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta timerinstallning
Stall in dag alltid innan du anvander
@ ugnen. Om den inte stélls in, kan
inte vissa ugnsmodeller anvandas.

1. Nar ugnen startas for férsta gangen,
blinkar, "12:00" och © symbolen pa
skarmen.

2. Stall in klockslaget med @/©
knapparna.

ERE
& oty

@
Q@@‘@rﬁ

3. Tryck pa (O eller & knappen for att
aktivera minuter-faltet.
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4. Tryck pa @/@ knapparna for att stélla
in minuterna.
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= Klockslaget har stallts in och ©
symbolen forsvinner fran skarmen.

Om klockslaget inte stélls in,

@ fortsatter, “12:00” och (O symbolen
blinka pa skarmen och ugnen
startar inte. For att ugnen ska
fungera, maste klockslagets
bekraftas genom att stélla in
klockslaget eller trycka pa ©
knappen, néar den ar i lage "12:00".
Du kan andra klockslaget senare
som beskrivits i "Instéllningar”
sektionen.

Om ett stromavbrott sker, nollstélls
installningen av klockslaget. Den
bor stéllas in igen.

4.2 Forsta rengoring

1. Ta bort allt forpackningsmaterial.

2. Tabort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och sténg
sedan av den. Pa sa satt branns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4. Nar du anvander produkten véljer du den
hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan
lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren:

Rengor tillbehoren du tar bort fran ugnen

med tvattmedelsvatten och en mjuk

rengdringssvamp.

OBS! Vissa rengoringsmedel eller

tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte

slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengoring.
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OBS! Under forsta anvédndning kan rék och
lukt uppsta under flera timmar. Detta &r
normalt och endast god ventilation maste
ombesdrjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5 Att anvanda ugnen

5.1 Allman information om att
anvanda ugnen

Kylflzkt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
béade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut 6ver ugnsluckan. Tack inte dver
dessa ventilationsdppningar. Annars kan
ugnen overhettas. Kylflakten fortsatter att
fungera under ugnsdrift eller efter att ugnen
har sténgts av (ca 20-30 minuter). Om du
lagar mat genom att programmera
ugnstimern, stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestdmmas av
anvéndaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta ar inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan tands nar ugnen bdérjar tillaga.
| vissa modeller &r lampa tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
sténgs av efter en viss tid.

5.2 Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Allmanna varningar for ugnsstyrningen

+ Max. tiden som kan stéllas in som
tillagningstid ar 5 timmar 59 minuter. Vid
stromavbrott avbryts programmet. Du
maste programmera om.

« Nar du gor en justering blinkar de
relevanta symbolerna pa displayen.
Vanta en liten stund innan instéllningarna
sparas.

+ Om ndgon matlagningsinstallning har
gjorts kan tiden inte justeras.

+ Om tillagningstiden har stéllt in nar den
borjar, visas kvarvarande tid pa skarmen.

+ Om tillagningstid eller sluttid for
tillagning har stéllts in kan du avbryta den
automatiskt genom att trycka lange pa ©
-knappen.

Tidtagare
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1  Larmnyckel

2 Instéllning av tid
3 Minska tangenten
4 Oka nyckeln

5 Instéllningar

6

Nyckellasnyckel
Visa symboler
: Tidssymbol fér bakning

: Larmsymbol

: Symbol for kéttsond *
: Knapplassymbol

: Symbol for temperatur
: Symbol for dorrlas *

: Wifi-symbol
: Fjarrkontrollssymbol

G)ele=EP PO

* Det varierar beroende pa produktmodell. Den kanske
inte &r tillganglig pa din produkt.

Starta ugnen

Nér du véljer en funktion som du vill laga
mat med, med hjalp av funktionsvalsvredet
och staller in en viss temperatur med hjalp
av temperaturvredet, startar ugnen.
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Stang av ugnen

Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och temperaturvredet
till avstangningsléaget (uppat).

Manuell matlagning for att valja
temperatur och ugnsfunktion

Du kan koka med manuell kontroll (pa egen
hand) utan att stalla in tillagningstiden
genom att valja temperatur och
anvandningsfunktion for maten.

P , °C

o / [

1. Valj kombi-funktion som du vill anvanda
med funktionsvalsvredet.

2. Stéll in den temperatur du vill anvdnda
med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast fungera med den
valda funktionen och temperaturen och
§ visas pa displayen. Det installda
temperaturvardet och 3
linjeanimationer visas pa displayen.
Efter detta visas forfluten tid sedan
tillagningen startats. Nar temperaturen
i ugnen nar den instéllda temperaturen,
visas symbolen § och ljudvarning
hors. Animationen med tre linjer pa
skarmen stannar och C-symbolen visas
kontinuerligt bredvid temperaturvardet.
Ugnen stangs inte av automatiskt
eftersom manuell tillagning utan att
stélla in tillagningstiden. Du maste
sjalv kontrollera tillagningstiden och
stanga av ugnen. Nar matlagningen ar
klar stanger du av ugnen genom att
vrida funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till avstangningslaget
(uppat).

Tillagning genom att stélla in
tillagningstid:

Du kan stélla in ugnen att stangas av
automatiskt nar tiden avslutas, genom att
valja anvandningsfunktion och temperatur
enligt maten och stalla in tillagningstiden i
timern.

1. Valj driftsfunktion for tillagning.

2. Tryck pa (3-knappen tills O-symbolen
visas pa skarmen for tillagningstid.
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For att stalla in tillagningstiden
@ snabbt, tryck pa @ knappen for att
stélla tillagningstiden till 30 minuter
efter att tillagningsfunktionen och
temperaturen stéllts in och dndra

tiden med @®/© knapparna.
3. Stallin tillagningstiden med ®/O©
tangenterna.
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CSERFEE:

Tillagningstiden 6kar med 1 minut i
@ de forsta 15 minuterna och sedan

med 5 efter 15 minuter.

4. Sattin maten i ugnen och stéll in
temperaturen med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast fungera med
den valda funktionen och
temperaturen. Den instéllda
tillagningstiden borjar rakna ner
och § visas pa skdrmen. Den
installda tillagningstiden borjar
rakna ner och installd
temperaturvarde och 3
linjeanimationer intill dessa visas
pa turvis Nar temperaturen i ugnen
nar den instéllda temperaturen,
visas symbolen § och ljudvarning
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hors. Animationen med tre linjer pa
skarmen stannar och C-symbolen
visas kontinuerligt bredvid
temperaturvardet.

5. Nar tillagningen ar fardig, visas "End" pa
skarmen, (9-symbolen blinkar och
timern sander ett varningssignal.

6. Ljudvarningen hérs i tva minuter. Tryck
pa nagon knapp for att stanga av
varningssignalen. Varningen upphor och
klockslaget visas pa displayen.

Om du trycker pa nagon knapp i
@ slutet av ljudvarningen borjar ugnen
fungera igen. For att forhindra att
ugnen borjar fungera igen i slutet av
varningen, satt temperatur- och

funktionsvredet i Iage “0”
(Avstangd).

5.3 Installningar

Aktivera knapplaset
Genom att anvanda knapplasfunktionen
kan du skydda timern fran storningar.

1. Tryck pa knappen (3 tills symbolen &
visas pa displayen.
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Ao o0 O £ ﬁ

= Symbolen [@ visas pa displayen och
nedréakningen 3-2-1 startar. Knapplaset
aktiveras nar nedrakningen ar slut. Nar
du trycker pa en knapp efter att
knapplaset har stéllts in avger timern
en ljudsignal och symbolen & blinkar.

Om du slapper F-tangenten innan
nedrakningen ar slut aktiveras inte
tangentlaset.
Timernycklar kan inte anvdndas nar
knapplaset ar pa. Knapplaset

avbryts inte vid stromavbrott.

Avaktivera nyckellaset

1. Tryck pa knappen {3 tills symbolen &
forsvinner fran displayen.

= Symbolen (3 férsvinner fran displayen
och knapplaset inaktiveras.

Stalla in larmet

Du kan ocksa anvanda produktens timer for
andra varningar eller paminnelser dn
bakning. Vackarklockan har ingen effekt pa
ugnens funktioner. Den anvands for
varningsandamal. Du kan till exempel
anvanda vackarklockan nar du vill vanda
maten i ugnen vid en viss tidpunkt. Sa snart
den instéllda tiden har gatt ut ger timern dig
en ljudvarning.

Den maximala larmtiden far vara 23
timmar och 59 minuter.

1. Tryck pa knappen A tills symbolen 2
visas pa displayen.
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2. Stall in alarmtiden med tangenterna ®/

.
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= Efter att alarmtiden har stéllts in
fortsatter symbolen 2 att lysa och
alarmtiden borjar rdknas ner pa
displayen. Om alarmtiden och
baktiden &r instéllda samtidigt
visas den kortare tiden pa
displayen.

3. Nar larmtiden har gatt ut borjar
symbolen 2 blinka och ger en
ljudvarning.
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Stanga av larmet

1. Vid slutet av larmperioden ljuder
varningen i tva minuter. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa den ljudliga
varningen.

= Varningen upphor och tiden visas pa
displayen.
Om du vill avbryta alarmet;

1. Tryck pa knappen A tills symbolen QA
visas pa displayen for att aterstalla
alarmtiden. Tryck pa knappen O tills
"00:00" symbolen visas pa displayen.

2. Du kan ocksé avbryta alarmet genom att
trycka lange pa Q\-tangenten.

Justera volymen

1. Pa skédrmen b-01 - b-02 Tryck pa ¢
-tangenten tills ett av vardena visas.
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2. Stéll in 6nskad niva med tangenterna @
/®. (b-01-b-02)

O O (‘7 & &
= Tryck pa knappen ¢ for att bekréfta
eller vanta utan att trycka pa nagon
knapp. Den installda volymen aktiveras
efter en stund.
Stalla in skarmens ljusstyrka

1. Pa skarmen d-01-d-02-d-03 Tryck pa i
-tangenten tills ett av vardena visas.

noo o o & 6
4

2. Justera 6nskad ljusstyrka med
tangenterna ®/Q. (d-01-d-02-d-03)
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= Tryck pa knappen {¢ for att bekrafta
eller vanta utan att trycka pa nagon
knapp. Den instéllda ljusstyrkan
aktiveras efter en stund.
Andra tid pa dagen
Pa din ugn for att andra den tid du tidigare
har stéllt in:

1. Tryck pa knappen i tills symbolen (&
visas pa displayen.

2. Stallin tiden genom att trycka pa
knapparna ®/O.
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3. Tryck pa (- eller §+-tangenten for att
aktivera minutfaltet.

N
O I
Q (‘3 O ® & &
4. Tryck pd @/O-tangenterna for att stalla
in minuterna.

=
SO

oo o Q & o
5. Bekréfta instéllningen genom att trycka
pa knappen .
= Tiden ar installd och symbolen
forsvinner fran displayen.
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Ansluta ugnen till det tradlosa natverket
och introducera den till "HomeWhiz"-
applikationen

Du kan styra din ugn via "HomeWhiz"-appen
fran en smart enhet genom att ansluta den
till ett tradlost natverk. For att gora detta,
installera forst "HomeWhiz"-appen pa din
smarta enhet. "HomeWhiz"-appen ar
tillganglig pa mobila operativsystem som
iOS och Android.

Efter att du har laddat ner

@ "HomeWhiz"-appen maste du skapa
ditt eget hem genom att folja
anvisningarna i appen.

Du kan ansluta din ugn till det

@ tradlésa nétverket och aktivera
fjarrstyrning genom att folja stegen
i appen.

—_

. For att satta ugnen i instéllningslage,
vrid funktionsvaljarvredet till avsténgt
lage “P” medan ugnen &r i avstangt lage.

2. Tryck pa knappen “i” tills “C00” visas
pa displayen.

= CO00
= C01 Wi-Fi &r paslaget

3. Tryck pa @/©-tangenterna samtidigt i 3
sekunder.

Wi-Fi ar avstangt

= Né&r ugnen gar in i instéllningslage
visas en animation med blinkande
linjer pa displayen.

4. Oppna appen "HomeWhiz" som du har
installerat pa din smarta enhet. Né&r du
har skapat ditt eget hem véljer du ugnen
under koksprodukter, anger produktens
lagernummer i appen och foljer stegen i
appen.

Produktens lagernummer ar numret

som borjar med "77..." langst ner pa
manualens framsida.

5. Slutfor introduktionen av din ugn till

applikationen genom att folja
applikationens steg.

= Na&r demonstrationen &r klar visas
“C01”" och “=" pa displayen.

Aktivera fjarrstyrning av ugnen

v’ Efter att du registrerat din ugn i
"HomeWhiz"-appen kan du styra den pa
distans:

1. FOr att satta ugnen i instéllningslage,
vrid funktionsvaljarvredet till [aget “Wifi-
funktion” medan ugnen &r avstangd.

2. Vrid temperaturvredet medurs till ett
annat lage an "0".

= Symbolen “@" visas pa displayen.

Om symbolen = visas pa

@ displayen, men en felsignal hors nar
du trycker pa knappen , om
symbolen " inte visas pa displayen
eller om symbolen = blinkar,
kontrollera den internetanslutning
som du ansl6t produkten till. Om
internetanslutningen fungerar och
problemet kvarstar, upprepa
installationsstegen.

"HomeWhiz" Ta bort mappningen av en
etablerad ugn

v" Nar du har lagt till din produkt i
"HomeWhiz"-appen matchas din
produktinformation med det
anvandarkonto du anvande for
"HomeWhiz". Om du forlorar dtkomst
till kontot du anvande i appen eller vill
ta bort matchningen av andra skal, folj
dessa steg:

1. FOr att satta ugnen i instéllningslage,
vrid funktionsvaljarvredet till avstangt
lage “P” medan ugnen &r i avstangt lage.

2. Tryck pa {8t/O-tangenterna samtidigt i 5
sekunder.

3. En animation med blinkande linjer visas
pa displayen.

4. Nar parkopplingen har raderats ljuder en
varningssignal och ugnen startar om.
Symbolen "=" férsvinner fran
displayen.
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Om ett problem uppstar under

@ matchningsborttagningsprocessen
och processen inte kan slutforas,
hors ett felljud.

5. Nar borttagningsprocessen for
matchningen ar klar kan du
marknadsfora produkten till ditt
"HomeWhiz"-konto igen.

Overensstammelse med standard och testinformation / EU-Férsédkran om dverensstimmelse

Produktens utvecklings-, tillverknings- och férséljningssteg har utforts enligt sdkerhetsforeskrifterna,
som specificerats i all relevant Europeiska Unionens lagstiftning.

Frekvensb

and :2.4Ghz

Max.
Transmiss [max. 100 mW
ionseffekt

CE-forsakran om 6verensstammelse

produkten.

Harmed forklarar Argelik A.S., att denna produkt 6verensstammer med direktivet 2014/53/EU. En detaljerad RED-
Forsakran om 6verensstammelse finns pa sidan support.beko.com tillsammans med tillaggsdokument angaende

Den definierade cyber security - relaterade
programvaruuppdateringsperioden for
produkten ar produktens garantiperiod.
Efter denna period garanteras inte
cybersdkerhetsrelaterade
programuppdateringar.

Denna produkt samlar in och 6verfor
anvandningsdata nar den ar ansluten till
internet (t.ex. temperaturinstallningar,

6 Allman information om matlagning

anvandningstid, felkoder). | enlighet med
EU:s datalag (férordning EU 2023/2854)
har du ratt att fa atkomst till och hantera
dessa uppgifter. For information om vilka
uppgifter som samlas in, hur de anvédnds
och hur du far atkomst till dem,
besok:www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

+ Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het anga uppsta.

Angan kan branna din hand, ansikte och /

eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar
ugnsluckan.

+ Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av moblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk hdndelse.

Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

+ Ta alltid ut oanvanda tillbehor ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehér som
finns kvar i ugnen kan forhindra att
maten tillagas till ratt hall.

+ For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

+ Med hjalp av de medfdljande tillbehtren

sékerstaller du att du far basta

tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.

Klipp fettsdkert papper som du kommer

att anvanda i din matlagning i lampliga

storlekar till behallaren du kommer att
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laga mat. Fettsakra papper som
svammar 6ver fran behallaren kan skapa
risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvand det
fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

6.1.1 Bakverk och ugnsmat

Allman information

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehoren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvéanda
en extern koksredskap, foredra mork,
icke-fastnar och varmebestandiga karl.
Om férvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter forvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i ndrheten av bakvéggen.
Allt material som anvéands for att goéra
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa mangden mat och
koksredskapens storlek.

Metall-, keramik- och glasformer dkar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

Om bakplatspapper anvénds, kan matens
botten brynas latt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.
De varden som anges i koktabellen
bestams som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

+ Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

+ Om kakan &r for torr, 0ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.

+ Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.

« Om toppen av kakan brénns, lagg den pa
den nedre hyllan, sank temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats val, men
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,
sank temperaturen och forldang
tillagningstiden.

Tips for bakelser

+ Om bakelsen &r for torr, oka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BI6t degen ark med en
sas bestaende av mjolk, olja, &gg och
yoghurt blandning.

+ Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har férberett
inte svammar over facket.

+ Om degen &r brynt pa ytan men botten
inte &r kokt, se till att méngden sas du
kommer att anvanda for degen ar inte for
mycket langst ner pa degen. For en jamn
bryning, férsok att sprida sdsen jamnt
mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla for nasta matlagning.
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Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat
Forslag for bakning med en plat

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kaka pa plat Standardfack * LbJpp— och 3 180 30..45
ottenvarme
Kaka i form :S:ngm pa trad Flaktuppvarmning |2 180 30..40
Smé kakor Standardfack* | PP O 3 160 25..35
ottenvarme
Modeller med
A trédhyllor : 3
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Modeller utan
tradhyllor : 2
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmidiameter - \Upp-och 2 150 30...40
med klamma pa  |bottenvdarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 155 30..40
med klamma pa
tradgrill **
Konditori varor Upp- och
Kaka bricka * bottenvérme 3 170 25..40
Konditori varor N N .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning |3 170 20..30
Bakelser Standardfack * LbJpp— och 2 200 30..40
ottenvarme
Fléktassisterad
Bakelser Standardfack * botten-/ 2 180 35..45
toppvarme
Bakelser Standardfack * Flaktuppvarmning |2 180 30..40
Bulle Standardfack* | PP o1 2 200 20..35
ottenvarme
Bulle Standardfack * Flaktuppvarmning |3 180 20..30
Hela bréd Standardfack *  |UPP0Ch 3 200 30.. 45
bottenvarme
Hela brod Standardfack * Flaktuppvarmning |3 200 30..40
Glas / metall
rektangular Upp- och
Lasagne behéllare pa trad |bottenvarme 2eller3 200 3045
grill **
Rund svart
M . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart
. . metallform, 20 cm | _,.. " .
Appelpaj i diameter pa Flaktuppvarmning |3 170 50 .. 65
tradgrill **
Pizza Standardfack*  |UPPO°h 2 250 10..20
bottenvarme
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Forvarmning rekommenderas for all mat.
*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Modeller med
Modeller med tradhyllor : 25 ...
- *
ZStandardfack tradhyllor 150 |40
Smaé kakor 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4
bricka * Modeller utan Modeller utan
tradhyllor :140 tradhyllor : 30 ...
45
2-Standardfack *
Kaka 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4 170 25..35
bricka *
1-Standardfack *
Bakelser 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |1 -4 180 35..45
bricka *
2-Standardfack *
Bulle 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 180 20..30
bricka *

Forvarmning rekommenderas for all mat.
*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehér.

Tillagningstabell med + Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i

anvandningsfunktion “Eko flakt “Eko flakt uppvarmning”

uppvarmning"” anvandningsfunktionen. Om luckan inte

- Andra inte temperaturinstéliningen efter Oppnas optimeras den inre temperaturen
att tillagningen paborjats i for att spara energi, och denna
anvandningsfunktionen “Eko flakt temperatur kan skilja sig fran vad som
uppvarmning”. visas pa skarmen.

« Forvarm inte i “Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen.

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Sma kakor Standardfack * 3 160 25..35

Kaka Standardfack * 3 180 25..35

Bakelser Standardfack * 3 200 45 .55

Bulle Standardfack * 3 200 35..45

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

SV/73



6.1.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt an filé genom stekning.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

+ Du bor berégkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott

tjockleken.

+ Nar tillagningstiden &r over, lamna kottet
i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kdtt och kommer
inte ut nar kottet skars.

« Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag hyliniva i en vdarmebestandig platta.

+ Tillaga i tillagningstabellen

rekommenderade ratter i ett karl.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
) Flaktassisterad )
Biff (hel) / Stek (1 Standardfack * botten-/ 3 15 min. 250/max, 60 .80
kg) toppvarme efter 180 ... 190
Flaktassisterad
ta)mm skaft (152 | standardfack*  |botten-/ 3 170 85..110
9 toppvarme
Trad grill * 5 i
Friterad kyckling ¢ L Flaktassisterad 15 min. 250/max,
(1,82 kg) Placera en plét p& botten-/ 2 efter 190 60 ... 80
' en lagre hylla. toppvérme
Friterad kvekii Trad grill *
riterad kycklin u I
(1,82 kg)y 9 Placera en plat pa |Flaktuppvérmning |2 200 ... 220 60 ... 80
en lagre hylla.
F d kyckl Tréd gril > 15 250/
riterad kycklin: I ) min. max,
(182 kg)y 9 |Placera en plat pa |3D"funktion 2 efter 190 60..80
en lagre hylla.
Flaktassisterad .
25 min. 250/max
" y ,
Kalkon (5,5 kg) Standardfack :Joo;:)evr;r/me 1 ofter 180 .. 190 150..210
. . 25 min. 250/max,
Kalkon (5,5 kg) Standardfack * 3D"-funktion 1 ofter 180 . 190 150 ... 210
Trad grill * Flaktassisterad
Fisk Placera en plat pa |botten-/ 3 200 20..30
en lagre hylla. toppvarme
Trad grill *
Fisk "3D"-funktion 3 200 20..30

Placera en plat pa
en lagre hylla.

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

SV /74




6.1.3 Grill De viktigaste punkterna i grillen

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt — * Férbgred Ijvsmedel med Iilfﬂ'c'\nde__tjocklek
att bli brun nar den grillas, fa en vacker och vikt sa mycket som mjligt for SV

skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott, grillen.

korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16k, : Plfdcer,?l de bI:tar Sf’(;“ Slll(?) 9”&'33 pa
etc.) ar sarskilt Iampliga for grillning. tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att 6verskrida

Allmanna varningar varmarens matt.

* Mat som inte &r lamplig for grillning - Beroende pa tjockleken pa de bitar som
medfor brandrisk. Grilla endast mat som ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte variera.
heller maten for langt pa baksidan av - Skjut tradgallret eller tradgallret till
grillen. Detta &r det hetaste omradet och énskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
fet mat kan fatta eld. tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den

+ Stang ugnsluckan under grillning. Grilla nedre hyllan fér att samla in oljorna.
aldrig med ugnsluckan oppen. Heta ytor Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
kan orsaka brannskador! dimensionerad for att tdcka hela

grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfoljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengéring.

Grillbord

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)

anvandas (ca.)

Fisk Trad grill 4-5 250 20..25

Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25..35

1";";:’:{'1'; d(ka"’két‘) | Trad gril 4 250 20 ...30

Lammekotlett Trad grill 4-5 250 20..25

Stek - (kottbitar) Trad grill 4-5 250 25..30

Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25..30

Vegetabiliskt gratdng |Trad grill 4-5 220 20..30

Rostat brod Trad grill 4 250 1..3

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

6.1.4 Testa livsmedel

+ Livsmedel i denna koktabell bereds enligt
EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten for kontrollinstitut.
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Matlagningstabell for testmat

Forslag for bakning med en plat

i diameter pa
tradgrill **

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvindas (ca.)
Kortbrod (s8t | giongardfack*  |UPP-Och 3 140 20..30
kaka) bottenvarme
Modeller med
6d (s6 tradhyllor :3
Kort brod (st Standardfack * Flaktuppvarmning Y 140 15..25
kaka) Modeller utan
tradhyllor :2
Sma kakor Standardfack * Llpp- och 3 160 25..35
ottenvarme
Modeller med
tradhyllor : 3
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Modeller utan
tradhyllor : 2
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmidiameter \Upp-och 2 150 30..40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 155 30..40
med kldamma pa
tradgrill **
Rund svart
P . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart
. . metallform, 20 cm | ;.. . .
Appelpaj Flaktuppvarmning |3 170 50 ... 65

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Modeller med
Modeller med tradhyllor : 25 ...
N *
) Z-Standardfack tradhylior 150 |40
Smé kakor 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4
bricka * Modeller utan Modeller utan
tradhyllor :140 tradhyllor : 30 ...
45
L 2-Standardfack *
Kort brad (sot Flaktuppvarmning |2 - 4 140 1525

kaka)

4-Konditori varor
bricka *

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Grill

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Kattbulle (kalvkStt) - |12 oy 4 250 20..30

12 méngd

Rostat brod Trad grill 4 250 1..3

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Yoghurt 2. Placera yoghurtformen i undersidan av
Tillredning av yoghurt: tillagningsomrédet.
1. Tabort tillbehdren och eventuella 3. Latyoghurten vila i kylskapet i minst 12
sidogaller fran tillagningsomradet. timmar efter tillagning.
4. Hall ugnsluckan halvoppen under hela
tiden.
Mat Funktion for drift Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
(ca.)
s s . Undersidan av
Yoghurt Flaktuppvarmning kokzonen 50-60 240 ... 360

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allménna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

Produkten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar produkten
anvéands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvand inte angrengoringsprodukter for
rengoring.

Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengdringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
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skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengoringsmedel).

Ingen speciell rengdrings material
behdvs nér rengoringen sker efter varje
bruk. Rengér produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengoring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvétta inte ndgon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengéringsmedel.
Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor Iamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.



+ Ta bort kalk-, olje-, stéarkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengoringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengéras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengoring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Rengor emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

Om din produkt har en enkel
angrengoringsfunktion kan du aven
anvanda enkel angrengoring for latt, icke-
permanent smuts. (Se "Enkel
angrengoring”.)

For svara flackar kan en ugns- och
grillrengoring som rekommenderas pa
webbplatsen for ditt produktmarke
anvandas. Anvand inte en extern
ugnsrengoéring. Om ytan ar mycket
smutsig, fukta den latt och rengoér
forsiktigt med en mjuk borste eller
skurtrad. Undvik att anvanda for hart
tryck.

Katalytiska ytor

Sidovéggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

De katalytiska vdaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.

Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar lysa nar
ytan ar méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid rengoring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

SV /78

7.

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om detta
inte angetts i bruksanvisning.

7.

Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor Iamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som éttika eller
citronsaft.

Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och véanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengdr sedan
glasytan med en vat trasa.
Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. De kan skada
ytorna.

Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengéringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

2 Rengoring av tillbehor

3 Rengoring av kontrollpanelen

Vid rengdring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte



bort knapparna och packningarna under
for att rengdra panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Méarkningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berorings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckelldset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)

Folj rengoringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovdggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengér
sidovdggarna. Slutfor sedan rengoringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovégg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att

dra den pa sidovéaggen i motsatt
riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

- N W B o

3. For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

7.5 Enkel angrengoring

Detta mojliggor rengoring av smuts (inte
ingrodd) som mjukas upp med anga pa
insidan av ugnen och vattendroppar, som
kondenseras pa innerytorna.

1. Ta bort alla tillbehor i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och placera
den pa ugnens andra hylla.

Anvand inte destillerat eller filtrerat
@ vatten. Anvand endast fardiga
vatten. Anvand inte brandfarliga,

alkoholhaltiga eller fasta
partikelldsningar i stéllet for vatten.

3. Satt ugnen pa enkelt angrengdringslage
och kéri 100 °C i 15 minuter.
Oppna luckan omedelbart och torka av
ugnens inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa. Angan frigérs nar luckan 6ppnas.
Detta kan skapa en risk for brannskada. Var
forsiktig nar du 6ppnar doérren.
For ingrodd smuts, rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka den med en torr
trasa.

| enkel angrengoringsfunktionen

@ kan det forvantas, att det tillagda
vattnet forangas och kondenserar
pa ugnens insida och lucka for att
mjuka upp latt smuts som bildats i
ugnen. Kondensvattnet som
formas i ugnsluckan kan rinna ut,
om ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.
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Efter att kondensvatten bildats i ugnen, kan
polar eller fukt mildas i poolkanalen under
ugnen. Rengor poolkanalen efter
anvandning med en fuktig trasa och torka
den sedan.

L

7.6 Sjalvrengoring vid hog temperatur

Ugnen &r utrustad med pyrolytisk funktion.
Ugnen varms till ca 420-480 °C temperatur
och fungerar, tills smuts har férvandlats till
aska. Kraftig rok kan utvecklas. Férse god
ventilation. Rengoring vid hog temperatur
ska utforas efter varje 10 anvandningar av
ugnen.

Allmanna varningar

Heta ytor orsakar brannskador!
Ror inte produkten vid
sjalvrengorande och hall barn borta
fran produkten. Vanta minst 30
minuter innan du tar bort
aterstoden.

+ Innan pyrolysfunktionen anvands, ta bort
alla tillbehor, teleskophyllan och
sidohyllorna (om dessa finns). Om de
inte tas bort, kan tillbeh6ren och
sidotradhyllorna skadas.

« Om produkten har ett pyrosakert tillbehor
(resistent mot sjalvrengéring vid hég
temperatur) behover du inte ta bort dessa
tillbehor fran ugnen. Om tillbehoren ar
pyrosékra eller inte, har inte specificerats
i tillbehorssektionen. Om inte
specificerats, tal inte tillbehoren hoga
temperaturer. De maste tas bort ur ugnen
innan rengdring for att forhindra skador.

+ Rengor inte luckans tatningen.
Glasfibertatningen ar mycket émtaliga
och skadas latt. Om lucktatningen
skadas, byt den till ny fran auktoriserad
service.

Starta pyrolysfunktionen:

1. Tabort alla tillbehér i ugnen. | modeller
med tradhyllor, ta bort dessa.

2. Innan du péborjar rengéringen ska du
rengodra ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med tvalduk.

3. Valj pyrolys (Pyrolys) funktionen.

= “P2:00” blinkar pa skdarmen. Om
apparaten ar utrustad med Eko-
pyrolysfunktion, visas “Pro”
meddelandet pa skarmeni 2
sekunder och sedan borjar P2:00
meddelandet blinka pa skarmen.

Om “Pro” och sedan “ECO”

@ meddelandena inte visas pa
skarmen, ar inte apparaten utrustad
med Eko-pyrolysfunktion.

4. Stall temperaturknoppen till hdgsta
"max" (maximal) temperatur.

5. Nar pyrolysfunktionen startar, P2:00
tands och nedrakning startar.
Pyrolystiden (2 timmar) visas pa
skarmen. Denna tid kan inte dndras.

6. Nar ugnen nar en viss temperatur efter
att pyrolysfunktionen startats, visas
symbolen [&] pa skarmen och
ugnsluckan kan inte 6ppnas. Forsok inte
att tvinga upp luckan, innan rengoringen
ar fardig och lassymbolen forsvinner
fran skarmen.

7. Nar rengodringsfunktionen ar fardig,
visas "End" pa skarmen.

8. Efter att "End" visas pa skarmen, vrid
funktions- och temperaturvreden till 0
(av) position, for att avsluta processen.

9. Nér symbolen [&] forsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vinagervatten.

10.Tryck pa nagon knapp for att stdnga av
varningssignalen.
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Nér pyrolysfunktionen &r fardig, ar
@ lucklaset aktiverat, tills ugnen

svalnar till Iamplig temperatur. Om

du vill tillaga nagot under denna tid,

visas "H" pa skdarmen och tillagning

ar inte mojligt.
Sjalvrengoringsfunktion pa hog temperatur
— Eko-pyrolys (Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.)

v' Om ugnen inte ar riktigt smutsig,
rekommenderar vi anvandning av
"Pyrolys - ekonomildge” funktionen.
"Pyrolys - ekonomildge" funktionen tar
mindre tid an Pyrolys" funktionen. Om
ugnen ar riktigt smutsig, ar "Pyrolys -
ekonomilage" funktionen kanske inte
tillracklig. Valj i detta fall "Pyrolys"
funktionen.

1. Ta bort alla tillbehor i ugnen. | modeller
med tradhyllor, ta bort dessa.

2. Innan du paborjar rengéringen ska du
rengdra ugnens ytterytor och
matresterna inuti ugnen med tvalduk.

3. Vilj pyrolys (Pyrolys) funktionen.

= “P2:00” och “Pro” meddelandena
visas pa skarmen i ca. 2 sekunder
och sedan borjar P2:00
meddelandet att blinka.

4. Tryck pa @ eller © knappen.

= “ECO” meddelandet visas pa
skarmen i ca. 2 sekunder och
sedan borjar P0:59 meddelandet
att blinka.

5. Stéll temperaturknoppen till hogsta
"max" (maximal) temperatur.

6. Nar pyrolysfunktionen startar, P0:59
tands och nedrakning startar.
Pyrolystiden (59 minuter) visas pa
skarmen. Denna tid kan inte dndras.

7. Né&r ugnen nar en viss temperatur efter
att pyrolysfunktionen startats, visas
symbolen [&] pa skdrmen och
ugnsluckan kan inte 6ppnas. Foérsok inte

att tvinga upp luckan, innan rengoringen
ar fardig och lassymbolen forsvinner
fran skarmen.

8. Nar rengoringsfunktionen ar fardig,
visas "End" pa skarmen.

9. Efter att "End" visas pa skarmen, vrid
funktions- och temperaturvreden till 0
(av) position, for att avsluta processen.

10.N&r symbolen [&] forsvinner fran
skarmen, ta bort smutsresterna med
vinagervatten.

11.Tryck pa nagon knapp for att stdnga av
varningssignalen.

Nér pyrolysfunktionen &r fardig, ar
@ lucklaset aktiverat, tills ugnen

svalnar till lamplig temperatur. Om

du vill tillaga nagot under denna tid,

visas "H" pa skarmen och tillagning
ar inte mojligt.

7.7 Rengoring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengéra dem. Hur man tar bort
dorrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan" och "Ta bort de inre
glasen pa luckan". Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengér dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vinager och
skolj.

Anvénd inte harda slipande
@ rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med blekmedel

for att rengdra ugnsluckan och
glas.

Rengoring av ugnsdorren
1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna klammorna i framre
gangjérnsuttaget till hbger och vanster
genom att trycka nedat enligt figuren.
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beroende pa produktmodell. Foljande de férfaranden som tillampas nar
bilder visar hur de olika den togs bort upprepas fran slutet
Qéngjémswpema Gppnas. till bérjan. N&r du monterar dérren,

(A) typen finns i normala lucktyper. se till att stanga klammorna pa
gangjérnsuttaget

7.8 Tabort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for

rengdring.

1. Oppna ugnsluckan.
(B) typen finns i lucktyper med mjuk

sténgning. ,

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C) @ For att sitta tillbaka doérren méaste

2. Dra plastkomponenten, fast pa
frontluckans ovre del, mot dig sjalv
genom att samtidigt trycka pa
tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
Oppning/stangning.

8. Dra den borttagna luckan uppét for att

friogdr.e.u_ den fran héger och vanster 1 Innersta 2 Andrainre
gangjarn och ta bort den. glas glas
3 Tredje 4 VYtterglas
innerglaset
5 Plastglas
slot-Lagre
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3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

4. Upprepa samma process for att ta bort
det andra och tredje glaset.

Det forsta steget for att omgruppera dorren
ar att byta ut det andra och tredje glasen (2,
3). Som visas i figuren, placera den fasade
kanten av glaset for att mota den avfasade
kanten av plastfacket.

Fastordningen for det andra och tredje inre
glaset &r inte viktigt, eftersom de ar
utbytbara.

Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det &r viktigt att placera de nedre hornen av
alla innerglas for att mota de nedre
plastoppningarna (5). Tryck
plastkomponenten mot ramen tills ett
"klick"-ljud hors.

Efter rengoring maste alla glas
sattas ihop igen.

7.9 Rengoring av ugnslampan

| hdndelse av att glasdorren till ugnslampan

i kokomradet blir smutsig; rengér med

diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa

eller svamp och torka med en torr trasa.

Vid fel pa ugnslampan kan du byta ut

ugnslampan genom att félja de sektioner

som foljer.

Byte av ugnslampa

Allmanna varningar

+ For att undvika risk for elstétar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran elnatet och vénta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Denna ugn ar utrustad med en under 40
W glédlampa, som ar under 60 mm hog
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhéllas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

+ Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

+ Lampan som anvéands i denna produkt ar
inte [amplig for anvandning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa ar
att hjdlpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

+ De lampor som anvéands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden
sdsom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort glaslocket genom att vrida det
medurs.
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3. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersétter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersétter den
med en ny.

4. Satt tillbaka glaslocket.
Om ugnen har en fyrkantig lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

8 Felsokning

3. Lyft lampans skyddande glasskydd med
en skruvmejsel. Ta bort skruven forst,
om det finns en skruv pa den fyrkantiga
lampan i din produkt.

4. Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

5. Satt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforséljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.

Anga bildas nir ugnen anvinds.

« Det ar normalt att se anga under
anvandningen. >>> Detta ar inte ett fel.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

« Angan som bildas under tillagningen
kondenserar nar det kommer i kontakt
med kalla ytor utanfor produkten och kan
bilda vattendroppar. >>> Detta ar inte ett
fel.

Metalliska ljud hors nar produkten varms

och kallnar.

+ Metalldelarna kan expandera och ljud
horas under uppvarmningen. >>> Detta ar
inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

+ Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sakringsdosan. Byt dem vid
behov.

+ Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

Ugnslampan téinds inte.

* Ugnslampan &r kanske defekt. >>> Byt
ugnslampa.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sékringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.
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Ugnen varmer inte.

+ Ugnen har inte stéllts till specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stall in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sakringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Kommandot du vill skicka fran

"HomeWhiz" appen gar inte igenom. (om

fjarranvandningsforhallandena har matts)

+ Lanken kan vara avbruten tillfalligt. >>>
Kontrollera att ugnen &r ansluten till
tradlost natverk och koppla apparaten av
och pa.

"HomeWhiz" appen visar inte ugnens

status korrekt.

+ Lanken kan vara avbruten tillfalligt. >>>
Kontrollera att ugnen &r ansluten till
tradlost natverk och koppla apparaten av
och pa.

Efter att ha introducerat din produkt i

"HomeWhiz"-applikationen under “Ett fel

uppstod nar du associerade din enhet med

Felkoder/orsaker och majliga I6sningar

ditt hem och specificerat rum. Denna enhet

tillhor ett annat hem.” eller om du glomt i

vilket"HomeWhiz" konto

+ Radera matchning genom att folja
instruktionerna under avsnittet "Radera
matchningen for ugn ansluten till
Ugnar:"HomeWhiz"-applikationen och
upprepa parningsfunktionen fran borjan.

“Flera bluetooth-natverk upphittades”
varningen visas, nar produkten installeras i
"HomeWhiz" appen.

« Om flera an en hushallsapparat i hemmet
ar stalld till installningsldge samtidigt och
sander bluetooth-signal, kan “Flera
bluetooth-natverk upphittades” varningen
visas under installation i "HomeWhiz"
appen. >>> Stang av installationslaget i
andra apparater och fortsétt att anvénda
bara en apparat i instéllningslage.

Ord pa andra sprak dn den jag stillt in

visas i "HomeWhiz" appen.

+ Vid tillfallen d& internet-anslutningen ar
dalig, kan ord pa andra sprak visas i
homewhiz-appen &n pa spraket som
definierats i appen. >>> Detta ar inte ett
fel.

Felkoder Felorsaker Mojliga I6sningar
Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for ny
Er5 Fel i kommunikationen med tillagning med kottsonden. For att laga mat utan
kottsond kottsond, ta bort kdttsonden och vrid
funktionsvéljarknappen till Iaget av (0).
Er1-Er7 Kommunikationsfel ant_akta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Ers-Er27 Sensorfel Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Er 28 - Er 31 Kéttsondsfel Kt_)ntakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Er32-Er 41 Ugnsvarmarfel Kgntakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Er 42 -Er 58 Ugnskomponentfel antakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Er 59 - Er 64 Fel pa ugnslucka an'gakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Angrelaterade fel (i ugnar med |Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
Er65-Er71 A X o
angfunktion) eliminera felet.
Er 72 - Er 80 Hardvarufel K(?nt'akta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
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Felkoder Felorsaker Mojliga I6sningar

Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for att

Er 81 -Er 85 Ugnsséakerhetsfel o
eliminera felet.

Fel pd internetansiutningen (for Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for att

Er86-Er 88 ugnar med Homewhiz- s
- eliminera felet.
funktion).
Mikrovagsfel (for ugnar med Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
Er 89 - Er 92 . . . -
mikrovagsfunktion) eliminera felet.
Er 93 - Er 99 Fel pa elektronikkort och timer Kontakta den auktoriserade serviceverkstaden for att
eliminera felet.
Ytterligare information for Teknisk information om lageffektldgena i enlighet med EU-férordning
anvédndarhandboken: 2023/826
Lage STROMFORBRUKNING (WATT) PERIOD (MINUTER)*
Av - -
Vilolage - -
Vilolage med informations- eller 08 20
statusskarm
Natverksanslutet vilolage 2,0 20

*:Den period efter vilken utrustningen nar automatiskt vilolége, franlage eller natverksanslutet viloléage i minuter och
avrundat till ndrmaste minut.
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