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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best
results from your product which has been manufactured with high quality and
state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and all
other accompanying documents carefully before using the product and keep it as
a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the
user manual as well. Follow all warnings and information in the user manual.
Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:
Important information or useful hints about usage.

Warning of hazardous situations with regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

a4

Warning of hot surfaces.
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I] Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

o This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
be made by children
without supervision.

o The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been
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given supervision or
instruction.

Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

o If the product is handed
over to someone else for
personal use or second-
hand use purposes, the
user manual, product labels
and other relevant
documents and parts
should be also given.

o Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for
damages arising from
procedures carried out by
unauthorised persons
which may also void the
warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.

o Do not operate the product
if it is defective or has any
visible damage.

o Ensure that the product
function knobs are



switched off after every
use.

Electrical safety

o If the product has a failure,
it should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

o Only connect the product
to a grounded outlet/line
with the voltage and
protection as specified in
the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation
made by a qualified
electrician while using the
product with or without a
transformer. Our company
shall not be liable for any
problems arising due to the
product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

o Never wash the product by
spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

o The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

o If the power connection
cable for the product is

damaged, it must be
replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

o The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be
provided by a switch built
into the fixed electrical
installation, according to
construction regulations.

o Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out
by authorised and qualified
persons.

o In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the
mains. To do this, turn off
the fuse at home.

o Make sure that fuse rating
is compatible with the
product.

Product safety

o WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Care should be taken to
avoid touching heating
elements. Children less
than 8 years of age shall be
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kept away unless
continuously supervised.

o Never use the product
when your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

o Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates
at high temperatures and
may cause fire since it can
ignite when it comes into
contact with hot surfaces.

o Do not place any
flammable materials close
to the product as the sides

may become hot during use.

o Keep all ventilation slots
clear of obstructions.

o Do not use steam cleaners
to clean the appliance as
this may cause an electric
shock.

o WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

o CAUTION: The cooking
process has to be
supervised. A short term
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cooking process has to be
supervised continuously.

o WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.

o WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

o In case of hotplate glass
breakage : Immediately
shut off all burners and any
electrical heating element
and isolate the appliance
from the power supply. Do
not touch the appliance
surface. Do not use the
appliance.

o After use, switch off the
hob element by its control
and do not rely on the pan
detector.

o Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed on
the hob surface since they
can get hot.

o The appliance is not
intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

o Vapour pressure that build
up due to the moisture on
the hob surface or at the
bottom of the pot can



cause the pot to move.
Therefore, make sure that
the hob surface and
bottom of the pots are
always dry.

o Hotplates are equipped
with "Induction" technology.
Your induction hob that
provides both time and
money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking;
otherwise hotplates will

not operate. See. General
information about cooking,

page 11, selecting the pots.

o As induction hobs create a
magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices
such as insulin pump or
pacemaker.

o Do not put electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers
on the induction cooker.
Your product may be
damaged.

o WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the
cooking appliance or
indicated by the
manufacturer of the
appliance in the
instructions for use as

suitable or hob guards
incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible

fire risk!

o Ensure all electrical
connections are secure and
tight to prevent risk of
arcing.

o Do not use damaged cables
or extension cables.

o Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

o This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

o CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only.
It must not be used for
other purposes, for
example room heating.

o The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children

o WARNING: Accessible
parts may become hot
during use. Young children
should be kept away.
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o The packaging materials
will be dangerous for
children. Keep the
packaging materials away
from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

o Electrical products are
dangerous to children.
Keep children away from
the product when it is
operating and do not allow
them to play with the
product.

o Do not place any items
above the appliance that
children may reach for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive
and Disposing of the Waste Product:

...
This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).
This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
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waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

o Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by the
local authorities.

Future Transportation

o Keep the product's original carton
and transport the product in it.
Follow the instructions on the
carton. If you do not have the
original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and
tape it securely.

Check the general appearance
of your product for any
damages that might have
occurred during transportation.



Pl General information

Overview

4 3
1 Auxiliary induction cooking zone
2 Induction cooking plate

Technical specifications

3 Vitroceramic surface
4 Base cover

Voltage / frequency

TN~220-240V /2N~380-415V 50 Hz

Total power consumption

max. 7400 W

Cable type / section

min.HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

External dimensions (height / width / depth)

48 mm/580 mm/510 mm (For models
that come with mounting springs and
sealing gasket attached to the product,
consider the width and depth
measurements as 10 mm more than
these measurements.)

Installation dimensions (width / depth)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Burners

Left I-1I-1lI-IV Induction cooking plate
Dimension 94 x 188 mm

Power 3600 W

Middle Auxiliary induction cooking zone
Dimension 94 x 188 mm

Power 1800 W

Right I-1I-11I-1V Induction cooking plate
Dimension 94 x 188 mm

Power 3600 W

Technical specifications may be
ﬂ changed without prior notice to
improve the quality of the product.

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
match your product.

Values stated on the product labels

ﬂ or in the documentation
accompanying it are obtained in
laboratory conditions in accordance
with relevant standards. Depending
on operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.
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Preparation

Tips for saving energy

The following information will help

you to use your appliance in an

ecological way, and to save energy:

o Defrost frozen dishes before
cooking them.

0 Use pots/pans with cover for
cooking. If there is no cover, energy
consumption may increase 4 times.

o Select the burner which is suitable
for the bottom size of the pot to be
used. Always select the correct pot
size for your dishes. Larger pots
require more energy.

o Pay attention to use flat bottom
pots when cooking with electric
hobs.

Pots with thick bottom will provide
a better heat conduction. You can
obtain energy savings up to 1/3.

0 Vessels and pots must be
compatible with the cooking zones.
Bottom of the vessels or pots must
not be smaller than the hotplate.

o Keep the cooking zones and bottom
of the pots clean. Dirt will decrease
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the heat conduction between the
cooking zone and bottom of the pot.

o Information on energy efficiency
according to EU 66/2014 can be
found on the product fiche given
with the product.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the
surface, which may result in
shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance
with a damp cloth or sponge and

dry with a cloth.



Bl How to use the hob

General information about
cooking

Never fill the pan with oil more
than one third of it. Do not
leave the hob unattended when
heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt
to extinguish a possible fire
with water! When oil catches
fire, cover it with a fire blanket
or damp cloth. Turn off the hob
if it is safe to do so and call the
fire department.

o Before frying foods, always dry them
well and gently place into the hot ail.
Ensure complete thawing of frozen
foods before frying.

o Do not cover the vessel you use when
heating oil.

o Place the pans and saucepans in a
manner so that their handles are not
over the hob to prevent heating of the
handles. Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.

o Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones that are
switched on. They might get damaged.

o Operating a cooking zone without a
vessel or saucepan on it will cause
damage to the product. Turn off the
cooking zones after the cooking is
complete.

0 As the surface of the product can be
hot, do not put plastic and aluminum
vessels on it.

Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to
keep foods either.

o Use flat bottomed saucepans or vessels
only.

o Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning
by preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans
on cooking zones.

Place the saucepans in @ manner so
that they are centered on the cooking
zone. When you want to move the
saucepan onto another cooking zone,
lift and place it onto the cooking zone
you want instead of sliding it.

Saucepan selection

o Glass ceramic surface is heatproof and
is not affected by big temperature
differences.

o Do not use the glass ceramic surface as
a place of storage or as a cutting board.

o Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

Spills may damage
the glass ceramic
surface and cause
fire.

Do not use vessels
with concave or
convex bottoms.

Use only the
saucepans and
pans with flat
bottoms. They
ensure easier heat
transfer.

Boiling behaviour may vary depending on
the pot types, size of the pot and size of
the cooking zone. For a more
homogenous boiling behaviour a one step
larger cooking zones might be used. To
use a larger cooking zone has no negative
effect on energy consumption at
induction hobs, because the heat is only
created in relevant pot area.
For induction hobs, use only vessels
suitable for induction cooking.
Saucepan test
Use following methods to test whether
your saucepan is compatible with the
induction hob or not.
1.Your saucepan is compatible if its base
holds magnet.
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2.Y£ur saucepan is compatible if E.] and

"=" or "= does not flash when you

place your saucepan on cooking zone

and start the hob.
You can use steel, teflon or aluminium
saucepans with special magnetic base
that contains labels or warnings indicating
that the saucepan is compatible with
induction cooking. Glass and ceramic
vessels, pots and the stainless steel
vessels with non-magnetic aluminium
base should not be used.

Pan detection-focusing system

In induction cooking, energy is generated
only in the area where the base of the
pan on the respective cooking zone
covers. The base of the pan is detected by
the induction system and only this area is
automatically heated. If the pan is
removed from the cooking zone during
cooking, the cookirl_g' process will be

stopped.".Y" and l:‘ or "=l symbol
flashes.(For some hob models, the

selected cooking zone level and D and

A

=" or "=V" flash respectively.

Safe use

Do not select high heating levels when
you will use a non-sticking (teflon)
saucepan with no oil or with very little oil.
Do not put metal items such as forks,
knives or saucepan covers onto your hob
since they can get heated.

Never use aluminium foil for cooking.
Never place food items wrapped with
aluminium foil onto the cooking zone.

If there is an oven under your hob

ﬂ and if it is running, sensors of the
hob can decrease the cooking level
or turn off the hob.

When the hob is running, keep

ﬂ items with magnetic properties
such as credit cards or cassettes
away from the hob.

llluminated cooking areas(This may
not exist on your product.)

Cooking zones on the hob will be
illuminated. The cooking zones will not
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appear when the hob is in the turned-off
or stand-by position. When you turn on
the hob, the illumination that indicates
the cooking zones should appear.

Using pans on the large cooking
zone

The pan you are using should cover both
centres of the large cooking zone. Do not
use the cooking zone in a different
manner. You can use the large cooking
zone by combining them for the large
diameter pans. You can use the large
cooking zone in two different ways,

left rear and left front zones.

< < <

Using the hobs
Do not allow any object to drop on
the hob. Even small objects such as
a saltshaker may damage the hob.
Do not use cracked hobs. Water
may leak through these cracks and
cause short circuit.

In case of any kind of damage on
the surface (eg., visible cracks),
switch off the product immediately
to minimize the risk of electric
shock.




Control panel
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On/Off key -._ B
% Key lock key @ @
Timer 0 15"
Activation/Deactivation key ? l L?
Rapid Heating key/High i | |
power setting (Booster) key 4 5 6
'Ej Automatic cooking key
uﬂ- Stop key 1 Setting area
m) Wide Surface Cooking Zone 2 Timer key
S.E’|ECt'°n ke;y ¥ . 3 Cooking zone display
Timer level increasing key .
) ) 4 Cooking zone symbol (¥)
Timer level decreasing key 5 Rapid heating key
Eﬂ\ﬂg Active cooking area display 6 Automatic cooking key
™ “Move” function symbol * (Varies depending on the product
N Hob to Hood symbol * model.)
= Wifi Symbol *

*(Thls feature is optional. It may not

exist on your product.)

ﬂ Graphics and figures are for
informational purposes
only. Actual displays and
functions may vary
according to the model of
your hob.

This product is controlled by means

ﬂ of a touch control panel. Each
operation you make on your touch
control panel will be confirmed by
an audible signal.

clean and dry. Having damp and
soiled surface may cause problems
in the functions.

0 Always keep the control panel

Turning on the hob

1.Touch the "®" key on the control panel.
The hob is ready for use.

If no operation is performed within
20 seconds, the hob will
automatically return to Standby
mode.

When any key ("&@" key) is pressed
for a long time, the product
automatically turns off for safety
reasons.
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Turning off the hob

1. Touch the "®" key on the control
panel.

The hob will turn off and return to

Standby mode.

If "H" or "h" symbol is lit on the
cooking zone display once the
hob is turned off, it means that
the cooking zone is still hot. Do
not touch cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is lit on the cooking
zone display, it means that the
cooking zone is still hot and may be
used to keep a small amount of food
warm. This symbol will soon turn to
"h" symbol meaning less hot.

When the electricity is cut off,
residual heat indicator will not
light up and does not warn the
user against hot cooking zones.

Turning on the cooking zones

1. Touch the "®" key to turn on the
haob.

» "0" symbol on cooking zone

displays.

2. Touch the setting area of the
cooking zone you want to switch on

and slide your finger across the area.

If no operation is performed
within 20 seconds, the hob will

automatically return to Standby

mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or
by sliding your finger across the area,
adjust the temperature level between

IIOII and |l1 5".
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You can use a single auxiliary
cooking zone for cooking. To do
this, temperature level should
be set to the rear left cooking
zone.

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be

turned off in 2 different ways:

1. By dropping the temperature
to "0" level
You can turn the cooking zone off
by dropping the temperature

setting to "0" level.

2. By using the switch-off
function on the timer for the
desired cooking zone
When the time is over, the timer will
switch off the cooking zone linked

to it. "0" or "00" value will appear
on all displays. The "®" symbol on
the hob display will disappear.
When the time is over, an audible
alarm will sound. Touch any button
on the control panel to silence the
audible alarm.

Turning on the wide surface cooking

zone (This feature is optional. It may

not exist on your product.)

1. Touch the "®" key to turn on the
haob.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone
Selection key

» 0 will be displayed on the display of

the rear left cooking zone and " e

will appear on the front cooking zone

display.

3 By touching the adjustment area
or by sliding your finger across the
area, adjust the temperature level
between 0 and 15.



» You can change the temperature
level on the setting area of both
cooking zones.

Wide surface left cooking zones
are explained as an example. If
there is a wide surface cooking
zone also on the right-hand side
of the hob, the same
instructions apply to the said
cooking zone.

Turning on the wide surface cooking
zone while one or both of the left
cooking zones are running (This
feature is optional. It may not exist
on your product.)

While one or both of the left cooking
ZOones are running, you can combine
both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you
can utilize a wider cooking zone just
with the same values.

PN C
00 :

00 15 @ 30 B o
1. Touch the wide surface cooking
zone selection key while one or
both of the left cooking zones

is/are running.
» The smaller one of the temperature
values of the cooking zones you have
previously selected will appear on the
rear left cooking zone display. If there
is a timer duration given, the timer
value of the cooking zone with the

lower value will appear on the display.

..........

000 fac) LA
g'o lsv Q E 8,0 15, Q

» To change the temperature value
afterwards, set the desired

temperature on the setting area of
both cooking zones.

If you touch the wide surface
zone key while the wide surface
cooking zone is active, the
cooking zones will be separated
and turn off.

Turning off the wide surface cooking
zone: (This feature is optional. It
may not exist on your product.)
Wide surface cooking zone can be
turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature to
"0" level

You can turn the wide surface

cooking zone off by dropping the

temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the
timer option for the wide surface
cooking zone

When the time is over, the timer will

turn off the wide surface cooking

zone. 0 will appear on the left
cooking zone display and 00 will
appear on the timer display. The light
of "®" key on the rear left cooking
zone display will go off.

3. By touching the wide surface
cooking zone symbol for 3 seconds

If you touch the wide surface cooking

zone symbol for 3 seconds, the

cooking zone is turned off

"Autoflexi” mode (Enabling the
automatic wide surface cooking
zone)

If the pot is placed on cooking zones
as shown below,"flexi" (wide surface
cooking zone) mode will be
automatically enabled. Touch "L
once to exit this mode.
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Models with llluminated around
cooking zones: (This may not exist
on your product.)

A B
r 0 r 1
| - ! | |
L J L 4

When the two separate cooking
zones (shown in the figure A)
are combined as a wide surface
cooking zone shown in the
figure B, the separating light
should go off. When the wide
surface cooking zone is
returned back into two
separate cooking zones, the
separating light should be
illuminated.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function to
perform heating at the maximum
power. However, this function is not
recommended for cooking a long time.
Booster function may not be available
in all cooking zones. When the

booster setting time (see, Table of
operation time limits) is over, cooking
zone will switch off.
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Selecting BOOSTER directly:
1.Touch the "®O" key to turn on the hob.

2.Touch the key.
The cooking zone that has been activated
will run with maximum power and the

animated booster symbol "=" will appear
on the cooking zone display.

» When the booster setting time (see,
Table of operation time limits) is over,
cooking zone will switch off.

Selecting the booster while the cooking

zone is operating:

1.While the hob is on and the respective
cooking zone is active, touch @

The booster may only be activated

ﬂ in one of the zones on the same
side (left or right). If one of the
cooking zones on the same side is
operating at a certain temperature
level, the booster cannot be set for
the other cooking zone on the
same side. While the large cooking
zone is active, the booster cannot
be set for these cooking zones.

2.Selected cooking zone will operate at
the maximum power and 3 lights will
flash on the cooking zone display
respectively. Once the Booster period is
over, the cooking zone switches to the
set temperature level and only the
selected temperature value is displayed.

Switching off the high power setting

(BOOSTER) prematurely:

By touching the key you can turn off

the booster setting any time you want.

Key Lock

You can activate the key lock to avoid

changing the functions by mistake when

the hob is operating.

Activating the key lock

1.Touch "@" for 3 seconds to lock the
control panel.

If any key is pressed when the key lock is

active, the light of the "®" key flashes.



You can activate the key lock in
ﬂ operation mode only. When key
lock is activated, only the (D key
will be functional. When you touch
any other key, the light of the "&"
key will flash to indicate that the
key lock is active.
If you turn the hob off when the
keys are locked, the key lock must
be deactivated to turn the hob on
again.

Deactivating the key lock

1.Keep "&" key pressed for 3 seconds.

The operation is confirmed with an

audible signal. The light of the "®" key

turns off and the control panel is unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. It will not be necessary to attend

the oven for the whole cooking period.

Cooking zone will be turned off

automatically at the end of the time you

have selected.

Activating the timer

1.Touch the "Or key to turn on the hob.

2."0" symbol will appear on cooking zone
displays.

3.Increase the level of the cooking zone
you want to turn on.

4.Touch "®" key to activate the timer.

"00" will appear on the display of the
relevant cooking zone.

Q}
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5.Set the desired duration by touching
@ and "©r keys.
» Touch "®" to confirm the setting. If you
do not touch "®", the setting will be
cancelled automatically in a few seconds.
The timer can only be set for the
ﬂ operating cooking zones.

In order to set the timers of the
other cooking zones, repeat the
process explained above.

Timer cannot be adjusted unless
the cooking zone and the
temperature value for the cooking
zone are selected.

Deactivating the timers

Once the set time is over, the hob will be

switched off automatically and give an

audible warning.

Press any key to silence the audio

warning.

Turning off the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob

will keep on operating at the set

temperature until it is switched off.

You can turn the timer off earlier in two

different ways:

1-Turning off the timer by dropping its

value down to "00" :

1.Select the cooking zone you want to
turn off.

2.Touch "®" key to select the timer of the
relevant cooking zone.

3.Until "00" is displayed on the relevant
cooking zone display, decrease the

value by touching the @ and "®r keys.
2-Deactivating the timer by touching its
key for about 3 seconds:
1.Touch "®" key of the relevant cooking
zone for about 3 seconds; "®" will go
off completely and the timer will be
cancelled.

Automatic cooking function

You can cook quickly at 3 different levels
by means of this function.

1.Warm keeping

2.Boiling

3.Frying

Activating the automatic cooking
function without setting the timer
1.Touch the "O" key to turn on the hob.

2.Touch the CJ key of the cooking
zone on which you want to activate the
automatic cooking function.

3.The relevant cooking zone will be
activated at the keeping warm level
after the first touch. " P "and "UJ"
symbol will appear on the display.

4.The relevant cooking zone will be
activated at the boiling level after the
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second touch. " P "and" UJ" symbol will
appear on the display.

5.The relevant cooking zone will be
activated at the frying level after the
third touch. " P "and" U'J" symbol will
appear on the display.

» The cooking zone will start to operate

at the set automatic cooking level.

Activating the automatic cooking
function by setting the timer
1.Select the desired automatic cooking

level by touching the Q key of the
relevant cooking zone.
2.Touch "®" key to activate the timer.
»"00" and "®" symbols will light on the
cooking zone display.
3.Set the desired duration by touching
the " 7 "(®r keys.
» The cooking zone will keep on operating
at the selected automatic cooking level
throughout the set time period.
» Once the set time is over, the hob will
be switched off automatically and give an
audible warning. Press any key to silence
the audio warning.

Deactivating the automatic cooking

function

1.You can completely switch off the
relevant cooking zone by touching the
ROZ key to cancel the automatic
cooking function.

2.If you want the cooking zone to operate
at a certain level and deactivate the
automatic cooking function, set the
desired temperature level by touching

the "©r / @ keys. The cooking zone
will keep on operating at the set
temperature level. If the timer has been
set previously, the set cooking time will
not be canceled and will keep on at the
set temperature level.
Using the Move function
This function makes switching quickly to
different cooking levels easier for you by
changing the cooking level through pan
movement without entering the control
panel. Therefore, you do not have to
increase or decrease the temperature
every time.
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For the Move function to be
enabled, pan size should cover one
or two cooking zones.

To activate the “Move” function:

1.Touch "®" to turn on the hob.

2.Place your pan on the left or right
cooking zone, according to the desired
starting level, ensuring that it covers
both cooking zones.

3.Touch "I" twice.

» "0 and "I will turn on, indicating that
the “move” function has been enabled.
You just need to slide the pan on the
cooking zone for the desired cooking level.
This function allows you to quickly switch
between 3 cooking zones:

o0 Level 3 (Keep warm): If you place your
pan on the rearmost two cooking zones
of the left and right cooking zones, the
hob will operate at level 3.

Level 3

o Level 8 (Boiling): If you place your pan
on the middle two cooking zones of the
left and right cooking zones, the hob
will operate at level 9.

Level 8

o Level 15 (Frying): If you place your pan
on the front two cooking zones of the
left and right cooking zones, the hob
will operate at level 15.

Level 15




When using the “Move” function,
the timer cannot be set for the
cooking zones.

If there is a pan on the auxiliary
cooking zone, the “Move” function
cannot be used.

If the pan you are using covers
three cooking zones, the “Move”
function will be cancelled.

Stop function
You can stop all functions (except for
the timer) operating on the hob by
means of this function.
If the timer is set for any cooking
ﬂ zone, timer will continue operating
during stoppage.

{OJOICHI
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1.Touch the "lI' key when your hob is
operating.

All active cooking zones will continue to

operate at the minimum level.

2.Touch "II' key again to restart all
stopped cooking zones with previous
settings.

When the stop key is pressed, m G
symbol will appear on the displays
of the cooking zones which were
active before this key is pressed.

Power management function

Your product has a power management
function. With this function, you can
change the total power setting that the
hob will draw. There are 9 different levels
for the power management function.
Power management function - Total
power levels that can be set

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kw

P4 3,6 kW

P5 4,4 kW
P6 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW
With the hob zones turn off position,
1. Touch the "®" key to turn on
the hob.

2.Touch the left rear cooking zone "®"
key, then the left front cooking zone
"®" key and finally the "Il key without
lifting your finger. The tone sounds
when each key is touched.

3.The power management level set on
the left rear cooking zone display and
the total power value of this level
appear on the left front cooking zone
display. Stop touching the 3 keys after
the values appear.

4.Switch between levels by touching the
"I key and set the total power value
you want to adjust.

5.Confirm the setting by touching the LO%
key and turn off the burner. The total
power value you set will be activated.

Depending on the total power level
ﬂ set, the temperature levels you can
give to the cooking zones may vary.
Depending on the power
adjustment of the hob, the
temperature level given to the
cooking zones may fall
automatically. This is not an error.

Using the induction cooking zones
safely and effectively

Operating principles: Induction hob heats
directly the cooking vessel as a feature of
its operating principles. Therefore, it has
various advantages when compared to
other hob types. It operates more
efficiently and the hob surface does not
heat up.

Your induction hob is equipped with
superior safety systems that will provide
you maximum safe usage.
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Your hob can be equipped with
ﬂ induction cooking zones with a
diameter of 145, 180, 210 and
280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically
detects the vessel placed on it
thanks to the induction feature.
Energy builds up only where the
vessel contacts with the cooking
zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

Operation time limits

The hob control is equipped with an
operation time limit. When one or more
cooking zones are left on, the cooking
zone will automatically be deactivated
after a certain period of time (see, Table-
1). If there is a timer assigned to the
cooking zone, the timer display will also
turn off later.

Operation time limit depends on the
selected temperature level. Maximum
operation time is applied at this
temperature level.

The cooking zone may be restarted by the
user after it is turned off automatically as
described above.

Table-1: Operation time limits

OO |u|h|WIN|=|O
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Rapid Heating 10 minutes
P1 6

P2 1,5

P3 1

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

ensuring protection against overheating.

The following may be observed in case of

overheating:

o Active cooking zone may be turned off.

o Selected level may drop. However, this
condition cannot be seen on the
indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with a safety
system to prevent overflows. If there is
overflowing that affects the control panel,
the system will turn off the hob by
disconnecting the power automatically.
Meanwhile, "E" or "F" will be displayed.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands
immediately as a feature of its operating
principles. It changes the power settings
very fast. Thus, you can prevent a cooking
pot (containing water, milk and etc.) from
overflowing even if it was just about to
overflow.

Noisy operation

Some noises may arise from the induction

hob. These sounds are normal and a part

of induction cooking.

0 Sound becomes prominent in high
temperature levels.

o Alloy of the cooking pot can cause noise.

o In low levels, a regular on/off sound can
be heard because of the operating
principles.

o Noise can be heard if an empty cooking
pot is heated. When you put water or
meal in it, this sound will clear away.

o The noise of the fan that cools the
electronic system can be heard.



Error codes/reasons and possible solutions

Turn the induction cooker off and wait

E22 : : until it is cooled down. The error shall
E 26 Induction hob is overheated. be resolved when temperature of the
hob comes down below the limits.
One or more keys are kept
pressed for more than 10 The problem shall be resolved when
E 46 seconds. you remove your hand from the hob.
An object is left on the control The problem shall be resolved when
panel or the control is exposed the control panel is cleaned.
to vapour.
E 47/F1 A pot suitable for induction The error shall be resolved when a pot
heating is not used. suitable for induction heating is used.
Turn the induction hob off and operate
E1-E15 Communication error on again after 30 seconds. Contact the
induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.

Turn the induction hob off and operate
E16-E 21 Temperature sensor error on  again after 30 seconds. Contact the

induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E 23 Software error on induction again after 30 seconds. Contact the
E 24 hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E 25 Fan operation error on again after 30 seconds. Contact the
induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and operate
E31-E45 Electronic board hardware again after 30 seconds. Contact the
error on induction hob. authorized dealership if the issue is
resumed.
E 48 Sensort%?uipmetzﬂt shall btg rendered
: : compatible for the operating
E g? sensor error on induction hob. conditions. Contact the authorized
dealership if the issue is resumed.
Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
E52-E57 High temperature error on be resolved when temperature of the
induction hob. sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if
the issue is resumed.
If the surface of the touch control Keep the surface of the touch
panel is subjected to vapor, the ﬂ control panel clean. It may give
entire control system will be erroneous operation warning.

deactivated, a signal sound will be
heard and "E" will flash on the
display.

No pots/pans must be placed on
the touch control panel.
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B Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and
the possibility of problems will decrease if
the product is cleaned at regular intervals.

Disconnect the product from mains
A supply before starting maintenance

and cleaning works.

There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

0 Clean the product thoroughly after each
use. In this way it will be possible to
remove cooking residues more easily,
thus avoiding these from burning the
next time the appliance is used.

o No special cleaning agents are required
for cleaning the product. Use warm
water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

o Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and
any spillage is immediately wiped dry.

o Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not
abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one
direction.

The surface might get damaged by
ﬂ some detergents or cleaning
materials.
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface
(vitroceramic) with cold water, paying
attention to leave no residual cleaning
agents, and dry with a soft clothing.
Residues may cause damage on the glass
ceramic surface when using the hob for
the next time.

Dried residues on the glass ceramic
surface (vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook
blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains)
with commercially available lime remover
or a small amount of lime remover such
as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait until
it is absorbed well. Then, clean the
surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick
ﬂ cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the
surface to cool down. Otherwise,

glass ceramic surface may get
damaged permanently.

Slight color fading may occur on coatings
or other surfaces in time. This does not
affect the operation of the product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition, and
not a defect.



[§ Troubleshooting

0 When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>>
This is not a fault.

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box.
If necessary, replace or reset them.

o Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

o If the display does not light up when you switch the hob on again. >>>
Disconnect the appliance at the circuit breaker. Wait 20 seconds and then
reconnect it.

o Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

o The cookiﬂg pot is not suitable. >>> Check your pot.

o ]|

0 You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there
is a pot on the cooking zone.

o Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your
cooking pot is compatible with induction hob.

o The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is

not wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and

center the pot on the cooking zone properly.

Cooki ki i h d. >>> All

h

to cool down.

> You may set a
new cooking time or finish cooking.

o Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

0 An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object
on the panel.

o Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your
cooking pot is compatible with induction hob.

o The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is
not wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and
center the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the
dealer where you have purchased the product if you can not remedy the
trouble although you have implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product yourself.
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitdh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jadte selle kaasaegse
tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse toote té6ga rahule. Selleks tutvuge
enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange
kaasa ka kasutusjuhend. Jargige kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.
Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélja toodud.

Siuimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave v6i kasulikud nduanded.
Hoiatus eluohtlike vdi vara kahjustavate olukordade kohta.
Hoiatus elektrilo6gi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

- -

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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I] Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks

ja keskkonna saastmiseks

K3esolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad
teil valtida kehavigastusi ja
varalist kahju. Nende juhiste
eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

o Ule 8-aastased lapsed ja
fiusilise, meele- voi
vaimupuudega inimesed voi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused voi
teadmised, vdivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all
vdi on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning mdistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

o Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fiusilise, meele-
vdi vaimse puudega isikud
vOi kogemusteta ja vasta-
vate teadmisteta isikud, kui
nad ei tegutse nende ohu-
tuse eest vastutava isiku
jarelevalve vdi juhendamise
all.
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Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarele-
valve.

o Kui toode antakse kellelegi
teisele isiklikuks kasutami-
seks voi uuele omanikule,
tuleb anda kaasa ka kasu-
tusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid
ja osad.

o Paigaldus- ja remonttdéd
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja
ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduu-
ridest ja vbivad muuta ga-
rantii kehtetuks. Enne
paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

o Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis vdi sellel on
nahtavaid vigastusi.

o Kontrollige parast iga kasu-
tuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja
lGlitatud.

Elektriohutus

o Rikkis toodet ei tohi kasu-
tada, vaid see tuleb lasta
volitatud teeninduses korda
teha. Elektril66gi oht!



o Toote v6ib thendada ainult
maandatud
elektrikontakti/-liiniga, mille
pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga vadi ilma.
Meie ettevdte ei vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

o Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes voi Ule
kallates! Elektril66gi oht!

o Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi
ajaks tuleb toode voo-
luvérgust lahutada.

o Kui toote toitejuhe saab
viga, peab tootja, hooldus-
firma voi vastava kvalifikat-
siooniga elektrik ohu valti-
miseks selle vadlja vahetama.
o Seade tuleb paigaldada nii,
et selle saab vdrgust taieli-
kult lahti Ghendada. Lah-
tithendamise vdimalus tu-
leb tagada voolupistikuga
vOi pUsielektrisisteemi pai-
galdatud lilitiga, mis vas-
tab ehitusnduetele.

o Elektriseadmetel ja -
stisteemidel peaksid toid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.

o Kahjustuste tekkimisel lili-
tage toode valja ning lahu-
tage see vooluvdrgust.
Selleks lulitage valja
kaitsekork.

o Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

o HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad
kasutamise kaigus tuliseks.
Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Al-
la 8-aastased lapsed tuleb
seadmest eemal hoida,
vdlja arvatud juhul, kui nad
on tdiskasvanu pideva
jalgimise all.

o Arge kasutage toodet, kui
motlemisvdime voi koordi-
natsioon on alkoholi ja/vodi
uimastite tarbimise ta-
gajarjel halvenenud.

o Olge toitudesse alkohoolse-
id jooke lisades ettevaatlik.
Kérgel temperatuuril alko-
hol aurustub ning vaib tu-
liste pindadega kokku puu-
tudes pdhjustada tulekahju.
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o Arge asetage toote l&he-
dusse kergestisittivaid ma-
terjale, kuna selle kiljed
vdivad kasutamise ajal
kuumeneda.

o Arge tBkestage
ventilatsiooniavasid.

o Arge kasutage
puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite
saada elektrildogi.

o HOIATUS: Rasva voi 6li
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on
ohtlik ja vdib p6hjustada
tulekahju. ARGE uritage
tuld kustutada veega, vaid
lGlitage seade vdlja ja
seejdrel katke leek nt
pajakaane voi tuletekiga
kinni.

o TAHELEPANU:
Kipsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist
kipsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

o HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

o HOIATUS: Kui pind on pra-
gunenud, lulitage seade
vdlja, et valtida elektril6dgi
ohtu.

o Klaasist pliidiplaadi puru-
nemisel tehke jérgmist.
Lulitage otsekohe valja kdik
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poletid ja elektrilised
kitteelemendid ning ee-
maldage seade voo-
luvérgust. Arge puudutage
seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

o Parast kasutamist arge
jéage lootma panni
tuvastamise funktsioonile,
vaid lilitage pliidi
kuumutuselement lilitist
vdlja.

o Pliidi pinnale ei tohi
asetada metallist esemeid
(nt noad, kahvlid lusikad ja
pajakaaned), sest need
voivad tuliseks muutuda.

o Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks vadlise taimeri
voi eraldi
kaugjuhtimissisteemiga.

o Rohk, mis tekib
keeduplaadi pinnal vi
keedundu pdhja all oleva
niiskuse aurustumisel, véib
keedundu paigast nihutada.
Seetdttu veenduge, et
pliidiplaadi pind ja pottide
pdhi on alati kuivad.

o Keeduplaadid tédtavad
induktsiooni pohimattel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid



potte/panne, muidu
keeduplaadid ei todta.
Keedundude valimise kohta

vt Uldine teave toiduvalmistamise
kohta, Ik 11.

o Kuna induktsioonpliidid
tekitavad magnetvalja,
voivad need mdjuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
sidamestimulaatorit vms
seadmeid.

o Arge asetage
induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
nditeks mobiiltelefone,

tahvelarvuteid ega arvuteid.

Teie toode véib olla
kahjustatud.

o HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kilge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine
voib |6ppeda dnnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

o Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

o Arge kasutage kahjustatud
vOi vigastatud juhet.
Samuti ei tohi kasutada
pikendusjuhet.

o Valtige niiskuse v&i vedeliku
sattumist toote

ihendamiseks kasutatud
pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

o Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks.
Kasutamine ettevotluses ei
ole lubatud.

o TAHELEPANU: Seade on
modeldud ainult toidu val-
mistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
nditeks ruumi kitmiseks.

o Tootja ei vota mingit vastu-
tust ebadige kasutamise
voi kdsitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

o HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tuleb eemal hoida.

o Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kdidelge
kdiki pakendijaatmeid
vastavalt
keskkonnastandarditele.

o Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal
ja arge laske neil seadmega
mangida.
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o Arge asetage seadme
kohale asju, mida lapsed
voiksid Uritada katte saada.

Toote korvaldamine
kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja
romuseadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja elektroonikaseadmete

jadtmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevétmiseks ja taaskasutami-
seks. Arge visake tarbetuks muutu-
nud seadet tavalise olmeprigi ega
muude jadtmete hulka. Viige see
elektri- ja elektroonikajaatmete
kogumispunkti. Kogumispunktide
kohta saate tapsemat teavet
kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tditmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei
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sisalda direktiivis mainitud kahjulikke
ja keelatud materjale.

Pakkematerjali kérvaldamine

o Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus
kohas, kust lapsed neid katte ei saa.
Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kdrvaldage pakkematerjalid
ndéuetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate
jaatmete kogumise eeskirjadele.
Arge visake neid olmepriigi hulka.

Toote korvaldamine

kasutuselt

o Hoidke toote originaalkarp alles ja
kasutage seada toote
transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil
originaalkarpi pole, pakkige toode
mullikilesse v&i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote tldilmet, et
avastada voimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.



P Uldine teave

Ulevaade

4
1 Taiendav induktsioonkeeduala
2 Induktsioonplaat

Tehnilised andmed

3 Klaaskeraamiline pind
4 Aluskate

Pinge/sagedus

TN~220-240V /2N~380-415V 50 Hz

Energiatarve kokku

maks. 7400 W

Juhtme tl0p/ristldige

minHO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Valismadtmed (kdrgus/laius/siigavus)

48 mm/580 mm/510 mm (Toote kilge
kinnitatud vedrude ja tihenditihendiga
mudelite korral arvestage laiuse ja
stigavuse mddtmetega vorreldes 10
mm varra.)

Paigaldusmdatmed (laius/sigavus)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Poletid

Vasak I-lI-111-IV Induktsioonplaat

Suurus 94 x 188 mm

Voéimsus 3600 W

Keskmine Taiendav induktsioonkeeduala
Suurus 94 x 188 mm

Voéimsus 1800 W

Parem I-lI-I1I-IV Induktsioonplaat

Suurus 94 x 188 mm

Voéimsus 3600 W

Toote kvaliteedi parandamiseks
voidakse tehnilisi andmeid
etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised
ﬂ on skemaatilised ning ei pruugi teie
tootega tapselt kokku langeda.

Tootel olevatel etikettidel vdi too-
tega kaasas olevas dokumentat-
sioonis toodud vaartused on saa-
dud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele.
Olenevalt toote tH6- ja
keskkonnatingimustest vdivad
tegelikud vaartused varieeruda.
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Ettevalmistused

Nouandeid energia

sadstmiseks

Alljgdrgnevad nduanded aitavad teil

oma seadet kasutada dkoloogilisel

viisil ja sddsta energiat:

o Kilmutatud road sulatage enne
kuumutamist Gles.

o Kasutage hautamisel kaantega
potte/panne. Ilma kaaneta vdib
kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

o Valige pdleti, mille [8bim&6t vastab
kasutatava poti/panni [abim&ddule.
Kasutage roogade valmistamisel
alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad
rohkem energiat.

o Elektripliidi puhul kasutage lameda
pbhjaga potte.

Paksu p&hjaga potid juhivad
paremini soojust. Saate sddsta kuni
kolmandiku elektrist.
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o Keedundud ja pannid peavad vas-
tama keeduala suurusele. Poti v&i
panni pohi ei tohi olla keeduplaadist
vaiksem.

o Hoidke keedualad ja pot-
tide/pannide p6hjad puhtad. Mus-
tus halvendab soojusilekannet
keeduala ja keedungu pdhja vahel.

o Teavet energiat8hususe kohta vas-
tavalt EL 66/2014 leiate tootega
kaasasolevast tootekirjeldusest.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Méned puhastusained vdi -
vahendid véivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2. Puhkige seadme pindu niiske lapi
voi kdsnaga ja kuivatage lapiga.



Al Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmista-

mise kohta

Arge kunagi pange pannile 8li
& rohkem kui kolmandiku
ulatuses. Oli kuumutamisel arge
jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb
tulekahju oht. Arge kunagi
iiritage kustutada tuld veega!
Oli suttimisel summutage leegid
tuleteki v8i marja lapiga.
Lilitage pliit valja, kui seda saab
ohutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

o Enne toiduainete praadimist kuivatage
need hoolikalt ja asetage ettevaatlikult
kuuma 6li sisse. Kilmutatud toiduained
tuleb enne praadimist tdielikult Gles
sulatada.

o Oli kuumutamisel &rge katke anumat
kaanega.

o Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei
jaaks pliidi kohale, et valtida nende
kuumenemist. Arge asetage pliidile
kdikuvaid ja kergesti imberminevaid
keedundusid.

o Arge asetage sisselilitatud
keedualadele tihje potte vdi panne. See
vdib neid kahjustada.

o Kui keedualal ei ole potti vdi panni ja
see tootab tihjalt, vdivad tagajarjeks
olla toote kahjustused. Kui olete toidu
valmistamise I8petanud, lilitage
keedualad vélja.

o Kuna toote pind vdib olla tuline, drge
asetage sellele plastist voi
alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe
eemaldada.

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

o Kasutage ainult lameda p&hjaga potte
vdi panne.

o Pange potti vdi pannile sobiv kogus
toitu. Nii ei voola toit le dara ja
sadstate end pliidi puhastamisest.
Arge asetage poti- vdi pannikaasi
keedualadele.

Jaélgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna poti
teisele keedualale, drge libistage seda,
vaid tdstke tles ja asetage soovitud
keedualale.

Keedundéude valimine

o Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel
ja tundetu suurte
temperatuurierinevuste suhtes.

o Arge kasutage klaaskeraamilist pinda
esemete hoidmiseks vai l6ikelauana.

o Kasutage ainult sileda pdhjaga
toostuslikke potte ja panne. Teravad
servad kriimustavad pinda.

Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist
pinda kahjustada
ja pOhjustada
tulekahju.

Arge kasutage
ndgusa voi kumera
pohjaga
potte/panne.
Kasutage ainult
lameda pdhjaga
potte ja panne.
Need tagavad
parema
soojusilekande.

“Keetmise intensiivsus vdib erineda
soltuvalt keedundu tidbist, keedundu
suurusest ja keeduala mddtmetest.
Uhtlase keetmise jaoks kasutage ihe
sammu vdrra suuremat keeduala.
Suurema keeduala kasutamise korral ei
tarbi induktsioonpliit rohkem energiat,
sest kuumust toodetakse vaid vastava
keedundu alal.”

Induktsioonpliidi puhul kasutage
ainult induktsioonpliidile sobivaid
noéusid.

Keedundu test

Poti sobivust induktsioonpliidile saate
kontrollida jargmiste meetoditega.

1. Pott on sobiv, kui magnet
jéab selle pdhja kilge kinni.
2. Pott on sobiv, kui selle

asetamisel keedualale ja pliidi
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sisselllitamisel ei vilgu téhis 2 ja

2

=" voi ",
Voite kasutada teras-, teflon- voi
alumiiniumndusid, mis on spetsiaalse
magnetilise pdhjaga ning millel olevad
sildid voi markused kinnitavad toote
sobivust kasutamiseks
induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi
ndusid ja potte ning mittemagnetilise
alumiiniumpd&hjaga roostevabast
terasest ndusid ei tohi kasutada.

Keedunéu tuvastamise ja energia
koondamise siisteem
Induktsioonpliidil kuumeneb ainult
vastava keeduala see osa, mida katab
keedundu. Sisteem tuvastab ndu
péhja ja kuumutab automaatselt
ainult vastavat piirkonda.
Kuumutamine peatub, kui keedunéu
téstetakse kuumutamise ajal
keedualalt Ulg_g. Valitud keeduala ja

tahis "L ja l:’ vdi """ vilguvad
vaheldumisi.
Turvalisuse tagamine
Kui kavatsete kasutada kilgevdtmatu
pinnaga (teflon) potti ilma 6lita voi
vahese dliga, arge valige suurt
kuumust.
Arge asetage pliidile metallesemeid
(nt kahvel, nuga voi potikaas), sest
need vodivad tuliseks muutuda.
Arge kunagi kasutage toidu
valmistamiseks alumiiniumfooliumit.
Arge kunagi asetage keedualale toitu,
mis on massitud
alumiiniumfooliumisse.
Kui pliidi all on ahi ja see
toéotab, véivad pliidi sensorid
vahendada kuumusastet voi
ahju valja lulitada.

Hoidke magnetiliste
omadustega esemeid (nt
krediitkaardid v&i kassetid)
toéotavast pliidist eemal.
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Valgustatud keedutsoonid(Teie too-
tel ei pruugi seda olla.)

Pliidil olevad keedualad on valgusta-
tud. Keedualad pole nahtavad, kui
pliit on valja lGlitatud v&i ootereziimil.
Kui ldlitate pliidi sisse, peaksite
nagema keedualasid tahistavat val-
gustust.

Pannide kasutamine suurel kee-
dualal.

Kasutatav pann peaks katma suure
keeduala mélemad keskpunktid. Arge
kasutage keeduala muul moel. Uhen-
dage mitu keeduala Giheks suureks
keedualaks, kui soovite kasutada
suure labimddduga panne. Suure
keeduala kasutamiseks on kaks voi-
malust - kasutage vasakpoolseid ta-
gumisi vOi vasakpoolseid eesmisi ala-
sid.




Pliidi kasutamine
Arge pillake esemeid pliidile.
Isegi vaiksem&ddulised esemed
(nt soolatoos) vdivad pliiti
kahjustada.
Arge kasutage pragunenud
pliiti. Pragudesse voib tungida
vesi, mis voib pdhjustada luhise.
Kui toote pind on kahjustatud
vdi vigastatud (nt selles on
silmaga nahtavad praod),
lilitage see elektrild6gi ohu
vahendamiseks kohe vilja.
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Juhtpaneel

" I R, o e Lo
boo: HE = @oo EB © ! @0@ 88 = @@@ ate
00 50 www O 30 B wwe » = go B wwe I 30 5o swe
Tehmllsed andmed 1 b 3
“". Seadistusala { } |
i (temperatuuritaseme () l
o 1 jaoks)
Sisse-/véljalilitusklahv 8
Klahviluku klahv @ @
Taimeri sisse- o0 l Lo
Nljalulitusklahv [ E
Kiirkuumutusklahv/suure 4 5 8
voimsuse klahv
(] Automaatse 1 Seadistusala
toiduvalmistamise klahv > Taimeri klahv
] Lépetamise klahv L
0 Laia keeduala valikuklahv 3 Keeduala naidik
o (See funktsioon on vali- 4 Keeduala téhis (¥)
kuline. Teie tootel ei 5 Kiirkuumutusklahv
pruugi seda olla.) 6 Automaatse toiduvalmistamise

Taimeri taseme tdstmise
klahv

Taimeri taseme
langetamise klahv
Aktiivne keeduala kuva
Funktsiooni simbol
+Move”

Pliidiplaat kuni kapuutsi
sumbolini(Hob to Hood
symbol) ¥

WiFi simbol *

*(See funktsioon on valikuline.
Teie tootel ei pruugi seda olla.)

q»

Skeemid ja joonised on Uksnes
illustratiivsed. Tegelikud ndidud
ja funktsioonid vdivad olenevalt
pliidi mudelist varieeruda.

14/ET

klahv

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

*

Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kdik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja
kuiv. Niiske ja maardunud pinna
korral véivad pliidi t66s tekkida

torked.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi "©".
Pliit on kasutamiseks valmis.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
Uhtki toimingut, lGlitub pliit
automaatselt ootereZiimile.




Kui tkskaik millist klahvi (klahvi
"&") vajutatakse pikka aega,
lilitub toode ohutuse huvides
automaatselt vélja.

Pliidi valjaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi "O".
Pliit lulitub valja ja pddrdub tagasi
ootereziimile.
Kui parast pliidi valjaldlitamist
sittib keeduala nadidikul téhis
"H" voi "h", on keeduala ikka
veel tuline. Arge puudutage
keedualasid.

Jadksoojuse nait
Kui keeduala naidikul stttib tahis "H",
tdhendab see, et keeduala on ikka
veel kuum ja sellel saab soojas hoida
vaikest kogust toitu. Peagi asendub
see tdhistega "h", mis naitab
vdiksemat kuumust.
Voolukatkestuse korral
jédksoojuse tuli ei sitti ega
hoiata kasutajat kuuma
keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

boe; O

g"o 5 o

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks
klahvi "0,

» Keedualal kuvatakse tahis ,0".

2. Puudutage ja tdmmake sdrmega

Ule sisselllitatava keeduala seadis-
tusala.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
Uhtki toimingut, lGlitub pliit
automaatselt ootereZiimile.

Temperatuuritaseme madramine
Temperatuuritaseme maaramiseks

vahemikus ,,0" kuni ,, 15" puudutage

voi tbmmake sdrmega Ule
seadistusala.

Voite toiduvalmistamisel kasu-
tada Uhte lisakeeduala. Selleks
tuleb seadistada tagumise kee-
duala temperatuur.

Keedualade viljaliilitamine.

Valitud keeduala valjalilitamiseks on

2 vdimalust.

1. Temperatuuritaseme
vahendamine nullini.

Keedula valjalilitamiseks véib
vahendada temperatuuritaseme
nullini (,0").

2. Vastava keeduala taimeri
valjaliilitusfunktsiooni kasutamine.
Kui aeg on labi, lilitab taimer vas-
tava keeduala vadlja. Kdigile ndidiku-

tele ilmuvad tahised ,,0" vai ,,00”.
Tahis "®" kaob pliidi naidikult.
Kui aeg on abi, kdlab helisignaal.
Helisignaali vaigistamiseks puudu-
tage juhtpaneelil suvalist nuppu.
Laia keeduala sisseliilitamine (See
funktsioon on valikuline. Teie tootel
ei pruugi seda olla.)
1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks
klahvi "©r.
2. Vajutage laia keeduala valikuklahvi
» Tagumise vasakpoolse keeduala
ndidikul kuvatakse 0 ja eesmise
keeduala naidikule ilmub "C 1" .

“2C~@@ N @@@ -

00 B ﬁ §0 B o

3 Temperatuuritaseme
madramiseks vahemikus 0 kuni 15
puudutage voi tbmmake sérmega
Ule seadistusala.

» Temperatuuri taset saate muuta

mdlema keeduala seadistusalal.
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Naitena kirjeldatakse laia va-
sakpoolset keeduala. Kui ka
pliidi parempoolsel kiiljel on lai
keeduala, kehtivad mainitud
keeduala kohta samad juhised.

Laia keeduala sisseliilitamine, kui
vidhemalt liks vasakpoolsetest kee-
dualadest t66tab (See funktsioon on
valikuline. Teie tootel ei pruugi seda
olla))

Kui véhemalt ks vasakpoolsetest
keedualadest tootab, saate kaks kee-
duala thendads, lilitades sisse laia
keeduala. Laiemat keeduala saate

kasutada tapselt samade vaartustega.

.. ® . ®
G) @ @ H . @ @ @ 3
01 3
N o @ It
1. Vajutage laia keeduala valikuklahvi,
kui véhemalt ks vasakpoolsetest
keedualadest to6tab.
» Eelnevalt valitud keedualade
temperatuuride vaiksem vaartus
ilmub tagumise vasakpoolse keeduala
ndidikule. Kui on madratud taimeri
kestus, siis ilmub nadidikule madalama
vadrtusega keeduala taimeri vaartus.

felolo) 3

e B O 4o
» Temperatuuri hilisemaks
muutmiseks maarake sobiv
temperatuur mélema keeduala
seadistusalal.

Kui vajutate laia ala klahvi laia
keeduala t66tamise ajal, siis
keedualad eraldatakse ja
lilitatakse valja.

Laia keeduala viljalilitamine. (See
funktsioon on valikuline. Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

Laia keeduala valjalilitamiseks on
kolm v&imalust.
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1. Temperatuuritaseme vdahenda-
mine nullini.

Laia keeduala valjalilitamiseks vdib

vahendada temperatuuritaseme nulli-

ni (,0").

2. Laia keeduala saab vilja liilitada
ka taimeri kaudu

Kui aeg on labi, lilitab taimer laia

keeduala valja. Vasakpoolse keeduala

ndidikule ilmub O ja taimeri ndidikule

00. Tagumise vasakpoolse keeduala

naidikul kustub "®" klahvi tuli.

3. Hoides sorme 3 sekundit laia
keeduala tdhisel

Hoides sdrme 3 sekundit laia keedua-

la tahisel, lUlitub keeduala valja.

Autoflexi-reziim (véimaldab auto-
maatselt kasutada laia keeduala)
Kui pott pannakse keedualadele nii,
nagu allpool on ndidatud, lubatakse
automaatselt "flexi" (laia pinnaga
keeduala). Reziimist valjumiseks
puudutakse tiks kord "[".




Valgustatud tsoonide mudelid: (Teie
tootel ei pruugi seda olla.)

A B
r 1 r 0

L. J L |

ﬂ Kui kaks eraldi kiipsetusvdondit

(joonisel A) on kombineeritud
joonisel B kujutatud laia
pinnakvaliteediga tsooniga,
peaks eraldav valgus kustuma.
Kui lai pinnase keetmispiirkond
eraldatakse tagasi kahte
eraldatud kipsetustsooni,
peaks eraldav valgus olema
valgustatud.

Suure véimsuse (véimenduse) site
Véimendusfunktsioon véimaldab
kuumutada maksimaalsel véimsusel.
Seda funktsiooni ei ole soovitatav
kasutada pikaajalisel kuumutamisel.
Vdimenduse funktsioon ei pruugi
tootada koigil keedualadel. Kui
vdimenduse seadistusaeg (vt
Kasutamisaja piirangute tabel) [6peb,
lalitub keeduala vélja.

Véimenduse valimine otse.

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks
klahvi ",

2. Puudutage klahvi "@".

Tootav keeduala lulitub maksimaal-

sele voimsusele ja keeduala naidikule

ilmub liikuv véimenduse tahis "Z".

» Kui véimenduse seadistusaeg (vt
Kasutamisaja piirangute tabel) [6peb,
lalitub keeduala vélja.

Voimenduse valimine keeduala

téotamise ajal.

1. Kui pliit ja valitud keeduala on

sisse lulitatud, siis vajutage RO

Voimenduse vdib sisse lilitada
Uksnes sama poole peal oleval
keedualal (vasakul voi paremal).
Kui ks samal poolel olevatest
keedualadest to6tab teatud
temperatuuril, ei saa vdéimen-
dust kasutada teisel keedualal,
mis asub samal poolel. V&imen-
dust ei saa kasutada nendel
keedualadel, mis on kasutuses
suure keedualana.

2. Valitud keeduala té6tab maksi-
mumvdimsusel ja keeduala naidikul
vilgub vastavalt 3 tuld. Kui vdimen-
dusaeg saab [abi, lulitub keeduala
maaratud temperatuurile ja ndidikul
on ndha ainult valitud temperatuu-
rivaartus.

Suure véimsuse (véimenduse) sitte
viljaliilitamine enne aja I6ppemist.
Vdimenduse saate igal ajal vdlja
lilitada, vajutades klahvi

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide
kogemata muutmise pliidi to6tamise
ajal, voite sisse lulitada klahviluku.

Klahviluku sisseliilitamine

1. Juhtpaneeli lukustamiseks
vajutage "&" 3 sekundit.

Kui parast klahviluku sisselilitamist

vajutatakse monda klahvi, vilgub

klahvi "®" tuli.
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Klahvilukku saab rakendada
ainult tooreziimis. Kui klahvilukk
on sisse ldlitatud, tootab ainult
klahv "®". Muude klahvide
puudutamisel hakkab vilkuma
klahvi "8" tuli, ndidates, et
klahvilukk on sisse lilitatud.
Kui pliidi valjaldlitamise ajal on
klahvid lukustatud, ei saa pliiti
uuesti sisse lilitada enne, kui
klahvilukk on valja lGlitatud.

Klahviluku valjaliilitamine

1. Vajutage 3 sekundit klahvi "&".
Toimingu kinnituseks kdlab
helisignaal. Klahvi "®" tuli kustub ja
juhtpaneeli lukustus avatakse.

Taimerifunktsioon

See funktsioon muudab toiduvalmis-
tamise lihtsamaks. Kogu toiduvalmis-
tamise ajal ei pea pliidi juures olema.
Valitud aja méddudes lilitub keeduala
automaatselt vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks
klahvi "©".

2. Keedualade naidikutele ilmub tahis
L07.

3. Tdstke selle keeduala temperatuu-
ri taset, mille soovite sisse lulitada.

4. Taimeri sisselllitamiseks puudu-
tage klahvi "®©".

Vastava keeduala naidikule ilmub

tahis ,,00

Q’

_' R CHP I
o @i 0)
: %

5. Valige soovitud aeg, kasutades
klahve "@®" ja"@r.

» Satte kinnitamiseks puudutage "©".

Kui te ei puuduta klahvi "®", siis méne

sekundi pdrast tlhistatakse sate

automaatselt.
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Taimeri saab maarata ainult
tootavatele keedualadele.

Kui soovite madrata taimerid
teistele keedualadele, korrake
Ulaltoodud toiminguid.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle tempe-
ratuur.

Taimeri viljaliilitamine

Kui maaratud aeg on otsas, ldlitub
pliit automaatselt vdlja ning sellest
annab mérku helisignaal.

Helisignaali vaigistamiseks puudutage
suvalist klahvi.

Taimerite varasem valjaliilitamine
Kui ldlitate taimeri vdlja varem,
téotab pliit maaratud temperatuuril
edasi kuni véljalllitamiseni.
Taimerite véljaltlitamiseks on kaks
voimalust.

1 —Taimeri vdljaliilitamiseks vahen-

datakse viirtus nullini ,00” :

1. Valige keeduala, mida soovite vilja
lulitada.

2. Soovitud keeduala taimeri valimi-
seks puudutage klahvi "®©".

3. Vajutage klahve "B ja o4 ning
vahendage véaartust seni, kuni vas-
tava keeduala naidikul kuvatakse
00",

2 —Taimeri valjalilitamiseks puudu-

tatakse taimeriklahvi umbes 3 se-

kundit.

1. Puudutage vastava keeduala klah-
vi "®" umbes 3 sekundit; "®" kustub
tdielikult ja taimer tihistatakse.

Automaatse toiduvalmistamise
funktsioon

Selle funktsiooni abil saate kiirelt
toitu valmistada kolmel eri tasemel.

1. Soojas hoidmine
2. Keetmine
3. Praadimine



Automaatse toiduvalmistamise
funktsiooni sisseliilitamine ilma
taimeri seadistamiseta

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks
klahvi ",

2. Puudutage selle keeduala klahvi
,,"CJ“”, millel soovite sisse lilitada
automaatse toiduvalmistamise
funktsiooni.

3. Esimese puudutusega lilitatakse
valitud keeduala sisse soojas hoid-
mise tasemel. N&didikul kuvatakse
tahised " P "ja "LLJ".

4. Teise puudutusega lilitatakse
valitud keeduala sisse keetmise ta-
semel. Naidikul kuvatakse tahised "
P "ja" ",

5. Kolmanda vajutusega lilitatakse
valitud keeduala sisse praadimise
tasemel. Naidikul kuvatakse tdhised
" P jan g,

» Valitud keeduala hakkab tédle

maadratud automaatse toiduvalmis-

tamise tasemel.

Automaatse toiduvalmistamise

funktsiooni sisseliilitamine taimeri

seadistamisega

1. Valige soovitud automaatse toidu-
valmistamise tase, puudutades sel-
leks soovitud keeduala klahvi """

2. Taimeri sisselilitamiseks puudu-
tage klahvi "®©".

» Keeduala naidikul sittivad tdhised

,00” ja "®".

3. Valige soovitud aeg, kasutades
klahve "©" ja @,

» Keeduala to6tab kogu valitud

ajavahemiku jooksul valitud

automaatse toiduvalmistamise

tasemel.

» Kui maaratud aeg on otsas, lllitub

pliit automaatselt vdlja ning sellest

annab marku helisignaal. Helisignaali

vaigistamiseks puudutage suvalist

klahvi.

Automaatse toiduvalmistamise

funktsiooni viljaliilitamine

1. Automaatse toiduvalmistamise
funktsiooni valjalilitamiseks saate
klahvi """ puudutamisega valitud
keeduala taielikult valja lllitada.

2. Kui soovite, et keeduala to6taks
teataval tasemel ning automaatse
toiduvalmistamise funktsioon oleks
vdlja lulitatud, maarake klahvide
" ja " puudutamisega soovitud
temperatuuritase. Keeduala t66tab
edasi maaratud temperatuuril. Kui
taimer on enne seadistatud, ei
tlhistata maaratud
toiduvalmistusaega ning
toiduvalmistamine toimub
maadratud temperatuuril selle aja
jooksul.

Liigutamisfunktsiooni kasutamine.

See funktsioon teeb erinevate

kuumutusastmete kiire vahetamise

teie jaoks lihtsamaks, muutes
kuumutusastet koos panni
liikumisega, ilma juhtpaneeli
puudutamata. Seega ei pea te iga
kord temperatuuri tdstma voi
langetama.

Liigutamisfunktsiooni
véimaldamiseks peab pann
olema piisavalt suur, et katta
Uks voi kaks keeduala.

Liigutamisfunktsiooni

sisselilitamime:

1. pliidi sisselilitamiseks puudutage
klahvi "®.

2. Tdstke oma pann vasakul voi
paremal pool olevale keedualale
olenevalt soovitud algusastmest,
jélgides et see katab mdlemad
keedualad.

3. Puudutage"ll" kaks korda.

» "O" ja "“I" lulituvad sisse, andes

marku liigutamisfunktsiooni

lubamisest. Soovitud kiipsetusastme
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jaoks tuleb pann lihtsalt keedualale

libistada. Selle funktsiooniga saate

kiiresti vahetada kolme keeduala
vahel:

o 3. aste (soojas hoidmine): asetades
panni vasakul ja paremal olevate
keedualade kahele tagumisele
keedualale todtab pliit 3. astmel.

3. aste

0 8. aste (keetmine): asetades panni
vasakul ja paremal olevate
keedualade kahele keskmisele
keedualale todtab pliit 9. astmel.

8. aste

o0 15. aste (praadimine): asetades
panni vasakul ja paremal olevate
keedualade kahele eesmisele
keedualale todtab pliit 15. astmel.

15. aste

Liigutamisfunktsiooni
kasutamisel ei saa keedualadel
kasutada taimerit.

Liigutamisfunktsiooni ei saa
kasutada, kui abikeedualal on
maoni pann.
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Liigutamisfunktsioon
tuhistatakse, kui kasutate
panni, mis katab kolm keeduala.

Peatamisfunktsioon
Selle funktsiooni abil saate peatada
pliidi k&igi funktsioonide (vélja
arvatud taimeri) t60.
Kui ménele keedualale on
madratud taimer, jatkab taimer
t66d ka seisaku ajal.

ooe: 0

s“‘o ]5)' Q

1. Puudutage pliidi tdétamise ajal
klahvi "I".

Kdik sisselllitatud keedualad jatkavad

té6tamist miinimumtasemel.

2. Koigi to6 peatanud keedualade

taaskaivitamiseks varasema

seadistusega puudutage uuesti

klahvi "I".

Peatamisklahvi vajutamisel
ilmub enne klahvi vajutamist
tootanud keedualade

naidikutele tahis "C1",

Energiahalduse funktsioon

Teie tootel on olemas energiahalduse
funktsioon. Selle funktsiooni abil
saate sdtestada pliidiplaadi tarbitava
koguvéimsuse. Energiahalduse
funktsioonil on 9 erinevat astet.
Energiahalduse funktsioon - saadaval
olevad vdimsuse astmed

0)

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kw

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 5,4 kW
P7 5,7 kW




P8 6,7 kW

P9 7,4 kKW

Kui pliidiplaat on valja lllitatud,

1. lulitage pliidiplaat klahvi "®"
vajutamisega sisse.

2. Puudutage vasakut tagumist

toiduvalmistamise tsooni "®" klahvi,
seejdrel vasakut eesmist keeduala
nuppu "®" ja I8puks klahvi "I" ilma
sdrme tdstmata. Iga klahvi
puudutamisel kostab toon.

3. Vasakul taga asuva
toiduvalmistamise ala ekraanil
sdtestatud energiahalduse aste
ning selle astme koguvdimsuse
vadrtus ilmuvad vasakul ees asuva
toiduvalmistamise ala ekraanile.
Vdite 3 klahvi lahti lasta.

4, Astmete vahel lilitamiseks
vajutage klahvi "I ja maarake
koguvdimsuse vaartus, mida
soovite reguleerida.

5. Kinnitage sate klahvi "®"
vajutamisega ja lilitage pdleti valja.
Aktiveeritakse Teie valitud
koguvdimsuse vaartus.

Soltuvalt satestatud
koguvdimsuse astmest voivad
temperatuuritasemed, mida
saate toiduvalmistamise alale
rakendada, varieeruda.
Soltuvalt pliidiplaadi vdimsuse
sdttest voib toiduvalmistamise
aladele rakendatud
temperatuuritase automaatselt
langeda. Tegemist ei ole
térkega.

Induktsioonkeedualade turvaline ja
tohus kasutamine

Toopohimotted Oma to66pShimdttest
tulenevalt kuumutab induktsioonpliit
otse keedundud. Seepdrast on sellel

teist tlupi pliitidega vérreldes mitme-
id eeliseid. Pliit to6tab tdhusamalt ja
selle pind ei kuumene.
Induktsioonpliidil on suureparased
ohutussisteemid, mis tagavad kasu-
taja maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist vdivad teie
pliidil olla induktsioonkeedualad
[abimddduga 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktsioonpliidil
tuvastavad koik keedualad
automaatselt neile asetatud
néu labimdddu. Energia
koondatakse ainult sinna, kus
néu on keedualaga kontaktis,
mistdttu on elektrikulu
minimaalne.

Kasutamisaja piirangud

Pliidi juhtimissiisteem kasutab td6aja
piirangut. Kui moni keeduala ununeb
toole, lulitub see teatud aja (vt tabel
1) méddumisel automaatselt valja.
Kui keedualale on maaratud taimer,
lalitub hiljem vélja ka taimeri ndidik.
To66aja piirang oleneb valitud tempe-
ratuuritasemest. Sellel temperatuuri-
tasemel rakendatakse maksimaalne
tbbaeg.

Parast automaatset valjalllitumist,
mida kirjeldatakse eespool, vdib kasu-
taja keeduala uuesti kaivitada.

Tabel 1. T66aja piirangud

=|O(0(N|O|U|h|WIN|=|O
NIN(WlW| ||| O
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11

12

13

14

Kiirkuumutus

P1

P2

1
1
1
1
15 1
1
6
1
1

P3

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda lUlekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral vdib tahelda-

da jargmist.

o Tootav keeduala vdib valja lulituda.

o Valitud temperatuur vgib langeda.
Naidikul see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem.
Kui Glekeev toit satub juhtpaneelile,
katkestab siisteem kohe elektritoite
ja lulitab pliidi vélja.

Sel ajal kuvatakse ndidikule "E" vi

"F".

Voéimsuse tdpne seadistamine

Oma toopdhimdttest tulenevalt

reageerib induktsioonpliit

korraldustele viivitusteta. V6imsust
muudetakse vaga kiiresti. Seega on
vdimalik toidu (vesi, piim vms) Ule
aare voolamist isegi ennetada.

Toéémiira

Induktsioonpliit vdib tekitada

maoningat mira. Need helid on nor-

maalsed ja kuuluvad induktsioonpliidi
t60 juurde.

o Koérgel temperatuuril heli valjeneb.

0 Miira véib péhjustada poti
valmistamiseks kasutatud sulam.

o0 Madalal temperatuuril vdib aeg-ajalt
kosta sisse-valja lulitumise heli, mis
on tingitud pliidi t66pdhimottest.

o Ka tihja poti kuumutamisel vdib
tekkida mira. Mira kaob, kui
panete potti vett voi toitu.

o Kuulda véib ka elektrisisteemi
jahutava ventilaatori téomura.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Lidlitage induktsioonkeeduplaat
vdlja ja oodake, kuni see on

E %é !pduktsnoonkeeduplaat on jahtunud. Térge kaob, kui
Ulekuumenenud. K -
eeduplaadi temperatuur langeb
alla piirvaartuse.
Uhte vdi mitut klahvi
hoitakse all kauem kui 10  Probleem lahendub kae
E 46 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud Probleem lahendub juhtpaneeli
moni ese voi juhtseade puhastamisel.
puutus kokku auruga.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E47/F1 Induktsioonkuumutuseks  induktsioonkuumutuseks
mittesobivat potti. sobivat potti.
Lidlitage induktsioonpliidiplaat
. - . vdlja ja proovige uuesti 30
ET1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sekundi pdrast. Torge pusimisel

sidetdrge.

votke Ghendust volitatud
edasimuiijaga.
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Induktsioonpliidiplaadi

E16-E21 temperatuurianduri térge.

g pliidip
vdlja ja proovige uuesti 30
sekundi pdrast. Torge pusimisel
votke Ghendust volitatud
edasimuiijaga.

E 23 Induktsioonpliidiplaadi
E24 tarkvara torge.

Lidlitage induktsioonpliidiplaat
vdlja ja proovige uuesti 30
sekundi pdrast. Torge pusimisel
votke Ghendust volitatud
edasimuiijaga.

Induktsioonpliidiplaadi

E 25 ventilaatori tdrge.

Lidlitage induktsioonpliidiplaat
vdlja ja proovige uuesti 30
sekundi pdrast. Torge pusimisel
votke Ghendust volitatud
edasimuiijaga.

Induktsioonpliidiplaadi
E31-E45 elektroonilise plaadi
riistvara tdrge.

Lidlitage induktsioonpliidiplaat
vdlja ja proovige uuesti 30
sekundi pdrast. Torge pusimisel
votke Ghendust volitatud
edasimuiijaga.

E jg Induktsioonpliidiplaadi
E 51 anduri torge.

Andur tuleb asendada
téotingimustele vastavaga.
Toérge plsimisel votke Ghendust
volitatud edasimiijaga.

Induktsioonpliidiplaadi
E52-E57 térge kdrge temperatuuri
tottu.

Lidlitage induktsioonkeeduplaat
vdlja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Térge kaob, kui anduri
temperatuur langeb alla
piirvéartuse. Tdrge pisimisel
votke Ghendust volitatud
edasimuiijaga.

Kui puutepaneeli pind puutub
kokku auruga, lilitub kogu
juhtimissisteem valja, kdlab
helisignaal ja ndidikul vilgub
tahis ,E”.

Hoidke puutepaneeli pind
puhas. Maardunud puutepaneel
voib edastada ekslikke
torketeateid.

Puutepaneelile ei tohi asetada
potte/panne.
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B Hoidmine ja hooldus

Uldine teave

Toote kasutusiga pikeneb ja
probleeme tekib harvem, kui toodet
regulaarselt puhastada.

Enne hooldus- ja puhastustédde
alustamist Ghendage toode
vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Enne toote puhastamist laske
sellel maha jahtuda.

Kuumad pinnad vdivad tekitada
poletusi!

o0 Puhastage toodet pdéhjalikult parast
iga kasutuskorda. Sel viisil on
lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjadke, valtides nende
kdrbemist seadme jargmisel
kasutuskorral.

o Toote puhastamiseks pole vaja
spetsiaalseid puhastusvahendeid.
Kasutage toote puhastamiseks
sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi
kd&sna ning kuivatamiseks kuiva
lappi.

o Liigne vedelik tuleb parast
puhastamist alati ara pidhkida ja
pritsmed kohe kuivatada.

o Arge kasutage roostevabast
terasest vdi inoxist pindade ja
kéepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad
hapet vdi kloriidi. Nende osade
puhastamiseks kasutage pehmet
lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga
ainult Ghes suunas.
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Méned puhastusained vdi -
vahendid véivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu vdite
saada elektril6dgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamiline pind

Puhastage klaaskeraamilist

(vitrokeraamilist) pinda kilma veega,

eemaldades hoolikalt puhastusainete

jédgid, ja kuivatage pehme lapiga.

Jaagid voivad pliidi jargmisel

kasutuskorral klaaskeraamilist pinda

kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi

klaaskeraamilisele (vitrokeraamilisele)

pinnale kuivanud jaake kraapida
noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid)

eemaldatakse vahese koguse

katlakivieemaldusvahendiga (n&iteks
dadikas voi sidrunimahl), mida leiab
poodidest.

Kui pind on tugevalt maardunud,

kandke puhastusvahend pesukadsnale

ja oodake, kuni see korralikult
imendub. Seejarel puhastage pliidi
pind niiske lapiga.

0 Suure suhkrusisaldusega toidud
(nt kondenspiim v&i siirup) tuleb
eemaldada kohe, mitte jadda
ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist
pinda poérdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad vdivad aja

jooksul mdnevérra pleekida. See ei
mdjuta seadme too6d.



Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel defektid.
pinnal on normaalsed ilmingud, mitte
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[§ Probleemide lahendamine

w

0 Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali. >>>
Tegemist ei ole rikkega.

T

o0 Vorgukaitse on rakendunud vai labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi
korke. Vajadusel vahetage voi ldhtestage need.

o0 Toode ei ole thendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku
Ghendust.

o Kui lulitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei sitti. >>> Lahutage seade
voimsusliiliti abil vooluvérgust. Oodake 20 sekundit ja Ghendage seade
uuesti vooluvérku.

o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

0 Sobimatu keedupott. >>> Kontrollige pg_tti.

keedualal.

o Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib
kasutamiseks induktsioonpliidil.

o Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pdhi ei ole keeduala jaoks
piisavalt lai. >>> Valige piisavalt lai pott ja asetage see korralikult keeduala
keskele.

nud >>> Laske maha jahtuda.

18bi. >>> V&ite masrata uue kuumu-

tusaja voi kuumutamise |6petada.
o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.
o Miski véib olla puutapaneeli peal. >>> Eemaldage pqpeeli peal olev ese.

o Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Koﬁtrollige, kas pott sobib
kasutamiseks induktsioonpliidil.

o Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pdhi ei ole keeduala jaoks
piisavalt lai. >>> Valige piisavalt lai pott ja asetage see korralikult keeduala
keskele.

Kui teil ei dnnestu probleemi
kdesolevas Idigus antud juhiste
kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud
teenindusega voi edasimiijaga,
kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise
parandada.
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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuZitim vysoce kvalitni a moderni technologie, doséahnete téch nejlepsich vysledkd.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé precCtéte cely navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0s0bg, rovnéz ji pfedejte navod k pourzitl. Dodrzte veSkera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento ndavod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli

V celém navodu k pouZiti jsou pouzity nasledujici symboly:

ﬂ Dulezité informace o uzitenych tipech k pouziti.
Varovani na nebezpecné situace vadi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

<

Nebezpedi vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecénosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpeCnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni mdze byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouzit
zarizeni bezpeCnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizik(m.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéena détmi bez dozoru.

» SpotrebiC neni uréen k pouzit
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem
soukromého pouziti nebo
neprimého pouriti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

« Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici autorizo-
vaného servisu. Vyrobce
neodpovida za skody vzniklé
pfi procesech provadénych
neopravnenymi osobami,
mUZe dojit i k propadnuti
zaruky. Pred instalaci si
peclive prectéte pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud

je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdém pouziti

zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlacitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost
« Dojde-li k selhani produktu,

nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!



Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napéetim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
nej. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v
souladu s mistnimi
smernicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!
Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinatem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

« VSechny Cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« V pfipade jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotfebi¢ a
dostupneé casti se pri
pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo lékd.

« Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mize zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

» Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
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jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« VVSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

« Na cisténi spotrebice
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pfi kterém pouzivate
tuk nebo olej mize byt
nebezpecné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici
rouskou.

« VAROVANI: Proces varenf
musi byt pod dohledem.
Kratkodoby proces vareni
musi byt pod dohledem
nepretrzite.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na povrchu uréeném
k vareni neskladujte zadné
predmety.

« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

« V pfipade rozbiti sklenéné
varné desky: Okamzité
vypnéte vSechny horaky a
elektricka topna télesa a
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odpojte spotrebiC z elektrické
sité. Nedotykejte se povrchu
spotrebiCe. Spotrebic
nepouzivejte.
« Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného
ovladani.
Kovové predmeéty, napr. noze,
vidlicky, I1zice a poklicky
nesmite pokladat na horky
povrch nebot by se mohly
rozehrat.
Spotrebic¢ by se nemél spinat
pomoci externino Casovace
nebo samostatného
dalkového oviladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vinkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zpUsobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrncd byly vzdy suché.
Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce".
Indukeni varnou desku, ktera
Setfi Cas i penize, je nutno
pouzivat s nadobami
vhodnymi pro indukcni varent;
jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 11 , vybér hrncU.
« Jelikoz indukeni desky
vytvareji magneticke pole,
mohou mit Skodlivy vliv na



0soby pouzivajici zarizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

« Na indukcni varnou desku
nepokladejte elektronicke
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek muze byt
poskozen.

« VAROVANI: Pouzivejte
pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchynského
spotrebiCe nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou
zapojené do spotrebicCe.
Pouziti nevhodnych SroubU
mUZe zpdsobit nehodly.

Pro bezpecCny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.

» Nepouzivejte poskozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Urcené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizenf je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

« \/yrobce nezodpovida za
Zadné Skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

Bezpecénost déti

« VAROVANI: Pristupné césti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materiald. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostred..

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

» Nad spotrebiC nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnouit.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:
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Tento produkt splfiuje smémici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
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Likvidace obalovych

materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschoveijte si originalni karton od
vyrobku a pfepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi preprave.



H Obecné informace
Prehled

4 3
1 Pomocna indukéni varna zéna
2 Indukéni varna deska

Technické parametry

3 Sklokeramicky povrch
4 Kryt zakladny

Napéti/frekvence 1N~220-240V /2N~380-415V 50 Hz
Celkova spotreba energie max. 7400 W
Typ kabelu / prirez min.HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm*

Vn&jsi rozméry (vyska/Sitka/hloubka)

48 mm/580 mm/510 mm (U modeld,
které jsou dodavany s montaznimi
pruzinami a tésnicim tésnénim pripojenym
k produktu, povazujte rozméry Sitky a
hloubky 0 10 mm vice nez tato méreni.)

Rozméry instalace (Sitka/hloubka)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Horaky

Vievo I-II-Il-IV Induk&ni varna deska
Rozméry 94 x 188 mm

Vykon 3600 W

Stred Pomocna indukéni varna zéna
Rozméry 94 x 188 mm

Vykon 1800 W

Vpravo I-lI-lll-IV Induk&ni varna deska
Rozméry 94 x 188 mm

Vykon 3600 W

Technické parametry se mohou ménit
bez prfedchoziho upozornéni za
ucelem zvySovani kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se shodovat
s vasim vyrobkem.

Hodnoty na stitcich vyrobku nebo v
doprovodné dokumentaci jsou
zjistovany v laboratornich podminkach
podle pfislusnych norem. Podle
provoznich a okolnich podminek
vyrobku se tyto hodnoty mohou
meénit.

9/CZ



k] Priprava

Tipy pro usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou
pouzivat zafizeni ekologicky a uSetfit
energi:
e /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.
e Pouzivejte panve/hrmce s viky na
vareni. Pokud nemate viko, spotfeba
energie mUze vzrlst az Styfndsobné.
Zvolte horak, ktery je vhodny pro
rozmér dna hrnce. Vzdy zvolte
spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. Vétsi hrnce
vyzaduji vice energie.
¢ Davejte pozor a pouzivejte ploché
hrnce pfi vafeni na elektrickych
deskach.
Hrnce se siinym dnem zaruCuii lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor
energie az 0 1/3.
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e Nadoby a hrnce museji byt vhodné
pro plotny. Dna nadob nebo hrncl
nesmeji byt mensi nez plotna.

e Plotny a dna hmcd udrzujte Gisté.
Nedistoty snizi vodivost tepla mezi
plotnou a dnem hrnce.

¢ Informace o energetické ucinnosti
podle EU 66/2014 naleznete na pro-
duktovém listu uvedeném u vyrobku.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo Cisticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

1.Sejméte vSechny obaly.

2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbic¢kou a osuste
hadfikem.



Fl Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

A\

Nikdy neplite panev olejem do
vice nez jedné tietiny. Pfi nahfivani
oleje nenechavejte varnou desku
bez dozoru. Prehaty olej
znamena nebezpedi pozaru.
Nikdy se nesnaZzte mozny ohefi
uhasit vodou! Kdyz se olej vzniti,
pfikryjte jej pozarni dekou nebo
vihkym hadrem. Vypnéte varnou
desku, pokud je to bezpecng, a
zavolejte hasiCe.

e Potraviny pfed smazenim peclivé osuste a
opatrné vlozte do horkého oleje. Pred
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené
potraviny zcela rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.

e Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a
nemohlo dojit k jejich spaleni. Na desku
neumistujte nevyvazené a snadno
preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladeijte
prézdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poskodit.

e Provoz varnych oblasti napréazdno bez
nadoby nebo hrnce maze poskodit
vyrobek. Jakmile dovarite, vypnéte varné
oblasti.

e JelikoZ povrch vyrobku mize byt horky,
nepokladeijte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu
ihned odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

e Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s
plochym dnem.

¢ Do hrnct a panvi vkladeijte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbyte¢né &isténi z divodu
preteceni.

Nepokladejte poklice hrncl nebo panvi na
varné oblasti.

Pokladeijte hrnce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou

varnou oblast, zvednéte jej a postavte ho
tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolna proti horku
a neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouzivejte k
ukladani véci ani jako krajeci prkénko.

e Pouzivejte pouze hrnce a panve se
strojové upravenym dnem. Ostré okraje
mohou zpUsobit podkrabani povrchu.

Rozlité potraviny
mohou poskodit
sklokeramickou
desku a zpUsobit
pozar.

Nepouzivejte

nadoby s

konkéavnim nebo

konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze

hrnce a panve s

plochym dnem. Ty

zajiStuji snazsi
prenos tepla.

»10, jak je jidlo v hrnci uvafi, zalezi na typu

hrnce, rozméru hrnce a rozméru varné zony,

pouzit varnou zénu o 1 velikost vétsi. Pouziti

vetsi varné zény nema negativni vliv na

spotrebu energie u indukenich varnych de-

sek, protoze teplo se generuje jenom v té

oblasti, kde se nachazi hrnec.”

Pro indukéni desky pouzivejte pouze

nadoby uréené pro indukéni vareni.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro

induk&ni desku Ci ne, pouzijte nasledujici

metody.

1.Vas hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrzi
magnet.

2.Vas hrnec je vhodny, pokud D a "_'.j
nebo "=l nejiskfi, kdyz ho postavite na
varnou oblast a zapnete desku.

MUzete pouzivat ocelové, teflonové nebo

hlinlkové hrnce se specialnim magnetickym

dnem, které nese znacky nebo upozornéni,

ze je tento hrnec vhodny pro indukeni varen.
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Sklenéné a keramické nadoby, hrnce a nere-
zové nadoby s nemagnetickym hlinikovym
dnem by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

Pri induk&nim vareni je napajen pouze pros-
tor pokryty nadobou na pfislusné varné ob-
lasti. Dno nadoby je rozpoznano systémem a
automaticky se ohfiva pouze tento prostor.
Vareni se zastavi, je-li varici nadoba zvednuta
bé&hem vareni z \@'né oblasti. Vybrana varna

oblast a l..'.! a L_J nebo "=l symbol
stridavé blika.

Bezpecné pouzivani

Nepouzivejte ohfev na vysokou teplotu,
pokud pouzivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez
oleje nebo s velmi malym mnozstvim oleje.
Na varnou desku nepokladejte zadné kovové
predméty jako vidlicky, noze nebo poklice
hrncl, mohou se ohfét.

Nepouzivejte k vareni alobal. Nikdy ne-
pokladeijte na varnou oblast potraviny zaba-
lené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou
trouba a bézi, snimace desky mohou
snizit stupen vareni nebo troubu
vypnout.

Pokud je varna deska v provozu,
udrzujte predméty s magnetickymi
prvky jako kreditni karty nebo kazety
mimo dosah.

Osvétlené oblasti vareni(Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

Varné zény na varné desce se rozsviti. Varné
zony se nezobrazi, kdyz je varna deska v
poloze vypnuto nebo v pohotovostnim
rezimu. Po zapnuti varné desky by se mélo
objevit osvétleni, které oznaCuje varné zony.

Pouzivani panve na velké varné
zéné

Pouzivana panev by méla pokryt oba stfedy
velké varné zony. Varnou zénu nepouzivejte
zadnym jinym zpdsobem. Velkou varnou
zénu mizete pouZit pro panve s velkym
pramérem. Velkou varnou zénu mazete
pouzit dvéma rdznymi zpUsoby, a to levou
zadni a levou predni zénu.
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Pouzivani varnych desei(

Nedovolte, aby cokoli padlo na
varnou desku. | malé pfedmeéty,
jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.

Nepouzivejte prasklé vamé desky.
Témito prasklinami mdze
prosakovat voda a zplsobit zkrat.
V pfipadé jakéhokoli poskozeni na
povrchu (napf. viditelné praskliny)
okamZité vypnéte zafizeni, abyste
snizili riziko zasahu elektrickym
proudem.



Ovladaci panel
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Specﬁ" ikace 1 2 3
B Tlacditko nastaveni (pro i = '
roven teploty) e, l
., g5  Uroven teploty) C
Tlagitko Zap./NVyp. B
Tlacitko zamknutf tlacitek @ @
Tladitko zapnuti/vypnuti ?'0 15
Casovace |
Tladitko rychlého I ' |
zahtivani/Tlagitko 4 5 6
zesilovaCe (Booster) "
- Tlagitko automatického 1 Oblast nastaveni
= vareni 2 Tlacitko Casovace
[]]] Tladitko Stop 3 Displej vamé zény
L[:I: Tlgéftko velkoploén_é vameé 4 Symbol varné zény (*)
zony I(r gtONfU“kC? e 5 Tlagitko rychiého zahfivant
\S/gl: g él;tl" vazgnhuoSI vt 6 Tlacitko automatického vareni
vyrobku.) * (LSl se podle modelu vyrobku.)
© Tlagitko pfidani irovné
Casovace L
© Tladitko snizenf drovnd Tento produkt se oviada doty-
Sasovade kO\{ym O\V/!adamm panelem. o
EI\lE  Displej aktivni varé plochy Kazdou Cinnost, kterou provadite
o Funkéni symbol ,Move" na dotykovém ovladani, je
? potvrzena akustickym signalem.
A\ Symbol varné desky (Hob

to Hood symbol) *
= Wifi Symbol *
*(Tato funkce je volitelna. Nemusi
byt sougasti vaseho vyrobku.)

Grafika a obrazky maji jen
informativni ucel. Aktudlni displeje
a funkce mohou byt rizné podle
typu vasi varné desky.

Ovladaci panel udrzujte vzdy
suchy a Cisty. VIhky a znecistény
povrch mize zpUsobit potize
funk&nosti.

Zapnuti varné desky

1.Dotknéte se tladitka "®" na ovladacim

panelu.

Varna deska je pfipravena k pouziti.
Pokud se do 20 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.
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Pokud jakékoli tlacitko (tlacitko
"&@") stisknete po delsi dobu,
vyrobek se z bezpecnostnich
ddvodU automaticky vypne.

Vypnuti varné desky.

1.Dotknéte se tladitka "®" na ovladacim
panelu.

Varna deska se vypne a vrati se do

pohotovostniho rezimu.

Pokud se na varné zéné rozsviti
symbol "H" nebo "h", znamena
to, ze varna zdna je stale horka.
Nedotykejte se varnych zon.

Ukazatel zbytkového tepla
Pokud se na displeji varné zény zobrazi
"H" znamena to, Ze deska je stéle horka
a lze ji pouzit pro zahtfani malého
mnozstvi pokrmu. Tento symbol se brzy
zméni na "h" a znamena to, Ze je méné
horka.
Prerusi-li se napdjeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné zony.

Zapnuti varnych zén

o we

1.Stisknutim tladitka "" zapnéte
varnou desku.
» Symbol "0" se zobrazi na displejich.
2.Dotknéte se Casti nastaveni vamé
zony, kterou checete zapnout a
prejdéte prstem po této casti.
Pokud se do 20 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.
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Nastaveni teploty
Dotykem na ¢ast nastaveni nebo
posunutim prstu pres tuto &ast nastavte

teplotu na troveri mezi "0" a "15".
K vareni mizZete pouzit jednu
pomocnou varnou zénu. K tomu

je tfeba nastavit teplotu na zadni
levé varné zone.

Vypnuti varnych zén:
Vybranou varnou zénu lze vypnout 2
rlznymi zpUsoby:
1.Zmirnénim teploty na "0"
Varnou zénu mdzete vypnout

zmiménim nastaveni teploty na "0".
2.Vypnutim funkce ¢asovade pro
pozadovanou varnou zénu;
Po vyprseni Casu asovac vypne
pFislugnou varnou zénu. "0" nebo
"00" se objevi na viech displejich.
Symbol"®" na displeji vamé desky
zmizi.
Po vyprseni Casu zazni zvukovy signal.
Pro vypnuti zvukového signalu
stisknéte jakékoli tladitko na oviadacim
panelu.
Zapnuti velkoplo§né varné zény
(Tato funkce je volitelna. Nemusi
byt soucasti vasSeho vyrobku.)
1.Stisknutim tlagitka "@©" zapnéte var-
nou desku.
2.Stisknéte tlacitko velkoplosné varné
zony.
» 0 se zobrazi na displeji zadni leve
varné zony a na displeji predni varné
zony se zobrazi hlaseni T

3 Dotykem na ¢ast nastaveni nebo
prejetim prstu pres tuto East nastavte
teplotu na Urovert mezi 0 a 15.



» Teplotu mUzete zménit v Sasti
nastaveni obou varnych zén.

Levé velkoploSné varné zény jsou
vysvétleny jako priklad. Pokud je
velkoploSna vama zoéna také na
pravé strané varmné desky, pouzijl
se stejné postupy jako u uvedené
varné zony.

Zapnuti velkoplo§né varné zény,
zatimco je jedna nebo obé levé
varné zény zapnuté (Tato funkce
je volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

Kdyz jsou jedna nebo obé levé varné
zony zapnuté, mizete kombinovat obé
varné zony tim, Ze aktivujete
velkoplognou varmou zénu. Tak mzete
pouzivat Sirsi varnou zénu se stejnymi
hodnotami.

o O G
HoJolo): : {oJolo): 2

00 1B @ 30 B o
1.Stisknéte tlacitko velkoplosné varné
zony, zatimco je jedna nebo obé levé
varné zony zapnuté
» Mensi z teplotnich hodnot varnych zén,
které jste predtim vybrali, se zobrazi na
displeji zadni levé varné zény. Pokud je
zadano Casové obdobi, objevi se na
displeji hodnota Casovace varné zény s
nizSi hodnotou.
" ®
L

{ejolo} Lo
00 15 O g0 g
» Pro naslednou zménu teploty nastavte
pozadovanou teplotu v oblasti nastaveni
obou varnych zon.

Pokud stisknete tlacitko
velkoploSné vamé zony, kdyz je
velkoploSna vama zoéna aktivni,
budou varné zény oddéleny a
vypnuty.

Vypnuti velkoplo$né varné zény:
(Tato funkce je volitelna. Nemusi
byt soucasti vasSeho vyrobku.)
Velkoplo$nou varnou zénu Ize vypnout 3
rlznymi zpUsoby:
1.Zmirnénim teploty na "0"
Velkoplognou varnou zénu mizZete
vypnout zmiménim teploty na "0".
2.Vypnutim ¢asovade velkoploSné
varné zony.
Po vyprseni Casu asovac vypne
velkoploSnou varmou zénu. Na
obrazovce levé varné zony se objevi 0 a
na obrazovce Casovace se objevi 00.
Svétlo tladitka "®" na displeji zadni levé
varné zony se vypne.
3.Stisknutim symbolu velkoplodné
varné zény po dobu 3 sekund
Pokud stisknete symbol velkoplosné
varné zony po dobu 3 sekund, varna
zoéna se vypne
Rezim ,Autoflexi (Zapnuti
automatického rozsireni varné
zony)
Pokud je hrnec umistén na vammé zény
tak, jak je uvedeno na obrazku nize,
automaticky se zapne rezim ,flexi“. Pro
zruSeni tohoto rezimu jednou klepnéte
na "[I".
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Modely s osvétlenim kolem
varnych zén: (Nemusi byt soucasti

vaseho vyrobku.
A B
r A r ]
| — | I I
L a L ]

Pokud jsou dvé oddélené varné
zony (zndzornéné na obrazku A)
kombinovany jako varna zéna s
velkym povrchem, které jsou
zndzornény na obrazku B,
oddélovaci svétlo by mélo
zhasnout. Kdyz je prostorova
varna zona oddélena zpét do
dvou oddélenych varnych zén,
musi se rozdélovaci svétlo
rozsvitit.

Nastaveni vysokého vykonu
(BOOSTER)
K zajisténi maximalniho vykonu pfi
ohfevu mizete pouzit funkci zesilovade.
Tato funkce se vSak nedoporucuje na
dlouhodobéjsi vareni. Funkce zesilovace
nemusi byt dostupna na vSech vamych
plochach. Kdyz uplyne ¢as nastaveni
zesilovace (viz tabulka provoznich
Sasovych limit(), varna zéna se vypne.
P¥imy vybér ZESILOVACE:
1.Stisknutim tlagitka "@" zapnéte
varnou desku.
2.Stisknéte "@" tlagitko.
Varna zéna byla aktivovana na nejvyssi
vykon a symbol zesilovace "Z" se
zobrazi na displeji varné zony.
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» Kdyz uplyne Cas nastaveni zesilovace
(viz tabulka provoznich ¢asovych limitd),
varna zona se vypne.

Volba zesilovace, zatimco je
aktivni varna plocha:
1.Kdyz je varna deska zapnuta a
pfislusna varna zoéna je aktivni,
dotknéte se ""@"".
Posilova¢ maze byt aktivovan
pouze v jedné ze zon na stejné
strané (vlevo nebo vpravo). Pokud
néktera z varnych zén na stejné
strané pracuje na urcité urovni
teploty, nelze nastavit posilovac
pro druhou varnou zénu na stejné
strané. Pokud je aktivni velka
varna zona, nelze pro tyto varmné
zony nastavit posilovac.

2.Zvolend varna zéna bude fungovat na
maximalni vykon a na displeji varné
oblasti se postupné rozsviti 3
kontrolky. Po uplynuti doby zesilovace
se varna zéna prepne na nastavenou
teplotu a zobrazi se pouze zvolena
hodnota teploty.

Predcasné vypnuti vysokého

vykonu (BOOSTER):

Stisknutim tlagitka "@" mizete kdykoli

vypnout nastaveni zesilovace.

Zamknuti tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci

bé&hem provozu varné desky, miZete

aktivovat zamknuti tladitek.

Aktivace zamknuti tlacitek

1.Stisknéte "&" po dobu 3 sekund,
abyste uzamkli ovladaci panel.

Pokud se stiskne jakékoali tlacitko v dobg,

kdy je zamknuti tlagitek aktivovano,

kontrolka tlacitka "&" blika.



Zamknuti tlacitek Ize zapnout
pouze v provoznim rezimu. Je-li
zamek tlacitek zapnuty, funguje
pouze tladitko "@". Dotknete-li se
jakéhokoli jiného tlacitka,
kontrolka tlacitka "®" se rozsvit,
aby oznamila, ze zamek tlacitek je
V provozu.

Vypnete-li varnou desku, kdyz
jsou tlacitka zamcena, zamek
tlaCitek musi byt vypnut, abyste
mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1.Tisknéte tlacitko "&" po dobu 3
sekund.

Operace bude potvrzena zvukovym

signélem. Kontrolka tlacitka "®" zhasne

a ovladaci panel je odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadriuje vareni. Ne-

budete muset hlidat troubu po celou

dobu vareni. Varna zéna se automaticky

vypne po vyprseni vami zvolené doby.

Zapnuti ¢asovace

1.Stisknutim tlagitka "@" zapnéte var-
nou desku.

2."0" s objevi na displeji varé plochy.

3.Pridejte drover varné zény, kterou
chcete zapnout.

4.Stisknéte tladitko "®" pro zapnutf
Casovace.

*00" s objevi na displeji prislusné varné
zony.

: . i
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5.Nastavte pozadovanou délku trvani
stisknutim tlagitek "®" a "@" |

» Stisknéte "®" a potvrdte nastaven.

Pokud nestisknete "®", nastaveni bude

za par sekund automaticky zruseno.

Casovag Ize nastavit pouze pro
varné zony, které jsou jiz v
provozu.

Opakujte vyse zminény postup
pro ostatni varné zény, u kterych
si pfejete nastavit Casovac.

Casovag nelze nastavit, pokud
neni zvolena varna zéna a teplota
varné zony.

Vypnuti ¢asovacu

Po uplynuti nastaveného €asu se varna

deska automaticky vypne a vyda

zvukovy signal.

Zvukové varovani vypnete stisknutim

jakéhokoli tlacitka.

Vypnuti ¢asovacéu pfedéasné

Vypnete-li Casovac pfedcasné, varna

deska bude pokraCovat v provozu na

nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

Casovag Ize vypnout preddasné dvéma

zplsoby:

1-Vypnutim ¢asovade snizenim jeho

hodnoty na "00" :

1.2Zvolte varnou zonu, kterou chcete
vypnout.

2.Stisknéte tlacitko "®" pro volbu
Casovace pfislusné vameé zoény.

3.Dokud se nezobrazi "00" na displeji
pfislusné varné zoény, snizujte hodnotu
stisknutim tlagitek "@" a "

2-Deaktivace asovace stisknutim

tladitka Casovace po dobu okolo 3

sekund:

1.Stisknéte tladitko "O" pfislusné varmné
zény po dobu 3 sekund; "®" se vypne
a Casovac bude zrusen.

Funkce automatického vareni

Pomoci této funkce miZete varit rychle

na 3 rdznych Urovnich.

1.Udrzovani teploty

2.Vareni

3.Smazeni

17/CZ



Aktivace funkce automatického

vareni bez nastaveni ¢asovace

1.Stisknutim tlagitka "@©" zapnéte
varnou desku.

2.Stisknéte tladitko ""TI"" vamné zény, u
které chcete aktivovat funkci
automatického varen.

3.Pfislusna varmna zdéna se aktivuje na
drovni udrzovani tepla po prvnim
dotyku. Na obrazovce se objevi
symbol " P "a"LJ",

4.Pfislusna varna zéna se aktivuje na
Urovni vafeni po druhém doteku. Na
obrazovce se objevi symbol " P
"t

5.Pfislusna varna zoéna se aktivuje na
drovni smazeni po tfetim doteku. Na
obrazovce se objevi symbol " P
R U R

» Vama zona zaCne varfit na nastavené

Urovni automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického

vareni nastavenim ¢asovace

1.Vyberte pozadovanou uroven
automatického varen/ stisknutim
tlagitka """ pfislusné varmé zoény.

2.Stisknéte tlacitko "®" pro zapnuti
Casovace.

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a

'@

3.Nastavte pozadovanou délku trvani
stisknutim tlagitek "@"/"®".

» Varna zéna bude béhem nastavené

doby varit déle na zvolené urovni auto-

matického vareni.

» Po uplynuti nastaveného Casu se

varna deska automaticky vypne a vyda

zvukovy signal. Zvukové varovani vyp-

nete stisknutim jakéhokoli tlaCitka.

Deaktivovani funkce automatick-

ého vareni

1.Pfislusnou vamou zénu mizZete zcela
vypnout stisknutim tlacitka """ a
zrusit funkci automatického varen.
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2.Pokud chcete, aby vama zéna varila
na urcité Urovni a chcete deaktivovat
funkci automatického vareni, nastavte
pozadovanou teplotu stisknutim
tlacitek "©"/"®" . Varn zéna bude
dale varit s nastavenou teplotou. Po-
kud jste predtim nastavili Easovac,
nastaveny Cas vareni se nezrusi a
vareni bude pokraCovat pfi stejné
teploté.

Pouziti funkce Presun

Tato funkce usnadfiuje rychlé prepinani

mezi rznymi drovnémi vareni diky

zmeéné Urovné vareni prostfednictvim

presunuti panve bez nutnosti vstupu do

ovladaciho panelu. Proto nemusite

pokazdé zvySovat nebo snizovat teplotu.

Pro aktivaci funkce Presun by
méla velikost panve pokryt jednu
nebo dvé varné zdny.

Aktivace funkce ,,Presunf:

1.Zapnéte varmou desku dotykem O

2.Umistéte panev na levou nebo pravou
varnou zénu v souladu s pozadovanou
pocatedni Urovni a ujistéte se, ze
pokryva obé vamé zélay.

3.Dvakrat Klepnéte na "[".

» "I a "ol" se rozsviti, coz znamend, e

funkce ,pfesun” byla aktivovana. Panev

staci pouze pfesunout na varnou zénu
pozadované Urovné vareni. Tato funkce

umoznuije rychlé prepinani mezi 3

varnymi zénami:

« Uroveri 3 (Udrzovani teploty): Pokud
umistite panev na nejzadnéjsi dvé
varné zony levé a pravé varné zony,
bude varna deska pracovat na Urovni
3.

Uroveri 3




« Uroveri 8 (Var): Pokud umistite panev
na dvé stfedové vameé zény levé a
pravé varné zony, bude varna deska
pracovat na Urovni 9.

Uroveri 8

« Urovefi 15 (Smazeni): Pokud umistite
panev na dvé predni varné zény levé a
pravé varné zony, bude varna deska
pracovat na Urovni 15.

Uroven 15

Pri pouziti funkce ,Pfesun” nelze
pro varné zony nastavit Casovac.

Pokud je na pomocné vamé zéné
panev, nelze pouzit funkci
»Presun®.

Pokud pouzivana panev pokryva
tfi varné zény, funkce
»Presun” bude zrusena.

Funkce Stop

PouZitim této funkce miZete prerusit
vSechny funkce varné desky, které jsou
v provozu (kromé Casovade).

Pokud je pro nékterou varmnou
z6nu nastaven Casovac, bude
fungovat i béhem zastaveni.

{OIOICHIS

3"0 15 ¢y

1.Stisknéte tlacitko "I" béhem provoZu
varné desky.

Vsechny aktivni varné plochy budou

pokraCovat na minimalnich teplotach.

2.Stisknéte tlacitko "I' znovu pro
opétovné spusténi vSech zastavenych
varnych ploch s pfedchozimi
nastavenimi.

Kdyz se zmackne tlacitko
zastaveni, symbol"[.]" se zobrazl
na displejich varnych ploch, které
byly zapnuté pfed zmacknutim
tohoto tladitka.

Funkce Fizeni vykonu

Vas produkt disponuje funkci fizeni
wykonu. Pomocf této funkce miZete
zmeénit nastaveni celkového vykonu,
kterou varna deska Cerpa. Funkce Fizeni
vykonu ma 9 réiznych drovni.

Funkce fizeni vykonu - Celkova vyska
Urovné vykonu, kterou Ize nastavit

P1 1,2 KW
P2 2,4 KW
P3 3 kW
P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW
Kdyz jsou vamé zény varné desky
vypnuty,

1.Dotknéte se tladitka "O" na zapnuti
varné desky.

2.Dotknéte se klavesy "®" levé zadni
varné zény, poté tladitka "®" levé
predni varné zény a nakonec klavesy
"I", aniz byste zvedli prst. Tén zazni,
kdyz se dotknete kazdé klavesy.

3.Urover fizeni wkonu nastavena na
levém displeji varné zoény a celkova
hodnota této Urovné se zobrazi na
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displeji pfedni varné zény. Po
zobrazeni hodnot pustte 3 tlacitka.
4.Mezi drovnémi prepinejte dotykem
tlacitka "I" a nastavte celkovou
hodnotu vykonu, kterou chcete upravit.
5.Nastaveni potvrdte dotykem tlacitka
‘D" a vypnéte hofak. Bude aktivovana
celkova nastavena hodnota vykonu.

V zavislosti na nastavené urovné
celkového vykonu se mohou lisit
Urovné teploty, které mizete
pfifadit varnym zénam. V
zavislosti na nastaveni vykonu
varné desky mUzZe pfifazena
teplota varnych zén automaticky
klesnout. Toto neni chyba.
Bezpecné a ucéinné pouziti ploch
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukéni varna
deska zahfiva pfimo kuchyriské nadobi.
Proto ma ve srovnani s jinymi typy
varnych desek Cetné vyhody. Funguje
Ucinnéji a povrch varné desky se
nezahfiva.
Indukéni deska je vybavena
dokonalejsimi bezpecnostnimi systémy,
které zajistuji maximalni bezpecnost
béhem jejiho pouzivani.
Vase varnd deska mdze byt
vybavena induk&nimi varnymi
plochami o priméru 145, 180,
210 a 280 mm dle typu. Kazda
varna plocha rozpozna nadobu,
ktera je na ni postavena diky
funkce indukce. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka
varné plochy, a tak dochazi k
minimalni spotfebé energie.

Limity provozni doby

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
ploch ponechana v provozu, po urcité
dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-
1). Pokud je k vamné ploSe pfifazen
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Casovac, displej CasovacCe se také
pozdéji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pi této teploté probiha
maximalni doba provozu.

Varnou plochu Ize znovu spustit poté, co
se automaticky vypne, jak je popsano
wyse.

Tabulka-1: Limity provozni doby

0 0

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Rychly ohfev 10 minut
P1 6
P2 1,5
P3 1

Ochrana proti prehrati

VaSe varna deska je vybavena snimadi

zajiStujicimi ochranu proti prehrati. V

pripadé prehrati mdze byt pozorovano

nasledujici:

e Aktivni varna plocha mdze byt vypnuta.

* \Yybrana Urovert mdze poklesnout.
Tento stav vSak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti

pireteéeni

VaSe deska je vybavena bezpecnostnim

systémem proti preteCeni. Pokud dojde



k preteCeni, které znedisti oviadaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku.

Na displeji se mezitim zobrazi "E" nebo
IIFII'

Upresnit nastaveni vykonu

Indukeni deska reaguje ihned na prikazy,
je to jedna z jejich vyhod. Nastaveni
vykonu zméni velmi rychle. Mdzete tak
predejit tomu, aby hrnec (s vodou,
miékem atd.) pfetekl, i kdyz byl tésné
pred pretecenim.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky mizZe vychazet

hluk. Tyto zvuky jsou normalni a patfi k

induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vyssich teplotach.

¢ Hiuk mdze zpUsobovat slitina pouzita
na nadobi.

e P¥i nizkych teplotach se mlze ozyvat
pravidelny zvuk zapinani/vypinani
zpUsobeny provozem.

¢ Hiuk maze vzniknout pfi zahtivani
prazdného hrnce. Hiuk utichne, jak-
mile pfidate vodu nebo jidlo.

e MUzete slySet hluk ventilatoru, ktery
ochlazuje elektricky systém.

ypnéte indukéni sporék a

E 22 s pockejte, az vychladne. Chyba
E 26 Indukenf vafiC je prehraty. bude vyfeSena, kdyz teplota
sporaku klesne pod dané limity.
Jedno nebo vice tlaitek je
stlaCenych déle nez 10 Problém bude vyfeSen, kdyz
sekund. vezmete pryC svou ruku ze
E 46 Na ovlddacim panelu zlstal  sporaku.
néjaky pfedmét nebo je Problém se vyresi po vycisténi
ovladaci prvek vystaven ovladaciho panelu.
vypardm.
o . Problém bude vyfeSen, kdyz se
E 47/F1 Nepouzili jste hrec vhodny i 1 mec vhodny na indukani
na indukeni ohfev. y
ohrev.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba komunikace na sekundach znovu zapnéte. Pokud
E1-E15 . « ) : )
indukeni desce. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E16-E 21 Chyba ¢&idla teploty na sekundach znovu zapnéte. Pokud
indukeni desce. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E 23 Softwarova chyba indukéni sekundach znovu zapnéte. Pokud
E24 varné desky. se problém obnovi, obratte se na

autorizované obchodni zastoupeni.
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ndukeni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢innosti ventilatoru na sekundach znovu zapnéte. Pokud

E25 indukeni desce. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupen.
Chyba hardwaru Indukcnll desku vypneteva po 30
o sekundach znovu zapnéte. Pokud
E31-E45 elektronického panelu na ) : )
. - se problém obnovi, obratte se na
indukeni desce. . ) . .
autorizované obchodni zastoupen.
Senzorové zafizeni musi byt kom-
E 48 ” . - patibilni s provoznimi podminkami.
E 49 Chyba Cidla na induken Pokud se problém obnovi, obratte
desce. . . .
E 51 se na autorizované obchodni zas-
toupeni.
Vypnéte indukeni sporak a
pockejte, az vychladne. Problém
E50_E57 Chyba vysokeé teploty na se wyresi, kdyz teplota Cidla klesne
indukeni desce. pod dané limity. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.
Pokud se povrch dotykového Na dotykovy ovladaci panel se
panelu odpafuje, dojde k nesmi umistovat zadné
deaktivaci celého kontrolniho panve/hrnce.

systému, ozve se zvukovy signal a
na displeji se rozblika "E".

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. Mlze se
zobrazit chybové provozni
varovani.

22/CZ



B Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.
Odpoijte zafizeni od napdjeni, nez
zaCnete s udrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Pred CiSténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

¢ \/yrobek po kazdém pourziti peclivé
vyCistéte. Takto snadngji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfistim pouzit pfistroje
déle pfipalovat.

e Pro Cistén/ pfistroje nejsou potfeba
z&dna zvlastni Cistidla. Vyrobek omyjte
vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

¢ \/zdy zkontrolujte, zda byla jakékoli
zbyla kapalina po &isténi pedlivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysuSena.

e K gisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahuijici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste &istili jednim smérem.

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

Na cisténi spotfebice nepouzivejte

parni Cistie, mohlo by dajit k

zésahu elektrickym proudem.
Cisténi varné desky
Sklokeramicky povrch
Sklokeramicky povrch (sklokeramiku)
otfete studenou vodou, dejte pozor,
abyste nezanechali zadné zbytky
Cisticiho prostfedku a osuste suchym
hadfikem. Zbytky distidla by mohly
ponicit sklokeramickou desku pfi jejim
pfistim pouziti.
Zaschlé zbytky na sklokeramické plose
(sklokeramice) za zadnych okolnosti
nestrhavejte noZzem, ocelovou vinou &i
podobnymi nastroji.
Vapenaté usazeniny (Zluté skvrny)
odstrante komeréné dostupnym
odstranovacem vodniho kamene, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
Pokud je povrch silng znecistén, naneste
Cisti¢ houbou a vyckejte, dokud se
nevsakne. Poté vyCistéte povrch desky
vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je
husty krém nebo sirup, je nutno
ihned setfit a necekat, az povrch
vychladne. Jinak mdze byt
sklokeramicky povrch nevratng
poskozeny.
Casem m(iZe barva nétéru nebo na
jinych plochach mirmé vyblednout. To
nema vliv na funkci spotrebice.
Blednuti barev a skvrmy na
sklokeramické desce jsou normalnim
jevem, ne vadou.
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e Kdyz se zahreji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpusd&avat hluk. >>>
Nejde o zavadu.

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrini. Pokud je to nutné, vymérnite je nebo znovu aktivujte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyz varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte
spotrebi¢ u prerusovace. Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti pfehfati. >>> Pockejte, az deska vychladne.

. Hrneo nenl vhodny >>> Zkontro/u;te hrnec.

Y ! 'symbol se objevn na dusplen varné zé‘

o Neumistili Jste hrnec na aktivni vamou zénu. >>> ZkontroIUJte zda je na vamé
zéné hrnec.

¢ VVas hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> Zkontrolujte, zda je vas hrnec
vhodny pro indukéni desku.

¢ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostate¢né Siroké na varmou
zénu >>> Zvolte dostateéné éiroky hmec a postavte jej do stfedu vamé zoény.

Zvolena varna zéna se béhem provozu nahle v

 Mozna uplynula doba varenf pro zvolenou varnou zénu. >>> M{lZete nastavit
novy ¢as nebo dokoncit vareni.

¢ Je aktivni ochrana proti pfehfati. >>> Pockejte, az deska vychladne.

® Ovladaci panel zakryva néjaky predmet >>> Sejmete predmét z panelu.

Hrnec se nezahtiva, i kdyz je varna zéna zapnut:

e Vas hrnec nenf vhodny pro indukdni vareni. >>> ZkontroIUJte zda je vas hrnec
vhodny pro indukéni desku.

¢ Hrnec neni uprostfed nebo dno hrnce neni dostate¢né Siroké na varmou

zonu. >>> Zvolte dostatecné Siroky hmec a postavte jej do stfedu vamé zény.

Pokud nemUZete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokynd
obsaZenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomtiZe vyFe3it zdrutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebite
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotfebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCY)NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, iklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222525 222, 800 350 333 nebo online na https:/dwwinbekenr oz/ohisdnavie.
ppravicasehios

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéreni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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Pii ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajicl povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovani prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovan podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekerc

O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim &isle: 222 525222, 800 350 333 nebo online na Hitns:Awww. bekeorc/ubisdnavia-onravy:
spntrabice

Pii opravé v ramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni. vyjadieni
servisntho technika) na e-mail reidamace®bakossrz hebo poitou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrartovan( vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

«  Nenivyrobek pouZivan v souladu s ndvodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

» Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

»  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

» Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vidjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy velektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« e vyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistu3enstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespiiiuje potiebné technické parametry;

«  Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

o Zdaruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.



