
เครื่องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม

คูมือการใชงาน

TH



ทําความรูจักกับเครื่องชงกาแฟ

2.1 สวนตางๆ ของเครื่องชงกาแฟ

คาตัวเลขที่แสดงไวบนผลิตภัณฑ  และบนเอกสารที่แนบมาใหเปนขอมูลที่มาจากการวัดและประเมินผล
ในหองปฏิบัติการตามมาตรฐานที่เกี่ยวของ คาเหลานี้จึงอาจมีการเปลี่ยนแปลงตามลักษณะการใชงาน 
และสภาวะแวดลอมที่ใชงานจริง
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ทําความรูจักกับเครื่องชงกาแฟ

1. ฝาปดถังเก็บนํ้า
2. ที่จับถังเก็บนํ้า
3. ถังเก็บนํ้าแบบถอดได
4. แทนอุนถวยกาแฟ
5. ปุมควบคุมการทํางาน
6. หัวชงกาแฟ
7. ตัวล็อคตะแกรง
8. ตะแกรงถาดรองนํ้าหยด
9. ถาดรองนํ้าหยด
10. กานตีฟองนม
11. ปุมเปด/ปดเครื�อง
12. ปลอกกานตีฟองนม 
13. ชอนตักกาแฟพรอมที่กดกาแฟในตัว
14. ตะแกรง 2 ช็อต
15. ตะแกรง 1 ช็อต

การใชกระแสไฟฟา: 220-240 โวลต ~, 50-60 เฮิรตซ
กําลังไฟ: 1,200 วัตต
ความจุถังเก็บนํ้า: 1.2 ลิตร

ขอสงวนสิทธิ์ ในการเปลี่ยนแปลงขอมูลทางเทคนิค
และแบบของผลิตภัณฑ

2.2 ขอมูลทางเทคนิค
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เคล็ดลับการชงกาแฟ

• เพื�อใหไดรสชาติและความหอมกรุนจาก
 เมล็ดกาแฟมากที่สุด ขอแนะนําใหใชกาแฟ
 ที่เพิ่งบดจากเมล็ดกาแฟแบบสดใหม
 ทุกครั้งที่ชงกาแฟ
• นอกจากกาแฟที่เลือกใช นํ้าเปลาที่ใช
 จะตองเปนนํ้าที่ปราศจากคลอรีน ไมมีกลิ่น
 และสิ่งปนเปอนอื�นๆ จึงจะสามารถชงกาแฟ
 ออกมาไดอยางสมบูรณแบบ
• เก็บกาแฟที่บดแลวใสภาชนะที่มีฝาปดมิดชิด 
 และวางไวในที่ที่แหงและเย็นเพื�อเก็บรักษา
 รสชาติของกาแฟ แตไมควรเก็บกาแฟที่
 บดแลวไวเปนเวลานาน เพราะรสชาติและ
 ความหอมของกาแฟจะคอยๆ ลดลง
• อยาใสกาแฟในตะแกรงช็อตที่วางไวบน
 ดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) จน
 เต็มขอบ ควรใชชอนตักกาแฟที่จัดมาให 
 ในการตวงกาแฟ 1 ชอน (ตําแหนงหมายเลข 
 13) ตอการชงกาแฟ 1 ช็อต
• หากจะหยุดใชงานเครื�องชงกาแฟ 5 วัน
 ขึ้นไป ใหทําการลางและระบายนํ้าออกจาก
 ถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) ใหหมด
• กอนถอดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) 
 เพื�อเติมนํ้าหรือเทนํ้าทิ้ง ใหปดสวิตชเครื�อง
 กอนทุกครั้ง
• ตั้งวางเครื�องชงกาแฟไวบนพื้นที่เรียบเสมอกัน 
 มั่นคงแข็งแรง และทนความรอนสูงได
• เพื�อใหมั่นใจวากาแฟที่ชงมีอุณหภูมิที่เหมาะสม 
 ขอแนะนําใหทําการอุนถวยกาแฟกอนนํามาใชงาน
• กอนชงกาแฟ จะตองหมุนดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) ไปทางดานขวาจนล็อค
 เขาที่อยางแนนหนา เพื�อปองกันไมใหดามชง
 กาแฟหลุดออกมาขณะที่ตัวเครื�องทํางานดวย
 แรงดันสูง

 เพื�อปองกันการเกิด
แผลไหมตามรางกาย หรือการบาดเจ็บ
อื�นๆ ที่เกิดจากไอนํ้าและนํ้ารอน 
รวมถึงความเสียหายของเครื�อง
ชงกาแฟ

ขอควรระวัง: 

1. หามถอดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) 
 หรือดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
 ขณะที่ตัวเครื�องกําลังชงกาแฟ หรือตีฟองนม 
 ควรหมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
 หมายเลข 5) ไปที่ตําแหนง "       " กอนถอด
 ดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) เพื�อ
 ชงกาแฟแกวตอไป หากทานตองการเติมนํ้า
 ลงในถังเก็บนํ้า ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน
 ไปที่ตําแหนง "0" และปดสวิตชเครื�องโดยการ
 กดปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) 
 ที่อยูทางดานขางของตัวเครื�องเพื�อใหไฟ
 แสดงสถานะสีฟาดับลง 
2. หากไมมีนํ้ากาแฟไหลลงมาจากดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) (กาแฟหยดลงมาอยางชาๆ 
 เทานั้น) แสดงวาตะแกรงอุดตัน ใหปดสวิตชเครื�อง 
 และรอสักครูจนกวาเครื�องจะเย็นลง 
 ตรวจสอบใหแนใจดวยวาบดกาแฟละเอียด
 เกินไปหรือไม โดยดูรายละเอียดจากหัวขอที่ 5.1.1
3. ใชความระมัดระวังในการถอดดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) เพราะชิ้นสวนที่เปนโลหะ
 อาจจะยังรอนอยู และอาจมีนํ้ารอนคางอยูที่
 ดานบนของกาแฟ ใชมือจับที่ดามจับของดาม
 ชงกาแฟเทานั้น และทิ้งกากกาแฟโดยใช 
 thumb guard
4. หากไมมีไอนํ้าออกมาจากกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) แสดงวาที่ทําฟองนม
 อุดตัน ใหปดสวิตชเครื�อง และรอสักครูจนกวา
 เครื�องจะเย็นลง ทําความสะอาดกานตีฟองนม
 ตามขั้นตอนในหัวขอที่ 6.2
5. เพื�อคงประสิทธิภาพการทํางานของตัวเครื�อง
 ใหดีอยูเสมอ ควรทําความสะอาดปลอกกานตี
 ฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) กานตีฟองนม
 (ตําแหนงหมายเลข 10) และปลายกานตีฟองนม
 ทุกครั้งหลังการใชงาน
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ระหวางการชงกาแฟหรือการพนไอนํ้า
ไฟแสดงสถานะที่ปุมควบคุมการทํางาน 
(ตําแหนงหมายเลข 5) อาจเริ่มกะพริบ 
หรือเปลี่ยนสี ซึ่งบงบอกวาระบบทําความรอน
กําลังทํางาน และรักษาระดับอุณหภูมิให
เหมาะสําหรับการชงกาแฟหรือการพนไอนํ้า

โปรดหมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
หมายเลข 5) ไปที่ตําแหนง "      " กอน
ปดสวิตชเครื�องทุกครั้ง
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ระบบการทํางานและการใชงาน

4.1 กอนการใชงานครั้งแรก 4.3 แผงควบคุมการทํางาน

4.3.1 ปุมเปด/ปดเครื่องหลังจากนําเครื�องชงกาแฟออกมาจากกลอง
บรรจุภัณฑเรียบรอยแลว ใหนําชิ้นสวนอุปกรณ
ทั้งหมดที่สามารถถอดไดไปลางทําความสะอาด
ในนํ้าอุนผสมนํ้ายาลางจาน และลางดวยนํ้าเปลา
ใหสะอาด สํารวจตัวเครื�องเพื�อสรางความคุนเคย 
และอานคูมือการใชงานอยางละเอียด เสียบปลั๊ก
เขากับเตารับที่ติดตั้งสายดินอยางถูกตองตาม
มาตรฐานดานความปลอดภัย เปดสวิตชเครื�อง
โดยการกดปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 
11) ที่อยูทางดานขางของตัวเครื�อง
เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟาของปุมเปด/ปดเครื�อง
สวางนิ่ง ขณะที่ไฟแสดงสถานะบนปุมควบคุมการ
ทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) เริ่มกะพริบ แสดงวา
ตัวเครื�องกําลังทําความรอน
ลางชิ้นสวนอุปกรณดานในของตัวเครื�องกอนเริ่ม
ชงกาแฟ เติมนํ้าลงในถังเก็บนํ้า และปมนํ้าประมาณ 
2-3 ออนซใหออกมาจากหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
หมายเลข 6) และกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 10) ทําตามขั้นตอนในหัวขอที่ 4.3.3 
"การอุนชิ้นสวนอุปกรณดานในตัวเครื�องและถวย
กาแฟ" เพื�อลางเครื�องดวยนํ้ากอนเริ่มตนการ
ใชงานครั้งแรก 

ปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยู
ทางดานขางของตัวเครื�องใชสําหรับเปดและปด
การทํางานของเครื�องชงกาแฟ เมื�อเปดสวิตชเครื�อง 
ไฟแสดงสถานะที่อยูบนปุมควบคุมการทํางาน 
(ตําแหนงหมายเลข 5) จะเริ่มกะพริบเปนสีแดง เพื�อให
ทราบวาตัวเครื�องกําลังอุนเครื�องระบบทําความรอน 
การทําความรอนเริ่มตนจะใชเวลาไมเกิน 1 นาทีใน
อุณหภูมิหองปกติ เมื�อไฟแสดงสถานะสวางนิ่ง
เปนสีฟา แสดงวาชิ้นสวนอุปกรณดานในเครื�องรอน
ไดที่แลว และพรอมสําหรับการชงกาแฟ หากตองการ
ปดสวิตชเครื�อง ใหหมุนปุมควบคุมการทํางานไปที่
ตําแหนง "     " กอน จากนั้นจึงคอยกดปุมเปด/
ปดเครื�องที่อยูทางดานขางของตัวเครื�องเพื�อ
ปดสวิตช

4.3.2 ปุมควบคุมการทํางาน

ตําแหนงในการหมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
หมายเลข 5) มีทั้งหมด 3 ตําแหนง:
ตําแหนง สัญลักษณ คําอธิบาย

ดานซาย การชงกาแฟ

ดานขวา การพนไอนํ้าผาน
กานตีฟองนม

ตรงกลาง 
โหมดสแตนดบาย 
การอุนถวยกาแฟ 
การเตรียมความพรอม4.2 การเติมนํ้าใสถังเก็บนํ้า

ถอดถังเก็บนํ้าออกมา (ตําแหนงหมายเลข 3) โดย
การยกที่จับขึ้นมา (ตําแหนงหมายเลข 2) จากนั้น 
เปดฝาปดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 1) แลว
เติมนํ้าเปลาลงในถังใหสูงกวาระดับ MIN แตตอง
ไมเกินระดับ MAX ตามที่ระบุไว
ปดฝาถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 1) จากนั้นใส
ถังเก็บนํ้ากลับเขาเครื�องโดยการกดถังลงเพื�อให
ถังเก็บนํ้าถูกล็อคเขาที่อยางแนนหนา



ระบบการทํางานและการใชงาน
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4.3.3 การอุนชิ้นสวนอุปกรณดานใน

 ตัวเครื่องและถวยกาแฟ

การอุนชิ้นสวนอุปกรณดานในตัวเครื�องทั้งหมด 
และถวยกาแฟเปนขั้นตอนสําคัญที่ตองทํากอน
เริ่มตนชงกาแฟ ขั้นตอนสั้นๆ นี้จะชวยใหกาแฟ
ถวยแรกรอนขึ้น 10° ถึง 15° F
1. เติมนํ้าเปลาลงในถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) 
 ตามขั้นตอนที่หัวขอ 4.2
2. ตรวจสอบใหแนใจวาปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) อยูที่ตําแหนง "      "
3. เปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุมเปด/ปดเครื�อง 
 (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยูทางดานขางของ
 ตัวเครื�อง ไฟแสดงสถานะบนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) จะเริ่มกะพริบเปนสีแดง 
 ขณะที่ตัวเครื�องเริ่มทําความรอน
4.  วางตะแกรงลงในดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
 (ยังไมตองใสกาแฟ) ใหตรงตําแหนงที่ถูกตอง
5. ตรวจสอบใหแนใจวา thumb guard ไมไดบัง
 ตะแกรง
6. ใสดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ใหตรง
 กับตําแหนง "INSERT" ที่อยูทางดานซาย
 ของหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 6) 
 ขณะดันดามชงกาแฟขึ้นดานบน จากนั้นหมุน
 ดามชงกาแฟไปทางดานขวาจนถึงตําแหนง 
 "LOCK" ที่อยูตรงกลางของหัวชงกาแฟ จน
 รูสึกไดวาดามถูกล็อคอยางแนนหนา 

7. วางถวยกาแฟ 1 หรือ 2 ถวยไวขางใตดามชง
 กาแฟ เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟาสวางนิ่ง แสดงวา
 ตัวเครื�องพรอมสําหรับการชงกาแฟแลว

8. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
 ไปทางดานซายตรงตําแหนงสัญลักษณรูป 
 "ถวยกาแฟ" ระบบจะทําการปมนํ้ารอนออกมา
 ผานดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) และไหล
 ลงสูถวยกาแฟ
9. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
 กลับไปที่ตําแหนงตรงกลางคือหมุนไปทาง
 สัญลักษณ "      " เพื�อใหนํ้ารอนหยุดไหล
 

10. เทนํ้าออกจากถวยกาแฟใหหมด และถอดดาม
  ชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ตอนนี้อุปกรณ
  ทั้งหมดถูกทําใหอุนเรียบรอยแลว
  เคล็ดลับ! วางถวยกาแฟควํ่าไวบนแทนอุน
  ถวยกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 4) ที่อยูทางดาน
  บนของตัวเครื�อง
  เมื�อทานชงกาแฟหรือพนไอนํ้า ความรอนจะแผ
  ออกไปทางแทนอุนถวยกาแฟดวยอุณหภูมิ
  สูงสุด 50 องศา ซึ่งสามารถอุนถวยกาแฟได 
  แตแทนอุนถวยกาแฟจะไมทําความรอนเองโดยที่
  เครื�องไมชงกาแฟ

 

ตอนเริ่มตนใชงานใหมๆ อาจยังไมสามารถ
หมุนดามชงกาแฟไปไดสุดทางจนถึง
ตําแหนง "LOCK"

จึงตองตรวจสอบใหแนใจวาดามชงกาแฟ
ถูกล็อคเขาที่อยางแนนหนา เมื�อใชงาน
ไปสักระยะหนึ่ง จะสามารถดันดามชงกาแฟ
เขาใกลตําแหนง "LOCK" ไดมากขึ้น

 ระหวางการชงกาแฟ 
หรือการทําไอนํ้า ตองมีคนคอยดูแล
อยูที่เครื�องตลอดเวลา ทานจะตอง
หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
หมายเลข 5) กลับไปที่ตําแหนง 
"     " ซึ่งอยูตรงกลางดวยตัวเอง
ทุกครั้งเพื�อหยุดการชงกาแฟ

ในระหวางที่ตัวเครื�องสแตนดบาย
หมอไอนํ้าจะไมทํางาน ทําใหอุณหภูมิ
ของแทนอุนถวยกาแฟใกลเคียงกับ
อุณหภูมิหอง

ขอควรระวัง: 
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7 / TH เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน

5.1 การเตรียมกาแฟ

5.1.1 การเลือกระดับความละเอียดใน

 การบดเมล็ดกาแฟ

5.1.2 การเตรียมเครื่องสําหรับการ

 ชงกาแฟ

5.1.4 การชงกาแฟ

ขั้นตอนสําคัญในการชงกาแฟ คือการเลือกระดับ
ความละเอียดในการบดเมล็ดกาแฟ เนื�องจากเมล็ด
กาแฟบดที่ดีจะตองมีความละเอียดที่สมํ่าเสมอ
• เมล็ดกาแฟที่บดแลวจะตองมีลักษณะคลาย
 เม็ดเกลือ
• หากบดเมล็ดกาแฟละเอียดเกินไป นํ้าจะไมสามารถ
 ไหลผานกาแฟได และจะยิ่งทําใหเกิดแรงดันภายใน
 เครื�องมากเกินไป เมล็ดกาแฟที่บดละเอียดเกินไป
 จะมีลักษณะเปนผง คลายแปงทําอาหารเมื�อ
 นํามาถูดวยสองนิ้ว
• หากบดเมล็ดกาแฟหยาบเกินไป นํ้าก็จะไหลผาน
 ไดเร็วเกินไป ทําใหไมสามารถสกัดรสชาติของ
 กาแฟออกมาไดอยางเต็มที่ เคล็ดลับ! เลือกใช
 เครื�องบดเมล็ดกาแฟระบบเฟองที่มีคุณภาพ 
 เพื�อใหไดกาแฟที่มีความละเอียดสมํ่าเสมอ ไม
 แนะนําใหใชเครื�องบดเมล็ดกาแฟแบบใบมีด
 สําหรับการชงกาแฟเอสเพรสโซ เพราะเมล็ด
 กาแฟที่บดออกมาจะมีความละเอียดที่ไมสมํ่าเสมอ
• หากประสบปญหาในเรื�องของรสชาติ (เชน 
 ขมเกินไป เปรี้ยวเกินไป ออนเกินไป หรืออื�นๆ) 
 ใหปรับความละเอียดในการบดเมล็ดกาแฟ และ/
 หรือเปลี่ยนยี่หอ หรือระดับการคั่วเมล็ดกาแฟ

5.1.3 การเติมกาแฟและการใสดาม

 ชงกาแฟ

1. เลือกตะแกรงขนาดที่เหมาะสมจากตะแกรงที่มี
 ใหทั้งหมด 2 ขนาด (ตําแหนงหมายเลข 14-15) 
 ตามจํานวนของกาแฟที่ตองการ (1 หรือ 
 2 ถวย)
2. ใสตะแกรงเขากับดามชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 7) และตรวจเช็คความเรียบรอย
3. เติมกาแฟที่เพิ่งบดมาใหมลงในตะแกรง ปดกาแฟ
 ที่เลอะตามขอบของดามชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 7) ออกใหหมด ขั้นตอนนี้จะชวยให
 สามารถใสดามชงกาแฟเขากับตัวล็อคขางใต
 หัวชงกาแฟไดดี (ตําแหนงหมายเลข 6)
4. กดหรืออัดกาแฟใหแนนโดยใชดานแบนของชอน
 ตักกาแฟพรอมที่กดกาแฟในตัว (ตําแหนง
 หมายเลข 13) อยาเติมกาแฟจนลนตะแกรง 
 ไมเชนนั้นจะทําใหเกิดการอุดตันหรือนํ้าลน
5. ประกบดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) เขากับ
 ขางใตหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 6) แลว
 จัดตําแหนงใหดามชงกาแฟอยูในแนวเดียวกับ
 ตําแหนง "INSERT" ขณะดันดามชงกาแฟขึ้น
 ดานบน จากนั้นหมุนดามชงกาแฟไปทางดาน
 ขวาใหถึงตําแหนง "LOCK" จนรูสึกวาไดวา
 ถูกล็อคอยางแนนหนา

1. หลังจากเตรียมเครื�อง และบดเมล็ดกาแฟตาม
 ที่อธิบายไวในหัวขอที่ผานมาแลว ขั้นตอน
 ตอไปก็จะเปนการเริ่มชงกาแฟ
2. วางถวยกาแฟขนาดเล็ก 1 หรือ 2 ถวยไว
 ขางใตดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7)
 สําหรับการชงกาแฟพรอมกันสองถวย ทาน
 สามารถวางถวยกาแฟไวขางใตดามชงกาแฟ 
 เพื�อใหมั่นใจวาถวยกาแฟแตละถวยอยูขางใต
 หัวจายกาแฟแตละหัวพอดี

1. ตรวจสอบใหแนใจวาไฟแสดงสถานะสีฟา
 สวางนิ่งแลว และปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
 หมายเลข 5) ถูกหมุนไปที่ตําแหนง "      "
2. ตรวจดูใหแนใจวามีนํ้าอยูในถังเก็บนํ้า (ตําแหนง
 หมายเลข 3) และถวยกาแฟของทานไดผาน
 การอุนตามขั้นตอนที่อธิบายไวกอนหนานี้
3. ตรวจสอบใหแนใจวาถาดรองนํ้าหยด (ตําแหนง
 หมายเลข 9) และตะแกรงถาดรองนํ้าหยด 
 (ตําแหนงหมายเลข 8) ติดตั้งไวบนตัวเครื�อง
 อยางถูกตอง

หากทานตองการทํากาแฟคาปูชิโน 
โปรดอานหัวขอ "การทํากาแฟคาปูชิโน" 
ซึ่งเปนหัวขอถัดไปหลังจากอานหัวขอ 
"การชงกาแฟ" จบแลว
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3. เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟาที่อยูตรงกลางปุม
 ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
 สวางนิ่ง แสดงวาเครื�องรอนไดที่ในระดับ
 อุณหภูมิที่เหมาะสมแลว
 หมุนปุมควบคุมการทํางานไปทางดานซายตรง
 สัญลักษณรูป "ถวยกาแฟ" เพื�อเริ่มชงกาแฟ 
 ทานจะไดยินเสียงปมดังขึ้นเปนจังหวะสั้นๆ 
 ขณะที่กาแฟถูกพรมนํ้าใหชุม หลังจากนั้น 
 นํ้ากาแฟจะเริ่มไหลลงสูถวยกาแฟที่วางไว
4. เมื�อกาแฟไหลลงสูถวยกาแฟจนถึงระดับที่
 ตองการแลว ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) กลับไปที่ตําแหนง 
 "      “ วางถวยกาแฟไวใตหัวจายกาแฟตอ
 อีกสักครูหนึ่งเพื�อใหแนใจวากาแฟถูกจายลง
 ในถวยครบทุกหยดแลว

6. หากทานตองการชงกาแฟเพิ่ม ใหทําตามขั้นตอน
 เดิมอีกรอบ เติมกาแฟที่เพิ่งบดลงในตะแกรงตาม
 ขั้นตอนในหัวขอที่ 5.1.3 "การเติมกาแฟและการ
 ใสดามชงกาแฟ" จากนั้นล็อคดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) กลับไปที่ขางใตหัวชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 6) และทําตามขั้นตอนการชง
 กาแฟอีกครั้ง (ขั้นตอนที่ 2-5 ในหัวขอนี้)
7. เมื�อชงกาแฟไดตามปริมาณที่ตองการแลว ใหหมุน
 ปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปที่
 ตําแหนง "0" และปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุม
 เปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยู
 ทางดานขางของตัวเครื�อง พักเครื�องจนกวา
 เครื�องจะเย็นกอนถอดชิ้นสวน และอุปกรณตางๆ 
 เพื�อนํามาทําความสะอาด
8. สําหรับขั้นตอนการทําความสะอาด โปรดดูหัวขอที่ 6

กาแฟคาปูชิโนเปนกาแฟที่มีสวนผสมของเอสเพรสโซ
หนึ่งหรือสองช็อต กับนมรอนๆ และฟองนมใน
ปริมาณที่เทากันหรือมากกวา

5. หลังจากที่เครื�องเย็นลงแลว ใหถอดดามชง
 กาแฟออกจากหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 6) 
 อยางระมัดระวัง โดยจับที่ดามแลวดึงไปทาง
 ดานซาย ใช thumb guard เพื�อล็อคตะแกรง
 ที่ใสไวในดามชงกาแฟใหอยูกับที่ แลวพลิก
 ดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ควํ่าลง
 เพื�อเทกากกาแฟออก จากนั้นใชนํ้าเปลาลาง
 ตะแกรงและดามชงกาแฟใหสะอาด

 ผูใชจะตองปดสวิตช
เครื�องดวยตัวเอง อยาปลอยเครื�องทิ้ง
ไวโดยไมมีใครดูแลขณะที่เครื�องกําลัง
ชงกาแฟ ทานจะตองหยุดขั้นตอนการ
ชงกาแฟดวยตัวเอง เพื�อปองกันนํ้าลน 
การหกเลอะเทอะ และอันตรายหรือความ
เสียหายที่อาจเกิดขึ้นได

ขอควรระวัง: 
 ชิ้นสวนที่เปนโลหะของดามชง
กาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) อาจจะยังรอน
อยู โปรดใชความระมัดระวังในการหยิบจับ
เครื�องและชิ้นสวนอุปกรณที่สามารถถอดได 
ตองแนใจวาทานไดใช thumb guard ขณะ
ทิ้งกากกาแฟทุกครั้ง ทานสามารถทําให
ชิ้นสวนเหลานี้เย็นลงโดยใชนํ้าเย็น

ขอควรระวัง: 

เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน 8 / TH

หลังจากชงกาแฟเสร็จ เครื�องจะพน
ไอนํ้าออกมาเล็กนอยโดยอัตโนมัติ และ
ดันนํ้าที่คางอยูในปมออกมาลงบนถาด
รองนํ้าหยด (ตําแหนงหมายเลข 9) 
เพื�อใหมั่นใจวาไมมีนํ้าตกคางอยูในระบบ
ทําความรอน หลังจากชงกาแฟไปแลว 
2-3 ถวย ใหถอดถาดรองนํ้าหยด
ออกมาอยางระมัดระวัง และเทนํ้าทิ้ง
ออกใหหมด จากนั้นนํากลับมาติดตั้ง
ไวตามเดิม

5.1.5 การทํากาแฟคาปูชิโน

ขณะตีฟองนม ตะแกรงและดามชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 7) ควรอยูที่ตําแหนง 
"LOCK" เพื�อผลลัพธของฟองนมที่ดีที่สุด 
ควรใชนมสดแชเย็น (อุณหภูมิประมาณ 34°F)

หามใชเหยือกตีฟองนมที่เพิ่งลางในนํ้าอุน ขอ
แนะนําใหใชเทอรโมมิเตอรเพื�อการตีฟองนมและ
สตีมนมใหไดผลลัพธออกมาดีที่สุด อุณหภูมิ
ของฟองนมหรือนมที่สตีมไดควรอยูที่ระหวาง 
140°F - 165°F ซึ่งสามารถใชนมไดทุกชนิด 
นมสดมันเนยเต็มจะใหฟองนมแบบไมโครโฟม 
(ฟองขนาดเล็ก) ในขณะที่นมไขมันตํ่า และนม
ขาดมันเนยจะทําใหไดฟองนมที่มีฟองอากาศ
ขนาดใหญ สวนนมที่ไมไดทํามาจากนมวัว 
(Non-dairy) ไมเหมาะที่จะนํามาตีฟองนม แต
สามารถสตีมและอุนรอนสําหรับทํากาแฟลาเตได
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5.1.6 การตีฟองนม

1. อันดับแรก ใหเตรียมกาแฟเอสเพรสโซใสถวย
 กาแฟใบใหญที่อุนแลวตามขั้นตอนในหัวขอ 
 5.1.4 "การชงกาแฟ"
2. ใสนมลงในเหยือกตีฟองนมสแตนเลสหรือ
 เซรามิกแคครึ่งเหยือก โดยใชนมแชเย็นแลว
 พักไวกอน
3. กอนตีฟองนม ขอแนะนําใหเปดนํ้ารอนลางกาน
 ตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) กอน โดยการ 
 วางถวยไวขางใตกานตีฟองนม (หรือหมุนกาน
 ตีฟองนมเขาไปในถาดรองนํ้าหยดโดยตรง) 
 (ตําแหนงหมายเลข 9)) เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟา
 สวางนิ่ง ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปทางดานขวาตรง
 สัญลักษณรูป "ไอนํ้า" ไฟแสดงสถานะจะกะพริบ
 เปนสีแดง 5-8 วินาทีขณะที่นํ้าถูกปลอยออก
 มาจากกานตีฟองนม เมื�อนํ้าออกมาจนหมดแลว 
 ไฟแสดงสถานะจะเปลี่ยนเปนสีฟา และไอนํ้าจะถูก
 ปลอยออกมาจากกานตีฟองนม ใหทานหมุน
 ปุมควบคุมการทํางานกลับไปที่ตําแหนง “     ” 
 ตอนนี้ ไฟแสดงสถานะจะสวางเปนสีแดง เพื�อ
 เตือนใหทราบวาตัวเครื�องพรอมสําหรับการ
 ตีฟองนม/สตีมนมแลว
4. หยิบเหยือกตีฟองนมที่ยังเย็นอยูขึ้นมา แลว
 จุมกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 (ใสปลอกของกานตีฟองนมดวย (ตําแหนง
 หมายเลข 12)) ใหลึกประมาณ 2 สวน 3 ของ
 นมที่อยูในเหยือก เพื�อไมใหปลอกของกาน
 ตีฟองนมกระทบกับกนเหยือกระหวางการตี
 ฟองนม
5. หลังจากที่จุมกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
 10) ลงไปแลว ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปทางดานขวาตรง
 สัญลักษณรูป "ไอนํ้า"
6. ไอนํ้ารอนจะเคลื�อนผานกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 10) และถูกปลอยเขาไปในนํ้านม 
 ระหวางการตีฟองนม เสียงของปมในตัวเครื�อง
 จะดังขึ้นเปนระยะๆ ซึ่งเปนเสียงของการปมนํ้า
 ผานระบบทําความรอนเพื�อนําไปแปลงเปนไอนํ้า

7. เมื�อฟองนมเริ่มฟูขึ้นเปนสองเทา หรือหากใช
 เทอรโมมิเตอรวัดไดวานมมีอุณหภูมิสูงถึง 
 165°F (68°C) แลว ใหหมุนปุมควบคุมการ
 ทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) กลับไปที่
 ตําแหนง “      ”

8. เทฟองนมลงบนกาแฟเอสเพรสโซที่เตรียมไว 
 เพียงเทานี้ก็จะไดกาแฟคาปูชิโนที่พรอมเสิรฟ
 แลว ทานสามารถเติมรสหวานตามชอบ และ
 สวนผสมอื�นๆ ที่ตองการ เชน ไซรัปรสตางๆ 
 หรือผงโกโก/ผงเครื�องเทศ

 เพื�อปองกันไมใหนมรอนๆ 
กระเซ็นออกมา อยาใหปลายของกานตี
ฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) ลอย
ขึ้นมาเหนือระดับผิวของนํ้านม พยายามให
กานตีฟองนมจุมอยูในนํ้านมจนกวาจะตี
ฟองนมเสร็จ

ระหวางการชงกาแฟหรือการพนไอนํ้า ไฟ
แสดงสถานะอาจดับ เปลี่ยนสี หรือกะพริบ 
ซึ่งบงบอกวาระบบทําความรอนกําลัง
ทํางาน และรักษาระดับอุณหภูมิใหเหมาะ
สําหรับการชงกาแฟหรือการทําไอนํ้า

ทําความสะอาดกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 10) และปลอกของกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 12) โดยใชผาชุบนํ้า
หลังการใชงานทันทีเพื�อปองกันคราบนม
สะสม และตองหลีกเลี่ยงการสัมผัสชิ้นสวน
ที่มีความรอน

ขอควรระวัง: 

 หามยกกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 10) ขึ้นมา หากปุม
ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
ยังอยูที่ตําแหนงสัญลักษณรูป “ไอนํ้า” 
กอนที่จะยกกานตีฟองนมออกจากนม 
จะตองหมุนปุมควบคุมการทํางานไปที่
ตําแหนง “      ” เสมอ ไมเชนนั้นจะทําให
นมรอนๆ กระเซ็นออกมาจากเหยือกได

ขอควรระวัง: 



การเตรียมความพรอม

หลังการตีฟองนม ขอแนะนําใหพักเครื�อง
อยางนอย 5 นาทีกอนที่จะชงกาแฟอีกครั้ง 
เพื�อใหเครื�องเย็นลงจนไดอุณหภูมิที่เหมาะ
สําหรับการชงกาแฟ หากไฟแสดงสถานะ
สวางเปนสีแดง ทานอาจหมุนปุมควบคุม
การทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปทาง
ดานซายเพื�อใหนํ้าไหลผานดามชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 7)
ขั้นตอนนี้จะชวยทําใหระบบเย็นลง และ
สามารถชงกาแฟไดอีกครั้งหลังจากการ
พนไอนํ้า
หากตองการทํากาแฟคาปูชิโนหลายถวย 
ใหเตรียมกาแฟใสถวยที่อุนจนรอนใหครบ
ตามจํานวนที่ตองการ จากนั้นจึงคอย
ตีฟองนม

9. ทําตามขั้นตอนที่ 3 เพื�อลางกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) และชะลางคราบนมที่
 ตกคางอยูในกานตีฟองนม และสวนปลายของ
 กานตีฟองนมออกไป การทําความสะอาดกาน
 ตีฟองนมและสวนปลายของกานตีฟองนม และ
 การลางปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง 
 หมายเลข 12) ทุกครั้งหลังการใชงาน เปน
 ขั้นตอนที่สําคัญ เพราะจะทําใหที่ทําฟองนม
 ทํางานไดดีอยูเสมอ
10. ปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุมเปด/ปดเครื�อง 
  (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยูทางดานขางของ
  ตัวเครื�อง จากนั้นถอดปลั๊กใหเรียบรอยและ
  พักเครื�องใหเย็น

 หลังจากตีฟองนมหรือ
สตีมนม กานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
10) ปลายของกานตีฟองนม และปลอก
ของกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) 
จะรอนมาก! ดังนั้น หามสัมผัสสวนที่เปน
โลหะเปนอันขาด! เพื�อปองกันการบาดเจ็บ
ที่อาจเกิดขึ้น กอนสัมผัสชิ้นสวนอุปกรณ
ใดๆ ก็ตาม ตองตรวจสอบใหแนใจวา
ชิ้นสวนนั้นเย็นสนิทแลว

ขอควรระวัง: 

กาแฟลาเตคือกาแฟที่มีสวนผสมของเอสเพรสโซ
หนึ่งหรือสองช็อต กับนมรอนๆ ในปริมาณที่
เทากันหรือมากกวา พรอมกับใสฟองนมเล็กนอย 
หรือไมใสฟองนม ในกรณีที่ไมไดสวมปลอกของ
กานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) กานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข10) จะสตีมนม แตไมไดตีจนขึ้นฟอง 
ใหถอดปลอกของกานตีฟองนมออก จากนั้น 
ทําการสตีมนมตามขั้นตอนที่ 6 ในหัวขอที่ผานมา 
แลวนํานมที่สตีมแลวเทลงในกาแฟที่เตรียมไว จากนั้น 
ทําตามขั้นตอนที่ 9 และ 10 ของหัวขอ 5.1.6 
“การทํากาแฟคาปูชิโน” เพื�อทําความสะอาดและปด
การทํางานของตัวเครื�อง

5.1.7 การทํากาแฟลาเต

 หลังจากตีฟองนมหรือ
สตีมนม กานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
10) ปลายของกานตีฟองนม และปลอก
ของกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) 
จะรอนมาก! ดังนั้น หามสัมผัสสวนที่เปน
โลหะเปนอันขาด! เพื�อปองกันการบาดเจ็บ
ที่อาจเกิดขึ้น กอนสัมผัสชิ้นสวนอุปกรณ
ใดๆ ก็ตาม ตองตรวจสอบใหแนใจวา
ชิ้นสวนนั้นเย็นสนิทแลว

ขอควรระวัง: 

เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน 10 / TH



การทําความสะอาดและการดูแลรักษาเครื่องชงกาแฟ

6.1 การทําความสะอาดประจําวัน

1. ตรวจสอบใหแนใจวาปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) ถูกหมุนไปที่ตําแหนง 
 “       ” และปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุม
 เปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยู
 ทางดานขางของตัวเครื�องเพื�อใหไฟแสดง
 สถานะสีฟาดับลง จากนั้นถอดปลั๊กออกจาก
 เตารับและพักเครื�องใหชิ้นสวนอุปกรณทั้งหมด
 เย็นลงกอนเริ่มทําความสะอาด
2. ถอดปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 12) ออกมาลางทําความสะอาด และ
 เช็ดกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 โดยใชผาชุบนํ้าเปลา
3. ถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) ตะแกรงและ
 ถาดรองนํ้าหยด (ตําแหนงหมายเลข 9) 
 สามารถนําไปลางในนํ้ารอนผสมนํ้าสบู

3. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) ไปทางดานขวาตรงสัญลักษณรูป "ไอนํ้า" 
 และพนไอนํ้าพนลงไปในนํ้าประมาณ 2-3 วินาที
4. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) กลับไปตรงกลางซึ่งเปนตําแหนงปด "     "
5. ใชผาเช็ดกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 ใหแหง และสวมปลอกสีดําของกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 12) เขากับกานตีฟองนม
 โดยดันปลอกขึ้นไปใหสุด
6. หากมีการอุดตันมากเกินไป สามารถถอดปลาย
 ของกานตีฟองนมออกมา และนําไปแชในนํ้าอุน
 ผสมนํ้าสบูประมาณ 30 นาที เมื�อแชจนครบ
 ตามเวลาแลว ใหนําไปลางผานนํ้ากอกใหสะอาด

6.2 การทําความสะอาดกานตีฟองนม

ขอแนะนําใหใชนํ้ารอนชะลางกานตีฟองนม (โปรด
ดูขั้นตอนที่ 3 ของหัวขอ 5.1.6) จากนั้นใชผา
ชุบนํ้าเปลาเช็ดทําความสะอาดกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 10) ทันทีหลังการตีฟองนม
หรือสตีมนมทุกครั้งเพื�อปองกันคราบนมสะสม 
ทําความสะอาดกานตีฟองนมใหสะอาดหมดจด
กอนปดสวิตชเครื�องเพื�อใหมั่นในใจความสะอาด
1. ดึงปลอกสีดําของกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 12) ออกมาจากกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) และนํามาลางโดยใชนํ้าอุน
2. เติมนํ้าใสถวยเล็กนอย แลวจุมกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) ลงในนํ้า

 หามนําเครื�องชงกาแฟไป
แชในนํ้า และของเหลวทุกชนิด หรือนํา
ไปลางในเครื�องลางจาน

หามใชนํ้ายาทําความสะอาดที่มีฤทธิ์กัด
กรอน ฝอยขัด หรือวัสดุที่ใชในการขัดถู
ชนิดอื�นๆ ทําความสะอาดเครื�องชงกาแฟ

ขอควรระวัง: 

 กานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 10) ปลายของกานตีฟองนม 
และปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 12) อาจรอนมาก! เพื�อ
ปองกันการบาดเจ็บที่อาจเกิดขึ้น กอน
สัมผัสชิ้นสวนอุปกรณใดๆ ก็ตาม ตอง
ตรวจสอบใหแนใจวาชิ้นสวนนั้นเย็นสนิทแลว

หากไมสามารถพนไอนํ้าออกมาจากกาน
ตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) ได 
แสดงวาคราบนมจับตัวจนเปนคราบแข็ง
อุดตันเสนทางของไอนํ้า ใหหมุนปุม
ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
กลับไปที่ตําแหนง “      ” แลวถอด
ปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 12) และใชเข็มแหยเขาไปในรูที่
ปลายของกานตีฟองนมเพื�อขจัดคราบ
นมออกมา จากนั้นลองพนไอนํ้าอีกครั้ง

เพื�อคงประสิทธิภาพการทํางานของ
ตัวเครื�องใหดีอยูเสมอ ควรทําความ
สะอาดกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
10) ปลอกและปลายของกานตีฟองนม
ทุกครั้งหลังการใชงานตามขั้นตอนที่
อธิบายไวขางตน

ขอควรระวัง: 

11 / TH เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน



หามใชนํ้าสมสายชูเพราะนํ้าสมสายชูจะทําให
ซีลที่อยูดานในหัวชงกาแฟเสื�อมสภาพลง
อยางรวดเร็ว (ตําแหนงหมายเลข 6)

การทําความสะอาดและการดูแลรักษาเครื่องชงกาแฟ

6.3 การขจัดคราบตะกรัน

การชงกาแฟ ตองใชนํ้าเปลาอุณหภูมิปกติเทานั้น 
การใชนํ้าแร หรือนํ้ากรองจะชวยใหเกิดคราบตะกรัน
ชาลง ขอแนะนําใหขจัดคราบตะกรันเมื�อใชงานครบ 
100-200 ครั้ง หรือทุกๆ 2-3 เดือนเปนอยางนอย
• เมื�อใชนํ้ายาขจัดคราบตะกรันที่มีจําหนายทั่วไป 
 ตองปฏิบัติตามขั้นตอนการใชงานของ
 ผลิตภัณฑนั้นๆ อยางเครงครัด ทานสามารถ
 ใชนํ้ายาทําความสะอาด Capresso Cleaning 
 Solution ซึ่งมีจําหนายที่เว็บไซต 
 www.capresso.com โดยละลายนํ้ายาทํา
 ความสะอาด Capresso Cleaning Solution 
 1 ถุงกับนํ้าเปลา 30 ออนซ แลวนําไปใสลงใน
 ถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3)

6.3.1 การขจัดคราบตะกรันที่หัวชงกาแฟ

1. ถอดดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ออกมา
2. เพื�อผลลัพธที่ดีที่สุด ใหคลายสกรูเพื�อถอด
 ตะแกรงที่อยูในหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 
 6) ออกมา จากนั้น เช็ดคราบกาแฟออกใหหมด
 โดยใชผาชุบนํ้าเปลา
3. เติมสารละลายนํ้ายาขจัดคราบตะกรันลงในถัง
 เก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3)
4. วางถวยใบใหญไวขางใตหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 6)
5. กดปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) 
 ที่อยูทางดานขางของตัวเครื�อง และหมุนปุม
 ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) ไป
 ทางดานซายตรงสัญลักษณ "ถวยกาแฟ" 
 จากนั้น ปลอยใหสารละลายนํ้ายาขจัดคราบ
 ตะกรันถูกปมผานระบบและหัวชงกาแฟประมาณ 
 1/3 ถึง 1/2 สวนของสารละลายทั้งหมด

6.3.2 การขจัดคราบตะกรันที่กาน

       ตีฟองนม

1. ถอดปลอกสีดําของกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 12) ออกมา
2. เติมนํ้าเปลา 6 ถึง 8 ออนซใสเหยือกตีฟองนม 
 แลวจุมกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 ลงในนํ้า
3. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) ไปทางดานขวาตรงสัญลักษณรูป "ไอนํ้า" 
 และพนไอนํ้าลงไปในนํ้าประมาณ 30 วินาที 
 ทําตามขั้นตอนนี้สามหรือสี่รอบ
4. ในขั้นตอนนี้ ใหทําการปมสารละลายนํ้ายาขจัด
 คราบตะกรันที่เหลือผานหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 6) ตามขั้นตอนในหัวขอที่ผานมา

6.3.3 การลางระบบดวยนํ้าเปลา

1. ถอดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) ออกมา
 ลางนํ้าใหสะอาด จากนั้นเติมนํ้าเปลาลงในถัง
2. ทําซํ้าตามขั้นตอนในหัวขอที่ผานมา (ขั้นตอนที่ 
 4 ถึง 6) โดยใชนํ้าเปลาแทนนํ้ายาขจัดคราบ
 ตะกรัน
3. ใสตะแกรงกลับเขาไปในหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 6) และขันสกรูใหแนนหนา

6. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) กลับไปตรงเปนตําแหนง "      " เพื�อหยุด
 ขั้นตอนการทํางาน
7. พักเครื�องประมาณ 10 นาที
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7.1 ปญหา สาเหตุที่เปนไปได และวิธีแกปญหา

นํ้ากาแฟไหลออกมาทาง

ดานขางของดามชงกาแฟ 

นํ้ากาแฟไหลออกมาจาก

ดามชงกาแฟไดนอยหรือ

ไมสามารถไหลออกมาไดเลย 

นํ้ากาแฟไหลออกมาเปนหยดๆ

นํ้ากาแฟไหลลงมาเร็วเกินไป

ใสดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
ไมเขาล็อค

ดันดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ใหขยับ
ไปทางดานขวามากขึ้น

ขอบของตะแกรงมีผงกาแฟติดอยู ปดสวิตชเครื�อง แลวถอดดามชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 7) ออกมาทําความสะอาด
บริเวณขอบของตะแกรง

ตะแกรงในหัวชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 6) สกปรก

ถอดตะแกรงในหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
หมายเลข 6) โดยการถอดสกรูสองตัวที่ใชใน
การยึดตะแกรงออก ทําความสะอาดตะแกรง
โดยใชนํ้าอุน เช็ดใหแหง และใสตะแกรงกลับ
เขาที่ตามเดิม
ตรวจสอบใหแนใจวาขันสกรูกลับเขาที่อยาง
แนนหนา
โปรดระวังความรอน !

นํ้าหมดถังเก็บนํ้า เติมนําใสถังเก็บนํ้ากอน

ตะแกรงที่อยูในหัวชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 6) อุดตัน

ปมนํ้าใหไหลผานตะแกรงโดยไมตองใสดาม
ชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) หากไมมีนํ้า
ไหลออกมา ใหถอดสกรูยึดตะแกรง เพื�อนํา
ตะแกรงออกมาทําความสะอาด และใสกลับ
เขาที่เดิม

ตะแกรงที่ใชกับดามชงกาแฟอุดตัน วิธีแกไข: ทําความสะอาดตะแกรง แลวใสกลับ
เขาไปในดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
จากนั้นปมนํ้าใหไหลผานดามชงกาแฟเปลาๆ 
แบบไมมีกาแฟ หากไมมีนํ้าไหลผานตะแกรง 
โปรดสั่งซื้อตะแกรงอันใหมจากศูนยบริการ
ของบริษัทเบโค ไทย

บดเมล็ดกาแฟละเอียดเกินไป 
หรืออัดกาแฟแนนเกินไป

หามอัดกาแฟจนแนนเกินไป และควรใชกาแฟ
ที่บดเปนผงที่หยาบขึ้นกวาเดิม

กาแฟที่ใชบดหยาบเกินไป ใชกาแฟที่บดละเอียดขึ้นกวาเดิม

ใสกาแฟลงในตะแกรงนอยเกินไป ใสกาแฟใหมากขึ้น

ตัวเครื�องเกิดการอุดตันจาก
คราบตะกรัน

ขจัดคราบตะกรันในตัวเครื�อง 
โปรดดูหัวขอที่ 6.3

ปญหา  สาเหตุ วิธีแกปญหา
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ปญหา  สาเหตุ วิธีแกปญหา

ไมมีชั้นของโฟมครีม (ครีมา) 

ลอยอยูบนกาแฟ

กาแฟเกาหรือแหงเกินไป ควรใชกาแฟที่สดใหม

ไมมีไอนํ้าออกมาจาก

กานตีฟองนม

ตีฟองนมไมคอยขึ้น

ปลายของกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 10) อุดตัน

โปรดดูหัวขอ “การทําความสะอาดกานตีฟองนม” 
หากกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
ไมมีคราบนมแหงติดอยู แตไอนํ้าก็ยังไมสามารถ
พนออกมาจากกานตีฟองนมได ใหขจัดคราบ
ตะกรันที่กานตีฟองนม แตถายังมีการอุดตันอยู 
ใหติดตอศูนยบริการของบริษัทเบโค ไทย

นมที่ใชไมสดใหม ใชนมที่มีความสดใหมเสมอ

นมที่ใชไมเหมาะสําหรับการตี
ฟองนม 

ใชนมวัวที่มีมันเนยนอยลง 
นมที่ไมไดทํามาจากนมวัว (Non-dairy) 
ไมสามารถตีใหขึ้นฟองไดดวยเชนกัน

นมที่นํามาใชเปนนมที่อุนเกินไป ใชนมที่เพิ่งนําออกมาจากตูเย็น 
(อุณหภูมิของนม 34°F)

ใชนมนอยเกินไป ใชนมแชเย็นในปริมาณที่มากขึ้น

อัดกาแฟไมแนนพอ ทําใหนํ้าไหล
ผานกาแฟไดเร็วเกินไป

อัดกาแฟใหแนนขึ้น และควรใชกาแฟที่บด
ละเอียดมากกวาเดิม

กาแฟที่ใชบดหยาบเกินไป ควรใชเครื�องบดกาแฟระบบเฟองบดแนวตั้ง 
เพราะสามารถบดกาแฟไดละเอียดและสมํ่าเสมอ
มากกวา

การผสมผสานเมล็ดกาแฟ
ไมเหมาะสําหรับการทํากาแฟ
เอสเพรสโซ

เปลี่ยนยี่หอของกาแฟ
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