
เครื่องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม

คูมือการใชงาน

TH



ทําความรูจักกับเครื่องชงกาแฟ

2.1 สวนตางๆ ของเครื่องชงกาแฟ

คาตัวเลขที่แสดงไวบนผลิตภัณฑ  และบนเอกสารที่แนบมาใหเปนขอมูลที่มาจากการวัดและประเมินผล
ในหองปฏิบัติการตามมาตรฐานที่เกี่ยวของ คาเหลานี้จึงอาจมีการเปลี่ยนแปลงตามลักษณะการใชงาน 
และสภาวะแวดลอมที่ใชงานจริง

เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน 2 / TH



ทําความรูจักกับเครื่องชงกาแฟ

1. ฝาปดถังเก็บนํ้า
2. ที่จับถังเก็บนํ้า
3. ถังเก็บนํ้าแบบถอดได
4. แทนอุนถวยกาแฟ
5. ปุมควบคุมการทํางาน
6. หัวชงกาแฟ
7. ตัวล็อคตะแกรง
8. ตะแกรงถาดรองนํ้าหยด
9. ถาดรองนํ้าหยด
10. กานตีฟองนม
11. ปุมเปด/ปดเครื�อง
12. ปลอกกานตีฟองนม 
13. ชอนตักกาแฟพรอมที่กดกาแฟในตัว
14. ตะแกรง 2 ช็อต
15. ตะแกรง 1 ช็อต

การใชกระแสไฟฟา: 220-240 โวลต ~, 50-60 เฮิรตซ
กําลังไฟ: 1,200 วัตต
ความจุถังเก็บนํ้า: 1.2 ลิตร

ขอสงวนสิทธิ์ ในการเปลี่ยนแปลงขอมูลทางเทคนิค
และแบบของผลิตภัณฑ

2.2 ขอมูลทางเทคนิค
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เคล็ดลับการชงกาแฟ

• เพื�อใหไดรสชาติและความหอมกรุนจาก
 เมล็ดกาแฟมากที่สุด ขอแนะนําใหใชกาแฟ
 ที่เพิ่งบดจากเมล็ดกาแฟแบบสดใหม
 ทุกครั้งที่ชงกาแฟ
• นอกจากกาแฟที่เลือกใช นํ้าเปลาที่ใช
 จะตองเปนนํ้าที่ปราศจากคลอรีน ไมมีกลิ่น
 และสิ่งปนเปอนอื�นๆ จึงจะสามารถชงกาแฟ
 ออกมาไดอยางสมบูรณแบบ
• เก็บกาแฟที่บดแลวใสภาชนะที่มีฝาปดมิดชิด 
 และวางไวในที่ที่แหงและเย็นเพื�อเก็บรักษา
 รสชาติของกาแฟ แตไมควรเก็บกาแฟที่
 บดแลวไวเปนเวลานาน เพราะรสชาติและ
 ความหอมของกาแฟจะคอยๆ ลดลง
• อยาใสกาแฟในตะแกรงช็อตที่วางไวบน
 ดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) จน
 เต็มขอบ ควรใชชอนตักกาแฟที่จัดมาให 
 ในการตวงกาแฟ 1 ชอน (ตําแหนงหมายเลข 
 13) ตอการชงกาแฟ 1 ช็อต
• หากจะหยุดใชงานเครื�องชงกาแฟ 5 วัน
 ขึ้นไป ใหทําการลางและระบายนํ้าออกจาก
 ถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) ใหหมด
• กอนถอดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) 
 เพื�อเติมนํ้าหรือเทนํ้าทิ้ง ใหปดสวิตชเครื�อง
 กอนทุกครั้ง
• ตั้งวางเครื�องชงกาแฟไวบนพื้นที่เรียบเสมอกัน 
 มั่นคงแข็งแรง และทนความรอนสูงได
• เพื�อใหมั่นใจวากาแฟที่ชงมีอุณหภูมิที่เหมาะสม 
 ขอแนะนําใหทําการอุนถวยกาแฟกอนนํามาใชงาน
• กอนชงกาแฟ จะตองหมุนดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) ไปทางดานขวาจนล็อค
 เขาที่อยางแนนหนา เพื�อปองกันไมใหดามชง
 กาแฟหลุดออกมาขณะที่ตัวเครื�องทํางานดวย
 แรงดันสูง

 เพื�อปองกันการเกิด
แผลไหมตามรางกาย หรือการบาดเจ็บ
อื�นๆ ที่เกิดจากไอนํ้าและนํ้ารอน 
รวมถึงความเสียหายของเครื�อง
ชงกาแฟ

ขอควรระวัง: 

1. หามถอดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) 
 หรือดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
 ขณะที่ตัวเครื�องกําลังชงกาแฟ หรือตีฟองนม 
 ควรหมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
 หมายเลข 5) ไปที่ตําแหนง "       " กอนถอด
 ดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) เพื�อ
 ชงกาแฟแกวตอไป หากทานตองการเติมนํ้า
 ลงในถังเก็บนํ้า ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน
 ไปที่ตําแหนง "0" และปดสวิตชเครื�องโดยการ
 กดปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) 
 ที่อยูทางดานขางของตัวเครื�องเพื�อใหไฟ
 แสดงสถานะสีฟาดับลง 
2. หากไมมีนํ้ากาแฟไหลลงมาจากดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) (กาแฟหยดลงมาอยางชาๆ 
 เทานั้น) แสดงวาตะแกรงอุดตัน ใหปดสวิตชเครื�อง 
 และรอสักครูจนกวาเครื�องจะเย็นลง 
 ตรวจสอบใหแนใจดวยวาบดกาแฟละเอียด
 เกินไปหรือไม โดยดูรายละเอียดจากหัวขอที่ 5.1.1
3. ใชความระมัดระวังในการถอดดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) เพราะชิ้นสวนที่เปนโลหะ
 อาจจะยังรอนอยู และอาจมีนํ้ารอนคางอยูที่
 ดานบนของกาแฟ ใชมือจับที่ดามจับของดาม
 ชงกาแฟเทานั้น และทิ้งกากกาแฟโดยใช 
 thumb guard
4. หากไมมีไอนํ้าออกมาจากกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) แสดงวาที่ทําฟองนม
 อุดตัน ใหปดสวิตชเครื�อง และรอสักครูจนกวา
 เครื�องจะเย็นลง ทําความสะอาดกานตีฟองนม
 ตามขั้นตอนในหัวขอที่ 6.2
5. เพื�อคงประสิทธิภาพการทํางานของตัวเครื�อง
 ใหดีอยูเสมอ ควรทําความสะอาดปลอกกานตี
 ฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) กานตีฟองนม
 (ตําแหนงหมายเลข 10) และปลายกานตีฟองนม
 ทุกครั้งหลังการใชงาน
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ระหวางการชงกาแฟหรือการพนไอนํ้า
ไฟแสดงสถานะที่ปุมควบคุมการทํางาน 
(ตําแหนงหมายเลข 5) อาจเริ่มกะพริบ 
หรือเปลี่ยนสี ซึ่งบงบอกวาระบบทําความรอน
กําลังทํางาน และรักษาระดับอุณหภูมิให
เหมาะสําหรับการชงกาแฟหรือการพนไอนํ้า

โปรดหมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
หมายเลข 5) ไปที่ตําแหนง "      " กอน
ปดสวิตชเครื�องทุกครั้ง
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ระบบการทํางานและการใชงาน

4.1 กอนการใชงานครั้งแรก 4.3 แผงควบคุมการทํางาน

4.3.1 ปุมเปด/ปดเครื่องหลังจากนําเครื�องชงกาแฟออกมาจากกลอง
บรรจุภัณฑเรียบรอยแลว ใหนําชิ้นสวนอุปกรณ
ทั้งหมดที่สามารถถอดไดไปลางทําความสะอาด
ในนํ้าอุนผสมนํ้ายาลางจาน และลางดวยนํ้าเปลา
ใหสะอาด สํารวจตัวเครื�องเพื�อสรางความคุนเคย 
และอานคูมือการใชงานอยางละเอียด เสียบปลั๊ก
เขากับเตารับที่ติดตั้งสายดินอยางถูกตองตาม
มาตรฐานดานความปลอดภัย เปดสวิตชเครื�อง
โดยการกดปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 
11) ที่อยูทางดานขางของตัวเครื�อง
เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟาของปุมเปด/ปดเครื�อง
สวางนิ่ง ขณะที่ไฟแสดงสถานะบนปุมควบคุมการ
ทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) เริ่มกะพริบ แสดงวา
ตัวเครื�องกําลังทําความรอน
ลางชิ้นสวนอุปกรณดานในของตัวเครื�องกอนเริ่ม
ชงกาแฟ เติมนํ้าลงในถังเก็บนํ้า และปมนํ้าประมาณ 
2-3 ออนซใหออกมาจากหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
หมายเลข 6) และกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 10) ทําตามขั้นตอนในหัวขอที่ 4.3.3 
"การอุนชิ้นสวนอุปกรณดานในตัวเครื�องและถวย
กาแฟ" เพื�อลางเครื�องดวยนํ้ากอนเริ่มตนการ
ใชงานครั้งแรก 

ปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยู
ทางดานขางของตัวเครื�องใชสําหรับเปดและปด
การทํางานของเครื�องชงกาแฟ เมื�อเปดสวิตชเครื�อง 
ไฟแสดงสถานะที่อยูบนปุมควบคุมการทํางาน 
(ตําแหนงหมายเลข 5) จะเริ่มกะพริบเปนสีแดง เพื�อให
ทราบวาตัวเครื�องกําลังอุนเครื�องระบบทําความรอน 
การทําความรอนเริ่มตนจะใชเวลาไมเกิน 1 นาทีใน
อุณหภูมิหองปกติ เมื�อไฟแสดงสถานะสวางนิ่ง
เปนสีฟา แสดงวาชิ้นสวนอุปกรณดานในเครื�องรอน
ไดที่แลว และพรอมสําหรับการชงกาแฟ หากตองการ
ปดสวิตชเครื�อง ใหหมุนปุมควบคุมการทํางานไปที่
ตําแหนง "     " กอน จากนั้นจึงคอยกดปุมเปด/
ปดเครื�องที่อยูทางดานขางของตัวเครื�องเพื�อ
ปดสวิตช

4.3.2 ปุมควบคุมการทํางาน

ตําแหนงในการหมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
หมายเลข 5) มีทั้งหมด 3 ตําแหนง:
ตําแหนง สัญลักษณ คําอธิบาย

ดานซาย การชงกาแฟ

ดานขวา การพนไอนํ้าผาน
กานตีฟองนม

ตรงกลาง 
โหมดสแตนดบาย 
การอุนถวยกาแฟ 
การเตรียมความพรอม4.2 การเติมนํ้าใสถังเก็บนํ้า

ถอดถังเก็บนํ้าออกมา (ตําแหนงหมายเลข 3) โดย
การยกที่จับขึ้นมา (ตําแหนงหมายเลข 2) จากนั้น 
เปดฝาปดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 1) แลว
เติมนํ้าเปลาลงในถังใหสูงกวาระดับ MIN แตตอง
ไมเกินระดับ MAX ตามที่ระบุไว
ปดฝาถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 1) จากนั้นใส
ถังเก็บนํ้ากลับเขาเครื�องโดยการกดถังลงเพื�อให
ถังเก็บนํ้าถูกล็อคเขาที่อยางแนนหนา



ระบบการทํางานและการใชงาน
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4.3.3 การอุนชิ้นสวนอุปกรณดานใน

 ตัวเครื่องและถวยกาแฟ

การอุนชิ้นสวนอุปกรณดานในตัวเครื�องทั้งหมด 
และถวยกาแฟเปนขั้นตอนสําคัญที่ตองทํากอน
เริ่มตนชงกาแฟ ขั้นตอนสั้นๆ นี้จะชวยใหกาแฟ
ถวยแรกรอนขึ้น 10° ถึง 15° F
1. เติมนํ้าเปลาลงในถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) 
 ตามขั้นตอนที่หัวขอ 4.2
2. ตรวจสอบใหแนใจวาปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) อยูที่ตําแหนง "      "
3. เปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุมเปด/ปดเครื�อง 
 (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยูทางดานขางของ
 ตัวเครื�อง ไฟแสดงสถานะบนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) จะเริ่มกะพริบเปนสีแดง 
 ขณะที่ตัวเครื�องเริ่มทําความรอน
4.  วางตะแกรงลงในดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
 (ยังไมตองใสกาแฟ) ใหตรงตําแหนงที่ถูกตอง
5. ตรวจสอบใหแนใจวา thumb guard ไมไดบัง
 ตะแกรง
6. ใสดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ใหตรง
 กับตําแหนง "INSERT" ที่อยูทางดานซาย
 ของหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 6) 
 ขณะดันดามชงกาแฟขึ้นดานบน จากนั้นหมุน
 ดามชงกาแฟไปทางดานขวาจนถึงตําแหนง 
 "LOCK" ที่อยูตรงกลางของหัวชงกาแฟ จน
 รูสึกไดวาดามถูกล็อคอยางแนนหนา 

7. วางถวยกาแฟ 1 หรือ 2 ถวยไวขางใตดามชง
 กาแฟ เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟาสวางนิ่ง แสดงวา
 ตัวเครื�องพรอมสําหรับการชงกาแฟแลว

8. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
 ไปทางดานซายตรงตําแหนงสัญลักษณรูป 
 "ถวยกาแฟ" ระบบจะทําการปมนํ้ารอนออกมา
 ผานดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) และไหล
 ลงสูถวยกาแฟ
9. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
 กลับไปที่ตําแหนงตรงกลางคือหมุนไปทาง
 สัญลักษณ "      " เพื�อใหนํ้ารอนหยุดไหล
 

10. เทนํ้าออกจากถวยกาแฟใหหมด และถอดดาม
  ชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ตอนนี้อุปกรณ
  ทั้งหมดถูกทําใหอุนเรียบรอยแลว
  เคล็ดลับ! วางถวยกาแฟควํ่าไวบนแทนอุน
  ถวยกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 4) ที่อยูทางดาน
  บนของตัวเครื�อง
  เมื�อทานชงกาแฟหรือพนไอนํ้า ความรอนจะแผ
  ออกไปทางแทนอุนถวยกาแฟดวยอุณหภูมิ
  สูงสุด 50 องศา ซึ่งสามารถอุนถวยกาแฟได 
  แตแทนอุนถวยกาแฟจะไมทําความรอนเองโดยที่
  เครื�องไมชงกาแฟ

 

ตอนเริ่มตนใชงานใหมๆ อาจยังไมสามารถ
หมุนดามชงกาแฟไปไดสุดทางจนถึง
ตําแหนง "LOCK"

จึงตองตรวจสอบใหแนใจวาดามชงกาแฟ
ถูกล็อคเขาที่อยางแนนหนา เมื�อใชงาน
ไปสักระยะหนึ่ง จะสามารถดันดามชงกาแฟ
เขาใกลตําแหนง "LOCK" ไดมากขึ้น

 ระหวางการชงกาแฟ 
หรือการทําไอนํ้า ตองมีคนคอยดูแล
อยูที่เครื�องตลอดเวลา ทานจะตอง
หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
หมายเลข 5) กลับไปที่ตําแหนง 
"     " ซึ่งอยูตรงกลางดวยตัวเอง
ทุกครั้งเพื�อหยุดการชงกาแฟ

ในระหวางที่ตัวเครื�องสแตนดบาย
หมอไอนํ้าจะไมทํางาน ทําใหอุณหภูมิ
ของแทนอุนถวยกาแฟใกลเคียงกับ
อุณหภูมิหอง

ขอควรระวัง: 
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7 / TH เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน

5.1 การเตรียมกาแฟ

5.1.1 การเลือกระดับความละเอียดใน

 การบดเมล็ดกาแฟ

5.1.2 การเตรียมเครื่องสําหรับการ

 ชงกาแฟ

5.1.4 การชงกาแฟ

ขั้นตอนสําคัญในการชงกาแฟ คือการเลือกระดับ
ความละเอียดในการบดเมล็ดกาแฟ เนื�องจากเมล็ด
กาแฟบดที่ดีจะตองมีความละเอียดที่สมํ่าเสมอ
• เมล็ดกาแฟที่บดแลวจะตองมีลักษณะคลาย
 เม็ดเกลือ
• หากบดเมล็ดกาแฟละเอียดเกินไป นํ้าจะไมสามารถ
 ไหลผานกาแฟได และจะยิ่งทําใหเกิดแรงดันภายใน
 เครื�องมากเกินไป เมล็ดกาแฟที่บดละเอียดเกินไป
 จะมีลักษณะเปนผง คลายแปงทําอาหารเมื�อ
 นํามาถูดวยสองนิ้ว
• หากบดเมล็ดกาแฟหยาบเกินไป นํ้าก็จะไหลผาน
 ไดเร็วเกินไป ทําใหไมสามารถสกัดรสชาติของ
 กาแฟออกมาไดอยางเต็มที่ เคล็ดลับ! เลือกใช
 เครื�องบดเมล็ดกาแฟระบบเฟองที่มีคุณภาพ 
 เพื�อใหไดกาแฟที่มีความละเอียดสมํ่าเสมอ ไม
 แนะนําใหใชเครื�องบดเมล็ดกาแฟแบบใบมีด
 สําหรับการชงกาแฟเอสเพรสโซ เพราะเมล็ด
 กาแฟที่บดออกมาจะมีความละเอียดที่ไมสมํ่าเสมอ
• หากประสบปญหาในเรื�องของรสชาติ (เชน 
 ขมเกินไป เปรี้ยวเกินไป ออนเกินไป หรืออื�นๆ) 
 ใหปรับความละเอียดในการบดเมล็ดกาแฟ และ/
 หรือเปลี่ยนยี่หอ หรือระดับการคั่วเมล็ดกาแฟ

5.1.3 การเติมกาแฟและการใสดาม

 ชงกาแฟ

1. เลือกตะแกรงขนาดที่เหมาะสมจากตะแกรงที่มี
 ใหทั้งหมด 2 ขนาด (ตําแหนงหมายเลข 14-15) 
 ตามจํานวนของกาแฟที่ตองการ (1 หรือ 
 2 ถวย)
2. ใสตะแกรงเขากับดามชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 7) และตรวจเช็คความเรียบรอย
3. เติมกาแฟที่เพิ่งบดมาใหมลงในตะแกรง ปดกาแฟ
 ที่เลอะตามขอบของดามชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 7) ออกใหหมด ขั้นตอนนี้จะชวยให
 สามารถใสดามชงกาแฟเขากับตัวล็อคขางใต
 หัวชงกาแฟไดดี (ตําแหนงหมายเลข 6)
4. กดหรืออัดกาแฟใหแนนโดยใชดานแบนของชอน
 ตักกาแฟพรอมที่กดกาแฟในตัว (ตําแหนง
 หมายเลข 13) อยาเติมกาแฟจนลนตะแกรง 
 ไมเชนนั้นจะทําใหเกิดการอุดตันหรือนํ้าลน
5. ประกบดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) เขากับ
 ขางใตหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 6) แลว
 จัดตําแหนงใหดามชงกาแฟอยูในแนวเดียวกับ
 ตําแหนง "INSERT" ขณะดันดามชงกาแฟขึ้น
 ดานบน จากนั้นหมุนดามชงกาแฟไปทางดาน
 ขวาใหถึงตําแหนง "LOCK" จนรูสึกวาไดวา
 ถูกล็อคอยางแนนหนา

1. หลังจากเตรียมเครื�อง และบดเมล็ดกาแฟตาม
 ที่อธิบายไวในหัวขอที่ผานมาแลว ขั้นตอน
 ตอไปก็จะเปนการเริ่มชงกาแฟ
2. วางถวยกาแฟขนาดเล็ก 1 หรือ 2 ถวยไว
 ขางใตดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7)
 สําหรับการชงกาแฟพรอมกันสองถวย ทาน
 สามารถวางถวยกาแฟไวขางใตดามชงกาแฟ 
 เพื�อใหมั่นใจวาถวยกาแฟแตละถวยอยูขางใต
 หัวจายกาแฟแตละหัวพอดี

1. ตรวจสอบใหแนใจวาไฟแสดงสถานะสีฟา
 สวางนิ่งแลว และปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนง
 หมายเลข 5) ถูกหมุนไปที่ตําแหนง "      "
2. ตรวจดูใหแนใจวามีนํ้าอยูในถังเก็บนํ้า (ตําแหนง
 หมายเลข 3) และถวยกาแฟของทานไดผาน
 การอุนตามขั้นตอนที่อธิบายไวกอนหนานี้
3. ตรวจสอบใหแนใจวาถาดรองนํ้าหยด (ตําแหนง
 หมายเลข 9) และตะแกรงถาดรองนํ้าหยด 
 (ตําแหนงหมายเลข 8) ติดตั้งไวบนตัวเครื�อง
 อยางถูกตอง

หากทานตองการทํากาแฟคาปูชิโน 
โปรดอานหัวขอ "การทํากาแฟคาปูชิโน" 
ซึ่งเปนหัวขอถัดไปหลังจากอานหัวขอ 
"การชงกาแฟ" จบแลว
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3. เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟาที่อยูตรงกลางปุม
 ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
 สวางนิ่ง แสดงวาเครื�องรอนไดที่ในระดับ
 อุณหภูมิที่เหมาะสมแลว
 หมุนปุมควบคุมการทํางานไปทางดานซายตรง
 สัญลักษณรูป "ถวยกาแฟ" เพื�อเริ่มชงกาแฟ 
 ทานจะไดยินเสียงปมดังขึ้นเปนจังหวะสั้นๆ 
 ขณะที่กาแฟถูกพรมนํ้าใหชุม หลังจากนั้น 
 นํ้ากาแฟจะเริ่มไหลลงสูถวยกาแฟที่วางไว
4. เมื�อกาแฟไหลลงสูถวยกาแฟจนถึงระดับที่
 ตองการแลว ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) กลับไปที่ตําแหนง 
 "      “ วางถวยกาแฟไวใตหัวจายกาแฟตอ
 อีกสักครูหนึ่งเพื�อใหแนใจวากาแฟถูกจายลง
 ในถวยครบทุกหยดแลว

6. หากทานตองการชงกาแฟเพิ่ม ใหทําตามขั้นตอน
 เดิมอีกรอบ เติมกาแฟที่เพิ่งบดลงในตะแกรงตาม
 ขั้นตอนในหัวขอที่ 5.1.3 "การเติมกาแฟและการ
 ใสดามชงกาแฟ" จากนั้นล็อคดามชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 7) กลับไปที่ขางใตหัวชงกาแฟ 
 (ตําแหนงหมายเลข 6) และทําตามขั้นตอนการชง
 กาแฟอีกครั้ง (ขั้นตอนที่ 2-5 ในหัวขอนี้)
7. เมื�อชงกาแฟไดตามปริมาณที่ตองการแลว ใหหมุน
 ปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปที่
 ตําแหนง "0" และปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุม
 เปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยู
 ทางดานขางของตัวเครื�อง พักเครื�องจนกวา
 เครื�องจะเย็นกอนถอดชิ้นสวน และอุปกรณตางๆ 
 เพื�อนํามาทําความสะอาด
8. สําหรับขั้นตอนการทําความสะอาด โปรดดูหัวขอที่ 6

กาแฟคาปูชิโนเปนกาแฟที่มีสวนผสมของเอสเพรสโซ
หนึ่งหรือสองช็อต กับนมรอนๆ และฟองนมใน
ปริมาณที่เทากันหรือมากกวา

5. หลังจากที่เครื�องเย็นลงแลว ใหถอดดามชง
 กาแฟออกจากหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 6) 
 อยางระมัดระวัง โดยจับที่ดามแลวดึงไปทาง
 ดานซาย ใช thumb guard เพื�อล็อคตะแกรง
 ที่ใสไวในดามชงกาแฟใหอยูกับที่ แลวพลิก
 ดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ควํ่าลง
 เพื�อเทกากกาแฟออก จากนั้นใชนํ้าเปลาลาง
 ตะแกรงและดามชงกาแฟใหสะอาด

 ผูใชจะตองปดสวิตช
เครื�องดวยตัวเอง อยาปลอยเครื�องทิ้ง
ไวโดยไมมีใครดูแลขณะที่เครื�องกําลัง
ชงกาแฟ ทานจะตองหยุดขั้นตอนการ
ชงกาแฟดวยตัวเอง เพื�อปองกันนํ้าลน 
การหกเลอะเทอะ และอันตรายหรือความ
เสียหายที่อาจเกิดขึ้นได

ขอควรระวัง: 
 ชิ้นสวนที่เปนโลหะของดามชง
กาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) อาจจะยังรอน
อยู โปรดใชความระมัดระวังในการหยิบจับ
เครื�องและชิ้นสวนอุปกรณที่สามารถถอดได 
ตองแนใจวาทานไดใช thumb guard ขณะ
ทิ้งกากกาแฟทุกครั้ง ทานสามารถทําให
ชิ้นสวนเหลานี้เย็นลงโดยใชนํ้าเย็น

ขอควรระวัง: 
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หลังจากชงกาแฟเสร็จ เครื�องจะพน
ไอนํ้าออกมาเล็กนอยโดยอัตโนมัติ และ
ดันนํ้าที่คางอยูในปมออกมาลงบนถาด
รองนํ้าหยด (ตําแหนงหมายเลข 9) 
เพื�อใหมั่นใจวาไมมีนํ้าตกคางอยูในระบบ
ทําความรอน หลังจากชงกาแฟไปแลว 
2-3 ถวย ใหถอดถาดรองนํ้าหยด
ออกมาอยางระมัดระวัง และเทนํ้าทิ้ง
ออกใหหมด จากนั้นนํากลับมาติดตั้ง
ไวตามเดิม

5.1.5 การทํากาแฟคาปูชิโน

ขณะตีฟองนม ตะแกรงและดามชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 7) ควรอยูที่ตําแหนง 
"LOCK" เพื�อผลลัพธของฟองนมที่ดีที่สุด 
ควรใชนมสดแชเย็น (อุณหภูมิประมาณ 34°F)

หามใชเหยือกตีฟองนมที่เพิ่งลางในนํ้าอุน ขอ
แนะนําใหใชเทอรโมมิเตอรเพื�อการตีฟองนมและ
สตีมนมใหไดผลลัพธออกมาดีที่สุด อุณหภูมิ
ของฟองนมหรือนมที่สตีมไดควรอยูที่ระหวาง 
140°F - 165°F ซึ่งสามารถใชนมไดทุกชนิด 
นมสดมันเนยเต็มจะใหฟองนมแบบไมโครโฟม 
(ฟองขนาดเล็ก) ในขณะที่นมไขมันตํ่า และนม
ขาดมันเนยจะทําใหไดฟองนมที่มีฟองอากาศ
ขนาดใหญ สวนนมที่ไมไดทํามาจากนมวัว 
(Non-dairy) ไมเหมาะที่จะนํามาตีฟองนม แต
สามารถสตีมและอุนรอนสําหรับทํากาแฟลาเตได
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5.1.6 การตีฟองนม

1. อันดับแรก ใหเตรียมกาแฟเอสเพรสโซใสถวย
 กาแฟใบใหญที่อุนแลวตามขั้นตอนในหัวขอ 
 5.1.4 "การชงกาแฟ"
2. ใสนมลงในเหยือกตีฟองนมสแตนเลสหรือ
 เซรามิกแคครึ่งเหยือก โดยใชนมแชเย็นแลว
 พักไวกอน
3. กอนตีฟองนม ขอแนะนําใหเปดนํ้ารอนลางกาน
 ตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) กอน โดยการ 
 วางถวยไวขางใตกานตีฟองนม (หรือหมุนกาน
 ตีฟองนมเขาไปในถาดรองนํ้าหยดโดยตรง) 
 (ตําแหนงหมายเลข 9)) เมื�อไฟแสดงสถานะสีฟา
 สวางนิ่ง ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปทางดานขวาตรง
 สัญลักษณรูป "ไอนํ้า" ไฟแสดงสถานะจะกะพริบ
 เปนสีแดง 5-8 วินาทีขณะที่นํ้าถูกปลอยออก
 มาจากกานตีฟองนม เมื�อนํ้าออกมาจนหมดแลว 
 ไฟแสดงสถานะจะเปลี่ยนเปนสีฟา และไอนํ้าจะถูก
 ปลอยออกมาจากกานตีฟองนม ใหทานหมุน
 ปุมควบคุมการทํางานกลับไปที่ตําแหนง “     ” 
 ตอนนี้ ไฟแสดงสถานะจะสวางเปนสีแดง เพื�อ
 เตือนใหทราบวาตัวเครื�องพรอมสําหรับการ
 ตีฟองนม/สตีมนมแลว
4. หยิบเหยือกตีฟองนมที่ยังเย็นอยูขึ้นมา แลว
 จุมกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 (ใสปลอกของกานตีฟองนมดวย (ตําแหนง
 หมายเลข 12)) ใหลึกประมาณ 2 สวน 3 ของ
 นมที่อยูในเหยือก เพื�อไมใหปลอกของกาน
 ตีฟองนมกระทบกับกนเหยือกระหวางการตี
 ฟองนม
5. หลังจากที่จุมกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
 10) ลงไปแลว ใหหมุนปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปทางดานขวาตรง
 สัญลักษณรูป "ไอนํ้า"
6. ไอนํ้ารอนจะเคลื�อนผานกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 10) และถูกปลอยเขาไปในนํ้านม 
 ระหวางการตีฟองนม เสียงของปมในตัวเครื�อง
 จะดังขึ้นเปนระยะๆ ซึ่งเปนเสียงของการปมนํ้า
 ผานระบบทําความรอนเพื�อนําไปแปลงเปนไอนํ้า

7. เมื�อฟองนมเริ่มฟูขึ้นเปนสองเทา หรือหากใช
 เทอรโมมิเตอรวัดไดวานมมีอุณหภูมิสูงถึง 
 165°F (68°C) แลว ใหหมุนปุมควบคุมการ
 ทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) กลับไปที่
 ตําแหนง “      ”

8. เทฟองนมลงบนกาแฟเอสเพรสโซที่เตรียมไว 
 เพียงเทานี้ก็จะไดกาแฟคาปูชิโนที่พรอมเสิรฟ
 แลว ทานสามารถเติมรสหวานตามชอบ และ
 สวนผสมอื�นๆ ที่ตองการ เชน ไซรัปรสตางๆ 
 หรือผงโกโก/ผงเครื�องเทศ

 เพื�อปองกันไมใหนมรอนๆ 
กระเซ็นออกมา อยาใหปลายของกานตี
ฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) ลอย
ขึ้นมาเหนือระดับผิวของนํ้านม พยายามให
กานตีฟองนมจุมอยูในนํ้านมจนกวาจะตี
ฟองนมเสร็จ

ระหวางการชงกาแฟหรือการพนไอนํ้า ไฟ
แสดงสถานะอาจดับ เปลี่ยนสี หรือกะพริบ 
ซึ่งบงบอกวาระบบทําความรอนกําลัง
ทํางาน และรักษาระดับอุณหภูมิใหเหมาะ
สําหรับการชงกาแฟหรือการทําไอนํ้า

ทําความสะอาดกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 10) และปลอกของกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 12) โดยใชผาชุบนํ้า
หลังการใชงานทันทีเพื�อปองกันคราบนม
สะสม และตองหลีกเลี่ยงการสัมผัสชิ้นสวน
ที่มีความรอน

ขอควรระวัง: 

 หามยกกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 10) ขึ้นมา หากปุม
ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
ยังอยูที่ตําแหนงสัญลักษณรูป “ไอนํ้า” 
กอนที่จะยกกานตีฟองนมออกจากนม 
จะตองหมุนปุมควบคุมการทํางานไปที่
ตําแหนง “      ” เสมอ ไมเชนนั้นจะทําให
นมรอนๆ กระเซ็นออกมาจากเหยือกได

ขอควรระวัง: 
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หลังการตีฟองนม ขอแนะนําใหพักเครื�อง
อยางนอย 5 นาทีกอนที่จะชงกาแฟอีกครั้ง 
เพื�อใหเครื�องเย็นลงจนไดอุณหภูมิที่เหมาะ
สําหรับการชงกาแฟ หากไฟแสดงสถานะ
สวางเปนสีแดง ทานอาจหมุนปุมควบคุม
การทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) ไปทาง
ดานซายเพื�อใหนํ้าไหลผานดามชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 7)
ขั้นตอนนี้จะชวยทําใหระบบเย็นลง และ
สามารถชงกาแฟไดอีกครั้งหลังจากการ
พนไอนํ้า
หากตองการทํากาแฟคาปูชิโนหลายถวย 
ใหเตรียมกาแฟใสถวยที่อุนจนรอนใหครบ
ตามจํานวนที่ตองการ จากนั้นจึงคอย
ตีฟองนม

9. ทําตามขั้นตอนที่ 3 เพื�อลางกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) และชะลางคราบนมที่
 ตกคางอยูในกานตีฟองนม และสวนปลายของ
 กานตีฟองนมออกไป การทําความสะอาดกาน
 ตีฟองนมและสวนปลายของกานตีฟองนม และ
 การลางปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง 
 หมายเลข 12) ทุกครั้งหลังการใชงาน เปน
 ขั้นตอนที่สําคัญ เพราะจะทําใหที่ทําฟองนม
 ทํางานไดดีอยูเสมอ
10. ปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุมเปด/ปดเครื�อง 
  (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยูทางดานขางของ
  ตัวเครื�อง จากนั้นถอดปลั๊กใหเรียบรอยและ
  พักเครื�องใหเย็น

 หลังจากตีฟองนมหรือ
สตีมนม กานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
10) ปลายของกานตีฟองนม และปลอก
ของกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) 
จะรอนมาก! ดังนั้น หามสัมผัสสวนที่เปน
โลหะเปนอันขาด! เพื�อปองกันการบาดเจ็บ
ที่อาจเกิดขึ้น กอนสัมผัสชิ้นสวนอุปกรณ
ใดๆ ก็ตาม ตองตรวจสอบใหแนใจวา
ชิ้นสวนนั้นเย็นสนิทแลว

ขอควรระวัง: 

กาแฟลาเตคือกาแฟที่มีสวนผสมของเอสเพรสโซ
หนึ่งหรือสองช็อต กับนมรอนๆ ในปริมาณที่
เทากันหรือมากกวา พรอมกับใสฟองนมเล็กนอย 
หรือไมใสฟองนม ในกรณีที่ไมไดสวมปลอกของ
กานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) กานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข10) จะสตีมนม แตไมไดตีจนขึ้นฟอง 
ใหถอดปลอกของกานตีฟองนมออก จากนั้น 
ทําการสตีมนมตามขั้นตอนที่ 6 ในหัวขอที่ผานมา 
แลวนํานมที่สตีมแลวเทลงในกาแฟที่เตรียมไว จากนั้น 
ทําตามขั้นตอนที่ 9 และ 10 ของหัวขอ 5.1.6 
“การทํากาแฟคาปูชิโน” เพื�อทําความสะอาดและปด
การทํางานของตัวเครื�อง

5.1.7 การทํากาแฟลาเต

 หลังจากตีฟองนมหรือ
สตีมนม กานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
10) ปลายของกานตีฟองนม และปลอก
ของกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 12) 
จะรอนมาก! ดังนั้น หามสัมผัสสวนที่เปน
โลหะเปนอันขาด! เพื�อปองกันการบาดเจ็บ
ที่อาจเกิดขึ้น กอนสัมผัสชิ้นสวนอุปกรณ
ใดๆ ก็ตาม ตองตรวจสอบใหแนใจวา
ชิ้นสวนนั้นเย็นสนิทแลว

ขอควรระวัง: 
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การทําความสะอาดและการดูแลรักษาเครื่องชงกาแฟ

6.1 การทําความสะอาดประจําวัน

1. ตรวจสอบใหแนใจวาปุมควบคุมการทํางาน 
 (ตําแหนงหมายเลข 5) ถูกหมุนไปที่ตําแหนง 
 “       ” และปดสวิตชเครื�องโดยการกดปุม
 เปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) ที่อยู
 ทางดานขางของตัวเครื�องเพื�อใหไฟแสดง
 สถานะสีฟาดับลง จากนั้นถอดปลั๊กออกจาก
 เตารับและพักเครื�องใหชิ้นสวนอุปกรณทั้งหมด
 เย็นลงกอนเริ่มทําความสะอาด
2. ถอดปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 12) ออกมาลางทําความสะอาด และ
 เช็ดกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 โดยใชผาชุบนํ้าเปลา
3. ถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) ตะแกรงและ
 ถาดรองนํ้าหยด (ตําแหนงหมายเลข 9) 
 สามารถนําไปลางในนํ้ารอนผสมนํ้าสบู

3. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) ไปทางดานขวาตรงสัญลักษณรูป "ไอนํ้า" 
 และพนไอนํ้าพนลงไปในนํ้าประมาณ 2-3 วินาที
4. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) กลับไปตรงกลางซึ่งเปนตําแหนงปด "     "
5. ใชผาเช็ดกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 ใหแหง และสวมปลอกสีดําของกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 12) เขากับกานตีฟองนม
 โดยดันปลอกขึ้นไปใหสุด
6. หากมีการอุดตันมากเกินไป สามารถถอดปลาย
 ของกานตีฟองนมออกมา และนําไปแชในนํ้าอุน
 ผสมนํ้าสบูประมาณ 30 นาที เมื�อแชจนครบ
 ตามเวลาแลว ใหนําไปลางผานนํ้ากอกใหสะอาด

6.2 การทําความสะอาดกานตีฟองนม

ขอแนะนําใหใชนํ้ารอนชะลางกานตีฟองนม (โปรด
ดูขั้นตอนที่ 3 ของหัวขอ 5.1.6) จากนั้นใชผา
ชุบนํ้าเปลาเช็ดทําความสะอาดกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 10) ทันทีหลังการตีฟองนม
หรือสตีมนมทุกครั้งเพื�อปองกันคราบนมสะสม 
ทําความสะอาดกานตีฟองนมใหสะอาดหมดจด
กอนปดสวิตชเครื�องเพื�อใหมั่นในใจความสะอาด
1. ดึงปลอกสีดําของกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 12) ออกมาจากกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) และนํามาลางโดยใชนํ้าอุน
2. เติมนํ้าใสถวยเล็กนอย แลวจุมกานตีฟองนม 
 (ตําแหนงหมายเลข 10) ลงในนํ้า

 หามนําเครื�องชงกาแฟไป
แชในนํ้า และของเหลวทุกชนิด หรือนํา
ไปลางในเครื�องลางจาน

หามใชนํ้ายาทําความสะอาดที่มีฤทธิ์กัด
กรอน ฝอยขัด หรือวัสดุที่ใชในการขัดถู
ชนิดอื�นๆ ทําความสะอาดเครื�องชงกาแฟ

ขอควรระวัง: 

 กานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 10) ปลายของกานตีฟองนม 
และปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 12) อาจรอนมาก! เพื�อ
ปองกันการบาดเจ็บที่อาจเกิดขึ้น กอน
สัมผัสชิ้นสวนอุปกรณใดๆ ก็ตาม ตอง
ตรวจสอบใหแนใจวาชิ้นสวนนั้นเย็นสนิทแลว

หากไมสามารถพนไอนํ้าออกมาจากกาน
ตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) ได 
แสดงวาคราบนมจับตัวจนเปนคราบแข็ง
อุดตันเสนทางของไอนํ้า ใหหมุนปุม
ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) 
กลับไปที่ตําแหนง “      ” แลวถอด
ปลอกของกานตีฟองนม (ตําแหนง
หมายเลข 12) และใชเข็มแหยเขาไปในรูที่
ปลายของกานตีฟองนมเพื�อขจัดคราบ
นมออกมา จากนั้นลองพนไอนํ้าอีกครั้ง

เพื�อคงประสิทธิภาพการทํางานของ
ตัวเครื�องใหดีอยูเสมอ ควรทําความ
สะอาดกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 
10) ปลอกและปลายของกานตีฟองนม
ทุกครั้งหลังการใชงานตามขั้นตอนที่
อธิบายไวขางตน

ขอควรระวัง: 
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หามใชนํ้าสมสายชูเพราะนํ้าสมสายชูจะทําให
ซีลที่อยูดานในหัวชงกาแฟเสื�อมสภาพลง
อยางรวดเร็ว (ตําแหนงหมายเลข 6)

การทําความสะอาดและการดูแลรักษาเครื่องชงกาแฟ

6.3 การขจัดคราบตะกรัน

การชงกาแฟ ตองใชนํ้าเปลาอุณหภูมิปกติเทานั้น 
การใชนํ้าแร หรือนํ้ากรองจะชวยใหเกิดคราบตะกรัน
ชาลง ขอแนะนําใหขจัดคราบตะกรันเมื�อใชงานครบ 
100-200 ครั้ง หรือทุกๆ 2-3 เดือนเปนอยางนอย
• เมื�อใชนํ้ายาขจัดคราบตะกรันที่มีจําหนายทั่วไป 
 ตองปฏิบัติตามขั้นตอนการใชงานของ
 ผลิตภัณฑนั้นๆ อยางเครงครัด ทานสามารถ
 ใชนํ้ายาทําความสะอาด Capresso Cleaning 
 Solution ซึ่งมีจําหนายที่เว็บไซต 
 www.capresso.com โดยละลายนํ้ายาทํา
 ความสะอาด Capresso Cleaning Solution 
 1 ถุงกับนํ้าเปลา 30 ออนซ แลวนําไปใสลงใน
 ถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3)

6.3.1 การขจัดคราบตะกรันที่หัวชงกาแฟ

1. ถอดดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ออกมา
2. เพื�อผลลัพธที่ดีที่สุด ใหคลายสกรูเพื�อถอด
 ตะแกรงที่อยูในหัวชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 
 6) ออกมา จากนั้น เช็ดคราบกาแฟออกใหหมด
 โดยใชผาชุบนํ้าเปลา
3. เติมสารละลายนํ้ายาขจัดคราบตะกรันลงในถัง
 เก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3)
4. วางถวยใบใหญไวขางใตหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 6)
5. กดปุมเปด/ปดเครื�อง (ตําแหนงหมายเลข 11) 
 ที่อยูทางดานขางของตัวเครื�อง และหมุนปุม
 ควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 5) ไป
 ทางดานซายตรงสัญลักษณ "ถวยกาแฟ" 
 จากนั้น ปลอยใหสารละลายนํ้ายาขจัดคราบ
 ตะกรันถูกปมผานระบบและหัวชงกาแฟประมาณ 
 1/3 ถึง 1/2 สวนของสารละลายทั้งหมด

6.3.2 การขจัดคราบตะกรันที่กาน

       ตีฟองนม

1. ถอดปลอกสีดําของกานตีฟองนม (ตําแหนง
 หมายเลข 12) ออกมา
2. เติมนํ้าเปลา 6 ถึง 8 ออนซใสเหยือกตีฟองนม 
 แลวจุมกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
 ลงในนํ้า
3. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) ไปทางดานขวาตรงสัญลักษณรูป "ไอนํ้า" 
 และพนไอนํ้าลงไปในนํ้าประมาณ 30 วินาที 
 ทําตามขั้นตอนนี้สามหรือสี่รอบ
4. ในขั้นตอนนี้ ใหทําการปมสารละลายนํ้ายาขจัด
 คราบตะกรันที่เหลือผานหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 6) ตามขั้นตอนในหัวขอที่ผานมา

6.3.3 การลางระบบดวยนํ้าเปลา

1. ถอดถังเก็บนํ้า (ตําแหนงหมายเลข 3) ออกมา
 ลางนํ้าใหสะอาด จากนั้นเติมนํ้าเปลาลงในถัง
2. ทําซํ้าตามขั้นตอนในหัวขอที่ผานมา (ขั้นตอนที่ 
 4 ถึง 6) โดยใชนํ้าเปลาแทนนํ้ายาขจัดคราบ
 ตะกรัน
3. ใสตะแกรงกลับเขาไปในหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
 หมายเลข 6) และขันสกรูใหแนนหนา

6. หมุนปุมควบคุมการทํางาน (ตําแหนงหมายเลข 
 5) กลับไปตรงเปนตําแหนง "      " เพื�อหยุด
 ขั้นตอนการทํางาน
7. พักเครื�องประมาณ 10 นาที
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การแกไขปญหา
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7.1 ปญหา สาเหตุที่เปนไปได และวิธีแกปญหา

นํ้ากาแฟไหลออกมาทาง

ดานขางของดามชงกาแฟ 

นํ้ากาแฟไหลออกมาจาก

ดามชงกาแฟไดนอยหรือ

ไมสามารถไหลออกมาไดเลย 

นํ้ากาแฟไหลออกมาเปนหยดๆ

นํ้ากาแฟไหลลงมาเร็วเกินไป

ใสดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
ไมเขาล็อค

ดันดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) ใหขยับ
ไปทางดานขวามากขึ้น

ขอบของตะแกรงมีผงกาแฟติดอยู ปดสวิตชเครื�อง แลวถอดดามชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 7) ออกมาทําความสะอาด
บริเวณขอบของตะแกรง

ตะแกรงในหัวชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 6) สกปรก

ถอดตะแกรงในหัวชงกาแฟ (ตําแหนง
หมายเลข 6) โดยการถอดสกรูสองตัวที่ใชใน
การยึดตะแกรงออก ทําความสะอาดตะแกรง
โดยใชนํ้าอุน เช็ดใหแหง และใสตะแกรงกลับ
เขาที่ตามเดิม
ตรวจสอบใหแนใจวาขันสกรูกลับเขาที่อยาง
แนนหนา
โปรดระวังความรอน !

นํ้าหมดถังเก็บนํ้า เติมนําใสถังเก็บนํ้ากอน

ตะแกรงที่อยูในหัวชงกาแฟ 
(ตําแหนงหมายเลข 6) อุดตัน

ปมนํ้าใหไหลผานตะแกรงโดยไมตองใสดาม
ชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) หากไมมีนํ้า
ไหลออกมา ใหถอดสกรูยึดตะแกรง เพื�อนํา
ตะแกรงออกมาทําความสะอาด และใสกลับ
เขาที่เดิม

ตะแกรงที่ใชกับดามชงกาแฟอุดตัน วิธีแกไข: ทําความสะอาดตะแกรง แลวใสกลับ
เขาไปในดามชงกาแฟ (ตําแหนงหมายเลข 7) 
จากนั้นปมนํ้าใหไหลผานดามชงกาแฟเปลาๆ 
แบบไมมีกาแฟ หากไมมีนํ้าไหลผานตะแกรง 
โปรดสั่งซื้อตะแกรงอันใหมจากศูนยบริการ
ของบริษัทเบโค ไทย

บดเมล็ดกาแฟละเอียดเกินไป 
หรืออัดกาแฟแนนเกินไป

หามอัดกาแฟจนแนนเกินไป และควรใชกาแฟ
ที่บดเปนผงที่หยาบขึ้นกวาเดิม

กาแฟที่ใชบดหยาบเกินไป ใชกาแฟที่บดละเอียดขึ้นกวาเดิม

ใสกาแฟลงในตะแกรงนอยเกินไป ใสกาแฟใหมากขึ้น

ตัวเครื�องเกิดการอุดตันจาก
คราบตะกรัน

ขจัดคราบตะกรันในตัวเครื�อง 
โปรดดูหัวขอที่ 6.3

ปญหา  สาเหตุ วิธีแกปญหา



การแกไขปญหา

ปญหา  สาเหตุ วิธีแกปญหา

ไมมีชั้นของโฟมครีม (ครีมา) 

ลอยอยูบนกาแฟ

กาแฟเกาหรือแหงเกินไป ควรใชกาแฟที่สดใหม

ไมมีไอนํ้าออกมาจาก

กานตีฟองนม

ตีฟองนมไมคอยขึ้น

ปลายของกานตีฟองนม 
(ตําแหนงหมายเลข 10) อุดตัน

โปรดดูหัวขอ “การทําความสะอาดกานตีฟองนม” 
หากกานตีฟองนม (ตําแหนงหมายเลข 10) 
ไมมีคราบนมแหงติดอยู แตไอนํ้าก็ยังไมสามารถ
พนออกมาจากกานตีฟองนมได ใหขจัดคราบ
ตะกรันที่กานตีฟองนม แตถายังมีการอุดตันอยู 
ใหติดตอศูนยบริการของบริษัทเบโค ไทย

นมที่ใชไมสดใหม ใชนมที่มีความสดใหมเสมอ

นมที่ใชไมเหมาะสําหรับการตี
ฟองนม 

ใชนมวัวที่มีมันเนยนอยลง 
นมที่ไมไดทํามาจากนมวัว (Non-dairy) 
ไมสามารถตีใหขึ้นฟองไดดวยเชนกัน

นมที่นํามาใชเปนนมที่อุนเกินไป ใชนมที่เพิ่งนําออกมาจากตูเย็น 
(อุณหภูมิของนม 34°F)

ใชนมนอยเกินไป ใชนมแชเย็นในปริมาณที่มากขึ้น

อัดกาแฟไมแนนพอ ทําใหนํ้าไหล
ผานกาแฟไดเร็วเกินไป

อัดกาแฟใหแนนขึ้น และควรใชกาแฟที่บด
ละเอียดมากกวาเดิม

กาแฟที่ใชบดหยาบเกินไป ควรใชเครื�องบดกาแฟระบบเฟองบดแนวตั้ง 
เพราะสามารถบดกาแฟไดละเอียดและสมํ่าเสมอ
มากกวา

การผสมผสานเมล็ดกาแฟ
ไมเหมาะสําหรับการทํากาแฟ
เอสเพรสโซ

เปลี่ยนยี่หอของกาแฟ

เครื�องชงกาแฟสดพรอมที่ทําฟองนม / คูมือการใชงาน 14 / TH


