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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABLE DES MATIERES

ﬂ Instructions importantes et
mises en garde relatives a la

sécurité et a

I'environnement 4
Sécurité générale........ccoevviiiiiiiiiininn. 4
Sécurité électrique.........covvvviiiiinnnnnn. 5
Sécurité du produit........coovvvviiiinnnnnn. 6
Utilisation prévue ..........cceeeeviieneeennnns 8
Sécurité des enfants.........ccccceeeeeeennn. 8
Mise au rebut de I'ancien appareil ...... 9
Elimination des emballages ................ 9
B Généralités 10
Vue d'ensemble.........ccoovvvviiiinnnnnnn. 10
Contenu de I'emballage ................... 11
Caractéristiques techniques.............. 12
E Installation 13
Avant l'installation ............cccoeeeeennn. 13
Installation et branchement .............. 15
Déplacement ultérieur .............coovvue. 17
ﬂ Préparation 18
Conseils pour faire des économies

d'énergie......cccciiii, 18
Premiere utilisation.........cccooeeevvienns 18
Réglage de I'heure............ccccccen. 18
Premier nettoyage de I'appareil ........ 19
Premiére CuiSSON ..........ccviieviieeeeennns 19

5 Utilisation du four 20

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grilades

.................................................. 20
Utilisation du four électrique.............. 21
Modes de fonctionnement................ 21
Utilisation de I'horloge du four........... 22
Tableau des temps de cuisson.......... 26
Utilisation du grill ..., 28
Tableau des temps de cuisson pour le

Gl 28

@ Maintenance et entretien 29

Géneéralites .......ccccccciiiiiii 29
Nettoyage du bandeau de commande
.................................................. 29
Nettoyage du four..........ccoeeeeiiinnnn, 29
Retirer la porte du four. ........cc.......... 30
Retrait de la vitre de la porte............. 31

Remplacement de I'ampoule du four 32

Recherche et résolution des
pannes 34

3/FR



ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générall

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par
des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.



» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.

» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Ne touchez jamais la prise si
VOous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-

rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.
Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.
Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de électrique n'est
pas en contact avec la sur-
face arriere, cela pourrait en-
dommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
5/FR



cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiées.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

« Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
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sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

« | "appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

« Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

» Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.

» Ne placez pas de plagques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.

« N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de



grattoir en metal affte pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou

, . . fendue.
tent un risque d'électrocution. St'lque tou J ts d
* (Varient en fonction du modéle de * Ul 'Sezl oujours ) s gants de
four.) protection thermique lorsque
Placer correctement la grille vous placez ou retirez des

et le lechefrite sur les gradins plats du four chaud.
Faites coulisser la grille ou le « Placez le papier de cuisson
lechefrite entre 2 glissieres de contenant les aliments dans

coulissement et vérifiez-en la casserole ou sur |'acces-
I'équilibre avant de placer des soire du four (plateau, grille
aliments dessus (Observez meétallique, etc.) et insérez

I'i I'ensemble dans le four pre-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.

« AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
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de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

 Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas Coupes ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par

exemple le chauffage du local.
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« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

« Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« | es pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« | es matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de



I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer
avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de l'ancien

appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité

supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LASD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.
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Vue d'ensemble
e

T

1 Bandeau de commande 6 Moteur du ventilateur (derriere la
2 Grille plague en acier)

3 Lechefrite 7 Ampoule

4 Poignée 8 Elément chauffant supérieur

5 Porte 9 Gradins

Sélecteur des fonctions du four
Minuteur numérique

Sélecteur de température du four
Voyant de fonctionnement du four

A W NN =
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre
appareil.

1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.

4.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.
Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords

de I'étagere métalligue et du plateau.
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Caractéristiques techniques

Tension/fréquence 220-240 V~; 50 Hz

Consommation d'énergie totale 2.4 KW

Type de cable/section min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Dimensions extérieures (hau- 595 mm/594 mm/567 mm

teur/longueur/profondeur)

Dimensions d'installation (hau- **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550

teur/longueur/profondeur) mm

Four principal Four multifonction

Ampoule interne 15/25 W

Consommatlon énergétique du gril 2.2 KW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.
Reportez-vous a Installation, page 13.

*%

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-

Les illustrations comprises dans dantes. En fonction des condi-
ce manuel sont schématiques et tions de fonctionnement et de
peuvent ne pas correspondre I'environnement de I'appareil, ces
exactement a I'appareil. valeurs peuvent varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et 'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.

Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.

Avant l'installation

L’appareil est destiné a étre installé dans

les meubles de cuisine disponibles dans
le commerce. Une distance de sécurité
doit étre laissée entre 'appareil et les

parois de la cuisine et des meubles. Voir

le schéma (valeurs en mm).
¢ | es surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent

résister a la chaleur (jusqu'a 100 °C
min.).

Les meubles de cuisine doivent étre
stables et fixés.

S'il 'y a un tiroir sous le four, une éta-
gére doit étre installée entre ce four et
le tiroir.

e Transportez |'appareil avec au mini-

mum deux personnes.

e Tenez le four par les encoches pré-

sentes sur les deux cbtés pour le dé-
placer.

e Avant d'installer le produit, retirez tous

les matériaux et documents a I'inté-
rieur.

Les meubles de cuisine doivent étre
conformes aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous. A I'arriére
du meuble de cuisine, découpez une
ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer
une ventilation suffisante.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil.
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min.
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594

*

min.

Installation et branchement
e |nstallez I'appareil conformément a
toutes les réglementations en matiére
de gaz et d’électricité en vigueur.
Raccordement électrique
Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre

par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de |'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.
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L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

¢ | a connexion doit étre conforme aux
réglementations nationales en vigueur.

¢ | es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plaque signalétique de I'ap-
pareil. Ouvrez la porte pour voir la
plaque signalétique.

¢ | e cable d'alimentation de I'appareil
doit étre conforme aux valeurs du ta-
bleau "Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !
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La prise du céble d'alimentation
doit étre facile d'accés apres I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Branchez le cable d'alimentation dans la

prise.

Installation des produits

1.Faites coulisser le four dans le meuble,
alignez-le et fixez-le en vous assurant
que le cable d'alimentation n'est pas
rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur
l'illustration.

Aprés I'installation, assurez-vous que les
vis sont suffisamment serrées et que le
four ne bouge pas. Le four peut bascu-
ler pendant I'utilisation s'il n'est pas
installé conformément aux instructions
et si les vis ne sont pas suffisamment
serrées.



Pour les produits équipés d'un
ventilateur (Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le

meuble intégrée et la fagcade de

I'appareil.
Le ventilateur continue de fonc-
tionner pendant 20 a 30 minutes
méme aprés |'extinction du four.
Si vous avez cuisiné en program-
mant la minuterie du four, le venti-
lateur s'arrétera également a la fin
du temps de cuisson avec toutes
les autres fonctions.

Vérification finale
1.Mise en marche de I'appareil.
2.Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.

¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e | orsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
Vous le pouvez. Vous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

¢ \/ous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.
¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants

clignoteront sur I'écran pendant

I'opération des réglages.
Appuyez les touches @/Q pour régler
I'heure apres avoir branché le four pour
la premiere fois.

Pour les modéles a commande
tactile, touchez d'abord &=, puis
utilisez @ / © pour définir I'heure
du jour.
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Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole © et patientez pendant

4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des
touches

3 Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Symbole du mode Eco
Touche plus
Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

N

o ~N O O

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de
12 h 00 et © le symbole appa-
raitra. L'icbne disparait lorsque
I'heure est réglée.



Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de
courant. Il vous faudra réaliser le
réglage de nouveau.

Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez la position "Traditionnel".
4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 21.
5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.
6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 21
Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 28.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 28
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.
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B utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.
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¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grile métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez |'étagére métallique ou la
plague de cuisson avec la grille dans
le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.



Les aliments non adaptés pour (Varient en fonction du modele de four.)
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

— Les éléments chauffants

supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-

1 Sélecteur des fonctions du four ment. !_es alim,ents sont
2 Sélecteur de température du four cuits simultanément par le

] . dessus et le dessous. Par
1.Réglez la manette des fonctions sur la . .
. o exemple, il est adapté pour
fonction souhaitée.

) ] des gateaux, des péatisse-
2.Réglez la manette Température sur la . A
- o ries ou des gateaux et des
température souhaitée. -
. . i ragoUts dans des moules.
» Le four chauffe a la température réglée .
; Cuisson avec une seule
et garde cette température. Pendant le laaue
chauffage, le voyant de la température plaque.
reste allumé.
Arrét du four électrique
Tournez la manette des fonctions et
celle de la température sur la position
arrét (supérieure).
Positions des chassis (pour mo-
déle avec grill) Cette fonction doit égale-
II'est important de placer la grille correc- ment étre utilisée pour facili-
tement sur le chéssis. La grille doit étre ter le nettoyage vapeur.
insérée entre les chassis métalliques
comme sur l'illustration.
Ne laissez pas la plaque du gril appuyée
sur le mur arriere du four. Faites coulis-
ser la grille vers 'avant du chéssis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du

grill.

Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

i
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inférieur et le ventilateur
(dans la paroi arriére) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
€galement dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plaque.

Le grand grill sur le haut du
four fonctionne. Adapté
pour les griller de grandes
quantités de viande.

¢ Placez des portions de

grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-
sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi

fort que sur Girill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

¢ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

Cette fonction est utilisée
N pour chauffer le four rapi-

dement, elle ne convient

pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la tempéra-
ture désirée aprés avoir
sélectionné cette fonc-
tion. Le voyant de la tem-
pérature s'allume et le
four chauffe.

¢ | e voyant s'éteint aprés la
fin du processus de
chauffage. Sélectionnez
maintenant la fonction
désirée pour cuire vos

aliments.
Utilisation de I'horloge du four
1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

—_

Touche de choix des fonctions

2  Symbole de verrouillage des
touches
Symbole Horloge
Symbole du volume de I'alarme
(Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)
Symbole du mode Eco
Touche plus
Touche moins
Symbole du temps de cuisson de
la tarte
Symbole de I'alarme

0 Symbole de fin du temps de cuis-
son

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

o ~NO O ~ W

— O



Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignote-
ront sur |'écran pendant
I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant
pour que les réglages prennent
effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a
été effectué, I'heure ne peut étre
réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la
durée de la cuisson:
Vous pouvez régler le four de sorte qu'il
arréte de fonctionner a une heure pré-
cise. Pour ce faire, définissez la durée
de la cuisson sur I'horloge.
1.Sélectionnez la fonction de cuisson.
2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole Pl du temps de cuisson s'af-
fiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche @ / ©.
» »Une fois que la durée de la cuisson
est réglée, le symbole Pl et I'intervalle
de temps s'afficheront en continu.
4.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie

s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.
Régler la fin de la durée de la
cuisson a une heure ultérieure :
Apres avoir réglé la durée de la cuisson
sur I'horloge, vous pouvez régler I'heure
de cuisson a une heure ultérieure.
1.Sélectionnez la fonction de cuisson.
2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole Pl de la durée de la cuisson
s'affiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche @/ © .
» Une fois que la durée de la cuisson
réglée, le symbole [Pl s'affichera en
continu a I'écran.
4.Appuyez sur 9 jusqu'a ce que le
symbole = de fin de cuisson s'affiche
a |'écran.
5.Appuyez sur les touches @ /@ pour
régler I'heure d'arrét de la cuisson.
» Une fois que la durée de la cuisson est
réglée, le symbole, Pl et le symbole =l
et l'intervalle de temps s'afficheront en
continu. Dés que la cuisson démarre, =
I'icbne disparait.
6.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» Le minuteur du four calcule I'heure
de début de cuisson en déduisant la
durée de la cuisson a partir de la fin
du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est acti-
vé une fois I'heure de début de cuisson
définie et le four chauffé a la tempéra-
ture sélectionnée. Le four conserve cette
température jusqu'a la fin de la durée de
la cuisson.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
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sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.

7.Apres la fin du processus de cuisson,

la fonction « FiN » apparait & I'écran
et I'alarme retentit.
8.Le signal de I'alarme retentit pendant

2 minutes. Appuyer sur une touche de

votre choix pour arréter |'alarme.

L'alarme s'éteint et I'heure actuelle

s'affiche a I'écran.
Si vous appuyez sur un bouton a
la fin de I'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner. Tournez le
bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin
d'empécher que le four ne se
mette a nouveau en marche ala
fin de |'avertissement.

Activation du verrouillage des

touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du

four en activant la fonction de verrouil-

lage des touches.

1.Appuyez sur §= jusqu'a ce que le
symbole & le symbole s'affiche &
I'écran. R

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Appuyez sur @ pour activer le verrouil-
lage de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'af-
fiche a I'écran et le symbole & reste
allumé.
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Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction
de verrouillage des touches est
activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas
de coupure d'électricité.

Pour désactiver le verrouillage des
touches
1.Appuyez sur §= jusqu'a ce que le
symbole & le symbole s'affiche &
I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a
I'écran.
2.Désactivez le verrouillage de touches
en appuyant sur la touche © .
» L’écran affiche« ARRET » aprés la
désactivation du verrouillage des
touches.
Définir 'alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'ap-
pareil pour tout type d'avertissement ou
pense-béte en plus du programme de
cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les
fonctions du four. Elle sert uniquement
d'avertissement. Cela peut étre utile, par
exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un cer-
tain temps. Le minuteur se fera entendre
a la fin du temps réglé.
1.Appuyez sur O jusqu'a ce que le
symbole & s'affiche & 'écran.
L'heure d'alarme maximum de
cuisson est de 23 heures et
59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en ap-
puyant sur les touches ® / © .

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du si-
gnal, a I'heure du jour, a la lumi-
nosité de I'écran et a la tempéra-
ture sont réglées a la position O
(OFF (ARRET)).



» Le symbolel) restera allumé et le
temps de I'alarme s'affichera a I'écran
une fois le temps de I'alarme réglé.
3.Ala fin du temps de I'alarme, le sym-
bole & se met a clignoter et le signal
de |'alarme retentit.
Couper l'alarme.
1.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter |'alarme.
» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.
Annulation de I'alarme :
1.Appuyez sur © jusqu'a ce que le
symbole & s'affiche & I'écran afin
d'annuler 'alarme.
2.Appuyez sur la touche © et mainte-
nez-la jusqu'a ce que « 00:00 » s'af-
fiche.
La durée de I'alarme s'affiche.
Lorsque la durée de I'alarme et la
durée de cuisson sont définies
simultanément, la durée la plus
courte s'affiche a I'écran.

Changez le son de l'alarme

1.Appuyez sur i= jusqu'a ce que le
symbole W le symbole s'affiche a
I'écran.

2.Réglez le volume de I'alarme a I'aide
des touches ® /@,

3.La tonalité que vous avez définie s'ac-
tivera aprés un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'af-

fichera comme « 0-01 », « b-02 »

ou« -03 » aI'écran.

Modification de I'heure de la jour-

née

Pour changer I'heure que vous aviez

réglée auparavant:

1.Appuyez sur §= jusqu'a ce que le
symbole © s'affiche & I'écran.

2.Définissez I'heure du jour en appuyant
sur les touches @ /@ .

3.Le temps que vous avez défini s'acti-
vera aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a

ce mode tout en cuisinant en définissant

le temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la

température interne du four en éteignant

les résistances avant la fin du temps de

cuisson.

Réglage du mode « économie »

1.Appuyez sur la touche 8= jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche @ .

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

a l'écran et le symbole "ECQO" reste al-

lumé.

Désactivation du mode « écono-

mie »

1.Appuyez sur la touche 8= jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a

I'écran.

2.Désactivez le mode « économie » en
appuyant sur la touche © .

» L'écran affiche« Arrét » prés la désac-

tivation du verrovuillage des touches.

Réglage de la luminosité de

I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Appuyez sur &= jusqu'a ce que d-01
or d-02 or d-03 s'affiche a I'écran
pour la luminosité de I'afficheur.

2.Réglez la luminosité désirée en ap-
puyant sur les touches @ /©.
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» Le temps que vous avez défini s'acti-

vera aprés un court instant.
Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

Gateaux sur Une plaque Plaque standard® @ 3 180 25...30
plaque
Gateaux en Une plague Moule a cake sur = 2 180 40 ... 50
moule grille métallique*™* ”"”"
Petits ga- Une plaque Plaque standard® [:] 3 160 25...35
teaux
Génoise Une plague Plat a charniére 3 160 25...35
rond d'un dia-
metre de 26 cm [:]
sur grille métal-
lique**
Cookies Une plague Plague a patisse- [::] 3 180 25...30
rie*
Pate a choux | Une plaque Plaque standard* ] 2 200 30...40
Eate au Une plaque Plaque standard® [:] 2 200 25...35
eurre
tz\t/gln de Une plaque Plaque standard® [:] 2 200 35...45
Lasagnes Une plagque Plat rectangulaire 2-3 200 30 ...40
en métal/verre sur =
grille métallique™*
Pizza Une plague Plaque standard* 2 200 ... 220 15...20
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ... 120
(entier) / Roti Plague standard* 250/max, puis
180... 190
Gigot Une plaque 3 25 min. 220 70 ... 90
d'agneau Plague standard* & puis 180 ...
(casserole) 190
Poulet roti Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plague standard* 250/max, puis
180... 190
Dinde (5.5 Une plaque 1 25 min. 150 ... 210
kg) Plague standard* 250/max, puis
180 ... 190
Poisson Une plaque Plaque standard* 3 200 20...30
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment & faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.
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Tableau de cuisson pour plats
tests

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément

a lanorme EN 60350-1 afin de per-
mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit.

Sables

Une plaque Plaque stan-

dard*

140 20

Petits
gateaux

Une plaque Plaque stan-

dard*

160 25...35

Plat a char-
niere rond d'un
diametre de
26 cm sur grille
métallique™

Génoise Une plague

160 25...35

Plat rond en
métal d'un
diametre de
20 cm sur grille
métallique™

Tourte aux
pommes

Une plaque

(.

180 50 ...60

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment & faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

¢ S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.

e Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous

avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les

dans une casserole avec un couvercle
au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
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ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)
s'allume.

Extinction du grill
1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique .5 250 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique .5 250 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique .5 250 20...25 min.
d’agneau

Roti de boeuf Grille métallique .5 250 25...30 min. "
Cotelettes de Grille métallique .5 250 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 250 1..3 min.

" selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrdle de tester plus

facilement le produit.
v

Pain grillé Grille métallique

250 1.3 min.

Boulettes de Grille métallique
viande (bceuf) - 12

morceaux

250 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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[} Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.

¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le tirant vers vous.
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Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est

Nettoyage vapeur facile

II'assure un nettoyage facile parce que

la saleté (aprés avoir attendu pas trés

longtemps) est ramollie par la vapeur qui

se forme a l'intérieur du four et les

gouttes d'eau de condensation sur les

surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedu-
four et placez-la sur la deuxieme grille.
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3.Réglez la température du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

5.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que I'eau
peut s’écouler lorsque vous ou-
vrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four.

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Retirer la porte du four.
1.0Ouvrez la porte frontale (1).



2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel gu'illustré
dans le schéma.

Porte
Charniere(position fermée)

]
2

3 Four
4 Charniere(position ouverte)

4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.

Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0Ouvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.
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1 Panneau vitré du fond

2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
pas étre disponible sur votre pro-
duit.)
4.Si votre appareil est équipé d’'un pan-
neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le c6-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre, Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de
tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans

le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".
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Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Dans ce four, une lampe a
incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur
inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur a 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent
pour un fonctionnement a des
températures supérieures a 300 °C.
Les lampes du four peuvent étre
obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien
titulaire d'une licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

LL"ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour I'enlever.



rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci- 4.Remettez en place le cache de I'am-
apres, Otez-la en la faisant pivoter poule.
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
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Recherche et résolution des pannes

e || est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
_n'est pas un defaut,
Le appareil émet des |

et de refroidissement.

. Lorsque les pieces métalliques sont chauffees elles peuvent se détendre et

......... émettre ces bruits. >>> Cela n’

Le appareil ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

_de fa prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

* Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

p >> Reéglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis

rallumez-le.
Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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AJIbIMEH NaiaaaHy bl HYCKAYJIbIFbIH OKbIHbI3!

KypMerTi TyTHIHYIIBI,

Beko eHiMiH TaH#aFaHBIHBI3Fa pakMeT. JKoFaphl callaMeH jkoHe 3aMaHayH TeXHOIOTHAMEH
OHJIIpINTeH OHIMHEH €H KaKChl HOTYIKENEpi anachl3 Jaen yMirreHeMi3. COHABIKTaH, OHIMII
naiipanan6ail TYpBII OCHl TaiilalaHyIIBl HYCKAYNBIFBIH jKoHE 0acka KyKaTTapabl
TOJBIFBIMEH OKBIII IIBIFBIHBI3 XKOHe OoJalllaKTa NaiijajJaHaThiH aHbIKTaMa PEeTiHe CaKTaHbI3.
Erep enimnui Oacka Gipeyre TarcelpcaHbl3, naiianaHynibl HYCKay/IbIFbIH 1a OepiHi3.
[MakimanaHymisl HycKaynapbIHAAF! OYKiT eCKepTyliep MeH aKIapaTTarbl HycKayaapabl
OPBIHAAHbI3.

Byn naiinanaHymisl HyckaysbIFb! OipHele 6acKa yJrire e KaThICTHI €KeHiH ecTe CaKTaHbI3.
Hyckaysbikra yirizep apachlHAars! ailblpMallbUIBIKTap KOPCeTilesi.

Bearinepain Tycinaipmeci

Ochl naiifanaHyIsl HYCKayNbIFbIHAA Kesecl Oenrinep naiganaHpuians:

[MafinanaHy Typansl MaHBI3bI aKIIapaT HeMece Maiaaisl KeHecTep.
OMipre jkoHe MEHIIIKKe KaThICThI KayillTi JKaFJaiinap Typasbl eCKepTy.
TOK COFyBI Typajbl eCKepTy.

OpT Kaymi TypaJbl ecKepTy.

E el

blcTrik OeTTep Typanbl ecKepry.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Kayincizaik xoHe KopHIaraH opTa TYpajibl MaHBI3AbI

HYCKayJiap JKIHe ecKepTyJaep

by 6emniM xeke xapakaTTaH

HeMece MEHIIIKTIH

3aKbIMJIaTybIHAH KOpFayfa

KOMEKTECETIH KayIMCi3IiK

Typajibl HYCKayJIapAbl KAMTH/IBI.

bys1 Hyckaymnap/sl opbiHAaMay

OYKUT KENIIKT1 JKOSIIBI.

Kayincizaik TeXHUKaCchIHBIH

KaJIbl epexenepl

+ byt xaOabIKThI 8 KacTaH
YKOFaphl Oajaiap >KoHE JieHe,
ce3y Hemece aKbuI-ai
MYMKIH/IKTEp1 Hamap agamaap
XKaOABIKTHI KAYIICi3 Maiianany
TypaJibl OaKbLIay HEMece
HYCKay Oepijice KoHe
OailTaHBICTHI KayIITep/Il
TYCIHCE Taii1aaHa aaajpl.
bananap xa0apIKIeH
oifHaMaybl Kepek. Ta3zanay/ibl
KOHE TEXHUKAIBIK KbI3MET
KepceTy 11 Oananap
0aKplIayCchl3 OpbIHAAMAYbI
Kepex.

+ Byt KypbUIFbIHBI (DPUBUKAIIBIK,
ce3y XKoHe oiltay Kabirerrepi
mekTeyJi (bamamapabl Koca),
He 6oyMaca Taxkipubeci He
OLTIMI1 JKOK agamap
KaJlarajiayMeH JKoHe
KYpPBUIFbIHBI TTAlIalIaHyFa
OaiilaHBICTHI HYCKayJIapibl
Oepmeiiiniie Koimanbaysl THIC.
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Kanmaranaynarel 6ananap
KYPBUIFBIMEH OiHaMaybl KepeK.
Erep onnexim eHimai
naiianaHca Hemece Oipey/IeH
CaThIIl ajica, MmajganaHyulbl
HYCKAayJIbIFbl, OHIM
JKaTChIpMaliaphl )koHe 0acka
THICTI KyKaTTamajap MeH
OemmexTep OHbIMEH Oipre
Oepltyi THIC.

OpHaty XoHE )KOeHJLY
KYMBICTapbIH Y OKIJIETTI
KBI3MET KOPCETY OpTabIFbIHBIH
MaMaH/[apbl FaHa OPbIH/IAYbI
Ka)KeT. YOKIIeT1 KOK
KiCIJIEpMEH OpBIHAAJIFaH 1C
pociMJiep HOTUKECIHE OPBIH
aJlybl MYMKIH aKayJIbIKTap
YIIiH OHAIPYIIi XKayanThl eMec.
OpHary anbyiHIa HYCKayJ1ap bl
MYKHST OKBII IIBIFBIHBI3.
Kypouirst Oyinren 6osca
KOHE KO3re KepIHETiH
akayJbIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI 1CKE€ KOCIIaHbI3.
Op naiiiananyjad Keiin
OHIMHIH (YyHKIUs
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPUTY1H
OaKbLIaHBbI3.

DneKTp Kayinci3iiri
« Erep enimze akayJsbik 6ap

0oJica, pyKcaT eTIJITeH CEPBUC
areHT1 KOH/IET€HIIIE OHBI



naigananoay Kepek. DJIeKTp
TOT'BI COFYBIHBIH KayTii 0ap!
OniMal ek « TeEXHUKAIBIK
cumnaTramanapy OemimiHe
KOPCETIITeHIeH KEPHEY1 MEH
KOpFaHBICHI 0ap xepre
KOCBUTFaH po3eTKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUTFBIHBI
TpaHcpopMaTOpPMEH HeMece
TpaHnchopmMaTopchi3
nangajJaHbll JKaTKaH Ke3/e,
’Kepre KOCY OpHaThUILIMbIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHbI
OpbIHaYbI KakeT. JKepriaikri
epexesepre comkec
KYPBUIFbIHBI Kepre
TYWBIKTAYChI3 Maii1ajIaHy
HOTHMIKECIHJIC OPBIH ajiFaH Ke3
KeJI'eH aKayJbIKTap YIIiH
013/11H KOMITaHUS KayanThl
emec.

Emkamian eHnimi ycTine cy
ce0y HeMece KYIO apKbLIbI
AKyMaHbI3! DIIEKTp TOIbI
COFYBIHBIH KayTi 6ap!
CIIKAIIaH allaFa bUIFaJJIbl
KoagapmeH TumeH13! Emkanran
Kalenbep TapTy apKbLIbl
aXbIPATIIaHbI3, dPKaIlIaH
alllaHbl YCTall aXKbIPaThIHBI3.
Opnary, Tazanay XoHE )KOHJIEY
Tporeaypaiapbl Ke3iHe
OHIM/I1 JKEJIIJICH aXKbIpaTy
Kepex.

Erep eniMHIH KyaT KOCBUIBIMBI
kabeJl 3aKpIM/IaIca, KayimnTi

0oJBIpMay YIIiH OHBI
OHJIIPYIIIl, OHBIH CEPBHC areHTi
HEMece COJI CUSIKThI OUTIKTI
ajiamJiap aybICThIPYbI KEPEK.
JKaO IbIKTHI JKeTiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KbIpaTyFa
OoJaThIH/IAM OpHATY KEpEK.
Benymi KypbeuIBbIC epexenepi
COoMKec JKeJIiK po3eTKa
HeMece OSKITIITeH JJIEKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITIITCH
KOCKBIIII KAMTamMachl3 €Tyl
Kepex.
KypbLiFbl KOCyIIbI Ke3/1€,
apTKbl Ka0aThl KATTHI KbI3a/Ibl.
DIIEeKTp ChIMAapbl
KYPBUIFBIHBIH apTKbI KabaTbIHA
TUMEUTIHIITTH TEKCEPIHi3,
ce6e61 Oyt onapapiH OyJliHyiHE
aJIbIT KeJel.
Kyar cpiMbI emTiy eciri MeH
KaKTaybl apachbliHa KbICHUIBITI
KaJIMaraHbIH TEKCEPIHI3 KOHE
OHBI BICTBIK Ka0aTTap/bIH
yCTiMeH KyprizoeHi3. Oitnece,
CBIMHBIH OKIIIayJIaybl epi,
KbICKA TYMBIKTATyFa KOHE
OPTKE aJIbIIl KeJICI.
DIIEeKTp KYpajaapbIMEH XKoHE
KyleJaepiMeH OpbIHaIaThIH
Ke3-KEJIFeH >KYMBICTap/IbI
YOKUJIETTI JKOHE OLTIKTI Kicliep
FaHa OPBIHAYbI KaXKeT.
AKayJbIK OOJIFaH Karaaiaa
KYPBUIFBIHBI OII1PIM, OHBI
AJIEKTP KYHECIHEH
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aXbIpaThIHBI3. byJ1 yIITiH yiaer

CaKTaHJIBIPFBIIITHI OITIPIHI3.

« CakTaHAbIPFbIII KOPCETKIII
OHIMMEH YHJIeCIM/II eKeHIH
TEKCEepIHI3.

OHIM Kayincizairi

- ABAWJIAHBI3: [aiinanany
Ke31H/1€ Ka0/IbIK [1eH KOJIMEH
XKeTyre 00JIaThIH OOJIIKTEPI
KbI3aJbl. KpI3abIpy
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
Kajarajiay Kepek. 8 kacTaH
TOMEH Oasaap/pl Kajaranay
0onmaca, apbl yCTay Kepek.

» Cepriuic IeH KUMBbLIT
KbUIIaMJIbIFbIHA 9Cep eTEeTIH
IIITIM/IIK TIEH TOP1-TOPMEKTIH
ocepinje 6oaFanga
KYPBUIFbIHBI Malia1aHOaHbI3.

« Tarampapapl naiibiHAAY 12
AIKOTOJIBI1 IIIIMIIKTEP/I1
KOCKaH/1a abaii OOJIBIHBI3.
Korapsl Temnieparypaja
QJIKOTOJIb OYJIaHbII, BICTBIK

OeTTepre TUreH/IE KaHYbI )KOHE

OPTKE aJIbITl KeJTyl MyMKIH.

« Kypbuirbl )kaHbBIHA JKaHFBIII
3aTTap/ibl KOMMaHbI3, ce6ed,
KOCYJIbI Ke31H1e OYHipIIiK
0eTTepi KaTThl KbI3aIbl.

- Tlaitiganany kKe3iH1e KYPbUIFbI
KBI3BIT KeTyl MyMKiH. [Temr
IIIHJET1 KbI3BIPY
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
KaJaranay Kepek.
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+ Bapibik xemaeTkinr

TECIKTepiHIH allbIK OOJFaHbIH
KaJaraJlaHbl3.

[TemTe KaHBUITHIP YKOHE IIBIHBI
KYThUTap/ia xaOblIFan
TaraMJIap/Ibl BICHITIIAHBI3.
KyT#lI i11iH1€ KBICKIM
YKOFaphLIall, KYThIHbIH
KapbLIybIHA aJIBIN KEIe/Il.
XKaiinmak KaHBIITHIP TaOaHBI,
BIABICTHI JKOHE aTFOMUHUMITI
KBITBIPJIAK Karas3blH TIKEJICH
[EIITIH TOMEHT1 KaFrblHa
KoiiMaHbI3. ThIM KATThI BICTBIK
MEIITIH TOMEHT] KaFbIH
OYIipyl MYMKIH.

KatTsl abpa3uBTi
Ta3apTKBIIITAP/IbI HEMECE
YIIKIp METaJUT KbIPFBIIITAP,IbI
maygajIaHbl, el eCIrHIH
IIBIHBICHIH Ta3aJIaMaHbI3,
OUTKEeHI oj1ap OETTI CHIPHII,
OYJ1 IIBIHBIHBIH CHIHYbIHA
OKeJyl MYMKIH.

KaOapIKThI Ta3anay yuIiH Oy
Ta3aJarbIIITapbiH
nangananOaHbI3, OUTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(KypbLiFb! yiariciHe 0aiyiaHbICTBI
e3repeji.)

CbIM TOp cepeci MeH Kamak
KaHBLITHIP Ta0aHbI CHIM
OarbITTayBIITAPBIHA TIYPHICTAI
KOO

ChIM TOp cepeciH KoHe/HeMece
TabaHbl OAFBITTAYBIIITKA



JYPBICTAIl KO ©T€ MaHBI3/IbI.
CbIM TOp cepeciH exi
CBHIPFBITIIANIBI JKOJIFa CaJIbIII,
TaraM/Ibl CaJIFaH/Ia €Ki Karblaa
TEH €KEH/IIT'1H TEKCEePiHi3

K .

JIBIHFBI €CIT1HIH IIBIHBICHI
aJIbIHFaH He IIbIThIHAaFaH OoJica,
KYPBUIFbIHBI MalijaiaH0aHbI3.
Taram/ipl NEIIKE cajlap HEMece
TIEIITEH IIbIFapap Ke3iHe
OpKallaH bICTBIKKA TO31MII
KOJIFarTap/ibl Maii/1ajaHbIHbI3.
[Ticipy Kara3biH a3ipiey
KyMBbIpacblHa HEMEce JyXOBKa
akceccyapblHa (Haya, ChIMIbI
TpWib, T.0.) TaMaKIIeH Oipre

KOMBIHBI3, COJIaH KEHiH
OapJIBIFBIH aJ/IBIH ajia
KBI3/IbIPBUTFaH JTyXOBKara
CaJTbIHBI3. JlyXOBKaHBIH
KBI3JIbIPY DJIEMEHTTEPIHE THIO
KayIiH OoiapipMay YIIiH
aKceccyap/JiaH HeMece
KYMBbIpaJiaH IIBIFbIN TYPFaH
Ticipy KaFa3bIHBIH apThIK
OemikTepiH anbiHbI3. [licipy
Karasbl YIIIH TiCipy Kara3blH
KOPCETIJITeH MOHHEH
KOFapBIPAK KYMBIC
TeMIepaTypachlH/Ia enIKallaH
nagananoansi3. [icipy
Kara3blH TiKEJIeH JyXOBKa
TYOlHE KOWMaHBI3.
ABAWJIAHBI3: [lam sl
aybICTBIpap ajJIbIH/IA, SJICKTP
TOTHIHBIH COFYBIHA JKOJI OepMey
YILIiH, KYPBUTFBIHBIH KyaT
CHIMBIHAH Q)KbIPaThIIFaHbIH
HEMece a)KbIPATKBIIITHIH
OIIIPUITCHIH TEKCEePIHi3.
KypBUIFBIHBIH KBI3BIN KETYiH
OoJsipIpMay MaKcaThIHa OHbBI
COHJIIK €CIK apThIHa OpHaTIAy
KaXeT.

Onimze epT OoJIMaybl YIIIiH:
+ ANIaHBIH PO3ETKaFa YIITKbIH

TYMalThIHAAN KOChUIFaHbIH
TEKCEPIHI3.

« 3aKpIM/JaIFaH HEMECE KECUITEH

Kabenb/1l, TYMHYCKa Kabelb/IeH
Oacka y3apTKpIII KabembIi
nanganaHOoaHbI3.
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« Pozerkasiarbl CYHBIKTBIK
HEMece bUIFall OHIMI'€ TUMEYI1H
TEKCEPIHI3.

Hypric naiiganany

» ByJ1 KypbUIFBI TEK TYPMBICTBIK
KKETTUTIK YIIiH OHJIIPIITeH.
Cayna makcarbiHia
KOJIJAaHbLICA, KEIUIITT
SKOWBLIAEI.

« ECKEPTY: bys KypbUIFbI TEK
TaraM/Ibl ICIpyTre FaHa
apHanrat. OHbl O6acka
MakcaTTap/ia, MbIcajibl 06JIMEH1
KBUIBITY YUIIH MaiiiagaHyFa
OoMaiiapl.

+ KypbUIFbIHBI TPUIIb ACTHIHA
apHaJFaH TabaKThl KbUIBITY
YIIiH, CYJTIAEP/l, bIIBIC-asK
CYJIT1JIEpiH el eCITiHIH
TYTKBIIITapbIHA 17Ty apKbUIbI
KeNTIipy YIIiH naianaHyra
6onmaiiapl. CoHbIMEH Katap,
OYJ1 KYpBIIFBIHBI OOJIMEHI
KBUIBITY MaKCaThIH/Ia
KOJIJlaHyFa 00JIMaiIbl.
KypbUibIHBI 1ypBIC
naiiganianOay ce0eOiHeH
TYBIHJIaFaH aKayJbIKTap YIIiH
OHJIIPYIII1 )KayarnThl eMec.
[Temrti TaramMaapasl epiTy,
micipy, KybIpy *KoHE TPUJIBJIE
JaWbIHIAy YIIIH NaianaHyFa
001apl. .
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Banap kayirciziri
- ABAWJIAHBDBI3: [Naiiganany

Ke31H/Ie KeTyre 00IaThiH
O6JIIKTEP BICTHIK OOJTYBI
MyMKiH. KimkenTai 6annap
aJIIIaK xepe 00yl KepeK.
Opama martepuaniapsl
Oastanmapra 3usiH/IbI O0IaIbl.
bananapnapl opama
MaTepHalJapblHaH ajak
ycranp13. Opama
MaTtepuaaapIbiH OapiIbIK
O6JIKTEepIH KOpIlIaraH opTa
CTaHAapTTapblHa cail TaCTaHbI3.
DnexTp kabAbIKTaphl Oananap
YIIiH KayinTi 00kl TaObLTa Ib.
Icke Kocysbl Oonrana
OastapAbIH OChl OHIMHEH aJjIIaK
00Iybl Kajiarasar, oJapblH
OHIMMEH OMHAayBIH

OO ABIPMaHBI3.

KaOIbIKTHIH YCTIHE
OastamapablH KOJI KETETIH
CIIKaH/1all 3aT KOMMaHBbI3.

Ecik ampik ke3ne oran emoip
aybIp 3aTThl KYKTEMEHI3 )KOHE
ofaH Oanap/bIH OTHIPYBIHA KOJI
6epmeni3. On ayaapbuibin
KeTyl He UIreKTepl
3aKbIMJIaHYbl MYMKIH.



Ecki enimai Tacray

Koxbic eniMaepai 1aKkThIpy Typasibl
WEEE qupekTHBachIHbIH TAJaNTapbIHA
coliKecTiK:

Byn enim EO WEEE nupekTiBachiHbIH
(2012/19/EU) TanantapbiHa CofKec Kenei.
Byn eHiMzie KOKBIC QJIEKTp KOHE
anexTpoHabIK xababik (WEEE) xikrey
TaHOackl Oap.

By eHiM kalita naiinananyra 0oiaThiH
XKOHE KaliTa eHJIey YIIiH jKapaMIbl )KOFaphl
caraJibl OeJIIeKTepMeH JKoHe
MaTepHajgapMeH jkacanraH. Keizsmer
KepceTy Mep3iMi OiTKeHIe KOKbIC OHIMII
OZeTTer] TYPMBICTHIK JkoHe Oacka
KOKbICTapMeH Oipre JaKTbpMaHbI3. OHbI
JIIEKTP JKOHE JIEKTPOHAIBIK KAOJBIKTAPIbI
KaliTa eHJey YILUiH XKHUHAy OpTaJbIFbIHA
anapbIHbI3. Byl xuHay opTaabIKTaphl

Typajibl OLTY YIIIH XKepriTiKTi OWITiK
oprasjapbiHa xabapiachIHbI3.

RoHS nupeKkTHBaCHIHBIH TAJIANTAPbIHA
calikecTiK:

Ci3 catbin anran eHiM EO RoHS
JpekTuBachHbIH (2011/65/EU)
TananTapbiHa colikec keneni. OHbIH
KypaMbIHJIa TUPEKTUBAa KOPCETIIreH
3USTH/IBI )KOHE THIABIM CallbIHFaH
MaTepHangap oK.

Opama maTepuaJIapbIH TacTay

» Opama MaTepuanapbl Oananap yuriH
KayinTi. Opama MaTepuaniapbiH
OarnanapAbIH KOJIbI XKeTHEeHTiH Kayilci3
Kepre KOMbIHBI3. OHIMHIH opaMa
MaTepHajgapbl Kaiita eHaeneTin
MaTepuangapaaH xacanrad. Kaiita
OHJIeNIeTiH KaNbIK HYCKayIapblHa
ColiKec CYpBINTaHbI3 XKOHE OJNapbl
JypbIc TacTaHbl3. Onapabl KJIBIITH Yii
KaJJbIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbI3.
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Kypbuiebinbis

Kaansl moay

1 Bbackapy TakTachl 6 Kempmerkim MOTOpBI (apTKbl OoNaTTaH
2 CnbIM TOp copeci JKacalFaH TabaH)

3 Taba 7 Hlam

4 Tyrka 8 YCTiHTi KBI3ABIPY DIIEMEHTI

5 Eciri 9 CepeHiH NO3ULHANAPBI

DyHKIHMS TETir

CaHppIK TaiiMep
Tepmocrat Teriri

AW N =

TepMOCTaT nraMbl
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ByMaHbIH KypaMbl 4.CpIM TOp copeci MeH kaiinak
KAHBLITBHIP TA0aHBI CHIPFBITHAJIbI

0arpITTAYBIIITAPFA KOIO

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae
0o1Maybl MYMKIH.)

ChIpFhITHAIBI OAFBITTAYBIIITAD Tabanap
MEH CBIM TOp COpeciH OHall opHaTyra

KabapIKTap KYpBUIFBIHBIH YITICiHE
Kapail Typiti 607Iysl MYMKiH.
[Natinananynisl HycKaybIHIa
KOPCETIIreH Keioip ka0 IbIK OChI
KYPBUIFBIa OOIMaybl MYMKiH.

1. Maiigananyub HYCKayJIbIFbI JKOHE UIBIFapyFa MYMKIiHIK Geperi.

2.CTranaapTThl OJHOC Tabanap MeH CbIM TOp COpeCiH
YHHaH jKacallFaH TaraMJap/bl Imicipyre, CBIPFBITIIANEI OaFBITTAYBIIITAPMEH
MY3/IaTBUIFaH TaFaMIapbl €PiTyre KoHe naiinananrannia, Taba MEH ChIM TOp
YJIKeH OOJIiKTi TaFaMIapabl KybIpyFa COPEHIiH IIETTEPi CHIPFBITIIAIIEI
Tai/1aIaHbLIA bl OarbITTayBIIITAPIBIH APTKBI Oelirine

OpHaJacKaH KaJaybllTapra CyHeHim
TYPFaHBIH TEKCEPiHi3.

3.ChIMABI FPUIb
KybIpyra apHaiFaH jkoHE TaFaMIapabl
KaJIbIITA IiCipy, KYBIPY XKoHE a3ipiey
Ke3iH/Ie KaXeTTi copere KO YIIiH
HnalJaaHbUIaAbL.
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TexXHUKAJIBIK CHNIaTTaMaJIapbl

Kepney / xwuisnik

220-240 B~; 50 I'n

JKanmbl TYTHIHBUIATHIH KyaT 2.4 kBt
ChIM TYpi / KIMachl mua.HOSVV-FG 3 x 1,5 Mm°
ChIpTKBI Konemaepi (OuikTiri / eHi / Tepenyiri) [ 595 mm/594 Mm/567 Mmm

OpHary kenemepi (OHIKTITI / eHi / TepeHJIiri)

**590 nemece 600 Mm/560 mm/MuH. 550
MM

bacTsl mem BipHeme ¢gyHkumsiibl nem
Imxi nrambl 15/25 Br
2.2 kBt

I"punb KyaT IIBIFBIHBI
#

JKanmer MonimMeTTepi: DIeKTPUKAaIbIK HEMTepaeri KyaTThl TYTHIHY TaKTaChIHIarbl
nepexrep EN 60350-1 / IEC 60350-1 cranmapThiHa colikec kenTipinreH. byn
JIepeKTep TOMEHT1-)KOFapFbI KBI3ABIPFHILI JIEMEHTI HeMece KEIJIETKITIH (0ap
Ooica) keMeriMeH KbI3AbIpY (PYHKUSIIApbIMEH 9JIETTErl TONTHIPY Ke3iHe

aHBbIKTaJIFaH.

Kyar Trimainiri kmachkl THiCTI QyHKUSITAP/IBIH KYPBUIFBIAA 0ap HE KOKTHIFBIHA
6ailTaHBICTEl TOMEH/IE KOPCETIITeH apTHIKIIBUIBIKTApFa COUKeC aHbIKTaNFaH. 1 -
Kenperkimmen micipy - yHeMai pexuM, 2 - TypOopexumae ol micipy, 3 -
Typ6opexumzae micipy, 4 - engeTkinineH ycTiHeH/acTbIHAH KBI3ABIPY, S -

Y criHeH/acThIHAH KbI3JBIPY.
**  QemimiH KapaHb13. Opnamy, bem 13.

KypBUIFBIHBIH canachkiH jKaKcapTy
Ke3iHe TeXHUKAJIBIK
CHIIaTTaMaliaphl ajIbIH ana
€CKepTYCi3 e3repyi MyMKiH.

Bys1 HycKaysIbIKTaFbl CypeTTep YIIri
perinze OepiireH xoHe
KYPBUIFBIHBIH ©3iHEH IIaMalbl
e3TrelIiTiKTepi 6ap 6OIyBl MYMKIH.
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KypbUIFBIHBIH 3aT TaHOACHIHIAFbI
HeMece iliecre Ky)KaTTarbl MOHIEP
THICTI CTaHIapTTaFra Colkec
3epTXaHaJbIK JKarJainapaa
anbIHFaH. Bys1 MoHIEp KYpBUTFBIHEI
KOJIaHy JKaFfainapeiaa
0aiiIaHBICTHI ©3Tepy MYMKIH.




Opnary

KypbUtFbIHBI KYLII Oap Karuaagapra
colikec OLITIKTI MaMaH OPHATYBI KaKeT.
OiiTIece, KEMIMIr KoApUIaabl. Y oKiIeT
KOK KiCiJIepMeH OpBIHAAJIFaH ic paciMaep
HOTWKECIHJIE OPBIH aJTybl MyMKIH
aKayJbIKTap YIIH OHIIpYIIi jKayarThl
emec.

OPpBIHABI JKOHE DICKTP

KOHJIBIPFBUTAPBIH TalbIHAQY —

TYTBHIHYIIBI KayallKepUIiIiriHie.

A OHIM KEpTiliKTi ra3 )XoHe 3JIEKTP
HOpPMaTHUBTepiHe COIKeC OpPHATHUIYEI
THiC.

OpHartmac OypbIH, OHIMIE
KEMIITIKTep )KOFbIHA KO3
xeTKi3iHi3. Erep 6onca, oHbI
OpHATIAHBI3.

3aKpIMIaHFaH oHiMaep GachIHBI3FA
Kayil-Katep TOHIIpYi MYMKiH.

OpHatynan OypbiH

Kypsuirsl cayna 6ap ac 6eiamve

mkadTapelHIa OPHATY YIUiH apHaIFaH. Ac

OenMe KaObIpFamapbl MeH xKuhasbl JKOHE

KYPBUIFBI apallapbiH/ia KayillCi3AiK apajblK

Kairysl KaxeT. CypeTTi KapaHbl3

(emmemaep MM-ie)

* [NalinananpuiaTein OeTTep,
CHHTETHKAJBIK KabaTThl MaTepHaigap
JKOHE KIIeHIep bICThIKKA Te3iMai ( (keM
nerere 100 °LT) 6omysl Kaxer.

* Ac GenMe mKkadTapsl Teric xepe
OPHATBUIBII, OEKITITYl KaXKeT.

* IlemTiH acTHIHFHI )KaFbIHAA TapTIIa
xoIIiri 0ap Oosca, Mmelr el TapTia
KOIIIT1 apacklHga COpe OPHATHLIYBI
KaXkeT.

» KypbUIFBIHEI KeM JereHe exi afam
KOTepYi Kaxer.

e IlenrTi »BUDKBITY YIIiH €Ki KaFbIHAAFbI
KOJJIaHyFa apHaJlFaH TeCiKTepiHeH
YCTaHBI3.

* OHiIM[I OpHATY albIH/A INIHAEeT
0apibIK MaTepHajIgapbl MEH
KY’KaTTapbIH aJIbIHBI3.

* Acyit xuha3sl TOMEHJIETI cypeTTe
OepinreH enmremepre colikec 60IybI
KepeK. Acyl sxuha3bIHBIH apTKBI
JKaFBIHIAFbI CAHBLIAY YKETKITIKTI
KEJIJETy YUIIH TOMEHET1 CypeTTe
OepiireH enmemaepre colkec KUbLTYbI
Kepek.

K¥pBIJ'IF BIHBI TOHA3BITKbIIITAPAbIH
HEMECE MY3IATKBIIITAPAbIH KaHbIHA
OpHATIIaHBI3. K¥pBIJ'IF bIIaH
IIBIFaThIH BICTHIK CaJIKBIHAATKBIII
KYPBUIFbIIIAPABIH 3JICKTP KYyaTbIH
TYTBIHYBIH JXOFapJjaTalbl.

EcikTi ’oHe/HEMece TYTKaHbI
KYPBUIFBIHBI KOTEPY HeMece
KBUDKBITY YILIiH Haiigananyra
OonManbL.
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*  MMH.
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*  MMH.

OpHary KdHe Kocy

» KypbUIFBIHBI Ky Oap HOpManap MeH
epexenepre coiikec OpHaTY )KOHE KOCY
KaKerT.

DJIeKTPHKAJIBIK KAJIFAY

OHimai «TeXHUKAJbIK CUIaTTaMajaphh»

KEeCTeCiH/Ie KOPCEeTIIreHeH KyaThl

»KapaM[pl IaFbH Ti30€K Y3TilmneH

KOpFaJFaH jkepre KOChUIFaH

po3eTKaFa/Kelire KOChIHbI3. OHIM I

TpaHcdopMaTopMeH Oipre HeMece OHCHI3

e 20

naiinanaHy Ke3inae jkepre Kocy
OPHATBIMBIH O1ITIKTI 3JIEKTPUKKE
OpPBIHIATKBI3BIHBI3. Bi3iH koMmanus
OHIMJIi KEpPTLTIKTI epexerepre cail xepre
KOCY OPHATBIMBIHCHI3 TaiiIananyra
GailTaHBICTHI TYBIHIAaFaH 3aKbIMAApPFa
JKayamnTsl GOIMaiIbL.
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KypbUIFBIHBI KyaT Oepity
KaO/IbIFbIHA YOKIIETTI HeMece
O1ITIKTI MaMaH KOCYBI KaKeT.
KypBUIFBIHBIH KEMITIK YaKbIThI
IYpBIC OpHATYAAH COH FaHa
OacTanajsl.

VYokineri oK KiciepMeH
OpBIHJIANIFaH iC pacimaep
HOTWKECIHJIE OPBIH aJTybl MyMKIH
aKayJbIKTap YIIH OHIipyIIi
’KayaIlThl eMec.

KyaT cbIMBI KbICBUIFaH, MalbICKaH
HeMece OypajraH 00IMaybl KoHe
KYPBUIFBIHBIH BICTBIK OSTTEpiHe THiIl
TypMaiTBIHAAH jKepJie OpHaNIacysl
KaXkeT.

Byninren Kyat cbIMBIH OiTiKTi
3IIEKTP MaMaHbl aybICTBIPYBI KaXeT.
OiiTnece, 3EKTp TOFBIHBIH COFY,
KBICKa TYHbIKTally HeMece opT KayIi
Gap!

* Kermire >xanray YITTHIK HOpMaTUBTeEpre
colikec jkacaybl Kepek.

» XKemigen KyatTany Mep3iMi KYPBUIFbI
OenriciHe KOpCeTiIreH IepeKTepre
colikec 6omysl KaxkeT. Typ Oenricin kepy
YILIiH, QJJIBIHFBI €CIKTI AlIBIHBI3.

* KypbUIFBIHBIH KyaT Oepy CBIMBI
"TexHUKaNbIK curlaTTamaiap"
KeCeTiH/eTi MOHJIepre Colikec Kelyi
KaXkeT.

DNeKTpITi OpHATY KYMBICTaPBIH

Oacramac OYpbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Oepinry )kaOIBIFbIHAH a)KBIPATHIHBI3.
DJeKTp TOTbl COFYBIHBIH KayIi Oap!

Kyat Gepy CHIMBIHBIH alachl
OPHATBIIFaH COH KOJI JKeTiMJ1
xeple OoIybl KaKeT (OHBI KEMITipeK
YCTiHEeH aifHaIABIPBII KYPri30eHi3).
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CbIM Kyprizy OapbICBIHIA
YWITTBIK/)KEPTUTIKTI JJIEKTP
HOPMATHBTEPIiH KOJJAAHBII, THiCTI
PO3€eTKa LIBIFBICHIH/KEITICIH )KOHe
eI THIFBIHBIH MaliaTaHy KepeKcis.
OHIM KyaTbIHBIH HIEKTEP] THIFBIH
MEH PO3eTKa IIBFBICHI/ JKeNiCi
TaceIManzail aJaThlH TOKTaH THIC
6orica, ©HIM OEKITIIINEH JIEKTP
OpHATYBI apKBUTBI TiKemeH
TBIFBIHCBI3 )KOHE PO3eTKa
IIBIFBICHIHCBI3/KEIICIHCI3 KOCBLTYBI
KepeK.

KyaT chIMBIH po3eTKaFra KOCBIHBI3.

Omnimai opnary

1.TlemrTi mkadThIY ilIiHE CHIPFHITHI
CaJIbIHBI3 114, KyaT CHIMBI
3aKbIMAaHOAFaHBIH JKOHE/HeMece
KBICBUIBII KaJIMaFaHBIH TEKCEPreHHEH
KeiliH OeKiTil OpHATHIHBI3.

[Memri cyperre xopceTinrenneit 2
OypaHiaMeH OeKiTiHi3.

OpHatyznaH Kellin OypaHmanapasl Typhic
OEKITINIeHIH JKOHE Ml )KbUDKbIMAHTHIHBIH
TekcepiHi3. [lenr Hyckaynapra coiikec
OpHAaTBUIMaca ykoHe OypaHzanap
KETKUTIKTI TypJe OekiTinmece, o
ayIapbUTybl MYMKiH.



CankbIHIATKBILI JKeJaeTKimi oap Conrbl TEKCEPY
KypbuIrbLIap ywid (Oa enimae 1.©HiMAl NaiifanaHbIHbI3.
00/1Maybl MYMKIH.) 2. OyHKIMANAPBIH TeKCEPiHi3.

Kenemexte TacbIMaJiiay

* OHiMHIH OacTanKbl KOpaObIH cakTarl,
OHIM/II COHBIH IIIIHAE TACKIMAJIIAHBI3.
Kopanrafsl HycKayaap/sl OpBIHIaHbI3.

o bacrankp! kopan 6onmaca, oHIMII
KOIIipIIiKTI OpamMara HeMece KallblH
KOpAIIKa Cajblll, THIFBI3JAIl OPaHbI3.

e Ilemrriy imiHAeri CHIMIIBI TPHIb MEH

3 HayaHBIH IEII €CIriH 3aKbIMIaMaybl

YIIIiH, HayaJapIbIH KaJlbIMeH Oipaei

OpHaJacKaH IIell eCiriHiH iIIKi XKaFbIHa

KapTOH KOJIaFbIH caJbIHbI3. et ecirin

KamTaJbIHIaFel KaObIprara OipikTipin

OpaHbI3.
* OHiIM[I KO3Fay HEMece KOTepy YLIiH

1 CanksIHAATY XKemaeTKimi OHBIH €CIT'iH HeMece YCTaTKbIIIbIH

2 backapy Taxkracsl KOIaHOAHBIS.

3 Eeciri KypbUiFs! yeTiHe emkanaaii 3aTrap
. - KOHMaHbI3 5KOHE OHBI Til'iHeH

[mrerinren calkpIHIATY JKENASTKILI

. . KBUDKBITBIHBI3.

IIITEeTIIreH IKa(THIAA KOHE KYPBUIFBIHBIH

AJJbIHAA CalKbIHAATAIbL. TaceIMangay Ke3iHae TyblHIaFaH
CaJKpIHIATY KENICSTKIII el 6031}’5} MYMKIH OHIMHIH KaJIIIbI
emripinred cox 20-30 MuHyTTalt KOpiHiCiHe embip 3aKbIMHBIH
XKYMBIC iCTell TYpajbl. GonMaybIH TeKCepiHi3.

[Memrrix TaiimMepin Oarnapnamanay
apKBUIBI TCIpCEHi3, micipy
YaKBITBIHBIH COHBIHZA OapJIbIK
¢byHKIMsIIapMeH Oipre caaKbIHAATY
XKENIeTKIl Je emeni
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H JaubIHABIK

KyarTbl yHeM/ey GolbIHIIA

KEHECTEP

Keneci akmapat ocbl Kypanabl KOpIIaraH

OpTara 3USHCHI3 JKOJIMEH TaiIalaHblII,

KyaTThl YHEMJEYre KOMEKTeCe i

* Ilemrriy imiHme KyHTIPT TYCTI He
9MAaJBJICHIeH BIABIC-asK MaiianaHbIHbI3,
ce0eli onap BICTHIKTHI JKaKChI OTKI3eIi.

* TlafimanaHymsl HyCKayJIbIFRIHIA HE
Ticipy HycKayJapbiHia KeHec OepinreH
Oouica, TaraMIbI Micipy Ke3iHe aljibiH
aa KbI3ABIPY/BI JKacaHbI3.

* Iicipy ke3iHJe MeTiH eciTiH Xui ama
OGepMeHi3.

* MywmkiH OonraH jkaFainapaa, nemri oip
yakpITTa OipHelle TaraMIbl Iicipyre
TBIPBICHIHEI3. TaraMIbl CBIMABI cOpere
Hicipy BIIBICTaPBIH KOO apKBUTBI
azipneyre Oonapl.

* biprerre Taram a3ipreiiTin GoncaHpi3,
onapabl GipiHeH KeiiiH OipiH GipJaeH
micipini3. [Tenrri kalita KbI3AbIPYABIH
Ka)keTi OoaMaibl.

* Ilemrri micipy yakbITHI assKTanap
anmpiHaa OipHele MUHYT OYPBIH oLIipy
apKBUTBI KyaTThl YHeMeyre Gomapl.
[TemuTin eciriH ammaxsI3.

* ITicipmeii TypbIll, MY3IaThIIFaH
TaraMJap/pl epiTil abIHbI3.

AJIFalIKbI KOJIIAHY
YaKkbITTBI OpHATY

Ke3 kxenren naitpIkTayasl xxacay
Ke3iHze, THicTi Oenrinep
OeliHeOeTTe KBINBLUIBIKTaN
Gacraiipl.

JIyXOBKaHBIH KyaTbl OipiHIII peT

KOCBUIFaHHAH KeHiHT1 KYH yaKbIThIH

opHary ymiin @/© nepHenepin 6ackHbI3.
CeHcoanRS Oackapy yarizepi yuris,
aJJIBIMEH §— TYPTIll, OJIaH KeHiH KYH
MeH yaKsIT opHaty yuin @ /O
naianaHbIHbI3.
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(OranGaceiH TYpTy apKbLTbl OpHATYIBI
pacTaHbI3 KoHe pacray YIIiH enoip
MIepHEeHi TypTIiecTeH 4 ceKyHI OOHbI
KYTiHi3.

) eco
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Perrey tyiimenriri
Tylimentikrepi KyirTay oenrici
Carar Oenrici

J1aObIIABIH ABIOBIC KATTHIIBIFRI
6enrici (On eHimMze 6GonMaybl
MYMKIiH.)

YHemzey pexxumi Oenrici

Kocy Tyiimeci

Ay Tyiimeci

VYaxkpIT Gominr Oenrici

JlabwLn Oenrici

10 Iicipy yakbITHIHBIH COHBI Oenrici
11 Micipy yaxpIThl Oenrici

12 Barmapiama Tyimentiri
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Bbacrankpl YaKbIT OpHaTbIJIMaraH

Gonca, carar 12:00 moninen
Oacrar )KyMBbIC icTeil 6acTaiibl
xone O TanGacs! kepceTinem. By
TaHOa yaKbIT OpHATBUIFAaHHAH KeHiH
KeTesi.

Kyat y3inreH sxarnaiina aFrsIMIarbl
YaKbIT apameTpiepineH 6ac
TapThutanbl. OHBI KaifTa peTTey
Ka)keT O0Jazpl.



KypbUIFbIHBI aJIFall peT Ta3ajiay

Bert xeli0ip K yFbIlI 3aTTapabl
HeMece Ta3aJIaFbllll 3aTTapIbl
naiinananranza OyJiHyl MyMKiH.
Tazanay Ke3iHJe KaTThl JKYFBILI
3aTTapblH, Ta3aJIaFblIll
YHTaKTapbIH/KpeMIepiH HeMece Ke3-
KEJIreH OTKIp 3aTTapAbl
naiinanaHGaHbI3.

1. Bapnbik OyMa MaTepuaniapbiH ajbl
TacTaHBI3.

2. KypbUIFbIHBIH O€TiH BUIFa] MaTaMeH
HeMece I'yOKaMeH CYPTiHi3 KoHe
MaTaMeH KYpPFaTbIHbI3.

Bacranksl KbI3AbIpY

Onimai 30 MUHYTTaH KBI3BIPHII,

XBIpaThIHBI3. OchlIaiiia, Ke3 KelreH

OHJIIPICTIK KaJIBIKTap HeMece KabaTTap

JKAHBIII KeTe/ll KOHe KOUBLIAIBL.

blctrik OeTTep jxaHyFa ambIn
keneni!

KypbUIFB! )KYMBIC icTeyl Ke3iHe
KaTTHI KbI3ybl MYMKiH. Enkaman
BICTHIK JKaHAPFbUIapbl, HEIITIH
iIKi OeJiKTepiH, BICHITKBIII
OeIiKTepiH JKoHE T.0. yCTaMaHBbI3.
Bananapas! aynak ycTaHbI3.
Taramapl TelIKe cajap HeMece
IEIITeH IIbIFapap Ke3iHae opKalaH
BICTBIKKA TO3IM/Ii KOJFanTapIbl
naianaHbIHbI3.

DJieKTp newi

1.Tlemrren OapabIK Micipy Hayalapbl MeH
IPUJIb TOPBIH aJIBIHbI3.

2.I1emTiH ecirid »aObIHBI3.

3. Static (TypakTbl) OaFbITBIH TaHAAHBI3.

4.EH *orap¥Fbl TpUiIbAey KyaThIH
TaHAaHBI3; DNeKmp neutin icke Kocy
aiconvl, bem 21 GomiMiH KapaHbI3.

5.Menrri nramamed 30 MUHYT KOCHIIT
KOUBIHBI3.

6. ITenrti aXXbIPaThIHBI3; DIEKMp Neulin
icke Kocy osiconvl, Bem 21 6emiMiH
KapaHbI3

I'punb newi

1.Tlemrren OapabIK Micipy Hayalapbl MeH
IPUJIb TOPBIH aJIBIHbI3.

2.I1emTiH ecirid »aObIHBI3.

3.EH >xoFapfBl TpUIBAEY KyaThIH
TaHIaHbI3; [ punwoi icke Kocy dconvi,
bem 27 GeniMiH KapaHBbI3.

4.Tlemwri mamamer 15 MUHYT jKYMBIC
ICTeTKI3iHI3.

5.I'punbaey GyHKIMACHIH aXKbIPaThIHBI3;
TI'punvoi icxe Kocy sconvl, bem 27
0eiMiH KapaHbI3

KypbLIFb! anFanike icke
KOCBUTIFaHa, Oip-eki caraT OOHBI
TYTiH MEH HiC IBIFybl MYMKiH. By
KaJIBINTHI )karaaid. TyTiH MeH uicTi
KeTipy YLIiH 0enMe aypbic
KeJEeTiIeTiHiH TekcepiHi3. [IIbFpimn
JKaTKaH TYTiH MeH MiCTi Tikenei
XKYTyZaH cak GOJIBIHBI3.
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Hemri icke Kocy KoJIbI

[icipy, KybIpy koHe IpHJibjae
AAWBIHAAYFA KATBHICTDI JKAJIIbI
MaJjliMeTTep

blctrik OeTTep jxaHyFa ambIn
keneni!

KypbUIFB! )KYMBIC icTeyl Ke3iHe
KaTTHI KbI3ybl MYMKiH. Enkaman
BICTHIK JKaHAPFbUIapbl, HEIITIH
iIKi OeJiKTepiH, BICHITKBIII
OeIiKTepiH JKoHE T.0. yCTaMaHBbI3.
Bananapas! aynak ycTaHbI3.
Taramapl TelIKe cajap HeMece
IEIITeH IIbIFapap Ke3iHae opKalaH
BICTBIKKA TO3IM/Ii KOJFanTapIbl
naianaHbIHbI3.

Ilewr ecirin abGaiialr alibIHEI3,
ce0e0i Oy LIBIFBII KeTyl MYMKIH.
HIbrFein xaTKaH Oy KOJIIapBIHI3IHL,
OeTiHi3/i )KoHe/HeMece Ko3/IepiHi3 i
KYHIipyi MYMKiH.
IMicipyre apuanran kenecrep
» KyiinipMe#TiH KypalMeH KanTaiFaH
MeTaJl bl TabanapApl HeMece alloMUHHUI
BIJIBICTApbIH HEMeCe BICTBIKKA TO31Mi

CWIMKOHABI KaJIbIIITapAbl ai1ajJaHbIHbI3.

» Cepexzeri 060c OpbIHIBI KOJIaHBIHbI3.

* Iicipy KaJmbIH COpEHIH OpTachiHa
KOUBIHBI3.

* Ilemrri HeMece TPHIIBII KOCTIAC OYPHIH
COPEHIH IYpPHIC JKaFAaibIH TaHIAHBI3.
ITemn BICTHIK Ke3iHAE cope >KaFaaibIH
©3TepTIEHI3.

* Ilemr eciriH xaObIK YCTaHBI3.

Kysipyra apnanran kenecrep

* Iicipy TonmbIKTail TaybIK €TiHE,
KYPKETaybIKThI )KOHE YIIKEeH OOIiKTi
eTTepi JINMOH IIBIPHIHBI JKOHE Kapa
OYpBIII CeKiN KaThIKTApAbl AOMACY
Ticipyi THIMALTITIH )KOFapIaTabl.

* CyifexTi eTTepi KybIpy YUIiH Oipaeit
MeJIIIepAeri cyHekci3 eTTepai
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KYBIpFaHMEH callblcThIpranaa 15-ten 30-
Ka MUHYTKa JeiliH y3aFbIpaK yaKbIT
KeTesi.

* ET xyaHABIFBIHBIH opOip caHTHMeEpi
IiCipy YaKBITHIHBIH 4-5 MUHYTBIH Taal
eTeni.

* ITicipy yakpIThI asKTalfaH COH, €TTi
nemTiy imiHge 10 MuHyTKa
KanabIpbIHbI3. IIIBIPbIH KybIpBUIFaH €TTiH
YCTiHEH jKaKChIpaK Tapaiabl >koHe eTTi
KECKEH Ke3/1€ IIBIFBII KeTHen .

* BaJbIK BICTBIKKA TO3IMI XKalaK TaKTara
OpTaHFbI HEMece TOMEHT1 cepere
KOMBUTYBI KaXeT.

I'punbae paiibingayra apHajrad

KeHecTep

ET, OanbIk »%oHe KYC €Ti Ipuiibjie

JalbIHOaIFaHa, ojap Te3 Kbl3apasl,

YCTiHT KaOBIKIIACKI KAKChI OOJIBIIL, KeYil

ketreiini. XKatinak Genikrep, eT icTiKTepi

MeH KIHIIIKe HIYKBIKTapIbl acipece

KbI3aHAK JKOHE KHApP CeKUIl KypaMbIHIa

CYBI KOII KOKOHICTepMEH I'pUIbIe

JmalbIHaayFa Ooasl.

* Bemikrepai rpuibe JalbIHAATYbI YIIIH
CBIM TOp COpEHIH YCTiHe Hemece
acTBIHJIA CBHIM TOp cepeci Oap xalinax
TaOBIHBIH YCTiHE >KalbIIl CaJIbIHbI3.
JKaOburan 60c OpPbIHHBIH KOIeMi
KBI3JIBIPFHIIITHIH KOJIeMiHeH acaybl
KaXkeT.

 I'puni Gap cbIM TOp CopeHi HeMece
Kalnak TabaHbI IEIITIH KaXKeTTi
Jeireliine KOUbIHBI3. [ pribi ceiM TOp
cepene MalbIHIAI )KaTKaH O0JICaHbI3,
TOMEHTI copere Mai/ibl )KUHAUTHIH
xKalmnak Taba KoHbIHbI3. XKbUITHIp 60TyBI
KepeK Micipy TabaChIHbIH OJIIIEMi TOJBIK
TpWIb aliMaFbIH yKabaThIHAaNH OOMyhI
kepek. by Taba eHiMmen Oipre
Oepinmeyi mymkiH. Tazanay oHaii 0oy
YIIIiH, mcipy TabachIHa MIaMallbl Cy
KYHBIHBI3.



I'punbae natbiHIayFa KapaMIasl
eMec TaramJIap epT KayIiH
Tyaslpazbl. 'punbae
JalbIHOayFa apHaJIFaH TaraMaap
FaHa KapKbIHJBI TPUIIb
BICTBIFbIHA YKapaMBbl.

TaraMabl TPUIBIIH apTKbI
KarbIHa Kapal ThIM aJIbICKa
KoMMaHBI3. By11 eH BICTBIK kep
JKOHE MaIlJIbl TaraM OTKa THYi
MYMKIiH.

DJIeKTp NelliH icke Kocy “KOJbl

TemnepaTypaHbl K9He KYMbIC PeKHUMiH
TaHjay

1  ®yHKus TeTiTi

2 Tepmoctar TeTiri

1. OyHKIMS TETITIH KaKEeTTi )KYMBIC
peXUMiHE OPHATHIHBI3.

2. TemmepaTypa TETirlH KaXeTTi
TeMIlepaTypara OpHATbIHBI3.

» Ilemm opHaTBUIFaH TEMIIepaTypara AeHiH

KBI3bII, COHBI caKTal Typaasl. Ke3asipy

Ke3iHJe, TeMIlepaTypa IIaMbl KaHBbIII

TYpazpbl.

DJIeKTp NeLliH emipy

@DYHKIMS TETITIH XKoHE TeMIepaTypa

TETiriH "elIipy (3KOFapFhl) MO3ULUSICHIHA

Kapaii OypBIHBI3.

CpIMHaH acaiFaH TeKIeHi Oyiipaeri

cepere IyphIC KOO oTe MaHbI3bl. ChIMHAH

»KacaJraH TekIe OyHipaeri copenepain

apacblHa CypeTTe KepceTirenaeit

CaJIbIHYBI KepeK.

ChIMHaH XkKacaJiFaH TeKILe HeITiH apTKbI

KaOBbIpFachiHa KapaMa-KapChl

OpHaThIIMaybl THic. Tamala rpuiIbaey

HOTIDKECIH ally YIIiH, CBIMHAH JacaJFaH

TEKIIIeHi COPEHIH aJJIbIHFbI OelliriHe

CBIPFBITHII CaJIbIHBI3 14, €CIKTiH KeMeTriMeH

Oip OpbIHFa OPHAIACTHIPHIHBI3.

(Kypbutrb! yariciHe OaiIaHBICTBI ©3repei.)

Kympbic pexumaepi

OcHI JxepAe KOpCeTUIreH )KYMBIC
PEXUMIEPIHIH PeTi Ci3AiH YAriHi3/AeH
e3relie OOIybl MyMKiH.

OFapFBI )KOHE TOMEHTI
KbI3ABIPY QYHKIUSIIAPHI iCKe
KocbUIFaH. TaraM ycTiHeH
JKOHE acThIHaH Jia Oip

YaKBITTa KBI3ABIPBLIA/IBL.
Meicansl, Oy TOpTTap, HaH
OHIMJIepi HeMece Micipy
KaJIBIIIBIHBIH 1T HAET]
TOPTTAp JKOHE MicipMenep
YIIiH bIHFaiI6l Gomazpl. Tek
6ip TabameH micipy.

Tex TOMEHHEH KbI3IbIPY
(YHKIMACH iCKE KOCBIIFaH.
By1 numia sxoHe OChIFaH
yKcac TaraMaap/sl TOMEHHEH
KBI3ABIPY YILUiH BIHFAIlIbL
Byn ¢yakums OymeH oHait
Tazanay YIIiH Jie
HaiiaaaHbUIybl KepeK.
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YcriHeH KBI3IbIpY, aCTBIHAH
KBI3JBIPY JKOHE JKeJJEeTKIII
(apTKbI KaOBIPFAachIH/IA) iCKe
KocbUtFaH. bIcThIK aya
XKENIETKIII apKbLIbI HEITiH
iriMeH OIpTeKTi Tapajabl.
Tek Gip TabameH micipy.

[Memrrin Tebecinmeri yikeH
TPWIbAEY KYpasibl KOChUIa bl
YIkeH Meuleperi acTol
TPWIbJEY YILIiH BIHFaHIbL.

* I'punbpey yuIiH, yIKeH He
opTania eJmemM/Ii
HOpLMANAPIbI TPHIBACY
KYpaJIbIHBIH aCThIHAA
JYPBIC coOpe MO3UIUACHIHA
KOMBIHBI3.

* I'punbzey yaKbITHIH
KaPTHICHI OTKEH COH,
TaraM/JIbl aifHAJIABIPBIHBI3.

I'punbaey acepi Tornbik

TpUIbAEY (QYHKIHUICHI

CHSIKTBI KYILITI GOIMaii b1

» I'punbpuey yuri, ki He
opTania eJmemM/Ii
HOpLMANAPIbI TPHIBACY
KYpaJIbIHBIH aCThIHAA
JYPBIC coOpe MO3UIUACHIHA
KOUBIHBI3.

* I'punbzey yaKbITHIH
KaPTHICHI OTKEH COH,
TaraM/JIbl aifHAJIABIPBIHBI3.

By ¢pyHKums TaMakThI
N 93ipiey YILIiH emec, MelTi

KBUTZIaM KBI3ABIPY YIIiH

naiianaHblUIaabL.

* byn ¢pyHKUMSHEI
TaHJaFaHHaH KeliH
Ka)KeTTi TeMIepaTypaHsl
opHaTHIHBI3. Temmepatypa
IIaMBI iCKe KOCBLIBIIL, TSI
KBI3ABIPBLTA/IBL.

* Kp3apipy mporteci
QsIKTaJIFaH COH, LIIaM OIIei.
Enni, Tarampl micipy yuriH
Ka)KeTTi TeMIepaTypaHsl
TaHJaHBI3.

IewTin caraTbiH Naiiianany
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Perrey tyiimenriri
Tylimentikrepi KyirTay oenrici
Carat Oenrici

J1aObIIABIH ABIOBIC KATTHIIBIFRI
6enrici (On eHimMze 6GonMaybl
MYMKIiH.)
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YHemzey pexxumi Oenrici
Kocy Tyiimeci

Ay Tyiimeci

VYaxpiT Oomim Genrici

O 00 3 N

JlabwLn Oenrici

10 Iicipy yakbITHIHBIH COHBI Oenrici
11 Micipy yaxpIThl Oenrici

12 Barmapiama Tyimentiri



[icipyziH asKTa1y yakbIThIHA €H
Kel JereHje 5 carat 59 MUHYT
VaKBITHIH OpHaTyFa 0oJafpl.

Kyar OepinyiHiH ToKTaybl ceOediHeH
OargapiaMa KyMbICH TOKTalIbL.
[Memrri KaiiTa 6armapnamanay Kaxer.

Kes kenren mapameTpi opHaty
Ke3iHze aucIuielie KaThICThI
TaHOanap JKBIIbLUIBIKTAHIBL.
[Mapamerpiep icke KOCBUTYHI YIIIH
IIaMaJIBl YaKbIT KYTYy KaxeT.

Erep em0ip micipy mapamerpi
OpHATBUIMaca, KYH YaKbITHIH OpHATY
MYMKIH eMec.

O3zipney Gacranrania a3ipiey
YaKBITBI OPHATBLICA, KAJFaH yaKbIT
KOpCEeTiNei.

O3ipJiey yaKbITbIH OPHATY apKbLIbI

asipaey;

JlyxoBKaHBI TaliMep/e 93ipJiey yaKbIThIH

OpHATY apKbLIbI KOPCETINIeH YaKbITThIH

COHBIHZA TOKTaWThIHAA OpHaTyra OoJafpbl.

1.Tlicipy GyHKIMSACHIH TaHAAHBI3.

2.£Y mepHeciH 93ipJey yaKbITHI YIIIiH
nucrnetine 2 tan6ace kopceTinrenie
TYPTiHI3.

3.93ipney yaxpitei @ / © nepuenepiven
OPHATBIHBI3.

» » O3ipiiey yaKbIThl OpHATBUIFAHHAH

keitin M TanGack sxkoHe yakpIT Gomiri

JICIUIEi e Y3/IIKCi3 KOpCeTinei.

4. TaraMapl DEWITIH iIiHe CalblIl,
TeMIlepaTypa TYTKachIMEH
TeMIlepaTypaHbl OpHaTHIHbI3. [licipy
OacTanajsl.

» O3ipiey dacTajraHaa 93ipiey YaKbIThI

JUCIIelife Kepi caHaa GacTaiiopl xKoHe

YaKbIT O0Iiri TaHOACKIHBIH OapJIbIK

Gemixrepi xkaHaapl. OpHATHUTFAH d3ipiey

yakbIThl 4 GipJeii Oerikke GemiHeN )KoHe

9p GeINiKTIH YaKbIThl OiTKEH/IE CO
GemixrepaiH TanOack! emreai. Ocputaiiiia,
Ci3 KaJrFaH 93ipiey yaKbITHIHBIH XKaJIbl
93ipIiey yaKbITHIHA KQTBIHACHIH OHall
TYCiHE anachl3.

O3ipJiey yaKbITHIHBIH COHBIH KelliHipex

YaKbITKA OpHATY;

Taiimepne o3ipiiey yaKbITbIH OpHATYAaH

KeiliH ci3 93ipiey yaKbITHIHBIH COHBIH

KeIllipeK yaKbITKa OpHaTa ajachl3.

1.Tlicipy GyHKIMSACHIH TaHAAHBI3.

2.0 nepuecin o3iprey yakbIThI yIIiH
mucrneiine I ranbacer kepcerinrenmre
TYPTiHI3.

3.93ipney yaxpiteia @ / © nepuenepiven
OPHATBIHBI3.

» » O3ipiiey yaKbIThl OpHATBUIFAHHAH

keiiin 2| TanGacer mucrueiine Y3IiKCi3

KOpCEeTiNei.

4.0 nepHeciu 23ipiey YaKbITHIHBIH COHBI
yuin gucrneiine = ranGace
KOPCETLITeHIIIe TYPTIHi3.

5.O3ipney yaKbITHIHBIH COHBIH OpHATY
yuir ® /© neprenepin GachIHbI3.

» O3ipliey yaKbIThl OPHAThIIFAHHAH KeliH

1Pl ranGace, opi - ranGacs! xone YaKbIT

Geuiri qucreline y3aikci3 KepceTineni.

O3zipney bacranraHHaH KeliH - ranGacs

KeTesi.

6. Tarampl IEIITIH iITiHe CajIbIIl,
TeMIlepaTypa TYTKachIMEH
TeMIlepaTypaHbl OpHaTHIHbI3. [licipy
OacTanajsl.

» JlyxoBka TaiimMepi icke KocbLI1y

YaKbITBIH 33ipJiey yaKbITbIH ci3

OPHATKAH 33ipJiey YaKbIThIHbIH

COHBbIHAH LIerepy apKblIbI ecenTeiii.

TannanraH »KyMbIC PeXKIMI 93ipIeyaiH

Oacraiy yakbIThl KelIreHe OenceHaipinesni

’KOHE AyXOBKa OpPHATBUIFaH TeMIlepaTypara

JIeliH KpI3pIpbitasl. O oChl

TeMIIepaTypaHbl MICIPYIiH asKTany

VaKbITHIHA JIeWiH yCTall Typajbl.

» O3ipiey dacTajraHaa 93ipiey YaKbIThI

JUCIIelife Kepi caHaa GacTaiiopl xKoHe

YaKbIT O0Iiri TaHOACKIHBIH OapJIbIK
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Gemixrepi xkaHaapl. OpHATHUTFAH d3ipiey
yakbIThl 4 GipJeii Oerikke GemiHeN )KoHe
9p GeINiKTIH YaKbIThl OiTKEH/IE CO
GemixrepaiH TanOack! emreai. Ocputaiiiia,
Ci3 KaJrFaH 93ipiey yaKbITHIHBIH XKaJIbl
93ipIiey yaKbITHIHA KQTBIHACHIH OHall
TYCiHE anachl3.

7.O3ipiney npolieci asKralrFraHHaH KeliH

mucreiine « COHBI» KepceTineni xoHe
TaiiMep JBIOBICTBIK eCKepTy Oepenti.

8. Ayano eckepty 2 MUHYT OO¥BI ecTineni.
Ayauo eckepTyai TOKTaTy YILiH jkaif ke3
KEJNI'eH ITepHeH] 0achIHbI3. Ayauo
€CKepTYiH JIBIObICHI OLIIpileai KoHe
aFBIMJIAFbl YaKbIT KOPCETINIEeN.

JIBIGBICTBIK €CKePTYIiH COHBIHAA
Ke3 KeJreH NepHeHi 6accaHbI3,
IYXOBKa )KYMBICBIH KaliTa
Gacraiinpl. EckepTynin coHbIHIA
JIYXOBKaHBIH KaiiTa KOCBLTYBIH
OonapIpMay YIIIiH TeMIepaTypa
TYTKACBIH KOHE (YYHKIIHS TYTKACHIH
«0» (euripyni) KyiiHe OYpbHIHBI3.

IlepHenepai kKyabinTay ¢pyHKIMsCbIH

Kocy

JlyxOBKaHBI KONJaHyFa IepHenepai

KYJIBINTay (QYHKIUSCHIH OeNCeHaipy

apKBUIBI K0J1 OepMeyre Oonaibl.

1.5= Genrimecine aucmeiine (& TanGach
KOPCETLITeHIIIe TYPTIHi3.

» «OFF» (OLIPYJII) mucnneiine

KOpCEeTiNei.

2.TlepHenep KymbH Gencenmipy ymin @
NepHeCiH OachIHBI3.

» [epHenep KyIIbI GeJICeH i pijIreHHEH

keitin mucrneiine «Ony (Kocyisr)
KepcerTinesi xKoHe [T TaHGACH! KAHFaH
Kyiine Kanasisl.

[MepHenep kynmnbl OenceHaipireHie
JIYXOBKa IIepHEIIepi )KYMBIC
icremeiini. Kyar y3inren xarnaiina
HepHenep Kbl GoNIBIpBUIMaiiabL.

—

| . . o
.8= Genrimrecine aucruieiine (& TanGach
KOPCETLITeHIIIe TYPTIHi3.
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» «On» (Kocynbl) qucrieiine kepceTineni.
2.© nepHecin 6acy apKbUTBI MepHETEp

KYJIIIBIH OLIIPIiHi3.
» "OFF" (Ouipyui) 6enrici
TYHAMEIIIKTep i KYITTay (GyHKIUACH
elIipiiciMeH KepiHexi.
JbIObICTHI TaliMepai opHaTy
OHiMHIH TaliMepiH a3ipiey
OarapiamMachlHaH 0acka Ke3 KelreH
€CKepTy HeMece eCKe CaJIFbIII YIIiH
naiipananyra 60azbl.
JIBIOBICTHI TaliMep TyXOBKa
(byHKIUATIAaphIHA eKaHgal ocep eTneni.
O TeK ecKepTy peTiHae KOJIJaHbUIabL.
Mpicabl, TyXOBKaarbl TaFaMIbl Oemrini
0ip yakpITTa alfHAABIPY KayKeT OOFaH/a,
on ete naiaanel. TaltMep opHaTHUIFaH
VaKBITTBIH COHBIH/IA ayAHO ecKepTy Oepei.
1. neprecin mucmneiine 0 TarGack

KOPCETLITeHIIIe TYPTIHi3.

EH xoFaprbl 1aObUIIBI YakbIT - 23
carart jkoHe 59 MUHYT.

2. JTa6b11 y3akTeFsiH B / © nepuenepin
naiifanaHa OTBIPBII OPHATHIHBI3.

J1aObL YHiHE, KYH YaKThIHa,
JUCILIeN alIbIKTHIFbIHA JKOHE
TeMIlepaTypa IepHeyepiHe
apHaiFraH QyHKUus nepHeiepi 0
(OFF) kytiinge 60mybl Kepek.

» [ TanGacHl XaHFaH Kyiile KaTabl JKoHe

a0bUl YaKbITH OpHATHUIFAaHHAH KeHiH

JcIuieiiie a0kl YaKbIThl KOPCETINEN.

3. J1aGbin yaKbITBIHBIH COHBIHA L) TAHGACK!
XKBIIBUTBIKTal OacTaliabl JKoHe ayano
€CKepTy eCcTiiei.

Jaobu1abl emipy

1. Ayamo eckepTy 2 MUHYT OOHBI ecTiNeNni.
Aynuo eckepTyZi TOKTaTy YIIiH jkail ke3
KeJIreH IepHeHi OachIHBI3.

» AyIHo ecKepTyIiH JbIOBICH OLTipitei

JKOHE aFbIMJAFbl YaKbIT KOPCEeTiIei.

Jaobu1ab1 001ab1pMay;

1.©® nepHecin 1aGBIIB TOKTATY YIIiH
mucrUieiie ) TaHGACH KOpCeTinreHme

TYPTiHI3.



2.© nepuecin «00:00» kepcerinrenme
6achIIl TYPBIHBI3.

ﬂ J1aObL1 yakpIThl KepeeTineni. 1aopin

YaKbIThI MeH IICipy YaKbITHI Oipre
OpHATHUICA, KBICKA YaKBIT
KOpCEeTiNei.

Ja0bL1 yHiH e3repTy
.8= nepuecin aucrieiine 9 TaHGACH
KOPCETIITeHIIIe TYPTIHi3.
2.Kaxer na6uu1 yrin @ / © neprenepimen
peTTeHi3.
3.Ci3 opHaTKaH YH KbICKa YaKbITTaH KeiiH
Oerncenmipineni.
» TaHmanFaH 1a6b11 yHi 6eitne6erre ''b-
01", "b-02" nemece "b-03" perinne
KOpCEeTiNei.
KyH yakbITBIH 03repTy
BypbIH OpHATBUIFAaH KYHHIH YaKbITHIH
©3repTy YIIiH:
.8= nepuecin mucreiine © ranGacer
KOpCeTiIreHIIe TYPTiHI3.
2.KyH yakpitein @ /O nepuenepiMen
OPHATBIHBI3.
3.Ci3 opHaTKaH YaKbIT KbICKa YaKbITTaH
KeliH GenceHaipineni.
Yuemai pexum
JlyxoBKkazia 93ipiiey yaKbIThIH OpHATY
apKBUIBI 93ipJIey Ke3iHe YHEM/II PeXUM
KOMeTiMeH KyaTThl YHeMJIel anachl3.
Byn pexum o3iprey yaKbITHIHBIH COHbIHA
JeliiH JKBIIBITKBIITAPbI OIIIPY apKbLIBI
JyXOBKaHBIH 1IIKi TeMIlepaTypachIMeH
93ipieyai asKTalimbl.

Yl.-l_CMIli peKuM/i opHaTy
.8= TaHOACBIH JUCIUIeHiIe eco TaHOACk
KOPCETLITeHIIIe TYPTIHi3.
» «OFF» (OLLIPYJII) nucnneiine
KOPCETINei.

2.® nepHeciH TYpTy apKBUIBI YHEMII
PEXUMI KOCBIHBI3.

» [epHenep KyIIbI GeJICeH i pijIreHHEH

keitin aucreiine «On (KocyJibi)» xazybl

KOpCEeTiNei.

Yuemai pexxumai emipy

1.5= TarGackH auCIITeiine eco TaHOACKH!
KOPCETLITeHIIIe TYPTIHi3.

» «On» (Kocynbl) qucrieiine kepceTinemi.

2.© nepHeciH TypTy apKBUIBI YHEMII
PEKUMII OIIIPiHi3.

» [epHenep KyIIbI GeJICeH i pijIreHHEH

keitin «Off (OuipyJii)» xazyb

KOpCEeTiNei.

DKpaH KapbIKTHIFbIH OPHATY

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae

0o1Maybl MYMKIH.)
.8= TarGACHIH AUCIITeil KAPBIKTEIFSI YIIH

IUCIIIeHae d'Ol HEMECE d'02 HEMECC

d-03 xepcerinexi.
2. KaxeT %apbIKTHIKTE D /2
HepHeepiMeH OPHATHIHBI3.
» Ci3 OpHAaTKaH yaKbIT KbICKa YaKbITTaH
KeitiH OenceHmipiaeni.
Taramaapabl nmicipy yakbITBIHBIH
Kecreci

By auarpamMmanarel yakeITTap
HYCKayJBIK peTiHe OepinreH.
YakpITTHI Oenriney TaraMHbIH
TeMIIepaTypachiHa, KOIJIBIFbIHA,
TYpiHe )KOHE O31HI3IIH
TaNFaMIapbIHBI30EH Iicipyre Kapaii
e3repyi MYMKIiH.

Micipy xHe KybIpy

[emrriy 1-mmi cepeci 6ombin
TOMEHTi cope ecenTeesi.

Tabanarpl
TOpTTap

bip Taba CranaprThbl

nojioc*
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Kanpimrbig bip Taba ChIMaarbl TOPT 2 180 40 ... 50
iminzgeri micipyre apHanFan [:j
TOPTTAp dopma**
Ilarpim bip Taba CrannaprTbl [j 3 160 25..35
TOPTTAp nojioc* ""
BUCKBHTTI bip Taba Jnametpi 26 cm 3 160 25..35
TOpT GonaTblH J0ManaK
TManmbl TYNTi 0
(hopMazarbl ChIMIIBI
rpusp**
ITeuenbenep bip Taba Konznurepiik [3 3 180 25..30
noaHoc*
Kambipnan bip Taba CranniaprTst 2 200 30...40
KacanFan « @
e HOHOC
nicipme
Kambipnan bip Taba CranniaprTst 2 200 25..35
KacanFan % [3
S HOHOC
nicipme
ALIBITKB bip Taba CrannaprTbl @ 2 200 35..45
noaHoc*
Jlazaubst bip Taba IIpHbY/ MeTasn 2-3 200 30...40
TIKOYPBILITH [:]
TYIKOHMA CHIMIIBI
rpusp**
IMuuna bip Taba CrannaprTbl [3 2 200 ... 220 15..20
noaHoc*
budrurekce bip Taba 3 25 MuH. 100 ... 120
(6yTin) / CrannaprTbl 250/max,
Kysipaak nojroc* cojian Keifin
180... 190
Kosbimbi astrel | bip Taba 3 25 mun. 220 70 ... 90
.. CranaprThbl o
(micipme) —— cojan Keiin
180... 190
KybIpbumran bip Taba 2 15 mumn. 60 ... 80
TaybIK (1,8-2 CranaprThbl 53 250/max,
Kr) nogHoc* — COflaH KeHiH
180... 190
Tyiieraybik bip Taba 1 25 ;VII/IH. 150...210
(5.5 xr) CranaprThbl 250/max,
noxHoc* coJaH Keifin
180... 190
Basbix bip Taba CrannaprTbl 3 200 20 ...30
noaHoc*
bapnbiK TaraMaapbl AIIbIH ana KbI3IbIPy YCHIHbLIAIbL.
* By GenuekTep eHiMMeH Gipre )ypMmeyi MyMKiH.
“* By Gemuekrep eiMmmen Gipre xypwmeiini. Oxap GesiuekTep carbuibiMja 6ap.

Taramaapabl Tekcepyre apHajFaH micipy ycereJi
By nicipy ycreninaeri TamakTap 6akpluiay opraHiapbl OHIM/II OHal Tekcepe anaThiHAal
EN 60350-1 crangapThiHa cail o3ipieHeni.

K-TY. p
Taram/1apbl @
Ilarpim bip Taba CrannaprTbl @ 3 160 25..35
TOPTTAp nojioc*
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BUCKBUTTI TOPT

bip Taba Jnametpi 26 cm
GouaThii 10ManaK
ATMaJTBl TYNTI
hopmanarsl
CBIMJIBI TpHIIB* ¥

Aunmva Gomirui bip Taba ChIMJIBI TOP/AFbI
nameTpi 20 oM
GouaThii 10ManaK
Kapa MeTaut

BIIBICH ¥

50 ... 60

BapJibIK Taramapabl bl ala KbI3bIPY YCHIHbBLIABL.
* By GenuekTep eHiMMeH Gipre )ypMmeyi MyMKiH.

** By Gemuekrep eHiMmMen Gipre xypmeiini. Onap GesiuekTep carbuibiMia Gap.

TopTThl Hicipyre apHajiran KeHectep

 Erep TopT ThIM KypFax Ooica,
Temriepatypa aeHreiiin 10°C rpamycka
apTTBIPBII, MICIPY YaKBITHIH a3aiTHIHBI3.

» Topt putFai 6oca, a3bpaK CYHBIKTHIK
naijananeli, TeMIepaTypa JIeHreiin
10°C rpagycka a3aiTBIHBI3.

» Erep TOpTTHIH OeTi Kyill kaTca, OHBI
TOMEHTI1 copere OpHATHII,
TeMIlepaTypaHbl a3aiTHIHBI3 JKOHE TIiCipy
YaKbBIThIH KOOCHTIHI3.

* Iumi sxaKchl MicKeH, anaiaa ChIPTHI i
xKaObICKaK 0oJica, a3bIpaK CYHBIKTHIK
HaliAanaHeIl, TeMIepaTypaHbl
A3aMTHIHBI3 XKOHE TTiCIPY YaKbITHIH
KoOeHTIHI3.

TorTi nicipmesiepai a3ipseyre apuanran

KeHecTep

 Erep ToTTi micipme ThIM KypFak Ooca,
Temriepatypa aeHreiiin 10°C rpamycka
apTTBIPBII, MICIPY YaKBITHIH a3aiTHIHBI3.
KaMbIpapIH KabaTTapbiH CyT, Maid,
KYMBIPTKA JKoHe HOTypTTaH *KacajlraH
COYCIIEH BLIFaJaThIHbI3.

* Erep ToTTi micipMeHi y3ak yakpIT Hicipy
Ka)keT 00JIca, OHBIH KaJIBIHJIBIFbI
TabaHbIH TEPEHIITIHEeH achIll KEeTIeYiH
KaJaranaHpl3.

* Totti micipMeHiH OeTi KYHiIl, a acThl 911
micreit xarca, KOJIAaHbUIFaH COYCThIH
IicipMe acThIHA ThIM KeIl
JKaFbUIMaFaHbIH TeKcepiHi3. bipTekTi
KbI3apyBl YIIiH, COYCTHI KaMBIp

KabaTTapbIHbIH apachiH/a JKOHEe
micipMeHiH OeTiHe Gipzeilt eTil KarbIHbI3.

TotTi micipmeHi kecrene
KOPCETIITeH PEKHIM JKOHE
TeMIlepaTypara colikec micipiHi3.
Erep acThIHFBI XKaFb i
KbI3apMaraH Gosica, OHbI KeJleci e
TOMEHT copere KOHbIHBI3.

Kexenicrepai nicipy 6oiibiniua

KeHecTep

» KekeHiCTeH jxacanfaH TaFaMHBIH CYbI
TapThUIbII, KypFall KeTce, OHbl Tabana
eMec, KaKIarbl 6ap Ka3aH/a MicipiHi3.
JaObIK BIIBICTH TAFAMHBIH CYBI
CaKTaJaibl.

* Erep xexeHic TaraMsbl micrece,
KOKOHICTEp/ al/IbIH ana KaiHaThII
aJIBIHBI3 HEMece oJIapIbl KOHCepBUIeHT eH
ac CHAKTHI JaspilaHbI3 KOHE IIelIKe
KOUBIHBI3.

I'puabai icke Kocy KoJibl

I'punbrey ke3inae, menr eciria
XKayBII KOUBIHBI3.

blctrik OeTTep sxaHyFa anbIn
keneni!

I'punbai Kocy

1. OYHKIMS TETITIH KaKEeTTi TPUIIbICY
Oenricine Kapail OypbIHBI3.

2.CopnaH KeliH, KaXKeTTi TPUIbIEY
TeMIIepaTypachlH TaHIaHBbI3.
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3.Kaxer Oosnca, maMaMeH 5 MUHYT I'punbae natbiHIayFa KapaMIasl

OOIbIHA ANJIBIH alla KBI3JBIPY JKacarl eMec TaraMJap epT KayIiH
aJIBIHBI3. Tyapipaabl. ['puibae

» TeMmeparypa nrambl >kaHabl. JafbIHAaYFa apHaIFaH TaraMaap

I'puabi ewipy FaHa KapKbIH/bI TPHIIb

1. ®yHK1MS TETIriH OuIipyini ()KOFaprbl) BICTBIFbIHA JKApAMBIL.
MO3UIMSCHIHA Kapail OypaHbI3. Taramzbl rpUsIbAIH apTKBI

KarbIHa Kapal ThIM aJIbICKa
KoMMaHBI3. By11 eH BICTBIK kep
JKOHE MaIlJIbl TaraM OTKa THYi
MYMKIiH.

I'punbaeneTin Taramaapasl micipy yakbIThIHBIH KecTeci

DJIEKTP rpUIiHie KybIp

Banbik ChIMIbI TPHITH 4. 250 20...25 MuH.
TiniMpenren ChIMJIBI TPUITD 4.5 250 25...35 mum.
TayblK

Ko3bIHbIH ChIMABI TPHITH 4.5 250 20...25 muH.
KaHIIBUFaH eTi

Pocroud ChbIMIBI TPHITH 4.5 250 25...30 mum. ”
Bysaynbig ChIMABI TPHITH 4.5 250 25...30 mMum. *
KaHIIBUFaH eTi

TocrepneHren HaH ChIMABI TPHITH 4 250 1...3 Mun.

*

* RATBIABIFBIHA 62 IANBICTHI

*5 MHHYT 60HBI AIBIH 2712 KbI3ABIPbIHBI3

**Erep ci3aiH eHiMIiHi3iH rpHabL TeMnepaTypachliH 63repTy MYMKIH 60JMaca, IPHJIb YCBIHBLIFAH TeMNnepaTypajaa
JKYMBIC icTeii.

By micipy ycreninneri tamakrap 6akpulay — anatbiHai EN 60350-1 crangapTeina cait
opraiyiapbl OHIMII OHall TeKkcepe J3ipIieHe .

Kecinin ChIMABI TPHITH 4 250 1...3 MuH.
KYBIPBUIFaH HaH

ET mwapnapst (cubip ChIMABI TPHITH 4 250 25...35 muH.
eTi) - 12 kecekrep

AcTbl 2/3 micipiny yakbITbIHAH KeifiH ayTapbIHbI3.
BapJibIK TaFaMAapabl KAHHATY YHIH 5 MHHYT A1IbIH 2J12 KbI3ABIPY YCHIHBLIATBI.
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E KyTy MeH TeXHHKAABIK KbI3MET KOpPCeTy

Kaansl MastiMerTep
KypbUIFrsl kUi apabIKIIeH Ta3aaaHbIIl
TYpca, KYPBUIFBIHBIH KBI3MET KOPCeTy
Mep3iMi y3apThUIbII, aKayJIbIKTap
BIKTUMAJABIFbl TOMEHICH I .
KrI3Mmer kepceTy xoHe Tazanay
JKYMBICTapbIH OacTamac OypbIH,
KYPBUIFBIHBI KyaT JKYieciHeH
QKBIPATHIHBI3.
DJeKTp TOTbl COFYBIHBIH KayIi Oap!

Tazanaynsl Oacraynan OypbIH,
KYPBUIFBIHBIH CaJIKbIHAAYBIHA YaKbIT
OepiHi3.

blctrik OeTTep sxaHyFa anbIn
keneni!

» KypbUiFbiHbI op0Oip nalifananyiaH Kedin
TYTeNiMeH Ta3alall MbIFBHGI. Ocbuiail
TaraM KaJIABIKTapbIH OHAll Akl
TacTayra MYMKiH Oojajpsl, Oy
KYPBUIFBIHBI KeJeci JKOJIbI
NaliganaHFanaa oapAblH XKaHybIHAH
caKTalabl.

» KypbUIFBIHBI Ta3aNay YIIiH apHaiibI
Ta3aJIaFbIl 3aTTap KaxeT emec. [lem
€CiriH Ta3ajay YIIiH, KYPbUIFBIHBI
Ta3ajlayra )Kyy CYHbIKTBIFBIMEH JKBLIEI CY,
KyYMcaK MaTa MaifanaHbIHbI3 )KOHE
KYpFaK NIyOepeKIeH CYpTiHi3.

* OpKallaH Ta3zanayiaH KeliH apThiK
CYHMBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTiNI€HIH
’KOHE aFbIHIbUIAp Aepey KYPFaThUIBIII
CYPTIITeHIH TeKCepiHi3.

* KypambIHIa KBIIKBUT HEMECE XJIOPU
0ap XKyFbILI 3aTTapbl TOT OacIIalTHIH
OonaTThl OeTTepI )KOHE TYTKAHBI
Tazanay yuriH naimananoane3. Con
OeIiKTepi Ta3aar CypTy YIIiH )KYMcaK
MaTaHbl CYHBIK (KaTThl éMeC) JKYFBIII
3aTIeH Maiianansl, 6ip GarsiTTa
CYPTIHI3.

Bert xeli0ip K yFbIlI 3aTTapabl
HeMece Ta3aJIaFbllll 3aTTapIbl
naiinananranza OyJiHyl MyMKiH.
Tazanay Ke3iHJe KaTThl JKYFBILI
3aTTapblH, Ta3aJIaFblIll
YHTaKTapbIH/KpeMIepiH HeMece Ke3-
KEJIreH OTKIp 3aTTapAbl
naiinanaHGaHbI3.

ﬂ KabapIKThI Tazanay yuriH 0y
Ta3aNaFbILTapBIH Nalianan6aHbI3,
OHTKeHI TOK COFybl MYMKiH.

Backapy TakTachIH Ta3apTy
Backapy TakTachIH jKoHE TyTKaIapIbl
JBIMKBUT MaTaMeH Ta3ajall, Olapabl
KeITIpill CYpTiHi3.
Erep eHim
TYWMeNIKTepMeH/ TY TKbIIIITapMeH
*abapIKTanca, 6ackapy TaKTachIH
Tazanay yuIiH O0ackapy
TYTKBIIITAPBIH aIMaHbI3.
Backapy Takracel Oyi1iHyi MYMKiH!

Iemrri Tazamay

Byiiip ka0bipraceid Tazanay(Kypbuirbl

yJricine 6ailiaHbICTBI 63repei.)

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae

0o1Maybl MYMKIH.)

1. Byitip KOHIBIPYBIHBIH AJBIHFBI OOJITIH
Oylitip KaOBIpFachIHBIH Kapama-Kapchl
OarbIThIHA Kapail TapTy apKbLIbI
IIBIFAPBII aJIbIHBI3.

2.Byitip KOHIBIPYBIH TOJBIKTAH ©3iHI3re

Kapaii TapTy apKbLIbl IIBIFAPHII aJIbIHBI3.
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Karaantukaibl Kadbipranap

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae
0o1Maybl MYMKIH.)

OHIMHIH iIIKi jkaK KaObIpraiapbiHa (A)
KOHe/HeMece apTKbl KaObIprachiHa (B)
KaTaJUTUKAJIBIK 3MaJIb )KaFbLTybl MYMKIH.
KaTanuTtukanslk KaObIpFaiap TYcl aIiblK
KYHTIPT jkoHe OeTi keyekTi. [lemrin
KaTaJUTHKAIIBIK KaObIpFanapbl
TazanaHOaysl Kepek. Tecinren
KYPBUIBIMBIHBIH apKachIHAA
KaTaJIUTUKAIBIK OeTTep Maiibl CiHipei
*koHe OeTke Mali CiHce, onap )KapKpIpait
Oacraiinel. ByHnaii sxarqaiina 6ennrekTep i

AyBICTBIPY YCHIHBLIAIBL.

Bymen onaii Tazanay

Ou oHaif Tazanayra KeMekreceni, cebedi

Kip (KyII KyTTipMell) e inriHe

KaJbIITacaThIH OYMEH jKOHE MEITiH 11IKi

OeTiHAe KOHJECHCAIMANAaHATHIH CY

TaMIIbUIapbIMEH KYMCapaibl.

1.Tlem imiHmeri OYKiJT KOCaIKbI
KypajlapAbl ajabIHbI3.

2.1lemr HayachkiHa 500 MiT ¢y Ky#bIm,
HayaHbI [IENITiH 2-copeciHe KOMbIHBI3.

3.XKenixn Oy Tazanay pexxuminzae Ilemri
OpHATBIHBI3 JkoHE 25 MuHYT Ooiibr 100 °©
C ke3iHJe icke KOCHIHBI3.
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4. Ecirig ampln, DemTiy imki 6eTid
JBIMKBUT T'yOKaMeH HeMece IyOepeKIeH
CYPTIHI3.

5.Keryl KuBIH Kip/i Tazanay yIiiH,
KYPBUIFBIHBI Ta3anayra xyy
CYHMBIKTBIFBIMEH KBUIBI CY, JKYMCaK MaTa
HaiiamaHbIHBI3 KOHE KYpPFaK
nryGepeKIeH CypTiHi3.

ByMmeH xeHin Tazanay pexxuMinae
IMEITiH KybICBIH/IA JKEHIJ Maiina
OOIIFaH KaJABIKTAPIbl/Kip I
KYMCapTy YILIiH TYFBIpFa
KOHMBLIATHIH cy GyaHa b )KOHe
IEIITiH KyBICHIHA KOHE MeIITiH
eciriHiH imki aHacbIHAA
KOHJICHCAIMsITaHAIbl, COH/IBIKTAH
Jla TIEIITiH eciri allbIK OoNFania cy
TamIIbUIaysl MyMKiH. [Temrriy eciri
aIIBUIFaH Ke3/¢ KOHICHCATTHI
CYPTIHI3.

Ilew ecerin Tazanay

[em ecirin Tazanay yuriH, KYpbUIFbIHBI

Ta3ajlayra )Kyy CYHBIKTBIFBIMEH JKBLIEI CY,

XKYMcaK MaTa MaifanaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK

nryOepeKreH CypTiHi3.
[Tem ecerin Ta3anay yIIiH KaTThl
CBI3FBIII Ta3aJIFbIIITAp MEH OTKIp
MeTaJlAbl KbIPFBIIITapIb]
naiinanan6anpi3. Onap Oerine
ChI3aTTap KAJIbIPHII, IILIHBIHEI
KYPTaJbl.

Ilemr ecirin amy

1. AABIHFBI €CiriH ammbiHbI3 (1).

2. ANITBIHFBI €CIKTIH OH JKaK KOHE COl
JKaKTaFbl 1JIreK caHbUIayIapbIHAAFHI (2)
KBICKBIIITAPbI CYpeTTe KOpPCeTiIreH
OolibIHIIa Oacy apKbLIbI AlIBIHBI3.



1 Eciri

2 Tomcanbl KYIbII(>kaObIK TO3HILI)
3 Tlem

4 Tomcanbl KYIbII(ANIbIK TO3UIMA)

4. ANTBIHFBI €CIKTi OH JKOHE COM JKaKTaFrbl
1IreKTepeH 00caTy YIIIiH KOFaphl Kapan
TapTHIHBI3.

EcikTi opHaTY YIIiH €CIiKTi LIbIFapy
Ke3iHze OphIHaIFaH Kajamaap Kepi
peTIeH OpbIHAANYBI KaxkeT. EcikTi
KaliTa OpHATY Ke3iHJe ilrek
CaHbUIayNapBIHAAFl KBICKBILIITAP/IBI
a0yl YMBITIIAHBI3.

EcikTin imki oliHerin mpirapbin
any

(byn1 mymkinaik kocbiMiua. Oa enimae
0o1Maybl MYMKIH.)

ITerr eciribiH iIKi offHEK TaKTaCHIH
Tazaynay YIIiH IIBIFAPhII allyFa 0omabl.
1.11emnr ecirid ambIHBI3.

2. ANIIBIHFBI €CIKTIH YCTIHTI OeiriHie
OpHATBUIFaH IUIACTUKAIIBIK OOIIIKTI
©3iHi3re Kapail TapThIII, NIBLFAPHII
AJIBIHBI3.

3.CyperTe KepceTinreHe, e i1k oiHex
TakTachld (1) abaiizam A OarbITHIHIA
KoTepil, oHbl B GaFbITHIHA HIBIFAPHITT
ANBIHBI3.

1 EH imki ofiHeK TaKTachl

2* Tmiki oitHek Takrackl (On eHIMIE
OonMaybl MYMKIH. )
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4.Erep oHIMIHI3 i1IKi 9 HEK TaKTaChIMEH
xabapikranca (2); Ocbl 9peKeTTi ilKi
OWHEK TaKTachIH (2) UIBIFapHII aly YIIiH
Jie KalitanaHpI3.

5.Ecikri kalita TonTayra apHajiFaH OipiHII
KaJaM iIIKi oiffHeK TaKTachiH (2) KaiiTa
OpHaTy OOJIBIT TaObLIa IbI. OHHEK
TaKTaChIHBIH OMBIKTHI OYPBIIIBIH
IUTACTUKANBIK TLTIMiHIH OUBIKTHI
OYpBILIbIHA KOHABIPHUIATHIHIAM eTill
canbiHpi3. (Erep eHIMIHI3 i1IKi ofiHEK
TaKTackIMeH ka0 pIkTasIca). Iiiki ofiHek
TakTachl (2) eH imki oifHek TakTachl (1)
YKaHBIHA IIACTUKANBIK TLTIM iITiHe
OPHATBUTYBI KaXeT.

6.EH imiki olfHex TaKTacbIH OPHATY Ke3iHJe
(1), TakTaHBIH OacHaJaHFaH JKaFbI K]
OWHEeK TaKTacbIHA Kapal TYpFaHbIH
TekcepiHi3. Ex ki oliHek TakTachIHBIH
(1) TemeHri OYpBHIIIBI TOMEHTI
IUTACTUKANBIK TLTIMiHE KOHABIPY
MaHBI3bI OOJIBII TaObLTA/IBL.

7.I1nacTukanbik OOMIKTI )KaKTayFa Kapan
"TBHIKBUIIAFaH" BIOBICTHI €CTITSHIIIe
UTEPiHI3.

IMem maMbIH aybICTBIPY

ITemn maMbIH ayBICTHIpYAaH OYpBIH,
3IIEKTpP TOFBIHBIH COFYBIH
OonapIpMay YIIiH KYPBUIFbI KyaT
XKYHeCIHEeH a)KbIpaThIIFaHbIHA KOHE
CYBITBUIFAHBIHA KO3 YKETKI31Hi3.
blctrik OeTTep sxaHyFa anbIn
keneni!

Byn nemrre kyatst 40 BT -TaH TOMeH,
6wuikriri 60 MM -zeH a3, auamerpi 30
MM -JIeH a3 KbI3[IBIpY LTaMbl HeMece
poserkacel G9, kyatbl 60 Bt -Tan
TOMEH TaJIOreHIiK [IamMm
Konganbuiaapl. Jlamnanap 300 © C
JKOFapbl TeMIIepaTypaa KyMbIC
icreyre xkapamzpl. Ilem mamMaapbH
YOKIJIETTi KBI3MET KOPCETY
areHTTepiHeH HeMece JTNLECH3HACHI
0Gap TEXHUKTEH ajayra Oomaibl.
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[Tam opHBI cypeTTe KepceTiireH
OpHBIHAH e3relie 00Tybl MYMKIH.

Ochl KYpBUIFBIIA TaiianaHbUIaThIH
1raM yi 0eJMeciH )KapbIKTaHIbIpyFa
yitnecimci3. Ocbl aMHBIH apHABI
MakcaThl — HaiijanaHyIbIHBIH
TaraM TYpJIEPiH KOpyiHe KOMEKTeCY.

Ochl KYpBUIFBIIA TaiianaHbUIaThIH
mramzap 50°C kepceTkinriHeH
JKOFapbl TeMIepaTypa CHIKTHI
(U3UKaNBIK JKaFqaiiaap TyAbIPYbI
MYMKIiH.

Erep nem genresex mamMmeH

JKa0abIKTaFaH 0oJica:

1. KypbUIFBIHBI KyaTThI )Ka0IbIKTAY
KypaJIbIHaH a>KbIPaThIHBI3.

2. 111bIHBI KaNKBIIIBIH IIBFApPY YIIiH, OHbI
caraT TiJTiHEe Kapchl OYpaHbI3.

3.Erep nenr nraMmsl TOMEHJIET] CypeTTe
Kkepcerinrenzel (A) Typinae 6oica, OHbI
KepceTirenaei Oypar anbin
aybICTRIpBIHBI3. Erep on (B) Typinne
OoJica, OHBI TOMEHJIET1 CyperTe
KOPCEeTIIreHAeH TapThII AJIbII
AYBICTBIPBIHBI3.

4. 1TpIHBI KaNKBIIBIH OPHATHIHBI3.



AKayJIBIKTAPABI 13/1€y KIHe K010

* JXyMmbIc ke3iHJe OyabIH UIBIFYBI OAETTEr1 XKaraail OoNbI TaObUIaAbL. >>> By akaynblk
emec.

* Meran OemnikTepi KbI3FaH Ke3/ie KeHeHin, AbIObICTap MIbIFapaisl. >>> by akayibik
emec.

Kypourent icremeiini,

* BaNKBIFBIII TeXKETIIITIH aKaylIbIFbl Oap HeMece KOChUIFaH. >>> Teorceziui
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybiCMuIpbIRbl3 HEMece KOCLIHbI3.

* Kypblnfs! amacs (>I<epre TYTBIKTAIIFaH) PO3eTKara KoCbUIMaraH. >>> [[Imencenvdiy

ublpblH mekcepm

em mambl icremeiiai,

* Ilenr nraMbIHBIH aKayIbIFEl 0ap. >>> [lew wamvii aybiCMbIPbIHbI3.

* DJEKTp KyaThl )KOK. >>> Djiekmp KyamulHbiy, Oap-oicoebin mexcepinis. Teoiceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybICMbIPbLIHbI3 HEMECE KOCbIHbI3.

* OYHKIUACH KoHe/ Hemece TeMIlepaTypackl OpHAaTbUIMaraH. >>> QyuKyus meH
memnepamypatvl DYyHKyuUA sHcoHe/Hemece memMnepamypa mymxwluibl/mytimeuticiven
OPHAMBIHBI3.

* Taiimepi Oap ynrinepze Taiimep peTTelMereH. >>> Yaxuimmobl pemmenis.
(MUKpOTONKBIHBI IenTi 6ap KypbUIFbIIap/a TaiiMep TeK MUKPOTOJIKBIHABI IIeIIT] FaHa
Gackapapl.)

* DJEKTp KyaThl )KOK. >>> Djiekmp KyamulHbiy, Oap-oicoebin mexcepinis. Teoiceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi

MbIPbINBI3 HEMeCe KOCbIHb, )

; Taiimepi bap ‘xl"‘l"r‘j“gg\lepne) Yakelt mmmcampm mmnbmmm'auaﬂ .ﬂemece carar

earici KochIaget.

* ANJBIHIA DJEKTP KyaThl OLIIN KaJJbl. >>> Vaksimmol opHamviybl3 / Kypoligbliibl
owipin, oMbl Katima KOCbIHbI3.

Ocbl GoiMIe KeNTipiireH
HYCKayKayJlapabl OpbIHIACaHbI3Ia
aKayJBIKTap bl KOS aIMacaHbI3,
VYOKiNeTTi KbI3MET KOpceTy
OpTAJIBIFBIMEH HEMECE KYPBUIFBIHBI
CaThII aJFaH CaTy OPTaJbIFbIMEH
xabapnachIHbI3. AKayIbIFbI Oap
KYPBUIFBIHBI ©31Hi3 )KOHIEMEHI3.
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