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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Haluero npodykta. Mbl XxoTuMm, 4ToObl Ballle YCTPONCTEBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOMMEN, NPUHOCKITO Bam
MaKcumarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no akcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YyCTPOMNCTBA, €cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.

5/RU



Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnv aBepb oTKpbITa, HE
Knagute Ha Hee TaxXenble
npeaMeThl U He No3BonsainTe
AEeTaM caauTbCs Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTM K
ONPOKMABIBAHUIO OYyXOBKU
N NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
netenb.

- B uenax 6esonacHocTtu
aeTtein oTcoeguHUTe
LUTENCEenNbHYH BUIKY U
BbIKIIOYMUTE YCTPOMCTBO
nepea ero yTunusaumen.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K pO3eTKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNa U3 pasbema,
crnomaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
pucka KOHTakTa ¢ Bogom (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXEeT BblTeKaTb U3
cyeTymka).



- Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpu oTKNOYEHUH, HE
AepXxuTe WHyp, Bceraga
AepXUTe BUSIKY.
Ybeautecn, 4YTo WTEencenb
YCTPONCTBA HagEeXHO
NMOAKIIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme UCKpeHWs.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
3TUKETKE.

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHUs Noa v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TshKenble npeameThl Ha
WHYp nuTanusa. WHyp
NUTaHNSA He 0SMKEH BbITb
COrHyT, pasgaBfeH v
conpukacaTtbcs € Nobbim
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpems paboTbl yXOBKK
ee 3aHsAs NOBEPXHOCTb
Takke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaAHNSA He OOSTKHbI
KacaTbCs 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMNSA
Takum obpasom mMoryT
noBpeanTbCA.

He cxumante
anekTpuyeckune kabenu B
ABepue OYyXOBKU U He
nponyckanTe ux nNo ropsivymm
noBepxHocTsMm. B

NPOTMBHOM Crlyyae, 3TO
MOXeET NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO
AYXOBKWU 1 noxapy B
pesynbTaTte pacnsaBrieHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
N YOITVMHUTENN.

Ecnu WwHyp nutanus
NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHNs NeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWMCTBO OT 3f1EKTPOCETH.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.
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AI:'>e30naCHOCT|= npu

TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

« YCTPOUCTBO TsXernoe,

nepeBo3nTb €ro criegyeT Kak

MWUHUMYM C OBYMSA NIOAbMM.
- He ncnonbsynte asepb n/
WU pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UM
nepemeLleHns yCcTponcTaa.
- He knagute Ha ayxoBky
Apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKaANbHOM MONOXEHUMW.
- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHCNopTUPOBaTb
YyCTPONCTBO, 0BepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom

C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK

NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
ABWXKYLLIMXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

- BusyanbHo ybegurecsb, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHNS,
KOTOpbI€ MOTSIY BO3HUKHYTb
BO BpPeEMSI TPaHCNOPTUPOBKMU.
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AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.

- Ecnu Bbl HE ucnonbayeTte
YCTPOWCTBO B TeYeHne
ANUTENbHOIO BPEMEHMH,
OTKM4YnTE ero nnbo
oTcoeamHuTe



npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€Cnun OHO HeucnpasHO NMBo
nospexgeHo. B npoTMBHOM
cny4vae, otcoeanHuTe
anekTpuyeckue / razoBble
COeANHEHNA YyCTPOUCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPU30BaHHbIV CEpPBUC.
He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
CO CHATbIM U pas3butbim
CTEKMOM nepegHen aBepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4toobl
A0CTUYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

Pyuyka gyxoBku He aBnsieTcs
nonoteHuecywutenem. Npu
NCNOJSIb30BaHUN YCTPONCTBA
He BellaKTe nonoTeHua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIe

npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl gBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBaroTCAa nNpwm
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o

Temnepartype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
Bpems paboTbl yCTponcTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemeHTtam. [letu B
BO3pacTe A0 8 net He
AOSDKHBbI NpubnmxaTbCa K
yCTponcTBY 6€3 KOHTpOoNs
B3POCIbIX.

- He paamewiante
nerkosocnnameHswowmecs /
B3pblBOONACHbIE
MaTepvanbl psSaoM ¢
YCTPONCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsyme.

- [Nockonbky nap MoxeT
BbIXOOUTb, EPXUTECH
nogarnblue, korga
OTKpbIBaeTe Asepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.
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« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsi4mm BO BpeMs
ncnonb3oBaHus. He
TporamnTe ropsiyme oTCekM,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHble 3NIEMEHTbI
MT. M

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
1 n3BneYeHun, Bcerga
HageBanTe TEPMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.

ABe30I'IaCHOCTb BO Bpemsl
NPUroTOBMEHUS
- ByabTe oCTOpPOXHbI NpK

AobaBneHun ankorons K ege.

Ankoronb ncnapsietca npu
BbICOKUX TeMNepaTtypax n
MOXET 3aropeTbCcA rnpu
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BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHNs
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbITble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto
AYXOBKY. Yaanure nuwHue
KYCKW XXMPOHENPOHULaeMOM
Oymaru, BucsLLEen Ha
akceccyape unm
KOHTenHepe, 4YTOobbI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHNS K
HarpeBaTesNbHbIM



aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans
WHTEHCMBHOTO OrHA Ha
rpune. Kpome T0ro, He
pasmeLllanTe ey CrULKOM
Aarneko B 3agHen 4acTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXEeT 3aropeTbCs.

A besonacHocTb npu
BbIMNOJIHEHUN TEXHNYECKOIo
06CJ'Iy)KMBaHMFI N HYNCTKHN

MNopoxauTte, noka
YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsyve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

He mounTe yCcTpomncTBo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus aNeKTpU4ecKnm
TOoKOoM!

He yucTtuTe ycTpomncTeo
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
3TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

He ncnonb3synre xecTtkue
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
BEpXHeN ABepu OyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel MoryT
NpUBECTU K LapannuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

370 M3genue NponsBedeHo 13
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUn SNEKTPUHECKOTO
N 3neKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):
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MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

CnepytoLme nNpeanoxeHns noMoryT

BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C

9KONOrMYeCcKon 1 SHepreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCnonbays
Tenno.

+ Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,



BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.
CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe

rOTOBUTb OAHOBPEMEHHO, MOMECTMB
[iBa KOHTelHepa AN roTOBKW Ha
pelleTyaTyto nonky. Kpome Toro,
€crniu Bbl ByaeTe roToBUTbL eay OAWH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUHO,
MOCKOIbKY AyXOBKa He GyaeT
noTepATb Tenno.
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PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl
ycTpoucTBa

1 TaHenb ynpaBneHus * 3aBucuT oT mogenu. B Bawem

2 Tamna* YCTPONCTBE MOXET OTCYTCTBOBaTb

3 PewetyaTas nonku** namna, Unu TMn 1 pacnonoxeHue

4 [eepua namnbl MOryT OTNIMYaTLCH OT

unncTpaumm.

5 Pydka . ** 3aBucuT oT moaenun. Baiie

6 HwxkHUI HarpeBaTenb (HUXHAS YCTPOCTBO MOXET 6biTh 6e3
cTarnbHas nnacTiHa) peLleTyaThIx nonok. Ha

7 TlonoxeHune nosku unncTpauum pelleTtyaTble NonKu

8 BepxHui HarpeBaTenb rokasaHbl B Ka4ecTBe NpMMepoB.

9 BeHTUNSUMOHHbIE OTBEPCTUSA
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuyvs B U3o6pakeHusax 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

1 Pyuka Bbibopa dyHKLUN

2 KHonka perynmpoBku
Temneparypsl
3 Jlamna tepmocTtata
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayarna HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbiGopa (pyHKLUM
Bbl MoxeTe BblbpaTb hyHKLMK
yrnpaBneHnsl yXOBKOW C NOMOLLIbIO
py4Kkn Bbibopa pyHKLMIA. MoBepHUTE
BMEBO / BNPaBOo U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy,
npu KOTOPOK XOTUTE FrOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBreHns
TemnepaTypoin. [loBepHUTe No
4YaCcoBOW CTPESIKE U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

MHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temnepartypy
BHYTPM OYXOBKM NO MHAMKATOPY
Temnepatypbl. lhankaTop
TemnepaTtypbl pacrnonoXeH Ha NaHenu
ynpaBneHus. lHgukaTop Temnepartypbl
BKINtOYAETCH Npw 3anycke npogykra u
BbIKITIOYaETCA NPU A4OCTUXKEHUM
3apaHHon Temnepatypbl. Korga
Temnepartypa BHYTPW AyXOBKM NagaeT
HWXe YyCTaHOBNEHHOW TeMnepaTypbl,
WMHOMKaTOp CHOBA BKIHOYAETCS.
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¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIt ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKLMIA. [MopsaaoK pexxuMoB paboThl, NokasaHHbI 30ech,
MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsAKa PacronoXeHWs1 yCTPOMCTEA.

Muiia HarpeBaeTcs CBEPXY M
CHU3Yy oHoBpeMeHHo. Moaxoant
[NA BbINeYKU U TYLLEHOro Msica B

— BepxHuin n
HUOKHYIA dopmax, Ans KEKCOB U
— NUPOXKHbIX. Bo Bpems
Harpes
MPUroTOBNEHWMN NULLK
ncrnonb3yeTcs TONbKO OANH
NOTOK.
_ MoaxoanT ons NpoaykToB,
0 KOTOPbIe HY>KHO NoapyMSIHUTL
L-_-:l cBepxy. [NoaxoanT 1 NpoayKTos.,
— HwxHui KOTOPbI€ HY>KHO MOoXKapuTb B
— Harpes OCHOBaHUM.
%V 3Ty DYHKLMIO Takke cnegyeT
e Mcnonb3oBaTh AN Nerkomn
OYUCTKN Napom.
PaboTaeT ManeHbKUA rpunb Ha
w Hwuakuin noTorske ayxosku. Nogxogut ons
rpunb rpunsi B HeGoNbLUNX
KonuyecTBax.
PaboTtaeTt 60nbLLONK rpunb Ha
ww [NonHbIN noTorske ayxosku. Nogxogut ons
rpunb MPUroTOBMNEHWS Ha rpune B

GonbLUNX KONMYeCcTBaXx.

* Balle ycTpoicTBo paboTtaeT B
TemMnepaTypHOM JuanasoHe,
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yKasaHHOM Ha perynsTope
TemnepaTypbl.



Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce

aKceccyapsbl, On1caHHble B PyKOBOACTBE NOMb3oBaTens, MOryT 6biTb HEAOCTYMHbI
Ans Balllero ycTpoicTaa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO HE NOBAUSET Ha UX pyHKUMo. Jedopmauius
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.

Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:

PeleTyaTbI rpunb B noTke
[Momellas B NOTOK (€Crnn OH eCTb),
NOSABMNSIETCA rapaHTusa TOro, YTo Macna,
TekyLl e BO BpeMs rpuns, oyayT
cobupaTbcs B NOTKe U, TakuMm obpasom,
OyOeT NpeaoTBpaLLaTbCs 3arpssHeHue
AYXOBKM.

17/RU



Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewetT4yaTbiMU NONKaMn

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.



Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.

Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 2.3 kBT

Tun oyxoBKK O6bI4Has ayxoBka

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTPUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa ¢
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMMN CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

PUCyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 3TUKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
[AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TaGopaTopHbIX YCMOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA SKCNyaTauum u
OKpYy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YEeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.

4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute
caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B
BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHus gyxoBkon». O TOM, Kak
yNpaBnsATb JYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criedyoLleM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.

Mepen ncnonb3oBaHnem

akceccyapoB:

Ouunctute akceccyapbl, U3BMEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
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NMPUMEYAHUE

NMPUMEYAHUE

HekoTopble
MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunATOp oxnaxpeHus

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee

BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).

B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. ITO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelueHne AyXOBKU

Korma ayxoBka HauMHaeT roToBUTh,
BKIOYaeTCs namna ayxosku. B
HEKOTOPbIX MoJensx namna paboTtaeT
BO BpeMs NMPUroTOBMNEHUs!, B TO Bpemst
KaK B ApYrMx Mogensx oHa
BbIKMIOYaETCs Yepes onpeaerneHHoe
Bpems.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus
OYyXOBKOM

BknroyeHne AyxoBKu

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
(YHKLMIO, KOTOPYHO XOTUTE
MPUrOTOBUTL C MOMOLLBIO PYYKM
BblbOpa PyHKLUK, N yCTaHaBnNnBaeTe
onpeneneHHyo TemMnepaTypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKM TEMMepaTypsbl,
OyXOBKa HauynHaeT paboTtaTb.
BbIKNOYNTb BYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNHOUUTL OYyXOBOW LUKaQ,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
PYYKy Temnepatypbl B NOMNOXeHue
BbIKMOYEHUs (BBEPX).

Bbi6Gop TemnepaTtypbl U hyHKLUM
OYXOBKMN

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHoe ynpasneHune (noa salunm
KOHTponem), Bbibupas Temnepatypy u
paboune yHKLUM, XapakTepHble Ans
BaLlen NuLLn.

Mpumep:

1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa
YHKLMK,

2.YcTaHoBUTE TeMmnepaTypy
MPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLbIO
perynstopa Temneparypbl.

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT

paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1

Temneparype, namrodka Temneparypsbl

saroputcs. Korga Temnepartypa BHyTpU

OYXOBKM OOCTUMHET YCTaHOBEHHOM
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Temneparypebl, famna TemnepaTtypsbl
BbIKMNounTCS. [lyxoBka He
BbIKINOYaETCA aBToMaTU4eCcKn nocne
Hayana npuroToBreHus. Bbl 4OMKHBbI
camu KOHTpOnMpoBaThb NpoLece
NpUroToBNEHNE NULLM U
ocTaHaBnumeaTb ero. Mo okoH4YaHWUK
NPUrOTOBNEHNS BbIKIMIOYUTE OYXOBKY,
NOBEPHYB PYYKY BblOopa OyHKLMN 1
perynsTop TemnepaTtypbl B NONOXeHWe
BbIKMOYEHUs (BBEPX).
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E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOrO, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANS 9TUX NpoAyKToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B

AyXOoBKe

* IMpu OTKPbITUM OBEPLIbI AYXOBKM BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.

* VIHTEeHCUBHbIN nap, oGpasyoLmincs
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 910

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

+ 3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

+ epen npoLieccoM roToBku, Bceraa
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

+ [Insi npoayKTOB, KOTOpble Bbl byaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.

* Vicnonb3oBaHune npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

+ PaspexbTe XnpoHenpoHMuaemyo
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

+ [N XOpoLnX KyNnHaPHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineyka n 6noga B AyxoBKe

O6u.|a;| MHdopmMauuma
* Mbl pekoMeHayeM 1crnonb3oBaTb
akceccyapbl ycTpoincTea ans
XOpOLUEro NPUrOTOBIEHUS ML,
Ecnu Bbl cobrpaeTeck Ucnonb3oBaTtb
BHELLHIOO nocyay, npeanovnTanTe
TEMHYI0, HE MPUNUNALLYIO U
TEPMOCTOWKYIO nocyay.

+ Ecnu pekomeHayeTcs
npeaBapuTenbHbIA HarpeBs B
Tabnvue NpuUroToBneHUs, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTHI B
OYXOBKY Nnocrne npenBaputenbHoro
Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoBUTb C
NCMONb30BaHMEM peLLeTYaToro
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rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbes. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPMU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO NPUroTOBMEHUIO
BblMe4yku
* Ecnu Tecto crnuikom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

Ecnu TecTto obkapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.
BbinekanTe TeCTO B NOSIOXEHUUN U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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J11 BbINe4YKN U 3aneKaHKn

Bbineuka B Bepxtuii
HoTke OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HKHWUIA 3 180 30...40
Harpes
BepxHuit
Beineuka B OpanH noTok Popmbl Ans Bbmeqk“*:'a N HKHWUIA 2 180 30...40
dopmouke peLueTyaTom rpune
Harpes
He6onblune Bepxtuii
OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HKHWUIA 3 160 25...35
BbINEYKN
Harpes
o BT e
Bucksut OpanH noTok - A p N HKHWUIA 2 160 30...40
C 32)XMMOM Ha peLLeTyaTom
*x Harpes
rpune
OpanH noTok BepxHuit
[NeyeHbe Konputepckuin notok* N HKHWUIA 3 170 25...35
Harpes
TecTo BepxHuit
nupoxeHHor  OfuH NOToK CTaHfapTHbI NOTOK* N HKHWUIA 2 200 35...45
0 Harpes
Cpo6Hoe Bepxtuii
f’ecro OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HKHWUIA 2 200 20...30
Harpes
. BepxHuit
ui’;‘:’g’m OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HKHWUIA 2 200 30...40
Harpes
CreknsHHas/mMeTannunyecka  BepxHuin 2 A
JNasaHbsa OpauH NOToK 51 NpsIMOyronbHast opMa Ha U HUXKHWIA 3 200 30...40
pelueTyaTom rpune** Harpes
ABNoYHbIN Mergﬁzrwﬂii::ﬂpﬁﬁa; Ma Bepxtuii
OpanH noTok pma, N HKHWUIA 2 180 50...70
nupor avameTpom 20 cM Ha
o Harpes
peLueTyaTom rpune
BepxHuit
Muyua OpanH noTok CTaHfapTHbI NOTOK* N HKHWUIA 2 200 ... 220 10...20
Harpes

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOryT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.
** 9Tn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. ITO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCceccyapbl.

27/RU



Msico, Pbi6a u NMtuua
KnioueBble MOMEHTbI 06XKapKu

+ lMepep TeM, Kak rOTOBUTb KypuLy,
nHAenky n 6onbLune Kyckun Msaca,
4YTOObI NOBLICUTL 3PIPEKTUBHOCTD

NMPUroTOBNEHMUS, NpUNpaBbTe
NUMOHHBIM COKOM 1 NepLeMm.
+ [puroToBneHne Msica Ha KOCTOYKe
3aHuMaeT oT 15 ao 30 MUHYT
GonbLue, YeMm xapka durne.

PaccuuntbiBaiTe oT 4 40 5 MUHYT
BPEMEHWN NPUrOTOBMNEHNS Ha
CaHTUMETP TOMLWMUHBI Msica.

Mo OKOHYaHWM NPUrOTOBNEHUS
OCTaBbTE MSICO B JYXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyJlle
pacnpenenseTcs no xapeHomy Msicy
N He BbIXOAMT NpY Hape3aHuu msca.
Pbiby cnegyeT pasmeLyaTb Ha nonke
CpeaHero MUIm HU3KOro YpoBHS B
TEPMOCTOWKOW Taperike.

Tabnuua Ans NPUroToBNeHNs MAca, pbidbl U NTULbI

( TenK )/ c BepxHuit n 2 OTMHyT
LenbHbIn TaHOaPTHbIV o 50/max,
Yapkoe (1 OpnH noTok HOTOK® HWKHUIA 3 satem 180 ... 60 ... 80
Harpes
Kr) 190
BapaHbs . BepxHuit n 15 MUHYT
Hoxka (1.5-  OauH noTtok CTa:ﬂ?g:;Hbm HWKHUIA 3 250/max, 110... 120
2.0 kr) Harpes 3atem 170
PeweTtyaTtbiit
3aneyeHHas rpune* BepxHuit n 15 MUHYT
kypuua (1.8-  OpuH notok  MomecTute oamH HWKHUIA 2 250/max, 60 ... 80
2 kr) TI0TOK Ha Harpes 3atem 190
HVKHIOK NOSKY
WHpeiika CTaHgapTHbIi Bepxtuii n 320’7:1:&1-
A OpanH noTok Aap . HWKHUIA 1 ’ 150 ... 210
(5.5 kr) TOTOK 3atem 180 ...
Harpes
190
PeweTtyaTtbiit
rpune* BepxHuit n
Pui6a OpwuH notok  MomecTtute oauH HWKHUIA 3 200 20...30
TI0TOK Ha Harpes

HWXHIOK MOJSIKY

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* 371 akceccyapbl He MOTYT GbiTb BKIIOYEHBI B BaLLE YCTPOWCTBO.
** Tn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. ITO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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Fpunb KntoyeBble MOMEHTbLI NO rpunto
KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo * lNpurotoBbTe NULLY OANHAKOBO

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT TONLUMWHBI U BECOM, HACKOIbKO 3TO
KPacuBY KOPOYKY U HE BbICLIXaloT. BO3MOXHO, OANsA rpuns.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une, * MNomecTtuTe Kycoukum,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble npéaHasHa4eHHble ANnA rpuna, Ha
OBOLLIN (noMMp‘opr NYKKNT. p‘_)_ pewleTyaTbin rpunb UnNn peletT4vyaTbin

NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

* Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

* COBUHBTE pelueTyaTbiv rpUnb Unu
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXeT
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aoBepLy AYXOBKU BO
BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte
rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOryT BbI3BaTb oXxoru!

Tabnuuya ansa rpyns

Poi6a PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kycoykamm PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_n:i Z(Efﬂ'qma) PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30
BapaHbsi oTHmBHas PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 20...25
Creik - (4onbkn) PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 25...30
OT61BHasA 13 o
TENSTAHBI PelweTyatblii rpunb 4-5 250 25..30
OBolyHan 3anekaHka  Peluetyatbivi rpunb 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbli rpunb 4 250 1..3
PekomeHnayeTca npeaBapuTenbHO pasorpeBaTth B TedeHne 5 MUHYT Bce Gntofa, NPUroToBMEHHbIE Ha rpune.
[NepeBepHUTE KYCOYKM NuLmM nocne 1/2 oT o6Lero BpeMeHn NpUroToBNeHust Ha rpune.
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MpoAaykTbl AnNA TecTUpOBaHUA 60350-1, 4TOOBLI OONErYnTb
MpoaykThl, B 3TOM Tabnuue ans TeCTMpoBaHve NpoayKTa ANA
NPUroTOBNEHNS MWLM, BHOCSTCS B KOHTPONMbHbIX YHPEXXOEHUN.
COOTBETCTBUMM CO cTaHAapTom EN

Tab 6

MecouHoe o
neyeHbe Bepxtuii
(cnanKoe OpanH noTok CTaHOapTHBIA NOTOK* 1 HMXKHUI 3 140 20...30
Harpes
nevyeHbe)
BepxHuit
He6onblune o o
OpanH noTok CTaHOapTHBIA NOTOK* 1 HMXKHUI 3 160 25...35
BbINEYKN
Harpes
Kpyrnas dopma ans o
Bb‘l)l')I/e"IKM (ﬁw’a)mer?)om Bepxtuii
Bucksut OpnH noTok ! N HWKHUI 2 160 30...40
A 26 CM C 3aXKMMOM Ha
. Harpes
peLueTyaTom rpune
Kpyrnas yepHas
o meTannuyeckas BepxHuit
ABNoYHbIN _
npor OpauH notok  dhopma, AnameTpoM 20 U HUXKHWIA 2 180 50...70
CM Ha peLueTyaTom Harpes

rpune**
MpenBapuTenbHblil HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNoNb3oBaTh ANa Beex 6nioa.
* 3T akceccyapbl He MOTyT ObITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** JTn akceccyapbl He BKMIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. 3TO KOMMEPYECKM AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.

Mpunb

Xneb6 «TocToBbIN» PelueTyaTtblii rpunb 4 250 B 1 .. 3 B

Ted)Te_n:i Z(Efﬂ'qma) PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30

MepeBepHuTe Gntoao nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NPUroTOBNEHNUS Ha rpune.
PekomeHyeTcsl NpeBapuTenbHO pasorpesaTth B TedeHne 5 MUHYT Bce 61t0aa, NPUroToBneHHbIe Ha rpune.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiyme NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpMarnbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnuvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)
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[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTU aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. ITo
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.

32/RU

* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM



Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NMoo

KaTannTu4eckKUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

cebs, YTOObl CHATb €€ MOMHOCTbIO

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

Jlerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.

Ob6ecneynBaeT Nerkyro O4nUCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KoTopblii obpasyeTcs BHYTpH
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neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS

Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.

1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.

2.HanenTte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKM U MOCTaBbTe Ha 2-YH0 MOMKY
OYXOBKM.

3.B oyxoBke ycTaHOBUTE U 3anycTUTe
PEXUM NErKon NapoBO OYNCTKM Npu
100 ° C B TeueHne 15 MUHYT.

Cpasy ke oTKponTe aBepLy U

NPOTPUTE BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU

OYXOBKM BMa)XHON ryBGKON UMnn TKaHbHO.

Mpn OTKPbLITUK OBEPU BLINOET Nap.

MoxeT nopoauTtb puck oxora. byabte

OCTOPOXHbI NPY OTKPbLITUM ABEPLIbI

OYXOBKM.

Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN

XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky

ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO

rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.
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B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.

BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
HeAOCTYNHOWM ANs Ballero yCTponcTaa.
Mocne KoHAeHcaL N B JyXOBKe B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.
Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbicyLUUTE.

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MOXeTe CHATb ABEpLlY AYXOBKU U
ABepHble CTeKna, YToBbl MOYNCTUTL UX.
O TOM, KaK CHATb ABepLbl U CTekna
obbsicHseTca B pasaenax «CHATue
[BepLibl AYX0BKMU» U «CHATUE
BHYTPEHHWX CTeKon asepLbl». Mocne



CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.
CHATUe paBepUbl AYXOBKU
1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.
2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHen ABepw cnpasa U crieea,
MOTSIHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - 3aKpbITOE

nonoXxeHne

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHune

3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B
MOMyoTKPbITOE MNOMNOXeHMe.

4.MoTaHUTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHsiTne BHYTPEeHHero ctekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSITb A1151 O4YUCTKU.
1.0TKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, N CHAMUTE €ero.
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3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTSHYB B HanpasneHnn «By.

1 BHYTpeHHsIs1 CTEKNSAHHAA NaHenb
2* BHYTpeHHSSA CTeknsHHasA naHernb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)

4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).

5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM
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BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MNpwKMUTE NNACTUKOBLIN SNEMEHT K

pame, Nnoka He yCrbllnTe 3BYK
«Lienykar.

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A NpepynpexaeHus obuero
XapakTepa
* Bo unsbexaHue nopaxeHus

ANeKTPUYECKUM TOKOM nepen
3aMeHOI NaMnbl QyXOBKU
OTCOEANHUTE SNEKTPUYECKUI
pasbeM U OOXOUTECH OXNaXaeHWs
OYyX0BKW. "opsiine NOBEPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb OXoru!

B aTolh oyxoBKe ncnonb3yetcs namna
HakanuBaHus MOLWHOCTbLIO MeHee 40
BT, BbicoTOM MeHee 60 MM,
anameTpoM meHee 30 MM uUnu
ranoreHHasi namna c yokonem tuna G9,
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl
noAaxo4AT Ana paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ONst QYXOBKM MOXHO NOMYyYUTb Y
aBTOPU30BAHHBLIX CEPBUCHbLIX areHTOB
UNKN y TEXHUYECKOrO crneLmanicTa ¢
TNULIEH3VEN.

[NonoxeHne namMmnbl MOXeT
oTNn4aTbCsl OT NOKA3aHHOro Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M
YCTPOWNCTBE, HE NOAXOANT AN
OCBELLEHUNS XUIbIX NOMELLEHUNA.



HasHauyeHne aTor namnbl — NOMOYb
nornb3oBaTento BUAETb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY flamMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHUTe ee HOBOIA.

(B

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

* OTO HOpManbHOE sIBNEHNe, Korga nap BbIXOAMUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

ap, BO3HMKaLnn BO BpeMd NPUrotoBrneHnda, MoXXet KOHAEeHCUpOoBaTbCA U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

» Korga meTtannuyeckue getanu HarpeBarTCsl, OHU MOTYT pacLUMPATLCS U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMO0 He 58/191emcsl HeUCNpasHoOCMbHo

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

03MOXHO, He 3aAaHa onpegeneHHas MYHKLMS NPUroToBNEHN U / nnu
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.
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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser ’appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d'utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez 'appareil a
quelqu’'un d'autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :
A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brdlures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABLE DES MATIERES

!! Consignes de sécurité 4

Obijectif de I'utilisation.............cccceeeeeeeennnn 4

Sécurité des enfants, des personnes
vulnérables et des animaux domestiques

........................................................ 5
Sécurité électrique.......covvvviiiiiiiiiiiiiee 6
Sécurité des transports...........ovvvvieieeeenn 7
Sécurité pendant I'installation................... 7
Sécurité d'utilisation .............cccoo 8
Alertes de température ..........cooooeeeeiiiiinnn, 8
Utilisation des accessoires ...........coeeeeennn. 9

Consignes de sécurité relatives a la cuisson9
Sécurité relative a I'entretien et au nettoyage

...................................................... 10
E Instructions relatives a
I’environnement 11
Reglement sur les déchets...............uue. 11
Conformité avec la directive DEEE et
mise au rebut des déchets.......... 11
Elimination des emballages .................... 11
Recommandations pour économiser
PENErgie ..o 11
E! Votre appareil 12
Présentation de I'appareil....................... 12
Présentation et utilisation du panneau de
commande de I'appareil................... 13
Unité de commande du four............. 13
Fonctions d'utilisation du four................. 14
Accessoires de I'appareil ..........cooeeeeeei. 15
Utilisation des accessoires de I'appareil .. 16
Caractéristiques techniques................... 19

ﬂ Premiére utilisation 20
Premier nettoyage ........cvvvvvvvvviiiiviiiiiiinns 20
5 Utilisation du four 21
Informations générales relatives a I'utilisation
Au four ..o, 21
Fonctionnement de I'unité de commande du
FOUN v 21
E Informations générales sur la
cuisson 22
Avertissements généraux sur la cuisson au
FOUN v 22
Patisseries et aliments cuits au four ..22
Viande, poisson et volaille................. 25
Grille. .o 26
Aliments test......uvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii s 27

Consignes de nettoyage générales ......... 28
Nettoyage des accessoires ............cco.... 29
Nettoyage du panneau de commande ....29
Nettoyage de I'intérieur du four (zone de

CUISSON)...ceviiiiiiiis e 30
Nettoyage facile a la vapeur.................... 30
Nettoyage de la porte du four................. 31
Retrait de la vitre intérieure de la porte du

FOUN v 32
Nettoyage de la lampe du four................ 33
E_Dépannage 35

3/FR



Hl Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de securité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

» Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre eégalement
étre remis.

» Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient ré-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de I'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de I'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

« N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piece.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manqguent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
regoivent les instructions ne-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ilIs ne doivent ni grimper des-
Sus ni y entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I’appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I’écart de I'appareil.

» Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pourraient
entrainer des lésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charnieres de la porte.

 Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez

5/FR



I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

» Branchez 'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégee par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour I'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux reglementations locales /
nationales.

« La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur I'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

« | ’appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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» Ne branchez pas I'appareil

dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, casseée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I’eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.
Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
gviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plig, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

« Lorsque le four fonctionne, sa

surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons



d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommages.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du céable.

Utilisez uniqguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.
Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

« AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I’appareil de I'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I’alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

 Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager I'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« Vérifiez 'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I'installation

» Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-

7/FR



dommagé. S’il est endom-
mage, ne I'installez pas.

» Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

 Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

» Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, déebranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N'utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.

« Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

« N'utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charnieres.

AAIertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.



» Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
ou les yeux.

« | ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

 Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine resis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

« Les accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité

relatives a la cuisson

» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de 'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
expose a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.

« Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

 Risque d'’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

» Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

« Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour eviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plaques ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.
Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brllures !

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
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Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriere
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

» Attendez que 'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brQlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

» N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I’appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.



H Instructions relatives a I'environnement

Réglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

E Ce produit est conforme ala
directive DEEE (2012/19/UE)
—— . s
de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques

(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L'élimination appropriée des appareils
usageés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :

L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages

en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagcon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

¢ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

* Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu'a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

e S'il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N'ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en placant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
lique. De plus, si vous faites cuire vos
repas 'un aprés |'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.
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E] Votre appareil

Présentation de I'appareil

Panneau de commande
Lampe*

Ftageéres grilagées*
Porte

Poignée

oD O~ wWwnN =

d’acier inférieure)
Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur
9 Orifices de ventilation

0 ~

12/FR

Elément chauffant inférieur (plaque

*

*%

Cela dépend du modeéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
lillustration.

Cela dépend du modeéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
I'lllustration, des étageéres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.



Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de I'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier

selon le type d’appareil.
Unité de commande du four

1 Bouton de sélection de fonctions
2 Bouton pour température
3 Voyant du thermostat

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-Ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a I'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Tournez dans le sens horaire a partir de
la position fermée (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au voyant de tem-
pérature. Le voyant de température est
situé sur le panneau de commande. Le
voyant de température s’allume lorsque
I'appareil démarre, et s’éteint lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le voyant de température s’éteint.
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Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L’ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

— Chauffage moment. Approprié pour les ga-
par le haut et * teaux et les ragoQts dans les
s par le bas moules de cuisson et les péatisse-
ries. La cuisson se fait avec un seul
plateau.
0 Seul le chauffage inférieur est en
1=r| marche.ll convient aux aux aliments
— Chauffage N dont le fond doit étre bruni.
— par le bas Cette fonction doit également étre
%-V utilisée pour faciliter le nettoyage a
_ la vapeur.
vV} La petite grille au plafond du four
Gril inférieur * fonctionne. Elle convient aux gril-
lades en petites quantités.
. La grande grille au plafond du four
ww Grllle\com— * fonctionne. Il convient aux grillades
plete o
en grandes quantités.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton
de température.
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Accessoires de 'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d'utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-

gue le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les pétisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Modéles a étageres grillagées:

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.

Grille métallique dans le plateau

En le plagant sur le plateau (si fourni), on
s'assure que les huiles qui s’écoulent
pendant la grillade sont recueillies dans
le plateau, évitant ainsi la contamination
du four.
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine
Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modgles a étagéres grillagées

Modeles sans étageres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres métalliques
latérales. En placant la grile métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I'avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modéles sans étagéres grillagées:
Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit &tre orientée vers 'avant

Mise en place du plateau sur les
étageéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

II'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son coté congu
pour étre tenu daoit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.



Modéles sans étagéres grillagées:
II'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres latérales.

Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagere. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

I t

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Gréce a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers I'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu'il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Gréce aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s'assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'appareil { 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d’installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

'\I'y|’oe. gt gection du ’Céble u‘tilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
a I'utilisation dans I’appareil

Consommation totale d’énergie 2.3 kW
Type de fours Four classique
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, il est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brGlés
et nettoyés.

4. orsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.
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Avant d’utiliser les accessoires ;
Nettoyez les accessoires que vous reti-
rez du four avec de I'eau savonneuse et
une éponge de nettoyage douce.

REMARQUE La surface pourrait étre
endommageée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

Une odeur et de la
fumée peuvent se
dégager pendant
quelgues heures au
cours de la premiére
utilisation. Ce phéno-
mene est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumeée et I'odeur qui se
dégagent.

REMARQUE



B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
Votre produit est équipé d’'un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou aprés I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUS cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. Il
s'allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modeles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.

Fonctionnement de P'unité
de commande du four

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton
de température, le four se met en
marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
le bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét
(haut).

Sélection de la température et de
la fonction de cuisson du four
Vous pouvez cuisiner a l'aide de la
commande manuelle (sous votre con-
tréle) en sélectionnant la température et
la fonction d’utilisation spécifiques a vos
aliments.

Exemple :

I'aide du bouton de sélection de fonc-
tions.
2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a 'aide du bouton de tem-
pérature.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et le voyant de tempéra-
ture s’allume. Lorsque la température
interne du four atteint la température
définie, le voyant de température s’éteint.
Le four ne s’arréte pas automatique-
ment apres le début de la cuisson. Vous
devez contrbler vous-méme la cuisson
et l'arréter. Lorsque votre cuisson est
terminée, arrétez le four en tournant le
bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét
(haut).
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

e | orsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou apres la cuisson, de la va-
peur br0lante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.

¢ | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a l'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomene physique et normal.

e | es valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

¢ Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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e | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brQlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

e Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagére recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de |'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.

¢ Si le préchauffage d’'aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.

e Si vous comptez cuisiner a I'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.

¢ Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.



e | 'état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des patis-
series ne brunit pas uniformément.

e Si vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

¢ | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

¢ Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a |'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Si le dessus du gateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étageére inférieure, bais-

sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

S'il est correctement cuit a 'intérieur,
mais que |'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-
ries

Si la péatisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d’une
sauce composeée d'un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

Si la pétisserie cuit lentement, veillez a
ce que |'épaisseur de la pate que vous
avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

Si la surface de la pate est dorée et
que le fond n’est pas cuit, assurez-
vous que la quantité de sauce utilisée
au fond de la pate n’est pas trop im-
portante. Pour que la patisserie soit
dorée de fagcon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de pate et la pate.

Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.
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Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

A Chauffage par
Gateaux dans Plateau unique Plateau* le haut et par 3 180 30 ... 40
le plateau standard
le bas
Moule a
A A Chauffage par
Gateaux dans Plateau unique gateau S,ur a le haut et par 2 180 30...40
le moule grille métal-
. le bas
lique
Plateau Chauffage par
Petits gateaux  Plateau unique " le haut et par 3 160 25...35
standard
le bas
Moule a
gaggiﬁ%ld‘ Chauffage par
Génoise Plateau unique o le haut et par 2 160 30 ... 40
diamétre avec
] N le bas
pince sur grille
métallique™
Plateau unique Chauffage par
Biscuit Plateau de ot et par 3 170 25...35
patisseries
le bas
Chauffage par
A ) Plateau
Pate a tarte Plateau unique " le haut et par 2 200 35...45
standard
le bas
At Chauffage par
Pat'lssene Plateau unique Plateau* le haut et par 2 200 20...30
riche standard
le bas
Plateau Chauffage par
Pain entier Plateau unique " le haut et par 2 200 30 ... 40
standard
le bas
Moule rectan-
gulaire en Chauffage par
Lasagnes Plateau unique  verre / métal le haut et par 20u3 200 30...40
sur grille le bas
métallique™
Moule rond en
métal noir
' Chauffage par
Tarte aux Plateau unique 2 0 gm de le haut et par 2 180 50...70
pommes diametre sur
y . le bas
grille métal-
lique™
Plateau Chauffage par
Pizza Plateau unique " le haut et par 2 200 ... 220 10... 20
standard le bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Viande, poisson et volaille ¢ Vous devez calculer environ 4 a

Les points clés de la torréfaction 5 minutes de temps de cuisson par

e |’assaisonnement avec du jus de centimétre d’épaisseur de la viande.
citron et du poivre avant la cuisson de  ® Une fois la durée de cuisson terminée,
tout le poulet, de la dinde et des gros gardez la viande au four pendant envi-
morceaux de viande permettra ron 10 minutes. Le Jus de la viande
d’améliorer la qua“té de la cuisson. est mieux répartl sur la viande frite et

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour ne ressort pas lorsque vous découpez
faire cuire une viande désossée que la viande.
de faire frire un filet. ® | e poisson doit étre placé sur une

étagére de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

) Chauffage par 15 mn
St;%l:i (gnlile)r)/ Plateau unique sg ?]Le;g* le haut et par 3 250/max, puis 60 ... 80
9 le bas 180... 190
Jarret Plateau Chauffage par 15 mn
d’agneau (1.5  Plateau unique standard® le haut et par 3 250/max, puis 110...120
- 2.0kg) le bas 170
Grille métal-
lique*
- Chauffage par 15 mn
Poulet roti Plateau unique Placez un le haut et par 2 250/max, puis 60 ... 80
(1.8-2 kg) plateau sur
PN le bas 190
une étagere
inférieure
. Chauffage par 25 mn
Turqlg '? 65 Plateau unique sg ?]Le;g* le haut et par 1 250/max, puis 150 ... 210
9 le bas 180... 190
Grille métal-
Plgggg un Chauffage par
Poisson Plateau unique le haut et par 3 200 20...30
plateau sur
PN le bas
une étagere
inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille

brunissent rapidement lorsqu’ils sont

grillés, ils gardent une belle crolte et ne

se dessechent pas. Les filets de viande,

les brochettes, les saucisses ainsi que

les légumes juteux (tomates, oignons,

etc.) sont particulierement adaptés aux

grillades.

Avertissements généraux

¢ | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d’incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

¢ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brdlures |

Table barbecue

Poisson Grille métallique

Les points clés des grillades

e Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

¢ Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.

¢ | es durées de cuisson indiquées sur
le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

e Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plague de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plague de four que vous allez faire
glisser doit &tre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d’eau dans la plaque de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

Morceaux de volaille Grille métallique 250 25...35

?gé‘g})es 1d26[\)/iléaggse Grille métallique 250 20..30

Cotelette d’agneau Grille métallique 250 20...25

Steak - (tranché) Grille métallique 250 25...30

Cotelette de veau Grille métallique 250 25...30

Gratin de légumes Grille métallique 220 20...30
Pain grillé Grille métallique 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
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Aliments test EN 60350-1 afin de faciliter les tests de

Les aliments de cette table de cuisson I'appareil pour les instituts de contrdle.
sont préparés conformément a la norme

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Sablé (biscut Chauffage
. Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 140 20...30
sucré)
par le bas
Petits ga- Chauffage
9 Plateau unique Plateau standard* par le haut et 3 160 25...35
teaux
par le bas
26 om e armétre aveo  COnauage
Génoise Plateau unique . . . par le haut et 2 160 30...40
pince sur grille métal-
A par le bas
lique
Tarte aux Moule rond en métal Chauffage
Plateau unique  noir, 20 cm de diametre  par le haut et 2 180 50...70
pommes ] RS
sur grille métallique: par le bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Pain grillé
Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Retournez les aliments apres la moitié du temps total de grillage.

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.

Grille métallique 4
Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

e Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brQlures !

¢ N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

¢ | "appareil doit &tre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréguemment rencon-
trés sont réduits.

¢ N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.

¢ Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.

e || n'est pas nécessaire d'utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaqgue utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Assurez-vous d’essuyer compléte-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immeédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.

¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.
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Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Aprés chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

¢ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Aprés chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e Si votre appareil est doté d'une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté légere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

e Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandeé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

e Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-



faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

¢ | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-
rois émaillées ou catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle.

¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four.

¢ | es surfaces catalytiques absorbent
de I'huile gréce a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

¢ Lors du nettoyage des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lls peuvent endom-
mager la surface en verre.

¢ Nettoyez 'appareil a I'aide d’'un déter-

gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un

chiffon en microfibres spécifique pour

les surfaces en verre et séchez-le a

I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent

aprés le nettoyage, nettoyez-les avec

de I'eau froide et séchez a I'aide d’un

chiffon en microfibres sec et propre.

Les résidus de détergent peuvent en-

dommager la surface du verre la pro-

chaine fois.

¢ | es résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

¢ \/ous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d'un agent de détar-

trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Si la surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensuite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

¢ | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

¢ Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’'un chiffon sec.

¢ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

e Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ Lors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a l'aide d’'un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.
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¢ Lors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n'utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

¢ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d’effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de lintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modéle. S’il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
geres grillagées, retirez les étageres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.
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2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever completement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I’'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2. Versez 500 ml d’eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
four.




3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Ouvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de bra-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modeéle de I'appareil.
Il se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Apres la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I"'humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retrait de la porte du four

1.0uvrez la porte du four.

2.0uvrez les attaches du support de
charniére de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.

Verrouillage de chamiere - position fer-
mée
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2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux cbtés du composant et retirez-le.

Verrouillage de chamiere - position ou-
verte
3.Mettez la porte du four en position

3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de linstallation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniéere.

Retrait de la vitre intérieure

de la porte du four ]
Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de 'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.

Panneau de la vitre la plus intérieure
2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).
5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
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vitre de maniére a ce qu’il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le coté im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.

7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».

Nettoyage de la lampe du

four

Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.

Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brilures !

¢ Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40 W,
d'une hauteur inférieure 2 60 mm, d'un
diametre inférieur a 30 mm ou une
lampe halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour un
fonctionnement a des températures su-
périeures a 300 °C. Les lampes du four

peuvent étre obtenues aupres d'agents
de service agréés ou d'un technicien ti-
tulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ | alampe utilisée dans cet appareil
n'est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ | eslampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.
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Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a |'aide d'un tourne-
vis.
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4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indigué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.



f] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréeé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux

e || est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de 'appareil. >>> Ce
n’est pas un défaut

¢ | orsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-
ner des bruits. >>> Ce n’est pas un déefaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

¢ | afiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

¢ | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipe d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre active. Veuillez le désactiver.

¢ | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricite. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ |l n'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/
ou a une certaine température.

e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricite. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire
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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja progéitajte prirucnik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod,
proizveden primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, ucinkovito radi.
Zbog toga pazljivo procitajte ovaj priruc¢nik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije
upotrebe proizvoda i Suvajte ih za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti
nekom drugom tada mu proslijedite i ovaj priru¢nik. Pridrzavajte se uputa vodeci
racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisnickom priru¢niku. Na taj nacin
zastitit ete sebe i proizvod od oStecenja koja mogu nastati.

Cuvaite korisniski prirugnik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik.

KorisniCki priru¢nik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos’[ koja moze rezultirati smrcu ili ozliedom.

NAPOMENA Opasnost koja moze rezultirati materijalnim o$tecenjem proizvoda ili
njegovog okruzenja.

&Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vruéim povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i sigurnosne upute

» Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomocdi sprijeciti
opasnosti nastanka tjelesnih
ozljeda i oStecCenja materijala.

» AKko Ce se proizvod ustupiti
drugoj osobi ili Ce se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostauviti
korisniCki priru¢nik, naliepnice
na proizvodu i druge
relevantne dokumente i
dodatke.

» NaSa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

 Ne pridrzavanje ovih uputa
poniStava sva jamstva.

« AlInstalaciju i popravak uvijek
treba obaviti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

« A Ne pokusSavajte popravijati
te ne zamjenjujte dijelove
proizvoda sami osim ako to
nije izri€ito navedeno u
korisniCkom priruCniku.

« A Na obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kuc¢anstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

» Ne Kkoristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredqj je
namijenjen upotrebi u
kucCanstvima i kuhinjama za
0soblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba se koristiti
samo za kuhanje. Ne smije se
koristiti za druge namijene, na
primjer za grijanje prostorija.

 PecCnica se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje hrane i peCenje hrane
na rostilju.

» Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vieSanje
ruCnika ili odjeCe na rucke
kako bi se osusili

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kucnih ljubimaca

« Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,



senzornim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
0sobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
i ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti..

« Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisniCko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuCujuci
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

» Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
raCuna da se ne igraju s
proizvodom.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

» Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

« UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine

proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

« Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnhost od ozliede i guSenja.

» Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne
dozvolite djeci da sjede na
njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki
vrata.

« /bog sigurnosti djece,
iskljuCite strujni utika¢ tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A ElektriCna sigurnost

» UkopcCajte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektriCar Ne Kkoristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
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mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektricnoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima
0 elektriCnoj energiji koji
odvaja sve polove od mreze.

« Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
smije biti ukop&an u strujnu
uticnicu.

» Ne ukapcajte proizvod u
utiCnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte
mokrim rukamal Za
iskapCanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

« Pobrinite se da utikaC uredaja
bude ispravno uklju¢en u
strujnu utiCnicu i tako
izbjegnite iskrenje.

« Proizvod ukopcCajte u
uzemljenu utiCnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

» Ne gnjeCite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teSke predmete. Strujni kabel
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ne smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Dok pecnica radi i njezina
straznja povrsina postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrSinu,
prikljucci se mogu oStetiti.

Ne gnjeCite elektriCne kable s
vratima pecnice i ne
proviacite ih preko vrucih
povrsina. Ako dode do
otapanja kabela to moze
izazvati kratki spoj u pecnici ili
zapaljenje.

Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele ni
produzne kabele.

Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije
zamjene svjetla pecnice
svakako odspoijite proizvod iz
strujnog napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara.
IskopcCajte proizvod ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
Kutiji.



ASiguran transport

« Prije transporta proizvoda
iskopCajte ga iz strujnog
napajanja.

« Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
0sobe.

« Ne Kkoristite vrata i/ili ruCke za
transport ili premjeStanje
proizvoda.

» Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod
tako da bude uspravan.

» Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zranim
jastucic¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
liepljivom trakom i tako
sprijeCite ispadanije ili
pomicanije dijelova proizvoda
i oStecenje proizvoda.

« Provijerite opci izgled vasSeg
proizvoda i pogledajte ima li
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

« Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostecen. Ako je proizvod

oStecen nemoijte ga instalirati.

« Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, peci,
itd.).

« Neka svi ventilacijski otvori
oko proizvoda budu otvoreni.

« Radi sprijeCavanja
pregrijavanja proizvod se ne
smije postavljati iza ukrasnin
pregrada.

ASigurna upotreba

« Provijerite je li proizvod
iskljuCen nakon svake
upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vrileme iskopcCajte ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
kutiji.

« Ne Kkoristite oSteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite ovlasteni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

« Ne penijite se na proizvod
kako biste neSto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge i/ili
alkohola.
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« Zapaljivi predmeti koji se drze
U prostoru za kuhanje mogu
se zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.

» RuCka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte kuhinjske
krpe, rukavice ili slicne
tkanine.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Prilikom otvaranja/zatvaranja
vrata ne drzite dio sa
Sarkama.

ATemperaturna

upozorenja

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni dijelovi
postat ¢e vruci. Ne dirajte
proizvod ni grijaCe. Djeca
mlada od 8 godina ne smije
se priblizavati proizvodu ako
uz njih nije odrasla osoba.

» Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce rubovi biti
vruci prilikom rada.

» Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada
otvarate vrata pecnice. Para
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vam moze opeci ruke, lice i/ili
oci.

« Proizvod moze postati vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
vruce dijelove, unutarnje
dijelove pecice, grijace, itd.

« Prilikom stavljanja ili vadenja
hrane iz pecnice uvijek
koristite kuhinjske rukavice
otporne na toplinu.

AUpotreba pribora

« Vazno je da ZiCana reSetka
roStilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeliku
,<Jpotreba pribora“.

« Pribor moze ostetiti staklena
vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

ASigurnost prilikom

kuhanja.

« Budite pazljivi kad u jelu
koristite alkohol. Pri visokim
temperaturama alkohol hlapi i
moze se zapaliti kada je
izlozen vruCoj povrsiti i tako
izazvati pozar.

 Ostaci hrane, ulje, itd. na
prostoru za kuhanje mogu se



zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.

» Opasnost od trovanja
hranom: Ne drzite hranu u
pecnici viSe od sat prije |
nakon pripreme. U protivnom
moze doci do trovanja
hranom ili bolesti.

« Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke. Nastali
tlak moze izazvati njihovu
eksploziju.

« Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na
pribor pecnice (protvan,
ZiCanu reSetku, itd.) s hranom

i stavite ih u zagrijanu pecnicu.

Uklonite sav viSak masnog
papira koji visi s pribora ili
posude i tako izbjegnite
opasnost od kontakta s
grijacima pecnice. Nikad ne
koristite masni papir u pecnici
kada je temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

« Protvan za pecCenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti donju plohu
pecnice.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrSine mogu
izazvati opekline!

» Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte
samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Takoder, hranu
ne stavljajte previSe daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurno odrzavanje i

CiSc¢enje

« PriCekajte da se proizvod
ohladi prije ¢isCenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

 Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udaral

« Ne Cistite proizvod s parnim
CistaCima je to moze izazvati
strujni udar.

« Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne
strugalice, ziCanu vunu ili
izbjeljivaCe za CiScenje
prednjin staklenih vrata
pecnice/gornjih staklenih
vrata pecnice (ako postoje).
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Ti materijali mogu ogrepsti ili slomiti staklene povrSine.

10/HR



B Upute za zastitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje

otpada
Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada
Ovaj proizvod uskladen je s
EU Direktivom WEEE

== (2012/19/EV). Ovaj proizvod
nosi klasifikacijsku oznaku za
elektriéni i elektronski otpad
(WEEE).
Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i
materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne
odlazite otpadne uredaje s normalnim
otpadom iz kucanstva i drugim otpadom
na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga u
sabirni centar za recikliranje elektricne i
elektroni¢ke opreme. Obratite se
lokalnim vlastima da biste saznali vise
informacija o sabirmim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posliedica na
okolis i ljudsko zdravije.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektri¢noj i elektroni¢koj opremi
(RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala

pakiranja

e ElektriCni aparati su opasni za djecu.
DrZite materijale pakiranja na sigurnom
mijestu izvan domasSaja djece.
Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala.
OdloZzite ih pravilno i sortirajte u skladu
s uputama o odlaganiju recikliranog
otpada. Ne odlazite ih s uobiCajenim
otpadom iz kucanstva.

Preporuke za ustedu

energije

Sliedece preporuke pomoci ¢e vam

koristiti proizvod na ekoloski i energetski

ucinkovit nacin.

¢ Prije peCenja odmrznite zamrznutu
hranu.

¢ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi
se hrana pekla duze vremena. Na ovaj
nacin, koriStenjem topline mozete
ustedijeti 20% potrosene energije.

¢ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek
zagrijte pecnicu. Tijekom peenja ne
otvarajte Cesto vrata pecnice.

¢ Nastojite pripremati viSe od jednog jela
u pecnici. Istovremeno mozete
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za kuhanje na zi¢anu resetku.
Uz to, ako pripremate jela jedno iza
drugog to ¢e ustedjeti energiju, jer
pecnica nece izgubiti toplinu.
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E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna ploca

Lampica*

Police od zice**

Vrata

Rucka

Doniji grija¢ (donja ¢elicna ploca)
Polozaji polica

Gornii grijac

Ventilacijske rupe

© 00 ~NOo O ~wnN =
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Ovisi o modelu. Va$ proizvod
mozda nema lampicu ili se vrsta i
mijesto lampice mogu razlikovati od
ilustracije.

Ovisi o modelu. Va$ proizvod moze
biti bez zi¢anih polica. Na ilustraciji
su kao primjeri prikazane Zicane
police.



Upute i upotreba upravljacke ploc¢e proizvoda
U ovom odjeliku moZete pronadi pregled i osnovne nacine koristenja upravijaCke
ploce proizvoda. Moze biti razlika u slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti

proizvoda.
Upravljanje peénicom

1 Gumb za odabir funkcije
2 Gumb za temperaturu
3 Lampice termostata

Ako se proizvodom upravlja pomocu
okretnih gumba, tada ti okretni gumbi
mogu biti postavijeni na ploci te izlaze
ako ih se pritisne na nekim modelima.
Za postavke podesene pomocu ovih
okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podeS$avanja, ponovno ga
pritisnite i zamijenite okretni gumb.
Gumb za odabir funkcije

Pomocu okretnog gumba za odabir
funkcije mozete odabrati radne funkcije
pecnice. Za odabir okrenite lijevo/desno
od zatvorenog (gornjeg) polozaja.

Gumb za temperaturu

Mozete odabrati temperaturu na kojoj
zelite peci s okretnim gumbom
temperature. Za odabir okrenite u
smijeru kazaljke na satu od zatvorenog
(gomjeg) polozaja.

Pokazatelj temperature

Unutarnju temperaturu pec¢nice mozete
saznati prema svjetlu temperature.
Svjetlo temperature nalazi se na
upravijackoj ploci. Svjetlo temperature
pali se kada proizvod pocne s radom, a
isklju€uje se kada dosegne podesenu
temperaturu. Kada temperatura unutar
pecnice padne ispod podeSene
temperature tada se svjetlo temperature
ponovno ukljucuje.
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Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne funkcije pecnice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Hrana se istovremeno grije od gore
i dolje. Prikladno za kolaCe i gulase
u kalupima za pecenje ili za kolace i
slastice. PeCe se samo u jednoj
posudi.

Gorniji i doniji .
grijac

Ukljucen je samo donji grijac.

Prikladno za hranu koja treba
Doniji grijac * potamnijeti s donje strane.

Ova funkcija treba se koristiti i za

jednostavno Ciscenje parom.

Hic ) ||

;
A

|

Radi mali rostilj na stropu pecnice.
Doniji rostilj * Prikladno za pecenje na rostilju

malih koliina hrane.

Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Cijeli rostilj * Prikladno za pecenje na rostilju

velikih koli¢ina hrane.

* Vas proizvod radi s rasponom
temperature naznacenim na kolu
temperature.
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Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu proizvoda, dostavijeni pribor moze se razlikovati.
Sav pribor opisan u ovim uputama za upotrebu mozda nije dostupan u vasem
proizvodu.

NAPOMENA : Posude u vaSem proizvodu mogu se izobli¢iti zbog utjecaja
temperature. To, medutim, ne utjeCe na rad uredaja. IzobliCenje nestaje kada se
posuda ohladi.

Standardni pladan;j
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Ziana re$etka za roétilj

Koristite je za przenje ili za postavijanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zelienoj polici pecnice.

Ziana reetka za roétilj u pladnju
Postavljanjem u posudu (ako postoj)
osigurava da ulje koje kapa prilikom
pecenja na rostilju se prikuplja u posudu
i tako sprjeCava prijanje pecnice.
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Upotreba pribora proizvoda
Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u
prostoru za peCenje. Raspored polica
mozete vidjeti prema brojevima na
prednjem okviru pecnice.

Modeli s Zi¢anim policama

Stavite zi¢anu resetku rostilja na
police za peéenje

Modeli s zi¢anim policama:

Jako je vazno da ziCanu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja ziCene reSetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje
pecCenje, ZiCana reSetka rostilia mora se
ucvrstiti zatvaraCem za policu sa zicom.
Ne smije preci dalje od zatvaraca i dodi
u kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.

16/HR

Modeli bez Zi¢anih polica:

Jako je vazno da ziCanu resetku rostilja
ispravno postavite na bocne police.
Zi¢ana resetka rostilja ima jedan smijer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja ziCene reSetke rostiljia na
zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed.

Stavljanje posude na police za
pecenje

Modeli s zi¢anim policama:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na police sa zicom.

Prilikom stavljanja posude na zelienu
policu dio za kojeg se posuda drzi mora
biti okrenut prema naprijed.

Za bolie peCenje,posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za policu sa zicom.
Ne smije preci dalje od zatvaraca i dodi
u kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.



Modeli bez Zi¢anih polica:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na bocne police. Posuda ima
jedan smijer prilikom stavijanja na policu.
Prilikom stavljanja posude na zelienu
policu dio za kojeg se posuda drzi mora
biti okrenut prema naprijed.

unkcija zatvaraca zicane resetke
rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti zianu
reSetku rostiljia da padne s police sa
zicom. Pomocu ove funkcije mozete
jednostavno i sigurno izvadit hranu.
Kada izvlaCite ZiCanu reSetku rostilja
mozete je izvuci dok ne dode do
zatvaraa. Morate preci preko zatvaraca
ako je Zelite potpuno ukloniti.
Modeli s zi¢anim policama

Funkcija zatvara¢a posude Zi¢éane
resSetke rostilja - Modeli s Zicanim
policama

Postaoji i funkcija zatvaraCa koja
sprieCava posudu da padne sa ziCane
reSetke. Prilikom uklanjanja posude,
otpustite je sa straznje blokade |
povucite prema sebi dok ne dode do
zatvaraa. Morate preci preko zatvaraCa
ako je Zelite potpuno ukloniti.
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Ispravno postavijanje zicane
reSetke rostilja i teleskopske vodi-
lice-Modeli s Zicanim policama i
teleskopskim tracnicama
Zahvaljujudi teleskopskoj vodilici posude
ili ziCana resSetka rostilja lako se
instaliraju i uklanjaju. Kada koristite
posude i zi¢anu reSetku rostilia s
teleskopskom vodilicom pazite da se
zatici na prednjoj i straznjoj teleskopskoj
vodilici naslone na rubove rostilja i
posude (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm
Instalacijske dimenzije pecnice 590 il 600 mMM/560 mm/min. 550 mm
(visina/Sirina/dubina) '
Napon/frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Vrsta kabela i koriSten presjek/presjek min.HO5W-FG 3 x 1.5 mm?
prikladan za upotrebu na proizvodu ' '

Ukupna potrosnja energije 2.3 KW
Tip pecnice Konvencionalna pec¢nica
#

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pecnica je navedene su
u skladu sa standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Te vrijednosti su utvrdene
pod standardnim opterec¢enjem s funkcijama donjeg-gomjeg grijaca li
upotrebom tih grijaa s ventilatorom (ako postoji).

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sliedec¢om
prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene funkcije na proizvodu ili ne: 1-
Eco zagrijavanje ventilatorom, 2-Zagrijavanje ventilatorom 3- Doniji rostilj s
ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
poboljSanja kvalitete proizvoda.

ﬂ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to€no odgovarati proizvodu.
Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuéim

standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
biti razliCite.
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Bl Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda

preporucuje se obaviti navedeno u

odjeljicima u nastavku.

Prvo Ciscéenje

1.Uklonite sve materijale pakiranja.

2.Uklonite sav pribor iz pecnice kaji je
dostavljen s proizvodom.

3.UKljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi kaji su zaostali u pecnici
tilekom proizvodnje ¢e se zapaliti i
ocistiti.

4.Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijadi proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecdnice”.
U sliede¢em odjeljku mozete nauditi
kako rukovati pec¢nicom.

5.PriGekajte neka se pecnica ohladi.

6.0brisite povrSine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

20/HR

Prije upotrebe pribora;
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz
pecnice s vodom i deterdzentom i
mekanom spuzvom za pranje.

NAPOMENA

NAPOMENA

Neki deterdzenti ili
sredstva za CiScenje
mogu ostetiti povrSinu.
Ne koristite agresivna
sredstva za Ciscenje,
praSak/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve
ostre predmete.

Dim i neugodni miris
mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijekom
prvog rada. To je
normalno. Pazite da je
u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i
miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa
kojeg emitira.



B Kako raditi s peénicom

Opce informacije o upotrebi
pecénice

Ventilator za hladenje (MoZzda ne
postoji na vasem proizvodu.)
Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira
se automatski kada je to potrebno i hladi
predniji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruci zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte
ventilacijske otvore. U protivnom
pecnica se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi za
vrijeme rada pecnice ili nakon Sto se
pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena
pripreme hrane, ventilator za hladenje
isklju€uje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. On se ukljucuje i iskljuCuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada
pecnica pocne s radom. Kod nekih
modela, svjetlo gori tijekom rada, dok se
kod nekih modela isklju¢i nakon nekog
vremena.

Rad upravljacke jedinice
pecénice

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za
pecenje pomocu okretnog gumba
odabira funkcije i podesite odgovarajucu
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature tada pec¢nica pocinje s
radom.

Iskljuéivanje peénice

Pecnicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i
okretnog gumba temperature u polozaj
isklju€eno (gore).

Odabir temperature i radne
funkcije peénice

Peci mozete tako da ru¢no upravijajte
(pod vasom je kontrolom) i odaberete
temperaturu i radnu funkciju
karakteristicnu za hranu.

Primjer:

zelite peci pomodu okretnog gumba
odabira funkcije.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.
» Pecnica ¢e zapoCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s odabranom
funkcijom, a svjetlo temperature ¢e
zasvijetliti. Kada temperatura unutar
pecnice dosegne podeSenu temperaturu
tada se svjetlo temperature iskljuCuje.
Pecnica se nece automatski iskljuciti
nakon pocetka peCenja. Sami morate
kontrolirati peCenje i iskljuciti pecnicu.
Kada pecenje zavrsi, pecnicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj iskljueno (gore).
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E Opce informacije o kuhanju

U ovom odjeliku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Uz to, modi cete pronaci neku hranu
koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolie odgovaraju toj hrani.
NaznacCeni su i odgovarajuce postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

Opcéa upozorenja u vezi

pripreme hrane u pecénici.

e Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme
ili nakon pripreme hrane, moze dodi
do ispustanja vruce pare. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oci. Kada
otvarate vrata pecnice, drzite se
podalje.

¢ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode
u unutarnjem i na vanjskom dijelu
pecnice te na gornjim dijelovima
kuhinjskih elemenata zbog razlike u
temperaturi. To je normalna i fizkalna
pojava.

e Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena mogu

se razlikovati ovisno o receptu i kolicini.

Iz ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

¢ Prije pocetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pecnice. Pribor
koji ostane u pecnici moze sprijediti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

e Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

¢ Upotreba dostavljenog pribora
osigurava najbolju ucinkovitost
prilikom pripreme hrane. Uvijek pazite
na upozorenja i informacije
proizvodaca ako koristite kuhinjsko
posude drugog proizvodaca.
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e Masni papir izrezite tako da odgovara
veli€ini posuda za kuhanje u kojem
Cete pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavijati
opasnost od opeklina i utjecati na
kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji Cete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

e Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu tocnu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

Slastice i jela iz pecnice

Opcée informacije

¢ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada
odaberite tamno, neljepliivo posude
otporno na toplinu.

¢ Ako je u tablici vremena pripreme
hrane preporuceno zagrijavanje, tada
svakako stavite hranu u pecnicu
nakon zagrijavanja.

e Ako Cete pedi koristeci se kuhinjskim
posudem na ziCanoj reSetki rostilja,
tada ga postavite na sredinu ziCane
reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

¢ Svi materijali koji se koriste za
pripremu slastica trebaju biti svjeze i
na sobnoj temperaturi.

e Status pecenja proizvoda moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veliCini posuda za kuhanje.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produljuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjermno.

¢ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrSini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U
tom cete slu€aju mozda trebati



produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao
rezultat ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati
od ovih vrijednosti.

e Postavite hranu na odgovarajucu
policu u skladu s preporukom u tablici
vremena pripreme hrane. Prva polica
pecnice je polica 1.

Savjeti za pecenje kolaCa

e Ako je kolaC presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite vrijeme
pecenja.

¢ Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koliGinu tekucine ili smanijite temperaturu
za10°C.

¢ Ako je gornji dio kola¢a zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijieme pecenja.

e Ako se dobro ispekao unutra, ali je
izvana liepljiv, tada koristite malu koli¢inu
tekucine, smanjite temperaturu i
produzite vrijieme pecenja.

Savjeti za pe€enje slastica

e Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjeSavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jaja i jogurta.

e Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

¢ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jos nije peCena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokusajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

¢ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak peCenja.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici

Torte u pladnju  Jedan pladanj Standardni pladanj* Gorniji i donji grija¢ 3 180 30 ... 40
Torte u kalupu  Jedan pladanj 2P 22 1918 N TS Gornji on gra 180 30 ... 40
Kolaci¢i Jedan pladanj Standardni pladanj* Gornji i doniji grija¢ 3 160 25...35
Okrugli kalup za torte,
S ) promjera 26 cm sa L
Biskvit torta Jedan pladanj stezaljkom na resetki od Gorniji i doniji grija 2 160 30...40
Zice™*
Keksi Jedan pladanj Pladanj za peciva* Gorniji i donji grija¢ 3 170 25...35
Piﬁgﬁa()d Jedan pladanj Standardni pladanj* Gornii i doniji grija¢ 200 35...45
Pecivo bogato . . o - L
sastojcima Jedan pladanj Standardni pladanj Gornii i doniji grija¢ 2 200 20...30
Gijelov kruh Jedan pladanj Standardni pladanj* Gornji i doniji grija¢ 2 200 30 ... 40
Stakleni / metalni
Lazanje Jedan pladanj pravokutni kalup na Gorniji i donji grija¢  2ili 3 200 30 ... 40
reSetki od zice™
Okrugli crni metalni
Pita od jabuka  Jedan pladanj kalup, promjera 20 cm  Gorniji i doniji grijac 2 180 50...70
na reSetki od zice™
Pizza Jedan pladanj Standardni pladanj* Gornii i doniji grija¢ 2 2220 10... 20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u va$ proizvod.

** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Meso, riba i perad

Kljuéne toc¢ke pecéenja

e Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, tuku i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme
hrane.

® Za pripremu mesa s kosti treba 15 do
30 minuta duze nego za filete.

e Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

e Kada istekne vrileme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici na 10 minuta.
Sok iz mesa bolie se rasporeduje na
peceno meso i nece izadi kada se
meso izreze.

¢ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na
toplinu.

15 min.
Odrezak (cjelovit) Jedan Standardni Gorniji i doniji 3 vrijednosti 60 ... 80
/ pecen (1 kg) pladanj pladanj* grijac 250/max, zatim
180 ... 190
15 min.
Janjeca kolienica Jedan Standardni Gorniji i doniji 3 vrijednosti 110 ... 120
(1.56-2.0kg) pladanj pladanj* grijac 250/max, zatim
170
Z'cjgj‘(;;?“itka 15 min.
Pecena piletina Jedan L Gorniji i doniji vrijednosti
y ) Stavite jedan L 2 . 60 ...80
(1.8-2kg) pladanj pladanj na donju grijac 25O/rq%x0, zatim
policu
25 min.
. Jedan Standardni Gorniji i doniji vrijednosti
Purica (5.5 kg) pladanj pladanj* grijac | 250/max, zatim 150.... 210
180 ... 190
ZiCana reSetka
za rostili* - "
. Jedan L Gorniji i doniji
Riba pladany Stavite jedan griac 3 200 20...30

pladanj na donju
policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u va$ proizvod.

** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e

potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat

¢e hrskavu koZicu i nece se osusiti. Fileti

mesa, mesni raznjici, kobacise te socno

povrce (rajCice, crveni luk, itd.) posebno

su prikladni za pripremu na rostilju.

Opcéa upozorenja

¢ Hrana koja nije prikladna za pripremu
na rostilju predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte samo
hranu prikladnu za jaku vatru rostilja.

24/HR

Takoder, hranu ne stavijajte previse
daleko na zadnii kraj rostilia. Ovo je
najvruce podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

e Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su
vrata pecénice otvorena. Vruée
povr§ine mogu izazvati opekline!

Kljuéne tocke rostilja

¢ Na rostiliu pripremajte hranu sto je
moguce vise sliCne debljine i tezine.



¢ Komade koje Cete pripremati na razinu pec¢nice Ako hranu pripremate

rostilju postavite na Zi¢anu reSetku na zi¢anoj reSetki rostilja, kliznite
rostilja tako da ih rasporedite pazedi protvanom ziCane resetke na nizu
da ne premasite dimenzije grijaCa. razinu kako bi se u njemu prikupljalo
e Ovisno o debljini komada koji ¢e se ulie/masnoca. Protvan pecénice kaji
pripremati na rostilju vremena Cete postaviti ispod mora biti velicine
pripreme hrane navedena u tablicu koja prekiva podrudje rostilia. Ova
mogu se razlikovati. posuda (protvan) mozda se ne
e Kliznite Zi€anom reSetkom rostilja li dostavlja s proizvodom. U protvan
protvanom zi¢ane reSetke na zelienu ulijte malo vode zbog lakSeg Ciscenja.

Stol za rostiljanje

Riba Zi¢ana redetka za rotil 4-5 250 20 ...25
Pile¢i komadi Zitana reetka za rotil 4-5 250 25...35
Cufta (govedina) - 12 j e
Komadi ZiGana reSetka za rostilj 4 250 20...30
Janjeci kotlet Zi¢ana redetka za rotil 4-5 250 20 ...25
Qdrezak - (narezan) ZiGana reetka za roétil 4-5 250 25...30
Teledi kotlet ZiGana redetka za roétil 4-5 250 25...30
Gratinirano povrée Zidana resetka za rostil; 4-5 220 20...30
Prepecen kruh ZiGana reetka za roétil 4 250 1..3
Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Ispitivanje hrane standardom EN 60350-1 kako bi se
Hrana u ovoj tablici vremena olaksalo testiranje proizvoda za zavode

pripremanja pripremljena je u skladu sa ~ za ispitivanje kvalitete.
Stol za kuhanje testne hrane

Prhko tijesto
(slatki kolacic)
Kolaci¢i Jedan pladanj Standardni pladanj* Gornji i doniji grija¢ 3 160 25...35
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cm sa

Jedan pladanj Standardni pladanj* Gorniji i doniji grija 3 140 20...30

Biskvit torta  Jedan pladanj stezaljkom na resetki od Gorniji i doniji grija 2 160 30 ...40
zice™*
Pita od ) Okrugli crqi metalni N o
jabuka Jedan pladanj  kalup, promjera 20 cm Gornii i doniji grija¢ 2 180 50...70

na reSetki od zice™

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema moZda nije uklju¢ena u va$ proizvod.

** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Zitana reetka za

Prepecen kruh - 4 250 1.8
rostil
Cufta (govedlrja) -12 ZiCana rgsgtka za 4 250 20 ... 30
komadi rostil

Okrenite hranu nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Preporuc¢a se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
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Odrzavanje

Opce informacije o ¢isSéenju

AOpéa upozorenja

e PriCekajte da se proizvod ohladi prije
¢isc¢enja. Vruce povrsine mogu
uzrokovati opekline!

e Sredstvo za &iScenje ne nanosite
izravno na vruce povrsine. To moze
izazvati trajne mrlje.

e Uredaj se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se
ostaci hrane mogu lako ocistiti te nece
zagoriti kada se uredaj ponovno bude
koristio. Tako ¢e se produziti viek
trajanja proizvoda i smanijiti pojava
Cestih problema.

e /a CiS¢enje uredaja ne Koristite parne
CistaCe.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
Cis¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, prasSak
za &iScenje, kreme za CiScenije,
sredstva za uklanjanje vodenog
kamenca ili oStre predmete tijgkom
Ciscenja.

¢ Za Cidcenje nakon svake upotrebe
nisu potrebna posebna sredstva za
Cisc¢enje. Uredaj oCistite pomocu
deterdzenta za pranje suda, tople
vode i mekane krpe ili spuzve i osusite
ga sa suhom krpom od mikrovlakana.

* Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ciscenja, a tiekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

¢ Niti jedan dio uredaja ne perite u
perilici suda.

Povrsine od inoksa i nehrdajué¢eg

celika

¢ Ne koristite kisela sredstva za ¢iS¢enje
i ona koja sadrze klor za Ciscenje
povrsina i rucki od inoksa il
nehrdajuceg Celika.
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¢ Povrsine od nehrdajuceg Celika ili
inoksa mogu promijeniti boju tijekom
vremena. To je normalno. Nakon
svake upotrebe odistite povrsinu od
nehrdajuceg Celika ili ioksa s
odgovaraju¢im deterdzentom.

¢ Ocistite s mekanom krpom i sapunom
te tekucim deterdzentom (koji ne
grebe) koji je namijenjen &iséenju
povrsina od inoksa, pri tome pazite |
brisite u jednom smijeru.

¢ Mrlje od vodenog kamenca, ulja,
Skroba, mlijeka i masnoca na
povrsinama od inoksa - nehrdajuceg
Celika i stakla odmah uklonite bez
Cekanja. Mrlje mogu zahrdati tijekom
duzeg vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe oCistite
emajlirane povrsine pomocu
deterdzenta za pranje suda, mlakom
vodom i mekanom krpom ili spuzvom
te ih osusSite suhom krpom.

¢ Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu Cisto¢u mozete
jednostavno ocistiti pamim ¢is¢enjem.
(Pogledajte dio ,Jednostavno parno
Ciscenje")

e Za tvrdokorne mrlie, mozete koristiti
sredstvo za &iS¢enje pecnice i rostilja
koje je preporu¢eno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske CistaCe pecnice.

e Pecnica se mora ohladiti prije CiS¢enja
dijela za pecenje. Cigéenje vrucin
povrsina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrsinu od emajla.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili katalitiCke



povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

¢ KatalitiCke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu.
KatalitiCke stijenke pec¢nice ne smiju se
Cistiti.

¢ KatalitiCke povrsine upijaju ulie zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrSina zasi¢ena uliem, u tom
slucaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

¢ Prilikom ciS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iscenje. Oni
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite pomocu deterdzenta
za pranje suda, tople vode i mekane
krpe ili krpe od mikroviakana
namijenjene bas za Cisc¢enje staklenih
povrsina i osusite ih sa suhom krpom
od mikrovlakana.

¢ Ako je nakon CiS¢enja ostalo
deterdzenta obrisite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i suhom
krpom od mikrovlakana. Ostaci
preostalog deterdzenta mogu oStetiti
staklenu povrSinu.

¢ Ni u kojem sluCaju osusene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrSini ne
Cistite s nazublienim nozevima,
zi¢anom vunom ili sliénim sredstvima
koje mogu ogrebati povrsinu.

¢ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput
octa ili soka od limuna.

¢ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo
za CiSCenje nanesite spuzvom na mrlju
i pricekajte malo duze da sredstvo
djeluje. Zatim ocistite staklenu
povrsinu s viaznom krpom.

¢ Blijeda boja i mrlje na staklenoj
povrsini su uobicajeni i ne predstavijaju
gresku.

Plasti¢ni dijelovi i obojene

povrsine

e Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom
krpom ili spuzvom te ih osusite suhom
krpom.

¢ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CisCenje. To
moze oStetiti povrsine.

¢ Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na
spojevima moze nastati korozija.

Ciséenje pribora

Osim ako nije drukdije navedeno u ovom

priru¢niku ne perite pribor proizvoda u

perilici posuda.

Ciscéenje upravljacke ploce

e Prilikom &is¢enja ploca koje i maju
upravljaCki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njih
prilikom &iScenja upravijacke ploce.
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

e Prilikom &is¢enja upravijaCkih plo¢a s
kotacic¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
kotacic¢a. To moze obrisati pokazatelje
oko kotacica.

e Upravljacku plocu ocistite viaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite
suhom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja gumba podesite
zakljuCavanje gumba prije CiS¢enja
upravijaCke plo¢e. U protivnom, moze
dodi do neispravnog prepoznavanja
na gumbima.
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CiSéenje unutrasnjosti
pecénice (podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka Cisc¢enja
navedenih u dijelu ,Opce informacije o
¢is¢enju* u skladu s vrstom povrsine
pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili katalitiCke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu. Ako postoje katalitiCke stijenke
informacije potrazite u dijelu ,KatalitiCke
stijenke®.
Ako je proizvod model sa zi¢anom
reSetkom uklonite je prije Cis¢enja
bocnih stijenki. Zatim dovrsite Ciscenje
na nacin opisan u dijelu ,Opde
informacije o Cis¢enju” u skladu s vrstom
povrsine pecnice.
Za uklanjanje bo¢nih zic¢anih
resSetki:
1.UKlonite prednju dio ZiCane reSetke
tako da ga povucete na boCnu
stijenku u obrnutom smijeru.
2.Povucite zi€anu reSetku prema sebi i

3.Za ponovno pri¢vrcivanje ziCane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.
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Jednostavno ¢iSéenje parom
Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu.
Ono osigurava jednostavno Ciscenje jer
se prljavstina (ako nije dugo odstajala)
omekSava parom koja nastaje u pecnici i
kapljicama vode koje se kondenziraju na
unutarnjim stijenkama pecnice.
1.1zvadite sav pribor iz pecnice.
2.Ulijte 500 ml vode u protvan za
pecCenje i postavite ga na polozaj 2.
olice u pecnici

3.Podesite pecnicu na nacin ¢iscenja
parom i pustite neka radi 15 minuta na
100°C.
Odmah otvorite vrata i obriSite
unutrasnjost pecnice vlaznom spuzvom
ili krpom. Kada otvorite vrata izaci ¢e
para. Ovo moze predstavijati opasnost
od opeklina. Budite paZljivi kada otvarate
vrata pecnice.
Koristite toplu vodu s tekucinom za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu za
¢is¢enje tvrdokornih mrlja te obrisite
suhom krpom.



Tijekom jednostavnog nacina
¢is¢enja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / neCistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pe¢nice i unutamjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kad se otvore vrata
pecnice. Obrisite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecnice.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. Nakon kondenzacije u
pecnici, u bazenskom kanalu ispod
pecnice moze biti vode ili viage. Nakon
upotrebe, ovaj kanal bazena odistite
laznom krpom, a zatim ga osusi

Ciséenje vrata pecnice

Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, ZiCanu vunu fli
izbjeljivaCe za Ciscenje vrata i
stakla pecnice.
Mozete ukloniti vrata i staklo vrata
pecnice i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje
vrata pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg
stakla pecnice”. Nakon uklanjanja
unutarnjeg stakla s vrata pecnice oCistite
ga pomocu deterdzenta za pranje
posuda, mlake vode i mekane krpe ili
spuzve te ga osusite suhom krpom.
ObrisSite staklo s octom i isprite ga kako
bi se uklonili ostaci vodenog kamenca
koji se mogu nakupiti na staklu pecnice.

Uklanjanje vrata pecénice

1.Otvorite vrata pecnice.

2.0tvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema

Brava sa Sarkama - otvoren polozaj
3.Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

4.Povucite ukldhjena vrata prema gore |
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te
ih uklonite.
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Za ponovno pricvrscivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacdice na Sarkama.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

na vratima pecnice
Unutarnje staklo prednijih vrata
proizvoda moze se ukloniti zbog
Ciscenja.

1.Otvorite vrata pecnice.

2.Povucite plasti¢ni dio, pricvrséen na
gornjem dijelu prednijih vrata, prema
sebi istovremeno pritisnite tocke
pritiska s obje strane dijela i uklonite

ga.

3.Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarmije staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
poviaCenjem prema 'B'.
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1 Posliednja unutamnja staklena plo¢a

2* Unutarnja staklena plo¢a (Mozda ne
postoji na vasem proizvodu.)

4.Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i
odvojite ga (2).

5.Prvi korak regrupiranja vrata je
ponovno sastavljanje unutarnjeg stakla
(2). Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se priCvrstiti
u plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6.Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarmnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7.Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscéenje lampice pecénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav oCistite ga s deterdzentom za

pranje posuda, mlakom vodom i

mekanom krpom ili spuzvom te ga

osusite suhom krpom. U slucaju kvara

svjetla pecnice mozete ga zamijeniti

pridrzavajuci se navedenog u iduc¢im

odjeljicima.



Zamjena svjetla peénice

A Opéa upozorenja

* |zbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite elektricne prikljuce te
priCekajte da se pecnica ohladi. Vruce
povrSine mogu izazvati opekline!

* U ovoj pecnici koristi se zarulja sa

zarnom niti snage manje od 40 W, visine
manje od 60 mm, promjera manje od 30

mm ili halogena Zarulja s uti¢nicom tipa
@9, snage manje od 60 W. Svijetilike su
prikladne za rad na temperaturama
iznad 300 ° C. Svijetilike za pecnicu
mozete nabaviti od ovlastenog servisera
ili tehnicara s licencom.

e Polozaj svjetla moze se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.

¢ Svjetlo koje se koristi u ovom
proizvodu nije prikladno za rasvjetu
soba u domacinstvu. Namjena ovog
svjetla je pomodi korisniku da vidi
namirnice.

¢ Svjetla koja se koriste u ovom
proizvodu moraju izdrzati iznimne
fizikalne uvjete poput temperature od
preko 50 ° C.

Ako vasa peénica ima okruglo

svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne
uti¢nice.

2.Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete
ga okrenuti u smjeru suprotnom od
smjera kazalike na satu.

3.Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite

svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je
model vrste (B) izvucite ga na nacin
prikazan na slici i zamijenite ga novim.

4.Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.
Ako vasa peénica ima kvadratno
svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne uti¢nice.
2.UKlonite Zi¢anu reSetku u skladu s

opisom.

3.Podignite zastitno staklo svjetla pomocu

odvija&a.

4.Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)

prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecénice kako je prikazano na slici
i zamijenite ga novim. Ako je model vrste
(B) izvucite ga na nacin prikazan na slici i
zamijenite ga novim.

5.Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.
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E] Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehniCarom ili
zastupnikom kod kojeg ste kupili proizvod ako ne mozete rijesit problem nakon $to
ste primijenili upute iz ovog dijela. Nikada ne pokuSavajte sami popraviti pokvareni
proizvod

¢ Para koja se stvara tijekom pecenja moze se kondenzirati i stvara kapljice vode

* Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

e Uredaj nije ukljuGen u (uzemljenu) utinicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

¢ Ne rade gumb/okretni gumb/prekidaci na upravijackoj ploci. >>> Ako je proizvod
opremijen funkcijom zakljucavanja gumba tada je moZda akltivirano zakljucavanje

qumba. Deaktivirajte ga

¢ Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite svjetlo pecnice.
¢ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima i struje. Provjerite osigurace na razvodnoj

ploci. Ako je potrebno, zamijenite osiqurac ili ga resetirajte.

¢ Ne moZe se podesiti odredena funkcija peCenja i/ili temperatura. >>> Podesite
pecnicu na odredenu funkcija pecenja I/ili temperature.

¢ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima i struje. Provjerite osigurace na razvodnoj
ploci. Ako je potrebno, zamijenite osigurac ili ga resetirajte.
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