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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

AN
T Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;

otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.
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e Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

6/EN

e Do not use the product if the front

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure)

e

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or



removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the

appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
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for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.
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Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CFlectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.



Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warning lamp 5 Function knob
2 Single-circuit cooking plate Front left 6 Thermostat lamp
3 Single-circuit cooking plate Front right 7 Thermostat knob
4 Single-circuit cooking plate Middle 8 Mechanical timer
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Package contents
ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.
1. User manual

2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.
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Technical specifications
GENERAL

External dimensions (eight / widih / depth
Voltage / frequenc

Total power consumption

Cable type / section

850 moy500 /500 mm
220-240 50 Hz

BOGO W

min.HO5W-F 3x2,5mm

Burners
Eront leit
Dimension
Power
Front right
Dimension
Power
Middie
Dimension
Power
OVEN/GRILL
Main oven Conventional oven
inner lamp 15 50
Grill power consumption 1500 W
*Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Single-cirouit cooking plate
180 mm

Single-circuit cooking plate
140 mm
1200 W
Single-circuit cooking plate
140 mm
1200 W

=
=
=

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

=
S— =3 p—
T = SN A
.ET : £
£ g
E1 100 mmmin ! ~ 100 mmmin
g i T

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
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Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (Carry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

\While performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.




If a cable is supplied with the product:

31 4]

Two phase
380/400/415V AC

Single phase
220/230/240V AC

* Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC

2.

For single-phase connection,connect as
identified below:

Brown cable = L (Phase)

Blue cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by

turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1.

Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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P Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.
For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.
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Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4, Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the electric
oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 21.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How fo operate the grill,
page 21

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite

normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Single-circuit cooking plate 14-16 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.
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DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is

not a failure. Cooking | 1 5. 73 4—6p
e

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn the
hob control knobs to the corresponding level.

warming | stewing, cooking,
simmering | roasting,
boiling

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

[

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Switch the oven timer to off position.

hen the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
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Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Top heating

Only top heating is in operation. For
example, it is suitable for cakes with
bright surface and food which you
desire to have browned from the top.

Bottom heating
Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for
e subsequent browning of food from
P the bottom.
This function must be used for easy
6 steam cleaning as well.
==
Full grill
WA Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Using the oven clock

8
W °
20
100
%0 30
40
80 50
70 80
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Starting the cooking

1.

2.
3.

in order to operate the oven, you must
select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.

Put your dish into the oven.

Select operation mode and temperature; see. How
to operate the electric oven, page 19.

» The oven will be heated up to the preset
temperature and will maintain this temperature until
the end of the cooking time you selected.

4.

5.

Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.

Turn off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1.

2.

Turn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

Turn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.



Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of

cooking.
min,
P 7 LT L]

Oventray2d %6em | 3 | 170 180 2535

Cakes 1o moud Tokemold 15 70 18l 75
22 om

| Cookes | Owenty | 38 | 170.1% | 2.8 |
a0 e s
BT
(Pt (Owwy . ¢ 3 L %W . W W
[ leen i Peasigby 8 3 99} 35 45

1st rack of the oven is the bottom rack.

o Est co et 0o

Oven tray

Sk Bt T ey
*
*
- *

== = = = = = == =
How to operate the griII » Temperature light turns on.
Switching off the grill
WARNING N 1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns! Foods that are not suitable for grilling
e Turn the Time Adjustment knob counter carry the risk of fire. Only grill food
clockwise to Hand symbol when grilling. which is suitable for intensive grilling
Switching on the grill heat. .
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. Do not place the food too far in the
2. Then, select the desired grilling temperature. back of the grill. This is the hottest area
3. If required, perform a preheating of about 5 and fatty food may catch fire.
minutes.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Roast beef 250/max 15..25 min.
Ve ohons 5 o

depending on thickness
*f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.
he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
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may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
waiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.




Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 300 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

1 2 3
1 Door
2 Hinge lock(closed position)
3 Oven
4 Hinge lock(open position)

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.




4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.
Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

Screw

Profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner glass
3).
4, (Th)en group the door again, put the glass pane (3)
to the plastic slots (4) and group the profile.

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!
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he oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

&

Position of lamp might vary from the figure.

©]

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

SRS

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. Ifyour oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



E Troubleshooting

e ltis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

»  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e QOven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

. M|ght ot be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on,
e Aprevious power outage has occurred. >>> Ad/ust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «<BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepea Havanom aKcnnyaTauMu NPOYMTAIATE 3TO PYKOBOACTBO Nofb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeanoYTeHNe NPOayKLMM komnanun «Bekox. Hageemcs, 4To ato
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3fenne, N3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHONOrMNA, ByaeT
JEMOHCTPUPOBATL HaUNyLLKMe pesynbTaThl SKCyaTaLum. [ing aToro nepeq HavanoM akcnnyaramm
BHMMaTESNbHO NpoYNUTaiTE 3TO PYKOBOLACTBO M BCIO COMYTCTBYIOLLYIO JOKYMEHTALMIO U MCNONb3yITe ero B
JarbHemnlleM B Ka4ecTBe CnpaBoYHuKka. Ecnu Bbl NnepeaaeTte u3fenve HoBOMY BnafenbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3osatens. MpuaepxusanTtech BCEX NPeAynpexaeHni u nHchopmaLmm, CopepxaLLuxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JAHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS Takke MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPbIM ApYTiM
mogensam. Pasnnunsa mexay mogensmm byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHnA kK cumBonam

B 1aHHOM pyKOBOACTBE NONb30BATENs UCNONL3YIOTCA CREayIoLLME CUMBOMbI:

BaxxHast MHopMaLmst v NoresHble
COBETHI N0 UCMOMb30BAHMIO.

MpesynpexaeHue o cUTyaumsx,
OMacHbIX Aris KM3HW Mioaen 1
UMYyLLIECTBA.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTh
6 MOPaKEHMS! ANEKTPUYECKUM TOKOM.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTh
noxapa.

[MpenynpexaeHne o ropsumx
NOBEPXHOCTSIX.

ce il
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H BaxHbie MHCTpYKUMHM U NpenynpexaeHNs NO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolien cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMN MO TEXHMKE
Be3onacHOCTH, KOTOpbIE NOMOTYT
BaM n3bexatb TpaBM
noepexaexui. Mpu HecobntogeHnn
9TUX NpaBuWN BCE rapaHTUitHble
oba3aTenbCcTBa aHHYIUPYHOTCS.

O6Lwme npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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370 M3genme Moxert
9KCNyaTMpoBaThCs AETbMM
cTapLue 8 neT v NioabMu ¢
OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKMMMN,
CEHCOPHbLIMU Ui YMCTBEHHBIMM
CMOCOOHOCTAMM, @ Takke
nMuamu, He MMELLMM
[0CTAaTOYHOrO ONbITa ¥ 3HAHWA,
TOMbKO B TOM Crlyyae, eCrv OHM
HaxoasTca noAa HabnoaeHneMm
NnL, OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoCTb, Unu
MPOVHCTPYKTUPOBAHbBI HA
npeamet GeonacHoro
NCNONb30BaHNS N3AENNS U
0CO3HAKT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cnenute 3a TeM, 4TOObI AETU HE
urpanu ¢ yctponctaeom. et
MOTYT YACTUTb 1 06CYXMBATL
YCTPOMCTBO TOMbKO N0z,
HabnoaeHvem.

[Mpunbop He JoMmKeH
NCcnonb30BaTLCA NULAMM

(Bkniovas geten) ¢
OrPaHNYEHHBIMU PU3NYECKIMM,
CEHCOPHBIMY 1IN YMCTBEHHBIMM
CNOCOBGHOCTAMM U
HEAO0CTATKOM OMbITa ¥ 3HAHWIA,
3a UCKITOYEHNEM Clyyaes, Koraa
MCMONb30BaHNE NPOMCXOAMUT MOA
HeNoCpPeACTBEHHbIM KOHTPONEM
NN B COOTBETCTBUN C
yKa3aHUSMM.

Cnegute 3a oeTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETbEMY NNLY B JIYHOE
NONb30BaHWe UNn B LIENAX
BTOPUYHOTO MCMOMb30BAHNS
HeobXxo4MMOo TaKke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb3oBaTtens,
HaKNeWKn n3nenns, a Takke
OpYre CBA3aHHbIE C HAM
[OKYMEHTbI N KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBainTe yCTPONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUMN.
HepocTaTtouHasi BEHTMRALMA
Mo AHULLEM YCTPONCTBA MOXKET
NPUBECTM K NEPErpesy
ANEKTPUYECKUX AeTanen n
npobnemam B pabote usgenus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE W
PEMOHTY JOMXKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTABUTENAMM
aBTOPU30BAHHOWN CEPBUCHON
cnyx0sbl. [MponssoauTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
BbINOMIHEHWS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMMMN COOTBETCTBYHIOLLEN
KBanMguKkaLmmn. 310 Takke
MOXeT NPUBECTU K
aHHYIIMPOBaHWIO rapaHTuw.
lNepen ycTaHoBKOW
BHMMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLMK.

He nonb3yntech HeucnpaBHbIM
n3genueMm, a Takke Npu Hanuyumn

Ha HEM 3aMETHbIX I'IOBpG)K,El,GHVIVI.

lMpoBepsinTe, 4TobbI NOCHe
KaXX,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknyaTeny MyHKUUM
n3genus Gblnn BbIKMOYEHbI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
cnepyeT npekpaTuThb
9KCNyaTaLmio M3Aenus, noka
OHO He GyZeT OTPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyLllecTByeT puck
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKAM
TOKOM!

3nenune MOXHO NOAKNKYaTb
TOMNbKO K 3a3€MNEHHON
PO3ETKE/MMHNN, HANPSIKEHNE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam,
yKa3aHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckme XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIEHNS JOSTKEH
BbINOSHATD

KBanMuLMPOBaHHbIN
cneumranucr (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHctopmaTopom unm 6e3
Hero). Halla koMnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NPobnembl, BO3HUKLINE
BCEACTBME NCNOMNb30BaHNS
n3genus 6e3 3azeMneHus,
BbINOTHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbLIMM HOPMaMM W
npaBunamu.

Hukoraa He nente Bogy Ha
n3genue Bo BpEMS MblTbs!
CyLLecTBYeT pUCK NOpaXeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM!

[Mpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
obcnyknBaHuto, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoaumo
OTKIIOYNTL OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HeCYACTHbIX
CryyaeB Npu NOBPEXAEHUM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
LOMKEH BbIMONHATD
NPOW3BOANTENb, ET0 CNELMANUCT
Mo CEPBUCY UINKn INLO, MetoLLee
aHanornyHyto KBanuukawumio.
dnekTponpubop cnegyet
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOBbI 10 MOXHO BbINO
NOMHOCTbIO OTCOEANHUTD OT
CETMN SNEKTPONUTAHUS.
OtcoeanHeHne QOMKHO
OCYLLECTBAATLCS C MOMOLLbIO
LUTENCEeNbHON BUANKW UMK
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BbIKIT0YaTENS, BCTPOEHHOTO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOMTENbHBIMM HOPMaTUBaMM W
npasunamu.

*+  3apHss CTeHKa 4yx0Boro Lkada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYEecK1e NPoBOAA He
conpukacanuce ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXeT
MPUBECTM K UX NMOBPEXAEHNIO.

+  Cnepute 3a Tem, 4TobbI LUHYP
NUTaHUs He Bbin 3axaTt Mexay
pamoil 1 ABepLEen JyXOBOro
LKkaa, 1 He NpoKaabIBanTe
€ro Mo ropsYMM NOBEPXHOCTAM.
B npotueHOM cryyae n3onsaums
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NMPUBESET K KOPOTKOMY
3aMblKaHM1IO W Noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpuyecknm
obopyaoBaHMEM K cUCTEMaMK
LOMKHBI BbINOMHATLCS TOSIBKO
KBanMULMPOBAHHLIMM
cneuuanuctamm, fonyLLeHHbIMM
K BbINOSTHEHWIO TaKuX pabor.

B cnyyae kakoro-nu6o
NOBPEXAEHNS BbIKNIOUNTE
Npnbop 1 0TCOEANHMTE ero OT
anekTpoceTu. [1ng atoro
BbIKITIOUMTE 0BLLMIA
NpeaoXpaHnTenb B JOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N30enunio HOMUHambHbIE
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XapaKTepUCTUKM
npeaoxpaHuTens.

besonacHocTb n3nenus

BHUMAHWE: [laHHoe n3nenue un
€ro BHELLHWE 4acTy
HarpeBatoTCs B npoLecce
ncnonb3oeaHus. byabte
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyXOBOMY LKadyy
TOMNbKO NOA NOCTOSAHHBLIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3aymntecs npubopom,
Haxo4sACh Noa BO3AENCTBUEM
arnKkoronst Unn NekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHIMKAKOLLMX
CKOPOCTb PeakLumn unu
HapyLUaoLLMX KOOPAWHALMIO
LBWXEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHBI NpK
NCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUrOTaBNMBaEMbIX
6ntogax. Mpu BbICOKOW
TemMnepaType CnupT ucnapseTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMI NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeTbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonarante psigom ¢
npnbopom
NErkoBoCNNaMEHSOLLMECS
MaTepuarnbl, Tak kak BO Bpems
paboTkl ero 6okoBble



MOBEPXHOCTU MOTYT CUIbHO
HarpeBaThCs.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
MOXET HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB
BHYTPW JYXOBOrO LuKada.
CneguTe 3a TeM, 4To6bl
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
BbIrn NOHOCTbIO OTKPbITHI.

He pasorpesaiTe B JyXOBOM
LKy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMK CTEKMSHHbIX
BaHkax. BHyTpu 6aHok MoxeT
MOBbLICUTLCA AABMEHNE, YTO
NpuBedeT K B3pbIBY.

He ctaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LKaga, a TaKke
He KnaguTe Ha Hero
artoMUHNEBYIO GHOITBTY.
3bbITOuHOE TENO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO JHA
[YyXOBOrO LuKada.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
CTEKNSAHHOW ABEPLbI yXOBOrO
Lkadpa rpybele abpasnBHble
YUCTALLME CPELCTBA UMK OCTPbIe
MeTannnyeckne ckpebku, 4tobbl
He nouapanarb NOBEPXHOCTb,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM
K paspyLLeHuIo CTekna.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
YCTPOMCTBA NAapoOYNCTUTENMN,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM

K NOP@XXEHMIO 3NEKTPUYECKAM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaTbCs B
3aBHCMMOCTY OT MOJENH
nsgenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoxexue
NPOBOIOYHOMN PELLETKM Y
NPOTUBHSA Ha HaNPaBNAOLLNX
[POBOIOYHYIO PELLETKY M/Mn
NPOTUBEHb CrefyeT nNpaBuribHO
yCTaHaBnuBarb Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
MPOBOJIOYHYIO PELLETKY WU
NPOTUBEHb MEXLY 2
HanpPaBNALLMMI N NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN OEPXNTCS
peLleTka 1nm NpoTMBEHb (CM.
PUCYHOK). TOMbKO NoCne 3Toro
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He nonb3ynrech OyxoBbIM
LUKahoM, ECITN CTEKNO B
nepeaHen BepLe noTpeckanoch
NN BbIHYTO.

Pyuka OyxoBKu He
npeaHasHayeHa ans CyLUKu
nonoteHew. Eciv dyHkums
rpuns BKITOYEHA, a ABepLa
OTKpbITa, He BeLLanTe
nonoTeHua, nepyarki u apyrve
TPANUYHBIE 3LEeNus.
lMomeLuas NpoAyKTbI B ropsymm
[YXOBOW LUKad U BbIHUMAs UX
0TTyAa, 0643aTenbHO
NOnNb3yNTECH TEPMOCTONKUMM
pykaBuLamm.

Monoxwte Bymary ans
BbICTUNAHNS NeKapHbIX (hOpM B
FOPLUOK AMns BapK1 UK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY 1 T.A.
BMECTe C MPUroTaBIMBaeMbIMm
MULLEBLIMU NPOAYKTaMU, U
NOMECTUTE BCE B

npeaBapuUTenbHO HarpeTyro nevb.

Yganute nsnuwkn dymaru,
BbICTyNatoLme 3a npegens
NPOTWBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW HE CMOTIM conpuKacaTbCst C
HarpeBaTebHbIMW 3NIEMEHTAMM.
He ncnonbayite Bymary ans

BbICTUNAHMS NEKAPHbIX POPM,
paboyas TemnepaTypa KoTopoi
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute Gymary
HenocpeACTBEHHO Ha OCHOBaHMe
neyu.

BHUMAHWE: MNepen 3ameHon
namnbl ybeautech, YTO LWHYp
nuTaHus npubopa OTKMKYEH OT
CETM WNN YTO NpepblBaTenb
Lienu BbIKIHOYEH, YTobbI
n3bexarb NopaxeHus
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpubop He cneayet
yCTaHaBnMBath 3a
[ieKopaTUBHOW ABepLEN,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K neperpes.y.

Mpubop criegyeT ycTaHaBNUBaTh
npsmo Ha non. He
yCTaHaBnvBamnTe npubop Ha
MOACTaBKY MW CTOMKY.
BHVIMAHWE: Mpw
MPUrOTOBAEHNM MULLY C XUPOM
WY MacrnoM He ocTaBnamnTe
BapOYHyto NaHenb bes
NPMUCMOTpA, NOCKOMbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIO.
Kateropuueckn SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOW;
cneayeT BbIKM0YUTb YCTPOMCTBO
W HaKpbITb OrOHb, HanpuUMep,
KPBILLKOM Urn
NPOTMBONOXaPHbLIM MOKPLITUEM.
OCTOPOXHO: 3a npoueccom
MPUroTOBAEHMS MULLM



Heobxoaumo cneguThb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM NPOLIECCOM
MPUroTOBAEHMS MULLM
HeobXxo4MMo crneguThb
MOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He xpaHuTe npegmeThl
Ha KOH(OpKaX.

BH/MAHWE: Ecnn noBepxHOCTb
TPECHYNa, BbIKITIOYMTE
YCTPOWCTBO BO M3bexaHune
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKAM
TOKOM.

Ecnu cTekno anekTponnutbl
pasbunocs: HesameanutensHo
BbIKITIOYMTE BCE FOPENKM U
9NeKTPUYECKNE HarpeBaTenbHble
9NeMEeHTbI, a TaKkKe OTKIUNTE
YCTPOMCTBO OT anekTpoceTn. He
npuKacamTech K MOBEPXHOCTM
ycTpounctea. He ncnonb3yinte
YCTPOMUCTBO.

KoHCTpyKUMs faHHoro
YCTPOMCTBA He
npegycMaTpuBaeT ynpasneHue
MM C NOMOLLbK0 BHELLHEO
TanMepa Umn OTAeNbHON
CUCTEMbI AMCTAHLMOHHOTIO
yrpaBneHus.

Cneaute 3a TeM, 4T0ObI AHO
nocyzapl 1 NOBEPXHOCTb
KOHEPOPKM Bblnn CyXMMM, TaK Kak
nocyaa MoxeT NoanpbIrmeath
noa 4aBrneHnem napa, KoTopbIi

obpa3syeTcs npu HarpeBaHUu
BMaXHbIX MOBEPXHOCTEN.
BHUMAHWE: WUcnonb3yiTe
TOMbKO 3aLLUMTHbIE OTrpaXaeHMs
AN NAnTbl, paspaboTaHHble
NPOV3BOAUTENEM BaLLEro
KyXOHHOT0 060pyA0BaHNS Unn
yKa3aHHble NPON3BOANTENEM B
PYKOBOACTBE NOMb30BaTens
BaLLero 060pyaoBaHMs Kak
noaxogsLme ans Hero, nmbo xe
3aLUMTHble OrpaXaeHUs,
BCTPOEHHbIE B BaLle KyXOHHOE
obopyaoBaHue Npou3BOANUTENEM.
Vcnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLUMX 3ALUMTHBIX
OrpaxgeHnin MOXeT NPUBECTY K
HeCYaCTHOMY Cryyato.

[ins obecneyeHns NoxapHOM
BesonacHoCTH n3genus
cobrioganTe HUxKeYKa3aHHble
npaswuna.

Ybeautech, YTO BUMKa MMIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY M He
NCKPWT.

3anpellaertcs ncnonb3oBaTb
NoBpeXaEHHbIN o
06pe3aHHbIf kabenb, a TaKkke
YAMMHUTENb; MOXKHO
NMONb30BaThCS TOMbBKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Y6eautecs, UTO B po3eTke, K
KOTOPOW NOAKMIOYAETCA U3nenue,
OTCYTCTBYIOT XXWAKOCTb WIN
BRara.
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cnonb3oBaHune no Ha3HayYeHuo

[aHHoe n3genve
NpeAHa3Ha4YeHo UCKIIYMTENBHO
Ans BbITOBOrO UCNOMb30BaHMS.
3anpellaertcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKNX LiensX.
OCTOPOXHO: OanHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKITIOYMTENBHO ANA
NPUroToBREHMs NuLm. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaTh 4ns
OpYrX Lenen, Hanpumep, Ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vsnenwve He cnepyert
MCMOMb30BaTh C LIENbIO
HarpeBaHus Tapenok noa
rpUNeM, CyLLKW NOSIOTEHEL, W
NOCYAHbIX NONOTEHeL, NyTeMm
Pa3BELLMBAHNS UX Ha pyykax, a
TaKke Ans oborpesa
NOMELLEHMS.

[MponsBoaunTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
NCMONb30BaHUS U3AENNS He MO
Ha3HAYeHNIO NN
HenpaBMIbHOro 0OpaLLeHnst C
HUM.

[lyxoBoiA LUKa® MOXHO
NCMonb3oBaTh AN
pa3MOpaxwBaHus, BbiNekaHms,
KapEeHWs 1 NPUroTOBMEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.
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BesonacHocTb AeTen

BHUMAHMWE: JoctynHble YacTu
npnbopa MOryT CUIbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHuKn. He gonyckanre
K HAM aeTen.

YnakoBoYHble MaTepuansi
onacHbl 4ns aeTen. XpaHute
yNakoBOYHble MaTepuarbl B
HeJO0CTYMNHOM 4115 JeTeil MecTe.
YTUnuaupymnre Bce ynakoBOYHbIE
MaTepmarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMamW Mo oxpaHe
OKpyXatoLLen cpefbl.
AnekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NpeacTaBnstoT ONaCHOCTb 41K
neten. Bo Bpems paboTbl
LYX0BOrO LUKadha He JonyckanTe
K HeMy [ieTei, a Takke He
paspeLLanTe UM Urpathb C HUM.
He pasmelyanTe Hag npubopom
NpPeAMETbI, KOTOpbIE AETU MOTYT
nonbITaThCs 4OCTAT.

He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABEPLY TsXenble npegmeTsl v
He NO3BONANTE AETAM CaanTbCA
Ha Hee, [lyxoBoW Likad MoxeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOryT
ObITb NOBPEXAEHDI NETNN

ABepLbl.



YTunusauus ctaporo usgenus

CooteetctBue [upektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOrO M NEKTPOHHOro 060pya0BaHUs
(WEEE) 1 yTMnu3aums Bblileawwero u3
ynotpebneHus 060pyaoBaHuS:

B

-
[anHoe n3penve cooTetcTyeT [upektuse EC 06
YTUNU3aLMW ANEKTPUYECKOTO 1 SNEKTPOHHOTO
obopyposanus (2012/19/EU). JaHHoe u3nenve
YMEET MapKVUpOBKY, YKa3blBatOLLYI0 HA YTUIN3aLMI0
€r0 KaK anIeKTPUYECKOTO W 3NIEKTPOHHOrO
obopygosaHns (WEEE).
OT0 M3aenue NPON3BEAEHO N3 BLICOKOKAYECTBEHHBIX
JeTaneii 1 MaTepuarnos, KoTopble noanexat
MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHNIO U NepepaboTke.
[MoaTomy He BbibpacbiBaiiTe ugenme ¢ 06bIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ@MU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyartauun. Ero cneayert caath B
COOTBETCTBYIOLLMIA LIEHTP MO YTUNN3aLMM
3NEKTPUYECKOrO W anekTpoHHoro obopyaosanus. O
MECTOHAXOXAEHNUM TaKMX LEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BriacTy.

CooteetcTBue [upektuse EC 06 orpaHmyeHum
cofiepxaHus BpeaHbix Bewwects (RoHS):
lMpnobpeTeHHOE Bamu n3gene CooTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). OHo
He COAEPKUT BPeAHbIX W 3anpeLLieHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [lupekTuse.

YTVIJWBaLWIﬂ ynakoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOo4Hble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoM 1 HeAOCTYNHOM NS JeTen
MecTe.YNakoBOYHble MaTepuanbl u3genus
M3roTOBMEHBI M3 MATEPUArOB, NOANEXaLIMX
BTOPW4HOI NepepaboTke. YTUnmManpymre ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00pa3oM 1 copTupyiTe
COTMacHO MHCTPYKLIA Mo 0BpalLienmio ¢
0TX04aMW, NOANEXaLLMMU BTOPUYHON
nepepabotke. He yTunuaupyiite nx BMecTe ¢
00bI4HbIMM BbITOBBIMM OTXOZAMM.
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E O6uue cBeneHuns

0630p

Aeepua

Pyuyka ngepup!

HkHss YacTb
[MpoTnBeHb
[MpoBonoyHas peLueTka

S I S S

[MaHenb ynpasnexus

KpbiLuka kOHGOpKY

Jlamnouka

HarpeBatenbHbli anemeHT rpuns
[MonoxeHus nonok

1 2 3 4
1 CurHanbHas namnoyka
2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBsa [NepeaHsis
nesas
3 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBsa [NepeaHsis
npasas

4 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa CpeaHsis
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6 7 8
Pyuka BbiBopa dyHKuum
Jlamnouyka TepmocTata
Pyyka TepmocTata
MexaHunyeckuin Tanmep



CopepxaHue ynakoBKu

N3nenve koMNneKTyeTCS pa3nuyHbIM
HabopoM AONOMHUTEMbHBIX
NPUHAANEXHOCTEN B 3aBUCUMOCTH OT
Mozienu. HekoTopble AONOMHUTENbHbIE
MPUHAANEKHOCTH, ONUCAHHBIE B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTensl, B KOMNNEKTe 3TOro U3aenus
MOTYT OTCYTCTBOBAT.

—_

PykoBoacTBO nonb3oBarens

2. CraHpapTHbIi NPOTMBEHb
lMpenHasHayeH Ans BbINEYKW U3Lenuil 3 TecTa,
pa3MopaXmBaHNs 3aMOPOXEHHbIX MPOMYKTOB 1
XapeHus NPOAyKTOB 60MbLUMMM KyCKaMU.

3. Pewertka

lMpenHasHayeHa Ans xapeHus, a Takke ans
pa3meLLeHnst IPOAYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbIMEYKE, XXapPEHUN UK NPUrOTOBIIEHNN B
hopmax.

MpaBunbHOe pacnonoxeHne NPOBONOYHON
peLeTKU Ha BbIABUKHbLIX HaNpPaBnsAoLLMX
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
Bnarogaps Hanuuuio BbIABMKHBIX
HanpaBAOLLMX MOXHO NErko ycTaHaBn1eaTh n
BbIBUraTb NMPOTUBHYN W MPOBOIOYHYHO PELLETKY.
[Tpw ycTaHoBKe NPOTUBHEN W NPOBOIOYHON
peLLeTKV creauTe 3a TeM, 4Tobbl kpast
NPOTWBHS WM PELLETKN ONUPannch Ha
LUTHIPLKY, PACMONOKEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIBIKHBIX HANPaBNSIOLLMX.
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TexHUYeCKUe XapaKTePUCTMKM
OBLIME CBEOEHUA

[ abaputs (BolcoTa |/ LivpuHa | IriybiHa
HanpsxeHue/yactota

Obilias notpebnaeMan MoLHOCTE

Tun kabens/ceveHne

BAPOYHAA NAHENb

850 mm/500 mw/500 mv
220-240 50 T

8000 Br

MuH.HOSVV-F 3 x 2,5 mm2

ORHOKOHTYDHAH 10HA Harpesa
180 mm
1700 Br
OnOHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
140 Mm
1200 Bt
OnHOKOHTYDHAs 30Ha HarpeBa
140 mm
1200 By

Tlepennas nepay

Paswmepb!

Moliinocts

[epenHas npaBas

Pasmephi

MoltlHoCTb

Cpenbss

Pa3smepsbl

MotilHocTh

OYXOBKAITPUIb

[ naBHbI fyX0BOM LKA

Homnouka BayTpesHero aceeliicHis

['punb: noTpednsemas MOLHOCTb

Knacc 3awutbi -1
CreneHb 3awmThb! IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabnudke SHEPronoTpeGreHNs SNeKTPUIECKIX 1yXOBbIX
LKadhoB NpuBEAEHDI B COOTBETCTBUM CO CTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 311 aaHHble
OnpefaeneHbl Npu CTaHAaPTHON HArpy3ke C (hyHKLNSIMU HIBKHETO-BEPXHETO HarpeBaTeNbHOMO arieMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUNATOPa (MU Hanuium).
Knacc aHepreTuyeckomn ag(heKTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpUoOpMTETAMM B 3aBUCUMOCTM OT HAMNYMS UMM OTCYTCTBUSI COOTBETCTBYIOLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[MpUroTOBIIEHIE C BEHTUNSTOPOM - SKOHOMMUYHBIIA pexum, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHue B
TypGopexume, 3 - MpurotoeneHme B Typbopexume, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUASTOPOM, 5 -
Harpes cBepxy n CHu3y.
«JTUKeTKa IHeproadhchekTMBHOCTU NpefcTaBNeHa Ha NPOAYKTE»

O6bIYHbIN OyXxoBoW LKad
15 2581
1500 Bt

[pu ycoBEPLUEHCTBOBAHMN KayecTBa 3HaueHus, yKkasaHHble Ha ATUKETKaX u3genus

NPOJYKLNM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN UNK B CONPOBOAMTENBHOM OKYMEHTALNM,

MOryT 6bITb M3MeHeHb! Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCNOBUSIX

npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHMS. COrMacHoO COOTBETCTBYHOLLMM CTaHLapTaMm.

TN AaHHble MOryT ObiTb UHBIMM B

‘@Mnnmmpauuu B AGHHOM PYKOBOACTEE 3aBMCHMOCTI OT YCTIOBMI 3KCNyaTaLMM

ABNAKTCH CXEMATUYHBIMU M MOTYT HECKOMbKO wanenus.

0TNMYaTBCS OT KOHKPETHOTO M3aEenus.
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B YctaHoBKa

lMpnbop JomkeH ycTaHaBnMBaTLCA
KBanunLMpOBaHHbLIM CrELManicTom B
COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM HOPMaMK 1
npaeunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynmpyetcs.MponsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHEHWS paboT nuLamu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanMdmKaLmm. 310 MOXeT
NPVBECTY K aHHYNMPOBaHMIKO rapaHTHK.

oaroToBKa MecTa yCTaHoBKM,
anekTpudeckoro obopyaoBaHus
obecneunsaeTcs nokynatenem.

ONACHO:

BeiToBOI Nprbop cneayeT ycTaHaBnuBaTh B
COOTBETCTBMN CO BCEMU MECTHBIMM HOPMaMu
MO NOAKMIOYEHMIO ra30BOro W/nnu
3MEKTPUYECKOro 060pYAoBaHNS.

OMACHO:

Ipexae yem npucTynaTthb K yCTaHOBKe,
BI3yarbHO NPOBEPbLTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB [yX0BOro Wkada.

[Mpn Hanruum fedheKToB He yCTaHaBnuBanTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopbl
npeacTaenaT coboit yrpo3y BaLuei
Ge3onacHocTy.

Mo Hayana ycTaHOBKU

ﬂ]‘lﬂ TOro 4YT06bI 0BECNEUNTL Hannume Heo6X0£lVIMbIX
3230pOB ANS LMPKYNALMM BO3AyXa Nog NiuToN,
pekomeHayemM yCTaHaBnMeaTtb €€ Ha TBepaoM
OCHOBaHUK Tak, 4TOObI HOXKM HE norpy>xanuce B
KOBEp WUnn MArkoe HanonbHOe NOKpbITHE.

KyXOHHbI Mon JOMKeH BbiAepxuBaTh BeC npnbopa ¢
y4eToM BeCa nocyabl M NPOOYKTOB.

=
E o
A 1=
= &
£ E [
£ s
£ P~ 100 mmmin
8 =
= X

Ee MOXHO ncnonb3oBaTh C KyXOHHBIMM
Lwkadpamm ¢ 0benx CTOpOH, ofHaKo cnegyeT
0CTaBUTb CBOBOJHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Haf ypoBHEM KOHOPOK, a Takke
6okoBoe cBOHOHOE NPOCTPAHCTBO HE MeHee
65 MM Mexay NMTON M CTEHOM, NEPEropoaKoM
W7 BbICOKIM KYXOHHBIM LUKadyoM.

lMnuTa MOXeT Takke CTOATb OTAEMbHO.
O6ecneysTe cBOBOJHOE PaCcCTOSHIUE He MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM NANTBI JO
NOBEPXHOCTEN Haf HeMl.

B cnyyae ycTaHOBKM HagnNMTHOrO
BO34YyX00uMCTUTENS COBNI0AANTE MHCTPYKLMKM
€r0 NPOM3BOANTENS B OTHOLLEHWM BbICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MMH. 650 Mm).

370 YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHNAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHo
yCTaHaBnMBaTh Tak, YT00bl 3aAHSSA 1 OfHa U3
BOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHaM
MOMELLIEHNS, CTEHKAM KYXOHHbIX LUKadpuMKOB
nnm BbIToBbLIX NPMBOPOB NK06OI BBICOTI.
KyxoHHas mebenb unv bbiToBble Nprbops,
MPUMbIKAIOLLIE C APYFON CTOPOHBI, JOMKHbI
ObITb He BbiLLe npubopa.

Bcsi kyxoHHast mebenb, psgoM ¢ KOTopon
yCTaHaBnMBaeTCs YCTPOINCTBO, JOMKHA ObiTh
TepmocToiikoit (He meHee 100 °C).
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MpepoxpaHuTenbHas Lenb
Ecnu nsgenue ocHaweHo aByms
npefoXpaHUTeNbHbIMKM LenamMu(2);

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero
HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX
NpefoXpaHNUTENbHbIX Lienei, BXOASLLMX B KOMMIEKT
NOCTaBKM.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
yCTaHoBUTE KpiodoK (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3aTem
NOLCOoeanHUTE NPesoXpaHUTENbHYIO Lienb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLbI0 KapabuHa (2)

1 Kptouok

2 KapabuH

3 lMpepoxpaHuTensHas Lenb

4 [MpoyHO 3akpenuTe Lenb C 3aaHEN CTOPOHBI
NAUTbI

5 3agHss CTOpoHa N Tl

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nsgenve ocHaileHo ogHon

npegoxpaHuTenbHoN uenbio(1);

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero

HeobX0AMMO 3aKPENMTL C MOMOLLBIO BXOASILLEN B

KOMMIEKT NOCTaBKN NPEAOXPaHUTENBHON Lienu Ha

JYXOBOM LUKachy.

CriepyiiTe yka3aHWAM Ha PUCYHKE Hibke Ans

KpenneHns NpefoXpannTenbHON LENM K U3aeniio.

16/RU

B CTOPOHY.

TMpenoxpaHuTenbHas Lenb JOMKHA ObiTb Kak
MOXHO KOpOYe, YTOObI UCKIOUNTL
ONpoKMabIBaHWE W3NS Kak Brepes, Tak u

B KOHCTPYKLWKM NpefoxpaHnTenbHOM Lienu ans
NNUTbI HET rHe3da And KpenneHua CKO6bI.
YcTaHoBKa u nogknoyeHne

[Mpnbop cneayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMOYaTH B
COOTBETCTBUM C AE/CTBYIOLLMMI HOPMaMU 1
npasunamu.

He ycTaHaBnueaiTe nsnenve psaom ¢
ONOAMIBHUKOM MW MOPO3MIBHOW KaMepOW.
[MockonbKy AyX0BOW LUKad M3ny4vaeT Tenno,
XonoaunbHukK 6yayT noTpebnaTh Gonblue
3NEKTPOIHEPIUN.

el

+  TlepeHocuTb NPUBOP AOMKHBI HE MeHee ABYX
YeroBex.

«  TpuGop crieflyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MOJ.
He ycTaHaBnuBate npubop Ha NofCTaBku.

He nepemelLaiiTe ycTponCTBO, AEpXack 3a

BEpLL W/vnu 3a pyuky asepubl. [Bepua,
pyyKa Uy NETRN MOTYT MOBPEAUTLCS.

]

MopakntoueHue K aneKkTpoceTn

MMoakntouaiTe n3nenme K po3eTke UIN NMHWM C
3a3eMieHMEM, 3alMLLIEHHON MUHUATIOPHBIM
ABTOMATMYECKNM BbIKiOYaTenem ¢
COOTBETCTBYHIOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIi YKa3aH B
Tabnmue « TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMMKEH BbIMOMHATL
KBanuULMPOBAHHbI 3MEKTPUK (ripy
MCMONb30BaHNM U3AENMSI C TPaHCHOPMaTOPOM UNK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepB, NOHECEHHIi
BCELCTBUE UCTOMNb30BaHNS u3aenus bes



3a3eMneHna, BbINOMHEHHOIO B COOTBETCTBUAM C
MECTHbIMW HOpMamu 1 npasunamn.

ONACHO:

lMopknioyenne npubopa k anekTpoceT
IOIKEH BbINOMHATL KBANM(ULNPOBAHHbIN
crnewparnucT, MeroLLMin npaso Ha
BbINOMHEHWe Takux paboT. [apaHTMitHbIA
nepuoz HauMHaeTCa TOMbKO nocrne
NpaBuUnbHON YCTAHOBKM.

[Tpoun3soamTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 NOBPEXAEHMUS B pe3yrnbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuamu, He UMEHOLLUMM
COOTBETCTBYHOLEN KBAaNMUKaLMK.

MoaknioyeHne Kabens nuTaHus

[Mpn MOHTaxe NPOBOAKM HEOBX0AMMO
cobntofaTh HaLMoHanbHbIE/MECTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NIPABIUNA U HOPMbI, &
TaKkKe UCMONb30BaTb COOTBETCTBYIOLLIMNE
PO3ETKU/LUTENCEMbHBIE BAMKY W BIMKY A5
LyX0BKM. B criyuae ecnu npeaenbHble
3HAYEHNst MOLHOCTM MPOAYKLM MPEBbILLAIT
LOMYCTUMYIO Harpy3ky Ha BUIKY W PO3ETKY,
Wu3genve [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE 3MeKTpUYeckoe
obopyaoBaHue Hanpsimyto 6e3
WCMONb30BAHMUS BUMKW 1 PO3ETKM.

OMACHO:

LWHyp nuTaHust He fomxkeH ObiTb COABNEH,
W3OTHYT UK 3aXar, a TakKe He JOMKeH
conpukacaTtbCs C HarpeBatoLmMMmcs
KOMMOHEHTaMu 13genus.

3ameHy NOBPEXAEHHOrO LLHYpa NUTaHUS
[OIMKEH BbINOMHATL KBANMMULMPOBAHHbIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cnyyae 310 MOXeT
NPUBECTM K NOPXKEHMIO NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO Ui
BO3ropaHmio!

[TapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETH JOMKHBI
COOTBETCTBOBATH AaHHBIM, YKa3aHHbLIM Ha
nacnopTHon Tabnmuuke npubopa. MNacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO yBUAETL TGO NpK OTKPLITON
ABepLe U HUXKHEN KpbllLke, Mo Ha 3aaHen
CcTeHke npubopa, B 3aBUCMMOCTY OT T1Na npubopa.
LLHyp nuTaHns npubopa JOMKeH COOTBETCTBOBATL
napameTpam, ykasaHHbIM B Tabnuue "TexHudeckue
XapaKTepuCTUKM".

OMACHO:

lepen BbINONHEHWEM Kakux-nn6o
9NEKTPOMOHTaXHbIX PaboT OTKIouMTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!

1. Ecnv HeT BO3MOXHOCTH YCTaHOBUTb
aBTOMATMYECKWIA BbIKIIoYaTeNb Ha BCE KOHTaKTbI,
TO B COOTBETCTBUM C AnpekTuBamn MOK
cregyeT UCTonb3oBaTh A NOAKIIYeHNS
pa3sMbIKaTenn ¢ KOHTaKTHbIM 3230pOM He MeHee
3 MM (MnaBkue NpefoXpaHUTeny, 3aluuTHbIe
CceTeBble BbIKNKOYaTeNy, 3ambikareni). Mecto
MOLKMIOYEHNS AOMKHO HaX0AMTLCS PALOM C
npubopom, Ho He Hag nauToit. HecobriopeHne
9TUX YKa3aHuii MOXeT BbI3BaTb Npobnems! B
npovecce aKkcnnyarawLum, a Takke NPUBECTM K
aHHyNMpOBaHMK0 rapaHTK Ha npubop.

B kayecTBe gononHuTensHoM Mepsl 6e3onacHocTn

PeKOMEeHIYeTCs UCNonb3oBaTh YCTPONCTBO

3aLLUTHOrO OTKITKOYEHNS.

MoakntoyeHue kabenem, npunaraemMbIm K

npubopy
4]
L2

N D

AbyxchasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

OpHochasHas ceTb
220/230/240 B nepem. Toka

* MegHasa nepembluka

TpexcasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

2. VIHCTpyKuMA NO NOAKMIOYEHMIO K 0aHO(a3HON
3NEKTPUYECKON CETH.

*  KOPWMHEBLIN NpoBog = L (dhasa)

«  cuHuit npoeog = N (HewTpans)
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*  Yrobbl NpoBONOYHAS peLUeTka 1 NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPU JYXOBKM, He
NOBPEANNYN ABEPLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI iBEPLbI KAPTOHHYHO NOMNOCKY BPOBEHb
C NPOTUBHAMY. [puKpenuTe ABepLly AyXOBOrO
LWkadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIENKON NEHTOM.

*  He nogHumariTe 1 He nepeapurainTe AyxoBon
LKady, fepxack 3a [ABEPLY 1N 3a pyuKy

*  XenTo-3eneHblit npoeog = (E) @ (3emns1)

+  TlpngBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHN.

*  PerynupoBaHue HOXeK AyXOBKU
IMpy Hannuum BUGpaLMW nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBIIEHNS MOXeET caBuratbes. [ns
NpeaoTBPaLLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, 4ToBbl NpUbOpP CTOSAN POBHO 1

YCTONUMBO.

B Liensx 6e30MacHOCTH, BLIPOBHSAITE NPUBOP C ABEPUDI.

MOMOLLIBH 4 PerynMpyeMbIX HOXeK HOXKM. [1s He paameluaiite Ha npuGope HiKakvx
3T0ro0 I'IOBOpaHMBaFlTe nX BJ1IeBO N BI'IpaBO o npeaMeToB U He CTaBbTe €ro BEPTUKANBHO.

TeX nop, noka I'Ipl'l60p He 6yneT POBHO CTOATb
Ha cTonelHuue.

OcMoTpuTe NpUBOp CHapyXy Ha npeaMeT

OxoHyaTenbHas npoBepka BO3MOXHBIX OBPEXAEHMI P
1. Bkntounte npubop B CeTb. PAHCTIOPTUPOBKE.
2. TposepbTe, paBoTaloT /v ANeKTpUYeckne

KOMIOHEHTI,

ﬂnﬂ Oyayweii TpaHCNOPTUPOBKY
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHy YNakoBOYHYH
kopoOky 1 nepesoauTe Npubop B Hell.
CriepyiiTe yka3aHusM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnmn opuruHarnsHas ynakoBoyHas
kpobka He CoXpaHumnach, 3aBepHuUTe u3genme B
Ny3bIp4aTyto ynakoBKy Unn NOMECTUTE B
NNOTHbINA KapTOH. HapexHo 3aknenTe Knenkon
NEHTOM.

18/RU



ﬂ MoaroToBKa K akcnnyaTauum

PekomeHAaLmMm No 3KOHOMMUM
3NeKTPO3Heprum

om pekomeHaauui nomoryT Bam Ucnonb3oBaTb
n3genue 3Konorn4eckn YNCTbim cnocobom un
OKOHOMUTb 3NEKTPOIHEPIUIO.

VicnonbayiiTe B AyXOBOM LKAy TEMHYIO Uin
9ManupoBaHHyto Nocyy: 370 NO3BOMUT
yAy4wWwmTb Tennonepeaasy.

[MporpeBaiTe ayxoBon Lkad nepes
MPUrOTOBSIEHWEM MNLLW, €CAIN 3TO
PeKoMeHayeTCs B PyKOBOACTBE NOMb30BaTens
WM B MHCTPYKLMSIX MO NPUIrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo Bpems NpuroToBreHus Nuwy He
OTKpbIBalTE ABEPLY AYXOBOTO LKacha CIINLLKOM
yacro.

Mo BO3MOXHOCTM CTapanTech roTOBUTL B
[YXOBOM LUKadpy Heckonbko 6oz
OOHOBPEMEHHO. [pu NMPUrOTOBNIEHNM NULLK Ha
peLLeTKy MOXHO yCTaHaBnMBaTb MO Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

["oToBbTe 6rtoga oaHo 3a Apyrum. [lyxoBoi
wkad yxe Byaet nporpeT.

[nst 3KOHOMWM NEKTPOSHEPTM MOXHO
BbIKNKOYATL AYXOBOW LLUKa( 38 HECKOMBKO
MMHYT IO OKOHYaHMS! NpuUroToBnexms bnioga.
He oTKpbIBaWTe ABEPLY [yXOBOIO LiKada.
Pa3mopaxuBaiite 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI
nepeg NpUroTOBIEHNEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKpbITOM Nocyae. Mpu
NPUrOTOBIEHWM B OTKPLITON NOCYAe
3HepronoTpebreHe MOXET BO3pacTy B 4 pasa.
BbIOupaiite KOHOPKY COOTBETCTBEHHO
pasmepy Ha nocyapl. O6sa3aTensHo
BblbMpaliiTe NoCyAy COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsiemoro 6rioaa. Yem 6onblue 0bbem
NnoCcyAbl, TEM BblLLE 3HepronoTpebnenme.

[Inst NpUroTOBNEHMA MULLIM Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHdpopKax 1cnonb3ayiTe nocyay TOMbKO C
NAOCKMM JHOM.

lMocyaa ¢ ToncTbIM JHOM Nyylle NPOBOAUT
TENno, 4T0 NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTD
noTpebnexne aHeprum.

Paamep nocyfbl fOmKeH COOTBETCTBOBATL
pa3smepy 3oH Harpesa. He criegyet
MCMoNb30BaTh NOCYAy C AHOM MEHbLIEro
AuameTpa, 4em auameTp KOH(OPKN.

CrepuTe 3a TeM, YToObl 30HbI HArpeBa W JHO
nocyAbl Obiny YMCTbIMM. 3arpsisHeHs

YXyALLatoT Tennonepenady Mexay 30HoM
Harpesa W AHOM NOCYAbl.

Ecrnu 6nioo rotoBUTCS 10MT0, BbIKMOYaiiTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT 10 OKOHuYaHus
NpUroTOBNIEHMS.. KIcnonb3oBaHme 0CTaTOMHOrO
Tenna nosBonaeT CaKoHoMUTb A0 20%
3MEKTPOIHEPTIAM.

nO,U,rOTOBKa K 3KcnnyaTtauuun
OuuncTka npubopa nepea Ha4yanom aKcnayarauum

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
maTtepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3ayinTe Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

1.
2.

CHUMUTE BCe YNakoBOYHbIE MaTEpUarbI.
MpoTpuUTe NOBEPXHOCTL NPUBOPA BIaXHOI
TKaHbIO MK TyGKOI W BLITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbIii NporpeB

IMporpeiite npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKNKOUMTE. OTO 06ECNEUNT BLIrOpaHue W yaanexue
NPOW3BOACTBEHHbIX 3arpsI3HEHWIA 1 MOKPBITWIA.

MPENYMPEXOEHVE!
Fopﬂlme NOBEPXHOCTU MOFyT NPUYNHUTD

oxoru!

Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTam npubnmuxartbes K
Hewmy.

[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

3AneKTpnyeckmin gyxoBon wwkad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTE 13 gyx0BOrO Lkada Bce NPOTUBHM 1
peLueTKy.

3akpoiiTe aBepLy AyX0BOroO Wkada.
Bbibepute nonoxenme Static (Ctatuyecknin)
BkrtoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lpasuna akcnnyamayuu
anekmpuyeckoli dyxogku, cmp. 23).

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotats okomno 30
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23).
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HyxoBon wkad ¢ rpunem Mpu NEPBOM BKITIOYEHIM B TEHEHME

1. BbIHbTe M3 AyXOBOFO LLKacha BCE NPOTUBHN 1 HECKOTBKMX YACOB BO3MOXHO BbAENEHNe
PeLLeTKYy. bIMa 1 3anaxa. AT BrorHe HOpManbHo.

2. 3akpowTe 1BEpLYy AyXOBOIO Lkada. YBeanTeCh, YTO KyXHsi XOPOLLO

3. BkriloumnTe rpunb Ha MakcMMarbHYK MOLHOCTb NPOBETPMBAETCA, YTOBbI YAAMUTL fbIM 1
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscs 2punem, 3anax. He BabixaiiTe BbgensioLmecs AbiM 1
cmp. 25). 3anaxu.

4. [aiite pyxoBomy Likadhy nopabotats okomno 30
MUHYT.

5. 3atem BbIkntouMTE AyX0BON WKad (CM. pasgen
Kak nonb3osambcs epuniem, cmp. 25).
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B lpaBuna aknnyarauuy Bapo4HOM naHesnm

6YL|YT BbiNneckneatbCA 13 nocyabl, N He

O06wue cBegeHUs 0 NPUrOTOBIEHUN 5
npuaeTca NULWHUA pa3 MblTb NAKTY.

nuim

He 3anonHsiTe kacTpronto
pacTuTenbHbIM Macnom bonee Yyem Ha
OfHy TpeTb. [pu HarpeBaHuM Macna
He 0CTaBnsiiTe BapOUHyIo NaHenb 6e3
npucmotpa. OcTeperanTech
BO3ropaHus packaneHHbix macern. He
TywwuTe oroHb Bogou! Mpu
BO3ropaHu1 Macna HakponTe nocyay
OLEANOM WM BNXHOM TKaHbH0. 10
BO3MOXHOCTY BbIKMIOUYMTE BAPOUHYHO
naHerb 1 NO3BOHUTE B NOXapHYI0

cnyxoy.

lMepen xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obs3atensHo obeywmeate. OnyckaiTe
NpOAYKTbI B FOPAYNI KNP C OCTOPOXKHOCTBIO.
3amopokeHHble MPoayKTbl Nepes XapeHbem
cregyeT NOfHOCTbI0 Pa3MOPO3UTh.

[Nocyay, B KOTOPOM pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HEMb3si.

lMocyay cregyeT CTaBuTb Ha NAUTY Takum
00pa3om, 4ToDbI py4KKM HE HarpeBanuchb Hag
ropsiyelt NOBEPXHOCTBLIO NNNTLI. He CTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTONYMBYIO NOCYAY, KOTOPas NErko
OnpoKu1abIBaeTCA.

He cTaBbTe Ha BKMKOYEHHbIE KOHGOPKY MYCTYI0
MOCYAY — 3TO MOXET NMPUBECTU K ee
NOBPEXAEHUIO.

He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHBIMW KOHAOPKK, HA
KOTOpbIX HET NMOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpesxaeHunto nnnTbl. 0bsi3aTensHO
BbIKII0YaiATe KOHPOPKM NOCHE OKOHYaHNs
NPUTOTOBIEHNS MULLW.

He cTaBbTe Ha NnUTy NnNacTMaccoByio N
arniMUHUEBYIO NMOCYAY, TaK Kak Ha ropsiyeit
MOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnaeuBlunecs MaTepuansi cnegyeT cpasy
e CumMLLaTh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy TaKke He cregyet
MCMONb30BaTh ANS XPaHEHNS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

MoxHo ncnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKMM JHOM.

Pa3mep nocyasl AOMmKeH COOTBETCTBOBATL
KOnM4ecTBY NpoayKToB. Toraa NpopyKThbl He

He knagute Ha KOH(OPKM KPbILLKM KACTPIOMb.
Pa3meluaiite nocyay no LEHTPY KOHPOPKU.
Ecrnv HyxHO nepeMecTuTb nocyay Ha apyryio
KOHCDOPKY, NOAHUMUTE e€ M NepecTaBbTe. Hu B
KOeM Crnyyae He nepefBuraiTe nocyay no
MOBEPXHOCTY NANTBI.

CoBeTbl N0 MCNOMNbL30BaHUIO
CTeKNoKepaMn4eckx BapoyHbIX NaHenen

Crekriokepamuieckasi NOBEpXHOCTb YCTOUMBA
K Harpesy ¥ GONbLUAM Nepenaaam
Temnepatypbl.

He knaguTe Ha CTEKroKepamMuyeckyo
MOBEPXHOCTb MPOAYKTHI W APYTHE NPeaMeTh U
He ucronb3yiiTe ee B KaYecTBe pasaenoqHom
FOCKM.

Wcnonb3yiTe nocyfy TOMbKo C rMagkuM AHOM.
Mocyna ¢ oCTpbIMYM kpasiMi MOXeT noLiapanatb
MOBEPXHOCT.

He ucrnonb3yitTe anoMUHWEBYIO NOCYAY, Tak
KaK antoMuHUil MOXeT NOBpeauTh
CTEKIOKepaMUYECKYHO MOBEPXHOCTb.

BbInnecHysLumecs
npoayKTbl MOryT
noBpeanTb
CTEKIOKePaMUYECKYIO
NOBEPXHOCTb, U TEM
CambIM BbI3BaTh
noxap.

He ucnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM 1N
BbINYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TONBKO C NOCKUM
AHom. Takas nocypa
HarpeBaeTcs 6bICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mar, SHeprust
OyayT pacxomoBaTtbCst
BMYCTYO.
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dKcnnyaraums BapoYHbIX naHeneit
3

1 OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm

2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm

3 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm cnncok
PEKOMEHA0BAHHBIX aMETPOB NOCYAbl ANs
NCNONb30BaHNs Ha COOTBETCTBYIOLLIMX
KOHEbOpKax.

OMNACHO:

CnepauTe 3a TeMm, 4T0bbI HA BAPOYHYIO
MaHenb HU4ero He ynano. flaxe Hebonblune
npeameThl (HanpumMep, CONoHKa) MoryT
NOBPEeAMTb BAPOYHYHO NaHENb.

He nonb3ayitTech Bapo4HOW NaHemblo, ecnu
Ha Helh eCTb TPeLyHbI. B TpeLmHbl MoxeT
nonacTb BOAA 1 BbI3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

[pu 06HapyeHUM Ha NOBEPXHOCTY KaKMX-
NMBO NOBPEXAEHMIA (HanpUMep, TPELLH)
HeMe/NeHHO BbIKMIounTe 3neKTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHns aNeKTPUYECKUM
TOKOM.

CTeKﬂOKepaMMHeCKaH Bapo4Haa naHenb OCHalleHa
MHOWKaTOPOM NUTaHUA N NHONKATOPOM OCTaTOYHOroO
Tenna.

MHAMKaTOp OCTaTOMHOrO Tenna ykasbiBaeT CcTaTyC
BKITHOYEHHOMN 30HbI Harpesa. [Nocne BbIKMoYEHNS
KOHCbOpKM MHOWKATOP OCTAETCA BKIOYEHHbIM.
MHAMKaTOp OCTaTOMHOrO Tenna noracHeT, Koraa
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™
DA30IPEBaK | TyllicHE,
e npuroToBne
HiE Ha
MEATEHHOM
orte ne

Temneparypa KOH(OPKIM CHU3NTCS 10 YPOBHS, Npu
KOTOPOM €€ MOXHO KacaTbest pykon. Muranne
WHAMKaTOpa OCTATOYHOTO TENna He ABNseTcs

BknoueHune Kepammyeckux KOH(opok
BKntoueHe KOHAOPOK BbIMOMHAETCS C NOMOLLbIO
pyyeK perynsTopoB. YToBbl yCTaHOBUTL HYXKHbIiA
YPOBEHb MOLLIHOCTI, NOBEPHUTE PYUKY Perynatopa B
COOTBETCTBYIOLLEE NOMOKEHME.

YpoBeHb
MOLLHOC

KnigieH

BbiknioueHne kepammyecknx koHopok
lMoBepHuTe PerynsiTop KOHHOPKM B NOMNOXEHUE
«BbIK.» (BBEPX).



[ NpaBuna skcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHns 0 BbiNneKaHUm,
XXaPEeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MNPEQYNPEXOEHWE!
['opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!
Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKkad Unm BbIHUMAs UX OTTYAa, 06513aTenbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKPLIBAs ABEPLYY
ZlyXOBOTO Lukaa, Tak kak Hapyxy MOXeT
BbIXOAUTH Nap.

Binyckaemblii nap MoXeT 06xeyb BaM pyku,
ML n/unn rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
Taperky Unn aniM1HNEBbIE KOHTEHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM NOKpbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUITMKOHOBbIE (hOPMBbI.

. PaL[MOHaJ'IbHO MCI'IOJ'Ib3y171Te nnowanb peweTkn.

*  YcTaHaBnuBaiiTe hopMy Ans BbiNeKaHns B
cepeauHe peLeTku.

¢« Boblbupaiite npaBunbHOE NONOXKEHME PELLETKM
nepez BKIIOYEHUEM AYXOBOTO Lukada uiv
rpunsi. He n3meHsiiTe NONOXeHWe peLleTky,
Korga [yxoBow LUKad ropsiumi.

«  [lepxute 3aKpbITON ABEpLY LUKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO XapeHbIX 6ntog

¢ TyLWKy KypuLbl N MHAENKK 1 GONbLUKE KYCKM
Msica nepep NPUroTOBIEHNEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM W NOCkINaTh
yepHbIM nepuem. Torga rotosoe bnogo 6yaet
BKYCHEe.

¢« Msco ¢ kocTamu cniepyeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT JarblUe, YeM TaKoe Xe KOnm4ecTBa
msica 6e3 kocTeil.

¢ Ha Kkaxgblit CaHTUMETP TOMLMHBI Msica
TpebyeTcs NpubnManTENbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS.

¢+ Tlo ucteyeHnmn BpeMeH NPUroTOBNIEHUS MsCa
OCTaBbTe €ro B 1yXOBOM LuKadhy NpyMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok nyyLue pacnpeaenuTcs BHYTpu

KyCka apeHoro msica u He byaeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MACO.

*  Peiby B TepmocToiikon nocyae cnegyet
FOTOBMTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA NN HWKHWIA YPOBEH.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBINEHUIO NPOAYKTOB HA rpune

[Mpy NpUroToBMEHUM Ha rpune MAco, pbiba unn

nTuua 6bICTPO NOAPyMSHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTALLasn Kopoyka, 1 NPoayKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL

He TONbKO TOHKME KyCKM MSICa, LLalLbIKK U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLUNM COEPXXaHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, MOMMAOPbI M MyK).

+  [InfA npuroToBreHNs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoi TaK, YTobbl NNoWwaas, 3aHumMaemas
npoayKTamu, CooTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peleTky unu NpoTUBEHD C PELLETKOM
B JyXOBKY Ha HY)Hblil ypoBeHb. Ecnn npogykTbl
TOTOBATCS Ha PeLLeTKe, YCTaHOBUTE Ha HUXKHIA
ypoBeHb NoAAcH Ans cbopa xupa. [Ans
obneryeHns YNCTKM NOJA0Ha HaneiTe B Hero
HEMHOrO BOAbl.

MpoaiyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAST Ans
MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
MPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKVBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He pa3meLuaiite NpoayKTbl CANLIKOM
Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyatauuu 3NeKTPUYECKo
BYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 2

1 Pyuka BbiBopa dyHKuum
2 Pyuka Tepmocrara
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1. HacTpoiite TaiMep JyXOBKM Ha Hy)XHYIO
NPOAOIMKNTENBHOCTL MPUrOTOBNEHMS (CM.

pasgen ).

2. YCTaHOBUTE HyXHbIii PeXuUM paboTbl C NOMOLLbIO
PYuky BbIBOpa QyHKLMA.

3. YcTaHoBUTE HyXHYI0 TEMnepaTypy C MOMOLLbIO
perynsitopa Temneparypb!.

» lMocne HarpeBa AyxoBKu B Hel ByaeT
NoAfepK1BaTLCA 3afaHHas Temnepatypa. Bo Bpems
HarpeBa byAeT CBETUTLCS MHAMKATOP TeMnepaTypbl.
BbiknioueHne aneKTpUIECKon JyXoBKM
[NepeBeauTe TaliMep [yXOBKM B NOMNOXEHNE
OTKINIOYEHMS.

Korna TaiimMep yCTaHOBMEH Ha ONpeaeneHHoe
BPEMS], OH BbIKMIOYAETC aBTOMATUYECKN (CM.

lMoBepHuTe pyuKy BbIBGOpa dyHKLMIA N perynsiTop
TemnepaTypbl B NONOXEHWe OTKMIO4EHNs (BBEPX).
Pexumbl paboTtbl

[MpuBeaeHHas 3nech NocneaoBaTenbHOCTb PEXUMOB
paboTbl MOXET OTNNYaTLCA OT Balleit MOAEenM.

HarpeB cBepxy u cHu3y

Pabortatot oba HarpeBaTenbHbIX
3neMeHTa — U BEPXHUIA, N HUKHUA.
[MpoAyKTbI noforpesaioTcs
O[JHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT pexumM MoaXoauT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKxKe KEKCOB 1 3arneKaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBLKO C OAHUM
NPOTUBHEM.

Harpes cBepxy

PabotaeT TONbKO BEpXHMiA
HarpeBaTenbHbIii aneMeHT. 3TOT
PeXuUM NOAXOANT, HanpuMep, Ans
BbINEYKM MUPOTOB C PYMSIHOM
KOPOYKOR, a TakoKke Ans Apyrmx
6o, KOTOpbIE HYXHO 3aneyb
CBEpXY.
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Harpes cHusy

PaboTaeT TONLKO HIKHMIA
HarpeBaTenbHbIii SEMEHT.
TMoaxoauT Ans BbINEYKM NULLbI W
== JOMOMHUTENBHOIO 0BXapuBaHus
NPOLYKTOB C HWXHE CTOPOHI.
O1a (hyHKLMs Takke ynpoLyaeT

O4MCTKY NapoM.

Full grill (Yeun. rpunb)

AP PabotaeT 6onbLuoi rpunb Ha

noTonke gyxosku. MogxoauT ans

NPUrOTOBNEHNS Ha rpune GonbLINX

nopuyui msca.

¢« [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxwute Bonblume unn
cpeaHue nopuyum nog
HarpeBaTenbHbIii ANeMEHT
FpUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOMKM JyXOBOrO
LKadpa.

*  YcraHoBuTe TeMneparypy Ha
MaKCUManbHbINA YPOBEHb.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BpPEMeHU, 0TBELEHHOTO Ha
NpUroTOBIIEHNE, NEPEBEPHUTE
NPOAYKT.

Wcnonb3oBaHue YacoB AOYXOBKWU

I
o 20
100
90 30
30 40

50
70 60

MogroToBka K pa6oTe W npurotoBnexue Gniog

A1 NOArOTOBKM AYXOBKM K pa60Te
HeobX0AMMO BbIBPATL HYXHbIA PEXUM 1
emneparypy nNpuUroToBreHns, a Takke

yCTaHoBNUTL Bpemsl. B npoTMBHOM
crnyyae ayxoBka paboTaTtb He byzer.

1. 3apalite NPOAOMKNTENBHOCTb MPUTOTOBMEHNS,
nosepHyB pyuky Time Adjustment (YcTaHoBka
BPEMEHM) MO 4acoBOW CTperke.

2. TloctaBbTe 6M0g0 B 4yXOBOM LuKad.



3. Bbibepute pexum paboTbl 1 Temneparypy (Cm.
Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
OyxoeKu, cmp. 23.

» [lyxoBKa pasorpeetcs o 3afiaHHON TemnepaTypbl,

koTopas 6yaeT NoaAepKNBaTLCA [0 YCTAHOBEHHOMO

BPEMEHM OKOHYaHWs NPUroTOBMIEHNS.

4. Tlo ucTeyeHnn 3afaHHOTo BpeMeHu
npurotoBneHns pydka Time Adjustment
(YcTaHoBKa BpemMeHM) aBTOMaTUYECKN
MOBEPHETCS NPOTUB YACOBOW CTPENKM.
[p03BYUMT 3BYKOBOI CUrHamM, O3HAYaIOLLNIA, YTO
3afjaHHoe Bpems UCTeKIo, 1 npubop
BbIKIIOYMTCS.

Ecnu Taimep He ncnons3yeTcs,
BbIKMIOYMTE €0, NOBEPHYB PY4KY NPOTHB
YaCOBOW CTPENKN K CUMBOITY PYKM.

=]

5. HYXOBKy MOXHO BbIKINIOYNUTL C NOMOLLIbIO
perynatopa BpeMeHu, pyuku Bbioopa thyHKUWIA 1
erynaropa TemMneparypbi.
Mocyaa

Bhineyka Ha npoTuBHE
Brineuka B diopue

Fporvsers

3
Kapenus

fIpoTuBeRL

EEEEEEEEE
B

3

Hootusens 3

MeueHbe
CroaHpa tecro
ToHumku
Mysantie
KORJIATEpCKIE
u3genus
Baxsacka

Crobuss suneus
Vianenus w3 Tecta
Tlananes

| Cacbranphinews |
| Manenus nstecra |
e

3
.

Maco nopumosHoe
Bapatibs Hora
Hapenan kyouiid

Wupewka (5,5 k1)
Priba

Kak nonb3oBatbca rpunem

MNPEQYNPEXOEHWE!
SakpbiBaiiTe ABEpLY BO BPEMS]

MPUrOTOBNEHMUS MULLK Ha rpure.
[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

+  [pw NpuroToBNeHNM B pexume rpuns
NOBEpPHUTE PErynATop BPeMeHH Mo 4acoBOH

JocpoyHoe BbIKNIOYEHUE AYXOBKM

1. TNosepHute perynsatop Time Adjustment
(YcTaHoBKa BpeMeHM) NpOTMB YacoBOW CTPerku
[0 yrnopa.

2. BblkniounTe JyX0BKY C NOMOLLBIO PyyKkM Bbl6Opa
(YHKLWIA W perynatopa Temneparypbi.

Bpems npurotoBnexus 6niog

3HaueHus BpeMeHu B 3Toi Tabnuue cneayet
cumTaTh CNpaBoYHbIMU. OHKU MOTYT
M3MEHATLCA B 3aBUCMMOCTH OT TEMNEPaTypbl
NPOJYKTOB, TOMLLUMHbI, BUAA U BaLLWX
KyMMHAPHBIX NPEANOYTEHN.

Bbineyka u xapeHue

1-11 nonKo lyxoBoro Lukada asnsetcsa
HWKHASA NONKa.

YpoBeHb pasmellenus Temneparypa MpumepHoe Bpems
°C NPUrOTOBNEHNS (MUH.
3

Mporveews24-26cv | 3 | 170 ... 180 2535

Eoeeeeae =
1822 ov

170 180
200

e
280/Mae.
15 MuH.
250/makc.*
15 MpH
2h0Mac .

CTpenke U yctaHoBuTe Ha 3Ha4ok Hand
(Pyxa).
Bkntoyenue rpuna
1. TloBepHuTe pyyky BblGOpa OyHKLMIA 1
YCTaHOBMTE Ha HYXHbI 3HAYOK pexuma
«punb.
2. 3aTteMm ycTaHOBMTE HyXHyt0 Temnepatypy
apeHbs.
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3. MMpvn HeobxoanUMocTH NporpeiTe rpuib 0Koso 5 MpoayKTbl, KOTOpbIE He NOAX0AAT ANs

MUHYT. NPUrOTOBNEHNS Ha rpune, MoryT
» TPy 9TOM BKIKOYNTCA MHAMKATOPHAS famMnoyka NpWBECTM K BoropaHuio. Ha rpune
Temneparypbl. MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takne
BbiknioueHue rpuns NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblOEPXMBAOT
1. TloBepHuTe pyyky BblIbOpa hyHKLNIA B NHTEHCUBHbIA Harpes.

MONOXEeHMe OTKIIoYEHNS (BBEPX). He pa3melLiaitTe npoayKTbl CMLLKOM

Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCs CUMbHee BCETO, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

Bpemst npurotoBneHus 6nog Ha rpune

MpuroTtoBneHne 611104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

MpoaykTs! YpoBeHb pasmelLenus PexomeHayeman Temneparypa (°C)*™
pune (npuén.

Kypuua (kycku 250/max 15...20 MuH.

O1BiBsLie W3 MOTIDHON 17 15
Baparubl

# B 3aBNCUMOCTY OT TONUINHbI
**Ecnu HacTpoiika TeMnepaTypbl rpuns B BalleM U3aenumn He npedycMOTPeHa, To rpunb OygeT paboTath Npu MakcMManbHoOW
Temneparype.
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YXOA U TexHMYeckoe obcnyxnBaHue

O6wue ceegeHus

PerynspHo BbinonHsnTe Y1cTky npubopa. 310
MO3BONUT NPOAIUTL CPOK €10 CNYXBbl, a TaKkke
n3bexatb MHOTX Npobrem.

OMACHO:
lMepen BbiNonHeHWeM paboT no
0BCNYXUBAHMIO M YNCTKE OTKMIOUMTE Npubop

OT 3NEKTPUYECKON CETU.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM!

ONACHO:
[aiTte n3genuio OCTbITh, NPEXAE YEM
NPUCTYNaTh K YACTKE.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

+  Tlpubop creayeT TWATENbHO YACTUTL NOCTE
Kakoro Ucnonb3oBaHus. Tak nerye yaanstb
OCTaTK ML, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH MpK
CneayHLLEeM MCMonb3oBaHuM npubopa.

«  [Ins umcTkm npubopa He TpebytoTes
creumanbHble YucTsawpe cpeactea. Mpnbop
MOXHO BbIMbITb TENO0A BOAOH ¢ A00aBreHnem
XMAKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYIO TKaHb Unn rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOM TKaHbIO.

«  Obsi3aTenbHo NpoTupaiite Npubop Hacyxo
nocre YMCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyto
Ha Hero KWAKOCTb.

«  He ncnonbayitTe Ans YUCTKM PyUKm 1
NOBEPXHOCTEN M3 HEPXaBEIOLLel CTanu
YKCTSILLME CPEACTBA, CoAepX)alluMn KUCNOoTy
MR Xnop. 3TW AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSITKO TKaHbl0, CMOYEHHOI B XXMKOM MOIOLLEM
cpencTee (6e3 abpasuBHbIx 1006aBOK),
CTapasiCh TepeTb B OfHOM HanpaBlieHM.

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yinte Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

He ncnonbayiTe Ans YACTKN YCTPOICTBA
Napoo4MCTUTENM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTM K NOPAXEHMIO AMIEKTPUYECKIM
TOKOM.

YucTtka BapoyHOM naHenu

CTeKnokepammyeckue NoBepxHOCTH

QumCTUTE CTEKIIOKEpaMUIECKUE NOBEPXHOCTU C
MOMOLLBIO XOMNO/IHOM BOAbI, MONHOCTLIO yAanss
YMCTSILLIEE CPEACTBO C NOBEPXHOCTM, U MPOTPUTE
HaCcyxo MSITkol TkaHbto. OcTaTKu MNLLYM Ha
CTEKIOKepaMU4ECKOii OBEPXHOCTW MOTYT NOBPEAUTH
€€ Npy CriefyioLLEM BKITHOUEHIM.

Hu B koem cryuae He UCTOMb3yiiTe Ans yaaneHus co
CTEKIIOKEpPaMU4ECKOi IOBEPXHOCTM 3aCOXLLIMX
OCTaTKOB MWLM HOXMU C 3yBUaThbiM rie3suem,
METannnYeckiMe MOYarnkm 1 T. .

A3BeCTKOBBIN HANET (KenTble NATHA) MOXHO
y[ansiTb CrieuuanbHbIMIU CPeACTBaMM S YAaneHus
HaKUMK, KOTOpbIE MOXHO NPUOGPECTM B TOPrOBOM
CETU, UMV APYTUMI MCTIOMb3yeMbIMM NS 3TOM0
CpencTBamy, Hanpumep, CTONOBbIM YKCYCOM Wk
TMMOHHbIM COKOM.

[ins ynaneHusi curbHbIX 3arpsisHEHU HaHecuTe
MoloLLee CPeaCTBO ryBKoil M OCTaBbTE Ha HEKOTOpOe
BpeMsi /151 BO3AENCTBMS. 3aTeM OuncTuTe
MOBEPXHOCTb BAPOYHOI NAHENM BNaXHOM TKaHbH.

TpoayKThI, COAEpXaLLME caxap, Takue, kak
KDEM UNK CUPO, HYXKHO YAAnsTh
HeMeNeHHO, He AOXMAAACh OCTbIBaHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTuMo
MOBPEAUTL CTEKIOKEPAMUYECKYHO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXeT NPON30NTH U3MEHEHHe LiBeTa
MOBEPXHOCTH, OJHAKO 3TO HUKOMM 0Bpa3oM He
BNMSIET Ha ee pabory.

lMosineHme naTeH n obecLBeyrBaHme
CTEKMOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHMe, KOTOPbIE HE SIBNISIETCS NMPU3HAKOM ee
NOBPEXAEHMS.

YucTtka naHenu ynpaeneHusa
QOumCTbTE NaHenb yNpaBreHust U Py4KU-perynsTopbl
BraXHOI TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalleH
KHOMKaMm/pydkamu, He CHUMalTe pydKku-
perynaTopbl 4ns YUCTKW NaHeNm
ynpasnexus.

Tak MOXHO NOBPeaMTbL NaHenb ynpasnexus!
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YucTka pyxoBku

YucTtka 60koBbIX cTeHok(MoxeT oTnnyaTscs B

3aBUCUMOCTH OT MOAENN M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — pononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalueM M3Jenuu.)

1. CHuUMMTE NepeHiolo YacTb BOKOBOI PELLETKY,
OTTSIHYB ee OT HOKOBOW CTEHKM.

2. TMotsHuTe BOKOBYHO pelLETKY k cebe n
MOMHOCTbIO BbIHBTE €€ U3 [yXOBKU

CTeHKU C KaTanUTU4ECKUM NOKPbITUEM
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
BHyTpeHHme 6okoBble CTEHKM (A) 1 (Mrn) 3agHss
cTeHka (B) BaLLero nagenust MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTm4eckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTuyeckum
MOKPLITMEM MMEIOT CBETITYI0 MaTOBYIO MOPUCTYIO
NoBEPXHOCTb. CTEHKN JyXOBKM, MMEloLNe
KaTanuTu4eckoe NokpbITHe, He CreayeT YNCTUTD.
lMopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannTYeckum
MOKPBITMEM CaMOOUMLLIAIOTCS MyTEM BMUTLIBAHMUS 1
pa3noXeHns NPONMTOrO Xupa (Ha Bogy U
YITIEKMCIbIN ras).

lMpocTan ouncTka napom

370 ynpoLLaeT YnCTKY, MOCKOMbKY rpssb (nocne

KpaTKOBPEMEHHOTO OXWAaHNS) CMArYAeTCs Napom,

06pa3oBbIBAIOLLMMCA B IyXOBOM LUKadby, W kannsamu

BOLb!, KOHAEHCHPYIOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

NOBEPXHOCTSIX AyXOBOTO Likada.

1. BbIHbTe u3 AyX0BOrO LWKada Bce
NpUHaZNEXHOCTM.
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2. Haneiite B npoTueeHb 300 Mn BoAb! W
NOMECTUTE €0 Ha 2-10 PELLETKY AYXOBKY.

3. YcraHoBMUTE AYXOBKY A0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom u pabotate Ha 100 ° C B
TeYeHne 25 MUHYT.

4. OTkpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHNE
NOBEPXHOCTY AyXOBOTO Lukada BraxHoM ry6koi
WK TKaHbIO.

5. Croiikyto rpsisb cnegyeT yaansTb TENon BoAoM
C XMOKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, CMONb3ys
MSTKYI0 TKaHb nn rybky, a nocne YncTkm
cregyeT BbITupaTh Npubop CyXoi TKaHbHo.

Mpu paboTe B pexume ynpoLLeHHOM
04MCTKM NapoM, BOAA, HanuTast B NOTOK

N5 pasMsaryeHns 06pasoBaBLLMXCS
OCaAKOB/TPSA31 BHYTPU BYXOBKM,
UCNapuUTCs W KOHAEHCUPYETCS BHYTPH
DYXOBKM 1 Ha BHYTPEHHE! NOBEPXHOCTU
ABEPN BYXOBKM, NOSTOMY NPU OTKPBITUM
ABEpN SYXOBKW MOXET kanaTb BOAa.
BbITpuTe KOHAeHCaT cpasy nocne
OTKPbITUS iBEPEI LLYXOBKM.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY JyXOBKM MATKON TKaHbIO Uk ryBKON,
CMOYEHHOI B Tensoi Boae ¢ obaBneHneM XuaKkoro
MOIOLLIEr0 CPEACTBA, W BbITUPANTE CyXOM TKaHbIO.

He ncnonb3yiTe Ans YuCTk1 ABEPLbI
MOHOLLMe CPEACTBA C abpasnBHLIMM
BELLECTBAMN UMM METanmnmMyeckne ckpeobku.
OHu MOryT Nouapanatb NOBEPXHOCTb U
NOBPEANTL CTEKITO.

CHﬂTMe ABepLbI AyXoBOro wWKacha
OtkpoiiTe nepeaHtoio asepy (1).

2. OTkpoiiTe 3aXuMbl Ha Kopryce neTim (2) ¢
NpaBo¥i 1 1eBOI CTOPOHbI NepeaHei ABepLbl,
HaXaB Ha HNX, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKe.



Aeepua
LLapHMpHBI 3aMOK(3aKPLITOE NOMOXEHNE)
[yxosoit wkad

1
2
3
4 LLlapHMpPHbIt 3aMOK(OTKpbITas NO3ULMS)

.
4, CHUMMTE NepeaHIo ABepLlY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBODOAMB OT NPaBOVA 1 NIEBON NETIN.

5 YCTAHOBKYW ABEPLIbl HA MECTO CrieayeT
BbINONHUTL B 0GPATHOM NOpSsiAKE AeiCTBUS
no cHaTMio. He 3a6ynbTe 3aKpbiTh 3auMbl
Ha Kopryce NeTnu npy yCTaHoBKe ABEPLbI Ha
MECTO.

CHATMe BHYTPEHHero cTekna asepuibl
(OaHHas cyHKUMA — AononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATH B BalleM U3denuu.)
BHyTpeHHee CTeKmNo NaHemnn ABepLibl AyXOBOrO
Lukacpa MOXKHO CHSATb [3151 YUCTKM.

1. OTKpoliTe ABepLy JyXOBKM.

BuHT

[Mpodurnb

BHyTpeHHee cTekno

MnactmaccoBbIil fepxaTtenb
OTKpyTUTE OTBEPTKOM BUHT (1)
BbiHbTE Npodhunb (2), a 3aTem BHYTPeHHee
cTekno (3).
lMocne yero cobepuTe ABEpPb, YCTAHOBUB CTEKIO
(3) B nnacTmaccosble fepxatenu (4) n
CrpynnupoBas npodurb.

3aMeHa naMnoyku oceeLleHus

WN B W RN =

>

AyXoBoro wkaga

OMACHO:

Bo nsbexaHue nopaxeHus aneKTpuyeckum
TOKOM, NPEXAE YEM 3aMEHSTb NaMMOYKY,
ybeauTech B TOM, 4TO anekTponpubop
OTCOEZIMHEH OT CETU M OCTbIN.

l'opsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

[ins ocBeLLeHns AyXoBoro Lkada
MCNONb3yeTca cneynanbHasa anekTpuyeckas
namnoYka, Kotopas MOXeT BblAepXuBaTb
Temnepatypy Ao 300 C. lononHuTenbHble
cBeaeHns cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 14". llamnoyku
OCBELLEHNS AYXOBOTO LKadha MOXHO
npuoBpecTin B PMPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHre namnouky MoXeT
OTNNYaTLCS OT M30BPAKEHNS HA PUCYHKE.
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NOLXOAMT NSl OCBELLEHNs! BbITOBBIX
nomelLLeHuit. 3Ta namna npegHasHadveHa Ans
BCMOMOraTeNbHOM Lienu, no3BonatoLLen

amna, ucnonbayemas B 3ToM npuope, He
MomMb30BATENI0 YBUAETh NMULLEBbLIE NPOAYKTbI.

Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

amnbl, UCMomnb3yeMble B 3TOM npubope,
OIKHbI BbIAEPXKMBATL SKCTPEMATbHbIE
husnyeckue ycrosus, Hanpumep

3ameHa Kpyrnom namnoykm OCBeLLEHNSA JyXOBOro

wkada

1. OTcoeamHuTe [yXOBOW LUKach OT 3MEKTPOCETU.

2. CHMMMTe CTEKNSIHHBIN NNadgyoH, NOBEPHYB ero
MPOTMB YACOBOI CTPENTKM.
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3. Ecnu B Baluelt yxOBKe UCTONb3yeTcs famna
Tina (A), NoKa3aHHast Ha PUCYHKE HIDKe,
MOBEpHHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yTOBbI M3BMEYb €€ U 3aMeHUTb. Ecnin
ucnonb3yeTcs namna una (B), notaHuTe u
W3BMEKWTE €€, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3aMeHUTE.

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKIISIHHBIN NraghoH.



Eﬂoucx W yCTpaHeHue HeucrpaBHOCTEN

Bo pewms paboThi U3 AYXOBOrO Wkacha BhinenseTcs nap
. BnonHe HOpManbHO, eCnn Nap BblAeNAETCA BO BpeMA paGOTbI >>> 3mo He Aeridemcs
_ HeucnpasHocmbHo. .

Tlpkt HarpesaHum U oXnaxaeHu NPUBOP M3AAET MeTanaNHeckye Wymki.

. an HarpeBaHun metTannnyeckne getanu MoryTt paclumpAaTeCA U n3naBaTh 3BYKU. >>> 3mo He

SIBIISIEMCS HEUCNPABHOCbHO.

Tlpubop He paboraer,

«  [InaBKkuit NpefoXpaHUTENb HeMCNPaBeH un cpabotan. >>> [Ipogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3aMeHUMe UX Unu
gKIo4ume.

+  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMrIeHHYI0) PO3ETKY anekTpoceTu. >>> [pogepbme coeduHeHUE

wmencenbHoU 8UIKU.

aMMouKa OCBELLEHNS [yXOBOrO LLkadpa HeMcrpaBHa. >>> 3aMeHUMe N1aMnoYKy 0C8elEeHUs
Wwkada.

*  Her anextponuranus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KI0YUMe npedoxpaHumenu.

+  He 3agaHa dyHKLms U Temnepatypa. >>> Bbibepume (hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekrryamens yHKyul u (Unu) peaynsmopa memnepamypb!.

¢ B Moaensx, OCHalLleHHbIX Taﬁmepom, Taﬁmep He YCTaHOBIEH. >>> YemaHosume 8pemMA.

(B mMogensix ¢ MUKPOBOTHOBOI NEYLIO yNpaBNieHre no TaiMepy AeNCTBYET TOMbKO 1S MUKPOBOSHOBO
neym).

*  Hert anextponuTanus. >>> [Tpogepbme Hanuyue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KITIYUMe npedoxpaHumen

(B Mogensix c Tatmepom) LinchpoBoit uHaUKATOp BpeMeHI MIraeT, Wi CBETUTCS CUMBOJ YacoB.

+ Paree NpOV30LLINO OTKIKMEHHE NeKTPO3HEprMK. >>> YcmaHosume epems / BoIkiodume
Oyx080Ul WiKagh U 8KIYUME CHO8a.

mEcrm Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL HEeMonazxi,

HECMOTPA Ha BbINOMHEHWE VIHCprKLWIVI,
npuBeAeHHbIX B JaHHOM pasjerne,
obpaTuTecs k npeacTaBuTEnNto
aBTOPM30BaHHOW CEPBUCHOI CryxObl. He
NbITaUTECh CAaMOCTOATENbHO

OTPEMOHTMPOBATbL HENCTIPABHbIN
anekTponpubop.
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Warotosutens: «Arcelik A.S.»
FOpuamnueckuii agpec: Kapaay [xapnecy Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounsseneHo B TypLum
VimnopTep Ha Tepputopun P®: 000 «BEKO»
HOpuamueckuit agpec: 601021 Poceust, Bnagummupckas o6n., Kupxauckuii p-H, MOCTT MepLumHckoe, aep.
®epnoposckoe, yn. Cenbekas, A. 49.
VHcbopmaLmto 0 cepTudmkaLmm npogykta Bel MOXeTe YyTOUHUTb, NO3BOHMB Ha FOPSYYI0 NMHMIO
8-800-200-23-56.

[lata npon3BoACTBa BKIKOYEHA B CEPUIHBIN HOMEP NPOAYKTa, YKa3aHHBIN Ha 3TUKETKe, pacronoXeHHOI Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NepBbIe Be LMdpbl CepUMHOro Homepa 0603HaYaroT rog NPOM3BOACTBA, a nocneaHne
aBe — mecs,. Hanpumep, "10-100001-05» o6o3HauaeT, 4to npoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
/3roToBuTenb ocTaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHNE U3MEHEHIA B KOHCTPYKLIVIO, AN3aNH 1
KomnsekTaumio anektponpubopa.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschiden kommen kann.

ﬁ Warnung vor gefahrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

ii Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natdrlich auch fur Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies fiihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente

im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tlr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehor
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die tber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann gefahrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
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versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e \WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

e WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung moglicher
Stromschlaggefahr abschalten.

e Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

e Das Gerat darf nicht iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fiihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
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Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.



e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kichentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher

unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr getffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann Kkippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Tir 6 Bedienfeld

2 Griff 7 Brennerplatte

3 Unterteil 8 Beleuchtung

4 Backblech 9 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 10 Einschubpositionen

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warnleuchte 5 Funktionsknopf
2 Einzelkochplatte Vorne links 6 Temperaturleuchte
3 Einzelkochplatte Vorne rechts 7 Temperaturknopf
4 Einzelkochplatte Mitte 8 Mechanischer Timer
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in

der Anleitung erwdhntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

—y

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.

3. Rost
Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

AuBenabmessungen Hohe/Breite/lisfe
Spannung/Frequenz
Lelstungsauabme gesamt
Kabeltyp/Kabelquerschnitt
KOCHFELD

850 moy500 /500 mm
220-240 50 Hz
8OO0 W

MinimumHOSW-F 3 x 2,5 mm

Einzelkochplatie
180 mm

Vome links

Abmessungen

L eishing

Vorne rechis

Abmesstingen

Leistung

Mitte

Abmessungen

i eishing

BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Herkdmmlicher Ofen

Garraumleuchie 15250

Leistungsaufnahme Grill 1500 W

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird geméB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Einzelkochplatte
140 mm
1200 W
Einzelkochplatie
140 mm
1200 W

=
=
=

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
) ) — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerétes abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt genligend
Abstand zur Oberfléche ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberfldche gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusatzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen miihelos tragen kdnnen.

£
= E (—]
T = -1
ET . £ []
i o
= i)
g 100 mmmin | ~ 100 mm min
& =

e Der Ofen kann mit Schranken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerét entspricht der Geréteklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwéande, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand dirfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Inhr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit d

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite

[ B O B
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6 Kiichenwand
Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an Ihrem Gerét an

Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden stehen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerétes. Tur,
Griff und Scharniere kdnnen beschédigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
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eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerdtes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Geréites bereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten® entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.




Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Falls ein Netzkabel mit dem Gerét geliefert wird:

3]

(4| | [F7s

Zwei Phasen

Einzelne Phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Kupferbricke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

2.

Bei Einphasenanschlusserfolgt der Anschluss
wie folgt:

Braunes Kabel = L (Phase)
Blaues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () (Erde)

Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wéahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Tiir/den Trgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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Bl Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wéhlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
ginsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmelbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwarme kénnen Sie bis zu 20 % Energie
ginsparen.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Geréites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den

Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB*.

4. Wahlen Sie die hichste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 22",

5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.



6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 22"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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K Bedienung Kochfeld

Alligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrédnde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittql_
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol

hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene

Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.
e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem

Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen

Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
néchsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

e (laskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

e Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf

eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu

ebenem Boden
verwenden. Dadurch

Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfiillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
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Ubertragen.

Energie.

wird die Hitze optimal

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie



Kochfeld verwenden

3

2

1 Einzelkochplatte 18-20 cm
2 Einzelkochplatte 14-16 cm

3 Einzelkochplatte 14-16 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegensténde wie
Salzstreuer konnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehérigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschldgen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwdrmeanzeige. Sobald sich die Temperatur der

warm | dinsten,
hallen | koensln

Kochstelle soweit reduziert, dass sie gefahrlos beriihrt
werden kann, erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern
der HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen

Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen
bedient. Zum Erzielen der gewlinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

Leistungsstufe

Kochen,
Braten,
Sieden

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).

19/DE



[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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frocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

—

Funktionsknopf
Temperaturknopf
Stellen Sie den Ofentimer auf die gewiinschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 21
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.
3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

— N

enn der Timer auf eine bestimmte Zeit
eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siehe Ofenuhr verwenden, Seite 21




Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise flir Kuchen, Geback
und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

Oberhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das obere Heizelement eingesetzt. Sie
eignet sich beispielsweise fir Kuchen
mit einer hellen Oberflache und
Gerichte, deren Oberseite braun
werden soll.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
o= Nachbrédunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur

O einfachen Dampfreinigung verwendet
= werden.
Grill, groB
WAAS Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Ofenuhr verwenden

&

/‘ 10
20
30

40

50
70 60

Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen
erden kann, missen Sie eine Betriebsart
und die gewiinschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit einstellen.
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht.

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der
Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

eingestellten Garzeitende.

4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den
Uhrzeigersinn zuriick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
mdchten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.

5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
und Temperaturknopf ab.

Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten

1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie moglich
gegen den Uhrzeigersinn.

2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
und Funktionswahler ab.
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Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als

Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben

abweichen.
-E--E-—E-

Kuchenblech Backblech 24 - 26 cm — 170... 180

22y

Kekse
Riisbrger Blattertoly
Donut
Batiowaich
Sauertelg
Tollchen

Backbiachﬁrfschale

| Backblech | 200 220 156..20

Pute 5.5 kg Backblech | 3 1 ?5min 220" 180 .. 240
.

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Gericht

Kochgeschirr

160 150
180 . 190

!
e

ww

el BB 8 3
] B
So bedienen Sie den Grill ?”"Dauﬁs"hs?'tg“ Furktionswdler n i A
A‘Eﬁ\;@g:;?ﬁ beim Grillen geschlossen halten . szitfonn (gebeﬁ;]' S
o ' Lebensmittel, die nicht zum Grillen
| ,
Verbrer?nungsgefa'lhr durch fltEIBe Flachen! & geeignet sind, konnen sich im
*  Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das nur Lebensmittel, die bei der starken
_ I-!andsymbol. Hitze beim Grillen keinen Schaden
Grill einschalten nehmen.
1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
gewinschte Grillsymbol. der Backofenriickwand. Dort wird es
2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. besonders heiB, fettes Grillgut kann in
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Brand geraten.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.
Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

| Speise |  Finschubposion |  Empfohlene Temperatur (°C)** Grilidaer (ca.
Hilhnerklein — 1520 Win
Lamaikoiielts .. . . s ] 2. 6Me

Rinderbraten I 34 ] 250/max 15..25 Min.
Kalskotelets s = 18 %M 7

Je nach Dicke
**Falls die Grilltemperatur lhres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.
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Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die

Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;

andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelstblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberfldche dauerhaft beschédigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverénderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbver@nderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.
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Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kdnnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wénde haben eine helle matte
Farbe und eine porase Oberflache. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordse Oberfldche der katalytischen
Wénde reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxid Ibst

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewéahrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 300 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.
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3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartndckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
on Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentur 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie

in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 Tir
2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen



4 Scharniersperre(gedffnete Position)

4. Nehmen Sie die Ofent{r heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l8sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Trinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentilr.

12

1 Schraube
2 Profil

w

Innenscheibe

Kunststoffschlitz
Lésen Sie die Schraube (1) mit einem
Schraubendreher.
Nehmen Sie das Profil (2) heraus, legen Sie es
dann an das Innenglas (3) an.
4. AnschlieBend ordnen Sie die Tlr wieder an,
setzen das Innenglas (3) in die Kunststoffschlitze
(4) ein und ordnen das Profil an.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafir, dass das
Gerdt vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

N~

w

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die fir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Gerét verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

ICRS[CNC N

Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
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3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.
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4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemlidsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norfﬁal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
 Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und
anschiieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.

27/DE












