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Please read this user manual first!
Dear Customer,

Thank you for prefering a Beko product. We hope that you get the best results
from your product which has been manufactured with high quality and state-
of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and all
other accompanying documents carefully before using the product and keep
it as a reference for future use. If you handover the product to someone else,
give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:;

Important information or useful hints
about usage.

DANGER: Warning for hazardous
situations with regard to life and
property.

WARNING: Warning indicates a
potentially dangerous situation.

CAUTION: Warning indicates
potential material damage.

>P> P "

This product has been produced in environmentally friendly, modern facilities

Complies with the WEEE Does not contain PCB.
Regulation. Made in: PR.C.
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(@l Importantinstructions for
safety and environment

This sectionincludes the safety instructions that will
help providing protection against personal injury and
materialloss risks. Failure to follow theseinstructions
invalidates the granted warranty.

1.1 Danger of electric current

Danger to life by electric current!

Contact with live wires or components could lead to
serious injury or even death!

Observe the following safety precautions to avoid

electric shocks:

« Do not use the coffee machine if the connecting
cable or mains plug are damaged.

« Before reusing the coffee machine, the mains
cable must be renewed by a qualified electrician.

« Do not open the housing of the coffee machine.
Danger of electric shock if live connections are
touched and/or the electrical and mechanical
configuration is changed.

« Before cleaning the bean container, pull the mains

plug of the appliance out of the socket. Danger
from rotating coffee milll
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(@l Importantinstructions for
safety and environment

1.2 Danger of burning or scalding

Parts of the coffee machine can become very hot
during operation! Dispensed drinks and escaping
steam are very hot!

Observe the following safety precautions to avoid

burning/scalding yourself and/or others:

« Do not touch either of the metal sleeves on both
coffee spouts.

« Avoid direct contact of the skin with escaping
steam or hot rinsing, cleaning and descaling water.

1.3 Fundamental safety
precautions

Observe the following safety precautions to ensure

safe handling of the coffee machine;

« Never play with packaging material. Risk of
suffocation.

« Inspect the coffee machine for visible signs of
damage before use. Do not use a damaged coffee
machine.
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(@l Importantinstructions for
safety and environment

« If the connecting cable is damaged, it should only
be replaced by a service agent recommended by the
manufacturer in order to prevent any danger! Please
contact the manufacturer or his customer service.

« Repairs to the coffee machine must only be carried
out by an authorised specialist or by the works
customer service, Unqualified repairs can lead to
considerable danger for the user. They will also void
the warranty.

« Repairs to the coffee machine during the warranty
period may only be carried out by service centres
authorised by the manufacturer, otherwise the
warranty will become void in the event of subsequent
damage.

« Defective parts may only be replaced with original
spare parts. Only original spare parts guarantee that
the safety requirements are met.
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(@l Importantinstructions for
safety and environment

« This appliance can be used by children from the age
of 8 up as well as by persons with reduced physical,
sensory or mental abilities or with lacking experience
and/or knowledge, if these persons are supervised
or have been instructed how to use the appliance in
a safe way and have understood the hazards which
could arise from using it. Children must not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than 8
and supervised,

« This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as;

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments,

- farm houses,

- by clients in hotels, motels and other residential
type environments,

- bed and breakfast type environments.

« Protect the coffee machine against the effects of

weather such as rain, frost and direct sunlight. Do
not use the coffee machine outdoors.
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(@l Importantinstructions for
safety and environment

« Never immerse the coffee machine itself, the
mains cable or the mains plug into water or other
liquids.

« Do not clean the coffee machine or accessories in
adish washer,

« Do not pour any other liquids apart from water or
place foodstuffs into the water tank.

« Do not fill the water tank beyond the maximum
mark (lower edge of the filling hole) (1.4 litres).

« Only operate the machine when the waste
container, drip tray and the cup grate are fitted.

« Do not pull the cable to remove the plug from the
mains socket or touch with wet hands.

« Do not hold the coffee machine with the mains
cable.

« Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.
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Importantinstructions for
safety and environment

1.4 Intended use

The manual espresso machine Beko
is intended for use in homes and
similar applications, for instance
in staff kitchens, shaps, offices
and similar areas or by customers
in bed & breakfast, hotels, motels
and other living accommodation.
This coffee machine is not intended
for commercial use. The machine is
only intended for preparing coffee
and heating milk and water. Any
other use other than previously
stated is considered as improper
use.

Danger resulting from
improper use!

If not used for its intended purpose
or used in any other way, the cof-
fee machine may be or become a
source of danger.

WARNING:

Therefore, the coffee
machine may only be
used for its intended

purpose,

WARNING:
Observe the
A procedures
described in this user
manual.
No claims of any kind will be accepted
for damage or injury resulting from
use of the coffee machine for other
thanitsintended purpose.

The risk has to be borne solely by the
machine owner.

1.5 Limitation of
liability
Al technical information, data

and instructions on installation,
operation and maintenance of the
coffee machine contained in these
operating instructions represent
the current status at the time of
printing and are based on the best
possible  knowledge gained by
experience and knowhow.

No claims can be derived from
the information, illustrations and
descriptions in this user manual,
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Importantinstructions for
safety and environment

The manufacturer assumes no
liability for damage or injury
resulting from failure to observe the
user manual, use for other than the
intended purpose, unprofessional
repairs, unauthorised modifications
or use of non-approved spare parts.

1.6 Compliance with
the WEEE Directive
and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU
WEEE Directive (2012/19/EU). This
product bears a classification sym-
bol for waste electrical and elec-
tronic equipment (WEEE).

E This product has been

manufactured with high
—

quality parts and mate-
rials which can be re-
used and are suitable for
recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domes-
tic and other wastes at the end of
its service life. Take it to the collec-
tion center for the recycling of elec-
trical and electronic equipment.

Please consult your local authori-
ties to learn about these collection
centers.

1.7 Compliance with
RoHS Directive

The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive,

1.8 Package
information

Yy, Packaging materials of
® @ the product are manu-
| tactured from recyclable
materials in accordance
with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the
packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take
them to the packaging material col-
lection points designated by the lo-
cal authorities.
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E Your coffee machine

2.1 Overview

O

10

All declared values on the product and on the printed leaflets are picked up after laboratory measurements
performed according to related standarts. These values may differ upon usage and ambient conditions.
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E Your Coffee machine

O N U AW

S.

10.
1L
12,

Water Tank Lid
Water Tank Handle
Removable Water Tank
Warming Platform
Control Knob

Brew Head

Filter Holder

Drip Tray Grid

Drip Tray

Frothing Wand
Power Button
Frothing Sleeve

13. Coffee Scoop / Tamper
14. 2-Cup Sieve
15. 1-Cup Sieve

2.2 Technical data
Power supply:
220-240V~,50-60 Hz
Power: 1200 W

Water Tank: 1.2 Litre

Technical and design modifications
reserved.

12/EN
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[E] Tips for Brewing

o Toextract the fullest flavor from
your coffee beans, we recom-
mend using whole coffee beans
that have been freshly ground
each time espresso is prepared.

¢ |n addition to the coffee used,
using fresh cold water that is
free of chlorine, odors and other
impurities will help ensure the
perfect espresso.

o Store your espresso grounds in
an airtight container, and in a
cool, dry place to retain the fla-
vor. Grounds should not be kept
for long periods of time as the
flavor will be reduced.

¢ Donot fill your portafilter (7) and
selected sieve to the brim. Using
the coffee scoop included, use 1
level spoon (13) of grounds per
shot of espresso.

¢ |f you do not use the machine
for more than 5 consecutive
days, rinse and drain the water
tank (3).

* Before removing the water tank
(3) tofill or empty it, always turn
the machine off.

o Always place the unit on a flat,

stable, heat-resistant work sur-
face.

* To ensure your espresso stays
at optimum temperature, we re-
commend that you preheat your
cups.

* Before brewing, the portafilter
(7) must be turned to the right
as tight as possible to prevent
the portafilter from loosening
due to high pressure.

CAUTION: In order
to avoid possible

burns to body parts
and/or other injury
from hot steam and

water or damages to
the machine,

1. Never remove the water tank
(3) or the portafilter (7) whi-
le your machine is brewing
espresso or frothing milk. The
Control Knaob (5) should be in
the "0" position before you
remove the portafilter (7) to
make additional cups of esp-
resso. If you need to add more
water to the tank, turn the
Control Knob to the "0" position
and power off the machine by
pressing the Power Button (11)
on the side of the machine so
that the blue light is turned off.
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E Tips for Brewing

2. If espresso does not flow
from the portafilter (7) (only
drips very slowly), the sieve is
blocked. Turn off the appliance
and allow it to cool down. Check
that the coffee is not too finely
ground, chapter 5a.

3. Usecautionwhenremovingthe
portafilter (7). The metal parts
may still be very hot. There may
also be hot water floating on
the top of the ground coffee.
Hold the portafilter only by
its handle and dispose of the
brewed coffee grounds by
using the thumb guard.

4, If steam is not released from
the frothing wand (10), the
frother is blocked. Turn off the
appliance and allow it to cool
down. Clean the frothing wand
as described in chapter 8b.

5. In order for your machine to
work properly time after time,
clean the frothing sleeve
(12), frothing wand (10), and
frothing tip after each use.
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n Operation and use

4.1 Before First Use

After carefully unpacking your es-
presso machine, wash all remov-
able parts with warm soapy water
and rinse thoroughly. Familiarize
yourself with the appliance and
read the instruction manual. Plug
the power cord into a grounded
wall outlet according to the safety
instructions. Turn the machine on
by pressing the Power Button (11)
on the side of the appliance.

The Power Button will light solid
blue while the indicator light on the
Control Knob (5) will start to blink,
indicating the machine is heating
up.

Rinse the internal components be-
fore making espresso. Fill the water
tank and pump a few ounces of
water through the brew head (6)
and the frothing wand (10). Follow
the procedure in chapter 4 for
"Warming Internal Components &
Cups" to rinse the machine before
first use.

4.2 Filling the Water
Tank

Remove the water tank (3) by lift-
ing up on the handle (2). Open the
lid (1) and fill the water tank with
fresh cold water between the MIN
and MAX markings.

Close the lid (1) and replace the
water tank by pushing down firmly,
to ensure the tank is properly en-
gaged.

Manual Espresso Machine / User Manual
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n Operation and use
4.3 Control Panel 4.3.2 The Control Knob

4.3.1 The Power The Control Knob (5) has three

Button positions:

The Power Button (11) on the side | position | Symbol | Explanation

of the machine turns the machine Lef < | brewi

on and off. When the machine is | -€'t 60 r%\c/vmg

turned on, the indicator light on the = | cotree

Control Knob (5) will start to blink standby,

red, signifying that the machine is . cup war-

warming up the heating system. Middle Q ming, prepa-

The initial heat-up time is under redness

one minute at normal room tem- -

perature., When the indicator light Right Strgawction

illuminates solid blue, the internal C/‘\J ‘Ehrou
ghthe

components are heated and ready " | frothing

to brew coffee. To turn the ma- spout

chine off, ensure the Control Knob P

is in the "0" position and press the
Power Button on the side of the
machine to turn it off.

(5]

During brewing or
steaming, the in-
dicator light inside
the Control Knob (5)
may start to blink or
change color, speci-
fying the heating
system is on, main-
taining the proper
temperature for
brewing or steaming.

16/7EN
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I} Operation and use

(5]

Always turn  the
Control Knob (5) to
the "Q" position be-
fore turning off the

machine.

4.3.3 Warming Internal
Components & Cups

Before making espresso, it is im-
portant to pre-warm all the internal
components in the appliance and
the cups. This short procedure will
add 10° to 15° F to the first cup of
espresso.

L

Fill the water tank (3) with
fresh cold water as described in
chapter.

Make sure the Control Knab (5)
isinthe "O" position.
Turnonthe machine by pressing
the Power Button (11) located
on the side of the machine. The
indicator light on the Control
Knob (5) begins to blink red as
the machine begins to heat.
Place the sieve inside the
portafilter (7) (without coffee) 3
for proper sieve placement.

6.

Align the portafilter (7) to the
"INSERT" on the left side
of the brew head (6), while
pushing the portafilter up. Turn
the portafilter firmly to the right
towards the "LOCK" on the
middle of the brew head, until it
feels tight,

In the beginning it
might not be possi-
ble to turn the por-
tafilter all the way to
the "LOCK" position.

? Just make sure the

portafilter is firmly
placed. Over time
the portafilter can be
moved closer to the
"LOCK" position.

Place one or two espresso cups
underneath the portafilter. Once
the indicator light illuminates
solid blue, the machine is ready
for coffee brewing.

Turn the Control Knob (5) to the
left towards the "Cup icon". Hot
water will be pumped through
the portafilter (7) into the cups.

9. Turn the Control Knob (5) back

5. Make sure the thumb guard =t the center towards the "0"to
does not cover the sieve. stop the flow of hot water.
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n Operation and use

CAUTION: Never
leave the machine
unattended  during

brewing or steam-
ing. You always must
turn the ControlKnob

(5) back to the center
position towards the
"0" position to stop
brewing.

10. Empty the cups and remove
the portafilter (7). Al parts
are now pre-warmed.
TIP! Place espresso cups upside
down on the warming platform
(4) on top of the machine. When
the machine has been turned on
for approximately 15 minutes,
the warming platform will be
heated and can be used to pre-
warm cups instead of using hot
water from the machine.
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E Preparing

5.1 Preparing
Espresso

5.1.1 Selecting the
Coffee Grind

This is an important step in the es-

presso making process as the finely

ground coffee must have uniform

consistency.

¢ The correct grind should look like
salt.

o |f the grind is too fine, the water
will not flow through the coffee
and cause too much pressure to
build up in the machine. These
grinds look like powder and feel
like flour when rubbed between
fingers.

o |f the grind is too coarse, the
water flows through the coffee
too quickly, preventing a full-fla-
vored extraction. Tip! Be sure to
use a quality burr grinder for uni-
form consistency. Blade coffee
grinders are not recommended
for espresso brewing because
the grind is not as consistent,

o |f you are experiencing problems
with taste (bitter, sour, under
extracted, etc.) adjust the grind
size of the coffee and/or switch
the brand or roast of whole bean
coffee.

5.1.2 Preparing the
Machine for Brewing

1. Make sure the indicator light is
illuminated solid blue and the
Control Knob (5) is in the "O"
position.

2. Make sure there is water in the
water tank (3) and your cup(s)
are prewarmed as described in
earlier chapters.

3. Make sure the drip tray () and
drip tray grid (8) are placed
correctly on the unit,

5.1.3Fillingand
Inserting the
Portafilter

1. Select from the two sieves
(14-15) that come with your
machine depending on the
amount of cups you wish to
prepare (1 or 2 cups).
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E Preparing

2.

3

Place the sieve inthe portafilter
(7)and ensure it sits level,

Fill the selected sieve with
fresh, finely ground coffee,
Clean any excess coffee from
the rim of the portafilter (7).
This will assure proper fit under
the brew head (6).

Tamp or compress coffee using
the flat side of the coffee
scoop/tamper  (13). Do not
overfill the sieve. This might
cause clogging or overflow,
Position  portafilter ~ (7)
underneath the brew head
(6) and align the portafilter
to "INSERT" while pushing
the portafilter up. Turn the
portafilter firmly to the right
towards "LOCK" until it feels
tight.

5.1.4 Brewing Espresso

If you are planning
to make cappuccino,
please refer to the
next section "Making

(5]

Cappuccino”  after
reading  "Brewing
Espresso.”

L

2.

3

After you prepare the machine
and ground coffee as described
in the previous sections you are
ready to start brewing your es-
presso.

Place 1 or 2 small cups under
the portafilter (7). For brewing
two cups at a time, you can
place the cups under the
portafilter ensuring each one
of them is directly under one of
the two spouts.

Once the indicator light in the
center of the Control Knob
(5) illuminates solid blue,
the machine is heated to the
proper temperature. Rotate the
ControlKnob to the left towards
the "Cup icon’, to start brewing.
The pump is audible for a
short moment as the grounds
are pre-infused with water,
Then, after a short pause, the
espresso will begin to flow into
the cup(s).

When the cup is filled to the
desired level, turn the Control
Knob (7) back to the "O"
position. Keep cup(s) under the
spouts for an additional few
seconds to be sure all of the
espresso has dripped out.

20/EN
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E Preparing

CAUTION: The
machine must be
turned off manu-
ally. Do not leave

machine unattended
while brewing. You
must manually stop

the brewing process.
This will avoid over-
flow, spillage and po-
tential hazards and
damages.

After the espresso is
brewed, the machine
automatically creates
a bit of steam and
pushes the remaining
water from the pump
into the drip tray (9).
This ensures  that
there will be no rest-
water in the heating
system. After prepar-
ing a few cups of es-
presso, carefully pull
the drip tray out of
the machine, empty
and replace.

5. After the machine has cooled

down, carefully remove the
portafilter from the brew head
(6) by holding it by the handle
and pulling it towards the
left. Using the thumb guard
to secure the sieve in the
portafilter, turn the portafilter
(7) upside down to empty.
Rinse the sieve and portafilter
with water,

. If you wish to brew additional

espresso, repeat the process
above. Add freshly ground
coffee into the sieve as
described in chapter 5¢, "Filling
and Inserting the Portafilter,"
lock the portafilter (7) back
underneath the brew head (6)
and follow the instructions to
brew espresso again (items 2-5
from this section).

. Once you have prepared the

desired amount of espresso,
make sure the Control Knab (5)
is in the "0" position and turn
off the machine by pressing
the Power Button (11) on the
side of the machine. Allow the
machine to cool down before
removing parts and accessories
prior to cleaning.

Manual Espresso Machine / User Manual

21/EN
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8. For cleaning instructions, refer - 5,1.5 Making
to chapter 8.

Cappuccino

A\

CAUTION:  The
metal parts of the
portafilter (7) might
still be very hot.
Always use caution
when handling the
machine and the
removable  parts.
Make sure to use
the thumb guard
when discarding the
grounds. Cool these
parts by running un-
der cold water.

(appuccino is the combination of
one or two shots of espresso with
an equal or larger amount of hot
milk and milk froth.

When frothing the
sieve and portafilter
(7) should be assem-
bled in the "LOCK"
position. For best
results always start

with fresh, cold milk
(about 34°F).

22/EN
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E Preparing

Do not use a pitcher
which has just been
washed in warm wa-
ter. We also recom-
mend a beverage
thermometer  for
preparing the best
frothed and steamed
milk. The ideal end
temperature for
frothed or steamed
milk is  between
140°F - 165°F. Any
type of milk can be
used when frathing.
Whole milk will pro-
duce good microfoam
(small bubbles) while
low-fat and fat-free
milk  will  produce
large, airy bubbles in
the froth, Non-dairy
milks will not hold
the froth as well but
can be steamed and
heated for lattes.

5.1.6 Frothing Milk
1. First prepare espresso into a

large, pre-heated cup as de-
scribed in chapter 5d, "Brewing
Espressa”.

. Fill a small stainless steel or

ceramic pitcher 1/2 full with
cold milk and set aside.

. Before  frothing, it s

recommended to purge the
frothing wand (10) of any hot
water. Place a cup under the
frothing wand (or tumn the
frothing wand directly into
the drip tray (9)). Once the
indicator light is solid blue,
turn the Control Knob (5) to
the right towards the "Steam
icon". The indicator light blinks
red for 5-8 seconds while the
water is purged from the wand.
Once the water is purged, the
indicator light will turn blue,
and steam is produced from
the frothing wand. Turn the
Control Knob back to the "O"
position. The indicator light is
now illuminated red indicating
the machine is ready to froth/
steam milk.
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4,

Take the cold pitcher of milk
and submerge the frothing
wand (10) (with frothing sleeve
(12) assembled) about two
thirds into the milk inside the
pitcher. Make sure the frothing
sleeve does not hit the bottom
of the pitcher during frothing.
With the frothing wand (10)
submerged into the milk, turn
the Control Knob (5) to the right
towards the "Steam icon”.
Steam will start to exit the
frothing wand (10) releasing
hot steam into the milk. During
frothing, the machine's pump
will make intermittent noise
indicating that water is being
pumped through the heating
system to be converted into
steam.

splattering of hot milk,
do not let the opening
of the frothing wand
(10) go above the sur-
face of the milk. Keep
the frothing wand
submerged in the
milk during the entire
frothing process.

CAUTION: To avoid

CAUTION: Never
remove the frothing
wand (10) from the
milk while the Control
Knob (5) is still in
the steam position.
Always turn  the
Control Knob to the
"0" position before
removing the froth-
ing wand from the
milk or it could cause
hot milk to splatter,

During brewing or
steaming, the indica-
tor light may turn off,
change color, or blink,
specifying the heat-
ing system is active
and maintaining the
proper temperature
for brewing or steam-

ing.

(i

7. When the milk has doubled in

volume, or, if you are using a
beverage thermometer, when
the milk has reached 165°F
(68°C), turn the Control Knob
(5) back to the “0" position.

24 /EN
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E Preparing

(i

Carefully clean the
frothing wand (10)
and frothing sleeve
(12) with a wet cloth
immediately  after
steaming to avoid
milk build up. Take
care to avoid contact

with hot parts,

8. Pour the frothed milk into the
prepared espresso, now the
cappuccinois ready. Sweeten to
taste and add any ingredients
you desire such as flavored

Syrups,

extracts or cocoa

powder/spices.

After frothing, we
recommended  you
allow the machine
to cool down for at
least 5 minutes be-
fore making espresso
again. This allows
the machine to cool
down from steam-
ing temperature to
the proper espresso
brewing  tempera-
ture. If indicator light
is red, you may turn
Control Knob (5) to
the left to run water
through the portafil-
ter (7). This will cool
down the system
SO espresso can be
made after steaming.
If multiple cappuc-
cinos will be made,
prepare all the es-
pressos first into hot
cups and then froth
the milk after.
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9. Follow the instructions in point
3 above to purge the frothing
wand (10) and to flush out
any residual milk from the
frothing wand and frothing
tip. It is important to properly
clean your frothing wand and
frothing tip and wash the
frothing sleeve (12) after each
use to ensure the frother
continues to work properly.

10. Turn the machine off by
pressing the Power Button (11)
on the side of the machine.
Unplug the power cord and
allow the machine to cool.

CAUTION: After
frothing or steam-
ing milk, the frothing
wand (10), froth-
ing tip, and frothing
sleeve (12) will be
VERY HOT! Do not
contact metal parts!
To avoid potential
injury, always make
sure that all parts
have cooled down
completely  before
handling.

A\

5.1.7 Making Latte

Latte is the combination of one
or two shots of espresso with
an equal or larger amount of hot
steamed milk with very little or
no froth. Without the frothing
sleeve (12), the frothing wand
(10) will steam, not froth the milk.
Remove the frothing sleeve then
proceed with steaming the milk as
described in chapter 6. Pour hot,
steamed milk over espresso. Follow
steps 9 & 10 above in chapter 6,
“Making Cappuccino” to clean and
power down the machine.

CAUTION: After
frothing or steam-
ing milk, the frothing
wand (10) and froth-
ing tip will be VERY
HOT!Donot contact
metal parts! To avoid
potential injury, al-
ways make sure that
all parts have cooled
down completely be-
fore handling.

A\
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E Cleaning and Maintaining Your Machine
6.1 Daily Cleaning

L

Always make sure the Control
Knob (5) is in the "'0™ position
and the machine is powered off
by pressing the Power Button
(11) on the side of the machine
so that the blue light is turned
off. Unplug the cord from the
outlet and allow all of the parts
to cool before cleaning.
Remove and wash the frathing
sleeve (12) and wipe the
frothing wand (10) with a damp
cloth.

The water tank (3), sieves and
drip tray (9) can be washedin a
solution of hot water and mild
liquid soap.

CAUTION: Do not

immerse  appliance
in water, in any other
liquid or place in the

dishwasher.

Never use abrasive

cleansers, steel wool
pads or other abra-
sive  materials to

clean the machine.

6.2 Cleaning the
Frothing Wand

It is recommended to purge (chap-
ter6, point 3) and wipe the frothing
wand (10) clean with a damp cloth
each and every time immediately
after frothing or steaming milk to
prevent build up. Thoroughly clean
the frothing wand before turning
off the machine to ensure cleanli-
ness.

1. Pull the black frothing sleeve
(12) down and off the froth-
ing wand (10) and clean under
warm running water.

2. Fill a cup with a bit of water
and immerse the frothing wand
(10).

3. Turnthe Control Knob (5) to the
right towards the "Steam icon"
and let steam push into the
water for a few seconds.

4, Turn the Control Knob (5) back
towards the center to the OFF
position"0".

5. Use a cloth to dry the frothing
wand (10) and replace the black
frothing sleeve (12), ensuring
it is firmly pushed up onto the
frothing wand.

Manual Espresso Machine / User Manual 27/EN



B Cleaning and Maintaining Your Machine

6. If extremely clogged, the
frothing tip can be unscrewed,
and soaked in warm soapy
water for approximately 30

minutes.

Once soaking s

complete, thoroughly rinse the
tip under running water.

A\

CAUTION:  The
frothing wand (10),
frothing tip, and
frothing Sleeve
(12) may be VERY
HOT! To avoid po-
tential injury, always
make sure that all
parts have cooled
down completely be-
fore handling,

(i

If no steam comes
out of the frothing
wand (10), hardened
milk blocks its path.
Turn  the  Control
Knob (5) back to the
"0" position. Remove
the black frothing
sleeve (12) and care-
fully use a needle to
loosen the milk resi-
due from the open-
ing of the frothing
tip to remove any
blockage, then steam
again.

In order for your ma-
chine to work prop-
erly time after time,
clean the frothing
wand (10), sleeve
and tip after each
use as described
above.

28/EN

Manual Espresso Machine / User Manual




E Cleaning and Maintaining Your Machine
6.3 Decalcifying

When making espresso always use
cold, clean water. Using spring wa-
ter or filtered water will slow down
calcium build up. We recommend
decalcifying the machine after
100-200 uses or at least every 2-3
months,

When using commercial decal-
cifying agents it is important to
follow theirinstructions. You can
also use Capresso Cleaning Solu-
tion, available at wwwi.capresso.
com. Dissolve 1 packet of Ca-
presso Cleaning Solution with 30
0z. of water and add to the water
tank (3).

Do not use vinegar
as this will consider-
ably shorten the life
of the seal inside the
brew head (6).

(i

6.3.1 Decalcifying the
Brew Head

L
2.

Remove the portafilter (7).

For best results unscrew the
screen inside the brew head
(6). Wipe off any coffee residue
with a damp cloth,

3
4
5.

Fill the water tank (3) with the
decalcifying solution.

Place a large bowl beneath the
brew head (6).

Push the Power Button (11) on
the side of the machine and
turn the Control Knob (5) to
the left towards the "Cup icon”.
Allow 1/3 to 1/2 of the solution
to be pumped through the
system and the brew head.
Turn the Control Knob (5) back
towards "0" position to stop the
process.

Let the machine sit for
approximately 10 minutes.

6.3.2 Decalcifying the
frothing wand

L

2.

Remove the black frothing
sleeve (12).

Fill a pitcher with 6 to 8 oz. of
cold water and immerse the
frothing wand (10) into the cold
water.

Turn the Control Knob (5) to the
right towards the "Steam icon"
and let the steam pass through
for about 30 seconds. Repeat
this process three or four times.

Manual Espresso Machine / User Manual
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E Cleaning and Maintaining Your Machine

11. Now process the remaining
decalcifying solution through the
brew head (6) as described above.

6.3.3 Rinsing the
system

1. Remove the water tank (3) and
rinse thoroughly, then fill with
fresh cold water.

2. Repeat above steps (4 through
6) with fresh cold water.

3. Replace screen in the brew
head (6) and tighten the screw
securely,

30/EN Manual Espresso Machine / User Manual



Troubleshooting

7.1 Problems, possible causes and remedies

Problem Cause

Remedy

Portafilter (7) is not
properly inserted.

Tumn the handle of the
portafilter (7) further to
theright,

Edge of sieve is not

Turn off the machine,

side of the head (6) is dirty.
portadfilter.

free of ground coffee | remave the portafilter (7)
holder and clean the
Coffee runs edges of the sieve.
down the Screen inside brew | Remove the screen in

the brew head (6) by
removing the two screws
that hold the screen in
place. Clean thoroughly
with warm water, dry
and replace the screen.
Ensure the screws are
tightly fixed back on.
CAUTIONIHQT.

Manual Espresso Machine / User Manual
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Troubleshooting

Problem Cause Remedy
No water in tank. Fill the tank with water.
The screen inside | Brew water through
the brew head (6) is | the screen without the
blocked. portafilter (7) inserted. If
, no water comes through,
Very little unscrew  the  screen,
or no coffee clean and replace.
flows Thesieve isblocked. | Correction: Clean th
throughthe | TESEEBEEE | o sert o the
portdfilter. portafilter (7) and pump
water through without
coffee. If no water comes
through the sieve call
Customer ~ Service to
order a replacement
Sieve.
Espresso Coffee grounds are | Do not tamp coffee
brews out too fine or packed | grounds so firmly. Use a
only as down too firmly. coarser grind of coffee,
drops. Machine blocked by | Decalcify the appliance.
calcium deposits. See chapter 8c.
Ground coffee is too | Useafiner grind.
Espresso coarse.
brews too :
quickly. Not enough coffee in | Use more ground coffee.
' the sieve,
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Troubleshooting

Problem Cause Remedy

Coffeeoldortoodry. | Usefresh coffee,

Coffee not pushed | Tamp coffee grounds

down firmly enough. | more firmly. Use a finer

Water pushes through | grind.

No crema. the coffee too fast.

Coffee too coarse. Use a conical burr grinder
toobtainafinerand more
consistent grind.

Coffee  blend not|Change  brand  of

suited to espresso | espresso.

coffee.

No steam Tip of frothing wand | See chapter 8b, “Cleaning
from the (10) s blocked. the Frothing Wand".
frothing If frothing wand (10)
wand. is clear of dried milk
deposits, but no steam
comes out of the frathing
wand, then decalcify
the frothing wand as
described in chapter 8c.
If the appliance is still
blocked, call Customer
Service, see chapter 11,
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Troubleshooting

Problem Cause Remedy
Milk not fresh. Use fresh milk.
Milk not suitable. Use lower fat content
Not enough dairy milk. Non-dairy milk
froth when won't froth as
frothing well
milk. Milk was too warm | Use milk straight from
from the start. the refrigerator (34°F).
Not enough milk to | Use more cold milk.
froth.
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E Votre cafetiére

2.1 Vue d'ensemble

w

15— .

Toutes les valeurs déclarées sur le produit et sur les livrets imprimés sont le résultat d’analyses en laboratoire

effectuées conformément aux normes associées. Ces valeurs peuvent varier en fonction de I'utilisation et des
conditions environnantes

(afetiére entierement automatique /
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E Votre cafetiére

Couvercle du réservoir deau
Manche du réservoir d'eau
Réservoir deau démontable
Plateforme chauffante
Bouton de commande

Téte d'infusion

Porte-filtre

Grille de I'€gouttoir

9. Egouttoir

10. Buse de moussage

11. Bouton dalimentation

12. Bras de moussage

13. Mesure a café / presse-
mouture

14. Tamis pour 2 tasses
15. Tamis pour 1 tasse

O N U AW

2.2 Données
techniques

Alimentation électrique:
220-240V~,50-60 Hz
Puissance:1200W

Réservoird'eau: 1,2 litre

Modifications  techniques et
conceptuelles réservées,

36/FR
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B Astuces pour la préparation du café

Pour extraire toute la saveur de
VOS graines, Nous vous recom-
mandons d'utiliser les grains de
café entiers fraichement mou-
lus a chaque préparation d'un
expresso.

En plus du café utilisé, [utilisation
de l'eau douce froide exempte de
chlore, dodeurs et d'autresimpu-
retés garantit la préparation dun
expresso excellent,

Gardez votre café moulu ex-
presso dans un contenant her-
métique et dans un endroit
froid et sec afin de conserver sa
saveur. Ne conservez pas le café
moulu pendant longtemps de
peur qu'il perde sa saveur.

Fvitez de remplir complétement
le porte-filtre (7) et le tamis sé-
lectionné. A laide de la mesure a
café (13) intégrée, utilisez 1 cuil-
lere de dosage de café moulu
pour chaque tasse d'expresso.

Sivous n'avez pas utilisé la ma-
chine pendant plus de 5jours
consécutifs, rincez le réservoir
deau et égouttez-le.

o Avantderetirer le réservoir deau

pour le remplir ou le vider, étei-
gnez toujours la machine.

Posez toujours la machine sur
une surface de travail plane,
stable et résistant ala chaleur.

Pour garantir que votre expresso
conserve une température opti-
male, nous vous recommandons
de préchauffer vos tasses.

Avant la préparation du café,
tournez le porte-filtre (7) vers
la droite pour éviter qu'il ne se
desserre enraison de la pression
élevée.

MISE EN
GARDE : Pour
gviter tout risque de
brlilure corporelle
et/ou des blessures
par la vapeur et I'eau
chaudes ou des
dommages surla
machine;

A\
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E Astuces pour la préparation du café

L

Ne retirez jamais le réservoir
deau ou le porte-filtre (7)
lorsque la machine prépare
lexpresso ou fait mousser le
lait; placez le bouton de com-
mande sur la position «0»
avant de retirer le porte-filtre
(7) pour préparer dautres
tasses d'expresso. Si vous sou-
haitez ajouter de I'eau dans le
réservoir, tournez le bouton
de commande vers la position
«0O» et éteignez la machine
en appuyant sur le bouton dali-
mentation (11) situé sur le coté
de la machine pour éteindre le
voyant bleu,

Si lexpresso ne sécoule pas du
porte-filtre (7) (ne ségoutte
que tres lentement), alors le
tamis est bouché. Eteignez la
machine et laissez-la refroidir,
Vérifiez que le café nlest
pas trop finement moulu,
chapitre 5a.

. Pour que

3. Retirez le porte-filtre (7) avec

beaucoup de précautions. Les
pieces métalliques peuvent
étre encore tres chaudes. De
leau chaude peut également
flotter sur la surface du café
moulu. Tenez le porte-filtre (7)
uniguement par son manche
et retirez les moutures de café
préparées a laide du garde-
pouce (fig. 5).

. Silavapeurne séchappe pasde

la buse de moussage (10), alors
le mousseur a lait est blogué.
Eteignez la machine et laissez-
la refroidir. Nettoyez la buse de
moussage (10) comme indiqué
dans le chapitre 8b.

votre  machine
fonctionne  correctement a
tout moment, nettoyez le bras
de moussage (12), la buse
de moussage (10) et la buse
vapeur apres chaque utilisation.

38/FR
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n Fonctionnement et utilisation

4.1 Avant la premiére
utilisation

Apres le déballage soigneux de
votre machine a expresso, lavez
toutes les pieces démontables
avec de l'eau chaude savonneuse
et rincez-les minutieusement,
Prenez connaissance de lutilisa-
tion de'appareil enlisant le manuel
dutilisation. Branchez le cordon
d'alimentation sur une prise murale
mise a la terre conformément aux
instructions de sécurité. Eteignez
la machine en appuyant sur le bou-
ton dalimentation (11) situé sur le
cOté de lamachine.

Le bouton dalimentation (11)
sallume en bleu fixe lorsque le
voyant du bouton dalimentation
(11) clignote, ce qui indique que la
machine chauffe.

Rincez les composants internes
avant la préparation d'un expresso.
Remplissez le réservoir deau et
pompez un peu deau a travers la
téte dinfusion (6) (fig.1, F) et la
buse de moussage (fig. 1, ]). Suivez
la procédure du chapitre 4 relative
au «chauffage des composants
internes et des tasses » pour rincer
la machine avant la premiere utili-
sation.,

4.2 Remplissage du
réservoir d'eau

Retirez le réservoir deau (3) en le
soulevant par son manche. Ouvrez
le couvercle (1) et remplissez le
réservoir d'eau douce froide a un
niveau compris entre les marques
MIN et MAX.

Fermez le couvercle (1) et replacez
le réservoir deau (3) en poussant
fortement vers le bas pour sassu-
rer quiil s'installe correctement,

(afetiére entierement automatique /
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4.3 Panneaude 4.3.2 Bouton de
commande commande

Le bouton de commande (5) peut
4.3._1 Bouto_n occuper trois positions:
d‘alimentation
Le boutgn,d'alimentatioln (11) situé 'Ic:i(c))ﬂ gﬁ[g Ei)(();:‘hca
sur le c6té de la machine permet R —
dallumer et d'éteindre la machine. $ préparation
Lorsque la machine sallume, le Gauche P | ducafé
voyant du bouton de commande veille, arrét
(5) clignote en rouge, ce qui signi- de la prépa-
fie quelamachine chauffegraceau | ceptre Q ration et a
systeme de chauffage. Le temps de cuisson 3 la
chauffage initial est inférieur a une vapeur
minute a la température ambiante. ,
Lorsque le voyant sallume en bleu production
fixe, les composants internes , |\ de la vapeur
chauffent et sont préts pour la | Droite C\) parle
préparation du café. Pour allumer mousseur
la machine, assurez-vous que le a lait

bouton de commande est sur la po-
sition « O » et appuyez sur bouton
d'alimentation (11) pour [éteindre.

(afetiere entierement automatique /
40/FR Manuel dutilisation



n Fonctionnement et utilisation

Lors de la prépara-
tion ou de la cuisson
a la vapeur, le voyant
du bouton de com-
mande (5) clignote
ou change de cou-
leur pour indiquer
que le systeme de
chauffage est activé,
maintenant ainsi Ia
température appro-
priée pour la prépara-
tionoula cuissonala
vapeur du café.

(i

Placez toujours le
bouton de com-
mande (5) a la posi-
tion «O» avant
déteindre la  ma-
chine.

4.3.3 Chauffage des
composants internes
et des tasses

Avant la préparation d'un expresso,
il est recommandé de préchauffer
tous les composants internes de
la machine, ainsi que les tasses.
Cette courte procédure ajoutera
10 a 15°F supplémentaires a la
température de la premiere tasse
dexpresso.

L

Remplissez le réservoir deau
(3) douce froide comme indiqué
dans le chapitre

Assurez-vous que le bouton de
commande est sur la position
«O»,

Allumez la  machine en
appuyant sur le  bouton
dalimentation (11) situé sur le
coté de la machine. Le voyant
du bouton de commande (5)
clignote en rouge, indiquant
que la machine commence a
chauffer,

Placez le tamis a lintérieur
du porte-filtre (7) (sans
café); voir Ia figure 3 pour un
positionnement correct.
Assurez-vous que le garde-
pouce ne couvre pas le tamis.

(afetiére entierement automatique /
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6. Alignez le porte-filtre (7) sur

«INSERER » situé au coté
gauche de la téte dinfusion
(6), tout en le poussant vers le
haut. Tournez le porte-filtre (7)
fermement vers la droite sur
« VERROUILLER » situé au
milieu de la téte dinfusion (6)
jusqua ce qu'il soit serré.

Au  début, il peut
tre impossible  de
tourner  complete-
ment le porte-filtre
(7) vers la position
« VERROUILLER ».
Assurez-vous que e

porte-filtre  (7) est

bien placé. Avec le
temps, vous pourrez
déplacer le porte-
filtre (7) et le rappro-
cher de Ia position
« VERROUILLER ».

. Placez une ou deux tasses
dexpresso sous le porte-filtre
(7). Une fois que le voyant
sallume en bleu fixe, lamachine
est préte pour la préparation du
café.

8

9.

. Tournezle bouton de commande
(5) vers la gauche, vers licone
«Tasse» Leau chaude est
alors pompée dans les tasses, a
travers le porte-filtre (7).

Tournez  le  bouton de
commande (5) vers le centre, a
la position «O» pour arréter

[écoulement d'eau chaude.
MISE EN
GARDE: Ne lais-

sez jamais la machine
sans surveillance lors
de la préparation
ou de la cuisson a la
vapeur. Vous devez
toujours  ramener
le bouton de com-
mande (5) au centre,
a la position «0O»
pour arréter la prépa-
ration,

A\
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n Fonctionnement et utilisation

10. Videz les tasses et retirez le

porte-filtre (7). Toutes les
pieces sont  préchauffées,
ASTUCE! Placez les tasses a
expresso retournées sur la
plateforme  chauffante  au-
dessus de la machine. Lorsque
vous laissez lamachine allumée
pendant environ 15minutes,
la plateforme chauffe (4) et
vous pouvez utiliser celle-ci
pour préchauffer les tasses au
lieu dutiliser de l'eau chaude
provenant de la machine.

(afetiére entierement automatique /
Manuel dutilisation
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E Préparation

5.1 Préparationd’un
expresso

5.1.1 Choixdela
mouture de café

(Cest une étape importante dans le

processus de préparation dun ex-

presso car le café finement moulu

doit avoir une consistance homo-

gene.

* La bonne mouture de café de-
vrait ressembler a du sel.

¢ Sila mouture est trop fine, elle
empéche l'eau de couler a tra-
vers le café, ce qui entraine une
forte accumulation de pression
dans la machine. Cette mouture
ressemble a de Ia poudre et sa
texture est comme de la farine
lorsque vous la frottez entre les
doigts.

¢ Si la mouture trop épaisse, elle
Cause un écoulement trop rapide
de l'eau a travers le café, ce qui
empéche une extraction du
café avec toutes ses saveurs.
Astuce ! Assurez-vous d'utiliser
un broyeur a café de qualité afin
d'obtenir une consistance homo-
gene. Les broyeurs a café alame
ne sont pas recommandés pour
la préparation de I'expresso car
la mouture obtenue n'est pas
homogene.

* En cas de problemes de godt
(amer, acide, sous extrait, etc.),
ajustez Ia taille de la mouture de
café et/ou changez de marque
ou de méthode de torréfaction
des grains de café.

5.1.2 Préparationdela
machine a café

1. Assurez-vous que le voyant
sallume en bleu et que le bou-
ton de commande (5) est sur la
position « O ».

2. Assurez-vous que le réservoir
deau (3) est plein et que vos
tasses  sont  préchauffées
comme décritdansles chapitres
précédents.
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3. Assurez-vous que [€gouttoir

(9) et la grille de légouttoir (8)
sont correctement placés sur
[appareil,

5.1.3 Remplissage et
montage du porte-filtre

L

Sélectionnez parmi les deux
tamis (14-15) fournis avec votre
machine en fonction de la quan-
tité de tasses que vous souhai-
tez préparer (1 ou 2 tasses).
Placez le tamis dans le porte-
filtre (7) et assurez-vous qu'il est
placé au niveau.

Remplissez le tamis sélectionné
avec du café frais et finement
moulu. Nettoyez tout exces
de café sur le bord du porte-
filtre (7). Ceci permet une
installation appropriée sous la
téte dinfusion (6).

Tassez ou compressez le café
a aide de la face plate de la
cuillerée a café/du presse-
mouture (13). Evitez de trop
remplir le tamis. Sivous le faites,
cela pourrait provoguer une
obstructionouun débordement.

5.

Placez le porte-filtre (7)
sous la téte dinfusion (6)
et alignez le porte-filtre (7)
sur «INSERER» tout en
le poussant vers le haut.
Tournez fermement le porte-
filtre (7) vers la droite sur
« VERROUILLER » jusgu'a
ce quil s'installe parfaitement.

5.1.4 Préparation d'un
expresso

Sivous envisagez de
réaliser un cappuc-
cino, reportez-vous
a la section suivante
«Réalisation  dun
cappuccino» — apres
avoir lu « Préparation

d'un expresso ».

L

Apres avoir préparé la machine
et le café moulu comme décrit
dans les sections précédentes,
VOUS pouvez commencer a pré-
parer votre expresso.

(afetiére entierement automatique /
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2.

Placez une ou deux petites MISE EN
tasses sous le porte-filtre (7). GARDE : Eteignez
Pour préparer deux tasses a manuellement ia
la fois, vous pouvez placer les machine. Ne laissez
tasses sous le porte-filtre (7) pas lamachine sans
en vous assurant que ChaCUﬂe Survei”ance |OI’S de |a
est placée directement sous préparation, Arrétez
l'un des deux becs verseurs. A manuellement I3
3. Une fois que le voyant au préparation. Cette
centre du bouton de commande mesure permet dévi-
sallumeenbleu fixe, lamachine ter tout déborde-
chauffe a la température ment, déversement
appropriée. Tournez le bouton et tous risques et
de commande vers la gauche, dommages poten-
vers licone «Tasse», pour tiels.
lancer la préparation. La pompe
émet un bruit pendant un
court moment, car les grains
sont pré-infusés dans de I'eau.
Ensuite, aprés une courte
pause, I'expresso commence a
sécouler dans la tasse ou les
tasses.
4, Lorsque la tasse est remplie
au niveau souhaité, placez le
bouton de commande sur la
position « O », Maintenez les
tasses sous les becs verseurs
pendant quelques secondes
supplémentaires  pour vous
assurer que l'expresso sest
complétement écoulé,
46/FR (afetiere entierement automatique /
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Une fois votre ex-
presso prét, la ma-
chine produit auto-
matiquement un peu
de vapeur et évacue
leau restante de la
pompe dans egout-
toir (9). Ainsi, vous
étes certain que le
systeme de chauf-
fage ne contient pas
deau. Aprés avoir
préparé  quelques
tasses  dexpresso,
retirez  soigneuse-
ment [égouttoir de la
machine, videz-le et

(i

remettez-le en place.

5. Une fois la machine refroidie,
retirez soigneusement le porte-
filtre (7) de la téte d'infusion (6)
en le tenant par le manche et
en le tirant vers la gauche. A
laide du garde-pouce intégré
pour sécuriser le tamis dans
le porte-filtre (7), retournez le
porte-filtre (7) pour le vider,
Rincez le tamis et le porte-filtre
(7)avec de l'eau.

. Pour les

. Si vous souhaitez préparer

une tasse supplémentaire
dexpresso, répétez le
processus ci-dessus. Ajoutez
du café fraichement moulu
dans le tamis comme décrit
au chapitre 5¢, «Remplissage
et montage du porte-filtre
(7) », fixez le porte-filtre (7) en
dessous de la téte dinfusion
(6) et suivez les instructions
pour préparer a nouveau votre
expresso (articles 2 a 5 de cette
section).

. Une fois que vous avez

préparé la quantité dexpresso
souhaitée, assurez-vous que
le bouton de commande (5) est
surlaposition « O » et éteignez
la machine en appuyant sur le
bouton dalimentation (11) sur
le c6té de la machine. Laissez
la machine refroidir avant
de retirer les pieces et les
accessoires pour le nettoyage.
instructions  de
nettoyage, référez-vous au
chapitre 8.

(afetiére entierement automatique /
Manuel dutilisation
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MISE EN

GARDE : Les pieces
métalliques du
porte-filtre (7) pour-
raient encore étre
tres chaudes. Soyez
prudent lorsque

vous manipulez la
machine ainsi que
les pieces démon-

tables. Assurez-vous
dutiliser le garde-
pouce lors du rejet
des grains de café.
Refroidissez ces
pieces enles placant

Lors de [Iébullition,
assurez-vous que
le tamis et le porte-
filtre (7) sont mon-
tés sur la position
« VERROUILLER »,
Pour un meilleur résul-

tat, commencez tou-
jours avec du lait frais

(environ 34 °F)

sous de l'eau froide.

5.1.5 Réalisation du
cappuccino

Le cappuccino est la combinaison
dune ou de deux doses d'expresso
avec une quantité équivalente
ou supérieure de lait chaud et de
mousse de lait. (Pour la préparation
du café latte, référez-vous au cha-
pitre 7).

5.1.6 Moussage du lait

1. Préparez tout dabord un expresso
dans une grande tasse préchauf-
fée commelindique le chapitre 5d:
«Préparation dun expresso ».

2. Remplissez de moitié un petit
pichet en acier inoxydable ou en
céramique avec du lait froid et
mettez-le de c6té.

48/FR
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3. Avant le moussage, nous vous

recommandons déliminer toute
trace deau chaude dans la buse
de moussage (10). Placez une
tasse sous la buse de moussage
(10) (ou dirigez directement la
buse de moussage (10) dans
[égouttoir (9)). Une fois que le
voyant est bleu fixe, tournez le
bouton de commande vers Ia
droite sur «licone Vapeur» Le
voyant clignote en rouge pendant
5a8secondes tandis queleau est
gliminée de la buse. Dés que leau
est éliminée, le voyant passe au
bleu et la vapeur séchappe de la
buse de moussage (10). Ramenez
le bouton de commande a I
position « O ». Le voyant sallume
enrouge indiquant que lamachine
est préte a mousser/ cuire le lait a
lavapedr,

. Prenez un pichet de lait froid
et immergez-y la buse de
moussage (10) (avec le bras
de moussage (12) monté) aux
deux tiers environ. Assurez-

5. Lorsque la buse de moussage

(10) est immergée dans le
lait, tournez le bouton de
commande vers la droite, vers
«icone Vapeur ».

. Une vapeur chaude commence
a sortir de la buse de moussage
(10) pour s’introduire dans le
lait. Pendant le moussage, la
pompe de la machine émet des
bruits intermittents indiquant
que I'eau est pompée a travers
le systeme de chauffage pour
étre transformée en vapeur.

MISE EN

GARDE : Pour évi-
ter les éclaboussures
delait chaud, évitez
de laisser louverture

dela buse de mous-
sage (10) remonter
alasurface du lait.
Maintenez la buse
de moussage (10)
immergée dans le lait

pendant I'ensemble

vous que le bras de moussage %uoﬂgzges: us de
(12) ne touche pas le fond du ge.
pichet lors du moussage.
(afeti tig t automatique /
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A\

MISE EN

GARDE : Ne retirez
jamais la buse de
moussage (10) du
lait lorsque le bouton
de commande est
encore a la position
vapeur. Placez tou-
jours le bouton de
commande surla
position « O » avant
de retirer labuse de
moussage (10) du
lait. Le cas contraire
pourrait entrainer
des éclaboussures
delait.

7. Lorsque vous

doublez le
volume du lait, ou si vous
utilisez un thermometre pour
boisson, ramenez le bouton de
commande (5) sur la position
«Q» lorsque le lait atteint une
température de 165 °F (68 °C),

Lors de la prépara-
tion ou de la cuisson
a la vapeur, le voyant
peut séteindre, chan-
ger de couleur ou cli-
gnoter pour indiquer
que le systeme de
chauffage est activé,
maintenant ainsi la
température  appro-
priée pour la prépara-
tion ou la cuisson ala
vapedr,

Nettoyez  soigneu-
sement la buse et le
bras de moussage
(12) a laide d'un chif-
fon humide immé-
diatement apres la
cuisson a la vapeur
pour éviter faccumu-
lation de lait. Evitez
tout contact avec les
pieces chaudes,

(i

8. Versez le lait

MOUSSeUX
dans lexpresso préparé, et le
cappuccino est prét. Edulcorez
a votre go(t et ajoutez tout
ingrédient souhaité, notamment
les sirops aromatisés, les
extraits ou la poudre cacao.

50/FR
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9. Suivez les instructions du
point 3 ci-dessus pour nettoyer
la buse vapeur et la buse
de moussage (10) afin dYy
éliminer tout résidu de lait.
Il est important de nettoyer
correctement votre buse vapeur
et votre la buse de moussage
(10) et de laver le bras de
moussage (12) apres chaque
utilisation pour sassurer que
le mousseur a lait continue de
fonctionner correctement, (Voir
chapitre 8b)

10.Fteignez la machine en
appuyant sur le  bouton
dalimentation (11) situé sur le
COté de lamachine. Débranchez
le cordon dalimentation et
laissez la machine refroidir,

MISE EN
GARDE :TRES
CHAUDS! Evitez
tout contact avec les
pieces métalliques!
Pour éviter déven-
tuelles  blessures,
assurez-vous toujours
que toutes les pieces
ont completement re-
froidiavant toute nou-
velle manipulation.

A\

5.1.7 Préparation du
café latte

Le cafélatte est lacombinaison dune
ou de deux doses dexpresso avec
une méme quantité ou plus de lait
chaud cuit a la vapeur et trés peu ou
pas de mousse. En [absence du bras
de moussage (12), la buse de mous-
sage (10) cuit le lait a la vapeur sans
toutefois le mousser. Retirez le bras
de moussage (12) (fig. 4), puis faites
cuire le lait a la vapeur tel que décrit
au chapitre 6. Versez du lait chaud
Cuit a la vapeur dans lexpresso.
Suivez les étapes 9 et 10 décrites au
chapitre6 ci-dessus «Préparation
du Cappuccino» pour nettoyer et
éteindre lamachine.

(afetiére entierement automatique /
Manuel dutilisation
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A\

MISEEN
GARDE :TRES
CHAUDES ! Evitez
tout contact avec

les pieces métal-
liques ! Pour éviter
déventuelles bles-
sures, assurez-vous
toujours que toutes
les pieces ont com-
pletement refroidi
avant toute nouvelle
manipulation.

52/FR
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6.1- Nettoyage
quotidien

Nutilisez jamais de
nettoyants abrasifs,

1. Assurez-vous toujours que le
bouton de commande (5) est
sur la position « O » et que la
machine séteint lorsque lon
appuie sur le bouton dalimen-
tation (11) situé surle c6té dela
machine afin que le voyant bleu
séteigne. Débranchez le cordon
de la prise et laissez refroidir
toutes les pieces avant de les
nettoyer.

. Retirez et lavez le bras de
moussage (12), puis nettoyez la
buse de moussage (10) a laide
dun chiffon humide.

. Le réservoir deau (3), les tamis
et [égouttoir (9) peuvent étre
lavés dans de eau chaude avec
un détergent liquide doux.

GARDE : Evitez
de plonger I'appareil
dans de 'eau, dans
tout autre liquide ou
de le placer dansle
lave-vaisselle,

MISE EN

de laine dacier ou
dautres  matériaux
abrasifs pour net-
toyer lamachine.

(i

6.2 Nettoyage dela
buse de moussage

II'est recommandé de purger (cha-
pitre 6, point 3), puis dessuyer la
buse de moussage (10) a laide dun
chiffon  humide immédiatement
apres chague moussage ou Cuisson
du lait a la vapeur pour éviter accu-
mulation. Nettoyez soigneusement
la buse de moussage (10) avant
déteindre la machine pour quelle
reste propre.

1. Tirez le bras de moussage (12)
nair vers le bas, arrétez la buse
de moussage (10) et nettoyez-
la avec de leau chaude.

2. Remplissez deau une tasse et
plongez-y la buse de moussage
(10).

3. Tournez le  bouton de
commande (5) vers la droite,
vers «!icone Vapeur » et laissez
la poussée de vapeur dans eau
pendant quelques secondes.

(afetiére entierement automatique /
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4,

Ramenez le bouton de
commande (5) vers le milieu, a
la position darrét « O »,

Utilisez un tissu pour sécher
la buse de moussage (10) et
replacez le bras de moussage
(12) noir, en vous assurant qu'il
est bien fixé sur la buse de

moussage (10).
Sila buse vapeur est
completement bouchée,

dévissez et trempez-la dans
de l'eau chaude et savonneuse
pendant environ 30 minutes.
Une fois le trempage terming,
rincez soigneusement la buse
vapeur avec de [eau courante.

MISEEN
GARDE:TRES
CHAUDS ! Pour
gviter déventuelles
blessures, assurez-
vous toujours que
toutes les pieces
ont completement
refroidi avant toute
nouvelle manipula-
tion,

A\

Si la vapeur ne
séchappe pas de la
buse de moussage
(10), cela indique
une obstruction de
sa voie, causée par
le lait durci. Ramenez
le bouton de com-
mande (5) a la posi-
tion « O », Retirez le
bras de moussage
(12) noir et utilisez
soigneusement une
aiguille pour retirer
les résidus de lait
de louverture de Ia
buse vapeur (fig.4)
afin déliminer tout
blocage, puis faites
échapper la vapeur a
nouveau.

Pour que votre ma-
chine  fonctionne
correctement au il
du temps, nettoyez
la buse de moussage
(10), le bras de mous-
sage (12) et la buse
vapeur apres chaque
utilisation  comme
indiqué ci-dessus.

(i
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6.3 Décalcification

Utilisez toujours de l'eau froide et

propre pour préparer un expresso.

L'utilisation d'eau de source ou

d'eau filtrée ralentit l'accumulation

de calcium. Nous recommandons la
décalcification de la machine apres

100 a 200 utilisations ou au moins

tous les 2.a 3mois.

e Pour utiliser des détartrants
commerciauy, il est important
de suivre les instructions y affé-
rentes. Vous pouvez également
utiliser le Capresso Cleaning
Solution, disponible sur www.
capresso.com. Dissolvez 1 paquet
de Capresso Cleaning Solution
dans 30 0z. d'eau et ajoutez au
réservoir deau (3).

(i

Nutilisez pas de
vinaigre, car il réduit
considérablement la
durée de vie du joint
alintérieur de la téte
dinfusion (6).

6.3.1 Décalcification de
la téte d'infusion

1. Retirezle porte-filtre (7).

2. Pour obtenir de meilleurs
résultats, dévissez Iécran a
[intérieur de la téte dinfusion
(6). Essuyez les résidus de café
alaide d'un chiffon humide.

3. Remplissez ~ le  réservoir
deau (3) avec la solution de
décalcification.

4, Placez le grand bol sous la téte
dinfusion (6).

5. Appuyez sur le  bouton
dalimentation (11) sur le coté
de la machine et tournez le
bouton de commande (5) vers
la gauche, vers «licone de la
tasse » Pompez1/3a1/2dela
solution a travers le systéme et
|a téte d'infusion (6).

6. Ramenez le bouton de
commande (5) a la position
«QO» pour interrompre le
processus.

7. Laissez la machine au repos
pendant environ 10 minutes.

(afetiére entierement automatique /
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6.3.2 Décalcificationde 6.3.3Rincage du
la buse de moussage

L

2

Retirez le bras de moussage (12)
noir.

Remplissez un pichet de 6 a
8oz deau froide et plongez la
buse de moussage (10) dans
cette eau.

Tournez le bouton de
commande (5) vers la droite,
vers «icone Vapeur » et laissez
la vapeur séchapper pendant
environ 30 secondes. Répétez
le processus trois ou quatre fois,
Appliquez  maintenant I3
solution de décalcification
restante sur la téte d'infusion
(6) tel que décrit ci-dessus.

. Replacez

systeme
1. Retirez le réservoir deau (3), rin-

Cez-le soigneusement et rem-
plissez-le avec de leau douce
froide.

. Répétez les étapes ci-dessus (4

a 6) avec de I'eau douce froide.
[écran  dans a
téte dinfusion (6) et vissez
correctement.

56/FR
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7.1 Probléemes, Causes probables et

Solutions
Probléme Cause Solution
Le porte-filtre (7) n'est | Tournez davantage le
pas correctement | manche du porte-filtre
iNséré, (7) vers ladroite,
Les bords du tamis ne | Eteignez la machine,
sont pas exempts du | retirez le porte-filtre (7)
café moulu et nettoyez les bords du
} tamis.
lgs;;;fgur L€cran a lintérieur de | Retirez [écran de la
s la téte dinfusion (6) | téte d'infusion (6) en
les cote_s du | ot sale, retirant les deux vis
porte-filtre. qui le  maintiennent
en place. Nettoyez-le
soigneusement avec de
leau chaude, séchez et
remettez-le  en place.
Assurez-vous que les vis
sont fermement serrées,
MISE EN GARDE | CHAUD

(afetiére entierement automatique /
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Probléme Cause

Solution

Pas deau dans
réservoir

le

Remplissez le réservoir
deau(3).

Trés peu
ou pas de

Lcran a lntérieur de
la téte dinfusion (6)
estblogué.

Infusez de l'eau a travers
[écran sans installer le
porte-filtre (7). Si Ieau
ne circule pas, dévissez
[écran, nettoyez-le et
remettez-le en place.

café coule
atraversle
porte-filtre.

Le tamis est bloqué.

Correction: Nettoyez le
tamis, insérez-le dans
le porte-filtre (7) et
pompez-y de l'eau simple,
sans café. Si de leau ne
passe pas a travers le
tamis, appelez le Service
client pour commander
un tamis de rechange.

L'expresso | Les

de

Ne tassez pas trop

ne s‘écoule | café sont trop fines | fermement les moutures
guengout- |0u se tassent trop | de cafe. Utiisez des
telettes. fermement. moutures de café plus
épaisses.

Machine bloguée par | Veuillez ~ procéder a4
des dépots de calcium. | la  décalcification  de
[appareil. Voir chapitre 8c.
(afetiere entierement automatique /
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Probléme

Cause

Solution

L'expresso
se prépare
trop rapide-
ment.

La mouture de café est
trop épaisse.

Utilisez une mouture plus
fine.

Pas assez de café dans
le tamis.

Utilisez plus de café
moulu.

Pas de
créme.

Le café est vieux ou
trop sec.

Utilisez du café frais.

le café nest pas
pOUSSE assez
fermement. Leau
traverse trop vite le
café,

Tassez les moutures de
café plus fermement.
Utilisez une mouture plus
fine.

Le café est trop épais.

Utilisez un broyeur a café
conique pour obtenir une
mouture plus fine et plus
homogene.

Le mélange de café
nest pas indiqué pour
le café expresso.

Changez la  marque
d'expresso

(afetiére entierement automatique /
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Probléme Cause Solution

La vapeur ne | Lembout de la buse | Référez-vous au
s'‘échappe de moussage (10) est | chapitre 8b « Nettoyage
pas de la bloqué. de la buse de moussage
buse de (10)» Si la buse de

moussage  (10)  est
moussage. dépourvue de résidus de
lait séché, mais la vapeur
ne sen échappe pas,
veuillez procéder a sa
décalcification en suivant
les instructions  du
chapitre 8c. Si lappareil
est toujours  bloqué,
appelez le Service client,
voir chapitre 11.

Lelait n'est pas frais. | Utilisez du lait frais.

Le lait nest pas | Utilisez du lait a faible
approprié. teneur en  matieres

Pas assez de grasses. Le succédané de
lait ne mousse pas

mousse lors également,
du mous-
sage du lait.

Le lait était trop chaud | Utilisez du lait venant
au départ. directement du
réfrigérateur (avec une
température de 34 °F),

Pas assez de lait a | Utilisez davantage de lait
mousser. frais.

(afetiere entierement automatique /
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E Ihre Kaffeemaschine
2.1 Ubersicht

w O

= 10

Alle angegebenen Werte am Produkte und im Dokument wurden unter Laborbedingungen entsprechend den
zutreffenden Standards ermittelt. Diese Werte konnen je nach Nutzung und Umgebungsbedingungen variieren.
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E Ihre Kaffeemaschine

1. Wassertankdeckel 2.2 Technische Daten
2. Wassertankgriff Spannungsversorqung:

3. Abnehmbarer Wassertank )

4. Heizplatte 229 -240V~,50-60Hz

5, Knopf Leistung: 1200 W

6. Brlihkopf Wassertank: 1,2 Liter

7. Siebtrdger

8. Tropfschalengitter Technische und optische

9. Tropfschale Anderungen vorbehalten.

10. Aufschdumer

11. Ein-/Austaste

12. Aufschdumtdille

13. Kaffeeloffel / -stampfer
14, 2-Tassen-Sieb

15. 1-Tassen-Sieb
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E} Tipps zur Kaffeezubereitung

lhr Kaffee gibt sein Aroma am
intensivsten frei, wenn Sie jedes
Mal frisch gemahlene ganze Kaf-
feebohnen verwenden.

Neben dem verwendeten Kaffee
sorgt auch frisches, kaltes Was-
ser, das frei von Chlor, Geriichen
und anderen Verunreinigungen
ist, flir perfekten Espresso.

Bewahren Sie gemahlenen Kaf-
fee in einem luftdichten Behdlter
auf und lagern Sie ihn an einem
kiihlen, trockenen Ort, damit er
sein Aroma beibehalt. Gemah-
lener Kaffee sollte nicht ldngere
Zeit aufbewahrt werden, da er
mit der Zeit sein Aroma verliert.

Fillen Sie den Siebtrdger (7)
und das ausgewdhlte Sieb nicht
bis zum Rand. Geben Sie pro Es-
presso einen gestrichenen Loffel
Kaffeeindas Sieb. Verwenden Sie
den mitgelieferten Kaffeeldffel,

Falls Sie das Gerdt ldnger als 5
Tage in Folge nicht benutzen,
splilen und leeren Sie den Was-
sertank (3).

Schalten Sie das Gerdtimmeraus,

bevor Sie den Wassertank (3)
zumFlllenund Leeren entfernen.

o Stellen Sie das Gerdt immer auf

einen flachen, stabilen, hitzere-
sistenten Untergrund.

o Stellen Sie sicher, dass Ihr Es-

presso die optimale Temperatur
behdlt, indem Sie die Tassen vor-
wdrmen,

o \or der Zubereitung muss der

Siebtrdger (7) so weit wie még-
lich nach rechts gedreht wer-
den, damit er sich aufgrund des
hohen Drucks nicht 18st.

\Vermeiden

Sie mdgliche
\erbrennungen
und/oder andere
Verletzungen durch
heiBen Dampf

und Wasser oder
Schdden am Gerdt,

ACHTUNG:

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung
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L

indem Sie niemals den
Wassertank (3) oder Siebtrdger
(7) entfernen, wadhrend das
Gerdt Kaffee zubereitet oder
Milch aufschdumt. Der Knopf
sollte sich zur Zubereitung wei-
terer Tassen Espresso in der
,0"-Position  befinden, bevor
Sie den Siebtrdger (7) entfer-
nen. Falls Sie mehr Wasser in
den Tank geben miissen, dre-
hen Sie den Knopf in die ,0"
Position und schalten Sie das
Gerdt (ber die Ein-/Austaste
(11) an der Seite des Gerdtes
aus, damit die blaue Leuchte
erlischt,

Falls kein Espresso aus dem
Siebtrdger (7) herauskommt
(tropft nur sehr langsam), ist
das Sieb zugesetzt. Schalten
Sie das Gerdt aus undlassen Sie
es abkuhlen. Prifen Sie, ob der
Kaffee fein genug gemahlen
ist; siehe Kapitel 5a.

Seien Sie beim Entfernen des
Siebtrdgers  vorsichtig.  Die
Metallteile konntenimmer noch
sehr heif3 sein. Zudem kdnnte
sich heiBes Wasser auf dem
gemahlenen Kaffee befinden.

. Falls  kein

Halten Sie den Siebtrdger
(7) nur an seinem Griff und
entsorgen Sie den gemahlenen
Kaffee mit dem Daumenschutz
(Abb.5).

Dampf  vom
Aufschdumer  ausgegeben
wird, ist der Aufschaumer
wahrscheinlich zugesetzt,
Schalten Sie das Gerdt aus
und lassen Sie es abkuhlen,
Reinigen Sie den Aufschdumer
wie inKapitel 8b beschrieben.

. Damit |hr Gerdt lange Zeit

reibungslos lduft, sollten Sie
Aufschdumer, Tille und Spitze
nach jeder Benutzung wie oben
beschrieben reinigen.

64/ DE
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n Bedienung

4.1 Vor der ersten
Benutzung

Packen Sie die Kaffeemaschine
vorsichtig aus, reinigen Sie alle
abnehmbaren Teile mit warmem
Seifenwasser und splilen Sie sie
griindlich ab. Machen Sie sich mit
dem Gerdt vertraut und lesen Sie die
Bedienungsanleitung. SchlieBen Sie
den Netzstecker entsprechend den
Sicherheitshinweisen an eine geer-
dete Steckdose an. Schalten Sie das
Gerdt (iber die Ein-/Austaste (11) an
der Seite des Gerdtes ein.

Die Ein-/Austaste (11) leuchtet blau,
wahrend die Anzeige am Knopf (Abb.
1, E) zu blinken beginnt und dadurch
anzeigt, dass sich das Gerdt aufheizt,

SpilenSiedieinternenKomponenten
vor der Kaffeezubereitung ab. Fiillen
Sie den Wassertank (3) und pumpen
Sie einige ml Wasser durch Briihkopf
und Aufschdumer. Befolgen Sie zum
Spiilen des Gerdtes vor der ersten
Benutzung die Schritte in Kapitel 4
JInterne Komponenten und Tassen
aufwarmen’”

4.2 Wassertank
fillen

Entfernen Sie den Wassertank,
indem Sie ihn am Griff (2) anhe-
ben. Offnen Sie den Deckel (1)
und flillen Sie den Wassertank
(3) mit kaltem, frischem Wasser
auf einen Flllstand zwischen den
Markierungen MIN und MAX,

SchlieBen Sie den Deckel (1) und
setzen Sie den Wassertank (3) wie-
der ein, indem Sie ihn fest nach un-
tendriicken, bis er einrastet,

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung
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4.3 Bedienfeld

4.3.1 Ein-/Austaste

Die Ein-/Austaste (11) an der
Seite des Gerdtes schaltet das
Gerat ein und aus. Wenn das Gerdt
eingeschaltet wird, beginnt die
Anzeige am Knopf rot zu blinken,
was anzeigt, dass das Gerdt das
Heizsystem aufwdrmt. Das erst-
malige Aufheizen dauert bei nor-
maler Raumtemperatur weniger
als eine Minute. Wenn die Anzeige
dauerhaft blau leuchtet, sind die
internen Komponenten erwdrmt
und zur Kaffeezubereitung bereit.
Stellen Sie zum Ausschalten des
Gerdts zundchst sicher, dass sich
der Knopf in der ,0"-Position be-
findet; drlicken Sie dann die Ein-/
Austaste (11) an der Seite des
Gerdtes.

4.3.2 Knopf

Der Knopf (Abb. 2) hat drei
Positionen:

Positi- | Sym- | Erldute-
on bol |rung
. S | Kaffee
Links 1 0 | zubereiten
Bereit-
schaft,
Mitte | () E;ﬂhe”
Dampfen
stoppen
Dampfpro-
N\ duktion
Rechts Qb durchden
| Aufschdu-
mer
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Wdhrend des
Briihens oder
Dampfens  kdnnte
die Anzeige im Knopf
zu blinken  begin-
nen oder ihre Farbe
wechseln und  da-
durch angeben, dass
das Heizsystem aktiv
ist und die angemes-

sene  Temperatur
flir das Briihen oder

ten wird.

Drehen Sie denKnopf

vor Abschaltung
m des Gerdtes immer
zurlick in die ,0"-

Position.

4.3.3 Interne
Komponenten und
Tassen aufwdrmen

\or der Zubereitung von Espresso
missen  Sie alle internen
Komponenten im Gerdt sowie die
Tassen vorwdrmen. Dieses kurze
Verfahren macht die erste Tasse
Espresso um 10 bis 15 Grad heifer.

Dampfen  beibehal-| 4,

Fillen Sie den Wassertank (3)
mit kaltem, klarem Wasser, sie-
he Kapitel

Stellen Sie sicher, dass der
Knopf auf die ,0O"-Position
eingestellt ist.

Schalten Sie das Gerdt tiber die
Ein-/Austaste (11) an der Seite
des Gerdtes ein. Die Anzeige am
Knopf beginnt rot zu blinken,
sobald das Gerdt mit dem
Erhitzen anfdngt.

Setzen Sie das Sieb in den
Siebtrdger ein (ohne Kaffee).
Die  richtige  Platzierung
entnehmen Sie Abb. 3.

Stellen Sie sicher, dass der
Daumenschutz das Sieb nicht
verdeckt,

Richten Sie den Siebtrdger
(7) an INSERT" auf die
linke Seite des Briihkopfs
aus, wdhrend Sie ihn nach
oben driicken. Drehen Sie den
Siebtrdger (7) kraftvoll nach
rechts in Richtung ,LOCK" in
der Mitte des Briihkopfs, bis er
fest sitzt,
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Zu Beginn kann der
Siebtrdger mog-
licherweise  nicht
vollstdndig in  die
,LOCK"-Position
gedrent  werden.
Achten Sie einfach

® darauf, dass der

Siebtrdger (7) fest
platziert ist. Mit der
Zeit kann sich der
Siebtrdger (7) naher
zur  LOCK"-Position

ACHTUNG:
Lassen Sie das Gerdt
beim Brilhen oder

Dampfen nicht unbe-
aufsichtigt. Sie mus-
sen den Knopf zum

Stoppen des Briihens
immer zurlck in die
mittlere Position ,0"
drehen.

hin bewegen lassen.

. Stellen Sie eine oder zwei
Espresso-Tassen unter den
Siebtrdger (7). Sobald die
Anzeige blau leuchtet, ist das
Gerdt zum Briihen bereit,

. Drehen Sie den Knopf nach
links auf das ,Tassensymbol”,
HeiBes Wasser wird durch den
Siebtrdger (7) in die Tassen
gepumpt.

. Drehen Sie den Knopf zurlick in
die mittlere Position Richtung
,0', damit kein heiBes Wasser
mehr austritt.

10. Leeren Sie die Tassen und

entfernenSiedenSiebtrdger(7).
Alle Teile sind nun vorgewdrmt,
TIPP! Stellen Sie Espresso-
Tassen verkehrt herum auf die
Heizplatte an der Oberseite des
Gerdtes. Wenn das Gerdt etwa
15 Minuten eingeschaltet war,
hat sich die Heizplatte so stark
erwdrmt, dass sie anstelle von
heiBem Wasser aus dem Gerdt
zum Vorwdrmen von Tassen
verwendet werden.
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5.1 Espresso ¢ Falls Probleme mit dem Ge-

zubereiten

5.1.1 Mahigrad wdhlen

Dies ist ein wichtiger Schritt in der
Espresso-Zubereitung, da fein ge-
mahlener Kaffee eine einheitliche

schmack auftreten (bitter, sauer,
wenig aromatisch usw.), passen
Sie den Mahlgrad des Kaffees an
und/oder wechseln Sie die Marke
oder die Rostung der ganzen
Kaffeebohnen.

Konsistenz haben muss. 5.1.2 Gerat vorbreiten
o RichtiggemahlenerKaffeesollte 1, Stellen Sie sicher, dass die

die GroBe von feinen Salzkdrnern
haben.

o Falls der Mahlgrad zu fein ist,

[duft das Wasser nicht frei durch 2.

den Kaffee, wodurch sich zu viel
Druck im Gerdt aufbaut. Dieser
Mahlgrad ahnelt Pulver und filhlt
sichmehligan, wennman es zwi-

schen den Fingern reibt. 3,

o Falls der Mahlgrad zu grob ist,
[duft das Wasser zu schnell durch
den Kaffee, wodurch dieser nicht
das volle Aroma entfalten kann.

Anzeige blau leuchtet und der
Knopf auf die ,0"-Position ein-
gestelltist,

Stellen Sie sicher, dass sich
Wasser im  Wassertank (3)
befindet und Ihre Tasse(n)
wie in den vorherigen Kapiteln
beschrieben vorgewdrmt sind.
Stellen  Sie  sicher, dass
Tropfschale 9) und
Tropfschalengitter (8) richtig
am Gerdt platziert sind.

Tipp Achten Sie darauf, firr ein-  5.1.3 Siebtrdger fiillen

heitliche Konsistenz eine hoch-

und einsetzen

wertige Mihle zu verwenden. - wshjen Sie entsprechend der

Kaffeemiihlen mit Klingen wer-
den fUr Espresso nicht empfoh-
len, da der Mahlgrad damit nicht
gleichmdBig wird.

Anzahl Tassen, die Sie zuberei-
ten mochten (1 oder 2 Tassen),
zwischen den beiden mit lhrem
Gerdt gelieferten Sieben (14-
15).
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2.

Platzieren Sie das Sieb
in den Siebtrdger (7) und
vergewissern Sie sich davon,
dass es gerade sitzt,

Filllen Sie das ausgewahite Sieb
mit frischem, fein gemahlenem
Kaffee,  Beseitigen  Sie
Uberschiissigen Kaffee vom
Rand des Siebtrdgers. Dadurch
passt er besser unter den
Briihkopf.

Komprimieren ~ Sie  den
Kaffee  durch  Andriicken
mit der flachen Seite des
Kaffeeloffels / -stampfers
(13). Flllen Sie das Sieb nicht
{ibermdBig. Andernfalls kdnnte
es  verstopfen  und/oder
tberlaufen.

Positionieren Sie den
Siebtrdger (7) unter dem
Briihkopf und richten Sie den
Siebtrdger (7) an ,INSERT"
aus, wdhrend Sie ihn nach
oben drlicken. Drehen Sie den
Siebtrdger (7) kraftvoll nach
rechts in Richtung ,LOCK", bis
er fest sitzt,

5.1.4 Espresso
zubereiten

Falls  Sie  einen
Cappuccino ma-
chen mdchten,
beachten Sie bit-
te den Abschnitt
JCappuccino  zube-
reiten” nachdem Sie
sich mit Espresso
zubereiten” vertraut
gemacht haben.

(5]

1. Nachdem Sie wie in den vorhe-

rigen Abschnitten beschrieben
das Gerdt vorbereitet und den
Kaffee gemahlen haben, kén-
nen Sie mit der Zubereitung
Ihres Espressos beginnen,

. Stellen Sie 1 oder 2 kleine

Tassen unter den Siebtrdger
(7). Wenn Sie zwei Tassen
gleichzeitig zubereiten, kénnen
Sie die Tassen unter den
Siebtrdger (7) stellen. Achten
Sie darauf, dass sich jede von
ihnen direkt unter einem der
beiden AusgieBer befinden.

. Sobald die Anzeige in der Mitte

des Knopfes dauerhaft blau
leuchtet, ist das Gerdt auf die
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geeignete Temperatur erhitzt,
Drehen Sie den Knopf zum
Starten des Briihens nach
links auf das ,Tassensymbal”
Die Pumpe ist einen kurzen
Augenblick horbar, wdhrend
der Kaffee vorab  mit
Wasser aufgegossen  wird.
AnschlieBend lduft nach einer
kurzen Pause der Espresso in
die Tasse(n).

. Drehen Sie den Knopf zurlick
in die ,0"Position, sobald
die Tasse ausreichend voll ist,
Lassen Sie die Tasse(n) noch
einige Sekunden unter den
AusgieBern, bis der gesamte
Espresso herausgetropft ist.

ACHTUNG: Das Gerat
muss manuell  ab-
geschaltet  werden.
Lassen Sie das Gerdt
beim Brihen nicht un-
beaufsichtigt. Sie miis-
sen den Briihvorgang
manuell stoppen.
Dies verhindert mog-
liches Uberlaufen,
Verschitten und an-
dere Gefahren und
Schdden.

Nach Zubereitung des
Espressos erzeugt das
Gerdt  automatisch
etwas Dampf und
driickt das Restwasser
aus der Pumpe in die
Tropfschale. Dies stellt
sich, dass sich kein
Restwasser mehr im
Heizsystem  befin-
det. Ziehen Sie nach
Zubereitung  einiger
Tassen Espresso vor-
sichtig die Tropfschale
aus dem Gerdt, leeren
Sie sie und setzen Sie
sie wieder ein,
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5.

Nachdem sich das Gerdt
abgekiihlt hat, entfernen Sie
vorsichtig den Siebtrdger (7)
aus dem Brlihkopf, indem Sie
ihn am Griff halten und nach
links ziehen. Sichern Sie mit
dem Daumenschutz das Sieb
im Siebtrdger (7)., drehen Sie
den Siebtrdger (7) zum Leeren
herum. Spiilen Sie Sieb und
Siebtrdger (7) mit Wasser ab.
Wiederholen Sie den obigen
\Vorgang, wenn Sie einen
weiteren Espresso zubereiten
mochten. Geben Sie frisch
gemahlenen Kaffee wie in
Kapitel 5c ,Siebtrdger flllen
und einsetzen” in das Sieb,
verriegeln Sie den Siebtrdger
wieder unter dem Briihkopf und
befolgen Sie die Anweisungen
zur  erneuten  Zubereitung
eines Espressos (Punkt 2 bis 5
dieses Abschnitts).

Stellen Sie nach Zubereitung
der gewinschten  Menge
Espresso sicher, dass sich
der Knopf in der ,0"-Position
befindet, und schalten Sie das
Gerdt aus, indem Sie die Ein-/
Austaste (11) an der Seite
des Gerdtes driicken. Lassen

8. Die

Sie das Gerdt abkiihlen, bevor
Sie Teile und Zubehor zur
Reinigung entfernen.
Reinigungsanweisungen
finden Sie in Kapitel 8.

ACHTUNG: Die
Metallteile des
Siebtrdgers  konn-

ten immer noch sehr
hei3 sein. Seien Sie
beim Umgang mit
dem Gerdt und den
abnehmbaren Teilen
immer entsprechend
vorsichtig.  Achten
Sie beim Entsorgen
des  gemahlenen
Kaffees darauf, den
Daumenschutz  zu
verwenden. Kihlen
Sie diese Teile unter
flieBendem  kaltem
Wasser ab.

A\
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5.1.5 Cappuccino
zubereiten

Cappuccino ist die Kombination
aus ein oder zwei Espressos mit
der gleichen oder einer etwas
groBeren Menge heiBer Milch und
Milchschaum.

Beim Aufschdumen
sollten  Sieb und
Siebtrdger in der
,LOCK"-Position
montiert sein.
Beginnen Sie fiir op-
timale  Ergebnisse
immer mit frischer,
kalter Milch (etwa 1
°Q).

5.1.6 Milch
aufschaumen

1. Bereiten Sie zundchst wie

in Kapitel 5d ,Espresso zu- 4.

bereiten” beschrieben einen
Espresso in einer groBen vor-
geheizten Tasse zu,

2. FlllenSie eine kleine Edelstahl-
oder Keramikkanne zur Hdlfte
mit kalter Milch und stellen Sie
sie beiseite,

3.

Vor dem Aufschdumen sollten
Sie den Aufschdumer von
heiBem  Wasser  befreien.
Geben Sie eine Tasse unter
den Aufschdumer (oder drehen
Sie den Aufschdumer direkt
in die Tropfschale). Sobald die
Anzeige blau leuchtet, drehen
Sie den Knopf nach rechts auf
das,Dampfsymbol”. Die Anzeige
blinkt 5 bis 8 Sekunden rot,
wahrend das Wasser aus dem
Aufschdumer entfernt wird.
Sobald das Wasser entfernt
wurde, leuchtet die Anzeige
blau und der Aufschaumer
produziert Dampf. Drehen Sie
den Knopf zuriick in die ,0"-
Position. Die Anzeige leuchtet
nunrot und zeigt damit an, dass
das Gerat zum Aufdampfen/
Aufschaumen von Milch bereit
ist,

Nehmen Sie die kalte Kanne
mit Milch und tauchen Sie
den  Aufschdumer  (mit
angebrachter Aufschaumttille)
zu etwa zwei Drittel in die
Milch. Achten Sie darauf, dass
die  Aufschdumtille  beim
Aufschdumen nicht gegen den
Boden der Kanne stoBt.
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5.

Drehen Sie den Knopf nach
rechts auf das ,Dampfsymbol’,
wahrend der Aufschdumer (12)
in die Milch getaucht ist,

Der Aufschdaumer gibt Dampf
aus, wodurch die Milch mit
heiBem Dampf versetzt wird.
Wdhrend des Aufschdumens
macht die Pumpe des Gerdtes
von Zeit zu Zeit Gerdusche, die
anzeigen, dass Wasser durch
das Heizsystem gepumpt und
so in Dampf umgewandelt wird.

ragt,
konnte heiBe Milch

ACHTUNG: Achten
Sie darauf, dass
die Offnung des
Aufschdumers nicht
tber die Oberfldche
der Milch hinaus-

Andernfalls

herumspritzen.
Halten  Sie  den
Aufschdumer  wadh-
rend des gesamten
Aufschdumvorgangs
in die Milch getaucht.

ACHTUNG:
Entfernen Sie den
Aufschdumer  nie-
mals aus der Milch,
wdhrend sich der
Knopf noch in der
Dampfposition befin-
det. Drehen Sie den
Knopf immer in die
,0"-Position, bevor
Sie den Aufschaumer
aus der Milch ent-
fernen; andernfalls
konnte heiBe Milch

herumspritzen.
Wdhrend des
Briihens oder

Dampfens kdnnte die
Anzeige erldschen,
ihre Farbe wechseln
oder blinken und da-
durch angeben, dass
das Heizsystem aktiv
ist und die angemes-
sene  Temperatur
flir das Brilhen oder
Dampfen  beibehal-
ten wird,
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7,

Drehen Sie den Knopf zurlick in
die ,0"-Position, wenn sich das
Volumen der Milch verdoppelt
oder die Milch eine Temperatur
von 68 °C (bei Verwendung
eines Getrdnkethermometers)
erreicht hat.

Reinigen Sie
Aufschdumer  und
Aufschdumtille
sofort nach jeder
Benutzung sorgfaltig
G] mit einem feuchten
Tuch, damit sich kei-
ne Milchreste abla-
gern. Vermeiden Sie

Kontakt mit heiBen
Teilen.

GieBen Sie aufgeschdumte
Milch in den Espresso. Nun ist
der Cappuccino fertig. Geben
Sie bei Bedarf StiBungsmittel
und/oder andere Zutaten, wie
aromatisierten Sirup, Extrakte,
Kakaopulver oder Cewtlrze
hinzu.

Nach dem
Aufschdumen sollten
Sie das Gerdt min-
destens 5 Minuten
abkiihlen lassen, be-
vor Sie erneut einen
Espresso zubereiten,
Dadurch kann sich
das Gerdt von der

Dampftemperatur
auf die flir
die Espresso-

Zubereitung - geeig-
nete  Temperatur
herunterkihlen.
Falls die Anzeige
rot ist, kénnen Sie
den  Knopf nach
links drehen, damit
Wasser durch den
Siebtrdger lduft, Dies
kiihlt das System
ab, damit nach dem
Dampfen  Espresso
zubereitet  werden
kann. Falls mehrere
Cappuccinos  zube-
reitet werden sollen,
bereiten Sie  zu-
ndchst alle Espressos
in heiBen Tassen zu
und schdumen Sie
erst dann die Milch
auf.

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung

75/ DE




E Vorbereitung

9,

Reinigen Sie den Aufschdumer
und entfernen Sie Milchreste
aus  Aufschdumer  und
Aufschdumspitze, indem
Sie die Anweisungen unter
Punkt 3 oben befolgen. Es
ist  wichtig,  Aufschdumer
und Aufschdumspitze sowie
Aufschdumspitze nach jeder
Benutzung angemessen
zu  reinigen, damit  der
Aufschdumer reibungslos
arbeiten kann. (Siehe Kapitel
8b)

10. Schalten Sie das Gerat iber die

Ein-/Austaste (11) an der Seite
des Gerdtes ab. Ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie das
Gerdt abkihlen.

ACHTUNG: Nach
dem Aufschdumen
oder  Aufdampfen
sind  Aufschaumer,
Aufschdumspitze
und Aufschaumttille
SEHR  HEISS!
Bertihren Sie  kei-
ne Metallteile!
Vermeiden Sie mog-
liche Verletzungen,
indem Sie immer
sicherstellen,  dass
alle Teile vollstdndig
abgekihlt sind, bevor
Sie sie bertihren.
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5.1.7 Latte zubereiten

Latte ist die Kombination aus ein
oder zwei Espressos mit der glei-
chen oder einer etwas groReren
Menge aufgedampfter Milch ohne
Schaum. Ohne  Aufschdumttille
wird die Milch aufgedampft, nicht
aufgeschdumt. Entfernen Sie die
Aufschdumttille, fahren Sie dann
wie in Kapitel 6 beschrieben mit
dem Aufdampfen der Milch fort.
GieBen Sie heiBe, aufgedampfte
Milch (iber Ihren Espresso. Befolgen
Sie zum Reinigen und Abschalten
des Gerdtes die Schritte und 101in
Kapitel 6 ,Cappuccino zubereiten”,

ACHTUNG: Nach
dem Aufschdumen
oder  Aufdampfen
der  Milch  sind
Aufschdumer  und
Aufschdumspitze
SEHR  HEISS!
Bertihren Sie  kei-
ne Metallteile!
Vermeiden Sie mog-
liche Verletzungen,
indem Sie immer
sicherstellen,  dass
alle Teile vollstdndig
abgekihlt sind, bevor
Sie sie bertihren.
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6.1 Tagliche

Reinigung

1. Stellen Sie immer sicher, dass
sich der Knopf in der ,0"
Position befindet und das Gerdt
ausgeschaltet ist, indem Sie die
Ein-/Austaste (11) an der Seite
des Gerdtes driicken, sodass
das blaue Licht erlischt, Ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie vor
der Reinigung alle Teile abkih-
len.

2. Entfernen und reinigen Sie
die Aufschdumtiille (12) und
wischen Sie den Aufschaumer
mit einem feuchten Tuch ab.

3. Wassertank (3), Sieb und
Tropfschale kdnnen in einer
Ldsung aus heiBem Wasser und
mildem  Spulmittel gereinigt
werden,

A\

ACHTUNG:
Tauchen Sie das
Gerdt nichtin
Wasser oder andere
Fllssigkeiten, geben
Sie esnichtinden
Geschirrspliler,

Reinigen  Sie  das
Gerdt niemals mit
Scheuermitteln,
Stahlwolle oder an-
deren scheuernden
Materialien.

(i

6.2 Aufschaumer
reinigen

Sie sollten den Aufschdumer um-

gehend nach jeder Benutzung mit

einem feuchten Tuch reinigen und
abwischen (Kapitel 6, Punkt 3), da-
mit er sich nicht zusetzt. Reinigen

Sie den Aufschdumer grindlich,

bevor Sie das Gerdt ausschalten.

1. Ziehen Sie die schwarze
Aufschaumtille nach unten
vom Aufschdaumer ab und rei-
nigen Sie sie unter flieBendem
warmem Wasser,

2. Fllen Sie eine Tasse mit etwas
klarem Wasser und tauchen Sie
den Aufschdumer hinein.

3. Drehen Sie den Knopf nach
rechts auf das ,Dampfsymbol”
und lassen Sie einige Sekunden
Dampf in das Wasser strémen.

4, Drehen Sie den Knopf zuriick in
die Mitte der ,0"-Position.
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5. Trocknen Sie den Aufschaumer

mit einem Tuch ab und
bringen Sie die schwarze
Aufschdumttille wieder an.
Achten Sie darauf, sie sicher auf
den Aufschdumer zu stecken.
. Falls  der  Aufschdumer
stark zugesetzt ist, kann
die Aufschdumspitze
abgeschraubt  und  etwa
30 Minuten in warmes
Seifenwasser getaucht
werden. Splilen Sie die Spitze
anschlieBend grlindlich unter
flieBendem Wasser ab.

ACHTUNG:
Aufschaumer,
Aufschdumspitze
und Aufschaumtille
konnen SEHR

HEISS sein!
Vermeiden Sie mdg-
liche Verletzungen,

indem Sie immer
sicherstellen, dass
alle Teile vollstdndig
abgekihlt sind, bevor
Sie sie bertihren.

Falls kein Dampf aus
dem  Aufschdumer
herauskommt, ist die
Diise wahrscheinlich
durch  eingetrock-
nete Milch blockiert.
Drehen Sie denKnopf
zurlick in die ,0"-
Position. Entfernen
Sie die schwarze
Aufschaumtdlle und
[osen Sie vorsich-
tig mit einer Nadel
die Milchreste aus
der Offnung der
Aufschdaumspitze.
AnschlieBend  kon-
nen Sie wieder auf-
dampfen.

Damit Ihr Gerdt lan-
ge Zeit reibungslos
lduft, sollten  Sie
Aufschdumer, Tiille
und Spitze nach jeder
Benutzung wie oben
beschrieben  reini-
gen.
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6.3 Entkalken

Verwenden Sie zur Espresso-
Zubereitung immer nur kaltes,
sauberes  Wasser.  Quellwasser
und gefiltertes Wasser verlangsa-
men die Ablagerung von Kalk. Sie
sollten das Gerdt alle 100 bis 200
Benutzungen oder mindestens
einmal alle 2 bis 3 Monate entkal-
ken.
¢ Halten Sie sich bei der Verwen-
dung kommerzieller Entkal-
kungsmittel unbedingt an die
zugehdrigen Anweisungen. Wir
empfehlen die Capresso Cleaning
Solution, die Sie bei www.ca-
presso.com bestellen kdnnen,
Losen Sie 1 Beutel Capresso
(leaning Solutionin 900 ml Was-
ser auf und geben Sie die Mixtur
in den Wassertank (3).

Verwenden Sie kei-
nen Essig, da dieser
die  Lebensdauer
der Dichtung im
Brilhkopf  erheblich
verklrzt,

6.3.1 Briihkopf
entkalken

1. Entfernen Sie den Siebtrdger,
2. Schrauben Sie flir optimale

Ergebnisse  das Sieb im
Briihkopf ab. Wischen Sie
Kaffeereste  mit  einem
feuchten Tuch weg.

. Fllen Sie den Wassertank (3)

mit Entkalker,

. Stellen Sie eine groBe Schiissel

unter den Bruihkopf.

. Driicken Sie die Ein-/Austaste

(11) an der Seite des Gerdtes
und drehen Sie den Knopf nach
links auf das ,Tassensymbal”
Lassen Sie 1/3 bis 1/2 der
Losung durch das System und
den Briihkopf pumpen.

6. Drehen Sie den Knopf zum

Stoppen des Vorgangs zurtick
in die ,0"-Position.

. Lassen Sie das Gerat etwa 10

Minuten ruhen.
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6.3.2 Aufschaumer
entkalken

L

2

Entfernen Sie die schwarze
Aufschaumttille.

Fillen Sie eine Kanne mit 180
bis 240 ml kaltem Wasser und
tauchen Sie den Aufschdumer
in das kalte Wasser.

Drehen Sie den Knopf nach
rechts auf das ,Dampfsymbol”
und lassen Sie etwa 30
Sekunden  lang ~ Dampf
hindurchstromen. Wiederholen
Sie diesen Vorgang drei- bis
viermal,

Lassen  Sie  nun  den
verbleibenden Entkalker wie
oben beschrieben durch den
Briihkopf laufen.

6.3.3 System spiilen
1. Entfernen Sie den Wassertank

(3) und spiilen Sie ihn griindlich
aus, flllen Sie ihn dann mit fri-
schem kaltem Wasser.

. Wiederholen Sie die obigen

Schritte (4 bis 6) mit frischem
kaltem Wasser.

. Setzen Sie das Sieb wieder in

den Briihkopf ein und ziehen
Sie die Schraube sicher fest,
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Fehlerbehebung
7.1 Probleme, mdgliche Ursachen und

AbhilfemaBnahmen
Problem Ursache Losung
Siebtrdger ist nicht | Griff des Siebtrdgers
richtig eingesetzt. weiter  nach  rechts
drehen.
Rand des  Siebs | Gerdt ausschalten,

ist nicht frei von | Halter des Siebtrdgers
gemahlenem Kaffee. | entfernen und

Rand des Siebs reinigen.
Kaffee lduft | Sieb im Brihkopf ist | Das Sieb im Briihkopf
ander Seite | verschmutzt, durch Losen der beiden
des Siebtrd- Befestigungsschrauben
gers aus. des Siebs entfernen.
Sieb  griindlich ~ mit
warmem Wasser

reinigen, abtrocknen
und wieder anbringen.
Darauf  achten, die
Schrauben wieder sicher
festzudrehen.
VORSICHT!HEISS.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung
Kein Wasserim Tank. | Tank mit Wasser fiillen
Das Sieb im Briihkopf | Wasser durch das Sieb
ist verstopft. ohne Einsetzen des
Siebtrdgers briihen.
Es léuft nur Falls  kein  Wasser
wenig oder herauskommt, Sieb
gar kein Kaf- abschrauben,  reinigen
fee durch und wieder anbringen.
den Siebtrd- | Das Siebist verstopft. | Korrektur.Siebreinigen,in
ger. den Siebtrdger einsetzen
und Wasser ohne Kaffee
hindurchpumpen. ~ Falls
kein Wasser durch das
Sieb lduft, Ersatzsieb
einsetzen oder beim
Kundendienst bestellen.
Espresso Kaffee zu  fein | Gemahlenen Kaffee
wird nur gemahlen oder zu | nicht zu stark verdichten.
tropfchen- | starkverdichtet. Grober gemahlenen
weise aus- Kaffee verwenden.
gegeben. Gerdt durch | Gerdt entkalken. Siehe
Kalkablagerungen | Kapitel 8c.
zugesetzt,
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung
Kaffee ist zu grob | Feiner gemahlenen
Es_p resso gemahlen. Kaffee verwenden.
wird zu
schnell ge- | Nicht genug Kaffee im | Mehr gemahlenen Kaffee
briiht. Sieb. verwenden,
Kaffee ist alt oder zu | Frischen Kaffee
trocken. verwenden,

Gemahlener  Kaffee | Gemahlenen Kaffee
ist nicht ausreichend | stdrker verdichten. Feiner
verdichtet. ~ Wasser | gemahlenen Kaffee
[duft zu schnell durch | verwenden.

den gemahlenen

Kein Kaffee,
Schaum. Kaffee zu  grob| Zur Erzielung
gemahlen. eines  feineren  und
einheitlicheren
Mahlgrads einen
konischen Mahlzahn
verwenden.

Kaffeemischung nicht |Espresso-Marke
flir Espresso geeignet. | wechseln.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung
Kein Dampf | Spitze des | Siehe  Kapitel ~ 8b
vom Auf- Aufschdumers  ist|, Aufschdaumer
schdumer., | verstopft. reinigen”.  Falls  sich
keine getrockneten
Milchablagerungen  am
Aufschdumer  befinden
und trotzdem kein Dampf
ausgegeben wird, sollten
Sie den Aufschdumer wie
in Kapitel 8c beschrieben
entkalken. Kundendienst
kontaktieren, falls das
Gerdt dennoch zugesetzt
ist; siehe Kapitel 11.
Die Milch ist nicht | Frische Milch verwenden.
frisch.
Die Milch ist nicht | Milch mit einem
geeignet. geringeren  Fettgehalt
Nicht genug verwenden. Milchersatz
Schaum ldsst sich nicht so qut
beim aufschdumen.
Milchauf- Milch war von Beginn | Gerade  aus  dem
schédumen. | anzuwarm. Kihlschrank
entnommene Milch (1 °C)
verwenden,
Nicht gentigend Milch | Mehr  kalte  Milch
zum Aufschdumen. verwenden,
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E Vaskavovar
2.1 Prehled

- 10

V8echny hodnoty uvedené na vyrobku a na tisténych letdcich jsou ur¢ené laboratornim méfenim provadénym
podle prislusnych norem. Tyto hodnoty se mohou liSit podle pouZiti a okolnich podminek.
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E Vas kavovar

Viko nddrzky na vodu
Ovladac nddrzky na vodu
Odnimatelnd nadrzka na vodu
Ohfivaci deska

Ovladaci knoflik

Hlavice filtru

Portafilter

MFizka odkapavaci misky
9, Odkapavaci miska

10. Napéfovaci tryska

11. Tlacitko napajeni

12. Napériovaci nadrzka

13. Kdvovd odmérka

14, 2-Malé sitko

15. Malé sitko

O N U AW

2.2 Technické udaje
Napdjeni:
220-240V~,50-60 Hz
Vykon: 1200 W

NadrZka na vodu: 1,2 litru

Technické a konstrukeni zmény vy-
hrazeny.
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E] Tipy na vafeni kavy

Na extrahovani celé chuti ze zrn,
doporucujeme pouzivat celd
kdvova zrna, ktera byla Cerstvé
vytdhld, pokazdé co je espresso
pripravovano.

Kromé pouZivané kdvy, uZiti Cer-
stvé vody bez chloru, zapachu
a dalSich necistot vam pom0ze
dosdhnout perfektni chuti es-
pressa.

Skladujte svou namletou kdvu
ve vzduchotésném nadobce a
na chladném, suchém misté, pro
zachovani chuti. Namletd kdva
by se nikdy neméla skladovat po
néjakou dlouhou dobu z diivodu
nasledného Ubytku jeji chuti.
Nenaplriuj svdj portafilter (7) a
nevybirej sitko az po okraj. UZi-
tim kavové IZice, pouZijte jeden
napinény level namleté kdvy na
jedno espresso.

V pfipadé, Ze nepouZivate pfi-
stroj vic neZ 5 po sobé jdoucich
dnd, oplachnéte a o osuste na-
drzkunavodu.

Pfed odstranénim nadrzky na
vodu pro doplnéni, pfipadné vy-
prazdnéni pfistroj vZdy vypnéte.

¢ \/Sechny komponenty poklddejte

na rovny, stabilni, horkuvzdorny
povrch,

¢ Pro ujisténi, Ze Vase espresso z{i-

stane na optimalni teploté, dopo-
rucuje se predehiat sihrnek.

o Predvarenim musf byt portaifilter

zasunut napravo co nejvic na-
tésno jako prevence jeho uvolfio-
vaniz dlvodu vysokého tlaku.

vyhnuti se moznym
popdlenim Casti

téla a/neba dalsim
zranénim z horké
pary a vody nebo
poskazenim pristroje.

POZOR: Z diivodu

1. Nikdy nevyndavejte vodni nadrZ

ani portafilter (7) v dobé, kdy se
vari espresso nebo napéfiuje
mléko. Ovladaci tlacitko by mélo
byt v pozici ,0" pfedtim nez od-
strafiujete portafilter (7), aby se
délaly dalSi Salky kavy. V pfipa-
dé, Ze potfebujete doplnit vice
vody do nadrZe, otoCte ovlddaci
tlatitko do ,Q" pozice a vypojte
pristroj z elektfiny zmdtknutim
tlatitka na vypinani na botni
strané pfistroje, tak Ze modré
svétylko bude vypnuto.

88/CS
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E Tipy na vareni kavy
2

Jestli espresso  neprotékd
z portafilter (7)u  (pouze
odkapava velmi pomalu), sitko
je ucpdno. Umistéte spotiebic
na teplu vzdornou plochu a
nechte jej vychladnout. Ovéte
Si, Ze kava nenf piilis najemno
umletd, kapitola 5a.

Dbejte opatfenikdyZ vyndavate
portafilter, Kovové ¢asti mohou
byt stale velmi horké, MliZe zde
rovnéZ byt horkd plovouci voda
nahofe na namleté kavé, Drzte
portafiltr pouze za jeho rukojet
a vyprazdiujte kavu za pouZiti
palcové zaklopky.

Jestli para neni uvolfiovdna z
napériovaci trysky, napériovani
je ucpano. Umistéte spotiebic
na teplu vzdornou plochu
a nechte jej vychladnout,
Vytistéte napéfovaci trysku,
jak bylo popsano v kapitole 8b.

Aby vas pfistroj fungoval
spravné i po néjaké dobé,
umyvejte napénovaci nadrzku,
napéfovaci trysku po kazdém
napéfovani,

PIné automaticky kdvovar / Navod k pouziti
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7 e

n Obsluha a pouZivani
4.1 Pfed prvnim 4.2 Nadrzku naplite
pouzitim vodou

Po opatrném vybaleni espresso ka-
vovaru, umyjte vSechny vyjmutel-
né asti horkou mydlovou vodou a
dlikladné je oplachnéte. Seznamte
se se spotfebitem a prectéte si pri-
rucku. Zapojte kabel do zésuvky dle
bezpetnostnich pokynl. Zapnéte
pristroj za pomoci zmacknuti tlagit-
ka napdjeni (11) na strané zafizeni,

Tlatitko napdjeni (11) bude svitit
jasnou modrou barvou, zatimco in-
dikator svétla na ovladacim knofliku
(5) zatne blikat, pro indikaci toho,
Ze se pristroj nahfiva.

Oplachnéte vnitfni soucastky pred-
tim, neZ si zatnete délat espresso.
Nadrzku napliite vodou.

a proplachnéte hlavici filtru (6) a
napéfovaci trysku (10). Nasledujte
procedury v kapitole 4 ,Zahfivani
vnitfnich soutdstek & nadobek”
na proplach pfistroje pfed prvnim
uzitfm,

Vyjméte nadrzku na vodu, tim, Ze |i
zvednete za jejf Uchyt. Naplite na-
drzku na vodu pouze Cerstvou, stu-
denou vodou nékde mezi MIN a MAX
okrajovymi hodnotami,

Zavfete vicko a nahrad'te vodni na-
drZ pevnym stlacenim dold, pro ujis-
téni, Ze nadrz je dobfe ukotvena.

4.3 Ovladaci panel

4.3.1 Tlacitko napajeni

Tlatitko napdjent (11) na boku pfi-
stroje zapind a vypind kavovar,
Poté co je pristroj zapnut, indikator
svétélka na ovladacim knoflik za-
¢ne blikat Cerveng, coZ znameng,
Ze piistroj nahfiva ohfevny systém.
Zakladni Cas na nahfati je pod jed-
nu minutu za normalni- pokojové
teploty. KdyZ indikdtor svétla osviti
jasnou modrou barvu, znamend to,
Ze vnitfni soucdstky jsou nahfaty
a pripraveny na vafeni. Pro vypnuti
pristroje se ujistéte, Ze kontrolni tla-
Citko 0" pozice azmacknéte tlacitko
napdjeni (11) na strané pro vypnuti
pristroje.

90/CS
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n Obsluha a pouzivani

4.3.2 Ovladaci knoflik
Ovladaci knoflik mé 3 polohy:

Poloha

Sym-
bol

Vysvét-
leni
symbo-
V]

Vlevo

P

varen(
kdvy

Stred

rezerva,
vafici a
parova
stopka

Vpravo

produkt z
pary z na-
péhovace
mléka

(5]

V' pribéhu vareni
nebo  napafovani
miZe svételny in-
dikdtor  ovladaciho
knofliku zaCit blikat
nebo zménit barvu a
oznamit tak, Ze ohfi-
vaci systém je zapnu-
ty pro udrZenf sprav-
né teploty na ohrev
nebo péru.

(i

Vzdy dejte ovladaci
knoflik do polohy , 0"
pred vypnutim zafi-
zeni.

4.3.3 Zahfivani
vhnitfnich soucdastek a

Salkd

Pfedtim neZ zatnete délat espre-
sso, je dlleZité predehrdt vnitini
soucastky ve spotfebici a v nadob-

kach. Tento kratky proces pfida 10

az15° k prvnimu Salku kavy.

1. Naplite nddrzku na vodu pouze
Cerstvou, studenou vodou, jak
jiz bylo v kapitole popsano

2. Ujistéte se, Ze ovladaci knoflik
jevpoloze "0,
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n Obsluha a pouZivani

3

Zapnéte pfistroj  stisknutim
tlaCitka napdjeni umisténého
na boku kavovaru. Svételny
indikdtor na ovladacim knofliku,
zatne blikat Cervené kdyZ se

pristroj zatne nahfivat.
Umistéte  sitko  dovnitf
portafilteru (bez ~ kavy)

Podivejte se na 0br3 pro
spravné umisténi sitka.

Ujistéte se, Ze palcova zaklopka
nezakryva sitko.

Zarovnejte portafilter (7) do
JANSERT" na levé strané
vafici hlavice, zatimco tlacite
portafilter (7) nahoru. Natocte
portafilter (7) pevné doprava
smerem k "LOCK" ve stfedu
varici hlavné, dokud to neni
natésno.

Na zatatku, nemusf
byt mozné dét porta-
filter UpIné do polohy
"LOCK,. Pouze se

? ujistéte, Ze je pevné
zakotven. Po néjaké

dobé ke mozno por-
tafilter (7) dat blize
do polohy ,LOCK",

7. Umistéte jeden a7 dva Salky

kdvy pod portafilter (7). Poté
co se indikator rozsviti jasnou
modrou  barvu, pfistroj je
pripraven na vareni kavy.

. Dejte ovladaci knoflik doleva
smérem k ,lkoné hrnicku",
Horkd voda bude pumpovéana
pres portafilter (7) do Salkd.

. NatoCte ovladaci knoflik zpét

do stfedu, smérem k "0, pro
zastaveni prltoku horké vody.

nechdvejte  pristroj
bez dozoru v priibé-
hu vareni kdvy nebo
nahifvani. Vzdy mu-
site natoCit ovladaci
knoflik zpét do stfe-
du, smérem do pozi-
ce "0, pro zastaveni
vareni kdvy.

POZOR: Nikdy ne-

92/GS
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n Obsluha a pouzivani

10. Vyprdzdnéte Salky a vyjméte
portafilter (7). VSechny
Casti jsou nyni predehfaty.
TIP! Umistéte espressové
Salky stranou dold na ohfivaci
desku nahore pfistroje. KdyZ uz
bude pfistroj zapnuty pfiblizné
15 minut, hfejici deska bude
nahratd a milze byt pouZita na
pre-nahfati Salki namisto uziti
horké vody z pfistroje.
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E Priprava

5.1 Pfiprava espressa

5.1.1 Vybér mleti kavy

Toto je dileZity krok v procesu déla-
ni espressa, jelikoZ jemné namletd
kdva musf mit jednotnou konzisten-
cl.

o Spravné namletd zrnka kdvy by
méla vypadat jako s,

o Pokud je namleti pfilis jemné,
voda se nedostane do kdvy a zpd-
sobi priliS velky tlak ve stroji. Tato
namleti vypadajikalp prsek and
na dotek plisobf jako mouka pro-
mnutd mezi prsty.

¢ Pokud je namletipfilis hrubé, voda
se dostane do kavy pilis rychle,
coz zabrariuje plné chutové ex-
trakci. Tip! Ujistéte se, Ze pouzi-
vate kvalitné naostfeny mlynek
pro zachovani jednoty namletf.
Kdvové miynky s Cepeli nejsou do-
porutené na vafeni espressa, jeli-
koZ mleti nent priliS konzistentn!,

o \/ pfipadé, Ze zaznamendvdte
problém s chuti (horkost, kyse-
lost, nedostatecné vylouhovani,
etc.), upravte hrubost mleti kavy
a/nebo zménte znatku nebodruh
prazeni celych zrnek kdvy.

5.1.2 Pfiprava pristroje
na vareni kavy

1. Ujistéte se, Ze indikdtor svétla
je nasviceny jasnou modrou
barvou a ovladaci knoflik je v
poloze knoflikuv"0."

2. Ujistéte se, 7e v nddrce na
vodu je voda a vase Salky jsou
predehfdty, jak bylo popsdno v
predchozich kapitolach.

3. Ujistéte se, Ze odkapdvaci miska
(9) a miizka odkapdvaci misky
(8) jsou na jednotce umistény
spravné.

5.1.3 PInéni a vkladani
portafilteru

1. Vybertesize dvousitek (14-15),
které patfi k vaSemu kdvovaru,
podle mnoZstvi Salkd, které si
prejete pfipravit (1 nebo 2).

2. Umistéte sftko do portafilteru
a Ujistéte se, Ze je na spravné
drovni,

3. Naplite vybrané sitko Cerstvou,
jemné namletou kdvou. Uklid'te
jakoukoliv nadbytetnou kavu z
okraje portafilteru. Toto zajisti
spravné usednuti pod vafici
hlavici,
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E Priprava

4,

Upéchujte nebo stlatte kavu
za pouziti ploché strany
kdvové [Zicky/péchovate (13).
Nenapliite  sitko  prespiilis.
Mohlo by to zpCsobit ucpant,
nebo preteten.

Zarovnejte portafilter (7) do
"INSERT,na levé strané varici
hlavy, zatimco tlacite portafilter
(7) nahoru. Natotte portafiltr
pevné doprava smérem k
"LOCK" ve stfedu vafici hlavné,
dokud to neni natésno.

5.1.4 Vareni espressa

Jestli mdte v pldnu
si délat cappuccino.
prosim odkazte se na
dalSi sekci ,Priprava
cappuccina” po pre-
Cteni ,Vareni espre-

ssa”,

L

Poté co pripravite stroj a mate
pripravenou namletou kavu, jak
bylo popsdno v pfedchozi sekdi,
jste pfipraven/a zacit varit es-
presso,

2.

3

Vlozte 1 a7z 2 malé Salky pod
jeden nebo dva pod portafilter
(7). Pro vareni dvou Salkl
zéroveri, mizete umistit Salky
pod portafilter (7), tak Ze kazdy
z nich je pfimo pod jednim ze
dvou vypustka.

Poté co se indikdtor nasviti
jasnou modrou barvu, pristroj
je nahfdt na vhodnou teplotu.
PootoCte  ovlddaci  knoflik
doleva smérem k ,lkoné
hrnicku®, pro zalatek vareni,
Pumpa je slySitelnd pro par
moment, kdyZ namletd kava
je pfed-naplnénd vodou. Poté,
chvili po krétké pauze, espresso
zatne plout v Salku(Salcich).
Kdyz je Sdlek zaplnén do
poZadovaného mnoZstvi, znovu
zpétné  pootocte ovladacim
knoflikem zpét do pozice
"0,. Nechte Sdlek(3alky) pod
vypustky jeSté dalSich par
sekund pro ujiStént, Ze vSechno
espresso odkapalo,
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E Priprava

POZOR:  Pristroj
musi byt vypnut rug-
né. Nenechdvejte pri-

stroj bez dozoru pfi
vareni kdvy. Musite
rucné zastavit proces
vareni, Timto prede-
jdete preteCen, vylitf
a potenciondlinimu

hazardu a poSkozent,

Poté co je espresso
uvareno, pfistroj au-
tomaticky  vytvoff
troSku pary a stladi
zbytek vody z Cer-
padla do odkapdvacf
misky. Toto zajist, Ze
v ohfevném systé-
mu nebude zbytkova
voda. Po pripravé par
Salkl espressa, opa-
trné vyjméte odkapa-
vaci misku, vyprdzd-
néte a nahrad'te.

5. Poté co se pristroj zchladil,
opatrné vyjméte portafilter (7)
z hlavice filtru (6) za pomoci

1)

jejiha drZeni pomoci Uchytek a

tlateni smérem doleva. UZitim
palcové zaklopky ubezpelte
sitko v portafilteru, otocte
portafilter (7) smérem dolli pro
vyprazdnéni. Oplachnéte sitko a
portafilter (7) vodou.

. Pokud si prejete uvarit dalSi

espresso.opakujte proces nad
tim. Pridejte Cerstvé pomletou
kdvu do sitka, jak bylo popsano
v kapitole 5¢, ,Doplnéni a
vloZeni portafilteru,” zamknéte
portafilter (7) zpatky pod vafici
hlavu a znovu nasledujete
instrukce  vafeni  espressa
(polazky 2-5 z této sekce).

. Poté co pfipravite poZadované

mnoZstvi espressa,  Ujistéte
se, Ze ovladaci knoflik je v
poloze "0" a vypnéte pristroj
zmacknutim  na  tlatitko
napdjenf (11) na boku pfistroje.
Nechte pfistroj vychladnout
predtim, nez pfed CiSténim
odstranite jednotlivé Casti a
doplriky.

. Pro pokyny k ¢iSténf viz kapitolu
8.
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E Priprava

POZOR: Kovové
tastimohou byt stale
velmi horké. Vzdy si
davejte pozor, kdyz

ovladdte pfistroj a
odnimatelné  ¢asti.
Ujistéte se o pouZiti
palcové zdklopky pfi
vyhazovani  gruntu.
Ochladte tyto Casti
pod proudem takoucf

studené vody.

5.1.5 Pfiprava
Cappuccina

Cappuccino je kombinaci jednoho
az dvou espress se stejnym nebo
vetSim mnoZstvim teplého miéka a
mlégné pény. (Pro pripravu latte se
podivejte do kapitoly 7).

KdyZz  napéfujeme,
sitko a portafilter (7)
by mél byt sestaven

v "LOCK,poloZe. Pro
co nejlepsi vysledky

(i

NepouZivejte dzba-
nek, ktery byl zrovna
umyt v teplé vodé.
Dale rovnéz doporu-
Cujeme napojovy ter-
mometr pro pripravu
nejlepSiho  napéné-
ného a napafeného
mléka. Idedini teplota
pro napénéné nebo
naparené miéko je
mezi 140°F - 165°F.
Jakékoliv mléko mize
byt pouZito na na-
pénéni.  Plnotutné
mléko  vyprodukuje
mikropénu  (malé
bublinky),  zatimco
nizkotutné mléko a
mléko bez tuku udéld
velké, vzduSné bub-
linky pfi napénovani.
Bezlaktdzova mléka
neudrZi pénu, ale
mohou byt nahfdta
pro latte,

vzdy pouZivejte Cer-
stvé, studené mléko
(kolem 1°C).
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E Priprava

5.1.6 Napénovani mléka

1. Nejdrive pfipravte espresso do
velkého, predehratého Salku,
jak bylo popsano v kapitole 5d,
,Varend Espressa”,

2. Napliite maly nerezové oceleny
nebo keramicky dzbdnek z 1/2
piny studenym mlékem and
dejte jej bokem.

3. Pred napérovanim se
doporutuje zbavit napénovaci
trysku jakékoliv horké
vody. Umistéte hrniCek pod
napériovaci trysku (nebo nechte
napénovadi trysku bézet piimo
do odkapavaci misky). Poté co se
indikator rozsviti v jasné modré
svétlo, poototte  ovlddacim
knoflikem doprava smérem k
ikonce pary. Indikator svétla blika
Cervené 5-8 sekund, zatimco
vodase Cistfod svych trysek. Poté
o je voda oCiSténa, indikator
svétla se rozsviti mode a para
je vyprodukovdna z napéfiovaci
trysky. Zapnéte ovladaci knoflik
zpét do polohy "O,. Indikator
svétla je nyni osvicen Cerveng,
C0Z znamena, Ze pfistroj je
pfipraven na pénéni/pdru z
miéka.

. Vemte studeny dzban s mlékem
a ponofte napéiovadi trysku
(s nastavenou  naplfiovaci
nadrZkou) zhrubado dvou tfetin
mléka v dzbanku. Ujistéte se, Ze
napérovaci nadrzka nebude
nardZet aZ na dno dzbanku v
pribéhu napériovdni.

. Spolu s napéiovaci tryskou
ponofenou do mléka, dejte
ovidgdaci  knoflik  doprava
smérem k ,napérovaci ikonce”.

. Pdra zatne koncit v napériovaci
trysce pfi uvoliovani horké pary
do mléka. V priibéhu ohfivani
bude Cerpadlo pfistroje délat
obtasné zvuky indikujici, Ze
voda je pumpovand napfic
zahfivacim systémem pfeméni
na paru.,

POZOR:  Abyste
se vyhnuli vystik-
nuti horkého mléka,
nenechdvejte otvor

napéfovaci  trysky
dostat se nad hladi-
nu mléka. UdrZujte

napéfovaci  trysku
ponorenou v mléku v
pribéhu celého pro-
cesu.
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E Priprava

A\

POZOR:Nikdy ne-
odstrafiujte napério-
vaci trysku z mléka v
dobé, kdy je ovladaci
knoflik v pozici pary.
VZdy dejte ovladaci
knoflik do polohy ,0"
pred  odstranénim
napéfovaci trysky z
mléka, mohlo by to
zplsobit  postrikani
se mlékem.

(5]

V' pribéhu vareni
nebo napafovani se
mlzZe svételny in-
dikator  ovladactho
knofliku  vypnout,
blikat, zménit barvu,
coZ urcuje, Ze ohfiva-
cf systém je zapnuty
pro udrZeni sprav-
né teploty na ohrev
nebo paru.

7. KdyZ uZ se mléko zdvojndsobi
ve svém objemu, nebo kdyZ
pouZivate napojovy teplomér
a mléko dosahne 68°C, dejte

0"

zpét ovladaci knoflik do polohy

Opatrné otistéte na-
péilovaci trysku a na-
pénovaci nddrzku na-
vih¢enym  hadrikem
G] hned po naparen, at
se vyhnete usazeni

mléka. Vyhnéte se
kontaktu s horkymi

povrchy.

8. Nalijte napénéné mléko do
pripraveného espressa a tim
pripravite  VaSe cappuccino.
Osladte dle chuti a pridejte
Vase oblibené ingredience jako
ochuceny sirup, koncentrat
nebo kakaovy prasek/korent.
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E Priprava

Po napéiovdni se
doporutuje  nechat
pristroj vychladnout
minimalné ~ minut
predtim, neZ zaCne-
me vafit nové espre-
sso. Toto zchlazeni
umoznf pristroji do-
stat se zpét na sprav-
nou teplotu pro va-
feni espressa, Pokud
se svétlo indikatoru
rozsviti cervené, mél
by se ovladacf knoflik
pootocit doleva, aby
voda protékala porta-
filterem. Toto zchladi
systém tak, Ze es-
presso se mlize délat
hned po napafovani.
Pokud se déld vice
cappuccin,  priprav-
te nejdfive viechna
espressa do teplych
Salkd a poté napénte
mléko.

9, Ndsledujte

instrukce
zminéné v bodé 3 nahofe pro
zbaveni napéfovaci trysky a
poplachnuti od  zbytkového
mléka z napérovaci trysky a
napéiovaciho hrotu. e dllezité
spravné  vyCistit napénovaci
trysku a napérovaci hrot a
umyt napénovaci nadrzku po
kazdém pouZiti, pro ujiSténi, Ze
pristroj bude spravné fungovat
inadale. (Viz kapitola 8b)

10. Vypnéte pfistroj zmacknutim

tlatitka napdjeni na boku
kdvovaru.  Odpojte  nabijeci
kabel a umoznéte pristroji se
zchladit.
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POZOR: Po napé-
flovani nebo napa-
fovani mléka je na-
péiovadi tryska (10),
napénovaci hrot a
napénovaci nadrzka

VELMI HORKA!
Nedotykejte se ko-
vovych ¢astil Pro vy-

hnuti se patenciondl-
nim zranénim se vzdy
ujistéte, Ze vsechny
Casti byly dokonale
zchlazeny pfed ja-
koukoliv manipulaci.

5.1.7 Pfiprava Latte

Latte je kombinaci jednoho aZ dvou
espress se stejnym nebo VvétSim
mnozstvim teplého mléka a mléc-
né pény s velmi malo, nebo témer
Zadnou pénou. Bez napéfovaci
nadrzky, napériovaci tryska (10) se
napafi, ale nevznikne mlétna péna.
Odstrafite napérovaci nadrzku poté
postupujte s napafenim miéka jak
bylo popsano v kapitole 6. Nalijte
horké, naparené mléko do espressa.
Nasledujte kroky 9 & 10 nahofe v
kapitole 6, Priprava cappuccina” pro
vyCiSténi a vypnutipfistroje.

POZOR: Po napé-
fAlovani nebo napafo-
vani  mléka,napéno-
vaci tryska (10) a na-
pénovaci hrot budou
VELMI HORKE!
Nedotykejte se ko-
vovych ¢astil Pro vy-
hnuti se patenciondl-
nim zranénim se vzdy
ujistéte, Ze vSechny
Casti byly dokonale
zchlazeny pred ja-
koukoliv manipulacf.

PIné automaticky kdvovar / Navod k pouziti

101/CS




B cisten a udrsba kévovaru
6.1 Denni CiSténi

L

Vzdy se ujistéte, Ze ovladadi
knoflik je v poloze "0"a vypné-
te pfistroj zmacknutim na tla-
Citko napdjeni (11) na boku pri-
stroje tak, Ze se modré svétélko
jevypnuto. Odpojte kabel ze z3-
suvky aumoznéte vsem ¢astem
at se zchladf pred ciSténim.
Odstrarite a umyjte napériovaci
nadrzku a otfete napéiovaci
nadrzku navih¢enym hadrikem.
Nadrzku na vodu, sitka a
odkapdvaci  misku  mlZete
umyt za pomoci horké vody a
jemného tekutého mydla.

bit do vody anijiné
kapaliny ani jej nikdy
nedavejte do mycky.

POZOR:

Nikdy  nepouZzivej-
te abrazivni Cistice,
draténky ani jiné ab-
razivni materidly na
vyCisténi pristroje.

Neponofuijte spotfe-

6.2 Cisténi
napénovaci trysky

DoporuCuje se otiSténi (kapitola 6,
bod 3) a utfeni napéfovaci trysky
Cistym, navihtenym hadrikem po-
kazdé a vzdycky hned po napéno-
vani a pro zamezeni ukladani mlé-
ka. DCkladné otistéte napénovaci
trysku pred vypnutim kavovaru pro
zajisténi Cistoty.

1. Zatahnéte Cernou napériovaci

nadrzku dold a zastavte napé-
flovaci trysku a ocistéte ve pod
teplou tecici vodou,

2. Naplite Salek trochou vody

a ponofte do néj napériovaci
trysku.

. Dejte ovladaci knoflik doprava,

sméremk ,napéiovaciikonce”a
nechte pdru proniknou do vody
na par sekund.

. Dejte ovladaci knoflik zpét do

smérem do stiedu pro vypnuti
polohy ,O".

. Pouzijte hadfik na vysuSeni

napéiovadi trysky a nahrazeni

Cerné napénovaci  nadrzky,
ujisttte  se 0o  pevném
pozvednuti  smérem  na

napénovaci trysku.

102/CS
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6. V pfipadé silného ucpdni,
napénovaci  hrot se dd
odSroubovat a namotte jej do
horké vody s mycim pfipravkem
priblizné na 30 minut. Poté coje
namoceni dokonceno, dikladné
proplachnéte hrot pod tekouc
vodou,

POZOR:
Napériovaci tryska
(10), napériovaci
hrot a napérovaci
nadrzka mohou byt

(i

Pokud  nevychazi
Zadnd para z napé-
fovaci trysky, ztuhlé
miéko brani prlicho-
du. Zapnéte ovladaci
knoflik zpét do po-
lohy 0" Odstrarite
ternou  napéiovaci
nadobku a opatr-
né pouZijte jehlu na
uvolnéni zbytkd mié-
ka z otvor(l napério-
vaciho hrotu na od-
stranéni  jakéhokoliv
ucpani, poté znowvu
naparuijte.

VELMI HORKE!
Pro vyhnutf se po-
tenciondinim zrané-

nim se vZdy ujistéte,
Ze vsechny Castibyly
dokonale zchlazeny
pred jakoukoliv ma-
nipulaci.

Aby vas pristroj fun-
goval spravnéiponé-
jaké dobé, umyvejte
napéfovaci nadrzku,
napéfovaci trysku a
napénovaci hrot po
kazdém uZiti popsa-
ném nahore.
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I cCisten a udriba kévovaru

6.3 Odvapnéni

KdyZ déldte espresso vzdy pou-
Zivejte studenou a Cistou vodu.
UZitim  bublinkové, nebo filtro-
vané vody zpomalite zavapnéni,
Doporutujeme  odvépriovani  po
kazdych 100-200 pouZitich nebo
minimdIné kazdé 2-3 mésice.

o KdyZ pouzivate primyslové od-
vapriovace, je dilezité fidit se
jejich instrukcemi. Mlzete rov-
néz pouzit Capresso Cleaning
Solution, k dostani na strankdch
www.capresso.com Rozpustte 1
balitek ,Capresso Cleaning So-
lution” spolu s asi 900 ml vody a
pridejte to do nadrzky na vodu.

NepouZivejte  ocet,

protoze by  zkratil
Zivotnost  tésnéni
uvnit? ve varici hla-

vici,

6.3.1 Odvapnéni varici
hlavice

1. Odstrarite portafilter (7).

2. Pro o nejlepsi  vysledek

odSroubuijte pletivo uvnitr vafici
hlavice. Otfete jakékoliv kavové
zbytky vihkym hadfikem.

. Naplfite  nadrzku na vodu

odvapriovaci smés,

. Umistéte vétsi misku pod varici

hlavici.

. Zatlatte tlacitko napdjeni (11)

na boku pfistroje a pootoCte
ovlddacf knoflik doleva smérem
k ,ikonce Salku". Nechte 1/3 a7
1/2 smési preterpat systémem
avaricl hlavic.

. Zapnéte ovladaci knoflik zpét

do polohy ,0, pro zastaveni
procesu.

. Nechte takto kdvovar po dalSich

10 minut.
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I cisten a adrzba kdvovaru
6.3.2 Odvapnéni
napénovaci trysky

1. Odstrarite Cernou napériovaci
nadrzku,

2. Naplite dzban 6 aZ 8
ozstudené vody a ponofte
napérovaci trysku do studené
vody.

3. Dejte ovlddaci knoflik doprava,
smérem k ,napéfovaci ikonce”
a nechte paru pronikat cca.30
sekund. Tento proces opakujte
zhruba tfikrat aZ Ctyfikrat,

4. Nyni  zpracujte  zbyvajici
odvapiovani pres vafici hlavici
jak bylo zminéno vy3e.

6.3.3 Proplach systému
1. Odstrafte nadrzku na vodu

dCkladné ji proplachnéte, poté

ji naplrite studenou a Cerstvou
vodou,

2. Opakujte kroky (4 az 6) s
Cerstvou, studenou vodou.

3. Nahrad'te sitku ve vafici hlavici
a pevné a bezpetné utahnéte
Sroubovani,
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Odstrafnovani poruch

7.1 Problémy, moZné pri€iny a napravna
opatreni

Problém Pricina Ndpravné opatieni

Portafilter (7) neni | Ototte rukojetf
spravné vioZen. portafilteru  (7) ddle
SMErem vpravo.

Okraj  sitka  stale | Vypnéte pristroj,
obsahuje kavu odstrarite drzak
Kdva tece portafilteru (7) a oistéte
stranou okraje na sitku

smérem Sitka uvnitf hlavice | Odstranite  sitka  ve
dold pres filtru (6) je Spinava. vafici hlavici za pomoci
portafilter. odstranénf dvou Sroubd,

které sitku Dikladné
oCistéte teplou vodou,
vysuSte a nahrad'te sitku.
Ujistéte se, Ze Sroubky
jsou pevné prikotveny.
POZOR! HORKA
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Odstranovani poruch

Problém Pricina Ndpravné opatieni
Z4dndvodavnddrice. | N&drzku naplfite vodou.
Pletivo uvnitf vafici | Vafte  vodu pres
konvice je ucpané. pletivo bez vloZeného
Pouze mdlo portafilteru (7). Jestli
o Zadnd voda neprochazi
nebo témer odSroubujte  pletivo,
Zddnd kdva vyCistéte jej a nahrad'te.
Zsf{;;ﬁfeq Sitko je ucpané. Spravné Vycistéte sitko,
vloZte do portafilteru (7)
& a nechte vodu projit bez
kdvy. Jestli Zadna voda
neprochdzi pres sitko
zavolejte na zakaznickou
linku  pro  objednani
nahradniho sitka.
Espresso se | Namletd kdva je pffliS | Nepéchujte  namletou
vafipouze |jemna nebo aZ moc | kavu prilis pevné. Pouzijte
po kapkdch. | upéchovand. jinou jemnost mleti kavy
Kavovar je ucpan | Odstrafovani  vodniho
zbytky vapniku. kamene ze zafizeni. Viz
kapitola 8c.
Namletd kdva je pfilis | PouZijte jemnéjSi mlynek
Espresso se | hrubd.
vari prilis = - -
rychle. Nebylo pouZito dost | PouZijte vice namleté
mleté kavy. kavy.
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Problém Pricina Ndpravné opatieni
Kdv je stard nebo pfilis | PouZijte Cerstvou kavu,
sucha.

Kdva nejde dobfe | Napéchujte  namletou
dolli zatlacit. Voda se | kdvu pevnéji. PouZijte
dostava do kdvy prilis | jemnéjSi mlynek.

rychle,
Zddnd péna. | Namletd kdva je prilis | PouZijte kénicky kvalitné
hruba. naostfeny mlynek pro

dosazeni  jemngjStho
a vice konzistentniho
namlet,

Mlynek na kdvu neni | Zméfite znatku espressa.
vhodny na espresso

kdvu.
Zddnd pdrz | Hrot napéfovani je | Viz kapitola 8b, “Cisténi
napériovaci | ucpan. napérovac trysky”.
trysky. Pokavad' je napénovaci

tryska (10) Cistd a je bez
zaschléhomléka, alestdle
Zadnd pdra nevychdzi
pres napériovaci trysku,
potomodvdpnéte
napénovaci trysku jak
bylo popsdno v kapitole
8c. Pokud je spotebit
stale ucpan, zavolejte
na zakaznickou linku, viz
kapitola 11
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Problém Pricina Ndpravné opatieni
MIgko nenf Cerstve. PouZijte Cerstvé mléko.
MIéko nenfvhodné. PouZijte mléko s nizsim

obsahem  tuku.  Ne-

Nedostatek miétné mléko se nebude

pény kdyZ napénovat tak

se mléko dobre.

nApenuje. 1 migko bylo prilis teplé, | Uzite miéko  vytahlé
kdyZ se zaCalo. rovnou z lednitky (34°F).
Nedostatek mléka ne | PouZijte chladngjSi miéko.
napérovani.
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E Vas kavovar
2.1 Prehl'ad

~
|/
W

10

Vetky hodnoty uvedené na vyrobku a na tlaenych letdkoch s uréené laboratérnym meranim uskutoénenym
podra prislunych noriem. Tieto hodnoty sa mozu Iisit podla pouZitia a okolitych podmienok.
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E Vas kavovar

Veko nddrzky na vodu

DrZiak nadrzky na vodu
Odnimatelnd nadrzka na vodu
Podlozka na ohrievanie Salok
Ovladacie tlacidlo

Sparovacia hlava

DrZiak s filtrom

Mriezka odkvapkavacej misky
9, Odkvapkavacia miska

10. Speriovat mlieka

11. Hlavny vypinac

12. Nadstavec spefiovata mlieka
13. Odmerka na kdvu/zatlacat
14. Sitko pre 2 Salky

15. Sitko pre 1 alku

O N U AW

2.2 Technické udaje
Napdjanie:

220-240V ~,50-60 Hz
Vykon: 1200 W

Nadrzka navodu: 1,2litra

\iyrobca si- vyhradzuje pravo na
zavadzanie technickych a dizajno-
vych modifikdcif,
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E] Tipy pre sparovanie

¢ Aby ste ziskali pInd chut z vaSich
kdvovych zfn, odportcame vam,
aby ste pri kazdej priprave es-
pressa pouZili Cerstvo namletd
kdvu z celych kdvovych zfn.

o Okrem pouZitej kdvy, pouZiva-
nie Cerstvej studenej vody bez
obsahu chléru, pachov a inych
netistot zabezpeti, Ze vzdy pri-
pravite dokonalé espresso.

* Namleté espresso skladujte vo
vzduchotesnej nadobe na stu-
denom suchom mieste, aby i
zachovalo svoju chut. Namletd
kdva by sa nemala uchovavat na
dihé tasové obdobia, pretoze
strati svoju chut.

¢ Drziak s filtrom (7) a zvolené
sitko nenaplfiajte celkom po
okraj. Pomocou odmerky na kavu
pouzite 1 odmerku mletej kdvy na
jednu Salku espressa.

o Ak spotrebi¢ nepouZivate viac
ako 5 dni po sebe, preplachnite a
vyprdzdnite nadrzku na vodu.

¢ Predtym neZ odoberiete nadrzku
na vodu na jej naplnenie alebo
vyprazdnenie, spotrebi¢ vzdy
vypnite.

¢ Jednotku vZdy poloZte na plochy,
stabilny, tepluvzudorny pracovny
povrch,

o Aby ste zabezpetili, Ze vaSe
espresso md vzdy optimalnu
teplotu, odporuicame aby ste
predhriali Salky.

e Pred sparovanim sa uistite, Ze
drziak s filtrom (7) je otoCeny
na doraz doprava, aby sa pre-
dislo strate uchopenia drZiaka s
filtrom z dévodu vysokého tlaku,

prediSlo moznym
popdlenindm Castf
tela a/alebo inym
poraneniam horticou
parou a vodou, alebo

POZOR: Aby sa

poSkodeniam stroja.
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E Tipy pre naparovanie kavy

L

Nikdy neodstrarfiujte nddrzku 4. Ak zo spefiovata nevychddza

na vodu alebo drZiak s filtrom
(7), kym stroj naparuje es-
presso alebo naperiuje mlieko.
Ovladacie tlacidlo by sa malo
vzdy presuntt do polohy 0",
skor neZ vyberiete drziak s fil-
trom (7), v pripade Ze chcete
pripravit dalSie Salky espressa.
Ak potrebujete pridat viac vody
do nadrzky, ototte ovladacie
tlatidlo do palohy ,0" a vypnite
spotrebi¢  vypnutim hlavného
vypinata naboku stroja, tak aby
modré svetlo nesvietilo.

Ak espresso nevytekd z drZiaka
s filtrom (alebo len pomaly
kvapka), sitko je zablokované.
Vypnite spotrebi¢ a pockajte,
kym vychladne. Skontrolujte, Ci
kdva nie je prilis jemne namleta,
kapitola 5a.

Bud'te opatrniked odstrariujete
drZiak s filtrom (7). Kovové Casti
mozu byt stdle horlce. Nad
vrstvou  kdvovej  usadeniny
mozZe byt stdle hordca voda.
Drziak s filtrom (7) uchopte len
za paku a kdvovd usadeninu
vyhadzujte pomocou chranica
palca.

5,

para, spefiovat je zablokovany.
Viypnite spotrebi¢ a pockajte,

kym  vychladne.  Vycistite
spefioval  mlieka, ako je
popisané v kapitole 8b.

Aby ste zabezpecili dlhodobu
spravnu funkciu  vasho
spotrebita, po kazdom pouZiti
vyCistite nadstavec spefiovata,
spefiovat mlieka a napefiovaci
hrot.
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n Obsluha a pouZivanie

4.1 Pred prvym
pouzitim

Po opatrnom vybaleni kdvovaru na
pripravu espressa umyte vSetky
snimatelné Casti v teplej sapona-
tovej vode a dokladne ich oplach-
nite. Oboznamte sa so spotrebicom
a pretitajte si ndvod na pouZite.
Zapojte elektricky kabel do uzem-
nenej zasuvky v sulade s bezpe-
nostnymi pokynmi. Zapnite spotre-
biC stlatenim hlavného vypinac (11)
a(obr. 1, K) na boku spotrebica.

Hlavny vypinat (11) sa rozsvieti
trvalo na modro, pricom indikacné
svetlo ovladacieho tlatidla (obr. 1,
E) zatne blikat indikujuc, Ze sa stroj
zahrieva,

Pred pripravou espressa oplachnite
vnutorné Casti spotrebica. Naplrite
nadrzku na vodu

a precerpajte niekol'ko unci (nie-
kol'ko 100 ml) vody cez sparovaciu
hlavu (obr. 1, F) a speriovaC mlieka
(obr. 1, )). Na preplachnutie spotre-
bi¢a pred prvym pouZitim dodrZujte
postup v kapitole 4, ,Ohrievanie
vnutornych ¢asti a Salok”

4.2 Naplnenie
nadrzky na vodu

Vlyberte nadrzku na vodu zdvihnu-
tim za drziak. Otvorte veko a naplii-
te nadrzku na vodu Cerstvou stu-
denou vodou tak, aby hladina bola
medzi znatkami MIN a MAX,

Zatvorte veko a nahradte nadrzku
na vodu pevne ju zatlatte nadol,
aby ste sa uistili, Ze nddrzka je riad-
ne zaistena.
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4.3 Ovladaci panel 4.3.2 Ovladacie tlacidlo

Ovladacie tlacidlo ma tri polohy:

4.3.1 Hlavny vypinac

Hlavny vypinat (11) na boku spotre- Poloha | Sym- | Vysvet-
bita slUZi na zapinanie a vypinanie bol lenie
spotrebita. Ked' je spotrebic zapnu- . S naparovanie
ty, indikacné svetlo na ovlddacom Viavo - ka'\Ey
tlatidle zatne blikat na Cerveno, .
indikujic Ze spotrebi€ zohrieva Eg%adg_
ohrievaci systém. Doba Uvodné- hotO\Eost’
ho zahriatia je menej ako jedna Stred O s arovan’ie
minUta pri beZnej izbovej teplote. aD Jrenie
Ked' sa svetlo indikdtora rozsvieti sapzastavi
trvalo namodro, vnitorné tasti s

zohriate a pripravené na naparo- priprava
vanie kdvy. Na vypnutie spotrebita |y o C/ \\J pary spe-
sa uistite, Ze ovladacie tlacidlo je v <~ | hovatom
polohe 0" a stlatte hlavny vypinac mlieka

(11) na boku spotrebita na vypnutie

spotrebica,

Potas sparovania a
parenia indikdtor vo
vndtri ovladacieho
tlatidla mdze blikat
alebo zmenit farbu,
indikujuc, Ze ohrieva-
ci systém je zapnuty
a udrZiava spravnu

teplotu pre sparova-
nie a vznik pary.
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Skér neZ spotrebit
vypnete, otolte ovia-
dacie tlatidlo vzdy do
polohy 0",

4.3.3 Ohrievanie
vnutornych ¢astia
Salok

Pred pripravou espressa je dolezi-
té predhriat v3etky vnutorné Casti
v spotrebi¢i a Salky. Tato kratka
procedura zvysi teplotu prvej Salky
espressa010°az15°F (6 az 8°0).

L

Nadrzku na vodu naplfiajte iba
Cerstvou studenou vodou tak,
ako je popisané v kapitole
Uistite sa, Ze ovladacie tlatidlo
jevpolohe 0",

Zapnite spotrebi¢  stlacenim
hlavného vypinat (11)a na boku
spotrebica. Ked' sa stroj zatne
ohrievat, svetlo indikdtora na
ovladacom tlatidle zacne blikat
nacerveno.

VloZte sitko do drZiaka s filtrom
(bez kavy) obr. 3 a spravne ho
nasadte.

5.

6.

Uistite sa, Ze chrani¢ palca
nezakryva sitko.

Vlyrovnajte drziak s filtrom (7)
do jednej roviny so znackou
NLOZIT' na lave) strane
sparovacej hlavy a zatlacte
drziak s filtrom (7) nahor.
Ototte drziak s filtrom (7)
pevne doprava smerom kK
znatke ,ZAMOK" v strede
sparovacej hlavy aZ kym nie je
pevne zaisteny.

Z0 zatiatku sa moze
stat, Ze nebude moz-
né drziak s filtrom (7)
posundt celkom az
nadoraz do polohy
ZAMOK", Hlavné

? je, aby ste sa uisti-
li, Ze je filter pevne

nasadeny.  (Casom
bude mozné posunut
drziak s filtrom (7)
blizSie do polohy
ZAMOK"

Umiestnite jednu alebo dve
Salky pod drziak s filtrom (7).
Ked'sa indikator rozsvieti trvalo

namodro, stroj je pripraveny na
sparovanie kavy.
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8. Otolte ovlddacie tlatidlo smerom
do polohy ikony ,3alky". Horuca
voda sa bude precerpavat cez
drZiak s filtrom (7) do Salok.

9, Ototte ovlddacie pole do
stredovej polohy, smeromkikone
,0" nazastavenie toku vody.

POZOR: Potas
sparovania  alebo
napefiovania  nikdy
nenechdvajte  spot-

rebit bez dozoru.
Ovladacie  tlacidlo
musite vzdy otodit

spat do stredovej
polohy, smerom do
polohy ,0" na zasta-
venie sparovania.

10. Vyprdzdnite Salku a vytiahnite
drziak s filtrom (7). Vetky
diely su teraz  zahriate.
TIP! Sdlky espressa uloZte
spodkom nahor na ohrievaciu
plochu v hornej Casti stroja.
Potom ako je spotrebiC zapnuty
priblizne na 15 mindt, ohrievacia
plocha je zohriata a mdZe sa
pouZivat na predhrievanie Salok
namiesto  precdhrievania $alok
horticou vodou zo spotrebica.
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5.1 Priprava espressa

5.1.1 Vyber mletej kavy

Tento krok je v procese pripravy

espressa dolezity, pretoZe jemne

namletd kdava musi mat rovnaku
konzistenciu.

e Spravne namletd kdva by mala
mat konzistenciu soli.

o Ak je mletd kdva prilis jemna,
voda nebude spravne pretekat
cez kdvu a v spotrebii sa vytvori
prilis silny tlak. Jemne mletd kdva
vyzerd ako prasok a ak ju preme-
liete medzi prstami, na pocit je
ako muka.

o Akje kdva namletd prilis nahrubo,
voda priliS rychlo pretrekd cez
kdvu, a tym sa zabrani vytvo-
reniu plnej chuti kdvy. Tip:! Pre
dosiahnute konzistencie pouZzite
kvalitny kuzelovity ostry mlyncek
na mletie kavy. Cepelové mlyn-
Ceky na kdvu sa neodpordcajlina
mletie expressa, pretoZe namletd
kdva nebude Uplne konzistentnd.

Ak mdte problémy s chutou kdvy

(horka, kysla malo silnd a pod.)
prisposobte stuperi mletia kavy
a/alebo vymerite znatku kavy Ci
stuperi opraZenia kdvy v pripade
kdvovychzin.

5.1.2 Priprava
spotrebi¢a na
sparovanie

1. Uistite sa, Ze svetlo indikatora

je rozsvietené trvalo namodro
a ovladacie tlacidlo je v polohe
,,0”.

. Uistite sa, Ze v nadrzke na vodu

je voda a Sdlka a Ze Salky kdvy
st predhriate, ako je popisané v
skorsich kapitolach.

. Uistite sa, Ze odkvapkdvacia

miska (9) a  mriezka
odkvapkavacej misky (8) su
spravne nasadené na jednotku.
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5.1.3 Naplneniea
vloZenie drziaka s
filtrom

L

Vlyberte z dvoch sitiek (14-15),
ktoré su dodavané spolu s va-
Sim spotrebiom podla mnoz-
stva Salok, ktoré chcete pripra-
vit (1 alebo 2 Salky).

Polozte sitko do drzZiaka s
filtrom a uistite sa, Ze je rovno
vsadené.

Naplite vioZené sitko Cerstvou,
jemne  namletou  kdvou.
Odstrarite nadmernd kdvu z
okraja drziaka s filtrom. Tymto
sa zabezpeli, ze drziak bude
pevne zaisteny pod sparovacou
hlavou.

Pred pripravou kdvy utlacte
kdvu plochou stranou odmerky
na  kavu/zatldtatom  (6).
Nepreplfiajte  sitko.  Moze
to spbsobit upchatie alebo
pretekanie.

5. PoloZte drZiak s filtrom (7) pod

sparovaciu hlavu a vyrovnajte
ho do jednej roviny so znatkou
NLOZIT', drZiak s filtrom
(7) pritom zatlacte smerom
nahor. OtoCte drZiak s filtrom
(7) pevne doprava smerom k
znatke ,ZAMOK', a7 kym
nebude pevne zaisteny.

5.1.4 Sparovanie

espressa
Ak planujete pripravit
cappuccino, - pozrite
Si nasledujucu Cast

G] Priprava cappuccina”

potom, ako dotitate
¢ast Priprava es-
pressa’

1. Pripravte najprv spotrebit a mle-

tl kdvu podla popisu v predcha-
dzajlcich Castiach a nasledne
moZete sparovat espresso.

. PoloZte 1 alebo 2 malé Salky pod

drZiak s filtrom (7). Pri priprave
kdvy do dvoch 3dloch naraz
umiestnite Sdlky pod drZiak s
filtrom (7), a uistite sa, Ze kazda
70 Salok sanachadza priamo pod
niektorym z dvoch vypustom.
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3. Ked' sa indikdtor rozsvieti v
strede  ovladacieho tlacidla
trvalo namodro, stroj je zahriaty
na spravnu teplotu. OtoCte
oviddacie  tlaCidlo  dolava
smerom k polohe ,ikony Salky",
aby ste spustili sparovanie.
Cerpadlo  bude na chvilu
pracovat hlutne, zatial' ¢o
prebieha preinflzia mletej kdvy
vodou. Po kratkej pauze zatne
espresso vytekat do Salky alebo
Salok.

. Ked' je Sdlka naplnena po
Zeland Uroven, ototte ovladacie
tlaidlo naspdt do polohy ,0"
Salky nechajte na niekolko
sekind pod vypustami, aby ste
sa uistili, Ze vSetko espresso
vykvapkalo.

Po priprave espressa
spotrebi¢  automa-
ticky vytvori trochu
pary a vytlati zvySnu
vodu z Cerpadla do
odkvapkavacej misky.
Zaisti sa tym Uplné
vyprazdnenie  zvy-
Skovej vody z ohrie-
vacieho systému. Po
priprave niekol'kych
Salok espressa opa-
trne vytiahnite od-
kvapkavaciu misku zo
stroja, vyprazdnite ju
avymefite ju.

(i

POZOR: Spotrebit
sa musf vypnat manu-
alne, Pocas sparovania
nenechdvajte spotre-
bi¢ bez dozoru. Proces
sparovania  musite
manudine  zastavit.
Predidete tym prete-
Ceniu, rozliatiu a po-
tencidlnym nebezpe-

A\

Censtvam ¢i Skodam.

5,

Po  vychladeni  spotrebica
opatrne vytiahnite drZiak s
filtrom (7) zo sparovacej hlavy
drZiac ho za paku a potiahnutim
paky dolava. Na vyprdzdnenie
otoCte drziak s filtrom (7) hlavou
nadol, pouZitim chranica palca
na zaistenie sitka v drziaku s
filtrom (7). Oplachnite sitko a
drZiak s filtrom (7) vodou.
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6.

Ak chcete pripravit dalSie
Salky espresa, opakujte hore
uvedeny postup. Nasypte do
sitka Cerstvo namletd kdvu,
ako je popisané v kapitole 5¢,
.Naplnenie a vloZenie drZiaka
s filtrom", zaistite drZiak
znovu pod sparovaciou hlavu
a postupujte znovu podla
pokynov pre pripravu espressa
(polozky 2-5 z tejto Casti).

Potom ako ste pripravil
pozadované mnozstvo
espressa,  Uistite sa, Ze

A\

POZOR: Kovové
Casti drZiaka s filtrom
mozu byt stdle velmi
hortce. Pri manipu-
|4cii so spotrebicom a
vyberatelnymi dielmi
budte vzdy opatrni.
Pri zahadzovani ka-
vovej usadeniny pou-
Zivajte chrdni¢ palca.
Oplachnite tieto diely
pod studenou vodou,
aby vychladli.

ovladacietlatidlojevpolohe, 0"  5.1.5 Priprava
cappuccina

(appuccino je kombindciou s jednej
alebo viacerych porcii espressa s
rovnakym alebo va¢sim mnozstvom
horlceho mlieka a mlieCnej peny.
(Na pripravu latte pozri kapitola 7).

a vypnite spotrebit stlatenim
hlavného vypinata (11) na
boku spotrebita. Potkajte, kym
spotrebi¢ vychladne, skor nez
odstranite diely a prisluSenstvo
na tistenie.

Pokyny na Cistenie ndjdete v
kapitole 8.

(5]

Pri speriovani mlieka
by sa sitko a drziak
s filtrom (7) mali na-
chddzat v polohe
LZAMOK", Pre naj-
lepSi vysledok vzdy
pouZite Cerstvé, stu-
dené mlieko (34 °F ~
1°C).
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rou na pripravu latte,

NepouZivajte odmer-
ku, ktorl ste prave
umyli v hortcej vode.
Na pripravu najlep-
Sieho speneného a
napareného  mlieka
odporlitame aj tep-
lomer na ndpoje.
IdedIna teplota nape-
neného alebo spare-
ného mlieka je v roz-
pati od 140 °F do 165
°F (60°CaZ 73°C). Na
[i] naperiovanie  moz-
no pouZit akékolvek
mlieko. ~ Plnotucné
mlieko  vytvara v
mlieku dobrd mikro-
penu (malé bublinky),
zatialto  nizkotutné
a odtutnené mlieko
velké, vzdusné bub-
linky.  NeZivotiSne
mlieka si nezacho-
vanu penu tak dobre
ako mlieko, mbZete
ich v3ak ohrievat pa-

5.1.6 Napenovanie
mlieka

1. Najprvpripravte espressodo vel-

kej predhriatej Salky, ako je popi-
sané v kapitole 5d, ,Sparovanie
espressa’,

. Nalejte studené mlieko 1/2 do

odmerky z nerezovej ocele alebo
do keramickej odmerky a odlozte
jubokom.

. Pred spefiovanim sa odportca

odstranit zo speriovaca mlieka
zvySkovd horticu vodu. PoloZte
pod sperioval mlieka Sdlku
(alebo otocte speriovaC mlieka
priamo  nad  odkvapkdvaciu
misku). Ked indikdtor svieti
trvalo namodro, otoCte ovlddacie
tlatidlo doprava smerom k ikone
Jpary’. Svetlo indikdtora blika
Cerveno na 5-8 sekdnd, zatial
¢o voda pretekd cez sperioval
mlieka. Po preCisteni vody sa
indikdtor  rozsvieti  namodro
a zo spefiovata mlieka zatne
vychddzat para. Ototte ovlddacie
tlatidlo naspdt do polohy
40" Svetlo indikdtora je teraz
rozsvietené nacerveno indikujuc,
Ze spotrebi¢ je pripraveny na
sparovanie/naperiovanie mlieka.

122/SL Plne automaticky kavovar/Navod na pouzitie



E Priprava

4,

Zoberte odmerku studeného
mlieka a ponorte spefioval
mlieka (s nasadenym
nadstavcom spefiovata)
priblizne z dvoch tretin do
mlieka v odmerke. Uistite sa,
Ze nadstavec speriovata sa
nedotyka spodku  odmerky
pocas napefovania.

So  spefiovatom  mlieka
ponorenym do mlieka, otoCte
ovlddacie tlatidlo doprava
smeromk ikone ,pary”.

Zo spefiovacta mlieka zacne
vychadzat para do mlieka,
¢im sa mlieko napenl. Potas
napefiovania Cerpadlo
spotrebita nepretrZite pracuje
a vydava zvuk, ktory indikuje,
Ze sa cez ohrievad systém
preCerpdva voda a meni sa na
paru,

POZOR: Aby ste
predisli vySplechnu-
tiu horticeho mlieka,
nenadvihajte  otvor
spefiovata  mlieka
nad hladinu mlieka.
Spefloval mlieka ne-
chajte ponoreny v
mlieku pocas celého
postupu napefiova-
nia mlieka.

POZOR: Nikdy ne-
vyberajte  speriovat
mlieka von z mlieka
kym je ovladacie tla-
tidlo v polohy pary.
Ovladacie  tlatidlo
vzdy ototte do po-
lohy O skbr nez
vyberiete  spefiovat
mlieka zo speneng-
ho mlieka, inak mdze
dojst k vySplechnutiu
hortceho mlieka.
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Potas sparovania a
tvorbe pary sa mbze
svetlo indikdtora vyp-
ndt, zmenit farbu ale-
[i] bo blikat indikujlc, Ze
ohrievaci systém je ak-
tivny a udrziava sprav-
nu teplotu pre sparo-
vanie a tvorbu pary.

7. Ked sa objem mlieka
zdvojndsobi, alebo  teplota
mlieka dosiahla 165°F (68°C)
(ak pouzivate teplomer na
napoje), otolte  ovladacie
tlatidlo spdt do polohy 0",

lhned po napeneni
mlieka opatrne ocis-
tite speriovat mlieka
vihkou utierkou, aby

m ste predisli zvySkom
mlieka na spefiovaci.
Davajte pozor, aby
ste sa nedotykali ho-
rlcich dielov.

8. Spenené mlieko vlejte do
espressa a vase cappucino
je pripravené. Osladte ho
podia vaSej chuti a pridajte
ingrediencie podla  Zelania,
napr. ochutené sirupy, vytazky
alebo kakaovy prasok/korenie.

Po naperiovani odpo-
ricame nechat stroj
vychladit aspofi na 5
minut, skor nez pri-
pravite dalSie espres-
so. Tym sa umozni
vychladnutie teploty
sparovania na Ssprav-
nu teplotu pre pripra-
vu espressa. Ak indi-
kdtor svieti na Cerve-
no, moZete ovladacie
tlatidlo otocit dolava
na prelistenie vody
cez drziak s filtrom
(7). Tym sa ochladi
systém na pripravu
espressa, aby po do-
koncené tvorby pary
bolo moZné pripravit
espresso. Ak chcete
pripravit viacej Salok
cappuccina,  najprv
pripravte vietky
Salky espressa do
hortcich Salok a po-
tom naperite pre ne
mlieko.
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9. Na pretistenie  spefiovaca

mlieka a  vyplachnutie
zvyskového  mlieka  zo0
spefiovata mlieka a hrotu
napeflovata  sa  riadte
pokynmi v hore uvedenom
bode 3. Je dblezité, aby ste
po kazdom pouziti spravne
vycistili spefiovat mlieka a hrot
napefiovaca a umyli nadstavec
spefiovata mlieka, aby ste
zaistili nadalej jeho spravnu
funkciu. (Pozri kapitolu 8b)

10. Vypnite  spotrebit  stlatenim

hlavného vypinata (11) na
boku  spotrebita.  Odpojte
elektricky kabel a nechajte stroj
vychladnut.

POZOR: Po nape-
nenf alebo naparenf
mlieka bude sperio-
vat mlieka, hrot spe-
flovata a nadstavec
spefiovata  mlieka
VELMI HORUCE!
Nedotykajte sa ko-
vovych dielovl Aby
ste prediSli moZnym
poraneniam,  vzdy
sa uistite, Ze vietky
diely kompletne vy-
chladli, predtym nez
zatnete s nimi mani-
pulovat,

Plne automaticky kdvovar/Navod na pouZitie

125/5L



E Priprava

5.1.7 Priprava latte

Latte je kombindciou jednej alebo
viacerych porcii espressa s rovnakym
alebo vatSim mnoZstvom spareného
mlieka a nepatrnym mnozstvo mliet-
nej peny alebo Uplne bez mlietne]
peny. Spefioval mlieka mlieka bez
nasadeného nadstavca mlieko sparf,
avsak nespeni ho. Odstrante nad-
stavec speriovata mlieka, nasledne
pokracujte v napareni mlieka, ako
je popisané v kapitole 6. Vlejte ho-
rice naparené mlieko do espressa.
Vlykonajte kroky 9 a 10 v hore uve-
denej kapitole 6 ,Priprava cappucci-
na’ na vyCistenie a vypnutie stroja z
prevadzky.

A\

POZOR: Po spe-
neni alebo napareni
mlieka budd spe-
floval mlieka a hrot
naperovaca mlieka
VELMI HORUCE!
Nedotykajte sa ko-
vovych dielovl Aby
ste prediSli moZnym
poraneniam,  vZdy
sa uistite, Ze vSetky
diely kompletne vy-
chladli, predtym neZ
zatnete s nimi mani-
pulovat,
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B Cistenie a GdrZba vasho stroja

6.1 Kazdodenné
Cistenie

L

VZdy sa uistite, Ze ovlddacie tla-
Cidlo je otocené do polohy ,0" a
spotrebit je vypnuty vypnutim
hlavného vypinata (11) na boku
spotrebica tak, Ze modré svetlo
nesvieti. Viytiahnite elektricky
kabel zo zdsuvky a pred Ciste-
nim pockajte, kym vSetky diely
vychladnd.

Odstrafite a umyte nadstavec
spefiovaca(12)autritesperiovat
mlieka vihkou utierkou.

Nadrzku na vodu, sitkd a
odkvapkavaciu misku mbzete
umyt v roztoku hordcej vody s
jemnym Cistiacim prostriedkom.

POZOR:
Nepondrajte spot-

rebi¢ do vody, ani
Ziadnej inej tekutiny,

anumyvajte hov
umyvacke riadu.

Nikdy nepouZivajte
drsné Cistiace pros-

G-] triedky, ocelovd vinu
alebo iné abrazivne
materidly na Cistenie
stroja.

6.2 Cistenie
spenovaca mlieka

Odportca sa preplachnut (kapitola

6, bod 3) a utriet spefiovat mlieka

vihkou utierkou bezprostredne po

kazdom naperiovani alebo naparo-
vani mlieka, aby sa prediSlo vzniku
usadenin mlieka. Speriovat mlieka
pred vypnutim spotrebica vzdy do-
kladne vycistite, aby ste zabezpedi-

li, Ze ostane vZdy Cisty.

1. Stiahnite nadstavec zo spefio-
vata mlieka nadol a vyCistite ho
pod teplou te€lcou vodou.

2. Naplite Salku trochou vody
a ponorte do nej spefioval
mlieka.

3. Ototte  ovlddacie tlatidlo
doprava smerom k ikone ,pary”
a nechajte paru unikat do vody
na niekol’ko sekdnd.

4, OtoCte ovlddacie tlacidlo naspdt
do stredu, do polohy 0",

5. Pouzitim  utierky  vysuste
spefioval mlieka anasad'te spdt
Cierny nadstavec spefiovala
mlieka; pevne ho pritom
zatlatte spat na speriovat
mlieka.
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E Cistenie a idrZba vasho stroja

6. Ak je

spefioval  extrémne

upchaty, je mozné odskrutkovat
napenovacihrotaponortehodo
vody so saponatom na priblizne
30 minut. Po nasiaknutivo vode
hrot dokladne oplachnite pod
teClcou vodou.

A\

POZOR: Speriovat
mlieka,  naperiova-
¢ hrot a nadstavec
spefiovala  mlieka
mbzu byt VELMI
HORUCE!Aby ste
prediSli moznym po-
raneniam, vzdy sa
uistite, Ze  vietky
diely kompletne vy-
chladli, predtym nez
zatnete s nimi mani-
pulovat,

(i

Ak zo speflovaca
mlieka nevychddza
para, znamend to, Ze
je upchaty stvrdnu-
tym mliekom. Otocte
oviddacie  tlatidlo
naspdt do polohy
,0" Odstrante cierny
nadstavec speriova-
Ca mlieka a opatrne
ihlou uvolnite zvySky
mlieka z otvoru a na-
peflovacieho  hrotu
(obr. 4), tim odstra-
nite  zablokovanie.
Potom znovu spusti-
te paru.

Aby ste zabezpedili
dihodobd  spravnu
funkciu vasho spot-
rebica, vycistite spe-
flovaC mlieka, nad-
stavec a napenovaci
hrot po kaZdom po-
uziti,
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E Cistenie a udrZba va3ho stroja

6.3 Odvapriovanie

Pri priprave espressa vzdy pouZite
studenu Cistd vodu. PouZitie flas-
kovej vody alebo filtrovanej vody
spomali vznik vodného kamefa.
Odportcame odvapriovat spotrebic
po 100-200 pouZitiach, alebo mini-
malne kazdé 2-3 mesiace.
¢ Pri pouzivani komernych odvap-
fovacich prostriedkov je dole-
Zité dodrziavat na nich uvedené
pokyny. MéZete pouZit aj Cistiaci
prostriedok Capresso, dostupny
na stranke www.capresso.com.
Rozpustite jedno balenie Cistia-
ceho prostriedku Capresso v 30
unciach (900 ml) vody a pridajte
roztok do nadrzky na vodu.

NepouZivajte  ocot,
pretoZe tento mdze
vyrazne skrétit Zi-
votnost tesnenia vo
vnltri sparovacej
hlavy.

(5]

6.3.1 Odvapriovanie
sparovacej hlavy

1. Odstrarite drZiak s filtrom (7).

2. Pre  lepSie  odvdpnenie
odskrutkujte  mriezku  vo
vnUtri sparovacej hlavy. Utrite
akékolvek zvySky kavy vihkou
utierkou.

3. Naplite nddrzku na vodu
odvdpriovacim prostriedkom.

4, Polozte velkd misku pod
sparovaciu hlavu,

5. Stlatte hlavny vypinat (11)
na boku spotrebita a otocte
oviddacie  tlaCidlo  dolava
do polohy ikony ,Salky",
Potkajte, kym sa 1/3 az 1/2
roztoku precerpd cez systém a
sparovaciu hlavu,

6. Otolte ovladacie tlacidlo spdt
do polohy ,0" na zastavenie
procesu.

7. Nechajte stroj stét priblizne na
10 mindt,
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6.3.2 Odvapriovanie
spenovaca mlieka

1. Odstrafite Cierny nadstavec
spefiovata mlieka.

2. Naplite odmerku 6 aZ 8 uncami
(170 az 240 ml) studenej vody
a ponorte spefiova mlieka do
studenej vody.

3. Ototte ovlddacie tlatidlo
doprava smerom k ikone ,pary”
a nechajte unikat paru na
priblizne 30 sekidnd. Opakujte
tento proces tri aZ Styrikrat,

4, Teraz  spracufte  zvySny
odvapriovaci prostriedok cez
sparovaciu hlavu ako je vysSie
opisané.

6.3.3 Oplachnutie
systému

1. Vyberte nadrzku na vodu a do-
kladne ju oplachnite. Potom
ju napliite Cerstvou studenou
vodou.

2. Opakujte kroky (4 aZz 6) s
Cerstvou studenou vodou.

3. Vymefite mriezku v sparovace
hlave a utiahnite bezpetne
skrutky.
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Odstrafnovanie portch

7.1 Problémy, moZné pric€iny a napravné

opatrenia

Problém

Pricina

Ndpravné
opatrenie

Kdva vytekd
zo strany
drZiaka s
filtrom.

Drziak s filtrom je
nespravne vloZeny.

Ototte paku drZiaka s
filtrom viac doprava.

Okraj sitka je
znetisteny  mletou
kdvou

Vypnite stroj, vyberte
drZiak s filtrom a vyCistite
okraje sitka.

Mriezka v sparovacej
hlave je Spinava.

Odstrarite mriezku
v sparovace]  hlave
odstranenim dvach
skrutiek, ktoré  drZia
mriezku  na  mieste.
Mriezku  vyCistite  ju
dokladne teplou vodou a
nasadte ju spat. Uistite
sa, Ze skrutky su pevne
naskrutkovang.
POZORIHORUCE.
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Problém Pricina Ndpravné
opatrenie
V nadrzke nie je voda. | Naplite nddrzku vodou,
Mriezka vo vndtri | Prevarte  vodu  cez
sparovacej hlavy je | mriezku bez toho, Ze by
zablokovana. ste vloZili drziak s filtrom.
ZdrZiaka s Ak newytekd  voda,
filtrom ne- odskrutkujte  mriezku,
vytekd kdva, vyCistite ju a nasadte ju
alebo kdva spat.
vytekdlen | Sitkojezablokované. | Ndprava: Vyciistite sitko,
vel'mi slabo. vioZte ho do drZiaka s
filtrom a preCerpajte
cezen vodu bez kavy. Ak
nevytekd zo sitka voda,
skontaktujte - zakaznicky
servis a objednajte si
nahradné sitko.
Espressopo | Mletd kava je priliS | Mletd kavu neutlacajte
sparovani | jemna alebo je prilis | tak silno. PouZite hrubSie
len kvapkd | hustostlacend. namletd kavu.
po kvap- Stroj je zablokovany | Odvapnite  spotrebit.
kach. usadeninami vodného | Pozrikapitolu 8c.
kameria.
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Problém

Pricina

Ndpravné
opatrenie

Espresso
vytekd prilis
rychlo.

Mletd kava je prilis
hrubo namleta.

Pouzite jemnejSie
namletd kavu.

V sitku nie je dostatok
kavy.

PouZite viac mletej kdvy.

Ziaden
krém.

Kéva je prili§ stard
alebo sucha.

PouZite Cerstvu kdvu.

Kdva nie je dostatotne
pevne stlatend. Voda
prilis rychlo pretekd
cezkawu,

Kdvu pevnejSie utlatte.
Pouzite jemnejSie
namlett kavu.

Kdva je prilis hruba.

PouZzite kuzelovity ostry
mlyn¢ek na kdvu pre
jemnejSiu a konzistentne
namletd kavu.

Zmes kdvy nie je
vhodnd na pripravu
espressa.

Zmerite znatku espressa.
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Problém Pricina Ndpravné
opatrenie

Zo sperio- Spitka spefiovata | Pozri  kapitolu ~ 8b

vaca mlieka | mliekaje zablokovand. | ,Cistenie spefiovala

nevychddza mlieka”. Ak speflovat

para. mlieka nie je zneCisteny

vysuSenymi - sadeninami
mlieka, ale nevychddza
z neho para, odvdpnite
spefioval  mlieka ako
je popisané v kapitole
8c. Ak je spotrebit
stdle zablokovany,
skontaktujte - zakaznicky
servis, pozri kapitolu 11.

Mlieko nie je Cerstvé. | PouZzite Cerstvé mlieko.

Mlieko nie je vhodné. | PouZite mlieko s nizSim
obsahom tuku. Mlieka

Pri sperio- rastlinného pévodu sa

vani mlieka nespefiujl

Zevf”;kz tak dobre ako mlieko.
ostato TR o ,

peny. MliekojeuZnazaCiatku | Pouzivajte  mlieko  z

priliS teplé. chladnicky (34 °F ~1°C).

MnoZstvo mlieka na | PouZite viac studeného
spefovanie nie  je | mlieka.
dostatocné.
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E Lamacchina da caffé
2.1 Panoramica

- 10

11

Tutti i valori esposti sul prodotto e sui documenti stampati sono stati rilevati attraverso misurazioni in laboratorio
realizzate in accordo ai relativi standard. Tali valori possono variare a seconda dell'utilizzo e delle condizioni
ambientali.
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E La macchina da caffé

1. Coperchio del serbatoio 2.2 Dati tecnici
dellacqua Alimentazione:

2. Maniglia serbatoio dellacqua '

3. Serbatoio rimuovibile 220-240V~,50-60Hz
dellacqua Potenza: 1200 W

4. Piattaforma riscaldante Serbatoio dell'acqua: 1,2 litri
5. Manopola di controllo

6. Testadiinfusione - , N
7 Portafiltro Modifiche agli aspetti tecnici e pro-

8. Griglia vassoio per gettualiriservate.

sgocciolamento

9. Vassoio per sgocciolamento
10. Asta di montatura

11. Pulsante di alimentazione
12. Manicotto di montatura

13. Paletta/ tampone da caffe
14, 2- Setaccio tazza

15. 1- Setaccio tazza
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EJ Suggerimenti per I'infusione

Per estrarre il massimo della-
roma dai chicchi, raccomandiamo
[uso di chicchi di caffe interi ma-
cinati da poco ogni volta che si
prepara un espresso.

In aggiunta al caffé usato, luso
di acqua fredda priva di cloruro,
odori e altre impurita, aiutera ad
assicurare l'espresso perfetto.

Conservare I'espresso macinato
in un contenitore ermetico, in un
luogo fresco e asciutto per man-
tenerne l'aroma. | macinati non
devono essere conservati per
lunghi periodi di tempo perché il
loro aroma si riduce.

Non riempire il portafiltro (7) e il
setaccio selezionato sul bordo.
Utilizzando la paletta per caffe
inclusa, usare 1 cucchiaio di ma-
cinato per 1 espresso.

Se non si usa la macchina per
oltre 5 giorni, sciacquare e asciu-
gare il serbatoio dellacqua.
Prima di rimuovere il serbatoio
dellacqua o svuotarlo, spegnere
lamacchina,

Collocare sempre il dispositivo su
una superficie piana.

e Per assicurarsi che lespresso

resti alla temperatura ottimale,
raccomandiamo di preriscaldare
le tazze.

¢ Prima dellinfusione, il portafiltro

(7) deve essere girato a destra
nel modo pit saldo possibile per
impedire che si allenti a causa
dellalta pressione.

Per evitare possibili
ustionial corpo
e/o altre lesion
davaporecaldoe
acqua o dannialla
macchina,

ATTENZIONE:
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E Suggerimenti per l'infusione

L

Non rimuovere il serbatoio 3. Fare attenzione quando si

dellacqua o il portafiltro (7)
mentre la macchina sta infon-
dendo espresso 0 montando il
latte. La manopola di controllo
(5) dovrebbe essere in posizione
"0" prima di rimuovere il portafil-
tro (7) per preparare altre tazze
di espresso. Se € necessario
aggiungere ancora acqua al ser-
batoio, portare la manopola di
controllo (5) in posizione "0" e
spegnere la macchina premen-
do il pulsante di accensione sul
lato della macchina facendo
spegnere laspiablu.

Se lespresso non scorre dal
portafiltro ~ (7)  (sgocciola
solo lentamente), il setaccio
e bloccato Spegnere
l[apparecchio e lasciarlo
raffreddare. Controllare che il
caffé non sia macinato troppo
fine, vedere il capitolo 5a.

rimuove il portafiltro (7).
Le parti in metallo possono
essere malto calde. Potrebbero
anche essere acqua calda
che galleggia sopra il caffé in
fondo. Tenere il portafiltro (7)
solo dalla maniglia e smaltire i
macinati di caffe infuso usando
la protezione per il pollice (Fig.

5),

. Se il vapore non viene rilasciato

dallasta di  montatura, |l
montalatte &  bloccato,
Spegnere  lapparecchio e
lasciarlo  raffreddare. Pulire
[asta di montatura (10) come
descritto nel capitolo 8b.

. Perfarsichelapropriamacchina

funzioni  correttamente  di
volta in volta, pulire I' asta di
montatura (10), il manicotto e
la punta dopo ciascun uso come
descritto.

138/1T

Macchina da caffe superautomatica / Manuale Utente



n Uso e funzionamento

4.1 Prima del primo
utilizzo

Dopo avere disimballato con atten-
zione la macchina per espresso,
lavare tutte le parti rimovibili con
acqua calda insaponata e sciacqua-
re a fondo. Acquisire familiarita con
[apparecchio e leggere il manuale
delle istruzioni. Inserire il cavo di
alimentazione nella presa elettrica
seguendo le istruzioni di sicurezza.
Accendere la macchina premendo il
pulsante dialimentazione (Fig. 1, K)
sul lato della macchina.

Il pulsante di alimentazione di ac-
cende in blu costante mentre Ia
spia dell'indicatore sulla manopola
dicontrollo (5) (fig.L, E) inizia a lam-
peggiare, indicando che la macchi-
nasi stariscaldando.

Sciacquare i componenti inter-
ni prima di preparare lI'espresso.
Riempire il serbatoio dellacqua

e pompare un po' dacqua nella te-
sta di infusione (6) e 'asta di mon-
tatura (10). Sequire la procedura
nel capitolo 4 "Riscaldamento di
componenti interni e tazze" per
sciacquare la macchina prima del
SUO primo uso.

4.2 Riempimento del
serbatoio dell'acqua

Rimuovere il serbatoio dellacqua
sollevandolo dalla maniglia. Aprire
il coperchio e riempire il serbatoio
conacqua dolce e a bassa tempera-
turatraisegni MIN e MAX,

Chiudere il coperchio e sostituire il
serbatoio dell'acqua spingendo con
forza, per assicurarsi che il serbato-
i sia ben innestato,

4.3 Pannello di
controllo

4.3.1 Pulsante di
accensione

Il pulsante di accensione sul lato
della macchina accende e spegne
la macchina. Quando la macchina
e attiva, la spia dellindicatore sul-
la manopola di controllo (5) inizia
a lampeggiare in rosso, indicando
che la macchina sta riscaldando il
sistema di riscaldamento. Il tempo
di riscaldamento iniziale & inferiore
aunminutoanormale temperatura
ambiente. Quando la spia dellin-
dicatore si illumina in blu stabile, i
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componenti interni sono riscaldati
e pronti per preparare il caffe, Per
spegnere la macchina, assicurare
che la manopola di controllo (5) sia
inposizione "0" e premere il pulsan-
te di accensione sul lato della mac-
china per spegnerla.

4.3.2 Manopoladi
controllo

La manopola di controllo (5) ha tre
posizioni;

Durante l'infusione o
la preparazione al va-
pore, la spia dell'indi-
catore pud spegner-
si, cambiare colore 0
lampeggiare, specifi-
cando che il sistema
di riscaldamento &
attivo e mantiene la
temperatura corretta
per tali operazioni,

(5]

Girare la manopola di
comando in posizio-
ne "0" prima di spe-
gnere lamacchina.

(i

4.3.3 Scaldarei
componentiinterniele
tazze

Riscaldare tutti i componenti in-
terni nellapparecchiatura e le taz-
ze prima di preparare lespresso.
Questa breve procedura aggiun-
ge 10°C - 15° F alla prima tazza di
espresso.
1. Riempire il serbatoio con acqua
dolce e fresca come descritto
nel capitolo

Posi- | Sim- | Spiega-
zione |bolo | zione
N S reparazione
Sinistra | (» gelgaffé
standby,
infusione
Centrale O e vapore si
arrestano
produzione
JI\S | divapore
Destra C\‘/J attraverso il
montalatte
140/1T
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2.

Assicurarsi che la manopola di
controllo (5) sia in posizione

llollI

Accendere  la  macchina
premendo il pulsante di
accensione  sul  lato della

macchina. La spiadellindicatore
sulla manopola di controllo (5)
inizia a lampeggiare in rosso
quando la macchina inizia a
riscaldarsi.

Collocare il setaccio dentro il
portafiltro (7) (senza caffe).
Vedere laFig. 3 peruna corretta
collocazione del setaccio.
Assicurarsi che la protezione
del pollice non copra il setaccio.
Allineare il portafiltro (7) su
"INSERIRE" sul lato sinistro
della testa di infusione (6),
spingendo il portafiltro (7)
versolalto. Girare con fermezza
il portafiltro (7) a destra verso
"BLOCCO" al centro della
testina di infusione, fino a che
non & ben serrato.

Allinizio  potrebbe
non essere possi-
bile girare il porta-
filtro (7) nella posi-
zione "BLOCCO".
Assicurarsi - che |l

? portafiltro (7) sia col-
locato in modo saldo.

Nel corso del tempo,
il portafiltro (7) puo
essere spostato pil
vicino alla posizione
"BLOCCO"

. Collocare uno o due tazze di

espresso  sotto il portafiltro
(7). Una volta che la spia
dellindicatore si illumina in blu
fisso, la macchina & pronta per
linfusione del caffe.

. Girare la manopola di comando

a sinistra verso licona "Tazza",
Lacqua calda sara pompata
attraverso il portafiltro (7) nelle
tazze.

. Girare la manopola di comando

al centro verso la posizione "0"
per arrestare il flusso di acqua
calda.
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ATTENZIONE:
Non lasciare la mac-
china  incustodita
durante linfusione

0 la preparazione al
vapore.  Riportare
sempre la manopola

di comando alla posi-
zione centrale verso
la posizione "0" per
arrestare linfusione.

10. Svuotare le tazze e rimuovere
il portafiltro (7). Tutte le
parti sono ora preriscaldate.
SUGGERIMENTO!
Collocare le tazze di espresso
al rovescio sulla piattaforma
riscaldante (4) della parte
superiore  della  macchina.
Quando la macchina & stata
attiva per circa 15 minuti, la
piattaforma di riscaldamento
sara riscaldata e pud essere
usata per preriscaldare le tazze
anziché usare acqua calda dalla
macchina.

142/1T Macchina da caffé superautomatica / Manuale Utente



E Preparazione

5.1 Preparazione
dell'espresso

5.1.1 Selezionarela
macinatura del caffé

Questo & un passaqggio importante

nel processo di preparazione dell'e-

spresso perché il caffe macinato

fine deve avere una consistenza

uniforme.

¢ |a corretta macinatura dovrebbe
essere simile a sale.

* Se la macinatura e troppo fine,
Iacqua non scorre attraverso |l
caffe e fara si che la pressione
nella macchina sia troppo ele-
vata. Questi macinati hanno
laspetto di polvere e al tatto
sembrano farina quando strofi-
nati trale dita.

¢ Selamacinatura é troppo grossa,
lacqua scorre attraverso il caffe
troppo velocemente, impedendo
una estrazione ottimale della-
roma. Suggerimento! Assicurarsi
di usare un macinatore di qualita
per una consistenza uniforme. |
macinatori per caffe a lame per
linfusione dell'espresso perché
lamacinatura non € uniforme.

e Se si stanno avendo problemi
con il gusto (amaro, acido, poco
estratto, ecc.), reqolare la dimen-
sione della macinatura del caffe
e/0 cambiare marca o tostatura
del chicco di caffé intero.

5.1.2 Preparazione
della macchina per
infusione

1. 1 Assicurarsi che la spia di illu-
minazione sia illuminata in blu
fisso e che la manopola di con-
trollo (5) siain posizione "0",

2. Accertarsi che nel serbatoio
dellacqua ci sia acqua e che
le tazze siano preriscaldate
come descritto nei capitolo
precedente.

3. Assicurarsi che il vassoio di
sgocciolamento (9) e la griglia
del vassoio di sgocciolamento
(8) siano correttamente situati
sullunita,
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5.1.3 Riempire e
inserire il portafiltro

L

Selezionare dai due setacci (14-
15) in dotazione allamacchina a
seconda della quantita di tazze
che si desidera preparare (102
tazze).

(ollocare il setaccio nel
portafiltro (7) e accertarsi che
poqgi a livello.

Riempire il setaccio selezionato
con caffe fresco macinato
fine. Pulire il caffé in eccesso
dal bordo del portafiltro (7).
Cio assicura una collocazione
stabile sotto la testina di
infusione.

Tamponare o comprimere il
caffe usando il lato piatto di
paletta/pestello  (13).  Non
riempire troppo il setaccio. Cio
potrebbe causare ostruzioni o
fuoriuscite.

Posizionare il portafiltro (7)
sotto la testa di infusione e
allineare il portafiltro (7) su
"INSERIRE" spingendo il
portafiltro (7) verso lalto. Girare
inmodo fermo il portafiltro (7) a
destra verso "BLOCCO" fino a
che non é ben serrato.

5.1.4 Infusione
dell’'espresso

Se si sta pianifi-
cando di preparare
il cappuccino, fare
riferimento alla se-
zione successiva
“Preparare il cap-
puccing” dopo avere
letto “Preparare le-
spresso’”,

(i

1. Dopo avere preparato la mac-

china e il caffé macinato come
descritto nelle sezioni prece-
denti, si & pronti allinfusione
dellespresso.

. Collocare 1 o 2 tazze piccole

sotto il portafiltro (7). Per
preparare  due tazze alla
volta, si possono collocare le
tazze sotto il portafiltro (7)
assicurandosi che ciascuna di
esse siadirettamente sotto uno
dei due getti,
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3

Una wvolta che la spia
dellindicatore al centro della
manopola di controllo (5) si
illumina in blu fisso, la macchina
e riscaldata alla temperatura
corretta. Ruotare la manopola
di controllo (5) a sinistra verso
licona "Tazza" per iniziare
linfusione. Si pud sentire il
rumore della pompa per un po’
quando i grani sono preinfusi
con lacqua. Quindi, dopo una
breve pausa, I'espresso inizia a
scorrere nelle tazze.

Quando la tazza e piena al
livello desiderato, riportare la
manopola di controllo (5) alla
posizione "0". Tenere la tazza
sotto il getto per pochi altri
secondi per assicurarsi che
lespresso sia sgocciolato.

ATTENZIONE: La
macchina deve es-
sere spenta manual-
mente. Non lasciare
il dispositivo privo di
supervisione quan-
do ¢ in infusione, E
necessario arrestare
manualmente il pro-
cesso di infusione.
Cid consente di evi-
tare fuoriuscite, ver-
samenti e potenziali
infortuni e danni.
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Dopo che lespresso &
stato infuso, la mac-
china crea automati-
camente un po' di va-
pore e spinge lacqua
rimanente dalla pom-
pa nel vassoio di sgoc-
ciolamento. Cio garan-
tisce che nel sistema
di riscaldamento non
ci sara acqua residua.
Dopo avere prepa-
rato alcune tazze di
eSpresso, estrarre con
attenzione il vassoio
disgocciolamento dal-
la macchina, svuotare
e sostituire,

(i

5. Dopo che la macchina si e
raffreddata, rimuovere con
attenzione il portafiltro (7) dalla
testadiinfusione (6) tenendolo
per la maniglia e tirando a
sinistra. Usare la protezione
per il pollice per assicurare il
setaccio nel portafiltro (7).
girare al rovescio il portafiltro
(7) per svuotare. Sciacquare il
setaccio el portafiltro (7).

6.

8.

Se si desidera preparare altro
caffe espresso, ripetere il
processo. Aggiungere caffe
macinato fresco nel setaccio
come descritto nel capitolo 5¢,
"Riempire e inserire il portafiltro
(7)", bloccare il portafiltro (7)
sotto la testa di infusione
(6) e seguire le istruzioni

per infondere nuovamente
lespresso  (elementi 2-5 di
questa sezione).

Una volta preparata la quantita
desiderata  di  espresso,
assicurarsi che la manopola di
controllo (5) sia in posizione
"0" e spegnere la macchina
premendo il pulsante di
accensione  sul lato  della
macchina. Prima di rimuovere
le parti e gli accessori prima
della pulizia, lasciare sempre
raffreddare il dispositivo.

Per le istruzioni sulla pulizia,
fare riferimento al capitolo 8.
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ATTENZIONE: Le
parti in metallo del
portafiltro (7) pos-
sono essere molto
calde. Fare sempre
attenzione quando
si maneggia la mac-
china e le parti rimo-
vibili. Assicurarsi di
usare la protezione
per il pollice guando
sieliminanoi macina-
ti. Raffreddare que-
ste parti facendole

scorrere sotto acqua
fredda.

5.1.5 Preparare il
cappuccino

Il cappuccino e la combinazione di
uno o due caffé espresso con una
quantita pari o superiore di latte
caldo e latte montato. (Per prepara-
re illatte vedere il capitolo 7).

Quando si monta,
il setaccio e il por-
tafiltro (7) devono
essere in posizione
"BLOCCO". Per i mi-
glioririsultati, iniziare
sempre con latte fre-
sco freddo (ca. 34°F).

(5]
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Non usare un bricco
che & stato appena
lavato in acqua calda.
Raccomandiamo an-
che di usare un ter-
mometro per bevan-
de per preparare il
miglior latte montato
e al vapore. La tem-
peratura finale ideale
per il latte montato o
al vapore & compresa
tra 140°F e 165°F
Ogni tipo di latte pud
essere usato durante
la montatura. Il latte
intero produce una
buona microschiuma
(piccole bolle) mentre
il latte magro e senza
grassi produce bolle
grandi nella monta-
tura. Il latte non di
origine animale non
tiene bene la monta-
tura ma puo essere
lavorato al vapore o
riscaldato per le be-
vande a base di latte.

5.1.6 Montare il latte
1. Perprima cosa preparare lespres-

soinunatazzagrande e preriscal-
data come descritto nel capitolo
5d, "Preparazione dellespresso”

. Riempire un bricco di ceramica

0 acciaio inox a meta con latte
freddo e mettere da parte.

. Prima di montare, siconsiglia

di scaricare fasta di montatura
(10) per eliminare eventuale
acqua calda. Posizionare una
tazza sotto lasta di montatura
(10) (o girare lasta direttamente
nel vassoio di sgocciolamento).
Quando la spia dellindicatore e
blu fisso, girare la manopola di
comando a destra verso licona
“Vapore”, La spia dellindicatore
lampeggia per 5-8 secondi
mentre lacqua viene estratta
dallasta. Una volta espulsa
l[acqua, la spia dellindicatore
diviene blu, e il vapore e prodotto
dallasta di montatura  (10).
Girare la manopola di controllo
(5) sulla posizione "0" La spia
dellindicatore & ora illuminata in
rosso indicando che la macchina
e pronta a montare/preparare al
vaporeil latte.
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4,

Prendere la brocca del latte
freddo e immergere [asta
di  montatura (10) (con
manicotto di montatura in
posizione) a circa due terzi nel
latte allinterno della brocca.
Assicurarsi che il manicotto di
montatura non colpisca il fondo
delbricco durante lamontatura.
Con lasta di montatura (10)
immersa nel latte, girare la
manopola di comando a destra
verso l'icona “Vapore”,

Il vapore inizia a uscire dallasta
di montatura (10) rilasciando
vapore caldo nel latte. Durante
la  montatura la pompa
della  macchina  emettera
dei  rumori intermittenti
indicando che lacqua viene
pompata attraverso il sistema
di riscaldamento per essere
convertita in vapore.

ATTENZIONE:
Per evitare di versare
il latte caldo, non la-
sciare che lapertura
dellasta di montatu-
ra (10) vada sopra la
superficie del latte.
Tenere [asta di mon-
tatura (10) immersa
nel latte durante lin-
tero processo dimon-
tatura,

ATTENZIONE:
Non rimuovere [asta
di montatura (10) dal
latte mentre la ma-
nopola di comando &
in posizione "Vapore”.
Girare sempre la ma-
nopola di comando in
posizione "0" prima
di rimuovere [asta di
montatura (10) dal
latte altrimenti il lat-
te potrebbe essere
versato,
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Durante linfusione o| 8- Versare il latte montato

la preparazione al va- nellespresso preparato, ora il

pore, la spia dellindi- cappuccino & pronto. Addolcire

catore puo spegner- e aggiungere gli ingredienti

si, cambiare colore o desiderati  come  sciroppo
m |ampeggia|—e’ SDECiﬂ' aromatIQO, estratti o pO|Ver6/

cando che il sistema spezie di cacao.

di riscaldamento &

attivo e mantiene la

temperatura corretta

per tali operazioni,

7. Quando il latte ha raddoppiato
il volume o se si sta usando
un termometro per bevande,
quando il latte ha raggiunto
165°F  (68°C), girare la
manopola di controllo (5) in
posizione “0",
Pulire con attenzione
lasta di montatura
(10) e il manicotto
di montatura con

un panno asciutto
subito dopo la lavo-
razione a vapore per

evitare l'accumulo del
latte. Evitare il con-
tatto con le superfici
calde.
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Dopo la montatura,
raccomandiamo di la-
sciare raffreddare Ia
macchina per almeno
5 minuti prima di pre-
parare nuovamente
lespresso.  Questo
consente alla mac-
china di raffreddarsi
dalla temperatura di
bollitura alla corretta
temperatura di infu-
sione dellespresso.

Se Ia spia dell'indica-
tore e rossa, Si pud
girare la manopola di

controllo (5) a sini-
stra per fare scorrere
lacqua dal portafil-
tro. Cio raffredda il
sistema per consen-
tire la preparazione
dell'espresso dopo il
vapore. Se verranno
preparati pill cappuc-
cini, preparare tutti
gli espresso prima in
tazze calde e quindi
montare il latte.

9. Seguire le istruzioni al punto

3 precedente per scaricare
l[asta di montatura (10) e
fare scorrere ogni residuo di
latte dallasta e dalla punta
di montatura. E importante
pulire correttamente [asta di
montatura (10) e la punta di
montatura e lavare il manicotto
di montatura dopo ciascun
uso per far si che funzioni

correttamente,  (Vedere il
capitolo 8b)

10.Spegnere la macchina
premendo il pulsante di

alimentazione sul lato della
macchina. Scollegare il cavo
di alimentazione e lasciare
raffreddare la macchina.
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ATTENZIONE:
Dopo avere mon-
tato o preparato al
vapore il latte, lasta
di montatura (10), la
punta di montatura
e ilmanicotto di mon-
tatura sono MOLTO
CALDI! Non toccare
le partiin metallo! Per
evitare potenziali in-
fortuni,  assicurarsi
sempre che tutte le
parti siano raffred-
date completamente

A\

so. Sequire le fasi 9 e 10 prece-
dente nel capitolo 6, “Preparare il
cappuccing” per pulire e spegnere
lamacchina.

prima di maneggiarle.

5.1.7 Preparare
bevande a base di latte

Una bevanda a base di latte ¢ Ia
combinazione di uno o due espres-
S0 CON UNna quantita pari o superio-
re di latte caldo al vapore poco o per
nullamontato. Senza il manicotto di
montatura, Iasta di montatura (10)
genera vapore senza montareil lat-
te. Rimuovere il manicotto di mon-
tatura quindi procedere con Ia la-
vorazione al vapore del latte come
descritto nel capitolo 6. Versare il
latte caldo al vapore sopra I'espres-

ATTENZIONE:
Dopo avere montato
0 preparato al vapore
il latte, 'asta di mon-
tatura (10) e la punta
di montatura sono
MOLTO CALDE!
Non toccare le parti
in metallo! Per evita-
re potenziali infortu-
ni, assicurarsi sempre
che tutte le parti sia-
no raffreddate com-
pletamente prima di

A\

maneggiarle.
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6.1 Pulizia
quotidiana

1. Assicurarsi che la manopola di
controllo (5) siain posizione"0"
e la macchina sia spenta pre-
mendo il pulsante di accensione
sul lato della macchina facendo
spegnere la spia blu. Scollegare
il cavo dalla presa elettrica e la-
sciare raffreddare le parti prima
dipulire.

2. Rimuovere e lavare il manicotto
di montatura (Fig. 4) e pulire
[asta di montatura (10) con un
panno umido.

3. Il serbatoio dellacqua, i setacci
e il vassoio di sgocciolamento
possono essere lavati in una
soluzione di acqua calda e
sapone liquido delicato.

ATTENZIONE:
Non immergere lap-
parecchio in acqua
0 in altro liquido né
collocare in lavasto-
viglie.

Non utilizzare mai
detergenti abrasivi,
spugne in lana dac-
ciaio 0 altri materiali
abrasivi per pulire la

macchina.

6.2 Pulizia dell’'asta di
montatura

Siraccomanda di scaricare (capitolo

6, punto 3) e pulire 3sta di mon-

tatura (10) con un panno umido

ogni volta dopo la montatura o la
preparazione al vapore del latte per
impedire laccumulo. Pulire a fondo

lasta di montatura (10) prima di

spegnere la macchina per assicura-

re che sia ben pulita.

1. Tirare in basso il manicotto di
montatura nero e fuori dallasta
di montatura (10) e pulire sotto
acqua calda corrente,

2. Riempire una tazza con un po'
dacqua e immergere [asta da
montatura.

3. Girare la manopola di comando
a destra verso licona "Vapore”
e lasciare passare il vapore per
alcuni secondi.
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4,

Girare la manopola di controllo
(5) verso il centro alla posizione
OFF"0".

Usare un panno per asciugare
lasta di montatura (10) e
sostituire il manicotto  di
montatura nero, assicurandosi
che sia spinto nellasta di
montatura (10).

Se & molto ostruita, la punta di
montatura puo essere svitata
e immersa in acqua calda
insaponata per circa 30 minuti,
Una volta completamente
immerso,  sciacquare  con
attenzione  sotto  acqua
corrente,

A\

ATTENZIONE:
L'asta di montatura
(10), la punta di mon-
tatura e il manicotto
di montatura posso-
no essere MOLTO
CALDI! Per evitare
potenziali lesioni, as-
sicurarsi sempre che
le parti siano raffred-
date completamente
prima di maneggiarle.

(i

Se dall'asta di monta-
tura (10) non fuorie-
sce vapore, del latte
indurito blocca il suo
percorso. Girare la
manopola di controllo
(5) alla posizione "0",
Rimuovere il setaccio
di montatura nero e
usare con attenzio-
ne un ago per fare
fuoriuscire il residuo
di latte dallapertura
della punta di mon-
tatura per rimuovere
ogni blocco, quindi ri-
cominciare a lavorare
avapore.

Per far si che la mac-
china funzioni cor-
rettamente di volta
in volta, pulire Iasta
di montatura (10), il
manicotto e la pun-
ta dopo ciascun uso
come descritto.
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6.3 Decalcificare

Quando si prepara un espresso,
usare sempre acqua fredda e puli-
ta. Utilizzando acqua minerale o fil-
trata si rallenta 'accumulo di calcio.
Raccomandiamo di decalcificare la
macchina dopo 100-200 utilizza-
zioni 0 almeno 2-3 mesi.

¢ Quando si usano agenti decal-
cificanti @ importante sequire
le istruzioni. E possibile anche
utilizzare la soluzione di pulizia
Capresso, disponibile su www,
capresso.com. Dissolvere 1 con-
fezione di soluzione per pulizia
(Capresso in circa un litro dacqua
e aggiungere al serbatoio per
lacqua.

Non usare aceto per-
ché cio ridurra sensi-
bilmente la durata di
vita della guarnizione
allinterno della testa
diinfusione (6).

(i

6.3.1 Decalcificare la
testa di infusione

1. Rimuovere il portafiltro (7).
2. Per i migliori risultati svitare lo

schermo allinterno della testa

di infusione (6). Pulire i residui
di caffe con un panno umido.

. Riempire il

. Premere il

serbatoio
dellacqua con una soluzione
disincrostante.

. Collocare una ciotola di grandi

dimensioni sotto la testa di
infusione (6).

pulsante i
alimentazione sul lato della
macchina e girare la manopola
di comando a sinistra verso
licona "Tazza" Consentire a1/3
- 1/2 della soluzione di venire
pompata attraverso il sistema e
la testa diinfusione (6).

. Riportare sempre la manopola

di comando indietro alla
posizione “0" per arrestare il
processo.

. Lasciare riposare la macchina

per circa 10 minuti,
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6.3.2 Decalcificare
I'asta di montatura

L

2

Rimuovere il manicotto del
montalatte nero.

Riempire un bricco con 6-8 ml di
acqua fredda e immergere [asta
di montatura (10) nellacqua
fredda.

Girare la manopola di comando
a destra verso licona "Vapore"
e lasciare passare il vapore
per circa 30 secondi. Ripetere
questo processo tre o quattro
volte,

Ora far passare la soluzione
decalcificante rimanente
attraverso la testa di infusione

6.3.3 Sciacquareil
sistema

1. Rimuovere il serbatoio dellac-

qQua e sciacquare con attenzio-
ne, quindi riempire con acqua
fredda.

. Ripetere le fasi precedenti(da 4

a 6) con acqua dolce fresca.

. Sostituire lo schermo nella

testa di infusione (6) e serrare
la vite.

(6) come descritto in
precedenza.
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7.1 Problemi, possibili cause e rimedi

Problema Causa Soluzione
Il portafiltro (7) non | Girare  la  maniglia
e correttamente | del  portafiltro  (7)
inserito. ulteriormente a destra.
Lorlo del setaccio | Spegnere la macching,
non e privo di caffé | rimuovere il supporto del
macinato portafiltro (7) e pulire
R i bordi del setaccio.
:_Iecgl];];?astgor Lo schermo all'interno | Rimuovere lo schermo
., | dellatestadiinfusione | nella testa di infusione
del portafil- | ) sporco, (6) rimuovendo le due viti
tro. che trattengono al suo
posto lo schermo. Pulire
a fondo con acqua calda,
asciugare e sostituire lo
schermo. Assicurarsi che
le viti siano ben fissate
sul retro.
ATTENZIONE! CALDO.
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Problema Causa Soluzione
Acqua mancante nel | Riempire  dacqua |l
serbatoio. serbatoio.
Lo schermo allinterno | Infondere acqua
della testadi infusione | attraverso lo schermo
(6) & bloccato. senza portafiltro  (7)
inserito. Se non esce
Poco o nes- acqua, svitare lo schermo,
sun caffe pulire e sostituire,
attraverso il I 02 bloccat Soluzione:  Puli i
portdfiltro. setaccio e bloccato. oluzione: ulire i

manicotto, inserire il
portafiltro (7) e pompare
acqua senza caffe, Se dal
setaccio non esce acqua
contattare il Servizio
clienti per ordinare un
setaccio di ricambio.

L'espres- I macinato di caffé & Non premere il caffe
soviene troppo fine o pressato | macinato  con  troppa
prodotto ma | controppaforza forza.  Usare  una
solo a gocce. macinatura pill grossa per
il caffe,
Macchina bloccata da|Disincrostare
depositi di calcio. [apparecchio. Vedere |l
capitolo 8c.
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Problema Causa Soluzione
L'espresso II' caffe macinato e | Utilizzare una macina pit
viene prepa- | troppo grosso. fine.
rato troppo = — " - .
rapidamen- Caffe insufficiente nel | Utilizzare  piu  caffe
setaccio. macinato.
te.
(affe vecchio o troppo | Utilizzare caffe fresco.
asciutto.
(affe non  spinto | Premere il caffe macinato
sufficientemente | con pit forza. Utilizzare
in  basso. Lacqua | unamacinapitfine.
spinge il caffé troppo
Niente cre- | rapidamente.
ma. | caffe macinato &|Usare un macinacaffe
troppo grosso. conico per ottenere un
caffé macinato pil sottile
e uniforme.
Miscela caffe non | Cambiare marca
adatta al  caffe | dellespresso.
espresso.
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Problema Causa Soluzione

Niente vapo- | La punta dellasta di | Vedere il capitolo 8b,
redall’'asta | montaturaebloccata. | "Pulizia  dellasta  del
di montatu- montalatte”. Se [lasta
ra. di montatura e priva di
depositi di latte secco,
ma dallasta di montatura
non fuoriesce vapore,
decalcificare [asta
di  montatura  come
descritto nel capitolo 8c.
Se l'apparecchio € ancora
bloccato, contattare |l
servizio clienti, vedere il

capitolo 11,
Latte non fresco. Utilizzare latte fresco.
Latte non adatto. Usare latte pastorizzato
a basso contenuto di
Montatura grasso. Il latte non di
insufficien- origine animale non i
te quando monta altrettanto
simontail bene.
latte. Ilatte eratroppo caldo | Utilizzare il latte
sindall'inizio. direttamente dal
frigorifero (34°F).
Latte da montare | Usare pill latte freddo.

insufficiente.
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E Twaj ekspres do kawy
2.1 Opis ogéiny

w

15—\ 10

Wszystkie zadeklarowane wartosci na produkcie oraz na ulotkach drukowanych podano na podstawie pomiaréw
laboratoryjnych wykonanych zgodnie z wiasciwymi normami. Wartosci te moga sie réznic w zaleznosci od
sposobu uzytkowania i warunkéw otoczenia.

Catkowicie automatyczny ekspres do kawy /

Instrukcja obstugi 161/PL



E Twoj ekspres do kawy

1. Pokrywkazbiornikanawode 2.2 Dane techniczne
2. Uchwyt zbiornika na wode I
3. Wyjmowany zbiornik na wode Zasilanie:
4 Pivt 220-240V~,50-60 Hz
. Plytagrzewcza
5. Pokretlo sterowania Moc:1200 W
6. Gtowica do zaparzania Zbiornik na wode: 1, litra
7. Kolba
8.

Ruszt tacki ociekowe] Zastrzega sie prawo do wprowa-

9. Tackaociekowa dzania modyfikacji konstrukgji i da-
10. Koricowka do spieniania nych technicznych.

11. Przycisk zasilania

12. Tuleja do spieniania

13. Miarka do kawy / Ubijak
14, Sitko na 2 filizanki

15. Sitko na 1 filizanke

Catkowicie automatyczny ekspres do kawy /
162/PL Instrukcja obstugi



E} Wskazéwki dotyczace zaparzania

 Aby wydoby¢ najpetniejszy smak e
z ziaren kawy, zalecamy stoso-
wanie catych ziaren kawy, Swiezo
zmielonych przed kazdym przy-
gotowaniem espresso. .

o W przygotowaniu idealnej kawy
pomoze réwniez odpowiednia
woda - zimna i wolna od chloru, o
zapachdw i innych zanieczysz-
czen.

o /mielona kawe nalezy przecho-
wywac w szczelnym pojemniku,

Urzadzenie nalezy stawiac na
ptaskiej, stabilnej powierzchni
odpornej na wysokie tempera-
tury.

Aby zapewni¢ optymalng tem-
perature espresso, zalecamy
wstepne ogrzanie filizanek.

Przed parzeniem kolbe nalezy
odwréci¢ mozliwie jak najmocnie]
w prawo, zeby sie nie poluzowata
w wyniku dziatania wysokiego
cisnienia.

w chtodnym i suchym migjscu,
aby zachowac smak. Zmielonej
kawy nie nalezy przechowywat
przez dugi czas, gdyz powoduje
to obnizenie waloréw smako-
wych,

¢ Nie napetniac kolby i wybranego
sitka do petna. Korzystajac z do-

PRZESTROGA:
Aby uniknac oparzen

i/lub innych urazéw
spowodowanych
przez goraca
pareiwode lub
uszkodzenia

maszyny:

faczonej miarki, nalezy zastoso-
wac jedna ptaska tyzke mielonej
kawy na porcje espresso.

o Jesli urzadzenie nie byto uzytko-
wane przez ponad 5 kolejnych
dni, nalezy je przeptukac i osu-
szy¢ zbiornik na wode,

* Przed wyjeciem zbiornika na
wode w celu napetnienia lub
opréznienia nalezy kazdorazowo
wylaczyc urzadzenie,
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L

Nigdy nie nalezy wyjmowac na-
Czynia na wode lub kolby pod-
(zas parzenia espresso lub spie-
niania mleka. Pokretto sterowa-
nia powinno znajdowac sie w
pozycji 0" przed wyjeciem kolby
w celu przygotowania kolejnych
filizanek espresso. Jesli istnigje
konieczno$¢ dodania wiekszej
ilosci wody do zbiornika, nalezy
ustawi¢ pokretto sterowania w
pozycji ,O" i wylaczy¢ maszyne,
naciskajac przycisk zasilania z
boku maszyny tak, aby zgasto
niebieskie Swiatto.

Jesli kawa nie wyptywa z kolby
(a tylko bardzo wolno kapie),
0znacza to, ze sitko jest zatkane.
Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac,
az ostygnie. Sprawdzi¢, czy
kawa nie jest zbyt drobno
zmielona, rozdziat 5a.

Zachowa¢ ostroznos¢ podczas
wyjmowania kolby. Metalowe
(zesci mogg nadal by¢ bardzo
gorace. Nad zmielong kawa
moze réwniez znajdowac sie
woda. Kolbe nalezy chwytac
wylacznie za uchwyt, a fusy
nalezy wyrzuci¢, korzystajac z
ostony na kciuk.

Jesli - para nie  zostanie
uwolniona  z koricowki
spieniajacej, oznacza to, ze
spieniacz jest zatkany. Wytaczy¢
urzadzenie i odczeka¢, az
ostygnie. Wyczyscic¢ koricwke
do spieniania zgodnie z opisem
wrozdziale 8b.

. Aby zapewni¢ bezawaryjna

prace  urzadzenia,  nalezy
czysci¢ tuleje i koricéwke do
spieniania po kazdym uzyciu.
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4.1 Przed pierwszym
uzyciem

Po  ostroznym  rozpakowaniu
ekspresu do kawy nalezy umyc
wszystkie wyjmowane czesci cie-
pta woda z mydtem i dokfadnie je
wyptukac, Zaznajomic sie z urza-
dzeniem i przeczyta¢ podrecznik
obstugi. Podfaczy¢ przewod zasi-
lajgcy do uziemionego gniazdka
zqodnie z instrukcjami bezpieczeri-
stwa. Wiaczy¢ maszyne, naciskajac
przycisk zasilania (11) z boku urza-
dzenia.

Przycisk zasilania bedzie Swieci¢
na niebiesko statym swiattem, pod-
czas qdy wskaznik na pokretle ste-
rowania (5) bedzie mrugac, wska-
ZUj3c, e maszyna sie nagrzewa.

Przeptukac skfadniki wewnetrzne
przed przygotowaniem espresso.
Napetnic¢ zbiornik na wode

i przepompowac 100-200 ml przez
gtowice do zaparzania (6) i korcow-
ke do spieniania (10). Postepowat
wedtug procedury opisanej w roz-
dziale 4 ,Nagrzewanie komponen-
tow wewnetrznych i filizanek”, aby
przeptuka¢ maszyne przed pierw-
Szym uzyciem.

4.2 Napetnianie
zbiornika wody

Wyjac zbiornik wody, podnoszac go
w gére za uchwyt. Otworzy¢ po-
krywe i napetni¢ zbiornik na wode
Swieza, zimng woda na poziomie
pomiedzy oznaczeniami MIN i MAX.

Zamknac pokrywe i odstawic zbior-
nik na wode na miejsce, wpychajac
go w dot zdecydowanym ruchem,
aby zapewni¢ jego prawidtowe
ustawienie.

4.3 Panel sterowania

4.3.1 Przycisk zasilania

Przycisk zasilania z boku urzadze-
nia stuzy do wigczania i wylgczania
ekspresu do kawy. Po wiaczeniu
urzadzenia lampka wskaznika na
pokretle sterowania zacznie migac
na czerwono, wskazujac, ze system
podgrzewania urzadzenia sie na-
grzewa. W normalnej temperaturze
pokojowej €zas nagrzewania wy-
nosi niecaty minute. Kiedy lampka
wskaznika zacznie sie pali¢ statym
niebieskim Swiattem, 0znacza to, ze
sktadniki wewnetrzne s3 podgrza-
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ne i gotowe do parzenia kawy. Aby Podczas  parzenia
wytaczyC maszyne, nalezy ustawic kawy i produkdji pary
pokretto sterowania w pozycji ,0" i lampka wskaznika w
nacisnac przycisk zasilania z boku pokretle sterowania
urzadzenia, moze zacza¢ migac

lub  zmieni¢ kolor,
4.3.2 Pokretto m wskazujac, ze system
sterowania nagrzewania  jest

wiaczony i utrzymuje
wiasciwg temperatu-
re parzenia lub pro-

Pokretto sterowania mozna usta-
wi¢ w trzech pozycjach:

Pozy- |Sym- |Obja- dukeji pary.
cja bol snienie Przed  wylaczeniem
Lewa 5 | parzenie maszyny  pokretio
stona | " | kawy sterowania powinno
ybgoto- zawsze  znajdowac
Woich 7a- sie w pozycji 0",
: trzymanie
Srodek O parzenia|i
produkcji
pary
dukcja
Prawa |\ pro
(1Y) | pary przez
strona ~ | spieniacz
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4.3.3 Nagrzewanie 6.

komponentéw
wewnetrznych i
filizanek

Przed przygotowaniem kawy waz-
ne jest wstepne nagrzanie wszyst-
kich komponentéw wewnetrznych
i filizanek. Ta krétka procedura
umozliwi podgrzanie pierwsze; fili-

Wyréwna¢ kolbe z napisem
JNSERT"” z lewej strony
glowicy  do  zaparzania,

jednoczesnie podnoszac
kolbe w gdre. Obroci¢ kolbe
zdecydowanym ruchem

W prawo w strone napisu
LLOCK" na drodku glowicy
do zaparzania, tak aby byla
stabilnie zamocowana.

zankikawy ok, 5,5-8,5°C(10-15°F).

1. Napetni¢ zbiornik na wode
Swiezg, zimng woda, jak opisa-
no w rozdziale

2. Upewni¢ sie, ze pokretto
sterowania znajduje sie w
pozycji, 0"

3. Whaczy¢  przycisk  zasilania
znajdujacy  sie z  boku
urzadzenia. Lampka wskaznika
na  pokretle  sterowania

Na poczatku moze
nie by¢ mozliwe ob-
récenie pokretfa do
pozycji  ,LOCK",
Nalezy sie upewnic,

? ze kolba (7) zostata
stabilnie zamocowa-

na. Z czasem kolbe
bedzie mozna prze-
sungC blizej pozycji
+LOCK",

zaczyna miga¢ na czerwono, 7
kiedy maszyna zaczyna sie
nagrzewac,

4, Umiesci¢ sitko w kolbie (bez
kawy) Prawidtowg pozycje sitka
pokazanonarys. 3.

5. Upewnic si, ze osfona kciuka g
nie zakrywa sitka.

. Umiesci¢  jedng Ilub dwie

filizanki po kolba. Kiedy lampka
wskaznika zacznie sie palic
ciaglym niebieskim Swiattem,
urzadzenie jest gotowe do
parzenia kawy.

. Obrdci¢ pokretto sterowania w

lewo do ,ikony filizanki”. Goraca
wodazostanie przepompowana
przez kolbe do filizanek.
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9, Obrdci¢ pokretto  sterowania
do srodka w kierunku ,,0", aby
zatrzyma¢ przeptyw  goracej
wody.

PRZESTROGA:
Podczas zaparzania
lub produkgji pary nie
nalezy pozostawiac

urzadzenia bez nad-
zoru. Pokretto stero-
wania nalezy obrdci¢

z powrotem do $rod-
ka w kierunku ,,0",
aby zatrzymac proces
parzenia,

10. Oprozni¢  filizanki i wyjac
kolbe. Wszystkie elementy s3
teraz  wstepnie podgrzane.
WSKAZOWKA!  Filizanki
umieszczane  na  plycie
grzewczej nalezy odwrocic gorg
do dotu. Po ok. 15 minutach
od wiaczenia maszyny plyta
grzewcza nagrzeje sie i mozna
jej bedzie uzy¢ do wstepnego
podgrzania filizanek zamiast
gorgcej wody z maszyny.
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5.1 Przygotowanie
kawy

5.1.1 Wybdér stopnia
zmielenia kawy

Jest to wazny element procesu pa-
rzenia kawy, gdyz drobno zmielona
kawa musi mie¢ jednolita konsy-
stencje.

* Prawidtowo zmielona kawa po-
winna wygladac jak sol.

o Jesli kawa jest zmielona zbyt
drobno, woda nie bedzie prze-
ptywac przez kawe i ciSnienie
wewnatrz urzadzenia nadmier-
nie wzrosnie. Taka kawa wyglada
jak proszek i ma konsystencje
maki, kiedy pociera sie ja miedzy
palcami.

o Jedli kawa jest zmielona zbyt
grubo, woda przeptywa przez nig
zbyt szybko, nie wyciagajac z niej
petnego aromatu. Wskazdwkal
Nalezy stosowac¢ mtynek scierny
do kawy wysokiej jakosci, aby za-
pewnic jednolite zmielenie kawy.
Miynki z fopatkami nie s3 zale-
cane, gdyz nie zapewniajg one
jednolitego mielenia kawy.

o W przypadku problemow ze sma-

kiem (gorzka, kwasna, o stabym
smaku itp.) nalezy wyregulowac
stopiert zmielenia kawy i/lub
zmieni¢ marke badz sposéb wy-
palania kawy ziarniste].

5.1.2 Przygotowanie
urzadzenia do parzenia
kawy

1. Upewnic sie, ze pokretto stero-
wania Swieci statym niebieskim
Swiattem, a pokretto sterowa-
nia znajduje sie w pozycji 0",

2. Nalezy sie upewni¢, ze
w  zbiorniku  znajduje  sie
dostateczna ilos¢ wody oraz
ze filizanki zostaty wstepnie
podgrzane zgodnie z opisem w
poprzednich rozdziatach.

3. Sprawdzi¢, czy tacka ociekowa
(9) i ruszt tacki ociekowej
(8)  zostaly  prawidtowo
umieszczone na urzadzeniu,
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5.13 Napetnianiei
wktadanie kolby

L

Wybrac¢ jedng z dwoch tulei (14-
15) znajdujacych sie w zesta-
wie, w zaleznosci od liczby fili-
zanek kawy, ktdre majg zostac
przygotowane (1 lub 2).
Umiesci¢ sitko w  kolbie i
upewni¢ sie, ze jest ono
wyréwnane z kolba. (Rys. 3)
Napefni¢ wybrane sitko Swiezg,
drobno zmielong kawa. Zebrac
nadmiar kawy z brzegu kolby.
Zapewni to  odpowiednie
dopasowanie pod gtowicg do
zaparzania.

Ubi¢ lub Scisna¢ kawe za
pomocg ptaskiej strony miarki
do kawy/ubijaka (13). Nie
napetia¢ sitka nadmiernie.
Moze  to  spowodowat
zapychanie lub przelewanie sie
kawy.

5. Umiesci¢ kolbe pod gtowica

do zaparzania i wyréwnac jg z
napisem ,INSERT"” z lewe;
strony glowicy zaparzania,
jednoczesnie podnoszac
kolbe w gdre. Obrdci¢ kolbe
zdecydowanym ruchem
W prawo w strone napisu
.LOCK", tak aby byfa stabilnie
zamocowana.

5.1.4 Parzenie kawy

Informacje  doty-
(zace przygotowy-
wania cappucci-
no znajduja sie w
kolejnym  punkcie
,Przygotowywanie
cappuccino”,

(i

1. Po przygotowaniu urzadzenia i

zmieleniu kawy zgodnie z opi-
sem w poprzednich punktach
MOZna zaczac parzyC espresso.

. Umiesci¢ 1 lub 2 mate filizanki

pod kolba. Aby jednoczesnie
zaparzy¢ dwie filizanki, mozna
umiescic filizanki pod kolba, tak
aby kazda z nich znajdowata
sie bezposrednio pod jednym z
dwdch dziobkow.
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3. Kiedy lampka wskaznika na
Srodku  pokretta  sterowania
zacznie sie  pali¢  ciaglym
niebieskim Swiattem,
urzadzenie ma odpowiednig
temperature do parzenia kawy.
Obrdci¢  pokretto  sterowania
w lewo do ,ikony filizanki”, aby
rozpocza¢ proces parzenia.
Przez chwile stycha¢ pompe,
kiedy kawa jest moczona woda.
Nastepnie, po krotkiej przerwie,
espresso  zaczyna napetniac

PRZESTROGA:
Urzadzenie  trzeba
wylaczy¢ recznie. Nie
nalezy pozostawiac
urzadzenia bez nad-
zoru podczas parze-
nia. Proces parzenia
nalezy  zatrzymac
recznie. Pozwala to
unikna¢ przelewania
lub rozlania sie kawy
oraz  potencjalnych
zagrozen i szkad.

filizanke(-i).

4, Po napefieniu filizanki do
pozadanego poziomu pokretto
sterowania nalezy obroci¢ z
powrotem do srodka w kierunku
»,0".  Filizanke(-)  nalezy
pozostawi¢  pod  dzidbkami
jeszcze przez kilka sekund, aby
cata kawa zdazyfa sptynac.

Po zaparzeniu kawy
urzadzenie automa-
tycznie  wygeneruje
nieco pary iwypchnie
pozostata wode
z pompy na tacke
ociekowa.  Dzieki
temu woda nie po-
zostanie w systemie
podgrzewania.  Po
przygotowaniu kilku
filizanek  espresso
nalezy ostroznie wy-
jac tacke ociekowa z
maszyny, opréznic ja
i wymienic,
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5.

Po wystygnieciu urzadzenia
nalezy ostroznie wyja¢ kolbe
z glowicy do zaparzania,
trzymajacja za uchwyticiagnac
W lewo. Za pomoc3 ostony
kciuka w celu zabezpieczenia
sitka kolby obréci¢ kolbe do
géry nogami, aby jg wyproznic
(rys. 5). Przeptukac sitko i kalbe
woda.

Aby zaparzy¢ kolejna filizanke
eSpresso,  POwyzszy — proces
nalezy  powtdrzy¢.  Dodac
swiezo zmielonych ziaren kawy
do sitka zgodnie z opisem w
rozdziale 5c (,Napefnianie i
wkiadanie kolby"), zablokowac
kolbe pod glowica do zaparzania
i postepowac wedtug instrukdji
parzenia espresso (pozycje 2-5
z tego punktu),

Po przygotowaniu pozadanej
ilosci espresso nalezy ustawi¢
pokretto sterowania w pozycji
0" 1 nacisng¢  przycisk
zasilania z boku urzadzenia.
Przed wyjeciem elementéw
i akcesoriow do czyszczenia
nalezy odczekac, az urzadzenie
ostygnie.

Instrukcje czyszczenia znajduja
sie w rozdziale 8.

A\

PRZESTROGA:
Metalowe  czesci
kolby moga nadal
by¢ bardzo gorgce.
Nalezy  zachowac
ostroznos¢ podczas
obstugi urzadzenia i
przenoszenia (zesci
ruchomych.  Nalezy
korzysta¢ z ostony
kciuka (rys. 5) pod-
(zas usuwania fu-
sow. (zesci nalezy
schiodzi¢ pod zimna
biezaca woda.

515

Przygotowywanie
cappuccino

(appuccino to pofaczenie jednej
lub dwaoch porcji espresso z réwna
lub wiekszg iloscia gorgcego mleka
i mlecznej piany. (Spos6b przygoto-
wania latte opisano w rozdziale 7).
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1°0)

Podczas spieniania| 3. Przed

sitko i kolba (7) po-
winny znajdowac sie
w pozydji ,LOCK",
Aby uzyska¢ najlep-
sze rezultaty, nalezy
zawsze rozpoczac od
Swiezego i zimnego
mleka (w temp. ok.

5.1.6 Spienianie mleka

1. Najpierw nalezy przygotowac
espresso w duzej, wstepnie
podgrzanej filizance, zgod-
nie z opisem w rozdziale 5d

Przygotowywanie espresso”.

2. Napefni¢ do potowy maty
dzbanek ceramiczny lub ze stali
nierdzewnej zimnym mlekiem i

odstawic,

przystapieniem  do
spieniania zaleca sie usuniecie
goracej wody z koncéwki do
spieniania. Umiesci¢ filizanke
pod kofcowky do spieniania
(lub obrdci¢ ja bezposrednio w
strone tacki ociekowej). Kiedy
lampka wskaznika ~ zacznie
sie Swieci¢ statym Swiattem,
obréci¢  pokretto  sterowania
w prawo do ikony filizanki",
Lampka wskaznika miga na
czerwono przez 5-8 sekund,
kiedy woda jest usuwana z
korAcéwki. Po usunieciu wody
lampka wskaznika zaczyna
Swieci¢  na niebiesko, a
koricéwka do spieniania (10)
zaczyna  wytwarza¢  piane.
Obrdci¢ pokretto sterowania z
powrotem do srodka w kierunku
pozycji 0" Lampka wskaznika
Swieci teraz na czerwono,
wskazujac, ze maszyna jest
gotowa do spieniania mleka /
podgrzewania mleka para.
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4,

Zanurzy¢  koncowke  do
spieniania w dzbanku z zimny
mlekiem (z natozona tuleja do
spieniania) do gtebokosci 2/3
poziomu mleka w dzbanku.
Nalezy zwrdci¢ uwage, aby
tuleja nie uderzata dna dzbanka
podczas spieniania.

Po  zanurzeniu  koncowki
w mleku obrdci¢ pokretio
sterowania w prawo do ,ikony
pary".

Z koncowki  zacznie  sie
wydobywacpara, podgrzewajac
i spieniajac mleko. Podczas
spieniania  pompa  maszyny
bedzie wydawac przerywane
dzwieki, wskazujac, ze woda
jest pompowana przez system
podgrzewania i zamieniana w

pare.

PRZESTROGA:
Aby uniknac rozpry-
skiwania  gorgcego
mleka, otwor w koni-
céwce do spieniania
powinien caly czas
by¢ zanurzony w
mleku. Koficdwka do
spieniania (10) po-
winna by¢ caty czas
zanurzona w mleku
podczas catego pro-
cesu spieniania.

A\

PRZESTROGA:W
zadnym wypadku nie
nalezy  wyjmowac
koricwki do  spie-
niania z mleka, kiedy
pokretto sterowania
znajduje sie w pozy-
Cji generowania pary.
Pokretto sterowania
powinno  zawsze
znajdowac sie w po-
zycji 0" przed wy-
jeciem koricowki do
spieniania z mleka.
W przeciwnym razie
gorgce mleko moze
zostac rozpryskane.
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Podczas  parzenia
kawy i produkdji pary
lampka wskaznika w
pokretle sterowania
moze sie wylaczy¢,

zacza¢ miga¢ ub
zmienic kolor, wska-
zujac, ze  system

nagrzewania  jest
wigczony i utrzymuje
wiasciwg temperatu-
re parzenia lub pro-
dukgji pary.

Starannie  oczysci¢
koncowke do spie-
niania i tuleje mokra
Sciereczkg  natych-
miast po zakofczeniu
[i] produkgji pary, aby
unikna¢  gromadze-
nia sie zaschnietego
mleka. Nalezy unikac

kontaktu z gorgcymi
elementami,

8. Spienione

. Kiedy mleko podwoi objetosc
lub, w przypadku stosowania
termometru  do  napojdw,
kiedy — temperatura  mleka
osiagnie 68°C, obrdcic¢ pokretto
sterowania z powrotem do
pozycji,0".

mleko  nalezy
wla¢ do kawy espresso, aby
przygotowac cappuccino.
Postodzi¢ do smaku i dodac
dowolne skfadniki, takie jak
syropy smakowe, ekstrakty,
kakao/przyprawy.
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Po  przygotowaniu
piany zalecamy wy-
studzenie maszyny
przez 5 minut przed
zaparzeniem kolejnej
kawy. Dzieki temu
urzadzenie  prze-
stygnie i osiggnie
temperature  odpo-
wiednig do parzenia
espresso. Jesli lamp-
ka wskaznika pali sie
na Czerwono, moz-
na obrdci¢ pokretto
sterowania w lewo,
aby przepusci¢ wode
przez kolbe. W ten
Spos6b  system  sie
schtodzi, a po spie-
nieniu mleka bedzie
mozna przygotowac
espresso. W przypad-
ku przygotowywania
wiekszej liczby filiza-
nek cappuccino nale-
zy najpierw zaparzy¢
espresso w gorgcych
filizankach, a nastep-
nie spienic¢ mleko.

10. Wytaczyc¢

9, Nalezy postepowal zgodnie

z instrukcjami w punkcie 3,
aby oczysci¢c  koricowke do
spieniania i wyptuka¢ z nigj
resztki mleka. Odpowiednie
zyszczenie  koncdwki  do
spieniania jest wazne. Nalezy
przemyc tuleje do spieniania po
kazdym uzyciu, aby zapewni¢
prawidtowa prace spieniacza.
urzadzenie,
naciskajac przycisk zasilania z
bokuurzadzenia, Wyja¢ wtyczke
przewodu  zasilajgceqgo  z
gniazdka i zostawic urzadzenie
do wystygniecia.
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E Przygotowanie

PRZESTROGA:
Po spienianiu lub
podgrzewaniu  para
mleka koricowka do
spieniania (10) i tu-
leja do spieniania

beda BARDZO
GORACE!Nie do-
tyka¢  metalowych

czescil Aby uniknac
urazéw, przed przy-
stapieniem do obstu-
gi nalezy zawsze sie
upewnic, ze wszyst-

6 ,Przygotowywanie cappuccino’,
aby oczysci¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

kie czesci sa chtodne,

5.1.7 Przygotowywanie
cappuccino latte

Latte to potaczenie jednej Ilub
dwdch porcji espresso z réwna lub
wieksza iloscig goracego mleka i
bardzo mafg ilodcia mlecznej piany
lub bez piany. Bez tulei do spienia-
nia koncoéwka do spieniana pod-
arzeje mleko parg, nie wytwarzajac
piany. Zdja¢ tuleje do spieniania,
a nastepnie przejs¢ do spieniania
mleka zgodnie z opisem w rozdzia-
le 6. Nala¢ gorgce podgrzane piang
mleko do espresso. Postepowac
wedtug krokéw 9 i 10 w rozdziale

PRZESTROGA:
Po spienianiu lub
podgrzewaniu  para
mleka  koricowka
do spieniania (10)
bedze BARDZO
GORACAINie do-
tyka¢  metalowych
czescil Aby uniknac
urazéw, przed przy-
stapieniem do obstu-
gi nalezy zawsze sie
upewnic, ze wszyst-

A\

kie czesci sa chtodne.
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B Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

6.1 Codzienne
czyszczenie

1. Pokretlo sterowania nalezy
ustawi¢ pokretto sterowania
w pozycji 0" i wylgczy¢ urza-
dzenie, naciskajac przycisk za-
silania z boku maszyny, tak aby
zgasto niebieskie Swiatto. Wyjac
przewod zasilajacy z gniazdka |
odczekat, az wszystkie czesci
ostygng przed przystapieniem
do czyszczenia.

2. Wyja¢ i przemy¢ tuleje do
spieniania  oraz  wytrze¢
koncowke  do  spieniania
wilgotna Sciereczka.

3. Zbiornik na wode, tuleje |
tacke ociekowa mozna my¢
w roztworze zimnej wody i
tagodnego mydia w ptynie.

Nigdy nie stosowac
Sciernych  Srodkow
czyszczacych,  dru-
Ciakdw lub innych
materiatdw sciernych
do czyszczenia urza-

(5]

dzenia.

Nie zanurzaC urza-
dzenia w wodzie ani
w innej cieczy, nie
my¢ w zmywarce.

PRZESTROGA:

6.2 Czyszczenie
koncowki do
spieniania

Zaleca sie oczyszczenie (rozdziat
6, punkt 3) i wytarcie koncowki
do spieniania do czysta za pomo-
3 wilgotnej sciereczki za kazdym
razem niezwtocznie po spienianiu
lub podgrzewaniu parg mleka, aby
uniknac¢ gromadzenia sie zaschnie-
tego mleka. Dokfadnie oczysci¢
koricowke do spieniania przed wy-
taczeniem maszyny w celu zapew-
nienia czystosci,
Zdja¢ czarng tuleje do spienia-
nia i umyc ja pod ciepta biezaca
woda.
2. Napetni¢ filizanke niewielka
iloscig wody i zanurzy¢ w niej
korcowke do spieniania.

—
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E Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

3

Obrdci¢  pokretto  sterowania
w prawo do ,kony pary” i
umozliwi¢ wyptyw pary przez
kilka sekund.

Obrdci¢ pokretto sterowania z
powrotem do $rodka do pozycji
#0"

Osuszy¢  koncowke  do
spieniania $ciereczka i natozyc¢
na nig czarng tuleje do
spieniania. Upewnic sig, ze jest
prawidtowo zamocowana.

Jesli jest bardzo zatkana,
czubek  kocdwki  mozna
odkreci¢ i moczy¢ w cieptej
wodzie z mydtem przez ok. 30
minut. Nastepnie doktadnie
przeptukac pod biezacg woda.

PRZESTROGA:
Koncéwka do spie-
niania (10), jej czubek
i tuleja do spieniania
moga by¢ BARDZO
GORACE! Aby
unikna¢ urazéw,
przed  przystapie-
niem do obstugi
nalezy zawsze sie
upewnic, ze wszyst-
kie czesci s chtodne.

A\

(i

Jesli z koricdwki do
spieniania nie wydo-
bywa sie para, 0zna-
(za to, ze jest ona
zablokowana  przez
stwardniate  mle-
ko. Obrdci¢ pokretto
sterowania z powro-
tem do pozycji 0"
Ostroznie zdjac¢ czar-
na tuleje do spienia-
nia i za pomoca igty
rozluznic¢ osad mleka
na otworze czubka
(rys. 4), aby usunac
blokade i ponownie
wygenerowac pare.

Aby zapewni¢ beza-
waryjng prace urza-
dzenia, nalezy czy-
Sci¢ tuleje i koricéwke
do spieniania po kaz-
dym uzyciu, zgodnie
Z powyzszym opi-
sem.
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E Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

6.3 Usuwanie
kamienia

Do przygotowywania espresso na-
lezy zawsze stosowac zimng i czy-
stawode. Stosowanie wody Zrédla-
nej lub filtrowanej moze spowolni¢
proces gromadzenia sie kamienia.
Zalecamy przeprowadzenie odka-
mieniania co 100-200 zastosowan
lub przynajmniej raz na 2-3 miesia-
ce.

* Przy stosowaniu komercyjnych
odkamieniaczy nalezy przestrze-
ga¢ instrukcji na opakowaniu,
Mozna réwniez uzy¢ roztworu do
czyszczenia Capresso (Capresso
Cleaning Solution) dostepnego
na stronie www.capresso.com.
Rozpusci¢ 1 torebke roztworu w
0.9 I wody i wlac do zbiornika na
wode.

6.3.1 Usuwanie

kamienia z gtowicy do

zaparzania

1. Wyjackolbe.

2. Aby  uzyska¢  najlepsze
rezultaty, nalezy odkreci¢ filtr

wewnatrz  glowicy.  Usunac
pozostatosci kawy  wilgotna
Sciereczka.

3. Napetni¢ zbiornik na wode
roztworem odkamieniajacym.
4, Umiesci¢ duza miske pod
gtowica do zaparzania.
5. Nacisna¢ przycisk  zasilania

Nie stosowaC octu,
qdyz skrdci to znacz-
nie okres eksploatacji
uszczelki - wewnatrz
gtowicy do zaparza-
nia.

(i

z boku urzadzenia i obrocic

pokretto  sterowania  w
lewo, w kierunku ikony
filizanki". Odczeka¢, aby 1/3
do 1/2 roztworu zostafa

przepompowana przez system
i glowice do zaparzania.

. Obréci¢ pokretto sterowania z

powratem do pozycji ,O", aby
zatrzymac ten proces.

. Odczekac ok. 10 minut.
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E Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

6.3.2 Usuwanie
kamienia z koncowki
do spieniania

1. Wyjac czarng tuleje do spienia-
nia.

2. Napetni¢ dzbanek ok. 200
ml zimne] wody i zanurzy¢
koAcowke do spieniania w
zimnej wodzie,

3. Obrdci¢ pokretto  sterowania
w prawo do ,ikony pary” i
umozliwi¢ wyptyw pary przez
ok. 30 sekund. Powtdrzy¢
proces trzy lub cztery razy.

4, Nastepnie przepusci¢ pozostaty
roztwér  przez  glowice
do zaparzania zgodnie z
POWYZSZym Opisem.

6.3.3 Przeptukiwanie
systemu

1. Wyjac¢ zbiornik na wode i do-
ktadnie go wyptukac, a nastep-
nie napemi¢ zimng i Swieza
woda.

2. Powtdrzy¢ powyzsze kroki (4
do 6) ze Swiezg i zimng woda.

3. Umiesci¢ filtr w gtowicy do
zaparzania i mocno dokrecic
Sruby.
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Rozwigzywanie probleméw

7.1 Problemy, mozliwe przyczyny i sSrodki

zaradcze
Problem Przyczyna Rozwigzanie
Kolba (7) nie jest|Obrdcic uchwyt kolby
zatozona prawidtowo. | dalej w prawo.
Na krawedzi sitka | Wylaczy¢  urzadzenie,
znajduje sie mielona | wyja¢ uchwyt kolby i
kawa. oczysci¢
krawedzie sitka.
Kawa SP’Y' Filtr wewnatrz glowicy | Wyjac filtr z glowicy do
wa bokiem | do zaparzania jest | zaparzania, odkrecajac
kolby. zabrudzony. dwie Sruby, ktdre go
przytrzymuja. Dokfadnie
oczysci¢  goraca woda,
osuszy¢ i ponownie
zamocowac filtr,
Sprawdzi¢, czy $Sruby s3
mocno dokrecone.
OSTROZNIE! GORACE.
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Rozwiagzywanie probleméw

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Brak wody w zbiorniku. | Napenic zbiornik woda.
Filtr wewnatrz glowicy | Przepusci¢ wode przez
do zaparzania jest | filtr bez zainstalowane]
Z kolby zablokowany. kolby. Jesli woda nie
wyptywa wydostaje sie, odkreci¢
bardzo mato filtr, oczysci¢ gqo
kawy lub ponownie zatozy¢.
kawa nie Sitko jest zatkane, Korekta: Oczyscic
wyptywa sitko, wilozy¢ kolbe i
wcale. przepompowac  wode
bez kawy. Jesli woda nie
przechodzi przez sitko,
nalezy zadzwoni¢ do
Biura Obstugi Klienta i
zamOwic nowe sitko.
Espresso Kawa jest zbyt drobno | Nie  ubija¢  kawy tak
wydostaje | zmielona lub zbyt| mocno. UzyC  grubiej
sie w postaci | mocno zbita, zmielonej kawy.
kropli. Maszyna jest | Usung¢  kamied  z
zablokowana  przez | urzadzenia. Patrz rozdziat
osad kamienia. 8c.
Kawa jest zbyt grubo | Uzy¢ drobniej mielonej
Espresso pa- | zmielona. kawy.
rzy sie zbyt
szjj//kaO v W sitku jest zbyt mato | Uzy¢ wiecej kawy.
’ kawy.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Brak pianki
na kawie.

Kawa jest stara lub
zbyt sucha.

Uzyc¢ Swiezej kawy.

Kawa  nie  jest
wystarczajgco mocno
zbita.  Woda  zbyt
szybko przeptywa
przez kawe.

Mocniej ubi¢ kawe. Uzyc¢
drobniej mielonej kawy.

Kawa jest zbyt grubo
zmielona.

Stosowat
miynek  Scierny,  aby
drobniej i bardziej
jednolicie zmieli¢ kawe.

stozkowy

Mieszanka kawy nie
jest odpowiednia do
parzenia espresso.

Zmieni¢ marke kawy.
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Rozwiagzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Para nie wy-
dobywa sie z
koncéwki do
spieniania.

Czubek koricoweki
do spieniania jest
zatkany.

Patrz  rozdziat  8b
JLzyszczenie  koncowki
do spieniania”  Jedli
koricéwka do spieniania
(10) jest oczyszczona
z zaschnietego mleka,
lecz para nadal sie nie
wydostaje, nalezy usungc
z niej kamien zgodnie z
opisem w rozdziale 8c.
Jesliurzadzenie jest nadal
zablokowane,  nalezy
zadzwoni¢  do  Biura
Obstugi Klienta - patrz
rozdziat1l.

Zbyt mato
pary pod-
czas spie-
niania
mleka.

Mleko nie jest Swieze,

Uzy¢ swiezego mleka.

Mleko  nie  jest
odpowiednie,

Uzy¢ mleka krowiego
0 nizszej  zawartosc
ttuszczu, Mleko
niepochodzace od krowy
nie pieni sie
tak dobrze.

Mleko na poczatku
byto zbyt ciepte.

Uzy¢ mleka prosto z
loddwki (ok. 1°C).

Zbyt mato mleka do
spienienia.

Uzy¢  wiecej zimnego
mleka.
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Va rugam sa cititi acest manual!

Stimate client,

Vd multumim pentru achizitionarea unui produs Beko. Sperdm cd veti obtine
cele maibune rezultate de la produsul care a fost fabricat folosind tehnologie
de ultimd ord la standarde de cea maiinaltd calitate. Prin urmare, va rugdm sd
cititiintrequl manual de utilizare si toate celelalte documente insotitoare cu
atentieinainte de a utiliza produsul. Este recomandatd pdstrarea manualului
ca referintd pentru utilizare ulterioard. Daca veti preda produsul unei terte
pdrti, asigurati-vd cd transmiteti, de asemenea, si manualul de utilizare.
Urmati toate avertismentele si informatiile din manualul de utilizare.

Semnificatiile simbolurilor

Urmdtoarele simboluri vor fi utilizate in diferitele sectiuni ale acestui manual
de utilizare:

Sfaturi siinformatii importante despre
utilizare,

Pericol: Avertismente despre situatii
periculoase pentru siguranta vietii si a
proprietatii,

Atentie: Situatii cu potential
periculos.

Atentie: Avertisment pentru
potentiale pagube materiale.

> A

Acest produs a fost produs In fabrici ecologice moderne, care nu punin pericol natura.

Conform cu directiva WEEE. Nu contine PCB.
Made in: P.R.C.




@l Instructiuniimportante de sigurantd
si protectia mediului

Aceasta sectiuneinclude instructiuni de sigurantd ce

vor ajuta la asigurarea protectiei impotriva riscurilor

de vatdmare corporald si a pierderilor materiale.

Nerespectarea acestor instructiuni  determinad
invalidarea garantiei de produs.

1.1 Pericol de soc electric

Pericol de vdtdmare corporald prin soc electric!

Contactul cu firele sau componentele electrice poate
duce la vatamari grave sau chiar la moartel Respectati
urmatoarele mdsuri de sigurantd pentru evitarea
socurilor electrice;

» Nuutilizatiaparatul de cafea dacd cablul de conectare
sau stecherul de racordare laretea sunt deteriorate.

» Inainte de reutilizarea aparatului de cafea, cablul de
ahmentare trebuie reinnoit de cdtre un electrician
calificat.

« Nu deschideti carcasa masinii de cafea. Pericol de
electrocutare dacd sunt atinse cabluri electrice si /
sau configuratia electricd simecanicd este schimbatd.
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@l Instructiuniimportante de sigurantd
si protectia mediului

» Inainte de a curdta recipientul pentru boabele de
cafea, scoateti fisa de alimentare a aparatului din
prizd. Pericol de rdnire prin manevrarea improprie
arasnitel!

1.2 Pericol de arsuri sau oparire

Anumite partiale masinii de cafea pot devenifierbinti
in timpul functiondriil Bduturile distribuite si aburul
sunt foarte fierbinti!

Respectati urmdtoarele mdsuri de siguranta pentru

aevita arderea/ opdrirea dvs. si / sau alte incidente;

« Nuatingetiniciunul dintre mansoanele metalice ale
ambelor guri de cafea.

« Evitati contactul direct al pielii cu abur sau cu apd
fierbinte,

1.3 Norme de siguranta

Respectati urmdtoarele mdsuri de siguranta pentru
manipulareain sigurantd a aparatului de cafea;
« Nuvdjucati cu ambalajele. Risc de sufocare.
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@l Instructiuniimportante de sigurantd
si protectia mediului

« Inspectati aparatul pentru a observa dacd existd
semne vizibile de deteriorare inainte de utilizare.
Nu utilizati o masind de cafea deteriorata.

« Dacd cablul de conectare este deteriorat, acesta
trebuie nlocuit doar de un agent de service
recomandat de producdtor pentru a preveni orice
pericol! Contactati producdtorul sau serviciul pentru
clienti,

« Reparatiile aparatului de cafea trebuie efectuate
exclusiv de catre un specialist autorizat sau de catre
serviciul pentru clienti. Reparatiile necalificate
comportd pericol considerabil pentru utilizator.
Acestea vor anula garantia oferitd de producdtor.

« Reparatiile aparatului de cafeain timpul perioadei
de garantie pot fi efectuate numai de cdtre centrele
de service autorizate de producator, altfel garantia
va deveni nuld.

- Partile defecte pot fiinlocuite numai cu piese de
schimb originale. Doar piesele de schimb originale
garanteazd indeplinirea normelor de siguranta.
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@l Instructiuniimportante de sigurantd
si protectia mediului

« Acest aparat poate fi utilizat de cdtre copiii cu
varsta de minim 8 ani si de cdtre persoanele cu
capacitatea fizicd, senzoriald sau mentala limitata
sau care nu au cunostinte si experienta, atata timp
catacesteasunt supravegheatein ceeace priveste
utilizarea in conditii de sigurantd a produsului sau
sunt instruiti in mod corespunzdtor, astfel incat
sd inteleagd riscurile utilizarii produsului. Copiii nu
ar trebui sd se joace cu aparatul. Procedurile de
curdtare siintretinere nu ar trebui sd fie efectuate
de catre copii, cu exceptia cazului in care sunt
controlate de adulti.

« Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru
aplicatii similare, cum ar fi;

-bucdtdrii destinate personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru,

-ferme,

- clientii hotelurilor, motelurilor si altor medii
rezidentiale;

- mediu hotelier,
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@l Instructiuniimportante de sigurantd
si protectia mediului

« Protejati aparatul de cafea impotriva efectelor
fenomenelor meteo precum ploaie, inghet si lumina
directd a soarelui. Nu utilizati aparatul de cafeain aer
liber,

« Nu scufundati niciodatd masina de cafea, cablul de
alimentare sau stecherulin apd sauin alte lichide.

« Nu curdtati aparatul de cafea sau accesoriile intr-o
masind de spalat vase.

« Nufolositialtelichideinafard de apd sinuintroduceti
alimente n rezervorul de apd.

« Nu umpleti rezervorul de apd peste marcajul maxim
(marginea inferioard a orificiului de umplere) (1,4 litri).

« Utilizati aparatul numai atunci cand sunt montate
recipientele pentru gunoi, tava de scurgere sigratarul
cuvel,

« Nutrageticablul pentruascoate stecherul din prizd si
nu atingeti aceste echipamente cu mainile ude.

« Nu atarnatiaparatul de cafea de cablul de alimentare.

« Nu ldsati aparatul si cablul acestuia la indemana
copiilor cu varsta mai micd de 8 ani.
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Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

1.4 Domeniul de

utilizare

Aparatul de cafea manual Beko este
destinat uzului casnic si in aplicatii
similare, cum ar fi bucdtdrii, magazine,
birouri si alte zone asemdndtoare, sau
de cdtre clienti in hoteluri, moteluri si
altelocuinte. Aceastd masind de cafea
nu este destinatd uzului comercial.
Aparatul este destinat exclusiv
prepardrii cafelei siincdlzirii laptelui si
a apei. Orice altd utilizare, alta decat
ceaindicatd anterior, este consideratd
utilizare necorespunzdtoare.
Pericoledatorateutilizarii
necorespunzatoare!

Dacd nu este utilizat n scopul propus
sau este utilizat Tn alt mod, aparatul
de cafea poate deveni o sursd de peri-
col,

A\

ATENTIE: De
aceea, aparatul de
cafea poate fi utili-
zat numai n scopul
prevdzut initial,

ATENTIE:
Respectati procedurile
descriseTn acest

manual de utilizare.

Pentru garantie nu se acceptd nicio
pretentie de naturd sd provoace daune
sau vatdmdri datorate utilizarii masinii
de cafea pentru alt scop decat cel
prevdzut.

Riscul trebuie suportat exclusiv de
proprietarul masinii,

1.5 Limitarea
raspunderii

Toate informatiile tehnice, datele
siinstructiunile privind instalarea,
operarea si intretinerea aparatului de
cafea continute in aceste instructiuni
de utilizare reprezintd starea actuald
la momentul tipdririi manualului si se
bazeazd pe cele mai bune cunostinte
posibile obtinute prin experientd si
compententd.

Nu se poate pretinde asumarea
vreunei raspunderi legale pe baza
informatiilor, ilustratiilor si descrierilor
din acest manual de utilizare,

192/R0
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Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

Producdtorul nu Tsi asumd nicio

raspundere pentru pagube
sau  vatdmdri care rezultd din
nerespectarea  manualului  de

utilizare, utilizarea aparatului pentru
alte scopuri decat cele prevdzute,
reparatii  neprofesionale, modificdri
neautorizate sau utilizarea pieselor de
schimb neaprobate.

1.6 Respectarea
Directivei WEEE si
reciclarea deseurilor:

Acest produs respectd Directiva
WEEE UE (2012/19 / UE). Produsul
poartd un simbol de clasificare pen-
tru echipamente electrice si elec-
tronice deseuri (DEEE).

E Acest produs a fost fabri-

cat cu piese si materiale
—

defnaltd calitate, care pot
fi refolosite si sunt adec-
vate pentru reciclare.

Prin urmare, nu aruncati produsul in
acelasi loc cu deseurile menajere nor-
male la sfarsitul duratei de viatd, Este
indicat sd depuneti produsul la un
punct de colectare pentru reciclarea

echipamentelor electrice si electron-
ice. Adresati-vd autoritdtilor locale
din zona dvs. pentru a afla amdnunte
despre aceste puncte de colectare.
Ajutati la protejarea mediului si a
resurselor naturale prin reciclarea
produselor uzate,

1.7 Conformitatea cu
Directiva RoHS

Produsul  achizitionat  respectd
Directiva UE RoHS (2011/65 / UE).
Nu contine materialele ddundtoare
siinterzise specificate n directivd.

1.8 Informatii despre
ambalaje

Ambalajele  produsului
sunt fabricate din mate-
riale reciclabile in con-
formitate cu regulamen-
tele nationale de mediu. Nu
aruncati materialele de ambalare
impreund cu deseurile menajere
sau alte deseuri. Acestea trebuie
predate la punctele de colectare ale
materialelor de ambalare, desemnate
de cdtre autoritatile locale.

9y,
LY
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E Aparatul de preparat cafea
2.1 Prezentare generala

| [
i

w

- 10

Toate valorile declarate pe produs si pe prospectele tipdrite sunt preluate dupd efectuarea méasurdtorilor de
laborator in conformitate cu standardele aferente. Aceste valori pot diferi in functie de conditiile de utilizare si
de ambianta.
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E Aparatul de preparat cafea

(Capacul rezervorului de apd
Manerul rezervorului de apd
Rezervor de apd detasabil
Platformad deincdlzire
Buton de comandd
Mansonul de eliberare bduturd
Portfiltru

Grdtar tava picurdtor

9, Tavddescurgere

10. Manson spumare

11. Butonul de pornire

12. Manson abur

13. Mdsurdtoare cafea

14. Sifon cu 2 cdni

15. Sifonculcand

O N U AW

2.2 Date tehnice
Alimentare electrica:
220-240V~,50-60 Hz
Putere: 1200 W
Rezervor de apa: 1.2 Litri

Modificari tehnice si de proiectare
rezervate.
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B Sfaturi pentru prepararea cafelei

Pentru a obtine cea mai bund
aromd din cafea, vd recomandam
sd Utilizati boabe de cafeaintreqi
care au fost proaspdt mdcinate
de fiecare datd cand se prepard
0 noud cafea.

Tn plus fata de cafeaua folosits,
serecomandd utilizareaapei pro-
aspete reci, care nu contine clor,
este inodord si nu are impuritdti.
Depozitati boabele de cafea
intr-un recipient etans siintr-un
loc rdcoros si uscat pentru a
retine aroma. Cafeaua nu ar
trebui depozitatd in aer liber pe
perioade Tndelungate de timp,
pentru a nu-si pierde aroma.

Nu umpleti portafiltrul si sita
selectatd pand la maxim. Folo-
sind lingura de cafea inclusd,
utilizati o mdsurd pentru a pre-
para 0 cand de espresso.

Dacd nu utilizati masina de cafea
timp de mai mult de 5 zile conse-
cutive, cldtiti si scurgetirezervo-
rul de apd.

Tnainte de atndepirta rezervorul
de apd pentru a-l umple sau a-|
qoli, opriti intotdeauna masina.

¢ Plasatiintotdeauna aparatul peo

suprafatd de lucru platd, stabila,
rezistentd la cdldurd.

e Pentru a vd asigura cd produsul

final rdmane la o temperaturd
optimd, vd recomanddm sd
preincdlziti cdnile,

+ nainte de fierbere, portfiltru (7)

| trebuie sd fie ntors la dreapta
cat mai strans posibil pentru
a Tmpiedica sldbirea acestuia
datoritd presiuniiinalte.

aevita posibilele
arsuriasupra
diferitelor partiale
corpuluisi/sau alte
vdtdmdri datorate
aburuluisi apei calde
sau deteriorarea
aparatului, respectati
urmdtoarele indicatii;

ATENTIE: Pentru

196/R0
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E Sfaturi pentru prepararea cafelei

L

Nu indepdrtati niciodatd rezer- 3. Tndepértati portafiltrul cu grijé.

vorul de apd sau portafiltrul in
timp ce masina dumneavoastrd
prepard espresso sau spumd de
lapte. Butonul de comandd tre-
buie sd fie In pozitia ,0" inainte
de a scoate portafiltrul pentru
a prepara mai multe cesti de
cafea. Dacd trebuie sd addugati
mai multd apd in rezervor, rotiti
butonul de comandd in pozitia
40" si opriti aparatul apdsand
butonul de alimentare de pe
partea laterald a acestuia ast-
fel incat lumina albastra sd fie
oprita.

Dacd espresso-ul nu curge
din portafiltru (doar picdturi si
foarte lent), sita este blocatd.
Opriti aparatul si lasati-l sd
se rdceascd. Verificati dacd
cafeaua nu este prea fin
mdcinatd, capitolul 5a.

Piesele metalice pot fi incd
foarte calde. De asemenea,
apa caldd se poate scurge pe
partea superioard a cafelei
mdcinate. Tineti portafiltrul
numai de madnerul sdu i
aruncati resturile de cafea
preparatd folosind dispozitivul
de protectie a degetului mare.

. Dacd aburulnu este eliberat din

banda de spumare, spumantul
este blocat. Opriti aparatul si
ldsati-| sd se rdceascd. Curdtati
bagheta de spumare conform
descrierii din capitolul 8b.

. Pentru ca aparatul dvs. sd

functioneze corect, din cand
in cand curdtati mansonul de
spumare, bagheta de spumare
si varful de spumare dupd
fiecare utilizare.
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n Operare si utilizare

4.1Tnainte de prima
utilizare

Dupd ce ati despachetat cu grijd
aparatul, spdlati toate pdrtile
detasabile cu apd caldd si cldtiti
bine. Familiarizati-va cu aparatul
si cititi manualul de instructiuni,
Conectati cablul de alimentare la o
prizd de perete impdmantatd con-
form instructiunilor de sigurantd.
Porniti aparatul apdsand butonul
de alimentare (11) de pe partea
laterald a aparatului.

Butonul de alimentare se va
aprinde in albastru, in timp ce in-
dicatorul luminos al butonului de
comandd (5) va Incepe sd lumin-
eze intermitent, indicand faptul cd
aparatul seincdlzeste.

(ldtiti  componentele  interne
nainte de prepararea espresso-
ului. Umpleti rezervorul de apd si
pompati cateva picdturi de apd
prin mansonul de preparare (6) si
bagheta de spumare (10). Urmati
procedura din capitolul 4 pentru
.Incdlzirea componentelor interne
Ssi cdni” pentru a cldti aparatul
Tnainte de prima utilizare.

4.2Umplerea
rezervorului cu apa

Scoateti rezervorul de apd prin
ridicarea manerului. Deschideti ca-
pacul si umpleti rezervorul de apd
CU apd proaspdtd rece intre marca-
jele MIN si MAX,

Tnchideti capacul si nlocuiti rez-
ervorul de apd apdsand ferm in jos
pentru a asigura cd acesta este cu-
plat corect,

4.3 Panoul de control

4.3.1 Butonul de
pornire a aparatului

Butonul de alimentare de pe partea
laterald a aparatului porneste i
opreste masina de cafea. (and
aparatul este pornit, indicatorul
luminos de pe butonul de comandd
vaincepe sd clipeascd rosu, ceea ce
inseamnd cd sistemul de incdlzire
al aparatului functioneazd. Timpul
initial de Tncdlzire este sub un
minut la temperatura normald a
camerei. Atunci cand indicatorul lu-
minos se aprinde in albastru, com-
ponentele interne sunt incdlzite si

198/R0
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n Operare si utilizare

pregdtite sd prepard cafea. Pentru
a opri masina, asigurati-vd cd bu-
tonul de comandd se afld in pozitia
,0"si apdsatibutonul de alimentare
de pe partea laterald a aparatului
pentru a-l dezactiva.

4.3.2 Butonul de
comanda

Butonul de comandad are trei poziti:

(i

Tn timpul fierberii sau
prepardrii cu abur, in-
dicatorul luminos din
interiorul  butonului
de comandd poate
incepe sd lumineze
intermitent sau sd
schimbe  culoarea,
specificand cd  sis-
temul de incdlzire
mentine temperat-
ura potrivitda pentru

Pozitie | Simbol | Explicatie prepararea  bduturii
. . sau aburului.
Stanga $S | fierbere - -
P | cafea Intotdeauna rotiti bu-
tonul de comandd in
?isetreb%t_are, G] pozitia ,0" nainte de
Mifloc O reas| a opri masina.
incdlzirea
se opresc
producere
J|\~ | deabur
Dreapta C\b orin tija de
spumare
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n Operare si utilizare

4.3.31ncalzirea 6.
componentelorinterne
siacanilor

Tnainte de a prepara cafea, este im-
portant sd preincdlziti toate com-
ponentele interne ale aparatului si
cdnile, Aceastd procedurd scurtd va

Aliniati portafiltrul la
JANSERT" pe partea stangd
a mansonului de preparare, n
timp ce impingeti portafiltrul in
sus. Rdsuciti ferm portafiltrul
spre dreapta in pozitia ,LOCK"
de pe mijlocul mansonului de
preparare, pand cand se fixeazd.

creste temperatura primei cesti de

espresso cu9°pandlale°C

1. Umpleti rezervorul cu apd rece
conform descrierii din capitolul
anterior.

2. Asigurati-vd cd butonul de
comandd estein pozitia, 0"

3. Pornitiaparatulapasandbutonul
de alimentare situat pe partea

Lainceput, este posi-
bil sd nu puteti rdsuci
filtrul pand la pozitia
,LOCK".  Asigurati-

? vd cd portafiltrul este
bine plasat. In timp,

acesta va putea fi
deplasat mai aproape
de pozitia ,LOCK"

laterald a masinii. Indicatorul
luminos de pe butonul de
comandd va incepe sd clipeascd
rosu, deoarece aparatul incepe
sd seincdlzeasca.

4, Asezati sita In interiorul
portafiltrului  (fard  cafea)
A se vedea figura 3 pentru
amplasarea corectd a sitei,

5. Asigurati-vd cd degetul mare nu
acoperd sita.

Asezati una sau doud cesti
de espresso sub portafiltru.
Odatd ce indicatorul luminos
se aprinde albastru, aparatul
este pregdtit pentru prepararea
cafelei,

Rotiti butonul de comandd spre
stanga cdtre pictograma ,Cand",
Apa caldd va fi pompatd prin
portafiltruin cani,

Rotiti butonul de control inapoi
spre centruinpozitia, Q" pentru
aopri curgerea apei calde.
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n Operare si utilizare

ATENTIE: Nuldsati
niciodatd  aparatul
nesupravegheat n
timpul prepardrii sau

spumdrii. Trebuie sd
intoarceti  butonul
de control Tnapoi n

pozitia centrald spre
pozitia ,O" pentru a
opri procesul de pre-
parare a bauturii,

10. Goliti ~ cdnile i scoatei
portafiltrul. Toate piesele sunt
acum preincdlzite. ATENTIE!
Asezati cdnile espresso cu capul
injos pe platforma de incdlzire de
pe partea superioard a masinii,
(and masina a fost pornitd
timp de aproximativ 15 minute,
platforma va fi incdlzitd si poate
fi utilizatd pentru a preincdlzi
cdnile Tn loc sd folositi apa caldd

din aparat.
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E Prepararea bauturii

5.1 Preparare
espresso

5.1.1 Reglarea gradului
de macinare

Acesta este un pas important Tn

procesul de preparare, deoarece

cafeaua fin mdcinata trebuie sd

aibd o consistentd uniformd.

o (afeaua mdcinatd corect ar
trebui sd aibe consistenta sdri.

 Dacd mdcinisul este prea fin,
apa nu va curge prin cafea siva
determina cresterea presiunii
in aparat. Mdcinisul de aces tip
aratd ca pudra si are consistentd
de fdind atunci cand este prins
ntre degete.

¢ Dacd mdcinisul este prea grosier,
apa va curge prin cafea prea re-
pede, Tmpiedicand obtinerea
unei bduturi complet aromate.
Sfat! Asigurati-va cd utilizati
0 rasnitd de calitate pentru
0 consistentd unicd. Masinile
obisnuite de rasnit cafea nu sunt
recomandate pentru prepararea
unei bduturi espresso deoarece
mdcinisul nu este suficient de
consistent.

¢ Dacd intampinati probleme cu
qustul (amar, acru, etc.) ajustati
mdrimea mdcinisului cafelei si /
sau schimbati marca cafelei,

5.1.2 Pregadtirea
masinii pentru
prepararea cafelei

1. Asigurati-vd cd indicatorul lumi-
nos este albastru si butonul de
comandd este in pozitia 0",

2. Asigurati-vd  cd existd
suficientd apd In rezervorul
special destinat si cdnile sunt
preincdlzite, asa cum este
descris in capitolele anterioare.

3. Asiqurati-vd cd tavade scurgere
(9) si grdtarul acesteia (8) sunt
pozitionate corect pe unitate.

5.1.3 Umplerea si
fixarea portafiltrului

1. Selectati dintre cele doud site(Fig
1, N sau O) pe cea care a fost
livratd odatd cu aparatulin functie
de numdrul de cesti pe care doriti
sdle preparati (1 sau 2 cesti).

2. Plasati sita in portafiltru i
asigurati-vd cd este asezatd la
nivelul potrivit.
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E Prepararea bauturii

3. Umpleti sita selectatd cu
cafea proaspdtd, fin mdcinatd.
Curdtati orice cafea n exces
de pe marginea portafiltrului.
Aceastd operatie va asigura
potrivirea adecvatd a piesei sub
mansonul de preparare.

4, Comprimati cafeaua folosind
partea dreaptd a recipientului
de cafea (13). Nu supraincdlziti
sita. Aceasta poate provoca
nfundarea sau supraincdrcarea
sitel,

5. Pozitionati  portafiltrul  sub
mansonul de preparare si
aliniati-I la pozitia INSERT"
in timp ce 1l Tmpingeti in sus
cdtre pozitia ,LOCK" pand se
fixeazd.

5.1.4 Preparare
espresso

Dacd intentionati sd
pregdtiti o cafea de
tip cappuccino, vd
rugdm sd consultati
sectiunea ,Preparare
(appuccino” dupd ce
ati citit ,Preparare
espresso’.

1. Dupd pregdtirea masinii si a

cafelei mdcinate asa cum este
descris Tn sectiunile anterioare,
sunteti gata sd ncepeti pre-
pararea unei cafele de tip es-
presso.

. Asezati 1 sau 2 cesti mici sub

portafiltru. Pentru prepararea a
doud cestiin acelasi timp, puteti
plasa cdnile sub portafiltry,
asigurandu-vd cd fiecare dintre
ele este asezatd direct sub una
dintre cele doud quri.

. Odatd ce indicatorul luminos

din centrul butonului de control
lumineazd albastru, masina
este incdlzitd la temperatura
corespunzdtoare. Rotiti butonul
de comandd spre stanga cdtre
,pictograma cand’, pentru a
incepe prepararea. Pompa se
poate auzi pentru un moment
scurt, deoarece cafeaua este
pre-infuzatd cu apd. Apoi,
dupd o scurtd pauzd, cafeaua
espresso va incepe sa curgd in
cand.
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E Prepararea bauturii

4, (and ceasca este umplutd la
nivelul dorit, rotiti butonul de
comandd Tnapoi In pozitia ,0"
Pdstrati ceasca sub gura de
scurgere pentru incd cateva
secunde, pentru a vd asigura
cd ati obtinutintreaga cantitate
de espresso.

ATENTIE: Masina
trebuie opritd manu-
al. Nu ldsati aparatul
nesupravegheat in
timpul  prepardrii,

Trebuie sd  opriti
manual procesul de
fabricare a bduturii,

Acest lucru va deter-
mina evitarea supra-
scurgerilor, a peri-
colelor si daunelor
potentiale.

Dupd prepara-
rea cafelei aparatul
Creeazd  automat

un pic de abur i
impinge apa ramasd
din pompd in tava de
scurgere.  Aceastd
operatie permite sis-
temului de incdlzire
evacuarea apei rezid-
uale, Dupd pregatirea
a cateva cdni de es-
presso, trageti cu
grijd tava de scurgere
din masind, goliti-o si
inlocuiti-o.

(5]

5. Dupd

rdcirea  utilajului,
indepdrtati cu grijd portafiltrul
de sub mansonul de preparare
tinandu-I  de  maner i
trdgandu-l spre stanga. Cu
ajutorul  dispozitivului - de
protectie pentru degetul mare
rotiti portafiltrul cu fata in jos
pentru a fi golit, Clatiti sita si
portafiltrul cu apd.
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E Prepararea bauturii
6.

Dacd doriti sd preparati un
espresso suplimentar, repetati
procesul de mai sus. Addugati
cafea proaspdt mdcinata in
Sitd asa cum este descrisd
in capitolul 5¢, ,Umplerea si
introducerea  portafiltrului’,
blocati  portafiltrul ~ sub
mansonul de preparare Si
urmati instructiunile pentru
a prepara din nou espresso
(articolele 2-5 din  aceastd
sectiune).

Dupd ce ati pregdtit cantitatea
doritd de cafea, asigurati-vd
cd butonul de comandd se afld
n pozitia ,0" si opriti masina
apdsand butonul de alimentare
de pe partea laterald a
aparatului. Ldsati aparatul sd
se rdceascd fnainte de a scoate
piesele si accesoriile pentru
curdtare,

Pentru instructiuni de curdtare,
consultati capitolul 8,

ATENTIE: Pdrtile
metalice ale porta-
filtrului ar putea fi
totusi foarte fierbinti.
Fiti  atenti  cand
manipulati masina si
piesele  detasabile.
Asigurati-vd cd
utilizati  dispozitivul
de protectie pentru
degetul mare atunci
cand aruncati restul
de cafea. Rdciti aces-
te componente sub
apdrece.
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5.1.5 Preparare
Cappuccino

(Cappuccino este combinatia a una-
sau doud cesti de espresso cu 0
cantitate egald sau mai mare de
lapte fierbinte si spumd de lapte.
(Pentru a prepara latte vezi capi-

tolul 7).

(i

Pentru spumare sita
si portafiltrul trebuie
montate Tn pozitia
,LOCK". Pentru cele
mai bune rezultate
incepeti ntotdeauna
Cu lapte proaspdt,
rece (aproximativ 1-2
°Q).

Nu utilizati un recipi-
ent pentru lapte care
tocmaiafostspdlatin
apd caldd. De aseme-
nea, recomanddm un
termometru pentru
prepararea celui mai
bun lapte spumat i
aburit, Temperatura
finald ideald pentru
laptele spumat sau
vaporizat se afld in-
tre 60°C - 70°C. Orice
tip de lapte poate fi
utilizat la spumare.
Laptele integral va
produce microspumd
bund (bule mici), n
timp ce laptele cu
continut scdzut de
grasimi - si- grdsimi
nu va produce bule
mari, aerisite in
spumd. Laptele fdrd
lactozd nu va pdstra
Si spuma, dar poate
fi vaporizat siincdlzit
pentru latte,
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3. Tnainte

E Prepararea bauturii

5.1.6 Spumare lapte
1. Mai Intai pregdtiti cafeaua intr-

0 ceascd mare, preincdlzitd, asa
cum este descris n capitolul 5d,
JPreparare Espresso’.

. Umpleti o micd latierd din otel
inoxidabil sau ceramicd pand
la 1/2 cu lapte rece si ldsati-0
deoparte.

de spumare, se
recomandd curdtarea baghetei
de spumare a apei calde. Asezati
0ceascdsubbaghetade spumare
(sau rotiti bagheta de spumare
direct In tava de scurgere).
Odatd ce indicatorul luminos
este albastru, rotiti  butonul
de comanda spre dreapta spre
pictograma ,Steam". Indicatorul
luminos va clipi rosu timp de
5-8 secunde in timp ce apa este
evacuatd prin baghetd. Odatd ce
bagheta este curdtatd, lumina
indicatoare va deveni albastrd,
iar aburul va fi produs de bagheta
de spumare. Rotiti butonul de
comandd Tnapoi in pozitia ,0"
Indicatorul luminos este acum
iluminat rosu, indicand faptul cd
masina este gata pentru spumd
/vaporizare.

4,

5,

6.

Luati latiera rece cu lapte i
impingeti bagheta de spumare
(cu mansonul de spumare
asamblat) aproximativ doud
treimi in laptele din interiorul
latierei,  Asigurati-vd  cd
mansonul de spumare nu
atinge partea inferioard a
vasuluiin timpul spumarii,

Cu bagheta de spumare
scufundatd Tn  lapte, rotiti
butonul de comandd spre
dreapta  spre  pictograma
Steam”.

Aburul va incepe sd iasd din
duza de spumare, eliberand
aburul  fierbinte Tn  lapte.
In timpul spumdrii, pompa
masinii va produce zgomote
intermitente care indicd faptul
Cd apa este pompatd prin
sistemul de incdlzire pentru a fi
transformatd in abur.

Espressor manual / Manual de utilizare

207/R0



E Prepararea bauturii

A\

ATENTIE: Pentru
a evita stropirea cu
lapte fierbinte, nu
ldsati ca bagheta de
spumare sd ajungd
deasupra  acestuia
in recipient, Pdstrati
bagheta de spumare
in lapte I timpul in-
treqului  proces de
spumare,

A\

ATENTIE: Nu
scoateti  niciodatd
bagheta de spumare
din lapte in timp ce
butonul de comandd
se afld incd in pozitia
de vaporizare,
Intotdeauna  rotiti
butonul de comandd
in pozitia ,0" inainte
de a scoate bagheta
de spumare din lapte
pentru a preveni
stropirea cu lapte
fierbinte,

(5]

Tn timpul fierberii sau
prepardrii - prin - va-
porizare, indicatorul
poate sd se stingd,
sd schimbe culoarea
sau sd clipeascd, spe-
cificand ca sistemul
de incdlzire este activ
sicd mentine temper-
atura potrivitd pentru
preparare sau vapori-
zare,

7. (and laptele s-a dublat in
volum sau, dacd utilizati un
termometru pentru  bduturi,
cand laptele a ajuns la 68 ° C,
rotiti butonul de control inapoi

npozitia 0"
Curdtati  cu  grijd
bagheta de spu-

(i

mare Si mansonul de
Spumare Cu 0 carpd
umeda imediat dupd
operare, pentru  a
evita  acumularea
laptelui. Aveti grijd sd
evitati contactul cu
partile fierbinti.
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8. Turnati laptele spumat in

espresso-ul  pregdtit, acum
cappuccino-ul  este  gata.
Corectati qgustul  addugand
ingredientele dorite, cum ar fi
siropuri aromate, extracte sau
pudrd / condimente de cacao.

Dupd spumare, vd
recomanddm sd ldsati
masina Sd se rdceascd
timp de cel putin 5 min-
uteinainte deaprepara
altd bduturd. Aceasta
va permite aparatului
sd se rdceasca de la
temperatura necesard
vaporizdrii - pand  la
temperatura adecvatd
a prepardrii unui es-
presso. Dacd indicato-
rul luminos este rosu,
puteti roti butonul de
comandd spre stanga
pentru a rula apd prin
portfiltru (7). Aceastd
operatie va rdci sis-
temul astfel incat sa
permitd  prepararea
unuinou espreso. In ca-
zulin care se doresc mai
multe bduturi de tip-
cappuccino,  preparati
toate bduturile tip es-
presso mai intdi in cdni
fierbinti si apoi spumati
laptele.
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E Prepararea bauturii

9. Urmati instructiunile de la
punctul 3 de mai sus pentru
a Curdta bagheta de spumare
si pentru a indepdrta orice
urmd de lapte rezidual din
interiorul acesteia si de pe duza
de spumare. Este important
sd  curatati  corespunzdtor
bagheta de spumare si varful
de spumare si sd spdlati
mansonul de spumare dupd
fiecare utilizare pentru a vd
asigura cd spumatorul continud
sa functioneze corect. (Vezi
capitolul 8b)

10. Opriti masina prin apdsarea
butonului de alimentare de pe
partea laterald a aparatului,
Deconectati cablul de
alimentare si ldsati aparatul sd
Serdceascd.

ATENTIE: Dupd spu-
mare Sau vaporizare,
bagheta de spumare,
varful  de  spumare
si mansonul de spu-
mare vor fi FOARTE
FIERBINTI! Nu
atingeti piesele met-
alicel Pentru a evita
eventualele  vdtdmadri,
asigurati-vd intotdeau-
na cd toate piesele s-au
racit complet inainte de
manipulare,

A\

5.1.7 Preparare latte

Latte este combinatia a una sau
doud cesti de espresso cu o can-
titate egald sau mai mare de lapte
fierbinte, vaporizat, cu foarte
putind sau fdrd spumd. Fdrd
mansonul de spumare, bagheta de
spumare doar va vaporiza laptele,
nu 1 va transforma in spumd.
Indepdrtati mansonul de spumare,
apoi continuati procesul de va-
porizare cu lapte conform descri-
erii din capitolul 6. Se toarnd lapte
fierbinte, vaporizat peste espresso.
Urmati pasii 9 & 10 din capitolul
6, .Preparare Cappuccina” pentru
curdtarea si oprirea masinil,
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Espressor manual / Manual de utilizare



E Prepararea bauturii

A\

ATENTIE:Dupd
spumare  sau  va-
porizare,  bagheta
de spumare si var-
ful  de spumare
vor fi FOARTE
FIERBINTI!  Nu
atingefi piesele
metalice! Pentru
a evita vdtamdrile
potentiale, asigurati-
vd Tntotdeauna cd
toate pdrtile com-
ponente s-au rdcit
complet Tnainte de
manipulare.
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ﬂ Curatarea siintretinerea aparatului

6.1 Curatarea zilnica

1. Asigurati-vd intotdeauna cd
butonul de comandd este in
pozitia ,0" si aparatul este
oprit prin apdsarea butonu-
lui de alimentare de pe partea
laterald a acestuia astfel ncat
lumina albastrd sd fie opritd.
Deconectati cablul de la prizd
si ldsati toate pdrtile sd se
rdceascd nainte de curdtare.

2. Scoateti si spdlati mansonul de
spumare si stergeti bagheta de
spumare cuU 0 carpd umeda.

3. Rezervorul de apd, sitele sitava
de scurgere pot fi spdlate cu o
solutie de apd fierbinte si sdpun
lichid.

A\

ATENTIE: Nu
scufundati  aparatul
inapd,inalt lichid sau
in masina de spdlat
vase.

Nu folositi niciodatd
detergenti  abrazivi,
bureti din sarma de
otel sau alte materi-
ale abrazive pentru a
curdta masina.

(i

6.2 Curatarea
baghetei de spumare

Se recomandd curdtarea (capi-
tolul 6, punctul 3) si stergerea
mansonului de spumare cu o carpd
umedd de fiecare datd imediat
dupd Spumare sau vaporizarea
laptelui pentru a preveni acumula-
rea acestuia pe suprafata metalicd.

Curdtati temeinic bagheta de spu-

mare inainte de a opri masina,

1. Trageti mansonul negru de
spumare in jos de pe bagheta
de spumare si curdtati-I sub apd
caldd.

2. Umpleti o cand cu apd si
scufundatibagheta de spumare
nlichid,

3. Rotiti butonul de comandd
spre dreapta spre pictograma
LSteam” si ldsati aburul sd se
elibereze in apd timp de cateva
secunde.
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E Curatarea siintretinerea aparatului

4. Rotiti butonul de comandd
napoi spre centru In pozitia de
oprire 0",

. Utilizati o carpd pentru a usca
bagheta de spumare siainlocui
mansonul negru de spumare,
asigurandu-vd cd este bine
fixat pe bagheta de spumare.

. Dacd este extrem de colmatat,
varful de spumare poate
fi desurubat si Tnmuiat n
apd caldd cu sdpun timp de
aproximativ. 30 de minute,
Dupd ce procesul de nmuiere
este complet, cldtiti temeinic
mansonul sub apd.

(i

Dacdbaghetadespu-
mare nu elibereazd
abur, laptele intdrit
blocheazd calea de
evacuare, Rotiti bu-
tonul de comandd
inapoi in pozitia ,0"
Scoateti  mansonul
negru de spumare Si
folositi cu grija un ac
pentru a elibera rez-
iduul de lapte de pe
orificiul varfului de
spumare (fig.4), apoi
incercati din nou va-
porizarea laptelui,

ATENTIE: Bagheta
de spumare, varful de
spumare si mansonul
de spumare pot
fi FOARTE
FIERBINTI! Pentru
a evita eventualele
vdtamari, asigurati-
vd Intotdeauna cd

toate piesele s-au
racit complet inainte

(i

Pentru ca masina
dvs. sd functioneze
corect de fiecare
datd, curdtati baghe-
ta, mansonul si var-
ful de spumare dupd
fiecare utilizare, asa
cum este descris mai
sus.

deale manevra.

Espressor manual / Manual de utilizare

213/R0



E Curatarea siintretinerea aparatului

6.3 Decalcifierea

(and preparatio cafea tip espresso,

utilizati intotdeauna apd rece i

curatd. Utilizarea apei deizvor sau a

apeifiltrate vaincetiniformarea de-

pozitelor de calciu. Vd recomanddm

sd decalcifiati aparatul dupd 100-

200 utilizdri sau cel putinla fiecare

2-3luni,

e (and utilizati agenti comerciali
de decalcifiere, este important sd
urmatiinstructiunile acestora. De
asemenea, puteti utiliza solutia
de curdtare Capresso, disponibild
la adresa www.ca-preso.com. Se
dizolvd 1 pachet de solutie de
curdtare Capresso cu 850 ml. de
apd si se adaugd in rezervorul de
apd.

Nu utilizati  otet,
aceastd  substantd
va scurta considera-
bil durata de viatd a
sigiliului n- interiorul
capului de preparare.

(]

6.3.1 Decalcifierea
mansonului de fierbere

1. Indepartati portafiltrul,

2. Pentru cele mai bune rezultate,
desurubati filtrul din interiorul
mansonului  de  fierbere,
Stergeti orice rest de cafeacuo
carpd umeda.

3. Umpleti rezervorul de apd cu
solutia de decalcifiere.

4, Asezati un castron mare sub
mansonul de preparare.

5. Apdsati butonul de alimentare
de pe partea laterald a masinii
si rotiti butonul de comandd
spre stanga spre pictograma
JLand’.  Permiteti 1/3 pand
la 1/2 din solutia de curdtare
sd fie pompata prin sistem i
mansonul de preparare.

6. Rotiti butonul de control inapoi
in pozitia ,0" pentru a opri
procesul,

7. Ldsati  masina neactionatd
aproximativ 10 minute,
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E Curatarea siintretinerea aparatului

6.3.2 Decalcifierea
baghetei de spumare

L

2

Indepértati mansonul negru
de spumare.

Umpleti o latierd cu 15 pand
la 20 ml. de apd rece si
scufundati bagheta de spu-
mare in apa rece.

Rotiti butonul de comandd
spre dreapta spre pictograma
,Steam” si ldsati aburul sd
treacd prin manson timp de
aproximativ 30 de secunde.
Repetati acest proces de trei
sau patru ori,

Acum procesati solutia de de-
calcifiere rdmasd prin capul de
preparare, asa cum este desc-
ris mai sus.

6.3.3 Clatirea

sistemului

1. Scoateti rezervorul de apd i
cldtiti bine, apoi umpleti-l cu
apd rece proaspadtd.

2. Repetati pasiide maisus (dela
413 6) cu apd proaspdtd rece.

3. Tnlocuiti ecranul in capul de

preparare Si strangeti bine
surubul,
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Depanare

7.1 Probleme, cauze posibile si modalitati de

Mod de remediere

Rdsuciti manerul
portafiltrului cdtre
dreapta.

Marginile sitei sunt
colmatate cu cafea

Opriti  masina, scoateti
suportul portafilterului si
curdtati marginile sitei.

fierbere este murdar.

Scoateti  filtrul  din
mansonul de preparare
prin  indepdrtarea celor
doud suruburi care tin
filtrul In pozitie. Curdtati
temeinic cu apd calda,
uscati si Inlocuiti filtrul,
Asigurati-vd cd suruburile
sunt bine fixate inapoi.

PRUDENTA! FIERBINTE.

remediere
Problema Cauza
Portafiltrul
fixat corect.
Cafeaua mdcinata
sescurge : i
Filtrul din
pepartea | -oconuli
laterald a f
portafiltru-
lui.
216/R0O
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Problema Cauza Mod de remediere
Nu existd apd in | Umpletirezervorul cuapd.
rezervor.

Filtrul din interiorul | Fierbeti apd trecand-o
mansonului de | prin filtru fdrd fixarea
, preparare este blocat. | portafiltrului.  Dacd  nu

Prin pota- trece apd, desurubati

filtru curge filtrul,  curdtati-l- s

putina Tnlocuiti-|.

ZZ];ﬁg sau Sita este blocata. Corectare: Curafati sita,

’ introduceti-o in portafiltru
si pompati apd fdrd cafea.
Dacd nu trece apd prinssitd,
contactati Serviciul Clienti
pentruacomandaositdde
inlocuire.

Espresso (Cafeaua este preafind | Nu tasati cafeaua atat de

se prepard | saupreacondensatd. | ferm. Folositi o cafea mai

numai sub grosierd.

formdde | Aparatulesteblocatde | Decalcifiati aparatul. Vezi

picaturi. depunerile de calciu. | capitolul 8c.
(afeauamdcinatd este | Utilizati un mdcinis mai fin,

Espresso prea grosierd.

fierbe prea TV Ee— »

repede. Nu este suficientd | Utilizati mai multd cafea
cafeainsitd. mdcinatd.
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Problema Cauza Mod de remediere
(Cafeua ese prea veche | Folositi cafea proaspdtd.
sau prea uscatd.

(afeaua nu a fost| Tasati cafeaua mdcinatd
tasata suficient de | mai ferm. Utilizati o

Nu se fe]rcm. Apa trecde prin | mdcinis mai fin.

observi cafea prearepede.

caimac. (afeapreagrosierd. | Utilizati o rasnitd conicd

pentruaobtine o mdcinare
mai find simai consistentd.
Marca de cafea nu|Schimbati marca de
este potrivitd pentru | espresso.
cafeaua espresso.

Nuiese Varful baghetei de|Vezi  capitolul  8b,

aburdin spumareesteblocat. | ,Curdtarea baghetei de

bagheta de spumare”. Dacd bagheta

spumare. de spumare este curdtatd
de depunerile de lapte
uscat, dar aburul nu iese
din bagheta de spumare,
decalcifiati bagheta de
spumare asa cum este
descris in capitolul 8c.
Dacd aparatul este blocat,
contactati Serviciul Clienti,
vezi capitolul 11,
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Problema Cauza Mod de remediere
Laptele  nu  este | Utilizati lapte proaspdt.
proaspdt.

Laptele nu  este | Utilizati lapte de lapte

Nuse potrivit, cu continut scazut de

obtine grisime.  Laptele  f3r3

suficientd lactozd nu va spuma, de
spumda la asemenea.

spumarea || antele este prea cald | Utilizati laptele direct din

laptelui. initial, frigider (1°C)

Nu este suficient lapte

pentru a spuma.

Utilizati mai mult lapte
rece.




