beko
—

Placa de electro incorporada
Manual del usuario

IMPORTANTE
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES
LEA'Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

ADVERTENCIA: Lea todas las instrucciones de

seguridad antes de usar el aparato. Si no se sigue
exactamente la informacion de este manual, puede produ-
cirse un incendio o una explosién que cause dafios materia-
les, lesiones personales o la muerte.




E IMPORTANTE:
Este aparato estd destinado tnicamente para uso doméstico normal. No estd aprobado

para el uso en exteriores u otros usos no domésticos (incluyendo buques de mar o aire).
Vea la Declaracion de Garantia Limitada. Si tiene alguna pregunta, comuniquese con el
fabricante.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se recomiende especifi-
camente en este manual. Remita todas las reparaciones a un centro de servicio técnico
autorizado por la fabrica.

Explicacién de los simbolos

Alo largo de este manual de usuario se utilizan los siguientes simbolos: }
mlnformacién importante o consejos Utiles sobre el uso.

&Advertencia para situaciones de riesgo con respecto a la vida y la propiedad.

& Advertencia para una descarga eléctrica.

Advertencia por riesgo de incendio.{\}

& Advertencia para las superficies calientes.

PELIGRO iindica una situacion peligrosa que, si no se evita, resultard en muerte o lesiones graves.

ADVERTENCIA indica una situacién peligrosa que, si no se evita, podria resultar en muerte o
lesiones graves.

PRECAUCION indica una situacion potencialmente peligrosa que, si no se evita, podria producir

una lesion leve 0 moderada.

AVISO se utiliza para abordar las practicas no relacionadas con las lesiones fisicas.




/N Por favor, lea estas instrucciones antes de la instalacion
0 de usar el aparato.

Estimado cliente,

Nos gustaria que obtuviera el mejor rendimiento con su aparato que ha sido fabricado en instala-

ciones modernas y pasado por estrictos procedimientos de control de calidad.

Por lo tanto, le aconsejamos que lea detenidamente este manual de usuario antes de utilizar el aparato y
que lo guarde para futuras referencias. Si entrega el aparato a otra persona, entregue también el manual
de usuario.

Este manual del usuario le ayudard a utilizar el aparato de forma rapida y segura.

IMPORTANTE:
Guarde estas instrucciones para uso de los inspectores eléctricos locales.

Las instrucciones le ayudaran a manejar el aparato de forma rapida y segu-

ra.

« Enel momento de la entrega, compruebe que el aparato no esté dafiado. Si observa algin dafio
durante el transporte, péngase en contacto con su punto de venta inmediatamente y no conecte ni
utilice el aparato.

» Antes de conectar y comenzar a utilizar el aparato, lea este manual y todos los documentos adjun-
tos. Tenga en cuenta especialmente las instrucciones de seguridad.

»  Guarde todos los documentos para poder consultar la informacion mas adelante.Por favor, guarde
su recibo para cualquier reparacion que pueda ser necesaria bajo garantia.

»  Cuando pase el aparato a otra persona, por favor proporcione todos los documentos con él,
incluyendo la fecha original de compra. (La garantia no se transmite si la unidad se vende).

»  Sidecide no utilizar més este aparato (0 decide sustituirlo por un modelo mds antiguo), antes de
deshacerse de él, se recomienda dejarlo inoperativo de manera adecuada, de acuerdo con las nor-
mas de proteccion de la salud y del medio ambiente, asegurandose en particular de que todas las
piezas potencialmente peligrosas sean inofensivas, especialmente en relacion con los nifios que
podrian jugar con los aparatos antiguos.
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ﬂ Instrucciones de seguridad - Leer antes de usar

Esta seccion contiene instrucciones
de seguridad que le ayudaran a evitar
el riesgo de lesiones y danos. Todas
las garantias se anularan si no sigue
estas instrucciones.

A

Instrucciones basicas de segu-

ridad
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El fabricante se reserva el dere-
cho de modificar las especifica-
ciones técnicas para mejorar la
calidad del aparato sin previo avi-
s0. Las imdgenes incluidas en es-
te manual son solo para fines es-
quematicos y pueden no coincidir
exactamente con su aparato. Los
valores indicados en las marcas
del aparato 0 en otros documen-
tos impresos suministrados con el
aparato se obtienen en condicio-
nes de laboratorio segun las nor-
mas pertinentes. Estos valores
pueden variar segun el uso del
aparato y las condiciones am-
bientales.

Este aparato no esta disefiado
para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacida-
des fisicas, sensoriales o menta-
les reducidas, o con falta de ex-
periencia y conocimiento, a me-
Nnos que una persona responsable
de su seguridad les haya supervi-
sado o instruido en el uso del
aparato.

Debe vigilarse a los nifos a fin de
asegurarse que no jueguen con el
aparato.

/\ ADVERTENCIA: Los
ninos a partir de los 8 afos, las
personas con discapacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales, asf
como las personas que carecen
de experiencia y conocimientos,
podran utilizar este aparato siem-
pre y cuando se les vigile e ins-
truya sobre su uso en condiciones
de seguridad, y que comprendan
los peligros que entrafa su uso.
Los ninos no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deberan
realizar la limpieza y el manteni-
miento sin estar vigilados por par-
te de un adulto.

Instalacion adecuada - Asegurese
de que su aparato esta correcta-
mente instalado y puesto a tierra
por un técnico cualificado.

Si el cable de corriente esta da-
nado, debe ser reemplazado por
un cable o conjunto especial dis-
ponible en el fabricante o en su
agente de servicio 0 en personas
calificadas de manera similar.
Mantenimiento del usuario - No
repare ni sustituya ninguna pieza
del aparato a menos que se re-
comiende especificamente en el
manual. Todos los demas servi-



cios deben ser remitidos a un
técnico cualificado.
Mantenimiento por parte de
usuario - Durante la instalacion,
mantenimiento, limpieza y repa-
racion, el aparato debera estar
siempre totalmente desconectado
de la corriente eléctrica. Para ello
saque el enchufe o apaguelo del
interruptor de la red.

Use ropa adecuada - las prendas
sueltas o colgadas nunca deben
ser palabra mientras se usa el
aparato.

Usar el tamafo adecuado de la
cacerola - este aparato esta
equipado con una 0 mas unida-
des de superficie de diferente
tamano. Seleccionar los utensilios
que tengan un fondo plano lo su-
ficientemente grande como para
cubrir el elemento calefactor de la
unidad de superficie. El uso de
utensilios de menor tamaro ex-
pondra una parte del elemento
calefactor al contacto directo y
puede provocar la ignicion de la
ropa. La relacion adecuada del
utensilio con el quemador tam-
bién mejorara la eficiencia.
Nunca deje las unidades de su-
perficie desatendidas a altas
temperaturas - el hervor causa
humo y derrames de grasa que
pueden encenderse.

No permita que el papel de alu-
minio, el plastico, el papel o la te-
la entren en contacto con una su-
perficie caliente. No permita que
las cacerolas se sequen.
Utensilios de cocina esmaltados -
solo ciertos tipos de vidrio, vi-
drio/ceramica, ceramica, loza u
otros utensilios esmaltados son
adecuados para el servicio de co-
cina sin que se rompan debido al
cambio repentino de temperatura.
/\ PRECAUCION: Utilice
solo calderos secos: los humedos
0 mojados sobre superficies ca-
lientes pueden provocar quema-
duras por vapor. No deje que el
bateador toque los elementos ca-
lefactores calientes.

No utilice una toalla u otra ropa
voluminosa.

No calentar recipientes de comida
sin abrir. La presion podria acu-
mularse y el contenedor podria
reventar, causando una lesion.
Asegurese de que las cacerolas
reflectoras o tazones de goteo
estdn en su lugar - La ausencia
de estas cacerolas o0 tazones du-
rante la coccion puede someter el
cableado o los componentes .
debajo a dafos.

Asegurese de que no haya mate-
riales inflamables junto al apara-
to, ya que los laterales se calien-
tan durante el uso.
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El fabricante declina toda respon-
sabilidad por lesiones a personas
0 dafios a la propiedad causados
por el uso incorrecto o impropio
del aparato.

Compruebe que todos los contro-
les del aparato estén apagados
después de su uso.

No calentar recipientes de comida
cerrados y tarros de cristal. La
presion que puede acumularse en
el frasco puede hacer que éste
reviente.

/\ ADVERTENCIA: Peligro
de intoxicacion alimentaria: No
deje la comida en el horno duran-
te mas de una hora antes o des-
pués de la coccion. Si lo hace,
puede provocar una intoxicacion
alimentaria o una enfermedad.

/N\ PRECAUCION: Si se
utiliza una esponja o un pano
humedo para limpiar los derra-
mes en un area de cocina calien-
te, tenga cuidado de evitar las
quemaduras de vapor. Algunos
limpiadores pueden producir
humos nocivos si se aplican a
una superficie caliente. Los man-
gos de los utensilios deben estar
girados hacia adentro y no exten-
derse sobre las unidades de su-
perficie adyacentes. Para reducir
el riesgo de quemaduras, ignicion
de materiales inflamables y de-
rrames por contacto involuntario

con el utensilio, el asa de un
utensilio debe colocarse de ma-
nera que se gire hacia el interior y
no se extienda sobre las unidades
de superficie adyacentes.

No cocine sobre una placa de
cocina rota - si la placa se rompe,
las soluciones de limpieza y los
derrames pueden penetrar en la
placa rota y crear un riesgo de
descarga eléctrica. Pongase en
contacto con un técnico cualifica-
do inmediatamente.

Limpiar la cocina con precau-
cidn - si se utiliza una esponja o
un pafio humedo para limpiar los
derrames en un drea de cocina
caliente, tenga cuidado de evitar
las quemaduras de vapor. Algu-
nos limpiadores pueden producir
humos nocivos si se aplican a
una superficie caliente.

“No toque las unidades de su-
perficie o dreas cercanas a las
unidades - Las unidades de su-
perficie pueden estar calientes
aunque sean de color oscuro. Las
areas cercanas a las unidades de
superficie pueden calentarse lo
suficiente como para causar
quemaduras. Los elementos de la
superficie pueden estar calientes
aunque sean de color oscuro. Du-
rante y después de su uso, no to-
que ni deje que las prendas u
otros materiales inflamables en-



tren en contacto con las unidades
de superficie o las areas cercanas
a las unidades hasta que hayan
tenido tiempo suficiente para en-
friarse. Entre estas dreas se en-
cuentran la tapa del cocinero y
las superficies que miran hacia la
tapa del cocinero".

Nunca lo use cuando el juicio o la
coordinacion se vean afectados
por el uso de alcohol y/o drogas.
No utilice el aparato si esta defec-
tuoso o presenta algun dafio visi-
ble.

No realice ninguna reparacion o
modificacion en el aparato. Sin
embargo, puede remediar algu-
nos fallos de funcionamiento;
véase Solucion de problemas.
Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus platos.
El alcohol se evapora a altas tem-
peraturas y puede provocar un in-
cendio, ya que se incendia al en-
trar en contacto con superficies
calientes.

/\ ADVERTENCIA: Man-
tenga el drea del aparato despe-
jada y libre de materiales com-
bustibles, gasolina y otros vapo-
res inflamables.

No use agua en los incendios
de grasa. Ahogue el fuego o las
llamas o utilice un extintor de tipo
quimico seco o de espuma.

La grasa inflamable fuera del
utensilio puede ser extinguida con
bicarbonato de sodio o, si esta
disponible, con un extintor multi-
proposito de tipo quimico seco o
de espuma.

La grasa es inflamable y debe ser
manejada con cuidado.

La presion del vapor que se acu-
mula debido a la humedad en la
superficie de la placa de cocina o
en el fondo de la vasija puede
hacer que ésta se mueva. Por lo
tanto, asegurese de que la super-
ficie del horno y el fondo de las
ollas estén siempre secos.

Para realizar el mantenimiento de
la zona de coccion sblo se pue-
den utilizar piezas de recambio
autorizadas. Las piezas de re-
puesto estan disponibles en los
distribuidores de piezas autoriza-
dos por la fabrica. Pdngase en
contacto con el distribuidor de
piezas mas cercano en su area.
No deje ollas o sartenes vacias en
los platos que estan encendidos.
Podrian dafiarse.

No levante nunca una cacerola
con llamas. Manta firme o bande-
ja plana.

Deje que la grasa se enfrie antes
de intentar manejarla.

Limpiar de inmediato el derrame.
Si esta "flameando” licores u
otros espiritus bajo un extractor,
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apague el ventilador. La corrien-
te de aire podria causar que las
llamas se propaguen fuera de
control.

Nunca deje la superficie sin vigi-
lancia a fuego alto. El hervor cau-
sa humo y derrame de grasa, que
puede encenderse.

Ya que puede estar caliente, no
deje platos de plastico 0 aluminio
en la superficie del aparato. Este
tipo de platos tampoco debe utili-
zarse para guardar alimentos.

A\ iPeligro de incendio!

No guarde articulos en las super-
ficies de cocina. Dejar alimentos
en coccion desatendidos sobre un
quemador con grasa 0 aceite
puede ser peligroso y podria re-
sultar en un incendio. NUNCA tra-
te de apagar un incendio con
agua, mas bien apague el aparato
y luego cubra la llama por ejem-
plo, con una tapa o una manta
para fuego.

Para minimizar la posibilidad de
quemaduras, la ignicion de mate-
riales inflamables y el derrame, el
asa de un recipiente debe girarse
hacia el centro de la placa de co-
cina sin extenderse sobre ningu-
na unidad de superficie cercana.
Utilice sdlo ciertos tipos de vidrio,
ceramica de vidrio a prueba de
calor, ceramica, loza u otros
utensilios vidriados que sean
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adecuados para su uso en la co-
cina.

No coloque ningun material in-
flamable cerca del aparato, ya
que los laterales pueden calen-
tarse durante su uso.

Tenga cuidado de evitar las
quemaduras. Si las llamas no se
apagan inmediatamente, evacuar
y llamar a los bomberos.

Tenga siempre un detector de
humo en funcionamiento cerca de
la cocina.

Deje el ventilador de la campana
encendido cuando flamee la co-
mida sdlo si hay humo sin lla-
mas.

/N\ ADVERTENCIA: Utilice
este aparato para el fin previsto,
tal como se describe en este ma-
nual de instrucciones.

(] IMPORTANTE: Liame a

servicio técnico autorizado para la
instalacion del aparato que se va

a utilizar. Después de este proce-
dimiento, se iniciara el periodo de
garantia.

Utilice un extintor sélo si

Tenga siempre un detector de
humo en funcionamiento cerca de
la cocina.

Sabe que tiene un extintor de
clase ABC, y ya sabe cdmo ma-
nejarlo.

El fuego es pequerio y esta con-
tenido en el area donde empezd.



Se llama al departamento de
bomberos.

Puedes combatir el fuego de es-
paldas a una salida.

Nunca usar agua en los fuegos
de cocina.

En caso de que la ropa personal
se incendie, tirar y rodar inme-
diatamente para extinguir lla-
mas.

Seguridad para los nifios

Las unidades de superficie pue-
den estar calientes aunque sean
de color oscuro. Las dreas cerca-
nas a las unidades de superficie
pueden calentarse lo suficiente
COMo para causar quemaduras.
Durante y después de su uso, no
toque o deje que la ropa u otros
materiales inflamables entren en
contacto con las unidades de su-
perficie hasta que hayan tenido
suficiente tiempo para enfriarse.
Entre estas dreas se encuentran
(identificacion de areas) por
ejemplo, la cocina y las superfi-
cies frente a la cocina.

Los materiales de embalaje seran
peligrosos para los nifios. Man-
tenga los materiales de embalaje
fuera del alcance de los nifos.
Por favor, deshagase de todas las
partes del embalaje de acuerdo
con las normas ambientales.

No deje a los nifios 0 a las mas-
cotas s0los - los nifios no deben

ser dejados solos o desatendidos
en el area donde el aparato esta
en uso. Nunca se debe permitir
que se sienten o se paren en nin-
guna parte del aparato.

No cologue ningun objeto encima
del aparato que los nifios puedan
alcanzar.

Seguridad al trabajar con electrici-
dad

Conecte el aparato a un enchufe
0 linea con conexion a tierra con
el voltaje y la proteccion especifi-
cados en las "Especificaciones
técnicas". Haga que un electricis-
ta cualificado realice la instala-
cion de la toma de tierra mientras
utiliza el aparato con o sin trans-
formador. Nuestra empresa no se
hace responsable de los proble-
mas que puedan surgir si el apa-
rato no se conecta a tierra de
acuerdo con la normativa local.
/N\ ADVERTENCIA: Utilice
Unicamente el cable de conexion
especificado en las "Especifica-
ciones técnicas". Si el cable de
corriente esta dafiado, debe ser
reemplazado por un cable o con-
junto especial disponible en el fa-
bricante o en su agente de servi-
cio 0 en personas calificadas de
manera similar para evitar un pe-
ligro.

El aparato debe instalarse de
modo que pueda desconectarse
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completamente de la red. La se-
paracion debe realizarse median-
te un enchufe de red o un inter-
ruptor incorporado en la instala-
cion eléctrica fija, de acuerdo con
las normas de construccion.

/N ADVERTENCIA: Antes de la
instalacion, apague la corriente
en el panel de servicio. Bloquee el
panel de servicio para evitar que
se encienda accidentalmente.
/A\ ADVERTENCIA: Pueden pro-
ducirse lesiones personales o la
muerte por descarga eléctrica si
el aparato no es instalado por un
instalador o electricista cualifica-
do.

Nunca lave el aparato con agua!
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

Cualquier adicion, cambio o con-
Version que se requiera para que
este aparato cumpla satisfacto-
riamente con las necesidades de
la aplicacion debe ser hecha por
un técnico calificado.

Antes de realizar cualquier servi-
cio, desenchufe el aparato o des-
conecte la corriente en el panel
de distribucion de la casa quitan-
do el fusible 0 apagando el dis-
yuntor.

Cualquier trabajo en equipos e
instalaciones eléctricas solo pue-
de ser realizado por personas
cualificadas y autorizadas.
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En caso de que se produzca
algtin dafio, apague el aparato y
desconéctelo del suministro prin-
cipal quitando el fusible o apa-
gando el disyuntor.

Asegurese de que el valor de los
fusibles sea el correcto.

No maneje el aparato descalzo.
No togue nunca el aparato con
las manos o l0s pies mojados.
No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el aparato, ya que
esto puede causar una descarga
eléctrica.

A\ Descarga eléctrica Si la superficie
esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

Uso previsto

/\ ADVERTENCIA: Nunca
utilice su aparato para calentar o
calentar la habitacion.

Este aparato esta disefiado solo
para fines de cocina doméstica.
No esta disefiado para ningun
otro uso, como la calefaccion de
habitaciones o el secado de toa-
llas y paiios de cocina. El uso
comercial anulard la garantia.
Este aparato no esta destinado a
ser utilizado en casas moviles,
vehiculos de recreo.

El fabricante no se hace respon-
sable de los dafos causados por
el uso indebido o los errores de
manipulacion.



e [avida til de su aparato es de
10 anos. El fabricante proporcio-
nara las piezas de repuesto nece-
sarias para que el aparato funcio-
ne segun lo definido durante este
periodo.

Desecho

Material de embalaje

PELIGRO:

iRiesgo de asfixia por los materiales
de embalaje!

Los elementos de embalaje (es decir,
bolsas de plastico, espuma de poliesti-
reno, clavos, correas de embalaje, etc.)
no deben dejarse al alcance de los
nifios, ya que pueden causar lesiones
graves.

El material de embalaje y sujeciones de transpor-
te estan hechos de materiales que no son dafi-
nos para el medio ambiente. Por favor, deshéga-
se de todas las partes del embalaje de acuerdo
con las normas ambientales. Esto es beneficioso
para el medio ambiente.

PRECAUCION:
Si el aparato se entrega a alguien para

Uuso personal 0 se entrega a alguien
para uso de segunda mano, el manual
de usuario, las etiquetas del aparato,
otros documentos relacionados, las
piezas de montaje, etc. deben entre-
garse junto con el aparato.

La conaxién sléctrica debe hacerse de
acuerdo con el Manual de Usuario.

Futuro transporte

No realice operaciones de limpieza 0 manteni-
miento del aparato sin haberlo desconectado
previamente de la red eléctrica.

« QNOTICE:
1 No cologue otros objetos sobre el

aparato. El aparato debe transportarse
en posicion vertical.

Almacene la caja original del aparato y transporte
el aparato en su caja original. Siga las marcas de
guia que estdn impresas en la caja.

IMPORTANTE:
erifique el aspecto general de su

equipo identificando posibles dafos
durante el transporte.

Para evitar que el estante de alambre y la bande-
ja del interior del horno darien la puerta del
homo, cologue una tira de cartén en el interior
de la puerta del horno que se alinee con la posi-
cién de las bandejas. Pega con cinta adhesiva la
puerta del horno a las paredes laterales.

Si no tiene la caja original

Envuelva el aparato en papel de burbujas o en un
cartén grueso y péguelo con cinta adhesiva para
gvitar que se dafe durante el transporte.

ADVERTENCIA: Este aparato puede
exponerlo a quimicos incluyendo el
niquel (metalico) que es conocido por el
estado de California como causante de
cancer. Para obtener mds informacion,
visite www.P65Warnings.ca.gov

Nota: El niquel es un componente de
todo el acero inoxidable y algunos otros
componentes metalicos.
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A Instalacion

IMPORTANTE
Guardar para el uso del inspector eléc-

rico local.

IMPORTANTE:
El aparato solo debe ser instalado por

electricistas debidamente cualificados.

e |apreparacion de la ubicacion y la instala-
cion eléctrica del aparato es responsabilidad
del cliente.

e  Elaparato debe instalarse de acuerdo con
todas las normativas eléctricas locales.

e Antes de la instalacion, compruebe visual-
mente si el aparato tiene algdn defecto. Si
es asf, no o haga instalar.

e | os aparatos dafiados causan riesgos para
Su seguridad.

e Lagarantia del aparato serd valida después
de una instalacion adecuada. El fabricante
no serd responsable de ningun peligro o
dafio de una instalacion o uso inadecuado.

Antes de la instalacion

La placa de cocina esta disefiada para su instalacion

en una encimera comercial. Se debe dejar una distan-

cia de seguridad entre el aparato y las paredes y

muebles de la cocina. Ver imagen (valores en mm).

e |os siguientes dibujos de instalacién son repre-
sentativos y pueden no coincidir exactamente
con su electrodoméstico

e Deje una distancia minima de 750 mm por
encima de la superficie de la placa de cocina.

e () Sisevaainstalar una campana extractora
sobre la cocina, consulte las instrucciones del
fabricante de la campana extractora en relacion
con la altura de instalacion (min. 650 mm)

e Retire los materiales de embalaje y los seguros
de transporte.

e Las superficies, los laminados sintéticos y los
adhesivos utilizados deben ser resistentes al ca-
lor (100 °C minimo).

e |aencimera debe estar alineada y fijada horizon-
talmente.

e  Corte la abertura para la placa de cocina en la
encimera segun las dimensiones de la instala-
cion.

e Anote el modelo y los niimeros de serie antes de
instalar la placa de cocina. Ambos niimeros
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estan en la caja. La placa de clasificacion de la
serie se encuentra en la parte inferior de la caja
de la cocina.

e Para eliminar el riesgo de quemaduras al alcan-
zar las unidades de superficie calefactadas, debe
evitarse el espacio de almacenamiento del arma-
rio situado sobre las unidades de superficie. Si
se va a proporcionar el almacenamiento del ar-
mario, el riesgo puede reducirse instalando una
campana de alcance que se proyecte horizon-
talmente un minimo de 5" (12,7 cm) mas all del
fondo del armario.

« YIMPORTANTE
1 No instale el aparato cerca de refrige-

radores o congeladores. El calor emiti-
do por el aparato conducira a un mayor
consumo de energia de los aparatos de
refrigeracion.

& Notas importantes para el consumi-

dor

Conserve este manual para consultarlo en el

futuro.

e Sino se sigue exactamente la informacion
de este manual, un incendio o una explo-
sion pueden causar lesiones personales o la
muerte.

e No almacene ni use gasolina u otros vapo-
res y liquidos inflamables en las proximida-
des de este o cualquier otro aparato.

Puede morir o resultar gravemente herido

si no sigue INMEDIATAMENTE las ins-

trucciones.

A Notas importantes para el instalador
Lea el manual antes de instalar la placa de
cocina.

Observe todos los codigos y ordenanzas de
gobiemo.

Asegurese de dejar estas instrucciones al con-
sumidor.

Asegurese de que la parte superior de su cocina
sea instalada y conectada a tierra correctamente
por un instalador o técnico de servicio calificado.



Dimensiones del aparato

243/16"(614mm)

3

25/5"(67mm)

Dimensiones del recorte

LONGITUD DEL CORTE LONGITUD DEL CORTE
A B
VERNOTA DESDE EL BORDE DEL Eﬁ‘?ﬁmﬁ’é NETLo
1172 3.8 em) R RECORTE Y EL BORDE FAr
-1/2" (3.8 cm
ESPACIO MINIMO FRONTAL DE ENCIMERA

2-1/2" (6.35 cm)

31/2 (9 cm)
2-1/2" (6.5 cm)

1-1/4" (3,2cm) Canadian
2-1/4" (5,7cm) US

15/ES




Requisitos de corte

Frifa ------"
ANCHO

.

dm

{SS{} mm}

IMPORTANTE:
Uebaip de la placa de cocina 3

necesanio inslalar un fabloue, separa-

doalmenos 15 mm dela parte
inferior del aparalo como se mussira
2n fa imagen 3.
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NOTA:
Fspacio minime de 247 (510 mm) sl el fondo de ios armar ‘E{) de
madera o metal estd protegido por no menos de 0,8 o (1747 de
'ffmcm ignifugo cublerto con o menos de una [dming de ace o
MSG de 0,04 om 8,015 de acero noxddable, o de 0,06 cm
{3,024%) de aluminio 5 de 0,05 om (0,0207) de colre. 307762
mim; de espacio minimoe enfre la parte suparior de la plataforma de
coccion v la parte inferior del armario de madera o metal sin po-
feccion




Sugerencias importantes de preparacion

1. Achaflanar todos los bordes expuestos del lami-
nado decorativo para evitar dafios por astilla-
miento.

2. Radio esquinas del recorte y archivo para Asegu-
rar suavizar los bordes y evitar las grietas en las
esquinas.Se recomienda un taladro de 1/4" o
3/8" de diametro en cada esquina.

3. Los bordes asperos, las esquinas interiores que
no han sido redondeadas y los ajustes forzados
pueden contribuir al agrietamiento del laminado
de la encimera.

Esta placa de cocina ha sido disefiada con am-
plias tolerancias de corte para cubrir posibles
sustituciones con otras marcas. Recomendamos
que considere la dimensién minima del tamafio
del corte en el caso de una nueva instalacion.
Algunos recortan tamafios para posibles reem-
plazos

pulg

Adehin

o 2oiaiin
1o

Instalacion de la cocina

resultar en una lesion en la espalda u ofra.

Peligro de corte

Cuidado con los bordes afilados. Use el
poliestireno termina cuando se lleva el
aparato. Si no se tiene precaucion, se
pueden producir lesiones o cortes menores.

e Siempre consulte con el fabricante de la encime-
ra para obtener instrucciones especificas.

e Asegurese de que la encimera sea cuadrada y
nivelada y de que ningin componente estructural
interfiera con los requerimientos de espacio.

e Prepare el recorte segun las instrucciones (vea
las dimensiones del recorte).

e Asegurese de que los revestimientos de las
paredes, la encimera y los armarios alrededor de
la placa de cocina puedan soportar el calor (has-
ta 212 °F /100 °C).

e Durante la instalacién de su placa de induccion,
cologue el aparato en paralelo a la superficie de
instalacion. Ademas, aplique una junta de sella-
do a las partes de la placa de cocina que estan
en contacto con el mostrador como se describe

» Xreligro por exceso de peso
1 Utilice dos 0 mas personas para mover e
instalar la cocina. Si no lo hace, puede

a continuacion para evitar que cualquier liquido
penetre entre el aparato y el mostrador.
1. Prepare la superficie de la encimera como se
muestra en la imagen.
2. Ponga la placa al revés, coldquela en una superfi-
cie plana.
3. Lajunta de sellado que se suministra en el pa-
quete debe aplicarse en la curva de la carcasa inferior
alrededor de la placa de cocina, como se muestra en
la imagen, durante la instalacién de la placa de coci-
na

4. Inserte la placa de cocina centrada en la abertura
del recorte. Asegurese de que el borde frontal de la
encimera esté paralelo a la placa de cocina. Haga una
comprobacién final de que se cumplen todas las
autorizaciones requeridas.

5. Se proporcionan soportes para sujetar la cocina a
la encimera. Apriete los tornillos lo suficiente para
mantener los soportes en su lugar cuando la placa de
cocina se ponga en el recorte. Apriete los tornillos
firmemente. Conéctelo a los agujeros de la carcasa
inferior como se indica en la imagen.
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* min. 20 y maximo. 40 mm
min. 50 mm.

Fogdn

Tornillo

Pinza de fijacion

Encimera

Junta de sellado

Estante divisorio

Al instalar la placa de cocina en un armario
debe instalarse un estante para separar el
armario de la placa de cocina como se
ilustra en la imagen anterior. No es necesa-

rio cuando se instala en un horno empotra-
do.

Por ejemplo, si es posible tocar la parte inferior
del aparato ya que estd instalado en un cajon,

esta seccion debe ser cubierta con una placa de
madera.

D O W NN = 3

* min. 15 mm.
Vista inferior (agujeros de la pinza)

| i
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PELIGRO:
Realizar las conexiones en diferentes aguje-
ros no es una buena practica en términos

de seguridad, ya que puede dafar el siste-
ma de gas y eléctrico.

PELIGRO:
Hay componentes de gas/electricidad en las

placas de coccidn. Por lo tanto, la estufa,
s6lo el orificio de conexidn que se muestra
en este manual debe fijarse a la unidad
como se muestra en el manual utilizando
los sujetadores y tornillos suministrados. De
lo contrario, es peligroso para la vida y la
seguridad de la propiedad.

Gonexion a la red eléctrica

Este aparato debe ser conectado a tierra.
Nuestra empresa no se hace responsable
de los dafios causados por el uso del apara-
to sin toma de tierra.

Este aparato debe conectarse a tierra de
acuerdo con los cddigos locales o, en su
defecto, con la Ley Nacional de Electricidad.
Cadigo ANSI/NFPA No. 70-Ultima edicién en
Estados Unidos

« YDesconecte la corriente antes de realizar
el mantenimiento del aparato. El no
hacerlo podria resultar en la muerte o en
una descarga eléctrica.

PELIGRO

El aparato debe ser conectado a la red
eléctrica sdlo por una persona autoriza-
da y calificada. El periodo de garantia
del aparato comienza s6lo después de
la instalacion correcta.

El fabricante no se hace responsable de los
dafos derivados de procedimientos realiza-
dos por personas no autorizadas.

PELIGRO
El cable de corriente no debe estar

sujeto, doblado o atrapado ni entrar en
contacto con partes calientes del apa-
rato.

Un cable de corriente dafiado debe ser
reemplazado por un electricista calificado.
De lo contrario, existe el riesgo de descarga
eléctrica, cortocircuito o incendio!

> B [




e | os datos de la corriente deben correspon-
der a los datos especificados en la placa de
caracterfsticas del aparato. La placa de ca-
racteristicas se encuentra en la parte poste-
rior del aparato.

e El cable de red del aparato debe correspon-
der a las especificaciones y el consumo de
energia; ver Especificaciones técnicas,
pdgina32.

PELIGRO:

Antes de comenzar cualquier trabajo en
la instalacién eléctrica, desconecte el
aparato de la red eléctrica.

iExiste el riesgo de descarga eléctrica!

Esta placa de cocina no requiere una toma a
tierra. Si la campana extractora va a estar com-
pletamente encerrada en un armario, pase el
cable de la campana extractora a través de la
abertura del armario. Realice la conexion eléctri-
ca siguiendo los pasos adecuados para su insta-
lacion. Su placa de cocina debe estar conectada
a la tension y frecuencia eléctricas adecuadas,
tal como se especifica en la tabla de la derecha.
Conectar sdlo con el cable de cobre

Si la casa tiene cables de aluminio, siga el pro-
cedimiento siguiente:

1. Conecte el cableado de aluminio al cable de cobre
usando conectores especiales disefiados v listados por
Underwriters Laboratories para unir el cobre con el
aluminio. Siga el procedimiento recomendado por el
fabricante para el conector eléctrico.

2. Laconexion de aluminio/cobre debe cumplir con
los codigos locales v las practicas de cableado acep-
tadas por la industria.

El conducto flexible (suministrado) min. 4 pies de largo
(120 cm) ubicado en la parte trasera derecha de la
caja inferior de la placa de cocina debe conectarse
directamente a la caja de conexiones. No corte el
conducto. Se debe proporcionar un conector de con-
ducto listado U.L. 0 CSA en cada extiremo del cable de
corriente (en la cocina y en la caja de conexiones). Se
recomienda un fusible o un interruptor de circuito con
retardo de tiempo. No conecte a tierra un tubo de gas.
No tenga un fusible en la conexion a tierra o en el
circuito neutro. Fusiona ambas lineas de suministro
(fase).

& YLa conexion incorrecta de los cables de
aluminio de la casa a los cables de cobre
puede resultar en un problema serio.

Asociacion Nacional de Proteccion contra el Fuego
Batter/march Park Quincy, Massachusetts 02269
Se debe proporcionar un sistema eléctrico trifdsi-
€0, monofasico, de 240 voltios y 60 ciclos (debi-
damente protegido por un circuito para cumplir
con los cadigos locales de la NFPA No.70). El
aparato debe estar correctamente conectado a
tierra de acuerdo con el cddigo local de cablea-
do. En el cuadro que figura a continuacion se
recomienda el protector de circuito minimo y el
tamario de los cables si el aparato es la tnica
unidad del circuito. Si se utilizan tamanos de
cable méas pequefos, la eficiencia de la unidad
se reducird y se puede crear un riesgo de incen-
dio. Es aconsejable que el cableado eléctrico y la
conexion se realice por un electricista competen-
te.

Asegurese de que su aparato esté correctamente
instalado y conectado a tierra por un técnico
cualificado. Pidale a su distribuidor que le reco-
miende un técnico cualificado o un servicio de
reparacion autorizado. Esta placa de cocina no
requiere una toma a tierra. Si la campana extrac-
tora va a estar completamente encerrada en un
armario, pase el cable de la campana extractora
a través de la abertura del armario. Realice la
conexion eléctrica siguiendo los pasos adecua-
dos para su instalacion.

PELIGRO

Riesgo de choque eléctrico, marco
conectado a a toma de tierra del aparato
a través de un enlace.

La conexion a tierra a través del conductor neu-
tro esté prohibida para las nuevas instalaciones
de circuitos derivados (1996 NEC)# casas movi-
les y vehiculos de recreo, 0 en un area donde
los c6digos locales prohiben la conexion a tierra
a través del conductor neutro.
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Circuito de rama de 3 cables (sélo para
EE.UU.)

En los casos en que la normativa local permita la
conexion del cable de tierra de la placa de cocina
al cable neutro del circuito de derivacion (cable
de color gris o blanco), proceda de la siguiente
manera (véase la imagen 13).

e Silos codigos locales lo permiten, conecte
el cable verde de tierra del horno y el cable
blanco de la placa de cocina al cable
NEUTRO del circuito de derivacion (cable de
color gris o blanco).

e Conecte los cables rojos y negros del horno
a los correspondientes cables de la caja de

conexiones.
X CABLE DE 3 HILOS
Figura 13 DESDE LA FUENTE
CABLESROJOS ~ DE CORRIENTIGA ja pE

CONEXIONES

CONECTOR DE
TORSION

CABLES LIBRES O
VERDES
CABLE DE 3 HILOS

DESDE LA COCINA U.L. 0 CONECTOR

COUNDIT LISTADO EN
En los casos en que los cédigos locales permiten conectar el conductor de la

estructura a tierra al cable neutro (blanco) de caja de conexiones.(No se
aplica para las instalaciones Canadienses)

48T 012
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Circuito de rama de 4 cables (sélo para

EE.UU. y Canadd)

Consulte la imagen 14:

e Conecte el cable verde de tierra de la coci-
na al cable de tierra de la caja de conexio-
nes (cable desnudo o de color verde).

e Conecte los cables rojo y negro de la placa
de cocina a los cables correspondientes de
la caja de conexiones.

e Conecte el cable blanco de la cocina al
cable neutro (gris o blanco) en la caja de
conexiones.

e Termine y aisle el neutro (cable de color gris
0 blanco) en la caja de conexiones.

CABLESR0JOS CAJA DE CONEXIONES

CABLE BLANCO

CABLES LIBRES O
VERDES

CABLE DE 3 HILOS
DESDE LA COCINA

CONECTOR DE
TORSION
CABLES NEGROS

U.L. 0 CONECTOR
COUNDIT LISTADO EN CSA

INST 032-2
Figura 14

Comprobacion final

1. Conecte el aparato a la red eléctricay en-
cienda la red eléctrica.

2. Compruebe la funcion.



K Preparacion

Consejos para ahorrar energia
La siguiente informacion le ayudard a utilizar su
aparato de forma ecoldgica y a ahorrar energia;

Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Usar ollas y sartenes con tapa para cocinar.
Si no hay cubierta, el consumo de energia
puede aumentar 4 veces.

Seleccionar el quemador adecuado para €l
tamario del fondo de la olla que se va a uti-
lizar. Seleccione siempre el tamafio correcto
de la olla para sus platos. Las ollas mas
grandes requieren m4s energia.

Preste atencion a usar ollas de fondo plano
cuando cocine con placas eléctricas.

Las ollas con fondo grueso proporcionaran
una mejor conduccion del calor. Puede ob-
tener un ahorro de energia de hasta 1/3.
Los recipientes y las ollas deben ser com-
patibles con las zonas de coccion. La parte
inferior de los recipientes u ollas no debe
ser mas pequefia que la placa de cocina.
Mantenga limpias las zonas de coccién y el
fondo de las ollas. La suciedad disminuird la

conduccién del calor entre la zona de coc-
cién y el fondo de la olla.

Para cocciones largas, apague la zona de
coccion 5 0 10 minutos antes de que termi-
ne el tiempo de coccion. Puede obtener un
ahorro de energia de hasta un 20% utili-
zando el calor residual.

Uso inicial
Primera limpieza del aparato

La superficie podria dafiarse con algunos
detergentes o materiales de limpieza.

No utilice detergentes agresivos, polvos de
limpieza o cremas ni ningun objeto punzan-
te durante la limpieza.

No use limpiadores abrasivos ni rascadores
metalicos afilados para limpiar el cristal de
la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, lo que puede provocar la rotura
del vidrio.

Retire todos los materiales de embalaje.
Limpie las superficies del aparato con un
pafio o esponja himedos y séquelas con un
pario.
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Il Como usar el fogon

Informacion general sobre la coc-
cion

PELIGRO
Riesgo de incendio por aceite so-

brecalentado.
Cuando caliente el aceite, no lo deje des-
atendido.

e Aseglrese de que las bandejas reflecto-
ras o las cubetas de goteo estén en su
lugar. La ausencia de estas cacerolas o
tazones durante la coccién puede danar
el cableado o los componentes que se
encuentran debajo.

o

ADVERTENCIA
No intente nunca apagar el fueg

con agua. Cuando el aceite se haya
incendiado, cubra inmediatamente la olla o la
cacerola con una tapa. Apague el quema-
dor/placa si es seguro hacerlo y llame al
servicio de bomberos.

ADVERTENCIA
Nunca deje las unidades de superficie sin

vigilancia a altas temperaturas. El hervor
causa humo y derrames de grasa que pueden
encenderse.

e Utilice Unicamente cacerolas o sartenes
de fondo plano.

e Use cacerolas que tengan suficiente
capacidad para la cantidad de comida
que se esta cocinando, de manera que
no hiervan y causen una limpieza inne-
cesaria.

No coloque tapas en los quemadores.
Coloque siempre las bandejas en el
centro de los quemadores. Cuando
transfiera las cacerolas de un quemador
a otro, siempre levante las cacerolas, no
las deslice.

e  Este aparato estd equipado con una o
mas unidades de superficie de diferente
tamario. Seleccionar los utensilios que
tengan un fondo plano lo suficientemente
grande como para cubrir el elemento ca-
lefactor de la unidad de superficie. El uso
de utensilios de menor tamario expondré
una parte del elemento calefactor al con-
tacto directo y puede provocar la ignicion
de la ropa. La relacion adecuada del
utensilio con el elemento calefactor tam-
bién mejorara la eficiencia.

e Nunca deje las unidades de superficie
sin vigilancia a altas temperaturas. El
hervor causa humo y derrames de grasa
que pueden encenderse.
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e Aseglrese de que las bandejas reflecto-
ras o las cubetas de goteo estén en su
lugar. La ausencia de estas cacerolas o
tazones durante la coccién puede danar
el cableado o los componentes que se
encuentran debajo.

Consejos para la placa de vitrocerami-

ca

e |a superficie de vitrocerdmica es resis-
tente al calor e insensible a grandes des-
viaciones de temperatura.

¢ No utilice la placa de vitroceramica para
guardar objetos o como superficie de
corte.

ADVERTENCIA
No cocine las palomitas de maiz en reci-

pientes de aluminio preenvasados en la
tapa del cocinero. Podrian dejar marcas de
aluminio que no se pueden eliminar por
completo.

e Use ollas y sartenes con fondo molido.
Los bordes afilados causan arafiazos en
la superficie.

e No utilice ollas y sartenes de aluminio. El
aluminio dafa la superficie vitrocerami-
ca.

ADVERTENCIA
Utensilios de cocina esmaltados - sdlo

ciertos tipos de vidrio, vidrio/cerdmica,
ceramica, loza u otros utensilios esmaltados|
son adecuados para el servicio de cocina
sin que se rompan debido al cambio repen-
tino de temperatura.




e No cocine los alimentos directamente
sobre la placa de cocina.

e Para los alimentos que contienen azdcar
en cualquier forma, limpiar todos los de-
rrames y suelos tan pronto como sea po-
sible. Deje que la tapa de la cocina se
enfrie ligeramente. Luego, con los guan-
tes de cocina, retire los derrames mien-
tras la superficie alin esta caliente. Si se
permite que los derrames de azlicar se
enfrien, pueden adherirse a la tapa de la
cocina y pueden causar picaduras y
marcas permanentes.

Utilice ollas y sartenes con
fondo liso. Aseguran una
buena transferencia de calor.

Si la bandeja es demasiado
pequeria se desperdicia
energia

ADVERTENCIA
Use ollas y sartenes con fondo molido. Los

bordes afilados causan arafiazos en la
superficie.

2 Volteo de la olla
. Asegurese de que los mangos
ELIGRO de los utensilios de cocina no

sobresalgan por encima del
borde del aparato, para evitar
que se vuelquen por accidente.
Esto también hace mas dificil
que los nifios lleguen a las cace-
rolas.

ADVERTENCIA
Evite rayar la superficie de cristal de la cocina.

La parte superior del cocinero puede ser
rayada con articulos como cuchillos, instru-
mentos afilados, anillos u otras joyas y rema-
ches en la ropa.

ADVERTENCIA
Si se utiliza una esponja o un pafio hlimedo

para limpiar los derrames en un area de
cacina caliente, tenga cuidado de evitar las
quemaduras de vapor. Algunos limpiadores
pueden producir humos nocivos si se aplican a
una superficie caliente. Los mangos de los
utensilios deben estar girados hacia adentro y
no extenderse sobre las unidades faciales
adyacentes. Para reducir el riesgo de quema-
duras, ignicién de materiales inflamables y
derrames por contacto involuntario con el
utensilio, el asa de un utensilio debe colocarse
de manera que se gire hacia el interior y no se
extienda sobre las unidades de superficie

e Asegurese de que los mangos de las
cacerolas no puedan ser atrapados o
golpeados accidentalmente y no se ca-
lienten por las zonas de calentamiento
adyacentes. Evite las cacerolas que son
inestables y se inclinan facilmente. Las
cacerolas que son demasiado pesadas
para moverse facilmente cuando estan
llenas también pueden ser un peligro.

ADVERTENCIA
No guarde articulos de interés para los

nifios en armarios por encima de un campo
de tiro 0 en la proteccion trasera de un
campo de tiro - los nifios que se suben al
campo de tiro para alcanzar articulos

podrian resultar gravemente heridos.

adyacentes.

Las salpicaduras pueden
dafar la superficie de la
ceramica y pueden causar
fuego.

No utilice cacerolas con

fondos concavos o convexos.
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Usando los quemadores/placas de

No deje
Incluso |

caer ningun objeto sobre el plato.
0S objetos pequenios (por ejemplo, el

salero) pueden dafar el quemador/placa.

PELIGRO:

No use placas de vitroceramica con grietas. El
agua puede entrar en las grietas y causar un
cortocircuito .

Placa de cocina de doble circuito 4,5-5,5
/ 8-9 pulgadas (120-140 / 210-230 mm)
Placa de cocina de un solo circuito 4-4,5
pulgadas (100-120 mm)

Placa de cocina de un solo circuito 4-4,5
pulgadas (100-120 mm)

Placa de cocina de un circuito 5,5- 6,3
pulgadas (140-160 mm )pulgadas es la lista
del didmetro aconsejado de las ollas que
se usaran en los quemadores relaciona-
dos.

PELIGRO:

Si la superficie estd dafiada de alguna manera
(por ejemplo, grietas visibles), apague el
dispositivo inmediatamente para reducir el
riesgo de una descarga eléctrica. Sila placa
de cocina se rompe, las soluciones de limpie-
zay los derrames pueden penetrar en la placa
de cocina rota y crear un riesgo de descarga
eléctrica. Péngase en contacto con un técnico
cualificado inmediatamente.

PELIGRO:

Evite rayar o golpear las puertas de cristal,
las encimeras de las cocinas o los paneles
de control. Si lo hace, puede romper el
vidrio. No cocinar sobre un aparato con
cristales rotos. Pueden producirse choques,
incendios o cortes.

AN

ADVERTENCIA

El quemador/placa de vitroceramica esta
equipado con una luz de funcionamiento y
un indicador de calor residual.

El indicador de calor residual indica la
posicion de la placa de encendido y perma-
nece iluminado después de la desconexion.
(Cuando la temperatura de la placa des-
ciende por debajo de la temperatura de
contacto, la luz indicadora se apaga).
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INOTICE:

Las placas de vitroceramica de calentamiento
rapido emiten una luz brillante cuando se
encienden. No mire fijamente a la luz brillante.




Panel de control

\m:II:IT:I

()
DOUBLE D

ON/OFF

Cargcteristicas técnicas

[Ty Tecla de encendido/apagado
ON/OFF

?:} Tecla de bloqueo de teclas
LOCK

L] Tecla de doble zona de coccién

DOUBLE

1 Tecla de ebullicién rapida
FAST

BO#

{1 Teclade bajo consumo

LoW
POWER

1] Tecla menos

[t Teclamas

Los gréficos y las imagenes son sdlo para
ines informativos. Las apariencias o funcio-
nes reales pueden variar segun el modelo
de su cocina.

Pantalla de la Zona de Cocina

Luz de advertencia superior

El nivel de temperatura

Zona de coccion fuera de la tecla
Luz de advertencia inferior
Simbolo de la zona de coccién
Zona de coccion en clave

o O W N =

por una sefial acustica.

Mantenga siempre el panel de control
limpio y seco. Tener la superficie humeda y
sucia puede causar problemas en las
funciones.

Si toca dos 0 mas teclas del panel de
control simultdneamente, el aparato se
lapagara en diez segundos. Escuchara un

tono de sefial cada 10 segundos si sigue
tocando.

Encender la cocina

El blogueo de teclas se activard cuando la placa

de cocina se encienda por primera vez.

1. Toque la tecla "LOCK" durante unos 2 se-
gundos para cancelar el blogueo de teclas.

Este aparato se controla mediante un panel
de control tactil. Cada operacion que realice
len el panel de control tactil serd confirmada

ncienda la cocina tocando la tecla
"ON/OFF" durante unos 2 segundos.

» "0" aparecerd en todas las pantallas de la zona

de coccion. La zona de coccidn estd lista para su

uso.
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La placa de cocina volvera automaticamen-
¢ al modo de espera si no se realiza ningu-

na operacion en 10 segundos.

Apagando la zona de coccion:

1. Apague la placa de cocina tocando 1a tecla
"ON/OFF" durante unos 2 segundos.

» Todas las zonas de coccion activas se apa-
gardn simultdneamente.

» Yoi la luz de advertencia inferior estd
activa en la pantalla de la zona de

coccion después de que las zonas de
coccion se hayan apagado, la zona de
coccion sigue estando caliente. En tal
caso, no toque las zonas de coccion.
Las zonas de coccion pueden estar
calientes aunque se haya apagado la
luz de advertencia inferior. No toque las
zonas de coccidn hasta que estén frias.

» El nivel de temperatura se confirmard en 10
segundos v la luz de advertencia inferior se
encenderd. La zona de coccién correspondiente
comenzard a funcionar con el nivel de tempera-
tura ajustado. Si toca la tecla "ON" de otra zona
de coccion antes de diez segundos, el ajuste se
confirmara inmediatamente.

También puede operar otras zonas de coccion
siguiendo los mismos pasos y ajustando los
niveles de temperatura.

Si la luz inferior de una zona de coccién
lesta encendida, no podra realizar ningtn
ajuste para esa zona de coccion. Para poder
realizar el ajuste, debe tocar la tecla "ON"
de esa zona de coccion y la luz de adver-
tencia inferior debe estar parpadeando.

Operar las zonas de coccion

1. Después de encender la placa de cocina,
toque la tecla "ON" de la zona de coccion
deseada durante unos 2 segundos.

Funcionamiento de varias zonas de cocci6n
1. Después de encender la placa de cocina,
pulse la tecla "ON" de la zona de coccion
doble deseada durante unos 2 segundos.
La luz de advertencia inferior comenzard a par-
padear en la pantalla de la zona de coccion
correspondiente.

La luz de advertencia inferior comenzard a par-
padear en la pantalla de la zona de coccion
correspondiente.

2. Toca _/+ teclas de encendido para

fijar el nivel de temperatura deseado para la

zona de coccion.
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2. Toca la tecla "DOBLE
exterior también.

» La luz de advertencia superior de la pantalla de
la zona de coccion correspondiente se en-
cenderd y la luz de advertencia inferior se-
guird parpadeando.

para activar la seccion



fijar el nivel de temperatura deseado para la
zona de coccion.

» El nivel de temperatura se confirmard en 10
segundos v la luz de advertencia inferior se
encendera. Las secciones interior y exterior de la
zona de coccion seleccionada se activaran si-
multdneamente a la temperatura establecida. Si
toca la tecla "ON" de otra zona de coccion antes
de diez segundos, el ajuste se confirmard inme-
diatamente.

4. Sidesea operar solamente la seccion interna
de la zona de coccidn activa, toque la tecla
"ON" de la zona mdltiple correspondiente pa-
ra activar la zona de coccion. La luz de ad-
vertencia inferior comenzard a parpadear.
Deshabilite la seccion exterior tocando la te-
cla "DOBLE".

» La luz de advertencia superior se apagara y la

inferior sequird parpadeando. El ajuste se con-

firmard en 10 segundos y la luz de advertencia
inferior se encenderd. La seccion exterior dejard
de funcionar y sdlo la seccion interior permane-
cera activa.

Sitoca la tecla "ON" de otra zona de coccion

antes de diez segundos, el ajuste se confirmara

inmediatamente.

La seccion exterior de la zona de coccion no
puede activarse sin la seccion interior.

Apagando la zona de coccion:

Una zona de coccion activa puede ser apagada

de 2 maneras diferentes:

1. Tocando la tecla "OFF" de la zona de
coccion correspondiente;

Toque la tecla "OFF" de la zona de coccion que

desee apagar.

2. Al bajar la temperatura al nivel "0";

Puede apagar la zona de coccion ajustando la

temperatura a un nivel de "0".

Si la luz de advertencia inferior esta
o activa en la pantalla de la zona de
coccion después de que las zonas de
coccion se hayan apagado, la zona de
coccion sigue estando caliente. En tal
caso, no toque las zonas de coccion.
Las zonas de coccion pueden estar
calientes aunque se haya apagado la
luz de advertencia inferior. No toque las

zonas de coccidn hasta que estén frias.

INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

Si la luz de advertencia inferior estd activa en la
pantalla de la zona de coccion después de que
las zonas de coccion se hayan apagado, la zona
de coccion sigue estando caliente. En tal caso,
no toque las zonas de coccion. Las zonas de
coccién pueden estar calientes aunque se haya
apagado la luz de advertencia inferior. No toque
las zonas de coccion hasta que estén frias.

« YCuando se corta la electricidad, luz de aviso
1 inferior no se enciende y no avisa al usuario

de las zonas de coccidn calientes.

Ajuste de ebullicién rapida

Puede usar la funcion de hervido répido para un

calentamiento répido. Sin embargo, esta funcion

no se recomienda para cocinar durante mucho

tiempo.

Seleccionar el ajuste de coccion rdpida

(BOOSTERY:

1. Después de encender la placa de cocina,
toque la tecla "ON" de la zona de coccion
deseada durante unos 2 segundos.
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La luz de advertencia inferior comenzard a par-
padear en la pantalla de la zona de coccion
correspondiente.

2. Toca _/+ teclas de encendido para
fijar el nivel de temperatura deseado para la
zona de coccion.

3. Mientras la luz de advertencia inferior esta
parpadeando, toque la tecla "HERVIDO
RAPIDQ".

El ajuste se confirmard en 10 segundos y la luz
de advertencia inferior se encenderd. La zona de
coccion seleccionada funcionard al nivel de
temperatura mas alto durante diez minutos. En la
pantalla de la zona de coccion aparecera el nivel
de temperatura ajustado y "P" respectivamente.
Después de 10 minutos, la zona de coccidn
correspondiente seguird funcionando al nivel de
temperatura establecido, y este nivel aparecera
en la pantalla.
mSi la luz inferior de una zona de coccion
esta encendida, no podra realizar ningun
ajuste para esa zona de coccion. Para poder
realizar el ajuste, debe tocar la tecla "ON"

de esa zona de coccion y la luz de adver-
tencia inferior debe estar parpadeando.
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Ajuste de baja potencia

Puede usar esta funcién para mantener su comi-

da caliente después de que el proceso de coc-

cién se haya completado.

Seleccionando el ajuste de baja potencia:

1. Unavez que haya completado el proceso de
coccidn con una zona de coccion a nivel de
temperatura, toque la tecla "ON" de la zona
de coccion correspondiente durante unos 2
segundos.

HEE

La luz de advertencia inferior parpadeard en la
pantalla de la zona de coccidn correspon-
diente.

2. Mientras la luz de advertencia inferior esta
parpadeando, toque la tecla "LOW POWER".

El ajuste se confirmard en 10 segundos y la luz de
advertencia inferior se encenderd. En la pantalla de la
zona de coccion correspondiente aparecera el nivel de
temperatura ajustado y “L" respectivamente. La zona
de coccion seguird funcionando durante un periodo de
tiempo mas corto.

En el cuadro siguiente se indican los porcentajes

de duracién normal de las operaciones y los
porcentajes de duracion reducida de las opera-
ciones.



Tabla-1: Porcentajes de duracion normal de
funcionamiento

temperatura
| l24v 1208V |
e 0
s % 19eh
4 e baia
|5 9% 1990%
s
.. .
9  J100%  [100% |

Tabla-2: Porcentajes de duracion de funciona-
miento reducidos (Baja potencia

El nivel de Suministro eléctrico

temperatura

Activar el blogueo de teclas

1. Cuando la placa de cocina esté en la posi-
cién de encendido o apagado, toque la tecla
"LOCK" durante unos 2 segundos para acti-
var el bloqueo de teclas.» La luz de adver-
tencia "LOCK" se activard en la pantalla.

Si se activa el blogueo de teclas cuando la
placa de cocina esta encendida, la placa
puede apagarse; sin embargo, una vez que
se ha apagado mientras el blogueo de
teclas esta activa, no puede volver a encen-
derse. Debe desactivar el blogueo de teclas
para volver a encenderla.

» La luz de advertencia "LOCK" se activard en la
pantalla.

Desactivar el bloque de la tecla
1. Toque la tecla "LOCK" durante unos 2 se-
gundos para cancelar el bloqueo de teclas.
Limites de tiempo de operacion
El control de la placa de cocina estd equipado
con un limite de tiempo de funcionamiento.
Cuando se dejan encendidas una o0 mas zonas
de coccidn, la zona de coccidn se desactivard
automaticamente después de un cierto periodo
de tiempo (véase la Tabla-3). Si hay un tempori-
zador asignado a la zona de coccion, la pantalla
del temporizador también se apagard mas tarde.
El limite de tiempo de operacion depende del
nivel de temperatura seleccionado. El tiempo
maximo de operacion se aplica a este nivel de
temperatura.
La zona de coccidn puede ser reiniciada por el
usuario despugés de que se apague automatica-
mente como se ha descrito anteriormente.
Tabla-3: Limites de tiempo de operacion

Proteccién contra sobrecalentamiento

Su placa de cocina estd equipada con algunos

sensores que aseguran la proteccion contra el

sobrecalentamiento. En caso de sobrecalenta-

miento se puede observar lo siguiente:

e Lazona de coccién activa puede estar
apagada.

e Elnivel seleccionado puede bajar. Sin em-
bargo, esta condicion no puede verse en el
indicador.
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Mensajes de error simbolo se pantalias de
Tabla-4: Cddigos de error y causas de error ilumina la zona de
error

Error de soft FO ¢ Todas las
Evtor en & FA"E Todas 1as ware simbolose | pantalias de
sensor del simbolo se vantatlas de lumina la zona de

emisordela ilumina laonade coccion
tocia "ONIOEE" coccion Error ey "ELY g Todas las

Error en el "EC" el Todas las anmibiental simbolo s6 pantalias de

sensor del simbolo se pantallas de flumina fa z0na de

receptordela | ilumina la zona de coucion
tecla "ON/OFF", coccion Epor det L ED “Fd ol Todas las

Cortocioiito TEEY o Todas s defatecia simbolo se pantalias de
NTC simbolose | pantallas de “ON/OFE". llumina la zona de
lumina Ia zona de gaccion
cootion

Circuito abierto | "Ft" el simbo- | Todas las Para més informacion sobre 1os mensajes
NTC lo seilumina | pantallas de de error que pueden aparecer en el panel
la zona de de control tactil, véase la Tabla-4.

coccion
ot dean e Todas e 0 Si la superficie del panel de control tactil se

temperatura simboio se pantallas de expone a un vapor intenso, todo el sistema
Hmina i 7ona de de control puede desactivarse y dar una

coccion sefal de error.

Error del relé “Fr" el simbo- | Todas las
lo seilumina | pantallas de
la zona de
coceion

Mantenga limpia la superficie del panel de
control tactil. Puede observarse un funcio-
namiento erréneo.

Enordeln FH o 1ndas fas

Eeprom Check | simbolo se pantallas de

stm iltimina ia zona de
cocaidn

Error de ADC
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E Mantenimiento y cuidado

Informacion general

La vida util del aparato se extenderd y la posibili-
dad de problemas disminuird si el aparato se
limpia a intervalos regulares.

PELIGRO

Desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de iniciar los trabajos de
mantenimiento y limpieza.

iExiste el riesgo de descarga eléctrica!

PELIGRO

Deje que el aparato se enfrie antes de
limpiarlo.

iLas superficies calientes pueden causar
quemaduras!

e Limpie el aparato a fondo después de cada
uso. De esta manera serd posible eliminar
mas facilmente los residuos de la coccidn,
gvitando asf que éstos se quemen la proxi-
ma vez que se utilice el aparato.

e No se requiere ningun agente de limpieza
especial para limpiar el aparato. Use agua
tibia con liquido de lavado, un pafio suave o
una esponja para limpiar el aparato y
limpielo con un pafio seco.

e Aseglrese siempre de que cualquier exceso
de liquido se limpie a fondo después de la
limpieza y que cualquier derrame se seque
inmediatamente.

e No utilice agentes de limpieza que conten-
gan &cido o cloruro para limpiar las superfi-
cies inoxidables o inox y el mango. Use un
pafio suave con un detergente liquido (no
abrasivo) para limpiar esas partes, prestan-
do atencion a barrer en una direccion.

La superficie podria dafiarse con algunos
detergentes o materiales de limpieza.
No utilice detergentes agresivos, polvos de

limpieza o cremas ni ningun objeto punzan-
te durante la limpieza.

No use limpiadores abrasivos ni rascadores
metalicos afilados para limpiar el cristal de
la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, lo que puede provocar la rotura
del vidrio.

No utilice limpiadores de vapor para limpiar
el aparato, ya que esto puede causar una
descarga eléctrica.

Limpieza del quemador/placa

Cocinas de ceramica

Siempre enjuague completamente con un pafno
limpio escurrido en agua limpia (ya que los resi-
duos podrian dafiar la superficie de vidrio cera-
mico la préxima vez que se utilice la placa).

En ningun caso se deben rascar las costras con
cuchillos de borde dentado, lana de acero o
similares.

Quitar las manchas de calcio (manchas amari-
llas) con pequefias cantidades de agentes des-
calcificadores como Durgol, vinagre o jugo de
limén.,

No permita que el vinagre, el café, la leche, el
agua salada, el limon o el jugo de tomate per-
manezcan en contacto con las partes esmaltadas
(es decir, dentro del horno).

Aplique el agente con una esponja y, en caso de
que se ensucie mas, déjelo actuar durante un
perfodo de tiempo mas largo. Después, lave la
placa de cocina con agua.

ADVERTENCIA:

Los alimentos a base de azticar, como las
natillas y el jarabe, deben rascarse inmedia-|
tamente sin esperar a que la superficie se
enfrie. De lo contrario, el quemador/placa
puede resultar permanentemente dafiado.

Limpiar el panel de control
Limpie el panel de control con un pafio humedo y
Séquelos.
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[ Informacion general
Vision de conjunto

1 Cable de corriente 3 Cubierta de la base
2 Vidrio de la cocina 4 Zonas de coccidn

Especificaciones técnicas

Tipo de cable / seccidn

Dimensiones de la instalacion (anchura / profun- - B8 mmy /1S
didad

Potencia

lzquierda posterior Placa de cocina de un solo circuito

Dimensiones 4,7 - 8,3 pulgadas

Las especificaciones técnicas pueden Los valores indicados en las etiquetas de
modificarse sin previo aviso para mejorar la los aparatos o en la documentacion que los

calidad del aparato. lacompana se obtienen en condiciones de

Las cifras de est | i laboratorio de acuerdo con las normas
as oldras € este _r(Tj]_anua ?on es?uema ||oas pertinentes. Estos valores pueden variar en
a[?;r(;tgn no coincidir exactamente con funcion de las condiciones operativas y

ambientales del aparato.
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[ Solucion de problemas

El aparato emite ruidos metalicos al calentarse y enfriarse.

e Cuando las partes metdlicas se calientan, pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no es
un fallo.

El aparato no funciona.

e Elfusible de la red eléctrica estd defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles de
la caja. Si es necesario, reempldcelos o reajtistelos.

e  Elaparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>> Compruebe la conexidn
del enchufe.

e Sila pantalla no se enciende cuando encienda la placa de cocina de nuevo. >>> Desconecte el
aparato en el interruptor de circuito. Espere 20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

» YConsulte al agente de servicio técnico
1 autorizado o al técnico con licencia o al
distribuidor donde haya comprado el apara-

to si no puede remediar el problema aunque;
haya aplicado las instrucciones de esta
seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.
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E GARANTIA DE PRODUCTOS RESIDENCIALES EN EE.UU DE BEKO

Las garantias proporcionadas por Beko en estas declaracio-
nes s6lo se aplican a los aparatos Beko vendidos al compra-
dor o propietario original en los EE.UU. (incluyendo Alaska,
Hawal, Puerto Rico y las Islas Virgenes de los EE.UU.) y las
Islas Caiman.

La garantia de fabrica sg aplica solo a los productos compra-
dos a través de un distribuidor o revendedor autorizado.
Visite www.bekoappliances.com/where-to-buy para una lista
de distribuidores autorizados. Los productos comprados a
través de distribuidores y mayoristas no autorizados no
estaran cubiertos por la garantia del fabricante.

La garantia no es transferible. Para obtener el servicio de
garantia, pongase en contacto con su distribuidor o con
nosotros en .
https://www.bekoappliances.com/support/beforecallcenter/
Necesitara el numero de modelo del producto, el numero de
serie, el nombre y la direccion del minorista, el lugar de
compra y la fecha de compra y la fecha de instalacion. Esta
([Jarantla le otor%a derechos legales especificos, y usted
ambién puede tener otros derechos que varian de un estado
aotro. Ademds, asegurese de registrar su producto para la
garantia en: https://www.bekoappliances.com/product-
registration/

2 afios (*) de garantfa completa desde la fecha de la
primera instalacion (Todos los productos Beko)

Beko reparard o reemplazard sin costo para el usuario
cualquier pieza defectuosa si se usan bajo condiciones
normales de uso doméstico

(La garantfa no es vélida si el producto se utiliza comer-
ciaimente, por ejemplo en hoteles, hogares de retiro
etc.). El servicio técnico debe ser realizado por una
Agencia de servicio de Beko autorizada. (Los defectos
cosméticos se deben informar dentro del plazo de 10
dias desde la ingtalacién). 1 afio de garantfa en los
acossorios s solo para las partes y no incluye la mano
e obra.

Garantfa del Sistema Sellado en refrigeradores de 3 a 5
afios (*, **) - S6lo piezas .

Beko proporcionara (sin costo) cualquier compresor, evapo-
rador, condensador y filtro secador al consumidor s los
defectos sustanciales o la mano de obra causaron dafio 0
fallas en estos componentes. "

(Los cargos por mano de obra son responsabilidad del
consumidor)

ProSmart™ Inverter Motor en lavavajillas de 3 a 10 afios
, **) - S6lo piezas )
eko proporcionard (sin costo) un ProSmart Inverter Main
Wash Motor si los defectos sustanciales o la mano de obra
causaron dafo o fallas en estos componentes,
(Los cargos por mano de obra son responsabilidad del
consumidor)

Descargos y exclusiones de las garantias:

La garantia no cubre los costos de reparacién por parte
de un agente de servicio autorizado para corregir la
instalacion, los problemas eléctricos o la instruccion
educativa sobre el uso de las estufas a gas y eléctricas.
La garantia tampoco cubre defectos o el dafio causado
por un acto de Dios (como tormentas, inundaciones,
incendios, aludes, efc.), el dafio causado por el uso de
los hornos eléctricos y a gas para fines que no son para
los que se disefo, el mal uso, abuso, accidente, altera-
cion, instalacién incorrecta, mantenimiento, cargos de.
viajes, llamadas de servicio fuera de las horas de servi-
cio normal, recogidas y entrega, pérdida de alimentos
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debido a fallo en el producto y el trabajo de servicio no
autorizado.

Este producto estd completamente probado y se le
realizaron inspecciones de control de calidad oficiales
antes de salir del sitio de fabricacion original. Los
términos de la garantia para este aparato doméstico
Beko no son vdlidos si el producto es alterado, manipu-
lado, modificado, se le colocan piezas adicionales, es
arreglado y se vuelve a empacar por un distribuidor
autorizado, servicio técnico, vendedor de terceros,
revendedor o por otra persona no autorizada.

EN LA MEDIDA QUE LA LEY LO PERMITA, ESTA
GARANTIA ENTRA EN SUSTITUCION DE TODAS LAS
OTRAS GARANTIAS EXPRESAS E IMPLICITAS
INCLUYENDO LAS GARANTIAS I%PLICITAS DE
COMERCIABILIDAD Y ADECUACION PARA UN FIN
PARTICULAR. BEKO NO ASUME RESPONSABILIDAD POR
LA CALIDAD DE ESTE PRODUCTO EXCEPTO QUE SE
I(Q‘I-I\)RIRH!IE'IIL\O CONTRARIO EN ESTA DECLARACION DE

BEKO NO ASUME LA RESPONSABILIDAD DE QUE EL
PRODUCTO SERA ADECUADO PARA CUALQUIER FIN
PARTICULAR PARA EL QUE PUEDA ESTAR

COMPRANDO ESTE PRODUCTO, EXCEPTO QUE SE
Eﬁmﬂ,rlﬁCA LO CONTRARIO EN ESTA DECLARACION DE

Beko no asume ninguna responsabilidad por dafios
incidentales o indirectos. Tales dafios incluyen, entre
otros, la pérdida de ganancias, pérdida de ahorros o
ingresos, pérdida del uso de |a cocina a gas o eléctrica o
cualquier otro equipo asociado, costo de capital, costo
del equipo sustituto, instalaciones o servicios, tiempo de
inactividad, los reclamos de terceros y lesiones en la
Proplet_Iad. Algunos estados no permiten la exclusion o
imitacion de fos dafios incidentales o resultantes, por lo
tanto las anteriores limitaciones o exclusiones pueden no
aplicarse para usted.

(*)La fecha de instalacién debe referirse a la fecha de
compra o 5 dias habiles después de la entrega del
producto al hogar, la que sea mas préxima. f* Las
piezas reemplazadas asumiran la identidad de las piezas
originales =~

y su garantia original.

Sin otras garantfas. Esta declaracién de la garantia es la
garantla total y exclusiva del fabricante. Ningtin emplea-

o de Beko o cualquier otra parte estd autorizado a
hacer declaraciones de la garantia ademds de las esta-
blecidas en esta declaracion de garantia.

Guarde esta tarjeta de garantia, el manual del usuario y
su recibo de ventas para futura referencia.

COMO CONTACTAR CON BEKO
Pdngase en contacto con Beko US al 1 ﬁ888) 352-2356y
seleccione la opcion 2 para servicio al cliente

COMO OBTENER SERVICIO TECNICO

Por favor, pongase en contacto con su distribuidor Beko o
visite www.bekoappliances.com para el centro de servicio
autorizado mas cercano de Beko.










