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Estufa a Gas
Manual del usuario

IMPORTANTE

El instaladordebe dejarle estas intrucciones con el electrodoméstico.
El Consumidordebe leer estas instrucciones antes de usar el
electrodoméstico y debe guardarlas para futura referencia.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES SOBRE SEGURIDAD
LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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ADVERTENCIA: Si la informacién en este manual no se

sigue exactamente, puede ocurrir una explosion o
producir fuego causando dafio en la propiedad, lesiones
personales o la muerte.

— No almacene ni use gasolina u otros vapores o liquidos
inflamables cerca de este o cualquier otro aparato.

— QUE HACER SI HAY OLOR A GAS

No intente encender ningun aparato.

No toque ningun interruptor eléctrico.

No use ningun teléfono o teléfono mévil en su edificio.
Llame de inmediato a su proveedor de gas desde el
teléfono de un vecino. Siga las instrucciones del
proveedor de gas.

¢ Sino puede comunicarse con su proveedor de gas, llame
al departamento de bomberos.

— Un instalador calificado, una agencia de mantenimiento
o un proveedor de gas debe realizar la instalacién y el
mantenimiento.




Instrucciones importantes de seguridad
/ : \ Lea y guarde estas instrucciones

PARA EVITAR QUE SE INCLINE: Si la informacion en este manual no se sigue exactamente, puede ocurrir una
explosion o producirse fuego causando dafio en la propiedad, lesiones personales o la muerte.

/\ ADVERTENCIA:

e  TODAS LAS ESTUFAS PUEDEN VOLCARSE

e  LO QUE PUEDE OCASIONAR LESIONES A PERSONAS

e  INSTALE EL DISPOSITIVO ANTIVUELCO QUE VIENE CON
LA ESTUFA

e CONSULTE LAS INSTRUCCIONES DE INSTALACION

/\ ADVERTENCIA:

° NO UTILICE EL HORNO SIN EL DISPOSITIVO
ANTIVUELCO EN SU LUGAR Y AJUSTADO

“Luego de la instalacion agarre con cuidado la parte trasera del horno para

asegurarse que el soporte antivuelco se esta enganchando a la parte trasera de la

estufa.”

Compruebe que lainstalacion y el uso del soporte antivuelco se hayan hecho

correctamente. Incline con cuidado la estufa hacia adelante, empujandola desde

atras para asegurarse que el soporte antivuelco se enganche al pie de la estufa y

asi se evite el vuelco. La estufa no deberia moverse mas de 1” (25 mm).

IMPORTANTE:
Este aparato solamente esta destinado para uso doméstico normal. No esta aprobado para usos en

exteriores u otros usos no domésticos (incluidas embarcaciones marinas o aéreas). Consulte la
Declaracion de Garantia Limitada. Si tiene alguna pregunta, comuniquese con el fabricante.

No repare, ni reemplace ninguna parte del aparato, a menos que se le recomiende especificamente
en este manual. Envie todas las reparaciones a un centro de servicio autorizado de fabrica.
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Explicacion de los simbolos
En este Manual de Usuario se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante o consejos de utilidad acerca de su uso.

A&Advertenoia sobre situaciones peligrosas con respecto a la vida y la propiedad.

& Peligro de descarga eléctrica.

dvertenoia de riesgo de incendio.

& Advertencia de superficies calientes.

PELIGRO indica situacion peligrosa que, si no se evita, provocard la muerte o lesiones graves.
ADVERTENCIA indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede provocar |a muerte o lesiones
graves.

PRECAUCION indica situacin peligrosa que, si no Se evita, puede resultar en lesiones menores o

moderadas.

AVISO se utiliza para referirse a actividades no relacionadas con lesiones fisicas.
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Estimado Cliente,

Su producto se fabricd en instalaciones modernas y paso estrictos procedimientos de control de
calidad.

Para obtener el mejor funcionamiento le aconsejamos que lea atentamente este manual del
usuario antes de usar su producto, especialmente las instrucciones de seguridad y que lo
guarde para referencia futura. Si este producto se pasa a otro consumidor, por favor dele este
manual para su referencia.

IMPORTANTE:

Guarde estas instrucciones para que las utilicen los inspectores eléctricos
locales.

IMPORTANTE:

Este producto se puede utilizar solamente en habitaciones que incorporen un
sensor de mondxido de carbono correctamente ajustado y en funcionamiento.
Aseglrese que el sensor de mondxido de carbono funciona correctamente y se
ejecuta su mantenimiento con frecuencia. El sensor de mondxido de carbono se
debe instalar a un méximo de 6,5 pies de distancia del producto.

Las instrucciones le ayudaran a utilizar el aparato de forma rdpida y segura.

+ Al recibirlo, revise que el aparato no esté dafiado. Si nota algun dafio de transporte, comuniquese
de inmediato con la compaiiia de transporte o la compaiiia donde adquirié su electrodoméstico y
no conecte ni opere el aparato!

»  Cuando transfiera el aparato a otra persona, proporcionele todos los documentos
incluyendo el recibo original de venta, el cual debe mostrar la fecha de compra. La garantia
no es valida si el producto se vende como segunda mano.

+  Encaso de que decida no usar mas el aparato (o0 decida sustituir un modelo antiguo), antes de
desecharlo, se recomienda que le dé de baja de manera adecuada de acuerdo con las
regulaciones de proteccion del medio ambiente y salud, asegurandose en particular que todas las
piezas potencialmente peligrosas no causen ningun dafio, especialmente con relacion a los nifios
que podrfan jugar con estos dispositivos usados. Retire la puerta y la gaveta calentadora antes de
desecharlo para evitar el riesgo de que los nifios queden atrapados.
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ﬂlnsirucciones de Seguridad - Leer antes de usar

/N Instrucciones de seguridad
basicas

Este aparato no esta destinado
para ser usado por personas
(incluidos nifios) reducidas en
sus capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales o con
falta de experiencia y de
conocimiento, a menos que una
persona responsable de su
seguridad, los supervise o los
instruya sobre su uso apropiado.
Los nifios deben estar
supervisados para asegurarse de
que no jueguen con el aparato.
Nunca use el aparato cuando el
juicio o la coordinacion se ven
disminuidos a causa del uso de
alcohol o drogas.

En caso de que el cable de
alimentacion esté dafado,
debera solicitar su sustitucion al
fabricante, su agente de servicio
técnico o personal calificado.

No opere el aparato si tiene
defectos o si observa un dafo
visible.

No realice reparaciones ni
modificaciones en el aparato. No
obstante, puede solucionar
algunas anomalias; vea
Resolucion de problemas.

Al reparar el horno, solamente
se deben usar piezas de

repuesto autorizadas Las piezas
de repuesto estaran disponibles
en los distribuidores de fabrica
autorizados. Comuniquese con
el distribuidor de piezas mas
Ccercano en su zona.

Nunca modifique o altere la
construccion de la estufa,
incluyendo la eliminacion de las
patas de nivelacion, los paneles,
las cubiertas de cables, soportes
antivuelco o tornillos, o cualquier
otro componente del aparato.
Tenga cuidado cuando utiliza
bebidas alcohdlicas para cocinar
sus platos. El alcohol se evapora
a las altas temperaturas y puede
causar un incendio, ya que se
prende cuando entra en
contacto con superficies
calientes.

Accidentalmente puede hacer
girar las perillas con una parte
de su cuerpo, por favor,
asegurese de no girar
accidentalmente perillas que no
estén en uso.

ADVERTENCIA: Riesgo de
envenenamiento con comida: No
deje la comida en el horno mas
de una hora antes o después de
cocinar. Hacerlo puede causar
envenenamiento o enfermedad.
ADVERTENCIA: Para evitar
dafos permanentes en el
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acabado del fondo del horno no
cubra el fondo con ningun tipo
de forro o lamina.

e ADVERTENCIA: Nunca cubra la
parte superior de las rejillas con
ningun tipo de cobertura. Use
solamente utensilios de cocina
con diametros recomendados.
Asegurese que la ventilacion y
salidas de humo del horno que
se muestran a continuacion no
estén cerradas. De lo contrario
se puede producir riesgo de
incendio o envenenamiento por
mondxido de carbono.

e En conjunto con esta estufa de
gas, no se debe usar una cortina
de aire 0 campana superior para
la estufa, que sople aire por
encima de esta.

¢ No caliente recipientes de
comida cerrados, ni frascos de
vidrio. La presion que se
acumula adentro puede causar
que exploten.

e Mantenga el area del aparato sin
materiales combustibles, como
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gasolina y otros vapores
inflamables.

Asegurese de que los materiales
inflamables no estén adyacentes
al aparato ya que los costados
se calientan cuando se usan.
Riesgo de incendio! No
almacene material inflamable en
la estufa, nien el
compartimiento/cajon de la parte
de abajo.

No use agua en los incendios
provocados por grasas.
Sofoque el fuego o las llamas o
use un extinguidor de tipo
espuma o de quimico seco.

No deje ollas o cacerolas vacias
en los quemadores que estén
encendidos. Estas se pueden
danar.

No deje platos de aluminio o de
plastico sobre la superficie del
aparato, ya que ésta puede estar
caliente. Estos tipos de platos
tampoco se deben usar para
guardar la comida.

No use papel aluminio para
cubrir la bandejas de goteo de
las superficies de calentamiento,
el fondo del horno u otro lugar
de este, excepto cuando sea
sugerido por el manual. La
instalacion inadecuada de estos
recubrimientos puede causar un
riesgo de descarga eléctrica o
incendio.



El fabricante rechaza toda
responsabilidad por lesiones a
personas o dafos a la propiedad
causado por el uso incorrecto o
inadecuado del aparato.

Use siempre guantes protectores
Secos 0 guantes resistentes al
calor al colocar o sacar platos
del horno. No deje que los
guantes protectores toquen las
resistencias de calentamiento.
No use toallas, ni otras telas
abultadas.

/N ADVERTENCIA: Nunca
cubra las ranuras, orificios o
pasajes en el fondo del horno ni
cubra toda la rejilla con
materiales tales como papel de
aluminio. Hacerlo bloquea el
flujo de aire del horno y puede
causar envenenamiento con
monoxido de carbono. El
recubrimiento con papel de
aluminio también puede atrapar
el calor, causando peligro de
incendio.

No use el horno sin el vidrio de
la puerta o con el vidrio roto.

La parte trasera del horno se
calienta cuando esta en uso. La
conexion eléctrica no debe tocar
la superficie trasera, de lo
contrario el cable principal se
puede danar. Asegurese de no
aprisionar el cable principal
entre la puerta caliente del horno

y la estructura del horno. No
extienda el cable principal sobre
la seccion de coccion y las
superficies calientes. De lo
contrario, el aislamiento del
cable se puede derretir y causar
un incendio como resultado de
un corto circuito.

Nunca use vestimenta floja o
colgante mientras usa el aparato.
Tenga cuidado al alcanzar
elementos almacenados en
gabinetes que estén sobre el
horno. El material inflamable se
puede encender si entra en
contacto con superficies
calientes o elementos de
calentamiento y puede causar
quemaduras severas.

La llama en el horno se puede
extinguir por completo al cerrar
la puerta del horno y apagar el
horno o0 al usar un quimico seco
multiuso o un extintor de
incendios tipo espuma.

Coloque la rejilla del horno en la
posicion deseada mientras el
horno esta frio. Si es necesario
manipular las rejillas cuando
estan calientes, no permita que
el guante protector toque los
elementos de calentamiento.
Cuando tenga que levantar
platos pesados, es conveniente
jalar primero la rejilla hacia
afuera hasta llegar a su posicion
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de blogueo. También es una
precaucion contra quemaduras
ocasionadas al tocar las
superficies calientes de la puerta
0 las paredes del horno.

No use el horno para secar
periddicos. Si se sobrecalientan,
pueden incendiarse.

Luego de asar, siempre sague la
bandeja del horno y limpiela. La
grasa restante que queda en la
bandeja del horno puede
incendiarse la proxima vez que
lo use.

Revise que todos los controles
del aparto se apaguen después
de su uso.

IMPORTANTE: Llame a un
servicio autorizado para la
instalacion del aparato. Luego
de este procedimiento, comienza
el periodo de garantia.

Seguridad para los nifios

ADVERTENCIA: Pararse,
inclinarse o sentarse en la
puerta o compartimientos de
esta estufa puede causar
lesiones graves y también puede
dafar el aparato. No permita que
los nifos se suban o jueguen
alrededor de la estufa. El peso
de un nifio sobre una puerta
abierta puede causar que el
horno se voltee, causando

quemaduras graves u otra lesion.
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Las partes accesibles del horno
pueden estar calientes cuando
se esta usando la parrilla. Los
ninos pequefos deben manterse
alejados.

Las superficies de la estufa
pueden estar calientes incluso
cuando tienen un color oscuro.
Las areas cerca de las
superficies de calentamiento se
pueden calentar lo suficiente
COMO para causar quemaduras.
Durante y después de su uso, no
toque, ni deje que la ropa u
otros materiales inflamables
toquen las superficies de
calentamiento u otras areas
cercanas hasta que haya pasado
el tiempo necesario para
enfriarse. Entre estas areas
estan por ejemplo (identificacion
de areas), la superficie del
meson y las superficies en
contacto con la cubierta del
meson.

ADVERTENCIA: No almacene
articulos de interés para los
ninos en los gabinetes por
encima o en la parte de atras de
la estufa. Si los nifos se suben
al horno para alcanzar estos
articulos, se pueden lesionar
gravemente.

Los materiales de embalaje de la
estufa son peligrosos para los
ninos. Mantenga a los nifos



alejados de los materiales de
embalaje. Deseche todas las
partes del empaque de acuerdo
con las normas ambientales.

Seguridad al trabajar con
electricidad

/N ADVERTENCIA: Antes de
realizar la instalacion,
desconecte la energia en el
panel de servicio eléctrico.
Bloquee el panel de servicio para
evitar que la alimentacion se
encienda accidentalmente.

/\ ADVERTENCIA: Pueden

Seguridad al trabajar con gas

ADVERTENCIA: Para reducir el
riesgo de lesion personal en
caso de que se incendie la grasa,
tenga en cuenta lo siguiente:
Sofoque las llamas cubriéndolas
por completo con una tapa que
las envuelva, un molde para
hornear galletas o una bandeja
de metal, luego apague el
quemador. Tenga cuidado de
evitar quemaduras. Si las llamas
no se apagan de inmediato,
evacue el lugar y llame al

departamento de bomberos.

e Nunca recoja una bandeja en
llamas. Se puede quemar.

No use agua, ni trapos humedos
Ni toallas, puede provocar una
explosion de vapor violenta.

e Asegurese de que la valvula de
cierre de gas y todos los
controles de los quemadores
estén en la posicion OFF antes
de comenzar.

Use un extintor solamente si:

1) Usted sabe que tiene un extintor

CLASE ABC y sabe como utilizarlo.

2) El incendio es pequefio y esta

contenido en el area donde comenzo.

3) Llamo al departamento de

ocurrir lesiones personales o la
muerte debido a una descarga
eléctrica si el horno no lo instala
un instalador o electricista
calificado.

e (Cualquier adicion, modificacion
0 conversion requerida para que
este aparato cumpla
satisfactoriamente con las
necesidades de funcionamiento,
debe ser realizada por un
técnico calificado.

e En caso de dafo, apague el
aparato y desconéctelo de la
alimentacion principal al retirar
el fusible o apagar el disyuntor.

e Asegurese de que el valor

nominal del fusible sea correcto. ZorEnlbferos. bst ad
e No use el aparato si estd ) El'fuego no obstruye su via de
escape.

descalzo.
¢ Nunca toque el aparato con las
manos o los pies humedos.

o /N ADVERTENCIA: Si la
informacion en este manual no
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se sigue exactamente, puede
ocurrir una explosion de fuego
causando dafio en la propiedad,
lesiones personales o la muerte.
Deje en manos de personal
autorizado calificado cualquier
operacion que deba llevarse a
cabo sobre sistemas y equipos
de gas.

"Antes de la instalacion,
asegurese de que las
condiciones de distribucion
locales (naturaleza del gas 'y
presion del gas) y el ajuste del
aparato sean compatibles."
"Este aparato no esta conectado
a un dispositivo de evacuacion
de productos de combustion. Se
puede instalar y conectar de
acuerdo con las regulaciones de
instalacion actuales. Debera
prestarse una especial atencion
a los requisitos referentes a la
ventilacion”; ver seccion Antes
de la instalacion.
“PRECAUCION: “El uso de una
estufa de gas genera calor y
humedad en la estancia en la
que se encuentra. Asegurese

que la cocina esté bien ventilada:

mantenga los orificios de
ventilacion natural abiertos o
instale un dispositivo de
ventilacion mecanico (una
campana extractora mecanica).
El uso intensivo y prolongado del
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aparato puede requerir
ventilacion adicional, por
ejemplo aumentando el nivel de
ventilacion mecanica donde esta
instalada.”

Los aparatos y sistemas a gas
se deben revisar regularmente
para ver si funcionan
correctamente. Por favor,
programe un mantenimiento
anual.

Limpie regularmente los
quemadores a gas. Las llamas
deben ser azules y arder de
forma uniforme.

E£ste producto debe ufilizarse en
una sala que incorpare un
sensor de mondxido de carbono
ajustado correctamente y en
funcionamiento. Asegurese de
gue el sensor de mondxido de
carbono funcione correctamente
y reciba un mantenimiento
periddico. El sensor de monoxido
de carbono deber instalarse al
menos a 2 metros de distancia
del producto.

Se requiere una buena
combustion en los aparatos a
gas. En el caso de una
combustion incompleta, se
puede desarrollar mondxido de
carbono (CO). EI mondxido de
carbono es un gas incoloro,
inoloro y muy toxico, que tiene



un efecto letal incluso en dosis
muy pequerias.

Solicite a su proveedor de gas
local informacion sobre los
numeros de teléfono de
emergencia y las medidas de
seguridad en caso de olores a
gas.

El aparato y su valvula de cierre
individual deben desconectarse
del sistema de tuberia de
suministro de gas durante
cualquier prueba de presion del
sistema a presiones de prueba
en exceso de 1/2 psi (3,5 kPa).
El aparato debe estar aislado del
sistema de tuberias de
suministro de gas cerrando la
valvula de cierre manual
individual durante cualquier
prueba de presion del sistema
de tuberias de suministro de gas
a presiones iguales o menores
que 1/2 psi (3,5 kPa).

Los quemadores de la estufa no
se vuelven a encender
automaticamente en caso de
corte de la alimentacion eléctrica
y el gas sin quemar continura
saliendo por los quemadores.
Apague los quemadores de
forma inmediata cuando se
produzca un fallo en la
alimentacion eléctrica.

Uso previsto

ADVERTENCIA: NUNCA use
este aparato para calentar un
espacio o la habitacion.
Hacerlo puede causar
envenenamiento por monoxido
de carbono y
sobrecalentamiento del
aparato.

e Use este aparato solamente para
SU USO previsto como se
describe en este manual. Nunca
use este aparato para
almacenamiento.

e Este aparato no se debe usar
para calentar los platos bajo el
asador, colgar o secar toallas o
trapos en las agarraderas, ni
calentar el cuarto.

e Todas las grietas en la pared de
atras y en el piso debajo del
aparato se deben sellar.

e Este aparato no se debe usar en
casas rodantes, ni vehiculos de
recreo.

e No obstruya el flujo del aire de
ventilacion.

e El fabricante no se hace
responsable por cualquier dafio
causado por el uso incorrecto o
los errores de manipulacion.

e [Este electrodoméstico se puede
usar para descongelar, hornear,
rostizar y asar comida.
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Al momento de desecharlo
Material de empaque

PELIGRO:
Riesgo de sofocacién con el material de
mpagque!

Los elementos del empaque (es decir,
bolsas de pléstico, espuma de poliestireno,
clavos, correas, etc.) no se deben dejar al
alcance de los nifios, ya que pueden causar
lesiones graves.

El material de empaque v los dispostivos para
asegurar el franporte estan hechos de materiales
que no son nocivos para el medio ambiente.
Deseche todas las partes del empaque de acuerdo
con las normas ambientales. Esto es beneficioso
para el medio ambiente.

Transporte futuro

No realice las operaciones de limpieza o
mantenimiento en el aparato sin haberlo
desconectado previamente de la alimentacion
eléctrica.
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AVISO:

No coloque otros articulos en la parte
superior del aparato. El aparato se debe
transportar de forma vertical.

Guarde la caja original del aparato y transporte el
aparato en esta caja de cartdn. Siga las marcas de
orientacion que estan impresas en la caja de carton.

IMPORTANTE:

erifique la apariencia general de su
lequipo, identificando un posible dafio
durante el transporte.

Para evitar que los compartimentos y la bandeja
dentro del horno dafien la puerta del horno, coloque
un pedazo de cartdn en el interior de la puerta del
horno que se alinee con la posicién de las bandejas.
Pegue la puerta del horno a las paredes laterales con
cinta adhesiva.

Si no tiene la caja original

Empaque el aparato en un plastico de embalaje con
burbujas de aire o cartén grueso y péguelo con cinta
de forma segura para evitar el dafio durante el
transporte.




E Instalacion

Para garantizar la importancia de dejar un espacio
para el aire debajo del aparato, recomendamos que
este aparato se coloque sobre una base sélida y que
las patas no se hundan en ningun tipo de alfombra o
piso suave.

El piso de la cocina debe soportar el peso del aparato,

mas el peso adicional de los utensilios de cocina, los

moldes para el horno y la comida que se va a preparar.

e  Sisevaainstalar una campana extractora,
consulte las instrucciones del fabricante sobre la
altura para su colocacion.

e Este aparato corresponde a un dispositivo clase
1, es decir que se puede colocar con la parte
trasera y uno de sus lados hacia las paredes de
la cocina, un mueble de cocina o un equipo de
cualquier tamafio. El mueble de cocina o el
equipo en el otro lado solo puede ser del mismo
tamafio o mas pequefio.

e Cualquier mueble de cocina al lado del aparato
debe ser resistente al calor (212° F min).

Ventilacion de la habitacion

Todas las habitaciones necesitan una ventana que se

pueda abrir, 0 su equivalente, y algunos cuartos

necesitan también una abertura de ventilacion
permanente.

El aire para la combustion se toma del aire de la

habitacion y los gases de escape se emiten

directamente hacia la habitacion.

Una buena ventilacion de la habitacion es fundamental

para un funcionamiento seguro de su aparato.

Si la habitacion donde se encuentra instalado el

electrodoméstico no tiene una puerta o ventana que

abra directamente al ambiente exterior,
definitivamente debe tener una abertura de ventilacion
fija. Esta ventilacion no debe ser ajustable, ni debe
poderse cerrar.

En las puertas o ventanas que abren directamente al

ambiente exterior, debe haber una abertura de

ventilacion con las dimensiones especificadas basadas
en la potencia de gas del electrodoméstico (como se
muestra abajo). Puede encontrar los valores
coincidentes entre la potencia de gas y la abertura de
ventilacion en la tabla de abajo.

Consumo total | Abertura de ventilacién min.

de gas (BTU/h) | (pulgadas?)

6800-10200
13600-20500

39200-44400

Si las puertas o ventanas que abren directamente al
ambiente exterior no tienen las correspondientes
aberturas de ventilacion con las dimensiones
especificadas de acuerdo a la potencia total de gas,
definitivamente debe haber una haber una abertura de
ventilacion fija en el cuarto. La abertura de ventilacion
fija también debe cumplir con los valores de la tabla
que relaciona la potencia de gas con las aberturas de
ventilacion.

Debe haber un espacio minimo de 10 mm en el borde
inferior de la puerta que abre hacia el ambiente
interior de la habitacion donde est::a instalado el
producto. Debe asegurarse que los objeos como
tapetes, pisos, etc. no cubran este espacio minimo
cuando la puerta esta cerrada.

La estufa puede ubicarse en una cocina,
cocina/comedor o sala con cama, pero no en una
habitacion con bafio o ducha. La estufa no debe
instalarse en una sala con cama de menos de 20 m°.
No instale este aparato en una habitacion debajo del
nivel del piso a menos que esté abierta hacia este
nivel en al menos un lado.

Asegurese de que un técnico calificado instale y
conecte a tierra correctamente su aparato, de acuerdo
con el Cadigo de gas combustible nacional ANS| 7223
- lltima edicion - o en Canadd, CAN/CGA B149.1y
CAN/CGA B149.2 y el Cddigo eléctrico nacional
ANSI/NFPA N.° 70 - dltima edicion - o en Canada
Norma CSA C22.1, Cddigo eléctrico canadiense, Parte
1y los requerimientos del codigo local.

Notas importantes para el consumidor

Guarde este manual para referencia futura.

e Alusar cualquier homo que genere calor, hay
ciertas precauciones de seguridad que se deben
seguir. Estas son mencionadas en la parte
frontal de este manual. Léalas y sigalas con
atencion.

e Asegurese que su estufa sea instalada y que le
hagan una descarga a tierra adecuada, por parte
de un instalador o técnico de servicio calificado.
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e Para eliminar la necesidad de tender los brazos
por encima del meson, se debe evitar poner
gabinetes de almacenamiento en el espacio
sobre este.

A Notas importantes para el instalador
Lea el manual antes de instalar la cocina.

Siga todos los codigos y disposiciones vigentes.
Asegurese de dejarle estas instrucciones al usuario.
Asegurese que su estufa sea instalada y que le hagan
una descarga a tierra adecuada, por parte de un
instalador o técnico de servicio calificado.

IMPORTANTE:
ntes de instalar la estufa en un drea
icubierta con lindleo u otra cubierta de piso

sintético, asegurese de que la cubierta del
piso sea resistente al calor, sin que se
encoja, doble o decolore, al menos 90°F
(32.2°C) por encima de la temperatura
ambiente.

No instale la estufa sobre una alfombra a menos que
cologue una almohadilla aislante o una hoja de
madera chapada de 1/44 pulgadas (0,64 cm) de
espesor entre la unidad y la alfombra.

Instalacion y conexion

IMPORTANTE:
No instale el aparato al lado de
refrigeradores o congeladores. El calor

emitido por el aparato causara un mayor
consumo de energia en los aparatos de
refrigeracion.

e Para la instalacion, el aparato se debe conectar
de acuerdo con todas las regulaciones eléctricas
0 de gas locales.

PRECAUCION:
La unidad es pesada y requiere al menos

dos personas 0 equipo adecuado para
moverla.

e |as superficies ocultas (la parte trasera o el

fondo de la estufa) pueden tener bordes afilados.

Tenga cuidado cuando extienda su mano por
detrds o debajo de la estufa.
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AVISO: Dafio del material!
No coloque otros articulos en la parte
superior del aparato. El aparato se debe

transportar de forma vertical. La puerta o la
manija no se deben usar para levantar o
mover el aparato. Tenga cuidado de no
tocar la resistencia del horno que también
se encuentra en la parte superior de la
camara del horno, justo detras de la zona
estriada. Se recomienda el uso de guantes
mangas largas para proteger las manos y
los antebrazos contra la abrasion y los
rasgufios potenciales durante el proceso de
levantarla. Durante la instalacion, también
se recomienda quitarse relojes y joyas y
ponerse zapatos de trabajo para protegerse
los pies. Retire la puerta del horno para
facilitar su manejo e instalacion.

e Elaparato se debe colocar directamente sobre el
piso. No se debe colocar sobre una base o
pedestal.

Espacios y dimensiones

Se deben usar las dimensiones que se muestran en

las figuras 1y 1A. Las dimensiones dadas

proporcionan un espacio libre minimo. Se necesita una
distancia minima de 30 pulgadas entre la parte
superior de la superficie de coccion y la parte inferior

de la madera no protegida o los gabinetes metalicos o

minimo 24 pulgadas cuando la parte inferior de la

madera o los gabinetes metalicos estan protegidos por
una tabla con retardador de llamas de no menos de

1/4 pulgadas cubierto con una hoja de acero de no

menos de 29 msg, acero inoxidable de 0,015

pulgadas, aluminio de 0,024 pulgadas o cobre de

0,020 pulgadas.

Para eliminar el riesgo de quemaduras o incendio al
tender los brazos por encima de las superficies de
calentamiento, se debe evitar poner gabinetes de
almacenamiento en el espacio sobre estas. Si se usan
gabinetes de almacenamiento, el riesgo se puede
reducir al instalar una campana extractora que
sobresalga horizontalmente un minimo de 5 pulgadas
mas alla del fondo de los gabinetes.



Figura 1

13° max (330 mm)
€

P Tt

172" min (12 mm)

FiguralA

P Iy

La ubicacion adecuada del
tomacoriente (de la estufa a
gas o eléctrica) debe ser al
ras. En el drea blanca, no
debe haber nada que se
extienda mds de 2" (5,1 om)
de la pared, 0 &l homo no se
deslizard por completo hacla

giras,
FiguralB
10/16 " (1.5 cm)

£l protector de ventilacion se
surninisira con fa estufa, Parg
i instalacion, vea por favor la
secoidn “Contenido del
Paguete” en la pagina 471,
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Instrucciones de instalacién del
dispositivo de estabilidad antivuelco

ADVERTENCIA:

Todas las estufas pueden volcarse y
causar lesiones.

* Un nifio o un adulto puede inclinar la estufa
y morir a causa de un accidente.

« |nstale el dispositivo antivuelco que viene
con la estufa, en el piso o la pared de la
estructura.”

* Acople la estufa al dispositivo antivuelco
deslizando la estufa de manera que el pie
trasero encaje en el soporte como se muestra
en las figuras."

 Vuelva a acoplar el dispositivo antivuelco si
la estufa es movida."

o Consulte las instrucciones de instalacién a
continuacion.

 Sino siguen estas instrucciones se puede
producir la muerte 0 quemaduras severas a
nifios 0 adultos.

Un paquete con el dispositivo antivuelco es
suministrado con el producto. Los dispositivos
antivuelco, los tornillos, las clavijas de fijacion y
la plantilla para la instalacion del sistema
antivuelco son suministrados en este paquete.
Los soportes antivuelco deben asegurarse tanto
a la pared como al piso y deben usarse para los
dos pies traseros.
1. Coloque el borde de atras de la platilla contra
la pared detras de la estufa.

cwm«qi AANGE

AT BRAOET
INSTAL AT
TerRLaTe

|

2. Centre la plantilla en el espacio donde la
estufa va a ser instalada.

3. Cologue los soportes antivuelco en la plantilla
y marque las ubicaciones de los agujeros
para los tornillos en el piso y la pared (4
marcas para 4 tornillos).
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Retire los soportes y las plantillas. Perfore
agujeros guias en las marcas de acuerdo a
las dimensiones de las clavijas y tornillos de
fijacion.

Atornille y asegure los soportes antivuelco al
piso con los tornillos.

Asegurese por favor que el producto esté
nivelado ajustando las cuatro patas
girdndolas a la izquierda o derecha hasta que
quede nivelada con el resto del gabinete.
Deslice el horno en su lugar, asegurandose
que el dispositivo antivuelco encaje en el pie
de la parte trasera del horno




8. Luegodela
instalacion agarre con
cuidado la parte
trasera del horno para
asegurarse que el
soporte antivuelco se
estd enganchando al pie trasero de la estufa.

.
N

ADVERTENCGIA: Riesgo de vuelco
Un nifio 0 un adulto pueden inclinar el
horno y morir a causa de un accidente.
Conecte el soporte anti-vuelco al
orificio antivuelco en la parte posterior
de la estufa. Vuelva a sujetar el
soporte antivuelco, si la estufa es
movida. Si no se siguen estas
instrucciones se puede ocasionar la
muerte 0 quemaduras severas en
nifios y adultos.

ADVERTENCIA: jRiesgo de
descarga eléctrica!

¢ Tenga mucho cuidado al perforar
orificios en la pared o el piso. Puede
haber cables eléctricos ocultos
ubicados detras de la pared o debajo
del piso.

¢ |dentifique los circuitos eléctricos
que se pueden afectar con la
instalacion del dispositivo antivuelco,
luego apague la alimentacion de estos
circuitos.

Si no sigue estas instrucciones
puede ocurrir una descarga
eléctrica u otra lesion personal.

Conexion al suministro de gas

Este aparato se probd de acuerdo con las

siguientes normas:

e ANS Z21.1- Aparatos para cocinar de uso
doméstico

e (SA 1.1 - Aparatos para cocinar de uso
doméstico

e (SA2.17-2017 Aparaios de gas Dara uso
en altitudes elevadas

e CAN/ CSA-C 22.2 No 61-M89 para estufas
domeésticas.

e En Canadd, la instalacion debe cumplir con
el codigo CAN 1-B149.1 y 2 codigos de
instalacion para electrodomésticos
quemadores de gas y/o los c6digos locales.

e Esresponsabilidad del propietario y del
instalador determinar si los requisitos
adicionales, tales como los codigos locales
y/0 las normas se aplican a instalaciones
especificas. En ausencia de cddigos locales,
la instalacion debe cumplir con el Codigo
Nacional de Combustible, ANSI Z223.1 /
NFPA 54 o en Canada, con el Cddigo de
Instalacion de Gas Natural y Propano CSA
B149.1.

Para instalaciones en Massachusetts:

1. Lainstalacion debe ser realizada por un
contratista calificado y con licencia, un
plomero o instalador de gas calificado y con
licencia del estado, provincia o regién donde
Se instala el aparato.

2. Lavalvula de cierre debe ser una valvula de
gas con manija en forma de T.

3. El conector flexible de gas no debe ser de
mas de 36 pulgadas de largo.

Nota sobre instalaciones a gran altura:

fsta cocing estd certificada por ETL para un

funcicnamiento seguro hasta una altitud de 4500

pies sin modificacionss. Este producio no estd

disefiado para ser ulilizado en altitudes
supariores a 4500 ples.

Para conectar al suministro de gas

ADVERTENCIA:
Este producto se puede convertir a gas

propano (LP - Licuado de Petroleo). Deje
los procedimientos de instalacién y
reparacion siempre en manos de agentes
de servicio autorizados.

Nota importante para los usuarios de gas LP
La estufa sale de fabrica para ser usada con gas
natural. Para usar con gas propano (LP), primero
se debe convertir su horno usando el kit de
conversion a LP.

La conexidn de gas estd ubicada debajo del

panel posterior del horno.

Cierre la valvula de suministro de gas antes de
desconectar el horno antiguo y déjela cerrada
hasta que se haya completado la conexion nueva.
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La cocina se puede instalar usando un tubo
rigido o un conector de electrodoméstico
metalico flexible con certificacion internacional
UL, cCSAus, CSA. Si usa un conector flexible,
use siempre uno nuevo.
Aplique un compuesto para las uniones o una
cinta adecuada para su uso con gas natural
alrededor de todas las roscas macho de los
tubos para evitar fugas.
Si no la tiene aun, instale una vdlvula de cierre
de gas en una ubicacion de facil acceso.
Asegurese que todos los usuarios sepan dénde y
¢omo cerrar el suministro de gas de la estufa.
La presion de suministro de gas para comprobar
el ajuste del regulador es de 5" WC.
Si su producto tiene sélo una salida de gas;
¢ Antes de conectar la manguera de gas,
asegurese de que la salida de la manguera de
gas en la parte posterior del producto esté en
el mismo lado del producto que la vélvula de

gas natural.

e Sila salida de la manguera de gas y la vélvula
de gas natural no estan situadas en el mismo
lado, asegurese de que la manguera no pase a
través del drea caliente cuando la conecte.
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En caso de que el aparato tenga dos salidas

de gas:

e Una de las dos salidas estd sellada con un
tapon ciego. El extremo de la otra salida esta
abierto.

1 Salida de la manguera de gas

2 Tapdn ciego
La salida a la que se conecta el tapdn ciego
puede variar segtn el modelo de producto.

 Antes de conectar el gas, asegurese de que la
vélvula de gas natural y la salida de la
manguera de gas del aparato a conectar al
gas estén en el mismo lado.

 En caso de que la vdlvula de gas natural y la
salida de la manguera de gas de extremo
abierto estén en el mismo lado, efectue la
conexion de gas como se muestra en la figura
siguiente.



¢ En caso de que la vélvula de gas natural y la
salida de la manguera de gas sellada con el
tapon ciego se encuentren en el mismo lado,
retire el tapon ciego de la salida de la
manguera de gas utilizando dos llaves. Cierre
la salida de la manguera de gas con este
tapon ciego cuando no se vaya a realizar la
conexion de gas con una junta de sellado
nueva (no usada).

ealice la conexion de gas como se muestra
en la siguiente ilustracion en la salida de la
manguera de gas cerca de la valvula de gas
natural.

Riesgo de incendio:

Si no realiza la conexion de acuerdo con las

instrucciones siguientes, existira el riesgo de

fuga de gas e incendio.Nuestra empresa no se
hace responsable de los dafios resultantes de
esto.

e |a conexion de gas debe ser realizada
Unicamente por el proveedor de servicios
autorizado.

e La conexion de gas del producto debe hacerse
definitivamente a través de la salida de la
manguera de gas cerca de la valvula de gas
natural.

e | a salida de la manguera de gas que no se
utilice debe sellarse con el tapdn ciego.

e Al sellar la salida de la manguera de gas que
no piensa utilizarse con el tapon ciego, debe
utilizar definitivamente una junta de
estanqueidad nueva y no utilizada.

PELIGRO:
Tras cambiar la direccion de la conexidn del
apon ciego, se debe realizar un control de

fugas de gas por parte del servicio técnico
autorizado.

PELIGRO:
La manguera de gas flexible debe conectarse

de forma que no entre en contacto con las
partes méviles que la rodean y no quede
atrapada cuando las partes méviles se
desplacen.

(p. €] cajones). Ademas, no debe colocarse en
espacios donde pueda quedar apretado.

PELIGRO:
El'tubo de suministro de gas no debe estar

aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Los tubos de gas dafados suponen un riesgo
de explosion.

Comprobacion de fugas en el punto de

conexion

e Asegurese de que todos los mandos del
aparato estén en posicion de reposo.
Asegurese de que el suministro de gas esté
abierto. Prepare espuma jabonosa y apliquela
al punto de conexion del conducto para
realizar el control de fugas de gas.

e La espuma burbujeard si hay una fuga de gas.
En tal caso, inspeccione de nuevo la conexion
del gas.

« Si su producto tiene dos salidas de
manguera de gas, asegurese de que la salida
de gas no utilizada esté sellada con un tapdn
ciego. Prepare espuma jabonosa y apliquela
en el punto de conexion del tapdn ciego para
comprobar si hay fugas de gas. La espuma
burbujeara si hay una fuga de gas. En este
caso, vuelva a comprobar la conexion del
tapdn ciego.
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e En lugar de jabdn, puede usar rociadores
disponibles en el mercado para controlar las
fugas de gas.

Jaméds utilice una cerilla o un encendedor en
el control de fugas de gas.

Regulador de presién de gas

Debe uiilizar & regulador de presién de gas
surninisirado con esta esiufa, Para un funciong-
miento correcio, la presion de entrada 4 regula-
dor debe ser fa siguiente:

Gas Natural:

Presién minima; 5 de columna de agua

(1,2 kPa - 12 mbarn

Presion maxima: 13" de columng de agua

(3,2 kPa - 32 mbar)

Gas propano:

Presitn minima: 12" de columna de agua

(3,0 kPa - 30 mban

Presion maxima: 13" de columna de agua

(3,2 kPa - 32 mbarn

Método de conector flexible

Consulte la figura de abajo para mas detalles.

[l instalador debe informarie al cliente la
iibicacion de ia vahvila de clarre de gas.
Método de tuberia rigida

La configuracion de la conexion de la tuberia
rigida variara segun la ubicacion de la manguera
de la tuberia de gas.

1. Asegurese de que el disyuntor esté apagado y
luego enchufe el cable de la estufa en el
tomacorriente.

2. Empuje la estufa de vuelta a su posicion
asegurandose de que las patas se deslicen
debajo del soporte antivuelco. La estufa quedara
instalada a 3/4" de distancia de la pared cuando
se hace correctamente.

3. Incline con cuidado la estufa hacia adelante
para asegurarse que el soporte antivuelco se
active y evite que se voltee.

4, Conecte la tuberia a la estufa en la parte de la
union.

5. Proceda a "Probar si hay fugas de gas"

Regulador de
presion

| Adaptador de
la unién del -
quemador

Conexiones de suministro de gas

Conducto flexible
del aparato

" Adaptador de

“la unién del Valvula de
<" quemador cierre
l manual

APAGADO

1. Instale el adaptador macho de llama de 1/2"
en larosca interna NPT de 1/2" de la entrada de
la estufa. Use una llave de respaldo en el
acoplador de codo para evitar dafios.

2. Instale el adaptador de unién macho de llama
de 1/2" 0 3/4" en la rosca interna NPT de la
vélvula de cierre manual.
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3. Conecte el conector metalico flexible del
aparato.

4. Asegrese de que el disyuntor esté apagado y
luego enchufe el cable de la estufa en el
tomacorriente.

5. Empuje la estufa de vuelta a su posicion
asegurandose de que las patas se deslicen



debajo del soporte antivuelco. La estufa quedara
instalada a 3/4" de distancia de la pared cuando
se hace correctamente.

ADVERTENCIA:
Aseglrese que no se produzcan dafios al
conector flexible cuando se empuja la estufa para

dejarla en su posicion. De lo contrario
apacererfan fugas de gas que pueden provocar
un incedio, lesiones o la muerte.
6. Incline con cuidado la estufa hacia adelante
para asegurarse que el soporte antivuelco se
active y evite que se voltee.
7. Proceda a "Probar si hay fugas de gas"
Prueba de fugas de gas
La prueba de fuga de gas debe ser llevada a
cabo de acuerdo a las instrucciones del
fabricante
Encienda el gas. Aplique un liquido de deteccion
de fugas no corrosivo a todas las uniones y
acopladores en la conexion de gas entre la
vélvula de cierre y la estufa. Incluya los
acopladores y las uniones en |a estufa, es caso
que las conexiones se puedan haber alterado
durante la instalacion. Las burbujas que
aparecen alrededor de los acopladores y las
conexiones indican una fuga.
Si aparece una fuga, cierre la valvula de paso de
gas de la tuberia de alimentacion y vuelva a
apretar las conexiones. Vuelva a probar si hay
fugas al abrir la valvula de paso de gas de la
tuberfa de alimentacion. Cuando se completa la
revision de fugas (no aparecen burbujas), la
prueba estd completa. Limpie todos los residuos
del liquido de deteccion de fugas.

ADVERTENCIA:
Nunca revise si hay fugas con una llama. No

contintie con el siguiente paso hasta que se
hayan eliminado todas las fugas.

ADVERTENCIA:
Antes de conectar el cable eléctrico,

asegrese de que todos los controles estén
en la posicion OFF (apagados).
Probar la funcién del quemador
1. Encienda la energia en el disyuntor
Verifique que el cableado en la casa esté
instalado correctamente. Si no lo estd, llame al
servicio técnico y no utilice la estufa.

Si la pantalla parpadea y emite un pitido de forma
continua, el cableado esta instalado incorrectamente.
Verifique que el cableado en la casa esté instalado
correctamente.

2. Pruebe los quemadores de la estufa
Pruebe el encendido del quemador:
Seleccione una perilla de quemador de la estufa.
Presione y gire la perilla en contra de las
manecillas del reloj hasta la posicion “HI”. El
modulo de encendedor producird un sonido de
chispa. Una vez que el aire se ha purgado de las
tuberfas de alimentacion, el quemador debe
encenderse en cuatro (4) segundos.

Pruebe la llama: Ajuste alto. Ponga el
quemador en “Hi” (alto). Consulte la seccién de
caracteristicas adecuadas de la llama. Si alguno
de los quemadores continua ardiendo con llama
casi toda o completamente amarilla, llame al
servicio técnico.

Pruebe la llama: Ajuste bajo. Ponga el
quemador en “Lo” (bajo). Verifique que la llama
rodea completamente al quemador. Debe haber
una llama en cada quemador y no debe haber
espacio de aire entre la llamay el quemador. Si
alguno de los quemadores no se ajusta a esta
descripcion, llame al servicio técnico.

Pruebe el encendido y la llama de cada
quemador de la estufa como se describe arriba.
Cuando la llama se ajusta correctamente
Debe haber una llama en cada quemador de la
estufa.

No debe haber espacio de aire entre Ia llama'y el
quemador.

3. Pruebe los quemadores del horno

Pruebe el encendido de los quemadores del
horno Mantenga presionada la perilla de control
del horno/asador a gas y girela en contra de las
manecillas del reloj. Se genera una chispa de
encendido y el gas se enciende. Mantenga
presionada la perilla de control del horno/asador
a gas durante otros 3 a 5 segundos. Aseglrese
de que el gas se haya encendido y que la llama
esté presente.

Pruebe la llama del quemador del horno,
mientras el quemador estd encendido, abra la
puerta del horno e inspeccione la llama a través
de los orificios en el fondo de la cdmara del
homo. Vea que las figuras de la llama que
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aparece a continuacion para conocer las
caracteristicas correctas de la llama. Si la llama
arde casi toda 0 completamente amarilla, llame
al servicio técnico.

3. Pruebe el quemador del asador

Pruebe el encendido del quemador del asador.

Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador y girela en el sentido de las
manecillas del reloj hasta “Asador”. Se genera
una chispa de encendido y el gas se enciende.
Mantenga presionada la perilla durante 3 a 5
segundos mas. Asegurese que el gas se ha
encendido y la llama es visible en el asador.
Pruebe la llama del quemador del asador.
Mientras el quemador esté encendido,
inspeccione la llama. Vea las figuras de la llama
que aparecen a continuacion para conocer las
caracteristicas correctas de la llama. Si la llama
arde casi toda 0 completamente amarilla, llame
al servicio técnico.

Caracteristicas de la IIama

PAYAY
Llamas amarillas: A
Se requieren mas ajustes.

Puntos amarillos en los
conos exteriores:

Es normal en el gas LP.
Llamas color azul suave: N

Es normal en el gas natural.tisis

Si la llama es casi toda o completamente
amarilla, verifique que el regulador esté fijado
para el tipo de combustible correcto. Luego del
ajuste, vuelva a probar.

Algunas manchas amarillas son normales
cuando se usa por primera vez. Deje que la
unidad funcione de 10 a 15 minutos y reevalle
los resultados antes de hacer ajustes.

Llame al servicio técnico en caso de que:

1. Uno de los quemadores no se enciende.

2. La llama del quemador del asador o del horno
se apaga después de encenderla.

3. Uno de los quemadores continda ardiendo de
color amarillo.
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VISO:
Si es necesario ajustar la llama, continte
con el siguiente paso. De lo contrario, la
instalacion se completa en este punto

La Ley de Control de Materiales Téxicos y Agua
Potable Segura de California requiere que el
Gobernador de California publique una lista de
sustancias conocidas en el Estado de California
que causan cancer, defectos al nacer u otro
dafio reproductivo y requiere que los negocios
adviertan sobre la exposicion potencial a esas
sustancias.

ADVERTENCIA: Este producto puede

exponerlo a quimicos, incluido el
niquel (metalico), conocido por el
Estado de California por producir
cancer. Para obtener informacion,
visite el sitio
www.P65Warnings.ca.gov
Nota: el niquel es parte del acero
inoxidable y de otros componentes
metalicos.

IMPORTANTE:
Este producto contiene un quimico conocido

por el Estado de California que causa
cancer, defectos al nacer u otro dafio
reproductivo.

Conversion de gas

“Este aparato se puede usar con gas LP y gas

natural. Sale de fabrica ajustado para ser usado

con gas natural. Los adaptadores para orificios

vienen con el kit de conversion. Siga las

instrucciones incluidas con los adaptadores de

orificios para la conversion de gas."

Guarde los adaptadores de orificios retirados del

aparato para un uso futuro.
ADVERTENCIA:
Riesgo de explosién!

Antes de comenzar cualquier trabajo en la
instalacion de gas, cierre el suministro de
gas.




IMPORTANTE:
Para cambiar el tipo de gas de su aparato,
cambie todos los inyectores y realice ajustes de

llama para todas las valvulas en la posicion de
flujo reducido.
Intercambie el inyector para los quemadores
1. Saque la cubierta y el cuerpo del quemador.
2. Desatornille los inyectores.
3. Fije los inyectores nuevos.
4. Revise todas las conexiones para garantizar su
impermeabilidad y fijacién segura.

VISO:
Los inyectores nuevos tienen su posicion
marcada en la envoltura o se puede

consultar la tabla de inyectores.

Dispositivo de falla de llama
Dispositivo de chispa
Inyector

Quemador

ADVERTENCIA:
No intente retirar las llaves de

alimentacion del quemador a gas. Debe
[lamar al agente de servicio autorizado
Si es necesario cambiar las llaves.

Configuracion de tasa de flujo de gas

reducido para llaves de la estufa

1. Encienda el quemador que va a ajustary gire

la perilla de la llave a la posicion de flujo

reducido.

Retire la perilla de la llave de gas.

3. Use un destornillador de tamafio adecuado
para ajustar el tornillo de ajuste de flujo. Para
pasar de gas natural a gas LP (Butano -
Propano) gire el tornillo en el sentido de las
manecillas del reloj. Para pasar de gas LP a
gas natural, debe girar el tornillo en sentido
contrario a las manecillas del reloj.

» La longitud normal de una llama recta en la

posicion reducida debe ser de 6 a 7 mm.

Sw N =

N

4. Silallama es mds alta que la deseada, gire
el tornillo en sentido de las manecillas del
reloj. Y si es muy pequefia girelo en sentido
contrario a las manecijjas del reloj.

5. Para el tltimo control, ajuste el quemador a
las posiciones de llama alta y reducida en
secuencia varias veces y observe si la llama
no se apaga.

Segun el tipo de llave de gas usada en su

aparato, la posicion del tornillo de ajuste puede

variar,

1 Tornillo de ajuste de la tasa de flujo

Intercambio de inyector para el asador

1. Abra la puerta del hormno.

2. Desatornille el tornillo de fijacion del
quemador del asador.

3. Jale levemente el quemador del asador (1)
para levantarlo con sus acoples del lado
trasero conectados.

4. Desatornille el inyector girandolo en
sentido contrario a las manecillas del reloj
(3).

5. Coloque el inyector nuevo.
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Quemador del asador
Soporte del inyector
Inyector

ntercambio de inyector para el horno
1. Desatornille los tornillos de fijacion de la
pared posterior.

= N —

2. Desatornille los dos tornillos (2) del soporte
del inyector (1).
3. Saque el soporte del inyector.
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12

Soporte del inyector
Tornillo

Desatornille el inyector girandolo en

sentido contrario a las manecillas del reloj.

5. Coloque el inyector nuevo.

Ajuste de flujo reducido para horno a gas

Es extremadamente importante para el

funcionamiento correcto del horno, volver a

revisar el ajuste de derivacion. Para

proporcionar maxima seguridad al usuario,

estas operaciones se deben que hacer con

mucho cuidado.

1. Encienda el guemador que va a ajustar y
gire la perilla a la posicion de llama alta.

2. Cierre la puerta del horno y espere de 10 a
15 minutos hasta que el horno esté listo
para el ajuste.

3. Después de 15 minutos, ajuste el horno a
la posicion de llama mds baja.

4. Saque la perilla.

o~

5. Abra la puerta del homo e inspeccione 1a
llama a través de los orificios en el fondo
de la cdmara del horno.



6. Fije la longitud de la llama de 2 a 3 mm
mediante el tornillo 1 en la llave del horno
30 segundos inmediatamente después. Al
girar el tornillo en el sentido de las
manecillas del reloj se reduce la llamay al
girarlo al contrario se aumenta la llama.

IMPORTANTE:

Cuando la puerta del horno esta
abierta, la temperatura al interior
disminuye rdpidamente. Si el ajuste no
se completa en los 30 segundos, el
termostato del gas aumenta la tasa de
gas con el propdsito de aumentar la
temperatura interior. Por lo que el
ajuste del flujo no se puede realizar
apropiadamente.

IMPORTANTE:
Si 1a temperatura del horno aumenta de

orma involuntaria, apague el horno y
[lame al servicio autorizado para que le
reparen el termostato del horno.

1
Butano/propano | Gas natural

Apriete el tornillo | Afloje el tornillo
hasta el final | 1/2 vuelta
(aproximadamente)

-]~

L4 \

Conexion a la alimentacion eléctrica
principal

IMPORTANTE:
La instalacion eléctrica debe cumplir
con los codigos locales y nacionales.

Este horno debe tener una descarga a
tierra de acuerdo con los cddigos
locales, 0 en su ausencia, con el
Codigo Eléctrico Nacional
Estadounidense NFPAN.® 70 o con el
Codigo Eléctrico Canadiense, CSA
C22.1-02.

IMPORTANTE:
Este aparato debe tener una conexion a
ierral

ADVERTENCIA
Evite el riesgo de incendio o de descarga

eléctrica. No use un adaptador para el
enchufe. No use un cable de extension. No
retire la clavija de descarga a tierra del
cable de alimentacion eléctrica. Si no se
siguen estas advertencias se puede causar
lesiones graves, un incendio o la muerte.

ADVERTENCIA
Riesgo de descarga eléctrica o

incendio. La descarga a tierra mediante
el conductor neutro esté prohibida para
las instalaciones de circuitos derivados
nuevos (1996 NEC) en casas rodantes
y vehiculos de recreo o en dreas donde
los codigos locales prohiben la
descarga a tierra mediante el conductor|
neutro.

Este aparato esta equipado con un enchufe de
descarga a tierra de 3 clavijas para su
proteccion contra el riesgo de descarga
eléctrica y se debe enchufar directamente en
un receptaculo con una descarga a tierra
adecuada. NO corte ni saque la clavija de
descarga a tierra de este enchufe.

Para su seguridad personal, el horno debe
tener una descarga a tierra adecuada. Para
maxima seguridad, el cable de alimentacion
debe estar conectado un tomacorriente
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eléctrico que esté correctamente polarizado y
gue tenga una descarga a tierra adecuada. Enchufe a tierra
Si un receptdculo de pared de 2 clavijas es el
Unico tomacorriente disponible, es
responsabilidad personal del consumidor
hacer que un electricista calificado lo sustituya
por un toma de pared de 3 clavijas con una
descarga a tierra adecuada.

ADVERTENCIA Tipo de puesta a(h
No hacer la descarga a tierra a una tuberia ' -

Tomacorriente

de gas.

Nuestra empresa no se hace responsable por AADVERTENC'A

los dafios causados al usar el aparato sin un Riesgo de descarga eléctrica, corto eléctrico
0 incendio por dafio de la alimentacion

toma con descarga a tierra. principal!

El diagrama de cableado que cubre el circuito El cable de alimentacin principal no debe
de control esta ubicado en la pared posterior estar prensado, doblado o atrapado ni debe
de la estufa. estar en contacto con partes calientes del
Los datos de la alimentacion principal deben aparato. o o
corresponder con los datos especificados en la Si la alimentacion principal estd dafiada,

placa de clasificacion del aparato. La placa de gae"t}?ozzgreemplazada por un electricista

clasificacion se puede observar ya gea anndp Un toma apropiado debe estar al alcance de
abra la puerta o cuando abra la cubierta inferior. la estufa

IMPORTANTE:
La cocina a gas requiere una alimentacion
leléctrica de 110/120V CA para hacer

funcionar el sistema de encendido
electrénico. El cable de alimentacion
eléctrica de 6 pies (1.8 m) proporcionado
con el horno, estéa equipado con un enchufe
con descarga a tierra y 3 clavijas para la

Para minimizar el posible riesgo de descarga proteccion contra el riesgo de descarga
eléctrica, el cable de alimentacion debe estar eléctrica. La instalacion elécrica de la casa
conectado a un tomacorriente compatible con debe tener su propio disyuntor de 15

La placa de 1
caracteristicas

, . amperios.
descarga a tierra de 3 clavijas, con una descarga
a tierra que cumpla con el Codigo Eléctrico IMPORTANTE: _
Nacional, ANSI/NFPA 70 en su tiltima edicion, o Debe seguir todas las regulaciones del

Codigo eléctrico nacional y de gas.
Ademas, tenga en cuenta los cddigos y
ordenanzas locales al instalar sus servicios.

e Para alinear el aparato con el meson, ajuste
los pies girdndolos hacia la derecha o
izquierda segun se requiera.

el Cadigo Eléctrico Canadiense (CSA) y todos los
codigos y ordenanzas locales. Consulte la
siguiente ilustracion.
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PRECAUCION

L N
[ d
Gt
BUENO NO BUENO
120 VAC ESPECIFICACIONES
DE POLARIDAD A39074

La imagen es del lado de la hoja

Para productos con ventilador de enfriamiento
El ventilador de enfriamiento enfria el
compartimiento integrado v la parte frontal del
producto.

IMPORTANTE:

{ €| ventilador de enfriamiento contintia
funcionando durante aproximadamente
20 - 30 minutos después de que se
apaga el horno.

1 Ventilador de enfriamiento
2 Panel de control
3 Puerta
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K Preparacion

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a ahorrar

energia y a usar su aparato de forma ecoldgica:

e Use utensilios para horno de color 0scuro o
recubiertos con esmalte, ya que la
transmision de calor serd mejor.

e Mientras cocina sus comidas, realice un
precalentamiento si se aconseja en el
manual del usuario o en las instrucciones
de cocina.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de
preparar mas de un plato en el horno al
mismo tiempo. Puede cocinar colocando
dos recipientes de cocina sobre el estante
metalico.

e Prepare mas de un plato consecutivo. El
horno todavia estard caliente.

e Descongele las comidas congeladas antes
de cocinarlas.

e Use recipientes/bandejas con tapa cuando
cocine. Si no utiliza tapa, el consumo de
energia puede aumentar 4 veces.

e Seleccione el quemador que sea adecuado
para el tamario del fondo de la cacerola que
va a usar. Siempre seleccione el tamafio
correcto de cacerola para sus platos. Las
cacerolas mas grandes requieren mas
energia.

Uso por primera vez
Primera limpieza del aparato

La superficie se puede dafiar con algunos

detergentes o materiales de limpieza.
No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco
ningun objeto afilado.
No use limpiadores abrasivos fuertes, ni
raspadores afilados de metal para limpiar el
vidrio de la puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el cristal.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies del aparato y seque con
otro pafio.
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Calentamiento inicial

IMPORTANTE:

1 Es posible que el horno emita humo y
olores durante un par de horas la primera
vez que se calienta. Esto es bastante
normal. Asegurese que la habitacion esté
bien ventilada

para permitir la salida del humo y olores.
Evite inhalar directamente los humos y
olores que el aparato emite.

Caliente el aparato durante unos 30 minutosy a
continuacion apaguelo. De esta manera
eliminara cualquier residuo o capa que pueda
quedar del proceso de fabricacion.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras!

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor
al colocar platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Horno a gas

1. Saque del horno todas las bandejas de
horneado y la parrilla de alambre.

2. Cierre la puerta del horno.

3. Mantenga presionada la perilla de control
del horno/asador a gas y girela en contra
de las manecillas del relo;.

»  Se genera una chispa de encendido y el gas

se enciende.

4, Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador a gas durante otros 3 a 5
segundos.

5. Asegurese de que el gas se haya encendido
y que la llama esté presente.

6. Ajuste la temperatura a 350° F.

7. Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

8. Apague el horno.



Asado a la Parrilla

1.

2.

»

Saque del horno todas las bandejas de
horneado y la parrilla de alambre.

Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador y girela en el sentido de las
manecillas del reloj hasta llegar a “Asador”.
Se genera una chispa de encendido y el gas
se enciende.

Mantenga presionada la perilla durante 3 a 5
segundos mas.

Asegurese que el gas se ha encendido y la
llama es visible en el asador.

. Deje que la llama se estabilice durante

alrededor de 1 minuto y cierre la puerta del
homo.

. Pdngalo a asar durante 30 minutos.
. Apague €l horno.

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que
e calienta. Esto es bastante normal.
Asegurese de que la habitacion esté bien
ventilada para permitir la salida del humo y
olores. Evite inhalar directamente los humos
y olores que el aparato emite.
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ﬂ Como usar la placa de induccion

Informacion general sobre la coccion

ADVERTENCIA
Nunca vierta en una sartén una cantidad de

aceite superior a un tercio de su capacidad.
No deje la placa desatendida mientras se
calienta el aceite. Los aceites
sobrecalentados suponen un riesgo de
incendio. Nunca trate de extinguir un
incendio con agua! Si el aceite se prende,
cubra el recipiente con una manta ignifuga.
Apague la placa si es seguro hacerlo y
llame a los bomberos.

PRECAUCION
Cuando encienda el quemador, nunca

extienda la llama mas alld del borde exterior
del utensilio de cocina. Una llama muy
grande desperdicia energia y aumenta el
riesgo de quemarse.

ADVERTENCIA:
Para su seguridad, la llame de los
quemadores debe ajustarse para que no se

extienda mas alla del borde de los utensilios
de cocina. Si no lo hace puede haber riesgo
de provocar un incendio.

correct
. flame
height

e Antes de freir alimentos, siempre hay que
secarlos bien y colocarlos suavemente en el
aceite caliente. Asegurese de que los
alimentos estan descongelados por
completo antes de freirlos.

e No cubra el recipiente cuando esté
calentando aceite.

e (Coloque las ollas y cazuelas de forma que
Sus asas no queden situadas encima de la
placa, para evitar que se calienten. No
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utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.
No coloque recipientes vacios y sartenes en
zonas de coccidn que estén encendidas.
Estas se pueden dafiar.

Hacer funcionar una zona de coccion sin un
recipiente o sartén sobre ella puede dafiar
el producto. Apague las zonas de coccion
después de terminar de cocinar.

Como la superficie del producto puede estar
caliente, no coloque recipientes de plastico
0 aluminio sobre ella.

Esos recipientes tampoco se deben usar
para guardar la comida.

Use solamente sartenes o recipientes con
fondo plano.

Coloque la cantidad adecuada de comida en
los sartenes o cacerolas. De esta manera
no tendré que limpiar innecesariamente, ya
que la comida no se desbordara.

No coloque las tapas de los sartenes o
cacerolas en las zonas de coccion.

Coloque las cacerolas de manera que estén
centradas en la zona de coccion. Cuando
desee mover la cacerola a otra zona de
coccion, levantela y coloquela en la zona de
coccion que desea en lugar de deslizarla.

Coccion a gas

El tamafio del recipiente y la llama deben
coincidir. Ajuste las llamas de gas de

manera que no se extiendan mas alla del
fondo del recipiente y centre el recipiente.



Uso de las placas de induccion

1 Quemador normal 18-20 cm (7 - 7.8

pulgadas)

2 Quemador rapido 22-24 cm (8.66 - 9.44
pulgadas)

3 Quemador auxiliar 12-18cm (4.7 -7
pulgadas)

4 Quemador normal 18 -20cm (7-7.8
Pulgadas) es una lista de diametros

recomendados de los recipientes a usar en los

quemadores correspondientes.

ADVERTENCIA
No utilice ollas o sartenes de cocina que

sobrepasen los limites indicados

anteriormente. El uso de ollas o sartenes mas
grandes ocasiona riesgos de envenenamiento
por monoxido de carbono, sobrecalentamiento

de las superficies adyacentes y mandos de
control. El uso de ollas o sartenes mas
pequefias ocasiona un riesgo de resultar
quemado por la llama.

Encendido de los quemadores a gas
Los quemadores de gas se controlan con las
perillas de la estufa a gas.

El simbolo “Hi” (Alto) indica la mayor potencia de
coccion y el simbolo “Lo” (Bajo) corresponde a la

menor potencia de coccion. En la posicion

apagada (superior), no hay suministro de gas a

los quemadores.

4

. Mantenga presionada la perilla del quemador.

Girela en sentido contrario a las manecillas
del reloj hasta el nivel “Alto”.

El gas se enciende con la chispa que se crea.
Ajustelo a la potencia de coccion deseada.

Si no hay electricidad, encienda el gas con
un encendedor de gas.

Apagado de los quemadores a gas
Gire la perilla hasta la posicion de apagado
(superior).

Sistema de seguridad para cortar el
suministro de gas (en modelos con

componente térmico)
1 Como una contramedida
cuando la llama se
extingue debido al

desborde de liquidos
hacia los quemadores, el

1. Sistema de mecanismo de seguridad
seguridad para Se activa y corta el
detener el gas sumistro de gas.

Presione la perilla hacia adentro y girela
hacia el lado contrario a las manecillas del
reloj para encender el quemador.

Luego de que el gas se enciende, mantenga
presionada la perilla durante 3-5 segundos
mas para activar el sistema de seguridad.

Si el gas no se enciende después de que
presiona y suelta la perilla, repita el mismo
procedimiento manteniendo la perilla
presionada durante 15 segundos.

PELIGRO:

Suelte el botdn si el quemador no se enciende en
15 segundos.

Espere al menos 1 minuto, antes de volver a
intentar encender el quemador. Existe un riesgo
de acumulacion de gas y de explosion!
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B Como utilizar el horno

Informacion general sobre como hornear,
dorar y asar a la parrilla

ADVERTENCIA
Las superficies calientes causan

quemaduras!

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque
quemadores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor
al colocar platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno,

ya que puede salir vapor.
El vapor puede escaldar sus manos, cara
y/u 0j0s.

Consejos para hornear

e Utilice bandejas metdlicas adecuadas y
provistas de recubrimiento antiadherente,
recipientes de aluminio 0 moldes de silicona
resistentes al calor.

Optimice el uso del espacio en la parrilla.
Coloque el molde para hornear en el centro
del estante.

e Seleccione la posicion correcta de la parrilla
antes de encender el horno o el asador. No
cambie la posicion de la parrilla cuando el
horno esté caliente.

e  Siempre coloque las parrillas del horno en la
ubicacion deseada mientras el horno esté
frio. Si la rejilla se debe mover mientras el
homo est4 caliente, no permita que el
guante de proteccion toque la resistencia de
calentamiento del horno.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar

e Sazonar con jugo de limdn y pimienta negra
mejorard el resultado de la coccion cuando
Se cocina un pollo entero, un pavo o un
pedazo grande de came.

e | acame con hueso tarda entre 15y 30
minutos mas en cocinarse que un pedazo
del mismo tamario sin hueso.
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e Debe calcular entre 4y 5 minutos de
tiempo de coccidn por centimetro de ancho
de la came.

e Deje reposar la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos después del
tiempo de coccidn. Asi el jugo se distribuye
mejor en todo el asado y no desaparece
cuando se corta la came.

e Siel pescado lo pone en un plato resistente
al fuego, se debe colocar en la parrilla en el
nivel medio o inferior.

Consejos para cocinar a la parrilla

El asado a la parrilla es ideal para preparar

carnes, pescados y aves, dandoles un apetitoso

aspecto tostado sin secar demasiado los
alimentos. Las comidas planas, brochetas de
carne y salchichas son particularmente
adecuadas para cocinar a la parrilla, también lo
son los vegetales con alto contenido de agua
como tomates o cebollas.

e Distribuya las partes a cocinar a la parrilla
en el estante metlico.

e Sipone los alimentos para asar en el
estante metdlico, ubique la bandeja de
goteo debajo para recoger la grasa.

e Agregue agua en la bandeja de goteo para
una limpieza mas sencilla.

C Existe peligro de incendio debido

a la comida que no es adecuada
para asar!

Solamente use los alimentos para
asar que son adecuados para el
calor intensivo de la parrilla.

No coloque los alimentos
demasiado hacia la parte de atrés
de la parrilla. Esta es el area mas
caliente y los alimentos grasosos
pueden incendiarse.

GComo usar el horno a gas

El horno a gas se opera mediante la perilla de control
del horno/asador. Cuando esta en la posicién de
apagado (arriba), el suministro de gas se bloquea.
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1 Perilla de control del horno/asador

Encendido del horno a gas

El'horno a gas se enciende automaticamente

mediante la perilla de control del horno/asador.

1. Mantenga presionada la perilla de control

del horno/asador a gas y girela en contra
de las manecillas del relo;.

»  Se genera una chispa de encendido y el gas
se enciende.

2. Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador a gas durante otros 3 a 5
segundos.

3. Asegurese de que el gas se haya encendido
y que la llama esté presente.

4. Seleccione la temperatura de horneado
deseada.

5. Sino hay electricidad, encienda el gas con el
encendedor de gas desde el orificio de
control de encendido

Tabla de tiempos de coccion

- N W s~ O

PELIGRO:
Riesgo de deflagracion por el gas que no se
ha encendido!

La perilla de control no se debe activar durante
mas de 15 segundos. Si después de 15
segundos el quemador no se enciende, deje de
activar el dispositivo y abra la puerta del
compartimiento o espere al menos 1 minuto
antes de intentar encender otra vez el quemador.

Apagado del horno a gas

1. Al finalizar el tiempo de coccion, gire la
perilla de control del horno/asador a gas a la
posicion de apagado (superior).

El primer estante del horno es el
estante inferior.

Carga mdxima de la bandeja del horno:
4 kg (8,8 Ibs).

Horneado y asado
Alimentos

Los tiempos que se indican en esta
abla son una simple guia. Los tiempos
pueden variar debido a la temperatura,

el grosor y el tipo de alimento, asi como
a sus propias preferencias culinarias.

Precalentamiento* Nivel de Posicion de la Modo de coccidn
insercién perilla de control
(F)

| Galletas 30...40 min.

asado 30 min.
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50...65 min

Consejos para hornear tortas

1. Si la masa estd demasiado seca,

» Aumente la temperatura en 50°F y reduzca el
tiempo de coccion.

2. Si la masa se cae,

» Use menos liquido o baje la temperatura en
50°F.

3. Si la masa esta demasiado oscura en la parte
superior,

» Ubiquela en la rejilla inferior, baje la temperatura
y aumente el tiempo de coccion.

4. Si se cocina bien en el interior pero queda
pegajosa en el exterior,

» Use menos liquido, baje la temperatura y

aumente el tiempo de coccion.

Consejos para hornear pasteles

1. Si la masa es demasiado seca,

» Aumente la temperatura aproximadamente 50°
Fy disminuya el tiempo de coccion.

» Humedezca las capas de masa con una salsa
compuesta de leche, aceite, huevo y yogur.

2. Si la masa tarda demasiado en cocinarse,

» Asegurese de que el espesor de la masa que
prepard no exceda la profundidad de la
bandeja y permanezca al nivel de la bandeja.

3. Si el lado superior de la masa se pone de color
marrdn, pero la parte inferior no se cocind.

» Asegurese de que la cantidad de salsa que us6

para la masa no acumule demasiado en la parte

inferior de la masa. Intente esparcir la salsa de
forma pareja entre y sobre las capas de levadura
para que se logre un color marrén parejo.

» Cocine la masa de acuerdo con el modo y la

temperatura mostrados en la tabla de coccién. Si
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la parte inferior todavia no estd lo suficientemente
marron, colquela sobre un estante mas abajo la
préxima vez.

Consejos para la coccion de verduras

1. Si el plato de vegetales se queda sin jugo y se
seca demasiado,

» Cocine los platos de vegetales en una cacerola
con tapa en lugar de hacerlo en una bandeja,
debido a que al usar una tapa durante la coccion
mantendra el jugo del plato en el recipiente.

2. Si un plato de vegetales no se cocina,

» Hierva los vegetales de antemano o prepdrelos
como comida enlatada y péngalos en el horno.
Gomo operar la parrilla de asados

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras! Mantenga a los nifios

alejados del producto.
Cierre la puerta del horno durante la
coccion.

La parrilla de asado se hace funcionar con la
perilla de control del horno/asador. Cuando esta
en la posicion de apagado (arriba), el suministro
de gas se bloguea.

Bake / Broil
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1 Perilla de control del horno/asador

Encienda la parrilla de asados

La parrilla se enciende automaticamente mediante
el botén de control del horno/asador.



1. Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador y girela en el sentido de las
manecillas del reloj hasta llegar a “Asador”.

»  Se genera una chispa de encendido y el gas
se enciende.

2. Mantenga presionada la perilla durante 3 a 5
segundos mas.

3. Asegurese que el gas se ha encendido y la
llama es visible en el asador.

4. Deje que la llama se estabilice durante
alrededor de 1 minuto y cierre la puerta del
homo.

PELIGRO:
Riesgo de deflagracién por el gas que no
se ha encendido!

La perilla de control no se debe activar
durante mas de 15 segundos. Si después
de 15 segundos el quemador no se
enciende, deje de activar el dispositivo y
abra la puerta del compartimiento o espere
al menos 1 minuto antes de intentar
encender otra vez el quemador.

Apague la parrilla de asados
1. Gire la perilla hasta la posicién de apagado
(superior).
Asado a la parrilla
Alimentos

pescado, dedos de pescado

para asar.

No use el estante superior para asar

@]

Para una cobertura dptima al asar,
ubique la rejilla para asar hacia el
rente del horno justo antes de que
toque la puerta de vidrio. Colocar la
rejilla para asar completamente en la
parte posterior del horno reduciré la
cobertura al asar.

Tabla de tiempos de coccion

El primer estante del horno es el estante
inferior.

No use el estante superior para asar

Los tiempos que se indican en esta tabla
son una simple guia. Los tiempos pueden
variar debido a la temperatura, el grosor v el
tipo de alimento, asi como a sus propias
preferencias culinarias.

IR

Preparacién/configuracién Tiempo#de coccion a la

colocados en la base de la bandgja

p p
comida sobre la base del compartimiento para
asar a la parrilla.
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@ Mantenimiento y cuidados

Informacion general
Si el producto se limpia regularmente, su vida util
se extenderd y la posibilidad de problemas
disminuird.

PELIGRO:

Desconecte el producto de la red de

alimentacion antes de iniciar las tareas

de mantenimiento y limpieza.

Existe el riesgo de descarga eléctrical

PELIGRO:
Antes de limpiar el aparato deje que se

enfrie.
Las superficies calientes pueden
causar quemaduras!

e Mantenga el drea del aparato sin materiales
combustibles, como gasolina y otros
vapores o liquidos inflamables.

e No obstruya el flujo de combustion o del
aire de ventilacion.

e  Limpie minuciosamente el producto
después de cada uso. De esta manera
eliminara los residuos de alimentos con
mayor facilidad, evitando que se quemen la
préxima vez que utilice el aparato.

¢ No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafo suave o0 esponja
humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y séquelo con un pafio
suave.

e Asegurese siempre de secar
minuciosamente el exceso de liquido
después del limpiar e igualmente después
de un derrame.

¢ No use agentes de limpieza que contengan
4cido o cloruro para limpiar las superficies
de acero inoxidable y la manija. Use un
pafio suave con detergente liquido (no
abrasivo) para limpiar esas partes,
prestando atencion de hacer el barrido en
una direccion.
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La superficie se puede dafiar con algunos
detergentes o materiales de limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco
ningun objeto afilado.

No use limpiadores abrasivos fuertes, ni
raspadores afilados de metal para limpiar el
vidrio de la puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el cristal.

No use limpiadores a vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de los quemadores

Placas de induccion a gas

1. Retire y limpie los porta recipientes y las
cubiertas de los quemadores.

2. Limpie la placa de induccion.

3. Vuelva a colocar las cubiertas de los
guemadores, asegurandose de que se
asienten correctamente.

4. Cuando coloque los soportes de
recipientes, asegurese de colocar los porta
recipientes de forma que los quemadores
queden centrados.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel de control y las perillas con
una pafo suave y séquelos.

No retire los botones de control o las
perillas para limpiar el panel de control.

El panel de control se puede dafar!

Limpieza del horno

No se requiere un limpiador de horno, ni otro

agente de limpieza especial para limpiar el horno.

Se recomienda limpiar el horno con un paiio

himedo mientras todavia estd calido.

Para limpiar la pared lateral

1. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
jalandola en direccion opuesta de la pared
lateral.

2. Retire la rejilla lateral por completo jaldndola
hacia usted.



p p
Limpie la puerta del horno con un pario suave 0
una esponja humedecidos en agua caliente con
un producto limpiador y séquela con un pafio
SECO.

No use limpiadores abrasivos fuertes, ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Pueden rayar la superficie y
destruir el vidrio.

Retirada de la puerta del horno

1. Abrala puerta frontal (1).

2. Abralas abrazaderas del alojamiento de la
bisagra (2) ubicadas a derecha e izquierda
de la puerta frontal haciendo presion sobre
ellas hacia abajo tal y como se ilustra en la

Puerta
Blogueo de la hisagra(posicion cerrada)
Horno
Blogueo de la hisagra(posicion abierta)

S ow =

3. Abrala puerta frontal hasta la mitad de su '
recorrido

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia
arriba para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda.
Para volver a colocar la puerta, es preciso
aplicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:

Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté
desconectado de la alimentacion y se
haya enfriado con el fin de evitar un
riesgo de descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras!

Las lentes deben estar en su lugar

cuando se usa el horno.

Las lentes sirven para proteger la
bombilla de que no se rompa.
Las lentes estan hechas de vidrio.
Manipulela con cuidado para evitar que
se rompa. Los vidrios rotos puede
causar una lesion.
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La posicion de la ldmpara puede variar

con respecto a la ilustracion.
Cada homno esta equipado con una luz halégena
ubicada en la pared posterior del horno. Las
luces se encienden cuando la puerta esta abierta
0 cuando el horno estd en el ciclo de coccion.
Las luces del horno no se iluminan durante la
limpieza automatica. Cada conjunto de
iluminacion consiste de una lente extraible, una
bombilla y un receptaculo de acople que esta
fijado en su lugar. El reemplazo de la bombilla de
luz se considera un mantenimiento de rutina.

Toma de bombilla
(fixé en place)

" Bombilla
halégena

e, jOOtE

Para reemplazar una bombilla;
1. Lea las advertencias de esta pdgina.
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2. Apague la energfa en la alimentacion
principal (su fusible o caja de disyuntores).



Informacion general

Generalidades

1 Panel de control 6 Pie

2 Parrilla de homo 7 Placa del quemador

3 Puerta frontal 8  Protector de ventilacion (Para su
4 Asa instalacion consulte la pagina 41)
5 Parte del fondo del horno

1 2 3 4 5 6
1 Botdn de la luz 4 Quemador rapido frontal izquierdo
2 Perilla de control del horno/asador 5 Quemador auxiliar frontal derecho
3 Quemador normal trasero izquierdo 6 Quemador normal trasero derecho
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Especificaciones técnicas

Frontal izquierdo Quemador répido

Trasero derecho Quemador normal

Consumo de energia total 36100 BTU/h / 31450 BTU/h :

ste aparato se puede usar con gas LP y gas natural. Viene de fabrica ajustado para usar con gas
natural 4" w.c. Los adaptadores para orificios vienen con el kit de conversion. Siga las instrucciones
incluidas con los adaptadores de orificios para la conversion de gas.

Las especificaciones técnicas pueden
cambiar sin previo aviso con el fin de

mejorar la calidad del producto.

Las ilustraciones presentes en el manual
son esquematicas y es posible que no
correspondan exactamente con su
producto.

Los valores que se indican en las etiquetas
de los productos o en la documentacion que]
los acompafa se obtienen en condiciones
de laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos valores
pueden variar en funcién de las condiciones

de funcionamiento y entorno del aparato.
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Gontenido del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar
seglin el modelo del producto. Puede que alguno
de los accesorios descritos en el manual del
usuario no esté presente en su producto.

1. Manual del usuario

2. Parrilla de horno
Se utiliza para asar y para colocar los
alimentos en recipientes que se van a
homear, asar o cocinar en la posicion de
estante deseada.

3. Posicionamiento adecuado de la parrilla
metdlica en los estantes deslizantes
Es importante ubicar la parrilla o la bandeja
de goteo correctamente en los estantes
metalicos. Deslice la parilla o la bandeja de
goteo por completo entre los dos rieles y
asegurese de que esté estable antes de
colocar un plato sobre ella. (Ver figura a

4. Protector de ventilacién para la estufa

Si usa protector de ventilacion, remueva la
parte de proteccion plastica (si se suminis-
ra) del lado de atras de la placa quemado-
ra. Guarde la parte de proteccion plastica
después de removerla para cuando tenga
que retirar el protector de ventilacion en un
futuro.

Saque el conjunto del protector de ventilacion de
Su empaque, teniendo cuidado de no perder los
tornillos requeridos para fijar el protector de
ventilacion a la estufa. Remueva las peliculas
protectoras (si se suministran) del protector de
ventilacion antes de ensamblarlo.

Coloque el conjunto del protector de ventilacion
como se indica. Con los tornillos suministrados,
asegure el conjunto de proteccion de ventilacion
al electrodoméstico. No los apriete demasiado
para evitar dafos a la estufa o al protector de
ventilacion,

parte trasera
del estufa

Parte trasera
del estufa
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Tabla del inyector

ADVERTENCIA:
.Este producto se puede convertir a gas

propano (LP - Licuado de Petroleo).Deje
los procedimientos de instalacién y
reparacion siempre en manos de
agentes de servicio autorizados.

Segun el tipo de gas que se utiliza se debe usar el inyector correcto. Por favor, vea la tabla de gas LP/Natural a
continuacion.

£

Tipo de gas /
presion del
gas

Gas natural 4"

Tipo de gas /
presion del
gas

as mm mm

1
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B Solucion de problemas

El horno emite vapor cuando est4 en funcionamiento.
rmal. >>> No se trata de un defecto.

e Cuando las partes metdlicas se calienten, puede que se dilaten y generen r[j"iaos. >>> No se

. fratadeun defecto.

o hay chispa de eacemiuln.

‘_nente>>> Compruebe los fusibles de la caja de fusibles.

e |a vél\}fjla principal de suministro de gas estd cerrada. >>> Abra la vdlvula de suministro de
gas.

e |latuberfa de suministro de gas estéa doblada. >>> Instale la tuberia de suministro de gas de
forma adecuada

e Labombilla del horno esté danada >>> Sustituya la bombilla del horno.
e Hay un corte en el sumlnlstro eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
ustityalos o reinicielos.

0s quemadores estan sucios. >>> Limpie los componentes de los quemadores.

e Los quemadores estan himedos. >>> Seque los componentes de los quemadores.

e |acubierta del quemador no estd colocada de manera segura. >>> Coloque la cubierta del
quemador de manera segura.

e |avdlvula principal de suministro de gas estd cerrada. >>> Abra la vdlvula de suministro de
gas.

m'Si una vez implementada la solucion propuesta en esta seccion, el problema no se soluciona,

consulte al servicio técnico autorizado o al distribuidor en donde adauirié el aparato. Nunca
rate de reparar un producto defectuoso por sus propios medios.
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@GARANTIA DE PRODUCTOS RESIDENCIALES EN EE.UU DE BEKO

Las garantias proporcionadas por Beko en estas declaracio-
nes sdlo se aplican a los aparatos Beko vendidos al compra-
dor o propietario original en los EE.UU. (incluyendo Alaska,
Hawal, Puerto Rico y las Islas Virgenes de los EE.UU.) y las
Islas Caimén.

La garantia de fabrica sg aplica solo a los productos compra-
dos a traveés de un distribuidor o revendedor autorizado.
Visite www.bekoappliances.com/where-to-buy para una lista
de distribuidores autorizados. Los productos comprados a
través de distribuidores y mayoristas no autorizados no
estaran cubiertos por la garantia del fabricante.

La garantfa no es transferible. Para obtener el servicio de
garantia, pongase en contacto con su distribuidor o con
nosotros en
https://www.bekoappliances.com/support/beforecallcenter/
Necesitara el nimero de modelo del producto, el nimero de
serie, el nombre y la direccion del minorista, el lugar de
compra y la fecha de compra y la fecha de instalacion. Esta
?aranUa le otor%a derechos legales especificos, y usted
ambién puede tener otros derechos que varian de un estado
a otro. Ademas, asegurese de registrar su producto para la
garantia en: https://www.bekoappliances.com/product-

registration/

2 afios (*) de garantfa completa desde la fecha de la
primera instalacion (Todos los productos Beko)

Beko reparard o reemplazard sin costo para el usuario
cualquier pieza defectuosa si se usan bajo condiciones
normales de uso doméstico

(La garantfa no es vélida si el producto se utiliza comer-
cialmente, por ejemplo en hoteles, hogares de retiro
etc.). El servicio técnico debe ser realizado por una
Agencia de servicio de Beko autorizada. (Los defectos
cosméticos se deben informar dentro del plazo de 10
dias desde la |nstala0|6nl). 1 afio de garantfa en los
gccegonos es solo para las partes y no incluye la mano
e obra.

Garantfa del Sistema Sellado en refrigeradores de 3 a 5
afios (*, **) - Sélo piezas

Beko proporcionard (sin costo) cualquier compresor, evapo-
rador, condensador y filtro secador al consumidor si los
defectos sustanciales o la mano de obra causaron dafio o
fallas en estos componentes.

(Los cargos por mano de obra son responsabilidad del
consumidor)

ProSmart™ Inverter Motor en lavavajillas de 3 a 10 afios
g, **) - Sélo piezas .

eko proporcionara (sin costo) un ProSmart Inverter Main
Wash Motor si los defectos sustanciales o la mano de obra
causaron dafio o fallas en estos componentes.
(Los cargos por mano de obra son responsabilidad del
consumidor)

Descargos y exclusiones de las garantias:

La garantfa no cubre los costos de reparacion por parte
de un agente de servicio autorizado para corregir la
instalacion, los problemas eléctricos o la instruccion
educativa sobre el uso de las estufas a gas y eléctricas.
La garantfa tampoco cubre defectos o el dafio causado
por un acto de Dios (como tormentas, inundaciones,
incendios, aludes, etc.), el dafio causado por el uso de
los hornos eléctricos y a gas para fines que no son para
los que se disefio, el mal uso, abuso, accidente, altera-
cion, instalacién incorrecta, mantenimiento, cargos de.
viajes, llamadas de servicio fuera de las horas de servi-
cio normal, recogidas y entrega, pérdida de alimentos
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debido a fallo en el producto y el trabajo de servicio no
autorizado.

Este producto est4 completamente probado y se le
realizaron inspecciones de control de calidad oficiales
antes de salir del sitio de fabricacion original. Los
términos de la ?arant[a ?ara este aparato doméstico

Beko no son vélidos si el producto es alterado,
manipulado, modificado, se le colocan piezas adicionales,
es arreglado y se vuelve a empacar por un distribuidor
autorizado, servicio técnico, vendedor de terceros,
revendedor o por otra persona no autorizada.

EN LA MFDIDA QUE LA LEY LO PERMITA, ESTA
GARANTIA ENTFY\ EN SUSTITUCION Dli TODAS LAS
OTRAS GARANTIAS EXPRESAS E IMPLICITAS
INCLUYENDO LAS GARANTIAS I%PL CITAS DE
COMERCIABILIDAD Y ADECUACION PARA UN FIN
PARTICULAR. BEKO NO ASUME RESPONSABILIDAD POR
LA CALIDAD DE ESTE PRODUCTO EXCEPTO QUE SE
INDIQUE[LO CONTRARIO EN ESTA DECLARACION DE
GARANTIA.

BEKO NO ASUME LA RESPONSABILIDAD DE QUE EL
PRODUCTO SERA ADECUADO PARA CUALQUIER FIN
PARTICULAR PARA EL QUE PUEDA ESTAR

COMPRANDO ESTE PRODUCTO, EXCEPTO QUE SE
E%E\\?HﬁCA LO CONTRARIO EN ESTA DECLARACION DE

Beko no asume ninguna responsabilidad por dafios
incidentales o indirectos. Tales dafios incluyen, entre
otros, la pérdida de ganancias, pérdida de ahorros o
ingresos, pérdida del uso de |a cocina a gas o eléctrica o
cualquier otro equipo asociado, costo de capital, costo
del equipo sustituto, instalaciones o servicios, tiempo de
inactividad, los reclamos de terceros y lesiones en la
Froplet_iad. Algunos estados no permiten la exclusién o
imitacion de fos dafios incidentales o resultantes, por lo
tanto las anteriores limitaciones o exclusiones pueden no
aplicarse para usted.

(*)La fecha de instalacién debe referirse a la fecha de
corrnga 0 5 dias hébiles después de la entrega del
producto al hogar, la que sea mas proxima. h Las,
piezas reemplazadas asumirén la identidad de las piezas
originales L

y su garantia original.

Sin otras garantfas, Esta declaracion de la garantfa es la
garantfa total y exclusiva del fabricante. Ningin
empleado de Beko o cualquier otra parte esté autorizado
a hacer declaraciones de la garantia ademés de las
establecidas en esta declaracion de garantia.

Guarde esta tarjeta de garantfa, el manual del usuario y
su recibo de ventas para futura referencia.

COMO CONTACTAR CON BEKOQ
Pongase en contacto con Beko US al 1 ﬁ888) 352-2356'y
seleccione la opcion 2 para servicio al cliente

como OBTENER SERVICIO TECNICO o

Por favor, pongase en contacto con su distribuidor Beko o
visite www.bekoappliances.com para el centro de servicio
autorizado mas cercano de Beko.
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/N WARNING:

“This conversion kit shall be installed by a qualified service agency in accor-
dance with the manufacturer's instructions and all applicable codes and re-
quirements of the authority having jurisdiction. If the information in these in-
structions is not followed exactly, a fire, explosion or production of carbon
monoxide may result causing property damage, personal injury or loss of life.
The qualified service agency is responsible for the proper installation of this
kit. The installation is not proper and complete until the operation of the con-
verted appliance is checked as specified in the manufacturer's instructions
supplied with the kit."

ll}@t&k
SLGR24410SS Control No.4004180

st 9 %@

110-120 V~B60Hz 0.5 A Conforms : ANSI Z21.1 Housshold Cooking Appl

Cerfified to C3A& 1.1 2618 Househodd Cooking Appd
36100 BTU/h Certfiad 1o TSA 217 - Gas-fired apphances for use at high alfhudss
7737487504 16 980999 11 Manifold Prassure Natural gas 4 inches WC

Propane gaz 11 inches WC
Rear left 7050 BTU/h Rear right 7050 BTU/h Oven power 7450 BTU/h
Front left 10900 BTU/h Front right 3650 BTU/h Broil power 7400 BTU/h

This appliance can be used with LP gas and Natural gas. it is shipped from the factory
adjusted for use with 4" w.c natural gas.Conversion orifices are located in conversion
kit, Follow the instructions packaged with the orifices for gas conversion.

This appliance squiped only for alfitudes 04500 0701370 m

"“This appliance was converted on ......... day-month-year to ......... gas with
KitNo: ....... ettt et ettt

................................. (name and address of organization making this conversion), which accepts
the responsibility that this conversion has been properly made."

“This control has been convertedfor use with ................ gas.

2/EN



Injector table

WARNING:
This product can be converted to LP

Gas. Gas convertion must always be
performed by Authorized Service Agents.

Accorting the gas type that will be used correct injector type must be used. please find LPG/NG table
below.
The injectors shown in the table below are applicable for altitudes between 0-4500 ft

Position hob | Front left Front right Rear right Rear left
zone

Gas type /

Gas pressure

.. 2 e 2 Bl
Natural Gas 4"

Front left Frontright | Rear right Rear left
z0ne
Gas pressure

.. s .
LP Gas 11"

3/EN



Regulator Connection

Main gas pipe

Seal

Adaptor
Sealing compound

Regulator
(*) Adjuster

Sealing compound
Adaptor
Sealing compound

Please fix the regulator to your oven in
the arrow direction shown on the
regulator.

Gas feeding tube

(*) Gas type adjuster; to convert to LP Gas, use reverse face of adjuster. To reverse the face of adjuster,
turn it counter-clockwise by means of screwdriver. Extract from housing and tum LP Gas face, and fix it into
the housing. Then screw it clockwise direction.

4/EN



Connection to the gas supply

This appliance has been tested in accordance

with the following standards:;

e ANS 721.1-Household Cooking Appliances

e (CSA 1.1 - Household Cooking Appliances

e (SAR217-2017 Gas-fired appliances for
use at high alfitudes

e CAN/ CSA-C 22.2 No 61-M89 Household
Cooking Ranges.

e |n Canada, installation must be in accor-
dance with CAN 1-B149.1 and 2 Installation
Codes for Gas Burning Appliances and or
local codes.

e |tis the responsibility of the owner and the
installer to determine if additional require-
ments, such as local codes and/or stan-
dards, apply to specific installations. The in-
stallation must conform with local codes or,
in the absence of local codes, with the Na-
tional Fuel Gas Code, ANSI 7223.1/NFPA
54 or, in Canada, the Natural Gas and Pro-
pane Installation Code, CSA B149.1.

For Massachusetts Installations:

1. Installation must be performed by a qualified
and licensed contractor, plumber or gas fitter
qualified and licensed by the state, province
or region where this appliance is being in-
stalled.

2. Shut-off valve must be a "T" handle gas cock.

3. Flexible gas connector must not be longer
than 36 inches.

High Altitude Installation note:

This cooker is ETL certified for safe operation up
to an altitude of 4500 ft without any
modifications. This product is not intended to be
used for altitudes higher than 4500 ft.

Connect to the gas supply

WARNING:
This product can be converted to LP Gas.

Gas convertion must always be
performed by Authorized Service Agents.

Important note for LP users

The range is shipped from the factory for use
with natural gas. For use with propane (LP) gas,
your range must first be converted using tthe LP
conversion Kit.

The gas connection is located at the back of the
range.

Shut off main gas supply valve before discon-
necting the old range and keep it off until the
new hook-up has been completed.

The cooker can be installed using rigid pipe or a
CSA, cCSAus, UL International-certified flexible
metal appliance connector. If using a flexible
connector, always use a new connector.

Apply pipe joint compound or tape appropriate
for use with Natural gas around all male pipe
threads to prevent leaks.

If not already present, install gas shut off valve in
an easily accessible location. Make sure all users
know where and how to shut off the gas supply
to the range.

Gas supply pressure for checking the regulator

setting is 5" WC.

If your product has only one gas outlet;

¢ Before connecting the gas hose, make sure
that the gas hose outlet at the back of the

product is on the same side of the product as

the natural gas valve.

e |f the gas hose outlet and the natural gas valve
do not face on the same side, make sure that
the hose does not pass through the hot area
when connecting it.

5/EN



If your product has two gas outlets;
e (One of the two outlets is sealed with a blind

plug. The end of the oth tlet is open.

1 Gas hose outlet

2 Blind plug
(The outlet to which the blind plug is attached
may vary depending on the product model.)

e Before gas connection, make sure that the
natural gas valve and the gas hose outlet of
the product to be connected to the gas is on
the same side.

e |f the natural gas valve and the open-ended
gas hose outlet are on the same side, make
the gas connection as shown in the figure

e |f the natural gas valve and the gas hose outlet
sealed with the blind plug face on the same
side, remove the blind plug from the gas hose
outlet using two wrenches. Close the gas hose
outlet with this blind plug where gas
connection will not be made with a new
(unused) sealing gasket.

o Make the gas connection as shown in the
figure below on the gas hose outlet near the
natural gas valve.

If you do not make the connection according to

the instructions below, there will be the risk of

gas leakage and fire. Our company cannot be

held responsible for damages resulting from

this.

e (as connection must be made by the
authorised service provider only.

 (as connection of the product must definitely
be made through the gas hose outlet near the
natural gas valve.

¢ The gas hose outlet that will not be used must
be sealed with the blind plug.

¢ \When closing the gas hose outlet that will not
be used, you must definitely use a new and
unused sealing gasket.

DANGER:

After changing the blind plug connection
direction, gas leakage control should be done
by the authorized service.




DANGER:
The flexible gas hose must be connected in a
ay that it does not contact the moving parts

around it and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not be placed
in spaces where it might get squeezed.

DANGER:
The gas hose must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.
There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Leakage check at the connection point

e Make sure that all knobs on the product are
turned off. Make sure that the gas supply is
open. Prepare soapy foam and apply it onto
the connection point of the hose for gas
leakage control.

o Soapy part will froth if there is a gas leakage.
In this case, inspect the gas connection once
again.

e |f your product has two gas hose outlets,
make sure that the unused gas outlet is sealed
with a blind plug. Prepare soapy foam and
apply it onto the connection point of the blind
plug to check for gas leaks. Soapy part will
froth if there is a gas leakage. In this case,
inspect the blind plug connection again.

e Instead of soap, you can use commercially
available sprays for gas leak check.

» Y Vever use a match or lighter to make the gas
1 leakage control.

Gas Pressure Regulator

You must use the gas pressure regulator sup-
plied with this range. For proper operations the
inlet pressure to the regulator should be as
follows;

Natural Gas:

Minimurn pressure: 57 of Water Column
Maxdmum pressure: 137 of Waler Column
Propans Gas:

Mintmum pressure: 127 of Water Column
Maximum prassure: 137 of Water Column

NOTICE:
i insialier must inform the consumer of the
location of the gas shut-off valve,

Rigid Pipe Method

The configuration of the rigid pipe connection will
vary depending on the location of the gas pipe
stub.

1. Make sure circuit breaker is off and then plug
range cord in to electrical outlet.

2. Push range back into position insuring that
range leg slides under the anti-tip bracket. The
range will sit 3/4" away from the wall when
properly installed.

3. Carefully tip range forward to insure that anti-
tip bracket engages and prevents tip-over.

4, Connect pipe to range at union.
5. Proceed to "Test for Gas Leaks"
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Flexible Connector Method
Refer to Figure below for details.

Pressure
regulator |

H
. Flare
Il union
adaptor

(
~THOE0E

gas supply connections

Flexible appliance
conduit

<

4

? 3 Flare

i /’ union Manual
e adaptor Shut-off

valve

ON

1. Install male 1/2" flare adaptor at the 1/2" NPT
internal thread of the range inlet. Use a backup
wrench on the elbow fitting to avoid damage.

2. Install male 1/2" or 3/4" flare union adapter
on the NPT internal thread. of the manual shut-
off valve.

3. Connect flexible metal appliance connector.

4. Make sure circuit breaker is off and then plug
range cord in to electrical outlet.

5. Push range back into position insuring that
range leg slides under the anti-tip bracket. The
range will sit 3/4" away from the wall when
properly installed.

WARNING:
Make sure flexible connector is not damaged
hile pushing the range in to the position.

Otherwise gas leakage can result to fire, injury
or death.

6. Carefully tip range forward to insure that anti-
tip bracket engages and prevents tip-over.

7. Proceed to "Test for Gas Leaks"

8/EN

Test for Gas Leaks

Leak testing of the appliance shall be conducted
according to the manufacturer's instructions.
Turn on gas. Apply a non-corrosive leak detec-
tion fluid to all joints and fittings in the gas con-
nection between the shut-off valve and the range.
Include gas fittings and joints in the range if
connections may have been disturbed during
installation. Bubbles appearing around fittings
and connections indicate a leak.

If a leak appears, turn off supply line gas shut-off
valve and tighten connections. Re-test for leaks
by turning on the supply line gas shut-off valve.
When leak check is complete (no bubbles ap-
pear), test is complete. Wipe off all detection
fluid residue.

WARNING:

Never check for leaks with a flame. Do not
continue to the next step until all leaks are
eliminated.

WARNING:
Before you plug in an electrical cord, be
sure all controls are in the OFF position.




Test burner function

1. Turn on power at breaker

Verify that wiring in house is correctly installed. If
not call Service and do not operate the range.

If display screen flashes and beeps continuously,
the wiring is incorrectly installed. Verify that wiring
in house is correctly installed.

2. Test range top burners

Test burner ignition: Select a range top burner
knob. Push and turn the knob counter clockwise
to HI. The igniter module will produce a spark
sound. Once the air has been purged from the
supply lines, the burner should light within four
seconds.

Test flame: High Setting. Turn burner to “Hi”.
See appropriate flame characteristics section. If
any of the burners continue to burn mostly or
completely yellow, call Service.

Test Flame: Low Setting. Turn burner to “Lo”.
Verify that the flame completely surrounds the
burner. There should be flame at each burner
port and there should be no air gap between the
flame and the burner. If any of the burners do not
comply, call Service.

Test the ignition and flame of each range top
burner as described above.

When flame is properly adjusted

There should be a flame at each range top burn-
er port.

There should be no air gap between the flame
and the burner port.

3. Test oven burner

Test oven burner ignition. Keep gas oven/broil
control knob pressed and turn it counter clock-
wise. An ignition spark is generated and the gas
is ignited. Keep the gas oven/broil control knob
pressed for another 3 to 5 seconds. Be sure that
gas has ignited and flame is present.

Test oven burner flame, While the burner is lit,
open the oven door and inspect the flame
through the holes on the bottom of cavity. See
below flame figures for proper flame characteris-
tics. If the flame burns completely or mostly
yellow, call Service.

3. Test broil burner

Test broil burner ignition. Keep the oven/brail
control knob pressed and turn it clockwise to the
“Broil”. An ignition spark is generated and the
gas is ignited. Keep the knob pressed for 310 5
seconds more. Be sure the gas is ignited and
flame is visible at the broiler.

Test broil burner flame. While the burner is lit,
inspect the flame. See below flame figures for
proper flame characteristics. If the flame burns
completely or mostly yellow, call Service.

Flame characteristics
Yellow Flames:

Further adjustment is required
Yellow Tips on Outer Cones:
Normal for LP Gas.

Soft Blue Flames:

Normal for Natural Gas.

If the flame is completely or mostly yellow, verify
that the regulator is set for the correct gas type.
After adjustment, retest.

Some yellow is normal during the initial use.
Allow unit to operate 10-15 minutes and re-
evaluate before making adjustments.

Call service if;

1. Any of the burners do not light.

2. The broil burner or oven burner flame
goes out after ignition.

3. Any of the burners continue to burn yellow.

NOTICE:

If flame adjustment is necessary, continue
to next page. Otherwise, installation is com-
plete at this point.

The California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requires the Governor of Cali-
fornia to publish a list of substances known to
the State of California to cause cancer, birth
defects, or other reproductive harm, and requires
businesses to warn of potential exposure to such
substances.

« YIMPORTANT:
1 his product contains a chemical known to

he State of California to cause cancer, birth
defects, or other reproductive harm.
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This appliance can cause low-level exposure to
some of the substances listed, including benzeng,
formaldehyde, carbon monoxide, and toluene.
Gas conversion

“This appliance can be used with LP gas and
Natural gas. It is shipped from the factory
adjusted for use with natural gas. Conversion
orifices are located in conversion kit. Follow the
instructions packed with the orifices for gas
conversion."

Save the orifices removed from the appliance for
future use.

WARNING:

Risk of explosion!

Before starting any work on the gas installa-
tion, shut off the gas supply.

IMPORTANT:
In order to change your appliance's gas type,
change all injectors and make flame adjust-

ment for all valves at reduced flow rate
position.

Exchange injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and

tightness.

NOTICE:
New injectors have their position marked on
their packing or injector table.

—

Flame failure device

Sparking plug

Injector

Burner
WARNING:
Do not attempt to remove the gas
burner taps. You must call an
Authorised service agent if it is
necessary to change the taps.

S ownro —

10/EN

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw. For
Natural gas to LPG (Butane - Propane)
adjusment turn the screw clockwise. For the
LPG to natural gas adjusment, you should
turn the screw counter-clockwise.

» The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn counter clockwise.

5. For the last control, bring the burner both to
high-flame and reduced positions in se-
quence several times and check whether the
flame does not go off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may

vary.

1 Flow rate adjustment screw



Exchange injector for the broil

1. Open oven door.

2. Unscrew fastening screw of the broil burner.

3. Slightly pull the broil burner (1) to lift it free
with its link(s) on the rear side connected.

4. Unscrew injector by turning to counter-

clockwise direction (3).

Fit new injector

1 Broil burner

2 Injector holder

3 Injector

Exchange injector for the oven
1. U f i f th

2. Unscrew the 2 screws (2) of the injector
holder (1).
3. Pull out the injector holder.

1 Injector holder

2 Screw

4. Unscrew injector by turning to counter-
clockwise direction.

5. Fit new injector.

Reduced flow adjustment for the gas oven

For the appropriate functioning of the oven re-

checking the by-pass adjustment is extremely

important. In order to provide maximum security
to the user these operations have to be done with
care.

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the high flame position.

2. Close the oven door and wait for 10t0 15
minutes until the oven becomes ready for
adjustment.

3. After 15 minutes, adjust the oven to the
lowest flame position.

4. Take out the knab.

5. Open the oven door and inspect the flame
through the holes on the bottom of cavity.

6. Set the flame length to 2 to 3 mm by means
of the screw 1 on the oven tap immediately
in 30 seconds. Tuming the screw in

11/EN



clockwise direction reduces the flame,
turning it anticlockwise increases the flame.

IMPORTANT:
hen the oven door is open, inner tempera-
ure decrease rapidly. If the adjustment is

not complete in 30 seconds, gas thermostat]
increases the gas rate on the purpose of
increasing the inner temperature. So that
flow adjustment cannot be done properly.

1

Butan/propan

Natural gas

IMPORTANT:
If the temperature of the oven increases
unintendedly, turn off the oven and call the

authorised service to have oven thermostat
repaired.

12/EN

Fasten the screw until
the end

Loosen the screw

1/2 round
(approximately)
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General information

Overview
8
7
3
4
1 Control panel 6 Foot
2 Wire shelf 7 Burner plate
3 Front door 8 Island trim (need to installation, see page 38 on
4 Handle user manual)
5 Bottom part

1 2 3 4 5 6
1 Lamp button 4 Rapid burner Front left
2 Oven/broil control knob 5 Auxiliary burner Front right
3 Normal burner Rear left 6 Normal burner Rear right
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Technical specifications

External dimensions (height / width / depth 33 1/3 /23 1/2 x 23 1/2 inches
Vollage / frequen 110120V B0 H2

Cable type / section/length DIR 4x10 AWG / max. 6 ft
Flise proteciion Min 154
Gas type / pressure Natiral Gas NAT 4'/1PGas 1 1!

Normal burner

Power 7050 BTU/ / 6300 BIU/A
Front left

Rear left

Power
Front right
Power
Rear right
Power
OVEN/BROIL

Main oven Gas oven

Inner lamp 15-25 W

Oven power consumption 7450 Bl/h / 7350 BIUA

Total power consumption 36100 BTU/h / 31450 BTU/

Broil power consumption 7400 BIUMA / 7300 BIUA

This appliance can be used with LP gas and Natural gas. Itis shipped from the factory adjusted for use
with 4" w.c natural gas. Conversion orifices are located in coversion kit. Follow the instructions
packaged with the orifices for gas conversion.

Technical specifications may be changed
without prior notice to improve the quality of
the product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.

ne
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/N\ AVERTISSEMENT :

« Ce kit de conversion doit étre installé par un organisme de service qualifié
conformément aux instructions du fabricant et a tous les codes et exigences
applicables des autorités ayant une juridiction. Si les instructions ne sont pas
suivies, un incendie, une explosion ou une production de monoxyde de
carbone peut se produire causant des dommages a la propriété, des
blessures corporelles voire la mort. L'organisme de service qualifié est tenu
responsable de bien installer les composants de la trousse. L'installation
n’est pas considérée compléte et correcte jusqu’a ce que le fonctionnement
de I'appareil converti soit vérifié tel que spécifié dans les instructions du
fabricant fournies avec la trousse. »

beko @. =

SLGR244108S nterieh —
Contréle No.4004180
. Conforme a ANSEZ21 1 Housshold Cooking Appl
110-120 V~60 Hz 0.5 A Certifié & CSA 1.1 Housshaid Cooking App!
36100 BTU/h Certifie 4 CSA 217 Alimenté au gaz apparell pour uliliser en haule altifude

Freasion d'adovission du gaz naturel © 4 pouces WO
0000000216 16 999999 11 Prossion dadmission du propans - 11 po W

Arriére gauche 7050 BTU/h  Arriére droit 7050 BTU/h Puissance du four 7450 BTU/h
Avant gauche 10800 BTU/h  Avant droit 3650 BTU/h Puissance de grillage 7400 BTU/h

Cet appareil peut 8tre utilisé avec le propane ou le gaz naturel. La cuisiniere est livrée
de l'usine préte a étre utilisée avec 10 cm (4 po) CE de gaz naturel. Les orifices de
conversion sont situés dans le kit de conversion. Suivre les instructions incluses avec
les orifices pour la conversion au propane.

et apparell est equipe uniguement pour les altifudes 04500 ##/ 0-1370m

« Cet appareil a été convertile ......... jour-mois-année au gaz ......... avec

le kitn®: ... DALttt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt et ettt b ettt ettt e ettt
(nom et adresse de I'entreprise qui fait la conversion), qui accepte la responsabilité que cette
conversion a été faite correctement. »

« Ce régulateur a été converti pour une utilisation avec le gaz ............... »

2/FR



Tableau des injecteurs

AVERTISSEMENT :

Cet appareil ne peut étre modifié pour
fonctionner au gaz PL. Les procédures
de conversion du gaz doivent toujours
étre effectuées par des agents

d’entretien agréés.

Selon le type de gaz que vous souhaitez utiliser, utilisez le type d’injecteur qui convient. Veuillez vous
référer au tableau LPG/NG ci-dessous.

Les injecteurs indiqués dans le tableau cl-dessous sont applicables pour des alfitudes comprises entre
{0 et 4500 pleds

Position de |a | Avant gauche | Avant droit Arriere droit Arriére gauche
zonedeln

table de

cuisson

pression de

gaz

10cm (4 po

s s =

10.¢cm (4 po)

Position de la | Avant gauche | Avantdroit | Arriére droit Arrigre gauche
zone de la

table de

cuisson

Type /

pression de

gaz

Gaz PL de 0,87 mm 0,50 mm 0,72 mm 0,72 mm
27,94 cm
11 po
-

Gaz PL de
27,94 cm
11 po

3/FR



Connexion du régulateur

Tuyau de gaz
principal

Joint d'étanchéité
Adaptateu

Pate d'étanchéité

Régulateur

{*) Régleur

Pate d'étanchéité
Adaptateur
Pate d'étanchéité

Veuillez fixer le régulateur a votre four
en suivant la direction de la fléche sur
le régulateur.

Conduite d'alimentation
de gaz

() Régulateur du type de gaz ; pour convertir au gaz PL, utilisez la face inverse du régleur. Pour inverser
la face du régleur, tournez-le dans le sens antihoraire a I'aide d'un tournevis. Retirez-le du boitier et inversez
la face du régleur de Gaz PL, et fixez-le au boftier. Puis vissez-le dans le sens horaire.

4/FR



Raccordement au réseau de gaz

Cet appareil a été testé conformément aux normes

suivantes :

e ANS Z21.1 - Appareils de cuisson domestiques

e (CSA1.1 - Appareils de cuisson domestiques

e (SA2.17-2017 Apparsils au gaz powr une
utilisation 4 haute aliitude

e CAN/CSA- C 22.2 N° 61-M89 Cuisinieres
domestiques.

e Au Canada, I'installation doit étre conforme a la
norme CAN 1-B149.1 et 2 codes d'installation
pour les appareils fonctionnant au gaz et aux
codes locaux.

e |l est de laresponsabilité du propriétaire et de
I'installateur de déterminer si des exigences
supplémentaires, telles que les codes et/ou
normes locaux, s'appliquent aux installations
spécifiques. L'installation doit &tre conforme aux
codes locaux ou, a I'absence des codes locaux,
elle doit &tre conforme a la norme ANSI
7223.1/NFPA 54 (National Fuel Gas Code) ou, au
Canada, a la norme CSA B149.1 (Code
d’installation du gaz naturel et du propane).

Pour les installations dans le Massachusetts :

1. Les travaux d'installation doivent étre effectués
par un entrepreneur qualifié ou agréé, un
plombier ou un fournisseur de gaz qualifi¢ et
agrégé par I'Etat, la province ou la région ol
I'appareil est installé.

2. Le soupape d’arrét doit &tre une poignée en forme
de « T »,

3. Une conduite flexible de raccordement a gaz ne
doit pas étre plus longue que 91 cm (36 po.).

Note pour les installations en haute altitude :

Cette cuisiniére est certifiée ETL pour un
fonctionnement en toute sécurité jusqu'a une
altitude de 4500 pieds sans aucune modification.
Ce produit n'est pas congu pour étre utilisé & des
altitudes supérieures a 4500 pieds.

Raccordement au réseau de gaz

AVERTISSEMENT :
Cet appareil ne peut étre modifié pour
onctionner au gaz PL. Les procédures de

conversion du gaz doivent toujours étre
effectuées par des agents d’entretien agréés.

Notes importantes pour les utilisateurs de gaz PL

La cuisiniére est livrée de I'usine pour une utilisation
avec le gaz naturel. Pour une utilisation avec du
propane, votre cuisiniere doit &tre d'abord convertie en
utilisant la trousse de conversion au propane.

Le raccordement de gaz est situé a I'arriere de la
cuisiniere.

Fermez la soupape principale d’alimentation en gaz
avant de débrancher I’ancienne cuisiniére et laissez-la
a l'arrét jusqu’a ce que le nouveau raccordement soit
terminé.

La cuisiniére peut étre installée a I'aide de conduits
rigides ou d'un connecteur d'appareil en métal flexible
certifié par le CSA International et les normes cCSAus
et UL. Si vous utilisez un raccord flexible, utilisez
toujours un nouveau raccord.

Appliquez/Fixez un joint de tube ou du ruban adhésif
congu pour étre utilisé avec du gaz naturel autour des
filetages males pour éviter des fuites.

Si elle n’est pas déja en place, installez la soupape
d’arrét du gaz dans un endroit accessible. Assurez-
vous que tous les utilisateurs connaissent
I’emplacement de la soupape et comment arréter
I'approvisionnement en gaz de la cuisiniére.

La pression d’alimentation en gaz pour le paramétrage
du régulateur est 5 po WC.

Si votre appareil dispose d’une seule sortie

de gaz;

e Avant de raccorder le tuyau de gaz, assurez-
vous que la sortie du tuyau de gaz a l'arriere
de I'appareil se trouve du méme coté de
I'appareil que la vanne de gaz naturel.

e Sila sortie du tuyau de gaz et la vanne de gaz
naturel ne sont pas du méme cOté, assurez-
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VOus que le tuyau ne traverse pas la zone
chaude lors du raccordement.

Si votre appareil dispose de deux sorties de

gaz,;

¢ ['une des deux sorties est scellée a I'aide d’un
bouchon aveugle. L’extrémité de I'autre prise
est ouverte,

1 Sortie du tuyau a gaz

2 Prise pour le raccord
(La prise a laquelle le bouchon aveugle est fixé
peut varier selon le modéle du produit.)

e Avant de connecter le gaz, assurez-vous que
la vanne de gaz naturel et la sortie du tuyau de
gaz de I'appareil a raccorder au gaz se
trouvent du méme coté.

e Sila vanne de gaz naturel et la sortie de tuyau
de gaz a extrémité ouverte se trouvent du
méme cOté, effectuez le raccordement de gaz
comme indiqué dans la figure ci-dessous.
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e Sila vanne de gaz naturel et la sortie du tuyau
de gaz sont scellées par la face du bouchon
aveugle et se trouvent du méme coté, retirez le
bouchon aveugle de la sortie du tuyau de gaz
a I'aide de deux clés. Fermez la sortie du
tuyau de gaz a I'aide de ce bouchon aveugle a
I’endroit ou le raccordement du gaz ne sera
pas effectué avec un nouveau joint
d’étanchéité (non utilisé).

R

e Effectuez le raccordement de gaz comme
indiqué sur la figure ci-dessous sur la sortie du
tuyau de gaz prés de la vanne de gaz naturel.

Risqu
Si vous n’effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-dessous, il'y
aura un risque de fuite de gaz et d’incendie.
Notre société décline toute responsabilité
pour les dommages qui en résultent.

e Le raccordement au gaz ne doit étre effectué
que par le fournisseur autorisé.

e | e raccordement au gaz de I'appareil doit
impérativement se faire par la sortie du tuyau
de gaz prés du robinet de gaz naturel.

e | a sortie du tuyau de gaz qui ne sera pas
utilisée doit étre scellée avec le bouchon
aveugle.

e | orsque vous scellez la sortie du tuyau de gaz
qui ne sera pas utilisée a la prise pour le




raccord, vous devez absolument utiliser un
joint d’étanchéité neuf et inutilisé.

DANGER:
Apres avoir changé le sens de raccordement

'du bouchon aveugle, faites effectuer le
contréle des fuites de gaz par le service
autorisé.

DANGER:

Le tuyau & gaz flexible doit étre raccordé de
maniére a ce qu'il n’entre pas en contact avec
les pieces mobiles qui I'entourent et a ne pas
le coincer lorsque ces pieces mobiles se
déplacent.

(exemple : tiroirs). De plus, vous ne devez pas
le placer dans des espaces ou il risque d'étre
écrasé.

DANGER:
Le tuyau de gaz ne doit pas &tre serré, plié ou

pincé ou entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé vous expose a
un risque d'explosion.

Controle des fuites au point de

raccordement

o Vérifiez que toutes les manettes de I'appareil
sont sur la position fermée. Vérifiez que
I'alimentation en gaz est ouverte. Préparez une
mousse savonneuse et appliquez-la sur les
points de raccord du tuyau pour controler les
fuites de gaz.

e Des bulles apparaitront s'il y a une fuite de gaz.

Si c'est le cas, inspectez le raccord de gaz de
nouveau.

« Si votre appareil dispose de deux sorties de
tuyau de gaz, assurez-vous que la sortie de
gaz inutilisée est scellée a I'aide d’une prise
pour le raccord. Préparez de la mousse
savonneuse et appliquez-la sur le point de
raccordement de la prise pour le raccord pour
vérifier I'absence de fuites de gaz. Des bulles
apparaitront s'il y a une fuite de gaz. Dans ce
cas, vérifiez a nouveau le raccordement de la
prise pour le raccord.

e Au lieu du savon, vous pouvez utiliser des
aérosols disponibles sur le marché pour
vérifier les fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de briquet
pour effectuer le controle des fuites.

Régulateur de pression de gaz
Vous dever utifiser le régulateur de pression de
gaz fourni avec cet apparell. Pour un fonction-
nement correct, 1 pression d'entrée du régula-
eur dolt 8re la sulvante
Gaz naturel
Pression minimale © 5 po de colonne dleau
{1,2 kPa - 12 mbar)
Pression maximale © 13 po de colonne d'eau
(3,2 kPa - 32 mbar)
Gaz propane
Pression minimale 12 po de colonne d'eau
(3,0 kPa - 30 mban)
Pression maximale - 13 po de colonne d'eau
(3,2 kPa - 32 mbar)
REMARGUE :
L instaliateur doit informer I8 consommateur
sur Pemplacement de la soupaps darréi de
gaz.

Méthode d'installation d'une conduite rigide

La configuration de la connexion d'une conduite rigide
peut varier selon I'emplacement du connecteur au
tuyau a gaz.

1. Assurez-vous que le disjoncteur est a la position

d'arrét et ensuite branchez le cable de la cuisiniere a
la prise d'alimentation.

2. Repoussez la cuisiniére en position en vous
assurant que les pieds de la cuisiniére glissent sous le
support anti-basculement. Une fois correctement
installée, la cuisiniére se trouve a 1,9 cm (3/4 po) du
mur.

3. Inclinez délicatement la cuisiniere vers I'avant pour
vous assurer que le support anti-basculement
s’enclenche et empéche I'appareil de basculer.

4. Reliez le tuyau a la cuisiniére.
5. Procédez au « Test de fuite de gaz »
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Méthode d’installation du connecteur flexible
Voir illustration pour plus de détails.

Régulateur
de pression

!

Conduite flexible pour appareil
électroménager

g | Raccord pour -
T tube évasé  *

Connexions d'alimentation en gaz

Raccord pour Robinet
. tube évasé d'arrét
manuel

i
A0

ARRET

1. Installez un adaptateur flare male de 1/2 pouce au
filetage interne NPT de 1/2 pouce de I'arrivée de la
cuisiniére. Utilisez une clé de maintien sur le raccord
coudé pour éviter des dommages.

2. Installez un adaptateur flare male raccord de 1/2 ou
3/4 pouce au filetage interne NPT de la soupape
d’arrét manuelle.

3. Reliez le connecteur d'appareil en métal flexible.

4. Assurez-vous que le disjoncteur est a la position
d'arrét et ensuite branchez le cable de la cuisiniere a
la prise d'alimentation.

5. Repoussez la cuisiniére en position en vous
assurant que les pieds de la cuisiniére glissent sous le
support anti-basculement. Une fois correctement
installée, la cuisiniére se trouve a 1,9 cm (3/4 po) du
mur.

AVERTISSEMENT :
Assurez-vous que le connecteur flexible n'est pas
endommagé lorsque vous mettez I'appareil en place.

Autrement, les fuites de gaz peuvent causer des
incendies, des blessures ou des décés.

6. Inclinez délicatement la cuisiniere vers I'avant pour
vous assurer que le support anti-basculement
s’enclenche et empéche I'appareil de basculer.

7. Procédez au « Test de fuite de gaz »
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Test de fuite de gaz

Le test de fuite doit &tre effectué conformément
aux instructions du fabricant.

Ouverture du gaz. Appliquez un liquide de
détection non corrosif pour fuites sur tous les
joints et raccords de connexion de gaz entre la
soupape d’arrét et la cuisiniere. Faites de méme
pour les raccords de gaz et joints dans la
cuisiniére si les connexions ont été déplacées
pendant I'installation. La présence de bulles
autour des raccords et connexions indique
qu’ily a une fuite.

En cas de fuite, fermez la soupape d’arrét de
I"alimentation en gaz et serrez les connexions.
Procédez & un nouveau test de fuite en ouvrant la
soupape d’arrét de I'alimentation en gaz.
Lorsqu'il n’y a plus de bulles, le test est complet.
Essuyez tout résidu de liquide.

AVERTISSEMENT :
Ne vérifiez jamais les fuites avec une
lamme. Ne passez pas a I'étape suivante

tant que les fuites ne sont pas éliminées.

AVERTISSEMENT :
Avant de brancher le cordon électrique,

assurez-vous que toutes les commandes
sont en position OFF (ARRET).




Test de fonctionnement du brileur

1. Activez le disjoncteur

Vérifiez que le cablage de la maison est bien
installé. Sinon, appelez le service et ne faites pas
fonctionner la cuisiniére.

Si I'afficheur clignote et fait retentir des bips en
continu, le cablage est mal installé. Vérifiez que le
cablage de la maison est bien installé.

2. Test des brileurs de la cuisiniére

Test d'allumage du br{leur : Choisissez un
bouton de brdleur sur la cuisiniere. Poussez le
bouton de brileur et tournez-le dans le sens
antihoraire a la position « HI ». Si le module
allumeur fonctionne correctement, vous
entendrez un clic. Une fois I'air purgé des
canalisations d’alimentation, le brileur devrait
s’allumer au bout de quatre secondes.

Test de la flamme : Réglage haut. Tournez le
bouton de brileur sur « HI ». Voir la section sur
les caractéristiques d'une flamme adéquate. Si
I'un des brleurs continue de briler avec une
flamme entiérement jaune, appelez le service.
Test de la flamme : Réglage bas. Tournez le
bouton de brileur sur « LO ». Vérifiez que la
flamme entoure complétement le brlleur.
Assurez-vous que chaque orifice de brileur
génére une flamme et qu'il n'y a pas d’espace
d'air entre la flamme et le brdleur. Sil'un des
brdleurs ne répond pas a ces criteres, appelez le
service.

Vérifiez I'allumage et la flamme sur tous les
brdleurs de la cuisiniere tel que décrit ci-dessus.
Lorsque la flamme est bien réglée

Il devrait y avoir une flamme sur chaque port de
brileur.

Il ne devrait pas y avoir d'espace d'air entre la
flamme et le port de brileur.

3. Test des brileurs du four

Test d’allumage des br(leurs du four.
Maintenez le bouton de commande du four/gril
enfoncé et tournez-le dans le sens antihoraire.
Une étincelle d'allumage est générée et le gaz
s'enflamme. Maintenez le bouton de commande
du four/gril enfoncé pendant 3 & 5 secondes de
plus. Assurez-vous que le gaz est enflammé et
que la flamme est présente.

Test de la flamme du brileur de four, Lorsque
le brdleur est allumé, ouvrez la porte du four et
vérifiez la flamme a travers les orifices situés au
bas de la cavité. Voir les illustrations de flamme
ci-dessous pour les caractéristiques appropriées
de la flamme. Sila flamme br(le plutdt jaune ou
totalement jaune, contactez le service.

3. Test du brdleur du gril

Test d’'allumage du br{leur du gril. Maintenez
le bouton de commande du four/gril enfoncé et
tournez-le dans le sens horaire en mode « Gril ».
Une étincelle d'allumage est générée et le gaz
s'enflamme. Maintenez le bouton enfoncé
pendant 3 & 5 secondes de plus. Assurez-vous
que le gaz s’est allumé et que la flamme est
visible sur le gril.

Test de la flamme du brileur du gril. Lorsque
le brdleur est allumé, vérifiez la flamme. Voir les
illustrations de flamme ci-dessous pour les
caractéristiques appropriées de la flamme. Si la
flamme brile plutdt jaune ou totalement jaune,
contactez le service.

Caractéristiques des flammes
Flamme jaune : Y,
Réglage supplémentaire
nécessaire

Des flammes aux extrémités  4vi/ iy
jaunes : 93
Normal pour le gaz PL.
Flamme bleue claire :
Normal pour le gaz naturel.

Si la flamme est totalement ou majoritairement
jaune, vérifiez si le régulateur est réglé pour le
type de gaz approprié. Aprés le réglage, essayez
de nouveau.

La présence de flamme jaune est normale lors
de la premiere utilisation. Laissez fonctionner
I'appareil pendant 10 & 15 minutes et évaluez a
nouveau avant d'effectuer d'autres réglages.

Appelez le service si ;

1. Un des brlleurs ne s'allume pas.

2. La flamme du brQleur du gril ou du four
s'éteint aprés I'allumage.

3. Un des brileurs continue de brller jaune.
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REMARQUE :
Si un ajustement de la flamme est
nécessaire, continuez a la page suivante.

Sinon, l'installation est terminée a ce stade.

L"application de la Loi de Californie sur I'eau
potable et toxique (California Safe Drinking Water
and Toxic Enforcement Act) exige que le
Gouverneur de I'Etat de Californie publie une liste
de substances que I'Etat de Californie estime
gtre une source de cancer, de déficience
congénitale ou d’autre dommage de reproduction
et impose aux entreprises de signaler toute
exposition a ces substances.

4, Vérifiez toutes les connexions pour logement
et étanchéité sirs.

» YAREMARQUE :

1 Les positions des injecteurs sont indiquées
sur I'emballage ou dans le tableau des
injecteurs.

v

IMPORTANT : )
Ce produit contient une substance que I'Etaf

de Californie estime étre une source de
cancer, de déficience congénitale ou
d'autres dommages aux organes
reproducteurs.

Cet appareil peut présenter une faible exposition
a certaines substances listées, y compris au
benzene, formaldéhyde, monoxyde de carbone et
toluéne.

Conversion au gaz

« Cet appareil peut étre utilisé avec le gaz PL ou
le gaz naturel. La cuisiniére est livrée de I'usine
préte a étre utilisée avec le gaz naturel. Les
orifices de conversion se trouvent dans la trousse
de conversion. Suivez les instructions incluses
avec les orifices pour la conversion au gaz. »
Conservez les orifices retirés de I'appareil pour
une utilisation ultérieure.

AVERTISSEMENT :

Risque d'explosion !

Avant de commencer tout travail sur la
conversion de gaz, veuillez couper
I'alimentation en gaz.

IMPORTANT :
Pour changer le type de gaz de votre appareil,

changez tous les injecteurs et réglez les
flammes de tous les brlileurs a la position de
débit réduit.
Remplacement des injecteurs aux brileurs
1. Enlevez le chapeau et le corps du brlleur.
2. Dévissez les injecteurs.
3. Installez les nouveaux injecteurs.
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Appareil de controle de la flamme
Mécanisme d'allumage

Injecteur

Brlleur

S ownro —

AVERTISSEMENT :

N'essayez pas d'enlever les soupapes
des brlleurs a gaz. Vous devez appeler
un agent de maintenance agrég si c'est
nécessaire de changer les soupapes.

Réglage de débit de gaz pour les soupapes

de la table de cuisson

1. Allumez le brlleur a régler et tournez le
bouton de commande a la position minimum.

2. Retirez le bouton de commande de la
soupape a gaz.

3. Utilisez un tournevis de taille appropriée pour
ajuster la vis d'ajustement du débit de gaz.
Pour le réglage du gaz naturel au propane
(butane - propane), tournez la vis dans le
sens horaire. Pour le réglage du GPL au gaz
naturel, tournez la vis dans le sens
antihoraire.

» La hauteur normale d’une flamme réguliére en

débit réduit doit étre de 6 & 7 mm.

4. Sila flamme est plus haute que désirée,
tournez la vis dans le sens horaire. Si elle est
plus petite, tournez-la dans le sens
antihoraire.

5. Pour le dernier contrdle, tournez
respectivement le bouton de commande vers
les positions de flamme haute et de flamme
réduite plusieurs fois et vérifiez si la flamme
n'est pas éteinte.



Selon le type de soupape a gaz utilisée dans
votre appareil, la position de la vis de réglage
peut varier.

1 Vis de réglage du débit de gaz

Remplacement de I'injecteur du gril
1. Ouvrez la porte du four.

2. Dévissez la vis de fixation du brileur du gril.
3. Tirez Iégérement le brileur du gril (1) pour le
libérer de ses raccords connectés du coté

arriere.
4. Dévissez l'injecteur en le tournant en sens
antihoraire (3).

el inj

g
2 Support d'injecteur
3 Injecteur

Remplacement de I'injecteur du four
1. Dévissez les vis de fixation du panneau
arriere.

2. Dévissez les 2 vis (2) du support de
I'injecteur (1).
3. Retirezle support‘\de ['injecteur.

1 Support d'injecteur

2 Vs

4. Dévissez l'injecteur en le tournant dans le
sens antihoraire.

5. Installez le nouvel injecteur.

Réglage du débit de gaz pour le four

Pour le bon fonctionnement du four, la

vérification du réglage du débit de gaz pour le

four est extrémement importante. Afin d'offrir
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une sécurité maximale a I'utilisateur, ces
opérations doivent étre effectuées avec soin.

1.

2.

Allumez le br{leur a régler et tournez le
bouton de commande & la position maximale.
Fermez la porte du four et attendez 10 a

15 minutes jusqu'a ce que le four atteint
cette température de chauffe.

Aprés 15 minutes, ajustez le four a la

position la plus basse de la flamme.

Retirez le bouton de commande.

Ouvrez la porte du four et vérifiez la flamme
a travers les orifices situés au bas de la
cavite.

Réglez immédiatement dans les 30 secondes
qui suivent la hauteur de la flamme & 2 ou

3 mm a Il'aide de la vis 1 située sur la
soupape du four. Tourner la vis en sens
horaire réduit la hauteur de la flamme, le
tourner en sens antihoraire augmente la
hauteur de la flamme.
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& QIMPORTANT:
1 Lorsque la porte du four est ouverte, la
empérature baisse rapidement. Si le

réglage n’est pas effectué dans les

30 secondes qui suivent, le thermostat de
commande de gaz augmente le taux de gaz
afin d’accroitre la température interne, de
sorte que le réglage de débit ne peut plus
étre effectué correctement.

o YIMPORTANT:
1 Si la température du four augmente
involontairement, éteignez le four et appelez

le service de maintenance agréé pour
réparer le thermostat du four.

1

Butane/propane | Gaz naturel

Serrez la vis jusqu'au | Desserrez la vis
bout | 1/2 tour (environ)

-l -
4 I N




Généralités

Vue d’ensemble

o~ w NN =

Panneau de commande
Etagére métallique
Porte avant

Poignée

Partie inférieure

Pied
Plague de brileur

flot de cuisine (consultez la page 39 pour
I'installation)

1 2
Bouton de I'ampoule

Bouton de commande du four/gril
Brlleur normal arriére gauche

4
5
6

4 5 6
Brlleur rapide avant gauche
Brlleur auxiliaire avant droit
Brlleur normal arriére droit
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Spécifications techniques

hauteur/largeur/profondeur

Tension/fréquence
Type de cable / section / longueur
e

Type / pression de gaz Gaz naturel NAT de 4 po/ gaz PL de 27,94 cm
(11 po)

Arriére gauche
Alimentation
Avant gauche
Alimentation
Avant droit
Alimentation
Arrigre droit
Alimentation
FOUR/GRIL

Four principal Foura gz

Ampoule interne 15-256W

Consommation d'énergie du four 2450 BiUA / 1350 BIUA

Consommation d'énergie totale 36100 BTU/h / 31450 BTU/M

Consommation 0 energie du gri
Cet appareil peut étre utilisé avec le propane ou le gaz naturel. La cuisiniére est livrée de I'usine préte
a étre utilisée avec 10 cm (4 po) CE de gaz naturel. Les orifices de conversion se trouvent dans la
trousse de conversion. Suivez les instructions incluses avec les orifices pour la conversion au propane.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - conditions de laboratoire conformément aux
Les |I|ust[at|ons contenues dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schematiques et peuvent ne pas conditions de fonctionnement et de
correspondre exactement a votre produit. I'environnement de I'appareil, ces valeurs

peuvent varier.
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/\ ADVERTENCIA:

"Este kit de conversién debe ser instalado por una agencia de mantenimiento
calificada de acuerdo con las instrucciones del fabricante y todos los codigos y
requerimientos de la autoridad con jurisdiccion. Si la informacion en estas
instrucciones no se sigue con exactitud, se puede generar un incendio, explosion o
produccion de mondxido de carbono y puede causar dafios en la propiedad, lesiones
personales o pérdida de la vida. La agencia de mantenimiento calificada es
responsable de la instalacion correcta de este kit. La instalacion no serd la adecuada
y no estara completa hasta que se revise el funcionamiento de la conversion del
aparato segun se especifica en las instrucciones del fabricante suministradas con el
kit."

oo o z¢

SLGR244108S ntertelc
Control No.4004180
110-120 V~B0 Hz 0.5 A Confurmes 3 ANSE 211 Household Cooking Appl
’ ’ Certified to G54 1.1 2018 Household Cooking Appd
36100 BTU/Mh Certified to C8A 2.17 - Gas-fred appliances for use at high alftudes
7737487904 16 999999 11 Blandfold Pressure Natural gas 4 inches WO
Propans gas 11 inches WC
Rear left 7050 BTU/h Rear right 7050 BTU/h Oven power 7450 BTU/h
Front left 10800 BTU/h Front right 3650 BTU/h Broil power 7400 BTU/h

This appliance can be used with LP gas and Natural gas. It is shipped from the factory
adjusted for use with 4" w.c natural gas.Conversion orifices are located in conversion
kit. Follow the instructions packaged with the orifices for gas conversion.

This appliance equiped only for altimdes 04500 #/01370 m

“Este aparato fue convertido el ................. dias-mes-afio a gas ........... con
El kit
NO . PO .ottt

........................ (nombre y direccion de la organizacion que realiza esta conversion), la cual acepta la
responsabilidad de que esta conversion se haya realizado correctamente.”

“Este control fue convertido para el uso con gas ............... "
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Tabla del inyector

ADVERTENCIA:
Este producto se puede convertir a gas
propano (LP - Licuado de Petroleo). Deje los

procedimientos de instalacion y reparacion
siempre en manos de agentes de servicio
autorizados.

Segun el tipo de gas que se utiliza se debe usar el inyector correcto. por favor, vea la tabla de gas LP/Natural a

continuacion.

Log inyectores gue se muestran en b sigulents tabla son aplicables para altitudes entre 0-4500 piegs

Posicion de Frontal Frontal Trasera derecha Trasera izguierda
Zonadela izquierda deracha

placa de

induccién

Tipo de gas /

presion del

gas

.. Hom Asado a Ia Parrilia

Posicion de Frontal Frontal ‘Trasera derecha Trasera izqulerda
zonade la izquierda derecha

placa de

induccion

Tipo de gas /

presion del

gas

.t Asado a la Partilla
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Conexién del regulador

Tuberfa de gas
principal

Sello
Adaptador

Compuesto sellante

Regulador
(*) Ajustador

Compuesto sellante
Adaptador
Compuesto sellante

Fije, por favor, el regulador en su
horno en la direccidn de la flecha que
se muestra en el mismo regulador.

Tuberfa de
alimentacion de gas

(*y Ajustador para tipo de Gas; para pasar a Gas LP (Gas Licuado de Petréleo) utilice el cara inversa del
ajustador. Para invertir el ajustador, girelo en el sentido contrario a las manecillas del reloj por medio de un
destornillador. Saquela de la carcasa, gire la cara del gas LP y fijela a la carcasa. Luego apriételo en el sentido
de las manecillas del reloj.
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Conexidn al suministro de gas

Este aparato se prob¢ de acuerdo con los siguientes

estandares:

e ANS Z21.1- Aparatos para cocinar de uso
doméstico

e (CSA1.1 - Aparatos para cocinar de uso
doméstico

e (S5A2.17-2017 Aparaios de ga8 para uso
en altitudes elevardas

e CAN/ CSA-C 22.2 No 61-M89 para estufas
domésticas.

e EnCanadg, la instalacion debe cumplir con el
codigo CAN 1-B149.1 y 2 cddigos de instalacion
para electrodomésticos quemadores de gas y/o
los codigos locales.

e Esresponsabilidad del propietario y del
instalador determinar si los requisitos adicionales,
tales como los cddigos locales y/o las normas se
aplican a instalaciones especificas. En ausencia
de cddigos locales, la instalacion debe cumplir
con el Cadigo Nacional de Combustible, ANSI
7223.1 / NFPA 54 Estadounidense o en Canada,
con el Cadigo de Instalacion de Gas Natural y
Propano CSA B149.1.

Para instalaciones en Massachusetts:

1. Lainstalacion debe ser realizada por un
contratista calificado y con licencia, un plomero o
instalador de gas calificado y con licencia del
estado, provincia o regién donde se instala el
aparato.

2. Lavdlvula de cierre debe ser una valvula de gas
con manija en forma de T.

3. El conector flexible de gas no debe ser de mas de
36 pulgadas de largo.

Nota sobre instalaciones a gran altura:

Esta cocina esta certificada por ETL para un
funcionamiento seguro hasta una altitud de 4500
pies sin modificaciones. Este producto no estéd
disefiado para ser utilizado en altitudes
superiores a 4500 pies.

Para conectar al suministro de gas

ADVERTENCIA:
Este producto se puede convertir a gas
propano (LP - Licuado de Petroleo). Deje los

procedimientos de instalacion y reparacion
siempre en manos de agentes de servicio
autorizados.

Nota importante para los usuarios de gas LP

La estufa sale de fabrica para ser usada con gas
natural. Para usar con gas propano (LP), primero debe
convertir su horno usando el kit de conversion a LP.
La conexion de gas esta ubicada debajo del panel
posterior del horno.

Cierre la valvula de suministro de gas antes de
desconectar el horno antiguo y déjela cerrada hasta
que se haya completado la conexién nueva.

La cocina se puede instalar usando un tubo rigido o un
conector de electrodoméstico metalico flexible con
certificacion internacional UL, cCSAus, CSA. Si usa un
conector flexible, use siempre uno nuevo.

Aplique un compuesto para las uniones o una cinta
adecuada para su uso con gas natural alrededor de
todas las roscas macho de los tubos, para evitar fugas.
Si no la tiene aun, instale una valvula de cierre de gas
en una ubicacion de facil acceso. Asegurese que
todos los usuarios sepan donde y cédmo cerrar el
suministro de gas de la estufa.

La presion de suministro de gas para comprobar el
ajuste del regulador es de 5” WC.

Si su producto tiene sélo una salida de gas;
¢ Antes de conectar la manguera de gas,
asegurese de que la salida de la manguera de
gas en la parte posterior del producto esté en
el mismo lado del producto que la vélvula de
gas natural.

e Sila salida de la manguera de gasy la védlvula
de gas natural no estdn situadas en el mismo
lado, asegurese de que la manguera no pase a
través del drea caliente cuando la conecte.
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En caso de que el aparato tenga dos salidas

de gas:

¢ Una de las dos salidas estd sellada con un
tapon ciego. El extremo de la otra salida esta
abierto.

1 Salida de la manguera de gas

2 Tapbn ciego
La salida a la que se conecta el tapdn ciego
puede variar segun el modelo de producto.

¢ Antes de conectar el gas, asegurese de que la
vélvula de gas natural y la salida de la
manguera de gas del aparato a conectar al
gas estén en el mismo lado.

¢ En caso de que la véalvula de gas natural y la
salida de la manguera de gas de extremo
abierto estén en el mismo lado, efectie la
conexion de gas como se muestra en la figura
siguiente.
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e £n caso de que la valvula de gas natural y la
salida de la manguera de gas sellada con el
tapon ciego se encuentren en el mismo lado,
retire el tapdn ciego de la salida de la
manguera de gas utilizando dos llaves. Cierre
la salida de la manguera de gas con este
tapdn ciego cuando no se vaya a realizar la
conexion de gas con una junta de sellado
nueva (no usada).

e Realice la conexion de gas como se muestra
en la siguiente ilustracion en la salida de la
manguera de gas cerca de la véalvula de gas
natural.

Riesgo de incendio:

Si no realiza la conexion de acuerdo con las

instrucciones siguientes, existira el riesgo de

fuga de gas e incendio.Nuestra empresa no se

hace responsable de los dafios resultantes de

esto.

¢ La conexion de gas debe ser realizada
Unicamente por el proveedor de servicios
autorizado.

¢ La conexion de gas del producto debe hacerse
definitivamente a través de la salida de la
manguera de gas cerca de la véalvula de gas
natural.

¢ | a salida de la manguera de gas que no se
utilice debe sellarse con el tapdn ciego.



e Al sellar la salida de la manguera de gas que
no piensa utilizarse con el tapdn ciego, debe
utilizar definitivamente una junta de
estanqueidad nueva y no utilizada.

PELIGRO:
Tras cambiar la direccidn de la conexion del
apon ciego, se debe realizar un control de

fugas de gas por parte del servicio técnico
autorizado.

PELIGRO:
La manguera de gas flexible debe conectarse

de forma que no entre en contacto con las
partes mdviles que la rodean y no quede
atrapada cuando las partes moviles se
desplacen.

(p. €j. cajones). Ademés, no debe colocarse en
espacios donde pueda quedar apretado.

PELIGRO:

El tubo de suministro de gas no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del producto.

Los tubos de gas dafiados suponen un riesgo
de explosion.

Comprobacion de fugas en el punto de

conexion

¢ Asegurese de que todos los mandos del
aparato estén en posicion de reposo.
Asegurese de que el suministro de gas esté
abierto. Prepare espuma jabonosa y apliquela
al punto de conexién del conducto para
realizar el control de fugas de gas.

¢ La espuma burbujeard si hay una fuga de gas.
En tal caso, inspeccione de nuevo la conexion
del gas.

e Si su producto tiene dos salidas de
manguera de gas, asegurese de que la salida
de gas no utilizada esté sellada con un tapdn
ciego. Prepare espuma jabonosa y apliquela
en el punto de conexion del tapdn ciego para
comprobar si hay fugas de gas. La espuma
burbujeard si hay una fuga de gas. En este
caso, vuelva a comprobar la conexion del
tapdn ciego.

¢ En lugar de jabdn, puede usar rociadores
disponibles en el mercado para controlar las
fugas de gas.

Jamas utilice una cerilla o un encendedor en
el control de fugas de gas.

Reguiador de presitn de gas

Debe utiizar f regulador de prasion de gas
surministrado con esta estufa. Para un funciona-
miento corrects, la presion de enfrada al regula-
dor debe ser la siguiente:

Gas Natural:

Presion minima: 5" de columna de agua

(1,2 kPa - 12 mhay)

Presion maxima: 13" de columna de agua

(3,2 kPa - 32 mbar)

(3as propano:

Presion minima: 12" de columna de agua

(3,0 kPa - 30 mbar)

Presion madma; 13" de columna de agua

(3,2 kPa - 32 mbay)

Método de tuberia rigida

La configuracion de la conexion de la tuberia rigida
variara segun la ubicacion de la manguera de la
tuberia de gas.

1. Asegurese de que el disyuntor esté apagado y luego
enchufe el cable de la estufa en el tomacorriente.

2. Empuije la estufa de vuelta a su posicion
asegurandose de que las patas se deslicen debajo del
soporte antivuelco. La estufa quedara instalada a 3/4"
de distancia de la pared cuando se hace
correctamente.

3. Incline con cuidado la estufa hacia adelante para
asegurarse que el soporte antivuelco se active y evite
que se voltee.

4. Conecte la tuberia a la estufa en la parte de la
union.
5. Proceda a "Probar si hay fugas de gas"
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Método de conector flexible
Consulte la figura de abajo para mas detalles.

Regulador de
presion ‘

quemador

Adaptadorde .~
la unién del | |

Conexiones de suministro de gas

Conducto flexible
del aparato

‘A'A"”.EAdaptador de
/la unién del Valvula de

- quemador  cierre
manual

(=

APAGADO

1. Instale el adaptador macho de llama de 1/2" en la
rosca interna NPT de 1/2" de la entrada de la estufa.
Use una llave de respaldo en el acoplador de codo
para evitar dafios.

2. Instale el adaptador de unién macho de llama de
1/2" 0 3/4" en la rosca interna NPT de la valvula de
cierre manual.

3. Conecte el conector metdlico flexible del aparato.

4. Asegurese de que el disyuntor esté apagado y luego
enchufe el cable de la estufa en el tomacorriente.

5. Empuije la estufa de vuelta a su posicion
asegurandose de que las patas se deslicen debajo del
soporte antivuelco. La estufa quedara instalada a 3/4"
de distancia de la pared cuando se hace
correctamente.

ADVERTENCIA:
Asegurese que no se produzcan dafos al conector
flexible cuando se empuija la estufa para dejarla en

su posicién. De lo contrario apacererian fugas de gas
que pueden provocar un incedio, lesiones o la
muerte.

6. Incline con cuidado la estufa hacia adelante para
asegurarse que el soporte antivuelco se active y evite
que se voltee.

7. Proceda a "Probar si hay fugas de gas"
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Prueba de fugas de gas

La prueba de fuga de gas debe ser llevada a cabo de
acuerdo con las instrucciones del fabricante
Encienda el gas. Aplique un liquido de deteccion de
fugas no corrosivo a todas las uniones y acopladores
en la conexion de gas entre la valvula de cierre y la
estufa. Incluya los acopladores y las uniones en la
estufa, es caso de que las conexiones se puedan
haber alterado durante la instalacion. Las burbujas
que aparecen alrededor de los acopladores y las
conexiones indican una fuga.

Si aparece una fuga, cierre la valvula de paso de gas
de la tuberia de alimentacion y vuelva a apretar las
conexiones. Vuelva a probar si hay fugas al abrir la
vélvula de paso de gas de la tuberia de alimentacion.
Cuando se completa la revision de fugas (no aparecen
burbujas), la prueba esta completa. Limpie todos los
residuos del liquido de deteccion de fugas.

ADVERTENCIA:

Nunca revise si hay fugas con una llama. No
continte con el siguiente paso hasta que se
hayan eliminado todas las fugas.

ADVERTENCIA:
Antes de conectar el cable eléctrico, asegurese
de que todos los controles estén en la posicion

OFF (apagados).




Probar la funcidn del quemador

1. Encienda la energia en el disyuntor

Verifique que el cableado en la casa esté instalado
correctamente. Si no 1o estd, llame al servicio técnico
y no utilice la estufa.

Si la pantalla parpadea y emite un pitido de forma continua,
el cableado esta instalado incorrectamente. Verifique que el
cableado en la casa esté instalado correctamente.

2. Pruebe los quemadores de la estufa

Pruebe el encendido del quemador: Seleccione una
perilla de quemador de la estufa. Presione y gire la
perilla en contra de las manecillas del reloj hasta la
posicion “HI” (Alto). El médulo de encendedor
producira un sonido de chispa. Una vez que el aire se
ha purgado de las tuberias de alimentacion, el
quemador debe encenderse en cuatro (4) segundos.
Pruebe la llama: Ajuste alto. Ponga el quemador en
“Hi” (alto). Consulte la seccion de caracteristicas
adecuadas de la llama. Si alguno de los quemadores
contintia ardiendo con llama casi toda o
completamente amarilla, llame al servicio técnico.
Pruebe la Ilama: Ajuste bajo. Ponga el quemador en
“Lo” (bajo). Verifique que la llama rodea
completamente al quemador. Debe haber una llama
en cada quemador y no debe haber espacio de aire
entre la llama y el quemador. Si alguno de los
quemadores no se ajusta a esta descripcion, llame al
servicio técnico.

Pruebe el encendido y la llama de cada quemador de
la estufa como se describe arriba.

Cuando la llama se ajusta correctamente

Debe haber una llama en cada quemador de la estufa.
No debe haber espacio de aire entre la llama'y el
quemador.

3. Pruebe los quemadores del horno

Pruebe el encendido de los quemadores del horno
Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador a gas y girela en contra de las
manecillas del reloj. Se genera una chispa de
encendido y el gas se enciende. Mantenga presionada
la perilla de control del horno/asador a gas durante
otros 3 a 5 segundos. Asegurese de que el gas se
haya encendido y que la llama esté presente.

Pruebe la Ilama del quemador del horno, mientras
el quemador esta encendido, abra la puerta del horno
e inspeccione la llama a través de los orificios en el
fondo de la cdmara del horno. Vea las figuras de llama
que se muestran a continuacion para conocer las
caracteristicas correctas de la llama. Si la llama arde
casi toda o completamente amarilla, llame al servicio
técnico.

3. Pruebe el quemador del asador

Pruebe el encendido del quemador del asador.
Mantenga presionada la perilla de control del
horno/asador y girela en el sentido de las manecillas
del reloj hasta la posicion “Broil” (“Asador”). Se genera
una chispa de encendido y el gas se enciende.
Mantenga presionada la perilla durante 3a 5
segundos mas. Asegurese que el gas se ha encendido
y la llama es visible en el asador.

Pruebe la llama del quemador del asador. Mientras
el quemador esté encendido, inspeccione la llama.
Vea las figuras de llama que se muestran a
continuacion para conocer las caracteristicas
correctas de la llama. Si la llama arde casi toda o
completamente amarilla, llame al servicio técnico.

Caracteristicas de la llama
Llamas amarillas:

Se requieren mas ajustes.

Puntos amarillos en los conos
exteriores:

Es normal en el gas LP.

Llamas color azul suave:

Es normal en el gas natural.

o

Si la llama es casi toda o completamente amarilla,
verifique que el regulador esté fijado para el tipo de
combustible correcto. Luego del ajuste, vuelva a
probar.

Algunas manchas amarillas son normales cuando se
usa por primera vez. Deje que la unidad funcione de
10 a 15 minutos y reevalte los resultados antes de
hacer ajustes.

Llame al servicio técnico en caso de que:

1. Uno de los quemadores no se enciende.

2. La llama del quemador del asador o del horno

se apaga después de encenderla.

3. Uno de los quemadores continda ardiendo de color
amarillo.

VISO:
Si es necesario ajustar la llama, continte con el
siguiente paso. De lo contrario, la instalacién se
completa en este punto.

La Ley de Control de Materiales Téxicos y Agua
Potable Segura de California requiere que el
Gobernador de California publique una lista de
sustancias conocidas en el Estado de California que
causan cancer, defectos al nacer u otro dafio
reproductivo y requiere que los negocios adviertan
sobre la exposicidn potencial a esas sustancias.
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» NIMPORTANTE:
1 Este producto contiene un quimico conocido por
el Estado de California que causa cancer,

defectos al nacer u otro dafio reproductivo.
Este aparato puede causar exposicion a nivel bajo a
algunas de las sustancias mencionadas, incluido
benceno, formaldehido, mondxido de carbono y
tolueno.
Conversion de gas

"Este aparato se puede usar con gas LP y gas natural.

Sale de fabrica ajustado para ser usado con gas
natural. Los adaptadores para orificios vienen con el
kit de conversion. Siga las instrucciones incluidas con
los adaptadores de orificios para la conversion de
gas."

Guarde los adaptadores de orificios retirados del
aparato para su uso futuro.

ADVERTENCIA:

iRiesgo de explosion!

Antes de comenzar cualquier trabajo en la
instalacion de gas, cierre el suministro de gas.

IMPORTANTE:
Para cambiar el tipo de gas de su aparato, cambie
todos los inyectores y realice ajustes de llama para

todas las vélvulas en la posicion de flujo reducido.

Intercambie el inyector para los quemadores
1. Saque la cubierta y el cuerpo del quemador.

2. Desatornille los inyectores.

3. Fije los inyectores nuevos.

4. Revise todas las conexiones para garantizar su
impermeabilidad y fijacion segura.

VISO:
Los inyectores nuevos tienen su posicion
marcada en la envoltura o se puede consultar la

tabla de inyectores.

ADVERTENCIA:

No intente retirar las llaves de alimentacion
del quemador a gas. Debe llamar al agente
de servicio autorizado si es necesario
cambiar las llaves.

i

Dispositivo de falla de llama
Dispositivo de chispa
Inyector

Quemador

Hwno —
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Configuracién de tasa de flujo de gas reducido

para llaves de la estufa

1. Encienda el quemador que va a ajustar y gire la
perilla de la llave a la posicién de flujo reducido.

2. Retire la perilla de la llave de gas.

3. Use un destornillador de tamafio adecuado para
ajustar el tornillo de ajuste de flujo. Para pasar de
gas natural a gas LP (Butano - Propano) gire el
tornillo en el sentido de las manecillas del reloj.
Para pasar de gas LP a gas natural, debe girar el
tornillo en sentido contrario a las manecillas del
reloj.

» La longitud normal de una llama recta en la posicion

reducida debe ser de 6 a 7 mm.

4. Silallama es mas alta que la deseada, gire el
tornillo en sentido de las manecillas del reloj. Y si
es muy pequefia girelo en sentido contrario a las
manecijjas del reloj.

5. Para el (ltimo control, ajuste el quemador a las
posiciones de llama alta y reducida en secuencia
varias veces y observe si la llama no se apaga.

Segun el tipo de llave de gas usada en su aparato, la

posicion del tomillo de ajuste puede variar.

1 Tornillo de ajuste de la tasa de flujo



Intercambio de inyector para el asador

1. Abrala puerta del horno.

2. Desatornille el tornillo de fijacion del quemador del
asador.

3. Jale levemente el quemador del asador (1) para
levantarlo con sus acoples del lado trasero
conectados.

4. Desatornille el inyector girandolo en sentido
contrario a las manecillas del reloj (3).

5. Coloque el inyector nuevo.

1 Quemador del asador

2 Soporte del inyector

3 Inyector

Intercambio de inyector para el horno

1. Desatornille los tornillos de fijacion de la pared
posterior.

2. Desatornille los dos tornillos (2) del soporte del
inyector (1).
3. Saque el soporte del inyector.

1 Soporte del inyector

2 Tornillo

4. Desatornille el inyector girandolo en sentido
contrario a las manecillas del reloj.

5. Coloque el inyector nuevo.

Ajuste de flujo reducido para horno a gas

Es extremadamente importante para el funcionamiento

correcto del horno, volver a revisar el ajuste de

derivacion . Para proporcionar maxima seguridad al
usuario, estas operaciones se deben que hacer con
mucho cuidado.

1. Encienda el quemador que va a ajustar y gire la
perilla a la posicion de llama alta.

2. Cierre la puerta del horno y espere de 10 a 15
minutos hasta que el horno esté listo para el
ajuste.

3. Después de 15 minutos, ajuste el horno a la
posicion de llama més baja.

4. Saque la perilla

5. Abra la puerta del horno e inspeccione la llama a
través de los orificios en el fondo de la camara del
horno.

6. Fije la longitud de la llama de 2 a 3 mm mediante
el tornillo 1 en la llave del horno 30 segundos
inmediatamente después. Al girar el tornillo en el
sentido de las manecillas del reloj se reduce la
llama y al girarlo al contrario se aumenta la llama.
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IMPORTANTE:

Cuando la puerta del horno estd abierta, la
emperatura al interior disminuye répidamente. Si
el ajuste no se completa en los 30 segundos, el
termostato del gas aumenta la tasa de gas con el
propdsito de aumentar la temperatura interior.

Por lo que el ajuste del flujo no se puede realizar
apropiadamente.

» NIMPORTANTE:
1 Si la temperatura del horno aumenta de forma

involuntaria, apague el horno y llame al servicio
autorizado para que le reparen el termostato del
horno.

1

Butano/propano

Gas natural
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Apriete el tornillo hasta
el final

Afloje el tornillo

1/2 vuelta
(aproximadamente)

P

e Y




Informacion general

Generalidades

1 Panel de control 6  Pie

2 Parrilla de hormo 7 Placa del quemador

3 Puerta frontal 8  Protector de ventilacién (Para su
4 Asa instalacion consulte la pagina 41)
5 Parte del fondo del horno

1 2 3 4 5 6
1 Botén de la luz 4 Quemador répido frontal izquierdo
2 Perilla de control del horno/asador 5 Quemador auxiliar frontal derecho
3 Quemador normal frasero izquierdo 6 Quemador normal frasero derecho
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Especificaciones técnicas
Dimensiones externas (altura/ancho/profundidad
Voltae / recuencia

Tipo de cable / seccion / longitud DTR 4x10 AWG / max. 6 pies
Protecoion de fusibie Min 154

Tipo/presion del gas Gas Natural NAT 4"/ Gas|P 11"

Trasero izquierdo
Potencia
Frontal izquierdo
Potencia
Frontal derecho
Potencia
Trasero derecho
Potencia
HORNO/ASADOR

Horno principal Horno a gas

L dmpara interma 15-26 W

Consume de energin del homo B0 BIUM /1350 BRI

Consumo de energia total 36100 BTU/H / 31450 BTU/h

Consumo de energla de la panilia para sy
Este aparato se puede usar con gas LP y gas natural. Viene de fabrica ajustado para usar con gas natural 4" w.c.
Los adaptadores para orificios vienen con el kit de conversion. Siga las instrucciones incluidas con los
adaptadores de orificios para la conversion de gas.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin Los valores que se indican en las etiquetas de los

previo aviso con el fin de mejorar la calidad del productos o en la documentacion que los acompafia

producto. se obtienen en condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas pertinentes. Estos

Las ilustraciones presentes en el manual son valores pueden variar en funcién de las condiciones

lesquemdticas y es posible que no correspondan de funcionamiento y entorno del aparato.

lexactamente con su producto.
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