beko
s

Horno
Manual del usuario

1))

FSGT62130DX0

ES

285.3057.26/R.AB/19.11.2021/3-3
7787182115



Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los
mejores resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas
avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de
usuario y la documentacion que lo acompana antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual
del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.
Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos.
Las diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

A lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

R

Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la
seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la
seguridad que le ayudaran a
evitar riesgos de lesiones y
danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

« Este aparato podra ser
utilizado por nifos mayores
de 8 anos o adultos con sus
capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad o que ésta les
haya dado instrucciones
acerca de su Uso, y que sean
conscientes de 10s riesgos.
Los ninos no deben jugar con
el aparato. Los ninos no
deben acometer las tareas
de limpieza y mantenimiento
de usuario sin supervision.

« Este aparato no esta
destinado a ser utilizado por
personas (incluidos nifos)
con minusvalia fisica,
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sensorial 0 mental, o por falta
de experiencia y
conocimiento, a menos que
sean supervisados 0
instruidos acerca del uso por
una persona responsable de
Su seguridad.

Los nifos bajo supervision no
deben jugar con el aparato.
Si da el aparato a otra
persona para uso personal o
de segunda mano, dele
también el manual de
instrucciones, las etiquetas
del producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

No coloque el producto
sobre un suelo con moqueta.
La falta de circulacion del aire
debajo del producto hara que
las piezas eléctricas se
sobrecalienten. Esto causara
problemas al producto.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion
siempre en manos de
agentes de servicio
autorizados. El fabricante
declina toda responsabilidad
por los posibles danos
derivados de la realizacion de



los citados procedimientos
por parte de personas no
autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

 No utilice el producto si
presenta algun defecto o
dano visible.

» Asegurese de apagar los
mandos de funcion del
producto después de cada
uso.

Seguridad al trabajar con

gas

» Deje en manos de personal
autorizado cualificado
cualquier operacion que
deba llevarse a cabo sobre
sistemas y equipos de gas.

» Antes de proceder con la

instalacion, asegurese de que

las condiciones de
distribucion local (tipo 'y
presion del gas) sean
compatibles con los valores
requeridos por el aparato.

« Este aparato no esta
conectado a ningun
dispositivo de evacuacion de
productos de combustion. El
aparato debe instalarse y
conectarse de acuerdo con
las normativas de instalacion

vigentes. Debera prestarse
una especial atencion a los
requisitos referentes a la
ventilacion, ver Antes de la
instalacion, pag. 18
PRECAUCION: El uso de
una cocina de gas genera
calor, humedad y productos
de combustion en la estancia
en la que se encuentra.
Asegurese de que la estancia
esté bien ventilada,
especialmente cuando use la
cocina: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion
natural o instale un
dispositivo de ventilacion
mecanica (campana
extractora). El uso intensivo
prolongado del aparato
puede requerir una
ventilacion adicional, por
ejemplo incrementando el
nivel de ventilacion mecanica
cuando esté disponible.

Los sistemas y dispositivos
de gas deben someterse
regularmente a revisiones
que garanticen su correcto
funcionamiento. Es preciso
examinar regularmente el
regulador, la manguera y su
abrazadera, dentro de los
periodos recomendados por
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el fabricante o cuando sea
necesario.

« Limpie los quemadores de
gas regularmente. Las llamas
deben ser azules y quemar
uniformemente.

« Este producto debe utilizarse
en una sala que incorpore un
sensor de monoxido de
carbono ajustado
correctamente y en
funcionamiento. Asegurese
de que el sensor de
monoxido de carbono
funcione correctamente y
reciba un mantenimiento
periodico. El sensor de
monoxido de carbono deber
instalarse al menos a 2
metros de distancia del
producto.

« | 0s aparatos de gas deben
presentar una buena
combustion. En caso de
combustion incompleta, es
posible que se forme
monoxido de carbono (CO).
El mondxido de carbono es
un gas incoloro, inodoro y
muy toxico, letal incluso a
dosis muy bajas.

« Solicite a su compania
suministradora de gas
informacion acerca de los
numeros de teléfono de
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emergencias de gas y sobre
las medidas de seguridad a
adoptar en caso de detectar
olor a gas.

Qué hacer en caso de oler a

gas

» No utilice llamas abiertas y no
fume. No manipule los
botones eléctricos (p. §j.
botdn de la lampara, timbre
de la puerta, etc.) No utilice
teléfonos fijos ni tampoco
moviles. Riesgo de explosion
e intoxicacion.

« Abra puertas y ventanas.

« Cierre todas las valvulas de
los aparatos y de los
contadores de gas.

« Compruebe que los tubos y
las conexiones estén bien
apretados. Si sigue oliendo a
gas, abandone la vivienda.

« Avise a los vecinos.

« Llame a los bomberos. Utilice
un teléfono ubicado en el
exterior de la finca.

» No vuelva a entrar en la
propiedad hasta que le digan
gue es seguro hacerlo.

Seguridad eléctrica

« Si el aparato tiene una
anomalia, no lo use hasta
que no lo repare un agente
de servicio autorizado. Existe



el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato
unicamente a una toma de
corriente o linea provista de
toma de tierra 'y con el voltaje
y las medidas de proteccion
que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza
el aparato con o sin un
transformador. Nuestra
compania no se hara
responsable de ningun daro
que pudiera derivarse del uso
del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato
rociando o vertiendo agua
sobre él. Existe el riesgo de
descarga eléctrica.

Jamas toque el enchufe con
las manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato
tirando del cable; para ello
tire del enchufe.

Es preciso desenchufar el
aparato durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento, limpieza y
reparacion.

» En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar
con el fin de evitar riesgos.

« El aparato debe instalarse de
manera que pueda
desconectarse
completamente de la red.
Ello debe ser posible por
medio de un enchufe de
alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas
de construccion.

« La superficie trasera del
horno se calienta durante su
uso. Asegurese de que ni la
conexion eléctrica ni la de
gas estén en contacto con la
superficie trasera; de lo
contrario, las conexiones
podrian resultar dafadas.

« No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor
del horno, ni que pase por
encima de superficies
calientes. De lo contrario, el
aislante del cable podria
fundirse y causar un incendio
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COMO consecuencia de un
cortocircuito.

» Deje en manos de personal
autorizado y cualificado
cualquier operacion que
deba realizarse sobre

sistemas y equipos eléctricos.

« En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello,
desconecte el fusible de su
hogar.

» Asegurese de que la
corriente del fusible sea
compatible con el aparato.

Seguridad del producto

« ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas
elevadas durante el uso.
Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados
a los ninos menores de 8
anos a no ser que los someta
a vigilancia continua.

» Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.

 Tenga cuidado al utilizar
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
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ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

No coloque materiales
inflamables junto al aparato,
ya que sus laterales pueden
alcanzar temperaturas
elevadas durante el uso.
Durante el uso, el aparato
alcanza temperaturas
elevadas. Procure no tocar
los elementos calentadores
del interior del horno.
Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el
horno. La presion que se
generaria en el interior del
recipiente podria hacerlo
explotar.

No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre
la parte inferior del horno, ya
que esta podria sufrir danos
debido a la acumulacion de
calor.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados
de metal para limpiar el vidrio
de la puerta del horno, pues



podrian rayar la superficie y
romper el cristal.

» No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
que esto podria causar una
descarga eléctrica.

« (Varia en funcion del modelo
del producto.)

Colocacion correcta de la
rejilla de alambre y la bandeja
en los estantes

Es importante colocar la rejilla
y/0 la bandeja correctamente
sobre el estante. Deslice la
rejilla de alambre o la bandeja
entre los dos rieles y
asegurese de que esté
equilibrada antes de
depositar alimentos en ella
(vea la siguiente ilustracion)

e No use el horno si el vidrio de

I

la puerta frontal se ha
retirado o presenta grietas.

e El asa del horno no es un

secador de toallas. No
cuelgue en ella toallas,
guantes o productos textiles
similares cuando la funcion
de gratinador se esté
utilizando con la puerta
abierta.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Coloque el papel para
hornear en la olla de cocina o
en el accesorio del horno
(bandeja, parrilla, etc.) junto
con los alimentos y luego
introduzca ambos en el
horno precalentado. Retire el
papel para hornear restante
gue sobresalga del accesorio
0 de la olla de cocina para
evitar el riesgo de tocar los
elementos calefactores del
horno. Nunca use el papel
para hornear a una
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temperatura superior al valor
indicado del papel para
hornear. No coloque el papel
para hornear directamente en
la base del horno.

« ADVERTENCIA: Asegurese
de que el cable de
alimentacion del aparato esté
desenchufado o de que el
disyuntor esté apagado antes
de sustituir la lampara para
evitar la posibilidad de sufrir
una descarga.

« El aparato no debe instalarse
detras de una puerta
decorativa para evitar un
sobrecalentamiento.

« El aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo.
No lo cologue sobre ninguna
base o pedestal.

« ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

« PRECAUCION: El proceso
de coccion debe ser
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supervisado. Un proceso de
coccion a corto plazo debe
ser supervisado
continuamente.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de
coccion.

Para evitar riesgos de incendio:
 Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi
como de que no se
produzcan chispas.

« No use el cable original si
presenta danos o esta
cortado, ni use cables de
extension.

 Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.

» Asegurese de haber realizado
la conexion a la red de
suministro de gas, y de que
no exista ninguna fuga de
gas.

Uso previsto

« Este aparato ha sido
disenado para uso doméstico.
No esta permitido su uso
comercial.

« PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta
destinado unicamente a la
coccion de alimentos. No
debe utilizarse para ningun



otro propdsito, por ejemplo
para caldear una estancia

» No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar
platos con el gratinador ni
para secar toallas, panos de
cocina u objetos similares
colgandolos de las asas.

« El fabricante no asumira
ninguna responsabilidad en
caso de danos derivados de
un UsSo 0 Manejo
inadecuados.

« El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifos

« ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a
los ninos pequenos alejados.

» Los materiales de embalaje

son peligrosos para los ninos.

Mantenga a los ninos
alejados de los materiales de
embalaje. Deshagase de
estas piezas del embalaje en
conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

« LOs aparatos eléctricos y de
gas son peligrosos para los

ninos. Mantenga a los ninos
alejados del aparato cuando
esté en funcionamiento y no
les permita jugar con él.

« Esta disponible un protector
adicional que evita el
contacto con la puerta del
horno. Instale esa pieza en
caso de presencia de ninos.

« No deposite encima del
aparato articulos que puedan
quedar al alcance de los
NiNos.

» Cuando la puerta esté abierta,
no deposite sobre ella ningun
objeto pesado y no permita
que los ninos se sienten en
ella. El aparato podria volcar
o las bisagras de las puertas
resultar danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la
directiva de la UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto
incorpora el simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
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domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
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Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.



H Informacion general

Resumen

1 Tapa superior 5 Bandeja
2 Plancha de quemador 6 Puerta frontal
3 Panel de control 7 Pieza inferior

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Boton de la lampara y del asador 5 Quemador rapido Frontal izquierda
giratorio 6 Quemador auxiliar Frontal derecha
2 Temporizador mecanico 7 Quemador normal Trasera derecha
3 Mando del horno 8 Boton de encendido

4 Quemador normal Trasera izquierda
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados
pueden variar en funcion del
modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios
descritos en el manual del usuario
no esté presente en su producto.

1.Manual del usuario

2.Bandeja estandar
Se utiliza para preparar pasteles,
alimentos congelados y asados de
gran tamano.

3.Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en
el estante deseado los alimentos que
se van a homear, asar o cocer en
cazuela.
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4.Colocacién correcta de la rejilla de
alambre y la bandeja en los estantes
telescoépicos
(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)
Los estantes telescopicos le permiten
colocar y retirar con facilidad las
bandejas y la rejilla de alambre.
Cuando utilice la bandeja y la rejilla de
alambre junto con los estante
telescopicos, asegurese de que las
clavijas situadas en la parte posterior
del estante telescopico se oponen a
los bordes de la rejilla de alambre y la
bandeja.




e Cologue el marco del asador
giratorio en el horno alinedndolo
con el motor de arrastre del
asador giratorio.

* Inserte el borde afilado del
asador giratorio en el motor de
arrastre del asador giratorio y
deposite el asador giratorio
sobre su marco.

¢ Retire el asa del asador durante

el proceso de asado.

5.Lamina de proteccién de los
mandos

Se utiliza para asar a la parrilla con la
puerta del horno abierta. Protege el
panel de control y los mandos contra

el calor vy la suciedad.

1 2 3

1 Marco del asador giratorio
2 Asa de plastico *
6.Pollo a ['ast 3 Horca P
Utilizado para asar carnes, aves y N ) »
pescados uniformemente desde todos (Varfa en funcion del modelo del
los lados. producto.)

e Cologue en el asador giratorio
las piezas que desee asar a la
parrilla mediante las horcas.
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Especificaciones técnicas

GENERAL

Dimensiones externas
(altura/anchura/profundidad)

850 mm/600 mm/600 mm

Voltaje/frecuencia

220-240V ~ 50 Hz

Consumo energético total 20 W

Tipo de cable / seccidn min.HOBW-FG 3 x 0,75 mm®
Categoria de producto de gas Cat Il 2H3B/P

Tipo/presion del gas NG G 20/20 mbar

Consumo total de gas 10,4 KW

Conversién del tipo/presion de gas®
— opcional

LPG G 30/28-30 mbar
NG G 20/10 mbar - NG
G 20/13 mbar

PLACA

Quemadores

Trasera izquierda Quemador normal
Potencia 2 kW

Frontal izquierda Quemador rapido
Potencia 2,9 KW

Frontal derecha Quemador auxiliar
Potencia 1 kW

Trasera derecha Quemador normal
Potencia 2 kW
HORNO/GRATINADOR

Horno principal Horno de gas
Lampara interna 15-25 W
Consumo energético del gratinador 2,5 KW

Consumo de gas del horno 2.5 kKW

Las especificaciones técnicas
pueden cambiar sin previo aviso
con el fin de mejorar la calidad del
producto.

Las ilustraciones presentes en el
manual son esquematicas y es
posible que no se correspondan
exactamente con su producto.

16/ES

Los valores que se indican en las
etiquetas de los productos o en la
documentacion que los
acompana se obtienen en
condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden
variar en funcion de las
condiciones de funcionamiento y
entorno del aparato.




Tabla de inyectores

G 20/10 mbar 125 155 90 125
G 20/13 mbar 116 145 84 116
G 20/20 mbar 103 115 72 103
G 30/28-30 mbar 72 87 50 72
G 20/10 mbar 130 130

G 20/13 mbar 128 128

G 20/20 mbar 115 115

G 30/28-30 mbar 73 73

Puede obtener los inyectores que no fueron provistos con su producto, del
proveedor de servicio autorizado.
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K] Instalacién

La instalacion del aparato debe correr a
cargo de una persona cualificada, en
conformidad con las normativas
vigentes. De lo contrario, la garantia
quedara anulada. El fabricante declina
toda responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion de los
citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.

La preparacion de la ubicacion y
de las instalaciones de gas y
electricidad son responsabilidad
del cliente.

A La instalacion del

electrodoméstico debe llevarse a
cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas 'y
electricidad.

Antes de proceder a la
instalacion, compruebe
visualmente si el aparato presenta
alguna anomalia. Si fuese el caso,
no lo instale.

Los productos con anomalias
supoNnen un riesgo para la
seguridad.

Antes de la instalacién

Para garantizar la necesaria presencia
de espacio para la circulacion del aire
bajo el aparato, recomendamos su
montaje sobre una base solida y de
manera que los pies no se asienten
sobre una alforbra o cualquier otro tipo
de superficie mullida.

El suelo de la cocina debe ser capaz de
resistir el peso del aparato mas el peso
adicional de los utensilios utilizados y de
los alimentos.
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¢ Este aparato es un dispositivo de
clase 1, es decir, puede colocarse con
la parte trasera y uno de los lados
contra una pared de la cocina, de un
mueble de cocina u otro
electrodoméstico de cualquier tamano,
mientras que el mueble o
electrodoméstico ubicado al otro lado
sdlo puede ser de un tamafio igual o
inferior.

¢ Puede utilizarse con armarios a
ambos lados, pero deje una
separacion lateral de 65mm entre el
aparato y cualquier pared, particion o
armario alto con el fin disponer de una
distancia minima de 400 mm sobre el
nivel del calientaplatos.

e También puede colocarse en posicion
vertical sin nada a los lados. Deje una
distancia minima de 750 mm por
encima de la superficie de la placa.

¢ (*) Si va a instalar una campana
extractora sobre la cocina, consulte
las instrucciones de instalacion del
fabricante de la campana para
obtener informacion sobre la altura de
instalacion. Si no se define ningun
tamafio en el manual de la campana,



esta altura debe ser de al menos 650
mm.
¢ Any kitchen furniture next to the
appliance must be heat-resistant
(100 °C min.).
Cadena de seguridad
Si su producto tiene 2 cadenas de
seguridad;
Para evitar que pierda el equilibrio, el
horno debe fijarse mediante las dos
cadenas suministradas junto con él.
Fije el gancho (1) a la pared de la cocina
(6) mediante un taco adecuado y
enganche la cadena de seguridad (3) al
gancho mediante el mecanismo de
cierre (2).

1 Gancho estabilizador
2 Mecanismo de cierre
3 Cadena de seguridad
4

FFije con firmeza la cadena a la
parte trasera del horno

5 Parte trasera del hormo
6 Pared de la cocina

Si su producto tiene 1 cadena de
seguridad;

Para evitar que el horno pierda el
equilibrio, éste debe fijarse mediante la
cadena de seguridad suministrada junto
con horno.

Siga los pasos mostrados a
continuacién en la imagen para asegurar
la cadena de seguridad a su horno.

i s s i

La cadena de estabilidad debe
ser lo mas corta posible para
evitar que el horno se incline hacia
delante y estar colocada en
diagonal para evitar la inclinacion
lateral.

El disefio de la cadena de estabilidad
para cocinas no incluye ranura de
acoplamiento de soporte.

Ventilacién de la estancia

Todas las estancias deben disponer de
una ventana que pueda abrirse o un
equivalente, y algunas de ellas deberan
contar ademas con ventilacion
permanente. El aire para la combustion
se toma de la estancia y los gases
producto de la combustion se liberan
también en ella. Por tanto, es
fundamental que la estancia goce de
una buena ventilacion para una
utilizacion segura del aparato.
Estancias con puertas o ventanas que
se abren directamente al exterior

En las puertas o ventanas que se abren
directamente al exterior debe existir una
abertura de ventilacion total con las
dimensiones especificadas en la
siguiente tabla, que se basa en el
consumo total de gas del aparato (dicho
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consumo se muestra en la tabla de
especificaciones técnicas del presente
manual de usuario). Si las puertas y/o
ventanas no disponen de una abertura
de ventilacidn total correspondiente al
consumo total de gas del aparato segun
la siguiente tabla, debe existir
obligatoriamente una abertura de
ventilacion fija adicional en la estancia
para asegurarse de alcanzar los
requisitos de ventilacion minimos
correspondientes al consumo de gas
del aparato. La abertura de ventilacion
fija puede incluir aberturas para los
ladrillos de ventilacion o tubos de las
campanas extractoras existentes, etc.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,56 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,6-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Estancias sin puertas o ventanas que
se abran directamente al exterior

Si la habitacion donde esta instalado el
aparato no dispone de una puerta y/o
una ventana que se abra directamente
al exterior, deben buscarse otros
productos que proporcionen una
abertura de ventilacion fija no ajustable,
que no pueda cerrarse y que cumpla
con los requisitos minimos de abertura
de ventilacion para el consumo total de
gas del aparato segun se indica en la
tabla anterior. Ademas sera necesario
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atenerse a los consejos del reglamento
sobre construcciones vigente.

Cuando una estancia o espacio interno
contenga mas de un aparato de gas,
debera proporcionarse una zona de
ventilacién adicional por encima de los
requisitos que se indican en la anterior
tabla. Las dimensiones de la zona de
ventilacién adicional deberan adaptarse
a las normativas de otros aparatos de
gas.

Debe haber un espacio minimo de 10
mm entre el suelo y el borde inferior de
la puerta que se abra hacia el interior de
la estancia donde esta instalado el
producto. Debera asegurarse de que
objetos tales como alfombras,
moquetas, etc., no obstaculicen este
espacio cuando la puerta esté cerrada.
El aparato puede instalarse en una
cocina, una cocina/comedor o un
estudio, pero no en estancias en las que
haya una ducha o una barfera. El
aparato no debe instalarse en estudios
de menos de 20 m®.

No instale el aparato en estancias por
debajo del nivel del suelo, a no ser que
estén abiertas al nivel del suelo al menos
por uno de sus lados.

Instalacion y conexion

El aparato solo se debe instalar y
conectar en conformidad con las
normativas de instalacion legales.

No instale el aparato en las
proximidades de neveras o
congeladores. El calor emitido por
el aparato incrementara el
consumo de energia de los
aparatos de cocina.

¢ £l aparato debe transportarse entre
dos personas como minimo.

¢ £l aparato debe colocarse
directamente sobre el suelo. No la



coloque sobre ninguna base o
pedestal.

No utilice la puerta ni el asa para
transportar o mover el aparato. La
puerta, el picaporte o las bisagras
podrian resultar dafiados.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea
provista de toma de tierra y protegida
por un disyuntor en miniatura de
capacidad adecuada, segun se indica
en la tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista cualificado la
instalacion de la toma de tierra mientras
utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se
hara responsable de ningun dafio que
pudiera derivarse del uso del aparato sin
una instalacion de toma de tierra en
conformidad con la normativa local.

LLa conexion del producto a la red
eléctrica sera realizada
exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia
del producto comienza sdlo tras
la correcta instalacion.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por
parte de personas no autorizadas.

El cable de alimentacidn no debe
estar aprisionado, doblado o
entrar en contacto con piezas
calientes del producto.

Si el cable esta dafado, debera
sustituirlo un electricista
cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga
eléctrica, cortocircuito o incendio.

Los datos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse con
los de la placa de tipo del aparato. La

placa de datos puede verse al abrir la
puerta, o bien se encuentra en la pared
trasera de la unidad, en funcion del tipo
de la unidad en cuestion.

El cable de corriente de su aparato debe
cumplir con los valores recogidos en la
"Tabla de especificaciones".

El enchufe del cable de corriente
debe quedar al alcance de la
mano tras la instalacion (no
disponga el cable por debajo de
la placa).

Al realizar el cableado, debe
respetar las regulaciones
eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la linea/salida de
enchufe apropiada y el conector
para aparatos. En el caso de que
los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de
la capacidad de conducir
corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico
debe conectarse a través de una
instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un
enchufe y una linea/salida de
enchufe.

Antes de iniciar cualquier trabajo
sobre la instalacion eléctrica,
desconecte el producto de la red
de alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Enchufe el cable de alimentacién en la
toma de corriente.
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Conexién al suministro de gas

Solo un técnico cualificado y
autorizado puede conectar el
aparato a un sistema de
suministro de gas.

Las reparaciones no profesionales
comportan riesgo de explosion e
intoxicaciones.

El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles
dafos derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por
parte de personas no autorizadas.

Antes de realizar cualquier
operacion sobre la instalacion de
gas, corte el suministro de gas.
Existe el riesgo de explosion.

¢ | as condiciones de ajuste y los
valores del gas se indican en etiquetas
(0 en la placa de tipo).

Su aparato esta preparado para
gas natural (GN).

e | ainstalacion de gas natural debe
prepararse adecuadamente para el
montaje antes de instalar el producto.

¢ [ a conexidn de gas de su producto
sera realizada por el servicio
autorizado.

e | a salida de la conexion de gas
natural de su aparato debe disponer
de un tubo flexible cuyo extremo debe
sellarse con un tapdn ciego. El tapon
ciego se quitara durante la conexion y
su producto se conectara mediante
un dispositivo de conexion plano
(manguito).

e Asegurese de que la valvula del gas
natural se encuentre realmente
accesible.

¢ Si mas adelante necesitara utilizar su
aparato con un tipo diferente de gas,
debera solicitar al servicio técnico
autorizado informacion sobre el
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procedimiento de conversion
pertinente.

Si su producto tiene sélo una salida

de gas;

¢ Antes de conectar la manguera de
gas, asegurese de que la salida de la
manguera de gas en la parte posterior
del producto esté en el mismo lado
del producto que la vélvula de gas
natural.

¢ Sila salida de la manguera de gasy la
vélvula de gas natural no estan
situadas en el mismo lado, asegurese
de que la manguera no pase a través
del drea caliente cuando la conecte.




En caso de que el aparato tenga dos
salidas de gas:
¢ Una de las dos salidas esta sellada

1 Salida de la manguera de gas

2 Tapon ciego
La salida a la que se conecta el tapon
ciego puede variar segun el modelo
de producto.

¢ Antes de conectar el gas, asegurese
de que la valvula de gas natural y la
salida de la manguera de gas del
aparato a conectar al gas estén en el
mismo lado.

e En caso de que la vélvula de gas
natural y la salida de la manguera de
gas de extremo abierto estén en el
mismo lado, efectle la conexion de
gas como se muestra en la figura

iguient

® £n caso de que la valvula de gas
natural y la salida de la manguera de
gas sellada con el tapdn ciego se
encuentren en el mismo lado, retire el
tapdn ciego de la salida de la
manguera de gas utilizando dos llaves.
Cierre la salida de la manguera de gas
con este tapdn ciego cuando no se

vaya a realizar la conexion de gas con
una junta de sellado nueva (no usada).

ealice la conexion de gas como se
muestra en la siguiente ilustracion en
la salida de la manguera de gas cerca
de la valvula de gas natural.

Riesgo de incendio:

Si no realiza la conexion de acuerdo con

las instrucciones siguientes, existira el

riesgo de fuga de gas e

incendio.Nuestra empresa no se hace

responsable de los dafios resultantes

de esto.

¢ [ a conexion de gas debe ser realizada
Unicamente por el proveedor de
servicios autorizado.

¢ | a conexion de gas del producto
debe hacerse definitivamente a través
de la salida de la manguera de gas
cerca de la valvula de gas natural.

¢ | a salida de la manguera de gas que
no se utilice debe sellarse con el
tapon ciego.

¢ Al sellar la salida de la manguera de
gas que no piensa utilizarse con el
tapodn ciego, debe utilizar
definitivamente una junta de
estangueidad nueva y no utilizada.
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ATras cambiar la direccion de la
conexion del tapdn ciego, se
debe realizar un control de fugas
de gas por parte del servicio
técnico autorizado.

La manguera de gas flexible debe
conectarse de forma que no entre
en contacto con las partes
moviles que la rodean y no quede
atrapada cuando las partes
moviles se desplacen.

(p. €. cajones). Ademas, no debe
colocarse en espacios donde
pueda quedar apretado.

El tubo de suministro de gas no
debe estar aprisionado, doblado
0 entrar en contacto con piezas
calientes del producto.

Los tubos de gas danados
suponen un riesgo de explosion.

Comprobacion de fugas en el pun-

to de conexién

e Asegurese de que todos los mandos
del aparato estén en posicion de
reposo. Asegurese de que el
suministro de gas esté abierto.
Prepare espuma jabonosa y apliquela
al punto de conexién del conducto
para realizar el control de fugas de
gas.

e | a espuma burbujeara si hay una fuga
de gas. En tal caso, inspeccione de
nuevo la conexion del gas.

e Si su producto tiene dos salidas de
manguera de gas, asegurese de que
la salida de gas no utilizada esté
sellada con un tapon ciego. Prepare
espuma jabonosa y apliquela en el
punto de conexion del tapon ciego
para comprobar si hay fugas de gas.
LLa espuma burbujeara si hay una fuga
de gas. En este caso, vuelva a
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comprobar la conexion del tapon
ciego.

e En lugar de jabdn, puede usar
rociadores disponibles en el mercado
para controlar las fugas de gas.

Jamas utilice una cerilla o un
encendedor en el control de fugas
de gas.

¢ Empuje el aparato hacia la pared de la
cocina.

¢ Ajuste de los pies del horno
Es posible que las vibraciones
producidas durante el uso hagan que
los recipientes de coccién se muevan.
Esta situacion peligrosa puede
evitarse nivelando y equilibrando el
aparato.
Para su propia seguridad, asegurese
de que el aparato esté nivelado; si
fuese necesario, gire hacia la derecha
0 la izquierda los cuatro pies ubicados
en su parte inferior hasta alinear el
aparato con la encimera.

Comprobacion final

1.Compruebe las funciones eléctricas.

2.Abra la espita de de suministro de gas.

3.Compruebe que todas las conexiones
de gas estén bien apretadas.

4.Encienda los guemadores y
compruebe el aspecto de la llama.

La llama debe ser azul y tener una
forma regular. Silas llamas tienen
un aspecto amarillento,
compruebe que la tapa del
quemador esté bien colocada o
bien limpie el quemador.

Conversion del tipo de gas

Antes de realizar cualquier
operacion sobre la instalacion de
gas, corte el suministro de gas.
Existe el riesgo de explosion.

Para poder cambiar el tipo de gas de su
aparato, debera sustituir todos los



inyectores y realizar un ajuste de la llama

para todas las valvulas en la posicion de

caudal minimo.

Sustitucion de los inyectores de

los quemadores

1.Retire la tapa y el cuerpo del
guemador.

2.Desenrosque los inyectores girandolos
en el sentido contrario a las agujas del
reloj.

3.Coloque los nuevos inyectores.

4.Compruebe que todas las conexiones
estén bien apretadas.

Consulte la posicion de los
nuevos inyectores en su embalaje
o Tabla de inyectores, pdg. 17 en
la tabla de inyectores.

0 ((Varfa en funcidn del modelo del
producto.))
En algunos fogones, el inyector
estd cubierto por una pieza
metélica. Debera retirar esta
cubierta metdlica para el
recambio del inyector.

1 Dispositivo de control de apagado
de la llama (depende del modelo)

2 Buijia de encendido
Inyector
4 Quemador

w

A no ser que se dé alguna alguna
anomalia, no retire las espitas de
los quemadores de gas. Si fuese
preciso cambiar las espitas, debe
llamar al servicio técnico
autorizado.

Ajuste del caudal minimo para las

espitas de la placa

1.Encienda el quemador que desee
ajustar y gire el mando hasta la
posicion de llama minima.

2.Retire el mando de la espita del gas.

3.Utilice un destornillador del tamano
adecuado para manipular el tornillo de
ajuste de caudal.

En el caso del GLP (butano o propano),

gire el tomillo en el sentido de las agujas

del reloj. En cuanto al gas natural, se

debe girar el tornillo una vez en sentido

contrario a las agujas del reloj.

» La longitud normal de una llama recta

en la posicion minima debe ser de entre

By 7 mm.

4.Si la llama es mas alta que la posicion
deseada, gire el tornillo en el sentido
de las agujas del reloj. Si es mas baja,
girelo en el sentido contrario a las
agujas del reloj.

5.Como ultima comprobacién, ponga el
guemador en las posiciones de llama
maxima y de llama minima y
compruebe si la llama se apaga o no.

6.La posicion del tornillo de ajuste
puede variar en funcion del tipo de
espita de suministro de gas utilizada
en su aparato.
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1 Tornillo de ajuste del caudal

Sustitucion del inyector del

gratinador

1.Abra la puerta delantera.

2.Desatornille el tornillo del qguemador
del gratinador.

3.Tire suavemente del quemador del
gratinador (1) para levantarlo con su
conexion o conexiones de la parte
trasera conectada(s).

4.Desenrosque el inyector girandolo en
el sentido contrario a las agujas del
reloj.

5.Cologue el nuevo inyector

1 Quemador del gratinador
2 Soporte del inyector
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3 Inyector

Sustitucion del inyector del horno
1.Desatornille los tornillos de la pared
trasera.

[
12

1 Soporte del inyector

2 Tornillo

3.Extraiga el soporte del inyector.

4.Desenrosque el inyector girandolo en
el sentido contrario a las agujas del
reloj.

5.Cologue el nuevo inyector.



Ajuste del flujo minimo para el

horno de gas

Para un funcionamiento adecuado del

horno, es extremadamente importante

volver a comprobar el ajuste de la

derivacion. Con el fin de proporcionar la

maxima seguridad al usuario, es preciso

realizar estas operaciones con el

maximo cuidado.

1.Encienda el quemador que desee
ajustar y gire el mando hasta la
posicion de llama alta.

2.Cierre la puerta del hormno y espere de
10 a 15 minutos, hasta que el horno
esté listo para su ajuste.

3.Extraiga el mando

4. Transcurridos 15 minutos, ponga el
horno en la posicion de llama mas
baja.

5. Ajuste la llama a una longitud de entre
2 y 3 mm por medio del tornillo 7 del
termostato del horno. Al girar el tornillo
en el sentido de las agujas del reloj se
reduce la llama, mientras que al girarlo
en sentido contrario a las agujas del
reloj, la llama aumenta.

Si el caudal de gas de horno no
se puede establecer con la
eliminacion de mando, por favor
retire las piezas del horno
necesarios (panel de control,
quemador de placa, etc.) y luego
establecer el caudal de gas de
horno.

Si la temperatura del hormno se
incrementa de forma no
intencionada, apague el horno y
llame al servicio técnico
autorizado para que repare el
termostato del horno.

Ajuste la llama a una longitud dptima
como se muestra en la figura de abajo
por medio del tomillo 1 de la espita del
horno. Al girarlo en el sentido de las
agujas del reloj se reduce la llama,
mientras que al girarlo en sentido
contrario, la llama aumenta

Si la llama es demasiado pequefia,

* La temperatura del horno puede ser
demasiado baja, por lo que el
rendimiento de coccidn puede verse
afectado negativamente

i:a longitud de llama ideal proporciona e
j dimient

Si la llama es demasiado grande,

* La temperatura del horno puede ser
demasiado alta, por lo que el
rendimiento de coccion puede verse
afectado negativamente.
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Después de hacer el ajuste de la
llama de gas, abra y cierre la
puerta repetidamente y asegurese
de que la llama del horno no se

apague.

Si se cambia el tipo de gas de la
unidad, debera cambiarse
también la placa de datos que
muestra el tipo de gas de la

unidad.

Gas natural a
butano/propano
(LPG)

Butano/propano
(LPG) a gas
natural (G20
20mbar/ G25 25
mbar / G25.3
25mbar)

Apriete el tornillo
girandolo en el
sentido de las
agujas del reloj
hasta el tope.

Gas natural a
butano/propano
(LPG)

Afloje el tornillo

180°
(aproximadamente)

Butano/propano
(LPG) a gas
natural (G20
10mbar/ G20 13
mbar)

Apriete el tornillo
girandolo en el
sentido de las
agujas del reloj
hasta el tope.
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Afloje el tornillo

270°

(aproximadamente)

Gas natural a
butano/propano
(LPG)

Butano/propano
(LPG) a gas
natural (G2 350
18mbar Gas local
de Polonia)

Apriete el tornillo
girandolo en el
sentido de las
agujas del reloj
hasta el tope.

Afloje el tornillo
360°
(aproximadamente)

C 360°

El ajuste de flujo reducido puede
variar en funcion del producto,
tipo de quemador y gas.
Asegurese de que la longitud de
la lama corresponde a la figura de
arriba.

Comprobacion de fugas en los

inyectores

Antes de llevar a cabo la conversion del

producto, asegurese de que todos los

botones reguladores estén en posicion

cerrada. Después de la correcta

conversion de los inyectores, cada uno

de ellos debe ser revisado por si hay

fugas de gas.

1.Asegurese de que el suministro de
gas esté en posicion abierta, pero
manteniendo todos los botones
reguladores en posicidn cerrada.

2.Cada orificio inyector se puede
blogquear aplicando fuerza con el dedo
sobre él para detener fugas de gas, si
el correspondiente botén regulador
esté en posicion abierta y este se
mantiene pulsado para permitir que el
gas llegue al inyector.

3.Aplique agua con jabdn en la conexion
del inyector con un pequeno cepillo, si
hay alguna fuga de gas en la conexion
del inyector, el agua con jabdn
comenzara a hacer espuma. En este



caso, apriete el inyector con fuerza y
repita el paso 3 una vez mas.
4.Si la espuma no desaparece, debe

Eliminacion del aparato
e Guarde la caja de carton original del

apagar el gas inmediatamente y llamar
a un agente del servicio técnico
autorizado o a un técnico cualificado.
No utilice el producto hasta que el
servicio técnico autorizado haya
revisado el producto.

aparato y transporte en ella el
producto. Siga las instrucciones
indicadas en la caja. Si no dispone de
la caja de cartén original, envuelva el
aparato en plastico de burbujas o
cartdon grueso y sujételo con cinta
adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre
y la bandeja situadas en el interior del
horno darfien la puerta del mismo,
coloque una tira de cartulina en el
interior de la puerta del hormo de
manera gue quede alineada con la
posicion de las bandejas. Sujete con
cinta adhesiva la puerta del hormo a
las paredes laterales.

Fije con cinta adhesiva las tapas de
los quemadores y los soportes de
cazuelas.

¢ No utilice la puerta ni el asa para

elevar o mover el aparato.

No cologue ninguin objeto sobre
el aparato y desplacelo en
posicion vertical.

Compruebe el aspecto general
del aparato con el fin de identificar
posibles dafos producidos
durante el transporte.
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El Preparaciones

Consejos para ahorrar

energia

La siguiente informacion le ayudaré a

utilizar su aparato de manera

respetuosa con el medio ambiente y a

ahorrar energia.

¢ Utilice utensilios de cocina oscuros o
esmaltados en el horno, ya que la
transferencia del calor serd mejor.

¢ Antes de cocinar sus platos,
precaliente el horno si asi se
recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

¢ No abra con frecuencia la puerta del
horno durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de
preparar mas de un plato en el horno
al mismo tiempo. Puede cocinar
colocando dos recipientes de cocina
sobre la parrilla de alambre.

¢ Prepare mas de un plato consecutivo,
ya que asi aprovechara que el horno
estara ya caliente.

¢ Descongele los platos congelados
antes de cocinarlos.

¢ Utilice sartenes y cazuelas con tapa
para cocinar. Sin tapa, el consumo de
energia se multiplica por 4.

¢ Seleccione el guemador mas
adecuado para el tamano de la base
del recipiente que vaya a utilizar.
Seleccione siempre el recipiente de
tamafno mas adecuado para sus
platos. Los recipientes mas grandes
requieren mas energia.

e | a informacioén sobre la eficiencia
energética de acuerdo con la UE
66/2014 se puede encontrar en la
ficha del producto proporcionada con
el producto.
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Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Pase un pano humedecido o una
esponja por todas las superficies de la
unidad y seque con un trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30

minutos y a continuacion apaguelo. De

esta manera eliminara cualquier residuo

0 capa que pueda quedar del proceso

de fabricacion.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su
uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los
NiAos.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Horno de gas

1.Saque del homno todas las bandejas
de horneado y la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la llama mas alta del horno
de gas; vea Como usar el horno de
gas, pag. 35.



4.Deje el horno en funcionamiento
durante 30 minutos.

5.Apague el horno; vea Como usar el
horno de gas, pag. 35

Horno gratinador

1.Saque del homno todas las bandejas

de horneado vy la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.
3.Selecciona la parrilla; vea Cémo

utilizar el gratinador de gas, pag. 37.

4.Deje el horno en funcionamiento
durante 30 minutos.

Es posible gue el horno emita
humo y olores durante un par de
horas la primera vez que se
caliente. Esto es bastante normal.
Asegurese de que la habitacion
esté bien ventilada para permitir la
salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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E Como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

@S Nunca vierta en una sartén
una cantidad de aceite

superior a un tercio de su
capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se
calienta el aceite. Los aceites
sobrecalentados suponen un
riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio
con agua. Si el aceite prende,
cubra el recipiente con una
manta ignifuga o un pafio
hdmedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre
séquelos bien y depositelos con
suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos
congelados se hayan descongelado
completamente antes de freirlos.

¢ No cubra los recipientes en los que
caliente aceite.

e Coloque las ollas y cazuelas de forma
gue sus asas ho queden situadas
encima de la placa, para evitar que se
calienten. No utilice recipientes que no
guarden bien el equilibrio y puedan
volcarse con facilidad.

¢ No cologue recipientes vacios en las
zonas de cocciodn activas, ya que
podrian daharse.

e Sj utiliza las zonas de coccidn sin
haber colocado encima un recipiente,
el aparato podria sufrir dafios. Apague
las zonas de coccién una vez
completada la coccion.

¢ Dado que la superficie del producto
podria estar caliente, no coloque
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sobre ella recipientes de plastico o
aluminio.

No se recomienda tampoco el uso de
este tipo de recipientes para
conservar alimentos.

Utilice Unicamente recipientes de base
plana.

Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De
esta forma evitard impiezas
innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y
cazuelas sobre las zonas de coccion.
Cologue las ollas de forma que
queden centradas en la zona de
coccion. Cuando desee cambiar de
zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva
zona de coccidn, en lugar de
deslizarlo.

Coccién con gas

El tamano del recipiente debe coincidir
con el tamano de la llama. Ajuste la
llama de forma que no sobrepase la
base del recipiente, y centre este en la
parrilla.

Uso de las placas

~ELT

A WO N =

Quemador normal 18-20 cm
Quemador répido 22-24 cm
Quemador auxiliar 12-18 cm

Quemador normal 18-20 cm es la
lista de los didmetros aconsejados
para las cazuelas utilizadas en los

correspondientes quemadores.



A No utilice ollas o sartenes de
cocina que sobrepasen los Iimites
indicados anteriormente. El uso
de ollas o sartenes mas grandes
ocasiona riesgos de
envenenamiento por monodxido de
carbono, sobrecalentamiento de
las superficies adyacentes y
mandos de control. El uso de
ollas o sartenes mas pequenas
ocasiona un riesgo de resultar
guemado por la llama.

El simbolo de la llama grande representa
la potencia de coccién mas alta,
mientras que el simbolo de la llama
pequena representa la potencia de
coccion mas pequefa. En la posicion de
apagado (superior), no se suministra gas
a los quemadores.

Encendido de los quemadores de
gas

Los quemadores de gas se
encienden mediante botones
de encendido.

1.Pulse el mando del quemador.

2.5in soltarlo, girelo a la derecha, hasta
el simbolo de la llama grande.

3.Pulse y suelte el botdn de encendido.
Repita el proceso hasta que el gas
suministrado prenda.

4.Ajuste el quemador a la potencia de
coccion deseada.

Apagado de los quemadores de
gas

Gire el mando de la zona de
conservacion del calor hasta la posicion
de apagado (superior).

Sistema de corte de seguridad del
suministro de gas (en modelos
dotados de componente térmico)

En caso de apagado
de los quemadores
debido al
derramamiento de
liquidos, este

1. Corte de mecanismo corta el
seguridad del  suministro de gas
suministro de  como medida de
gas seguridad.

¢ Pulse el mando y girelo a la derecha
para encender el quemador.

¢ Una vez el gas prenda, mantenga el
mando pulsado entre 3 y 5 segundos
mas para activar el sistema de
seguridad.

¢ Sj el gas no prende tras pulsar y soltar
el mando, repita el mismo
procedimiento manteniendo el mando
pulsado durante 15 segundos.

Suelte el botdn si el quemador no
se enciende en un plazo de 15
segundos.

Espere al menos 1 minuto antes
de volver a intentarlo. Existe el
riesgo de que el gas se acumule y
explote.
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[§ Cémo usar el horno

Informacion general sobre
horneado, asado y gratinado

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar
temperaturas elevadas durante su
uso. Nunca toque quemadores,
secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los
NiAos.

Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Tenga cuidado al abrir la puerta
del horno, ya que puede salir
vapor.

El vapor puede escaldar sus
manos, cara y/u 0jos.

Consejos sobre el horneado

e Utilice bandejas metdlicas adecuadas
y provistas de recubrimiento
antiadherente, recipientes de aluminio
0 moldes de silicona resistentes al
calor.

e Optimice el uso del espacio en la
bandeja.

¢ Coloque el molde de horneado en el
centro del estante.

¢ Seleccione la posicion de estante
adecuada antes de encender el hormo
0 el gratinador. No cambie la posicion
de estante cuando el homo esté
caliente.

¢ Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los
pollos enteros y las grandes piezas de
carne, por ejemplo con zumo de limoén
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o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

¢ Una pieza de carne con huesos tarda
entre 15:30 minutos mas en asarse
gue una pieza de las mismas
caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la
carne se requieren entre 4 y 5 minutos
mas de coccion.

¢ Deje reposar la carne dentro del horno
unos 10 minutos una vez finalizado el
tiempo de coccion. El jugo se
distribuye mejor por todo el asado y
no se derrama al cortar la carne.

® | 0s pescados deben depositarse en
una bandeja resistente al calor que se
depositara en el estante central o
inferior.

Consejos para el asado a la parril-

la

Al asar a la parrilla carnes, pescados o

aves, éstas se doran rapidamente,

cobran una agradable costra 'y no se
secan. Las piezas planas, las brochetas

y las salchichas, asi como las verduras

con un alto contenido en agua (p. €].

tomates y cebollas) son particularmente
adecuadas para el asado a la parrilla.

¢ Distribuya las piezas que vaya a
gratinar sobre la parrilla de alambre o
bien en la bandeja de armado con la
parrilla de alambre de manera que el
espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

¢ Introduzca la parrilla de alambre o la
bandeja de horneado con la parrilla
dentro en el nivel deseado del horno.
Si va utilizar la parrilla de alambre,
coloque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa.
La bandeja de horneado a introducir
debe tener el tamano suficiente para
cubrir toda el area de horneado. Es



posible que esta bandeja no se
suministre junto con el
electrodoméstico. Ponga un poco de
agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla
suponen un riesgo de
incendio. Sélo deben asarse a
la parrilla alimentos adecuados
para el calor intenso de este
proceso.

No cologue los alimentos
demasiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Instalacion del protector frente al
calor
El protector frente al calor se utiliza para
gratinar con la puerta del horno abierta.
Protege el panel de control y los
mandos contra el calor y la suciedad.
1.Abra la puerta del horno y coloque el
protector frente al calor sobre las
clavijas situadas debajo del panel de
control

» Cuando el protector frente al calor
esta instalado, la puerta del horno
permanece abierta.

Coémo usar el horno de gas

O

.

El horno de gas se manipula a través de

su mando de control. En la posicidn de

apagado (posicion superior), €l

suministro de gas esta cortado.

Encendido del horno de gas

El horno de gas se enciende por medio

del botdn de encendido.

1.Abra la puerta del horno.

2.Mantenga el mando de control del
horno pulsado, y girelo en sentido
contrario a las agujas del reloj.

3.Pulse el botdn de encendido y suéltelo
de nuevo.

4.Mantenga pulsado el mando de
control del horno entre 3y 5
segundos mas.

» Repita el proceso hasta que el gas

emanado prenda.

5.Mantenga pulsado el mando de
control del horno entre 3y 5
segundos mas. Asegurese de que el
gas haya prendido y haya una llama
presente.

6.Seleccione la potencia de horneado y
la marca de gas que desee.

7.En caso de que no haya suministro

eléctrico, prenda el gas aplicando el

encendedor al orificio de control del

encendido.
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Existe el riesgo de que el gas se
comprima y explote.

No intente que el gas prenda
durante mas de 15 segundos. Si
el guemador no se enciende en el
plazo de 15 segundos, apague el
mando y espere 1 minuto. Ventile
la estancia antes de volver a
intentar encender el quemador.
Existe el riesgo de que el gas se
comprima y explote.

Apagado del horno de gas

1.Gire el mando de control del horno
hacia la posicién de apagado
(posicion superior).

Los niveles de gas significan:

Nivel |1 2 3
de
gas

°C

Uso del reloj como alarma

El reloj alarma no tiene ninguna

influencia sobre las funciones del horno.

Se utiliza Unicamente como un aviso.
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Por ejemplo, resulta util cuando desee

dar la vuelta a los alimentos que estan

en el horno una vez transcurrido cierto

tiempo. El reloj alarma emitira una sefial

acustica una vez el tiempo programado

se agote.

Ajuste del reloj alarma

1.Gire el mando de ajuste horario hacia
la derecha para fijar el periodo durante
el cual alarma sonara.

2.El mando girara hacia la izquierda al
final del tiempo de coccion y la alarma
sonara. El reloj alarma no apaga el
horno.

Gire el mando de funcion hacia la
izquierda hasta la posicion de
apagado para apagar el horno.

Tabla de tiempos de coccion

El primer estante del horno es el
estante inferior.

Carga maxima de la bandeja del
horno: 4 kg (8,8 lbs).

Los tiempos que se indican en
esta tabla son una simple guia, ya
gue pueden variar debido a la
temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias
preferencias culinarias.

Coloque los platos en una bandeja de
horneado para evitar las salpicaduras en
el horno y ayudar a mantener el horno
limpio.



Horneado y asado

Tarta de Plato redondo de metal negro | 10 min. 2 1 80...110 min.
manzana con un didmetro de 20 cm en
la parrilla de alambre™**
Tarta de Plato redondo de metal negro | 10 min. 4 1 20...40 min.
frutas con un didmetro de 20 cm en
la parrilla de alambre***
Tarta Plato redondo de metal negro | 10 min. 4 1 20...40 min.
con un didmetro de 20 cm en
la parrilla de alambre***
Galletas Bandeja estandar™ 10 min. 4 1 25...35 min.
L evadura Bandeja estandar 10 min. 4 1 40...60 min.
Tarta Molde de pastel sobre parrilla | 10 min. 3 1 75...85 min.
de alambre**
Galletas Bandeja estandar 10 min. 4 1 25...35 min.
Cordero Bandeja estandar* 10 min. 3 1 60...100 min. por
asado 450 g + 30 min.
Temnera Bandeja estandar* 10 min. 3 1 80...120 min. por
asada 450 g + 30 min.
Aves Bandeja estandar* 10 min. 3 1 60...80 min. por
450 g + 25 min.
Cocidos Bandeja estandar™ 10 min. 3 1 90...120 min.
Pescado Bandeja estandar 10 min. 4 1 35...45 min.
Macarrones Bandeja estandar™ 10 min. 4 1 40...60 min.
Sandwich Bandeja estandar 10 min. 4 1 30...40 min.
Victoria
* en la posicién del mando de control 2 /¥ en funcién de la cantidad / * en funcién del tamario
** Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
*** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Como utilizar el gratinador
de gas

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras. Mantenga a
[:] los nifios alejados del producto.

La puerta del horno permanece
ligeramente inclinada al abrirla
completamente, lo que evita que
las posibles salpicaduras puedan
alcanzarle.

El gratinador se maneja mediante el
mando de control del gratinador En la
posicion de apagado (superior), no se
suministra gas.

La puerta del horno debe permanecer
abierta durante el gratinado.

Encendido del gratinador

El gratinador de gas se enciende por

medio del botdn de encendido.

1.Abra la puerta del horno.

2.Mantenga el mando pulsado y girelo
hacia la derecha hasta el simbolo del
gratinador.

3.Pulse y suelte el botdn de encendido.

» Repita el proceso hasta que el gas

prenda.
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4.Mantenga el mando pulsado entre 3y
5 segundos mas.

5.Asegurese de que el gratinador haya
prendido.

6.Si hay un corte del fluido eléctrico,
encienda el quemador del gratinado
con un encendedor o una cerilla.

Existe el riesgo de que el gas se
comprima y explote.

No intente que el gas prenda
durante mas de 15 segundos. Si
el guemador no se enciende en el
plazo de 15 segundos, apague el
mando y espere 1 minuto. Ventile
la estancia antes de volver a
intentar encender el quemador.
Existe el riesgo de que el gas se
comprima y explote.

Apagado del gratinador
1.Gire el mando de control del
gratinador hacia la posicion de
apagado (posicion superior).
Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla
suponen un riesgo de
incendio. Sélo deben asarse a
la parrilla alimentos adecuados
para el calor intenso de este
proceso.
No cologue los alimentos
demasiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los
alimentos con grasa podrian
prenderse.

Funcién del asador giratorio

Tras seleccionar la funcién de gratinador,

pulse el botdn del asador giratorio.

e Tras seleccionar la funcién de
gratinador, ensarte la carne o el pollo
en el espeton.

e Inserte el espetdn en la ranura del
motor giratorio ubicado en la pared
trasera del horno.

Coloque el espetdn sobre el marco de
asador giratorio.

e Coloque el marco en el estante
pertinente del horno.

e Cologue una bandeja en uno de los
estantes inferiores con el fin de
recoger la grasa. Ponga algo de agua
en la bandeja para facilitar su posterior
limpieza.

* No olvide retirar el asa de plastico
del espetdn.

¢ Cuando la coccion haya finalizado,
coloque €l asa de plastico en el
espeton vy retire los alimentos del
horno.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en
esta tabla son una simple guia, ya
gue pueden variar debido a la
temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias
preferencias culinarias.

0 El primer estante del horno es el
estante inferior.

Tostado de pan y derivados
Pequenas piezas de camne, salchichas, | ... 15...20 min.
bacon, etc.
Chuletas, jamon, piezas de pollo, etc. Pollo con la rejilla de alambre al revés. 20...25 min.
Pescados enteros, filetes de pescado, Pescados enteros vy filetes de pescado 10...20 min.
varitas de pescado colocados en la base del recipiente de la

parrilla.
Pescadoempanado | ... 15...20 min.
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Productos precocinados con patata

compartimento del gratinador.

e 15...20 min.

Pizza Colocada en la base del recipiente de la 12...15 min.
parrilla.

Gratinado/dorado de los alimentos Plato colocado directamente en la base del 8...10 min.

¥ en funcién del tamafio y el grosor
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del
aparato prolongara su vida Util y
reducird la frecuencia de aparicion de
los problemas mas frecuentes.

Desconecte el producto de la red
de alimentacion antes de iniciar
las tareas de mantenimiento y
limpieza.

Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Antes de limpiar el aparato deje
que se enfrie.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

¢ Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta
manera eliminara los residuos de
alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la préxima
vez que utilice el aparato.

¢ No es necesario utilizar agentes
limpiadores especiales para limpiar el
aparato. Limpie el aparato con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio
suave.

¢ Aseglrese de secar bien la placa tras
la limpieza y de enjugar
inmediatamente cualquier liquido
derramado.

¢ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar
las superficies inoxidables y el asa.
Utilice un pano suave con un
detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando
pasar el pafio siempre la misma
direccion.

40/ES

La superficie podria resultar
dafada por la accion de algunos
detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

Limpieza de la placa

Limpieza de los quemadores

1.Retire las parrillas de la placa.

2.Retire todas las piezas extraibles del
quemador y limpielas a mano
Unicamente con una esponja, un poco
de detergente y agua caliente.

3.Limpie las piezas no extraibles del
quemador con un pafio hiumedo.

4.Limpie la bujia y el elemento térmico
(en modelos con encendido y
elemento térmico) con un pafio
ligeramente humedo. A continuacion,
seque con un pafio limpio. Asegurese
de que los orificios de las llamas y la
bujia estén totalmente secos.

De lo contrario, no se producira la

chispa al final del encendido.

5.Cuando coloque las rejillas superiores,
asegurese de colocar las parrillas de
forma que los quemadores queden
centrados.

Montaje de las piezas del quema-

dor

Después de limpiar el quemador,

coloque las piezas como se muestra a

continuacion.



Tapa del qguemador
Cabeza del quemador
Cémara del quemador

Bujia de encendido (en productos

con encendedor)

1.Cologue la cabeza del quemador de
forma que pase a través de la bujia de
encendido del quemador (4). Gire el
cabezal del quemador a derecha e
izquierda para asegurarse de que esta
asentado en la cdmara del quemador.

2.Coloque la tapa del quemador en la

cabeza del quemador.

Limpieza del panel de

control

Limpie el panel y los mandos de control
con un pafo himedo y a continuacion
séquelos.

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los
mandos de control para limpiar el
panel de control.

Puede danarse el panel de
control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes late-

rales(Varia en funcién del modelo

del producto.)

(Esta caracteristica es opcional.

Puede que no esté presente en su

producto.)

1.Retire la seccion frontal de la rejilla
lateral tirando de ella en direccion
opuesta a la pared lateral.

2.Extraiga completamente la rejilla lateral
tirando de ella hacia usted.

A O N =

Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

Es posible que las paredes laterales
internas (A) y/o la pared trasera (B) de
su electrodoméstico estén recubiertas
de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate
y una textura porosa. Las paredes
cataliticas del horno no deben limpiarse.
Gracias a su estructura porosa, las
superficies cataliticas absorben la grasa
y una vez se llenen, comienzan a brillar.
En caso de que esto suceda, se

Limpieza de la puerta del horno
Limpie la puerta del horno con un parfio
suave o0 una esponja humedecidos en
agua caliente con un producto limpiador
y séquela con un pafio suave.

Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
gue se puedan producir en el cristal del
horno.
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No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar la puerta del
horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del horno y el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horno" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pafo seco.
Limpie el cristal con vinagre y luego
enjuaguelo contra los residuos de cal
gue se puedan producir en el cristal del
horno.
Retirada de la puerta del horno
1.Abra la puerta frontal (1).
2.Abra las abrazaderas del alojamiento
de la bisagra (2) ubicadas a derecha e
izquierda de la puerta frontal haciendo
presion sobre ellas hacia abajo tal y
como se ilustra en la figura.
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1 Puerta

2 Blogueo de la bisagra(posicion
cerrada)

3 Horno

4 Bloqueo de la bisagra(posicion
abierta)

S.Abra la pu'erta frontal hasta la mitad
de su recorrido

4.Retire la puerta frontal tirando de ella
hacia arriba para liberarla de las
bisagras derecha e izquierda.



Para volver a colocar la puerta, es
preciso aplicar en orden inverso
los pasos del procedimiento de
retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de
las bisagras una vez vuelva a
colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior

de la puerta

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del
horno puede retirarse para su limpieza.
1.Abra la puerta del horno.

2.Tire hace usted vy retire la pieza de
plastico instalada en la seccion
superior de la puerta frontal.

3.Levante ligeramente el panel de vidrio
mas interno (1) en la direccion Ay
extraigalo tirando de él en la direccion
B, tal y como se muestra en la
ilustracion.

1 Panel de vidrio mas interno

2* Panel de vidrio interior (Puede que
no esté presente en su producto.)

4.Si su producto esta equipado con un
panel de vidrio interior (2); repita la
operacion para retirar el panel de
vidrio interior (2).

5.El primer paso para volver a montar la
puerta consiste en volver a colocar el
panel de vidrio interior (2). Cologue la
esquina biselada del panel de vidrio
de forma que descanse en la esquina
biselada de la ranura de plastico. (Si
su producto esta equipado con un
panel de vidrio interior). El panel de
vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de
vidrio mas interno (1).

6.Al instalar el panel de vidrio més
interno (1), asegurese de que el lado
impreso del panel mira hacia el panel
de vidrio interior. Es importante
asentar la esquina inferior del panel de
vidrio mas interior (1) en la ranura de
plastico inferior.

7.Empuije la pieza de plastico hacia el
marco hasta que escuche un clic.
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Sustitucion de la lampara
del horno

Antes de sustituir la bombilla del
horno, asegurese de que el
aparato esté desconectado de la
alimentacion y se haya enfriado
con el fin de evitar el riesgo de
una descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

En este horno se utiliza una
ldmpara incandescente con una
potencia inferior a 40 W, una
altura inferior a 60 mm, un
didmetro inferior a 30 mm o una
lampara halégena con casquillo
tipo G9, una potencia inferior a 60
W. Las lamparas son adecuadas
para funcionar a temperaturas
superiores a 300 ° C. Las
ldmparas del horno se pueden
obtener de los agentes de servicio
autorizados o de un técnico con
licencia.

La posicion de la lampara puede
variar con respecto a la
ilustracion.

La luz utilizada en este
electrodoméstico esta pensada
para la iluminacion de una
estancia doméstica. La finalidad
de esta lampara es ayudar al
usuario a ver los productos
alimenticios.

44/ES

Las ldmparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que
soportar condiciones fisicas
extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno dispone de una

lampara redonda:

1.Desconecte el horno de la red
eléctrica.

2.Gire la cubierta de vidrio en la
direccion contraria a las agujas del
reloj para retirarla.

3.Si la lampara del horno es de tipo (A)
como la mostrada en la figura
siguiente, quitela girandola como se
muestra y reemplacela. Si la lampara
es de tipo (B), tire y quitela como se
muestra en la figura y reemplacela.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.



E] Resolucién de problemas

¢ | a formacion de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> Esto no
constituye ninguna anomailia.

* | as piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto
__no constituye ninguna anomalia.

¢ Fl fusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

e £ producto no esta conectada a la toma (con conexié a tierra). >>> Compruebe

_la conexion del enchufe. )

No hay chispa de encendido

iente. >>> Com,oruebe los fusibles contenidos en la caja de fusibles.

pita principal de suministro de gas esté cerrada. >>> Abra la espita de

suministro de gas.
¢ Fl tubo de suministro de gas esta doblado. >>> Instale el tubo de suministro de
d

de forma ad

s quemadores.

¢ | os quemadores estan humedos >>> Seque los componentes de los
quemadores.

e | a tapa del quemador no esta colocada de manera segura. >>> Coloque la tapa
del quemador de manera segura.

¢ La espita principal de suministro de gas esté cerrada. >>> Abra la espita de
suministro de gas.

¢ | .a bombona de gas esta vacia (cuando se usa GLP). >>> Sustituya la bombona
de gas.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde
haya adquirido el producto si no
puede solucionar el problema
después de seguir las
instrucciones de esta seccion. No
intente reparar usted mismo un
producto defectuoso.
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