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YBaxaemMbin nokynaTtenb,

Mepep ncnonb3oBaHMEM YCTPOWUCTBA, NOXarnyncra, BHUMaTeNlbHO Npo4YuTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Beibop Halero npogykra. Mbl xoTum, 4ToObl Balle YCTPONCTBO,
N3roTOBJIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM M TEXHOMNOMMEN, MPUHOCUIIO Bam
MaKcUMarnbHyl 3pEeKTMBHOCTb. [INs 3TOro BHUMATENBHO NPOYTUTE AAaHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYyrve AOKYMEHTaLMM nepen UCnonb30BaHNEM YCTPONCTBA, U
none3ynTeck UMK B KAYECTBE CrpaBOYHOro maTtepuana. Ecnu Bl nepegagute
YCTPOWCTBO ApYyromy nuuy, He 3abyabTe Bpy4MTb U pykoBOACTBO. CriegyniTe
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHMMaHWe BCIO MHGOPMAaLMIO U NpeaynpexaeHus,
N3MNOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NONb3oBaTenNs.

O6paLuaiiTe BHUMaHWE Ha BCIO MHAOPMALMIO U NpeaynpexaeHnst B pyKOBOACTBE
none3oBaTensi. Takum o6pa3om, Bbl 3alnNTMTE cebs U CBOe YCTPOWCTBO OT
NnoTeHUMarnbHbIX PUCKOB.

XpaHnTe pyKoBOACTBO Nnonb3oBatens. Ecnv Bl nepegagute yCTPONCTBO APYromMy
nuuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBoacTBO nonb3oBaTens COAEPXUT CrieayoLle CUMBOSTbI:

AOnaCHOCTb, crnocobHasi NPMBECTM K CMEPTU UNN TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecTn K MaTepuanbHoMy yiepby
YCTPOWCTBa UMNN OKpYyXatoLLen cpeabl.

&OHGCHOCTb, crnocobHas NPpUBECTU K OXXOram 13-3a KOHTaKTa C ropavdmmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxHas MH(bOpMaLlMFl M none3Hble CoBeTbl MO NCMOJIb30BAHUIO.

@ I'IphoMTe PYKOBOACTBO MOJ1b30OBaTeENA.

ce Hl
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H MHcTpykuum no TexHuke 6esonacHocTu

- [laHHbIN pasgen coaepXxuT
WMHCTPYKLUN MO TEXHWKE
6Ge3onacHoCTK, KoTopble
NOMOryT NpeaoTBpaTUTb
nobble pUCKK NONyYeHUs
TpaBM UNn MaTepuanbHOro
yepba.

- B cnyyae, ecnu ycTponcTeo
nepexoauT K Apyromy nuuy
NN UCnonb3yeTca n3
BTOPbIX PYK, TO BMECTe C
YCTPOMCTBOM JOMKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
No 3KCnnyaTauun, 3TUKETKM
YyCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLME
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHus He BbyaeT
HeCTn OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobon yuepb, KoTopbin
MOXeT BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

+ HecobniogeHve gaHHbIX
WHCTPYKLUA aHHYnMpyeT
nobyo rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOITKHbI
BbIMOMHATLCS
npoussoguTenem,
YMNOSTHOMOYEHHbIM
CEpPBUCOM UMW NULIOM,
yKa3aHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AlcnonbayiiTe

OpWUrMHarnbHble 3an4acTy u
akceccyapbl.

- AHe nbiTanTtecb

PEMOHTUPOBATbL UK
3aMeHATb Kakne-nmbo YacTu
yCTpPONCTBA, ecnun 06 3Tom
He pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE MO
akcnnyatauun.

. A He BbinonHante

TeXHU4eckne moaundgukaumm
YyCTPOWCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus

- [laHHOe yCcTponcTBO

npegHasHadeH ans
AOMaLLUHEro UCNosb30BaHUS.
MpoaykT He NnpurogeH ans
NCMNOMb30BaHNs B
KOMMEPYECKMX M UHBIX
Lensix.

+ He ncnonesynte ycTpomncTeo

B cajax, Ha bankoHax unm B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO3JyXxe. YCTPONCTBO
npegHasHa4YeHo ans
NCMNONb30BaHNA B
AOMALLHUX YCMOBUSX N Ha
KyxHe Ang nepcoHana B
MarasuHax, opucax u
Apyrmx paboumnx
NOMELLIEHUSAX.



- MPEOQYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCcTponcTBO
cnegyeT UCNonb3oBaTb
TONbKO ANS NPUroTOBMEHNUS
nuww. MNpoaykT He cnegyet
ncnonb3oBaTb AN Takux
uernen, kak oborpes
NOMeELLEHMS.

- [lyxoBka MoxeT
ncnonb3oBaTbCH ANg
pasMopaxunBaHus,
BblNEKaHWs, XXapku n
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune.

- [laHHO€e yCTpOMCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANns CyLUKu
NnoABeLUEHHbIX NoroTeHel,
UnNu ogexael.

A Be3onacHocTb geten,

YS13BUMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXMBOTHbIX

+ [laHHBbIM YCTPONCTBOM MOTYT
nonb30BaTbCs AETU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTtaplue,
a Takxe nuua c
orpaHvyYeHHbIMU
dU3NYECKUMIN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNocoBHOCTAMY Unu
HeJoCTaTKOM onbiTa U
3HaHWK, NP yCII0BUK
Haganexatllero Hagsopa u
NoNyYeHUs1 UHCTPYKLNIA NO
6esonacHomy

NCNOSIb30BaHUIO
YyCTPOWCTBA.
[eTn He JOMXHbI Urpathb C
ycTponcTeoMm. [leTam
3anpeLleHo ovuaTth 1
obcnyXmnBaTb YCTPONCTBO,
3a VCKITIOYeHneM aeTen nog
HaJ30pOM B3POCIbIX.
[laHHOe yCTpOMCTBO He
npegHasHaveH ans
NoNb30BaHWS NOAbMU C
OrpaHN4YeHHbIMK
bU3nN4eCcKMMmn, CEHCOPHBbIMU
NN YMCTBEHHbIMM
cnocoBHocTAMM (BKOYas
AeTen), eCnm OHU He
HaxogsaTca noa
HabnaeHneM nnu He
nony4yatT HeoBXo0ANMbIX
NHCTPYKLNN.
He paspewanTte getam
urpaTb C yCTPONUCTBOM.
SnekTponpunbopsbl
npeacTaBnsoT ONACHOCTb
ans gpeten. [letm mn
AOMALLUHNE XXMBOTHbIE He
AOJSDKHbI UrpaTb, B3bupartbcs
WM BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomeluante Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTopble MOryT 4OCTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMS aKChnyaTaumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTM
YCTPOWCTBA ropsyme.
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[epxuTte geten noganblue
OT YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe ynakoBOYHbIE
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
CyliecTByeT puck

Nony4YeHnss TpaBm W yoyLbs.

- Ecnn gBepb OTKpbITa, He
KnaguTe Ha Hee TsKenble
npeaMeThbl U He No3BoNsAnTe
AeTAM CaauTbCH Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHMIO ABEPHbIX
netenb.

+ B uensax 6esonacHocTu
aeTten oTcoenHUTe
LUTENCENbHYHO BUIKY U
BbIKNIOYUTE YCTPOMNCTBO
nepen ero ytunusaumen.

ASJ'|e|<Tpo6esoHaCHOCTb

- [NoaknounTe YCTPONCTBO K
3a3eMIIeHHOWN po3eTkKe,
3aLULLIEeHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIin
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKeE.
3asemneHve 4OMKHO
BbINONHATLCS
KBaNnM@mUMpPOBaHHbIM
arnekTpukom. He
NCnosib3ymnTe yCTPOMUCTBO
6e3 3a3zemneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHarNbHbIMK
npasuvnamm.

LLtencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpu4ecKoe coeguHeHne
YCTPOWCTBA A0JTKHbI
HaxXo4WUTbCA B NErko
AOCTYNHOM MecTe (rae Ha
Hero He byaet
BO34eNCTBOBATb Mnams
neyu). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, JOJTKEH ObITb
MexaHun3m (NpegoxpaHnTensb,
BblKMOYaTerb,
BbIKItOYaTenb 1 T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON YyCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKITHOYEHO
YCTPOMCTBO, B COOTBETCTBUU
C ANEeKTPUYECKUMU
npasunamu, u
OTCOEeVHSOLWNN BCe
nontoca oT ceTu.
YCTPOWCTBO Hermnb34A
noakntoYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPaAHCNOPTMPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K PO3€ETKE,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMMa 13 pasbema,
CrnomaHa, 3arpsi3HeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
puycKa KOHTaKTa ¢ BogoMm (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXET BblTeKaTb 13
cyeTyuKa).



- Hukorga He npukacanTech K
BUIKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpwn oTKNOYEHUN, He
AepXuTe WHyp, Bceraga
AEePXKUTE BUSIKY.
Ybeautechb, YTO WITENCcenb
YCTPOMCTBA HAZEXHO
NOAKITIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme NCKpeHus.
[MogknounTe yCTPONCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3HAYEHNAM HaNPSHKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He coaBnueanTe WHyp
nUTaHUS NoA4 w 3a
ycTponcTBoM. He knagute
TshKkenble NpeameTbl Ha
WHyp nutaHusa. WHyp
NUTaHNSA He AOSIKEH ObITb
COrHyT, pasdaBfieH U
conpukacartbcs ¢ fnodbIiM
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpemsi paboTbl yXOBKM
ee 3aHAA NOBEPXHOCTb
TaKxke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaHNSA HEe OOSTKHbI
KacaTbCH 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMS
Takum obpasom mMoryT
noBpeaAnTbCA.

He cxumanTe
anekTpuyeckune kabenu B
ABepLe OYXOBKU U He
nponyckanTe Ux No ropsiymm
noBepxHocTaMm. B

NPOTUBHOM crlyvae, 3To
MOXEeT NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHUWIO
AYXOBKM 1 Noxapy B
pesynbTaTe pacnnaBfneHus
kabens.

Mcnonb3ynte TorbKO
opuUrnHanbHbIn kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpeXxaeHHble Kabenwn
N YONUHUTENMN.

Ecnn wHyp nutaHmns
NnoBpeXaeH, B Luensx
npegoTBpaLLeHns
BO3HWKHOBEHWNS ONACHOCTH
ero Heob6xoaMMO 3aMeHUTb,
obpaTmBLINCL K brpme-
N3roTOBUTEM0 YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMaHunen.
NMPEOYNPEXOEHUE:
UTtobbl nsbexatb pucka
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM, Nepe 3amMeHon
namnbl OyXOBKM
obsa3aTenbHO oTcoeanHUTE
YCTPOWCTBO OT 3M1EKTPOCETW.
OTKnOUMTE YCTPONCTBO
nnbo oTcoeanHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.
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ABWXYLLIMXCA YacTen

BesonacHocTb npu YCTPOUCTBA.

TPaHCNOPTUPOBKE - BusyanbHo ybeautecsh, 4to

- OTkntounTe yCTpONCTBO OT OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHWS,
cetu nepen 5 KOTOpbIE MO BO3HUKHYTb
TPaHCNOPTUPOBKOM.

YCTPOWCTBO TSXKeNoe,
nepeBO3nTb ero criegyeT Kak
MWHMMYM C OBYMS JIIOABMM.
He vcnonb3ynTe asepb 1/
UNn pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UIN
nepemMeLleHns yCTponCTBa.
He knagute Ha oyxoBKy
apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKANBbHOM MOSNOXEHMWM.
3anpeLyeHo nepeHocuTb
YCTPOWCTBO, €CIIN B HEM
ecTb Boga. MoxHo
TpaHCNoOpTUPOBaThL Nocre
MOSIHOTO OCBOBOXAEHUSA OT
BOAbI.

Ecnu Heobxoaumo
TPaHCNOPTUPOBATb
yCTpPONCTBO, 0BepHUTE ero
YNaKOBOYHbIM MaTepuanom
C Ny3bIPbKOBOW MNIIEHKOWN UIK
NAOTHBIM KAPTOHOM U
BMMOTHYIO 3aKrenTe ero
neHton. HagexHo
3aKpenute NpoaykT C
MOMOLLbIO NIEHTbI, YTOObI
npegoTspaTuTb
noBpexaeHne CbeMHbIX Unu
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BO BpeMsi TPAHCMOPTUPOBKM.

AMepbl 6e3onacHOCTU BO

BpeEMSI MOHTaxa

- Nepepn ycTtaHoBKOM
YCTPOMCTBA NpPOBEpPbTE €ro
Ha Hanu4ne NOBpPEXAEHUN.
B cnyvae Hanuuuns
NnoBpeXaeHnn, He
yCcTaHaBnusanTe
YCTPOWCTBO.

- He yctaHaBnvBauTe
yCTPONCTBO BGAM3U
NCTOYHWUKOB Tenna
(pagunaTtopbl, Ne4n U T. 4.).

- depxuTe BCE
BEHTUNSALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMWN BOKPYT
YyCTPOWCTBA.

- Bo nsbexaHune neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnmBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABEpLaMMU.

A Bbe3onacHocTb

MCNONb30BaHUA

- Bcerga nposepsuTte
YCTPONCTBO Ha TO, YTOObI
OHO ObIJ10 BbIKIHOYEHO
nocne Kaxmaoro
NCNONb30BaHUA.



- Ecnu Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ASINTENBHOTO BPEMEHM,
OTKIHOUUTE ero nmbo
oTcoeauHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.

He ncnonb3yinTte yCTPOUCTBO,
€CNnn OHO HencnpasHO NMbo
noBpexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, oTcoeuHUTe
anekTpuyeckue / ra3oBble
COeANHEHNS YyCTPOWCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbIN CepBUC.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
CO CHATbIM U pasbutbim
CTEKITOM nepeaHen asepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPONCTBO ANSA TOro, 4Toobl
A0CTWYb Yero-nmbo nnm no
Kakon-nnbo Opyrovt npuyuHe.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
B CUTyaLMsiX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NoMYTHEHO,
Takux kak ynotpebneHuve
HaAPKOTMKOB 1 / nnu
ankoronsi.
JlerkoBocnnameHsioLwmnecs
npeaMeThbl, XpaHdawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTYT
3aropeTtbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMmeHsawLwmecs
npegmeTbl B 30He
NPUroTOBMEHUS.

- Py4yka oyxoBKuM He sABndeTcs
nonoteHuecywutenem. lNpu
NCMonb30BaHUM YCTPOMUCTBA
He BellanTe NonoTeHLua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIEe
npegmeTbl U3 AaHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl
YCTPOMCTBA NepemMeLLalTcs
W 3aTArMBaroTCs npu
OTKPbITUM U 3aKPbITUN
asepubl. OTkpbIBas /
3aKpbiBasi ABEPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipe,cl,ynpe>|<,£|,eH1/|s=| o]

TemnepaTtype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
Bpems paboTbl yCTpONCTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacaunTtechb K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemMmeHTtam. [letn B
Bo3pacTe Ao 8 neTt He
AOSDKHBbI NpubAmkaTbCa K
yCTponcTBy 6€3 KOHTpons
B3pPOCIbIX.

- He pasmewiante
nerkoBsocnnameHsoLwnecs /
B3pbIBOOMNACHbIE
MaTepvanbl psSaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsayme.

- [lockornbky nap Moxet
BbIXOOMWTb, OEPXUTECH
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noganbLue, korga
OTKpblBaeTe ABepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, M1uo n / unu
rrnasa.

+ YCTPOMCTBO MOXET ObITb
ropsi4yMm BO BpeMS
ncnosnb3oBaHus. He
TporanTe ropsiyme OTCeKM,
BHYTPEHHWE 4YacTu OYXOBKM,
HarpeBaTerbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [1py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPSIYYIO0 OYXOBKY
N n3BrieyeHn, Bceraga
HaZeBanTe TePMOCTOMKNE
nepyaTku Ona OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyaposB

- BaxxHo, 4TOObI pewleTyaTbIn
rpunb 1 NOTOK BbINK
npaBuIibHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. MogpoGHyto
WHOpMaUMIO CMOTpUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHne
aKkceccyapoB».

« [Npwv 3aKkpbITUKN OBEpPLbI
YyCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
Asepubl. Becerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroTOBMEHUS.

10/RU

AI5>e30na|CHOCTb BO BpeMs
NPUroTOBMEHNS

ByabTe OCTOPOXHbLI Mpu
pobaBneHun ankorons K ege.
Ankoronbe ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TemnepaTypax u
MOXEeT 3aropeTbCs nNpu
BO34EeNCTBUM C ropsaYnMmU
NMOBEPXHOCTAMU, NpUBEas K
noxapy.

[MveBble oTxo4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBIEHMS
MOryT 3aropeTtbcs. [epen
NpUroToBfEHNEM yaanuTe
KPYMNHYHO rpsisb.

OnacHoCTb NULLIEBOrO
oTpaBsneHusa: He xpaHute
nvLLy B oyxoBke Bornee yaca
A0 1 nocre nNpuroToBEHNS.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXET Bbl3BaTb NULLEBOE
oTpaBfieHue u gpyrue
Heqayrw.

He pasorpeBainTe 3akpblTble
KOHCEPBHbIE N CTEKNSAHHbIE
6aHku. NoBbiLeHHoe
AaBNEeHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY HaHKu.
MomecTuTe
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
6ymary B nocyay vnv Ha
akceccyap AyxOBKM (JTOTOK,
peleTyaTbIn rpunb U T. 4.)
BMeECTE C NpoAyKTaMn u
NMoMecTUTE B pasorpeTyto



AYXOBKY. Yaanute nuiiHue
KYCKW XXUpOHEeNPOHULaeMomn
Bymaru, BucsaLen Ha
akceccyape unu
KOHTenHepe, 4YToObI
nsbexatb pucka
NPUKOCHOBEHUS K
HarpeBaTenbHbIM
afieMeHTaM OyXOBKMW.
Hwukorga He ncnonbsymnre
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
Gymary npu Temnepartype
neyu Bblle MaKCcMManbHOM
TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXMPOHeNpPoHMLLaeMOomn
Gymare, KOTOPYHO Bbl
ncrnionb3yete. Hukorga He
KNnaauTe >XMPOCTOMKYHO
BGymary Ha OCHoBaHue
AYXOBKMW.

He cTaBbTe NOTKK, Taperkn
UM antoMuHMEBYHO Oonbry
NPSIMO Ha OHO AYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHME
AYXOBKMW.

3akponTte ABepLy AyXOBKU
BO BpeMs rpuns. [opsuve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpunsi, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUS noxapa.
[l0TOBbTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxoasaLlyo ons

WHTEHCMBHOIO OFHA Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmeLyanTe ey CrULLIKOM
Janeko B 3aHen 4YacTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

A MapoBas cuctema

[Mpv npuroToBreHun MUK
Ha napy OTKpbITUE OBepLbl
MOXEeT MPUBECTU K BbIXOAY
napa, v Kak cnegcreue K
oxoram. byabTe OCTOPOXHbI
Korga oTKpbiBaeTe ABepuy.
He ncnonbsynte
ANCTUNIIMPOBAHHYIO U
dunbTpOBaHHYO BOAY.
Mcnonb3ynte TorbKO
NPOW3BOACTBEHHYIO BOAY.
He ncnonbsynte
nerkosocCnnamMeHsLmecs,
CMVpPTOBbLIE U TBEPAbIE
YacTuLbl BMECTO BOAbI.
Ecnn B gyxoBske nocne
NnapoBOro NPUroToBIIEHMS
OoCTaHeTcs Bnara, 10 3T0
MOXET NMPUBECTU K KOPPO3UMU.
[ante oyxoBKe BbICOXHYTb
nocrne NpuroToBrieHns. He
XpaHuUTe BraxHole
NPOAYKTbl B JYXOBKE B
TeyeHne OUTENbHOro
BPEMEHM.

He ncnonbsynte
akceccyapbl, CNocobHble
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ncnapsaTbCs BO BpeMs
NPUroTOBMEHUS.

- byabTe oCTOPOXHbI, YTOObI
He NponueaTtb BOAY Ha
NMOBEPXHOCTb JYXOBKN U
HexenaTernbHble
MOBEPXHOCTU MPU CHATUN
UNKW yCcTaHOBKe pe3epByapa
ANS BOAbI.

- [pun yganexHum nuwu nocne
NPUroTOBNEHUSA Ha napy, u3
akceccyapoB MOXeT
BblTEKaTb ropsAYas >XMAKOCTb
- ByabTe OCTOPOXKHbI.

« [py NnpuroToBrNEeHUN Ha
napy pekomeHgyeTtcs
A06aBnATb CTONMBKO BOAHI,
CKOMbKO YKa3aHo B Tabnuue
Mo NPUrOTOBAEHWUIO.

AE>e30nam-|ocn> npu
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
OBCNYXMBAHUS U YNCTKM

- MNopoxaute, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET 0
Havana o4uncTku. Fopsumne
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He mouTe ycTtponcteo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanvMBaHWS Ha Hero BoAbl!
CyLiecTByeT OnacHOCTb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM!

+ He unctute yctponcteo
NapooYUCTUTENAMU, TaK Kak
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9TO MOXET NPMBECTU K
NMOpaXXeHUo INEKTPUYECKNM
TOKOM.

He ncnonb3yinre xecTkune
abpasunBHble YnCTALME
cpeAcTBa, MeTannmyeckue
cKkpebKn, NPOBOMOYHYIO
MoYanky unm
oTbGenueatLme cpeacrea
AJS1 O4YUCTKM CTekna
nepegHen gBepu AyxXoBKK /
(vnn, ecnun nmeeTcs) ctekna
BEpPXHEWN OBEpPU OYyXOBKM.
Bce a1 maTepwmanel moryT
NPMBECTU K LlapanuHam u
NMOSIOMKE CTEKMSAHHbIX
NOBEPXHOCTEMN.

Mocne kaxgoro
NPUroTOBIEHNS Ha Napy
ocTaBLlasCA BOAA B
€MKOCTW 4515 BoAbl JOMMKHa
ObITb CrnTa, @ EMKOCTb A1
BOAbl HEOOXOAUMO OYNCTUTD.
Mcnonb3oBaHue BoAbl,
OCTaBfIEHHOW B Kamepe npu
cnegyoLiem NpuroToBneHnm
NULLN, NPUBOAUT K
npobsiemam ¢ TOYKU 3peHUs
TMrneHbl.

He nomewante eMKoCTb
AN BOAbI B
NMOCYAOMOEYHYH MaLLVHY.
[MpoTpute pesepByap Ans
BO/Jbl YNCTOW BIAXXHOW
TKaHbO, 3aTEM BbITPUTE €ro
CYXOW TKaHbIO U XpaHuUTe



Takum obpasom. He cywute
HUKOrga pesepByap B
AYXOBKe.

[nsa n3secTun, kKoTopas
MOXeT obpa3oBaTbCs B
pesepByape ansa sogbl: 200
Ky6. cM Boabl U 1 YarHyto
NOXKY JITMMOHHOW COMun
NMOMeCTUTb B pe3epByap U
ocTaBuTb Ha 1 yac. 3atem
NPOMbITb 60NbLLIMM
KONU4eCcTBOM BOAbI U
BblCyLLINTb. PekomeHngyeTcs
NPUMEHATL 3Ty Npoueaypy
Kaxable 4-5 KpaTHbIX
NCMNONb30BaHUMN.

[ns o4nCTKN gHa OyXOBKM
He UCNonb3ynTe YyncTawme
CpeAcTBa, coaepalime
KMCNOTbI U xnopuabl. He
cockabnvBanTe U3BEeCTb,
KoTopas MoXeT
obpasoBaTbCs Ha AHe
AYyXOBKUW. B npoTMBHOM
crniy4yae oCHoBaHue
npoaykta éyaet
noBpeXaeHo.

[Ans yoaneHus nseecTu,
KoTopas MoXeT
obpasoBaTbCs B
pesepByape C BOOOW Ha JHe
AYXOBKM nocre

NPUroTOBMEHNS C
ncnosib3oBaHneM napa -
NEerkon O4YNCTKU Napom,
pobasbTe 350 mn 6enoro
yKkcyca (KUCNOTHOCTb YKcyca
He JOMKHa npeBblwaTb 6%)
B pe3epByap C BOAOW Ha
AHe Npu KOMHaTHOM
Temnepartype nocne KaxgblX
2 vinun 3 “cnonb3oBaHWi, a
3atem nogoxaatb 30 MUHYT.
Yepes 30 MUHYT ouncTuTe
9TOT Y4aCTOK MArKOm
BNa)KHOMW TKaHbIO N BbITpUTE
HaCyX0 CyXOW TKaHbIO.

B 3aBMCMMOCTM OT YacCTOThI
NPUroTOBMEHNS C
ncnorb3oBaHWeM napa,
NPOCTbIX onepaLmi O4UCTKU
NMapoMm M >XeCTKOCTH
ncnorb3yemon BoAbl Ha gHe
AYXOBKW MOTyT
obpasoBbIiBaTLCA
N3BECTKOBbIE MATHA.
PekomeHgyeTtcs ounatb
BHYTPEHHIOI YacTb OYXOBKU
BOJOW C YKCYCOM W TPSANKOW
OT U3BECTKOBbIX MSATEH,
KOTOpble MOTyT NOSIBUTLCH
Ha Lwaccu nocne
NPUroTOBMEHNS C
ncnonb3oBaHneM napa.
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Pl PykoBoacTBO no okpyxatoLueit cpeae

PernameHT yTunusauumum

0oTX040B
CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3auUn 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
(WEEE) v yTunusauus BbllepLwero
13 ynotpebneHus obopyanoBaHus

[aHHoe nsnenve
—

COOTBeTCTBYET [IMpekTnBe
EC 06 ytunusaumu
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynoBaHusi
(2012/19/EU). OanHoe
nsgenve umeet
MapKMPOBKY, YKa3blBatoLLyO
Ha yTUnMsaumio ero kak
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MECTOHAXOXOEHWUN TaKnMX LIeHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

Hagnexaluas ytunusaums
MCnonb3oBaHHOro 0bopyaoBaHUS
nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NOCneAcTBUS Ans
OKpyXaroLen cpeabl U 300PpOBbS
Yyeroseka.

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
orpaHu4YeHuU coaepxaHusa BpeaHbIX
BellecTB (RoHS):
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MprobpeTeHHoOe Bamun usgenve
cootBeTcTBYeT [upektuse EC o
npaBunax orpaHUYeHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEePXMUT BpeOHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepurarnos,
yKasaHHbIX B [lMpektuse.

YTVIHVI3aL|VIF| yNakoOBO4YHbIX

MaTepuanos

* YNakoBOYHble MaTepwuaribl OnacHbl
ans neten. XpaHuTte ynakoBOYHbIE
mMaTepuansl B 6e30nacHoOM 1
HedOCTYMHOM A11s AeTen
MecTe.YNnakoBOYHbIE MaTepuansi
n3aenuvst M3roToBIEHbI U3
MaTepuanos, Noanexarimnx
BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTUNu3anpymnTe nx COOTBETCTBYIOLLNM
06pa3oM 1 copTUpYHTE CornacHo
WHCTPYKLMIA NO 0BpaLLleHunto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOpPWYHOM nepepaboTke. He
YTUNU3NPYNTE UX BMECTE C
0ObIYHbIMU ObITOBBIMU OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO
3HeprocbepexeHUo
Cnepytolime npeanoxeHs noMoryT
BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C
3KONOrMYeCcKon 1 SHepreTN4ecKon

3P HEKTUBHOCTBLIO:

* Pa3amoposbTe 3aMOpOXKeHHbIe
NpoayKTbl Nepea NpUroToBrneHnem.

* B AyxoBke MCnonb3ynTe TeMHbIE
nnbo amanunpoBaHHbIe EMKOCTMH,
KOTOpbIe NyYlle nepenaroT Tenso.

* BbiknounTe yctpoinctso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHWS MPUroTOBMEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXeTe CIKOHOMUTb 10
20 % 3aneKTpo3Heprum, NCcnonb3ys
Tenno.

« Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Uy pyKoBOACTBE MNornb3oBaTens,



BCerfa npeaBapuTeribHoO
ocyllecTBnaAnTe pasorpes. He
OTKpbIBaTE YacTo ABepLY OYXOBKU
BO BPEMS NPUrOTOBIIEHUS.

He oTkpbiBaWiTe ABepLYy AyXOBKU BO
BpeMSs MPUroTOBIEHUS B peXnme
"OKO BEHTUNATOP C HarpeBom".
Koraoa aBepua He oTKpbITa,
BHYTPEHHASA Temneparypa
ONTUMU3NPYETCH AN SKOHOMUU
3HEPrum B pexnmMe «OKO BEHTUNATOP
C HarpeBoM», 1 3Ta TemnepaTypa

MOXeT OoTNnyaTbCcs OT nokasaHHoM
Ha aKpaHe.

Crapaiitecb roToBUTb B AYXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
ofHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb OHOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTeHepa ANns roTOBKM Ha
pelieTyaTyto nonky. Kpome Toro,
ecnu Bbl 6yaeTe rotoBUTb €4y OAMH
3a ApYruMm, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKONbKY AyXOBKa He ByaeT
noTepsaTb Tenno.
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PerynupoBaHue oTXo40B

MpuHUMNbLI paboTbl
ycTpoucTBa

11
10

1 TaHenb ynpaBneHus 11 BogocbopHuK

2 INamna* *  3aBucut oT Mmoaenu. B Ballem

3 PeweTtyaTtas nonku*™* YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb

4 [euratens seHTunsTopa (3a namna, Ui TMn n pacrnonoXeHue

CTanbHoi NNacTuHoi) namnbl MOryT OTNIM4aTbCH OT

unnrcTpaumm.

5 [Oeepua .
3aBucuT ot Mogenu. Bawe

6 Pyuka

YCTPOWCTBO MOXeET ObiTb 6e3
pelleTyaTbix Nonok. Ha
unniocTpauun pelleTyaTtble Nonku
8 T[lonoxeHue nonku nokasaHbl B Ka4eCTBe NPUMeEpPOoB.
9 BepxHuit HarpeBaTenb

10 BeHTUNAUMOHHbBIE OTBEPCTUSA

7 EmMkocTb Ans Boabl AN
NpUroToBNEHNs Ha napy
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MpuHUMNBLI paGoTbl M UCNONb30BaHME NAHENN yrnpaBrieHUs

ycTpoucTBa

B naHHoM pasnene Bbl MOXeTe HanTK O630p N OCHOBHble 06racTu NnpUMeHeHnA
naHenn ynpasrieHuA yCTpOVICTBa. MOFyT ObITb pasnnyuna B V|306pa>|<eH|/|$|x n
HEKOTOPbIX (byHKLI,VIFlX B 3@aBMCUMOCTU OT TUNa yCTpOVICTBa.

YnpaBneHue oyxoBKoun

'

2.
<

Bonoc6opHuk

Pyuka BbiGopa cyHKLMK

Tanmep

KHonka perynnpoBsku
Temneparypsbl

Ecnu ecTb pyuka (1), ynpasnsioLias
(ve) BalmM yCTPOMNCTBOM, 3TW PYUKU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpbI€ BbIXOAST NPU HaXaTun Ha
HeKOTOpbIX Moaensx. YTobbl
BbIMOMHWUTb HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4ek, cHayara HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY W NOTAHUTE
ee. [Nlocne BbINOMHEHUS PeryrmpoBKn
CHOBA HaXXMWUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbIGopa chyHKLMMK

Bbl MoxeTe BbIGpaTh hyHKLNM
yrnpaBneHns AyXOBKOW C MNOMOLLIbIO
pyuku Bbibopa dyHKLMiA. [ToBepHUTE
BMeBo / BNpaBo W3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.

KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIGpaTb TemnepaTypy,
Mpu KOTOPON XOTUTE rOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBneHns
TemnepaTypoi. [NoBepHUTE MO
4acoBOW CTperkKe U3 3aKpbITOro
(BEpPXHEro) NonoxeHWs Ans Toro,
4YTOGbI BbIOPATH.

A OWON -

HBEEY ¢
o 0 & &
3

MHaukaTop TemnepaTtypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temnepatypy
BHYTPUW JYXOBKM MO CUMBOMNY
TemnepaTtypbl Ha gucnnee. Cumeon
TeMnepaTtypbl NOSIBUTCS Ha AUCTNEE,
KOrga Ha4YHeTCsl MPUrOTOBIIEHUE, U
NCYE3HET, KOraa 4OCTUrHET 3aJaHHOM
Temnepatypsbl. Korga Temnepatypa
BHYTPUW OYXOBKU ynafAeT Hxe
yCTaHOBIEHHOW TemnepaTypsbl,
NOSIBUTCS CUMBOI TEMMEPATYPbI.

Tanmep

O omm e @
AU ¢S W N N i O O I S
s
1 2 3 4 5 6

KHorka Tpesoru

KHomka HacTpoiku yacos
KHonka "YMeHbLunTh"
KHonka "YBennuuts"
KHonka HacTpoek

KHorka 61oKMpOBKM KHOMOK

OOk WN -
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CumBoOnbI Ha 3KpaHe

O

Ty
A\

r @&
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: CumBon BpeMeHu
NPUroTOBNEHUS

: CumBon BpeMeHu
OKOHYaHWSA MPUroTOBMEHNS
: CumBon TpeBoru

: CumBon sipKoCTU

: CumBon GrnoKMpOBKM
KHOMOK

*

8 : CumBon Temnepartypsl
P : CMBON rpOMKOCTU

- : CumBon GrnoKMpOBKM
asepn*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW ANs BaLlero
YCTpOWCTBA.



q)YHKLWIOHaﬂbeIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHU

Ha Tabnuvue dyHKUMiA ykasaHbl (YHKLUOHATbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbLIE Bhbl
MOXETE UCMONb30BaTh B CBOE AyXOBKe, a Takke NokazaHbl MakcUMarbHbIi v
MUHVMarnbHBbIA MOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTL AnNs
COOTBETCTBYHOLLUX PYHKLMIA. Mopaaok pexxMmMoB paboTbl, NOKa3aHHbIN 30ech,
MOXET BapbMpOBaTh OT NOPSAKa PacrosoXeHUs YCTPOMCTRA.

B ayxoBke He paboTtaet
71N Jlamna ayxoBku - HarpeBaTenb. 3aropaeTcs TONbKO
namna JyxoBKW.

-o-

[yxoBka He HarpeBaeTcs.
PaboTaeT TonbKko BEHTUNATOP (Ha
3aHeN cTeHke). 3aMOPOXEHHYIO
MWLy C rpaHynamMmu MeasfeHHo
# PaGoTa ¢ pa3mopaxmBaloT Npu KOMHaTHOW
0 BEHTUNSITOPOM - Temneparype, NPUroTOBIEHHYIO Xe
nuLy oxnaxaatoT. Bpewms,
HeobxoanMoe ans
pa3mopaxnBaHusi Liernoro Kycka
msica, 6onbLlue, YeM And egpbl ¢
KyCOYKaMM.
Muwa HarpeBaeTcst CBEPXY U
CHU3y ogHoBpeMeHHo. MNoaxoanT
BepxHuii n N ANS BbINEeYKN 1 TYLLEHOro Msica B
HWDKHWUIA Harpes dopmMax, Ans KEKCOB U NMUPOXKHbIX.
Bo Bpems npurotoBneHnn nuLm
MCNONb3yeTcsl TONMbKO OAMH JTOTOK.
["ops4Yuin BO3OyX, HarpeTbIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpesBaTernem,
pacnpegenseTcst 6bICTPO U
paBHOMEPHO MO BCEW AYyXOBKe
HwxHwuit HarpeB ¢ * BMecCTe ¢ paboTon BEHTUASTOPA.
BEHTUNATOPOM Bo Bpems npurotoBneHnn nuLm
NCMNONb3yeTcsi TONMbKO OAMH FOTOK.
OTy byHKUMIO TakkKe crniegyeT
NCNonb3oBaTb A4S NErkon OYNCTKN
napom.

BES

¢
&

|%
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® TeI'IJ'IOBeHTVIJ'IHTOp

*

opsyMin BO3OyX, HAarpeTbin
BEHTUNSATOPHLIM HarpeBaTenem,
pacnpegenseTcst 6bICTPO U
paBHOMEPHO MO BCEW AYyXOBKe
BMecCTe ¢ paboTon BEHTUASTOPA.
MogxoanT ons NpuroToBrneHns
HeCKONbKMX 61110 Ha pasHbIX
NoJsikax.

! @ 3ko BEHTUNATOpP C
Harpesom

€

YT106bI CAKOHOMUTBL SHEPTUIO, BbI
MOXEeTe UCNOoSib30BaTh 3Ty
dyHKUMIO

BMecTO "TennoBeHTUNATOP"B
ananasoHe 160-220 ° C. Ho Bpems
NPUroTOBNEHNST HEMHOTO
YBEJTMYUTCS.

DyHKUNS nUuubl

®

PaboTatoT HWKHWI HarpeBaTenb u
BEHTUNSTOPHLIA 06OrpeB.
MoaxoauT Ans NpUroToBMNeHUs
nuuLbI.

OyHkums "3D"

El

PaboTaloT BepxHWIA Harpes,
HWKHWUA HarpeB 1 BeHTUNATOp. Bee
YacTu YCTPOMCTBA roTOBATCSA
OfMHaKoBO 1 GbICTpo. Bo Bpemsi
NPUroTOBNEHWMN MUK
NCNosrb3yeTcs TONbKO OAMH NOTOK.
3Ty byHKUMIO HeOBXoaNMO
nmcnonb3oBaTb U ANs
NPUroTOBNEHUsI Ha napy.

MonHbIA rpunb

PaboTaeTt 6onbLuoN rpunb Ha
noTonke AyxoBku. Moaxoout ans
MPUroTOBMNEHUS Ha rpure B
GonbLUMX KONNYECTBAX.

* Balue ycTpoicTBo paboTaeT B

TeMnepaTypHOM AuanasoHe,
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yKa3aHHOM Ha perynsrope
TemnepaTypbl.



Axkceccyapbl 4nsa yctpoucTea

Balue ycTponcTBO MMeeT pasrnuyHble akceccyapbl. B aTom pasaene JocTynHO
onncaHne akceccyapoB U 1UX NpaBUIiibHOIo NCNOfIb30BaHUA. B 3aBncumocTu ot
moaenun yCTpOVICTBa, NnocTaBnsieMbI aKCceccCyap MOXeT BapbnpOBaTbCA. Bce
aKceccyapbl, onncaHHble B PyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTensa, MoryTt ObITb HeOOCTYIMHbI
AN BaLlero ycTpomncTaa.

MPUMEYAHME : JloTku B Ballem yCTpOMUCTBE MOryT AehopmMmpoBaTbCcs Noa
BO3JeNCTBMEM TeMnepaTypbl. OTO He NoBNMsieT Ha Ux cyHKuMo. Odedopmauus
ncyesaeT, Korga fioToK OCThIBaEeT.

CTaHAapTHLIN NOTOK
Vicnonb3yeTcsa Ans BbiNeyky,
3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB U XKapKu
GOnbLLMX KYCKOB.

Fny6okui noTok

McnonbayeTcsa Anst BbiNeYkw, Kapku
GOnNbLLMX KYCKOB, COMHbIX MPOAYKTOB
nnéo ansi cbopa xupa npu rpune.

PeweTyaTbii rpunb

Wcnonb3ayeTcs Ans xapku unm
pasMeLLeHVs NwK, kotopas byaeT
3anekaTtbCsl, XapuTbCs U TYLLUUTLCS Ha
BbIGPaHHOI Moske.
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Ucnonb3oBaHue aKceccyapoB
ycTpoucTBa

Monku ans rotoBKn

B 30He npurotoBneHus ectb 5 ypoBHeN
NonoxeHust Nonok. Bel Takke moxeTe
yBuaeTb NOpsaoK NOMNoK B LMdpax Ha
nepegHen pame OyXOBKM.

Mopaenu ¢ pewetT4yaTbiM1 NONKaMu

Pa3melleHue pelieTyaToro rpusnsi Ha
nonkax ansi roToBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
O4yeHb BaXKHO MpaBUIIbHO pa3MeLlaTb
peLleTyaThIi rpusib Ha GOKOBbIX
pelueTyaTbix nomnkax. MNpu
pasmMeLlleHnn pelueTyaToro rpuna Ha
HY>XHOW NOIKe OTKpbITas 4acTb
OOIMKHa ObITb cnepeau. [ns ny4iiero
NPUroTOBNEHNs peLleTyaThIii rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
peweTtyaTon nonke. OH He JOIMKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.
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Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Mpu pasmelLieHUn Ha Nornke
peLueTyaThlii rpyUnb UMEET OfHO
HanpasneHwve. Mpu pa3MeLleHnm
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeaw. Mpu pasmeLLeHum
peLUeTYaToro rpuna Ha Hy>HOW nornke
OTKpbITas YacTb A0IMKHA ObITb
cnepeau.

Pa3melleHue foTKa Ha nosnkax ans
rOTOBKU

Mogenu ¢ pelleT4aTbIMU NOMKaMU:
Takke BaXXHO NpaBunbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha BOKOBBIX peLleTvaTbIX
nonkax.

Mpu pasmeLyeHnn NoTKa Ha HYXXHOM
Monke ero CTopoHa, npeHasHa4YeHHas
ONsa yaepXaHusi, 4OrmkHa bbiTb
cnepeaw.

[nsa nyywero npuroToBrneHns NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpernsieH CTONopoOM Ha
pelletyacToi nonke. OH He JOIKeH
npoxoauTb Yepes orpaHU4nTenb A0
KOHTaKTa C 3aJHel CTeHKON AyXOBKMU.




Moaenwu 6e3 pelieTyaTbIX NOJOK:
Takke BaXXHO NpaBUNbHO pasmeLlaTth
NoTkn Ha GokoBbIX nonkax. Mpu
pa3MeLlLleHI Ha NOJIKe NOTOK UMeeT
ofHo HanpaeneHue. Mpu pasmeLleHnm
rIOTKa Ha HY>KHOW MOJIKe ero CTOpoHa,
npeaHasHavyeHHas ansa yaepxXaHus,

DyHKUMA cTONOpa pelleTyaToro
rpuns

CywecTByeT dyHKUNS cTOnopa,
npepoTBpaLlaloLlas onpokuabiBaHue
peLueTyaToro rpuns ¢ peetyaTon
nonku. C NOMOLLbIO 3TOW hyHKLNM Bbl
MOXKeTe nerko n 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHMMas pelleTyaTblil rpunb,
Bbl MOXeTe NOTSAHYTb ero Brepe noka
He [0CTUrHeT cTonopa. Bel JOMKHbI
npoTalnTb HaJ CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAArnuUTb €ro.

Mogenu ¢ peweT4yaTbiMU NONMKaMun

Mopenu 6e3 peleTyaTbIX NOMOK

PyHKLUMA cTOonopa AN noTka
pelweTyaToro rpunsa Mogenu ¢
pelweT4yaTbiMM NONKaMm
CyuiecTtByeT Takke hyHKLUMSA CTONOPA,
npegoTepaLlatoLlas onpokuabiBaHne
notka c pelwetyaton nonku. CHumas
NOTOK, ocBoBOAMTE ero oT 3aHero
3amMKa M NoTsHUTE Ha cebs, moka OH He
OOCTUrHeT ctonopa. Bbl AOMKHbI
NpoTaLMTb Hag CTOMOPOM, YTOObI
NOMHOCTLIO YAAmNMWTb Er0.
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MpaBunbHoOe pa3melleHue
pelleTyaToro rpuns U rioTka Ha
Tereckonnyecknx HanpasnAoLWMUX-
Mopaenu ¢ peweTyaTbiM/ NONKaMu 1
Tereckonuyeckumm
HanpaBnALWMMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpasrsoLLMM MOXHO Nerko
ycTaHaBnvBaTb U CHUMAaTb NOTKU U
peLleTyaTbii rpuns. MNpu
NCMNonb30BaHWM JTOTKOB U peLleT4aToro
rpurs ¢ TeneckonnyecKomn
HanpasnsioLLen Heobxoaumo crneanTb
3a TeMm, 4ToObl LUTbIPW Ha NepeaHen u
3agHel YacTsX TenecKonu4eckunx
HanpasnsoLWKX Npuneranu K Kkpasm
rpunsa v notka (MoKasaHo Ha PUCYHKe).
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TexHNn4YecKne xapakTepucTuku

BHelUHWe pa3mepsbl ycTponcTBa

(BbICOTa/LIJFl)/IpVIHaF/)rJ'I;%VIﬁa) 595 MM/594 MM/567 MM

MoHTaxHble pasmepbl AyXOBKU

(Bmoora /wpﬁjma /m%my;‘) 590 1nu 600 MM/560 MM/MUH 550 MM
HanpsixeHue / yacTtoTa 220-240 B~; 50 I'y

Twn kabens u ceveHve ncnonb3yetcs /

noaxoauT Ans UCrnorb30BaHUA B MuH HO5VV-FG 3 x 1,5 Mm?
YCTPOWNCTBE

O6was notpebnsemas MOLLHOCTb 3.3 kBt

Tun gyxoBKu MHorodyHKUMOHanLHasa ayxoBka

#

CteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBeieHUs: ViHpopmaLumsa 06 sHepreTnyeckor MapKkupoBKe
3MNeKTPUYECKMX neyer npuseaeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [JaHHble 3Ha4YeHNs onpeaensanTcs Npy cTaH4apTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO 1 BePXHero HarpesaTterns nubo Harpesa C
MOMOLLIbIO BEHTUNATOPA (MpW HanNuyum).

Knacc aHeproadeKkTMBHOCTH onpeaensieTcsl B COOTBETCTBUN CO
crneayoLwmMMmn NpropmuTeTamMmmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLNE (PYHKLMMN B YCTPONCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KUA rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHNUiA U HUXKHUIA
Harpes.

TexHun4yeckne XapakTepUCTUKN MOryT ObITb N3MeHEHbI be3
npeaBapuTernibHOro yseaoMneHnd ana ynydleHua Kkadecrtea yCTpOVICTBa.

PlllcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABMNAKTCA CXeMaTU4YHbIMUN U MOTYT HE
NONMHOCTbLIO COOTBETCTBOBAaTb BalleMy yCTpOVICTBy.

3HaueHus, YKa3aHHbl€ Ha 3TUKeTKax yCTpOVICTBa mnnn B
COI'IpOBOD,VITGJ'IbHOVI OOKyMeHTauuun, nony4vyeHbl B na60paToprlx ycnoBusax
B COOTBETCTBUU C ﬂeVICTBleU.lMMM CTaHOapTaMu. B 3aBucuMmocTu ot
yCJ'IOBVIVI Kcnnyataunum n oxpymarou.l,eﬁ cpeabl, 3TN 3Ha4YeHUA MoryTt
BapbunpoBaThb.
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Pl NepBas akcnnyaTtauus

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTb K
MCMONb30BaHUIO BALLETO NPOAYKTA,
pekomeHayeTca caenatb cnegyollee
B nocneayoLmx pasaenax.

MNepBas yctaHoBKa

Bcerga yctaHaBnuBaite Bpemsi
CYTOK Nnepep MCronb3oBaHWeM
AyxoBku. Ecnv Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
FOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOZENSIX
LYXOBKM.

1.Mpwn NepBOM BKIMOYEHUM OYXOBKM Ha
avcrnee 6yoet muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumsonom®.

2.YcTaHoBUTE BPeMsi CYTOK, Haxas @
IS)

o 13
plng NI N

Q@@@{%@

3.Haxmute O unu % npukocHuTeCh
ANS TOro, 4ToBbl aKTMBMPOBATL Mone
MUHYT.

S 1Tmr

§
| UL
8O @ & 8
4.YCTaHOBUTE MUHYThI [HS,
KOCHYBLLNCH DO,

O \TOCo
NI

Q@@@ﬁé’?@l

5.lNoaTBepanTe HaCTPONKY,
KoCHyBLUMCL O unu & Haxas.

» Bpemsi cyTok yCcTaHOBIEHO,

1 cumeon £ ncyesaeT ¢ aKkpaHa.
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Ecnu nepBoHa4anbHoe BpeMsi He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
bl 9 npogomxat MuraTh, a Bala
OYyXOBKa He 3anycTutcs. Ytobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOJMKHbI NOATBEPAMUTL BPEMS
CYTOK, YCTAHOBUB BPEMSI CYyTOK
UNW HaXaB KHOMKYLD, Koraa oHa
HaxoauTcs B

nonoxeHun «12:00». Bol MoxeTe
N3MEHUTb BPEMS CYTOK MO3XKe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTporikny.

TekyLne HacTPOVKN BpeMeHU
OTMeHSITCA B cnyyvae cbos
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MNepBas ouncTka

1.Y6epuTe BCe yNnakoBOYHblE
maTepuansl.

2./13BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM, BXOOSLLEW B KOMMIEKT
MoCTaBKM.

3.BknioumnTe ycTponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKlo4MTe. Takum obpasom,
OCTaTK/ U Cnou, KOTopble MOrnu
oCTaTbCs B NeYn BO Bpems
Npoun3BoOACTBa, CropsAT U1
YTUNU3NPYIOTCS.

4.Tpmn paboTte ¢ npoayKkTom BbibepuTe
caMylo BbICOKYIO Temneparypy u
pabouyto OYHKUMIO, C KOTOPOW
paboTatoT Bce HarpeBaTenu B
BaLlem ycTponcTae. CMm. «PyHKUMM
ynpaBneHus ayxoBkon». O ToM, Kak
ynpaBnATb JYXOBKOW Bbl MOXeTe
y3HaTb B crieaylolleM pasgene.

5.MNogoxanTe, noka AyxoBKa OCTbIHET.

6.MNpoTpuTe NOBEPXHOCTN AYXOBKU
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu ryokow, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.



Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyaposB:

Ouunctute akceccyapbl, n3pne4veHHble

13 OYXOBKW, BOAOW U MSTKOW ryOKOWA.
NMPUMEYMAHUE HekoTopble

MoloLe cpeacTea
N yncTawme
MaTepuansl MoryT
noBpeanTb
nosepxHocTb. He
ncnone3dymnTe Ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLve
cpencTsa,
yncTawmne
NOPOLUKN/KpeMbI, a
TaKKe ocTpble
npeameThI.

NMPUMEYAHUE

Mpun nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHne
HECKONbKMX 4YacoB
BO3MOXXHO
BblAerneHve abiMa
K 3anaxa. 9To
BronHe
HOpMaribHo.
Ybeautecnb, 4TO
KYXHS1 XOpOLUO
NpoBeTPUBAETCS,
4yTOGbI YOanuTb
Abim 1 3anax. He
BObIXanTe
BblAensioLmnecs
ObIM 1 3anaxu.
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B NpaBuna akcnnyatauuu ayxosku

O6was nHcpopmauma no
MCMOJNIb30BaHUIO QYXOBKMU

BeHTunaTop oxnaxaeHus (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoicTBO MMeeT BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxraxaeHus BKoyaeTcs
aBTOMaTU4eckM nNpu HeobxoanMocTn 1
oxraxgaeT Kak nepeaHio YyacTb
YyCTpONCTBA, Tak 1 mebenb. OH
aBTOMAaTUYECKM BbIKIIOYaETCS Mo
OKOHYaHWU MpoLiecca OXNaxaeHus.
"opAYMin BO3OYX BbIXOANUT Yepes
ABepLy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTe BEHTUMAUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTBHOM cnydae
AyX0BKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxgaroLumin BeHTUNSATop
npogomnxaet paboTaTb BO Bpems
paboTbl AyXOBKM UMK Nocre ee
BbIKITIo4eHNs (NpumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyyae, ecnu Bbl rotoBuUTe, 3aaaB
TaiMep OyXOBKMW, B KOHLIE BPEMEHU
MPUroTOBNEHUSA OXMNaXKaatoLLmN
BEHTUNATOP OTKITHOYUTCS CO BCEMM
dyHKUMsMU. Bpems paboTbl
oxraxjaroLLero BeHTunsTopa He
MOXeT ObITb onpenerneHo
nonb3oBaTernem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYaeTCH B
aBTOMaTUYeCKOM pexume. ITO He
ABMSIETCA HEMCMNPABHOCTbIO.
OcBelleHMe OyXOBKU

Korga ayxoBka HauMHaeT roToBUTb,
BKINtoYaeTcs famna gyxosku. B
HeKOTOpbIX MoAensx namna paboTtaet
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, B TO BpEMS
Kak B ApyrMx Mogensx oHa
BbIKITIO4aETCs Yepes onpeneneHHoe
BpeMS.

Ecnu Bbl X0TWTe, 4TOOLI Namna
AYXOBKM ropena HernpepbIBHO,
BblbepuTe PYHKLMIO ypaBneHus
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«Jlamna gyxoBKu» C MOMOLLLbIO PYYKHM
Bblibopa PYyHKLMUN.

PaboTa 6noka ynpaBneHus

AYyXOBKOW
O6Lwwwme npeaynpexaeHUsa No 61oKy
ynpaBneHuUsi AyXOBKOMW

MakcrmanbHoe Bpemsi
MPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE MOXHO
YyCTaHOBUTb, — 5 4Yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrMM nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpammupoBaTb
AYyXOBOW LUKad.

Mpw BbINOAHEHUN MOOBLIX
HacTpoeK COOTBETCTBYIOLLME
cumBonbl 6yayT 3aropaTtbcs Ha
aucnnee. MNoxanyicTa,
NOAOXKANTE HEMHOTO, YTOObI
HaCTPOWMKM ObINN COXPaHEHBI.

Ecnu npon3eecTu kakve-nvm6o
HaCTPOWK/ NPUTrOTOBMEHUS,
BPEMSsI CyTOK Hemnb3s 6yaeT
N3MEHUTD.

Ecnu Bpems npurotoBneHuns
YyCTaHOBIEHO B Havare
NPUroTOBNEHUS, OCTaBLUEeecs
BpeMsi 0TOOPasnTCs Ha aKpaHe.

B cny4yadx, Korga yCtaHOBIEeHO
BpeMA npurotToBneHna nnn
BpeMA OKOH4YaHuA
NPUroToBIEeHUA, Bbl MOXeETe
OTMEHUTb aBTOMaTU4ECKN,
OepxaB KHOMKY (® B TeyeHne
ONNTEeNbHOINo BpeMeHN.
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KHorka Tpesoru

KHomka HacTpoiku yacos
KHonka "YMeHbLunTh"
KHonka "YBennuuts"
KHonka HacTpoek

KHorka 61oKMpOBKM KHOMOK
CumBoOnbI Ha 3KpaHe

OOk WN -

: CumBon BpeMeHun

O NPUroTOBNEHUS
. : CumBon BpeMeHu
O OKOHYaHMWA MPUroToBNeHNs™®
Ial : CumBon TpeBoru
¢ : CumBon sipKoCTU
: CumBon GrnoKMpOBKM
3 KHOMOK
i : CumBon Temnepartypsl
o : CMBON rpOMKOCTU
: CumBon GrnoKMpOBKM

asepn*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporctea. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHOW ANs BaLlero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne oyxoBKU

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
YHKLMIO, KOTOPYIO XOTUTE
NPUroTOBUTBL C MOMOLLBIO PYYKM
BbIOOpa hyHKUMM, U yCTaHaABNMBaeTe
onpeaeneHHylo TeMnepaTtypy ¢
MOMOLLbIO PYYKM TEMMepaTyphl,
OYyXOBKa Ha4MHaeT paboTaTb.
BbIKNHOYNTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNIOYUTL OYyXOBOM LLKad),
NOBEPHYB Py4Ky BbIOOpa OYHKLMM 1
py4YKy TemnepaTypbl B MOJNIOXEHWE
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl u paboyen
(bYHKLMN OYXOBKMK A4NA PyYHOro
NPUroToBMEeHUs

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasneHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBNMBas
BpPEMSsI NPUroTOBIEHWS], 3aaaBas
Temnepatypy u pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYIOLLIME Balle efe.

1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
FOTOBKM C MOMOLLIbIO PY4YKM BbiGOpa
OYHKLMK.
2.YcTaHoBUTe Temnepatypy
MPUrOTOBNEHUS C MOMOLLIbIO
perynstopa Temneparypbl.
» [lyxoBka Ha4HeT cpasy paboTaTtb npu
BbIGpaHHOW hyHKLMM 1 TemnepaType,
a 8 nosiBuTCs Ha akpaHe. Korga
Temneparypa BHYTPU JYXOBKM
AOCTUTHET YCTaHOBMEHHON
Temneparypbl, CUMBOT § ncyesHeT.
[yxoBka He BblKkrno4aeTcs
aBTOMAaTUYeCKM, Tak Kak
NPUroTOBNEHWE BPYUHYIO BbINOSHAETCH
6e3 ycTaHOBKM BpeMeHU
NPUroToBNeHUs. Bbl 4OMKHBLI camu
KOHTPONMpoBaTb MpoLecc
NPUroTOBNEHME NULLM U
ocTaHaBnumBaTb ero. 1o oKoH4YaHuK
MPUrOTOBNEHUS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PYUKy Bblbopa PyHKUMK U
perynatop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
BbIKITIO4EHNS (BBEPX).

29/RU



MpurotoBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NMpUroToBIIeHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKIMIOYEHWE OYXOBKM B KOHLE Nepuoaa
BpeMeHW, BbIOpaB TemnepaTypy U
pabouyio (OYHKLUNIO, XapaKTePHYIO Ans
BaLlel egbl, U YCTaHOBMB BPEMSI
NPUroTOBMNEHMS NO TaNMepy.
1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
NPUroTOBNEHMS.
2.HaxwumaitTe (9, noka Ha aucnnee He
nosisutca cumson O BpeMeHm
NPUroTOBINEHNS.

24 GNE @ & 8

Mocne HacTpolkn paboyen
dyHKUMM 1 TeMNepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Bpems
npurotosneHns Ha 30 MUHYT,
HaXaB KHorKy ®
HenocpeACTBEHHO Ansi 6bICTPON
YCTaHOBKU BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMS U N3MEHUTb
BPEMsi C MOMOLLbIO KHOMOK DO,

3.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK B/,
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TemnepaType. YCTaHOBMNEHHOE BPeEMS
NPUroTOBNEHMS HAYHET 0OpaTHbIN
oTcyeT n § oTobpasnTcs Ha aucnnee.
Korga Temnepatypa BHYTPU OyXOBKU
OOCTUrHET yCTaHOBMEHHOW
TemnepaTypbl, CUMBON § NcUYesHeT.
5.MNocne 3aBepLueHns npoLecca
NPUroTOBMNEHMS HA 3KPaHE, NOSIBUTCS
Hagnvch "KoHew/End" , 3amuraet
cumson O 1 Tailmep nogact
3BYKOBOW curHarn
6.MpenynpexaeHue GyaeT 3ByyYaTb B
TeYyeHne AByX MUHYT. HaxmuTte
nobyto knasuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npegynpexaexuve. MpegynpexaeHue
npekpaTuTCs, U Ha ancnree
NOSsIBUTCSI BPEMSI CYTOK.
YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA
npuroToBrieHUs Ha 6onee nosgHee
Bpemsi: (Bapbupyertcs B
3aBMCUMOCTU OT Moaenu
ycTpounctBa. MoxeT He OGbITb
HeOCTYNHOW AN Bawero
ycTpoMncTBa.)
Bbibupas Temnepatypy n pabouyto
YHKLUMIO, XapaKTepHble Ans Ballero
6nofa, Bbl MOXETE YCTAaHOBUTL BPEMS
NPUroTOBNEHMS U BPEMST OKOHYaHWSA
NpuUroToBneHus Ha 6onee nosgHee
BpeMsi, MO3BONASA AYXOBKe
3anycKaTbCs 1 BbIKIIOYATHCA
aBTOMaTUYECKN.
1.Bbibepute pabouyto doyHKUMO ons
NPUroTOBNEHMS.
2.HaxumaitTe (9, noka Ha aucnnee He
NosiBUTCA cMMBON 5 BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNS.

Bpewmsi npurotoBneHus
YBENMYUTCSA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, yepes 15
MUWHYT YBENWUYNTCS HA 5 MUHYT.

4.TMonoxute NPOAYKTbI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE Temneparypy ¢
NMOMOLLBIO perynatopa TemnepaTypsl.

» Balua nyxoBka cpasy HauyHeT

paboTtaTb Npu BbIOpaHHOW YHKLMM U
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Mocne HacTpolkn paboyen
dyHKUMM 1 TeMNepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb Bpems
npurotosneHns Ha 30 MUHYT,
HaXaB KHOMKy &
HenocpeACTBEHHO Ansi 6bICTPON
YCTaHOBKU BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMS U N3MEHUTb
BPEMsi C MOMOLLbIO KHOMOK D/O.

3.YcTaHoBUTE BpeMs NPUroTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK B/,
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Bpewmsi npurotoBneHus
YBENMYUTCSA Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, yepes 15
MUWHYT YBENWUYNTCS HA 5 MUHYT.

» lNocrne Toro, Kak Bpemsi

NpuUroToBneHus dyoet

yCTaHOBMNEHO, cUMBON 9 NOCTOSIHHO

OyaeT oTobpaxaTbCs Ha aKpaHe.

4.HaxumaiiTe €9, noka Ha aucnnee He
NOSIBUTCS CUMBOI BPEMEHN 9
NPUroTOBMNEHNS.
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5.YcTaHoBUTE BpeMs NPUrOTOBIEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK /&,
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» Mocne Toro, Kak Bpemsi OKOHYaHUs
NnpUroToBneHus Gyaet

ycTaHosneHo, cumaon & u cumeon &S ¢
CYMBONOM Nepuoaa BpemeHn byayT
MOCTOSIHHO NOSABNATLCH Ha AUCTnee.
Kak Tonbko Ha4yHeTCs NpUroToBneHue,
CUMBON < NcUesHeT.
6.MNonoxwnTe NPoAYyKTbI B AYXOBKY U
yCTaHOBUTE Temneparypy ¢
MOMOLLIbIO perynsaTopa Temneparypbl.
» Yacbl AyXOBKM paccuUTbLIBalOT
BpeMsl Hayana NPUroToBreHus,
BblYMTasA BpeMsi NPUroTOBIEHUSA OT
yCTaHOBNEHHOIo BaMu BPEMEHMU
OKOH4YaHusA npurotoBneHus. Korga
HacTynuT BpeMsi Ha4yarna
NPUroTOBNEHUS, aKTUBUPYETCH
BblbpaHHas yHKUMS, 1 OyXOBKa
HarpeeTcsi O 3afaHHOW TeMnepaTypbl.
YcTaHOBMEHHOE BPeMS MPUrOTOBMEHNS
Ha4yHeT obpaTHbIN oTcueT
n § oTo6pasuTcs Ha aucnnee. Korga
Temneparypa BHYTPU JYXOBKM
AOCTUTHET YCTaHOBMEHHON
Temneparypbl, CUMBOT § ncyesHeT.
7.Tocne 3aBeplUeHus npouecca
MPUroTOBMNEHUS Ha 3KpaHe, NOSIBUTCSA
Hagnuck "KoHeuw/End" , 3amuraet
cumeon & u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW curHarn
8.MpenynpexaeHve byaet 3ByyaTb B
TeueHve ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knasuLy, 4Tobbl OCTAaHOBUTL
npeaynpexaexuve. MNMpegynpexaeHue
npekpaTuTcs, U Ha aucnnee
NOSIBUTCS BpeMs CYTOK.

Ecnu B KOHLe 3BYKOBOIO
npegynpexaeHust dbyaet HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXOBKa
CHOBa HayHeT paboTaTtb. YTOObI
npeaoTBpaTUTb NOBTOPHOE
BKIIOYEHME [YXOBKN B KOHLIE
npegynpexaeHusi, yctTaHoBute
perynatop Temneparypbl 1
YHKUMOHANbLHYIO py4Kky Ha "0"
nornoxeHue (BbIKI) U BbIKNOUNTE
OYXOBKY.
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MpurotoBneHue Ha napy

B Balueit oyxoBKe ecTb OYHKUMSA
npuroToBneHus Ha napy. Bo Bpems
NPUroToBNeHUs aToT nap obecneunt
nyywive pesynbTaTtbl NPUrOTOBIEHMS.
Map obecneunBaeT Bornee ApKyto
MOBEPXHOCTb BbiNeyku, bonee
XPYCTSALLYHO KOPOYKY 1 H6onbLUIWI
pa3mep. Kpome TOro, nogava napa
CHWXaeT NoTepto Bnaru B Msice, Aenas
€ro CovHee 1 BKyCHee.

lMpurotoBneHne Ha napy
BO3MOXHO TOSILKO Mpu
ncnonb3oBaHNU OYHKLMIA
NPUroToBNEHUA Ha napy,
YKa3aHHbIX B PYKOBOACTBE
none3oBaTens.

EmkocTb pesepByapa ansi Boapl
250 mn. Mpu NpuUroToBneHnn He
pobaBnsnTe B eMKOCTb AN
Boabl 6onee 250 mn Boabl.

KoHaeHcaT, obpasytowniics Ha
ABepLie OyXOBKu nocne
NPUroTOBNEHNS C
NCMNOrb30BaHNEM Mapa, MOXeT
KanaTb, Korga aBepua OyXOBKU
OTKpbITa. Kak TonbKO Bbl
OTKpOeTe ABepLy OYyXOBKM,
COTPUTE KOHAEHCAT.

Mpun oTKpbIBaHUKN ABEPLbI
OYXOBKN HaxoauTechb Ha
AOCTaTOYHOM YAaneHun, Tak Kak
BO BpeMs 1 nocne
NPUroTOBNEHNS C
ncnonb3oBaHWEM napa MoryT
BbIXOOMUTb Nap 1 rops4mn
BO34yX. Bbixogsawmnin nap moxet
006Xeuyb pyKu, Lo 1/ unu
rnasa.
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Ecnu Boga octaeTcst BHyTpU
OYXOBKW nocne Kaxaoro
NPUroTOBNEHNS C
ncnornb3oBaHUeM napa, BblITpUTe
OCTaBLUYHOCS BOAY CyXOMN TKaHbIO
rnocrie Toro, Kak JyxoBka
OCTblHeT. B npoTuBHOM cny4yae
OCTaTKM BOAbI MOTYT BbI3BaTb
obpa3oBaHMe Hakunu.

[ns npyuroToBneHns Ha napy:

1.06patuTechb k Tabnuue
MPUrOTOBNEHUS C UCNOMb30BaHNEM
napa, 4Tobbl yCTaHOBUTb (PYHKLIMIO,
Temnepartypy 1 BpeMsi, noaxoasiime
ANsi COOTBETCTBYOLLEro bnioaa, 1
Ha4aTb NPOLEeCcC NPUroTOBMEHNS.
[ns 6nioa, He ykasaHHbIX B Tabnuue,
Bbl MOXETe onpeaenuTb KONu4ecTBo
BOAbI, TEeMnepaTypy, MYHKLUIO
NPUrOTOBNEHUS U BPEMS.

2.lMomecTnTe GNOAO Ha

PEKOMEHAOBAHHYIO MOSKY.
3.Korga npuwno Bpems gobasuTb
BOOY B COOTBETCTBMU C Tabnuuen
NPUroTOBNEHUS, HAXXMUTE Ha
pesepByap A5 BOAbI,
pacrorioXXeHHbIN Ha naHenu

4.BbiHbTe pesepByap Ana Bogbl U3
pasbema.

5.0TKpoiiTe KpbILLKY pe3epByapa ans
BOZbI U 3aneiiTe B HEro BOAY B



Konnyecrtee, ykasaHHOM B Tabnuue
NPUroTOBIEHUA.

He ucnoneayiTe
ONCTUNINPOBAHHYIO UMK
uUnNLTPOBaHHYO BOAY.
VcnonbayiTe TonbKo
OyTunuposaHHyto Boay. He
nobaBnanTe B KOHTENHEpP ONs
BOAbI pacTBOpbI, cofepxaliue
BOCMIIaMeHseMble BeLLLeCTBa,
CMUPT UNW TBEPAble YacTuLbl.

e

6.3akpoliTe KpbILLKY pe3epByapa Ans
BOAbI U BCTaBbTE €r0 B
COOTBETCTBYIOLLMIA pasbeM.
lMornHocTbIo 3aABUHBTE pesepByap
Ansa soabl.

» Boaa u3 pesepsyapa ans soabl

Ha4yHeT MeAJIeHHO cTekaTb Ha

OCHOBaHWe AyxoBoro wkada,

obecneyvBas nogaepkKy napa Aans

BaLlen egbl.

7.MNo okoHYaHWK npoLecca
NPUroTOBMNEHUS NMOBEPHUTE PYYKU
dYyHKUMIA M TeMnepaTypbl B
nonoxeHue «Bblikn.», 4TOGbI
BbIKIMIOYNTE AYXOBOW LUKad.

[Nocne kaxgoro unkna
NPUroTOBMNEHMS C MOMOLLbIO
napa Heob6Xo4MMO NPOBEPSATH
Hanu4ne BoAbl Ha AHE AYXOBOroO
Wwkadpa. MNMpu ee Hanuuum, Boay
HeobGX0ANMO NPOMOKHYTb CYXOM
BETOLLbIO MOCHe TOro Kak
AyXOBOW WKad ocTbiHeT. B
NPOTUBHOM Crly4ae, OCTaBLUAsACS
BOZa MOXET CTaTb MPUYMHOMN
06pa3oBaHMsA N3BECTHAKOBOIO
HaneTa.

Hactpoiku

AKTMBaLUA GNOKMPOBKU KNaBuL

Bbl MOXeTe npenoTepaTuTb

BMeLLATENbLCTBO Bri0Ka ynpaBrneHus,

aKTMBMPOBaB (PYHKLMIO BIOKMPOBKM

KNaBuLL.

1.Haxvmaiite &, noka Ha aucnree He
NOSIBUTCS CUMBON (2.

L )

» MosiBuTCA cumBon (&, 1 Ha aucnnee
HayHeTcst obpaTHbI oTcueT 3-2-1.
Korga obpatHbiil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKkTuBuMpyeTcsa 6nokMpoBKa KraBuLL.
Mpu kacaHuu NGO KNaBmLLW NpK
ycTaHOBKe BMOKMPOBKM KraBuLL
Talimep nogacT 3BYKOBOW curHarl,

1 CUMBON (3 3aMUraer.

Ecnv Bbl NnepecTtaHeTe kacaTbes
KHOMKM Ecnwn Bbl NnepectaHeTe
3axumaTtb knasuiy & 1o
OKOH4YaHMs obpaTHOro oTcyeTa,
GrokvpoBka Knaeuw He ByaeT
aKkTMBMpoBaHa. [Jo OKOHYaHus
obpaTHoro otcyeTa, 6rIoKMpoBKa
Kntoya He OyadeT akTMBMpPOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuULL OYXOBKM
HEBO3MOXXHO MpW BKIMKOYEHHOW
GroknpoBku knaewuw. B criyyae
cbosi nuTaHus 6riokMpoBka
KnaBuw He BygeT oTMeHeHa.

OTKkntoveHne GNOKMPOBKM KNaBULL

1.HaxmuTe 5, noka cumson &1 He
NCYE3HET Ha AuUCnnee.

» CUMBON (& CYE3HeT, 1 BroK1poBka

KrnaeuaTypbl OTKMIOYUTCS Ha AUCNIee.

YcTtaHoBKa 6yaunbHUKa
Bbl Takke MOXeTe Ucrnonb3oBaTh
Tanmep ycTponcTea Aansi ioboro
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npegynpexaeHns unm HanoMmnHaHus,
KPOME NMPUroTOBIIEHHUS.
ByounbHYK He BNUSIET Ha paboTy
OyxoBku. Vicnonb3ayeTcs B Lensx
npegynpexaeHus. Hanpumep, Bbl
MOXETE MCMONb30BaTh OYAWIBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUrotToBUTb €AY B
OYXOBKe B OnpenerneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHMMN YCTAHOBIIEHHOTO BamMu
BPEMEHW Yachl BblAagyT 3ByKOBOE
npegynpexaexHuve.

MakcumanbHoe Bpems npu

yCTaHOBKE 3BYKOBOTO CuUrHana —

23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite 23, noka Ha aucnree He
NOSIBUTCS CUMBON L.

@@@@@&3

2.® YcraHoBUTE Bpems ByaunbHUKaA C
MOMOLLIbIO KHOMOK /©.

11 I
Q ]

Q@@@{%ﬁ

» [Nocne ycTaHOBKM BpeMeHM

ByannbHUKa CUMBON L MPoOOMKUT

ropeTb, a Bpemsi bygunbH1Ka HaYyHeT

obpaTHbI OoTcHeT Ha aucnnee. Ecnu

Bpems ByagurbHMKa 1 Bpems

NPUroTOBMNEHMWS YCTAHOBIEHbI

OO HOBPEMEHHO, Ha ancnnee

oTobpasutcst Hanbonee KOpoTKoe

Bpemsi.

3.To ncteveHun BpemeHn ByannbHMKa
cuMBON L} HaYyHeT MUraThb U BblAAcT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHuve.

BbiknoyeHne 6ygunbHuKa

1.lMo okoHYaHWM BpeMeHU byaunrbHMKa
OyaeT BblOaHO 3BYKOBOE
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npeaynpexneHue B Te4eHne AByX
MUHYT. KocHuTech noboi knasuLm
ANsi TOro, YTo6bl OCTAHOBUTL 3BYK
npeaynpexaeHus.

» MpenynpexaeHne npekpaTuTcs, u Ha

aucnnee nosiBUTCS BPeMS CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTDL

OyAUNbHUK:

1.Haxumarite L, noka Ha aucnnee He
nosisuTcs cumeon 2 ans c6poca
BpemMeHun byannbHuka. depxuTe
kHOMKy &, noka He NosiBUTCS
Haanuck «00:00».

2.0} Bbl TaKKe MOXeTe OTMEHUTb
npeaynpexaatoLwmnin curHar, Haxas u
yOepxuBas KrnasuLLly.

N3mMeHeHWe YPOBHS rPOMKOCTHU

1.Haxumarite knasuwy %, noka Ha
aucnnee He nosiButcst cumson <.

L] 1@
=

L O o @
2.YcTaHOBUTE Xenaemblil ypoBeHb C

nomoLLbio kHornok B/O. (b-01-b-02-
b-03)

&@@%\@@1

3.Haxxmute kHonky & ana
NOATBEPXAEHMS, NMMOO HacTpoka
aKTMBUpPYETCA B Onuxkarliee BpemMs
0e3 HaXxaTuUs KIaBULLIN.

HacTtpoiika sipkocTu gucnnes

1.Haxumarite knasuwy %, noka Ha
auvcnnee He nosisutca cumson (.




Q@@@@é’}
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2.YcTaHOBUTE Xenaemyto SpKOCTb C
NoMOLLbIO KHOMoK B/O. (d-01-d-02-
d-03)

3.Haxmute & unu € npukocHuTeCh
ANS TOro, 4ToBbl aKTMBMPOBATL Mone
MUHYT.

I I d
I I

Q@@%\iﬁ%ﬁ

o |: sinl
U

Q@@@@@]

» HaxxmuTe kHonky ¢ ans
NOATBEPXAEHMS, NMMOO HacTpoka
aKTMBUpPYETCA B Onuxkarliee BpemMs
6e3 HaxaTusi KnasuLLW.
CmMeHa BpeMeHM CyTOK
B Balleli oyxoBke: 4TOObI MU3BMEHUTD
BPEMS1 CYTOK, KOTOPOE Bbl
npeaBapuUTENBHO YCTAHOBUIN,
1.Haxumaiite &, noka Ha aucnnee He
nosieutca cumson .
2.YcTaHoBUTE BPeMsi CYTOK, Haxas @

IS}

4.YCTaHOBUTE MUHYThI [HS,
KOCHYBLLCH DO,

o |TCo
Jmfn]mi

&@@m@ﬁl

5.lNoaTBepanTe HaCTPOWKY,
KOCHYBLUMCB (O unu % Haxas.

» Bpemsi cyTok yCcTaHOBIEHO,

1 cumBon £ ncyesaeT ¢ aKkpaHa.
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E O6uwasa nHogpopmauus Nno NpUroToBIEeHUIO

B naHHOM pasfene AaHbl COBETHI MO
NPUrOTOBIEHNIO MULLIM.

MoMUMO 3TOro, Bbl TAKXe MOXETE
HaWTV HEKOTOPbIE U3 NPOAYKTOB,
NPOTECTUPOBAHHbLIX NMPOU3BOAUTENEM,
1 Hanbonee noaxosLLMe napameTpbl
ANs 3TX NpoaykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYHOLLNE HACTPOWKM JYXOBKU
W aKceccyapbl Ans 3TUX NPOOYKTOB.

O6wme npeaynpexaeHus
KacaTefibHO FOTOBKMU B
BYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLbl AYXOBKM BO
BpPEMS UNW NOCne NPUroToBIEHWS
MOXeT NosiBMTLCA ropa4vuin nap. MNMap
MOXeT 0Bxeub pyKy, Mo 1 / unu
rnasa. OTKpbIBas OBepLY AYyXOBKM,
cTapanTech AepxXaTtbcs noganslue.
VIHTEHCKBHBIN Nap, obpasyoLnics
BO BpPEMS NPUIrOTOBIIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBAHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU 1 CHapPYXu neyu,
a TaKke Ha BepXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 3T0

HOpManbHOE ” (bVISVI‘-IeCKOG ABIEHNE.

3HayeHus TemnepaTypbl U BPEMEHU
NPUroTOBNEHNs!, yKasaHHble aAng
NpoayKToB, MOryT BapbMpOBaTbCS B
3aBMCUMOCTM OT peLienTa u
KonuyecTea efbl. [10 3TON NpUYUHE
3TWN 3HaYeHWs1 NpuBeaeHbl B
AuanasoHax.

Mepen npoLeccom rotoeku, Bceraa
n3BnekamTe HeMcnonb3yemble
akceccyapbl U3 JyXOBKW.
[MpuHagnexHocTn, ocTaroLmecs B
AYXO0BKe, CNOCOOHbI MomeLlaThb
NPUroTOBNEHMWIO Balnx 6nog npu
NpaBUIbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe
rOTOBWTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peuenTy, Bbl MOXETE CCbINaTbCs Ha
aHarnoruyHble NPoaYyKThbl, yKasaHHbIe
B Tabnmuax npuroToBrneHus.
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Vcnonb3oBaHue npunaraembix
akceccyapoB NMOMOXeT YNyyLlInTb
KyNMHapHble XapakTepUCTUKN.
Bcerna cobniopavite
npegynpexaeHust 1 nHopmaLmio,
npegocTaBneHHyo NponsBoamTenem
ANsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OGyneTe ucnonb3oBathb.

PaspexbTe XnpoHenpoHmuaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl bygeTe
Mcnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOSALMX AnSs
KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl ByaeTte
roToBUTL. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTeNHepa, MOXeT NpMBOAUTb K
oXoram ¥ BNUSITb Ha Ka4ecTBO
BaLlei KynmHapuu. lNMonb3ynTech
XMpOoHenpoHuLuaemoi 6ymaromn,
KOTOpYto Bbl ByaeTe ncnonb3oBaTh B
yKaszaHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[ns XopoLwmx KynMHapHbIX
XapaKTepucTVK NonoxuTe eay Ha
pekoMeHayeMyto HY>KHYHo norky. He
MEHANTe NONoXeHne Noriku BO
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6was uHdopmavrms

Mbl pekomeHngyeM Ucnorb3oBaTb
akceccyapbl ycTponcTea ans
XOpOLLEro NpUroToBAeHUS MULLIN.
Ecnu Bbl cobupaeTech Mcnonb3oBaTb
BHELLIHIOK Mocyay, npegnoyuntanTe
TEMHYI0, HE NPUAMNALLYIO 1
TEPMOCTOMKYIO nocyay.

Ecnu pekomengyeTtcs
npeaBapuTENbHbIA Harpes B
Tabnmue NpUroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTL NPOAYKThI B
OYXOBKY nocrie npegBapuTenbHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech rotoBuTb C
NCMNOSb30BaHNEM PELLETHATOrO



rpungd, noctaBbTe NMNPOAYKTbI B LLEHTP
rpund, a He Bo3ne 3afHEeN CTEHKM.
Bce MaTepuansbl, UCnonb3yemMblie Npn
N3roTOBMNEHUN TecTa, AOIMKHbI ObITb

CBEXUMU U KOMHATHOM TeMnepartypbl.

CraTyc NpuUroToBrEeHUs NPOOYKTOB
MOXET BapbMpoBaTbCS B
3aBUCMMOCTM OT KONMMYECTBA MNULLIK U
pa3mepa nocyabl.

MeTtannuyeckue, kepammyeckme n
CTEKNSAHHbIE (POPMbI YBENNYNBAIOT
BPEMS MPUrOTOBIEHNUS, @ HIDKHAS
NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX N3nennii
He NoApYyMSHUBAETCS paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpems roToBku
ncnonb3oBaTh KynuHapHyto bymary,
HWKHSAS MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXEeT nompxkaputbecd. B aTom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbes
YBEJNTMYUTB BPEMS NPUrOTOBIEHNS
npuMepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnmuax
NPUroToBNEHUS, onpeneneHsl B
pesynbTaTte UCMbITaHWi,
NPOBEAEHHbIX B HALLNX
nabopaTtopusax. MNogxoaawme ons
BacC 3HaYeHNss MOryT oTnnYaTbCcs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eay Ha NOAXOASLLYIO
MorKy, pEKOMEeHOOBaHHY0 B Tabnuvue
AN NpUroToBneHus nuwm. CuuntanTe
HWXKHIOKO MOMKY AYXOBKU B KQ4ecTBe
nornku 1.

KOMYeCTBO XMUAKOCTU Unun
yMeHbLUMTE TeMmnepaTypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nmpora) cropen,
MONOXNTE €ro Ha HWDKHIOK MOSKY,
NOHWU3bTE TemnepaTypy 1 yBenuybte
BpPEMS BbINeYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbiNeYeH N3HYTPU,
HO CHapy>u NUMKUIA, NCNonb3yinTe
MeHbLLEee KONMMYeCTBO XMOKOCTH,
CHU3bTE TemnepaTypy U yBenuubTe
BpPEMS NPUIrOTOBIIEHMS.

CoBeTbl N0 NPUroTOBIEHUIO
BbINeYKH
* Ecnu TecTo CnuLLKOM Cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMSs MPUrOTOBIIEHNS.
HamounTe TeCTOBbIE JTIEHTLI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMECK MOJTOKa, Macra,
vl 1 orypTa.

Ecnu TecTo rotoBUTCS MEIEHHO,
ybeanTtech, 4TO TONWMHA TECTA,
KOTOPYIO Bbl MPUrOTOBWUIN, HE
BbIXOOMT 3a NPeAernbl notka.

Ecnu TecTo 06xapeHo Ha
NMOBEPXHOCTHU, HO AHO HE MPOMNEYEHO,
ybeanTechb, 4TO KONUYECTBO COYCa,
KOTOpOE Bbl OyaeTe ucnornb3oBatb
AN TECTA, HE CIULLIKOM MHOIO Ha
OHe TecTa. [Ing paBHOMEPHOro
NoApyMsiHMBaHUS! NonpobyniTe
paBHOMEPHO pacnpedenntb Coyc
MeXay NiMcTamMm TecTa U BbINEYKON.
BbinekanTe TeCTO B NOMIOXEHUUN U

CoBeTbl N0 BbiNe4YKke TOPTOB

(nuporos)

« Ecnu nupor (TopT) CRMLLKOM CyXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C un
COKpaTuTe BPEMS BbiNEKaHUsI.

« Ecnu nupor (TopT) BRaxHbI,
ncnonb3ynte HebonbLLOE

Temneparype, COOTBETCTBYIOLLMX
Tabnuue npurotoBnexus. Ecnu aHo
BCE eLle HeloCTaTOYHO KOPUYHEBOIO
LBeTa, NOMECTMTE TECTO Ha HIDKHIO
MONKy Ans NocrneaywLero
NPUrOTOBINEHUS.
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Tabnuua Ans BbiNeYKU U 3aneKaHKu

Beineuka o * BepxHuii n
B NOTKE OpuH notok  CTaHAapTHBbIN NOTOK HUDKHUIA HATDEB 3 180 30...40
Bbineuka
B DopMbl ANs BbINEYKM HA  TennoBeHTUNs
dopmoyK Opuki otok pelueTyaTom rpune** TOp 2 180 30...40
e
o * BepxHuii n
OpuH notok  CTaHAapTHBbIN NOTOK HYDKHUA HATPE 3 160 25...35
Mopaenu ¢
pelieTyaTbl
MU
OpuH notok  CTaHAapTHBbIA NOTOK® Tenngzeumnﬂ nonkamm: 3 150 25...35
P Mopenu 6e3
pelieTyaTbl
HeGorbu X Nonok: 2
ne Mogenu ¢
BbIMEYKM A Mopaenu ¢
pelieTyaTbl
- pelieTyaTbiM
2 —CTtaHJapTHbI NoToK* TennoseHTans Mosikamm: " gsonkingw.
2 notka 4 —KoHgutepckuit 2-4 150 M 6
NOTOK* Top Mopenu 6e3 oaenn bes
pelueTyaTLI pelieTyaTbIx
X NOMNOK: nonok: 30 ...
140 45
Kpyrnas dopma ans
BbIMEYKN, JUAMETPOM BepxHuii n
Opuki otok 26 cM C 3aXMMOM Ha HWKHWUI HarpeB 2 160 30...40
peLeTyaTom rpune**
Bucksut
Kpyrnas dopma ans
BbINeykun, AuameTpom  TennoBeHTUNs
OpauH noTok 26 oM C 3EKAMOM Ha Top 2 160 30...40
pelueTyaTom rpune**
OpauH noTok o . BepxHuii n
KoHgutepckuin notok HUDKHUIA HATDEB 3 170 25...35
OpauH noTok o . TennoseHTUNs
MeueHbe KoHauTepckuit noTok Top 3 170 20...30
2 —CtangapTHbIn notok*
2 notka 4 —KoHaMTepCKuit Te"”‘;ze“m“" 2-4 170 25...35
NI0TOK™® P
o * BepxHuii n
OpuH notok  CTaHAapTHBbIN NOTOK HYDKHUA HATPE 2 200 35...45
TecTo o * TennoBeHTUNs
NMPOX@HH OpuH notok  CTaHAapTHbLIN NOTOK Top 2 180 35...45
oro 1 —CTaHaapTHbIA NOTOK®
2 notka 4 —KoHgutepckuit TenngzeHTMnﬂ 1-4 180 35...45
N0TOK* P
o * BepxHuii n
OpuH notok  CTaHAapTHBbIN NOTOK HYDKHUA HATPE 2 200 20...30
CpobHoe  OpuH NoToK CTtaHgapTHbIA NOTOK® Tenngzt‘a)umnﬂ 3 180 20...30
Tecro 2 —CTanaapTHbI NoToK™
2 notka 4 —KoHgutepckuit TenngzeHTMnﬂ 2-4 180 20...30
N0TOK* P
o * BepxHuii n
LlenbHbii OpauH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK HYDKHUA HATPE 3 200 30...40
xneb OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® Ten"iz?mm 3 200 30...40

38/RU



CreknsiHHasi/meTannuye

cKas NpAMoyrornbHas BepxHuii n
NasaHbss  OauH NOToK hOpMA Ha PELIETUATOM  HIDKHUIA HArPEB 2unmn 3 200 30...40
rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckasi opma, BepxHuii n
Opun notox avameTtpom 20 cM Ha HWKHWUI HarpeB 2 180 50...70
A6noyHbI peluetyaTom rpune**
1 nupor Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckasi oopma, TennoseHTUNA
OpauH noTok MamMeTpom 20 oM Ha Top 2 170 50...70
peLeTyaTom rpune**
o * BepxHuii n
e OpauH noTok CTaHgapTHbIA NOTOK HIDKHIIA HATDEE 2 200 ... 220 10...20
OpauH noTok CTtaHgapTHbIA NOTOK® PyHKLA 3 250 8...15

nmuLbI

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.

Ta6nuvua npuroToBneHus Ans Ko BEHTUNSATOP C HAarpeBoM - ¢ hyHKLUUen

ynpaeneHus

 He meHsiiTe TemnepaTypy NpUroToBNEHUs NMOCIE TOro, Kak NPUroToBEHNE
HayHeTCs B OKO BEHTUIATOP C HAarpeBOM - C (DYHKLIMEN yrpaBneHus.

+ He oTkpbiBaliTe oBEpLY BO BpeMsi MPUrOTOBIEHNS B KO BEHTUNATOP C
HarpeBoM - ¢ PyHKUMEN ynpaBneHus. Ecnu ABepb He OTKpbIBaeTCH,
BHYTPEHHSIS TeMnepaTtypa OnTUMU3UPYETCS AN SKOHOMMUU SHEPTUM Y MOXKET
oTnuyaTbCsl OT oTOBpakaeMoii Ha aucnnee.

«H “ 3

Heb6onblune CTraHgapTHbI
BLINeuKN OpauH noTok HOTOK® 3 160 25..35
[NeyeHbe OpauH noTok CTaHnapIHb'" 3 180 25...35

JI0TOK

TecTo CTraHgapTHbI
MPOXKEHHOTO OpauH noTok HoTOK* 3 200 45 ...55

CpobHoe CraHpapTHbIv
Tecto OpauH noTok HoToK* 3 200 35..45

* OTn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
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Msico, Pbi6a n lNMtunua

KnioueBble MOMEHTbI 06Xapku

+ lNepepn Tem, Kak roTOBUTb KypuLyy,
nHaenky n GonbLuve Kyckun Msaca,
4YTOOGbI NOBLICUTE IPHEKTUBHOCTD
NPUroTOBNEHUS, NpUNpPaBbTe
TNIMMOHHBIM COKOM U1 NepLeM.

* [lpurotoBneHve Maca Ha KOCTOYKe
3aHumaet o1 15 go 30 MuHyT

* PaccuutbiBanTe OT 4 A0 S5 MUHYT

BPeMeHW NpuUroToBrieHns Ha
CaHTUMETP TONLLMHBLI MSAca.

o oKOHYaHUW NPUrOTOBIIEHUS
OCTaBbTe MSICO B JyXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 muHyT. CoK Msica nyulle
pacrnpegenseTcs no xapeHoMy Mscy
N He BbIXOAMUT MPU Hape3aHun Msca.
PbiBy cnegyeT pasmelyaTb Ha nonke

Gonblue, YeM xapka gurne.

Tabnuua ana n

UroToBJ1IEHNA MACA

cpeaHero Unm HU3KOro ypoBHA B

TEPMOCTOMKOW Taperike.
DbLIOLI U NTULbI

TENK MUHYT
LenbHbIn) / CraHpapTHbIv BepxHuii n 250/max,
()KapKoe ()1 Opuki otok non?x* Humuzﬁ Harpes 3 3atem 180 ... 60... 80
Kr) 190
BapaHbsi . . 15 MuH
HO)KI?a (15- Opmunorox  CT@HAAPTHeIA Bepxruii 3 250/ma)2 110 ... 120
2.0 k) TIOTOK HWXHUI HarpeB satem 170
PeleTyaTbin
rpunes* o 15 MuHyT
OpuH notok  MomecTtuTte oauH Bep)vam " 2 250/max, 60 ... 80
HWKHWUIA HarpeB
TNOTOK Ha 3atem 190
HVKHIOK MOMKY
PeleTyaTbin
3aneyeHHast rpuns*
kypuua (1.8-  OpauH notok  [Momectnte ognH  TennoseHTURATOP 2 200 ... 220 60 ... 80
2 kr) TNOTOK Ha
HVKHIOK MOMKY
PeleTyaTbin
rpunes* 15 MuHyT
OpuH notok  MomecTtuTte oauH DyHkuuma "3D" 2 250/max, 60 ... 80
TNOTOK Ha 3atem 190
HVKHIOK MOMKY
25 MuHYT
CTraHgapTHbI BepxHuii n 250/max,
Opun notox NOTOK* HWKHWUI HarpeB 1 3atem 180 ... 150...210
WHpenka 190
(5.5 «r) 25 MUHYT
CraHpapTHbIv WA 250/max,
OpauH noTok HOTOK® DyHkuuma "3D! 1 satem 180 ... 150 ... 210
190
PeleTyaTbin
rpun” BepxHuii n
OpuH notok  MomecTtuTte oauH ° 3 200 20...30
HWKHWUIA HarpeB
TI0TOK Ha
PuiGa HUKHIOK nonfy
PeleTyaTbin
rpunp*
OpuH notok  MomecTtuTte oauH DyHkuuma "3D" 3 200 20...30
TI0TOK Ha

HWXHIOK MOSKY

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* 3Tn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.
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Fpunb KnioyeBble MOMEHTbLI MO FPUnNio
KpacHoe msico, pbiba 1 nTmua 6bicTpo ¢ lNpuroToBbTE NKLLY OAMHAKOBO

06XxapvBatoTCs Ha rpurie, CoOXpaHsioT TOMNWMWHbI 1 BECOM, HACKOMNbKO 3TO
KpacuBYIO KOPOYKY U He BbIChIXaloT. BO3MOXHO, A5 rpuns.

OcobeHHO noaxoaaT Ans rpuns cune,  * lomectuTte Kycouku,

LIaLwWnbIK, Kornbackl, a Takke CovHble ﬂpeﬂHaSHaqveHHble ana rpunsd, Ha 3
OBOLLM (MOMUAOPBI, NYK U T. A.). peLueTyaThbI rpUnb UNn peLueTyaTbIn

NOTOK, pacnpenensisi Ux Taknum
06pa3oM, 4ToObI He NpeBbILaTh
pa3mepbl HarpesaTernsi.

* Bpems npuroToBreHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBUCUMOCTU OT TOMNLLUUHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

« COBMHbTE pelleTyaThiil rpunb U1
peLueTyaThbl IOTOK A0 XenaemMoro
YPOBHs1 B AyxoBke. Ecnu Bbl
roToBUTE Ha peLleTyaToM rpune,
COBVHbTE NOTOK K HUXKHEN MOoriKe,
4TOOBLI COBpaTb Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOphIN Bbl cobrnpaeTech
COBVIHYTb, OOIDKEH UMETb pa3mepbl
A58 TOro, 4ToObl MOKPbITH BCHO
nnowagp rpuns. 3TOT JIOTOK MOXET
He NOoCTaBNATLCS C JYXOBKON.
HanenTte HeMHoro BoAbl B NIOTOK
OYXOBKMN 01151 NIErkKOn O4UCTKN.

MpeaynpexneHus obwero

Xapakrepa

* MNuwa, He npurogHas aAns rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. [0ToBbTE Ha rpure TonbKo
efa, NnoaxoasLLyo ans
MHTEHCUBHOIO OrHA Ha rpune. Kpome
TOro, He pa3mellanTe eay CrULLKOM
Janeko B 3afHel yacTu rpuns. 310
camas ropsivasi 30Ha, U1 XunpHasi
nu1LLa MOXeT 3aropeThbCs.

+ 3akpoinTe aBepuUy AYXOBKA BO
BpeMs rpuns. Hukoraa Bknrovaite
rpunb ¢ OTKPbITOM ABepLUen
BYXOBKU. FopsAune noBepxHOCTU
MOryT BbI3BaTb 0Xoru!

Tabnuua ana rp

Puiba PelueTyatbiv rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kkycoukamm PelueTyaTbii rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_n:l Z(FLSTBH"J"Ha) PelueTyaTbif rpunb 4 250 20...30
BapaHbsi oTHmBHas PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250 20..25
Crelik - (qonbku) PelieTyaTtbii rpunb 4-5 250 25...30
OT6uBHaZA 13 o
TENSTUHBI PelueTyaTbif rpunb 4-5 250 25..30
OBolyHas 3anekaHka  Pelwetyatbiv rpunb 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbii rpunb 4 250 1..3
PekomeHayeTcs npeaBaputenbHO pas3orpeBaTtb B TedeHne 5 MUHYT Bce 6nioaa, NpuroToBneHHbIe Ha rpune.
[epeBepHUTE KYCOYKM N nocne 1/2 o1 obLero BpeMeHV NPUroToOBNEHUSI Ha rpune.
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anrOTOBﬂeHMe Ha napy npeaBapuTeribHOro pasorpesa.

O6was uHdopmavrms Bpems, ykasaHHOe BO Bpems nonuea,

* [NpuroToBneHue Ha Napy MOXHO yKkasblBaeT Bpem4, npoilejuee
BbINOMHATL TONBbKO C (YHKLMAMM nocne npeaBapuTenbHOro Harpesa.
MPUroTOBMEHWS Ha napy, * B Tabnuue onga npurotoBreHus ectb
yKa3aHHbIMU B PYKOBOACTBE. pekoMeHaaumMn no nNpuroToBIIEHUIO,
NHopmaLmio 0 dyHKLMAX npoBepeHHble NpoussoanTeneM. Bol
NPUroTOBMEeHNs Ha napy cM. B MOXeTe onpenennTb Konm4ecTBo
pasgene «®yHKUNOHaNbHbIe BOAbI, TeMMnepaTypy, byHKLMO
BO3MOXHOCTU AYXOBKU». MPUrOTOBNEHUS C UCNOMb30BaHNEM

* Ecnun Ha KyXOHHOM CcTOre napa un BpemMd npurotoBleHnd, He
npeanaraeTcsa npegBapuTenbHbIN ykasaHHble B Tabnuue.
pasorpes, 00s13aTENbLHO MOMECTUTE * loToBbTE Ha napy Ha ofHOM
nyLwy B OyXOBKY nocne NPOTUBHE.

Tabnuua Ans NPUroToBNEHUA Ha nap

LlenbHbin  CTaHaapTHbI Gyriky nocne
66 7 noTOK® nsi 2 200 200 npeaBapuTenbHOro 30...40 820
"3D" nogorpesa
PeweTyathbl
e oma 25wmy
ns 2 250/max, 250 25 60...70 2000

Kypuua OfWH NOTOK i
(1Y8p-2 KF)  Ha HWXHIOW 3D satem 190
Monky
PGE&MCT CraHgapTHbl Gyriky
o annap N ns 3 180 250 15 40 ...55 1000
ctenk(On 1 NOTOK "3p
MH KYCOK)
BapaHuH DyHKL, o nocne
ac CT;:ﬂingb' nsi 3 170 250+*250 npeaBaputensHoro 90 ... 110 2000
OBOLLIAMM "3D" nogorpesa
Hpoxokes DyHKL, nocrne
on CT; :ﬂiglf Bl nsi 3 180 100 npeaBapuTenbHOro 25...35 1200
MOHYMK "3D" nogorpesa
CraHgapTHbl Gyriky
Yuskeiik o N nsi 3 120 150 00 pasorpesa 50 ... 60 1450
W NOTOK "3p"
KypuHble CTaHaapTHbI Gyriky nocne
Fonemn 7 noToK* nsa 3 200 150 npeaBapuTensHOro 25..35 800
"3D" nogorpesa
MeyeHbin DyHKL,
KapToche CT;;ﬂiglf"' usi 3 190 150 25 45 .55 500
b "3D"
);126 CTtaHgapTHbI Gyrky nocne
o N nsi 3 180 150 npeaBapuTenbHOro 20...30 800
rambypre 1 NOTOK 3 nomorpesa
poB
Jlococb ¢ CTaHgapTHbI Pyrky nocne
oBOUIAMI 7 noToK* nsi 3 180 100 npeaBapuTenbHOro 25...35 500
"3D" nogorpesa

* 3Tn akceccyapbl He MOryT GblTb BKIIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** YkasblBaeT BpeMsi, NpoLuejLlee nocne npeaBaputenbHOro Harpesa.
*** [lo6aBbTe ewe 250 Mn BoAbl B NONOBMHY BPEMEHU NPUrOTOBNEHNUS.
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n POoAYKTbI ANA TeCTUpoBaHUA

MpooykThl, B 3TOM Tabnwue s NpUroToBAeHUs NULLKN, BHOCSITCS B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptoM EN 60350-1, ytobbl 06ner4ynTs TECTUPOBaHME NPOAYKTa AN
KOHTPOJBbHBIX YYPEXOEHUNA.

Tabnuua ana n

UroToBJ1€HNA N

p

POOHLIX 6N

WH 7 o
J'Io(f"I'OK CTa;gfé)I;Hb'M HVDKHWN 3 140 20...30
Harpes
Mopaenu ¢
pelueTyaTbiMmn
T—.ZCL.?HHb%e OanH CraHpapTHbIv TennoseHTUNs nonkamm: 3 140 15 25
(cnaKoe T0TOK NOTOK* TOp Mopenu 6e3
ney eﬂbe) peLueTyaTbIxX
nonok: 2
2-CTaHaapTHbIn
NOTOK* TennoBeHTUNs
2 notka 4-KoHpuTepciuii Top 2-4 140 15...25
N0TOK*
o BepxHuii n
OpauH TaHOapTHbIN o
Oanm Cranaapn HUDKHMIA 3 160 25..35
Harpes
Mopaenu ¢
pelueTyaTbiMmn
OanH CraHpapTHbIv TennoseHTUNs nonkamm: 3 150 25 35
T0TOK NOTOK* TOp Mopenu 6e3
Heb6onbLu peLueTyaTbIxX
ne nonok: 2
BbINeYKn Mogenu ¢ Mogenu ¢
2-CtaHpapTHbIv pelieTHarbIM PeﬁJ:;::::_MVI
A Fl W nonkKamMm: .
2 notka NOTOK TennoBeHTUNs 2.4 150 25...40
4-KoHautepckuit TOp Mogenn 6e3 Mopgenmu 6e3
NOTOK* peleTyaThIX pelueTyaTbIX
nonok: 140 "°n°:'530
Kpyrnas dopma ans
O BbIMEYKM, BepxHuii n
n£rox anameTpom 26 cm ¢ HVDKHWN 2 160 30...40
32KMMOM Ha Harpes
peLeTyaTom rpune**
Bucksut
Kpyrnas dopma ans
OanH Bbineukn, TennoseHTUNs
A [MamMeTpom 26 CM ¢ 2 160 30... 40
1NOTOK TOp
32KMMOM Ha
peLeTyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
O mMeTannuyeckas BepxHuii n
n£rox dopma, guameTpom HVDKHWN 2 180 50...70
20 cm Ha Harpes
A6noyHbI peluetyaTom rpune**
1 nupor Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
OpnH - 4 Joma, uametpom | STTIOBeHTNA 2 170 50...70
1NOTOK 20 oM Ha TOp

peluetyaTom rpune**

MpenBapuTenbHbIN HAarpeB pekoMeHayeTCs UCNOmnb3oBaTh AN Bcex 6niog.
* OTun akceccyapbl He MOTYT ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** OTW akceccyapbl HE BKITIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM JOCTYMNHbIE aKCeccyapbl.
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4 250 .3

PelueTyaTbif rpunb 4 250 20...30

Xneb «TocToBbINY 1.
Tedtenu (roBsguHa)
- 12 wr.
MepesepHuTe 6ntogo nocne 1/2 ot obLero BpeMeHn NPUroToBNEHNs Ha rpune.

PekomeHAyeTCcsl NpeaBapUTENbHO pasorpeBaTh B TedeHne 5 MUHYT Bce 6rofa, NPpUroToBNEHHbBIE HA rpune.

PelieTyaTtbii rpunb
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Yxon u TexHuyeckoe OSCRY)KMBGHMQ

UHdopmauumsa no obien
yucTke

A Npenynpexnexns obuwero
Xapakrtepa

MopoxauTe, Noka yCTPOUCTBO
OCTbIHET 0O Ha4arna O4YUCTKMU.
opsiumMe NoBepPXHOCTM MOTyT
BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTea
NpsiMO Ha ropsivne MNOBEPXHOCTU. DTO
MOXET MPUBECTU K NMOSIBNEHMUIO
MOCTOSIHHBIX NSATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
cnegyert TWATENbHO o4MLLaTh U
cywmnTb. Takum obpasom, octaTkm
Ny KM Nerko n ObICTpPo yaanswTcs, a
OoCTaTKM efbl He CropatoT npu
NMOBTOPHOM UCMOSb30BaHNM
npoaykrta. Taknum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryX0bl
nprbopa 1 YMeHbLUAOTCS YacTo
BO3HUMKatoLLMe Npobrembl.

He ncnonbayiiTe naposble MoKOLLNE
CpencTBa ans YNCTKM.

HekoTopble MOKOLLNE 1 YUCTALLME
CpefcTBa MOryT noeBpexaartb
NnoBepPXHOCTb. He ncnonbsyite
abpasvBHbIE MOIOLLME CPEACTBa,
YUCTSLLME MOPOLLKU, YACTALLNE
KpeMbI, cpecTBa Ania yaaneHus
HaKUMW U1 oCTpble NpegMeThbl BO
BPEMS YNCTKN.

CneumnanbHoe YucTsLee CpencTBo
OJ1S O4UCTKM NOCHe KaXaoro
MCnornb3oBaHNs He TpebyeTcs.
HeobxogMmo oumctuTeb ¢
NCMNOSb30BaHNEM MOHOLLLETO
cpencTBa Ans nocyabl U Tensnomn
BOAbl C MOMOLLIBIO MSTKOW TKaHW UK
rybku, a 3aTem BbITEPETb CyXON
TKaHbIO N3 MUKPO BOOKOH.
O6s3aTENBHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCIO OCTaBLUYHCS XUAKOCTb nocre
OYUCTKN N HEMEAJIEHHO yaanuTe Bce

YacTuubl eqabl, pa3dpbi3ruBaemble BO
BpPEMS NPUroTOBMNEHNS.

He moliTe kakon-nMbo KOMMOHEHT
YCTPONCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MalluHe.

Hep)KaBelou.wle NOBEepPXHOCTU

He ncnonb3ynTe KUCNOTHbIE UMK
Xnopcoaepallme YucTawme
CpefcTBa Npu YMCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYeK U3 HEPXKABEKLLEN CTanm.
[MoBEPXHOCTb N3 HEpPXKaBetoLLEe
cTanu co BpEMEHEM MOXET
N3MEHUTb LBET. DTO HOpMarbHOe
saBrieHune. Nocne kaxaow onepauuu
O4YMLLANTE NOBEPXHOCTL C NMOMOLLBIO
MOIOLLLENO CPEeACTBA, MOOXOOALLENO
OIS MOBEPXHOCTEW U3 HEPXKABEHOLLIEN
cTanw.

OyuncTuTe ¢ NOMOLLBIO MSATKON
MbINIbHOWM TKaHW 1 KWOKOTO (He
LapanaroLLero) MolLLEro cpeacTea
NOAXOASLLEro AN NOBEPXHOCTEN U3
HepXXaBerLLEeN cTanu, cTapasicb
nNpoTUpaTh B OQHOM HanpaBneHum.
HemenneHHo, He aoxuaascs,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Monoka v 6enka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B TEYEHNE ANUTESbHBLIX
nepruoaoB BPEMEHM.

3MaJ1V|pOBaHHbIe NOBEepPXHOCTU

Mocne kaxpgow akcnnyaTauum
HeobX0aNMO OYNCTUTb
3MarnuoBaHHbIE MOBEPXHOCTU C
NCMNonb30BaHNEM MOIOLLIErO
cpeAcTsa Ans nocyabl U Tennomn
BOAbI C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unm
ry6ku 1 BbICYLLUWNTb CYXOW TKaHbIHO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
YHKUMIO FTErKOn NapoBON OYUCTKY,
Bbl MOXETe yaanuTb eto Nerkyto
HenocTosAHHY0 rpsasb. (Cm. Pasgen
«Jlerkas napoBas o4MCTKa»)
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[ns yoaneHus cTOMKUX NSTEH MOXHO
Mcnonb3oBaTh CPEACTBO AN YNCTKU
OYXOBKU N peLleTKH,
pekomMeHAOBaHHOEe Ha Beb-cante
Bawlero 6peHaa, 1 He LapanatroLLyo
ryoky. He ncnomnb3ayinte BHELUHWIA
OUYUCTUTENDb AYXOBKN.

[yxoBka OoMmKHa OCTbITb ANs
nocriegytoLen YACTKA B 30He
npuroToBneHns Nuwmn. Ymuctka Ha
ropsiynx NOBEPXHOCTAX CO3aaeT Kak
OnacHOCTb noxapa, Tak u
noBpexaeHne NOBEPXHOCTN amaru.

nOBerHOCTM KaTarimTu4yeckoro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKU B 30He
NPUroTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO aMarnbio NnMoo
KaTanuTUYeCcKUMK cTeHKaMn. ATo
3aBUCUT OT MOAENMW.
KaTanutnyeckne cTeHKU UMeT
nerkyo MaToOBYIO U MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HY>KHO YnMCTUTb
KaTanuTu4eckne CTEHKN OyXOBKM.
Katanutuyeckme noBepxHOCTU
nornowaoT macro 6narogapsi cBoem
MOPUCTON CTPYKTYPE M HauYMHaoT
CUsATb, KOrga NOBEPXHOCTb
HacblLLeHa MacrnoMm, U B Takux
crny4yasix pekoMeHayeTcs 3aMeHUTb
jeTtanu.

CteknsiHHble NOBEepPXHOCTU

Mpu ouncTKe CTEKNSHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3ynTe
YUCTUKM N3 TBEpAOro MeTanna u
abpasvBHbIE YMCTALLME MaTepuansl.
OHKM MOryT NoBpeamnTb CTEKIMSIHHYIO
NOBEPXHOCTb.

OuncTtnte NpmMbop C NOMOLLIBIO
cpeacTsa AN MbiTbs Nocyabl,
TENon BoAbl Y TKaHbIO U3 MUKPO
BOIMOKOH, NpeHa3HaYeHHoWn aAng
CTEKMSIHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACyX0O CyXOW TKaHbIO 13
MUKPO BOJTOKOH.
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* Ecnun nocne o4ncTkM octaHeTcs
MoloLLee cpeaCcTBO, HAMOYUTE ero
XONOAHOW BOAOW U BbITPUTE YNCTOM
N CYXOW TKaHbIO 13 MUKPO BOMOKOH.
OcTtaTok MOKLLIEro cpeacTea MoXeT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb CTeKNa B
cneayoLwmn pas.

* Hw npu kaknx obcToAaTenbcTBax
Hernb3s cYMLaTb 3acoXLUME OCTaTKN
Ha CTEKNAHHOW NOBEPXHOCTU
3ybyaTbiMM HOXXaMu, NPOBOIOYHOM
Mo4Yankow nnun noaobHbIMM
LapanarLMn MHCTPYMEHTaMU.

* [aTHa kanbuysa (KenTble NsATHA) Ha
NOBEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yaanuTb
C NMOMOLLIbIO UMEIOLLIErocs B Npoaaxe
cpefcTBa Ans yaaneHus Hakunu, a
TaKke C NOMOLLbIO cpeacTsa Ang
yOarneHus Hakunu, Takoro Kak ykcyc
WIN NMUMOHHBIN COK.

* Ecnuv noBepXxHOCTb CUMBHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe yucTsLee
CpeAcTBO Ha NATHO rybkow 1
nogoXauTe, noka oHo NoAencTByeT
OOIMKHbIM 0bpasom. 3aTem npoTpuTe
CTEKISHHYIO NOBEPXHOCTb BaXXHON
TKaHbIO.

* /I3MeHeHUs LuBeTa 1 NosiBNeHne
NATEH Ha NOBEPXHOCTU CTeKra
SABNSATCA HOPMarbHbIMU U HE
cuuTalTCs aedekramu.

MnacTtukoBble geTanu n

OKpallueHHble MOBEePXHOCTU

* Ncnonb3ysa Molollee cpeacTso aAng
MbITbS1 NOCYAbI, TENNYIO BOOY
O4YMCTUTE NNACTUKOBbLIE AETanun
OKpaLLEeHHble MOBEPXHOCTU U MSATKYHO
TKaHb Unu rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CYXOW TKaHbIO.

* He ucnonbsynTe YncTukn n3
TBEpPAOro metanna u abpasusHble
ynctsawme cpepcrea. OHM MOryT
noBpeanTb NOBEPXHOCTMU.

* YbeanTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
nprbopa He ocTaBrieHbl BNAXHLIMU U
C MOIOLLIUM cpeacTBOM. B npoTMBHOM



Cryyae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

OuucTKa akceccyaposB

Ecnne pykoBOACTBE NMONnb3oBaTena He
YKa3aHO UHOe, He MonTe akceccyapbl
0na O0yxXOoBKU B nocyp,omoequVl
MaLluunHe.

Ouuncrka naHenu ynpaBneHus

* [pu o4ncCTKe NaHenemn ¢ pyyKkon
yrnpaBneHus nNpoTpuTe naHenb u
PYYKWN BII&XHOW MATKON TKaHbLIO U
BbITPUTE Hacyxo CyXOMn TKaHblo. He
CHUMaNTe PyYKM 1M NpoKNagky nog
HUMW ANs O4UCTKU MaHenm
ynpasneHus. [NaHernb ynpaeneHus un
PY4YKM MOTYT MoBpeamnTbCS.

* [pu yncTke naHenen U3
HepXXaBeloLLein cTanu ¢ pyyKkon
yrnpaBrneHns He UCMONb3ynTe
YncTALMe cpeacTaa us
HepXXaBeloLLen cTanuy ons pyyKu.
VHAavKaTopbl BOKPYT py4ek MoryT
ObITb yaaneHsb..

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHenu
yrnpaBneHns BrIaXKHOW MATKON
TKaHbIO U BbITPUTE CYXOW TKaHbIO.
Ecnuv Bawle ycTponcTBO umeeT
GYHKLMIO BNOKUPOBKM KNaswuL, TO
BKINOUMTE BIOKMPOBKY KnaBuLL
nepen BbINOMHEHNEM OYUCTKU
naHenu ynpasnexus. B npotusHoM
crny4ae MOXeT NpousonTn cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTpEHHEN YacTu
AYXOBKM (30HbI

NPUroToBIIEHUS)

CnepnyWiTte MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Lwasn
MHdopMaLMs MO OYUCTKEY, B
COOTBETCTBMU C TUMaMM NOBEPXHOCTU
BaLlen AYXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKU B 30HE
NPUroTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TONbKO 3Marnbio NMbo

KaTanMTnyeckumm cTeHkamm. OT1o
3aBuUCUT OT Mogenu. Ecnu nveetcs
KaTanuTuyeckas cteHka, obpaTntech K
pasgeny «KaTtanuTuyeckne CTEHKM» 3a
nHdopmaumen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnseT
coboi Mogenb ¢ pelueTyaTbiMm
norkamu, yaanuTe ux nepes YnCcTKon
BOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINOMHUTE
OYMCTKY, KaK onncaHo B pasaerne
«Ob6Lwasn nHopmMaums no o4YUCTKe», B
COOTBETCTBMU C TUMOM NOBEPXHOCTU
BGOKOBOW CTEHKM.
Y10o6bl yaanuTtb 60koBbIe
pelleTyaTble NOMKU:
1.CHMMUTE NepeaHIo YacTb
peLueT4aTon NONKM, NOTSHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTMBOMONOXHOM HarnpaBneHUu.
2.MNoTaHuTe pelueTyaTyto NOMKY Ha
cebs, YTOObI CHSATb €€ NOJHOCTbLIO

npouenypbl, NPUMEHSIEMbIE MPU WX
CHSITUW, JOIMKHbI MOBTOPSATHLCH C
caMoro KoHua Ao Havyana
COOTBETCTBEHHO.

OuuncTtka pesepByapa c BOAOW Ha
OHe OyXOBKU

B 3aBMCMMOCTM OT YacToTbl
NMPUrOTOBNEHUS C UCNOMb30BaHNEM
napa, NPOCTbIX onepaLnii O4YNCTKM
MapoM W KECTKOCTU UCMOSb3yeMOM
BOZbI B pe3epByape ¢ BOAOW Ha AHe
OYXOBKM MOTYT 06pa3oBbIBaThLCS
N3BECTKOBbIE NATHA.
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Ansa yaaneHus nseectu, koTopas
MoxeT o6pa3oBaTbCs B pe3epByape
C BOAOM Ha AHe AyXOBKW nocne
NPUroTOBIIEHUA C UCNONb30BaHUEM
napa v NPOCTON O4YUCTKM NApOM
Yyepes Kaxgble 2 unu 3
MCMONb30BaHUA:
1.0o6aBbTe 350 mn 6enoro ykcyca
(KNCNOTHOCTBL YKCyCa He JOrKHa
npesbiWaTtb 6%) B pe3epByap ¢

2.Mopoxaute He MeHee 30 MUHYT,
4YTOObI YKCYC pacTBOPWI OCTaTK1
N3BECTU NPU KOMHATHOM
TemnepaType.

3.04ncTnTe pesepByap C BoAomn
MSITKOM BII@XXHOMN TKaHbIO C CyXOMN
TKaHbHO.

[nsa o4ncTku pesepByapa C
BOLON Ha AHE OYXOBKM He
NCNonb3ynTe YNCTALMNE
cpefcTsa, cogepxaline
KMcnotbl u xnopuasl. He
O4YMLLANTE M3BECTb, KOTOPast
MOXeT 06pa3oBaTbCs B
pesepByape C BOOOW Ha AHe
AYX0BKM, cockpebaHvem. B
NPOTUBHOM Crly4ae OCHOBaHue
npogykTa byaet noBpexaeHo.
Y106bI NOBLICUTL 3chheKTMBHOCTL
OYMCTKU OT HaKunu, Kotopasi MoXxeT
ob6pa3oBaTbCs B pe3epByape C
BOAOM Ha AHe OyXOBKHM, nocne
Kaxabix 10 ncnonb3oBaHU B
OOnNoJIHeHMe K Laram no yaarneHuto
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HaKuNu, onucaHHbIM Bbllle, cnegyeT
BbINONHATL creayrolimMe AeUCTBUA:
BbibepuTe pexum paboTbl, npu
KOTOPOM aKTMBEH HUXHUI
HarpeBaTenb, 1 AanTe QyXOBKe
nopaboTatb 2-3 MUHYTbI NpK
Temnepatype 100°C. NMocne atoro
BbIKITIOYMTE OYXOBKY, BblAaBuTe
OYMCTUTENDb ANA BHYTPEHHEN YacTu
OYXOBKM U peLLeTKu, KOTOpPbIi
pekoMeHOoBaH Ha BeG-caiTe Ballen
TOProBoOV Mapku, B pe3epByap ¢ BOAOM
Ha QHe OyXOBKWU 1 fAaWiTe NocToATb
nory4yeHHOMY pacTBOpY 5 MUHYT.
Yepes 5 MUHYT NpoTpuUTe pesepsyap C
BOAON B OCHOBaHUW [yXOBKU BIIaXXHOW
candeTKon n3 MMkpodubpbl 1
BbICyLLUTE.

INerkast napoBas ouncTtka
BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT
mopenu yctpouctea. MoxeT He
ObITb HeA4OCTYNMHOM AA Ballero
yCcTpoMncTBa.
ObecneynBaeT nerkyro O4UCTKY,
MOTOMY UTO rpsa3b (B TeYeHWe He
GOnbLLIOro BpeMeHW) pasmsiryaeTcs
napom, KOTopbIi 06pasyeTcs BHyTpPU
neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYIOTCH
Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSX NeYu.
1.U3Bnekunte Bce akceccyapsl 13
JAYXOBKM.
2.HaxmuTte Ha pesepsyap A58 Bogbl
Ha naHenu ynpasneHusi Ballewn
AYXO0BKM, 4TODObI CHATbL pe3epByap.
3anewite 200 mn BoAbl B pe3epByap.

He ucnoneayiTe
ONCTUNINPOBAHHYIO UMK
uUnNLTPOBaHHYO BOAY.
VcnonbayiTe TonbKo
OyTunuposaHHyto Boay. He
nobaBnanTe B KOHTENHEpP ONs
BOAbI pacTBOpbI, cofepxaliue
BOCMIIaMeHseMble BeLLLeCTBa,
CMUPT UNW TBEPAble YacTuLbl.



3.YcTaHoBUTE pesepByap ANs BOAbI HA
MeCTO U HaXXMuTe Ha Hero. Bopa
Ha4yHeT 3anonHATb GacceliH y
OCHOBaHUS AyXOBKM.

4.B nyxoBke yCTaHOBWUTE U 3anycTuTe
PEXUM NErKON NapoBON OYNCTKM NP
100 ° C B TeyeHune 20 MUHYT.

Cpaasy e oTkpoKTe ABepLY U

NpPOTPUTE BHYTPEHHME NOBEPXHOCTH

OYXOBKM BMaXXHOW ryOKOWM MNU TKaHbHO.

Mpun oTKpbITUK ABEpU BLIKAET Nap.

MoxeT nopoamnTb puck oxora. byabTe

OCTOPOXHbI NPY OTKPbITUM ABEpLb

OYXOBKM.

Vicnonb3yiTe Tennyo Boay C MooLLEN

XKMOKOCTBIO, MATKYIO TKaHb Urn rybky

ANsi TOro, YTo6bl O4YUCTUTL CTOMKYIO

rpssb, 3aTeM MPOTPUTE CyXOM TKaHbIO.

B pexxume npocTon naposomn
O4YUCTKM BOAA, KOTopas
HaxoauTcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHWs1 AyXOBKWN ONsi
CMSArYeHWs crnerka
06pa3oBaBLLMXCA OCTATKOB /
rpsian B NONocTv OyxoBku, OyaeT
ncnapaTbes U
KOHAEHCMPOBATLCS B MOMOCTH
OYXOBKM N BHYTPEHHEM CTeKIe
OBEpPLBI AYXOBKW, MO3TOMY BOAA
MOXeT KanaTb. Korga asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BeiTpyte
KOHAeHcaT cpasy nocne
OTKPbITUS OBEPLLbl JYXOBKMU.

BapbupyeTca B 3aBUCUMOCTU OT
mMogenu yctporictea. MoxeT He ObITb
HeJOCTYMHOW ANs Ballero ycTponucTaa.
Mocne koHaeHcauun B AyXOBKE B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
obpasoBaTtbcs Boga nnbo Bnara.

Mocne ncnonb3oBaHuA npoTpuTe aToT
KaHan 6acceinHa BNaXKHOW TKaHbHo, a
3aTeM BbICyLLNTE

Ouuctka ABepubl AYXOBKU

He ncnonbayiite xecTkue
abpa3svBHble YnCTSALLME
CpeAcTBa, MeTannuyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYIO MOYarnky
unv otbenueBaTenu Ans YACTKMU
ABEpPUbI U CTeKna AYXOBKW.

Bbl MOXeTe CHATb ABepLY AYXOBKU U1
ABEepHble CTekna, YTobbl MOYUCTUTD KX.
O TOM, KaKk CHATb ABepLbl M CTekNa
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKM» U «CHATUE
BHYTPEHHUX CcTekon AsepLbi». MNocne
CHATWS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4YUCTUTE KX C NMOMOLLLIO CpeacTBa Ars
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOSOCHUTE ero oT
OCTaTKOB U3BECTU, KOTOpbIE MOTYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKIe AyXOBKM.
CHATUe OBepuUbl OYXOBKU
1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.
2.0TKpOWTE 32>KMMbI B THE3E NETNMN
nepenHen ABepwu cripasa U Criesa,
NOTAHYB BHM3, KaK MoKasaHo Ha
PUCYHKe.
Tun netnun (A), (B), (C) 3aBucuT ot
Mogenu npoaykra. Ha pucyHkax Hbke
rnokasaHo, Kak OTKpbIiBaTb NeTnu Bcex
TUMOB.
MeTtnn Tmna (A) [OCTYNHbI ANSA ABepen
0ObIYHbIX TWMOB.
MeTtnw Tmna (B) pocTynHbl Ansa aBepen
C NNaBHbIM 3aKpblBaHVEM.
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MeTtnn Tmna (C) gocTynHbl Ans ABepen
C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /
3aKpblBaHVEM.

LlapHUpHbLIA 3aMOK - 3aKpbIToe
nonoxeHue
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LHapHUPHbLIA 3aMOK - OTKpbITOE

nonoxeHue

3.MNepeBeauTe ABepUY AYXOBKU B
MONyOTKPbITOE MONOXeHNeE.



4.TloTAHUTE CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4YTOGbI OCBOGOANTL €€ OT NPaBoM U
NeBoOW NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

UTo6bl yCTaHOBUTL ABEPL Ha
MeCTO, npoLeaypsl,
NPUMEHSIEMbIE NMPU €€ CHATUH,
JOIDKHbEI MOBTOPSITLCSA C CAMOTO
KOHLa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [NpU ycTaHoBKe
ABepLbl 06A3aTensHO
3aKpblBaiiTe 3aXUMbl Ha rHe3ae
neTnu.

CHsAATUEe BHYTpPEHHEro ctekna

ABepLubl AYXOBKU
BHyTpeHHee cTekno nepenHern asepu

yCTpOVICTBa MOXHO CHATb AnA OYUCTKN.

1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.

.’./

2.MoTaHUTE NNacTUKOBbLIA KOMMOHEHT,
NPUKPENIIEHHBIN B BEPXHEN YacTu
nepeaHen asepu, k cebe,
OAHOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKU
OaBrieHnst ¢ 06enx CTOpoH
KOMMOHEHTA, U CHUMUWTE €ro.

3.Kak nponnniocTpmupoBaHo Ha

pUCYyHKe, OCTOPOXHO MOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HarnpaBreHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NOTAHYB B HanpaeneHun «By.

)/

1 BHyTpeHHsIsi CTEeKNAHHAgA naHenb
2* BHYTpeHHAS cTeknaHHas naHenb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
YCTPOMICTBE.)

4.Ecnu y Ballei OyxXOBK/ eCTb
BHYTpeHHee CTeKro (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Tobbl
OTCOeOUHUTb ero (2).

5.TMepBbIM LIarom neperpynnyMpoBKu
ABepLbl iBNsieTcs cbopka
BHYTpeHHero crekna (2). NomecTtnte
CKOLLIEHHBI Kpal cTekra, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAI CKOLUEHHOMY Kpato
nnactukosoro nasa. (Ecnu Baw
NPOAYKT UMEET BHyTPEHHEee CTEKITO).
BHyTpeHHee cTekno (2) AOMmKHO
ObITb NPUKPENEHO K MNacTUKOBOMY
nasy, 6rnkariemy K camomy
BHyTpeHHemy cTekny (1).

6.3aHOBO NpuKpennss camoe
BHYTpeHHee cTekso (1), obpaTtnte
BHMMaHWe Ha MeCTO 3anevaTaHHON
CTOPOHbI CTEKNa Ha BTOPOM
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BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MpUXMUTE NNACTUKOBBIN 3NIEMEHT K
pame, NoKa He yCrbIunTe 3BYyK
«Lienyka».

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

Xapaktepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
ANeKTPUYECKUM TOKOM nepen
3aMeHOI NaMnbl QyXOBKU
OTCOEANHUTE SNEKTPUYECKUI
pasbeM U OOXOUTECH OXNaXaeHWs
OYyX0BKW. "opsiine NOBEPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb OXoru!

* B 37Ol AyX0BKe MUCNOSb3yeTcs namna
HakanuBaHus MOLWHOCTbLIO MeHee 40
BT, BbicoTOM MeHee 60 MM,
AnameTpoM meHee 30 MM 1Unu
ranoreHHasi namna c yokonem tuna G9,
MOLLHOCTbIO MeHee 60 BT. Jlamnbl
noAaxo4AT Ana paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
ONst QYXOBKM MOXHO NOMYyYUTb Y
aBTOPU30BAHHBLIX CEPBUCHbLIX areHTOB
UNKN y TEXHUYECKOrO crneLmanicTa ¢
TNULIEH3VEN.

* NonoxeHne namnbl MOXeT
oTNn4aTbCsl OT NOKA3aHHOro Ha
PUCYHKe.

* Jlamna, ncnonb3yemMasi B 9Tom
YCTPOWNCTBE, HE NOAXOANT AN
OCBELLEHUNS XUIbIX NOMELLEHUNA.
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HasHauyeHne aTor namnbl — NOMOYb
nornb3oBaTento BUAETb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHUTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.



yKa3aHo Ha pPUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hoson. Ecnun namna tvna (B),
BbITalLMTE ee, KaK NoKa3aHo Ha
PUCYHKE, U 3aMEHUTE ee HOBOM.

(B

3.MNogHMMKTE 3aLLUNTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPBbILLKY FTaMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4. Ecnv namna ayxoBku Tvna (A), kak
MoKasaHoO Ha PUCYHKe HUXe,
NoBepHMTE Namny AyXOBKW Tak, Kak

5.YcTaHoBUTE Ha MECTO CTEKMSIHHYIO
KPBILLKY 1 pelleTyaTtble NosKu.

53/RU



B YcrpaHenue Henonapok

O6paTtnTech kK aBTOPU3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
cneuvanmcTy ¢ NUUEeH3VeN Unu K gunepy, y KoToporo Bbl NpMoGpen NpoaykT, B
cryyae, ecnv Bbl He CNocoBHbI YCTpaHWUTb NpobreMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crefoBanu MHCTPYKLMSIM B AaHHOM pa3sgerne. He neitaiTeck HUKoraa
PEMOHTUPOBATb HEUCMPABHOE YCTPONCTBO CaMOCTOSATENBHO

* 010 HOpManbHOE ABlieHne, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> 5mo
He A8J14emcCcs HeUCrpagHOCMbHo.

Map, BO3HUKAOLLMIA BO BPEeMs MPUrOTOBMNEHMS, MOXeT KOHOEHCUPOBaTLCA U
o6pasoBbIBaTh Kannu BoAbl Npy NonagaHni Ha XonoHbIe NOBEepPXHOCTU
YCTPOWCTBA. >>> Omo He A6/155emcsi HeUCTPagHOCMbHO

« Korpa metannuyeckune getanmu HarpeesarloTCA, OHU MOTyT PaCLUNPATBCA U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMo He 518/19emcsi HeUCNpPasHOCMbH0

+ CeTeBON NpefoXpaHUTENb HeMCNpaBeH NMOO BbIKMOYEH. >>> [Jpogepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

* [pogyKT He NOAKIMOYEH K (3a3eMITEHHOW) po3eTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbsHbIlU KOHMaxkm.

* KHoMku/py4ku/knaevn Ha NnaHenu ynpaeneHns He yHKLUMOHMPYHOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHaweHo QyHKyuel 610KUPOBKU Krasulu, mo
B803MOXKHO, Ymo eKmoYeHa briokuposka Kkrnasuamypsi. [oxanylcma,
OmKJo4ume.

+ Jlamna B oyxoBKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namry OyXoeKu.

* [NuTaHne oTkNoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numadue. Nposepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHuUme unu cbpocbme rpedoxpaHumernu.

* Bo3moxHO, He 3apaHa onpeaeneHHas yHKUNS NPUFOTOBIEHUS U / UK
Temnepartypa. >>> 3adalme orpedeneHHy0 hyHKUUIO pu2omosreHus u/unu
memnepamypy.

* B mMogensax ¢ TaiMepoM TarMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

* [NuTaHne oTkNoYeHo. >>> [Ipogepbme, ecmb U numadue. Nposepbme
npedoxpaHumernu e brioke ripedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rpedoxpaHumernu.

* [lpoun3oLwno oTKIIYEHNE NuTaHua. >>> Hacmpodme epems / Bbikntodume
ycmpolcmeo U 8KITioHUMme e20 CHO8a.
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Marotosutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad xagoecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typuws
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typumu
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuandecknin agpec: 601021 Poccus, Bnagumupckas obn., Kupxxadckuii p-H,
MOCIT lMNepwwnHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
WHdpopmaumio o ceptudpmkaumm npogykra Bbl MoXeTe YyTOUHWUTB, NO3BOHMB Ha
rOpsAYYI0 NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIIlOYEHa B CEPUIAHBIN HOMEP NPOAYKTa, yKa3aHHbIN Ha
3TUKETKe, pacrnorioXeHHON Ha NpoayKTe, a UMEHHO: nepBble ABe Lndpbl
cepuiiHOro Homepa obo3HayatoT rof NpoM3BoOACTBa, a NocreaHve ABe — Mecsil,.
Hanpwumep, "10-100001-05» obo3HayvaeT, 4TO NpoayKT npou3seneH B mae 2010
roga.

M3rotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiiH U KOMNAeKTauuo anekTponpmbopa.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti
invitiamo a consegnare anche il manuale.

I manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY



INDICE

!I Istruzioni relative alla

sicurezza 4
Scopo di Utilizzo.....ccoveveiiiiii 4
Sicurezza dei bambini, dei disabili e degli

animali domestiCi ..........ccooeeeiiiiiiinnn. 5
Sicurezza elettrica ... 5
Sicurezza nel trasporto ..........cocevvvvenieennn. 7
Installazione in sicurezza...............ccccoeee. 7
Utilizzo in sicurezza..........ccooeeiieiiiiiin. 8
Awertenze sulla temperatura ................... 8
UsO degli accessori.....ovvviiiiiiiaeeiiiiii, 9
Sicurezza nella cottura.............ccoeeeeeeen. 9
Sistemna a vapore ........ccccvvvieeiiiiiiin 10
Manutenzione e pulizia in sicurezza......... 11
E Istruzioni relative

all’ambiente 13
Regolamentazione sui rifiuti.................... 13
Conformita alla direttiva WEEE e allo

smaltimento dei rifiuti .................. 13
Smaltimento del materiale di imballaggio. 13
Consigli per risparmiare energia.............. 13
5 Il prodotto 14
Introduzione del prodotto................vvvees 14
Introduzione e utilizzo del pannello di

controllo del prodotto............cccoeeee. 15
Controllo del forno ..., 15
Funzioni operative del forno.................... 17
Accessori del prodotto...........vvvvvvieieienns 19
Uso degli accessori.....ovvvvviiiieeiiiiiiinn. 20
Specifiche tecniche ... 23
Bl Primo utilizzo 24

Prima impostazione dell'ora.................... 24
Prima pulizia...........ovvvvveiiiiiiiiiiiiiinns 24
Come utilizzare il forno 26

Informazioni generiche sull'uso del forno .26
Funzionamento dell’'unita di controllo del

fOrNO i 26
Cottura assistita a vapore.............c......... 29
IMPOSEZIONI. ... 31

cottura 34
Awertenze generiche sulla cottura in forno34
Pasticcini e alimenti da forno ............ 34
Carne, pesce € pollame...........cc.e... 38
Gl vevviiiii 39
Cottura assistita a vapore................. 40
Alimenti di prova ..........cccecevvinnnnnnnns 41

E Manutenzione e cura 43

Informazioni generiche per la pulizia........ 43
Pulizia degliaccessori..........oovueiiiiieeeis 44
Pulizia del pannello di controllo................ 44
Pulizia dell'interno del forno (area di cottura)
....................................................... 45
Pulizia a vapore facile...........cccccooeiiiieis 46
Pulizia dello sportello del forno................ 47
Rimozione del vetro interno dello sportello
del forno......cooeiiiiiiiii 48
Pulizia della lampada del forno................ 49

E Risoluzione dei problemi 51

31T



H Istruzioni relative alla sicurezza

 Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

 Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.

« | ’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

« La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

« AFar sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.

« A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

« ANon cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
l'uso.

« ANon effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

 Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non é utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio & destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AVWWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani 0
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

 Questo prodotto pud essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, o
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia € manutenzione non
vanno esequiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

 Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AVWWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere |
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
tbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare |l
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

« Per la sicurezza dei bambini,
prima di smaltire il prodotto,
scollegare la spina di
alimentazione e rendere |l
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

« Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
Fare in modo che la messa a
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terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

« La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla famma di
una stufa). Se cid non fosse
possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo
(fusibile, interruttore,
commutatore, ecc.) nel
rispetto delle norme elettriche
e che separi tutti i poli dalla
rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).
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» Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

« Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

« Quando il forno ¢ in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

« Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe



andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

« Utilizzare solo il cavo originale.

Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

 Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.

« AVWWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

ASicurezza nel trasporto

 Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto € pesante,
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare |l
prodotto non utilizzare 1o
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

Il prodotto non deve essere
trasportato quando contiene
dell'acqua. Puo essere
trasportato solo dopo che lo
scarico dell'acqua é stato
completato.

« Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o0 cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza

» Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
danneggiato. Se é
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).
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« Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtilizzo in sicurezza

« Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

» Non utilizzare il prodotto
difettoso 0 danneggiato. Se
presenti, scollegare |
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

» Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

» Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o 'uso di alcolici.
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« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infiammabili nell’area di
cofttura.

« || manico del forno non & un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre € Si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAwertenze sulla

temperatura

« AVWWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero avvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.

» Non posizionare materiali
infiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.



« Poiché il vapore puo essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
ViSO e/0 occhi.

» Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

« Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre gli
accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura
« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri

alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puod
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.
Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere 10 sporco in
eccesso.
Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un‘ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari o0 malattie.
Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.
Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
Oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
T



temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

« Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

« Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

« Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere |l
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
grassi potrebbero prendere
fuoco.

ASistema a vapore

« Nella cottura assistita a
vapore, |'apertura dello
sportello potrebbe provocare
la fuoriuscita di vapore, con
rischio di ustioni. Fare
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attenzione quando si apre lo
sportello del forno.

Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per I'uso. Non
utilizzare soluzioni
infiammabili, alcoliche o di
particolato solido al posto
dell'acqua.

Se dopo la cottura assistita a
vapore nel forno rimane
dell’'umidita, cid potrebbe
causare corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la
cottura. Non conservare gli
alimenti bagnati nel forno per
lungo tempo.

Non utilizzare accessori che
potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.
Quando si rimuove O Si
posiziona la vaschetta
dell'acqua, fare attenzione a
non versare acqua sulla
superficie del forno o su
superfici indesiderate.
Quando vengono tolti gli
alimenti dopo la cottura
assistita a vapore, potrebbe
fuoriuscire del liquido caldo
dagli accessori, si prega di
prestare attenzione.

Quando si cucina con il
vapore in modalita assistita,
si consiglia di aggiungere la



quantita di acqua consigliata
nella tabella di cottura.

AManutenzione e pulizia in

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqual C’é pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsono causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« Dopo ogni cottura assistita a
vapore, svuotare I'acqua
rimasta nella vaschetta e
pulire la vaschetta. L'uso
dell'acqua lasciata per la
successiva cottura crea
problemi di igiene.

» Non lavare la vaschetta
dell'acqua in lavastoviglie.
Pulire la vaschetta dell'acqua
con un panno pulito e umido,
asciugarla con un panno
asciutto e riposizionarla. Non
asciugare mai la vaschetta
nel forno.

« Per il calcare che si potrebbe
formare nella vaschetta
dell'acqua, si consiglia di
mettere nella vaschetta 200
cc di acqua e 1 cucchiaino di
sale di limone e lasciarli per 1
ora. Successivamente, lavarla
con molta acqua e asciugarla.
Si raccomanda di applicare
questa procedura ogni 4-5
utilizzi.

« Per pulire la base del forno
non utilizzare detergenti
contenenti acidi o cloruri. Per
pulire il calcare che potrebbe
essere presente sulla base
del forno, non raschiare. In
caso contrario, la base del
prodotto potrebbe
danneggiarsi.

« Per eliminare il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
base del forno dopo le
cotture e pulizie assistite a
vapore, aggiungere 350 cc di
aceto bianco (I'acidita
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dell'aceto non deve superare assistite a vapore e della

il 6%) alla vaschetta durezza dell'acqua utilizzata,
dell’acqua alla base del forno nella vaschetta alla base del
a temperatura ambiente forno potrebbero formarsi
dopo ogni 2 0 3 operazioni, € delle macchie di calcare.

poi attendere 30 minuti. « Si consiglia di pulire I'interno
Dopo 30 minuti, pulire del forno con acqua di aceto
quest’area con un panno e un panno per le macchie di
morbido e umido e calcare che possono formarsi
tamponare con un panno sul telaio dopo la cottura
asciutto. assistita a vapore.

» A seconda della frequenza
delle cotture, delle pulizie
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B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

Questo apparecchio &
—

conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio ¢ stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L"apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.

Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

| suggerimenti seguenti aiuteranno a

utilizzare il prodotto in modo ecologico

ed efficace dal punto di vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

e Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco". Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco”, la
temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da
guella mostrata sullo schermo.

e Provare a cucinare nel forno piu di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada*
Ripiani a filo*

A WO N =

in acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Serbatoio del’acqua per cotture
assistite al vapore

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione

D O
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*

Motorino ventola (dietro alla piastra

*%

11 Serbatoio dell'acqua

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.
Controllo del forno

T SEBERY ¢
l 406 0 6 % 8/
|
1 2 3
Serbatoio dell'acqua guando si awia la cottura e scompare
Manopola selezione funzione quando si raggiunge la temperatura

impostata. Quando la temperatura
allinterno del forno scende al di sotto
delle temperatura impostata, il simbolo
della temperatura riappare.

Timer

Timer

Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di

controllo, tali manopole potrebbero

essere incassate nel pannello e, su

alcuni modelli, potrebbero venir fuori se o

premute. Per effettuare le impostazioni

con queste manopole, spingere prima la a o

relativa manopola ed estrarla. Dopo aver

effettuato la regolazione, premerla di %
1

A O N =

Joaa e o
L g

¥

Ep

NUOVO per riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura
possibile selezionare la temperatura alla ) ) .
quale si vuole cuocere. Per selezionare, ~ Simboli del display

> —Q
o —0
-—@
o —8
» —Eb

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera

OO wWnN 2

girare in senso orario dalla posizione ® : Simbolo della durata della
chiusa (in alto). cottura
Spia della temperatura : Simbolo del tempo fine

y

Il simbolo della temperatura sul display cottura®

permette di capire faciimente qual & la + Simbolo dellallarme
temperatura interna del forno. Il simbolo + Simbolo luminosita
della temperatura appare sul display : I simbolo blocco tast

B b
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il : Simbolo della temperatura * Varia a seconda del modello di
() : Simbolo del volume forno. Potrebbe non essere
: Simbolo blocco sportello* disponibile sul proprio prodotto.
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

Nel forno non funziona alcun
71N - riscaldatore. Si accende solo la

- Lampada del

forno lampada del forno.

Il forno non si riscalda. Funziona
solo il ventilatore (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i
granuli viene scongelato
# Funzionamento lentamente a temperatura
0 con ventola ambiente, il cibo cotto viene
raffreddato. Il tempo necessario
per scongelare un pezzo di carne
intero € piu lungo del cibo con
cereali.
Il cibo viene riscaldato dall'alto e
dal basso contemporaneamente.
N Adatta per torte e stufati in stampi
da forno o per torte e pasticcini. La
cottura viene effettuata con un solo
Vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore inferiore
viene distribuita equamente e
Riscaldamento rapidamente in tutto il forno. La
a ventola * cottura viene effettuata con un solo
inferiore Vassoio.
Questa funzione dovrebbe essere
utilizzata anche per una facile
pulizia a vapore.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore
superiore viene distribuita
equamente e rapidamente in tutto
il forno. E adatta per la cottura a
pit vassoi dei vostri cibi e con
diversi livelli di ripiano.

— Riscaldamento
superiore e
— inferiore

BES

¢
&

|%

Riscaldamento N
ventola

®
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[ @ Riscaldamento N
q) ventola eco

Per risparmiare energia, & possibile
utilizzare questa funzione invece di
utilizzare "Riscaldamento
ventola“nell'intervallo 160-220°C.
Ma il tempo di cottura sara
leggermente piu lungo.

® Funzione pizza

Il riscaldatore inferiore e il
riscaldamento con ventola
funzionano. Adatta per la cottura di
pizze.

—
® l “Funzione” 3D *

Il riscaldamento superiore, inferiore
e con ventola funzionano. Tute le
parti del prodotto sono cotte in
maniera uniforme e rapida. La
cottura viene effettuata con un solo
vassoio.

Questa funzione deve essere
utilizzata anche per la cottura a
vapore.

Grill completo

II'grill grande sulla parte superiore
del forno funziona. Adatta per
grigliare grandi quantita di cibo.

* Il prodotto funziona nell'intervallo di
temperatura specificato sulla manopola
della temperatura.
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Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cid non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare quando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per
friggere pezzi grossi, cibi succosi o per
la raccolta di oli fluenti durante la cottura
alla griglia.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell’area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere I'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.
Modelli con ripiani in filo metallico

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

¢ fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
¢ fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo puo essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui

ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

¢ fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.



Modelli senza ripiani in filo metallico:
¢ fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio puo essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si puo tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i perni, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).

22/IT

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.



Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di |nstalla2|one.d\el prodotto 590 0 600 MM/560 mm/min. 550 mm

(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240 V~; 50 Hz

TIFZO e sezione di cavo utilizzato/adatto . HOSWV-FG 3 x 1.5 mm?

all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3.3 KW

Tipo di forno Forno multifunzione

" Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

595 mm/594 mm/567 mm

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preawviso per
migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre I'ora del giorno

prima di utilizzare il forno. Se non

lo si imposta, non € possibile

cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la

prima volta, sul display
lampeggeranno il campo delle ore
"12:00" e il simbolo .

2.Impostare I'ora del giomo toccando @
/O,

o 13
plng NI N

Q@@@{%ﬁ

3.Toccare €% 0 © per impostare |l
campo dei minuti.

Q(@@@@&

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/Q.

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.Confermare I'impostazione premendo
o il tasto © o %,

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo €.
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Se la procedura della prima
impostazione dell’orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e ©
continuano a lampeggiare e il
forno non si awiera. Affinché il
forno funzioni, &€ necessario
confermare |'ora del giorno
impostandola o toccando il tasto
& quando & alle "12:00". Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, 'impostazione
dell'ora del giorno pud essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell’ora corrente
sono annullate in caso di
interruzione dell’alimentazione.
Dovra essere nuovamente
regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno” Nella seguente
sezione € possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.

6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e
asciugare con un panno.



Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente
€ una spugna morbida.

AWISO La superficie pud
danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia.

AWISO Durante il primo
funzionamento, per un paio
d’ore, € possibile che siano
emessi odori e fumo. E
abbastanza normale.
Assicurarsi che |'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.
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] Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento (Po-
trebbe non esserci sul proprio
prodotto.)

Il prodotto € dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le

funzioni. Il tempo di funzionamento della

ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.
llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada € accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.

Se si desidera che la lampada del forno
sia accesa in modo continuo,
selezionare la funzione "Lampada del
forno" con la manopola di selezione
delle funzioni.
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Funzionamento dell’unita di

controllo del forno
Awvertenze generali per I'unita di
controllo del forno

I tempo massimo che puod essere
impostato come fine cottura &€ 5
ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammeare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Per salvare le impostazioni
attendere un breve periodo di
tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non pud essere regolata.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sullo
schermo viene visualizzato il
tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura
o il tempo di fine cottura sono
impostati, & possibile annullarli
automaticamente toccando a
lungo il tasto €9.

Sogpooge o
ORI

al
le &
1

ED

1 Tasto allarme

2 Tasti di impostazione ora
3 Tasto per i decrementi

4 Tasto per gli incrementi



5 Tasto impostazioni
6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display

: Simbolo della durata della
© cottura
: Simbolo del tempo fine
cottura*
: Simbolo dell’allarme
: Simbolo luminosita
: Il simbolo blocco tasti
: Simbolo della temperatura
: Simbolo del volume
: Simbolo blocco sportello*
* Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una
determinata temperatura con la
manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:

e
)

Pl &= @D

1.Selezionare la funzione operativa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il fomo iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sullo schermo
apparira 8. Quando la temperatura
allinterno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo 8 scompare.
Poiché la cottura manuale avwviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura da soli e
spegnerlo appositamente. Quando la
cottura & completata, € possibile
spegnere il forno ruotando la manopola
di selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).
Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare © finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura
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Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo
con i tasti @/,

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti ®/0,

@i'

ﬁ@@@%}ﬁ

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

4.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

» Il fomo iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate. Il tempo di

cottura impostato inizia un conto alla

rovescia e sul display appare 8. Quando

la temperatura all’interno del forno

raggiunge il livello impostato, il simbolo §

scompare.

5.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End), il simbolo ©
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

6.L'avviso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'awiso. L'awiso si
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arresta e sullo schermo appare I'ora
del giormo.
Per impostare il tempo di fine
cottura su un tempo successivo;
(Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura € la
funzione operativa specifica per il
proprio pasto, € possibile impostare |l
tempo di cottura e il tempo di fine
cottura su un tempo successivo,
consentendo I'awvio € lo spegnimento
automatico del forno.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare (O finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

S M
I

2 N8 @ & &

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo
con i tasti @/Q.

3.Impostare il tempo di cottura con i
tasti @/O,

Q@@C@ﬁ%ﬁ

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.




» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, il simbolo € viene visualizzato

fisso sullo schermo.

4. Toccare © finché sul display non
appare il simbolo del tempo di fine
cottura @ .

O -z
o

QW@@&}

5.Impostare il tempo di fine cottura con
tasti ®@/C,

O N
SR PR

4 0 0 \& &

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo © e il simbolo 5 con il simbolo
del periodo di tempo. Appena inizia la
cottura, il simbolo <5 scompare.
6.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» L'orologio del forno calcola il tempo
di inizio cottura sottraendo il tempo di
cottura dal tempo di fine cottura
impostato. Al raggiungimento del
tempo di inizio cottura, si attiva la
modalita di funzionamento selezionata e
il forno viene riscaldato fino alla
temperatura impostata. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare 8. Quando
la temperatura all’interno del forno
raggiunge il livello impostato, il simbolo §
scompare.
7.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End) e il simbolo

lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

8.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'avviso. L'awiso si
arresta e sullo schermo appare I'ora
del giormo.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'awiso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.

Cottura assistita a vapore

Il forno dispone di una funzione di
cottura assistita a vapore. In fase di
cottura, questo vapore garantira risultati
di cottura ottimali. Il vapore garantisce
che la superficie dei dolci risulti pit
brillante, che la crosta sia piu croccante
e che le dimensioni siano maggiori.

L 'aiuto del vapore, inoltre, riduce la
perdita di umidita nella carne. Il risultato”?
Una carne piu succosa e piu deliziosa al
tempo stesso.

La cottura assistita a vapore pud
essere eseguita unicamente nelle
funzioni di cottura assistita a
vapore che sono indicate nel
manuale d'uso.

LLa capacita del serbatoio
dell'acqua & di 250 ml. In fase di
cottura, non aggiungere piu di
250 ml di acqua all'interno del
serbatoio dell'acqua.
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La condensa che si & formata
sullo sportello del forno in seguito
a una sessione di cottura assistita
a vapore puod causare un
gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo
sportello del forno, pulire la
condensa.

Si prega di stare lontani quando
viene aperto lo sportello del forno,
dato che vi potrebbero essere
delle fuoriuscite di vapore e di
calore durante e dopo la sessione
di cottura assistita a vapore. |l
vapore che fuoriesce puo bruciare
le mani, il viso e/o gli occhi.

Qualora rimanga dell’acqua
all'interno del forno dopo ogni
sessione di cottura assistita a
vapore, provvedere ad asciugare
I'acqua residua servendosi di un
panno asciutto successivamente
al raffreddamento del forno. In
caso contrario, I'acqua residua
potrebbe portare alla
calcificazione.

Per la cottura assistita a vapore:
1.Rimandiamo alla tabella della cottura
assistita a vapore per impostare la
funzione, la temperatura e il tempo

adatti alla relativa pietanza e awviare |l
processo di cottura. Per le pietanze
non indicate nella tabella, & possibile
determinare la quantita d'acqua, la
temperatura, la funzione di cottura e il
tempo.

2.Collocare la pietanza sul ripiano
consigdliato.

3.Quando ¢ giunto il momento di
aggiungere acqua attenendosi alle
indicazioni della tabella di cottura,
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premere il serbatoio dell'acqua che si
trova sul pannello di controllo del forno.

5.Aprire il coperchio del serbatoio
dell'acqua e riempirlo di acqua
attenendosi alla quantita indicata nella
tabella di cottura.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in
bottiglia. Non aggiungere soluzioni
infiammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.

6.Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua e collocarlo nel suo
alloggiamento. Spingere il serbatoio
dell'acqua fino in fondo.
» L'acqua presente nel serbatoio
dell'acqua iniziera a versarsi lentamente
sulla base del forno per fornire un
supporto di vapore alle proprie pietanze.
7.Al termine del processo di cottura,
ruotare le manopole delle funzioni e
della temperatura in posizione “Off”



per procedere allo spegnimento del
forno.
Dopo ogni ciclo di cottura
assistita al vapore, verificare se vi

€ acqua alla base del forno. Se s,

usare un panno asciutto per
asciugare I'acqua una volta
raffreddato il forno. Altrimenti,
I’acqua rimasta nella base del
forno pud causare calcare.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti,

& possibile impedire I'intervento

dell'unita di controllo.

1.Toccare & finché sul display non
appare il simbolo .

» Sul display appare il simbolo i e inizia
il conto alla rovescia 3-2-1. Al termine
del conto alla rovescia, viene attivato il
blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi con il blocco tasti
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se si smette di toccare il tasto &
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.

| tasti del timer non possono
essere utilizzati quando il blocco
tasti € attivo. Il blocco tasti non
sara annullato in caso di
interruzione dell’alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti
1.Toccare & finché sul display non
appare il simbolo &.

» I simbolo & scompare e sul display il
blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del
prodotto per qualsiasi awiso o
promemoria diverso dalla cottura.
L’allarme non ha alcun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awiso. Ad esempio,
¢ possibile utilizzare la sveglia quando,
ad una certa ora, si vuole girare il cibo
nel forno. Non appena scaduto il tempo
impostato, I'orologio emette un segnale
acustico di awviso.

I tempo di allarme massimo puod
essere 23 ore e 59 minuti.
1.Toccare 2 finché sul display non
appare il simbolo 2.

BANIN
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2.® Impostare I'ora dell’allarme con i
tasti /.

1 1
Q T

Q@@@‘@?@l

» Dopo aver impostato I'ora dell'allarme,
il simbolo 2 rimane acceso e sul display
inizia il conto alla rovescia dell’ora
dell'allarme. Se I'ora dell’allarme € I'ora
di cottura vengono impostati
contemporaneamente, viene visualizzato
quello a scadenza piu breve.
3.Al momento impostato, il simbolo £
inizia a lampeggiare ed emette un
seghale acustico.
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Spegnimento dell’allarme

1.Esauritosi il tempo dell’allarme, il
segnale acustico di awiso suona per
due minuti. Premere qualsiasi tasto
per interrompere il segnale acustico di
awiso.

» L'awiso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I’allarme;

1.Toccare 2 finché sul display non
appare il simbolo £ per resettare I'ora
dell’allarme. Toccare il tasto © fino a
quando non appare "00:00".

2.L) & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

Modifica del livello del volume

1.Toccare il tasto £ finché sul display
non appare il simbolo .

@
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2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/0. (d-01-d-02-d-03)

| _ ®

11
[ R
: & © %iﬁ?‘

» Toccare il tasto % per la conferma,
oppure I'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun tasto.
Modificare I’ora del giorno
sul forno; per cambiare I'ora del giorno
precedentemente impostata,
1.Toccare ¥ finché sul display non
appare il simbolo €.

2.Impostare I'ora del giomo toccando @
/O,

2.Impostare il livello desiderato con i
tasti ®/Q. (b-01-b-02-b-03)

I I B
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3.Toccare & o % per impostare |l
campo dei minuti.

3.Toccare il tasto ¢ per la conferma,
oppure I'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun
tasto.

Impostazione della luminosita del

display

1.Toccare il tasto ¢ finché sul display
non appare il simbolo P.
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4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,




o

S : -
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5.Confermare I'impostazione premendo

o il tasto & o &,

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo (.
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore e le
impostazioni pit appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla

cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
viso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

¢ |l vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

¢ | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

¢ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

e Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

e | 'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
awvertenze e le informazioni fornite dal
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produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

e Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

¢ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

¢ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

¢ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo il
preriscaldamento.

¢ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.

e Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

¢ | o stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

e Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

e Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie



inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario
prolungare il tempo di cottura di circa
10 minuti.

¢ | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

® Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢ il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

¢ Se la torta e troppo secca, aumentare
la temperatura di circa 10 °‘C e
diminuire il tempo di cottura.

¢ Se la torta € umida, utilizzare una
piccola guantita di liquido o ridurre la
temperatura di 10°C.

e Se la parte superiore della torta &
bruciata, metterla su un ripiano
inferiore, diminuire la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se la torta € ben cotta all'interno ma
I'esterno € appiccicoso, utilizzare una

quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini
¢ Se 'impasto € troppo secco,

aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.
Se l'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

Se 'impasto € dorato in superficie ma
il fondo non & cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non
sia eccessiva sul fondo. Per una
doratura uniforme, provare a spalmare
I'intingolo equamente tra le sfoglie e
I'impasto.

Cuocere I'impasto nella posizione e
alla temperatura specificata nella
tabella di cottura. Se il fondo non &
ancora abbastanza dorato, metterlo
su un ripiano inferiore per un’ulteriore
cottura.
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Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno

Torte in Vassoio : N R|scald§mento
vassoio singolo Vassoio standard superiore & 3 180 30 ... 40
inferiore
Torte in Vgssmo Stampg per t(ﬂte su Riscaldamento 5 180 30 ... 40
stampo singolo grill a filo ventola
Vassoio ) Riscaldgmento
singolo Vassoio standard* superiore & 3 160 25...35
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Vassoio . . Riscaldamento  metallico: 3
singolo Vassoio standard ventola Modelli senza 150 25...35
Torte di ripiani in filo
piccole metallico: 2
dimensioni Modelli con
Modelli con ripiani in filo
2 -Vassoio ripiani in filo metallico:
2 vassoi standard” Riscaldamento o4 metallico: 150 25...40
4 —Vassoio per ventola Modelli senza Modelli senza
pasticceria® ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:
30...45
Stampo per dolci
Vassoio rotondo, diametro Riscaldgmento
singolo 26 cm con- superiore & 2 160 30 ... 40
morsetto su grill a inferiore
Pan di filo™
Spagna Stampo per dolci
) rotondo, diametro :
\;;S;;f 26 cm con R'Sc\f‘;gfg?:mo 2 160 30 ... 40
morsetto su grill a
filo*
Vassoio . Riscaldamento
singolo Vasimo pe[ superiore e 3 170 25...35
pasticceria inferiore
Vassoio Vassoio per Riscaldamento
Biscotti singolo pasticceria* ventola S 170 20... 30
2 -Vassoio
. standard* Riscaldamento
2 vassoi 4 ~Vassoio per ventola 2-4 170 25...35
pasticceria®
Vassoio ) Riscaldgmento
singolo Vassoio standard* superiore & 2 200 35...45
inferiore
Pasticceria \;%S;;'g Vassoio standard* R'Sc\?;ifg?:mo 2 180 35...45
frolla -
1 -Vassoio
. standard* Riscaldamento
2 vassoi 4 ~Vassoio per ventola 1-4 180 35...45
pasticceria*
Vassoio ) Riscaldgmento
) ) ) Vassoio standard* superiore e 2 200 20...30
Pasticceria singolo A
HOCE inferiore
arricchita - -
Vassooyassoio standargs T iscaldamento 3 180 20 ... 30
singolo ventola
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2 —Vassoio
standard* Riscaldamento

2 vassoi 4 ~Vassoio per ventola 2-4 180 20...30
pasticceria*
. Riscaldamento
Vgssmo Vassoio standard* superiore e 3 200 30 ... 40
Pane singolo o
) inferiore
integrale Vassoio Riscaldamento
singolo Vassoio standard ventola 3 200 30...40
Contenitore Riscaldamento
Vassoio rettangolare in :
Lasagna singolo vetro/metallo su superiore & 203 200 30 ... 40
e inferiore
grill
Stampo rotondo in .
Vassoio metallo nero, 20 cm R'zﬁag?g?:gto 5 180 50...70
singolo di diametro su grill a ir?feriore
Torta di filo™
mele Stampo rotondo in
Vassoio metallo nero, 20 cm  Riscaldamento
singolo di diametro su grill a ventola 2 170 50...70
filo™
. Riscaldamento
Vgssmo Vassoio standard* superiore e 2 200 ... 220 10... 20
: singolo o
Pizza inferiore
Vassoio . " ) .
singolo Vassoio standard Funzione pizza 3 250 8...15

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa

¢ Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola
eco - funzione operativa.

¢ Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-
funzione operativa Se lo sportello non viene aperto, la temperatura interna &
ottimizzata per risparmiare energia e pu0 differire da quanto indicato sul display.

* Non preriscaldare in modalita Riscaldamento ventola eco.

Torte di piccole

dimensioni Vassoio singolo Vassoio standard” 3 160 25..35
Biscotti Vassoio singolo Vassoio standard* 3 180 25...35

Pa?:g:"(;ena Vassoio singolo Vassoio standard” 3 200 45 ...55

Pasticceria o . N

arricehita Vassoio singolo Vassoio standard 3 200 35...45

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
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Carne, pesce e pollame ¢ Si dovrebbero calcolare circa 4-5

I punti chiave della tostatura minuti di tempo di cottura per

e Prima di cucinarli, il condimento con centimetro di spessore della camne.
succo di limone e pepe aumentera il ¢ Terminata la cottura, lasciare la carne
risultato della cottura di pollo, tacchino in forno per circa 10 minuti. Il succo
e grossi pezzi di carne. della carne & meglio distribuito alla

* Per cuocere la carne disossata ci carne fritta e non esce quando la
vogliono dai 15 ai 30 minuti in pit carne viene tagliata.

rispetto al cottura del filetto in padella.  ® Il pesce dovrebbe essere collocato su
un ripiano di medio o basso livello in

un piatto resistente al calore.
Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca ) ) Riscaldamento 15 min.
(intera)/Arrosto \;%ssgllg SY;SS;E* superiore e 3 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) 9 inferiore 180...190
Stinco di . ) Riscaldamento 15 min.
agnello (1.5 - \;%SS;IS SY;SS;S* superiore e 3 250/max, poi 110 ...120
2.0 kg) 9 inferiore 170
Girill a filo*
Vassoio Mettere un Riscaldamento 15 min.
singolo vassoio sul superiore e 2 250/max, poi 60 ... 80
9 ripiano inferiore 190
inferiore
Girill a filo*
. Mettere un .
Pollo arrosto Vassoio . Riscaldamento
(1.8-2 kg) singolo va;[s)gg Osul ventola 2 200 ... 220 60 ... 80
inferiore
Girill a filo*
. Mettere un 15 min.
\;fr‘]ss;'g vassoio sul  “Funzione” 3D 2 250/max, poi 60 ... 80
9 ripiano 190
inferiore
) . Riscaldamento 25 min.
\;;S;;g) SY;SS;E* superiore e 1 250/max, poi 150 ... 210
Turchia (5.5 inferiore 180 ... 190
kg) . . 25 min.
Vassoio Vassoio . )
. " “Funzione” 3D 1 250/max, poi 150 ... 210
singolo standard 180 ... 190
Girill a filo*
Vassoio Mettere un Riscaldamento
singolo vassoio sul superiore e 3 200 20...30
9 ripiano inferiore
Pesce inferiore
Girill a filo*
. Mettere un
\;%SS;'S vassoio sul “Funzione” 3D 3 200 20...30
9 ripiano
inferiore

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano

rapidamente marroni, mantengono una

bella crosta e non si asciugano. Carni di

filetto, spiedini, salsicce e verdure

succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono

particolarmente adatti per la cottura al

grill.

Avvertenze generali

e Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) al grill. Questa
¢ la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Tabella per il grill

I punti chiave della cottura al grill

¢ Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere gli oli. Il vassoio da forno
che siintende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pesce Grill a filo 4 250 20...25
Pezzi di pollo Grill a filo 4 250 25..35
;‘:ﬁf;e_ ?'zcsg‘z‘; Grill a filo 250 20 ...30
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250 20...25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25 ...30
\erdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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Cottura assistita a vapore momento della tempra indicano il

Informazioni di carattere generale tempo trascorso dopo il

* La cottura assistita a vapore pud preriscaldamento.
essere eseguita solo con le funzionidi Il tavolo di cottura contiene consigli di
cottura assistita vapore specificate nel cottura testati dal produttore. E
manuale. Per le funzioni di cottura possibile determinare la quantita di
assistita a vapore, vedere la sezione acqua, la temperatura, la funzione di
"Funzioni operative del forno". cottura a vapore ¢ il tempo di cottura

* Se si suggerisce il preriscaldamento non elencati in tabella.
nella tabella di cottura, mettere * Fai la tua cucina a vapore con un
definitivamente il cibo nel forno dopo il unico vassoio.

preriscaldamento. | tempi specificati al
Tabella di cottura per cotture assistite a vapore

f « ~ dopo il
. Pane Vassmo* Fl{’nnon 2 200 200 preriscaldame 80... 820
integrale standard e” 3D nto 40
Girill a filo*
Pollo Mettereun . 25 min.
arrosto vassoio sul F:,ngg n 2 250/max, 250 25 630 2000
(1.8-2 kg) ripiano poi 190
inferiore
Costata(U . )
Vassoio “Funzion 40 ...
n p;)zzo standard® & 3D 3 180 250 15 55 1000
Setlgr(w:gllg ' Vassoo  “Funzion 2504250+ dopol 9
* » 3 170 o preriscaldame 2000
con standard e” 3D 110
nto
verdure
Ciambella .
o ) ) dopoil
lievitata Vassoio “Funzion N 25 ...
fatta in standard® & 3D 3 180 100 prens;a(l)dame 35 1200
casa
) B . prima del
Cheeseca Vassoio Funzion . 50 ...
ke standard* ¢ 3D 3 120 150 prens;a(l)dame 60 1450
o ) . dopo il
Coscia di Vassoio “Funzion - 25 ...
pollo standard* ¢ 3D 3 200 150 prens&a(l)dame 35 800
Patate al Vassoio “Funzion 45 ...
forno standard* e” 3D S 190 150 25 55 500
Pane per . B . dopo il
Vassoio Funzion : 20 ...
hamtr)urge standard* ¢ 3D 3 180 150 prens;a(l)dame 30 800
Salmone . B . dopoil
con SY;SS;E* F:,ngg n 3 180 100 preriscaldame 22 5 500
verdure nto

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.
*** Aggiungere altri 250 ml di acqua a meta del tempo di cottura.
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Alimenti di prova

Gli alimenti di questa tabella di cottura sono preparati secondo la norma EN 60350-1
per facilitare i test del prodotto effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova

. Riscaldamento
Vgssmo Vassoio standard” superiore e 3 140 20...30
singolo o
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Shortbread ) ) i
(biscotto VT%SOI'O Vassoio standard” R|scaldar:1ento Mmztallll!lco. 8 140 15...25
dolce) singolo ventola lodelli senza
ripiani in filo
metallico: 2
2-Vassoio standard* .
2 vassoi 4-Vassoio per Riscaldamento 2-4 140 15..25
A s ventola
pasticceria
. Riscaldamento
Vgssmo Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
singolo S
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Vassoio . . Riscaldamento  metallico: 3
singolo Vassoio standard ventola Modelli senza 150 25..35
ripiani in filo
Torte di metallico: 2 —
piccole ogelll
dimensioni cop '}‘I)'an'
. in filo
Modelli con s
2-Vassoio standard* ripiani in filo rggtallljg.
2 vassoi 4-Vassoio per Riscaldamento 2-4 metalligo: 150 Md&elli
asticceria® ventola Modelli senza senza
P ripiani infio L SUES
metallico: 140 filo
metallico:
30...45
Stampo per dolci :
Vassoio rotondo, diametro R':ﬁag?g?:gto 2 160 30 ... 40
singolo 26 cm con morsetto ir?feriore
Pan di su grill a filo™
Spagna Stampo per dolci
Vassoio rotondo, diametro  Riscaldamento
singolo 26 cm con morsetto ventola 2 160 80...40
su grill a filo*™*
Stampo rotondo in :
. Riscaldamento
Vgssmo ”?etf’" llo nero, 20 cm superiore e 2 180 50...70
singolo di diametro su grill a o
e inferiore
Torta di mele fiio
Stampo rotondo in
Vgssmo rrjetgllo nero, 20 cm Riscaldamento 5 170 50...70
singolo di diametro su grill a ventola
filo™

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Grill a filo
Grill a filo 4 250 20...30

Pane tostato
Polpette di carne
(manzo) - 12 pezzi
Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

¢ Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
pOSSONO causare ustionil

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Ciod

potrebbe causare macchie permanenti.

¢ | "apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

e Non € necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o0 una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente |l
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

¢ Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta paglietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

¢ Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici
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calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

® | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

¢ | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

¢ Per la pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

¢ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
e asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ [n nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

* £ possibile rimuovere le macchie di
calcio (macchie gialle) sulla superficie
del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come I'aceto
0 il succo di limone.

¢ Se la superficie € molto sporca,
applicare il detergente sulla macchia
con una spugna e attendere a lungo
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che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

e Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

¢ Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o0 una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Cid potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

¢ Durante la pulizia dei pannelli in
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

¢ Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato



di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)
A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del for-
no
Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
0 pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.
Se il forno &€ un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
completare quindi la pulizia come
descritto nella sezione "Informazioni
generali sulla pulizia".
Per rimuovere i ripiani laterali in
filo metallico:
1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.
2.Tirare il ripiano in filo metallico verso di

3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.
Riempimento della vaschetta
dell’acqua alla base del forno
A seconda della frequenza delle cotture
e pulizie a vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella vaschetta alla
base del forno potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.
Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del
forno dopo le cotture e pulizie a
vapore, dopo ogni 2 o 3 operazioni:
1.aggiungere 350 cc di aceto bianco
(I'acidita dell'aceto non deve superare
il 6%) alla vaschetta sulla base del
forno.

2.Attendere almeno 30 minuti per
permettere all'aceto di sciogliere i
residui di calcare a temperatura
ambiente.

3.Pulire la vaschetta con un panno
morbido e umido e tamponare con un
panno asciutto.

Per pulire la vaschetta dell’acqua
alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o
cloruri. Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella vaschetta
dell’acqua sulla base del forno
raschiando. In caso contrario, la
base del prodotto potrebbe
danneggiarsi.
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Per aumentare |'efficacia della pulizia
del calcare che si pud formare nella
parte bassa sul fondo del forno, dopo
ogni 10 utilizzi, oltre alle operazioni di
decalcificazione indicate pil sopra:
Selezionare una funzione in cui il
riscaldatore inferiore & attivo e far
funzionare il forno per 2-3 minuti a
100°C. Quindi, spegnere il forno e
spremere il detergente per interno forno
e grill, che & possibile acquistare sul sito
web del marchio del forno, nella pozza
d'acqua sulla base del forno e lasciarlo
riposare per 5 minuti. Dopo 5 minuti,
pulire la pozza d'acqua sul fondo del
forno con un panno in microfibra umido
e asciugare.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo)

viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e le gocce

d'acqua si condensano sulle sue

superfici interme.

1.Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2.Premere il serbatoio dell'acqua che si
trova sul pannello di controllo del forno
per rimuoverlo. Riempire il serbatoio
con 200 ml di acqua.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in

bottiglia. Non aggiungere soluzioni

infiammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.
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3.Posizionare il serbatoio dell'acqua in
posizione e spingerlo. L'acqua inizia a
riempire la piscina alla base del forno.
4.Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a
100°C per 20 minuti.
Aprire immediatamente lo sportello e
pulire le superfici interne del forno con
una spugna o un panno umido.
All’apertura dello sportello, il vapore
fuoriesce. Questo pud creare un rischio
di bruciature. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
Per pulire lo sporco persistente,
utilizzare acqua calda con del detersivo,
un panno morbido o una spugna e
strofinare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / o
sporco leggermente formati
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non
appena si apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto. Oltre alla condensa
formatasi nel forno, potrebbe esserci
acqua o umidita nel canale della
vaschetta sotto il forno. Dopo I'uso,
pulire questo canale della piscina con un
panno umido e poi asciugarlo.



Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo

sportello del forno e i vetri dello sportello.

Come rimuovere le porte e le finestre &
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri interni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e
poi sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.
Rimozione dello sportello del
forno
1.Aprire lo sportello del forno.
2.Aprire le clip nella cavita della cemiera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.
Il tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a
seconda del modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
tutti i tipi di cerniera.
La cemiera di tipo (A) & disponibile nei
tipi di porte normali.
La cerniera del tipo (B) & disponibile nei
tipi di porta a chiusura ammortizzata.

LLa cerniera del tipo (C) & disponibile nei
tipi di porta ad apertura / chiusura
morbida.

Serratura a cerniera - posizione chiusa

47/1T



Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in
posizione semiaperta.
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4.Tirare lo sportello rimosso verso |'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
perd in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno pud essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del forno.

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro pit interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B'.



lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

A Avvertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il

1 Pannello in vetro piu interno connettore elettrico e attendere che il
2* Pannello in vetro interno (Potrebbe forno si raffreddi. Le superfici calde
non esserci sul proprio prodotto.) possono causare ustioni!

* |n questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con potenza
inferiore a 40 W, altezza inferiore a 60
mm, diametro inferiore a 30 mm o
lampada alogena con attacco tipo G9,
potenza inferiore a 60 W. Le lampade
sono adatte al funzionamento a

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1l primo passo per risistemare o
sportello € quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo

smussato del vetro in modo da temperature superiori a 300 °C. Le
incontrare il bordo smussato della lampade del forno possono essere
fessura in plastica. (Se il prodotto ha richieste agli Agenti di servizio autorizzati
un vetro interno). Il vetro interno (2) 0 ai tecnici muniti di licenza.
deve essere fissato alla fessura di e La posizione della lampada potrebbe
plastica pit vicina al vetro piu interno differire da quella indicata in figura.
(1). e La lampada utilizzata in questo
6.Nel rimontare il vetro piu interno (1), prodotto non & adatta per
fare attenzione a posizionare il lato I'illuminazione di ambienti domestici.
stampato del vetro sul vetro interno. E Lo scopo della lampada & quello di
fondamentale posizionare gli angoli aiutare |'utente a vedere gli alimenti
inferiori del vetro piu interno perché inseriti.
coincidano con le fessure inferiori in e Le lampade utilizzate in questo
plqstica. . _ _ prodotto devono resistere a condizioni
7.Spingere il componente in plastica fisiche estreme come temperature
verso il frame fino a quando non si superiori a 50°C.
sente un "click”. Se il forno & provvisto di una
Pulizia della lampada del lampada rotonda,
forno 1.Scollegare il prodotto dalla rete
Nel caso in cui lo sportello in vetro della elettrica. o
lampada del forno nell'area di cotturasi ~ 2-Rimuovere il coperchio di vetro
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ruotandolo in senso antiorario.

acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della

49/IT



3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una
lampada quadrata,
1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica. _ 5.Rimontare il coperchio di vetro e i
2.Rimuovere i ripiani in filo metallico fipiani in filo metallico.
secondo la descrizione.
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E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
guesta sezione, consultare I'Agente per 'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

e Cio & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’é un guasto.

¢ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che c’é un guasto

e || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

e || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

attivato. Si prega di disattivario

¢ | a corrente d’alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
oristinarli

e Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

e | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.

Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o

ripristinarii.

¢ Sj ¢ verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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