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Vui ldng doc tai liéu hwéng dan trwée khi str dung!
Kinh gri quy khach hang,

Cam on ban da st dung san pham Beko. Hy vong ban cé nhirng trai
nghlem t6t nhat tr san pham chét Iuo’ng cao va cdng nghé tién tién
cua chung toi. Vi vay, xin vui long doc can than toan bd huo’ng dan st
dung nay va tat ca cac tai liéu kém theo trwédc khi st dung san pham
va gilr ban hucmg dan nhw mét tai liéu tham khao dé st dung trong
twong lai, néu ban ban glao san pham lai cho nguo’l khac, vui long

gm kém ban hwéng dan st dung nay. Tuan tha tat ca cac canh bao
va thdng tin trong huwéng dan s dung.

Hay nh& rang huéng dan st dung nay cung c6 thé ap dung cho mét
s0 m6 hinh khac. Sy khac biét gitra cac md hinh dwoc mé ta rd rang
trong hwéng dan.

Y nghia cta cac biéu twong
Céc biéu twong sau day duoc st dung trong cac phan khac nhau
cta hwéng dan st dung nay:

[i] Thong tin quan trong va goi y hiru ich
vé cach st dung.

Canh bao cac tinh hudng nguy hiém
lién quan dén tinh ménh va tai san.

& Canh bo bé mét noéng.

1l % z
f Thich hop cho tiép xuc v&i thwe pham.

4 Khong nhung cac thiét bi, cap dién,
EE hoac phich cam dién trong nuwdc

ho&c bat ky chat 16ng khac.

San phdm nay dwoc san xuét tai nha may hién dai than thién véi moi trueng, khdng gay ra bat ky nguy
hai nao v&i thién nhién

Thiét bj nay tuan theo Chi thi WEEE. c €
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Hwdng dan quan trong vé an toan va

moi trro’'ng

Pé& dadm bao an toan trong
khi st¢ dung va tranh thvong
tat va thiét hai vé tai san cho
ban va ngudi khac, vui long
tuan tha cac cénh bao an
toan sau day.

Viéc bo qua cac canh bao
nay va st dung san pham
khéng dung cach c6 thé dan
dén tai nan.

- Khéng dung ndi d& ndu cac
thyc pham c6 kha nang
chan 16 théng hoi nhw thwe
pham dang la (rau, cai)
hoac dang soi (tao be) dé
tranh gay tai nan hoac lam
héng noi.

- Khdng dé mét hoéc tay tiep
xuc Vo 16 thong hoi tron
khi néi dang hoat dong dé
tranh bi bong.

- Gitr khoang cach v&i nap
ndi va khéng mé 16 théng
hoi hodc che 16 thdng hoi
bang vat la trong khi noi
dang hoat dong dé tranh bi
bdng hodc l1am héng ndi.

. Khong ai khac ngoai thg
stra chira dwoc phép thao
hoac stra ndi dé tranh chay
nd, giat dién hodc thuwong
tat.

- S dung dién 220-240V

cho noi dé tranh chay nd
va glat dién. Khéng sw
dung ndi néu day dién bi
hw hong.

- San pham nay khéng duoc

khuyén khich trong cac

trwdng hop sau:

- Sw dung bdi tré em hoac
nguo khuyet tat ma
khéng c6 nguwdi giam sat

— St dung lam db choi tré
em

- Khéng dung tay wot de

cham vao phich cam dé
tranh giat dién hoac thwong
tat.

. Khong dé tré em s dung

noi. Dat noi ngoai tam voi
cua tré em de tranh cac tai
nan nguy hiém nhw bdng
hoac giat dién.

- Khéng dat ndi trén bé mat

khéng virng chai, bang
phang hoéac trong khoang
cach 30 cm vgi Ira hodc
nguon nhiét dé tranh phat
sinh van dé nguy hiém.
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Hwdng dan quan trong vé an toan va

moi trro’'ng

- Khéng dwa pin, day diérg
hoac cac vat khac vao 0
dién va 16 théng hoi & day
ndi dé tranh giat dién.

- Khdng ngam hoac nhung
noi vao nwoc.

. Khong str dung b cam noi
dat co cong suat hon 10A.
S dung 6 cam cho ndi va
thiét bj khac - cung ldc co thé
gay nguy hiém dac biét nhw
hda hoan.

- Lau chui ngay lap tie vét
bui bdn hodc nuwéc trén
phlch cam, day dién va
6 dién trén san pham dé
tranh héa hoan va giat dien.
Néu day dién qua ngan, st
dung 6 cam nbi da|

- Néu san pham can duwoc
stra chira hoac thay thé
linh kién, lién lac voi dai ly
ay quyen trén thé bao hanh
Midea dé tranh rui ro do
stra chira khdng dung cach
hodc thay thé khéng dung
linh kién.

. Cam day dién vao 6 cam
trén néi dé tranh héa hoan,
giat dién hoac hw héng cho
day.

Néu day bi hw hong, phai
thay the day bang day
dwoc cap bdi nha san xuat
hoac dai ly bao hanh.

- Chi str dung san phadm nhuw

mot thiét bi gia dung

- Bbi voi nguo’l c6 van dé vé

tim mach, can sw hé tro cua
may tro’ tim hoac bi khiém
thinh, can tham khao bac si
truo’c khi str dung

- Lwu y rang viéc stra chiva

khéng dung hodc doan
mach béat ngd ctia mét sb
linh kién quan trong nhw
cau chi cé thé lam_ hong
co che béo vé cla ndi, dan
dén ndi bj qua néng va hda
hoan.

- Khong str dung nbi nau

khéng khép v Iong noi dé
tranh nhiét d6 qua cao hoac
céac tinh huéng bat thwong
khac.

- Khong lam rot nbi chira dé

tranh bi bién dang.

. Khong dap vat cirng vao

ndi chra dé tranh ndi bj
bién dang.

Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh
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Hwdng dan quan trong vé an toan va

moi trro’'ng

- Khéng cham tay vao n0|
chtra trong va sau khi noi
hoat déng dé tranh bj bang.

- Trwéc khi ndu com, lau
sach nwé&c quanh ndi chira.

- Lau chui nworc, gao va cac
vatla & day Iong noi va trén
dia gla nhiét dé tranh néi bi
qua néng hoac doan mach.
- Kiém tra tinh trang ndi néu
cO sy khac biét gitra anh
minh hoa va thuc té.

- Kiém tra tinh trang 16ng noi
va khoa gai trwéc khi sir
dung néi dé tranh hw hong

. Khong mé& nap ndi khi
ndi dang hoat dong. Hién
twong bay mui hoac téa hoi
khi n6i dang hoat déng la
binh thuwong.

- Khong st dung noi tré lai
ngay sau khi nau xong. Doi
dia gia nhiét giam nhiét
trong 15 phut trwée khi tiép
tuc.

. Khong nau com bang nuwéc
nong dé tranh anh hwdng
dén do nhay cua nhiét ke
cta ndi va chat lwong com.

. Khong s dung khay hép

néu nau trén 3 ly dong gao
dé bao dam sw chinh xac
khi ctia ly dong gao.

- Lau chui khéa gai, nap, 16

thong hoi va bé mat noi
thwong xuyeén.

. Klem tra tinh trang nbi dat

cua 6 cam. Khéng s& vao
be mat kim loai hoac 1bng
n0| sau khi cam dién cho
n0| Néu ndi chwa duoc n0|
dat, ngwdi nhay cam co thé
cam thay nhw bi giat dién
néu & gan noi.

- Néi hoat ddng binh thwéng

& dd cao tr O dén 2 000m
so v&i mat nwéc bién.,

- Stra chira va thay thé linh

kién ndi tai dai ly bao hanh
chuyen nghiép duo’c ay
quyéen bé&i Beko dé dam
bdo ndi hoat ddng hiéu
qua Gilr tai liéu hwong dan
st dung noéi dé tham khao.

6/VN
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Hwdng dan quan trong vé an toan va

moi trro’'ng

1.1 Tuan tha chi thi WEEE va
xtr ly chéat thai

Thiét bi nay khong chira cac vat
X liéu cam va c6 hai nhv duwoc

quy dinh trong "Quy dinh giam
mmmm | 55t chat thai dién va dién to gia

dung" do bg Maéi treong va Quy
hoach d6 thi phat hanh, tuan tha theo
chi thj WEEE. San pham nay duoc san
xuat voi cac linh kién va vat lieu chat
lwgng cao co thé tai st dung va thich
hop dé tai ché.
Vi vay, khéng vt bd s&n phdm véi chat
thai sinh hoat théng thuwdng khi hét thoi
han st dung. Hay mang thiét bi dén
diém thu gom tai ché thiét bj dién va
dién ttr. Lién hé v&i co quan chirc nang
dia phwong trong khu viec dé biét vé cac
diém thu gom. Hay bao vé mbi trwdng
va tai nguyen thién nhién bang cach tai
ché cac san phdm da s dung.

1.2 Thoéng tin bao bi

“ Bao bi san phdm dwoc lam

LY béng céac vat liéu tai ché theo
‘ﬁ quy dinh clGa phéap luat quéc
gia cla chung t6i. Khong vt
bd cac vat lieu déng goi cung v&i cac
chét thai sinh hoat ho&c khac. Vui ldng
dwa ching dén diém thu gom do chinh
quyén dia phwong chi dinh.

Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh
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n San pham cua ban

2.1 Téng quan

11
1. N&p nbi 2.2 Théng s6 ky thuat
2. Nap roi RCM67023R
3. Quai noi
4. Than noi Nguén dién 220-240~ 50/60Hz
5. Ocam " .
6. Day dién ang suat dinh 780-925 W
7. Khay hép mtre
8. Ly dong Dung tich (L) 1.8L
9. Muodng com Kich thuwéc Dai*Rong*Cao
10.M‘Auongk.canh 290x410x246
11.Long noi Khéi lwong(Kg) | 4.2

Nha san xuét co guyén thay doi chi tiét
ky thuat va thiét ke.

Cac gia tri duoc liét ké trong thong tin dan trén sén phém hodc trong cac tai liéu di kém theo sén ph,ém la két qua cia
qua trinh kiém tra trong phong thi nghiém theo tiéu chuan twong tng. Cac gia tri nay co thé thay doi tuy vao cach st
dung thiét bi hodc diéu kién maéi trwdng.

8/VN Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh



n San pham cua ban

2.3 Man hinh diéu khién

Van hoi c6 thé thao roi dwoc (bao gdm
[0 théng va van hoi)

Loai bé ngay lap tic bét ky
vat la nao trong 16 thong hoi
dé tranh lam anh hwdng dén

chét lwong db &n.

Hwéng dan st dung / N&i com dién théng minh 9/VN



Van hanh

S& dung man hinh diéu khién: ndi com
nay la thiét bi gia dung, vui long doc tai
liéu hwdng dan dé biét théem cac tinh
nang chi tiét.

3.1 Khéi dong

3.1.1 Chon ché do

1.Nh&n nat “Ché d6 - Cook Menu” dé
chon ché d6 mong muodn
2.Chon bat ky ché dd nao khi dén hién

thi bat sang
3.Nhén nut “Bat dau - Start” dé noi bat
dau nau
Cool ® SteamRice @ QuickCook @ Porridge ® (ake °
Mei Reheat
ﬁ e BrownRice e StickyRice e Soup e Yoghurt ﬁ
START

3.1.2 Chon ché dé6 hap
1.Nh&n nat “Hap - Steam Menu” dé

chon ché do
2.Chon bat ky ché dd nao khi dén hién
thi bat sang
3.Nhan nut “Bat dau - Start” dé ndi bat
dau hap
a‘;"’f@\ ®SweetPotato ®  Com ® FrozenFood e Spareribs @ Manual (O\
START|

3.1.3 Man hinh hién thi dé am
Thoi gian hép dwoc tinh tw
thoi diém nwdc séi, ch

[i] khong phai thoi diém nhan
nat Bat diu, cho dén thoi
kiém két thuc hép.

10/VN Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh



Van hanh

3.2 Hwéng dan sir dung san
pham

3.2.1 Cac nut chirec nang

Nut Bat dau

1.Dén nat Bat dau nhép nay

2.Nhén nut Bat dau, dén chuyén tir nhép
nhay sang sang binh thwdng, noi bat
dau lam viéc theo ché d6 da chon

i

START START

Cac nut ché do

1.Nhan nut “Ché d6 - Cook Menu”

2.Chon ché do khi dén hién thi bat sang

3.Nhan nut Bat dau dé néi thwc hién ché
d6é da chon

Mei
e BrownRice e StickyRice e Soup e Yoghurt

°°‘if0‘ ® SteamRice @ QuickCook @ Porridge ® (ake

Reheat

COOTOT

Nut Hap

1.Nh&n nat “Hap - Steam Menu” dé
chon ché do

2.Chon ché do khi dén hién thj bat sang

3.Nhan nut “Bat dau - Start” dé ndi thuc
hién ché do da chon

Mei

Ste'afo\ ®SweetPotato ®  Corn ® FrozenFood @ Spareribs  ® Manual

START|

Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh
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Van hanh

Nut Hen gi®

1.Nhan nat “Gio” va “Phuat” dé diéu chinh
thoi gian

2.Thoi gian dugc hién thi trén man hinh

Gilr émlTét, . .

1.Sau khi nau xong, noi tw dong chuyén
sang ché d6 gilv am v&i den hién thi
twong trng bat sang.

2.Néu ndi dang nau, nhan nat Gitr &m/
Tat dé chuyén sang ché do cho, nhan
nat nay mot lan nira dé chuyén sang
ché do gilr &m.

Hour m+ c—' '—"' 1
min(ol e Uy
Nut Hen gio»

1.Nh&n nat “Hen gi®” d& man hinh hinh
hién thi thoi gian

’ o Wa Wa
2.Nhén nat “Gio” va “Phat” dé diéu chinh Cancel Cancel
thoi gian
3.Nbi két thic ndu nhu thoi gian da hen
Hour 300

o

2=
c

Hen gi&r c6 thé duoc ap dung
cho cac ché do: ché, nau cap
toc, chao, gao, cac loai hat,
canh, khoai lang, bap, ha cdo
hoac suon.

Hen gi& khong dwoc ap dung
cho 3 ché db nau (chao, nau

A
A\

tiéu chuén, ndu cép téc).

12/VN
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Van hanh

Nau com (ché, cap téc, gao Iwt): Khi
thém nwarc, vui long dé y muc do nwdc
nhw trong hinh bén trai, nau lwong gao
twong dwong vai 3 ly dong.

[i] Chi ndu t6i da 4 ly dong gao
cho mét 1an nau.

Khéng gitr am qua 5 gio dé
A gao dé tranh lam com bi mat
mau va mui.

D6i voi moi ché dd, noi
A chuyén sang ché do gilr am

sau khi nau xong

3.3 Hwéng dan sir dung

3.3.1 Chuan bj nau
1.8 dung ly dong dé dong gao
Ei] Khéng nén st dung 16ng noi

dé vo gao dé tranh lam tray
[6ng noi.

Trwéc khi ndu gao hat cirng,
Ei] ngdm gao v&i nwdc nong
trong vong 2-3 gio.

2.Lau gao con dinh quanh Idng ndi, thém
lwgng nwde twong rng voi lvgng gao
bang cach st dung mwc do nuwéc. Co
thé gia gidam lwong nwéc theo sé thich
ca nhan.

tice poridge

Khong nén thém nuwéc qua
muwc nwédc tbi da dé tranh
nwéc trao va lam dodn mach
khi nu.

Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh
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Vén hanh

3.3.2 Cach str dung mwc do nwéc
Nau com (che, cap téc, (Che, cép tbc, hat)

e poridge . n P L
—e- 0, haty: thém nude cho to]
- 2  vach twong tng trén muc Tyoe 40 ” ;

7 3 , , ype 4 cups cups

— 6 — 4 dO nwoc ChO CO’m, Vi du Type 50 10 cups 1 cups
—5= % trong hinh la myc nwéc cho

v 3lydonggao.
Lwu y: chi ndu toi da 4 ly

dong gao cho mét lan néu.

Ndu chao (chao lodng, (Ch&o lodng, chao dac)
chao dac): thém nuwdéc cho

i ; . A
t&¢i vach tll,rong tng trén Type 40 eups 12 cups
muwc do nwdc cho chao nhw Type 50 1172 cups TGS
vi du trong hinh.

NAu x6i: thém nwédc va gao (X6i)
theo ti Ié gao:nwéce la 1:1.5.

1 cup of rice,
1.15 cups of Type 40 3 cups 8 cups
Water Type 50 3 cups 10 cups

Hap: thém nudc cho toi
vach so 3 trén myc do nwde
cho com, qua nhiéu nudc
10— co thé gay trao nuoc lén
—3Z %  khay hap con qua it nwéc
E% c6 thé khién thirc &n khéng

- % chin.

14 /VN Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh



Van hanh

3.3.3 Cach nau

1.Lau quanh 16ng ndi béng khdn mém

2.Dat 16ng ndi vao than nbi

3.Ha nap ndi xudng cho t&i khi nghe
tieng khoa

4.Bao dam phich cam da dwoc gan chat
vao noi

5.B&o dam phich cdm da dwoc gan chét
vao 6 cam

6.Nhan nut “Ché dé - Cook Menu”

7.N&u nut “Bat dau - Start” dé ndi tién
hanh nau

3.3.4 Hen gi¢®»

Thiét 1ap gi® hen )
Hen gi® co thé dwoc ap dung cho ché
do ché, cap toc, xdi, binh thuwong, canh,
khoai lang, bap, swon, hap.

1.Nhan nut Ché do hodc Hap dé chon
ché dd can hen gio.

Khéng néu 16ng ndi trén bép
dé tranh gay bién dang cho
I6ng noi do nhiét dé cao

Khéng thay thé 16ng ndi bang
cac vat chira khac.

Vi du: hen ndi nu chao xong trong 10.5

gio nira

1.Nh&n nut “Ché d6 - Cook Menu” va
chon Chao.

Cool
Mer

2.Nhan nut “Hen gio” mét lan dé den
bao hen gio bat sang, nhan nut “Gio”
va “Phut” dé, chinh thoi gian la 10:30,
nhan nat “Bét dau - Start” dé hoan tat
viéc hen gi0. Chao sé dwgc nau xong
sau 10.5 gi¢

Sea
Mer(q

® SteamRice ® QuickCook @ Porridge ® (ake

Reheat

e BrownRice e StickyRice e Soup e Yoghurt

0 - 030

i

START

-
-

Khong hen giv qua 12 gio' dé
tranh phat ra mui la khi nau
vi thirc @n hodc noi bi héng.

A\

® SteamRice ® QuickCook @ Porridge o (ake

Rehea

Cool
Mer

2.Nhan nut “Hen gio” mot 1an dé hién thi
thoi gian, nhan nuat “Gio” va “Phut” qé
dieu dinh thi gian, nhan nat “Bat dau
- Start” dé hoan tat viéc hen gio.

Ste
Mem
START

e BrownRice e StickyRice e Soup e Yoghurt

Hour

ol

3.3.5 Thiét l1ap thi gian nau

Thoi gian ndu cé thé duwoc chinh khi

chon ché do chao, canh, khoai lang,

bap, swdn, hap (mac dinh 2 gio, co thé

dao dong trong 1-4 gi®). Lam sira chua

(mac dinh 8 gi®, cé thé dao dong trong

6-10 gio). )

1.Nhan nut “Ché d6 - Cook Menu” va
chon “Chao”, nut “Diéuchinh” sé bat
sang

2.Nhén nat “Gio” va “Phat” dé diéu chinh
thoi gian

Hwéng dan st dung / N&i com dién théng minh
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Van hanh

3.Nhan nut “Bat dau - Start” dé ndi tién
hanh nau

Tham khdo cach hép swon
khi hap cac thirc an khac

Cooﬁ

3.3.6 Swon

1.Canh nwéc theo thoi glan néu va
lwong nwéc khong dwoc qua vach sb
3 trén mwc do nwée cho com

2.Dat suwon vao khay hap va dat khay
hap lén 16ng ndi dé gilr hwong vi clia
swon.

3.Nhan nat “Hap - Steam Menu” va chon
“Swon”

4 .Nhan nut “Gio” va “Phuat” dé diéu chinh
thoi gian

5.Nhan nut “Bat dau - Start” dé noi bat
dau nau

Nbi can thoi gian dé dun soi
nwéc nhwng thdi gian nay
khong dwgc tinh vao thoi
gian hap.

/AN
A\

3.3.7 Ham com

1.X6i déu com vao thém vao 50-80 g
nuwéc

2.Nhén nat Ché do, chon Ham va nhén
nut Bat dau

3.Nb6i sé chuyén sang ché do gitv 4m
sau khi hdm xong, x&i com sau saudo
30 phut

Reheat «— Cooking

Keep warm

START

Lwgng com khéng nén vuot
qua vach so 4 trén muyc do
nwdc cho com khi st dung
ché dd hap

Thoi gian hép co thé duoc
dieu chinh trong pham vi tw

A

10 phat dén 2.5 gio.

3.3.8 Com don

1.Ngém trwédc hat v&i nuwdc ndng trong
vong 2-3 givv

2.Vo ky hat va gao

3.Nhan nuat “Ché dd - Cook Menu”, chon
“Hat”, nhan nat “Bat dau - Start”

16/VN

Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh



Van hanh

4.M& ndp va x&i com sau khi ndi ndu

xong

f‘// « Brown «—Cooking
rice

3.3.9 Xoi

1.Dlng ly dong aé dong nép. Sau khi
vo ky, d0 nép vao noi va thém nuwéc
cho t6i vach twong tng trén myc do
nuwéc cho com. Cho thém dau phéng
vao ndi.

2.Nhan nut “Ché do - Cook Menu”, chon
“X6i”, nhan nut “Bat dau - Start” dé noi
tien hanh nau

3.Nhan nut “Bét dau - Start” dé déi ché
dé nau

Glutinous

I

i

START

3.3.10 Gilr am

1.Nhén nat “Gitr &m” hoac chon “Gitr &m
va dwdng chat® nhan nat “Bat dau -
Start” d& néi ham thirc &n

2.Nén x&i thire an sau khi ndéi ham xong
30 phut

-
Keep « Cooking

= ) 7

Déi voi moi ché do, ndi tw
dong chuyén sang ché do
gilr am sau khi nau xong

Trong ché dé gitr &m, ndi c6
thé ham lai dé git nhiét do tiy
65°C hoac cao hon.

N&i c6 thé duy tri trang thai
gilr am trong 24 gi&

Khong nén gitr am qua 5 gio
dé tranh lam bi mat mau va
mui clla com .

3.3.11 Sira chua

1.Khi lam sira chua, ‘nén‘téy tring [16i
va phu kién clia ndi (Iong noi, nap,
mubéng) v&i nwdc néng dé tranh viéc
[én men.

2.Nén s dung sra bo va stra chua
khong dwong dé co thanh qua tot
nhat.

A\
A
A\
A\

Bang nguyén liéu

Sira bd Sira chua khéng
duwong
1L 100ml
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Van hanh

3.Lau khé 16ng néi, chuan bi nguyén liéu
theo bang trén.
4.Chon “Sira chua” va nhan nat “Bat

dau - Start” d& ndi tién hanh lam sra
chua.

fnﬁ e Yoghurt

5.C6 thé dung si*a chua ngay sau lam
xong hodc day lai va bao quan trong
ta lanh.

Bao dam 16ng nbi va dia gia
nhiét & nhiét do binh trwdc

[i] trwdc khi lam stra chua dé
tranh lam héng qua trinh 1én
men cla sira chua.

Tiép tuc danh trirng cho t&i bé mat hén
hop ndi bot va min.

Thém bét vao hén hop duwong va
tring rdi tiép tuc danh.

Thém bot né vao hén hop dwong va
trieng roi tiép tuc danh.

Thém tat ca nguyén liéu con lai vao
hon hop roi tiep danh déu.

Thém margarine vao rdi tron va danh
de.

Lam tan chay margarine trwdc khi tron
déu vao hén hop nguyén liéu. Néu
khong danh déu, hén hop sé bi ndi bot
& bén trong va lam anh huéng dén
chét lwong banh.

Néu tron qua nhiéu, banh sé bj khé va
khong xop.

N&u hén hgp trong ndi cho dén khi bot
khi bién mat.
C6 thé thém sira d&c vao hén hop néu

3.3.12 Banh

Nguyén liéu muon.
Pwong | Bot Trang | Dau thwc vat

Mé nhé | 100 g 120g |3 30g

Mélén |180g | 200g |5 509

Khéng nén s&r dung qua

m nhiéu nguyén liéu dé tranh
lam anh hwéng dén chat

lwong banh.

« Danh duwdng va trirng

« Cho dwdng vao té roi thém tring vao,
danh toi khi dwong va trieng da duoc
trén déu.

« Néu nhiét d6 cua tring qua thép,
thém 400 cc nuoc nong vao. Viéc nay
c6 thé khién banh mém va xép. Tuy
nhién, nhiét dé6 nwéc khéng nén qua
néng @ tranh lam trirng qua chin.
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I3 Vé sinh va bao dwéng

4.1 Vé sinh than noi 3.L4p nap roi tré lai.

1.Lau sach nap ndi va dia gia nhiét bang
khan sach. Khong rira cac bd phan
nay duwdi nwoc.

2.Lau vét nwéc hodc thirc an sot trén
dia gia nhiét bang khan sach

3.Lau sach khay nuwéc béng khan sach.

4.Lau sach vét nudc quanh 16ng noi
trwde khi dat 1bng ndi vao duang vi tri.

5.Lau bé& mat ndi bang khan mém.

4.2 Vé sinh nap roi
1.M& nép ndi va thdo nép roi.

4.3 Thao va vé sinh van hoi
1.Gilr van hoi va nang Ién.

Hwéng dan s dung / N&i com dién théng minh 19/VN



I3 Vé sinh va bao dwéng

2.Gi¥ van hoi bAm vao chét d& mé nap.

3.Rtra ndp ndi. Néu gioang chbng nuoc
bi roi, gan gioang tré lai.
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B} swa chiva va bao tri

5.1 Tw kiém tra dau hiéu bat
thwong

5.1.1 Kiém tra van dé

Néu phat hién néi com trong trang thai
bat thwong, vui long kiem tra theo bang
dwéi day dé xac minh hdng héc néu co.

N&u binh thuong/Néu cép téc/Nau ky/ Gir 4m
Muc kiém tra | Niu chao/N4u sup
AEEEEEEEEIEEEREEE
[V) [O8 g> ) 3 c 3 3 o g> g> o) — — O o
ol 3| @ >l o 5| |al|ad 3 ol c
S| o 2. [le) Q- Q| 5
S > o o8| @|a c S| g
«Q 3 8" =5 3 =] o4 < ol &
8 2 (‘D»g %» § o

Trang thai bét 3 32 >

thweong o

Khéng dungluong (@ (@ | @ ® o o o

gao va nwéc

Vuotquamuctdi |@ (@ |@ e o |0

da dwoc cho phép

Chon sai ché dd e o |0 e o @ |0

Léng ndi bj bién o o @ e |0

dang hodc day long

noi khdng bang

phang

N&u v&inuocnong (@ |@ | @ e o

hodc nau lién tuc

ma khéng doi noi

giam nhiét

Gao hoac vat la ® & & o o o [ I ) o

dinh trén long nai,

dia gia nhiét hoac

man hinh diéu

khién

Bj mét dién e o o o o o o ® o o o

Khong x&i com sau | @ o [ JEN ) (]

khi ndu xong

Khong x¢i com sau | @ e o

khi nau xong

Van hoi khong & [ ] o |0 o

dung vi tri
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H Stra chira va bao tri

N&u binh thuong/Néu cap téc/Nau ky/ | Gitr &m
Muc kiém tra | Nau chao/N4u sup
Olo 2951282732533 %
o | o g> E) 3 c = 3 © g) (3)> ) ~| =<|
Q| 3| @ ol @] 5| <2 °lala 3 O <
S| o 5 = SQ| o @ o g 2
3 o - © | = c <
@| 3| 2 =y 33 2| g Z| o
8 g~ my; g,, § (9]
Trang thai bét 3 33 >
thuwong o
Hen qua gio (] o o ® o o
Nap ndi chwa dwoc | @ ° o0 o0
dong ky
Khoéng vo gao ® o o
Gao hogc vét la_ ® o o ([
dinh trén 16ng ndi
hoac 16 théng hoii
Gir Am qua gi®o e o o o )
Khéng gitr &m ) )
D&t muéng com e o o )
vao 1ong noi
Khéng dao ky nwéc o
va gao

Sau khi klem tra cac tinh trang trén, vui
Iong glri n0| dén dai ly bdo hanh duo’c
gy quyén néu cé héng héc.
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H Stra chira va bao tri

5.1.2 Nguyén nhan cua viéc doan

mach bat thuwéng

Vui long guri thiét bi dén dai ly bao hanh
duwgc Uy quyen dé stra chiva hodc thay

thé.
— | |Luén hién thj E1: ™ ™) | Luén hién thj E2:
Normally) Semmm Cam bién & day Normally| S Cam bién & day noi
O I noi. Noi bat tat lién on bi doan mach. Néu
tuc. Vui long gl van bj I6i nay sau khi
noéi dén dai ly bao da tat noi va bat lai,
hanh. vui long g noi dén
dai ly bao hanh.
Luén hién thj E5: Luén hién thj E6:
Normally e Cém bién nap noi. | Normally S | Cam bién & nap noi
o Noi bat tat lién on/ | | l bi doan mach. Néu
tuc. Vui long gwi van bi 10i nay sau khi
ndi dén dai ly bao da tat noi va bat lai,
hanh. vui long gri nGi dén
dai ly bao hanh.
— | ' Luén hién thj EU: — | I Nhéap nhay )
Normally) e Canh bdo sai. Néu | Gleamed S Canh bdo sai. Néu
o L L_J|vanbilginaysau | on L__J | van bi16i nay sau kni
khi da tat noi va déa tat noi va bat lai,
bét lai, vui long gl vui Iong gtvi ndi dén
ndi dén dai ly bao dai ly bao hanh.
hanh.
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